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A Z‘r]l;;f’;z;rtile;ae:zllnr;ﬁldans Siuo pr;a,t’rle/ts‘zsfjd/egum rp‘erskait_ykitfﬁ;{;{iﬂ?}?yﬁ%‘?‘% élj gisi.svsaugokite, kad prireikus galétuméte ATMINK ITE ats Itlktlnal paZVEIdUS evlekt[’ 0S ma/tlnlmo kabel!, gall
Sigme'vad:ys pateikiamos saugos priemonés i instrukcijos neapima vy stuacijy, kurios gali susidaryti eksploatuojant kilti garantlj()s Sq[ygas neatltlnkanclq nesklandumz ir bati sutrik-

" s ROV Vel ro, D argus r s dytas elektros tiekimas. PaZeistq elektros kabelj batina skubiai
ATSARGUMO PRIEMONES pakeisti klienty aptarnavimo centre,
« Gamintojas neatsako uZ gedimus, atsiradusius nesilaikant technings ® Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, jam veikiant ~ neuzdenite,
saugos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliu. nes prietaisas gali perkaisti ir sugesti.

« Sis prietaisas skirtas naudoti namy lygpmisir?alibutinaqujamasbutuqse, *  Draudziama eksploatuoti prietaisa lauke: | prietaiso vidy patekus dregmes
sadybose panasios nepramonines paskirties patalpose Naudojimas pramonin- ~ ar paSaliniy objekty tai gali sukelti rimty jo gedimy.
fais ar kitais nenumatytais tikslais bus laikomas Sios gaminio eksploataci- e Prie§ valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo
jos instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsako Uz i yra visiskai atvéses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.
galmas pasekmes DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vanden; arba plauti jj vandens srove!
. Prie§jungdamiprietaisqjelektrostinqupatikrinkite,arjojtampaatitin-@ ) CIKLI priEtalsq  Vanaeny aroa prai ] Vandens srove:
ka prietaiso nominaliaja jtampa (2. technines gaminio charakteristikas © 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy

arba gamykline gaminio duomeny lentele). qebéjimy ar nepakankamai patirties ar i_ip_i_u turintys asmenys gali nau-
« Naudokite gaminio galinguma atitinkant] ilgintuva, nes parametry nea- dotis prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti
ttikimas gali sukeltf trumpajj jungima arba gaisrq.' saugiai naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus.Vaikams negalima

Zaisti prietaisu. Prietaisq ir tinklo kabel] laikykite vaikams, jaunesniems
kaip 8 mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiyjy neprizidrimi vaikai ne-
gali valyti prietaiso ar juo naudotis.

* Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas ir kt.) gali blti pavojingos
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vi-
etoje.

» Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija.
Remontuoti prietaisa gali tik jgalioto Klienty aptarmavimo centro spe-

* Junkite prietaisg tik j jzemintus kiStukinius lizdus. Tai biitina salyga,
sauganti nuo elektros smagio. Naudodami ilgintuva jsitikinkite, kad jis
taip pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikimo metLAl/'kaista prietaiso korpusas, dubuo ir metalinés
dalys! Bakite atsargis! Naudokités virtuvinémis pirstinémis. Vengiant
nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virs prietaiso.

* Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietaisa  kitg vieta, atjunkite jnuo
g;ilég%slstlpal(r]lﬁomgk'te aikydami istuka, bet ne (2ida, b 10, ta darykite Cialistas. Neprofesionaliai atliktI darbai gali sugadinti prietaisa, turtg arba

AR , . o suzaloti asmenis.

* Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniv. . , ) o _ .
Pasiriipinkite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty @ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudiamo.
su astriais daiktais, kampais ar baldy briaunomis.



Techninés charakteristikos 7. Mygtukas ,Bri6op npopykta’ - produkto isirinkimas programose ,JKAPKA', TYLUIEHHE', AP"

Modelis SkyCooker RMC-M800S 8. Mygtukas,| Mynbmnoaap/ - - programos,,| MY/IBTUMOBAP* iSsirinkimas

Galinguma 900 W 9. Mygtukas CTapT/U pasirinkto gaminimo rezimo jjungimas; iSankstinis pasildymo funkcijos atjungimas

|tampa 220-240V,50/60 Hz 10. Ekranas

BEBER: ::Er?a neprisvylanti, k o Ekrano indikacijos A3

Ekranas. 4 &viesos diody 1. Gaminimo programos. « “ «

3D Sildymas yra 2. Produkty tipai programose KAPKA',, TYLIEHKE, ,NAP

Programy skaicius. 48 (20 automatiniy, 28 rankiniy) 3. Temperatiros pasirinkimas

Gary voztuva nui 4, Temperaturos gaminimo laiko arba atidéto paleidimo reikimé

Vidinis dangtis nui 5. Gaminimo laiko issirinkimas; gaminimo rezimo indikatorius

Duomeny perdavimo protokola: Bluetooth v4.0 6. Atidéto paleidimo laiko iSsirinkimas; atidéto paleidimo laiko rezimo indikatorius

Palaikymas operacinése sistemose i0S, Android ¥

Matmeny; 400x295x265mm |, PRIES NAUDOJANT

Neto SVO”_ : 45kg 1 dézés atsargiai istraukite gaminj ir jo dalis. Pasalinkite visas pakavimo medziagas ir reklaminius lipdukus.

Automatinés programos A Palikite savo vietose ant gaminio korpuso esancius jspéjamuosius ir informacinius lipdukus (jeigu tokie yra) bei lentele su
1. MY/IbTANOBAP 11. TIACTA (MAKARONAI) gaminio serijos numeriu! Ant gaminio nesant serijos numerio, automatiskai panaikinama teise gauti garantinj aptarnavimg.
2. PUC/KPYTIbI (RYZIAI/KRUOPOS) 12. MONIOHHAA KALUA (PIENISKA KOSE) 5 e R ) R, . .
3. TOMJEHME (LETAS TROSKINIMAS) 13. CYM (SRIUBA) Po pervezimo ar laikymo Zemoje temperatiroje, pries prietaisq naudojant, batina jj palaikyti kambario temperatiroje ne
4. TI/10B (PLOVAS) 14. MOTYPT (JOGURTAS) trumpiau kaip 2 val.
5. KAPKA MACA (KEPIMAS - MESA) 15. BbIMEYKA (KEPINIAI) Prietaiso korpusg nuvalykite drégna $luoste, praskalaukite dubenj, leiskite jiems nudzitti. Vengiant pasaliniy kvapy pirmo
6. KAPKA PblBbl (KEPIMAS - ZUVYS) %g mgg S:nrlﬁgy((gﬁgllmmﬁss ZNlIJEvSYAS)l naudojimo metu, prietaisa pilnai isvalykite (zr.,Prietaiso prieziura’).
7. APKA OBOILLEV (KEPIMAS - DARZOVES) Pastatykite prietais ant tvirto, lygaus i horizontalaus pavirsiaus, kad ié gary voztuvo iéeinantys kariti garai nepatekty ant tapety,
8. TYWEHME MACA (TROSKINIMAS - MESA) 18. OBOLLIV HA NTAPY (GARINIMAS - DARZOVES) dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir temperatdra.
9. TYLUEHME PbiBbl (TROSKINIMAS - ZUVYS) 19. BAPKA/BOBOBBIE (VIRIMAS/PUPOS) tyviniy dangy P U ITkity daikty 9 gali sug p g p

10. TYLUEHME OBOLLEV (TROSKINIMAS - DARZOVES)
Funkcijos
Automatinis pasildyma
I8ankstinis automatinio pasildymo i$jungimas
Komplektacija
Daugiafunkcis puodas
Dubuo

Reguliuojamos talpos indas, skirtas maistui gaminti garuose 1 vnt.
Krep3ys su rankena, skirtas kepti gruzdintuvéje......... lvnt.
lvnt.
1vnt.

Dozatorius.
Samtis.

iki 24 val.

20. PA3OTPEB (PASILDYMAS)

Atidétas paleidi
Valdymo pulto blokavimas

iki 24 val.

Plokscias Saukstas
Knyga recepty
Naudojimosi instrukcij
Techninio aptarnavimo knyg
Elektros maitinimo kabelis

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat
technines charakteristikas. Techniniai duomenys leidzia paklaida 10%.

Daugiafunkcio puodo jrengimas |A1
1. Prietaiso dangtis
. Nuimamas iSorinis dangtis
Dubuo
. Dangtio pakélimo mygtukas
. Valdymo pultas su ekranu
Korpusas
Valdymo pultas A2
- Mygtukas Otmea/Pasorpes” (,Pasildyti/AtSaukti) - p

10. Samtis
11. Dozatorius

oA

7. Rankena nesti
8. Nuimamas gary voztuvas
9. Plokstias Saukstas

v

tas maistui gaminti garuose

13. Krepsys su rankena, skirtas kepti
gruzdintuvéje

14. Elektros maitinimo kabelis

12. Reguliuojamos talpos indas, skir-

) funkeijos jj programos,PA30rPEB"

ijungimas; gaminimo programos nutraukimas, nuostaty atSaukimas

. Mygtukas ﬁ - valdymo pulto blokavimas

oL A

. Mygtukas ,Metio” (,Meniu“) - automatinés gaminimo programos pasirinkimas

. Mygtukas ,- - gaminimo laiko, atidéto paleidimo ar temperatdros mazinimas (programoje ,MY/ISTUMIOBAP)
. Mygtukas ,Taitmep/Otcpouka“ - gaminio laiko arba atidéto paleidimo laiko nustatymo rezimo pasirinkimas
. Mygtukas ,+* - gaminimo laiko, atidéto paleidimo ar temperatiros didinimas (programoje ,MY/IETUMOBAP)

Prie$ gaminant maista jsitikinkite, kad nebaity pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio greitpuodzio dalys. Tarp
dubens ir kaitinimo elemento negali biti jokiy pasaliniy daikty.

@ DEMESIO! Draudziama pakelkite prietaiso uzpildyti dubuo su rankena.

Nejjunkite prietaiso be viduje dubenj ar tusCias dubuo — atsitiktinés pradeti virimo programg, tai bus kritinis, perkaitimo prietaiso arba
sugadinti non-stick danga. Pries kepant produktus, uZpilkite Siek tiek darZoviy arba saulégrgzy aliejaus  dubenélj.

[1. DAUGIAFUNKCIO PUODO EKSPLOATACHA

Technologija Ready for Sky REDMOND
Technologija Ready for Sky REDMOND déka prietais galésite valdyti nuotoliniu biidu per iSmanujj telefon ar plansete, jei
bus jdiegta to paties pavadinimo programa.
1. I3 App Store arba Google Play parduotuvés (priklausomai nuo jiisy jrenginio operacinés sistemos) j savo iSmanujj
telefong arba plandete atsisiyskite programa.
Minimalig palaikomgq operacinés sistemos versijq patikslinkite kompanijos oficialioje svetainéje www.redmond.company arba
aplikacijos aprasyme parduotuvése App Store ir Google Play.
2. Paleiskite Ready for Sky REDMOND programa, sukurkite paskyrg ir sekite pasirodancius uzuominy.

Valdymo pulto blokavimas

Daugiafunkcis puodas REDMOND SkyCooker RMC-M800S turi valdymo pulto blokavimo funkcijg (apsauga nuo vaiky).
Blokuotei jjungti paspauskite ir palaikykite nuspaude g mygtuka, kol pasigirs garsinis signalas. |sijungs mygtuko indika-
torius, tuomet visi kiti valdymo pulto mygtukai bus nebeaktyvas. Sig funkcija galima naudoti bet kuriuo metu: budéjimo
rezime, programos nustatymo metu arba jai jau veikiant.

Valdymo pultui atblokuoti paspauskite ir palaikykite nuspaude a mygtuka kol pasigirs garsinis signalas. Mygtuko indika-
torius isblés.

Nuo elektros maitinimo nepriklausoma atmintis

Daugiafunkcis puodas REDMOND SkyCooker RMC-M800S turi nuo elektros energijos nepriklausomg atmintj. Esant trump-
alaikiam elektros energijos atjungimui, prietaiso nuostatos isliks, o véliau veikimas atsinaujins tame etape, kuriame nutraiko.



& Jeigu elektra isjungiama ilgam laikui ir g procesas s arba , batinai atjunkite prietaisq
nuo elektros tinklo. Sekant] kartq jjungus prleta/sq, nor/ntatsaukt/ esamas jvestis, paspauskite lrpala/kyk/te paspaude ,Ommera/
Pazozpes” mygtukg, kol ekrane atsiras pranesimas ,- - - ="

Atidétas programos paleidimas
Sia funkcija galima nustatyti laiko intervala, kuriam pasibaigus patiekalas turi bati gatavas (jskaitant programos veikimo
laika). Laikas gali biti nustatomas iki 24 valandy 5 minuciy intervalu.

Reikia turéti omenyje, kad atidéjimo laikas turi biiti didesnis nei nustatytas gaminimo laikas, priesingu atveju, programa
pradés veikti is karto, paspaudus mygtukg ,Cmapm/ %".
Norint nustatyti atidéto paleidimo laika (i$skyrus ,MY/I5TUMOBAP" programa):

1. Spauskite ,MeHto" mygtuka ir i$sirinkite gaminimo programa.

2. Spauskite, Taiimep/OTcpouka” mygtuka, jeigu reikia - pakeiskite gaminimo laika. Dar kartg spauskite , Taiimep/Otcpoua”
mygtuka. Ekrane bus rodomas ,Time delay" ir atidéto paleidimo laiko indikatorius (laikas, likes iki gaminimo proceso
pabaigos, jskaitant atidéto paleidimo laikg).

3. Spausdami,~"ir,+* mygtukus sumaZinkite arba atitinkamai padidinkite laika. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko
reik$me, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.

Apie gaminimo laiko nustatymq programoje ,MY/IbTUIIOBAP" Zr. Zemiau esant] skyriy.

Atidéto paleidimo funkcija prieinama visose automatinése prog , iSskyrus programas ,KAPKA ir ,[TACTA”
Nustatant atidéto paleidimo trukme, reikia turéti omenyje, kad programoje [TAP" laiko atskaita prasideda tik daugiafunkciam
puodui pasiekus reikiamq darbine temperatiirg (uZvirus vandeniui).

Atidéto paleidimo funkcijos naudoti jeigu gaminant patiekalg yra naudojami greitai gendantys produktai.

Automatinis pasildymas

Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui (i8skyrus programa ,/IOTYPT*), 0 gatavo

patiekalo temperatirg gali 24 val. palaikyti 70-75°C ribose. Esant aktyviai automatinio pasildymo funkcijai, Sviecia ,Otmena/

Pazorpes” mygtuko indikatorius, o ekrane rodoma tiesioginé $io veikimo rezimo laiko atskaita.

Esant poreikiui, automatinj pasildyma galima i$jungti, paspaudus ir kelias sekundes palaikius ,Otmena/Pasorpes” mygtuka.

Tam kad automatinio $ildymo funkcija iSsijungty laiku, paleidus programa paspauskite ir palaikykite paspaude, CTapT/%
“mygtuka, kol uzges mygtuko, OTMEHB/PaBOFDEB indikatorius. Norint vél jjungti automatln[ Sildyma, dar kartg paspauskite

ir palaikykite paspaude,, CTapT/U mygtuka (jsijungs mygtuko ,OtMena/Pasorpes” indikatorius).

Bendra veiksmy tvarka naudojant automatines programas (i$skyrus programas ,MYJIbTUNIOBAP ir
PA30TPEB®)

DEMESIO! Naudojant prietaisq vandens virimui (pavyzdZiui, verdant produktus), DRAUDZIAMA nustatyti darbing temperatd-
rq didesne nei 100°C. Tai gali sukelti prietaiso perkaitinimg ar isvesti jj is rikiuotés. Dél tos pacios priezasties DRAUDZIAMA
naudoti programas ,XAPKA®, ,BbIMTEYKA" vandens virimui.

Apie darbq programose ,MY/IbTUIOBAP" ir ,PA30TPEB" skaitykite atitinkamuose skyriuose.

1. Paruoskite (pasverkite, pamatuokite) reikiama, recepte nurodyty produkty kiekj ir sudékite j duben;. Sekite, kad visi
produktai, jskaitant skyscius, bty zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esancios, zymos.

2. |statykite dubenj j prietaiso korpusa. Jsitikinkite, kad dubuo glaudziai lieciasi su kaitinimo elementu.

3. Uzspauskite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas). |junkite prietaisg j elektros tinkla.

DEMESIO! Jei jis viréjas aukstoje temperatiiroje, naudojant didelj kiekj augalinio aliejaus, visada palieka dangt] prietaiso

atidaryti.

4. Spausdami ,Mento" mygtuka iSsirinkite reikalinga gaminimo programa (ekrane atsiras atitinkamos programos
indikatorius ir pagal nutyléjima nustatytas gaminimo laikas). Programose ,)KAPKA', ,TYLEHWE" ir ,MAP’, spaus-
dami ,Beifop npopykTa“ mygtuka, issirinkite produkta: ekrane jsijungs atitinkamas indikatorius - ,Mf1CO",,PblBA"
arba ,0BOLLM" - ir pagal nutyléjima nustatytas gaminimo Laikas. Gaminimo laika galima keisti.

5. Esant poreikiui, nustatykite programos atidéto paleidimo laika.

6. Paspauskite ir kelias sekundes palalkyklte nuspaude CTapT/U mygtuka. |sijungs mygtuky ,Crapt/ & Wl
Pasorpes” indikatoriai. Prasidés gamlnlmo procesas ir atgalme programos laiko atskaita.

7. Paspaude ir palaike nuspaude CTapT/ U * mygtukq programai veikiant, galima i |s anksto atjungti automatinj pasildyma
(uzges mygtuko ,Otmena/Pasorpes” indikatorius). Pakartotinai paspaudus., CTapT/U mygtuka, Si funkcija bus vél jjungta.

ir ,Ot™eHa/

8. Apie gaminimo programos pabaigg jspés garsinis signalas. Toliau, pri i nUo nuostaty, pri persijungs j au-
tomatinio pasildymo rezima (ekrane bus rodoma tiesioginé esamos funkcijos veikimo laiko atskaita) arba j laukimo rezima.
9. Norint nutraukti gaminimo procesa, atsaukti jvest3 programa arba atjungti automatinj pasildyma, spauskite mygtuka
,OT™eHa/Pasorpes”.
Aukstos kokybes rezultatus, jums bus pasidlyta naudoti, receptai, kulinarija is kuko knyga pateikta su REDMOND multi
maisto gaminimo prietaisas SkyCooker RMC-M800S, specialiai Siam modeliui.
Norint pakeisti gaminimo laika:
1. Issirinke gaminimo programa spauskite ,Taimep/Otcpouka” mygtuka. Ekrane bus rodomas ,Timer" indikatorius, o laika
reiskiantys skaiciai prades mirkséti.
2. Spausdami ,+"ir = mygtukus nustatykite reikalingg Laiko reikSme. Norint pagreitinti reikSmés pakeitima, kelias sekundes
palaikykite paspaude mygtuka.
3. Nustate gaminimo laikg (skaiciai ekranas toliau mirksés) pereikite prie kito etapo. Norint atSaukti nuostatas, spauskite
mygtuka ,0tmea/Pasorpes” ir i$ naujo jveskite visa gaminimo programa.
Nustatant gam/mmo laikq rankiniu badu turékite omeny/e galimg laiko diapazonq ir nustatymo intervalg, kurj numato
konkreti gamil programa. Kai kuriose e prog nustatyto gaminimo laiko atskaita pradedama tik pri-
etaisui pasiekus nustatytq darbine temperatdrg.

Programa ,MY/IbTUTOBAP*

Programa skirta praktiskai bet kokiems patiekalams vartotojo jvestomis nuostatomis gaminti (nuo 35 iki 170°C, keitimo
intervalas - 5°C) ir gaminimo laikui nustatyti (nuo 2 min.iki 15 val,, keitimo intervalas - 1 min., kai laiko intervalas yra ik
1 val., 10 min,, kai laiko intervalas yra daugiau nei 1 val.).

io pasildymo funkcija p je MYJIBTUIOBAP" negalima jeigu nustatyta gaminimo temperatiira yra Zemiau 75°C.
. Sekite 1-3 skyriaus ,Bendrujy veiksmy eiga, naudojant automatines programas" nurodymais.
. Spauskite mygtuka ,Mynstunosap/°C". Ekrane bus rodoma gaminimo temperatiiros reik$mé (pagal nutyléjima - 100°C).
Spaudziant " arba .+ mygtukus galima nustatyti temperatros reikSme.

3. Praéjus 2-3 sek. po temperatiiros nustatymo, ekrane atsiras indikatorius ,Timer" ir mirksintys pagal nutyléjima nus-
tatyto gaminimo laiko skaiciai (30 min.).

Jeiqu jiis nespéjote nustatyti norimg gamini ] ite ir palaikykit
kol pasigirs gursmls signalas, tuomet pakartokite wskq nuo pradz:q

4. Spaudziant - arba ,+* mygtuka, galima nustatyti gaminimo laika. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko reik$me,
paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.

5. Jeigu reikia, nustatykite programos atidéto paleidimo laika. Dar karta ,Taiimep/Otcpouka” mygtuka. Ekrane
bus rodomas ,Time delay" indikatorius ir iki programos pabaigos likes laikas, jskaitant atidéto paleidimo laika. Spaus-
dami,-"ir,+“mygtukus pakeiskite laiko reikSme. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko reiksme, ite ir laikykite
nuspaude atitinkama mygtuka.

6. Toliau sekite skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas”6-8 p. nurodymus.

@ Jei naudojate MYJIETUITOBAP programa verdancio vandens (pvz, kepant gaminius) DRAUDZIAMA nustatyti virimo temperatira

aukstesné kaip 100°C.

Programa ,PUC/KPYTbI*

Rekomenduojama ryziams ir jvairiy rasiy birioms ko$éms bei garnyrams virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 35 minuiy.
Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 1 min.,nuo 5 min. iki 4 val.

Programa ,TOMJIEHUE"

Lydyto pieno, troskintos mésos, Saltienos, drebutienos gamyba. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 2 val. 30 min. Taip pat
galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 10 min.,nuo 10 min. iki 12 val.

Programa,,M/10B“

Rekomenduojama plovui su mésa, Zuvimis ar darzovémis virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 1 val. Taip pat galimas
rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. iki 2 val.

Programa , )XAPKA*

Rekomenduojama mésai ir mésos produktams, zuvims, jdros gérybéms ir darZovéms kepti. Pagal nutyléjima gaminimo laikas

priklauso nuo pasirinktos paprogrameés (nustatoma mygtuko Programa,Bbibop npoaykTa ):, MACO, - 15 min.,,PbIBA” - 12 min.,
,OBOLLW" - 18 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo Laiko nustatymas kas 1 min.,nuo 5 min. iki 2 val.

o

paspaude ,Ommera/Pasoepes” mygtukg




Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima.

Programa ,TYLUEHWE"

Rekomenduojama darZovéms, mésai, zuvims, juros gétybéms troskinti, o taip pat 3altienai ir kitiems ilgai gaminamiems
patiekalams gaminti. Pagal nutyléjima gaminimo laikas priklauso nuo pasirinktos paprogramés (nustatoma mygtuko
Programa ,Bbibop npoaykra“): ,MAICO, - 1 val,,,PbIBA" - 35 min., ,0BOLLM" - 40 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo
laiko nustatymas kas 5 min.,nuo 10 min. iki 12 val.

Programa ,lIACTA"

Rekomenduojama makaronams ir jy gaminiams, kiausiniams ir desreléms virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjim - 8 minuciy.

Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 1 min.,nuo 2 min. ki 1 val.

Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima.

Ipilkite j dubenj vandens. Sekite, kad skysciy lygis bity Zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esancios, zymos. Sekite
skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas”2-7 p.nurodymais. Uzvirus vandeniui pasigirs garsinis
signalas. Atsargiai atidarykite dangtj ir sudékite produktus j verdantj vandenj, tuomet uzdarykite dangtj - pasigirs
spragteléjimas. Spauskite mygtuka ,Start-PA30TPEB". Prasidés pasirinktos programos vykdymas ir atgaliné gaminimo laiko
atskaita. Toliau sekite skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas- 8-9 p. nurodymus.

Verdant kai kuriuos produktus susidaro putos. Vengiant galimo issiliejimo uz dubens krasty, praéjus kelioms minutéms po
produkty sudéjimo j verdantj vandenj galima nukelti dangtj.

Programa ,MOJIOYHAS| KALLA*

Programa skirta ko$éms su neriebiu pasterizuotu pienu virti. Pagal nutyléjima, suprogramuotas gaminimo laikas - 35 min.

Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas nuo 5 min. iki 4 val 8 1 min. diapazone.
Vengiant pieno uzvirimo ir siekiant norimo rezultato, prie$ gaminant d atlikti Siuos
o kruopstiai nuplauti nesmulkintas kruopas (ryZius, grikius, mieZius ir pan.), kol vanduo taps skaidrus;
« pries verdant, sutepti daugiafunkcio puodo dubenj aliejumi;
o grieztai laikytis recepty knygoje nurodyto produkty kiekiu; grieztai draudziama padidinti arba sumazinti produkty kiekj;
« naudojant nenugriebtg piena, skiesti jj geriamuoju vandeniu santykiu 1:1.
Pieno ir kuopy savybés, priklausomai nuo jy kilmés ir gamintojo, gali skirtis, todél i gali skirtis ir
Nepasiekus norimo rezultato ,MO/IOYHAS KALUA® programa, siillome pasinaudoti universalia ,MY/IbTUIIOBAP" programa.
Optimali kosés virimo temperatira - 95°C. Produkty kiekj ir virimo laikg nustatykite laikydamiesi recepto.

Programa CYM*

Rekomenduojama jvairiems pirmiesiems patiekalams, o taip pat kompotams ir gérimams virti. Gaminimo laikas pagal
nutyléjima - 1 val. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. iki 8 val.
Programa,,AOTYPT*

Programa skirta naminiam jogurtui gaminti ir teslai kildinti. Gaminimo laikas pagal nutyléjimg - 8 min. Taip pat galimas
rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. ki 12 val. Automatinio pasildymo funkcija negalima.
Programa ,BbIMEYKA"

Rekomenduojama kepiniams kepti (keksams, biskvitams, pyragams). Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 45 minuciy. Taip
pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. iki 8 val.

Kepant duong, rek

Programa ,lTAP*
Rekomenduojama mésai ir mésos produktams, dietiniams patiekalams ir vaiky maistui gaminti garuose. Pagal nutyléjima
gaminimo laikas priklauso nuo pasirinktos paprogramés (nustatoma mygtuko ,Bei6op npozykTa“ paspaudimu):,MACO" - 40 min,,
,PblBA" - 25 min.,,0BOLL" - 30 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min.,nuo 5 min. iki 2 val.
Norint gaminti maistg $ia programa, naudokite specialig talpa (yra komplekte).

1. |pilkite j dubenj 600-1 000 ml vandens.

2. Vidinj talpos duben] jstatykite taip, kad dubens krastai tilpty j iSdrozas. ISorinéje puséje yra 2 isdrozy komplektai, skirti

auksciui ir talpos tariui reguliuoti.

3. |statykite talpa j dubenj.

4. Paruoskite recepte nurodyta produkty kiekj, tolygiai paskirstykite talpoje, skirtoje gaminti garuose.

5. Sekite skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas" 2-9 p. nurodymais.

atjungti io patiekaly funkeijg visuose gaminimo etapuose.

Programa,,BAPKA/BOBOBbIE*
Rekomenduojama darzovéms ir pupoms virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjimg - 40 minuciy. Taip pat galimas rankinis
gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 5 min. iki 8 val.

Programa ,PA3OrPEB*

Rekomenduojama gataviems patiekalams $ildyti. Prietaisas pasildys patiekalg iki 70-75°C ir 24 val. palaikys jj karsta.
Programoje yra numatyta tiesioginé gaminimo laiko atskaita.Jeigu reikia, Sildymo procesa galima nutraukti rankiniu badu.
Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima.

1. |dékite gatava patiekalg j dubenj. |statykite jj j prietaiso korpusa, jsitikinkite, kad jis glaudziai lieCiasi su kaitinimo
elementu. UZspauskite dauglafunkmo puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas). Jjunkite prietaisg ] elektros tinkla.

2. ite ir kelias sel kite ,OtmeHa/Pasorpes” mygtuka, kol pasigirs garsinis signalas. |sijungs myg-
tuko indikatorius, prasidés Sildymo procesas ir tiesioginé laiko atskaita. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signa-
las. Prietaisas persijungs j laukimo rezima.

3. Procesui nutraukti, paspauskite ir kelias sekundes palaikykite ,Otvena/Pasorpes” mygtuka, kol pasigirs garsinis sig-
nalas. Mygtuko indikatorius iSblés.

Programa ,PA30IPEB" gali iki 24 val. palaikyti patiekalg karstg, taciau nerekomenduojama palikti maisto karsto ilgiau, nei
dvi-tris valandas, nes kartais dél to gali pakisti jo skonis.

[11. PAPILDOMOS GALIMYBES

« Teslos kildinimas
« Fondiu
 Gruzdinimas

IV. PRIETAISO PRIEZIURA

« Pried valant prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiSkai atvéses.
« Valant naudokite minkstg audinj ir neabrazyvines indy plovimo priemones. Rekomenduojame prietaisg valyti i$ karto
po jo naudojimo.
& Valant draudziama naudoti abrazyvines priemones, kempines su abrazyvine danga ir agresyvius cheminius valiklius. DraudZiama
merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!

Prie$ naudojant pirma karta arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minutiy, nekeiciant
pagal nutyléjima nustatyto laiko, pavirinti puse citrinos ,PbIbA HA [TAPY* programa.
Dubenj ir aliumininj dangtj rekomenduojama valyti po kiekvieno naudojimo. Dubenj galima plauti indaplovéje. I$plovus
dubenj, iSorinj jo pavirsiy nusluostykite.
Gary voZtuva taip pat rekomenduojama valyti po kiekvieno prietaiso naudojimo. Norint i$valyti gary voztuva, atsargiai
nuimkite jj ir pilnai iSrinkite, o tada kruopstiai nuplaukite vandens srove ir iSdziovinkite. Surinkite atbuline seka ir
istatykite j vieta.
Gaminant maista, gali susidaryti kondensatas, kuris Siame modelyje kaupiasi specialiame latake, esan¢iame aplink
dubenj, ant gaminio korpuso. Kondensata paprasta nuvalyti virtuviniu ranksluosciu arba servetéle.
Norint iSimti vidinj dangt;:

1. atidarykite daugiafunkcio puodo dangtj, iSorinéje dangcio puséje centro link paspauskite 2 plastmasinius fiksatorius
ir atskirkite dangtj. Vidinio dangtio pavirsiy nusluostykite drégna Sluoste, jeigu reikia - naudojant indy plovimo
priemong nuplaukite.

2. I3vale jstatykite dangtj i apatinius griovelius, suderinkite su pagrindiniu dangciu ir nestipriai spustelékite fiksatorius
iki spragtelés. Vidinis dangtls turi pat|k|ma| uzsifiksuoti.

Atsargiai patraukite uz iSorinés jo dalies, Laikydami uz atsikisimo, esancio dangcio jduboje,  save aukstyn.Apverskite voztuva, rodyklés
kryptimi atidarykite plastmasine sklende, esancia vidinéje puséje, ir nuimkite vidinj gaubtelj. Nuplaukite abi voztuvo dalis ir surinkite
atbuline seka. Tam, kad nebity deformuota voztuvo gumelé, nesusukite ir netempkite jos iSimant, plaunant ir statant j vieta A4

V. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Gaminimo problemos ir jy Salinimo biidai
Zemiau pateiktoje lenteléje surinkti tipinés gaminimo multifunk ciniame puode klaidos, apradyti jy galimos priezastys ir
Salinimo badai.

o Varskés, srrio virimas
« Skysty produkty pasterizavimas
« Indy ir asmens higienos priemoniy sterilizacija




PATIEKALAS NEPAGAMINTAS IKI GALO
Galimos priezastys

Pamir3ote uzdaryti prietaiso dangtio arba uzdaréte
nesandariai, ir gaminimo temperatira buvo per Zema.

yta gami Dubenis patiki-
mai nesilieté su kaitinimo elementu

Netinkamai parinkti patiekalo ingredientai. Parinkote
netinkama gaminimo programa,arba parinkti ingre-
dientai netinka gaminti parinktu biidu
Ingredientai supjaustyti labai dideliais gabalais,
sudéti nelaikiantis proporcijy. Netinkamai parinkta
gaminimo trukmé

I8rinktas receptas netinka gaminimui multifunkcin-
iame puode

(Gaminant garuose: per mazai skystio dubenyje

|piléte j dubenj per daug augaliniy

aliejy
Kepiant:

Per daug drégmés dubenyje
Verdant: sultinys verdant i$ produkty su papildomu
rugstingumu isbéga

Kildinant teslg prilipo prie vidinio

Kepiant | dangio ir perdengé gary voztuvg

(tesla neis-

kepe): |déjote j duben; per daug teslos
PRODUKTAS PERVIRE

Neteisingai parinkta gaminimo trukmeé arba produkty
tipas.Ingredienty gabaliukai yra mazesni,negu reko-
menduojama

Pagamintas patiekalas po virimo pernelyg ilgai buvo
automatinio Sildymo rezime

VIRIMO METU PRODUKTAI ISBEGA

Verdant pieniska kose, iSbéga pienas

Problemos 3alinimo biidai

Gaminimo metu nerekomenduojama daznai atidarinéti dangcio. Uzdarykite
dangtj kol pasigirs spragteléjimas. |sitikinkite, ar tarp dangcio ir puodo korpuso
néra pasaliniy daikty ir sandarinimo guma vidiniame dangtyje nepazeista

Statydami dubenj j puoda, Zitrékite kad jis baty jstatytas j korpusa lygiai,
sandariai priglusty prie kaitinimo elemento. Patikrinkite, ar tarp dubens ir
kaitinimo elemento néra pasaliniy daikty. Pasirapinkite, kad, kaitinimo diskas
bty $varus

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus bitent $iam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekala atlikite visus
nurodomus veiksmus

Ingrediantai, pjaustimo btidas, proporcijos, programos parinkimas ir gaminimo
laikas turi atitikti konkrety recepta

18 karto jpilkite tiek vandens, kiek rekomenduojama recepte. Gaminimo metu
patikrinkite vandens lygj

Kepiant reikia kad aliejus uzdengtu dubens dugna plony sluoksniy.
Kepiant riebaluose ités gaminimo ijomis, esanciomis
recepty knygeléje

Neuzdenkite dangcio kepiant, jei tai nenurodyta recepte. Susaldytus produktus
kepiant atSaldykite ir supilsykite vandenj

Kai kurie produktai turi biti papildomai paruosti prie$ verdant: perplauti, truputj
apkepti ir t.t. Vadovaukités parinkto recepto patarimais

Sumazinkite teslos, jdedamos j dubenj, tarjj

18imkite kepinj i$ dubens, apverskite ir vél jdékite j dubenj, po to gaminkite iki
paruodtumo. Toliau maZinkite teslos, jdedamos j dubenj, tirj

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus btent Siam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekala atlikite visus
nurodomus veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo biidas, proporcijos, programos
parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta

Pernelyg ilgai naudoti automatinio $ildymo funkcija nerekomenduojama.Jeigu
jusy modelyje numatyta Sios funkcijos i$jungimo galimybé, panaudokite j3

Pieno kokybé ir savybés gali priklausyti nuo jo gaminimo salygy ir vietos. Kad
i éte Sios p jame naudoti izuota, ne daugiau
negu 2,5% riebumo pieng. Esant reikalui j pieng galima jpilti Siek tiek geriamo
vandens

Sudedamosios dalys prie$ virima nebuvo paruostos
arba paruostos netinkamai (blogai nuplautos ir pan.).
Nesilaikoma sudedamujy daliy proporcijy. Netinka-
mai parinkta produkty rasis

Gaminys putoja

PRODUKTAS PRIDEGE

Dubenyje buvo maisto likutiy po paskutinio gam-
inimo arba neprideganti danga buvo pazeista

Bendras sudedamujy produkty tiris mazesnis nei
rekomenduojama recepte

Nustatéte pernelyg didelj gaminimo laika

Kepiant: nepripiléte j dubenj aliejaus; Sudedamo-
sios dalys nebuvo maiSomos

Troskinant: dubenyje nepakanka drégmes

Verdant: Per mazai skystio (nesilaikyta proporcijy)

Kepiant: prie§ gaminant neistepéte vidinj dubens
pavirdiy aliejumi

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus biitent $iam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekalg atlikite visus

d veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo budas, proporcijos, programos
parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta. Kruopas, mésos
produktus, Zuvys ir jaros gérybes visada kruopstiai praplaukyte

Todél rekomenduojame jj gerai nuplauti, nuimti voztuva arba gaminti atideng-
tu danggiu

Prie$ gamindami pasiripinkite, kad indas buty $variai i$plautas ir jsitikinkite, ar
nepazeista neprideganti danga

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus bitent Siam prietaisui) receptus

Sumazinkite gaminimo laikg arba laikykites recepto nurodymais, tinkamiems
bitent $iam modeliui

Paprastai kepiant reikia j dubenj jpilti truput] aliejaus - kad uzdengtu dubens
dugna plony sluoksniy. Kad produktas dubenyje biity apkeptas tolygiai, reko-
menduojama maidyti sudedamasias dalys, arba pervartyti

metu

dangtio

Rekomenduojama laikytis recepte nurodomo skyscio ir pagrindinio produkto
santykio

Pries jdedant tesl3 patepkite dugng ir Sonus aliejumi arba sviestu (nepilkite
aliejy j duben;!)

GAMINIMO METU PRODUKTO GABALIUKAI PRARADO FORMA

Per daznai maiSydavote produktus dubenyje
Nustatytas per didelis gaminimo laikas

KEPINYS DREGNAS
Buvo naudojami netinkamos sudedamosios dalys,

kurie davé drégnumo (sultingi darzovés arba vaisiai,
uz3aldytos uogos, grietiné ir t.t.)

13kepes kepinys per ilgai buvo uzdarytame multifunk-
ciame puode

KEPINYS NEISKILO

Blogai suplakti kiausiniai su cukrumi

Tesla su kepimo milteliais per ilgai pastovéjo

Paprastai kepiant maiSykite patiekala ne dZniau nei kas 5-7 minutes

Sumazinkite gaminimo laikg arba laikykites recepto nurodymais, tinkamiems
bitent $iam modeliui

ijomi

Vadovaukités recepty knygoje p
Stenkites nenaudoti sultingus ing

,arba ite juos

Kepinius i$ puodo pageidaujama iSimti i$ karto jiems iSkepus. Jei reikia galite
trumpam palikti kepinius puode, jjungus automatinj pasildyma

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent $iam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekalg atlikite visus
nurodomus veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo baidas, proporcijos, programos
parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta



SkyCooker RMC-M800S

Tesla blogai imaidyta arba nebuvo issijoti miltai Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent Siam prietaisui) receptus. _
. PR " |démiai jsiskaitykite j receptq gamlndaml konkrety patiekalg atlikite visus

Netinkamai sudéti produktai .
veiksmus. Ingi pi budas, proporcijos, programos 85°C Varékés ar ilgai gaminamy patiekaly virimas
Pasirinktas netil receptas parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepty
90°C Raudonos arbatos virimas
Keletas multifunkcinis puodas REDMOND modeliai Programose ,TYLUEHME" ir ,CYIT* jelgu nepakankama skysi‘lo dubeny;e . - —
[sijungia apsaugos sistema nuo prietaiso perkaitimo. Tuomet gaminimo Programa sustoja ir prietaisas pereina j 95°C PieniSky kosiy virimas
Sildymo rezimg. 100°C Bezé, uogienés virimas
Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laikas 105°C Zaltienos
_ s e
115°C Cukraus sirupo virimas
1 :(i;ai:)lienosllautienos filé (1,5 % 1,5 cm kube- 500 500 20 min./ 30 min. 120°C Vyniotiniy gamyba
N N - 5 125°C Tro$kintos mésos gamyba
2 Avienos filé (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 25 min.
- N - 8 130°C Apkepo gamyba
3 Vistienos filé (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 15 min.
» N N 5 5 135°C Gatavy patiekaly apskrudinimas, suteikiant traskia luobele
4 | Frikadelés/kotletai 180 (6 vnt.) /450 (3 vnt.) 500 10 min./ 15 min.
N 5 140°C Riikymas
5 Zuvys (file) 500 500 10 min.
N . N 145°C Darzoviy ir Zuvy kepimas folijoje
6 | Krevetés (luks virtos ir uzsaldy 500 500 5min.
o 5 150°C Mésos kepimas folijoje
7 Mantai/chinkaliai 4vnt. 500 15 min.
N - 5 155°C Mielinés telos gaminiy kepimas
8 Bulves (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 15 min.
- 5 160°C Paukstienos kepimas
9 Morkos (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 35 min.
N - 5 165°C Kepsniy kepimas
10 | Burokai (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 1500 1val. 10 min.
N 5 170°C Kepimas skystoje tesloje, vistienos pirsteliy ir bulvyciy fri kepimas
11 | Darzoveés (uzsaldytos) 500 500 10 min. Gamini sting diniai R
)aminimo programy suvestine (gamyklinial nus al,
12 Garuose virtas kiausinis 3vnt. 500 10 min. programy (gamy/ tatymai)

o Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobidzio rekomendacr/os Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai
nuo konkretaus produkto kokybés, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy.

L MYJIbTUMOBAP" programos temperatiiros rezimy rekomendacijos

35°C Teslos kildinimas, acto gamyba BAPKA/BOBOBbIE Darzoviy ir pupy virimas 40 min. 5 min. - 8 val/5 min.

e Jogurto gamypz BbINEUKA Rekomenduojata kekoul,bSKVE 20|45 i 30 min.- 8 vl/5 min.

45°C Rauginimas pui, mielinés teslos pyragams kepti

50°C Fermentavimas MACO Mésos kepimas 15 min.

55°C Glajaus gamyba JKAPKA | PblbA Zuvy kepimas 12 min. 5min. - 2 val/1 min. v
60°C Zalios arbatos virimas, vaiky maisto gamyba OBOLLM | DarZoviy kepini 18 min.

65°C Mésos virimas inéje pakuotéje OryPT Jogurto gamyba 8val. 10 min.- 12val/5Smin. | v

70°C Pun3o gamini MOJIOYHAS KALLA | Verdant pieniska kose 35 min. 5 min. -4 val,/1 min. v
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MACO | Mésos garinimas
NAP PbIBA | Zuvy garinimas 5min. - 2 val/5 min. v v v
0BOLLM | Darzoviy garinimas
Makarony pusfabrikatiy i$ jvairiy
NACTA kvietiniy milty rasiy, gamyba; desreliy, 8 min. 2min.-1val./ 1 min. v v
koldany ir kity pusfabrikaciy virimas.
n/os |vairiy rasiy plovo virimas 1val 10min.-2val/5min. = v v
PUC/KPYTI Liairy kruopy I garmyry gaminimas. | g iy spin 4val/tmin | v v
Biriy kogiy virimas ant vandens.
on |vairiy pirmujy patiekaly gaminimas 1val 10min.-8val/5min. = v v
TOMIEHME Lydyto ieno,roSkintos mesos,altencs, 5 .y 3 i 10 min. - 12 val/10 min. | v v
drebutienos gamyba.
MACO | Mésos troskinimas 1val
TYLWEHWE | PbIBA Zuvy trokinimas 35 min. 10 min.- 12val/5Smin. = v v
OBOLUM | Darzoviy trodkinimas 40 min.

Programoje ,MY/IbTUIOBAP" automatinio pasildymo funkcija negalima, esant nuo 75 olo 170°C temperatirai.

V1. PAPILDOMI PRIEDAI

Isigyti papildomy daugiafunkcio greitpuodzio REDMOND SkyCooker RMC-M800S priedy ir suzinoti apie naujg REDMOND
produkcijg galima apsilankius tinklapyje www.redmond.company arba oficialiy atstovy parduotuvése.

VII. PRIES KREIPDAMIESI ] TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA

Gedimas Galima priezastis Gedimo 3alinimas
Sistemos klaida. Galimas
valdymo plokstés arba Silumos

reguliatoriaus gedimas

Ekrane pasirodé
klaidos pranesimas
E1-E5

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir Leiskite jam atvésti. Sandariai uzdarykite
dangtj.Jeigu po pakartotinio jjungimo nepavyksta pasalinti problemos, kreipkités
] igaliotg Klienty aptarnavimo centra

Nejsijungia Néra elektros srovés Patikrinkite, ar elektros srovés lizdas nesugedes
Trinka elektros sroveés tieki-

mas Patikrinkite, ar elektros srovés lizdas nesugedes

Tarp dubens ir kaitinamojo

elemento pateko pasaliniy
Patiekalas gamina- | gajkty

mas per daug ilgai

18imkite paaling daikt

Dubuo netolygiai jstatytas j

multifunkcinio puodo korpusg Dubenj jstatykite tolygiai, kad nepersikreipty

Uzsitersé kaitinamasis ele-
mentas

ISjunkite prietaisa i$ elektros tinklo, leiskite jam atvesti. Nuvalykite kaitinamajj
element3

DEMESIO! Esant kokiy nors priedo Ready for Sky REDMOND sutrikimy, nebitina kreiptis j lienty aptarnavimo skyriy. Kreipkités
| REDMOND techninés pagalbos skyriy, pasalinti klaidas ir/arba atstatyti Ready for Sky REDMOND funkcijg jums padés misy
specialistai. Atliekant eilinius atnaujinimus, atsizvelgsime j jasy pasialymus ir pastabas dél priedo veikimo. REDMOND
produkcijos vartotojy techninés pagalbos tarnybos kontaktus savo Salyje rasite tinklapyje www.redmond.company. Pagalba
qali buti suteikta ir uzpildzius Siame tinklapyje pateiktq atgalinio rysio formg.

Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités | jgaliotq klienty aptarnavimo centrg.

" *Standartiné garantija yra 1 metai. Papildoma metus nemokamo serviso aptarnavimo pateikiamas
po registracijos https://warranty.redmond.company/

Ekologiskai utilizacija ( és ir elektros jrangos utilizacija)

Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy
perdirbimo programy. Pasirlpinkite aplinkosauga: neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis
buitinémis atliekomis.

Negalima i$mesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis.Juos reikia iSmesti atskirai.
Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba
priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu budu jis prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir
valymo nuo kenksmingy medZiagy programos.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojancios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.

Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus,
galiojancius visoje Europos Sajungos teritorijoje.

Bluetooth yra registruotas bendrovés Bluetooth SIG, Inc prekés Zenklas.
App Store yra Apple Inc. aptarnavimo Zenklas, registruotas JAV ir kitose Salyse.
Google Play yra bendrovés Google Inc registruotas prekés zenklas.
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e o - tocmaiovariae ® Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas laika — tas
* Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievérojot o ;NEIPRLa)
drogibas tehnikas prasibas un izstrdajuma lietosanas noteikumus. Var novest pie erices parkarsanas un bojajumiem.
Sielektroierice ir paredzéta lietoganai majas apstaklos un tovar izman-  * I aizliegts izmantot ierici briva daba - mitruma vai sveskermenu
tot dzivoklos, laiku majas vai citas [idzigas vietis, Un t3 nay paredzéta  iekliSana ierices korpusa var izraistt nopietnus bojajumus. ]
rpnieciskai izmantosanai. Ripnieciska val jebkura cita nepiemérota jerices  ® Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla
[zmantosana tiks uzskatita par |zstrédaéuma lietosanas noteikumu parkapumu. -~ un pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierfces tiriSanas instrukcijai.

Seja gadjuma razotajs neuznemas atbildbu par iespejamam sekam. AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu iidenT vai novietot zem tekosa
Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms ¥ dens!

atbilst noraditajam ierices sprieguman (sk. tehnisko specifikaciju vai o Barni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ki arf personas ar ierobezotam

izstradajuma ripnicas plaksnit). fiziskam, sensoram vai garigam spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai
e |zmantojiet pagarinataju, kurs atbilst ierices patérina jaudai- parametru zinaSanam ierici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai
neatbilstiba var radt isavienojumu vai kabela aizdegsanos. qadijuma, ja ir instrugti par ierices drodu izmantoanu un apzinas

Pieslédziet ierici tikai kontaktligzdam ar sazeméjumu - ta ir obligata  briesmas,saistitas ar tas izmantosanu. Nelaujiet bériem rotalaties ar
prasiba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. lzmantojot ierici. Glabajiet ierici un stravas vadu bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem,
pagarinataju parliecinieties, ka tas arf ir ar sazeméjumu. nepieejama vieta. lerices tiriSanu un apkalposanu nedrikst veikt bérni
UZMANIBU! lerices darbibas laika tas korpuss, trauks un metaliskds bez vecaku uzraudzibas. o

detalas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus. Atverot e lepakojuma materiali (pléve, putuplasts, u. c.) var bit bistami bérniem.

)

lerices vaku, neliecieties tai pdri, i izvairitos no aplaucesands ar tvaiku. — NosmakSanas briesmas! Glabajiet tos bémiem nepieejama vieta.

» Atvienojiet ierici no kontaktligzdas péc lietoSanas, ka ari tiriSanas un e Aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukcija.
parvietosanas laika. Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturot ~lerices remontu drikst veikt tikai autorizéta servisa centra specialists.
to aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. Neprofesionali veikti darbi var novest pie ierices bojajuma, traumam un

o Nenovietojiet stravas vadu durvju ailés vai siltuma avotu tuvuma, Seko- ~ Tpasuma bojjumiem.

jiet tam, lai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem @ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojdjumu gadijuma.
prieksmetiem, stdriem vai mébelu malam.



Tehniskais raksturojums

Modelis SkyCooker RMC-M800S
Jauda 900 W
Spriegums 220-240V,50/60 Hz
Trauka tilpums 51
Trauka parklajum: pretpi ima

Displejs gaismas diozu
3D-sildisana. ir
Programmu skaits 48 (20 automatiskas, 28 manualas)
Tvaika varst: nonemams
lek3gjais vaks nonemams
Datu parsatisanas protokol Bluetooth v4.0
Atbalsts operétajsistéma: i0S, Android
Gabaritizméri 400 x 295 x 265 mm
Neto svars 45 kg

Automatiskas programmas

1. MY/IbTUMNOBAP 9. TYWEHWE PbIBbl 15. BbINEYKA (MIKLAS IZSTRADAJU-
2. PUC/KPYbI (RISI/ PUTRAIMI) (SAUTESANA-ZIVIS) ]
3. TOM/IEHME (SUTINASANA) 10. TYWEHME OBOLLEN 16. MACO HATIAPY (TVAIKS-GALA)
4. TINOB (PLOVS) (SAUTESANA-DARZENI) 17. PblBA HA I'IAPV (TVAIKS ZIVIS)
5. JKAPKA MACA (CEPSANA-GALA) 11. NACTA 18. OBOLLM HA A
6. XAPKA PbIBbI (CEPSANA-ZIVIS)  12. MOJIOYHAS KALLIA (PIENA (TVAIKS- DARZENI)
7. XAPKA OBOLLEN PUTRA) 19. BAPKA/GOBOBBIE (VARISANA /
(CEPSANA-DARZENT) 13. CYN (ZUPA) PAKSAUGI) _
8. TYIEHME MACA 14. MOIYPT (JOGURTS) 20. PA3OTPEB (UZSILDISANA)
(SAUTESANA-GALA)
Funkcijas
Automatiska sildisana lidz 24 stundam Atliktais starts. lidz 24 stundam
lepriek$&ja automatiskas sildisanas atslégsana.... Vadibas panela blokésan ir
Komplektacija
Multikatls 1gab. Lézena karote 1 gab.
Trauks 1gab.  Gramata recepte: 1 gab.
Konteiners gatavoanai ar tvaiku ar reguléjamu tilpumu..1 gab. | jetoanas instrukciia 1 gab.
Grozs ar nonemamu rokturi fritéSanai 193 Seryisa gramatina 1 gab.
Merglaze Stravas vad 1 gab.

Kauss
Razotajam ir tiesibas mainit dizainu, komplektac//u ka arf izstradajuma tehniskos parametrus sava produkta pilnveidosanas

laika, bez iepriekséja bridinajuma par sim indi iskajds specifikacijas ir pielaujama pielaide £10%.
Multikatla uzbiive A1
1. lerices vaks 6. Korpuss 11. Mérglaze
2. Nonemams iek3gjais vaks 7. Rokturis parvieto$anai 12. Konteiners gatavo3anai ar tvaiku
3. Trauks 8. Nonemams tvaika varsts ar reguléjamu tilpumu
4. Vaka atvérsanas poga 9. Lezena karote 13. Grozs fritésanai
5. Vadibas panelis ar displeju 10. Kauss 14. Stravas vads

Vadibas panelis A2
. Poga, OTmeHa/PasorpeB (,Uzsildisana/Atcelt") — sildiSanas funkcijas ieslegsana/izslégsana; programmas,,| PA30rPEB”
ieslégsana; gatavoSanas programmmas darbibas partrauk$ana; veikto iestatijumu atcel$ana
. Poga MeHi" (,Izvélne”) — automatiskas gatavosanas programmas izvéle
Poga g — vadibas panela blokésana
Poga - — gatavosanas laika, atlikt starta laika vai temperatras (programmai ,MY/IbTUMOBAP") samazina$ana
. Poga ,Taitmep/Otcpouka“ ,Taimeris/Atlik$ana“) — gatavosanas laika vai atlikta starta laika iestatiSanas rezima izvéle
Poga ,+* — gatavosanas laika, atlikta starta laika vai temperatiras (programmai ,MY/IbTUMOBAP") palielina$ana
Poga ,Bbifop npoaykTa“ (,Produkta izvéle”) — produkta veida izvéle programmam ,)KAPKA' TYLLEHME', ,NAP*
. Poga ,Mynbtunosap/°C* — programmas ,MY/IbTUMOBAP" izvéle

OO LT A N

9. Capr/ & 55 (,Starts/Sildi%ana") ~izveléta gatavosanas rezima ieslegiana; iepriekigja automatiskas sildisanas atslégiana
10. Dlsple|s
Dlspleja indikatori A3
Garavosanas programmas
. Produktu veidi programmas ,JXAPKA',, TYLUEHME', AP
. Temperatiras izvéle
. Temperatdras, gatavo$anas laika vai atlikta starta laika vienibas
. Gatavosanas laika izvéle; gatavosanas rezima indikacija
. Atlikta starta laika izvéle; atlikta starta rezima indikacija

[. PIRMS LIETOSANAS SAKUMA
Uzmanigi iznemiet ierici un tas sastavdalas no kastes. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

A Obligati saglabajiet bridinosas uzlimes, uzlimes ar noradeém (ja tadas ir) un plaksniti ar izstradajuma sérijas numuru
uz ferices korpusa! Ja uz ierices nav sérijas numura, tas automatiski liedz tiesibas uz garantijas apkalposanu.

to paturét istabas temp

[ VTN

Pec ierices transportéSanas vai glabasanas zema temperatdird ir nepieciesams pirms i
ne mazdk ka 2 stundas.
lieto3anas reizé, veiciet tas pllnu tirisanu (skat Jerices kopsana )
Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas horizontalas virsmas ta, lai karstais tvaiks no varsta nenokliitu uz tapetém, dekorativiem
segumiem, elektroiericém un citiem priekSmetiem vai materidliem, kuri var ciest no paaugstinatas temperatdras un mitruma.
Pirms gatavosanas parliecinieties, ka aréjas un iek$éjas redzamas multikatla-atrvares katla dalas nav bojatas, ieskeltas vai
tam nav citu defektu. Starp trauku un sildelementu nedrikst atrasties sveskermeni.

Uzmanibu! Ir aizliegts pacelt ierici ar piepildito trauku ar rokturi.

Neieslédziet ierici bez blodas vai tuksas blodas iekspuses-nejausas gatavosanas programmas iedarbindsanas gadijuma tas noved’s pie ierices
kritiskas parkarsanas vai saboja neuzliesmojosu parklajumu. Pirms produktu cepsanas ielieciet bloda mazu darzepu vai saulespuku ellu.

[Il. MULTIKATLA LIETOSANA

Tehnologija Ready for Sky REDMOND
Tehnologija Ready for Sky REDMOND, ar tada pasa nosaukuma lietojumprogrammu, lauj attalinati vadit ierici ar smartfona
vai plansetdatora palidzibu.
1. Lejupieladéjiet programmu no App Store vai Google Play (atkariba no izmantojamas ierices operétajsistémas) sava
smartfona vai planetdatora.
Minimalo operetajsistémas atbalstamo versiju precizéjiet kompanijas oficialaja majas lapd www.redmond.company vai pie-
likuma apraksta veikalos App Store un Google Play.
2. Startgjiet pielikumu Ready for Sky REDMOND, izveidojiet kontu un sekojiet turpmakajam noradém.

Vadibas panela blokéSana

Multikatls REDMOND SkyCooker RMC-MBOOS ir aprikots ar vadibas panela blokéianas funkciju pret nesankcionétu izmantosanu
(.blokesana pret bérniem"). Lai ieslégtu blokésanu, nospiediet un turiet nospiestu poguélldz skanas signalam. ledegsies
pogas indikators, pec tam visas paréjas vadibas panela pogas nereages uz to nospiesanu. S0 funkcuu var izmantot jebkura
bridr: gaidi$anas rezima, programmas iestatisanas laika vai péc tas darbibas sakuma.

Lai atblokétu vadibas paneli, nospiediet un turiet nospiestu pogu ﬂ lidz skanas signalam. Pogas indikators nodzisTs.
Energoneatkariga atmina .

Multikatlam REDMOND SkyCooker RMC-M800S ir energoneatkariga atmina. Islaicigas stravas padeves atslég3anas gadijuma
visi veiktie iestatrjumi tiks saglabati. lerice atsaks darbibu tiesi taja etapa, kura tika partraukta.

A Ja elektropadeve ir atslégta ilgaku laiku un - procesa turp as nav i vai ir nevelama, obligati at-
vienojiet ferici no elektrotikla. Nakoso reizi ieslédzot ierici atcel/et ieprieks veiktos Iesmt/)umus nospieZot un turot nospiestu
pogu ,0mmera/Pazozpes’; kamer uz displeja parddisies ,- - - =" simboli.



Programmas starta atlikSana
Atlikta starta funkcija lauj festatit laika intervalu, péc kura beigam édienam ir jabit gatavam (nemot véra programmas
darbibas laiku). Laiku var iestatit diapazona [idz 24 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Janem vera, ka atliktajam laikam ir jabt lielakam par iestatito g
cesu uzreiz péc pogas ,Cmapmy/ %‘nospies"anas.
Lai festatitu atlikta starta laiku (iznemot programmai ,MY/I6TUMIOBAP®):

1. Spiezot pogu ,MeHto’ izvélieties gatavosanas programmu.

2. Nospiediet pogu, Taiimep/OTcpoua’, ja ir nepieciesams, izmainiet gatavosanas laiku. Vélreiz nospiediet pogu , Taiimep/
Orcpouka” Uz displeja paradisies ,Time delay” indikators un atliktais laiks (laiks, kur$ ir atlicis lidz gatavosanas proc-
esa beigam, nemot véra atlikta starta laiku).

3. Spiezot pogas,-*un ,+, samaziniet vai palieliniet laiku. Lai paatrinatu laika vienibu mainisanos, nospiediet un turiet
nospiestu atbilstoso pogu.

Par laika iestatiSanu programmai ,MYJIbTUITOBAP" skat. atbilstosu nodalu zemak.

Atlikta starta funkcija ir pieejama visam automatiskajam

laiku, citadi prog saks g pro-

,iznemot prog KAPKA un , MTACTA®

lestatot atliktd starta ilgumu ir janem vérd, ka laika atskaites progrmmai ,[TAP" saksies tikai péc multikatlam nepiecieSamds
darbibas temperatdras sasniegsanas (péc idens uzvarisands).

prog

Nav ieteicams izmanotot atlikta starta funkciju, ja recepte satur produktus, kuri dtri bojajas.

Automatiska sildiSana

St funkcija iesledzas automatiski uzreiz pec gatavo$anas programmas darbibas beigam (iznemot programmu ,ONYPT*)un
var uzturét gatavo édienu temperatdru 70-75°C robezas lidz 24 stundam.Ja darbojas automatiska sildisana, deg indikators
,OtmeHa/Pasorpes’, uz displeja atspogulojas tiesa darbibas laika atskaite dotaja rezima.

Ja ir nepiecie$ams, automatisko sildisanu var atslégt, nospiezot un turot nospiestu pogu ,0tMeHa/Pasorpes”.

Lai savlaicigi atslégtu doto funkciju, programmas darbibas laika nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Crapt/ % tik ilgi,
kamér nodzists pogas ,,Omeua/Pazorpea indikators. Lai atkal |eslegtu automatisko sildisanu, vélreiz nospiediet un turiet
nospiestu pogu ,Ctapt/ US (iedegsies pogas ,0Mena/Pasorpes” indikators).

Kopéjie automatisko programmu lietosanas ik
,PA3OIPEB")

SVARIGI! Ja jis izmantojat ierici ddens varisanai (pieméram, varot produktos), AIZLIEGTS iestatit augstaku par 100 °C
gatavosanas temperatiru. Tas var izraisit ierices parkarsanu un bojajumus. ST pasa iemesla dé| AIZLIEGTS ddens varisanai
izmantot programmas ,JKAPKA,,BbIMTEYKA"

Programmu ,MY/IbTUIIOBAP" un ,PA30TPEB" lietosanas noteikumus skatiet atbilsto3ds nodalds.

1. Sagatavojiet (nosveriet) nepiecieSamas sastavdalas atbilstosi receptei, ielieciet tas trauka. Parliecinieties, ka visas
sastavdalas, ieskaitot Skidrumu, atrodas zemak par maksimalo skalas atzimi trauka iekSpuse.

2. levietojiet trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka tas ciesi saskaras ar sildelementu.

3. Aizveriet multikatla vaku [idz klikSkim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

Uzmanibu! Ja jds gatavojat augsta temperatira, izmantojot lielu daudzumu augu ellas, vienmér atstdjiet ierices vaku atvertu.

4. Spiezot pogu ,MeHto" izvélieties nepiecieSamo gatavosanas programmu, uz displeja paradisies atbilstosas programmas
indikators un ierice iestatitais gatavosanas laiks. Programmam ,JXAPKA', ,TYLIEHWE" un ,MAP", spieZot pogu ,BbiGop
npoaykra’, izvélieties produkta veidu: uz displeja iedegsies atbilstosais indikators — ,MfCO",,PbIbA"vai ,0BOLLM" — un
iericé iestatitais gatavosanas laiks.

5. Gatavosanas laiku var izmainit.

6. Jair nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku. Nospiediet un paris sekundes turiet nospiestu pogu ,Crapt/ % le-
degsies pogu CTapT/U un ,OtMena/Pasorpes” indikatori. Saksies gatavosanas process un programmas darbibas
laika atpakalskaitisana.

7. Nospiezot un turot nospiestu pogu, CTap programmas darbibas laika, var iepriek$ atslegtautomatlskas sildiSanas
funkciju (pogas ,Otmena/Pasorpes” |nd|kat0rs nodzisis). Atkartoti nospiezot pogu CTapT/% atkal var ieslégt o
funkciju.

8. Par gaJtavoianas programmas darbibas beigam paveéstis skanas signals. Talak, atkariba no iestatijumiem, ierice paries
automatiskas sildisanas rezima (uz displeja atspogulosies dotas funkcijas tiesa laika atskaite) vai gaidisanas rezima.

,MYNIbTUMOBAP" un
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9. Lai partrauktu gatavosanas procesu, atceltu iestatito programmu vai atslégtu automatisko sildisanu, nospiediet un
turiet nospiestu pogu ,OtMeHa/Pasorpes".

Lai fegatu kvalitativus rezultatus, jums tiek piedavdts izmantot receptes gatavosanai no REDMOND multi vérisanas ierice
RMC-M800S piegadatds pavdru gramatas, kas Tpasi izstradatas sim modelim.

Lai izmainitu gatavosanas laiku:
1. Pec gatavoEanas programmas izvéles nospiediet pogu , Taiimep/Otcpouka”. Uz displeja degs indicators ,Timer, bet
cipari, kuri atspogulo laiku, saks mirgot.
2. Spiezot pogu ,+vai - iestaiet nepiecieSamas laika vienibas. Lai paatrinatu laika vienibu mainianos, turiet nospi-
estu atbilstoso pogu.
3. Péc gatavosanas laika iestatisanas (cipari uz displeja turinas mirgot), parejiet ple nakama etapa. Lai atceltu veiktos
iestatTjumus, nospiediet pogu ,0TMeHa/Pa3orpes’, pec tam iestatiet visu gatavosanas programmu vélreiz.

Manudli iestatot gatavosanas laiku, nemiet vérd laika diapazonu un iestatiSanas soli, kuri ir pardzéti dotajai gatavosanas program-
mai.Dazam programmam gatavosanas laika atskaite saksies tikai tad, kad ierice bis sasniegusi darbibai nepiecieSamo temperatiru.

Programma ,MYJIbTUTOBAP*

Programma paredzéta gandriz visu édienu gatavosanai ar lietotaja iestatitajiem gatavosanas temperatiras (no 35 lidz 170°C,

mainas solis — 5°C) un gatavosanas laika (no 2 mindtém [idz 15 stundam, mainas solis — 1 mindte intervalam lidz 1 stun-

dai, 10 mindtes — intervalam, kur$ lielaks par 1 stundu) parametriem.

Automatiskds sildiSanas funkcija programmeai,MY/IbTUIOBAP' nav pieejama,ja iestatita gatavosanas temperatiira ir zemaka par 75°C.
Sekojiet nodalas ,Kopéjie automatisko programmu lieto3anas noteikumi® 1-3. punktu noradem.

Nospiediet pogu Mynbmnosap/“( Uz displeja paradisies gatavosanas temperatiras vienibas (iericé iestatita
temperatdra— 100°C). Spiezot pogas,.f vai ,+', var iestatit nepieciesamas temperatiras vienibas.

2-3 sekundes péc temperatiras iestatisanas uz displeja iedegsies indikators ,Timer* un saks mirgot iericé iestatitais
gatavosanas laiks (30 mindtes).

Ja Jiis nepaspéjat iestatit nepieciesamo gatavosanas temperatdru, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,0mmera/Pazoepes”
lidz skanas sr’gnﬁlam, pét tam veiciet iestatisanu atkdrtoti.

Spiezot pogas ,~*vai ,+', var iestatit gatavo3anas laiku.

Lai paatrinatu laika vienibu mainisanos, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoSo pogu. Ja ir nepiecieams, iestatiet
atlikta starta laiku. Lai to izdaritu, nospledlet pogu ,Taiimep/Otcpouka’. Uz displeja paradisies indikators ,Time delay
un laiks, kur§ ir atlicis lidz gatavosanas beigam, ieskaitot atlikto laiku. Izmainiet laika vienibas, spieZot pogas ,-“un
,+" Lai paatrinatu laika vienibu maini$anos, nospiediet un turiet nospiestu atbilsto$o pogu.

6. Talak sekojiet nodalas ,Kopéjie automatisko programmu lieto3anas noteikumi* 6-8. punktu noradém.

@ Jajjis izmantojat MY/IETUIOBAP prog gatavojot p
temperatiru virs 100°C.

Programma ,PUC/KPYIbI*

Paredzéta risu varisanai un putru gatavosanai no dazadiem putraimu veidiem, ka arf piedevu gatavo$anai. lericé iestatitais
gatavosanas laiks ir 35 mindtes. Ir iespéjama manuala gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 5 minttém lidz 4 stundam,
ar iestatisanas soli - 1 miniite.

Programma ,TOMJIEHUE"

Programma paredzéta karséta piena, sutinatas galas, stilbina, galerta gatavosanai. lericé iestatTtais gatavoSanas laiks
programmai ir 2 stundas 30 mintes. Ir iespéjama manuala gatavo3anas laika iestati$ana diapazona no 10 minttém lidz
12 stundam, ar iestatisanas soli - 10 mindtes.

Programma ,1/10B*

Paredzéta plova gatavosanai ar galu, zivim vai darzeniem. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 1 stunda. Ir iesp&jama
manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 10 minatém lidz 2 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.
Programma , )XAPKA"

Paredzéta galas un galas produktu, zivju un jiras produktu, ka arf darzenu cep3anai. lericé iestatitais gatavosanas
laiks ir atkarigs no izvélétas apakSprogrammas (var iestatit, nospiezot pogu ,Beibop npoaykra“);,MACO" — 15 mindtes,
LPbIBA* — 12 minites, ,0BOLLM" — 18 mindtes.

Ir iesp&jama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 5 mindtém [idz 2 stundam, ar iestatisanas soli - 1 mindte.
Atlikta starta funkcija nav pieejama.
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Programma ,TYILEHWE®

Paredzéta galas un galas produktu, zivju, jdras velSu un darzenu sautésanai, ka arf galerta un citu édienu gatavosanai, ku-
riem ir nepiecieSama ilga termoapstrade. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir atkarigs no izvélétas apakSprogrammas (var
iestatit, nospiezot pogu ,Bei6op npoaykra“):,MSICO" — 1 stunda,,PbIBA" — 35 miniites, ,0BOLLM" — 40 mindites. Ir iesp&jama
manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 10 mindtém [idz 12 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Programma ,[IACTA"
Paredzéta makaronu izstradajumu gatavosanai, olu, cisinu varisanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 8 mindtes. Ir
iespéjama manuala gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 2 minatém lidz 1 stundam, ar iestatisanas soli - 1 mintes.
Atlikta starta funkcija nav pieejama.
lelejiet trauka Gdeni. Parliecinieties, ka tdens limenis ir zemaks par maksimalo atzimi trauka ieképusé Sekojiet nodalas
.Kopgjie automatisko programmu lieto3anas noteikumi“ 2-7. punktu noradem. Péc didens uzvari$anas atskanes S|gnals
Uzmanigi atveriet vaku un ielieciet produktus varo$aja tdent, aizveriet vaku lidz klikskim. Nospiediet pogu ,,CTaDT/U
Saksies iestatitas progammas darbiba un gatavosanas laika atpakalskaitisana. Talak sekouet nodalas ,Kopé&jie automatisko
programmu lietoanas noteikumi* 8-9. punktiem.
Gatavojot atseviskus produktus veidojas putas. Lai novérstu to iespéjamo izklaSanu drpus trauka, pdris minites péc produktu
ieliksanas varoSaja adent var atvért vaku.

Programma ,MOJIOYHAS KALLA*
Programma paredzéta putru gatavo3anai, izmantojot pasterizétu pienu ar zemu tauku saturu. lericé iestattais gatavosanas
laiks programmai ir 35 mindtes. Ir iespgjama manuala gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 5 minatém [idz 4 stundai,
ar soli - 1 mindte.
Lai izvairitos no piena piedeg$anas un iegiitu vélamo rezultatu, iesakam pirms g

« ripigi noskalot visu veidu putraimus (risi, griki, prosa utt.) [idz tdens klast tirs;

e pirms gatavosanas multikatla trauku iesmérét ar sviestu;

« stingri ievérot proporcijas, sastavdalas nomérit atbilstosi recepSu gramata noraditajam (sastavdalas samazinat vai

palielinat;
« proporcionali);
« izmantojot treknu pienu, atSkaidit to ar dzeramo Gdeni attieciba 1:1.

veikt

Piena un putraimu Tpasibas var atskirties, atkariba no raZotaja un izcelsmes vietas, tas dazreiz var ietekmét gatavosanas

rezultatu.
Ja gaiditais rezultats ar programmu, MO/IO‘{HAH KALUA® navsasn/egts lzmantoyet universalo programmu ,MY/IbTUITOBAP"
Optimald temperatiira piena putras i ir 95°C. St [ unp Sanas laiku iestatiet atbilstosi
receptei.

Programma ,CYN*

Paredzéta dazadu pirmo &dienu, ka arT kompotu un dzérienu gatavosanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 1 stunda. Ir
iespéjama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 10 minatém [idz 8 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Programma ,AOTYPT*

Paredzéta jogurta gatavosanai un miklas raudzesanai. lerice iestatitais gatavosanas laiks ir 8 stundas. Ir iespéjama manuala
gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 10 mindtém lidz 12 stundam, ar iestati$anas soli - 5 mindtes.

Automatiskas sildisanas funkcija nav pieejama.

Programma ,BbIMEYKA"

Paredzéta miklas izstradajumu (keksi, biskviti, piragi) gatavosanai. lericé iestatitais gatavo$anas laiks ir 45 mindtes. Ir

iespéjama manuala gatavosanas laika iestatiSana diapazona no 10 minitém lidz 8 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindites.
Cepot maizi ir ieteicams atslégt automatiskas sildiSanas funkciju visos gatavosanas etapos.

Programma ,lAP*

Paredzéta galas un galas produktu gatavo3anai ar tvaiku, d|et|sk0 &dienu gatavosanai, bérnu partikas gatavosanai. lerice
iestatitais gatavosanas laiks ir atkarigs no izvélétas a)m prog (var iestatt, pogu ,Bbibop npoaykTa °):
MSCO* - 40 mindtes, PbIBA" — 25 mindites, ,0BOLLM" — 30 mintes. Ir iespéjama manuala gatavosanas laika iestatidana
diapazona no 5 minatém lidz 2 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mintes.

Gatavo3anai izmantojiet specialo konteineri ar requléjamu tilpumu (ietilpst komplekta):
1. lelejiet trauka 600-1000 ml adens.
2. Novietojiet iek3gjo tvaicéSanas konteinera trauku uz aréja malas ta, lai lai izvirzijumi uz trauka malam ievietotos iedobés.
Malas iek3pusé ir 2 iedobju komplekti augstuma regulésanai un ,attiecigi, konteinera tilpuma regulésanai.
3. levietojiet konteineru trauka.
4. Nosveriet un sagatavojiet produktus atbilstosi receptei, vienmérigi salieciet tos konteineri.
5. Sekojiet nodalas ,Kopéjie automatisko programmu lietosanas noteikumi* 2-9. punktu noradém.

Programma ,BAPKA/BOBOBbIE*
Paredzéta darzenu un parkSaugu varisanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 40 mindtes. Ir iespéjama manuala gatavo3anas
laika iestatisana diapazona no 5 minatém lidz 8 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Programma ,PA30TPEB"

Paredzéta gatavo édienu uzsildisanai. Programma uzsildis édienu lidz 70-75°C un saglabas to siltu lidz 24 stundam. Program-
mai ir paredzéta darbibas laika tiesa atskaite. Ja ir nepiecieSams, uzsildi$anu var partraukt manuali.

Atlikta starta funkcija nav pieejama.

1. Parlieciet gatavo édienu trauka. levietojiet trauku ierices korpusa, parliecinieties, ka tas ciesi saskaras ar sildelemen-
tu. Aizveriet multikatla vaku lidz klik3kim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

2. Nospiediet un turiet nospiestu pogu ,OtMena/Pasorpes’, lidz atskanés skanas signals. ledegsies pogas indikators,
saksies uzsildisanas process un tiesa laika atskaite. Pec programmas darbibas beigam atskanés signals. lerice paries
gaidisanas rezima.

3. Lai partrauktu uzsildisanas procesu, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Otmena/Pasorpes’, lidz atskanés skanas
signals. Pogas indikators nodzisTs.

Programma ,PA30TPEB" var saglabat édienus siltus (idz 24 stunddm, tomér més neiesakam atstdt édienu uzsildita stavok(t
ilgak par 2-3 stundam, jo tas var novest pie édiena kvalittes zuduma un garsas izmainam.

[11. PAPILDUS IESPEJAS

« Miklas raudzésana

« Fondr gatavo$ana

« FritéSana

* Biezpiena, siera gatavosana

« Skidro produktu pasterizacija

« Trauku un higiénas priekSmetu sterilizacija

IV. IERTCES KOPSANA

« Pirms ierices tirianas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un p|ln|ba atdzisusi.
« Izmantojiet mikstu audumu un neabrazivus trauku mazgajamos [idzeklus. Trisanu ieteicams veikt pac katras lieto3anas reizes.
A TiriSanai ir aizliegts izmantot abrazivas vielas, siklus ar abrazivu pdrklajumu un citas agresivas kimiskas vielas. Aizliegts
iegremdet ierices korpusu ddenf vai novietot zem tekosa ddens!
 Pirms pirmas lietosanas vai smaku likvidésanai péc gatavosanas iesakam pavarit pusi citrona, izmantojot programmu
,PbIBA HA TTAPY", atstajot iericé iestatito laiku.

 Trauku un aluminija vaku ir ieteicams tirit péc katras lietosanas reizes. Trauka tirisanai var izmantot trauku mazgajamo

masinu. P&c tirisanas loti raipigi noslaukiet trauka aréjo virsmu, lai ta biti pilnigi sausa.

« Tvaika varstu arf ieteicams tirit pec katras lietoSanas reizes. Lai iztiritu tvaika varstu, uzmanigi nonemiet to un pilniba izjauciet,

+ Ediena gatavosanas laika var rasties kondensats, kur$ uzkrajas speuala iedobé uz ierices korpusa apkart traukam.

Kondensatu var viegli likvidét ar virtuves dvielu vai salvesu palidzibu.
Lai nonemtu iekgjo vaku:

1. Atveriet multikatla vaku, vaka iek3pusé saspiediet uz centra pusi 2 plastmasas fiksatorus un atvienojiet vaku. No-
slaukiet abu vaku virsmas ar mitru lupatinu, ja ir nepiecieSams, nomazgajiet nonemamo vaku, izmantojot trauku
mazgéjamos lidzeklus.

2. Péc tirisanas |ewet01|et vaku apaksgjas iedobés un savienojiet ar galveno vaku, viegli uzspiediet uz iek$eja vaka
augsdalas, lidz atskanés klikskis. leksejam vakam ir stingri janofikséjas.

Lai nonemtu tvaika varstu, uzmanigi pavelciet aréjo uzmavu aiz izvirzijuma uz augsu un savu pusi.Apgrieziet varstu uz otru
pusi, atveriet plastmasas fiksatoru varsta iek$puse bultinas virziena un nonemiet iek$éjo uzmavu. Noskalojiet abas varsta
dalas un salieciet to atpakalejosa seciba. Lai izvairitos no varsta gumijas saplisanas, tirot, iznemot vai ievietojot varsta
qumiju nevirpiniet un nestaipiet to A4.



V. GATAVOSANAS PADOMI

Edienu gatavosanas klidas un to novéranas panémieni
Zemak redzamaja tabula ir apkoptas tipiskas klddas, kas tiek pielautas, gatavojot édienus multikatlos, ir izskatiti iesp&jamie

- . Y Parak ilgstosa autouzsildes funkcijas izmanto$anas nav vélama. Ja jisu
Péc gatavosanas gatavais édiens ir parak ilgi bijis uzsildes N . I e vmis sy o
redima multikatla modeli ir paredzéta $is funkcijas iepriek3gja atslégsana, jis

varat izmantot 30 iespéju
VAROTIES PRODUKTS IZTVAIKO VAI VAROTIES IZTEK

iemesli un panémieni, ka tos noverst.
EDIENS PEC GATAVOSANAS BEIGAM NAV GATAVS

lesp&jamie problémas iemesli

J0s esat aizmirsusi aizvert ierices vaku vai neesat to ciedi
aizverusi, tapec ediena gatavosanas temperattira nav
bijusi pietiekami augsta

Kontakts starp kausu un sildmelementu ir vajs, tapec
&diena gatavos Gira nav bijusi pietiekami
augsta

igi izvélétas édiena las. Sis sastavdal;
nav piemérotas, lai gatavotu édienu ar jisu izvéléto
panémienu vai jiis neesat izvélgjusies pareizo édiena
gatavosanas programmu
Sastavdalas ir parak rupji sagrieztas, nav ievérotas piev-
ienojamo produktu kopgjas proporcijas.

Novérsanas panémieni

Ediena gatavo3anas laika neveriet vala multikatla vaku bez nepiecie$amibas.
Aizveriet vaku lidz klikSka atskaneSanai. Parliecinieties, ka nekas netrauce ierices
vaka cie3ai aizvérsanai,un ka blivéjo$a gumija uz iek3&ja vaka nav deforméjusies
Kauss jaieliek ierices korpusa precizi un lidzeni, lai ta dibens ciei piegultu
sildamajam diskam

Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sveskermenu. Nepielaujiet,
ka sildamelements kldst netirs

Velams izmantot parbauditas (adaptétas $7 modela iericei) receptes. lzman-
tojiet receptes, kuram tieSam varat uzticéties
Sastavdalu izvélei, to sagrie$anas panémienam, pievienosanas proporcijam,

Jus neesat pareizi iestatijusi (neesat pareizi aprékinajusi)
&diena gatavosanas laiku

Jusu izvélétais receptes variants nav piemérots
gatavosanai $aja multikatla

Gatavojot &dienu tvaicgjot: kausa ir parak maz tidens, lai
nodrosinatu pietiekamu tvaika blivumu

Jis esat ieléjusi kausa parak daudz ellas

Cepot:

Kausa ir palicis parak daudz mitruma

Varot: buljona izvarisanas, gatavojot &dienu no produk-
tiem ar paaugstinatu skabumu

Raudzésanas laika mikla ir pielipusi
pie iek3&ja vaka un nosequsi tvaika

Cepot miltu | T " -
P izlaisanas varstu

izstradajumus
(mikla navizce-
pusies): Jus esat ielikusi kausa parak daudz
miklas

PRODUKTS IR PARVARTJIES

Jus esat kludijusies, izvéloties produkta tipu vai uzstadot
(aprékinot) édiena gatavosanas laiku. Parak mazi sastavdalu

izmeri

eédiena p un laika izvélei ir jaatbilst izvélétajai receptei

Obligati ielejiet kausa tdeni tada apjoma, kads ir ieteikts recepté. Ja jiis
Saubaties, parbaudiet idens limeni édiena gatavosanas procesa laika

Parastas cep$anas laika ir pietiekami,ja ella parklaj kausa dibenu plana karta.
Varot ella, sekojiet atbilstosas receptes noradijumiem

Neaizveriet multikatla vaku cep$anas laika, ja vien tas nav noradits recepte.
Svaigi saldétie produkti pirms cep3anas ir obligati jaatlaidina, un janolej no
tiem Odens

Daziem produktiem ir nepiecieSama speciala apstradasana pirms varisanas:
tie ir jaskalo, jaapcep taukvielas utt. Sekojiet ieteikumiem jlisu izvélétaja
recepté

Lieciet kausa miklu mazakos apjomos

Iznemiet miklas izstradajumu no kausa, apgrieziet un ielieciet atpakal kausa,
péc tam turpiniet gatavosanu lidz gatavibai. Turpmak cepot, lieciet kausa
miklu mazakos apjomos

Izmantojiet parbauditu (adaptétu $T modela iericei) recepti. Sastavdalu
izvélei, to sagrieSanas panémienam, pievienosanas proporcijam, édiena
gatavosanas programmas un laika izvélei ir jaatbilst izvélétas receptes
ieteikumiem.

Varot piena putru, piens iet pari malam

Pirms variSanas sastavdalas nebija apstradatas vai bija
apstradatas nepareizi (slikti izskalotas utt.). Nav bijusas
ievérotas sastavdalu proporcijas vai bija nepareizi izvéléts

produkta tips

Produkts puto

EDIENS PIEDEG

Kauss ir bijis slikti iztirits péc iepriek3gjas ediena
gatavosanas
Ir sabojats kausa nepiedegosais parklajums

Kopéjais produkta gatavosanai paredzétais apjoms ir
mazaks par ieteikto recepté

Jus esat iestatijusi parak lielu édiena gatavosanas laiku

Cepot: jiis esat aizmirsusi ieliet kausa ellu; neesat maisfjusi
vai par vélu apgriezat gatavojamos produktus

Sautgjot: Kausa ir parak maz mitruma

Varot: kausa ir parak maz $kidruma (nav ievérotas
sastavdalu proporcijas)

Cepot miltu pirms g
jis neesat iesmeéréjusi ar sviestu (ellu) kausa iek$gjo virsmu

PRODUKTS ZAUDEJIS FORMU

Jus parak biezi esat maisTjusi produktu kausa

J0s esat iestatijusi parak lielu édiena gatavosanas laiku

MILTU IZSTRADAJUMU CEPIENS IR MITRS

Bija izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas izdala parak
daudz mitruma (suligi augli vai darzeni, saldétas ogas,

kréjums utt.)

Piena kvalitate un Tpasiba var bit atkarigas no vietas un apstakliem,
kur tas ir razots. lesakam lietot tikai ultrapasterizéto pienu ar tauku
saturu ne lielaku par 2,5%. NepiecieSamibas gadijuma pienu var ne-
daudz atskaidit ar dzeramo tideni

Izmantojiet parbauditu (adaptétu $T modela iericei) recepti. Sastavdalu
izvélei, to sagries némi pievienosanas proporcijam, édiena
gatavo3anas programmas un laika izvélei ir jaatbilst izvélétas receptes
ieteikumiem. Pilngraudu putraimi, gala, zivis, jiiras produkti vienmer ir
jamazqa tik ilgi, lidz Gdens ir tirs

leteicams riipigi nomazgat produktu, nonemt varstu vai gatavot ar atvertu vaku

Pirms &diena gatavosanas uzsaksanas parliecinieties, ka kauss ir ripigi
izmazgats un nepiedegosais parklajums nav bojats

Izmantojiet parbaudtu (adaptétu $T modela iericei) recepti

Samaziniet gatavosanas laiku un sekojiet noradem recepté, kas ir adaptéta
jusu modela iericei.

Parastas cep3anas laika ielejiet kausa nedaudz ellas ta, lai ta parklaj
kausa dibenu plana karta. Lai produkti vienmerigi apceptos, periodiski
produkti kausa ir jamaisa vai jaapgriez pec noteikta laika

Pielejiet kausa vairak $kidruma. Ediena gatavosanas laika bez
nepiecieSamibas neveriet vala ierices vaku

Strikti ieverojiet pareizu Skidro un cieto sastavdalu attiecibu

Pirms miklas ielikSanas iesméréjiet kausa dibenu un sieninas ar sviestu
vai augu ellu (ellu nebiitu vélams liet kausa!)

Parastas cep$anas laika maisiet édienu ne biezak ka péc katram
5-7 mindtém
Saisiniet édiena g adij
ir adaptéta $7 modela iericei

laiku vai sekojiet recepté, kas

Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Centieties neizvéléties ka
sastavdalas tadus produktus, kas satur parak daudz mitruma, vai péc
iespéjas lietojiet tos minimalos daudzumos



REDMOND

Centtes et cepier 10l ureizpc tam ad s ptvs. || Dabibastemperatira | lmantofanas tekumi satietf ecepSugramats)
Gatavais cepiens parak ilgi bija turéts aizvérta multikatla | NepiecieSamibas gadijuma var atstat produktu multikatla uz nelielu 70°C punia gatavosana
laiku ar ieslegtu autouzsildes funkciju o A -
- - - 75°C pasterizacija, baltas téjas gatavosana
MILTU IZSTRADAJUMS NAV PALIELINAJIES APJOMA 80°C Karstvina
Olas ar cukuru nav bijusas labi sakultas. 85°C biezpiena vai édienu gatavosana, kuriem nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks
Mikla parak ilgi noturéta ar pievienotu cepampulveri. 90°C sarkanas t&jas gatavosana
Milti nav bijusi izsijati vai mikla ir slikti samicita. !zrrlan'touet 'parbau_c_jitu (adaPtet'u §_' rr_lodel,a fericei) rece,:_p_t 'as't_avdglu 95°C piena putru gatavo3ana
- - S - izvélei, to pirmatné&jas apstradei, pievienosanas proporcijam ir jaatbilst
Pielautas kludas, pievienojot sastavdalas. izveletas receptes ieteikumiem. 100°C beze vai ievarj 3
Jusu izvéléta recepte nav piemérota miltu izstradajumu 105°C galerta gatavosana
cepsanai $aja multikatla modeli. 110°C sterilizacija
Vairakos multikatlu REDMOND modelos programms “TYLUEHME”un “CYIT" gadijumos, kad kausd ir par maz kidruma, nostrada 115°C Cukura sirupa gatavosana
drosibas sistéma, kas aizsargd ierici no parkarsanas. Sada gadfjuma édiena gatavosanas programma tiek apturéta un multi- 120°C stilbina gatavosana
katls pariet autouzsildes rezim. 125°C sautétas galas gatavosana
leteicamais laiks dazadiem produktiem gatavojot ar tvaiku 130°C sacepuma gatavosana
_ o . e
140°C (ipinas:
1 | Ckgalas/liellopu galas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 20 min /30 min 145°C darzenu un zivju cepiana folija
2 | Jeragalas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 25 min 150°C galas cepana folija
3 | Vistas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 15 min 155°C rauga miklas izstradajumu cep3ana
4 | Frikadeles/ kotletes 180 (6 gab.)/ 450 (3 gab.) 500 10 min /15 min 160°C putnu cep$ana
5| Zivs (fleja) 500 500 10 min 165°C steiku cepSana
6 | Garneles (salatu, tiritas, variti - saldétas) 500 500 5min 170°C Fii kartupelu, vistas niagetu gatavoSana, cepsana mikla
7 | Manti/hinkali 4gab. 500 15 min Gatavo3anas programmu kopsavilkuma tabula (riipnicas iestatfjumi)
8 | Kartupeli (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 15 min
9 | Burkani (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 35 min
10 | Bietes (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 1500 1stunda 10 min
11 | Darzeni (svaigi saldéti) 500 500 10 min
12 Olas 3 gab. 500 10 min BAPKA/GOBOBbIE Darzenu, pakiaugu variana 4min | Smin-8stundas/Smin | v’ v
o Janem vera, ka Sie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicésanas laiks var atskirties no ieteiktd, atkariba no konkrétd produkta Keksu, biskv
kvalitdtes, ka arf jisu pasu gaumes. o . eksu, biskvitu, sacepumu, . s L, L,
o o - S . " « bIMEYK; izstradajumu no rauga miklas 5 min min - 8 stundas / 5 min
leteikumi temperatiiras rezimu izmanto3anai programmai ,MYJIbTUTOBAP gtavos ; na 9 /
35°C miklas &5ana, etika gatavos MACo (Galas cep3ana 15 min
40°C jogurtu gatavosana XAPKA | PblbA Zivs cepsana 12 min 5min - 2 stundas / 1 min v
45°C ierauga gatavosana ~ .
- OBOLWWM | Darzenu cep$ana 18 min
50°C
55°C pomades gatavo3ana /oyt Jogurta gatavosana 8stundas | 10min - 12 stundas /5 min
60°C zalas téjas, bernu partikas gatavosana ) . . )
. X A MOJTOYHAS KALLA Piena putru gatavosana 35 min Smin -4stundas /1 min | v v
65°C galas vari$ana vakuuma




Programma

MYNILTUMOBAP

MACo
PblBA
0BOLLM

nAP

NACTA

nnos

PUC/KPYMbI

on
TOMNEHWE

MACo
TYLEHWE | PbIBA
0BOLLM

ol 8 2
8._ 5 5 £ =l
By & S B O
33 g g8 2 2E2% &
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5 5§ i -
o o =
Dazadu édienu gatavosana ar 2 min - 1 stunda /
iespéju iestatit temperatdru no 30 min 5min1 stunda - v v
35 lidz 170°Car soli - 5°C 15 stundas / 10 min
Galas gatavosana ar tvaiku 40 min
Zivs gatavosana ar tvaiku 25min 5min - 2stundas/5min | v/ v v
Darzenu gatavo$ana ar tvaiku 30 min
Makaronu izstradajumu gatavo-
sa_na( no Qazadam kviesu Sl'(.”- 8 min 2min - 1 stunda /1 min v v
ném; cisinu, pelmenu un citu
pusfabrikatu varisana
Dazadu veidu plova gatavosana | 1stunda 10 min - 2 stundas /5Smin | v v
DaZadu putraimu un piedevu
gatavosana. UdenT varito irdeno 35min 5min-4stundas/1min | v v
putru gatavosana
Pirmo édienu gata vosana 1 stunda 10 min - 8 stundas /5 min | v/ v
Karséta piena, sutinatas galas, | 2 stundas 30 10 min - 12 stundas / v v
stilbina, galerta gatavosana min 10 min
Galas sautésana 1 stunda
Zivs sautésana 35 min 10 min - 12_ stundas / v v
5min
Darzenu sauté$ana 40 min

Programmai ,MY/IbTUIIOBAP" automatiskds sildiSanas funkcija ir pieejama iestatot temperatdru no 75 lidz 170°C.

VI. PAPILDUS AKSESUARI

legadaties papildus aksesuarus multikatlam REDMOND SkyCooker RMC-M800S un uzzinat par REDMOND produkcijas

jaunumiem var majas lapa www.redmond.company vai oficialo parstavju veikalos.

VII. PIRMS VERSTIES SERVISA CENTRA

Bojajums

lesp&jamais iemesls

Displeja paradijas klidas | Sistemas kliida. lesp&jams vadibas

zinojums E1-E5

Neies|edzas

Ediens tiek gatavots
parak ilgi

plates vai siltuma sensora bojajums

Nav stravas padeves no elektrotikla.

Traucgjumi stravas padevé no
elektrotikla.

Starp kausu un sildamelementu ir
iekluvis sveskermenis

Bojajuma novérsana
Atsledziet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Ciesi aizveriet vaku.

Ja péc atkartotas multikatla iesleégsanas probléma nav novérsta,
Versieties autorizéta servisa centra

Parbaudiet spriequmu elektrotikla

Parbaudiet spriequmu elektrotikla

Iznemiet sveskermeni

Bojajums lesp&jamais iemesls Bojajuma novérsana

Kauss multikatla korpusa ir ielikts

Ediens tiek gatavots | nelidzeni.
parak ilgi

lelieciet kausu korpusa taisni, bez saskiebumiem

Atsledziet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Notiriet

I netirs sildamelements P
sildamelementu

UZMANIBU! Gadijuma, ja rodas kadi traucgjumi darbd ar Ready for Sky REDMOND pielikumu, nav obligdti javérsas servisa
centrd. Vérsieties pie REDMOND tehniskd atbalsta dienesta un sapemiet miisu specidlistu konsultdciju par klidas vai/un
traucéjumu novérsanu darba ar Ready for Sky. REDMOND Jasu priekslikumi un ieteikumi tiks nemti véra veicot nakamos
atjauningjumus. REDMOND produkcijas lietotdju atbalsta dienesta kontaktinformaciju, atbilstosu Jasu valstij, varat atrast
majas lapa www.redmond.company. Jis varat ari sanemt palidzibu, majas lapa aizpildot atgriezeniska zinojuma formu.

Gadijuma, ja neizdevas likvidet bojajumus, griezieties autorizétajd servisa centrd.

VIIl. GARANTIJAS SAISTIBAS
[ s

* Standarta garantija ir 1 gads. Papildu gadu bezmaksas servisa apkopes tiek pieskirts péc
registracijas https://warranty.redmond.company/

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko iericu utilizacija)

lepakojumu, lieto3anas instrukciju, ka arf pasu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu
parstrades programmai. RUip&jieties par apkartéjo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parasta-
jiem sadzives atkritumiem.

Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét
atseviski. Vecas tehnikas Tpasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilsto3ai
organizacijai. Tada veida Jus palidzat vértigo izejvielu parstrades procesam.

Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras
darbojas visa Eiropas Savienibas teritorija.

Bluetooth ir kompanijas Bluetooth SIG, Inc. redistréta precu zime.
AppStore ir Apple Inc. pakalpojumu zime, kura ir registréta ASV un citas valstis.
Google Play ir kompanijas Google Inc. registréta precu zime.
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Kesolevas juhendis ol

Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt [bi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus
pikendab oluliselt selle kasutusaega.

ioonid ei holma koik voimalil korrad, mis voivad tekkida seadme

jai
kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasutaja peab juhinduma tervest mdistusest, olla ettevaatlik ja tahelepanelik.

OHUTUSMEETMED

Tootja e vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnouete ja
kasutusjuhiste eiramisest.

Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes tao-
listes mittetodstusliku kasutamise tingimustes.Todstuslik voi muu mitte-
otstarbekohane kasutamine loetakse toote Oigete kasutustingimuste rik-
kumiseks. Sellisel juhul i vastuta tootja voimalike tagajargede eest.
Enne seadme vooluvorku tihendamist veenduge, et vooluvrgu pinge

PIDAGE MEELES! Toitejuhtme juhuslik kahjustamine voib pohjusta-
da elektriloagi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses vilja vahetada.

« Arge paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda toctamise ajal

kinni - see voib pohjustada llekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes — seadmesse sattunud niiskus

v0i voorkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

* Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorgust lahti tihen-

datud ning tdielikult maha jahtunud. Jargige rangelt seadme puhastamise
juhiseid.

Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeid voi andmekilpi tootel). e Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha-, meele- voi vaimupu-

Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse
jaoks. Parameetrite eiramine vaib pohjustada lhise voi juhtme siittimise.
Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik noue
elektrilodgi valtimiseks. Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see
oleks maandatud.

TAHELEPANU! Tootamise ajal [Ghevad seadme korpus, sisepott ja
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi
-kindaid. Valtimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge
kummardage seadme kohale, kui kaas on avatud.

Parast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist, Tommake pistik pesast valja
kuivade kdtega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides.

Arge paigutage juhet ukse ette ega soojusallikate dhedusse. Veenduge,
et juhe ei oleks vaandunud eqa kokku murtud ja et see ei hoorduks
vastu teravaid esemeid, nurki voi moobliservi.

udega inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi,
tohivad seadet kasutada ainult jarelevalve all ja/voi juhul, kui neid on
eelnevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud
seadme kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mdn-
gida. Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8 aastastele lastele katte-
saamatus kohas. Lapsed ei tohi seadet ilma taiskasvanute jarelevalveta
puhastada ega hooldada.

o Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) voivad olla lastele ohtlikud. Lam-

bumisoht! Hoidke neid lastele kattesaamatus kohas.

» Seadet ei tohi iseseisvalt remontida ega selle ehitust muuta. Seadet

tohib remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofes-
sionaalne remont vib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara
kahjustusi.

TAHELEPANU! Mis tahes rikete korral on seadme kasutamine
keelatud.



Tehnilised andmed

Mudel SkyCooker RMC-M800S
Voimsus. 900 W
Pinge 220-240V,50/60 Hz
Sisepoti maht 5 liitrit

Sisepoti pinnakate: keraamiline kinnikorbemisevastane

Ekraan valgusdiood
3D-: soolendu on
Prog ide arv. 48 (20 automaatprogrammi, 28 kasitsi seatavat programmi)
Auruklapp \datav
Sisekaa \datay
Andmete edastamlse -protokoll Bluetooth v4.0
Toetab operatsioc i0S, Android
Valismootmed 400 x 295 x 265 mm
Netokaal 4,5 kg
Automaatprogrammid

1. MYNIbTUMOBAP 11. NACTA (MAKARONID)

2. PUC/KPYMbI (RIIS/TANGAINE) 12. MOJIOYHAS KALLA (PIIMAPUDER)

3. TOMJEHME (AEGLANE HAUTAMINE) 13. Oy (SUPP)

4. TINOB (NNOBF) 14. IOTYPT (JOGURT)

5. XAPKA MSACA (PRAADIMINE - LIHA) 15. BbIMEYKA (KUPSETAMINE)

6. )XAPKA PblBbl (PRAADIMINE - KALA) 16. MACO HA MAPY (AURUTAMINE - LIHA)

7. KAPKA OBOLLIEM (PRAADIMINE - KOOGIVILIAD) 17. PbIBA HATIAPY (AURUTAMINE - KALA)

8. TYIIEHME MSACA (HAUTAMINE - LIHA) 18. OBOLLY HA MAPY (AURUTAMINE - KOOGIVILIAD)

9. TYLEHVE PbIBbl (HAUTAMINE - KALA) 19. BAPKA/BOBOBbIE (KEETMINE/OAD)

10. TYLUEHME OBOLLIE/ (HAUTAMINE - KOOGIVILIAD) 20. PA30TPEB (ULESSOOJENDAMINE)
Funktsioonid

Automaatne soojashoidmil kuni 24 tundi
Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus jah
Viitstart kuni 24 tundi
Juhtpaneeli blokeerimine on
Komplekti kuuluvad
Multikeetja 1tk Lusikas 1tk
Sisepott 1tk  Brosiiiir rermnh 1tk
Reguleemava mahutavusega nou aurus i 1tk Kasutusjuh 1tk
va k korv frittimisek: 1tk Hooldusraamat 1tk
Maotekl 1tk Toitejuhe 1tk
Kulp. 1tk
I Tootjal on digus oma toodete tarustamlse kalgus toote disaini, komplekti kuuluvaid esemeid ja toote tehnilisi omadusi
muuta ilma neist . Tehnilistes on lubatud hdilve £10%.
Multikeetja ehitus Al
1. Seadme kaas 6. Korpus 11. Mooteklaas
2. Aravoetav sisekaas 7. Kandesang 12. Reguleeritava mahutavusega nou
3. Sisepott 8. Eemaldatav auruklapp aurus keetmiseks
4. Kaane avamise nupp 9. Lusikas 13. Frittimiskorv
5. Ekraaniga juhtpaneel 10. Kulp 14. Toitejuhe

Juhtpaneel A2

1. Nupp, OmeHa/PazorpeB (,Soojashoidmine/tiihista”) - soojashoidmise funktsiooni sisse-/valjaliilitamiseks; pro-
grammi ,PA30IPEB” sisseliilitamiseks; toiduvalmistusprogrammi to6 katkestamiseks; sisestatud parameetrite tiihis-
tamiseks

2. Nupp ,MeHio” (,Meniit’") - at

3. Nuppﬁ juhtpaneeli blokeenmlseks

P PR

ogrammi

4. Nupp " - toiduvalmistusaja, viitstardiaja voi temperatuuri vahendamiseks (programmis ,MY/IbTUMOBAP”)

5. Nupp ,Taitmep/OTcpoyka” (,Taimer/viitstart”) - toiduvalmistusaja voi viitstardiaja seadmise reziimi valimiseks

6. Nupp,*+" - toiduvalmistusaja, viitstardiaja voi temperatuuri suurendamiseks (programmis ,MY/IbTUMOBAP”)

7. Nupp..Bblﬁop npoaykra” (,Toiduaine tiiiibi valimine”) - toiduaine tiiibi valimiseks programmides ,)XAPKA',, TYLLEHWE”,

8. Nupp, Mynbmnoeap/“(" programmi ,MY/ITUNOBAP” valimiseks

9. Nupp CTapT/ )’ (,Start/iilessoojendus”) - valitud toiduvalmistusprogrammi kdivitamiseks; automaatse soojashoid-
mise eelnevaks valjalulltamlseks

10. Ekraan

Ekraani indikaatorid A2

A. Toiduvalmistusprogrammid

B. Toiduainetiiiibid programmides ,JXAPKA', , TYLLEHWE", ,AP”
C. Temperatuuri valimine

D. Temperatuuri, toiduvalmistusaja vdi viitstardi aja ndit

E

F

. Toiduvalmistusaja valimine; toiduvalmistusreziimi indikaator
. Viitstardi aja valimine; viitstardireziimi indikaator

[. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Votke seade ja selle tarvikud ettevaatlikult karbist valja. Eemaldage koik f

Arge [dage mingil juhul hoit id (kui neid on) ega seadme korpusel olevat mdrgist
seadme seerianumbriga! Seerianumbri puudumine seudmel tiihistab automaatselt diguse seadme garantiiteenindusele.

jalid jar bised.

A klophicoid i S loohi

Prast transportimist ja madalal temperatuuril hoidmist tuleb seadmel enne sisseliilitamist kindlast 2 tundi toatemperatuuril
seista lasta.
Piihkige seadme korpus niiske lapiga iile ja peske sisepott puhtaks ning laske neil ra kuivada. Korvalise [6hna ennetamiseks
seadme esimesel kasutamisel tehke ldbi seadme tdielik puhastus (vt ,Seadme hooldamine”).
Asetage seade kovate tasasele horisontaalsele pinnale, Jalgldes seeJuures et auruklapist valjuv aur ei satuks tapeedile, dekorati-
ivk le, elektroc egamuudele VoI mida niiskus ja korge temperatuur voiks kahjustada.
Enne kokkama hakkamist veenduge, et multi-kiirkeetja valimistel ega nahtavatel siseosadel poleks kahjustusi, kriimustusi
ega muid defekte. Sisepoti ja kuumutuselemendi vahel ei tohi olla korvalisi esemeid.

@ Ttihelepanu! Seadme tdstmine tdidetud kausiga on keelatud.

Arge liilitage seadet sisse, ilma sees kaussi voi tiihi kauss — juhusliku alustada cooking programm see toob kaasa kriitilise
seadet voi mitte-stick kattega. Enne praadimist tooteid, valatakse vihe taimset voi pdeva-
lilledli kaussi.

[1. MULTIKEETJA KASUTAMINE

Tehnoloogia Ready for Sky REDMOND
Tehnoloogia ,Ready for Sky REDMOND" véimaldab juhtida seadet kaugjuhtimise teel samanimelise rakendusprogrammi abil
nutitelefonist voi tahvelarvutist.
1. Laadige programm alla rakendustepoest App Store voi Google Play (olenevalt kasutatava seadme operatsioonisiis-
teemist) oma nutitelefoni voi tahvelarvutisse.
toetava operatsio i versiooni td
App Store u Google Play lisade kirjelduses.
2. Kaivitage rakendus Ready for Sky REDMOND, looge konto ja jargige kuvatavaid viipasid.

komanii ametlikul kodulehel www.redmond.company voi

Juhtpaneeli blokeerimine
Multikeetjal REDMOND SkyCooker RMC-M800S on juhtpaneeli blokeerimise voimalus keelatud kasutuse takistamiseks
(Lapselukk). Blokeeringu sisseliilitamiseks vajutage ja hoidke all nuppu & kuni kostab helisignaal. Nupu indikaator siittib



ja tikski muu juhtpaneeli nupp enam ei toimi. Seda funktsiooni saab kasutada igal ajal: ootereziimis, programmi seadmise
ajal voi pdrast programmi t00 kdivitamist.
Juhtpaneeli blokeeringu vabastamiseks vajutage ja hoidke all nuppu & kuni kostab helisignaal. Nupu indikaator kustub.

Elektritoitest séltumatu malu
Multikeetjal REDMOND SkyCooker RMC-M800S on elektritoitest sdltumatu mélu. Toite Liihiajalise katkestuse korral sdilitab
multikeetja tehtud seaded ja jatkab toite taastumisel t66d poolelijadnud etapist.

Kui elektrikatkestus kestab kaua ja toiduvalmistusprotsessi jdtkamine ei ole voimalik voi soovitatav, iihendage seade kind-
lasti elektrivorgust lahti. Jargmisel sisselilitamisel vajutage ja hoidke seadete tiihistamiseks all nuppu ,Ommena/Pasozpes’,
kuni ekraanile ilmub ,- - - ="

Programmi viitstart
Viitstardifunktsioon voimaldab madrata ajavahemiku, mille loppemisel peab toit valmis olema (vottes arvesse programmi
tootamise aega). Aega saab seada 5 minuti kaupa vahemikus kuni 24 tundi.

Tuleb arvestada, et viitstardi aeg peab olema suurem, kui on seatud 1m tddle kohe

parast nupu ,Cmapm/ US vajutamist.
Viitstardi aja seadmiseks (valja arvatud programmis ,MY/IbTUMOBAP”) tehke jargmist.

1. Valige nuppu ,MeHio” vajutades toiduvalmistusprogramm.

2. Vajutage nuppu ,Taitmep/OTcpouka’, vajaduse korral muutke toiduvalmistusaega. Vajutage veel kord nuppu ,Taiimep/
Otcpoyka”. Ekraanile ilmub indikaator ,Time delay” ja viitstardiaeg (aeg, mis on jadnud toiduvalmistusprotsessi
(Gpuni, vottes arvesse viitaega).

3. Suurendage voi vahendage aega, vajutades nuppe ,-" ja ,+". Aja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku

muidu hakkab progr

nuppu all.
Toid! istusaja seadmist prog is ,MY/IbTUIIOBAP" vaadake vastavast osast allpool.
Viitstardifunktsioon toimib koigi g peale prog KAPKA ja TACTA

Viitstardi kestuse seadmisel tuleb kindalasti arvesse vtta, et viitstart programmis ,[TAP” algab alles pdrast pdrast vajaliku
60 i It Itikeetjas (pdrast vee k i ).

Me ei soovita kasutada viitstardifunktsiooni, kui retsepti koostisainete hulgas on kiiresti riknevaid toiduaineid.

Automaatne soojashoidmine

See funktsioon Lilitub sisse automaatselt kohe parast toiduvalmistusprogrammi t66 Loppu (vélja arvatud programmis
LMOTYPT”) ning voib hoida valmis toidu temperatuuri vahemikus 70~75°C 24 tunni valtel. Automaatse soojashoidmise ajal
poleb nupu ,OtmeHa/Pasorpes” indikaator ning ekraanile kuvatakse jooksev aeg, mille véltel seade on selles reziimis
tootanud. Vajaduse korral saab automaatse soojashoidmise nuppu ,OtMena/Pasorpes” vajutades valja Liilitada.

Selleks et see funktsioon programmi tootamise ajal eelnevalt vélja lilitada, vajutage ja hoidke all nuppu ,.CTBDT/%", kuni
nupu,,Otmena/Pasorpes” indikaator kustub. Et automaatne soojashoidmine uuesti sisse lilitada, vajutage veel kord ja hoidke
all nuppu ,Crapt/ % (nupu ,OtmeHa/Pasorpes” indikaator siittib).

Uldine toimingute jirjekord automaatprogrammide kasutamisel (vélja arvatud programmides
,MYJIbTUNOBAP” ja,,PA3OIPEB”)

@ TAHTIS! Kui kasutate seadet vee keetmiseks (nditeks ON KEELATUD seada valmistamistemperatuuri iile
100°C. See vdib pohjustada seadme iilekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid. Sellel pohjusel ON KEELATUD kasutada vee
keetmiseks programme ,)KAPKA’,BbIMTEYKA”

Programmidega ,MY/IbTUIOBAP” ja ,PA30TPEB” toGtamist vaadake vastavatest osadest.

1. Valmistage ette (mootke valja) vajalikud koostisained vastavalt retseptile ning pange need sisepotti. Jalgige, et iih-
egi koostisaine, sealhulgas vedeliku, tase ei iiletaks sisepoti sisekiiljel oleva skaala suurimat vaartust.

2. Paigaldage sisepott multikeetja korpusesse. Veenduge, et see on tihedalt kuumutuselemendi vastas.

3. Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks klopsatus. Unendage seade vooluvorku.

Tahelepanu! Kui kiip korgel il suure koguse taimedliga, jiitke seadme kaas alati lahti.

4. Valige nuppu ,Meto” vajutades soovitud toiduvalmistusprogramm. Ekraanile ilmub vastava programmi indikaator ja

vaikimisi madratud toiduvalmistusaeg. Programmides ,)XAPKA’, , TYLLEHWE" ja ,AP" valige nuppu ,Bbibop npoaykra”

peratuuri st

vajutades toiduaine tiiiip. Ekraanil sittib vastav indikaator - ,MfACO’, ,PbIBA” voi ,0BOLLW" - ja vaikimisi madratud
toiduvalmistusaeg. Toiduvalmistusaega saab muuta.
5. Vajaduse korral sisestage programmi alguse viitaeg.
6. Vajutage ja hoidke mone sekundi valtel all nuppu ,Crapt/ % Nuppude ,Crapt/ % ja ,OTmena/Pasorpes” indi-
kaatorid siittivad. Toiduvalmistamise protsess algab ning kdivitub programmi t66 lpuni jaanud aja mahalugemine.
7. Vajutades ja hoides programmi té6tamise ajal all nuppu ,Crapt/ % saab automaatse soojashoidmise eelnevalt
valja liilitada (nupu ,Otmena/Pa3sorpes” indikaator kustub). Teistkordne nupu ,Crapt/ % vajutamine lilitab selle
funktsiooni uuesti sisse.
8. Toiduvalmistusprogrammi [Gppemisest teavitatakse teid helisignaaliga. Edasi ldheb multikeetja olenevalt seadetest iile au-
tomaatse soojashoidmise reziimile (ekraanile kuvatakse jooksevaeg, mille valtel see funktsioon on t6s olnud) vdi ootereZiimile.
9. Kui soovite toiduvalmistamise protsessi katkestada, sisestatud programmi tiihistada voi automaatse soojashoidmise
valja liilitada, vajutage ja hoidke all nuppu ,OTMena/Pasorpes’”.
Kvaliteetse tulemusi, pakutakse Teile kasutada retsepte cooking alates cook raamat kaasas REDMOND SkyCooker RMC-
M800S, mis on moeldud spetsiaalselt selle mudeli.
Toiduvalmistusaja muutmiseks tehke jargmist.
1. Pdrast toiduvalmistusprogrammi valimist vajutage nuppu, Taitmep/OTcpouka”. Ekraanil siittib indikaator Timer”ja aega
nditavad numbrid hakkavad vilkuma.
. Vajutades nuppu ,+" voi =", seadke soovitud aeg. Ndidu kiirendatud muutmiseks hoidke nuppu all.
Kui toiduvalmistusaeg on sisestatud (numbrid ekraanil vilguvad endiselt), minge edasi jargmise sammu juurde. Kui soovite
sisestatud seaded tiihistada, vajutage nuppu ,Ot™eHa/Pa3sorpes’, misjdrel sisestage kogu toiduvalmistusprogramm uuesti.
Toiduvalmistusaja kdsitsi sisestamisel tuleb arvestada antud toiduvalmistusprogrammi puhul ette néhtud maksimaalse aja
ja seadmise Mnedes prog ides hakatak iduvalmis lugema alles pérast seda, kui seade on saa-
vutanud etteantud todtemperatuuri.
Programm ,MY/IbTUTMOBAP”
Programm on ette nahtud mis tahes toitude valmistamiseks kasutaja maaratud toiduvalmistamistemperatuuril (35 kuni
170°C, muutmise 5°C) ja toiduvalmistusajaga (2 min kuni 15 tundi, muutmise samm 1-tunnise intervalli puhul
1 minut, iile 1 tunnise intervalli puhul 10 minutit).
/}ggocmaatse soojashoidmise funktsiooni ei saa programmis ,MY/IbTUITOBAP” kasutada, kui seatud temperatuur on vdiksem kui

[

. Jargige osa,Uldine toimingute j Ejekord automaatprogrammide kasutamisel” punkte 1-3.

. Vajutage nuppu ,Mynbrunosap/°C’. Ekraanile ilmub toiduvalmistustemperatuuri védrtus (vaikimisi - 100°C). Nuppu
L~ VoI ,+" vajutades saab temperatuuri vdartust muuta.

. 2-3 sekundi jooksul parast temperatuuri seadmist siittivad ekraanil indikaator ,Timer” ja vaikimisi maaratud toidu-
valmistusaega nditavad vilkuvad numbrid (30 minutit).

Kui te ei joudnud soovitud toiduvalmistustemperatuuri seada, vajutage ja hoidke all nuppu ,Ommera/Pa3ozpes’, kuni kostab
helisignaal. Seejdrel korrake seadmist otsast peale.

4. Toiduvallllnistusaega saab muuta nuppu =" vi ,+” vajutades. Aja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku
nuppu all.

. Vajaduse korral sisestage viitaeg. Selleks vajutage nuppu ,Taiimep/Otcpouka’. Ekraanile ilmub indikaator Time dela
aeg, mis on jaanud toiduvalmistusprotsessi lopuni, vottes arvesse viitaega. Muutke aja vadrtust, vajutades nuppu =" vol ,+".
Aja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke valjalikku nuppu all.

6. Edasi jdrgige osa,Uldine toimingute jarjekord automaatprogrammide kasutamisel” punkte 6-8.

@ Kui te kasutate MY/IbTUIIOBAP programmi keeva veega (nditeks, kui cooking tooted), on KEELATUD mddrata kiipsetamise

temperatuur ile 100°C.

Programm ,PUC/KPYbI”

Soovitame riisi ning somerate putrude valmistamiseks erinevatest tangudest. Sobib ka mitmesuguste praelisandite valmistamiseks.
Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 35 min. Toiduvalmistusaega saab kdsitsi muuta 1 min. kaupa vahemikus 5 min. kuni 4 tundi.
Programm ,TOMJIEHUE"

Soovitame ahjupiima, hautise, rulaadi, siildi ja tarrendite valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 2 tundi ja 30 minutit.
Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta 10 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 12 tundi.

Programm ,M/10B”

Soovitame liha, kala voi aedviljadega M/10Bi valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 1 tund. Toiduvalmistusaega
saab kdsitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 2 tundi.
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Programm , )XAPKA”

Soovitame liha ja lihatoodete, kala ja mereandide ning kddgiviljade pr Vaikimisi toid oleneb
valitud alamprogrammist (valitakse nupuga ,Bbi6op npoaykra”: ,MACO” - 15 min,,,PbIBA” - 12 min.,,0BOLLX” - 18 min.
Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta 1 min. kaupa vahemikus 5 min. kuni 2 tundi. Viitstardifunktsiooni kasutada ei saa.

Programm ,TYWIEHWE”

Soovitame liha ja lihatoodete, kala, mereandide ja kddgiviljade hautamiseks, aga ka siildi ja muude selliste toitude valm-
istamiseks, mis nouavad pikka tootlemisaega. Vaikimisi toiduvalmistusaeg oleneb valitud alamprogrammist (valitakse
nupuga ,Beibop npoaykra”: ,MACO” - 1 tund, ,PbIBA" - 35 minutit, ,OBOLLW” - 40 minutit. Toiduvalmistusaega saab kasitsi
muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 12 tundi.

Programm ,lTACTA”

Soovitame makaronitoodete, muna ja vorstikeste keetmiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 8 minutit. Toiduvalmistusaega
saab kasitsi muuta 1 minuti kaupa vahemikus 2 minutit kuni 1 tund. Viitstardifunktsiooni kasutada ei saa. Valage sisepotti
vett. Jalgige, et vee tase ei iiletaks sisepoti sisekiiljel olevat maksimaalse taseme margist. Jargige osa ,Uldine toimingute
jrjekord automaatprogrammide kasutamisel” p. 2-7.Kui vesi on keema ldinud, kostab helisignaal.Avage ettevaatlikult kaas
Ja puistake koostisained keevasse vette. Sulgege kaas, nii et kostaks klopsatus. Vajutage nuppu ,Crapt/ ' Programm
kdivitub ning programmi t66 Gpuni jddnud aega hakatakse maha lugema. Edasi jargige osa ,Uldine toimingute jarjekord
automaatprogrammide kasutamisel” p. 8-9.

Mdnede toiduainete tddtlemisel tekib vaht. Vahu vdimaliku sisepotist viljavalgumise ennetamiseks voib moni minut pérast
toiduainete keevasse vette panemist kaane avada.

Programm ,MOJIOYHAS KALLIA”
Programm on moeldud pudru valmistamiseks pastoriseeritud, vahese rasvasisaldusega piima pohjal. Vaikimisi on
toiduvalmistusajaks programmis madratud 25 minutit. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta 1 minuti kaupa vahemikus
5 minutit kuni 1 tund ja 30 minutit.
Piima pohjakeemise viltimiseks ja soovitud
jargmist:
« koik tdisteralised tangained (ris, tatar, hirss jms) korralikult ldbi pesta, kuni vesi muutub ldbipaistvaks;
« madrida sisepott enne toiduvalmistamist vdiga sisse;
« jdrgida rangelt digeid vahekordi, mdotes koostisained valja vastavalt retseptiraamatu soovitustele ning suurendades
« voi vahendades koostisainete kogust tapselt proportsionaalses vahekorras;
« tdispiima kasutamisel lahjendada seda joogiveega vahekorras 1:1.
Piima ja teravilja omadused vdivad tootjast ja tootmiskohast olenevalt erinevad olla, mis voib mojutada toiduvalmistamise
tulemust.
Kui programmis ,PORRIDGE” ei nnestu soovitud tulemust da, kasutage universaalprog i ,MULTICOOK’. Piima-
pudru valmistamise optimaalne temperatuur on 95 °C. Koostisainete kogus ja toiduvalmistusaeg mddrake vastavalt retseptile.
Programm ,.CYI””
Soovitatav mitmesuguste suppide ning samuti kompottide ja jookide valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 1 tund.
Toiduvalmistusaega saab kdsitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 8 tundi.
Programm ,AONYPT”
Soovitame jogurti valmistamiseks ja taigna kergitamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 8 tundi. Toiduvalmistusaega saab
kasitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 12 tundi. Automaatse soojashoidmise funktsiooni ei saa kasutada.
Programm ,BbINEYKA”

Soovitame keekside, biskviitide ja pirukate kiipsetamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 45 minutit. Toiduvalmistusaega
saab kdsitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 8 tundi.

enne algust teha
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Programm ,lTAP”

Soovitame liha ja lihatoodete, dieettoitude ja lastetoitude aurus keetmiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg oleneb valitud
alamprogrammist (valitakse nupuga ,Bbi6op npoaykta™: ,MACO” - 40 min.,,PbIbA” - 25 min., ,0BOLLW" - 30 min. Toidu-
valmistusaega saab kasitsi muuta 5 min. kaupa vahemikus 5 min. kuni 2 t.

Selles programmis toidu valmistamiseks kasutage spetsiaalset reguleeritava mahuga néud (kuulub komplekti):

ise koigis vilja lillitada.

1. Valage sisepotti 600-1000 ml vett.

2. Pange aurutusnou sisekauss valisesse rongasse, nii et kausi serva eendid ldheksid soontesse. Ronga sisekiiljel on
2 komplekti sooni korguse ja sellele vastavalt nou mahu reguleerimiseks.

3. Pange ndu sisepotti.

4. Mootke valja ja valmistage ette toiduained vastavalt retseptile ning paigutage need iihtlaselt nousse.

5. Jargige osa ,Uldine toimingute jarjekord automaatprogrammide kasutamisel” punkte 2-9.

Programm ,BAPKA/6OBOBbIE”

Soovitatav juurviljade ja ubade valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 40 minutit. Toiduvalmistusaega saab kasitsi
muuta 5 minuti kaupa vahemikus 5 minutit kuni 8 tundi.

Programm ,PA30rPEB”

Soovitame valmis toidu Gilessoojendamiseks. Programm soojendab toidu temperatuurini 70-75°Cja hoiab seda soojas kuni
24 tunni valtel. Programm nditab jooksvat toiduvalmistusaega. Vajaduse korral saab (lessoojendamise kasitsi katkestada.
Viitstardifunktsiooni kasutada ei saa.

1. Pange valmis toit sisepotti. Pange sisepott seadme korpusesse ning veenduge, et see on tihedalt kuumutuselemendi
vastas. Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks klopsatus. Uhendage seade vooluvorku.

2. Vajutage ja hoidke all nuppu ,OtmeHa/Pa3orpes’, kuni kostab signaal. Nupu indikaator siittib, ilessoojendamine kdivitub
ja seade hakkab programmi toaega edasi lugema. Programmi t66 loppemisel kostab signaal. Seade Ldheb iile ootereZiimi.

3. Ulessoojendamise katkestamiseks vajutage ja hoidke all nuppu ,OtMena/Pasorpes’, kuni kostab signaal. Nupu indikaator
kustub.
Programm ,PA30IPEB”vaib hoida toitu soojas kuni 24 tundi, aga me ei soovita soojendada toitu siiski kauem kui 2-3 tundi,
sest see voib muuta toidu maitseomadusi.

[11. LISAVOIMALUSED

« Taigna kergitamine

« Fondiiii valmistamine

o Fritiiiiris praadimine

 Kohupiima ja juustu valmistamine

« Vedelate toiduainete pastdriseerimine

« Noude ja isiklike tarbeesemete steriliseerimine

V. SEADME HOOLDAMINE

« Enne seadme puhastamist veenduge, et see on vooluvérgust lahti ihendatud ning tdielikult maha jahtunud.
Puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja mittekraapivat noudepesuvahendit. Soovitame puhastada seade kohe parast
selle kasutamist.
Puhastamisel ei tohi kasutada kraapivaid aineid, kraapiva kattega kisna ega agressiivseid keemilisi aineid. Seadme korpust
ei tohi kasta vette ega panna kraani alla.
Enne esimest kasutamist voi [6hnade eemaldamiseks pérast toiduvalmistamist soovitame aurutada multikeetjas poolt
sidrunitprogrammis ,PblbA HA TTAPY”, jéttes vaikimisi toiduvalmistusaja muutmata.
Sisepotti ja alumiiniumist sisekaant tuleb pesta pdrast seadme iga kasutuskorda. Sisepotti voib pesta ndudepesumasi-
nas. Pdrast pesu piihkige sisepoti vélispind kuivaks.
Auruklappi on samuti soovitatav puhastada parast seadme iga kasutuskorda. Auruklapi puhastamiseks votke see
ettevaatlikult maha ja tdiesti koost lahti, peske voolava vee all puhtaks, kuivatage ja pange vastupidises jarjekorras
uuesti kokku ning tagasi oma kohale.
Toiduvalmistamise ajal vdib moodustuda mis koguneb spetsi
imber. Kondensaadi saab salvréti voi kddgiratiku abil lihtsasti eemaldada.
Sisekaane eemaldamiseks toimige jargmiselt.
1. Avage multikeetja kaas; vajutage kaane sisepoolelt 2 plastfiksaatori keskele, kuni kaas lahti tuleb. Piihkige molema
kaane pinda niiskelapiga; vajaduse korral peske dravoetavat kaant noudepesuvahendiga.
2. Pdrast puhastamist pange alumistesse soontesse ning lhitage see aluskaanega; vajutage sisekaane iilemisele osale,
kuni kostab kldpsatus. Sisekaas peab olema tihedalt fikseeritud.

VN
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Auruklapi eemaldamiseks tommake ettevaatlikult valiskesta eendist kaane onaruses iiles ja enda poole. Keerake klapp
{imber, avage plastsulgur sisekiljel noole suunas ja votke sisekest maha. Peske klapi molemad osad puhtaks ja pange
vastupidises jrjekorras uuesti kokku. Klapi kummitihendi [6henemise valtimiseks drge vadnake ega venitage seda puhas-

tamise ega tagasipanemise ajal /A4 .

V. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Vead valmistamisel ja nende kdrvaldamise meetmed
Alltoodud tabelis on éra toodud tiitipilised vead multikeetjas toiduvalmistamise korral, vaadeldud voimalikud pohjused ja

lahendamise viisid.
TOIT EI VALMINUD LOPUNI
Péhjuse vimalikud probleemid

Unustasite sulgeda seadme kaane voi sulgesite selle
mitte tihedalt, mistottu ei olnud valmistamise temper-
atuur piisavalt kdrge

Anum j ja somendusetement on halva kontaktlga mis-
tottu ei olnud valmis piisavalt korge

Toidu koostisainete kohatu valik. Nimetatud koosti-
sained ei sobi teie poolt valitud viisil voi valisite vale
valmistamisprogrammi

Koostisained on |digatud liiga suurte tiikkidena, rikutud
toiduainete sissepaneku (ldiseid proportsioone.
Seadsite valesti valmistamise aja

Teie poolt valitud retsepti variant ei sobi nimetatud
multikeetjas valmistamiseks

Aurul valmistamisel: anumas on liiga vahe vett auru
piisava tiheduse tagamiseks

Valasite anumasse liialt palju taimedli

Lahendamise viisid

Valmistamise ajal drge avage multikeetja kaant erilise vajaduseta.
Sulgsge kaas klopsatusem Veenduge et seadme kaane tihedat sulgemist

TOODE ON ULE KEENUD

Eksisite toiduaine liigi valikult voi valmistamisaja
seadmisel (arvutamisel). Koostisainete liialt vdike
suurus

Peale valmistamist seisis valmis toit liialt kaua auto-
soojenduse reziimis

KEETMISEL KEEB TOODE VALIA

Piimapudru keetmisel keeb piim vélja

Enne keetmist jdid toiduained todtlemata voi olid

miski ei takista ning olevti eiole

Anuma peab asetama seadme korpusesse sirgelt, pohjaga tihedalt soojendusket-
tale liibudes

Veenduge, et multikeetja tokambris ei ole kdrvalisi elemente. Arge laste soojen-
duskettal madrduda

Soovitav on kasutada d seadme mudeliga

retsepte. Kasutage retsepte, mida vdite toepoolest usaldada.

Koostisainete valik, nende Ldikamise viis, sissepaneku proportsioonid, pro-
grammi valik ja valmistamise aeg peavad vastama valitud retseptile

Vett kallake anumasse kindlasti vaid retseptis osutatud mahus. Kahtluse korral
kontrollige veetaset valmistamise protsessis

praadimise juures piisab, kui 6li katab anuma pdhja peene kihina.
iris praadimisel jérgige vastava retsepti soovitusi

kindlasti lahti kiil-

Praadimisel:
Praadimisel drge sulgege mulllkeetja kaant, kui see on margitud retseptis.
Liigne vedelik anumas Varskelt kii tuleb enne imi
mutada ja nendelt vedelik dra norutada
Keetmisel: puljongi valj ine korg hap- | Moned nouavad enne

pesusega toiduainete keetmisel

Kerkimise protsessis jdi taigen sise-
kaane kiilge kinni ja sulges auru val-
jalaskeklapi

Kiipsetami-
sel (taigen

Panite anumasse liialt palju taigent

erilist to6tlust: labipesemist,
pruunistamist jm. Jdrgige teie poolt valitud retsepti soovitusi

Pange anumasse vdiksemas koguses taigent

Votke kupsetls anumast valja, potrake imber ja pange uuesti anumasse, seejarel
g . Edaspidi vaiksemas koguses taigent

60deldud valesti (halvasti pestud jne.).
Ei jdrgitud koostisainete vahekorda voi oli valesti
valitud toiduaine tiip

Toiduaine tekitab vahtu

TOIT KORBEB POHIA
Anum oli halvasti puhastatud eelneva toidu valmis-
tamise jargselt
Anuma korbemisvastane kate on rikutud

Toiduainete Gildmaht on retseptis soovitatavast vaik-
sem

Seadsite liialt suure valmistamise aja

Praadimisel: Unustasite valada anumasse oli; ei se-
ganud voi pédrasite hilja valmistatavaid toiduaineid

Hautamisel: anumas ei ole piisavalt vedelikku

Keetmisel: anumas on liialt véhe vedelikku (jar-
gimata koostisainete vahekord)

Kiipsetamisel: ei mddrinud anuma sisepinda enne
valmistamist viga

TOISUAINE KAOTAS LOIKEVORMI

Segasite toiduainet anumas liialt sageli

Seadsite liialt suure valmistamise aja

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohandatud)
retsepte. Koostisainete valik, nende Loikamise viis, sissepaneku proportsioonid,
programmi valik ja valmistamise aeg peavad vastama valitud retseptile

Liialt kestev j eiole /. Kui teie
multikeetja mudelis on ette nadhtud nimetatud funktsiooni eelnev valjaliilita-
mine, voite seda voimalust kasutada

Piima kvaliteet ja omadused voivad soltuda selle tootmise kohast ja
tingimustest. Soovitame kasutada vaid 2,5% rasvasusega ultrapastori-
seeritud piima. Vajadusel vib piima veidi veega lahjendada

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohandatud)
retsepte. Koostisainete valik, nende eelneva tddtluse viis, sissepanemise
vahekord peavad vastama nende soovitustele.

Taisteraviljad, liha, kala ja mereannid tuleb alati hoolikalt Labi pesta, kuni
vesi jadb puhtaks

Soovitame toiduainet enne keetmist hoolikalt pesta, auruklapi maha votta
Vvoi keeta avatud kaanega

Enne valmistamist veenduge, et anum on hoolikalt pestud ja korbemisvastane
kate ei ole vigastatud

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohanda-
tud) retsepte

Liihendage valmistamise aega voi jargige seadme antud mudeli jaoks ko-
handatud retsepti soovitusi

Tavalise praadimise juures valage anumasse veidi taimedli - nii, et see kataks
pdhja dhukese kihina. Uhtlaseks praadimiseks tuleb anumas olevaid toiduai-
neid periooditi segada voi teatud aja tagant limber poorata.

Lisage anumasse rohkem vedelikku. Valmistamise ajal drge avage multi-
keetja kaant erilise vajaduseta

Jargige vedeliku ja kdvade koostisainete diget vahekorda.
Enne taigna sissepanekut maarige anuma seinad ja pohi viga voi taimed-

liga (ei tasu valada oli anumasse!)

Tavalise praadimise korral segage toitu mitte sagedamini kui iga 5-7 minuti tagant

Liihendage valmistamise aega voi
handatud retsepti soovitusi

ge seadme antud mudeli jaoks ko-



SkyCooker RMC-M800S

KUPSETIS TULI NIISKE

e Gsusomsdekaeoteey [

Kasutati sobimatuid koostisaineid, mis andsid liigse ette vastavalt kii retseptile. Piiiidke koosti- 45°C juuretis
niiskuse (mahlased puuviljad véi juurviljad, kiilmutat- | saineteks mitte valida liialt vedelikku sisaldavaid toiduaineid voi kasutage " o
ud marjad, hapukoor jne.) neid voimalusel minimaalsetes kogustes 50°C kadritamine
Hoidsite valmis kipsetise kinnises multikeetias lialt Piiidke kiipsetis votta multikeetjast valja kohe peale selle valmimist. Vajadu- 55°C maiustuste valmistamine
\aua P ) sel vdite jdtta toidu multikeetjasse vaheseks ajaks valjaliilitatud autosoojen- 60°C rohelise tee voi
dusega 65°C vaakumpakendis liha keetmine
KUPSETIS EI KERKINUD o
70°C punsi
Munad ja suhkur olid halvasti 75°C valge tee
Taigen seisis liialt kaua i o ) 80°C hasaveini
Jatste jahu s5 ¥0i sOtkusite aigent halvast rsggxlrt:’ Ko ka’SUt‘ada k::ltirl:,)lr:::dde eelneva tﬁgtelfggnjiir:gidszgg:nemise vahe .
isif " g g 85°C voi pikka vajava toidu
panekul eksisite kord peavad vastama nende soovitustele p I
Teie poolt valitud retsept ei sobi kiipsetamiseks ni- 90°C punase tee valmistamine
metatud multikeetja mudelis o " P
95°C
o Multikeetjate REDMOND terve rea mudelite seas hakkab programmides “TYLUEHWE” ja “CYIT" vedeliku puuduse korral tddle 100°C besee vdi moosi
seadme Gilesoojenemise kaitse. Sel juhul valmistamise programm seiskub ja ldheb iile autosoojenduse reziimi. 105°C sildi keetmine
Mitmesuguste toiduainete soovitatav tootlemisaeg aurutamisel 110°C steriliseerimine
115°C suhkrusiirupi keetmine
1| Seaveisefilee (L5 x 1,5 cm 500 500 20 min /30 min 120°C rulaadi valmistamine
2| Lambafilee (1,5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 25 min 125°C ihahautise valmi
3| Kanafilee (L5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 15 min 130°C vormiroogade valmistamine
4| Frikadellid/kotletid 180 (6 tk) /450 (3 tk) 500 10 min/ 15 min 135°C valmis toitude krobeda kooriku
5 | Kala (filee) 500 500 10 min 140°C
< W ceedetud kil ) 145°C kddgiviljavormid ja kala (fooliumis)
6 NS 500 500 5 min
mutatud 150°C lihavormiroog (fooliumis)
7 Pelmeenid/hinkalid 4tk 500 15 min 1550 St i
8 | Kartul (1,5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 15 min 160°C linnuliha praadimine
9| Porgand (LS x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 35 min 165°C (ihaldikude praadimine
o . R
10 Peet(L5xL5cm 500 1500 Ltundja 10 min 1o faignas nagitsate ja frikartulie
11| Varskena kilmutatud aedviljad 500 500 10 min Toiduvalmistusprogrammide andmete tabel (tehaseseaded)
12 | Aurutatud muna 3tk 500 10 min

i

Tuleb arvestada, et need on iildised soovitused. Tegelik aeg voib soovitatavatest vidrtustest erineda olenevalt konkreetse
toiduaine kvaliteedist ning samuti teie maitse-eelistustest.

Soovitused temperatuuriseadete kasutamise osas programmis ,MY/IbTUTIOBAP”

. e . BAPKA/BOBOBbIE Aed-ja kaunviljade keetmine 40min | 5minkuni 8 tundi /5 min
35°C taigna kergitamine, édika valmistamine
" N N Keekside, biskviitide, vormiroogade, . 10 min kuni 8 tundi /
40°C jogurtite BHIMEUKA parmitaignatoodete kiipsetamine 45 min 5min
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MACO Liha praadimine 15 min
JKAPKA PbIBA Kala praadimine 12min | 5 min kuni 2 tundi / 1 min v
0BOLLM Kédgiviljade praadimine 18 min
1orypT Jogurti valmistamine 8 tundi 10min k;:li%lz tundi/ v
2 tundi
MOJOYHAS KALLA Piimaputrude valmistamine ja30 Sminkuni4tundi/Lmin | v v
min
ot ok e gt s
MY/IBTHNOBAP per e %1 3omin | lwndkenilStndi/ | v v
vahemikus 35 kuni 170°C sammuga .
o 10 min
5°C.
MACo Liha aurutamine 40 min
MAP PbIBA Kala aurutamine 25min | Sminkuni2tundi/5min | v v v
0BOLLM Kédgiviljade aurutamine 30 min
Eri sorti nisujahudest makaronide
MACTA valmistamine; viinerite ja muude = 8 min 2 min kuni 1 tund / 1 min v v
poolfabrikaatide keetmine
noB Eri tiipi M10Bfide valmistamine | 1tund | 0™" k“r:'i rf tundi/5 v
Erinevate tangainete ja praelisandite
PUC/KPYMbI valmistamine. Somerate putrude = 35min | 5Sminkuni4tundi/1min @ v v
valmistamine vee baasil.
on Suppide keetmine 1 tund 10 min kur:lij wndi/5 1, v
Ahjupiima, hautise, rulaadi, siildi, 2 tundi 10 min kuni 12 tundi /
TOM/EHVE Juplima, hautise, rutaad, sttdl, |-, 39 ; v v
tarrendite valmistamine min 10 min
MACo Liha hautamine 1tund
TYWEHVE | PbIBA Kala hautamine smn | 0mn ks":li? wndi/ -, v
0BOLLM Kédgiviljade hautamine 40 min

Programmis ,MY/IbTUIOBAP” saab automaatse soojashoidmise funktsiooni kasutada temperatuuril 75 kuni 170°C.

VI. LISATARVIKUD

Multikeetjale REDMOND SkyCooker RMC-M800S lisatarvikuid tellida ja REDMONDI uute toodete kohta infot saate veebile-
helt www.redmond.company voi ametlike edasimiiiijate kauplustest.

VII. ENNE HOOLDUSKESKUSESSE POORDUMIST

Rike Voimalik pohjus Rikke kdrvaldamine

Lillitage seade vooluvorgust valja ja laske sellel maha jahtuda. Sul-
gege tihedalt kaas. Kui probleem ei ole multikeetja uuesti sisseliili-
tamisel kadunud, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole

Veateade E1-E5 ilmus | Siisteemne viga. Voimalik, et juhtpaneel
ekraanile voi termoandur on korrast dra
Ei Lilitu sisse

Elektrivorgus puudub toide Kontrollige elektrivargu pinget

Elektrivorgu pingelangused Kontrollige elektrivdrgu pinget

Anuma ja soojenduselemendi vahele

on sattunud kdrvaline ese Eemaldage korvaline ese

Toit valmib liialt kaua
Anum on multikeetjasse paigaldatud vittu | Asetage anum sirgelt, ilma vildakuteta
Lillitage seade elektrivorgust valja, andke sellel jahtuda. Puhastage

Soojenduselement on mdardunud .
soojenduselement

TAHELEPANU! Probleemide korral rakenduse Ready for Sky REDMOND t36s ei ole hoolduskeskusesse pdrdumine ilmtingi-
mata vajalik. Podrduge REDMOND: tehnilise toe poole ja meie spetsialistid aitavad teil vead ja/voi Ready for Sky REDMOND
t60 torked lahendada. Teie ettepanekuid ja mérkusi voetakse rakenduse jargmise uuenduse juures arvesse. REDMONDI
toodete kasutajatoe kontaktandmed oma riigis leiate veebisaidilt www.redmond.company. Abi saamiseks voite tdita ka ta-
qasisidevormi sellel saidil.

Kui probleemi ei dnnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

VIII. GARANTIIKOHUSTUSED
[ i

* Standard garantii on 1 aasta.Jargmise aasta tasuta hooldus saate parast registreerimist https://
warranty.redmond.company/

Keskkonnasdbralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kéitlemine)
Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb karvaldada kohalike jadtmekaitluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda:
arge visake selliseid seadmeid olmejddtmete hulka.
Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kdidelda eraldi.
Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate
I kaasa vaartuslike toorainete timbertdgtlemisele ja valdite saasteainete sattumist keskkonda.
Kaesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis requleerib elektri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete kaitlemist.
See direktiiv mddratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinouded, mis kehti-
vad kogu Euroopa Liidus.
Bluetooth on ettevotte Bluetooth SIG, Inc registreeritud kaubamérk.
App Store on ettevotte Apple Inc. USA-s ja teistes riikides registreeritud teenusemark.
Google Play on ettevotte Google Inc registreeritud kaubamark.



ﬁ [pexde yem ucnonb308ams aHHoe ycmpolicmeo, HUMAamensHo npoyumatime pykosodcmeo
N0 3KCNAYaMAuUU U COXpaHUme 8 kayecmee CNpagoyHuKa. [pagusHoe Ucnonb308aHue npu-
60pa 3HayumenbHo NPoOAUM CPOK e20 Ci1yHBbl.

Mepb! 6e30MacHOCTH M MHCTPYKLMM, COAEPIKALLMECS B AAHHOM PYKOBOACTBE, HE OXBATbIBa-
10T BCe BO3MOMKHbIE CHTYaLuM, KOTOpble MOTYT BO3HMKHYTb B NPOLLECCe IKCMAyaTalumu npu-
6opa. Mpu pa6ote ¢ ycTpoifcTBOM NoNb30BaTeNb AOMKEH PYKOBOACTBOBATLCSA 3APABbIM
CMBIC/IOM, ObITb OCTOPOXKHBIM M BHUMATE/NbHBIM.

MEPbI BE3OTMACHOCTH

*  [Tpo¥3BOMHTENb He HECRT OTBETCTBEHHOCTH 32 NOBPEXIEHHA, BbI3BaHHbIE
HECoBMIoAeHHeM TPebOBaHIH O TEXHMKE BE30MacHOCTU M paBA JKCTAY-
aTalu M3enms.

o [laHHbIit 3neKTpONpUOOp NPeaCTaBAseT C0B0A MHOTOGYHKLMOHANbHOR
YCTPOWCTBO N9 NPUTOTOBNEHKS NUALLY B ObITOBLIX YCTOBHSX U MOXET np-
MEHSTbCS B KBAPTUPAX, 3ar0POBHbIX AOMAX UM B APYTUX NOLOOHIX yCO-
BUAIX HENPOMBbILLNEHHOM KCnAyaTaLyu. [poMblLLneHHoe uiu nioboe Apy-
e HELLeNeBOe UCN0Ab30BaHHe YCTPOWCTBA BYET CYMTATCA HApYLLEHHEM
YCAOBMI HaBNexaLLeit FKCnnyaTauuv u3gaenws. B 31om cnydae npoussosu-
Teflb He HeCeT OTBETCTBEHHOCT 33 BO3MOXHbIe NOCTEACTBHS.

o [lepes NOLKNKYEHMEM YCTPOICTBA K 3NEKTPOCETH NPOBepbTe, COBMAJALT
1M €€ HaNPAXEHME C HOMUHANbHBIM HANPSKEHUEM NUTaHUA NpUBOpa (CM.
TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKM WM 3aBOACKYIO Tabuuky u3genus).

o Wcnonb3yitte YANMHUTENb, PACCYMTaHHbII HA NOTPEONSEMYH) MOLHOCTb
npnbopa — HECOOTBETCTBYE NApAMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3aMbIK3HVIO MW BO3TOPHHIO Kabens.

o [logKntoyaiite NpubOP TOMBKO K PO3ETKAM, UMEIOLLMM 3a3eMAeHHe, — 3T0
00513aTenbHO TPeOBAHME 3aLLTI OT NOPAKEHUS ANEKTPUYECKUM TOKOM.
Wcnonb3ys ynmHuTenD, YOeRUTECh, YTO OH TaKKe UMEET 3a3eMeHHe.

@ BHUMAHWE! Bo 8pems pabomsl npubopa e2o Kopnyc, 4yawa u Me-
mannudeckue demanu Hazpesarmcs! bydeme ocmopoxHei! Mcnose-
3ylime KyXOHHble pyKasuubl. Bo u3bexarue 0302a 20ps4umM napom
He HaknoHAIMeck Had ycmpoLicmaoM Npu OMKPbIBAHUU KPbILUKU.

* Buikntoyaitte npubop 13 PO3eTKM NI0CTE UCNOAb30BaHHS, 3 TAKKE BO BpEMS
€0 OUMCTKM WIIM NEPEMELLICHHS. V13BneKaiTe AnEKTPOLIHYP CyXuMH pyKa-
MM, Y1EPKUBAS €10 3 LITENCENb, A HE 33 MPOBOL,

e He npotarvBaitre LWHYP 3NeKTPONUTHKS B ABEPHbIX NPOEMaX WK BOAM3M
MCTOUHMKOB Tenna. (neawTe 3a Tem, 4T0ObI INEKTPOLLHYP He nepekpy4M-
Ba/ICA  He nepervbance, He CoNPUKcancs C OCTPLIMM MPESMETaMu, yra-
MW M KDOMKaM¥ MeBenu,

@ [TOMHWTE: cayyaiinoe nospexdeue kabens ekmponumaxus

MOXem npusecmu K Henonadkam, Komopsle He Coomeemcmayrm
YCII08UAM 2aPAHMUU, @ MAKXKE K NOPAXKEHUK0 3neKkmpomoKom. [pu
N0BPEXOEHUU WHYPA NUMAHUS 20 3aMeHy, 80 U30exaHue onac-
Hocmu, QO/KeH NPou38o0UMb U320MoBuUMelb, CepaucHas Cayxba
UL GHANI02UYHBIL KBANUDUYUPOBAHHITI NEPCOHAN.

He BKntovaitte npu6op 6e3 YCTaHOBAEHHOM BHYTPb Yall WA C MyCTOiA
Yalwei — MpM C1yyaitHoM 3amycke MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHKS 3T0 NpHBe-
LleT K KpUTUYHOMY neperpeBy Npubopa, a Take K MOBPEXAEHHH0 aHTUNpH-
rapHOro MOKPBITS.

He ycraHas/wBaiiTe npubop Ha MAryKo NOBEPXHOCTb, He HakpbIBaifTe €ro B0
BpeMA PaboTbl — 3T0 MOXET NPUBECTH K NEperpesy 4 NoNoMKe YCTPOICTBa.
Wcnonb3yitre npubop Ha Beicote He Gonee 2000 M Hag ypoBHeM MOPS.
3anpeLena 3kcnAyarauys npubopa Ha OTKPLITOM BO3AYXe: NonajaHKe BRark
WIW NIOCTOPOHHYX NPEAMETOB BHYTPb KOPMYCa YCTPOICTBA MOXET NpUBECTH
K €10 Cepbe3HbIM NOBPEXAEHHAM.

o lepen oumcrkoit npubopa ybeauTec, 4To OH OTKAKYEH OT 3NEKTPOCeTH
M MOAHOCTBIO OCTbIA. (TPOTO CIELLYiMTE MHCTYKLYAM 10 04MCTKe Mpubopa.

@ SATIPELLAETCA noapyxams kopnyc npubopa 8 800y uau noMeLyame

€20 N00 cmpyto 800bi!

° I'Ipwﬁop HE NpeaHa3Ha4eH Ana UCnonb30BaHuA NnLiaMu (BKﬂquaﬂ ,EI,ETGVI)
CMOHMKEHHbIMH (1)IA3I/NGCKI/IMI/I,I'ICMXW4€CKI/IMI/I UMK YMCTBEHHbBIMU (noco6-



HOCTAMY WA TIDY OTCYTCTBUM Y HUAX ONbIT WM 3HAHUH, ECTM OHM HE HaX0-
LIATCA 110 KOHTPOREM WU HE MPOMHCTPYKTUDOBaHbI 00 UCMOMb30BaHMH
MPUBOPA NIMLLOM, OTBETCTBEHHBIM 33 UX DE30MACHOCTb. [IETH [IOMKHbI Ha-
XOIMTHCA TIOJ TIPMCMOTPOM AN HENOMYLLIEHUS MTPbI C MIpUBOPOM.

*  3anpeLieHbl CAMOCTOSTENbHbIi PEMOHT NIpUOOPa WK BHECEHHE U3MEHEHH
B €10 KOHCTPYKLLMH0. PEMOHT npubopa J0MKEH NPOM3BOAUTLCA MCKIIoUH-
TebHO CrELIMANKUCTOM aBTOPU30BAHHOMO CEpBHC-LieHTpa. Henpodeccuo-
HaflbHO BbINOAHEHHast paboTa MOXET MPUBECTI K NONIOMKE NpUO0pa, Tpas-
MaM 1 MIOBPEXIEHHI0 UMYLLIECTBA.

@ BHUMAHWE! 3anpeuero ucnonib308axue npubopa npu bsix He-
UCNPABHOCMAIX.

TexHu4eckue XapaKTepuCcTUKH

Mogenb SkyCooker RMC-M800S
MowHocTb. 900 Br
Hanpsxenue 220-240B, 50/60 I
3alWwmTa oT NOpaXeHMs INEKTPOTOKOM knacc |
06bem yawm 5n

MokpbiTe yawm aHTUNPUrapHoe kepamuyeckoe
[ucnnent CBETOAMOAHbIA, LMbPOBONA
TUN YNIPABNEHMS evvvveeeevrresserrreennns SNEKTPOHHBINA, AUCTAHLMOHHBIA (Ready for Sky REDMOND)
CraHpaprt nepefayu SaHHbIX Bluetooth v4.0

Mopaepxkka Ha ONepaLMoHHbIX CUCTEMaAX i0S, Android
MapoBoit knanaH CbeMHbI
BHYTpeHHSS Kpblluka CbeMHas
3D-Harpes ecTb
[abapuTHble pasmepbl 400 x 295 x 265 Mm
Bec HetTo. 45 kr
Mporpammbl

1. MYNbTUMOBAP 6. KAPKA Pblbbl 11. MACTA

2. PUC/KPYMbI 7. KAPKA OBOLLEM 12. MOJTOYHAS KALLIA

3. TOMNTEHME 8. TYLWIEHNME MACA 13.0yn

4. TNOB 9. TYLIEHWE PbIBbI 14. MOryPT

5. XKAPKA MACA 10. TYLIEHWE OBOLLEM 15. BbIMEYKA

16. MACO HA NAPY
17. PbIbA HA NAPY

18. OBOLLM HA NAPY
19. BAPKA/6OBOBbIE

20. PA3OTPEB

DyHKuMU

lNopaepxaxue TeMnepaTypbl roToBbIX 611104 (aBTONOAOTPEB). 10 24 vacos
lpenBapuTensHoe OTKNI0YEHNE aBTONOAOIPeBa ecTb
OTcpouka cTapra 1o 24 vacos
bnokuposka naHenu ynpasnenus ectb
Komnnekrauus

MynbTuBapka 1w
Yawa 1w
KoHTeitHep Ans NpUroToBAEHNS HA NAPY C PErYIUPYEMBIM OOBEMOM w..vevevrrerereressssseses 1w
(CbeMHas pyuka KOp3uHbI 4151 Xapku BO dpuTiope lur
Kop3uHa ans xapku Bo putiope 1wr
MepHblit CTakaH 1w
Yepnak 1w
Mnockas noxka 1w
LUHyp 3nekTponuTanus 1w
Khura peuentos 1w
PykoBoaCTBO N0 3KCMAYaTaLmu 1wr
CepBuCHas KHMKKA 1w

[poussodumens umeem npago Ha BHeceHue u3MeHeRUl 8 Ou3aiiK, KoMNAeKMayuko, a Makxe
8 MexHUYecKUe Xapakmepucmuku u3denus 8 Xode cogepuieHcmao8arus caoeli npodykyuu be3
donoHUMenbHo20 ysedoMeHuUs 06 IMUX U3MeHeHUSX. B meXHUYecKuX Xapakmepucmukax
donyckaemcs nozpewHocms £10%.

YcrpoiictBo MynbTHBapKH (cxema JAL, cTp. 3)

Kpbiwka npubopa 10. Yepnak

CbeMHas BHYTPEHHSA KpbillKa 11. MepHblii cTakaH

Yawa 12. Kop3uHa ans xapku 8o (puTiope
KHonka oTKpbITUS KpbILIKH 13. LUHyp anekTponuTaHms

MaHenb ynpaBnexus ¢ gucnieem 14. KowTeliHep Ang NpuUroToBNeHs Ha napy
Kopnyc C perynupyembiM 06beMoM

Pyuka ans nepeHocku 15. CbeMHast pyyKka KOp3uHbl ANS XapKu BO
(beMHblit napoBoi Knana dpuiope

Mnockas noxka

Nanenb ynpasnenus (cxema A2, ctp. 4)

1. «OtmeHa/Pasorpes» — BK/I0YEHUe NPOrpaMMbl «Pa3orpesy; npepbiBaHue pabotbl npo-
rpaMMbl MPUTOTOBAEHMS; COPOC CAENaHHbIX HACTPOEK

2. «MeHio» — BbIGOp aBTOMATMYECKOI NPOrPaMMbl MPUTOTOBAEHUS

3. € — 6nokMpoBKa NaHeny ynpasneHus



7.
8.
9.

«=» — yMeHblUEHMe BPEMEHH NPUTOTOBNEHNS, BpEMEHM OTCPOYKM CTapTa MM Temnepary-
pbi (B nporpamme «MY/IbTUMOBAP»)

«Taimep/OTcpoyKa» — BbIGOP pexmMMa YCTaHOBKM BPEMEHH NPUTOTOBNEHUS UM BPEMEHM
0TCPOYKM CTapTa

«+» — yBENNYEHME BPEMEHN NPUTOTOBNIEHMS, BDEMEHM OTCPOUKY CTapTa UM TeMMepaTypbl
(B nporpamme «MYJIGTUMOBAPs)

«Bbibop npopykTa» — BbIOOP B1AA NPoAyKTa B nporpamMmax «XKAPKAy, «TYLLEHWEy, «TTAP».
«Mynbtunosap/°C» — Bbibop nporpammbl «MYJIBTUMOBAP»

«Crapt/<S» — BKI0UEHME 331AHHOTO PEXUMA NPUTOTOBNIEHNS:; NPEABAPUTENLHOE OTKIIO-
YeHue yHKLMM aBTONOAOrPeBa

10. Oucnnent
Wnpukatopbl aucnnes (cxema A3, c1p. 5)

lporpamMMbl NpUroToBaeHus

Buabl nponyktoB B nporpammax «KAPKAy, « TYLIEHWE, «[AP»

Bbibop TeMnepartypebl

3HayeHue TemMnepaTypbl, BpEMEHM NMPUTOTOBAEHUE Y BPEMEHH OTNOXEHHOTO CTapTa
Bblbop BpeMeH1 NpUroTOBNEHMS; MHAMKALMS PEXMMA NPUTOTOBNEHMS

Bbl6op BpeMeHM OTCPOUKM CTapTa; MHANKALMA PeXUMa OTCPOUKH CTapTa

|. NEPEA HAYANTOM UCNOJIb30BAHNA

AKKypaTHO OCTaHbTE M3AENME U ero KOMMNEKTYIOLME U3 KOPOBKY. YIanuTe BCe ynakoBoYHble
MaTepuabl ¥ PEKNaMHbIE HaKEKA.

/N

06s3amensHo coxpaHume Ha Mecme npedynpexoaruyue Haknedku, Hakelku-ykasamenu (npu
HanuyuL) u mabauydky ¢ cepuiinbiM HOMepoM U30enus Ha e2o kopnyce!

[Tociie mpaHcnopmuposKY UL XpaHeHUs npu HU3KUX meMnepamypax Heobxodumo 8sidepxams
npubop npu KOMHamHol memnepamype He MeHee 2 4acos neped BKITYeHUEM.

lpoTpuTe KOpnyC YCTPOICTBA BNAXHOM TKaHbIO M NPOMOITE Yally, faiiTe UM NPOCOXHYTb.
Bo u3bexaHue nosiBneHMs NOCTOPOHHETO 3anaxa npu NepBoM MCMONb30BaHMM npubopa
NpOU3BeANTE ero MOHYI0 O4UCTKY (CM. «YXOA 33 Npubopom»).

YcraHoBwTe NpUOOP Ha TBEPAYIO POBHYIO FOPU3OHTANIbHYIO MOBEPXHOCTb Tak, YTOObI BbIXOAALLMIA
13 NApOBOT0 KNanaHa ropsumii nap He nonagan Ha 06ou, feKopaTuBHbIE MOKPLITHS, SNEKTPOH-
Hble NpubOpbI ¥ Apyrie NpeAMeTb! UM MaTepyaibl, KOTOpPble MOTYT NOCTPAAATb OT NOBbILUEHHbIX
BNAKHOCTU M TeMnepaTypbl.

lepen npuroToBneH1eM ybeauTech B TOM, 4TO BHELUHWE U BUANUMbIE BHYTPEHHHUE YaCcTU MyNb-
TUBAPKY HE UMEIOT NOBPEXAEHHIA, CKONOB M APYruxX AedekToB. Mex Ay valueli 1 HarpeBaTeNbHbIM
3N1EMEHTOM He JO/KHO ObITb NOCTOPOHHMX NMPeAMETOB.

Bo u3bexaHue 3arps3HeHns HarpeBaTenbHOTO AuCKa U CTEHOK paboyeil kamepbl npubopa He
peKOMEHYeTCs 3an1BaTh BOLY M NOMELATb UHIPeAUEHTbI B Yallly, Y)Xe YCTAaHOBNEHHYIO B
KOpMyC MyNbTUBAPKMU.

He ssiouatime npubop 6e3 ycmarosneHHol 8Hympb Yawu unu ¢ nycmodi yawel — npu cayyad-
HOM 3anycke npo2PaMMbl NPU20MOBJIEHUS 3M0 nNpusedem K KpUMUYHOMY nepezpesy npubopa
UAU K N0BPeXOeHUI aHMUNpu2apHo2o nokpsimus. leped apkoil npodykmos Hanelime g Yawly
HEMH020 pacmumesbHo20 UU NOACOTHEYHO20 MACAA.

A BAXHO! [odHumame 3a pydky npubop ¢ HaNOHEHHO Yauieli 3anpeujeHo.

bnokuposka ot peteii

Mynbteapka REDMOND SkyCooker RMC-M800S obopyzoBaHa dyHKLuei 610KMpOBKH NaHe-
W YNIPaBEHMS! OT HECAHKLLMOHMPOBAHHOTO UCMONb30BaHMs («ONOKMpPOBKa OT AeTeii»). [lng
BK/IOUEHMA BIIOKUPOBKI HAXMUTE M yiepxuBaiiTe KHOMKY €3 0 3ByKOBOrO CUrHaNa. 3aropuT-
Sl MHAMKATOP KHOMKM, NOC/E Yero BCe OCTa/bHbIe KHOMKM MaHeNu YNpaBneHus nepectaHyT
pearupoBaTh Ha HaaTue. 370t hyHKLMeH MOXHO BOCMO/b30BATbCS B K060 MOMEHT: B PEXU-
Me OXWIaHWS, BO BPEMS YCTAHOBKYM NPOrpaMMbl UM NOCIE Hayana ee paboTl.

[lns pas6iokMpOBKM NaHe/M YNpaBEeHNs HAXMUTE 1 YAEPKMBAITE KHOMKY @ [0 3BYKOBOTO
curHana. MHIuKaTop KHOMKYM noracHer.

[. SKCMNNYATALMA MPUBOPA

YcraHoBKa BpeMeHU NPUroToBAeH!s

B mynbtapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S MoxHO camoCTosiTeNbHO yCTaHaBMBaTb
BpEMS NPUTOTOBNEHMS ANS KXKA0M nporpammbl. LLar u3MeHeHMst M BO3MOXHbIN AnanasoH
33/1aBaeMOro BpeMeHM 3aBUCHT OT BbI6PaHHOI MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHHS.

[Ing u3MeHeHMs BpeMeH! NpUroTOBNEHMS:

1. Tocne Bbi6opa NporpamMMbl MPUTOTOBNEHUS HA AUCINEe NOSBUTCA MHANKATOP «TaiiMep»

W BpEMS NPUrOTOBNEHMS, YCTAHOBNIEHHOE MO YMONYaHKIO.

2. Haxwmurte kHonky «Taitmep/OTcpoykay. Bpems npurotoBneHus Ha Aucnnee HayHeT Muratb.
3. HaxaTueM KHOMOK «-» U «+» yMeHbLIAITe UK yBenuumuBalite Bpems npurotosnenms. [ns

o

BLICTPOTrO U3MEHEHMS BPEMEHU HKMUTE 1 YepXKMBaIiTe COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.

[Tpu  py4Holl ycmaHoske 8peMeHU npu20mossieHus yqumeligalime 803mMoXHbIl OUANA30H Ha-
CMpOeK U a2 ycmaHoeKu, npedycMompeHHsili 3apaxee 8s16parHoli npoepammoli npueomos-
JNIeHus, 8 coomeemcmeuu ¢ mabauyel 3a800CKuX HACMPOeK.

[ins eawezo ydobcmea duanasoH 3a0asaeMoz0 8 NpopamMMax 8pemMeHU NPU0MOoBNeHus Ha-
YUHAEMCS C MUHUMANIbHbIX 3HAYeHull. 3mo no3goasem npodaums Ha Hebosbwol cpok pabomy
npozpammsl, eciu 61100 He NPU20MOBUOCL 8 OCHOBHOE BPEMS.

B npozpamme «[TAP» omcyem ycmaroeneHHo20 8peMeHU Npu2omos/eHus HayHemcs mosbko
nocsie 8bixoda npubopa Ha paboyue napamempsl (N0CAe 3akKUNGHUS 8006l U 06PA308aHUS
00CcmamoyHo20 KoaUYecmaa napa 8 4auwe).

B npozpamme «[TACTA» nocne 3akunaHus 8o0sl Gydem 38y4ame NOBMOPSIOWULICS CUeHAN O

Heobxodumocmu dobasneHus uxzpedueHmos 8 Kunswyto 8ody. Omcyem YCMaHoGeHH020
8peMeHU NPU20MOoe/IeHUs HaYHemcs NOCiie NOBMOPHO20 HAXAMUS KHONKU «Cmapm/ <.



JluctaHumoHHoe ynpasnenue npubopom yepes npunoxenue Ready for Sky

REDMOND

Mpunoxenue Ready for Sky REDMOND no3BonsieT Bam ynpasasitb npubopoM AUCTaHLMOHHO B

BnuXKHei! 30He C NOMOLLbI0 CMApT(OHA UM NNaHLLeTa.

1. 3arpysute npunoxeHue Ready for Sky REDMOND w3 marasuHa npunoxenuit App Store
unn Google Play (8 3aBUCMMOCTH OT ONepaLMOHHOI CUCTEMbI UCMONb3YeMOro YCTPOIACTBa)
Ha CBOIl CMapTQOH UM NNAHLLET.

o MuHuMansHyr noddepxusaemyro 8epcuto oNepauLOHHOL cucmeMsl ymoyHsiime Ha ouyuans-
HoM calime KoMnaHUU www.redmond.company unu 8 OnUCGHUU K NPUNOKEHUIO 8 MA2A3UHAX
App Store u Google Play.
2. 3anycture npunoxerue Ready for Sky REDMOND, co3aalite akkayHT 1 ciepyiite nossnsito-
LMMCS NOACKA3KaM.

OTcpouka cTapTa nporpaMmMbl

OyHKums «OTCpouKa CTapTas N0O3BONSET 3a/iaTb UHTEPBA BPEMEHM, IO OKOHYAHUM KOTOPOTO
61100 OMKHO BbITb FOTOBO (C Y4ETOM BpeMeHU paboTbl NPOrpaMMbl). YCTaHOBMTb BpEMSt MOX-
HO B 1Mana3oHe [0 24 YacoB C LWAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

O Cnedyem y4qumeieame, Ymo 8pemsi OmMCpoyKU Q0MKHO Bbimb GoNbUIE, YeM YCMAHOBNEHHOE
8pems NPU20MOB/IEHUS, UHAYe NPO2PAMMA HAYHem paoomy Cpasy NOCAe HAXAMUS KHONKU
«Cmapm/ S

1. Boibepute nporpamMMy NpuroToBAEHUS U YCTaHOBUTE BPEMS NPUTOTOBIEHMS.

2. Haxmute kHonky «Taimep/OTcpoykay, npu HeobXxoaMMOCTM U3MEHUTE BPEMA NPUTOTOB-
nenms. Ewe pa3s HaxmuTe kHonky «Taiimep/OTcpouka». Ha aucnnee nosiBUTCa MHAMKaTop
«0TCpOYKa CTapTay 1 BpeMs OTCPOYKM (BpeM$, 0CTaBLIEECs A0 KOHLA NPOLiecca NpuUroTos-
NIEHMS, C Y4ETOM BpeMeHM OTNOXEHHOTO CTapTa).

3. HaxatusiMu KHOMOK «=» M «+» yMeHbLUaiTe UAn yBennumsaiite Bpems. [ns 6bicTporo
M3MEHEHUS 3HAYEHNS HKMUTE W YAEePKUBAIiTE COOTBETCTBYHOLLLYHO KHOMKY.

A DyHKYUS 0MA0XEeHH020 cmapma 00CmynHa 0715 8cex aBMOMAMUYECKUX Npoepamm npu20mos-
JIeHus, 3a uckmioyeruem npoepamm «KAPKA» u «[TACTA».

He pekomeHdyemcs ucnons308ame gyHKyuro «Omcpoyka cmapmav, ecau peyenm cooepum
cKkoponopmajuecss npodyKmbl (LU, caexee MOOKo, MACO, Cbip U M. 0.).

[lpu ycmaroeKe 8peMeHU 0MA0XEHH020 CMapma HeobXo0UMo y4umsI8ams, Yymo omcyem
apemeHu 8 npoepamme «[TAP» HayuHaemcs monsko noce ssixoda npubopa Ha paboyue na-
pamempsi (noce 3akunaxus 800kl U 06pazosanus 00CmMamoyHo20 KOAUYeCMea napa 8 Yae).

lMoanep:xaHue TeMnepartypbl roToBbIX 671104 (aBTONOAOrpeEB)

JlaHHan QyHKLMA BKNKOYAETCS aBTOMATUYECKM CPa3y MO 3aBeplueHnn paboTbl NporpaMMbl
npurotoBnexus (kpome nporpammbl «AOMYPT») 1 MOXeT NoAAepkuBaTb TEeMNEpaTypy roToBo-
ro 6ntona B npegenax 70-75 °C B TeueHune 24 vacos. [pu felicTByiowemM aBTonogorpese
CBETUTCS MHAMKATOP KHOMKW «OTMeHa/Pa3orpeBy, Ha Aucnnee 0To6paxaeTca Npamoil oTcyer
BpeMeHM paboTbl B JAHHOM pexuMe.

v HEOBXOZMMOCTV 3BTOMOZOMPEB MOKHO BbIKIIOUHTS, HaXKaB 1 YiepsuBast KHomKy «OTMeHa/PasorpeBy.

HpeABapuTeanoe OTK/Il04YeHUe aBTonoAorpesa

BkntoueHne aTonoporpesa no OkOHYaHWM paboTbl MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHHS He BCEraa
enarenbHo. C yyetom 3toro, B MynsTBapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S npepycmotpe-
Ha BO3MOXHOCTb 336/1aroBpeMeHHOr0 OTK/KYEHNS AaHHOI QYHKLMM CPasy nocne 3amycka
BO BpeMs paboTbl MPOrpaMMbl NPUroTOBAEHHS. [Ing 3TOro Noce cTapTa NporpaMMbl HaxMMTe
W ynepxvBaite kHonky «Crapt/ E», noka uHaukarop kHornkv «OTMeHa/Pa3orpesy He noracHer.
4706bI CHOBA BKNIOYTb aBTOMOJIONPEB, elije Pa3 HAKMUTe U yIepxvBaiiTe KHonKy «CrapT/ &
(MHamkaTop kHonku «OTMeHa/Pasorpesy 3aropurcs).

06wme peKOMEHAALUM NO NPUTOTOBNEHUIO

[lng nonyyeHus KayecTBEHHOrO pe3ynbTata NpeanaraeM BOCMONb30OBATbCS peLentaMu no
npuroTosnenuio 6niop M3 npunaraemoii k Mynstuapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S
KHUre peLienToB, pa3paboTaHHON CreLuanbHo AN 3TOi MOAENN.

[laHHas kHMra — 370 pe3ynbTaT 60MbLION U KPOMOTAMBOI paboTbl. Bce npefcTaBneHHble pelen-
bl 6blA1 pa3pabotaHbl M onpoboBaHbl B MynbTuBapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S
KOMaHZ0/ HalLMX NOBAPOB, a BCe NPOZYKTbI, UCMONb30BAHHbIE NPU UX NPUTOTOBNEHUM, NPUOD-
peTanuch B 0BbIYHbIX MarasuHax.

Yka3aHHble B peLientax MHrpeaueHTbl, UX BeC, NPONOpLMK, YKa3aHUs No NocneoBaTeNbHoCTH
[LeVACTBMI, yCTaHOBKe TeMnepaTypbl 1 BpeMeHu M60 MCMONb30BaHHI0 aBTOMATUYECKMX MPOrpaMM
MPUroTOBAEHNS B/t TILATENbHO NOAOMPANUCh C Y4eTOM 06beMa 1 BIAA MPOAYKTOB, A TaKXKe
0cobeHHocTelt paboTbl JaHHOM MOAENM MYNbTUBAPKA.

Ecnn, no BawweMy MHeHMI0, BaM He YAN0Cb AOCTUYb XENAEMOro pe3ynbTara npy UCnob30BaHuK
aBTOMaTuyeckux nporpamm, B Mynstusapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S npegycmotpe-
Ha yHuBepcanbHas nporpamma «MY/IBTUMOBAPy ¢ paciumpeHHbIM AManasoHoM pyyHbIX Ha-
CTPOEK, KOTOPast OTKPbIBAET OrPOMHbIE BO3MOXHOCTY 1 BALUMX KYNUHAPHBIX 3KCNEPUMEHTOB.
o cBOEMy YCMOTPEHHI0 Bbl MOXETE U3MeHSTb BPEMS M TeMNepaTypy NPUrOTOBNIEHMS, UCTIONb-
30BaTb WMPOKMIA HABOP MMEHOLLMXCS AONONHUTENbHbIX DYHKLMIA.

06wmit NopAAROK AEHCTBUI NPU UCNONb30BAHMM aBTOMATUYECKUX NPOrPpaMM

BAXHO! Ecnu 8bl ucnons3yeme npubop 0ns Kuns4eHus 800b! (Hanpumep, npu apke npodykmos),
SATPELLAETCA yemarasnusame memnepamypy npueomosnenus eie 100 °C. Imo moxem
npusecmu k nepezpesy u nosomke npubopa. o moli e npudure SAMNPELLAETCS ucnons3oeame
0n9 kunsyexus 8006l npoepammsl «XKAPKA», «BbIMEYKA»

1. TloarotoBbTe (OTMepbTe) HEOBXOANMbIE MHTPEAMEHTbI. Pa3MecTUTe MHIPeaMeHTbI B Yalue
MY/NbTUBAPKM B COOTBETCTBMM C MPOrPaMMOii NPUrOTOBNIEHUS W BCTaBbTE ee B KOpMyC
npubopa. Cnepute 3a TeM, 4T06bl BCE MHTPEAMEHTbI, BK/KYAs MAKOCTb, HAXOANIMCh HUKE
MaKCUMaNbHO! OTMETKM Ha BHYTPEHHei MOBEPXHOCTH yalum. YbeauTech, 4To Yala ycra-
HoOBNeHa 6e3 NepekoCoB M NNOTHO COMPUKACAETCA C HarpeBaTeNbHbIM 3NeMeHTOM.

2. 3aKpoiiTe KpbILIKY MyNbTUBApKM [0 Lenyka. Mogkntunte npubop K IneKTpoceTu.

é BHUMAHWE! Ecnu 86l 20mosume Ha 8bICOKUX meMnepamypax ¢ Ucnonb308axueM 6016020

Ko/u4yecmea pacmumenibH020 Maca, sce20a ocmaensiime KpbILWKY npu6opa 0mKpsimoll.

3. Haxumas kHonky «MeH1o» BbibepuTe He06X0AMMYI0 IPOrpaMMy NPUrOTOBNEHNS (COOTBET-
CTBYIOLLMA MHAMKATOP Ha AMCnnee HauyHeT MuraTb). [lns Bbibopa nporpamMmbl «MY/IbTU-



TMOBAP» HaxmuTe kHonky «Mynbtunosap/°C» Ha naHenu ynpasnenus. [lng BKIoYeHus
nporpammbl «PA30TPEB» HaxmuTe u yaepxusaiite kHonky «OTMeHa/Pasorpes» [0 3BY-
KOBOrO CMrHana.

4. Tpw Bbibope nporpammbl «<MYJIBTUMOBAP» Ha aucninee nosBUTCS 3HaueHe TeMnepary-
pbl npuroToBnenus (no ymonuanmio — 100 °C). YcraHoBuTe xenaemyto Temneparypy ¢
MOMOLLBIO KHOMOK «+» 1 &=,

5. B nporpammax «KAPKAy, «TYLUEHWE» u «AP» npeaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb Bbibopa
npopykTa. [pu Bbibope nporpaMmbl Ha aucnee 0T06pa3UTCS MHAMKATOP BMAA NPOAYKTA
110 yMONYaHMH0. [N M3MEHEeHNs JAHHOTO 3HaYEHMS HKMMalATe KHOMKY «Bbibop npoaykTa»
Ha NaHenu ynpasneHus.

6. [Ing M3MeHeHMs BpeMeHM NPUroTOBAEHUS HaXMMUTE KHOMKY «Taitmep/OTcpoykay u ycra-
HOBWTE 3HaYeHNe BPEMEHM, HKUMASA KHOMKM «+» U «=.

7. Tpu HEOBXOAMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS OTCPOYKM CTapTa.

8. [inq 3amycka nporpaMMbl MPUrOTOBNIENS HKMUTE U YEpPXKMBaIATe HECKOIbKO CEKYHA, KHOMKY
«Crapt/ S». B 3aBUCHMOCTY OT BLIGPAHHOI MPOrPaMMb] 0BPaTHBIi OTCUET BPEMeHM NPHTOTOB-
JIEHMS HAYHETCA CPa3y MOCNE HaXaTHA KHOMKY «CTapT/ S WM 10 AOCTUKEHHM HEOBXOMMMOl
Temneparypsl B yalue. B nporpamme «MACTA» 0bpaTHbIl OTCYET BpeMeH) NMPUroTOBAEHNUS
HauHeTCA N0CNe 3aKiNaHua BOflbl M NOBTOPHOTO HaXaTuA KHoMkv «CTapT/ .

[pu HeobxoduMocmu MOXHO 3apaxee OMK4UMb gyHKuuk «Asmonodozpesy.

0 3aBepueHn1 NporpaMMbl NPUrOTOBAEHNS BAC OMOBECTUT 3BYKOBOW curHan. [lanee, B 3asu-
CUMOCTX OT BbIBPaHHOI MPOrPaMMbl UM TEKYLLUMX HACTPOEK, MPUOOP NepeiiaeT B pexum
ABTOMOAOrPEBa (FOPUT UHANKATOP KHOMKM «OTMeHa/Pa3orpesy) i B PeXUM OXMAAHMS.

Yro6bl OTMEHUTb BBEIEHHYI0 MPOTPaMMy, NpepBaTh MPOLeCC MPUrOTOBNEHNS UK aBTO-
NO/0rPeB, HAKMMTE 1 yaepxmBaiiTe KHonky «OTMeHa/Pa3orpes» [0 3ByKOBOIO CUrHana.

LIng nonyyenus KayecmeeHHo20 pe3ynbmama npedsiaeaeM 80CN0/1b308aMbCa peuenmamu no
npu2omosseHulo 6100 U3 npunazaemoli K Mynibmueapke KynuHapHol KHu2u, pa3pa6omarHol
cneyuansHo dns amoli Modenu. Coomsemcmayroujue peuenmsl 8s Makxe Moxeme Halimu Ha
catime www.redmond.company.

Mporpamma «MYNIbTUMOBAP»

lporpamMMa npeaHasHaueHa Ans NpurotoneHuns 6o/ Mo 3afaHHbIM Mo/b30BaTeNeM napame-
Tpam Temnepartypel (01 35 1o 170 °C, war u3menenus 5 °C) v BpemeHn (o1 2 MMHYT 8o 15 yacos,
war u3MeHeHmns — 1 MuHyTa Ans uHTepBana Ao 1 yaca, 10 MuHyT ans uxtepsana bonee 1 yaca)
npurotosnexus. bnarogaps nporpamme «MYJITUMOBAP» mynbteapka REDMOND SkyCooker
RMC-M800S cMoxeT 3aMeHMTb Lienblit psif, KyXOHHbIX NPUBOPOB ¥ MO3BOAMUT NPUFOTOBUTL
611040 NpakTMyecku no NtoboMy 3auHTEpecoBaBLlUEMY BAC peLienTy, HailleHHOMY B CTapoit
KyNMHAPHOI KHUre UK MHTepHeTe. Bpems pabotbl no ymonuanmio coctasnsier 30 MUHYT, Tem-
nepartypa no ymonuanuio — 100 °C. OyHKuus aBTONOA0rPEBa B 370/ NporpamMMe A0CTYNHa npy
ycTaHoBKe Temnepatypsi ot 75 go 170 °C.

bnaropaps nporpamme «MYJIbTUTMTOBAP» mynbtvsapka REDMOND SkyCooker RMCG-M800S Taoke
MO3BONISIET FOTOBUTb BO (PUTIOPE, UCTIONb3YA CrIELMabHYH KOP3MHY /19 KapKy (BXOAMT B KOMMNEKT).

O [TomHume, Ymo no ymonyaHuto memnepamypa 8 npozpamme «MY/IbTUIIOBAP» cocmasnsiem
100°C, spems npueomosnerus — 30 muHym. lpu ycmaxoske napamempos npozpammel 0ns

i)
9.

10.

JAPKU 80 Ppumiope 0653amensHo cnedyiime ykazaHusM u3 KHU2U peuenmos Unu 80Cnons-
3ylimec mabauueli pekomeHA08aHHbIX meMnepamyp 049 NPU20MOBAEHUS pasauyHsIX 610
U NpodyKmos Ha 0aHHol npoepamme.

@ Ecnu sbi ucnons3yeme npozpammy «MYJIbTUTTOBAP» 09 KunsyeHus 800bl (Hanpumep, npu
sapke npodykmos), SAMPELLAETCS ycmanaenusame memnepamypy npuzomosneHus abie 100°C.

Wcnonb3oBaHue KOP3uHbI 4NN KapKu BO (putiope

1. Bo3bMuTe CbEMHYIO PydKY, COXXMUTE ee y OCHOBAHMUS, BCTaBbTe KOHLibl B COOTBETCTBYHOLLEE
THE300 B KOP3uHe 1 3aduKcupyiie.

2. Yepes yka3aHHoe B peLienTe BpeMs akkypaTHO OTKPOIATe KpbiLLKy MynbTBapKu. OnycTute

KOP3WHY C PaBHOMEPHO Pa3/oXeHHbIMM NPOAYKTaMM B Yally C Pa3orpeTbiM MacioMm.

byzibTe 0CTOPOXHBI: MAaCN0 04eHb ropsiyee!

KpblLuky MynbTUBApKK OCTaBbTe OTKPLITONA.

Mo 3aBepLueHnn NporpamMMbl MPUNOLHUMMTE KOP3UHY ANS KapKK C NPOJYKTAMM 3a pyuKy

1 3aQUKCUpYHTE €e Ha KPato Yally C MOMOLLbH CeLMabHOM0 KPHUKa Ha Kop3uHe, 4Tobbl

[1aTb CTeYb MaCNy.

[Ins ynanenms U3NMILKOB Macna NPOMOKHUTE NPOAYKT ByMaXHbIM NONOTEHLEM MW NAoT-

HOW ByMaxHOI candeTKol, Npexze Yem nofaBaTh 611010 K cTony.

B uensx npedocmopoxHocmu npu Xapke 80 (pumiope Ucnosib3yiime KyXoHHble pyKasuybl.

Mcnone3ylime 8 kadecmae Gpumiopa mobko paguHLUpoBaHHoe pacmumensHoe Maco.

CunbHbIti npodomwumensHeill LU MHO20KDAMHBIL Hazpes MAcia cnocobcmayem e2o oKucnexuko. He

ucnosb3yiime 00HO U Mo e Macao 715 NOBMOPHO20 NPU20MOB/IEHUS NPOGYKMO8 80 pumiope.

[pu npueomosnexuu 80 Gpumiope NPoAyKMbI 4ACMUYHO 8nUMbIBaom Macso. Mmelime 3mo 8

U0y, ecu npudepxugaemecs onpedeneHHoll duemsl UAU UMeeme NPoMUBONOKA3AHUS K

ynompe6aeHUto UPHOU nuLu.

Bocnone3yiimecs kru20ll peuenmos om HaWUX NPoGeCcUOHanbHbIX N08apos AUbO cneyuants-
Hoil mabnuueli pekoMeHO08aHHbIX meMnepamyp 05 npu2omMoBAeHUS PasauYHbIX O/1k0.

Mporpamma «PUC/KPYMbl»

PekoMeHzyeTc AN Bapku puca M paccbinyaTbX Kall M3 pasHblX BUAOB Kpyn, a Takke Ans
NpUroTOBAEHWS rapHUpOB. Bpema paboTbl Mo yMonuaHmio coctaBaseT 35 MuHyT. [lnanasox
YCTHOBKM BPEMEHM NPUTOTOBNEHNS — OT 5 MUHYT /10 4 Y3COB C LLArOM YCTAHOBKY B 1 MUHYTY.

Nporpamma «TOMJIEHUE»

PekoMeHpyeTcs Ans NPUrOTOBNEHMS TYLUEHKM, PYNbKH, XONOALA, 3a1MBHOTO. Bpems paboTbl no
YMOMYaHMI0 COCTaBASeT 3 yaca. [lnana3oH yCTaHOBKYM BpeMeHM NpurotoneHnst — ot 10 MuHyT
10 15 yaco ¢ warom ycraHoku B 10 MuHYT Ana uuTepsana Ao 1 yaca v B 30 MUHYT — Ans
uHTepsana 6onee 1 vaca.

Mporpamma «MJ10B»

PekomeHayeTcs g NpurotoBaeHus nnosa ¢ MSCoM, ppiboii uau osolamu. Bpema pabotsl no
yMon4aHuio coctapnset 1 yac. [lnanasoH yCTaHOBKW BpeMeHM NpurotoBneHns — ot 10 MuHyT
10 2 YaCcoB C LUAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

3.
4
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Mporpamma «}KAPKA MACA»

PekoMeHpyeTcs A5 Xapku Msca U MACHbIX NPOAYKTOB. BpeMsi paboTbl N0 yMONYaHHIO COCTaB-
nsiet 15 MuHyT. [1nanasoH yCTaHOBKM BPEMEHM NPUrOTOBAEHUS — OT 5 MUHYT A0 2 4acoB C
WwaroM yctaHoBkK B 1 MuHyTy. DyHKums «OTCpOYKa CTapTa» B AaHHOI NporpaMme HefoCTyMHa.

YUmobisl uHepedueHme! He npu2opanu, credyiime ykasaHuaM KHUU peuenmos, nepuoouYecku nome-
wiueatime codepxumoe Yauiu. Jonyckaemcs npueomoesiexue C OmKpsImoLl KpbILKOL MySbmugapKu.

Mporpamma «XXAPKA PblIbbl»

PekomeHpyeTcst Ansi kapky pbibbl M MopenpoaykTos. Bpems paboTbl N0 ymMonuaHuio cocTaens-
e7 12 MuHyT. [InanasoH yCTaHOBKM BPEMEHM NPUTrOTOBNEHMS — OT 5 MUHYT A0 2 4aCOB C LWaroM
yctaHoBkm B 1 MuHyTy. OyHKuMg «OTCpOUKa CTapTa» B AaHHOI NpOrpaMMe HeAOCTYMHa.

Umobisl uHzpedueHmbl He npu2opanu, credylime yKA3aHUSIM KHU2U peuenmos, nepuoduyecku nome-
wusaiime codepxumoe Yawiu.Lonyckaemcs npueomossieHue ¢ omKpeimoll KpbItuKol Mynbmusapku.

Mporpamma «KAPKA OBOLLE/»
PekomenayeTcs Ans xapku oBoliei. Bpems paboTbl no yMonuanmio coctasnsieT 18 MuHyT.

[l1anasoH yCTaHOBKM BPEMEHU NPUTOTOBNEHNS — OT 5 MUHYT 0 2 YACOB C LATOM YCTaHOBKM
8 1 MunyTy. OyHKuua «OTCpOUKa CTapTa» B AAHHOM NPOrpaMMe HEAOCTYNHA.

Ymobsl unepedueHmb! He npueopany, credyLime yKa3GHUSM KHU2U peuenimos, nepuoduyecku nome-
wiuatime codepxumoe Yauiu. onyckaemcs npu2omos/ieHue  OMKp6Imodl KpbILIKO MybmUBapKU.

Mporpamma «TYLIEHUE MACA»

PekoMeHpyeTCs AN TYLeHUS MACA W MACHBIX MPOAYKTOB, @ Take AN NPUTOTOBAEHNS XONOA-
L0B 1 Apyrux 6tog, Tpebylowmx AnuTeNbHOI TennoBoit 06pabotku. Bpems pabotsl no ymon-
YaHuio coctasnsieT 1 yac. [luanasoH yCTaHOBKM BpeMeHu npurotosaenmus — ot 10 MUHyT Ao
12 4acoB C WaroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «TYLWEHUE Pbibbl»

PekomeHpyeTcst Ans Tywenms puibbl 1 MOpenpozyKkToB. Bpems paboTtbl Mo ymonyaHmio coctas-
nset 35 MUHYT. [IManasoH ycTaHOBKY BpeMeHy npurotosnenus — ot 10 MuHyT 1o 12 yacos ¢
LIaroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «TYLLEHUE OBOLLLEW»

PekomeHpyeTcst Anq TyweHus oBolleid. Bpems paboTbl no ymonyauio coctansieT 40 MuHyT.
[lnanasoH ycTaHoBKM BpeMeHu NpurotoBneHus — ot 10 MuHYT A0 12 4acoB C WaroM ycTaHoB-
KV B 5 MUHYT.

Mporpamma «MACTA»

PekomeHayeTcs Ans NpUroToBAEHNS MakapOHHbIX U3LeNUid, NeNbMeHel, XMHKAM W T. M., 0TBa-
PUBAHMS UL, U COCMCOK. BpeMs paboTbl Mo yMONYaHMio COCTaBAsSeT 8 MUHYT. [lManasoH ycTa-
HOBKM BpeMeHH NPUroTOBNIEHMS — OT 2 MUHYT 10 1 Yaca C WwaroM YCTaHoBKM B 1 MUHYTY.
OyHkums «OTCpoYKa CTapTa» B JAHHOW nporpaMMe HepocTynHa. Mocie 3akunaHus BoLbl yepe3
paBHble NPOMeXyTKM BpeMeHy By/eT pa3fiaBaTbcst 3ByKOBOI curHan. OTKpoiTe KpbiLLKy npu-
60pa, 3arpy3uTe UHIPEANEHTbI U 3aKPOMTE KPbILLKY.

o [pu npueomosneruu Hekomapsix Npodykmos (Hanpumep, Makapow, nensMerell u dp,) 06pasy-
emca nexa. [ins npedomspaujenus ee 803MOXHO20 8bIMEKAHUS U3 YaLUU MOXHO OMKDLIMb
KDBILIKY Yepe3 HeCcKo/bKo MUHYM Noc/e 3azpy3ku NpooyKmos 8 KUnsLyt 800y.

Mporpamma «MOJIOYHAS KALLA»
[penHasHayeHa Ans NPUrOTOBNEHNS KLl C UCMONb30BAHUEM NaCTEPU30BAHHOIO MOJIOKA MANOiA
XMPHOCTH. Bpema paboTbl N0 yMONYaHHI0 COCTaBASET 35 MUHYT. [lnanasoH yCTaHOBKYM BPEMEHH
MPUTOTOBNEHNS — OT 5 MUHYT 10 4 YaCcoB C LIAroM YCTaHOBKM B 1 MUHYTY.
PexomeHAaLMK N0 NPUrOTOBNEHUIO MONIOYHBIX Kalll B MyNbTUBapKe
Yro6bl M36eXKaTh BbIKMNAHKA MOIOKA M NOMY4UTb HEOOXOAMMBIA pe3ynbTat, peKoMeHyeTcs
nepez NpUroTOBIEHUEM BbINONHATD ClleaytolLMe AeACTBUR:
e TWATeNbHO NPOMbIBATb BCE LENbHO3EPHOBbIE KPYMbl (PUC, FPeYa, MLIEHO M T.M.), oKa BoAa
He CTaHeT YnCTol;
e Mepef NPUroTOBAEHWEM CMa3blBaTh Yallly MyNbTUBAPKM CIMBOYHBIM MACOM;
e CTpOro cobnioAaTh NPOMOPLMM, OTMEPSS MHTPEAMEHTbI COMNACHO YKa3aHUsIM U3 KHUIM pe-
LLenToB (YMEHbLIATb UK YBENMYMBATb KONMYECTBO MHTPESMEHTOB CTPOTO NPOMOPLMUOHALHOY);
MY MCMONb30BaHMM LeNbHOTO MONIOKa pPa3baBnsTh ero NuTbeBOI BOZOM B nponopumm 1:1.
0 Cgolicmea MOOKA U Kpyn, 8 3aBUCUMOCMU OM MeCma NPOUCXOXAeHUs U npou3gooumerns,
MO2ym pasauyamacs, Ymo uHo20a CKa3bieaemcs Ha pe3ynbmamax Npu20mosseHus.

Ecnu senaembili pe3ynsmam 8 npozpamme «MOJIOYHAS KALLIA» He 6bin docmuzkym, 8ocnonts-
3ylimect yHusepcansHoll npoepammoli «MYJIbTUITOBAPy. OnmumansHas memnepamypa npu-
20moesnienus MonodHol kawu cocmasasiem 95°C. Konudecmso uHepedueHmos u epems npu-
20MO8/IeHUs ycmaxasausalime coanacHo peyenmy.

Mporpamma «CYT»
PekomeHpyeTcst Ans NpuroToBneHUs pasnuuHbIX nepsbix 6t (cyn, 6opLL, paccobHuK, yxa,
LM, CONSHKA U T. A.), @ TAKKE KOMMOTOB W HANUTKOB. BpeMst paboTbl MO yMONYaHHIO COCTABNSET
1 yac. [lnanasoH ycTaHoBKM BPeMeHU NpurotoBnenus — ot 10 MMHYT 210 8 YacoB C Warom
YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «AOTYPT»

PekomeHzyeTca 405 NPUroTOBNEHUSA HOTYPTOB M PacCToiiky TecTa. Bpems paboTbl no yMonyaHuio
cocTasnsieT 8 Yaco. [lanasoH ycTaHOBKM BpeMeHu npurotosnenust — ot 10 MuHyT 1o 12 yacos
C LUArOM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

(DyHKLWS ABTONOAOTPEBA B LAHHOM NPOrpaMMe HeLLoCTymMHa.

@ [ing npuzomosnerus Lio2ypmos 8bl MOXEMe UCN0b308aMb CNEYUANbHbIL KOMNAEKM BaH0YeK
& Ona loeypma REDMOND RAM-G1 (npuob6pemaemcs omdensHo).

MNporpamma «BbIMEYKA»
PekomeHpyeTcs A5l npUroTOBNEHHUS BbiNeuKM (KEKCOB, BUCKBUTOB, MMPOroB). Bpems paboTsl no
YMO/YaHHI0 COCTaBNAET 45 MUHYT. [InanasoH yCTaHOBKM BpeMeHM npurotosnenus — ot 10 mu-
HYT 10 8 YaCOB C LUAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

@ [omogHocmb GUCKBUMA MOXHO NPOBEPUMb, BOMKHY8 8 He20 0epessHHYI0 NAN0YKY (3y6oyucm-
& Ky).Ecnu ee 8biHymb U HA Hell He 0CMAHEMCA HAAUNWE20 mecma — GUcKum 20moe.



[pu npuzomosneHuu xneba pekomeHdyemcs 0mK/I04aMb PyHKUUI GBMOMAMUYECK020 N000-
2pesa b11da Ha 8cex 3Manax NPU20MoBIeHus.

Mporpamma «MSACO HA MAPY»
PekomeHayeTca ana NpuroToBNeHMs Ha Napy Msica M MSCHbIX NPOAYKTOB, AMETHYECKUX Btog,
MaHT, 61103 151 AETCKOro NuTaHus. Bpems pabotbl no yMonyatuio coctasnset 40 MuyT. Auana-
30H YCTaHOBKM BPEMEHM NPUTOTOBNEHNS — OT 5 MUHYT 10 2 4aCOB C LUArOM YCTaHOBKY B 5 MUHYT.
[Lnsi npuroToBneHus B JaHHOI NporpaMMe UCMoNb3yiiTe CeumanbHblil KOHTERHeP C peryaupy-
eMbIM 06bEMOM (BXOAUT B KOMMNIEKT).
Haneiite B yawy 600-1000 mn Bozabl. BctaBbTe BHYTPEHHIOW Yally KOHTelHepa Ans
MpUrOTOBNEHUA Ha Napy BO BHELIHMIA 060/ Tak, 4To6bl BICTYMbI MO KPasiM Yally BOLWM B
nasbl. Ha BHYTpeHHelt cTopoHe 06043 NpefycMoTpeHo 2 Habopa Na3oB ANs perynupoBKu
BbICOTbI M, COOTBETCTBEHHO, 06bEMa KOHTeiHepa. YCTaHOBUTE KOHTEIHEp B Yaluy.
2. (nepyiite ykasaHusim «O6LLero nopsaka AeMCTBHiA NPU UCMONb30BAHUM aBTOMATUYECKUX
nporpamm».
Ecnu 8bl He ucnosib3yeme agmomMamudeckue HacmpoUiku 8pemMeHu 8 OaHHOL npozpamme, 80c-
nonb3ylimece mabauueli pekoMeHA08aHHO20 BPEMEHU NPU0MOBAEHUS HA NAPY OIS PA3NUYHbIX
npodykmos.

Mporpamma «PbIBA HA TIAPY»

PekoMeHpyeTcst NS NPUrOTOBNEHUS Ha Napy pbibbl M MOPENpOLYKTOB, AMETHYECKUX bt 1

604 Ans [eTckoro nuTanms. Bpems paboTtbl no yMonuaHuio cocTtasasieT 25 MuHYT. [lnanasot

YCTaHOBKM BPEMEHM NPUTOTOBNEHUS — OT 5 MUHYT 10 2 YaACOB C LIATOM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

[ins npurotoBneHus B aHHO NporpamMMe MCnonb3yiTe CNeLManbHbli KOHTERHep C perynupy-

eMbIM 06bEMOM (BXOAMT B KOMMNEKT).

1. Haneiite B yawy 600-1000 mMn Bogbl. BcTaBbTe BHYTPEHHIOK Yallly KOHTeHepa Ans
MpUrOTOBNEHNA Ha Napy BO BHELUHMIA 060/, Tak, 4T06bl BICTYMbI MO KPasiv Yally BOLWAX B
nasbl. Ha BHYTpeHHei cTopoHe 06043 NpefycMOTPeHo 2 Habopa Na3oB ANs perynMpoBKu
BbICOTbI U, COOTBETCTBEHHO, 0GbEMA KOHTElHEpa. YCTaHOBUTE KOHTEMHEP B yally.

2. (nepyiite ykazaHusm «0O6LLero nopsiaka 4eHCTBUA NPU UCNONb30BAHWM ABTOMATUUYECKMX

nporpamMmy».

Ecnu 86l He ucnosib3yeme asmomamuyeckue HacmpoUKu 8pemMeHu 8 OaHHOL npozpamme, 80C-

nonb3ylimecs ma6iuyeli pekoMeHA0BAHHO20 BPEMeEHU NPU20MOB/EHUS HA NAPY 0715 PA3NUYHbIX

npodykmos.

Mporpamma «OBOLLY HA MAPY»

PekoMeHayeTcst st NPUTOTOBNEHNS Ha Napy OBOLLEW, AMETUYECKUX U BETETAapUaHCKuX 6tog,

LeTCKoro nuTaxus. Bpems pabotbl no yMonyatuio coctasnset 30 MuHyT. [lManasoH YCTaHoBKY

BPEMEHM NPUTOTOBNEHNA — OT 5 MMHYT 0 2 YACOB C LUArOM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

[Lnsi npuroToBNeHus B aHHOI NporpaMMe MCMoNb3yiiTe CieumanbHblil KOHTERHeP C perynupy-

eMbIM 06bEMOM (BXOAUT B KOMMNEKT).

1. Haneiite B yawy 600-1000 mMn Boabl. BcTaBbTe BHYTPEHHIOK Yally KOHTeHHepa Ans
MpUTOTOBNEHUA Ha Napy BO BHELIHMIA 060/ TaK, 4T06bl BBICTYMbI MO KPasiM Yally BOLWM B

na3bl. Ha BHyTpeHHeli cTopoHe 06oaa npesycMoTpeHo 2 Habopa na3oB Ans perynMpoBky
BbICOTbI M, COOTBETCTBEHHO, 06bEMa KOHTEliHEepa. YCTaHOBUTE KOHTENHEp B Yally.
2. Cnepyiite ykazanuam «0O6iwero nopsifka AeCTBUIA MPU UCMONb30BAHNUM ABTOMATUYECKMX
nporpammy.
Ecnu sbl He ucnob3yeme asmomamuyeckue Hacmpoliku 8pemeHu 8 0aHHOL npozpamme, 80c-
none3ylimecs mabnuuel pekoMeHA08AHHO20 8pEMEHU NPU0MOBEHUS HA NAPY 0A1S PA3NUYHbIX
npodykmos.

Mporpamma «BAPKA/BOBOBbIE:»

Pekomenpyetca ans Bapku oBolyeii u 60608bIX. Bpems paboTbl N0 yMoNYaHuo CoCTaBnseT
40 MuHyT. [InanazoH yCTaHOBKM BpeMeHU MPUrOTOBAEHMS — OT 5 MUHYT 0 8 YacoB C LWaroM
YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «PA30IPEB»

PekomeHayetcs fng pasorpesa rotobIX NPoaykToB. [TporpamMma pasorpesaert 6atopo 4o 70-
75 °C v NOABEPXVMBAET €ro B ropsueM COCTOSHUM B TeyeHue 24 yacos. [pu HeobxoanmocTn
pa30rpeB MOXHO OCTAHOBMTb BPYUHYH.

®yHKums «OTCpoyKa cTapTar B JAHHON NPOrpaMMe HEAOCTYMHA.

1. Bbinoxute rotosoe 611010 B yaluy. Bcrasbre yalwy B kopnyc npubopa, ybeauTech, 4to oHa
MNOTHO CONPUKACAETCA C HAarpeBaTeNbHbIM 3EMEHTOM.
2. 3aKpoiiTe KpbilWKY MyNbTUBAPKM A0 LWenyka. [oaknuuTe npubop K 3nekTpoceTy.
3. Haxwmure u ynepxusaitre kHonky «<OTMeHa/Pa3orpeB» 10 3ByKOBOrO CUrHana. 3aropurcs
MHAMKATOP KHOMKM, HAYHETCS NPOLecC pa3orpeBa 1 NpsMoii 0TCHeT BpeMeHH.
4. Tlo 3aBepweHun paboTbl NporpaMMbl Npo3By4muT curHan. NMpubop nepeiper B pexmm
0XuaaHus.
5. Yrobbl npepBaTh NPOLECC pa3orpeBa HAXMMTE 1 yAepKMBaiTe KHONKy «OTMeHa/Pasorpes»
110 3BYKOBOTO CUrHana. MHAMKaTOp KHOMKY MoracHer.
@ lpoepamma «PA3OIPEB» mMoxem coxpaHsme npodykm @ 20psyeM cocmosHuu 0o 24 yacos,
&/ 00Hako Mbl He pekomeHdyem ocmasasme 6modo pasozpemeiM bonee YeM Ha 08a-mpu yaca,
MaK Kak UH020a Mo MoXem NpUeecmU K U3MEHeHUI0 e20 BKYCO8bIX Kayecms.
CBoaHas Tabnuua nporpamMm nNpuroToBieHUsa (3aso.u.cxue YCTaHOBKM)
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Mporpamma

MACo
XKAPKA PblBA
0BOLLN
foryet
MO/IOYHAS KALLA
MY/IETUNOBAP
MACo
AP PblBA
0BOLLN
NACTA
Mnnos
PUC/KPYTbI
an
TOM/EHME

PekoMeHaauum no
MCMO/Ib30BaHUIO

Xapka msca
Xapka pbibbl
Kapka oBoLueit

TpUroToB/eHMe Pa3nnuHbIX BU-
J10B iorypra

anfOTDBﬂeHME Kall Ha MONoKe

TIpUroToBNIEHME Pa3NUYHbIX
610, C BO3MOXHOCTbIO YCTa-
HOBKM TeMnepaTypbl 0T 35 Ao
170°Ccwarom s 5°C

MpuroToBnieHue Ha napy Msica
MpuroToBnexue Ha napy poibb!

lpuroToBneHme Ha napy 0Bo-
e

anl’OTOBﬂeHME MaKapOHHbIX
MZﬂeﬂMﬁ W3 pasHbiX COpPTOB
MNWWEHWLibI; BAPKa COCACOK, Nenb-
MeHe#t M fipyrux nonyabpuka-
ToB

lpuroToBneHne pasnnuHbIX
BI/0B 1N0BA (C MAICOM, pbi6oiA,
NTHULEN, OBOLLAMM)

[pUroToBAEHME PA3AUYHBIX
Kpyn # rapHupoB. Bapka pac-
ChiNuaThix kal Ha Boge

MpuroToBneHme bynbOHOB, 3a-
TIPABOYHbIX, OBOLLIHbIX M XONOZ-
HbIX CynoOB

[TPHUrOTOBAEHME TYLLEHKM, Pyb-
KM, X0/I0AU3, 337MBHOTO

HUA NO YMONYAHUIO

H
e b
z Bpems npurotoene:
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12 vun

18 Mun

8y

35 MMH

30 MuH

40 MnH

25 MuH

30 MuH

8 MuH

1y

35 MuH

1y

vanasoH BpeMeHu
npuroToBneHus /
Lliar ycraHoBku

S5MuH — 24/ 1 MuH

10 MuH—12y/
5 MuH

5MuH — 44/ 1 MuH

2MuH — 14/ 1 MuH
1y—-154/10 MuH

SMUH —24/5 MuH

2MuH — 14/ 1 MuH

10MuH — 24/ 5 MuH

S5MuH —4y4/1 MuH

10 MuH — 84/ 5 MuH

10MuH —14/10 MuH
14—=154/30 MuH
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MACO Tywerue maca 1y
TYLEHME | PblBA TyweHue pbibbl 35MuH | 10MUMH —124/5MuH \/ \/
OBOLLUM | TyweHme oBoLueit 40 MuH

0 B npozpamme «MYJIbTUITOBAP» ¢yHKyus aemonodozpesa docmynHa npu ycmaHoske memne-
pamypsl om 75 do 170°C.

Cucrema 3awuTbl OT neperpesa

Mpubop ocHalLeH cucTeMoi aBTOMATUYeCKOro OTKoYeHus npu neperpese. OTkloumuTe ero
OT 3NeKTPOCeTH U JaiiTe eMy OCTbiTb B TeyeHue 30 MuHYT. [locne noaknyeHns K IneKTpo-
ceTv MynbTUBapKa byaet rotoa k pabote. CpabaTbiBaHme 3aWuTbl OT NeperpeBa CBUAETENb-
CTBYET 0 HenpaBuMbHOM 3KcnayaTauuu npubopa. BoaMoxHble NpUUMHbI BBIKNKOYEHUS NPU-
BefleHbl HUXe.

Bo3MOXKHbIe NPUYMHBI (Cnoco6 yctpaxexus

Bbl ucnonb3yete nporpammy «BAPKA» c ycr o/ Tem- | Yc
neparypoit iwe 100 °C 100°C

Ha nporpammy «BAPKA» Temnepartypy Hinke

B BOJly 3aK A NPOAYKT U3 X0, MKa, | He 3aknappiBalite X0N0AHbIE NPOAYKTbI B Yallly MyNbTUBAPKM
BK/oyeHa nporpamma «MYJIbTUMOBAP» ¢ Temnepatypoii | ¢ paboratoweit nporpammoii «MYJIbTUTNIOBAP» 1 ycTaHoBneH-
Bbiwe 100°C Hoi TeMneparypoit Boiwe 100 °C

B Yallly 3aKNafiblBatoTCA 3aMOPOXXEHHbIE MPOAYKTbI PazMOposze 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI 1 cneifte € HUX Boay

0 0O dpyeux owubkax u cnocobax ux ycmpaxexus yumaiime 8 pasdene «Cosemsl No npu2omos-
NIEHUI0.

[1l. COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHUIO

06wue pekoMeHAALMM NO NPUTOTOBNEHUIO

e [lns npuroToBnexus oBoOLLeN 1 ApYrux NPOAYKTOB Ha Napy Hanelite B yawy 500-600 Mn
BO/ibl. YCTAHOBUTE KOHTEIHEP /15l IPUTOTOB/IEHMS Ha Napy B YaLly. OTMepbTe 1 NOATOTOBb-
Te NPOZYKTbI COMNACHO PELLENTY, PABHOMEPHO PA3NOXMUTE UX B KOHTEHEPE NS NPUrOTOB-
NeHus Ha napy. Cnepyite ykasaHusIM KHUTY peLienToB.

e [lns NpUroToBNEHNS MOJIOYHBIX Kalll MCMIONb3yWTe NacTepU30BaHHOE MOJIOKO Manoil Xup-
HOCTH, NPU MCMONb30BaHUM LENbHOrO MOJIoKa pa3basnsiiTe ero NuTbeBo BOAOW B Mpo-
nopumy 1:1.Mepes npurotoBneHneM cMasbiBaiTe Yally MyNbTUBAPKM CIMBOYHbIM MACIOM.
Crporo cobntofaiite NPONOPLMK, yKa3aHHbIE B PeLenTax U3 npunaraeMon KHUru. YMeHb-
LaifTe WK YBENMYMBAITE KONMYECTBO MHTPEAMEHTOB TOMLKO MPOMOPLMOHANBHO.



* [Ipu NpUroTOBNEHMM HEKOTOPLIX MPOAYKTOB (HAanpuUMep, MakapoH, NenbMeHel 1 ap.)
00pa3syetcs neHa. [lns npefoTBpaLLeHus ee BO3MOXHOIO BbITeKaHUS 3a NPeAeNbl Yalun He
3aKpbIBaiiTe KPbILLKY TPBOPA B TeYEHWE HECKONMbKMX MUHYT NOC/E 3arpy3Ku1 NPOAYKTOB B
KUNSLLYIO BOZY.

 Bo Bpems npurotoBneHus xneba, BbINeUKu uam orypra cieauTe 3a TeM, 4Tobbl UCXOAHbIE

MHTPeAMeHTbl 3aHMMany He Bonee NonoBMHbI 06beMa YaLlu.

He oTkpbIBaliTe KpbILLKY MyNbTMBAPKY HA 3Tane paccToiky Tecta! OT 3T0ro 3aBUCHT Ka4ecTBo

BbINEKaeMOoro nNpoayKTa.

« [pu npuroToBneHnu Bo GpuTiope noMelLalite KOP3KHY C NPOAYKTaMM B ye pasorpetoe

Macno. Mcnonb3yiite B kayecTse hpuTiopa ToNbKO padUHUPOBAHHOE PaCTUTENbHOE MACO.

[0TOBbTE C OTKPLITON KPbILLKOI. [TOMHUTE 0 TOM, 4TO Macno O4eHb ropsiuee! Bo u3bexaue

0Ora UCMONb3YiATe KYXOHHBIE PYKABMLbI M HE HAKNOHANTECH HAZ YCTPOCTBOM. He ncnonb-

3yiTe OIHO W TO e MAC/I0 415t NOBTOPHOTO MPUrOTOBEHMS NPOAYKTOB BO (puTIope.

Mepes NOBTOPHLIM UCNoNb30BaHMeM nporpamMmbl «XKAPKA» paiite npubopy nonHocTbio

OCTbITb.

e [lnq npurotoBneHus 40rypToB Bbl MOXeTE UCMOb30BaTh CMELMANbHbI KOMNNEKT baHouek
ans iorypra REDMOND RAM-G1 (npuobpetaeTtcs oTaenbHo).

OWwmMGKM Npu NPUrOTOBNEHUU U CNOCODBI UX YCTPAHEHUS

B npencrasneHHoi Huxe Tabauue cobpaHbl TUMMYHbIE OWWMOKM, AOMYCKaeMble Npu NpuUro-
TOBJIEHUM NMULLM B MYNIbTUBAPKAX, PACCMOTPEHbI BO3MOXHbIE MPUYMHDI U NYTH PeLLeHus.
BI040 HE NPUrOTOBUNOCH A0 KOHLA

Bo3moHbIe NPUUMHBI

B yalwe cnmwkom MHoro pactutenb-

HOro Macna
Ipu apke

M36biToK BNaru 8 vale

Ipv BapKe: BbIkMnarue GynboHa Npy BapKe NPOAYKTOB ¢

NOBILWEHHO KUCNOTHOCTbIO

Cnoco6bi pewenus

Ipu 06bI4HO/ apKe AOCTATO4HO, 4TOBbI MAC0 MOKPbIBANO AHO
Yaluv TOHKMM croeM. [py Xapke Bo GpuTiope CrefyitTe ykasaHu-
fIM COOTBETCTBYIOLLIETO PeLienTa

He 3akpbiBalite KpblLUKY MybTUBAPKM NPU XapKe, €K 3T0 He
nponucato B peiente. CBexe3aMOpOXeHHbIe MPOAYKTbI nepes
apKoii 0693aTeNbHO Pa3MOpO3bTe U CeiiTe C HUX BOAY

Hekotopble npoaykTbl TpebytoT creupansHoit 0bpabotku nepes
BapKOIA: MPOMbIBKM, MaccepoBaHms 1 T.n. (ieayiiTe pekoMeHgaLm-
M BbIGPAHHOTO peLienTa

B npoviecce pacctoitku Tecto npu-

CTano K BHYTPEHHei Kpblluke
nepeKpbINo KNanaH Bbinycka napa

Tpw Bbineyke (re-
CTOHE MPONeKN0Ch)

B yalwe cimwkoM MHoro Tecta

MPOAYKT NEPEBAPUNICA

Cnnwkom Manble pa3mepbl UH-
TPEAMEHTOB MM CAULWKOM
ANUTENbHOE BpPeMA NpUroTos-
nexwna

3aknapplBaiiTe B Yally TECTO B MeHblLEM 0Gbeme

M3Bnekure BbINEYKY W3 YaluW, NepeBepHUTE U CHOBA MOMECTUTE B
Yatly, nocie Yero NpoAO/KUTE NPUTrOTOBNIEHKE. B panbHeiiwem npu
BbINEYKe 3aK. B Yaly TecTo B obbeme

O6paTutech k NpoBEPeHHOMY (afanTMpPOBaHHOMY ANS AAHHON Moaenu npubopa)
peuenty. oa60p UHIPeAMEHTOB, CNOCOB MX HAPE3KY, NPOMOPLUY 3aKNaKH, BbIOOP
nporpaMMbl M BpEMEHU NPUTOTOBNIEHUS JIOMKHbI COOTBETCTBOBATH €0 peKoMeHa-
umam

Mocne np rorosoe
611010 CMWKOM [0Ar0 CTOAN0

Lir e (yHkumMm asTonoporpesa HexenarensHo. Ecav 8 aweii
MOZENN MynbTMBAPKM NpeayCcMOTPEHO NpeABapUTENbHOE OTKIOYEHME AAHHOM QYHKLMM,

Bo3MOXKHbIE NPUUMHBI

KpbiLuka npu6opa Gbina He 3aKkpbita i 3aKpbiTa HEmoT-
HO, M103TOMY TeMNEpaTypa MpUroToBneHws Bbina HeaocTa-
TOYHO BbICOKA

Yalua 1 HarpeBaTeNbHbIii 3NEMEHT NIOXO KOHTAKTUPYHOT,
1103TOMy TeMnepaTypa NpUroToBNEHMA GbiNa HeA0CTaToN-
HO BbICOKA

HeypnauHblii noabop uHrpeanenTos batoaa. laHHble
MHTPE/MEHTbI He NOAXO/ST A8l PUTOTOBEHHS BbIBPaH-
HbiM BaMu Cnocobom unm Gbina BbibpaHa HeepHas
nporpamMMa npuroToBAeHus. MHrpeaneHThl Hape3akbl
CAMIWKOM KPYMHO, HapyLIeHbl 0BLive nponopLmm 3a-
KIajkt NpoAYyKTOB. Bpems npuroToBneHus 6bino Hedo-
CTaTo4HbIM

an NPUrOTOBNIEHMM Ha Napy: B Yalle CIUWKOM Mano
BO/bl, 4T0ObI 06eCneymTL JA0CTaTo4HYH0 NAOTHOCTb Napa

(CnocoBbi pewenus

Bo BpeMs MPUrOTOBNIEHHS He OTKPIBAIATE KPbILLIKY MYbTUBAPKH
6e3 HeobxoauMoCTH

3aKpbiBaifTe KPILLKY A0 LWenyka. Y6eauTecs, 4To HU4TO He MeluaeT
TUI0THOMY 3aKPbITHIO KPbILLIKY PUBOPA M YINOTHUTENbHAS Pe3VHKa
Ha BHYTPEHHelt KpbiLLKe He Ae)opMMpoBaHa

Yawa pomkHa bbiTb ycTaHoBAEHa B KOPNYC NpMGOpa poBHO, NOT-
HO npuneras AHOM K HarpeBaTte/ibHOMY AUCKY.

Y6enutech, 410 B paboyei kamepe MyNIbTUBAPKY HET NOCTOPOH-
HUX npeaMeToB. He nonyckaiiTe 3arpasHeHuii HarpesaTenbHo-
r0 AucKa

XenarenbHo ucnonb3oBaTh NpoBepeHHbie (a5anTUpoBaHHble Ans
[laHHo Mopeny npubopa) peuentol. loa6op MHrpeaneHToB,
€noco6 ux HapesKu, IPONOpLIMM 3aKnaaKM, BbIOOp NPOrpaMMbi i
BpeMeHY NPUTOTOBAIeHHS JO/MKHbI COOTBETCTBOBATb BbIGPaHHOMY
peuenty

B YalLy BoAy B PEKOMeHy peLenoM
obbeMe. Mpu HEOBXOAMMOCTU NPOBEPSIATe YpoBEHb BOAbI B NPO-
LieCCe MPUTOTOBNEHHSA

Ha aBTonoaorpese

MPU BAPKE NMPOAYKT BbIKUMAET

Kauectso 1 cBOiACTBA MO/IOKA MOTYT 3aBUCETb OT MECTa M YCNOBUI €ro NPOM3BOACTBA.
PeKoMeHzyeM MCMONIb30BaTb TO/LKO YNITPANacTepU30BaHHOE MOMIOKO C KUPHOCTbIO A0
2,5%. Tpu HeoBX0AMMOCTM MONOKO MOXHO HEMHOTO Pa3baBuTb NUTbEBO BOAOI

Bbl MOXETE UCMNO/Ib30BATH 3TY BO3MOXHOCTH

Ipv Bapke MONOYHOI KaLuy Bbl-
KMNaeT MOoKo

WHrpeavenTbl nepes, Bapkoii Gbinn
He 06paboTaHbl 160 00paboTaHbl
HenpaBubHO (T/10X0 NPOMBITbI 1
7. 4.). He cobniofieHbl nponopumm
MHTPEVEHTOB WW HEBEPHO Bbl-
6paH T npoaykTa

(O6paTuTecs k NPOBEPEHHOMY (aAaNTMPOBaHHOMY AN AaHHOI Moaieny npubopa) peuienty.
Mop6op MHrpeaenToB, cnocob ux npeaBapuTeNbHoit 06paboTku, NponopLmK 3aknanku
JTIOMKHbI COOTBETCTBOBATb €10 PeKOMeHAALMAM.

LlenbHo3epHoBbIE Kpyrbl, MSICO, Pbiby 1 MOPENPOAYKTbI BCEra TLLATENbHO POMbIBaiiTe 40
YUCTOI BOAbI

PekoMeH1yeTcs TLiaTeNbHO NPOMbIBATb NPOAYKT, CHAMATb Kanak Wi roTOBUTL MU OT-
MpoayxkT 0bpazyer nexy KpbITOi prmmke P PoRy P

B/1IOA0 NPUTOPAET

Yawa 6bina nn0X0 04MiLieHa Mocie Npesbiyle-
10 NIPUTOTOBNIEHNS MULLM.
AHTUNPUTapHOE NOKPbITHE Yallv MOBPEXAEHO

I'Ipe»me YeM HayaTb roTOBMTD, yGEJJMTer, YTO Yallia XOPOLLO BbIMbITA U aH-
TUNPUrapHoe NOKpbITUE He UMeeT nospem,uewﬁ

061wmit 06beM 3aKnasKku NPoAYKTa MeHblue
PeKOMeHayemoro B pejente

06paTuTech k NPOBEPEHHOMY (aAaNTUPOBAHHOMY ANA AaHHOK MOAENH
npubopa) peuenty



Cmwkom AnuTenbHoe BpeMs NpUroTOBNEHNS

Tpu 3kapKe: B Yallie OTCYTCTBYET MACn0, POAYKTHI
peako nep W Nepesop

HDM TYLWEHWN: B Yalle HEOCTATOMHO B/iarv

Tpv BapKe: B Yalle CIMLIKOM Mano XMAKOCTH
(He c s WHIP )

HDH BbINEYKe: BHYTPEHHAA NOBEPXHOCTb Yalun He
6bina cMasaHa MaCIoM nepen, npuroToBneHneM

COKpaTHTe BPEMs MIPUTOTOBNIEHHS WU CIEAYITE YKA3aHUAM PELLNTa, JAanTH-
POBaHHOTO Anst AaHHOV MoAenM npubopa

Mpu 06bI4HOI 3apKe HarleliTe B YaLly HEeMHOTO PaCTUTENIbHOTO Macia — Ta,
4T06bl OHO NOKPbIBANO HO YalLK TOHKUM C1oeM. [Inst paBHOMepHOi 06-
Xapkvt MPOAYKTbI B YalLe ClelyeT NepuoAndecky MOMeLLMBATL UK nepe-
BOPAYMBaTh KX AbIe 5-7 MUHYT

[lobasngitte B yalwy 6onblue XuaKOCTU. Bo Bpems NpUroToBneHus He OTKpbI-
BaifTe KpbILLKY MyNbTUBAPKM 6€3 HeobxoaumMocTi

CobntopaiiTe NPaBNIbHOE COOTHOLLEHME KMAKOCTU U TBEPAbIX UHTPEANEHTOB

Mepe 3akNaaKov TecTa CMasbiBaiiTe AHO M CTEHKM YaLiM CIMBOYHbIM Wi
PACTUTENbHbIM MACTOM (He ClIeayeT HaNMBaTb MAcIo B Yally!)

NPOAYKT NOTEPAN ®OPMY HAPE3KU

nDOJJ,yKTbI nepeMeLnBani CIMLWKOM Yacto

CMwWKOM AmTenbHOe BpeMs NpUroToBneHUa

Ipu 06bluHOI xapKe NepeMelLBaiiTe HIOAO0 He Yallie YeM Yepe3 Kaxable
5-7 MUHYT

CokpaTuTe BpeMs MPUTOTOBNEHHS, UCONb3YiATE PELeNTbl, AAANTUPOBAHHbIE
ANS aHHOI Mozien npubopa

BbIMEYKA MOTYYUITACD BNAXHO#M

BblAv MCMONb30BaHbI HEMOAXOASLLME MHIpe-
[ZMeHTbI, AaloLye U3MMLLEK BAaru (COYHble
0BOLLY UM PPYKTbI, 3aMOPOXKEHHbIE Ar0fbl,
CMeTaHa 1 T.1.)

[0T0Bas BbiNEYKa CIMLIKOM AOAITO HAXOAMNACh
B 3aKPbITOV MyNbTUBApKe

BbIMEYKA HE MOAHANACH

flidua c caxapom He 6binn B3OUTHI

Tecto ponro NPOCTOANO C paspbIxnutenem

Myka He Gbina npocesiHa MM HEAOCTaTOHHO BbiMelle-

HO TeCTo

Henpaawnbuo 3a/10XeHbl UHrPEANEHTbI

(i)

asmonodozpesa.

BbibupaiiTe MHrpeaMeHTbI B COOTBETCTBMM C peLienToM Bbineuku. Crapaiitech
MCONb30BaTh MHIPEMERTb, CONiepXallie UTALIKOM MHOTO BAarM, B MUHM-
MaIbHbIX KONMYECTBaX

(TapaifTech BbIHUMATb BbIEYKY U3 MYNLTUBAPKA CPA3y MO MPUTOTOBEHMA.
TpM HEOBXOAMMOCTU MOXETE OCTABMTb MPOAYKT B MY/I5TUBAPKE Ha HEGONbLION
CPOK MPM BKAIOYEHHOM ABTONIOAOTPEBE

0O6patuTech K NpoBepeHHOMY (aAanTUpoBaHHOMY Ans AAHHOM Mojie-
1M npubopa) peienty. Moa6op UHrpeanerToB, cnocob ux npeasapu-
TenbHo/ 06paboTKy, MPONOpLIMM 3aKNaaKM JOMKHbI COOTBETCTBOBATH
€0 peKOMeHaaLMAM

B psde modeneii mynemusapok REDMOND & npoepammax «TYLEHME» u «CYIT» npu Hedo-
cmamke 8 Yawe XUOKocmu cpabamsigaem cucmema 3awume! om nepezpesa npubopa. B amom
C/ly4ae Npozpamma NPU20Mos/eHuUs 0CMAHABAUBAEMCS U MyMbMUBAPKA NEPEXO0UM 8 PexuM

PekomeHayeMoe BpeMs NPUroTOB/IEHNS Pa3NIMUHbIX NPOAYKTOB Ha napy

Mpoaykr

Dune CBUHNHbI/rOBAAHI (KyBukamu no 1,5-2 cm)

Konuuectso Bpemsa
() BO/b, M1 NpUroTOBNEHNA
500 500 20 MuH / 30 MuH

o

Mponykr

®une 6apatuHbl (kybukamu no 1,5-2 cm)

Dune kypuHoe (kybukamu no 1,5-2 c)
Dpukanensku/koTneTbl

Puiba ((une)

Mopckoii KoKTeiinb (CBeXe3aMOPOXeHHbIN)
MaHTbI/XMHKanM

Kaprodenb (pa3pe3anHbiii Ha 4 vact)
MopkoBb (Ky6ukamm no 1,5-2 cm)

(CBekna (pa3pe3anHast Ha 4 vacv)

0BoLLM (CBEXE3aMOPOXEHHbIE)

iAo kypuHoe

Bec, r (kon-Bo) K::::,e,a,,.:o npur?np:::e“"ﬂ
500 500 25 MuH
500 500 15 muH

180 (?Suﬂ.g)/ 450 500 10 MuH / 15 MuH
500 500 10 muH
500 500 5 MuH
4u. 500 15 muH
500 500 15 MuH
500 500 35 MuH
500 500 70 MuH
500 500 10 muH
3um 500 10 muH

MaKe om eawiux exycosbix npeOnowmeHuﬁ.
PekomMeHAaLMMu No UCNonb30BaHUIO TemnepaTypHbiX peXumMoB B nporpamme

«MYJIbTUMOBAP»
tC PeKoMeHAaLMK N0 MCNO/b30BaHHIO
(TaKKe CMOTpHTE KHUTY peLienToB)

35 | Paccroifka TecTa 1 NpUroTOBNEHHE YKCyCa
40 | lpurotosnenue iforyptos

45 | 3akeacka

50 | bBpoxenue

55 MpuroToBnexue nomaakm

60 nDMI’DTDB!'IEHME 3€/1eHOr0 Yas UM AETCKOro NUTaHUa

65 | Bapka Msca B BakyyMHO/ ynakoske
70 | MpuroToBnenue nyHwa

75 Macrepusauns, npurotonexue 6enoro yas

80 | MMpuroToBneHue MuHTBeHa

85 Mpurotosnetue TBopora ambo 604, Tpedytowmux

[NUTENbHOTO BpEMEHU NPUTOTOBNEHNS
90 | [puroToBneHwe KpacHoro yYast

95 | [puroToBneHMe MONOYHBIX Kalll

t°C

100
105
110
115
120
125
130

135

140
145

150

155
160

Cnedyem y4umolgams, 4mo 3mo 06ujue pekomMeHAauuu. PeansHoe 8pems Moxem omau4amscs
0m pekoMeHA08AHHbIX 3HAYEHUL! 8 3aBUCUMOCMU OM CBOLICMB KOHKPeMHO020 Npodykma, a

PeKOMeH/IaLMM N0 HCN0/b30BaHHIO
(TaKKe CMOTpHTE KHUrY peLienToB)

TpuroToBnenue Ge3e M BapeHbs
Mpurotosnenue xonoaua
Crepunmuzaums

TpuroToBeHKe CaxapHoro cupona
TpuroToBIEHHE pyNbki
TpuroToBAIEHHe TyLLeHOTO Msica
TpuroToBNIeHHe 3anekaHoK

ObxapuBaHme rotoBbIX 61107, ANA NPUAAHNS UM
XpycTsitLieit KOpouKM

Konuenne
3anekaHue 0BOLLEV 1 pbibbi (B doribre)

3anekahue Msca (8 Gonbre)

Bbineuka usnenuii u3 JPOXOKEBOrO TeCTa

Kapka nuup!



t°c PeKoMeH/aLyu no UCNoNb30BaHHI0 t°C PexoMeHpauuy no ucnonb30BaHHIo
(TaKie CMOTPUTE KHUIY peLienToB) (TaKKe CMOTPHTE KHHTY peLienToB)
165 | Xapka crefikos 170 | Kapka 8 ke, MpUTOTOBNIEHHE HAITETCOB U KapTO-

Gens dpu
Takxe cMompume npunazaemyr KHu2y peuenmos.

IV. OMOJTHUTEJIbHbIE BO3MOXHOCTH

« Paccroiika Tecta e [lpurotosnexue Bo ppuTiope
* [lpurotoBnexue hoHato « [lpuroToBneHue TBOpora, Cbipa

www.redmond.company.

V. YXOI 3ATIPUBOPOM

06wwue npasuna U pekoMeHaauuu

* [lepes nepebIM MCMONb30BAHMEM NPUOOPA, @ Takke ANS YAANEeHWs 3anaxa MuiM B
MYNbTMBAPKE NOC/e NPUrOTOBNEHNS pekoMeHayeM 06paboTaTb B Heli B TeueHne 15 MuHyT

nonoBuHy nMMoHa B nporpamme «MSICO HA MAPY».

 He cnefyet 0CTaBasTh B 3aKPbITON MynbTUBAPKE YaLlly C MPUTOTOBIEHHOM MULLEN M Ha-
NONHEHHYI0 BOAOW Bonblue YeM Ha 24 yaca. Hawwy ¢ rotoBbIM 611040M MOXHO XPaHTb B
XONOAMNbHUKE M MPU HEOBXOAMMOCTU PA30rpeThb MULLY B MyNbTUBAPKe, MCNONb3Ys NPO-

rpammy «PA3OTPEB.

o Ecnm Bbl He ncnonb3yete anﬁop ONUTENbHOE BpeMd, CNeauTe 3a TEM, 4T06bI OH ObIN OT-
K/KO4YEH OT INEKTPOCETH. Pabouas Kamepa, BKNto4aa HarpeBaTeanblﬁ [MCK, Yallla, BHYTPEH-

HAA KPblLIKa 1 napoaoﬁ KnanaH [0/IXHbl 6bITb YACTBIMM U1 CyxXumu.

e I'Ipe)Kue YeM NpucTynaTb K 04UCTKe MBAEﬂMﬂ,yﬁeﬂVITECb, YTO OHO OTKNHOYEHO OT INEKTPO-
CETU M NOAHOCTBO OCTLINO. LN 0UMCTKM IACI'IO]'Ib3yl;1Te MArKYI TKaHb U A€NMKaTHbIE CPEACTBA

AN9 MbITb MOCYAbl.

A 3ATPELLAETCA ucnonb308arue npu o4ucmke npubopa 2pybbix cangemok unu 2ybok, abpasus-
HbIx nacm. Take Hedonycmumo UCNoab308aHUE 00X XUMUYECKU 2PeCCUBHbIX LU Opyeux
8eLecme, He pekoMeHO08AHHbIX 0151 NPUMEHEHUS ¢ npedMemamu, KOHMakmupywuMu ¢ nuuged.

@ SANPELLAETCS nozpyxams Kopnyc npubopa 8 800y uau noMewsams e20 nod cmpyto 800bi!

Kopnyc u3nenust MoKHO 0uuLLaTh N0 Mepe 3arpa3HeHus, Yally — nocne Kaxaoro MCnoib3osa-
HUA. BHYTPEHHIOK KPbILLKY M CbeMHbIF MApOBOI KNanaH XenaTe/lbHo 0YMILATL NOCAE KKAO0r0
UCNonb3oBaHus npubopa. KoHaeHcat, 0bpasylowuiica B NPoLLECce NPUTOTOBNEHUS NULM B
MyNLTUBAPKE, yAANSIATE NOCIE KAXKAOTO UCTIONb30BAHMS YCTPOMCTBA. BHYTpEHHUE NOBEPXHOCTH

paboyeit KaMepbl OYHLLATe N0 HEOBXOLMMOCTH.
OumcTka Kopnyca

Ounwwaiite KOpNyC U3[EAUA MSATKOI BAAKHON KYXOHHOM candeTkoi unm rybkoit. BoamoxHo
MpUMeHeHNe AeNMKaTHOTO YUCTALLEro CPeACcTBa. Bo n3bexanue nossneHns noaTekos OT BOAbI

1 pa3BOL0B Ha Kopnyce peKoMeHAYEM NPOTEPETb €ro NOBEPXHOCTb HACYXO.

Peuenmel yka3anHbix 8 pasdene 6100 MOXHO HAlMU 8 KHU2e peuenmos uau Ha calime

OuucTKa Yawm

Bbl MoXeTe 0uMLaTh Yally Kak BPY4HYH, UCTIONb3Ys MATKYH TYOKY M CPEACTBO ANSt MbITbS N0-
CyZibl, TaK ¥ B NOCYAOMOEYHOI MalLMHE (B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALMSMU NPOU3BOAUTENS).
[pu cunbHOM 3arpsi3HeHMM 3aneifTe yallly Tenoi BOKON M OCTaBbTe Ha HEKOTOPOE BpeMs OT-
MOKaTb, NOC/E Yero npou3seauTe ouncTky. [lna 6onee 3QHEKTMBHOrO 0TMauMBaHNA HaNoNHEH-
HYI0 XONIOZIHOM BOAL0/ Yallly (He Bbilue MaKCUMaNbHO OMYCTUMOTO YPOBHS) MOXHO YCTaHOBUTL
B MY/IbTUBAPKY, 3aKPbITb KPbILLKY W BKNOUMTL pa3orpes Ha 30-40 muHyT. 06s3aTenbHo npoTpu-
Te BHELLHHOK NOBEPXHOCTb Yallik HACYXO, NPEX e YeM YCTaHOBMTb ee B KOPMYC MyNbTUBAPKM.

o /7pu peeynﬂpHod 3KCnlyamayuu Yawu 803MOMHO NOIHOE UMU YacmuyHoe UsMeHeHue ysema ee
NoKpbImus. Camo no cebe 3mo He sensemcs NPpU3HaKoM ded)eKma.

OumnCTKa BHYTPEHHEN KPbILKK

1. OTKpoliTe KpblLKy MyNLTUBAPKK.

2. OnHOBPEMEeHHO HaXMMTE K LEHTPY A1Ba MNACTMacCoBbIX (MKCATOPa Ha BHYTPEHHEN KPbILLKE.

3. He npunaras ycunus, noTAHMTE BEPXHIOK YaCTb BHYTPEHHEN KPbILLKW Ha Cebs 1 BHU3,
4yT06bl OHa OTCOEAMHUNACH OT OCHOBHOM KPBILUKM.

4. Tlpotpute noBepXHOCTM 06€MX KPbILLEK BAAXKHOM KYXOHHOI CandeTkoit uan rybkoii. Mpu
He0bX0AMMOCTY BLIMOVATE CHATYHO KPbILLKY O/, CTPYeiA BOZbI, MCMIONb3YS CPEACTBO NS MbITbA
nocyzpl. Micnonb3oBa1e NoCyA0MOEYHOI MalLMHDBI B AAHHOM Cy4ae HexenaTenbHo.

5. BbiTpute 06e KpbILK HacyXo.

6. BcTasbTe KpbllKY BbICTynaMu B HKHME Na3bl, COBMECTUTE €€ C OCHOBHOW KPbILLKOWA 1
Cnerka HaxmuTe Ha GUKCaTopbl A0 LWeNyKa.

OumcTKa CbeMHOT0 NapoBOro Knanaxa (cxema A4, cTp. 5)
[apoBoii knanaH ycTaHOBNEH B CNeLManbHOM rHe3e Ha BepxHel Kpbiluke npubopa 1 coctout
113 BHELLHETO M BHYTPEHHEr0 KOXYyXO0B.
1. AKKypaTHO NOTAHTE BHELIHMI KOXYX 3a BbICTYN B YTy6AEHUN KPbILLKM BBEPX 1 Ha CebS,
kak MoKa3aHo Ha pucyHke A.
2. [lepeBepHuTe KnanaH, OTKPOWTE NNACTUKOBYHO 3alLeNKY Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE B HanpaB-
NIEHUM CTPENIKM 1 CHAMUTE BHYTPEHHUI KOXYX (puCyHKM B n C).
lpomoiiTe 06e YacT1 knanawa.
lposeauTe cbopky B 06paTHOM NOPSAKE: YCTAHOBHUTE KOXYX Ha MECTO, COBMECTMB BbICTYMbl
Ha OCHOBHO/ YaCTV KnanaHa € COOTBETCTBYHOLLMMM NA3aMK KOXyXa. 3aKpOiATe 3aLLenky.
TnoTHO ycTaHOBMTE NAPOBO KNanaH B THE3A0 Ha KpblLuke npubopa oTBEpCTUSMU B NPOTUBO-
MOMNOXHYIO OT NaHeN ypaBNeHns CTOPOHY.

/_\ BHUMAHWE! Bo u3bexaHue paspeiea pe3unku KAanaHa He ckpydusaiime u He gbimseusaiime

€e npu o4ucmke U ycmaHoexe.

YnaneHue KoHpeHcaTa

B naHHOI Moaenu KOHAEHCAT CKanaMBaeTCa B CMeLmManbHOi No0CTU Ha Kopnyce npubopa
BOKpYT Yaluu. Yoansite KOHAEHCAT NOC/E KaXLOr0 MCMONb30BaHUS C MOMOLLBK) KYXOHHOI
candeTku, NpefBapuTeNbHO f1aB NPUBOPY OCTbITH.



Oumctka paGoueii Kamepbl
Mpu cTporom cobniofieHnM ykasaHwit JaHHOTO PYKOBO/CTBA BEPOSTHOCTb NOMaAAHMS KUAKOCTH,
YacTUYeK MWLM MM MYCOPa BHYTPb paboueit kamepbl Npubopa MUHMMANbHA.
Ecnn cywecTBeHHOe 3arpsi3HeHMe BCe e NPoM30LLNO, CefyeT 04MCTUTL MOBEPXHOCTM paboyeit
Kamepbl BO U3bexaHne HeKOPPEKTHOI paboTbl MW NONOMKM npubopa.
@ [pexde yem o4uwams paboyyr Kamepy Mynbmusapku, ybedumecs, Ymo npubop OmK/KYeH
0m 371eKmpocemu U NOAHOCMbH0 0cmbla!
bokoBble cTeHku pabouyeit kamepbl, NOBEPXHOCTb HarPeBaTeNbHOTO ANCKA W KOXYX LieHTpab-
HOro TePMOAATYMKA (PACMIONOXKEH B CEPEMHE HArPeBATENbHOTO MCKA) MOXHO OYMCTUT YB-
NaxHeHHOW (He Mokpoit!) rybkoit unu candeTkoit. ECim Bbl npuMensieTe MotolLee cpeacTso,
HeobX0AMMO TLLATENbHO YAANUTL ero 0CTaTKM, YTOBbI UCKMIOUYUTb NOSBNEHME HEXENaTeNbHOro
3anaxa npy nocneayiolLem npuroToBAEHNM NULLM.
Mpu NonaaaHUu MHOPOAHBIX Ten B yrybneHue BOKPYr LEHTPAsbHOTO TEPMOAATYMKA aKKypaT-
HO YAaNMTe MX NUHLIETOM, He HaZaBAMBAs Ha KOXYX AaTUMKa.
Mpv 3arps3HeHNM NOBEPXHOCTU HArpeBaTesbHOro ANCKa AOMYCTUMO MCMONb30BATb YBNAKHEH-
HYH0 ryOKY CpeAHeN XEeCTKOCTM MK CUHTETUYECKYIO LLETKY.
0 Mpu peaynsipHoii 3Kkcnayamauuu npubopa co 8peMeHeM 803MOKHO NOAHOE UAU YaCMUYHOE
U3MeHeHUe usema HazpesamesbHo20 ducka. Camo no cebe 3mo He 9619emcs NPU3HAKOM He-
ucnpasHocmu ycmpolicmea u He eusiem Ha npasubHOCMb €20 pabomal.

XpaHeHue 1 TpaHCNOpPTMPOBKa

Mepen xpaHeHWeM W NOBTOPHOI IKCMAYaTaLMelt 0UUCTUTE U MONHOCTbIO MPOCYLIMTE BCE YacTU
npubopa. XpaHuTe npubop B CyXoM BEHTUIMPYEMOM MeCTe BAANY OT HarpeBaTeNbHbIX Npubo-
POB U MONafaHMs NPSMbIX COTHEYHBIX NTyYeid.

Ipy TpaHCMOpTUPOBKE M XpaHeH!M 3aNPELLAETCA MoABepraTb NPUBOP MEXaHMYECKUM BO3AENCTBU-
M, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO NPUBOPa W/MM HApYLLEHMHO LLENOCTHOCTY YNaKOBKM.
Heobxoanmo bepeyb ynakosky npubopa OT nonafaHus BOAb! U APYTUX XMAKOCTEN.

VI. DONOTHUTENBbHbIE AKCECCYAPbI

[lononHuTenbHble akceccyapbl He BXOAAT B KOMMEKT nocTaBku MynbtuBapku REDMOND
SkyCooker RMC-M800S. Mpunobpecti nx, a Takxe y3HaTb 0 HOBUHKax npoaykumn REDMOND
MOXHO Ha caite www.redmond.company unu B MarasuHax oQuuManbHbIX Annepos.

VII. NEPE[ ObPALLEHWEM B CEPBUC-LIEHTP

HeucnpasHoctb Bo3MOXHbIE MPUUMHBI Cnocob yctpaHeHus

OTKM04MTE NPUBOP OT INEKTPOCETH, AaliTe eMy OCTbITb.
lpoBepbTe Hanuume Yalm B YCTPOACTBE M AOCTATOYHONO
obbeMa npoayKTa B Heii. MoaknioumTe npubop K 3neKTpo-
CeTU 1 CHOBa 3anycTuTe nporpammy. Ecm npobnema He
YCTpaHseTcs, 06patuTech B aBTOPU30BaHHbIA CEPBMUCHDI
LieHTp (Takoke cM. pasgien «CUCTeMa 3aLLMTbI OT Neperpesar)

Ha aucnnee Bo3-
HUKNO cooBLieHIe
06 ownbke E1 - E5

CuCTeMHas OLLMOKa, BO3MOXHDI Neperpes
Mp1GOpa, BbIXOA M3 CTPOA MnaThl ynpasne-
HIAS| W HArPEBaTENbHOTO NEMeHTa

HeucnpasHocts Bo3MoXKHbIe NPUMHBI (Cnocob ycTpaxexus
UJHyD 3NIEKTPONUTAHNSA HE MOAKIHYEH K

npubopy v (M) 3neKTpUYeCKoit poseTke

Y6enuTech, 4T0 CheMHbIit INeKTPOLUHYP MOAK/KYEH K COOT-
BETCTBYIOLLEMY Pa3beMy Ha IPUBOPE U BKITHOYEH B PO3eTKy

Mpubop He BAto-
yaerca

HewucnpasHa nekTpuyeckas posetka BkntouuTe npubop B ncnpasHyko poseTky

TpoBepbTe Hanuuue HanpsikeHus B anekTpoceTy. Ecm oHo
OTCYTCTBYeT, 06paTUTECh K 06CNYXMBaIOLLEl BaLl [IOM Op-
TaHu3aLMu

B 3NEKTPOCETU HET TOKa

lepeBon ¢ nuTaHMeM OT 3neKTpOCeTU
(YPOBEHb HANPSEHNUS TOKa HecTabuneH
UM HIDKE HOPMbI)

TpoBepbTe HanMuMe CTabBMLHOTO HaNpsieHNs Toka B
3nekTpoceT. ECM OHO HEeCTabUnbHO WM Hidke HOpMb,
obpatuTech k 0bcyxvBatoLLei Bl I0M OpraHu3aLmMy

Mexay yaleil u HarpesaTeNlbHbIM e-
MEHTOM N0Mat OCTOPOHHMIA NIPEAMET UK
4aCTULb! (MyCop, KpyMa, KYCOUKM mLLM)

OTKntoumMTe NpUBOP OT INEKTPOCETH, AalTe MY OCTbiTb.

YpanuTe NOCTOPOHHMIA NPEAMET UK YacTHLb!
bnioao rotoutca

CIMLLKOM OATO
Yawwa B Kopnyce MyI5TUBapKM YCTaHoBAE-

Ha HePOBHO YcraHosuTe Yally poBHO, 6e3 nepekocos

OTKntouTe NPUBOP OT NEKTPOCETH, AAiATE MY OCTITb.

HarpeBatenbHbli ANCK CUNbHO 3arpsisHEH M
P A P OuncTuTe HarpeBaTenbHbIi AUCK

Yawa HepoBHo ycTa-
HOBEHa B Kopnyc
npubopa

YCTaHoBHTE yallly POBHO, 663 NepeKocos

Hapywena rep-
METUYHOCTb CO-
©MHEHNS Yalln
U BHYTpeHHel
KPbIWKK MY/b-
TMBApKN

Bo Bpems npuro-
TOBNEHUS U3-N0A
Kpbilwkv npubopa
BbIXOAWT Nap

Kpblwka 3akpbiTa
HENNOTHO uau nop
KpbILLKY nonasn nocto-
POHHMIA NpeameT

lposepbTe, HeT M NOCTOPOHHIUX NpeaMEToB (Mycopa,
KPYMbl, KYCOYKOB MMILY) MEXY KPbILKOA W KOPNYCOM
npubopa, yaanute ux. Beeraa 3akpbiBaiiTe KpbiLLKy Myb-
TMBAPKM 0 LLeNYKa

YnnotHuTenbHas pe-

31HKa Ha BHYTpeHHel | poBepbTe COCTOAHME YNIOTHUTENbHOM PE3UHKM Ha BHY-

KPbILLKE CIbHO 3arPsi3- | TPeHHel Kpbiluke npubopa. BoamoxHo, 0Ha TpebyeT 3ame-
HeHa, AeopMMpoBaHa | Hbl
W TIOBPEXaEHa

BHMMAHWE! B cnyqae 8o3HukHogeHus kako2o-aubo c6os 6 pabome npunoxenus Ready for Sky
REDMOND obpaweHue 8 cepsucHblil yeHmp Heobg3amenbHo. [Ipocmo no3soHume 8 cyby
mexHuyeckoli noddepxcku REDMOND no menegory 8-800-600-90-41 (380Hok no Poccuu Gec-
nAaMHeIL) U NoAyqUMe KOHCYNbMAUUK U NOMOWb HAWUX CNEYUanUCcmos no ycmpaHeHuo
owubku u/unu céos & pabome Ready for Sky REDMOND. Bauwiu npednoxenus u 3ameyaHus no
pabome npunoxenus 6ydym ydmeHsl npu 04epeodHoM 06Ho8eHUU.

B cny4ae ecau HeUCNpasHoCMb ycmpaxume He yoanoc, 06pamumecs 8 asmopu308aHHIL
CepeuUCHBILT yeHmp.

(i)



VIII. TAPAHTUAHBIE OBA3ATENbCTBA

* CraHnapTHas rapaHTua 1 rod. lononHUTENbHbIN TOf rapaHTMitHOro 06-
CYXMBaHWUA NPeLOCTaBSeTCS NOUIe perucTpaumuu npubopa Ha caiite
https://warranty.redmond.company/

JKonoruyecku 6e3spepHan yTunusauma (YTAM3aLMa 3NEKTPUYECKOro U 3nek-
TPOHHOT0 060pyAOBaHNS)
YTUNU3aLuio ynakoBKY, PyKOBOACTBA MO/b30BATENS, @ Takke caMoro npubopa
HeobXOAMMO NPOM3BOLMUTb B COOTBETCTBUM C MECTHOI NPOrpaMMoit no nepepa-
6otke otxop08. [poseuTe 3ab0Ty 06 OKpyXatoweli cpese: He BblbpacbiBaiiTe
TaKue u3nenus BMecTe ¢ 06bl4HbIM ObITOBBIM MyCOPOM.
Mcnonb3oBaHHble (CTapble) NPUbOPbI He LOMKHbI BbIOPACHIBATLCA C OCTANbHBIM ObITOBbIM
MYCOPOM, OHM [JO/KHbI YTUNM3MPOBATLCS OTAENbHO. Bnasenbubl ctaporo 06opyaoBaHus
00s13aHbl NPUHECTY NPUBOPBI B CieLManbHble MyHKTbI MPUEMa UK CAATb B COOTBETCTBYHLME
opraHu3auuu. TeM cambIM Bbl OMOraeTe nporpamMme no nepepaboTke LEHHOTO Cbipbs, a
TaKXKe OYMCTKE 3arps3HAIOLMX BELLECTB.
[laHHbIit nprbop nomeyeH B cootBeTCTBUM C EBponeickoit aupektusoii 2012/19/EU, pery-
NMPYIOLLEN YTUNM3ALLMIO INEKTPUYECKOTO U INEKTPOHHOTO 060PYA0BAHMS.
[laHHas fupekTMBa ONpefenseT 0CHOBHble TpebOBaHMS K yTUAM3aLMM U nepepaboTke oTxo-
0B OT 31eKTPUYECKUX M 3NEKTPOHHBIX NPUBOPOB, AeHCTBYIOLME Ha BCel TeppuTopum EBpo-
neitckoro Coto3a.

Bluetooth sBnfetcs 3aperncTpupoBaHHbIM TOBAPHBIM 3HAKOM KOMNaHUM

Bluetooth SIG, Inc.

App Store sBnsietcs 3Hakom obcnyxuBanus Apple Inc., 3apernctpupoBadHbiM B CLUA

W ApYrX CTpaHax.

Google Play siBnsieTcs 3aperncTpupoBaHHbIM TOBapHbIM 3HakoM koMnaHuu Google Inc.



www.redmond.company
www.multivarka.pro
Made in China

RMC-M800S-BALT-UM-4

—a



