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RMC-M90/M90E COK FONKSIYONLU PISIRICI
(Elektrikli Pisirici)

Kullanma Kilavuzu
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Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce, kullanma kilavuzunu dikkatli okuyunuz ve danisma kitabi olarak saklayiniz. Cihazin dogru bir sekilde kullanilmasi,
omrini uzatir.

GUVENLIK TEDBIRLERI

Uretici, gtivenlik teknigi ve cihazin émiir kurallarinin ihlalinden kaynaklanan hasara ugranmasinda
hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.

e Bu elektrikli cihaz ¢cok fonksiyonlu bir yemek pisirme aygiti olup ev ortaminda kullanilmak tzere
dairede, koy evlerinde, otel odalarinda, diikkan, ofis icinde ve diger endustriyel olmayan ortam-
larda kullanilabilir. Endustriyel veya amag disi kullanim, cihazin dogru kullanimin kurallarinin
ihlali olarak kabul edilecektir. Bu durumda uretici meydana gelen sonuglardan sorumlu tutulmaz.

e (Cihaz elektrik agina baglanirken, agin gerilimi ile cihazin itibari geriliminin birbirine uygun
oldugundan emin olunuz. (teknik dzelliklerine veya fabrikanin Uriin tablosuna bakiniz.)

e (ihazda kullanilan voltaja uygun uzatma kablosunu kullaniniz. Aksi durumlarda parametrelerin
uygunsuzlugu kisa devreyi yada kablonun yanmasina sebep olabilir.

 (Cihazi sadece topraklanmis prizlere sokunuz. Bu kural, elektrik akimin zararindan korunmasi agisindan
zorunludur. Uzatma kablosu kullanirken,uzatma kablosununda topraklanmis oldugundan emin olunuz.

DIKKAT! Cihaz calisirken gévdesi, kabi ve metal parcalar isinir! Dikkat ediniz! Mutfak eldivenleri kullaniniz.
Sicak buhardan yanik olusmasini énlemek icin, cihazin kapagini acarken tizerine egilmeyiniz.

 (Cihaz kullanildiktan sonra, temizleme veya tagima sirasinda prizden ¢ikariniz. Elektrik kablosunu kuru
elle ¢ikariniz, kablodan degil fisten tutunuz.

e Elektrik besleme kablosunu, kapi boslugu ya da is1 kaynaklarin yakininda ¢ekmeyiniz. Elektrik
kablosunun bukilmemesine ve katlanmamasina, keskin cisimlerle, mobilyalarin kdseleri ve ke-
narlari ile temas etmemesine dikkat ediniz.



UNUTMAYINIZ Ki: Elektrik besleme kablosunun kazayen bozulmasi, garanti kapsamina
girmeyen aksakliklara ve elektrik akimindan olusan hasarlara sebep olabilir. Bozulmugs
elektrik kablosu, acil olarak servis merkezinde degistirilmelidir.

e Cihazi yumusak ylzeye yerlestirmeyiniz, ¢alisma sirasinda uzerini értmeyiniz. Aksi
takdirde cihaz asiri 1Isinmaya ugrar ve bozulabilir.

e (Cihaz agik havada kullanilmayiniz; cihazin icine nem yada yabanci cisimleri kagabilir. Bu durum
da cihazin bozulmasina yol acar.

e (Cihazi temizlemeden once, elektrik agindan ayrilmis olduguna ve tamamen sogudugundan emin
olunuz. Cihaz temizleme ile ilgili kurallarini takip ediniz.

Cihazin govdesinin suyun icine daldirilmasi ya da suyun akisina dogru yerlestirmesi YASAKTIR!

» Fiziksel, norolojik veya zihinsel engelli bireyler (cocuklar dahil), veya tecriibe ve bilgi eksikligi
olan insanlar tarafindan, bu kisileri denetleyen veya guvenliklerinden sorumlu olan ve cihazin
kullanimiyla ilgili bilgi veren biri olmadigi takdirde bu cihazin kullanilmasi uygun degildir. Cihaz,
aksesuarlari ve fabrika ambalaji ile oynamamalari i¢in ¢ocuklar gozetim altinda tutulmalidir.
Cihazin temizlenmesi ve bakimi yetiskinlerin gozetimi olmadan ¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.

 (ihazin kendi basina tamir edilmesi yada cihazin konstruksyonunda modifikasyon yapilmasi YASAKTIR.
Bakim ve tamirat ile ilgili tum isler sadece yetkili servis merkezi tarafindan yapilmalidir. Yetkili olmayan
kisiler tarafindan yapilan isler cihazin bozulmasina, travm olusmasina ve Uriintin zarar gormesine yol agabilir.

GIRIS VE GUVENLIK

Kurallara uygun kullanim; ilk kullanimdan énce kullanma kilavuzunu dikkatlice okuy-

unuz. Boylece kendinizi ve cihazinizi olusabilecek zararlardan korumus olursunuz.



Cihazi sadece monte edilmis vaziyette kullaniniz. Ancak bu sekilde elektrik ileten
bolumlere temas etme tehlikesi ortadan kalkabilir. Besinlerin 6zenle hazirlanmasi sagliginiz
acisindan ¢ok 6nemlidir. Bu cihazi kapagi agik olarak kullanmayiniz.

Evdeki Cocuklar

Bu cihaz 8 yasindan buyuk cocuklar ve fiziksel, duygusal ve zihinsel kapasitesinde eksiklik,
sorun veyahut cihaza dair tecribe eksikligi olan veyahut kullanim kitabini okumayacak vey-
ahut anlayamayacak, guvenlik onlemlerini uygulamayacak kisiler tarafindan kesinlikle yalniz
basina kullanilmamalidir. Yukarida anilan kisiler ve 8 yasindan buyuk cocuklar yanlarinda
aranu tanityan ve guvenlik onlemlerini alabilecek bir refakat¢i ile kullanmalidir. Cocuklar
kesinlikle Urlnle veyahut elektrik baglantilari ile oynamamalidir. 8 yasin altindaki ¢cocuklar
kesinlikle cihaza yaklastirilmamalidir. Cihazin bakim ve temizligi kesinlikle baslarinda refa-
kat¢i olmaksizin cocuklar tarafindan yapilmamalidir. Cihaz calisir iken 1sinir ve kapatildiktan
sonra da bir sure sicak kalir. Yanik tehlikesi acisindan soguyuncaya kadar cocuklari ocaktan
uzak tutunuz. Cocuklarin ilgisini ¢cekebilecek esyalari Grunun Ustlne ve arkasina koymayiniz.
CUnku cocuklar bunlari almak icin cihazin Uzerine ¢ikmak isteyecektir.

Yanik tehlikesi ! Cocuklarin cihaz ile oynamasina ve i¢ine agmasina izin vermeyiniz.
Ambalaj malzemeleri cocuklar icin tehlikeli olabilir (folyo ve stropor gibi). Bogulma
tehlikesi! Ambalaj malzemelerini ¢ocuklardan uzak yerlerde saklayiniz veya mumkun
oldugunca cabuk evden cikartiniz. Artik kullanilmayan cihazin elektrik baglantisi evde
oynayan ¢ocuklar icin bir tehlike yaratmamasi agisindan sokulmeli ve tum kablolar or-
tadan kaldirilmalidir.



Diger Tehlikelerden Korunma

Cihaz yakinindaki bir prizden faydalanirken, kablonun sicak cihaza temas etmemesine dikkat
ediniz. Kablo izolasyonu zarar gorebilir. Cereyan ¢arpma tehlikesi.

CiHAZIN KULLANIMI VE TANIMI

Aygitin ortaya ¢ikardigi buhar yakicidir.

Ozellikle kapagi kaldirirken cihazdan gelecek buharla yanmamak icin kendinizi buhardan koruyunuz.
Cihazi ellerken dikkatli olunuz. Herhangi bir sivi ya da bugulanmis yuzey cok sicak olabilir. Her
zaman firin eldiveni kullaniniz.

Cocuklarin ya da engelli kisilerin cihazi kullanmalarina izin vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

Elektrik kordonunun aygiti kullandiginiz ¢calisma yuzeyinden sarkmamasina dikkat ediniz. Cunku
cocuklar sarkan kordonu ¢ekip cihazi dusurebilir.

Cihazda herhangi bir ariza var ise kullanmayiniz. Hasarli cihazi muhakkak yetkili teknik servis tamir etti-
riniz.Kitapgik sonundaki musteri hizmetleri numarasindan bolgenizdeki servis detaylarina ulasabilirsiniz.
Urtinlin elektrik kordonunu ya da fisini suya batirmayiniz, islak yerlerden uzak tutunuz. Aygitin
kumandalarini temiz ve kuru tutunuz.

Cihazi kullanmadiginiz zamanlar fisini prizden cekiniz.

Kesinlikle ocak Ustune veyahut isi yayan bir yuzey Ustine koymayiniz.

icerisinde herhangi bir sicak malzeme var iken kesinlikle cihazi hareket ettirmeyiniz.
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Teknik ozellikler

Model RMC-M90E
Voltaj 860-1000 W
Gerilim 220-240V, 50/60 Hz
Kap hacmi 51
Kap kaplamasi........ ANATO® dibe yapismayan seramik kaplamasi (Kore)
LED-display. mevcut, renkli
3D-isitma mevcut
Programlar

1. MULTICOOK (USTA ASCI)

2. OATMEAL (SUT LAPASI)

3. STEW (HAFIF ATESTE PISIRME)
4. FRY (KAVURULMASI)

5. SOUP (CORBA)

6. STEAM (BUHARDA PISIRME)

7. PASTA (MAKARNA)

8. SLOW COOK (TAV VERILMESI)
9. BOIL (PISIRME)

10. BAKE (HAMUR TATLISI)

11. GRAIN (TANELER)

12. PILAF (PILAV)

13. YOGURT/DOUGH (YOGURT/HAMUR)
14. PIZZA

15. BREAD (EKMEK)

16. DESSERT (TATLI)

17. QUICK COOK (EKSPRES)

Fonksiyonlar

Hazir yemeklerin sicakliginin strdirtilmesi
(otomatik 1sitma)

On 1sitmanin kapatilmasi

mevcut, 24 saate kadar
mevcut

Yemeklerin isitilmasi

Ertelenen start

mevcut, 24 saate kadar
mevcut, 24 saate kadar

Paket icerigi

Cok fonksiyonlu pisirici 1 adet
Kap RB-C512 1 adet
Buharda pisirme kabi 1 adet
Derin kizartma tenceresinde pisirmesi icin kollu Kap.......ccccoveuveueeee 1 adet
Olcii bardag 1 adet
Kepce 1 adet
Diiz kasigi 1 adet
“100 regete” kitabi 1 adet
Kepce/kasik tutucu 1 adet
Kullanma kilavuzu 1 adet
Elektrik besleme kablosu 1 adet

Uretici; dizayn, paket icerigi ve iiriin teknik ézelliklerine ilave bildirme
yapmadan tretimin iyilestirilmesi sirasinda degisiklikler yapma hakkina
sahiptir.

RMC-M90E c¢ok fonksiyonlu pisirici diizeni A1

1. Cihaz kapagi

2. Sokulir i¢ kapadi

3. Kap

4. Kapak agma digmesi

5. Monitorli kontrol paneli
6. Govde

7. Tasima kolu

8. Sokilur buhar valfi

9. Diz kasigi

10. Kepge

11. Olcii bardagi

12. Buharda pisirme kabi
13. Derin kizartma tenceresinde pisirme kabi
14. Kepge ve kasik tutucu



Kontrol panel A2

REDMOND RMC-M90E ¢ok fonksiyonlu pisirici renkli cok fonksiyonlu LED
ekranli sensor panel ile donatilmis

1. “Reheat/Cancel’ (‘Isitma/iptal”) — isitma fonksiyonunun acilmasi/kapatilmasl,
pisirme programinin durdurulmasi, yapilan ayarlamalarin iptal edilmesi

2. “Time Delay” (“Ertelenen start”) — ertelenen start zaman ayarlama
modunun agilmasi

3. “Temperature” (“Sicakligr”) — “MULTICOOK” programinda sicaklik
ayarlamasi

4. “Hour” (“Saat”) — Pisirme zamani ve ertelenen start modunun
ayarlamasindaki saatin belirlemesi

5. “Min” (“Dakika”) — Pisirme zamani ve ertelenen start modunun
ayarlamasindaki dakikalarin belirlemesi

6. “Quick cook” (“Ekspres”) — “QUICK COOK” programin baslatilmasi

7. “Menu/Keep Warm” (“Menii/Otomatik i1sitma”) — otomatik pisirme
programinin segilmesi; otomatik 1sitmanin 6n kapatilmasi.

8. “Start” — belirlenen pisirme modunun agilmasi

9. Monitor.

Monitor diizeni A3

1. “QUICK COOK” otomatik programin yerine getirilme géstergesi
Pisirme/isitma programinin calisma gostergesi

Pisirme asamasinin gostergesi

“MULTICOOK” programinda ayarlanan sicaklik gostergesi
“Time Delay” fonksiyonunun ¢alisma gostergesi

Zaman ayarlayicinin rakamlar modu gostergesi

Zaman ayarlayici

Secilen otomatik pisirme programinin gostergesi

|. KULLANMAYA BASLAMADAN ONCE

Uriini dikkatli bir sekilde aciniz ve kutudan cikariniz. Tim ambalaj
malzemeleri ve reklam yapistirmalari gikariniz (seri numarasini tasiyan
yapistirmalar haricinde).

©NO LA

Uriine ait seri numaranin bulunmamasi, otomatik olarak garanti servis
hakkinizi yok eder.

Cihaz govdesini 1slak mendil ile siliniz. Kabi 1lik sabunlu su ile yikayiniz.
lyice kurutunuz. ilk kullanim sirasinda, cihazin arizali oldugundan kay-
naklanmayan yabanci kokusu olusabilir. Bu durumda cihazi temizlemeniz
gerekir.

A Dikkat! Her tiirlii ariza bulundugu siirece cihazin kullanilmasi yasaktir.

1. COK FONKSIYONLU PISIRICININ
CALISTIRILMASI

ilk calistirmadan énce

Cihazi sert ve diiz yatay ylizeye yerlestiriniz. Buhar valfinden ¢ikan sicak
buhar; duvar kagidina, dekoratif kaplamasina, eletronik cihazlarina ve
diger neme ve sicaga dayanikli olmayan esyalarin lizerine sigramamasi igin
dikkat ediniz. Pisirmeden dnce, cok fonksiyonlu pisiricinin dis ve goriinur
ic pargalarin hasarli ve kusurlu olmadigindan emin olunuz. Kap ile isitici
unsurlarin arasinda hig bir yabanci cisim bulunmamalidir.

Pisirme zamanin ayarlanmasi

REDMOND RMC-M90E c¢ok fonksiyonlu pisiricide her program icin (“QUICK
COOK” programi haric olmak tizere) ayri pisirme zamanini ayarlayabilirsiniz.
Ayarlanan zamanin degistirilmesi ve olabilecek diyapazon, secilen pisirme
zamanina baglidir. Zamani degistirmek igin:

1. Pisirme programi segildikten sonra “Hour” digmesine basarak saatini
ayarlayiniz. Basilan diigmeyi birkag saniye icinde basili tutarken,
rakamlar hizli degismeye baslar.

2. “Min” digmeye basarak dakikasini ayarlayiniz. Basilan digmeyi
birkag saniye icinde basili tutarken, rakamlar hizli degismeye baslar.

3. Bir saat’ten az pisirme zamani ayarlamaniz gerekiyor ise saatin
rakamlari sifirlanana kadar “Hour” butona basiniz. Sonra “Min” butona
basarak gereken dakika rakamini ayarlayiniz.



4. Pisirme zamani ayarlamasi bitirdikten sonra (monitér yanip son-
meye devam eder), segilen pisirme programinin algoritmaya gore
bir sonraki asamaya geginiz. Yapilan ayarlarin iptal edilmesi igin
“Reheat/Cancel” butona basiniz. Sonra tiim pisirme programini te-
krar ayarlayiniz.

Manuel pisirme zaman ayarlamasinda fabrika ayarlama tablosuna day-
anarak, onceden segilen pisirme programinda 6ngériilen ayarlama asamasi
ve ayarlama diyapazonu dikkate aliniz.

Pisirme programlarinda, ayarlanan zaman diyapazonu azami rakamlardan
baslanmaktadir. Bunun sayesinde, esas zamaninda yemek pisirilmedigi
durumlarda program sliresini biraz uzatabilirsiniz.

Bazen otomatik programlarda ayarlanan pisirme zaman saymasi, ancak
cihazin belli bir sicakliga ulastiGinda baslar. Ornedin, soguk suyu ilave
etsek ve “STEAM” programinda pisirme zamani 5 dakika olarak ayarlarsak,
programin ¢alismasi ve ayarlanan pisirme zamaninin geriye sayimi ancak
suyun kaynatilmasi ve kabin iginde yeterince buhar ¢ikmasindan sonra
baslar.

‘PASTA” programinda ayarlanan pisirme zamani ancak suyun kaynatilmasi
ve “Start” butonuna tekrar basilmasiyla baslar.

“Time Delay” fonksiyonu (“Ertelenen start”)

Bu fonksiyon araciligiyla, yemeklerinizin hazir olacagi zaman araligini
belirtebilirsiniz (programin galisma siiresini goz éniinde tutularak). Zamani,
10 dakika ile 24 saat ara diyapazon ile ayarlayablirsiniz (ayarlama adimi
10%ar dakikadir). Zaman ertelemesi, ayarlanan pisirme zamanina gore
daha uzun olmalidir. Aksi takdirde program, “Start” butonuna bastiktan
hemen sonra ¢alismaya baslar. Ertelenen start zamani, otomatik programi
sectikten sonra, sicaklik rakamlari ve zamani ayarlamasindan sonra sap-
tayabilirsiniz:

1. “Time Delay” butonuna basarak ertelenen start zamani modunu
baslatiniz. Monitorde “Time Delay”yazisi olusur ve zaman ayarlayici
yanip sonmeye baslar.

“Hour” butonuna basarak asamali olarak saat degerini degistiriniz.
Ayarlanan zaman formati 24 saattir. Basilan butonu birkag saniye
icin basili tutarsak, rakamin hizli degisimi baslar.

“Min” butona basarak asamali olarak dakika degerini degistiriniz.
Basilan butonu birkag saniye iginde tutarsak, rakamin hizli degisimi
baslar.

Bir saaten az programda pisirilmesinde zaman ayarlamasi igin saat
ayarlama modunda saatlerin sifirlayincaya kadar ard arda “Hour”
butonuna basiniz. Sonra “Min” butonuna basarak gerekli dakika
rakamini belirtiniz.

Yapilan ayarlamalarin iptal etmesi icin “Reheat/Cancel” butonuna
basiniz. Sonra tim pisirme programini yeniden ayarlayiniz.

Zaman ayarlama sonunda “Start” butonuna basip birkag saniye iginde
basili tutunuz. “Time Delay” fonksiyon calisma gostergesi yanar,
program devreye girer ve zamanin geriye sayimi baslar.

Belirtilen zamandan sonra yemek hazir olur. Program bittikce hazir
yemeklerin sicakligi otomatik olarak tutulur (otomatik 1sitma) ve
“Reheat/Cancel” butonunun gostergesi yanar.

Otomatik isitmasini kapatmak icin “Reheat/Cancel” butonuna basiniz.
Butonun gostergesi sonecektir.

Ertelenen start fonksiyonu tiim otomatik pisirme programlari icin erisile-
bilir olacaktir ( “FRY”, “PASTA”ve “QUICK COOK” programlar haricince).

Yemekleriniz siit veya diger hizli bozulan maddelerden olusan gida ige-
riyor ise “Time Delay”fonksiyonu kullanmak tavsiye edilmez (yumurta, taze
siit, et, peynir ve sair).

“Time Delay”fonksiyondaki zaman ayarlamasinda, zaman sayimi “STEAM”

programinda olacagini ve ancak cihazin gerekli ¢alisma sicakligina
ulastiginda baslayacadi dikkate alinmalidir (suyun kaynatilmasindan
sonra).



Hazir yemeklerin sicakliginin tutulma “Keep Warm” fonksiyonu
(otomatik 1sitma)

Bu fonksiyon, pisirme programi bitince, hemen otomatik olarak baslar ve
hazir yemeklerin sicakligini 24 saat iginde 70-75°C derecesinde tutabilir.
Aktif otomatik 1sitma sirasinda “Reheat/Cancel” butonunun gdstergesi
yanar, monitérde bu modundaki ¢calisma zaman sayimi gosterilir. Gerekli
oldugunda otomatik 1sitma kapatilabilir. Bunun igin “Reheat/Cancel” bu-
tonu birkag saniye icinde basili tutulmalidir.

Otomatik 1sitmanin on kapatilmasi

Pisirme programinin bitmesinde otomatik i1sitmanin agilmasi bazen isten-
meyebilir. Bu olguyu dikkate alarak REDMOND RMC-M90E ¢ok fonksiyonlu
pisiricide esas, pisirme programinin ¢alismasi yada agilmasi sirasinda
bu fonksiyonun dnceden kapatilmasi 6ngorulmustir. Bunun igin start
yada programin calismasi sirasinda “Menu/Keep Warm” butonuna birkag
saniye i¢inde basili tutulmalidir (‘Reheat/Cancel” butonunun gdstergesi
sonlnceye kadar). Otomatik 1sitma programinin tekrardan agilmasi igin
“Menu/Keep Warm” butonuna tekrar basiniz (“Reheat/Cancel” butonun
gostergesi yanar).

Yemeklerin i1sitma fonksiyonu

REDMOND RMC-M90E ¢ok fonksiyonlu pisiriciyi soguk yemeklerin
isitilmasinda kullanabilirsiniz. Bunun igin:

¢ Yemekleri kap icine koyunuz, kabi ¢ok fonksiyonlu pisiricinin govdesi
icine yerlestiriniz.

¢ Kapagi kapatiniz ve cihazi elektrige baglayiniz.

»  “Reheat/Cancel” butonuna basiniz ve ses sinyali gelinceye kadar bir-
kag saniye icinde basili tutunuz. Monitorde ilgili gosergesi ve butonun
gostergesi yanar. Zaman sayacl Isitma zamaninin sayimini baslar.

Cihaz,yemekleri 70-75°C dereceye kadar isitir. 24 saat icinde yemeklerinizi
sicak tutar. Gerektiginde isitilmasi durdurulabilir. Bunun igin “Reheat/
Cancel” butonu, butonda ve monitdrdeki ilgili gostergeleri sénlinceye
kadar birkag saniye icinde basili tutulmalidir.

Cok fonksiyonlu pisirici isitilan yemeklerin sicakligini 24 saate kadar tu-
tabilmesine ragmen, isitilan yemegin iki-li¢ saatten fazla bekletmeye
tavsiye etmez. Ciinkii uzun bekletilmesi, yemegin tadini degistirebilir.

Otomatik programlarin kullanmasinda genel hareket diizeni

1. Gerekli bilesenleri hazirlayiniz (dlguniz).

2. Hazirladiginiz bilesenleri, pisirme programina dayanarak ok fonksiy-
onlu pisiricinin kap icine koyunuz ve cihazin govdesi igine yerlestiriniz.
Tum bilesenleri (sivi dahil olmak lzere) kabin i¢ ylizeyindeki maksimum
isarete kadar gelecek sekilde olmasina dikkat ediniz.Kabin egrilmedigini
ve isitilan eleman ile sikica temas ettiginden emin olunuz.

3. Cok fonksiyonlu pisiricinin kapagini, fiske sesi gelinceye kadar sikica
kapatiniz. Cihazi elektrige baglayiniz.

4. “Menu/Keep Warm” butonuna basarak gerekli pisirme programi
seciniz (monitorde ilgili program gdstergesi yanar).

5. Otomatik olarak ayarlanan pisirme zamani isinize yaramaz ise bu
rakami “Hour” ve “Min” butonlara basarak degistirebilirsiniz.

6. Gerekli hallerde ertelenen start zamani ayarlayiniz. “Time De-
lay” fonksiyonu “FRY”, “PASTA” ve “QUICK COOK” programlarin
kullanmasinda erisilmez olacaktir.

7. Pisirme programini baslatmak igin “Start” ve “Reheat/Cancel”
butonlarinin gostergeleri yanincaya kadar “Start” butonuna birkag
saniye icinde basili tutunuz. Ayarlanan program devreye girer ve
zaman geri sayimi baslar.“STEAM” programinda geriye sayim suyun
kaynatilmasindan sonra ve kabin iginde yeterince buhar yogunlugu
ulasinca baslar. “PASTA” programinda ise geriye sayim kabin igin-
deki suyun kaynatilmasindan, yemeklerin koyulmasindan ve “Start”
butonuna tekrar basilmasindan sonra baslar.

8. Gerekli durumlarda otomatik i1sitma fonskiyonunu énceden kapata-
bilirsiniz. Bunun igin “Reheat/Cancel” butonun gdstergesi soniinceye
kadar “Menu/Keep Warm” butonuna basili tutulmalidir.“Menu/Keep
Warm” butonuna tekrar basildiginda bu fonksiyon tekrar devreye
girer. Otomatik I1sitma fonksiyonu “YOGURT/DOUGH” ve “BREAD”
programlarin kullanilmasinda erisilmez olacaktir.



9. Pisirme programinin bitimi hakkinda ses sinyali size haber verecektir.
Secilen program yada cari ayarlamalara gore cihaz otomatik 1sitma
moduna (“Reheat/Cancel” butonun géstergesi yanar) yada bekleme
moduna geger (“Start” butonunun goéstergesi yanar).

10. Ayarlanan programin iptal edilmesi, pisirme siirecinin ya da otomatik
isitmanin durdurulmasi igin “Reheat/Cancel” butonuna basarak birkag
saniye i¢inde basili tutunuz.

Kaliteli sonug elde edilmesi icin, fabrika tarafindan REDMOND RMC-M90E ¢ok
fonksiyonlu pisiricinin yaninda gonderilen “100 regete” kitapta bulunan regete-
leri takip etmenizi tavsiye ederiz. Tiim bu regeteler ézellikle bu model igin
hazirlanmigtir.

Mutat otomatik programlarini kullanarak istenilen sonuca varamadiginiz
takdirde “MULTI COOK” evrensel programi kullayiniz. Bu programda ge-
nislenmis manuel ayarlama diyapazon mevcuttur. Bunun sayesinde size,
ascilik deneylerinizde daha ¢ok imkanlari sunulacaktir.

“MULTICOOK” programi

Bu program, kullanici tarafindan belirlenen sicaklik ve pisirme zaman
parametrelere dayanarak neredeyse tim yemeklerin pisirilmesi icin uy-
gundur. “MULTICOOK” programa sayesinde REDMOND RMC-M90E ¢ok
fonksiyonlu pisirici, mutfak aletlerinin gogunun yerine geger ve eski recete
kitabindan yada internetten bulunan ve ilginizi ¢eken recetelere gore
tim yemekleri pisirir.

Rahatliginiz agisindan yemeklerin 80°C derecenin altinda pisirilmesinde
otomatik 1sitma fonksiyonu kapatilmistir. Gerekli hallerinde bu fonksiy-
onu manuel olarak agabilirsiniz. Bunun icin pisirme programinin devreye
girilmesinden sonra, “Reheat/Cancel” gosergesi yanincaya kadar “Menu/
Keep Warm” butonuna birkag saniye basili tutunuz.

« Otomatik olarak “MULTI COOK” programinda pisirme zamani 15
dakika, otomatik pisirme sicakligi ise 100 derece olarak ayarlanmistir.

o Sicaklik manuel ayarlama diyapazonu: (“Temperature” butona basarak
degistirilebilir): 35°C — 170°C degistirme adimi 5°C.

e Zaman manuel ayarlama diyapazonu: 5 dakika— 12 saat, bir saate
kadar araligi icin degistirme adimi 1 dakika, bir saatten fazla araligi
icin ise 5 dakikadir.

"MULTICOOK” programinda pek cok degisik yemeklerin pisirilme imkani
vardir. Bizim profesiyonel as¢ilarimiz tarafindan hazirlanan “100 regete”
kitabr ya da farkli yemekler ve gidalar pisirilmesi igin tavsiye edilen sicaklik
tablosunu kullayiniz.

“OATMEAL” programi

Sutlu lapalarin pisirilmesinde kullanmaya tavsiye edilir. Otomatik olarak bu
programda pisirme zamani 10 dakika olarak ayarlanmistir. Ayrica manuel
zaman ayarlanmasi da mevcuttur: 5 dakikadan 1 saate 30 dakikaya kadar
diyapazonunda ayarlama adimi 1 dakikadir.

“OATMEAL” programi yarim yagli pastérize edilmis stiti kullanarak lapanin
pisirilmesi icin tahsis edilmistir. Situin cekmesinin engellemesi ve gerekli
sonucu elde edilebilmesi igin pisirilmeden dnce asagida belirtilen hare-
ketleri yapilmalidir:

¢ Suyun tamamen temizleyinceye kadar bakliyatlari (piring, karabugday,
dari gibir) iyice yikayiniz.

¢ Pisirilmesinden once cok fonksiyonlu pisiricinin kabi tereyag ile
yaglayiniz.

¢ Recete kitapta belirtilen talimatlara gore bilesenleri 6lcerek orantiyi
takip ediniz; bilesenler miktarini, orantili olarak azaltiniz veya artiriniz.

¢ Kaymagi alinmamis sutin kullanilmasinda tatli su ile 1:1 orantili
olarak sulandiriniz.

Ureticiye ve iiretim yerine bagli olarak siit ve bakliyat 6zellikleri degisebilir
ve bazi zamanlarda pisirme sonugclarini etkileyebilir.

“OATMEAL” programinda beklediginiz sonucu elde edemediginiz takdirde,
evrensel “MULTICOOK” programi kullaniniz. Stt lapanin pisirilmesi igin
optimal sicakligi 95°C derecedir. Bilesenlerin miktari ve pisirme zamani
receteye gore ayarlayiniz.



“STEW” programi

Bu program sebze, et, beyaz et ve deniz Urlnlerin pisirilmesinde
kullanilmasi tavsiye edilir. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani 1
saat olarak ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak da ayarlayabilir-
siniz: 20 dakikadan 12 saate kadar diyapazonla ayarlama adimi 5 dakikadir.

“FRY” programi

Bu program et, sebze, beyaz et ve deniz urlinlerin kizartmasinda
kullanilmasi tavsiye edilir. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani
15 dakika olarak ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak da ayar-
layabilirsiniz: 5 dakikadan 1 saat 30 dakikaya kadar diyapazonla ayarlama
adimi 1 dakikadir.

Bu programda “Time Delay” fonksiyonu éngérilmemistir.

Bilesenlerin dibinin tutmamasi i¢in regete kitabinda belirtilen talimatla-
ra uyunuz ve periyodik olarak kabin icerigini karistiriniz.Bazi zamanlarda
¢ok fonksiyonlu pisiricinin kapak agikken de pisirebilirsiniz.

“SOUP” programi

Bu program farkli et suyu ve corbalar, komposto ve iceceklerin
hazirlanmasinda kullanilmasi tavsiye edilir. Otomatik olarak bu programda
pisirme zamani 1 saat olarak ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak
da ayarlayabilirsiniz: 20 dakikadan 8 saate kadar diyapazonla ayarlama
adimi 5 dakikadir.

“STEAM” programi

Bu program sebze, balik, et, diyetik ve et icermeyen yemekler, cocuk mensu
gibi yemeklerin buharda pisirilmesinde kullanmak igin tavsiye edilir. Oto-
matik olarak bu programda pisirme zamani 15 dakika olarak ayarlanmistir.
Pisirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabilirsiniz: 5 dakikadan 2 saate
kadar diyapazonla ayarlama adimi 5 dakikadir.

Bu programi kullanarak yemeklerin pisirilmesi icin 6zel kabi kullaniniz
(takimin igindedir):

1. Kabinigine 600-1000 ml suyu ilave ediniz. Buharda pisirme kabini
kabinin icine yerlestiriniz.

2. Regeteye gore gida miktarini 6lglip hazirlayiniz. Kabin icine diizenli
olarak koyunuz ve kabi cihazin igine yerlestiriniz. Kabin, 1sitici eleman
ile sikica temas ettiginden emin olunuz.

3. “Otomatik programlarin kullanilmasinda genel hareket dizeni”
boliimiiniin 3-10. Maddelerde belirtilen talimatlara uyunuz.

Pisirme programinin ¢alisma zamaninin geriye sayimi, suyun kaynatilmasindan
sonra ve kabin icindeki buhar yogunluguau ulastiginda baslar.

Bu programda otomatik zaman ayarlamasi kullanmiyorsaniz, farkl
gidalarin buharda pisirilmesi icin tavsiye edilen zaman tablosunu
kullayiniz.

“PASTA” programi

Bu program makarna urlinleri, sosis, yumurta pisirilmesinde kullanilmasi
tavsiye edilir. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani 8 dakika
olarak ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabilirsiniz:
2 dakikadan 20 dakikaya kadar diyapazonla ayarlama adimi 1 dakikadir.
Bu programda suyun kaynatilmasini, bilesenlerin doldurmasini ve bunlarin
pisirilmesi 6ngérmektedir. Suyun kaynadigi anda ve bilesenlerin doldur-
ma ihtiyagl duyuldugunda cihazda sesli sinyal 6tmeye baslar. Pisirme
programinin ¢alisma zamaninin geriye sayim, “Start” butonuna ikinci kez
basildiginda baslar.

Bu programda “Time Delay” fonskiyonu erisilmez olmaktadir.
Bazen gidalarin pisirilmesinde (Ornegin makarna ve sair) koptik olusur.

Kopligiin muhtemelen tasmasinin 6nlenmesi igin, kaynatilan suyun igine
gidayi koyduktan birkag dakika sonra kapadi agik birakabilirsiniz.

“SLOW COOK” programi

Bu program konserve edilmis etin ve firinda kaynamis sitln pisirilmesinde
kullanilmasi tavsiye edilir. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani



5 saat olarak ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabi-
lirsiniz: 1 saatten 8 saate kadar diyapazonla ayarlama adimi 10 dakikadir.

“BOIL” programi

Bu program sebze ve baklagil pisirilmesinde kullanilmasi tavsiye edi-
lir. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani 40 dakika olarak
ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabilirsiniz: 5
dakikadan 2 saate kadar diyapazonla ayarlama adimi 5 dakikadir.

“BAKE” programi

Bu program biskuivi, zapekanka, maya ve yaprak hamuru pisirilmesinde
tavsiye edilir. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani 1 saat olarak
ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabilirsiniz: 20
dakikadan 8 saate kadar diyapazonla ayarlama adimi 5 dakikadir.

Kekin hazir olup olmadigini igine ahsap ¢ubugu (kiirdan) sokarak kontrol
edebilirsiniz. Cubugu ¢ikardiktan sonra lizerinde yapisan hamur kalmaz
ise kek hazir demektir.

Ekmek yapimi asamasinda otomatik 1sitma fonksiyonunun kapatmasi
tavsiye edilir.

“GRAIN” programi

Bu programin gevrek, lapa ve degisik mezelerin pisirilmesinde kullanilmasi
tavsiye edilir. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani 35 dakika
olarak ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarakta ayarlayabilirsiniz:
5 dakikadan 4 saate kadar diyapazonla ayarlama adimi 5 dakikadir.

“PILAF” programi

Bu programin farkli pilav tirlerinin pisirilmesinde kullanilmasi tavsiye
edilir. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani 1 saat olarak
ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabilirsiniz: 20
dakikadan 1 saat 30 dakikaya kadar diyapazonla ayarlama adimi 10
dakikadir.

“YOGURT/DOUGH” programi

Bu program sayesinde kendi evinizde degisik lezzetli ve faydali yogurtlar
yapabilirsiniz. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani 8 saat olarak
ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabilirsiniz: 6 saaten
12 saate kadar diyapazonla ayarlama adimi 10 dakikadir. Bu programda oto-
matik 1sitma fonksiyonu erisilmez olacaktir. Bilesenlerin doldurulmasinda,
kabin i¢ yuizeyin %2 isaretinin altinda olmasina dikkat ediniz.

Yogurt hazirlanmasinda, REDMOND RAM-G1 ozel yogurt kap seti kulla-
nabilirsiniz (ayri olarak satin alinmaktadir).

“PiZZA” programi

Bu programin pizza hazirlanmasinda kullanmasi tavsiye edilir. Otomatik
olarak bu programda pisirme zamani 25 dakika olarak ayarlanmistir. Pi-
sirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabilirsiniz: 20 dakikadan 1 saate
kadar diyapazonla ayarlama adimi 5 dakikadir.

“BREAD” programi

Bu program bugday unu veya ¢avdar unu eklenilen farkli ekmek tiir-
lerinin hazirlanmasinda kullanilmasi tavsiye edilir. Bu program, hamur
yogurmasindan pisirmesine kadar tam hazirlama dénguiyu 6ngérmektedir.
Otomatik olarak bu programda pisirme zamani 3 saat olarak ayarlanmistir.
Pisirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabilirsiniz: 1 saaten 6 saate
kadar diyapazonla ayarlama adimi 10 dakikadir.

Bu programda otomatik isitma fonksiyonu erisilmez olacaktir. Bilesenlerin
doldurulmasinda, kabin i¢ ylizeyin % isaretinin altinda olmasina dikkat
ediniz.
Program calisma seklinin ilk saat icinde hamur yogurma islemi yapildigina
ve sonra pisirildigine dikkat ediniz.
¢ Unu kullanmadan 6nce oksijen alinmasi igin ve katkidan arinmasi
icin elemenizi tavsiye ederiz.
e “Time Delay” fonksiyonu kullanmak tavsiye edilmez. Cuinki bu,
ekmegin kalitesine etkileyebilir.



¢ Pisirme slirecini tamamen bitinceye kadar ¢ok fonksiyonlu pisiricinin
kapagini agmayiniz! Clinki pisirilen yemegin tadi buna bagli olabilir.

e Zaman tasarrufu ve pisirme kolayligi icin ekmek yapmasinda hazir
karisimlari kullanmanizi tavsiye ederiz.

“DESSERT” programi

Bu programin farkli meyve ve yemislerden hazirlanan tatlilarin pisirilmesin-
de kullanilmasi tavsiye edilir. Otomatik olarak bu programda pisirme zamani
1 saat olarak ayarlanmistir. Pisirme zamanini manuel olarak ta ayarlayabi-
lirsiniz: 5 dakikadan 4 saate kadar diyapazonla ayarlama adimi 5 dakikadir.

“QUICK COOK” programi

Bu program sayesinde piring ve tahil lapalarini hizli bir sekilde
hazirlayabilirsiniz. Bu programda pisirme zaman ayarlamasi ve ‘Time
Delay’ fonksiyonu erisilmezdir.

[1l.EK OLANAKLAR

Hamur yogurmasi

Fondu pisirmesi

Fritirde kizartmasi

Eksimik, peynir hazirlamasi

Sivi gidalarin pastorizasyonu

Cocuk yemeklerin pisirmesi

Kullanilan kaplarin ve bireysel hijyen Urtinlerin sterilizasyonu

IV.ILAVE AKSESUARLAR

Gok fonksiyonlu pisiriciye ilave aksesuarlar ayri olarak satin alinabilir.
Aksesuar gesitligi ve cihaz modelinize uygunlugu hakkinda bilgiler,
bulundugunuz tlkedeki resmi distriblitore basvurunuz.

RAM-CL1 —Kap kiskag

Kap kiskaci, ¢ok fonksiyonlu pisiriciden kabin daha kolay alinabilmesi igin
tahsis edilmistir. Kap kiskaclari, diger markali cok fonksiyonlu pisiriciler
ile birlikte kullanabilirsiniz.

RHP-M02 —Jambon kabi

Jambon, sarma ve diger et, beyaz et ya da baliktan yapilan ince yemeklerin
(farkli baharat ve dolgusu ile birlikte) pisirilmesi icin tahsis edilmistir.
Jambon kabi; ¢ok fonksiyonlu pisiricide, firinda, aerogrilde yada ocakta
kullanilan uygun boyutlu tencerede kullanabilirsiniz.

RAM-FB1 —fritiirde kizartma kabi

Cok isitilan veya kaynayan yagin (fritlir) icinde farkli yemeklerin pisirilme-
sinde kullanilir. 3 litre hacimli her kap i¢in uygundur. Paslanmaz celikten
Uretilmistir. S6kulebilir kollu ve pisirmesinden sonra fazladan kalan yag
dokumdini kolaylastirici cengeline sahiptir. Diger markali ¢ok fonksiy-
onlu pisiriciler ile birlikte kullanabilirsiniz. Bulasik yikama makinesinde
ytkamaya uygundur.

RAM-G1 — marker kapakli yogurt kap takimi (4 adet)

Farkli yogurtlarin pisirilmesinde kullanilir. Kaplar, son kullanma tarihi
belirtilen tarih markerlere sahiptir. Diger markali gok fonksiyonlu pisiriciler
ile birlikte kullanabilirsiniz.

RB-C502 —Anato@ tarafindan iiretilen seramik kapli kap (Kore)

Hacim: 5 litre. Mekanik hasarlara yuksek dayanikliliga, dibine yapismaya
karsi ve isi gegirgenligi 6zelliklerine sahiptir. Bunun sayesinde yemek kabin
ylizeyine yapismaz ve tim pisirme suresi iginde dlzenli olarak kizartilir ve
pisirilir. Bu kap, 6zellikle daha yuksek kaliteli pisirilme, kizartma ve sutlu
lapalarin pisirilmesi igin Uretilmistir. Kabi, yemeklerin saklamasi icin ve
firinda pisirmesi icin muilti pisiricinin disinda da ayri olarak kullanabi-
lirsiniz. Bulasik yikama makinesinde yikayabilirsiniz.

RB-S500 — celik kabi

Hacim: 5 litre. Mekanik hasarlara yliksek dayanikliga sahiptir. Degisik ¢orba,
komposto, marmelat ve regellerin hazirlanmasinda kullanmaya tavsiye
edilir. Bunun i¢inde renderici, mikser ve diger sebze, meyve, meyve piire
ve kremali ¢orbalarin hazirlanmasinda kullanilan mutfak aletleri kulla-
nabilirsiniz. Kizartmasi icin uygun dedildir. Bulasik ytkama makinesinde
yikayabilirsiniz.



V.CIHAZ BAKIM VE TEMIZLEMESI

Cihazin temizlemeden once elektrikten ayrildigindan ve tamamen
sogudugundan emin olunuz. Yumusak bez ve abraziv olmayan bulasik
deterjanlari kullaniniz. Cihazin temizligi igin, kullanilmasindan hemen
sonra yapmanizi tavsiye ederiz.

Temizleme sirasinda abraziv maddeleri, abrazif kapli siingerleri ve kimyasal
agresif maddelerin kullanilmasi yasaktir. Cihazin gdvdesini suyun icine
daldirmayiniz yada suyun akisinin altina sokmayiniz.

ilk kullanimdan 6nce ya da pisirmeden sonra kalan kokularini yok edilmesi
icin “STEAM” programinda limon yarisini 15 dakika iginde kaynatmanizi
tavsiye ederiz. Kabi, i¢ aliminyum kapagi ve buhar vanasi her kullanimdan
sonra temizlenmelidir. Kabi, bulasik ytkama makinesi icinde yikayabilirsiniz.
Kabin temizlenmesinden sonra dis ylizeyini tamamen kurutuncaya kadar
siliniz.

ic aliminyum kapagin temizlenmesi icin:

1. Cok fonksiyonlu pisiricinin kapagi aginiz.

2. Ayni zamanda kapagin i¢ yuzeyinde bulunan iki plastik sabitleyici
lzerine merkeze dogru basiniz.

3. Fazla zorlamadan i¢ aliminyum kapagini ana kapaktan ayrilacak
sekilde hafif¢a kendinize dogru cekiniz.

4. Her iki kapaklarin ylzeyleri 1slak bez yada pecete ile siliniz. Gere-
kli hallerinde cekilen kapagi suyun altinda temizleyiniz. Bulasik
deterjani kullaniniz. Bulasik yitkama makinesinde yikama tavsiye
edilmez.

5. Montaj isini ters sekilde yapiniz: aliminyum kapagi Ustte bulunan
oluklara yerlestiriniz,ana kapakla birlestiriniz ve fiske sesi gelinceye
kadar sabitleyici Ustiine basiniz. i¢ aliiminyum kapak kararli bir
sekilde sabitlenmelidir.

Buhar valf cihazin (st kapakta bulunan 6zel olukta yerlestirilmistir ve
iki pargadan olusmaktadir: dis diski ve temel. Valfin temizlenmesi igin:

6. Resimde gosterildigi gibi dis diskin ¢ikintiy1 hafifca yukari ve ken-
dinize dogru cekiniz A4.

7. Diskin ig ylizeyinde bulunan valfin ana kismini saat akrebinin aksine
dondirlniz (<open> gdstergesinin yonlinde) ve sonra ¢ekiniz.

8. Valfin lastigini 6zenle ¢ikariniz. Yukarida belirtilen kurallara gore
valfin butln parcalari yikayiniz.

Dikkat! Valfin lastiginin deformasyonunu énlemek icin onu biikmeyiniz
ve uzatmayiniz.

9. Montaji ters sekilde yapiniz: lastigi yerine yerlestiriniz, valfin ana pa-
rcada bulunan oluklari, diskin i¢ ylizeyindeki ¢ikintilar ile birlestiriniz
ve saat akrebinin yonlnde dénduriiniz (<close> gosterge yoniinde).
Buhar valfini, cihaz kapaginda bulunan oluk icine yerlestiriniz (dis
disk ¢cikarma ¢ikintisi geriye dogru olacak sekilde yerlestirilmelidir).

Bu modelde yemeklerin pisirilmesi sirasinda olusan yogunlasmasi, cihaz
govdesindeki 0zel oluk icinde birikir ve cihazin alt kisimda bulunan
hazne igine akar.

10. Kapagi agin, kabini gikarin. Gerektiginde ¢ok fonksiyonlu pisiricinin
on kismini hafifca yukariya kaldirin ki kondensat haznenin igine
tamamen bosalsin.

11. Hazneyi, ¢ikinti yerini tutarak kendinize dogru cekerek ¢ikariniz.

12. Kondensati bosaltiniz. Hazneyi temizleyiniz ve yerine yerlestiriniz.

13. Kabin etrafindaki olukta kalan kondensat, pecete ile silinmelidir.



VI.PISIRME ILE ILGILI TAVSIYELER

Pisirme sirasinda olusan hatalar ve bunlarin giderilme yontemleri

Bu bolimde, ¢ok fonksiyonlu pisiricileri kullanarak pisirme sirasinda olusan tipik hatalar hakkinda bilgi edinebilir, muhtemel nedenleri ve bunlarin
gidirilme yontemleri 6grenebilirsiniz.

YEMEK HALEN TAMAMEN PiSMEMIS

Sorunun muhtemel nedenleri Giderilme yontemi

« Pisirme sirasinda gerekli olmadigi zamanlarda gok fonksiyonlu pisiricinin kapagr agmayiniz.
Cihazin kapagini kapatmaya unuttugunuz yada siki kapatmadiginiz  Kapagi fiske sesi gelinceye kadar kapatiniz. Cihaz kapaginin siki kapatilmasi icin hig bir engel
icin pisirme sicakligi yeterli seviyede degildi. olmadigini ve ig kapakta bulunan sikilastirici kauguk parcanin deforme olmadigindan emin
olunuz.

« Kap, cihaz gévdenin icine diiz olarak yerlestirilmelidir. Kabin dibini, 1sitan diskine sikica bitisik
Kap ve isitici unsuru birbiri ile zayif temasta bulunmaktadirlar. Bu olmalidir.
ylizden pisirme sicaklig yeterli seviyede degildi. « Cok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma hiicresinde yabanci cisimleri bulunmadigindan emin olunuz.
Isitan diskin kirli olmamasina dikkat ediniz.

« Yemedgin bilesenlerinin se¢imi yanlistir. Bu bilesenler segilen pisirme
yontemine uygun dedil ya da yanlis pisirme programini seginiz.

« Bilesenleri cok iri taneli olarak dogranmistir, yemeklerin konmasina
iliskin genel orani ihlal edilmistir.

¢ Pisirme zamani yanlis ayarladiniz (ya da yanlis hesapladiniz).

e Se¢mis oldugunuz regetenin, bu ¢ok fonksiyonlu pisiricide
hazirlanmasi icin uygun dedgildir.

« Kontrol edilmis recetelerin takip edilmesi arzu edilir (bu modele adapte edilmis regeteleri).
Sadece glivenebilecek recetelere gore yemek pisiriniz.

« Bilesenlerin sec¢imi, dograma sekli, konma orani, program se¢imi ve pisirme zaman secimi,
secilmis receteye uygun olmalidir.

Buharda pisirilmesinde: Yeterince buhar yogunlugu saglamasi i¢in | Suyu,recetede 6ngdriilen miktara gore kabin igine ilave ediniz. Stiphe ediyorsaniz, pisirme sirasinda
kapta ¢ok az su vardir. suyun seviyesini kontrol ediniz.

Kabin icine cok fazla bitkisel vag kovdunuz » Normal kizartmasinda yagin kabin dibini ince tabaka olarak kapanmasi yeterlidir.
gine ¢ yag koy ' « Fritdz iginde kizartmasinda ilgili recetede ongdrilen talimatlara uyunuz.

Kizartma sirasinda:

Recetede aksi goriilmediyse kizartma sirasinda gok fonksiyonlu pisiricinin kapagini kapatmayiniz.

Kabn icinde fazla nem orani vardir. Taze dondurulmus yemeklerin kizartmadan 6nce mutlaka buzunu ¢ézdiriiniiz ve suyu bosaltiniz.

Haslama sirasinda: Yiiksek asitli Grlinlerin haglanmasinda suyun ¢e- | Bazi yemeklerin, haslamadan 6nce &zel islenmesini gerekir: yikama, 6n kizartma gibi. Secilen
kilmesi recetede 6ngorilen tavsiyeleri takip ediniz.



Hamur yogurmasi sirasinda hamur i¢ kapagina

Hamur Griinlerin pi- | YaPlsmis ve buhar ¢ikma valfini kapatmistir.

sirilmesinde (hamur

iyi pismemis): Kabin icine fazla hamur koydunuz.

YEMEK FAZLA PiSMis

Yemek tirtinlin segilmesi yanlis olmus yada pisirme zamanini yanlis
ayarladiniz. (hesapladiniz). Bilesenlerin boyutlari ¢ok olmus.

Pisirmeden sonra hazir yemek otomatik i1sitmada fazla beklemis.

HASLAMA SIRASINDA YEMEKLERIN SUYU CEKILIR

Sut lapasinin pisirilmesinde sut cekilir.

« Haslamadan once bilesenler islenmemis ya da yanlis isleme gor-
mustir (az yikanmasi gibi).
« Bilesenlerin orani yanlis ya da yemek tirl yanlis secilmistir.
YEMEGIN DiBi TUTUYOR

« Kap, onceki yemeklerin pisirilmesinden kalan kirlenmeden tam
temizlenmemis.
« Kabin dibi tutmaya karsi kaplamasi bozulmustur.

Yemeklerin genel konma miktari, recetede 6ngériilen miktardan az.

Asiri uzun pisirme zamani ayarladiniz.

Kizartmada: kabin igine yag koymayi unuttunuz; pisirilen yemekleri
karistirmadiniz ya da geg cevirdiniz.

Kabin igine, kullanacaginiz hamuru az miktarda koyunuz.

Hamur Urlintind kabin iginden gikariniz, gevirip tekrar kabin igine koyunuz. Yemeklerin tamamen
hazir olmasina kadar pisirmeye devam ediniz. Bundan sonraki hamur Grlinlerinin pisirilmesinde
kulanacaginiz hamuru daha az miktarda koyunuz.

Kontrol edilmis receteye bakiniz (cihazin belli modellere adapte edilmis recetelere gore yemeginizi
pisiriniz). Bilegenlerin se¢imi, dograma sekli, konma orani, program segimi ve pisirme zaman segimi,
segilmis receteye uygun olmalidir.

Otomatik i1sitma fonksiyonunun uzun streli kullanilmasi tavsiye edilmez. Cok fonksiyonlu pisirici
modelinizde bu fonksiyonun 6n kapatma imkani varsa kullaniniz.

Sutiin kalitesi ve ozellikleri, Gretim yeri ve Uretim kosullarina baglidir. Sadece ultra pastorize
edilmis sit (yag orani %2,5’ye kadar) kullanmanizi tavsiye ederiz. Gerektiginde suiti az miktarda
su ile sulandirabilirsiniz (detaylari icin sayfa 15 bakiniz).

« Kontrol edilmis receteye bakiniz (cihazin belli modellere adapte edilmis recetelere gore
yemeginizi pisiriniz). Bilesenlerin secimi,dograma sekli, konma orani, program segimi ve pisirme
zaman segimi, secilmis receteye uygun olmalidir.

« Tek parga tahilli taneler, et, balik ve deniz Urtinlerini her zaman temiz suda iyice yikayiniz.

Pisirmeden 6nce kap iyice temizlendigi ve dibin tutmaya karsi kaplamasinin hasar gormediginden
emin olunuz.

Kontrol edilmis receteye bakiniz (cihazin belli modele adapte edilmis receteye gore pisiriniz).

Pisirme zamanini azaltiniz ya da cihaz modelinize adapte edilmis recetede dngoériilen talimatlara
uyunuz.

Normal kizartmada kabin igine az miktarda aygicek yadi ilave ediniz (aygigek yagi, kabin dibinin
ince tabaka olarak kaplamalidir). Yemeklerin diizenli kizartilmasi igin bunlari periyodik olarak
karistirmaniz ya da belirli aralikta ¢evirmeniz gerekir.



Hafif ateste pisirmesinde: kabin i¢inde nem orani diistiktur.

Haslamada: kabin icinde gok az sivi kalmis (bilesenlerin orani yanlis).

Hamur Grtinlerin pisirmesinde: Pisirmeden once kabin i¢ yizeyini
yaglamadiniz

URUNUN DOGRAMA SEKLI BOZULMUS

Kabin icinde bulunan yemegi fazla gevirdiniz.

Cok uzun pisirme zamani ayarladiniz.

HAMUR URUNU NEMLI/YASLI OLMUS

Fazla nem veren uygun olmayan bilesenler kullanilmistir (sulu sebze
ya da meyve, dondurulmus meyveler, yogurt gibi vs.)

Hazir hamur Griint kapali cok fonksiyonlu pisiricide fazla beklettiniz.

HAMUR URUNU KABARMAMIS
Yumurta ve sekeri az ¢irpip kopurttinuz.
Hamur, kabartma tozu ile fazla zaman iginde birakilmistir.
Unu elemediniz ya da hamuru az yogurdunuz.

Bilesenlerin konmasinda hata olmustur.

Kabin icine daha cok sivi ilave ediniz. Pisirme sirasinda gerekli oldugu halleri disinda ¢ok fonk-
siyonlu pisiricinin kapagini agmayiniz.

Siviile kati bilesenlerin dogru oranini takip ediniz.

Hamuru konmadan 6nce kabin dibini ve ceperlerini tereyad ya da aycicek yadi ile yaglaymniz
(kabin icine yag dokmeyiniz!).

Normal kizartmada yemeklerinizi 5-7 dakikadan daha sik karistirmayiniz.

Pisirme zamanini azaltiniz ya da cihaz modelinize adapte edilmis recetede 6ngérilen talimatlara
uyunuz.

Bilesenleri, pisirme regetesine gore seginiz. Cok fazla nem ihtiva eden bilesenleri segmemeye
0zen gosteriniz ya da bunlari olabilecegi en az miktarda kullaniniz.

Yemekleri hazir oldugunda ¢ok fonksiyonlu pisiriciden hemen cikarmaya calisiniz. Gerektiginde
pisirilmis Urtind, ¢ok fonksiyonlu pisiricinin iginde kisa siirede otomatik i1sitma programinda
bekletebilirsiniz.

Kontrol edilmis receteye dayaniniz (cihazin belli modele adapte
edilmis receteye gore pisiriniz). Bilesenlerin se¢imi, dograma sekli,
konma orani, program secimi ve pisirme zaman secimi, segilmis
receteye uygun olmalidir.

Secmis oldugunuz recete, bu cok fonksiyonlu pisirici modelinde pisirilmesi icin uygun degildir.

REDMOND c¢ok fonksiyonlu pisiricinin bazi modellerinde “STEW” ve “SOUP” programlarda kabin icindeki sivi az kaldiginda cihazin asiri isinmaya karsi
koruma sistemi agilir. Bu durumda pisirme programi durur. Cok fonksiyonlu pisirici otomatik 1sitma moduna geger.



Buharda pisirilen farkli yemekler icin tavsiye edilen pigsirme zamani

Ne Yemek Adirlik, g (miktar) Su miktari, ml Pisirme zamani, min.
Dana fileto ( kusbasi seklinde 1,5 x 1,5 sm) 500 500 20/30

2 Kuzu fileto (kusbasi seklinde 1,5 x 1,5 sm) 500 500 25

3 Tavuk fileto (kugbasi seklinde 1,5 x 1,5 sm) 500 500 15

4 Et veya balik kiymasindan yapilan toplar (top kéftesi)/ kofte 180 (6 adet) / 450 (3 adet) 500 10/15

5 Balik (fileto) 500 500 10

6 Salata karides (temizlenmis, pisirilmis-dondurulmus) 500 500 5

7 Patates (kusbasi seklinde 1,5 x 1,5 sm) 500 500 15

8 Havug (kusbasi seklinde 1,5 x 1,5 sm) 500 500 35

9 Pancar (kusbasi seklinde 1,5 x 1,5 sm) 500 500 1 saat 10 dakika

10 Sebze (taze dondurulmus) 500 500 10

11 Yumurta 3 adet 500 10

Yukarida verilen bilgiler sadece genel tavsiye niteligini tasimaktadir. Gergek zamani, belli liriin kalitesine ve tadimsal tercihinize gore degisebilir.



“MULTICOOK” programindaki sicaklik modlarinin kullanilmasi ile ilgili tavsiyeler

N2 | Calisma sicaklig Kullanma tavsiyeleri (ayrica regete kitaba bakiniz)
1 35°C Hamurun yogurulmasi, sirke hazirlanmasi

2 40°C Yogurt hazirlanmasi

3 45°C Maya

4 50°C Mayalanma

5 55°C Sira

6 60°C Yesil cay hazirlanmasi, mama hazirlanmasi

7 65°C Vakum ambalajda et pisirilmesi

8 70°C Pung hazirlanmasi

9 75°C Pastdrizasyon, beyaz ¢ay hazirlanmasi

10 80°C Isitma

11 85°C Eksimik yada uzun sireli hazirlanan yemeklerin pisirilmesi
12 90°C Kirmizi cay hazirlanmasi

13 95°C Sit lapa hazirlanmasi

14 100°C Beze, recel hazirlanmasi

15 105°C Sarma pisirilmesi

16 110°C Sterilizasyon

17 115°C Seker surubu hazirlanmasi

18 120°C Dana eti hazirlanmasi

19 125°C Etin hafif ateste kapali tencerede pisirilmesi

20 130°C Kek hazirlanmasi

21 135°C Hazir yemeklerin ¢gitir ¢itir kabugu olusmasinda kadar kizartmasi




RMC-M90E

N2 | Calisma sicakligi Kullanma tavsiyeleri (ayrica recete kitaba bakiniz)
22 140°C Dumanlama

23 145°C Sebze ve baligin folyo iginde pisirilmesi

24 150°C Etin folyo igcinde pisirilmesi

25 155°C Mayali hamurdan Uriinlerin kizartmasi

26 160°C Beyaz etin kizartmasi

27 165°C Et kizartmasi

28 170°C Fritdz icinde kizartma (patates cips, tavuk nuggets vs.)




Pisirme programlarinin genel tablosu (fabrika ayarlari)

Program

MULTICOOK
OATMEAL
STEW

FRY
SOuP
STEAM

PASTA

SLOW COOK
BOIL

BAKE

GRAIN
PILAF

YOGURT/DO-
UGH

Kullanma tavsiyeler

Degisik yemeklerin sicaklik ve pisirme zamani ayarlama olanakli pisirilmesi

Sutll lapalarin pisirilmesi

Et, balik, sebze, mezeler ve cok bilesenleri iceren yemeklerin hafif ateste
kapali tencerede pisirilmesi

Et, balik, sebze, mezeler ve cok bilesenleri iceren yemeklerin kizartmasi
Et suyu, baharatli, sebzeli ve soguk gorbalarin pisirilmesi
Et, balik, sebze ve diger yemeklerin buharda pisirilmesi

Farkli bugday tirlinden makarna Urlnlerinin pisirilmesi. Sosis ve diger yari
mamullerin pisirilmesi.

Eritilmis sit, konserve edilmis et, dana eti, kavurma yemeklerin pisirilmesi
Sebze ve baklagillerin pisirilmesi

Kek, biskiivi, zapekanka, maya ve tabaka tabaka hamurundan béreklerin pi-
sirilmesi

Farkli tahil ve mezelerin pisirilmesi. Suda gevrek lapa hazirlanmasi.

Farkli pilav tirlerinin pisirilmesi (etli, balikli, beyaz etli, sebzeli)

Farkli yogurt tlrlerin pisirilmesi

Otomatik pisirilme zamani

15 dak

10 dak

1 saat

15 dak
1 saat

15 dak

8 dak

5 saat

40 dak

1 saat

35 dak

1 saat

8 saat

Pisirme zamani diyapazonu/
ayarlama adimi

5 dak - 1 saat / 1 dak
1 saat - 12 saat /5 dak

5 dak - 1 saat 30 dak / 1 dak
20 dak - 12 saat / 5 dak

5 dak - 1 saat 30 dak / 1 dak
20 dak - 8 saat / 5 dak
5 dak - 2 saat / 5 dak

2 dak - 20 dak / 1 dak

1 saat - 8 saat / 10 dak
5 dak - 2 saat / 5 dak

20 dak - 8 saat /5 dak

5 dak - 4 saat / 5 dak
20 dak - 1 saat 30 dak / 10 dak

6 saat - 12 saat/ 10 dak

Ertelenen start, saat

+

Calisma moduna gegise
beklemesi

Otomatik isitmasi



Program

PIZZA
BREAD

DESSERT
QUICK COOK

Kullanma tavsiyeler

Pizza hazirlanmasi

Cavdar ve bugday unu kullanarak ekmek yapilmasi (hamur yogurma asamasi
dahil)

Taze meyve ve tanelerden farkli tatli yemeklerin pisirilmesi

Piring ve sulu gevsek lapalarin hizli pisirilmesi

Otomatik pisirilme zamani

25 dak

3 saat

1 saat

30 dak

Pisirme zamani diyapazonu/
ayarlama adimi

20 dak - 1 saat/ 5 dak
1 saat - 6 saat / 10 dak

5 dak - 4 saat / 5 dak

Ertelenen start, saat

+

+

Calisma moduna gegise

beklemesi

Otomatik isitmasi



VII.SERVIS MERKEZINE BASVURMADAN ONCE

Monitorde goriilen hata

. Muhtemel ariza Hatanin gidirilmesi
mesajl
Sistem hatasidir. Kontrol panelininya = Cihazi elektrik agindan ayiriniz, sogumaya birakiniz. Kapagi sikica kapatiniz ve cihazi tekrar elektrik
E1-E3 e - M R o . K
da 1sitan unsurun bozulmasi olabilir. = adina baglayiniz. Tekrar ¢alistirmada sorun hala gorinlyor ise yetkili servis merkezine bagvurunuz.
Arniza Muhtemel sebebi Arizanin gidirilmesi
Acilmiyor. Elektrik yoktur. Elektrik agindaki gerilimi kontrol ediniz.

Elektrik agindan duizensiz beslenmesi. Elektrik agindaki gerilimi kontrol ediniz.

Kap ile 1sitan unsuru arasina yabanci cisim

girmistir Yabanci cisimi gikariniz.

Yemek fazla uzun za-

manda pisiyor. Multi pisiricinin gévdede bulunan kap

dilzgiin yerlestirilmemnis. Kabi, egilim olmadan diizgiin yerlestiriniz.

Isitan unsuru kirlenmistir. Cihazi elektrik agindan ayiriniz, sogumaya birakiniz. Isitan unsuru temizleyiniz.



VIII.SERVIS VE GARANTI KiTAPCIGI

Bu urtin elektrik veya mekanik arizalara karsi 2 yil garantilidir. Garanti stresi iginde
Uretici; her turlli fabrika hatasl, kalitesiz malzemeler ya da montaj hatasi ile ilgili
arizalar ¢cikmasi halinde ilgili parcalarin tamir ya da degistirim ya da cihazi tama-
men degistirme yukumLliliglnu tzerine alir. Garanti, satin alma tarihi magazanin
muhiir ile ve orijinal garanti kuponunda saticinin imzasi ile onaylandigi takdirde
yriirlige girer. Isbu garanti; tiriin kullanma kilavuzuna uygun olarak kullanildig,
tamir edilmedigi, sokiilmedigi, hatali davranistan dolay! hasara ugramadigi ve
takiminin icerigi tamamen muhafaza edildigi zamanda kabul edilir. Isbu garanti,
Urlinin dogal yipranmasi ve sarf malzemelerini kapsamamaktadir. (contalar, seramik
ve teflon ve diger kaplamalar, buhar valfi ve aksesuarlar) Uriine ait seri numaranin
bulunmamasi, otomatik olarak garanti servis hakkinizi yok eder.

Cihazin Uretim tarihi, mamul gévdesi Uzerindeki tanitma etiketinde yer alan seri
numarasinda bulunur. Seri numarasi 13 isaretten olusur. 6. ve 7.isaret ay1, 8. isaret
cihazin Uretim yilini gosterir.

Uriintin yasal kullanim &mrii 7 yildir ({iriin calistirilmast, isbu kullanma kilavuzunda
belirlenen talimatlara ve diger ilgili teknik standartlara uygun olmasi halinde
yasalarca belirlenmis kullanim ve yedek parca ylkumlullik suresidir).

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar:

¢ Cihazin nakliyesini orijinal kutusunda veya cihazin etrafina yumusak
bir bez sararak yapiniz.

¢ Yanlis ambalajlama halinde plastik parcalar ve elektrik donanimi
zarar gorebilir.

Enerji Tiiketimi acisindan verimli kullanim onerileri:

o Uriin calisirken kapagi acmayiniz. Eger karistirma islemini
yapacaksaniz kapagi uzun sure agik tutmayiniz. Aksi halde buhar
disari kacacak ve elektrik harcamaniz artacaktir.

e Pisirme suresi icin kilavuzda belirtilen sureleri dikkate aliniz. Gerektiginden
uzun pisirme sureleri daha fazla elektrik harcamaniza yol agacaktir.

o Urliniin temizligini her pisirmeden sonra yapiniz.

o Uriin pisirimi bittikten sonra artik isiyi baska bir yiyecek i1sitmak
icin kullanabilirsiniz.

Ambalaj, kullanma kilavuzu ve cihazi, yerel atiklar isleme programina
gore isledikten sonra yararlanmalidir. Bu tur Urlinleri diger evsel atiklarla
birlikte atmayiniz.

Garanti su sartlari kapsamaz.

1. Cihazin yanlis kurulum ve kullanimdan kaynaklanan hatalar.

2. Yetkili kisiler haricinde herhangi birinin cihaza miidahale etmesi ya
da tamir etmeye calismasindan kaynaklanan hatalar.

3. Imalatcinin verdigi parcalar disinda herhangi bir parcanin cihaza
monte edilmesinden dogacak sorunlarda.

4. Evharici kullanilmalardan veya olagandisi veya anormal bir sekilde
kullanilmasindan dogacak sorunlarda.

5. Yanlis voltajdan dogacak sorunlarda.

6. Cihazin yanlis bir isleme tabi tutulmasindan dogacak sorunlar.

Satis sonrasi servis hizmetleri

Her tlrll teknik servis ve yedek parca taleplerinizi iletmek ve bakim onarim
kaydi actirmak igin lutfen asagida bulunan servis merkezimizi arayiniz.

4449 1z

SSH
Servis

Merkezi

Redmond Industrial Group LLC, USA

One Commerce Plaza, 99 Washington Ave, Ste. 805A, Albany, New York
12210, USA

ITHALATCI FIRMA; Redmond Ev Aletleri i¢ ve Dis San. Tic. Ltd. Sti.
Perla Vista Avm B Blok Kat: 3 D: 12 Beylikdiizii - istanbul
Beylikduzu Vd: 7340738308

Tel: 00 90 212 711 55 55 Pbx.

Faks: 00 90 212 873 77 57



Miisteri Se¢imlik Haklar
1. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici;

Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sozlesmeden donme,

Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, buttin masraflari saticiya ait olmak lizere satilanin ticretsiz onarilmasini isteme,

imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, secimlilik haklarindan birini kullanabilir. Satici, tiiketicinin tercih ettigi bu
talebi yerine getirmekle ylikumludur.

apos

2. Tiketicinin Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

a. Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
. Tamiri igin gereken azami surenin asilmasi,
¢ Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi, durumlarinda; tiiketici malin bedel
iadesini,ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez.
Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi miteselsilen sorumludur. Malin ayipsiz misli ile degistirilmesinin satici i¢in orantisiz
guglukleri beraberinde getirecek olmasi halinde tiiketici, sozlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir.

Tuketiciler; Sikayet ve itirazlar igin tiketici mahkemelerine ve tuketici hakem heyetlerine basvurabilir.
Servis noktalari

iL iLCE SERVIS UNVANI YETKILI Kisi ADRES TELEFON GSM FAX E-MAIL ADRESI

0322613 0541613 0322613

ADANA CEYHAN HUSEYIN DEMIR HUSEYIN DEMIR B.KIRIM MH.4 SK.NO:8/A 1777 1777 1777

servisci_ceyhan@hotmail.com

KAYALIK MAH. 2. CEVRE

ARKADAS ABDULCELIL 0416213 | 0539467 0416 213 ) )
ADIYAMAN MERKEZ SOCUTMA UVANIK YOLU HISNI MANSUR 4343 030 4543 abdulcelil_02@hotmail.com
CAD.NO:272 /A
IMARET CAMI
BARBAROS ABDULLAH KARSISI MARULCU 0272215 | 0555822 0272215 )
AFYON MERKEZ TEKNIK SERVIS BARBAROS MH.ACIKGOZOGLU 1217 36 36 1277 abdullah_barbaros@hotmail.com
SK.NO:18/A
CUMHURIYET MH.
' ' SUKRU CELIKALAY CD. 0272214 | 0532763 0272214 )
AFYON MERKEZ FATIH SOGUTMA | FATIH COMAK ZoRA SITESI ALTI C BLOK | 5153 9947 3077 fatihsogutma03@mynet.com
NO:13
AGRI PATNOS AGLAMAZ MESUT AGLAMAz | CUMHURIYET CD. HA- 0472616 | 0538660 0472616 aglamazagri@hotmailcom

ELEKTRIK MAM YOLU.NO:16 6181 9320 6181



ANKARA

ANKARA

ANTALYA

ARTVIN

BALIKESIR

BALIKESIR

BILECIK

BOLU

BURDUR

BURDUR

GANAKKALE

iLCE

SINCAN

KEGIOREN

MERKEZ

HOPA

BANDIRMA

BURHANIYE

BOZUYUK

MERKEZ

MERKEZ

KARAMANLI

MERKEZ

SERVIS UNVANI

UGUR TEKNIK

DOGSER SERVIS

AKSOY TEKNIK

EFULIM YETKILI
SERVIS

EMEK TEKNIK

UGUR TEKNIK

TUL-SEV TEKNIK

IKLIM SOGUTMA
VE ELEKTRIK

SUDE SOGUTMA

SENGUN TEKNIK

ALKAR
IKLIMLENDIRME

YETKILI Kisi

UGUR GUY-
AGULER

CIHAN AKDOGAN

HAMZA AKSOY

BULENT ARSLAN

MURAT SAGIR

SAKIR DUYGULU

ILHAN BILGIN

ERGUN RUZGAR

SERKAN EVCIL

MEHMET
SENGUN

YUKSEL
ALDEMIR

ADRES

MARASAL CAKMAK MAH.
SEHIT AHMET DOGAN
SOK.NO:22 /14

SANATORYUM
CD.NO:201 /A

UCGEN MAH. DOLAPLI-
DERE CAD M.ALI AKYUZ
APT.N:33/E MURATPASA

KULEDIBI
MH.KARADENIZ CAD.
ZEMIN KAT NO:17

IHSANIYE MH. 8 EVLER
SK.NO:18/B

MAHKEME
MH.MITHATPASA
CD.NO:64

KASIMPASA MH.
KIVRIKOGLU CD.NO:13

KARAMANLI
MH.SEHITEROL
MUHURCUOGLU
SK.NO:10/A

0ZGUR MAH.GELIK SOK.
NO:12

PAZAR MH. HAL
BINALARI NO:2

ISMETPASA MAHKAYAALP
CADNO22

TELEFON

0312245
3737

0312 381
4455

0242243
5155

0466 351
7612

0266714
1250

0266 412
86 89

0228314
7957

0374212
2332

0248 234
0303
0248531
2352

0286213
1515

GSM

0552 245
3737

0535323
7592

0507 624
5761

0533 356
03 04

0533760
3971

0507 203
66 85

0542 694
62 80

0532635
0552

0533033
3383
0536718
48 49

0542458
76 15

FAX

0312 245
5757

0312 355
4455

0242 248
7426

0466 351
7612

0266714
1250

0266 412
86 89

0228314
78 57

0374212
1232

0248 234
0303
0248531
2352

0286213
1517

E-MAIL ADRESI

ankara.ugurteknik@hotmail.com

zaferakdogan4@msn.com

aksoyteknik@mynet.com

argul_teknik@hotmail.com

mursagir@hotmail.com

sakir_duygulu@hotmail.com

evrenseldost_62@hotmail.com.tr

servis@iklimelektrik.com

sude_sogutma@hotmail.com

sengunteknik15@hotmail.com

alkariklimlendirme@hotmail.com



GANAKKALE

CANKIRI

DENIZLI

DIYARBAKIR

EDIRNE

ERZURUM

GAZIANTEP

GIRESUN

ISPARTA

ISTANBUL

ISTANBUL

ISTANBUL

iLCE

GELIBOLU

SABANOZU

CIVRIL

MERKEZ

KESAN

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

GAZIOSMANPASA

ICERENKOY/
ATASEHIR

UMRANIYE

SERVIS UNVANI

GUNGOR TEKNIK

AYDOGDU TEKNIK
SOGUTMA

TEKIN TICARET

SUDEM TEKNIK

SIMGE SOGUTMA

KARDELEN
SOGUTMA

NEW TEKNIK

KARATAS TEKNIK

TIGLI TEKNIK
SERVIS

DUYGUN SERVIS

EMEK SERVIS

GAGDAS SERVIS

YETKILI Kisi

UFUK GUNGOR

ABDULLAH
AYDOGDU

FIRAT TEKIN

MEHMET HANIFI
DEMIR

ISMAIL BAYILMIS

EBUBEKIR AKIN

ALPER ESKIN
BAHADIR
KARATAS
MEHMET ALI
TIGLI

ENGIN DUYGUN

ISMAIL BICER

MURAT COLAK

ADRES

GAZI SULEYMAN PASA
CD. GAZI SULEYMAN
PASA MH. OZTURK SIT.
NO: 1

CUMHURIYET MH.
BELEDIYE ISMERKEZI
YANI NO:11/2

SARAY MH.DEGIRMEN
CD.20.SK.NO:12

PEYAS MH.523.SK SERIN
EVLER 3 SIT. B BLOK ALTI
NO : 19 /A KAYAPINAR/

BUYUK CAMI MAH.
ISTIKLAL CAD.NO 29

SUKRUPASA MH. SIH
KOYU CD.EMIN EVLER
ALTI NO:132 YAKUTIVE

BATIKENT MH. MUHSIN
YAZICIOGLU CD.NO:12
SEHITKAMIL

SULTAN SELIM MH.TO-
PAL SK.NO:31

KEPECI MH.AKSU CD.
NO:2/F

KARAYOLLARI MH. ABDI
IPEKGI CD.NO:143/A

KARSLI AHMET CD.
CICEK SK.NO:17

ISTIKLAL MH. KAVAKLI-
DERE CD.NO: 83/2

TELEFON

0286 566
4099

0376518
1554

0258713
6522

0412252
4188

0284712
3903

0442 319
1144

0342 322
89 89

0454216
4218

0246 223
76 93

0212419
3551

0216 574
09 90

0216523
7998

GSM

0532 342
9577

0536483
9098

0532652
08 40

0532226
78 60

0536512
4991

0537945
3154

0541321
8989

0542777
76 26

0533725
7001

0542517
2474

0532353
4081

0533 430
47 45

FAX

0286 566
4098

0376518
1276

0258713
6522

0412 252
4188

0284714
70 34

0442319
1144

0342322
7878

0454216
4218

0246223
7692

0212419
3554

0216 572
3975

0216 523
7999

E-MAIL ADRESI

gungorteknik@hotmail.com

aydogdu_teknik_sogutma@hotmail.
com

firat_tekin59@hotmail.com

elektrosogutma@hotmail.com

simgesogutma@mynet.com

kardelensogutma25@hotmail.
com

newteknik@newteknik.com

bhdr30@hormail.com

mehmetalitigli@hotmail.com

duygun_servis@hotmail.com

emek@emekservis.com.tr

murat.colak@cagdas-servis.com



iL

ISTANBUL

ISTANBUL

iZMIR

iZMIR

iZMIR

iZMIR

KARS

KASTAMONU

KAYSERI

KOCAELI

KOCAELI

KOCAELI

KONYA

KONYA

iLCE

KUGUKCEKMECE

ESENYURT

ODEMIS

TIRE

HATAY

CigiL

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

GOLCUK

GEBZE

izmMIT

SELCUKLU

EREGLI

SERVIS UNVANI

EKIP ELEKTRONIK

GUVEN TEKNIK

ATOM BOBINAJ

YILDIZ
ELEKTRONIK

GUMUS TEKNIK

OZSER SERVIS

TAHA ELEKTRIK

ANIL TEKNIK
SERVIS

KILIG TEKNIK

CAG TEKNIK

SERVIS 24

SERVIS 24

ERTUGRUL
TEKNIK SOGUTMA

TEK-SER SERVIS
HIZMETLERI

YETKILI Kisi

GAZI ASLAN

HUSEYIN ASCI

ERSIN BOYLUER

SEZAI SENGUN

HAKAN GUMUS

SEZER SENBAS

HALUK
KEPENEKCI

SAIT AHMET
AYDIN

MUKREMIN KILIG

ILYAS OZCAKIR

FERHAT DUYDUN

FERHAT DUYDUN

AHMET
ERTUGRUL

ADNAN
DEMIRTAS

ADRES

ATATURK MH. IKITELLI
CD.5.SK.NO: 42
HALKALI

SANAYI MAH. MIMSAN
SITESI 8.BLOK NO 14/1

AKINCILAR MAH. MAH-
SEL SOK.NO:19/A

KURTULUS MH.AKYOL
CAD.NO:52 TIRE

9109 SK.NO:12/B

ANADOLU CAD.NO:996/B

BAKIRCILAR CD.NO:41

M.A.ERSOY MH.
ARNAVUTOGLU CD. C
BLOK TAHMISCIOGLU
APT NO.6/B

ALSANCAK MAH.
YAVUZSULTAN SELIM
CD.NO:113

MERKEZ MH. PREVEZE
CD.NO:29-A

FEVZI CAKMAK MAH.
EGITIM CAD.NO:32 DARICA

YENISEHIR MAH. AHMET
ZIYA SK.NO:73

FERITPASA MH.
NISANTAS SK.NO: 27/A

ESNAF SITESI A BLOK.
NO:7

TELEFON

0212 470
90 00

0212 672
8058

0232545
4097

0232511
6319

0232232
7979

0232329
0231

0474212
08 89

0366214
4470

0352245
2576

0262414
28 82

0262 642
04 64

0262233
24 24

0332238
3399

0332712
06 61

GSM

0530 301
58 44

0541518
46 31

0542 344
88 85

0536 396
4554

0532766
12 66

0530221
1052

0532510
98 27

0544731
8010

0554923
8598

0535200
09 41

0532 497
2521

0532497
2521

0532762
2772

0532728
2105

FAX

0212 472
45 35

0212 672
80 59

0232543
2388

0232511
6319

0232-232
7979

0232329
01 34

0474212
08 89

0366 214
4470

0352 245
2576

0262 414
3133

0262 642
04 65

0262233
24 24

0332238
3397

0332712
06 61

E-MAIL ADRESI

tr001298@gmail.com

huseyinasci@guventekser.com

ersinboyluer@hotmail.com

yildizelektroniktire@hotmail.com

gumus_teknikservis@hotmail.com

sezer.senbas.silverline@hotmail.com

haluk_kepenekci@hotmail.com

anilelk@hotmail.com

kilicteknik@hotmail.com

cag.teknik@hotmail.com

servis@sshservis24.com

servis@sshservis24.com

ahmet@etskonya.com

tekserservishizmetleri@outlook.com



iL

KUTAHYA

MALATYA

MANISA

MANISA

MERSIN

MERSIN

MERSIN

MUGLA

MUS

ORDU

RIZE

SAMSUN

SIRT

iLCE

MERKEZ

MERKEZ

AKHISAR

MERKEZ

MERKEZ

TARSUS

YENISEHIR

MARMARIS

MERKEZ

UNYE

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

SERVIS UNVANI
ELIFOGLU
ELEKTRIK

ERCAN TEKNIK

MADENTEPE
TICARET

SEN SOGUTMA

DEMIR TiCARET

GUNEY TEKNIK

NEW TEKNIK

MARMARIS
TEKNIK

OMER TEKNIK

ZORLU SOGUTMA

TOPRAK TEKNIK

CAGDAS SERVIS

DEMIR SOGUTMA

YETKILI Kisi
FATIH TANLI-
KOLU

ERCAN SIMSEK

HUSEYIN MA-
DENTEPE

HAKAN SEN

DURSUN DEMIR

MURAT SAMi
GUNEY

ALPER ESKIN

MEMIS TUREDI

OMER ATALAY

ZEKI ZORLU

FATIH TOPRAK

HASIM
EMIRBUYURAN

ALI DEMIR

ADRES

F.S.M BULVARI NO:43
/B

KUCUK MUSTAFA PASA
MH. MILLI EGEMENLIK
CD.NO:95

RAGIPBEY MH.18SOK.
NO:10A

ARDA MAH.KENZI
CADDESI NO:52/A

GUVENEVLER MH.DUM-
LUPINAR CD.MINA GOK
APT.NO:28/B

SEHIT ISHAK MH. ME-
VLANA CD.NO:11

HURRIYET MAH ISMET
INONUBULVARI NO
103/8

CILDIR MH. 105. SOK.
TOKER APT.NO:10/1

CUMHURIYET CD.ESKI
HAL YANI 167.SK.NO:55

LISELER MH. DEGIRMEN
YOLU. 1.SK. NO:14/A

TOPHANE MH.KACKAR
CD.NO:19

HANGERLI MH.100.YIL
BULV.NO:17

CUMHURIYET CAD. SUAT
BEDUK SOK.NO:1 SIiRT

TELEFON

0274 226
3280

0422321
40 46

0236 414
1186

0236232
2272

0324231
2522

0324625
5506

0324327
2750

0252412
2472

0436212
5062

0452324
1919

0464 212
2223

0362 446
3002

0484223
3751

GSM

0543727
72 44

0535 609
59 45

0532686
6420

0554741
5198

0532352
68 74

0532725
0323

0541321
8989

0533570
46 90

0543 497
8737

0533735
09 37

0542 440
47 46

0507 849
03 31

0543 263
56 56

FAX

0274 226
3280

0535613
68 55

0236 414
4133

0236 232
2272

0324231
2522

0324625
5507

0342322
7878

0252412
6525

0436212
5062

0452 324
1919

0464212
2223

0362 447
00 24

0484 223
3751

E-MAIL ADRESI

elifoglu.elektrik@gmail.com

ercan_teknik44@mynet.com

4720akhisar@mynet.com

hakansen122@hotmail.com

demirtic_dursundemir@hotmail.com

guney.teknik@hotmail.com

newteknik@newteknik.com

marmaris_teknik@windowslive.com

sirri_atalay@hotmail.com

zorlusogutmaunye@hotmail.com

topraktek.service@hotmail.de

cagdasservis@hotmail.com

demir.sogutma@hotmail.com



SINOP

SIVAS

SANLI URFA

TEKIRDAG

TEKIRDAG

TOKAT

TOK AT

TRABZON

TRABZON

USAK

VAN

YALOVA

ZONGULDAK

iLCE

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

SARAY

CERKEZKOY

ERBAA

TURHAL

VAKFIKEBIR

AKCAABAT

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

SERVIS UNVANI

DEMIREL TICARET

SOGUK TEKNIK

SERVAN BOBINAJ

BATI TEKNIK

DENIZ SOGUTMA

EREL SOGUTMA

GUCLU
ELKTRONIK

BIYIKLI SOGUTMA

TOPALOGLU
SOGUTMA

METIN SOGUTMA

YILMAZ TEKNIK

EVSAN SERVIS

EROL
ELEKTRONIK

YETKILI Kisi
RAFET DEMIREL

AHMET
USTUNDAG

HALIL SEKER

BULENT BARLAS

SEYIT DENiz

ERKAN CIVELEK

OGUZHAN
ALEMDAR

COSKUN BIYIKLI

VELI TOPAL

HAKAN METIN

UBEYT YILMAZ

MELIH - SERAP
DOGAN

ISMAIL EROL

ADRES

MEYDANKAPI MH.NA-
LBANT SK.NO:5

ESKI KALE MAH. SARAY
YOLU SK.BUYUK DOGU
APT.ALTI.NO:8 /A

YENISEHIR MAH. 229.SK
EMIR APT.ALTI NO:19/A

YENI MH.TAKSIM
CD.NO:9

GMKP MAH.HASAN
CAVUS SOK.NO:4

GAZIOSMAN PASA MAH.
HUKUMET CD.NO:84

CELAL MH.TUNA SK.
NO:11/A

KEMALIYE MAH.FATIH
CD.NO:32

INONU CD.NO:51

OZDEMIR MAH. YILMAZ
ATAKSOR SK.NO:16\B
USAK -MERKEZ

ZUBEYDE HANIM CD. 0z
DOLUNAY SITESI ALTI
NO:108/A

ISTANBUL CAD.BORA
SOK.NO:15/A

MESRUTIYET
MH.TAHIRKARAOGUZ
SK.UZUN GARSI K1
NO:104

TELEFON

0368 260
07 87

0346 221
17 89

0414 312
9327

0282768
69 34

0282726
3404

0356716
1770

0356 276
39 66

0462 841
48 31

0462228
5198

0276 223
96 35

0432212
0314

0226811
1811

0372253
76 06

GSM

0505575
36 63

0555599
96 50

0532636
5305

0542763
4103

0535602
58 97

0542 395
8457

0544517
2816

0542627
3977

0533474
98 87

0536 301
4310

0533651
3331

0536 436
68 87

0530 350
2790

FAX

0368 260
07 87

0346 223
8798

0414 315
3615

0282768
69 34

0282726
3404

0356715
2208

0356 275
8754

0462 841
3092

0462228
5198

0276 227
8023

0432214
9525

0372253
76 06

E-MAIL ADRESI

demirelticaretsinop@hotmail.com

sogukteknik@hotmail.com

servan_ferhat@hotmail.com

bati.teknik@hotmail.com

seyitdeniz@gmail.com

ertugrul0356@hotmail.com

alemdar.yasar@hotmail.com

coskun_biyikli61@hotmail.com

topaloglusogutma@hotmail.com

metin.sogutma@hotmail.com

akceza@hotmail.com

evsan_yalova@hotmail.com

ero_elektronik@hotmail.com



Garanti belgesi

Bu garanti belgesinin kullanimina; 4077 sayili kanun ile bu kanuna dayanilarak
diizenlenen TRKGM-95/116-117 sayili tebligi uyarinca T.C. Gimrik ve Tica-
ret Bakanligi, Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Mudurligu
tarafindan izin verilmistir.

ithalatci Firma: Redmond Ev Aletleri I¢ ve Dis San. Tic. Ltd. Sti.
Adresi: Perla Vista Res. B Blok Kat : 3 D: 12 Beylikdiizii - Istafbul
Azami Tamir siiresi: 20 is gunu
Garanti Siiresi: 2 yil

Marka: REDMOND

Uriin Kodu: RMC-M90/M90E
Modeli: RMC-M90/M90E

Seri No:

SATICI FIRMANIN
Unvani:

Adresi:

Tel-Fax:

Fatura Tarihi ve No:

Teslim Yeri ve Tarihi:

Kase-imza:

Garanti stresi,malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
Malin garanti slresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde
gecen slre garanti stiresine eklenir. Malin tamir suresi en fazla 20
is giinudur. Bu siire , mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis
istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisi-Ureticisinden birisine bildi-
rim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 gin icerisinde
giderilememesi halinde imalatgi-Uretici veya ithalat¢i malin tamiri
tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiike-
ticinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

Malin garanti suresi icerisinde gerek malzeme ve isgilik, gerekse
montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir
lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti siresi iginde kal-
mak kaydiyla, bir yil icerisinde en az dort defa veya imalatgi-Uretici
ve/veya ithalatgi tarafindan belirlenen garanti suresi igerisinde alti
defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi
surekli kilmasi,

Tamiri icin gereken azami siiresinin asilmasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi
halinde sirayla saticisi, bayii, acentesi temsilciligi ithalatgisi veya
imalatgi-ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin ta-
mirini mimkin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda tiiketici
malin Ucretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel
indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti Belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar i¢in Gimrik ve
Ticaret Bakanligi Tuiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetim Genel
Midirlugine basvurabilir.









Cihazin Atilmasi

Bu konu hakkinda saticinizdan veya ilgili sehir belediyesindeki gorevlilerden yardim alabilirsiniz.

Bu cihaz, dmriinii doldurmus atik elektrik ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa Yonetmeligi 2012/19/ EU’ye uygun sekilde isaretlenmistir.
I Kilavuz, EU y6netmeligince uygulanabilecek kullanilmis cihazlarin iadesi ve geri doniisiimii icin olan cerceveyi belirler.
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Uretici Redmond Industrial Group LLC

One Commerce Plaza, 99 Washington Ave, Ste. 805A,
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www.redmond.company
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Made in China
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