REDMIND

RMC-M4510TR COK FONKSIYONLU PISIRICI
(Elektrikli Pisirici)
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Cihazi kullanmaya baslamadan dnce, kullanma kilavunuzu dikkatli okuyunuz ve danisma
kitabi olarak saklayiniz. Cihazin dogru bir sekilde kullanilmasi, 6mriinii uzatir.

GUVENLIK TEDBIRLERI

Imalatc, gtivenlik talimatlar ve Girtin kullanma kilavuzu ihlali sonu-
cu meydana gelebilecek hasardan dolay sorumlu tutulamaz.

Isbu elektrikli tirtin, ev kullanimi i¢in Gretilmis olup dairelerde,
yazliklarda, otel odalarinda, magazalarin personel odalarinda,
ofislerde ve benzer sanayi olmayan isletmeler sartlarinda kul-
lanilabilir. Uriiniin sanayi amacli veya amaca uymayan herhan-
gi baska sekilde kullanilmasi, Uriiniin uygunsuz sekilde kulla-
nimi olarak kabul edilir. Bu durumda imalatgi, meydana
gelebilecek sonuglardan sorumlu tutulamaz.

Uriinii elektrik sebekesine baglamadan 6nce sebekenin gerilimi-
nin, Urtin besleme anma gerilimine uyup uymadigina kontrol
ediniz (Urtin teknik ozelliklerine veya fabrika etiketine bkz).
Urliniin efektif glictine uyan uzatma kablosunu kullaniniz-parametre-
lerin uymamas,kisa devreye veya kablonun yanmasina sebep olabilir.
Uriinii ancak topraklanmis prizlere takiniz; elektrik carpmasina
karsi bu bir zorunluluktur. Uzatma kablosunu kullaniyorsaniz
kablonun, topraklanmis oldugundan emin olunuz.

DIKKAT! Gihazin galisma sirasinda govdesi, haznesi ve metal pargalar
isinir! Dikkatli olunuz! Mutfak eldiveni kullaniniz. Sicak buhardan olusa-
bilecek yaniklari onlemek icin kapak agarken cihaz Uizerine egilmeyiniz.

Kullandiktan sonra ve temizleme veya tasinma sirasinda
urtinun figini ¢ekiniz. Elektrik kablosunu cekerken kuru elle-
riniz ile kordonu dedil fisi tutmaniz gereklidir.

Elektrik kablosunu kapi boslugundan veya 1s1 kaynaklarinin
yanlarindan ¢ekmeyiniz. Elektrik kablosunun etrafinda gev-
rilmemesine ve katmamasina, keskin nesne, kose ve mobil-
ya kenarlarina dokunmamasina dikkat ediniz.

UNUTMAYINIZ: elektrik kablosunun kazaen ezilmesi, garanti
sartlarina uymayan arizalarina ve elektrik sokuna yol agabilir.
Arizali kablo acil olarak servis merkezinde degistirilmelidir.

Fazla 1sinmaya veya bozulmaya yol acabilecegi icin calisma
sirasinda Uriint kumas veya kagit pegete ile drtmeyiniz.

Uriiniin acik havada calistinlmasi yasaktir. Nem veya yabanci
cisimlerin Urtintin icine girmesi,onun bozulmasina yol acabilir.
Uriinii temizlemeden dnce (iriiniin elektrik sebekesine bag-
li olmadigindan ve tamamen sogumus oldugundan emin
olunuz. Temizleme talimatlarini tam olarak yerine getiriniz.

Uriindin akan suyun altina yerlestirilmesi veya suya batirilma-
s1 YASAKTIR!

Fiziksel,ndrolojik veya zihinsel engelli bireyler (cocuklar dahil),
veya tecriibe ve bilgi eksikligi olan insanlar tarafindan, bu
kisileri denetleyen veya guivenliklerinden sorumlu olan ve



cihazin kullanimiyla ilgili bilgi veren biri olmadigi takdirde bu
cihazin kullamilmasi uygun degildir. Cihaz,aksesuarlari ve fabrika
ambalaji ile oynamamalari icin cocuklar gozetim altinda tutul-
malidir. Cihazin temizlenmesi ve bakimi yetiskinlerin gozetimi
olmadan ¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.

Cihazin kendi bagina tamir edilmesi yada cihazin konstruksyonun-
da modifikasyon yapilmasi YASAKTIR. Bakim ve tamirat ile ilgili
tum isler sadece yetkili servis merkezi tarafindan yapilmalidir.
Yetkili olmayan kisiler tarafindan yapilan isler cihazin bozulmasi-
na, travm olusmasina ve Urtintin zarar gormesine yol acabilir.

GIRIS VE GUVENLIK

¢ [k kullanimdan 6nce kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyunuz. Boy-
lece kendinizi ve cihazinizi olusabilecek zararlardan korumus olursunuz.
(ihazi sadece monte edilmis vaziyette kullaniniz. Ancak bu sekilde
elektrik ileten bollimlere temas etme tehlikesi ortadan kalkabilir.

¢ Besinlerin dzenle hazirlanmasi sagliginiz agisindan ¢ok 6nem-

lidir. Bu cihazi kapadi acik olarak kullanmayiniz.

Evdeki Cocuklar
¢ Bu cihaz 8 yagindan biiylik cocuklar ve fiziksel, duygusal ve zihinsel

kapasitesinde eksiklik, sorun veyahut cihaza dair tecriibe eksikligi olan
veyahut kullanimkitabini okumayacak veyahut anlayamayacak,given-
liknlemlerini uygulamayacakkkisiler tarafindan kesinlikle yalnizbagina

kullanitmamalidir:Yukarida anilan kisiler ve 8 yagindan blyuk cocuk-
ar yanlarinda Uriind taniyan ve guivenlik onlemlerini alabilecek bir
refakatci ile kullanmalidir.Cocuklar kesinlikle riinle veyahut elektrik
badlantilar ile oynamamalidir. 8 yasin altindaki gocuklar kesinlikle
cihaza yaklagtinimamalidir. Cihazin bakim ve temizligi kesinlikle
baslarinda refakatci olmaksizin cocuklar tarafindan yapilmamalidir.
Cihaz ¢aligir iken 1sinir ve kapatildiktan sonra da bir sure
sicak kalir. Yanik tehlikesi agisindan soguyuncaya kadar ¢o-
cuklarr ocaktan uzak tutunuz. Cocuklarin ilgisini gekebilecek
esyalari Urlinun Usttine ve arkasina koymayiniz. Clnku ¢o-
cuklar bunlari almak icin cihazin tzerine ¢ikmak isteyecektir.
Yanik tehlikesi! Cocuklarin cihaz ile oynamasina ve icine
acmasina izin vermeyiniz.Ambalaj malzemeleri cocuklar igin
tehlikeli olabilir (folyo ve stropor gibi). Bogulma tehlikesi!
Ambalaj malzemelerini cocuklardan uzak yerlerde saklayiniz
veya mimkiin oldugunca ¢abuk evden gikartiniz. Artik kul-
lanilmayan cihazin elektrik baglantisi evde oynayan ¢ocuk-
ar i¢in bir tehlike yaratmamasi agisindan sokulmeli ve tim
kablolar ortadan kaldinlmalidir.

Diger Tehlikelerden Korunma

Cihazyakinindaki bir prizden faydalanirken, kablonun sicak ciha-
za temas etmemesine dikkat ediniz. Kablo izolasyonu zarar go-
rebilir. Cereyan carpma tehlikesi.



CiHAZIN KULLANIMI VE TANIMI

Aygitin ortaya ¢ikardigi buhar yakicidir.

Ozellikle kapagi kaldirirken cihazdan gelecek buharla yan-
mamak i¢in kendinizi buhardan koruyunuz.

Cihaz: ellerken dikkatli olunuz. Herhangi bir siviya da bugulanmig
yuzey ¢ok sicak olabilir. Her zaman firin eldiveni kullaniniz.
Cocuklarin ya da engelli kisilerin cihazi kullanmalarina izin ver-
meyiniz ya da denetim altinda kullanmalarina izin veriniz.
Elektrik kordonunun aygiti kullandiginiz calisma yiizeyinden
sarkmamasina dikkat ediniz. Ciinku ¢ocuklar sarkan kordonu
cekip cihazi dusurebilir.

Cihazda herhangi bir ariza var ise kullanmayiniz. Hasarli
cihazi muhakkak yetkili teknik servise tamir ettiriniz. Kitap-
¢k sonundaki musteri hizmetleri numarasindan bolgeniz-
deki servis detaylarina ulasabilirsiniz.

Urliniin elektrik kordonunu ya da fisini suya batimmayiniz, slak yer-
lerden uzak tutunuz.Aygrtin kumandalarini temiz ve kuru tutunuz.
Cihazi kullanmadiginiz zamanlar figini prizden ¢ekiniz.

Kesinlikle ocak Usttine veyahut Is1 yayan bir yuizey Ustline koymayiniz.

Igerisinde herhangi bir sicak malzeme var iken kesinlikle cihazi
hareket ettirmeyiniz.

DIKKAT! Herhangi bir arizasi bulunan cihazin kullanil-
masi yasaktir.
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Teknik Ozellikleri

Modeli RMC-M4510
Glic. 860-1000 W
Gerilim 220-240V,50/60 Hz
Hazne hacmi 5 litre

Pisirme haznesinin kaplamasi

Ekran

yapismaz seramik Anato®
LED

Buhar valfi

sokiilebilir

]g kapak.

sokiilebilir

Programlar

MULTICOOK
PiLAV

BUHARLA PISIRME
CORBA

MAKARNA

SUTLO TATLI MAMA
GUVEC

HAMUR ISl
KIZARTMA

10. YOGURT

11. EKMEK

12. YAVAS PISIRME

13. HizLI

Fonksiyonlar

“MASTERCHIEF LITE” fonksiyonu (pisirme siireci boyunca
stire ve sicaklik ayarlayabilme)
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var

Hazir yemeklerin sicaklik derecesini destekleme
(otomatik sicak tutma) fonksiyonu

12 saate kadar




Otomatik sicak tutmayi 6n kapatma
Yemekleri 1sitma
Baslamay Erteleme

var
12 saate kadar
24 saate kadar

Sesli sinyalleri kapatma var
Uriin Parca Listesi

Cok Fonksiyonlu Pisirici 1Ad.
Hazne RB-C502 1Ad.
Buharli pisirme sepeti (haznesi) 1Ad.
Kepge 1Ad.
Diiz kasik 1Ad.
Olgek bardag 1Ad.
Hazne tutacagi 1Ad.
“100 Tarif” kitapgig 1Ad.
Kepge / Kasik tutacagi 1Ad.
Kullanma Kilavuzu 1Ad.
Servis kitapgigi 1Ad.
Elektrik besleme kablosu 1Ad.

Uretici firma, iiretmekte oldugu driinlerin gelistirilmesi sirasinda Griiniin tasariminda,
parcalarinda, teknik ézelliklerinde, 6nceden haber vermeden degisiklik yapma hakki
saklidir.

1. Cihazin kapadi

2. Sizdirmazlik halkasi

3. Sokdlebilir i¢ kapak

4.  Buhar tahliye deligi

5. Hazne

6. Kapak agma diigmesi

7. Ekranli kumanda panosu

8.  Cihazin dis govdesi

9.  Cihazin tagima sapi
Sokilebilir buhar valfi

. Diiz kasik

. Kepge

Buharli pisirme sepeti (haznesi)
Kepge / Kasik tutacagi

. Olgek bardag

Hazneyi ¢ikarmak icin masa
Elektrik besleme kablosu

Kumanda Panosu A2

1. “IPTAL/ISITMA’ digmesi — isitma fonksiyonunu agma/kapama; pisirme programinin sona
erdirilmesi, girilmis olan parametrelerin sifirlanmasi.

“GECIKMELI BASLATMA” diigmesi — baslamay erteleme rejiminde siirenin ayarlanmasi.
“MENU” diigmesi — otomatik pisirme programi secimi onaylar.

Ekran.

“DAKIKA/-" digmesi — Otomatik pisirme programi segimi, isi derecesi segimi rejiminde
1si derecesinin azaltilmasi, dakika secimi.

“SAAT/+” diigmesi — Otomatik pigirme programi secimi, isi derecesi secimi rejiminde is
derecesinin arttirilmasi, saat segimi.

7. “BASLAT”dugmesi — Pisirme igin segilmis olan programin baglatilmasi.

Ekran Yapisi A2

Otomatik pisirme programlarinin gostergesi.
Baglamay! Erteleme rejimiz géstergesi.
Pisirme rejimi gdstergesi.

Zaman degeri gostergesi.

Otomatik sicak tutma rejimi gostergesi.
“HIZLI” programi géstergesi.

Isitma rejimi gostergesi.

Sesli uyarilari kapatma gostergesi.

Sicaklik derecesi degerleri gostergesi.

I.ILK KULLANMADAN ONCE

Uriinii ve onun parcalarini dikkatlice kutusundan ¢ikartiniz. Tiim ambalajlama malzemelerini
sokinuz.
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Uyari1 yapiskanlarini, irtin govdesinde bulunan iriin seri numarasi gdsterge ve tablolari
bulunan yapiskanlarini mutlaka muhafaza ediniz! Uriin iizerinde seri numarasinin bu-
lunmamasi otomatik olarak trtin ile ilgili garanti hizmetlerinin verilmesi hakkindan
mahrum birakmaktadir.

Cihazin gévdesini 1slak bez ile siliniz. Hazneyi ilik sabunlu su ile yikayiniz. lyice kurulayiniz. itk

kullanimda yabanci koku olabilir,bu da cihazin arizali oldugu anlama gelmemektedir. Bunun
gibi durumlarda cihazi temizleyiniz.

Soguk hava sartlarinda nakliye ya da saklamadan sonra, isletmeye almadan dnce, cihazin
en azindan 2 saat oda sicakliginda bekletilmesi gerekmektedir.



II.COK FONKSIYONLU PISIRICININ KULLANIMI

Saatin Ayarlanmasi

Cihazin fisini elektrik sebekesine baglayiniz.“SAAT/+”ya da “DAKIKA/-" digmesine basiniz ve
diigmeyi basili tutunuz. O anda se¢mis oldugunuz siire ekranda yanip sénecektir. Saat deger-
lerini segmek igin “SAAT/+” seciniz, dakika igin ise —‘DAKIKA/-" diigmesine basiniz. Saat ve
dakikalarin degerlerinin arttirilmasi birbirinden bagimsiz olarak yapilmaktadir. Ayarlama si-
rasinda maksimum degere ulasildiktan sonra, siire ayarlamasi yelpazenin basindan baslaya-
caktir. Degerlerin hizli bir sekilde degistirilebilmesi icin diigmeye basiniz ve diigmeyi basili
tutunuz. Se¢mek istediginiz stireyi ayarladiktan sonra, 5 saniye boyunca ekrandaki diigmele-
re basmayiniz. Yapmis oldugunuz ayarlar otomatik olarak kaydedilecektir.

Sesli Sinyallerin Kapatilmasi

Sesli sinyallerin kapatilmas icin herhangi bir rejimde “MENU” diigmesine basiniz ve diigme-
yi basili tutunuz. Ekranda sesli sinyalleri kapatma gdstergesi yanacaktir. Sesli sinyallerin ye-
niden baslatilmasi icin “MENU” diigmesine basiniz ve diigmeyi basili tutunuz.

Pisirme Siiresinin Ayarlanmasi

REDMOND RMC-M4510 Gok Fonksiyonlu Pisiricide, “HIZLI” programi haricinde, her bir program
icin ayri ayri, pisirme slresi ayarlama imkani bulunmaktadir. Siire ayarlama adimi ve se¢im
yelpazesi, secilmis olan pisirme programina baglidir.

Otomatik program secildikten ve “MENU” diigmesine bastiktan sonra, saat degerlerinin ayar-
lanmasi igin “SAAT/+” diigmesinden ve dakika degerlerinin ayarlanmasi igin ise “DAKIKA/-"
diigmelerinden yararlaniniz. Saat ve dakika degerlerinin degistirilmesi bir birinden bagimsiz
olarak yapilmaktadir.Ayarlama sirasinda maksimum parametreye ulasildiktan sonra, paramet-
re ayarlamasi yelpazenin basindan baslayacaktir. Degerlerin hizli bir sekilde degistirilebilme-
si i¢in diigmeye basiniz ve diigmeyi basili tutunuz.

Bazi otomatik pisirme programlarinda, pisirmek icin ayarlanmis olan siire, ancak, cihaz ¢alisma-
st igin uygun olan belli bir isinma derecesine ulastiktan sonra bu stirenin geri sayimi baslamak-
tadir. Ornedin, soguk su doldurulduktan sonra ve “BUHARLA PISIRME” programinda pisirme
stiresi olarak da 5 dakika seildiginde, pisirme programinin baglamasi ve pisirmek icin segilmis
olan stirenin geri sayimi su kaynadiktan ve pisirme haznesinin icinde yeterli derecede buhar
biriktikten sonra baslayacaktir. "MAKARNA” programinda ise ayarlanmis olan siirenin geri say-
mi, su kaynadiktan sonra ve ikinci kez ‘BASLAT” diigmesine basildiktan sonra baslamaktadir.

Programin Baslamasinin Ertelenmesi

“Baglamay! Erteleme” fonksiyonu yemeklerin hazir olmasini istemekte oldugunuz zamani
(programin galisma siresini de dikkate almakla) ayarlamaniza imkan saglamaktadir. baglama-
yI ertelemenin maksimum siiresi 24 saattir. Varsayilan olarak Baslamayi Erteleme siiresi,
programin galisma siiresini ve Cok Fonksiyonlu Pisiricinin ¢alisma parametrelerine ulasmasi
icin gerekmekte olan sreyi kapsamaktadir (eger, boyle bir sey fabrika ayarlarinda géz 6niinde
bulundurulmus ise). “Baslamayi Erteleme” stiresini ayarlama adimi - 1 dakikalik araliklarladir.

Otomatik program segilerek onaylandiktan sonra “Baslamayi Erteleme” stiresinin degistirilme-
si icin “GECIKMELI BASLATMA” diigmesine basiniz. Saat degerlerinin arttirilmasi igin “SAAT/+”
digmesine basiniz. Dakika degerlerinin degistirilmesi igin “DAKIKA/-" digmesine basiniz. Saat
ve dakika degerlerinin degistirilmesi bir birinden bagimsiz olarak yapilmaktadir. Ayarlama si-
rasinda maksimum parametreye ulasildiktan sonra, parametre ayarlamasi yelpazenin basindan
baslayacaktir. Degerlerin hizli bir sekilde degistirilebilmesi icin digmeye basiniz ve diigmeyi
basili tutunuz.

‘Baslamay Erteleme” fonksiyonu ¢alisir vaziyette iken, ekranda, o andaki siire géziikecek-
tir. Yemegin hazir olacagi siireyi gérebilmek icin “GECIKMELI BASLATMA” diigmesine ba-
siniz ve diigmeyi basili tutunuz. ‘Baslamayi Erteleme” fonksiyonu, “KIZARTMA’, “MAKARNA”
ve “HIZLI” programlari harig, tiim otomatik pisirme programlari igin gegerlidir. Tarifinizde
hizli bozulmakta olan malzemelerinin (yumurta, taze siit, et, kasar peyniri vs.) bulunmasi
durumunda “Baslamayi Erteleme” fonksiyonunun kullanilmasi tavsiye edilmemektedir.

Hazir yemeklerin sicaklik derecesini destekleme (otomatik sicak tutma)

Pisirme programi bittiginde sicak tutma fonksiyonu otomatik olarak devreye girer ve hazir yeme-
gin sicakligini 70-75°C derece civarinda 12 saate kadar tutabilir. Otomatik Sicak Tutma fonksi-
yonu calisir vaziyette iken “IPTAL/ISITMA” diigmesi géstergesi aydinlanmaktadr, ekranda ise
“Isitma” gostergesi aydinlanacak ve bu rejimdeki direkt stirenin geri sayimi aydinlanacaktir.

Gereksinim duyulmasi durumunda Otomatik Sicak Tutma fonksiyonunu kapatilabilir, bunun
icin birkag saniye “IPTAL/ISITMA” diigmesine basiniz ve diigmeyi basili tutunuz.

Otomatik Sicak Tutmayi On Kapatma

Her zaman, pisirme programinin bitiminde, Otomatik Sicak Tutma fonksiyonunun ¢alistirilma-
si istenen bir durum degildir. Bu durum g&z 6niinde bulundurularak, REDMOND RMC-M4510
Cok Fonksiyonlu Pisiricide, “Baglamayi Erteleme” fonksiyonunu ya da ana pisirme programini
zamanindan dnce kapatma fonksiyonunu dngoriilmistdr. Bunun igin program calisir vaziyet-
te iken “BASLAT” diigmesine basiniz. Otomatik Sicak Tutmayi tekrar alistirmak igin “BASLAT”
dugmesine tekrar basiniz.

“YOGURT’, “MAKARNA’, “HIZLI” programlari kullanilirken ve “MULTICOOK” programinda
yemek pisirme sicaklik derecesi 80°C'den dlistik olarak ayarlanmasi durumunda Otoma-
tik Sicak Tutma fonksiyonu gegerli degildir.

Yemek Isitma

REDMOND RMC-M4510 Cok Fonksiyonlu Pisiriciyi soguk yemeklerin isitilmasi igin de kulla-
nilir. Bunun igin:

1. Malzemelerinizi pisirme haznesine yerlestiriniz, pisirme haznesini Cok Fonksiyonlu Pisi-
ricinin ana govdesine yerlestiriniz.

2. Kapaginiz kapatiniz, cihazin fisini elektrik sebekesine takiniz.
“IPTAL/ISITMA” diigmesine basiniz ve birkag saniye boyunca diigmeyi basili tutunuz.
Ekranda ve diigmede bunlar ile ilgili gostergeler yanacaktir. Zamanlayici, direkt olarak
1sitma stiresinin geri sayimina baslayacaktir.



Cihaz, yemekleri 70-75°Cye kadar i1sitacaktir ve yemegi 12 saat boyunca sicak tutacaktir. Gerek-
sinim duyulmasi durumunda isitma durdurulabilir,bunun i¢in,bunlar ile ilgili gostergeler sonene
kadar, “IPTAL/ISITMA’ diigmesine basiniz ve diigmeyi birkac saniye boyunca basili tutunuz.

Otomatik Sicak Tutma ve isitma fonksiyonu sayesinde Cok Fonksiyonlu Pisirici besinleri-
nizi 12 saate kadar sicak tutar, ancak biz, yemeklerinizi iki li¢ saatten daha uzun bir siire
icin sicak tutmanizi tavsiye etmemekteyiz, ¢tinkii bazi durumlarda, bu durum besinleri-
nizin tadinin degismesine neden olabilir.

“MASTERCHIEF LITE” Fonksiyonu

Mutfaktaki yaraticiliginizi daha da gelistirilmek igin “MASTERCHIEF LITE” yeni fonksiyonlari-
ni kesfediniz! Eger, “MULTICOOK” programi, pisirme programi calismaya baslamadan 6nce
parametrelerin belirlenmesine imkan veriyor ise,“MASTERCHIEF LITE” fonksiyonunu kullana-
rak, pisirme stireci devam ederken direkt olarak ayarlarda degisiklik yapabilirsiniz.

Her zaman, her hangi bir programi, sizin isteginize uygun bir sekilde ayarlayabilirsiniz. Corba-
niz mi tasiyor? Sttlii mamaniz mi dokillyor? Sebzeleriniz buharda pismesi icin daha uzun bir
stire mi gerekiyor? Sicaklik derecesini ve pisirme slresini, pisirme slrecinize ara vermeden,
her zamanki gibi ocakta ya da firinda pisiriyormus gibi degistiriniz.
‘MASTERCHIEF LITE” fonksiyonunu sadece yemek pisirirken kullanabilirsiniz. “HIZLI” programi
kullanimi sirasinda, “Baslamay Erteleme” fonksiyonu ¢alisirken ve “MASTERCHIEF LITE” fonk-
siyonunda ¢alisma parametrelerine ulasmasi beklenirken kullanima elverisli degildir.

“MASTERCHIEF LITE"fonksiyonu kullanimi sirasinda sicaklik degistirme yelpazesi 35 den 170°Cye
kadar olup 1°C sicaklik derecelerindeki adimlarla ayarlanabilmektedir. Pisirme suresi yelpazesi
secilmis olan pisirme programina baglidir. Degistirme adimi 1'er dakikalik araliklardir.

‘MASTERCHIEF LITE” fonksiyonu, farkli programlarin birlesimini kullanarak, karmasik bir
tarif kullanmak sureti ile yemek hazirlamakta iseniz ozellikle isinize yarayacaktir (6rnegin,
dolma, beef strogonof, farkli tariflere gére corba ve makarnalar, marmelat vs.).

Pisirme sicaklik derecesinin degistirilmesi igin:

1. Pisirme programi calisirken “MENU” diimesine basiniz. Ekranda sicaklik degeri gdster-
gesi yanip sonecektir.

2. lstemis oldugunuz sicaklik derecesini ayarlayiniz. Arttirmak ici “SAAT/+” diigmesine basi-
niz,azaltmak igin ise “DAKIKA/-" digmesine basiniz. Degerlerin hizli bir sekilde degistiri-
lebilmesi igin diigmeye basiniz ve digmeyi basili tutunuz. Ayarlama sirasinda maksimum
(minimum) degere ulasildiktan sonra, siire ayarlamasi yelpazenin bagindan baslayacaktir.

3. Segmek istediginiz slireyi ayarladiktan sonra, 5 saniye boyunca ekrandaki digmelere
basmayiniz. Yapmis oldugunuz ayarlar otomatik olarak kaydedilecektir.

130°C den yliksek sicaklik derecesinin se¢ilmesi durumunda cihazin asiri derecede isin-
masinin 6nlenmesi icin programlarin maksimum ¢alisma sliresi iki saat ile sinirli tutul-
maktadir (‘HAMUR [SI” programi haric). Otomatik “YOGURT” programi kullanildiginda
pisirme sicakligini degistirme fonksiyonu bulunmamaktadir.

Pisirme siiresinin degistirilmesi icin:

1. Pisirme programi calisir vaziyette iken iki kere “MENU” diigmesine basiniz. Ekranda siire
degeri yanip sonmeye baslayacaktir.

2. Istemis oldugunuz pisirme siiresini secininiz. L'er saatlik adimlarla degerleri arttirmak
isterseniz “SAAT/+” diigmesine basiniz, L'er dakikalik adimlarla arttirmak isterseniz “DA-
KIKA/-" diigmesine basiniz. Saat ve dakikalarin degerlerinin arttirilmasi birbirinden
bagimsiz olarak yapilmaktadir. Ayarlama sirasinda maksimum degere ulasildiktan sonra,
siire ayarlamasi yelpazenin basindan baslayacaktir. Degerlerin hizli bir sekilde degistiri-
lebilmesi igin dligmeye basiniz ve diigmeyi basili tutunuz.

3. Segmek istediginiz slireyi ayarladiktan sonra, 5 saniye boyunca ekrandaki digmelere
basmayiniz. Yapmis oldugunuz ayarlar otomatik olarak kaydedilecektir.

Eger, pisirme stiresi degeri olarak 00:00, bunun gibi durumda programin ¢alismasi dur-
durulacaktir.

Otomatik Programlarin Kullaniminda Atilacak Genel Adimlar

1. Gerekli malzemeleri hazirlayiniz (6lgliniiz).

2. Pisirme programina uygun olarak malzemelerinizi Cok Fonksiyonlu Pisiricinin pisirme haz-
nesinin icine doldurunuz ve pisirme haznesini cihazin ana gévdesinin icine yerlestiriniz. Sivi
dahil olmak tizere, tim malzemelerin pisirme haznesinin ig ylizeyindeki cetvelin maksimum
cizgisinin alt diizeyinden asagida olmasina dikkat ediniz. Pisirme haznesinin dogru bir bigim-
de yerlestirilmis ve 1sitici eleman ile siki bir sekilde temas etmekte oldugundan emin olunuz.

3. Gok Fonksiyonlu Pisiricinin kapagini tik diye ses ¢ikana kadar kapatiniz. Cihazin fisini
elektrik sebekesine takiniz.

4. Bekleme modundan gikis yapmak igin “MENU" diigmesine basiniz.“SAAT/+"ve “DAKIKA/-"
diigmelerinin yardimi ile istemis oldugunuz pisirme programini seginiz (se¢mis oldugu-
nuz programa ait olan gésterge yanip sénecektir). Tekrar “MENU" diigmesine basarak,
secmis oldugunuz programi onaylayiniz.

“MULTICOOK” programinda, seilmis olan program onaylandiktan sonra, istemis oldugu-
nuzun pisirme sicakligini ayarlayabilirsiniz. Varsayilan olarak ayarlanmis olan siirenin
degerinin arttirilmasi igin “SAAT/+” diigmesini kullaniniz, azaltilmasi igin ise “DAKIKA/-"
diigmesini kullaniniz. Sicaklik derecesini ayarlama isini tamamlamak icin “MENU” diig-
mesine basiniz.

5. Varsayilan olarak ayarlanmis olan pisirme stiresinin degistirilmesi igin “SAAT/+” ve “DA-
KIKA/-"diigmelerini kullaniniz.

6.  Gereksinim duyulmasi halinde “Baglamayi Erteleme” siiresini ayarlayiniz.

‘KIZARTMA’, “MAKARNA” ve “HIZLI” programlarinda “Baslamay: Erteleme” fonksiyonu
kullanilmamaktadir.

7. Pisirme programinin baslatilmasi icin “BASLAT” diigmesine basiniz.“BASLAT” ve “IPTAL/
ISITMA’ diigmelerinin gostergeleri yanacaktir. Segilmis olan siirenin geri sayimi, segilmis
olan pisirme programina baglilikta “BASLAT” diigmesine basildiktan hemen sonra ya da
pisirme haznesindeki sicaklik derecesi gereken dlizeye ulastiktan sonra baslayacaktir.



Gereksinim duyulmasi durumunda, “Baslamayi Erteleme” fonksiyonunu én kapatma im-
kani da bulunmaktadir, bunun icin “BASLAT” diigmesine basmanin yeterlidir. “IPTAL/
ISITMA” diigmesinin géstergesi sonecektir. ‘BASLAT” diigmesine tekrar basilmasi ile ayni
fonksiyon tekrar calismaya baglayacaktir. “YOGURT” ve “HIZLI” programlarinin kullanil-
masi sirasinda Otomatik Sicak Tutma fonksiyonu kullanim icin agik degildir.

8. Sesli sinyal, size, pisirme programinin tamamlanmis oldugunu bildirecek, ekranda ise
“End” yazisi goziikecektir. Daha sonra, segilmis olan programa ya da o andaki yapmisg
oldugunuz ayara baglilikta, cihaz Otomatik Sicak Tutma rejimine (‘IPTAL/ISITMA” diig-
mesinin gostergesi yanacak ve ekranda “Keep Warm”yazisi ¢ikacak) ya da bekleme reji-
mine gegecektir.

9. Secmis oldugunuz programin iptal edilmesi, pisirme slirecinin arasinin kesilmesi ya da
Otomatik Sicak Tutmanin iptal icin “IPTAL/ISITMA’ diigmesine basiniz ve diigmeyi birkag
saniye boyunca basili tutunuz.

Kaliteli bir sonug elde edebilmeniz icin REDMOND RMC-M4510 Cok Fonksiyonlu Pisirici-
nin yaninda verilen, bu model icin ézel gelistirilmis yemek tarifleri kitap¢igindaki tarifleri
kullanmanizi tavsiye etmekteyiz. Bunlar ile birlikte uygun tarifleri www.multicooker.com
sitesinden de bulabilirsiniz.

Eger, size gore, normal otomatik pisirme programlarini kullanarak, istemis oldugunuz so-
nucu elde edemiyorsaniz, sizin mutfaktaki marifetlerinizi deneysel olarak gelistirmeniz
icin engin imkdnlar sunmakta olan (iniversal “MULTICOOK” programindan yararlaniniz.

“MULTICOOK” Programi

Program kullanici tarafindan ayarlanmis olan sicaklik ve stire parametrelerine uygun olarak
istediginiz yemegi yapmaniz igin tasarlanmistir.“MULTICOOK” programi sayesinde REDMOND
RMC-M4510 Cok Fonksiyonlu Pisirici mutfaginizda var olan bir takim mutfak esyasinin yerini
doldurabilir ve eski bir tarif kitabindan ya da internetten buldugunuz, sizin ilginizi gekmekte
olan o tarife gdre her hangi bir yemegi hazirlamaniza imkan saglar.

Eger, yemek hazirlama sicaklik derecesi 80°C'nin lizerine ¢ikmiyorsa, Otomatik Sicak
Tutma fonksiyonu, elde ¢alistirma imkdni olmaksizin devreye girecektir.

“MULTICOOK” programinda varsayilan olarak ayarlanmis olan pisirme stiresi 30 dakika, pisir-
me sicaklik derecesi — 100°C. Bu programda elde sicaklik derecesini ayarlama yelpazesi
35-170°Caraliginda 5°C adimlar halindedir. Elde siire secim yelpazesi — 2 dakika ile 15 saat
arasinda 1'er dakikalik adimlarla yapilabilmektedir.

DIKKAT! Giivenlik agisindan, 130°C iizeri sicaklik derecesinin ayarlanmasi durumunda,
pisirme stiresi iki saat ile sinirlandirilmaktadir.

“MULTICOOK” programinda ¢ok sayida yemek hazirlama imkdni bulunmaktadir. Ek olarak
sunulmakta olan, profesyonel ascilarimiz tarafindan hazirlanmis tarif kitabindan veya
cesitli yemek ve besin maddelerini hazirlamak igin tavsiye edilmekte olan sicaklik dere-
celerini gdsterir 6zel tablodan yararlaniniz. Bunlar ile birlikte uygun tarifleri www.mul-
ticooker.com sitesinden de bulabilirsiniz.

“PILAV” Programi

Program cesitli pilavlarin hazirlanmasi igin tavsiye edilmektedir. Program igin dngorilmis
varsayilan pisirme suresi 35 dakikadir. Pisirme stiresi, 10 dakika ile 2 saat zaman araliginda
Ser dakikalik adimlar ile elle ayarlanabilir.

“BUHARLA PiSIRME” Programi

Et, balik, sebze ve ok bilesenli yemeklerin buharda pisirmek icin tavsiye edilir. Programda
varsayilan pisirme suresi 30 dakikadir. Pisirme stiresi, 10 dakika ile 2 saat zaman araliginda
Ser dakikalik adimlar ile elle ayarlanabilir.

Bu programda yemek hazirlanmasi icin 6zel pisirme sepeti kullanilmaktadir (takima dahildir):

1. Pisirme haznesine 400-800 ml su koyunuz. Pisirme haznesinin igine buharda pisirme
sepetini yerlestiriniz.

2. Tarife uygun olarak malzemelerinizi 6l¢liniiz ve hazirlayiniz, sepetin icine esit bir sekilde
yerlestiriniz ve pisirme haznesini cihazin ana gdvdesinin icine yerlestiriniz. Pigsirme
haznesinin isitici eleman ile siki bir sekilde temas etmekte oldugundan emin olunuz.

3. Otomatik Programlarin Kullaniminda Atilacak Genel Adimlar kisminin 3-8 maddelerin-
de belirtilmekte olan kurallara uyunuz.

Su kaynadiktan ve pisirme haznesinin icindeki buharin yeterli derecede yogunluga ulas-
tiginda cihaz sesli sinyal ile bu durumu bildirecektir. Programin ¢alisma siiresinin geri
sayimi baslayacaktir.

Bu programda otomatik siire ayarini kullanmamakta iseniz, “Cesitli Besinleri Buharda
Pisirme Stiresi Tavsiyeleri” tablosuna basvurunuz.

“CORBA’ Programi

Bu program cesitli et sularinin, sebzeli ve etli, balikli, kimes hayvanlarin etinden ya da seb-
zeli soguk sulu yemeklerin hazirlanmasi igin tavsiye edilmektedir.

Bu program icin varsayilan olarak ayarlanmis siire 40 dakikadir. Pisirme stiresinin 20 dakikadan
8 saate kadar yelpazede 5'er dakikalik adimlarla elde ayarlayabilme imkani bulunmaktadir.

Calisma parametrelerine ¢ikmadan dnce cihaz sesli sinyaller verecektir.

“MAKARNA” Programi

Program, suyun kaynar vaziyete kadar gelmesini, malzemelerin icine konmasi ve daha sonra-
ki asamada ise pisirilmesini géz 6niinde bulundurmaktadir. Suyun kaynamis oldugu an ve
malzemelerin icine konmasi gerektigini cihaz sesli sinyal ile tarafiniza bildirecektir. Sirenin
geri sayimi, tekrar “BASLAT” diigmesine basildiktan sonra baglayacaktir.

Program igin varsayilan olarak ayarlanmis olan pisirme siiresi 8 dakikadir. Pisirme suresini 2
dakikadan 1 saate kadar yelpazede 1er dakikalik adimlarla elde ayarlayabilme imkani bulun-
maktadir. Bu programda “Baglamayi Erteleme” ve “Otomatik Sicak Tutma” fonksiyonu bulun-
mamaktadir.



Bazi besinlerin hazirlanmasi sirasinda (6rnegin, makarna, manti vs.) koplik olusmaktadir.
Kdptigtin olusmasinin ve disina tasmasinin énlenmesi amagli, kaynamakta olan suya,
besin maddelerini yerlestirdikten sonraki birka¢ dakika icinde kapagi agik tutabilirsiniz.

“SUTLU TATLI MAMA” Programi

Az yagli, pastorize sut kullanarak mama hazirlanmasi igin tavsiye edilmektedir.Varsayilan olarak
ayarlanmis olan pisirme stiresi 25 dakikadir. Pisirme suresini 5 dakikadan 1 saate 30 dakikaya
kadar olan yelpazede 1'er dakikalik adimlarla elde ayarlayabilme imkani bulunmaktadir.

Sitlin tasmasinin 6nlenmesi amagli ve istemis oldugunuz sonucu elde etmek igin pisirmeye
baglamadan dnce asagidaki islemlerin yapilmasi tavsiye edilmektedir:

e Tim tahillar (piring, karabugday, dari vs.) yikamakta oldugunuz su berrak hal alincaya
kadar itina ile yikayiniz;

¢ Pisirmeye baslamadan dnce pisirme haznesinin i¢ kismina tereyag suriinliz;

¢ Malzemelerinizi tarif kitabinda verilen tarifeye uygun olarak 6lgerken kesinlikle belirtil-
mis olan oranlara uyunuz (malzemelerin miktarini azaltirken ya da arttirirken mutlaka
belirtilen oranlara uyunuz);

e Tamyagl sit kullanilmasi durumunda siitli 1:1 oraninda su ile sulandiriniz.

Siitiin ve tahil diriinlerinin ozellikler, bunlarin lireticisi ve (iretim yerinin mensesine bag-
L1 olarak bir birinden farklilik gostermekte olup, bazi durumlarda pisirme sonuglarini
etkileyebilmektedir.

Eger,“SUTLU TATLI MAMA” iiniversal programini kullanarak istemis oldugunu sonucu elde
edemedinizse, “"MULTICOOK” iiniversal programindan yararlaniniz. Stitlii mama hazirlan-
masi icin optimal pisirme sicaklik derecesi 95°C'dir. Malzeme miktari ve pisirme siiresi
tarife uygun olarak ayarlanmaktadir.

“GUVEC” Programi

Gulds, kizartma ve yahni hazirlanmasi icin tavsiye edilmektedir. Program igin varsayilan olarak
ayarlanmis slire 1 saattir. Pisirme stresini 20 dakikadan 12 saate kadar olan yelpazede 5er
dakikalik adimlarla elde ayarlayabilme imkani bulunmaktadir.

“HAMUR iSI” Programi
Mayali hamurdan kek, hamurlu yemekler ve béreklerin hazirlanmasi igin tavsiye edilmektedir.

Program icin varsayilan olarak ayarlanmis siire 50 dakikadr. Pisirme stiresini 20 dakikadan 4
saate kadar olan yelpazede 10%ar dakikalik adimlarla elde ayarlayabilme imkani bulunmaktadir.

Kekin hazir olup olmadigini, keke agag cubuk (kiirdan) batirarak anlayabiliriz. EGer, kiir-
dani batirarak ¢ikardigimizda, kiirdanimiza hamur yapismamis ise kek hazir demektir.

Hamur yemekleri yapilirken yemekleri Otomatik Sicak Tutma fonksiyonunun kapatilmasi
tavsiye edilmektedir. Hazir besinlerinizi, islanmamalari icin pistikten hemen sonra Cok
Fonksiyonlu Pisiriciden ¢ikartiniz. Eger, bunu yapmanin miimkiin olmamasi durumunda,
besinlerinizi, Otomatik Sicak Tutma programini ¢alistirmadan, kisa bir siireligine Cok
Fonksiyonlu Pisiricinin icinde birakabilirsiniz.

“KIZARTMA’ Programi

Program et, kiimes hayvanlarinin etinin, balik ve ¢ok bilesenli yemeklerin kizartilmasi igin
tavsiye edilmektedir.

Program igin varsayilan olarak belirlenmis olan pisirme stiresi 15 dakikadir. Pisirme stiresini
5 dakikadan 1 saate kadar olan yelpazede 1er dakikalik adimlarla elde ayarlayabilme imkani
bulunmaktadir. Bu programda “Baslamayi Erteleme” fonksiyonu bulunmamaktadir.

Pisirme icin gereken sicaklik derecesine ulasildiginda, cihaz sesli sinyal ile uyarmaktadir.

Malzemelerinin yanmasinin énlenmesi icin tarifler kitabinda belirtilmekte olan talimat-
lara uyulmasi ve pisirme haznesinin icindeki malzemeleri ara sira karistirilmasi gerek-
mektedir. “KIZARTMA” programini yeniden kullanmadan dnce, cihazi tamam sogumasi igin
birakiniz. Besinleri kapak agikken kizartmak tavsiye edilmektedir bu ¢itir kabuklu olma-
sina imkan saglayacaktir.

“YOGURT” Programi

Ev yogurdunun yapimi ve hamur dinlendirme igin kullanilmasi tavsiye edilmektedir. Program
icin varsayilan olarak belirlenmis olan pisirme stiresi 8 saattir. Pisirme siiresini 30 dakikadan
12 saate kadar olan yelpazede 30%ar dakikalik adimlarla elde ayarlayabilme imkani bulun-
maktadir. Malzemelerinizi yerlestirirken, malzemelerin pisirme haznesinin kullanilabilir ala-
ninin yarisindan fazlasini kaplamamasina dikkat ediniz. Bu programda “Baslamayi Erteleme”
fonksiyonu bulunmamaktadir.

Yogurt hazirlamak icin REDMOND RAM-G1 (ayri satin alinmaktadir) yogurt hazirlanmasi
icin yapilmis 6zel kavanozlari kullanabilirsiniz.

“EKMEK” Programi

Bugday unundan ve cavdar unu katkili undan gesitli ekmeklerin yapilmasi igin tavsiye edil-
mektedir. Program, hamurun dinlendirilmesini de icine alacak sekilde, ekmegin pismesine
kadar olan tam bir pisme stirecini kapsamaktadir. Program igin varsayilan olarak belirlenmis
olan pisirme sliresi 3 saattir. Pisirme siresini 10 dakikadan 6 saate kadar olan yelpazede 5er
dakikalik adimlarla elde ayarlayabilme imkani bulunmaktadir.

Bu program igin “Otomatik Sicak Tutma” fonksiyonunun maksimum calisma stiresi Ui saat ile
sinirlanmistir. “Baslamayi Erteleme” fonksiyonunun kullanilmasi tavsiye edilmemektedir,
¢inkd bu yapmis oldugunun hamur isinin kalitesini etkileyebilir.

Programin galismaya baslamasini takip etmekte olan ilk birinci saatte hamurun dinlendirilme
stirecinin devam etmekte oldugunu, daha sonra ise direkt pisirme sirecinin baglamakta ol-
dugunun dikkate alinmasi gerekmektedir. Unu kullanmadan &nce, oksijen ile zenginlestiril-
mesi ve var olan yabanci katki maddelerinden arindirmak iin elemeniz tavsiye edilmektedir.
Pisirme suiresinin kisaltilmasi ve pisirmeyi daha kolay hale getirmek igin ekmek pisirmek icin
hazir olan karigimlarin kullanilmasi tavsiye edilmektedir.

Malzemelerinizi yerlestirirken, malzemelerin pisirme haznesinin kullanilabilir alaninin
yarisindan fazlasini kaplamamasina dikkat ediniz.



Pisirme stiresi olarak 1 saatten az bir siire segilmisse, “BASLAT” diigmesine basildiktan
hemen sonra, pisirme stireci baslayacaktir. EKMEK diizenli pismesi icin cihaz tarafindan
sesli sinyal verildikten sonra ¢evrilmesi gerekmektedir.

DIKKAT! Cihazdan, pisirmis oldugunuz ekmedi ¢ikartmak icin mutfak eldivenlerini kullaniniz.

Hamur dinlendirme etabinda Cok Fonksiyonlu Pisiricinin kapagini agmayiniz! Pisirilmekte
olan besinin kalitesi buna baglidir.

“YAVAS PiSIRME” Programi

Program gliveg, sarma, ayni zamanda da firinda kaynamig siit hazirlanmasi icin tavsiye edil-
mektedir.

Program igin varsayilan olarak belirlenmis olan pisirme suiresi 3 saattir. Pisirme stiresini 5 dakikadan
12 saate kadar olan yelpazede 10ar dakikalik adimlarla elde ayarlayabilme imkani bulunmaktadir.

“HIZLI” Programi

Program piring, kirik tahillardan suda hazirlanan mamalarin hizli hazirlanmasi icin tavsiye
edilmektedir. Program, yemek su olarak suyunu cektikten sonra otomatik kapatma ozelligine
sahiptir. Elde pisirme suresini ayarlama imkani olup, bu programda “Baslamayi Erteleme” ve
“Otomatik Sicak Tutma” fonksiyonu bulunmamaktadir.

Bekleme modunda iken pisirme programinin baslatilmasi igin “BASLAT” diigmesine basiniz.
Pisirme rejimim gostergesi ve “BASLAT” diigmesinin aydinlatmasi yanacaktir. Segilmis olan
program calismaya baslayacaktir.

Eger, size gére, normal otomatik pisirme programlarini kullanarak, istemis oldugunuz so-
nucu elde edemiyorsaniz, “Pisirme tavsiyeleri” béliimiine basvurunuz, burada siz, siklikla
karsilasmakta oldugunuz sorunlarinizin cevaplarini ve gerekli olan tavsiyeleri bulabilirsiniz.

I11.EK OZELLIKLERI

Hamurun dinlendirilmesi.

Fondu hazirlama

Fritézde hazirlama

Lor peynir, kasar peynir hazirlama

Bebe ve kiiglik cocuk ek gidasinin hazirlanmasi

Kap kacak, kisisel kullanim esyalarinin sterilize edilmesi
Sivi gidalarin pastorize edilmesi.

IV.CIHAZIN BAKIMI

Genel Kurallar ve Tavsiyeler

e Cihazi ik kullanmadan 6nce, bununla birlikte Cok Fonksiyonlu Pisiricide gidalardan dolayi
olusacak kokunun giderilmesi icin yemek hazirladiktan sonra “BUHARLA PISIRME” programin-
da 15 dakikalik bir stire icerisinde yarim limon ile islenme tabi tutulmasi tavsiye edilmektedir.

¢ Agzi kapali Cok Fonksiyonlu Pisiricinin icinde, pisirme haznesini, icinde pisirilmis yemek-
li ya da su ile doldurulmus olarak 24 saatten fazla birakmayiniz. Hazir yemekli pisirme
haznesini buzdolabinda muhafaza edebilirsiniz ve gereksinim duyulmasi durumunda,
Isitma fonksiyonunu kullanarak, yemeklerinizi Cok Fonksiyonlu Pisiricide isitabilirsiniz.

«  Eger, cihazi uzun sureli kullanmayacak iseniz, onun fisini elektrik sebekesinden gekiniz.
Calisma hiicresi, buna 1sitma diski, pisirme haznesi ve buhar valfi da dahil olmak uizere,
tamaminin temiz ve kuru olmasi gerekmektedir.

¢ Cihazin temizligine baslamadan 6nce, cihazin fisinin elektrik sebekesinden cekilmis ve
tamamen sogumus oldugundan emin olunuz. Temizlik yapmak i¢in yumusak bez ve yu-
musak bulasik yikama malzemeleri kullaniniz.

Cihazin temizligi yapilirken, sert mutfak bezi ya da stinger, asindirici macunlarin kullanil-
masi YASAKTIR. Agresif kimyasal maddelerin ya da dider tiirden agresif maddelerin, ci-
hazin gida maddeleri ile temas etmekte oldugu kisimlarinin temizlenmesi icin kullanil-
masi tavsiye edilmemektedir.

Cihazin gévdesinin suya batirilmasi ya da akan su altinda tutulmasi YASAKTIR!

¢ Cok Fonksiyonlu Pisiricinin lastik olan parcalarini temizlerken ok dikkatli olunuz: bun-
larin hasar gormesi ya da deforme olmasi cihazin hatali calismasina neden olabilir.

¢ Cihazin dig govdesini,onun kirlenmislik durumuna gore temizlenmelidir. Pisirme hazne-
sini, aliminyum i¢ kapagi ve sokilebilir buhar valfini, cihazin her kullanimindan sonra
temizlenmesi gerekmektedir. Cok Fonksiyonlu Pisiricide yemek hazirlama sirecinde
olusmakta olan kondensati, cihazin her kullanimindan sonra temizleyiniz. Calisma hiic-
resinin icini gereksinim duyuldukca temizleyiniz.

Dis Govdenin Temizligi

Uriiniin dis gévdesini yumusak 1slak mutfak bezi ya da siinger ile temizleyiniz. Yumusak te-
mizlik malzemeleri uygulama yolu ile de temizleyebilirsiniz. Suyun akmis oldugu yerlerde ve
cihazin dis govdesinin birlesme yerlerinde olusabilecek olasi izlerin olusmasinin Gnlenmesi
icin dis govdenin ylzeyinin kurulanana kadar silinmesi tavsiye edilmektedir.

Pisirme Haznesinin Temizlenmesi

Pisirme haznesini, yumusak stinger ve bulasik ylkama malzemeleri kullanarak elde yikayabi-
lirsiniz, ayni zamanda da bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz (Urlin Ureticisinin tavsiyele-
rine uygun olarak).

Cok kirlenmesi durumunda, pisirme haznesinin igine ilik su doldurunuz ve onu yumusamasi
icin belli bir siire birakiniz, daha sonra ise temizlemeye baslayiniz. Pisirme haznesini, Cok
Fonksiyonlu Pisiricinin ana gévdesine yerlestirmeden 6nce, dis sathini mutlaka siliniz.

Pisirme haznesinin diizenli olarak kullanilmasi durumunda pisirme haznesinin i¢ kisminin
yapismaz kaplamasinin renginin tamamen ya da kismen degismesi miimkiindir. Tek basina
bu durum pisirme haznesinin hasar gérmis oldugu anlamina gelmez.



Aliiminyum g Kapagin Temizlenmesi

1. Cok Fonksiyonlu Pisiricinin kapagini aginiz.

2. Kapadinig tarafinin alt kisminda bulunan iki adet plastik sabitleme elemanini ayni anda
merkeze dogru bastiriniz. Fazla glig sarf etmeden i¢ alliminyum kapadi, ana kapaktan
ayrilmasi icin biraz kendinize dogru ve asagiya gekiniz.

3. Kapaklarin her ikisinin de satihlarini 1slak mutfak bezi ya da slinger ile siliniz. Gereksinim
duyulmasi durumunda, gikartmis oldugunuz kapagi akar suyun altinda yikayiniz, yikarken
bulasik ylkama malzemelerinden yararlanabilirsiniz. Bu durumda, bulasik yikama maki-
nesinden yararlanmak tavsiye edilmemektedir.

4. Her iki kapagi da kurulanana kadar siliniz.

5. Aliminyum kapadi yukari kisimda bulunan kanala yerlestiriniz. Sokilebilir aliiminyum
kapadi ana kapak ile uyumlu hale gelecek sekilde yerlestiriniz. Ses ¢ikana kadar, fazla
gui¢ kullanmadan sabitleme elemanlarina basiniz.

Sokiilebilir Buhar Valfinin Temizlenmesi

Buhar valfi cihazin Ust kapaginda bulunan 6zel bir yuva icine yerlestirilmistir ve i¢ ve dis
gomleklerden olusmaktadir.

1. Dig gdmlegi, st kapakta bulunan yuvadaki ¢ikintidan tutarak dikkatli bir sekilde yuka-
riya ve kendinize dogru cekiniz.

2. Valfin alt kisminda bulunan plastik sabitleme elemanina basiniz ve i¢ gémlegi gikartiniz.

3. Gereksinim duyulmasi durumunda, dikkatli bir sekilde valfin lastigini ¢ikartiniz. Valfin
tim parcalarini yikayiniz.

4. S6kmiis oldugunuzun tersine valfin parcalarini toplayiniz: lastigi yerine takiniz, sabitle-
me elemanlarini valfin ana parcalari ile uyumlu hale getiriniz ve i¢ kisimdaki gémlegin
halkalarina takiniz ve gdmlekleri ses gikana kadar basarak takiniz. Cihazin kapaginda
bulunan yuvaya buhar valfini siki bir sekilde yerlestiriniz.

DIKKAT! Lastiklerin deformasyona ugramamasi icin onlari kivirmayiniz ve ¢ikarirken,
temizlerken ve takarken cekistirmeyiniz.

@

Kondensatin Temizlenmesi

Bu modelde, kondensat, cihazin ana gévdesinde bulunan pisirme haznesinin etrafindaki 6zel
bir bosluga toplanmaktadir. Cok Fonksiyonlu Pisiriciyi her kullandiginizdan sonra cihazin ana
govdesinde bulunan pisirme haznesinin etrafindaki 6zel boslukta toplanmis kondensati
mutfak bezi yardimi ile aliniz.

Calisma Hiicresinin Temizlenmesi

isbu Talimatnamede belirtilmekte olan kurallarin iyi bir sekilde yerine getirilmesi durumunda,
sivilarin,gida parcalarinin ya da ¢opuin cihazin ¢alisma hiicresine diisme ihtimali gok duistiktur. Eger,
buna bakmaksizin, 5nemli derecede kirlenme olmus ise, cihazin hatali galismasini ya da arizalan-
masinin énlenmesi igin cihazin calisma hicresinin yiizeyinin temizlenmesi gerekmektedir.

e

Gok Fonksiyonlu Pisiricinin ¢alisma hticresini temizlemeden dnce, cihazin figinin elektrik
sebekesinden cekilmis ve tamamen sogumus oldugundan emin olunuz!

Calisma hticresinin yan cidarlarini, isitma diskinin ylizeyini ve merkezi termik gostergeyi (isitma dis-
kinin orta kisminda yerlesmektedir) islak (sulu olmayan) stinger ya da mutfak bezi ile temizleyebilir-
siniz.Eger, temizlik malzemesi kullanmakta iseniz, bir sonraki yemek pisirmeniz sirasinda istenmeyen
kokularin olusmasinin 6nlenmesi amagli, onun kalintilarinin itina ile alinmasi gerekmektedir.

Merkezi termik gdstergenin etrafindaki kanala yabanci cisimlerin diismesi durumunda, bu
cisimleri dikkatli bir sekilde gosterge gomlegine bastirmadan pense ile aliniz. Isitici diskin
ylizeyinin kirlenmesi durumunda orta sertlikteki islatilmis stinger ya da sentetik firga kulla-
nilarak temizlenmesine izin verilmektedir.

Cihazin diizenli olarak kullanilmasi durumunda i1sitma diskinin renginin tamamen ya da

kismen degismesi miimkdiinddir. Tek basina bu durum pisirme haznesinin hasar gérmdis
oldugu anlamina gelmez.

V.PISIRME TAVSIYELERI

Pisirme sirasindaki hatalar ve giderme yontemleri

Asagidaki tabloda ¢ok fonksiyonlu pisiricide yemek pisirirken olusabilecek tipik hatalar, ola-
sili sebepler ve ¢oziim yollari gdsterilmistir.

YEMEK TAM PISMEMISTIR

Olasi sebepler Coziim yontemleri

Pisirme sirasinda gerek olmadan cok fonksiyonlu
) pisiricinin kapagini agmayiniz.

Cihaz kapagini kapatmaya unuttugunuz
veya onu tam kapatmadiginiz igin pisirme
sicakligr yeterince yiiksek degildi.

Kapagi tik sesi gelinceye kadar kapatiniz. Cihaz kapa-
gin tam kapanmasina hig bir seyin engel olmadigindan
ve i¢ kapakta bulunan sikistirma lastigin bozuk olma-
digindan emin olunuz.

Hazne, cihazin govdesine diizglince yerlestirilmeli ve
Hazne ve isitici eleman tam temas etme-  Isitici diske siki temas etmelidir.
diginden pisirme sicakligi yeterince sicak

degildir.

Cok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma haznesinde ya-
banci cisimlerin bulunmadigindan emin olunuz. Isi-
tici diskin kirlenmesine miisaade etmeyiniz.

Yemek icin sectiginiz malzeme uygun de-
gildir. Sectiginiz malzeme, bu yontem ile
pisirilmesi icin uygun degil veya sectiginiz
pisirme programi uygun degildir. Denenmis (cihazin bu modeli igin uyarlanmis) tarif-
leri kullanmanizi 6nerilir. Sadece giivenilir tarifleri

Malzeme, fazla bliylk parca olarak kesilmis, -

malzeme oranlari yanlistir.
Malzeme segimi, malzeme kesme sekli, oranlar, pisir-

Pisirme sliresini yanlis ayarladiniz (hesap- me programi ve siiresinin segimi tarife uymalidir.

lamadiniz).
Sectiginiz tarif, bu cok fonksiyonlu pisirici-
de pisirilmesine uygun degildir.



Buharda pisirirken: yeterli buhar yogunlu-
gunu saglamak igin haznede su miktari gok

azdir
Hazneye ¢ok fazla bitkisel
yag koymussunuz
Kizartir-
ken:

Haznede ¢ok fazla nem

vardir

Haslama sirasinda: Asitlik orani yliksek olan

malzemeleri haslatirken

Tarife gore gerekli miktardaki suyu mutlaka hazneye
ilave ediniz. Emin olmak igin pisirme sirasinda su
seviyesini kontrol ediniz

Normal kizartma islemi i¢in hazne dibini ince bir
tabaka ile kaplayan yag yeterlidir.

Fritézde kizartma yaparken ilgili tarife uyunuz

Tarifte aksi belirtmedikge kizartma yaparken gok fonk-
siyonlu pisiricinin kapadi kapatmayiniz. Derin dondu-
rulmus Griinlerin kizartma oncesi mutlaka buzlarini
¢Ozlinliz ve suyu dokiiniiz.

Bazi malzemeler, haglama dncesi 6zel islem gerektir:
yikama, hafif kizartma vb. Segilen tarifteki talimatlara
uyunuz.

Dinlendirme sirasinda ha-

mur i¢ kapada yapisip bu-

Hamur isi har tahliye valfini kapat-
(hamur tam mistir
pismemis-
tir) Hazneye cok fazla hamur
koymugsunuz
MALZEME FAZLA PiSMIS

Yanlis malzeme seg¢missiniz veya
pisirme siiresinin ayarlarken (he-
saplarken) hata yapmissiniz. Malze-
me boylari fazla kiiglik

Pisirdikten sonra hazir yemek gok
fazla otomatik sicak tutma rejimin-
de durmus.

Hamuru, hazneye daha az miktarda yerlestiriniz

Hamurlu Uriinii hazneden gikartip geviriniz ve pisir-
meye devam etmek lizere hazneye tekrar yerlestiriniz.
Bundan sonra daha az hamuru hazneye yerlestiriniz

Denenmis (cihazin bu modeli i¢in uyarlanmus) tarifi kullani-
niz. Malzeme secimi, kesme sekli, oranlar, pisirme programi
ve suresi segimi tarife uygun olmalidir.

Otomatik sicak tutma fonksiyonunun uzun siire kullanilmasi,
tavsiye edilmez. Sizin ok fonksiyonlu pisiricide bu fonksiyo-
nu 6n kapatma imkani varsa, bunu kullanabilirsiniz

HASLANMA SIRASINDA URUN TASIYOR

Siitli mama yaparken siit tasiyor

Haslanmadan énce malzeme islen-
memis veya yanlis islenmistir (kotii
yikanmustir vb.).

Malzemelerin oranlari tutulmamis
veya malzeme tipi yanlis secilmistir.

Sitiln kalitesi ve 6zellikleri, imalat yerine ve imalat sartlari-
na bagli olabilir. Yag orani %2,5 asmayan yiiksek isida isil
islemi gormus siitl kullanmanizi 6neririz. Gerekirse sutl icme
suyu ile biraz sullandirabilirsiniz.

Denenmis (cihazin bu modeli igin uyarlanmis) tarifi kullaniniz.
Malzeme segimi, 6n islem yontemi, kullanacaginiz oranlar
tarife uymalidir.

Tahillar, et, balik ve deniz triinleri temiz su akincaya kadar
her zaman yikayiniz.

YEMEK YANIYOR

Hazne, bir 6nceki yemek pisirilme-
sinden sonra tam temizlenmemis-
tir.

Haznenin yapismaz kaplamasi
bozulmustur

Malzemelerin hacmi, tarifte tavsi-
ye edilen miktardan daha azdir

Cok uzun pisirme suresini ayarla-
missiniz.

Kizartirken: Hazneye yag koymayi
unutmugsunuz, malzemeleri ka-
ristirmamissiniz veya geg gevir-
missiniz.

Glivecte pisirirken™: haznede ye-
terince nem yoktur

Haslama sirasinda™: Haznede sivi
miktari cok azdir (malzemelerin
oranlari yanlistir)

Hamur isinde: Pisirmeden 6nce
haznenin ici yaglamamissiniz

MALZEME DAGILMISTIR

Malzemeyi haznede ¢ok fazla ka-
ristirmissiniz

Cok uzun pisirme suresini ayarla-
missiniz.

UNLU MAMUL HAMURLASMIS

Fazla sivi veren (suyu sebze veya
meyve, dondurulmus meyve, yogurt
vb.) yanlis malzeme kullanitmistir.

Hazir unlu mamulii gok uzun siire
icin kapali ok fonksiyonlu pisirici-
de biraktiniz.

Yemek pisirmesine baglamadan 6nce haznenin tam olarak
ytkanmis ve yapismaz kaplamanin gizilmemis oldugundan
emin olunuz.

Denenmis (cihazin bu modeli icin uyarlanmusg) tarifi kullaniniz.

Pisirme stiresini azaltiniz veya cihazin bu modeli igin uyarlanmis
tarife uyunuz.

Normal kizartma yaparken haznenin dibini kaplayacak kadar
hazneye ok az bitkisel yag koyunuz. Esit bir sekilde kizartma-
y1 yapabilmek icin haznedeki malzemeleri ara sira karistiriniz
veya geviriniz

Hazneye daha fazla sivi koyunuz. Pisirme sirasinda gerek ol-
madan ¢ok fonksiyonlu pisiricinin kapagini agmayiniz.

Sivi ve kati malzemelerin oranlarina dikkat ediniz

Hamuru koymadan dnce haznenin dibi ve yanlari tere veya
bitkisel yag ile yaglayiniz (yagi hazneye dokmeyiniz!)

Normal kizartma sirasinda yemegi her 5-7 dakikada birden faz-
la karistirmayiniz

Pisirme sliresini azaltiniz veya cihazin bu modeli igin uyarlan-
mis tarife uyunuz.

Malzemeleri, unlu mamuliin tarifeye gore seciniz. Cok fazla
nem iceren malzemeleri segmemeye calisiniz veya onlari
mimkin oldugunca az miktarda kullaniniz.

Unlu mamulli hemen pistikten sonra gok fonksiyonlu pisiri-
ciden gikartmaya galisiniz. Gerekirse otomatik sicak tutma
programi aktif iken kisa bir siire igin ok fonksiyonlu pisirici-
nin i¢inde birakabilirsiniz.



HAMUR KABARMAMISTIR

Yumurta seker ile az girpitmistir

Hamur, hamur kabartma tozu ile uzun siire durmustur.

Unu elemediniz veya hamuru yeterince karistirmadiniz

Malzeme yanlis konmustur

Denenmis (cihazin bu mo-
deli icin uyarlanmis) tarifi
kullaniniz. Malzeme secimi,
on islem yontemi, kullana-
caginiz oranlar tarife uyma-

lidir.

Sectiginiz tarif, ok fonksiyonlu pisiricinin bu modelinde pisirilmeye

uygun degildir

REDMOND cok fonksiyonlu pisiricilerin bazi modellerinde “GUVEC” ve “CORBA” program-
larinda haznede sivinin yetersiz olmasi durumunda cihazin isinmasini nleyici sistem
devreye girmektedir. Bunun gibi durumlarda pisirme programi askiya alinmakta ve ¢ok

fonksiyonlu pisirici otomatik sicak tutma moduna ge¢mektedir.

Pisirme programlarinin karma tablosu (fabrika ayarlari)

Program

MULTICOOK

PiLAV

BUHARLA
PISIRME

CORBA

Kullanim tavsiyeleri

Sicaklik derecesi ve pisir-
me sliresi segme imkanli
cesitli yemek hazirlama

Cesitli pilavlarin hazirlan-
masi.

Sebze, balik, et, diyet ve
vejetaryen yemeklerin bu-
harda pisirilmesi

Cesitli sulu yemeklerin
hazirlanmasi (gorba vs.)

Varsayilan pisirme siiresi

00:30

00:35

00:30

00:40

Pisirme siiresinin
zaman araligi/ayar
adimi

2 dakika — 15 saat /
1 dakika Sicaklik
130°C lizerinde ise:
2 dakika — 2 saat /
1 dakika

10 dakika — 2 saat /
5 dakika

10 dakika — 2 saat /
5 dakika

20 dakika — 8 saat /
5 dakika
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Program

MAKARNA

SUTLU TATLI
MAMA

GUVEC

HAMUR iSi

KIZARTMA

YOGURT

EKMEK

YAVAS PISIRME

HIZLI

Kullanmim tavsiyeleri

Bugdayin farkli tirlerin-
den makarna hazirlama;
sosis, manti ve diger yari
mamullerin pisirilmesi

Sutld mamalarin hazir-
lanmasi

Et, balik, sebze giiveci
hazirlanmasi.

Kek, biskiivi, firinda pata-
tes esmezi, mayalanmis
ve katmer hamurdan ge-
sitli boreklerin yapimi

Sebze, et, kiimes hayvan-
larinin etinin kizartilmasi

Yogurt gesitlerinin hazir-
lanmasi

Ekmek pisirme
Sebzeler, balik, et triinle-
rinin finnlanmasi

Piring, kirik tahillardan
mamalarin hizli hazirlan-
masi

Varsayilan pisirme siiresi

00:08

00:25

1:00

00:50

00:15

8:00

3:00

3:00

Pisirme siiresinin
zaman araligi/ayar
adimi

2 dakika — 1 saat /
1 dakika

5 dakika — 1.5 saat
/1 dakika

20 dakika — 12 saat
/ 5 dakika

20 dakika — 4 saat /
10 dakika

5 dakika — 1 saat /
1 dakika

30 dakika — 12 saat
/ 30 dakika

10 dakika — 6 saat /
5 dakika

5 dakika — 12 saat /
10 dakika

Isitici elemanin ortalama ¢alisma sicaklik dereceleri verilmistir.

Calisma parametrelerine ulasma

Baslangig erteleme, saat

Otomatik sicak tutma, saat



Cesitli Besinleri Buharda Pisirme Siiresi Tavsiyeleri Caligma sicaklik
¥ . Kullanim tavsiyeleri
derecesi
Gida Agirlik, gr/ Su hacmi, Pisirme siiresi,
Adet ml dakika 75°C Pastdrize etme ya da beyaz ¢ay hazirlama
Dana eti filetosu (1,5-2 sm kus basi) 500 800 30/40 80°C Sicak serbet hazirlama
Koyun eti filetosu (1,5-2 sm kus basi) 500 800 40 g5°C Uzun streli hazirlama gerektiren lor peynir ya da lor peynirli yemekler
hazirlama
Tavuk eti filetosu (1,5-2 sm kus basi) 500 800 20
90°C Kirmizi cay hazirlama
Kiguk toparlak kofte /kofteler 500 800 25/40
95°C Siitli mamalarin hazirlanmasi
Balik (fileto) 300 800 15
100°C Beze ya da regel hazirlama
Deniz kokteyli (taze dondurulmus) 300 800 5
105°C Paca dondurmasi hazirlama
Manti/ blylik manti 5 pcs. 800 25/30
110°C Sterilizasyon
Patates (4 parcaya bélinmiis) 500 800 20
115°C Seker surubu hazirlama
Havug (1,5-2 sm kare) 500 800 35
120°C Sarma hazirlama
Pancar (4 pargaya bolinmis) 500 1500 90
125°C Etli gliveg hazirlama
Sebze (taze dondurulmus) 500 800 5
130°C Firinda kizartma hazirlama
Tavuk yumurtasi 5 pcs. 800 10
135°C Hazir yemekleri ¢itir yapmak igin kizartilmasi
Yukaridaki tavsiyelerin genel nitelik tasidigi dikkate alinmalidir. Gergek stireler, belirli e
besin kalitesine ve damak zevkinize gére tavsiye edilen degerlerden farklilik gosterebilir. 140°C Tiitsiileme
“MULTICOOK” programinda 1s1 derecesi degerini kullanma talimatlar 145°C Sebze ve baliklarin (folyoda) pisirilmesi
150°C Etin (folyoda) pisirilmesi
Calisma sicaklik . . in (folyoda) pisirilmesi
" Kullanim tavsiyeleri -
derecesi 155°C Mayalanmis hamur Grtinlerinin kizartilmasi
35°C Hamurun dinlendirilmesi, sirke hazirlama 160°C Kiimes hayvanlarinin etinin kizartilmasi
40°C Yogurt hazirlama 165°C Bifteklerin kizartilmasi
45°C Mayalama 170°C Patates hazirlanmasi, tavuk nagget pisirilmesi
50°C Fermantasyon o .
o Ekte sunulan Tarif Kitap¢igina bakiniz.
55°C Yumusak sekerleme pisirme
60°C Yesil cay, bebek mamasi pisirme
65°C Vakum ambalajli etlerin pisirilmesi
70°C Pung hazirlama




VI.EK AKSESUARLAR

(ayr1 satin alinmaktadir)

Anza

REDMOND RMC-M4510 Cok Fonksiyonlu Pisirici icin ek aksesuarlari www.multicooker.com Cihaz calismi-
sitesinden ya da resmi bayiliklerinin diikkanlarindan satin alabilirsiniz ve yeni REDMOND yor

Urtinleri hakkindaki bilgi edinebilirsiniz.

RAM-FB1 - fritézde kizartma icin sepet

Cesitli besin Urlinlerini asir derecede isitilmig ya da kaynamakta olan yagda (fritdzde) pisirmek
icin kullanilmaktadir. 3 litreden baslayan hacme sahip olan pisirme haznelerinde kullanim
icin uygundur. Paslanmaz gelikten yapilmus, sokiilebilir sapi ve pisirme sirasinda toplanmakta
olan fazla yagin akitilmasini kolaylastirmak igin kullanilan pisirme haznesine sabitlenebilen
kancasi bulunmaktadir. Diger marka Cok Fonksiyonlu Pisiricilerde de kullanma imkani bulun-

maktadir. Bulasik makinesinde yikanabilir.

RAM-G1 - kapaginda markaji bulunan yogurt hazirlama kavanoz takimi (4 adet) vemek cok geq

isiyo
Cesitli yogurtlarin hazirlanmasi icin kullanilabilir. Kavanozlar, Gretim tarihini belirtir marker- pisiyer
leri bulunmakta olup, bunlar Griintin tiiketim tarihini kontrol etmek imkani saglamaktadir.
Diger marka Cok Fonksiyonlu Pisiricilerde de kullanma imkani bulunmaktadir.
RB-A500 (A501,A503) - yapismaz kaplamali pisirme haznesi
Hacmi - 5 litre.
RB-C500 - yapismaz kaplamali pisirme haznesi
Hacmi - 5 litre.
RB-C505 - yapismaz seramik kaplamali pisirme haznesi Ceralon® (isvigre)
Hacmi - 5 litre.
RB-S500 - paslanmaz celikten pisirme haznesi
Hacmi - 5 litre.
. pisi

VII.OLASI ARIZALAR VE ONLARI GIDERME aremda,

e i cihazin
YONTEMLERI chazn

altindan buhar
Aniza Olasi Nedeni Ariza giderme yontemi cikmakta.

Cihazin fisini elektrik sebekesinden

Ekranda hata Sistem hatasi, kumanda ya da isitma

mesajl goziik-
mekte: E1 - E4

Cihaz ¢alismi-
yor

elemani ana karti arizalanarak calis-
mamakta olabilir.

Cihazin elektrik besleme kablosu ta-
kilmamistir ve/veya elektrik prizine
takilmamusgtir.

Elektrik prizi arizali olabilir.

cekiniz, sogumasi icin birakiniz. Kapagi
siki bir sekilde kapatiniz, cihazin figini
yeniden elektrik sebekesine takiniz.

Sokiilebilir elektrik besleme kablosu
cihazda takilmasi gereken yuvaya takil-
mamis ve prize baglanmamis olabilir.

Cihazi calisir vaziyetteki prize takiniz.

Olasi Nedeni

Elektrik sebekesinde gerilim olmaya-
bilir.

Elektrik sebekesinde elektrik kesinti-
leri olabilir (gerilim dustik ya da nor-
mun altinda olabilir)

Pisirme haznesi ve isitici element
arasina yabanci bir cisim ya ta parca
dusmis olabilir (¢op, tahil, bir paga
gida)

Pisirme haznesi Cok Fonksiyonlu Pi-
siricinin ana gévdesine yamuk yerles-
tirilmis olabilir

Isitici disk gok kirlenmis olabilir

Pisirme haznesi
cihazin ana gévde-
sinde tam oturma-
mis.
Pisirme haz-
nesinin ve Cok
Fonksiyonlu
Pisiricinin i¢
kapaginin bir-
lesmekte ol-
dugu yerinin
sizdirmazlik
elemani hasar
gormis.

Kapak siki bir sekil-
de kapatilmamis ya
da kapagin altina
yabanci bir cisim
diismis olabilir.

I¢ kapakta bulunan
sizdirmazlik lastigin-
de cok kir toplanmis,
deforme olmus ya
da hasar gormis
olabilir

Ariza giderme yontemi

Elektrik sebekesinde gerilimin olup olma-
digini kontrol ediniz. Eger, gerilim yok ise,
sizin apartmaniniza hizmet vermekte olan
elektrik idaresine bagvurunuz.

Elektrik sebekesinde diizenli bir gerili-
min olup olmadigini kontrol ediniz.
Eger, sebekedeki gerilim diizenli degil-
se ya da normdan daha diisiikse, sizin
apartmaniniza hizmet vermekte olan
elektrik idaresine bagvurunuz.

Cihazin figini elektrik sebekesinden
cekiniz. Yabanci maddeyi ya da parga-
cdr aliniz.

Pisirme haznesini dlz, yamulmamis
sekilde yerlestiriniz.

Cihazin fisini elektrik sebekesinden
cekiniz, sogumasi icin birakiniz. Isitma
diskini temizleyiniz.

Pisirme haznesini dlz, yamulmamis
sekilde yerlestiriniz.

Kapak ve cihazin govdesi arasinda ya-
banci bir cismin olup olmadigini kontrol
ediniz (¢op, tahil, gida pargacidi), onlari
aliniz. Her zaman Cok Fonksiyonlu Pisi-
ricinin kapagini ses cikacak sekilde ka-
patmay! unutmayiniz.

Cihazin i¢ kapadinda bulunan sikistirma
lastiginin durumunu kontrol ediniz.
Lastigin degistirilmesi gerekebilir.



VIII.SERVIS HIZMETLERI

Servis hizmetleri SSH PLUS sirketi tarafindan verilir (Adres: Yilanli ayazma yolu No.4/B Ugur
Plaza Kat 3 Topkapi / Istanbul, tel.: 444 9 774, http://ssh.com.tr)).

Bolgenizde yetkili servis olup olmadigi hakkinda bilgi servis kitabinda bulabilirsiniz.

IX.SERVIS VE GARANTI KITAPCIGI

Bu tirlin elektrik veya mekanik arizalara karsi 2 yil garantilidir. Garanti stiresi icinde Uretici; her tiirlu
fabrika hatasl, kalitesiz malzemeler ya da montaj hatasi ile ilgili arizalar cikmasi halinde ilgili parca-
larin tamir ya da degistirim ya da cihazi tamamen degistirme yikimlilugtni tzerine alir. Garanti,
satin alma tarihi magazanin miihdr ile ve orijinal garanti kuponunda saticinin imzasi ile onaylandigi
takdirde yiiriirlige girer. Isbu garanti; tirin kullanma kilavuzuna uygun olarak kullanildig, tamir
edilmedigi, sokiilmedigi, hatali davranistan dolayr hasara ugramadigi ve takiminin igerigi tamamen
muhafaza edildigi zamanda kabul edilir. Isbu garanti, iiriiniin dogal yipranmasi ve sarf malzemeleri-
ni kapsamamaktadir. (contalar, seramik ve teflon ve diger kaplamalar, buhar valfi ve aksesuarlar)
Uriine ait seri numaranin bulunmamasi, otomatik olarak garanti servis hakkinizi yok eder.

Cihazin lretim tarihi, mamul govdesi Uzerindeki tanitma etiketinde yer alan seri numarasinda
bulunur. Seri numarasi 13 isaretten olusur. 6.ve 7.isaret ayl, 8. isaret cihazin Uretim yilini gosterir.

Uriintin yasal kullanim émrii 7 yildir ({iriin calistinlmasi, isbu kullanma kilavuzunda belirlenen
talimatlara ve diger ilgili teknik standartlara uygun olmasi halinde yasalarca belirlenmis kullanim
ve yedek parca yikumluliik stiresidir).

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar:

e Cihazin nakliyesini orijinal kutusunda veya cihazin etrafina yumusak bir bez sararak yapiniz.
e Yanlig ambalajlama halinde plastik parcalar ve elektrik donanimi zarar gorebilir.

Enerji Tiiketimi agisindan verimli kullanim dnerileri:

«  Uriin aligirken kapagi agmayiniz. Eger karistirma islemini yapacaksaniz kapag uzun siire
acik tutmayiniz. Aksi halde buhar disari kagacak ve elektrik harcamaniz artacaktir.

e Pisirme siiresi igin kilavuzda belirtilen siireleri dikkate aliniz. Gerektiginden uzun pisirme
stireleri daha fazla elektrik harcamaniza yol acacaktir.

«  Uriiniin temizligini her pisirmeden sonra yapiniz.

«  Uriin pisirimi bittikten sonra artik isiyr baska bir yiyecek isitmak icin kullanabilirsiniz.

Ambalaj, kullanma kilavuzu ve cihazi, yerel atiklar isleme programina gore isledikten sonra

yararlanmalidir. Bu tir Urlinleri diger evsel atiklarla birlikte atmayiniz.

Garanti su sartlar kapsamaz.

1. Cihazin yanlig kurulum ve kullanimdan kaynaklanan hatalar.

2. Yetkili kisiler haricinde herhangi birinin cihaza miidahale etmesi ya da tamir etmeye
¢alismasindan kaynaklanan hatalar.

3. Imalatcinin verdigi parcalar disinda herhangi bir parcanin cihaza monte edilmesinden
dogacak sorunlarda.

4. Ev harici kullanilmalardan veya olagandisi veya anormal bir sekilde kullanilmasindan
dogacak sorunlarda.

5. Yanls voltajdan dogacak sorunlarda.

6.  Cihazin yanlis bir isleme tabi tutulmasindan dogacak sorunlar.

Satig sonrasi servis hizmetleri

Her tiirlu teknik servis ve yedek parca taleplerinizi iletmek ve bakim onarim kaydi agtirmak
icin Ltfen asagida bulunan servis merkezimizi arayiniz.

444 /74

SSH
rvis

Merkezi

Redmond Industrial Group LLC, USA

One Commerce Plaza, 99 Washington Ave, Ste. 805A, Albany, New York 12210, USA
ITHALATCI FIRMA; Redmond Ev Aletleri ic ve Dis San. Tic. Ltd. Sti.

Perla Vista Res. B Blok Kat: 3 D: 12 Beylikdiizii - istanbul

Beylikduizii Vd: 7340738308

Tel: 00 90 212 711 55 55 Pbx.

Faks: 00 90 212 873 77 57

Miisteri Secimlik Haklari
1. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici;

a.  Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden donme,

b.  Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

c.  Asin bir masraf gerektirmedigi takdirde, biittin masraflar saticiya ait olmak tizere
satilanin Ucretsiz onarilmasini isteme,

d.  Imkan varsa,satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, secimlilik haklarindan
birini kullanabilir. Satici, tiiketicinin tercih ettigi bu talebi yerine getirmekle yikimlidr.

2. Tlketicinin Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

a.  Garanti suresi iginde tekrar arizalanmasi,

b.  Tamiri igin gereken azami suirenin asilmasi,

¢ Tamirinin miimkdn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uiretici veya ithalatgi tara-
findan bir raporla belirlenmesi, durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini,ayip oraninda
bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep
edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez.Bu talebin yerine getirilmemesi durumun-
da satici, Uretici ve ithalatg miiteselsilen sorumludur. Malin ayipsiz misli ile degistirilme-
sinin satici igin orantisiz gicliikleri beraberinde getirecek olmasi halinde tiiketici, szles-
meden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir.

Tiketiciler; Sikayet ve itirazlar igin tlketici mahkemelerine ve tlketici hakem heyetlerine
basvurabilir.



Servis noktalari

iL

ADANA

ADIYAMAN

AFYON

AFYON

AGRI

ANKARA

ANKARA

ANTALYA

ARTVIN

BALIKESIR

BALIKESIR

BILECIK

BOLU

BURDUR

BURDUR

iLCE

CEYHAN

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

PATNOS

SINCAN

KEGIOREN

MERKEZ

HOPA

BANDIRMA

BURHANIYE

BOZUYUK

MERKEZ

MERKEZ

KARAMANLI

SERViS UNVANI
HUSEYIN DEMIR

ARKADAS
SOGUTMA

BARBAROS
TEKNIK SERVIS

FATIH SOGUTMA

AGLAMAZ
ELEKTRIK

UGUR TEKNIK

DOGSER SERVIS

AKSOY TEKNIK

EFULIM YETKILI
SERVIS

EMEK TEKNIK

UGUR TEKNIK

TUL-SEV TEKNIK

IKLIM SOGUTMA
VE ELEKTRIK

SUDE SOGUTMA

SENGUN TEKNIK

YETKILI Kisi
HUSEYIN DEMIR

ABDULCELIL
UYANIK

ABDULLAH
BARBAROS

FATIH COMAK
MESUT AGLAMAZ

UGUR
GUYAGULER

CIHAN AKDOGAN

HAMZA AKSQY

BULENT ARSLAN

MURAT SAGIR

SAKIR DUYGULU

ILHAN BILGIN

ERGUN RUZGAR

SERKAN EVCIL

MEHMET
SENGUN

ADRES
B.KIRIM MH.4 SK.NO:8/A

KAYALIK MAH. 2. CEVRE YOLU
HISNI MANSUR CAD.NO: 272 /A

IMARET CAMI KARSISI MARULCU
MH.ACIKGOZOGLU SK.NO:18/A

CUMHURIYET MH. SUKRU GELIK
ALAY CD. ESRA SITESI ALTI C BLOK
NO:13

CUMHURIYET CD. HAMAM YOLU.
NO:16

MARASAL GAKMAK MAH. SEHIT
AHMET DOGAN SOK.NO:22 /14

SANATORYUM CD.NO:201 /A

UGGEN MAH. DOLAPLIDERE CAD
M.ALI AKYUZ APT. N:33/E
MURATPASA

KULEDIBI MH.KARADENIZ CAD.
ZEMIN KAT NO:17

IHSANIYE MH. 8 EVLER SK.
NO:18/B

MAHKEME MH.MITHATPASA CD.
NO:64

KASIMPASA MH. KIVRIKOGLU CD.
NO:13

KARAMANLI MH.SEHITEROL
MUHURCUOGLU SK.NO:10/A

0ZGUR MAH.GELIK SOK.NO:12

PAZAR MH. HAL BINALARI NO:2

TELEFON

0322613
1777

0416213
4343

0272215
1217

0272214
5133

0472616
6181

0312 245
3737

0312 381
4455

0242 243
5155

0466 351
76 12

0266 714
1250

0266 412
86 89

0228 314
7957

0374212
2332

0248 234
0303

0248 531
2352

GSM

0541613
1777

0539 467
03 04

0555822
36 36

0532763
99 42

0538 660
9320

0552 245
3737

0535323
7592

0507 624
5761

0533356
03 04

0533760
3971

0507 203
66 85

0542 694
62 80

0532635
0552

0533033
3383

0536718
48 49

FAX

0322613
1777

0416 213
4343

0272215
1277

0272214
3077

0472616
6181

0312245
5757

0312 355
4455

0242 248
74 26

0466 351
76 12

0266714
1250

0266 412
86 89

0228314
78 57

0374212
1232

0248 234
0303

0248531
2352

E-MAIL ADRESI

servisci_ceyhan@hotmail.com

abdulcelil_02@hotmail.com

abdullah_barbaros@hotmail.com

fatihsogutmaO3@mynet.com

aglamazagri@hotmail.com

ankara.ugurteknik@hotmail.com

zaferakdogan4@msn.com

aksoyteknik@mynet.com

argul_teknik@hotmail.com

mursagir@hotmail.com

sakir_duygulu@hotmail.com

evrenseldost_62@hotmail.com.tr

servis@iklimelektrik.com

sude_sogutma@hotmail.com

sengunteknik15@hotmail.com



iL

GANAKKALE

GANAKKALE

CANKIRI

DENIZLI

DIYARBA-
KIR

EDIRNE

ERZURUM

GAZIANTEP

GIRESUN

ISPARTA

ISTANBUL

ISTANBUL

ISTANBUL

ISTANBUL

ISTANBUL

iZMIR

iLCE

MERKEZ

GELIBOLU

SABANOZU

CIVRIL

MERKEZ

KESAN

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

GAZIOSMANPA-
SA

ICERENKOY/
ATASEHIR

UMRANIYE

KUGUKGEKMECE

ESENYURT

ODEMIS

SERVIS UNVANI
ALKAR
IKLIMLENDIRME

GUNGOR TEKNIK

AYDOGDU TEKNIK
SOGUTMA

TEKIN TICARET

SUDEM TEKNIK

SIMGE SOGUTMA

KARDELEN
SOGUTMA

NEW TEKNIK

KARATAS TEKNIK

TIGLI TEKNIK
SERVIS

DUYGUN SERVIS

EMEK SERVIS

CAGDAS SERVIS

EKIP ELEKTRONIK

GUVEN TEKNIK

ATOM BOBINAJ

YETKILI Kisi
YUKSEL
ALDEMIR

UFUK GUNGOR

ABDULLAH
AYDOGDU

FIRAT TEKIN

MEHMET HANIFi
DEMIR

ISMAIL BAYILMIS

EBUBEKIR AKIN

ALPER ESKIN

BAHADIR
KARATAS

MEHMET ALI
TIGLI

ENGIN DUYGUN

ISMAIL BICER

MURAT COLAK

GAZI ASLAN

HUSEYIN ASCI

ERSIN BOYLUER

ADRES
ISMETPASA MAH KAYAALP CADNO2

GAZI SULEYMAN PASA CD. GAZI
SULEYMAN PASA MH. OZTURK SIT.
NO: 1

CUMHURIYET MH. BELEDIYE
ISMERKEZi YANI NO:11/2

SARAY MH.DEGIRMEN CD.20.5K.
NO:12

PEYAS MH.523.SK SERIN EVLER 3
SIT.B BLOK ALTI NO : 19 /A
KAYAPINAR/

BUYUK CAMI MAH. ISTIKLAL CAD.
NO 29

SUKRUPASA MH. SIH KOYU CD.
EMIN EVLER ALTI NO:132 YAKUTIYE

BATIKENT MH. MUHSIN YAZICIOG-
LU CD.NO:12 SEHITKAMIL

SULTAN SELIM MH.TOPAL SK.
NO:31

KEPECI MH.AKSU CD.NO:2/F

KARAYOLLARI MH. ABDI IPEKGI
CD.NO:143/A

KARSLI AHMET CD. CICEK SK.
NO:17

ISTIKLAL MH. KAVAKLIDERE CD.
NO: 83/2

ATATURK MH. IKITELLI CD. 5. SK.
NO: 42 HALKALI

SANAYI MAH. MIMSAN SITESI 8.
BLOK NO 14/1

AKINCILAR MAH. MAHSEL SOK.
NO:19/A

TELEFON

0286 213
1515

0286 566
4099

0376518
1554

0258713
6522

0412 252
4188

0284712
3903

0442319
1144

0342322
89 89

0454216
4218

0246 223
76 93

0212 419
3551

0216 574
09 90

0216523
79 98

0212 470
90 00

0212 672
8058

0232 545
4097

GSM

0542458
76 15

0532342
9577

0536483
9098

0532652
08 40

0532226
78 60

0536512
4991

0537945
3154

0541321
89 89

0542777
76 26

0533725
7001

0542517
2474

0532353
4081

0533430
47 45

0530 301
58 44

0541 518
46 31

0542 344
88 85

FAX

0286213
1517

0286 566
4098

0376518
1276

0258713
6522

0412252
4188

0284714
70 34

0442 319
1144

0342322
7878

0454216
4218

0246 223
76 92

0212 419
3554

0216 572
3975

0216523
7999

0212 472
45 35

0212 672
80 59

0232543
2388

E-MAIL ADRESI

alkariklimlendirme@hotmail.com

gungorteknik@hotmail.com

aydogdu_teknik_sogutma@hotmail.
com

firat_tekin59@hotmail.com

elektrosogutma@hotmail.com

simgesogutma@mynet.com

kardelensogutma25@hotmail.
com

newteknik@newteknik.com

bhdr30@hormail.com

mehmetalitigli@hotmail.com

duygun_servis@hotmail.com

emek@emekservis.com.tr

murat.colak@cagdas-servis.com

tr001298 @gmail.com

huseyinasci@guventekser.com

ersinboyluer@hotmail.com



iZMIR

iZMIR

iZMIR

KARS

KASTAMONU

KAYSERI

KOCAELI

KOCAELI

KOCAELI

KONYA

KONYA

KUTAHYA

MALATYA

MANISA

MANISA

MERSIN

iLCE

TIRE

HATAY

CigiLi

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

GOLCUK

GEBZE

iZMIT

SELCUKLU

EREGLI

MERKEZ

MERKEZ

AKHISAR

MERKEZ

MERKEZ

SERVIS UNVANI

YILDIZ
ELEKTRONIK

GUMUS TEKNIK

OZSER SERVIS

TAHA ELEKTRIK

ANIL TEKNIK
SERVIS

KILIC TEKNIK

GAG TEKNIK

SERVIS 24

SERVIS 24

ERTUGRUL
TEKNIK SOGUTMA

TEK-SER SERVIS
HiZMETLERI

ELIFOGLU
ELEKTRIK

ERCAN TEKNIK

MADENTEPE
TICARET

SEN SOGUTMA

DEMIR TiCARET

YETKILI Kisi

SEZAI SENGUN
HAKAN GUMUS

SEZER SENBAS

HALUK KEPENEK-
ci

SAIT AHMET
AYDIN

MUKREMIN KILIC

ILYAS OZCAKIR

FERHAT
DUYDUN

FERHAT
DUYDUN

AHMET
ERTUGRUL

ADNAN
DEMIRTAS

FATIH
TANLIKOLU

ERCAN SIMSEK

HUSEYIN
MADENTEPE

HAKAN SEN

DURSUN DEMIR

ADRES
KURTULUS MH.AKYOL CAD.NO:52
TIRE

9109 SK.NO:12/B

ANADOLU CAD.N0O:996/B

BAKIRCILAR CD.NO:41

M.A.ERSOY MH. ARNAVUTOGLU
CD. C BLOK TAHMISCIOGLU APT
NO.6/B

ALSANCAK MAH. YAVUZSULTAN
SELIM CD.NO:113

MERKEZ MH. PREVEZE CD.
NO:29-A

FEVZI GAKMAK MAH. EGITIM CAD.
NO:32 DARICA

YENISEHIR MAH. AHMET ZIYA SK.
NO:73

FERITPASA MH. NISANTAS SK.NO:
27/A

ESNAF SITESI A BLOK.NO:7

F.S.M BULVARI NO:43/B

KUCUK MUSTAFA PASA MH. MiLLI
EGEMENLIK CD.NO:95

RAGIPBEY MH.18SOK.NO:10A

ARDA MAH.KENZI CADDESI
NO:52/A

GUVENEVLER MH. DUMLUPINAR
CD.MINA GOK APT.NO:28/B

TELEFON

0232511
6319

02321232
7979

0232329
02 31

0474212
08 89

0366214
4470

0352 245
2576

0262 414
2882

0262 642
04 64

0262233
2424

0332238
3399

0332712
06 61

0274226
3280

0422321
40 46

0236 414
1186

0236 232
2272

0324231
2522

GSM

0536 396
4554

0532766
12 66

0530221
1052

0532510
98 27

0544731
8010

0554923
8598

0535200
09 41

0532 497
2521

0532497
2521

0532762
2772

0532728
2105

0543727
72 44

0535609
59 45

0532686
64 20

0554741
5198

0532 352
68 74

FAX

0232511
6319

0232-232
7979

0232329
01 34

0474212
08 89

0366214
4470

0352245
2576

0262414
3133

0262 642
04 65

0262233
24 24

0332238
3397

0332712
06 61

0274226
3280

0535613
68 55

0236 414
4133

0236232
2272

0324231
2522

E-MAIL ADRESI

yildizelektroniktire@hotmail.com

gumus_teknikservis@hotmail.com

sezer.senbas.silverline@hotmail.com

haluk_kepenekci@hotmail.com

anilelk@hotmail.com

kilicteknik@hotmail.com

cag.teknik@hotmail.com

servis@sshservis24.com

servis@sshservis24.com

ahmet@etskonya.com

tekserservishizmetleri@outlook.com

elifoglu.elektrik@gmail.com

ercan_teknik44@mynet.com

4720akhisar@mynet.com

hakansen122@hotmail.com

demirtic_dursundemir@hotmail.com



iL

MERSIN

MERSIN

MUGLA

MUS

ORDU

RIZE

SAMSUN

SIRT

SINOP

SIVAS

SANLI URFA

TEKIRDAG

TEKIRDAG

TOKAT

TOK AT

TRABZON

iLCE

TARSUS

YENISEHIR

MARMARIS

MERKEZ

UNYE

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

MERKEZ

SARAY

CERKEZKOY

ERBAA

TURHAL

VAKFIKEBIR

SERVIS UNVANI

GUNEY TEKNIK

NEW TEKNIK

MARMARIS
TEKNIK

OMER TEKNIK

ZORLU SOGUTMA

TOPRAK TEKNIK

CAGDAS SERVIS

DEMIR SOGUTMA

DEMIREL TICARET

SOGUK TEKNIK

SERVAN BOBINAJ

BATI TEKNIK

DENIZ SOGUTMA

EREL SOGUTMA

GUCLU
ELKTRONIK

BIYIKLI SOGUTMA

YETKILI Kisi

MURAT SAMI
GUNEY

ALPER ESKIN

MEMIS TUREDI

OMER ATALAY

ZEKI ZORLU

FATIH TOPRAK

HASIM
EMIRBUYURAN

ALI DEMIR

RAFET DEMIREL

AHMET
USTUNDAG

HALIL SEKER

BULENT BARLAS

SEYIT DENiz

ERKAN CIVELEK

OGUZHAN ALEM-
DAR

COSKUN BIYIKLI

ADRES

SEHIT ISHAK MH. MEVLANA CD.
NO:11

HURRIYET MAH ISMET
INONUBULVARI NO 103/B

CILDIR MH. 105. SOK. TOKER APT.
NO:10/1

CUMHURIYET CD.ESKI HAL YANI
167.5K.NO:55

LISELER MH. DEGIRMEN YOLU. 1.
SK. NO:14/A

TOPHANE MH.KACKAR CD.NO:19

HANCERLI MH.100.YIL BULV.
NO:17

CUMHURIYET CAD. SUAT BEDUK
SOK.NO:1 SIiRT

MEYDANKAPI MH.NALBANT SK.
NO:5

ESKi KALE MAH. SARAY YOLU SK.
BUYUK DOGU APT.ALTI.NO:8 /A

YENISEHIR MAH. 229. SK EMIR
APT.ALTI NO:19/A

YENI MH.TAKSIM CD.NO:9

GMKP MAH.HASAN CAVUS SOK.
NO:4

GAZIOSMAN PASA MAH.HUKUMET
CD.NO:84

CELAL MH.TUNA SK.NO:11/A

KEMALIYE MAH.FATIH CD.NO:32

TELEFON

0324625
5506

0324327
2750

0252412
2472

0436212
50 62

0452 324
1919

0464 212
2223

0362 446
3002

0484 223
3751

0368 260
07 87

0346 221
1789

0414312
9327

0282768
69 34

0282726
3404

0356716
1770

0356 276
39 66

0462 841
48 31

GSM

0532725
0323

0541321
89 89

0533570
46 90

0543 497
8737

0533735
09 37

0542 440
47 46

0507 849
03 31

0543 263
56 56

0505 575
36 63

0555599
96 50

0532636
5305

0542763
4103

0535602
58 97

0542 395
8457

0544 517
2816

0542 627
3977

FAX

0324625
5507

0342322
7878

0252412
6525

0436212
5062

0452 324
1919

0464212
2223

0362 447
00 24

0484 223
3751

0368 260
07 87

0346 223
8798

0414315
3615

0282768
69 34

0282726
3404

0356715
2208

0356 275
87 54

0462 841
3092

E-MAIL ADRESI

guney.teknik@hotmail.com

newteknik@newteknik.com

marmaris_teknik@windowslive.com

sirri_atalay@hotmail.com

zorlusogutmaunye@hotmail.com

topraktek.service@hotmail.de

cagdasservis@hotmail.com

demir.sogutma@hotmail.com

demirelticaretsinop@hotmail.com

sogukteknik@hotmail.com

servan_ferhat@hotmail.com

bati.teknik@hotmail.com

seyitdeniz@gmail.com

ertugrul0356@hotmail.com

alemdaryasar@hotmail.com

coskun_biyikli61@hotmail.com
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CARSI K1 NO:104

Garanti belgesi

Bu garanti belgesinin kullanimina; 4077 sayili kanun ile bu kanuna dayanilarak diizenlenen
TRKGM-95/116-117 sayili tebligi uyarinca T.C. Glimriik ve Ticaret Bakanligl, Tiiketicinin Ko-
runmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidirliigii tarafindan izin verilmistir.
ithalatci Firma: Redmond Ev Aletleri I ve Dis San. Tic. Ltd. Sti.
Adresi: Perla Vista Res. B Blok Kat : 3 D: 12 Beylikdiizii - Istanb
Azami Tamir siiresi: 20 is gunl

Garanti Siiresi: 2 yil

Marka: REDMOND

Cinsi: Cok Fonksiyonlu Pisirici (Elektrikli Pisirici)
Uriin Kodu: RMC-M4510/4510E

Modeli: RMC-M4510/4510E

Seri No:

SATICI FIRMANIN
Unvani:

Adresi:

Tel-Fax:

Fatura Tarihi ve No:

Teslim Yeri ve Tarihi:
Kase-imza:

1. Garanti sliresi,malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti
stiresine eklenir. Malin tamir sliresi en fazla 20 is ginlidir. Bu siire , mala iliskin arizanin

servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi, bayii,acen-
tasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisi-treticisinden birisine bildirim tarihinden iti-
baren baslar. Malin arizasinin 10 guin icerisinde giderilememesi halinde imalatgi-Uretici
veya ithalat¢i malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mali
tliketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

Malin garanti siresi icerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan
dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhan-
gi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti suiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil
icerisinde en az dort defa veya imalatgi-Uretici ve/veya ithalatc tarafindan belirlenen
garanti slresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan yarar-
lanamamayi sirekli kilmasi,

Tamiri icin gereken azami sliresinin agilmasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirayla
saticisi, bayii, acentesi temsilciligi ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dlizen-
leyecegi raporla arizanin tamirini miimkin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda
tuiketici malin Uicretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel indirimi talep
edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami disindadir.

Garanti Belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin GUmriik ve Ticaret Bakanligi
Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetim Genel Midurligi'ne basvurabilir.



Ekolojik agidan zararsiz geri doniisiim (elektrik ve elektronik ekipmanin geri do6-
niistimii).

Uriiniin ambalaji, kullanim talimati ve {riin kendisinin ¢ope atilmasi , yerel atik
isleme programina gore yapilmali. Cevreye 6zen gosteriniz: bu tlr Griinleri,normal

— ev atiklari ile birlikte ¢cope atmayiniz.

Kullanilmis (eski) Grtinlerin, diger ev ¢opd ile atilmasi yasaktir. Bunlar,ayri olarak geri doniisim
islemi gormelidir. Eski Urlinlerin sahipleri, Urlinleri 6zel toplama noktalarina getirmeli veya
ilgili kuruluslara teslim etmelidir. Boylece degerli hammaddenin tekrar islenmesine ve kirle-
ten maddelerin arindirilmasina yardimci olursunuz.

Bu cihaz, 6mriinii doldurmus atik elektrik ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa Yonetmeligi
2012/19/ EU’ye uygun sekilde isaretlenmistir.

Kilavuz, EU yonetmeligince uygulanabilecek kullanilmis cihazlarin iadesi ve geri donuisimii
icin olan gerceveyi belirler.

© REDMOND tiim haklari saklidir. 2015

Bu dokiimanda yeniden tasarlama, aktarma, dagitim, terciime ya da diger her turli ¢alis-
manin dnceden yasal sahibinden izin alinmaksizin yapilmasi yasaktir.
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