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A Carefully read all instructions before operating and save them for future

reference. By carefully following these instructions you can considerably
prolong the service life of your appliance.

Important safeguards

e The manufacturer is not responsible for any

failures arising from the use of this product in
a manner inconsistent with the technical or
safety standards.

This appliance is intended to be used in house-
hold and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other work-

ing environments; farm houses; by clients in @

hotels, motels and other residential type envi-
ronments; bed and breakfast type environments.
Before installing the appliance, check that the
device voltage corresponds with the supply
voltage in your home (refer to the rating plate
or technical data).

While using the extension cord, make sure that
its voltage is the same as specified on the
device. Using different voltage may result in a
fire or another accident, causing appliance
damage or short circuit.

@ REMEMBER: damaged cord may cause a shock,

fire, or lead to a failure that will not be covered
by the warranty. If the cable is damaged or re-
quires replacing, contact an authorized service
centre only to avoid all risks.

Do not place the appliance on soft, unstable
surface or cover it with a cloth while in opera-
tion as it may cause overheating or breakdown.
Do not use the appliance outdoors as ingress
of moisture or foreign objects inside the hous-
ing may result in damage.

Do not push food into the feed chute port with
fingers or foreign objects as this may cause
injuries or breakdown. Use pushers that come
with the appliance.

Do not use the appliance with visible dam-
ages of the housing or power cord, after the
fall of the appliance or if there any faults de-
tected. If any faults occur,unplug the appliance
and contact the service centre.

Before cleaning the appliance ensure that it
is unplugged and has cooled down. While
cleaning you are advised to follow the instruc-
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tions of the "Appliance disassembling, cleaning
and storing” section of this user manual.

DO NOT immerse the appliance in water or keep in
running water!

This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and under-
stand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance.Keep the appliance and
its cord out of reach of children aged less than
8 years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.
Any modifications or adjustments to the prod-
uct are not allowed. All the repairs should be
carried out by an authorized service centre.
Failure to do so may result in device and prop-
erty damage or injury.

Technical specifications
Voltage

Maximum power
Rated power
Capacity
Number of speed modes
Reverse function...
Congestion safety..

Package includes
Motor drive unit
Meat grinder SCrEW ........mmmmmmmmmmmmmmssssssssssssssssssssssssssnens
Meat grinder blade.
Retaining ring
Ground meat perforated discs ...
Pusher with an attachment storage
Kebbe attachment base..............
Kebbe attachment
Sausage attachment base......cccccmummmmmmsmsmssssssssssssssssnsnnns
Sausage attachment

220-240 B, 50/60 Hz

1pc.

Sausage attachment
Kebbe attachment...

Vegetable chopping cylindrical attachments

(grater, shredder) (RMG-1205-8-E)..
Screw squeezer (RMG-1205-8-E
Ground meat discs with various perforatiol

Cutting unit (RMG-1205-8-E)
Grating attachment (RMG-1205-8-E)...
Shredding attachment (RMG-1205-8-E)..

Cutting unit square-topped pusher (RMG-1205-8-E).... 1 pc.

Squeezer unit (RMG-1205-8-E)....
Squeezer screw (RMG-1205-8-E
Squeezer strainer (RMG-1205-8-E)
Squeezer retaining lid (RMG-1205-8-E)..
User manual

Service booklet.

In accordance with the policy of continuous improvement, the manufacturer reserves the right to make any modifications
to design, packaging arrangement, or technical specifications of the product without prior notice.

Model configuration Al
1. Motor drive unit
2. ON/OFF button
3. Power indicator
4. Reverse function button
A.Meat grinder
9. Meat grinder unit
10. Meat grinder screw
11. Blade
12. Perforated discs with holes of various diameter
13. Meat grinder retaining ring
B. Fruit and vegetable cutting attachment (RMG-1205-8-E)
18. Cutting unit
19. Square-topped pusher
20. Shredder
21. Set of graters (fine, medium, large)
C.Squeezer (RMG-1205-8-E)
22. Squeezer unit
23. Fruit or vegetable cake outlet port
24. Squeezer screw
25. Squeezer strainer

I.PRIOR TO FIRST USE

0N v

14.
15.
16.

17.

26.

27.

28.

. Drive shaft junction box
. Detachable unit release button

Feed chute

. Cylindrical pusher with attachment storage

Kebbe attachment base
Kebbe attachment
Sausage attachment base
Sausage attachment

Retaining lid
Squeezing degree controller
Juice outlet port

Take the appliance out of the package box, remove all wrapping material and stickers except for the serial number
identification sticker. No serial number identification sticker on the appliance automatically disables the user’s right to

aftersales service.

Wipe the motor drive unit with a damp cloth. Wash all the parts of the appliance. While washing you are advised to follow
the instructions of the “Appliance disassembling, cleaning and storing” section of this manual. As the blade is extremely

sharp, handle it with care while cleaning.

Let all parts of the appliance dry thoroughly at room temperature.

& CAUTION! Do not use the device after it malfunctions!

After transportation or storage at low temperatures allow the appliance to stay at room temperature for at least 2 hours

before use.



[I.LAPPLIANCE OPERATING

REDMOND meat grinder is a multifunctional device for foods processing.

The appliance is equipped with a protection system that switches it off in case
of overload. Should this occur, press the ON/OFF button, unplug the appliance
and let cool down for 15 minutes. Then scrape out the feed chute, press the
overload protection reset button on the bottom of the device next to the
power cord storage. The meat grinder is ready to use then.

CAUTION! The operation time should not exceed 5 minutes. A break should
not be less than 15 minutes.

Ground Meat Making

Prepare the food. Defrost meat and fish, remove bones and sinews. Cut the meat
in pieces 20x20x40 mm pieces so that they pass freely through the feed chute
port.

Insert the screw into the meat grinder unit. Carefully put the blade on the screw
flat surface out towards the perforated disc. Put the perforated disc on the screw.
A recess on the edge of the disc should fit the cog on the unit.

Put the retaining ring onto the meat grinder unit and turn it clockwise. Do not
apply excessive force.

Turn the assembled block clockwise to 45° and insert its shaft into the junction
box on the housing of the appliance. Turn the retaining ring until
tight.

Place the feed chute onto the meat grinder unit.

Put the pieces into the feed chute. Place a bowl for ground meat under the unit
retaining ring.

You are not advised to put bones, animal skin, frozen meat or large chunks of
meat into the feed chute as it reduces the service life of the appliance and
may cause breakdown.

Plug in the appliance. The power indicator will be on. Then switch on the device
pressing the ON/OFF button.
Use a cylindrical pusher to push meat pieces into the feed chute

port.
Switch off the appliance pressing the ON/OFF button and unplug it.
Sausage Making

Prepare sausage ground meat. Soak sausage casing in lukewarm water for 20
minutes.

Insert the meat grinder screw into the meat grinder unit.

Put the sausage attachment base onto the screw. A recess on the edge of the
attachment should fit the cog on the unit wall. Place the sausage attachment
on.

Put the retaining ring onto the meat grinder unit atop the attachment and turn
it clockwise. Do not apply excessive force.

Turn the assembled block clockwise to 45° and insert its shaft into the junction
box on the motor unit. Turn the block anticlockwise until it clicks into place.
Turn the retaining ring until tight.

Place the feed chute onto the meat grinder unit.

Put the ground meat into the feed chute. Place a flat bowl under the sausage
attachment.

Plug in the appliance. The power indicator will be on.

Tie an end of the casing and put it onto the sausage attachment. The knot
should be 1-2 cm away from the outlet port so that the ground meat would
stuff the casing tight.

Should the casing get stuck to the neck of the attachment, then wet it with
water.

Switch on the appliance by pressing the ON/OFF button.
Use the dismountable pusher to push ground meat into the feed chute port.

Take the casing off the attachment once it has been stuffed with ground meat.
Leave some casing to make a knot.

Once the casing has been stuffed, switch off the appliance by pressing the ON/
OFF button. Tie the loose end of the sausage. Then unplug the
device.

Stuffed Sausage (Kebbe) Making

Prepare ground meat for both kebbe outer layer and stuffing.

Insert the screw into the meat grinder unit.

Put the kebbe attachment base onto the screw, and then put the kebbe attach-
ment onto the base.

Put the retaining ring onto the meat grinder unit atop the attachment and turn
it clockwise. Do not apply excessive force.

Turn the assembled block clockwise to 45° and insert its shaft into a junction
box on the motor unit. Turn the block anticlockwise until it clicks into place.
Turn the retaining ring until tight.

Place the feed chute onto the meat grinder unit.

Put the ground meat to make kebbe outer layer into the feed chute. Place a flat
bowl under the kebbe attachment.

Plug in the appliance. The power indicator will be on.

Switch on the device by pressing the ON/OFF button.

Use the dismountable pusher to push ground meat into the feed chute port. A
hollow sausage will come out of the cone attachment. Crimp its end.

Switch off the device by pressing the ON/OFF button when the sausage is of
required length. Cut off the sausage with a knife by the kebbe
attachment.

Stuff the sausage with the prepared filling, crimp its end and form the kebbe
the way you like.

Unplug the appliance once you have finished making kebbe.

Fruit and Vegetable Cutting Attachment Operating
(RMG-1205-8-E)

Prepare the food.

Insert a grater or shredder into the cutting unit.

Turn the assembled block clockwise to 45° and insert its shaft into a junction
box on the motor drive unit. Turn the block anticlockwise until it clicks into
place.

Place a bowl under the grater/shredder outlet port.

Plug in the appliance. The power indicator will be on.

Switch on the device by pressing the ON/OFF button.

Put food into the port in the cutting unit upper part. Gently push them with a
square-topped pusher.

Switch off the device by pressing the ON/OFF button and then unplug it.

Squeezer Operating (RMG-1205-8-E)

Prepare the food. Cut vegetables and fruit in pieces so that they pass freely
through the feed chute port. Remove tough or thick skin, large pits, cores and
stems.

The appliance is not intended for extracting juice out of hard vegetables and
fruit (carrots, beets, hard sorts of apples and others).

Insert the screw into the juice squeezer unit. Put the squeezer strainer onto the
screw, and then put on the retaining lid. Recesses on the edges of the strainer
should fit the cogs inside the unit. Turn the lid anticlockwise. Do not apply
excessive force.

Turn the assembled block clockwise to 45° and insert its shaft into the junction
box on the motor drive unit. Turn the block anticlockwise until it clicks into
place. Lock in the squeezer lid by turning it until tight.

Place the feed chute onto the squeezer unit.

Put prepared food into the feed chute. Place a bowl under the cake outlet port.
Place a bowl under the fruit outlet port.

Plug in the appliance. The power indicator will be on. Switch on the device
pressing the ON/OFF button.

Use the dismountable pusher to push fruit or vegetable pieces into the feed
chute port.

There is a squeezing degree controller on the squeezer retaining lid that can
be turned to be set in position 1 (minimum pressure) to 3 (maximum pressure).
The current position is shown by an indicator on the controller. When the
controller is set at 0, it can be taken off to clean the squeezer.

In case the vegetable or fruit cake will not come out of the outlet port, reduce
squeezing degree by turning the controller clockwise, thus enlarging the gap
for fiber and skin of the processed food to pass through.

In case you see there is much juice left in the feed chute port, switch on the
reverse function. Regularly clean the squeezer strainer.

Switch off the appliance by pressing the ON/OFF button and unplug it.

Use of Reverse Function

Use the reverse function in case you see there is much juice left in the cutting
block or squeezer unit and a dense cake of food has blocked the outlet
port.

If the squeezer is in operation at the moment, stop rotation of the shaft by
pressing the ON/OFF button. Then press and hold down the REV button. The
screw will turn backwards moving the foods towards the feed chute port. Release
the REV button in 10-15 seconds and then press the ON/OFF button to resume
processing.

[ILAPPLIANCE DISASSEMBLING,
CLEANING AND STORING

Clean all the attachments and parts of the squeezer right after
use.

CAUTION! Switch off the appliance and unplug it before disassembling and
cleaning.

Disassembling

Take the pusher out of the feed chute port, remove the chute.

Press the detachable unit release button, turn the meat grinder (squeezer or
fruit and vegetable cutting attachment) unit to 45° clockwise and detach it
from the motor drive unit.

Turn off the retaining ring on the meat grinder unit, take out the detachable
parts (plastic attachments, perforated disc, blade, screw).

Cleaning

Wipe the motor unit with a damp cloth.

Clean the attachments and other parts with nonabrasive scouring
substances.

Do not clean the parts of the appliance in a dishwasher as they may tarnish
being affected by scouring substances.

Do not exceed maximum temperature of 60°C while cleaning metal parts of
the appliance in a dishwasher.

Let all parts dry at room temperature and natural ventilation.

DO NOT immerse the motor drive unit, plug and power cord in water or keep
in running water.

DO NOT use sponges with hard or abrasive surface, abrasive scouring sub-
stances and solvents (benzine, ethyl acetate and others).

Storing
Store the assembled appliance in a dry, ventilated place away from heating and
direct sunlight.



IV.BEFORE CONTACTING SERVICE
CENTER

Problem Possible cause Solution

Appliance will not switch on, | Appliance is not | Connect the appliance to an electric
power indicator is not on plugged in socket

Switch off the appliance pressing ON/
OFF button and unplug it. Scrape out
the feed chute, press the overload pro-
tection reset button on the bottom of
the device. Then again plug in the ap-
pliance and press ON/OFF button. In
case the device still fails to operate,
contact the service center.

Overload protec-
tion system has

Motor drive stopped during
ation
gone off

operati

Appliance over-
heats during op-
eration

Shorten operation time, increase breaks
to cool down the appliance

One may feel foreign smell
while the appliance is in

There is protective
operation

covering on some | This is normal, smell will disappear in
parts of the appli- | due time.
ance

V.PRODUCT WARRANTY

We warrant this product to be free from defects for a period of 2 years from
the date of purchase. If the appliance fails to operate properly within the
warranty period and is found to be defective in material or workmanship,
we will repair or replace it free of charge. This warranty comes into force
only in case an original warranty service coupon with a serial article number
and an accurate impress of the company of the seller proves the purchase
date. This limited warranty does not cover damage caused by the failure to
use this product for its normal purpose or in accordance with the instructions
on the proper use and maintenance of the product, or any kind of repair
works. Do not try to disassemble the appliance and keep all package contents.
This warranty does not cover normal wear of the appliance and its parts
(filters, bulbs, non-stick coating, gaskets, etc.).

Service life and the applicable product warranty period start on the date of
purchase or the date of manufacture (if the purchase date cannot be estab-
lished).

You can determine manufacture date by serial number, located on the iden-
tification label on the housing of the appliance. The serial number consists
of 13 digits. 6th and 7th digits of the serial number identify the month, 8th
digit the year of manufacture.

Service life of the product, established by the manufacturer is 3 years from
the date of purchase, provided that the unit is used and maintained in ac-
cordance with the user manual and applicable technical standards.

The packaging, user manual and the appliance itself shall be taken to the
applicable collection point for the recycling of electrical and electronic equip-
ment. Do not throw away the electronic waste with household trash to help
protect the environment.



Avant d’utiliser ce produit, veuillez lire attentivement ce Manuel d’instruc-
tion et gardez-le comme le livre de référence. Lexploitation correcte de cet
appareil prolongera considérablement sa durée de vie.

Mesures de securite
e Le fabricant n'est pas tenu de la responsa-

bilité quelconque en cas ou des déteriora-

trique veuillez vérifier si la tension du réseau
correspond a la tension nominale d’alimen-
tation de lappareil (voir les caractéristiques
techniques ou la plaquette d’'usine de produit).
» Utilisez une rallonge correspondante a la puis-

tions ont été causées par le non-respect des
impératifs relatifs aux mesures de sécurité
et aux regles d’exploitation de ce produit.

Le présent appareil électrique est un dispo-
sitif multifonctionnel destiné a la prépara-
tion de nourriture dans des appartements,
résidences secondaires, chambres d’hotel,
locaux utilitaires de magasins et de bureaux,
ou dans d'autres conditions similaires a titre
de lutilisation non industrielle. Lusage de
lappareil d'une maniére industrielle ou toute
autre utilisation a affectation indéterminee,
sera considéré comme le manquement aux
conditions de son exploitation en bon ordre.
Dans ce cas le producteur n'est pas tenu
responsable des conséquences éventuelles.
» Avant de brancher l'appareil au réseau élec-

sance consommeée de lappareil — la discor-
dance de paramétres peut entrainer le court-cir-
cuit brusque ou linflammation du cable.

@ L'endommagement accidentel du cable

dalimentation peut provoquer des incidents,
qui ne sont pas couvert par la garantie, ainsi
qu’un choc électrique. Le cable électrique en-
dommageé exige le remplacement urgent a un
centre de services.

Ne pas installer Uappareil sur une surface
molle, ne pas le recouvrir avec une serviette
pendant son fonctionnement : risque de sur-
chauffe et de panne de lappareil.

Il est interdit d’utiliser lappareil en plein air:
la pénétration de 'humidité ou de corps
étrangers a lintérieur de lappareil risque de
provoquer de graves défaillances.



Ne pas pousser la nourriture dans la cheminée
de chargement avec vos mains ou a laide
dobjets étrangers sous risque d’un traumatisme
ou d’une panne de lappareil. Se servir a cet

effet de poussoirs livrés.

Il est interdit d'utiliser lappareil qui présen-
terait des endommagement visibles sur son
corps ou sur le cordon d’alimentation, lap-
pareil qui a subi une chute ou qui présente
des anomalies de fonctionnement. En cas de
survenance d’'une quelconque défaillance
retirer le cordon d’alimentation de la prise
murale et contacter le centre de mainte-
nance.

Avant de procéder au nettoyage de lappareil,
vérifier qu’il est désalimenté et totalement
refroidi. Se conformer strictement aux dis-
positions du chapitre «Désassemblage, net-
toyage et stockage de lappareil».

@ ILEST INTERDIT de plonger le corps dappareil

a l'eau ni le mettre sous un jet deau!
» Cet appareil n’est pas destiné pour son uti-
lisation par des personnes (y compris en-

fants) souffrant de déviations physiques,
nerveuses ou psychiques, ayant un manque
d'expérience ou de connaissances, sauf si la
surveillance respective s’exerce vis-a-vis des
celles-ci, ou bien si les instructions concer-
nant lusage de cet appareil leur ont été don-
nées par une personne responsable de leur
securité. Il est indispensable de surveiller
des enfants, afin d'éviter qu’ils jouent avec
cet appareil et ses composants, ainsi qu'avec
son emballage usine. Les enfants ne peuvent
pas faire le nettoyage et de se servir de l'ap-
pareil sans qu’ils soient surveillés par des
adultes.

La réparation de lappareil réalisée par vos
propres soins, ou les modifications quel-
conques de sa structure, sont interdites. Tous
les travaux de maintenance sont a exécuter
par le Centre de services agrée. Linterven-
tion incompétente peut entrainer la panne
de lappareil, des accidents et la détériora-
tion des biens.



Caractéristiques techniques

B. Accessoire éminceur/rapeur légumes et fruits (RMG-1205-8-E)
18. Bloc éminceur
19. Poussoir rectangulaire

21. Jeu de rapes (pour raper fin, moyen, gros)

C.P fruits (RMG-1205-8-E)

23. Ouverture de sortie de tourteaux de pression
24. Vis sans fin de presse-fruits

Tension. 220-240, 50/60 Hz

Puissance 2000 W

Puissance nominale 700 W 20. Eminceur
Capacité 2,7 kg/min

Nombre de vitesse: 1

Fonction marche avant/marche arriére oui 22. Bloc presse-fruits
Protection contre surcharge. oui

Accessoire saucisses oui

Accessoire kebbé: oui

Cénes cylindriques pour hacher les légumes
(rapes, éminceur) (RMG-1205-8-E)
Presse-fruits a vis (RMG-1205-8-E)
Grilles avec différents trous pour farces de types différents..

Etendue de la livraison

25. Filtre de presse-fruits

26. Couvercle de fixation

27. Régulateur du niveau de pression
28. Ouverture de sortie du jus

I. AVANT LA MISE EN SERVICE

Retirer avec prudence du carton le moulin a viande et ses accessoires, enlever
tous les matériaux demballage et les autocollants publicitaires a lexception
de lautocollant portant le numéro de série de lappareil. Labsence de ce nu-
meéro de série sur l'appareil vous retire automatiquement le droit a la mainte-
nance a titre de garantie.

Essuyer le bloc moteur avec un chiffon humide. Laver tous les éléments de
lappareil en se conformant strictement aux instructions du chapitre «Désas-
nettoyage et stockage de 'appareil». Faire attention en nettoyant le

Avant de procéder au remontage, laisser sécher tous les éléments de lappareil

Bloc moteur 1 piéce
Vis sans fin du moulin viande. 1 piéce
Couteau 1 piece
Bague de fixation 1 piéce
Disques de hachage pour farce: 3 piéces
Poussoir avec rangement accessoire: 1 piéce
Adaptateur pour accessoire kebbé: 1 piéce
Accessoire kebbé: 1 piéce
Adaptateur pour accessoire saucisse 1 piéce couteau !
Accessoire saucisses 1 piéce
Bloc éminceur (RMG-1205-8-E) 1 piéce

Accessoires rapes (RMG-1205-8-E)
Accessoire éminceur (RMG-1205-8-E) .
Poussoir rectangulaire pour bloc éminceur (RMG-1205-8-E)..
Bloc presse-fruits (RMG-1205-8-E)
Vis sans fin pour presse-fruits (RMG-1205-8-E
Filtre de presse-fruits (RMG-1205-8-E;
Couvercle de fixation du presse-fruits (RMG-1205-8-E)..
Manuel d'utilisation
Carnet de maintenance

1 piéce

Dans le souci d’une amélioration constante de ses produits, le fabricant se
réserve le droit de modifier la conception, l'étendue de la livraison et les
caractéristiques techniques de ses produits et cela sans aucun préavis du
client.

Organisation du modéle Al
Bloc moteur
Touche marche/arrét (ON/OFF)
Voyant de connexion sur secteur électrique
Touche marche avant/marche arriére (REV)
Manchon d’accouplement
Touche déconnexion accessoires amovibles
Cheminée de chargement
Poussoir cylindrique avec rangement accessoires
A.Moulin a viande
9. Bloc hachoir
10. Vis sans fin du moulin viande
11. Couteau
12. Disques de hachage avec trous différents
13. Bague de fixation du moulin a viande
14. Adaptateur accessoire kebbés
15. Accessoire kebbés
16. Adaptateur accessoire saucisses
17. Accessoire saucisses

PNO VAR

a la température ambiante.
A ATTENTION! Il est interdit d'utiliser le produit défaillant.
Apres le transport ou le stockage sous basses températures, il y a lieu de

maintenir lappareil a la température ambiante au moins 2 heures avant de
le connecter sur le secteur

I. UTILISATION DU MOULIN A
VIANDE

Le moulin & viande universel REDMOND est un robot multifonctions prévu pour
traiter les aliments.

Lappareil est équipé d'un systéme de protection qui arrétera lappareil en cas
de surcharge. Si cela vous arrive, appuyer sur la touche ON/OFF, retirer la cordon
dalimentation électrique de la prise murale et laisser lappareil se refroidir
pendant 15 min. Débarrasser la cheminée des aliments restants. Appuyer sur
la touche de remise a zéro de la protection contre surcharge qui se trouve sur
le socle de l'appareil & c6té du rangement cordon d'alimentation électrique.
Maintenant l'appareil est disponible pour la remise en marche.

Attention! La durée de fonctionnement en continu de lappareil ne doit pas
dépasser 5 min. L'intervalle entre utilisations de Uappareil doit faire au moins
15 min.

Préparation des farces

Préparer les aliments. Décongeler totalement la viande et le poisson, enlever
les os/arétes et filandres. Couper la viande en cubes de 20x20x40 mm environ
de facon a passer librement par louverture de la cheminée de chargement.
Placer la vis sans fin dans le corps d'appareil. Placer avec prudence le couteau
sur la vis sans fin, la face plane du couteau orientée vers lextérieur, c6té du
disque de hachage. Placer l'un des disques de hachage sur la vis portant le
couteau. La saillie du bloc hachage doit rentrer par l'évidement sur la périphé-
rie du disque.

Placer la bague de fixation sur le bloc hachage de lappareil et la tourner dans
le sens horaire. Ne pas appliquer d'efforts excessifs.

Tourner le bloc assemblé dans Le sens horaire a 45° et introduire son axe dans
le manchon d'accouplement du corps d'appareil. Tourner le bloc dans le sens

antihoraire jusqu'a ce qu'il senclique avec le manchon d’accouplement. Tourner
la bague de fixation jusqu'en butée.

Placer le plateau sur le bloc hachoir.

Mettre des morceaux de viande dans la cheminée, placer le récipient de farce
sous la bague de fixation du bloc.

Ne pas charger dans le moulin les os, arétes, peau, viande congelée ou coupée
gros. Cela réduit la durée de service de l'appareil et peut provoquer sa défail-
lance.
Connecter lappareil sur secteur électrique. Le voyant d’alimentation s'allumera.
Mettre en marche lappareil en appuyant sur la touche ON/OFF.
Utiliser le poussoir rond pour pousser les cubes de viande dans louverture de
la cheminée de chargement.
Arréter lappareil en appuyant sur la touche ON/OFF et retirer le cordon dali-
mentation de la prise électrique.

Préparation des saucisses

Hacher la viande pour saucisses. Laisser tremper la peau de saucisses a leau
tiede pendant 20 min.

Placer la vis sans fin du moulin dans le bloc hachoir.

Placer l'adaptateur pour accessoire saucisses sur la vis sans fin : lévidement sur
la périphérie de l'accessoire doit recevoir la saillie du bloc hachage. Placer
l'accessoire saucisses.

Engager la bague de fixation sur le bloc hachage par-dessus l'accessoire sau-
cisses et la tourner dans le sens horaire. Ne pas appliquer defforts excessifs.
Tourner le bloc assemblé dans le sens horaire a 45° et introduire son axe dans
le manchon d'accouplement sur le bloc moteur. Tourner le bloc dans le sens
antihoraire jusqu’a ce qu'il senclique avec le manchon d’accouplement. Tourner
la bague de fixation jusqu'en butée.

Placer le plateau sur le bloc hachoir.

Mettre la viande hachée dans la cheminée de chargement. Prévoir un récipient
plat sous laccessoire saucisses.

Connecter le cordon dalimentation sur la prise murale. Le voyant d'alimentation
s'allumera.

Faire un nceud sur une extrémité de la peau humide pour saucisses et l'engager
sur le cone saucisses. Le nceud doit se trouver a 1 a 2 cm de Louverture de
sortie du cone saucisses de fagon a remplir la peau sans laisser de vide.

Si la peau colle au goulot du céne, la mouiller a leau.

Mettre l'appareil en marche en appuyant sur la touche ON/OFF.

Utiliser le poussoir amovible pour pousser la viande hachée dans louverture
de la cheminée de chargement. Faire avancer la peau au fur et a mesure de son
remplissage en viande hachée. Laisser un bout de peau vide pour faire un autre
nceud a la fin.

Une fois la peau remplie, arréter l'appareil en appuyant sur la touche ON/OFF.
Faire un autre nceud a Uextrémité libre. Une fois Le travail fini, retirer le cordon
dalimentation de la prise murale.

Pour préparer les kebbés (boulettes libanaises)

Préparer une couche de farce extérieure et une couche de farce intérieure.
Mettre la vis sans fin dans le bloc hachoir du moulin viande.

Placer l'adaptateur du céne kebbés sur la vis sans fin et placer le cone sur
l'adaptateur.

Placer la bague de fixation sur le bloc hachoir par-dessus le cone et la tourner
dans le sens horaire. Ne pas appliquer defforts excessifs.

Tourner le bloc assemblé dans le sens horaire a 45° et introduire son axe dans
le manchon d'accouplement sur le bloc moteur. Tourner le bloc dans le sens
antihoraire jusqu’a ce qu'il s'enclique avec le manchon d’accouplement. Tourner
la bague de fixation jusqu'en butée.

Placer le plateau sur le bloc hachoir.

Mettre la viande hachée pour couche extérieure dans la cheminée de charge-
ment. Prévoir un récipient plat sous l'accessoire kebbés.



Connecter le cordon d'alimentation sur la prise murale. Le voyant d’alimentation
sallumera.

Mettre l'appareil en marche en appuyant sur la touche ON/OFF.

Utiliser la poussoir amovible pour pousser la viande hachée dans louverture
de la cheminée de chargement. Le boudin vide sortira par louverture du céne.
Pincer lextrémité du boudin.

Arréter le moulin viande en appuyant sur la touche ON/OFF lorsque le boudin
aura la longueur souhaitée. Couper le boudin avec un couteau au plus prés du
cone.

Remplir le boudin d'une farce préparée a lavance, pincer lextrémité libre et
conférer au kebbé une forme souhaitée.

Une fois le travail fini, retirer le cordon d’alimentation de la prise murale.

Utilisation de l'accessoire rapeur/éminceur (RMG-1205-8-E)
Préparer les aliments au traitement

Installer une des rapes ou un éminceur dans le bloc rapeur/éminceur.
Tourner Le bloc assemblé dans Le sens horaire & 45° et introduire son axe dans
le manchon d’accouplement sur le bloc moteur. Tourner le bloc dans le sens
antihoraire jusqu’a ce qu'il s'enclique avec le manchon d’accouplement.
Disposer une assiette sous une ouverture de sortie du bloc rapeur/éminceur.
Connecter le cordon d’alimentation sur la prise murale. Le voyant d'alimentation
sallumera.

Mettre l'appareil en marche en appuyant sur la touche ON/OFF.

Charger les aliments par louverture de la partie supérieure du bloc rapeur/
éminceur. Pousser progressivement les aliments a Uintérieur a l'aide du poussoir
rectangulaire sans appliquer d'efforts excessifs.

Arréter lappareil en appuyant sur la touche ON/OFF et retirer le cordon dali-
mentation de la prise.

Utilisation du presse-fruits (RMG-1205-8-E)

Préparer les aliments a la pression. Couper les légumes et fruits en petites
tranches de fagon a passer librement par louverture du presse-fruits. Enlever
les pelures dures ou épaisses, gros noyaux, coeurs durs de fruits et brindilles.

Lappareil n'est pas prévu pour presser les légumes et fruits durs (carottes,

betteraves, espéces dures de pommes ...).
Placer la vis dans le bloc de presse-fruits. Placer le filtre de presse-fruits sur la
vis de presse-fruits et placer ensuite le couvercle de fixation. Les évidements
sur la périphérie du filtre et du couvercle doivent coincider avec les saillies a
Uintérieur du bloc. Tourner le couvercle dans le sens antihoraire. Ne pas appli-
quer defforts excessifs.
Tourner le bloc assemblé dans le sens horaire a 45° et introduire son axe dans
le manchon d’accouplement sur le bloc moteur. Tourner le bloc dans le sens
antihoraire jusqu’a ce qu'il s'enclique avec le manchon d’accouplement. Bloquer
le couvercle de presse-fruits en le tournant jusqu'en butée.
Placer le plateau sur le bloc presse-fruits.
Mettre les aliments préparés dans la cheminée de chargement. Prévoir une
assiette sous Louverture de sortie de tourteaux.
Placer un récipient sous louverture de sortie du jus.
Connecter le cordon d'alimentation sur secteur électrique. Le voyant d’alimen-
tation sallumera.
Mettre l'appareil en marche en appuyant sur la touche ON/OFF.
Utiliser le poussoir amovible pour faire avancer les aliments tranchés par
louverture de la cheminée.
Le couvercle de fixation du presse-fruits est pourvu d’un régulateur de niveau
de pression qui peut tourner entre la position 1 (pression minimale) et 3
(pression maximale). Laiguille du régulateur indique la position respective. La
position 0 du régulateur est prévue pour retirer le régulateur afin de faciliter
le nettoyage du presse-fruits.
Si la pulpe pressée ne sort pas par louverture de tourteaux, réduire le niveau
de pression en tournant le régulateur dans le sens horaire. Ce faisant, la fente

par laquelle passe la pulpe lors du pressurage souvrira en laissant passer les
grosses fibres et les pelures des aliments pressés.

Si du jus saccumule dans louverture de chargement des aliments, utiliser la
touche marche avant/marche arriére. De temps en temps nettoyer le filtre de
presse-fruits.

Une fois le travail fini, arréter lappareil en appuyant sur la touche ON/OFF et
retirer le cordon d'alimentation de la prise murale.

Fonction marche avant/marche arriére

Utiliser la touche marche avant/marche arriére (auto reverse) si du liquide
s'accumule dans le bloc hachoir alors quune masse dense de produits a la
sortie empéche le liquide de sortir du moulin a viande.

Si le moulin fonctionne, arréter la rotation de la vis sans fin en appuyant sur la
touche ON/OFF. Par la suite, appuyer sur la touche REV et la maintenir appuyée.
La vis sans fin se mettra a tourner en sens inverse en poussant les aliments
chargés vers la cheminée de chargement. Attendre 10 a 15 sec avant de lacher
la touche REV et appuyer sur la touche ON/OFF pour reprendre le fonctionne-
ment.

I1l. DESASSEMBLAGE, NETTOYAGE
ET STOCKAGE DE LAPPAREIL.

Nettoyer tous les accessoires et toutes les piéces du moulin a viande tout de
suite aprés leur utilisation.

ATTENTION! Avant de procéder au désassemblage et au nettoyage, arréter
Uappareil en appuyant sur la touche ON/OFF et retirer le cordon d'alimentation
électrique de la prise murale.

Désassemblage

Retirer le poussoir de la cheminée, enlever le plateau.

Appuyer sur le bouton de déconnexion accessoires, tourner le bloc hachoir (bloc
presse-fruits, accessoires éminceurs) a 45° dans le sens horaire et les décon-
necter du bloc moteur.

Desserrer dans le sens antihoraire la bague de fixation sur le bloc hachoir, re-
tirer de ce dernier tous les éléments amovibles (cénes en matiére plastique,
disque de hachage, couteau, vis sans fin).

Retirer la rape (éminceur) du bloc rapeur-éminceur.

Tourner le couvercle de fixation du presse-fruits dans le sens horaire et le re-
tirer. Mettre le régulateur du niveau de pression sur la position 0 et le détacher
du couvercle avec prudence. Retirer le filtre et la vis du presse-fruits.

Nettoyage

Essuyer le bloc moteur avec un chiffon humide.

Laver les accessoires et autres éléments du moulin viande a laide de détergents
doux non abrasifs.

Ne pas utiliser un lave-vaisselle pour nettoyer les éléments métalliques de
lappareil car les détergents peuvent provoquer le noircissement des surfaces.
La température maximale de lavage les surfaces non métalliques dans un
lave-vaisselle ne doit pas dépasser 60°C.

Les piéces de lappareil doivent pouvoir totalement sécher a la température
ambiante et aération naturelle.

@ ILEST INTERDIT DE mettre le bloc moteur la fiche et le cordon d'alimentation
sous le robinet ni les plonger a leau.

A ILEST INTERDIT DE se servir d’une éponge ayant un revétement dur ou abra-
sif ni de détergents abrasifs ou des diluants (essence, acétone...).

Stockage
Stocker l'appareil en état assemblé dans un local sec et aéré, a l'abri des appa-
reils de chauffage et de rayons solaires directs.

IV. AVANT DE CONTACTER LE
CENTRE DE MAINTENANCE

Panne Cause éventuelle Reméde
Lappareil ne fonc-
tionne pas, le voyant
dalimentation élec-
trique st pas allumé.

Lappareil st pas
connecté sur sec-
teur électrique

Connecter le cordon dalimentation de Uappareil
& une prise murale en bon état

Arréter le moulin & viande en appuyant sur la
touche ON/OFF et retirer le cordon dalimen-
tation de la prise électrique. Débarrasser le bloc

Le moteur sarréte | La protection | hachoir des aliments. Appuyer sur la touche
pendant le fonction- | contre surcharge a | noire disposée sur le socle de Uappareil, re-
nement fonctionné mettre le cordon dalimentation électrique dans
la prise et réappuyer sur la touche ON/OFF. Si
le moulin viande ne fonctionne toujours pas,
contacter le centre de maintenance.
L'appareil

Réduire la durée de fonctionnement en conti-

séchauffependant | | "o oo cer les intervalles entre utilisations.

Une odeur anormale | ‘€ fonctionnement

se dégage pendant le
fonctionnement  de
Uappareil.

Une couche de
protection a été
appliquée  sur
quelques éléments
de lappareil.

Cest une situation normale, lodeur va dispa-
raitre prochainement

V. ENGAGEMENTS DE GARANTIE

Ce produit est couvert de la garantie pendant les 2 ans a compter de la date
d’achat. Pendant la période de garantie le fabricant s'engage a réparer,
remplacer des piéces reconnues défectueuses ou fournir un nouveau appa-
reil en cas des défauts de fabrication causés par la mauvaise qualité des
matériaux et d'assemblage. La garantie prend effet uniquement si la date
d’achat eWst confirmée par le sceau du magasin et la signature du vendeur
sur la carte de garantie originale. Cette garantie est valable uniquement si
le produit a été utilisé conformément a son mode d'emploi, n’a pas été ré-
paré ou désassemblé et ne peut étre endommagé par une mauvaise mani-
pulation, ainsi que tous ses composants sont complets. La présente garantie
ne couvre pas lusure normale et les consommables (filtres, ampoules, revé-
tements céramique et téflonisé, joints et etc.).

La durée de vie du produit et la durée respective des engagements en vue
de garantie est estimée a partir du jour de vente ou de la date de fabrication
du produit (dans le cas ou la définition de la date de vente est impossible).

La date de fabrication du dispositif figure dans le numéro de la série indiqué
sur létiquette de Uidentification du corps du produit. Le numéro de série se
compose de 13 signes. Le 6éme et le 7éme signes représentent le mois, le
8éme - l'année de fabrication du dispositif.

La durée de service établie par le fabricant fait 3 ans a compter de la date
d’achat, a condition qu’il soit utilisé conformément a ces instructions et
normes techniques applicables.

Récupérer l'emballage, le manuel d'utilisation et le multicuiseur conformé-
ment aux programmes locaux de recyclage. Ne pas jetez ces produits avec
les ordures ménagéres.



A Vor der Benutzung dieses Erzeugnisses lesen Sie vorsichtig die Bedienungs-

anleitung und bewahren Sie die zur Referenz auf. Die richtige Anwendung
des Gerdts wird sein Lebensdauer wesentlich verldngern.

Sicherheitsmafinahmen

e Der Hersteller tragt keine Verantwortung fur
die Beschadigungen, die als Ergebnis der
Nichtbeachtung von Sicherheitsmafnahmen
und Bedienungsvorschriften vorkommen.
Dieses elektrisches Gerat ist eine multifunk-

nominellen Spannung der Geratsversorgung
entspricht (siehe technische Charakteristiken
oder Werksschild des Gerats).

Benutzen Sie das Verlangerungskabel, das
fur den Leistungsbedarf des Gerats be-
stimmt ist. Die Nichtbeachtung dieser An-
forderung kann zum Kurzschluss oder Brand
des Kabels fuhren.

tionelle Einrichtung fir Zubereitung vom @& Beachten Sie: Beschddigungen des Stromkabels

Essen im Alltag und kann in Wohnungen,
Ferienhausern, Hotelzimmern, Haus-
haltseinrichtungen der Geschafte, Buros
oder in anderen ahnlichen Bedingungen der
nichtbetrieblichen Anwendung benutzt
werden. Betriebliche oder jegliche andere
unsachgemafie Bedienung des Gerats gilt
als Verletzung der Bedingungen der zweck-
mafigen Anwendung des Gerats. In diesem
Fall tragt der Hersteller keine Verantwor-
tung fur mogliche Folgen.

Vor dem Einschluss des Gerats ins Stromnetz
stellen Sie sicher, dass die Spannung der

kénnen zu Schdden, die den Gewdhrleistungs-
bedingungen nicht entsprechen, sowie zu einem
Stromschlag fiihren. Das beschddigte Stromka-
bel muss sofort im Servicezentrum ausgewech-
selt werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf weiche Ober-
flache, bedecken Sie es nicht mit einem Tuch
oder einer Serviette wahrend der Arbeit, a00
das kann zur Uberhitzung oder zum Versagen
des Gerats fuhren.

Es wird verboten das Gerat im Freien zu be-
dienen - das Eindringen von Feuchtigkeit und
fremden Gegenstanden in das Gehaduse des



Gerats kann Storungen verursachen.

@ Schieben Sie nie Lebensmittel in die Fulloff-
nung mit den Hdnden oder fremden Gegen-
standen, um Verletzungen oder Versagen des
Gerdts zu vermeiden. Benutzen Sie dafiir da-
zugehorige Stofser.

e Es wird verboten das Gerat mit sichtbarem
Schaden auf dem Gehduse oder Netzschnur
zu bedienen, sowie nach dem Runterfallen
oder bei Storungen. Bei jeglichen Storungen
schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz
aus und wenden Sie sich an Service-Zentrum.

e Vor der Reinigung des Gerats stellen Sie si-
cher, dass das Gerat aus dem Stromnetz aus-
geschaltet ist und vollstandig abgekunhlt ist.
Bei der Reinigung beachten sie die Regeln
des Abschnitts «Demontage, Reinigung und
Aufbewahrung des Gerats».

@ Es wird VERBOTEN das Gehduse des Gerdits ins
Wasser einzutauchen oder es unter Wasser-
strahl zu stellen!

 Dieses Gerat wurde nicht fur die Verwendung

durch physisch, nerven oder psychisch be-
hinderte Personen bestimmt (darunter auch
Kinder), sowie durch die Personen, die keine
Erfahrung und Kenntnisse in der Verwen-
dung von diesem Gerat haben, auf3er den
Fallen, wenn solche Personen betreut und
uber die Bedienung des Gerdts von einer
Person, die fur ihrer Sicherheit verantwort-
lich ist, informiert werden. Kinder mussen
kontrolliert werden, um Spiele mit dem Gerat,
dem Zubehor sowie Werksverpackung zu ver-
meiden. Reinigung und Bedienung des Gerats
durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht der
Erwachsenen durchgefuhrt werden.

Die selbstandige Reparatur des Gerats oder
Veranderung seiner Konstruktion sind verbo-
ten. Reparatur des Gerats soll ausschlie3lich
vom Spezialisten des autorisierten Service-Zen-
trums durchgefuhrt werden. Unprofessionell
durchgefihrte Arbeit kann Versagen des Gerats
sowie Traumen und Beschadigung von Sachen
als Folge haben.



Technische Charakteristiken

Spannung 220-240V,50/60 Hz

Héchstleistung 2000 W
Nominalleistung 700 W
Kapazitat 2,7 kg/min
Anzahl der Arbeitsgeschwindigkei 1
Reversfunktion, vorhanden
Uberlastungsschut: vorhanden
Wiirstchendiise vorhanden
Kebbedii vorhanden

Zylindrische Dusen fiir die Zerkleinerung von Gemiise
(Reiben, Hobblern) (RMG-1205-8-E).
Schneckensaftpresse (RMG-1205-8-E).
Disks mit unterschiedlicher Perforierung fiir unterschiedliche
Hackfleischarten

Komplettierung

19. Rechtwinkliger Stofer

20. Hobbeln

21. Reibeset (feine, mittlere, grobere)
C. Saftpresse (RMG-1205-8-E)

22. Saftpresseblock

23. Offnung fiir die Pressriickstinde

24. Saftpresseschnecke

25. Saftpressefilter

26. Fixierender Deckel

27. Regulator des Pressegrades

28. Offnung fiir den Saftausgang

I.VOR DEM BEGINN DER ANWEN-
DUNG

Nehmen Sie das Gerdt aus dem Karton raus, entfernen Sie die ganze Verpackung
und Werbeaufkleber, aufer dem Aufkleber mit den Seriennummer. Das Fehlen
der Seriennummer auf dem Gerdt entzieht Ihnen automatisch ein Recht auf die

Wischen Sie den Motorblock mit feuchten Tuch ab. Spiilen Sie alle Teile des
Gerdts, indem Sie die Anweisungen des Abschnitts «Demontage, Reinigung und

ung des Gerdts» folgen. Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des

Vor dem Zusammenbau miissen alle Teile des Gerats vollstandig bei Zimmer-

Motorblock 1st

Fleischwolfschnecke. 15t

Fleischwolfmesser. 15t Garantieleistungen.
Festring 1st.

Perforierte Disks flir Hackfleisch 3 St

StoRer mit einer Sektion fiir Dlisen 1st

Basis und Diisen fiir Kebbe. 1st Messers!

Formierdse fiir Kebbe 15t

Dusenbasis fiir Wiirstchen 15t temperatur trocknen.
Formierdise fiir Wiirstchen 1st

Schneideblock (RMG-1205-8-E). 15t

Reibendiise (RMG-1205-8-E).
Hobeldiise (RMG-1205-8-E)
Rechtwinkliger StoRer fiir Schneideblock (RMG-1205-8-E)..
Saftpresseblock (RMG-1205-8-E)
Saftpresseschnecke (RMG-1205-8-E)
Saftpressefilter (RMG-1205-8-E)
Fixierender Deckel der Saftpresse (RMG-1205-8-E;
Bedienungsanleitung
Servicebuch
Der Hersteller behilt das Recht Design, Komplettierung sowie technische
Charakteristiken des isses bei Perfektion seiner Produktion
ohne zusdtzlicher Informierung dariiber zu verdndern.

Struktur des Models AL
Motorblock
Ein- und Ausschaltknopf (ON/OFF)
Stromnetzanschlussanzeiger
Reverseinschaltungsknopf (REV)
Antriebswellenbiichse
Abschaltungsknopf von Steckeinheiten
Fiilltrog
Zylindrischer Stofer mit einem Diisenbehilter
A. Fleischwolf
9. Fleischwolfblock
10. Fleischwolfschnecke
11. Messer
12. Perforierte Disks mit Offnungen unterschiedlich im Durchmesser
13. Festring des Fleischwolfs
14. Diisenbasis fiir Kebbe
15. Formierender Teil der Diise fiir Kebbe
16. Diisenbasis fiir Wiirstchen
17. Formierender Teil der Dse fiir Wiirstchen
B. Einrichtung fiir Gemiise- und Obstschneiden (RMG-1205-8-E)
18. Schneideblock

ONOUIAWN R

A Vorsicht! Das Gerit bei jeglichem Fehler nicht zu verwenden.
Das Gerdt nach der Beférderung oder Aufbewahrung bei niedrigen Tempera-
turen ist vor dem Einschalten bei Raumtemperatur mindestens 2 Stunden lang
zu halten.

II.BEDIENUNG DES FLEISCHWOLFS

Universeller Fleischwolf REDMOND ist ein multifunktionales Gerat fiir die
Bearbeitung von Lebensmitteln.

Das Gerat ist mit einem Schutzsystem ausgestattet, das das Gerat bei der
Uberladung ausschaltet. Falls das passiert ist, driicken Sie den Knopf ON/OFF,
schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz aus und lassen es 15 Minuten lang
abkiihlen. Reinigen Sie den Ladeteil von den Lebensmittelresten. Driicken Sie
die Loschtaste des Uberladungsschutzes auf dem Boden des Geréts neben der
Abteilung fir Netzschnur, danach wird das Gerat wieder betriebsbereit sein.

A VORSICHT! Die Zeit der kontinuierlichen Arbeitsdauer darf nicht 5 Minuten
igen. Die Pause soll mi 15 Minuten dauern.

Hackfleischzubereitung

Bereiten Sie Lebensmittel vor. Lassen Sie Fleisch und Fisch vollstdndig auftau-
en, entfernen Sie Knochen und Sehnen. Schneiden Sie das Fleisch in 20x20x40
mm grofRe Stiickchen, damit sie frei durch die Offnung im Fiilltrog durchgehen.
Stellen Sie die Schnecke in den Fleischwolfblock. Stellen Sie vorsichtig das
Messer auf die Schnecke mit der flachen Oberfliche nach auBen, in die Richtung
des perforierten Disks. Stellen Sie einen der perforierten Disks auf die Schnecke
mit dem Messer. Die Aushéhlung am Rande des Disks soll mit dem Absatz auf
dem Block zusammenfallen.

Stellen Sie den Festring auf den Fleischwolfblock und drehen Sie ihn mit dem
Uhrzeiger. Geben Sie sich keine lberfliissigen Miihe.

Drehen Sie den zusammengebauten Block mit dem Uhrzeiger auf 45° und
stellen Sie seine Achse in die Biichse der Antriebswelle auf dem Gehéuse des
Gerdts. Drehen Sie den Block gegen den Uhrzeiger bis zu einem Klick. Drehen
Sie den Festring bis zum Anschlag.

Stellen sie den Fiilltrog auf den Fleischwolfblock.

Stellen Sie Fleischstiicke in den Fiilltrog rein. Stellen Sie eine Schale fiir Hack-
fleisch unter den Festring des Blocks.

A Stellen Sie keine Knochen, Haut, eingefrorenes oder grob geschnittenes Fleisch
in den Fleischwolf. All das reduziert die Lebensdauer des Gerdts und kann zum
Schaden fiihren.

Schalten sie das Gerat ins Stromnetz ein. Der Versorgungsanzeiger wird aufge-

hen. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie ON/OFF driicken.

Mit dem runden StéRer schieben Sie die Fleischstiicke in die Offnung des

Fiilltrogs rein.

Schalten sie das Gerét aus, indem Sie ON/OFF driicken, und schalten Sie es aus

dem Stromnetz aus.

Zubereitung von Wiirstchen

Bereiten Sie das Hackfleisch fiir die Wiirstchen vor. Weichen Sie Wursthiille im
warmen Wasser fir 20 Minuten ein

Stellen Sie die Schnecke in den Fleischwolfblock.

Stellen Sie die Basis der Wiirstchendiise auf die Schnecke: die Aushohlung am
Rande der Diise soll mit dem Absatz auf der Wand des Blocks zusammenfallen.
Stellen Sie den formierenden Teil der Wiirstchendise.

Stellen Sie den Festring auf den Block des Fleischwolfs und drehen Sie ihn mit
dem Uhrzeiger. Geben Sie sich keine tiberfliissigen Mihe.

Drehen Sie den zusammengesetzten Block mit dem Uhrzeiger auf 45° und
stellen Sie seine Achse in die Biichse der Antriebswelle auf dem Motorblock.
Drehen Sie den Block gegen den Uhrzeiger bis zu einem Klick. Drehen Sie den
Festring bis zum Anschlag.

Stellen sie den Fiilltrog auf den Fleischwolfblock.

Stellen Sie das Hackfleisch in den Fiilltrog rein. Stellen Sie eine flache Schale
unter den Hals der Wiirstchendise.

Schalten sie das Gerat ins Stromnetz ein. Der Versorgungsanzeiger wird aufge-
hen.

Binden Sie ein Ende der feuchten Wiirstchenhiille und ziehen Sie die auf den
Diisenkonus auf. Der Knoten soll sich 1-2 cm von der Ausgangséffnung der
Diise befinden, damit das Hackfleisch die Hiille dicht fiillt.

Falls die Hiille zum Hals der Diise klebt, machen Sie die feucht mit Wasser.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie ON/OFF driicken.

Mit dem runden StéRer schieben Sie das Hackfleisch in die Offnung des Fiilltrogs
rein.Ziehen Sie die Hiille von der Diise aus, wenn die sich mit dem Hackfleisch
fiillt. Einen Teil der Hiille lassen Sie leer,damit Sie spater einen Knoten formen
kénnen.

Nach der Fiillung der Hiille schalten sie das Gerat aus, indem Sie ON/OFF
driicken. Binden Sie das freie Ende des Wiirstchens zusammen. Am Ende der
Arbeit schalten Sie das Gerdt aus dem Stromnetz aus.

Zubereitung von gefiillten Wiirstchen (Kebbe)

Bereiten Sie das Hackfleisch fiir die duRere Kebbe-Hiille und fir die Fiillung
vor.

Stellen Sie die Schnecke in den Fleischwolfblock.

Stellen Sie die Basis der Kebbedise auf die Schnecke, den formierenden Teil
der Kebbeduse auf die Basis.

Stellen Sie den Festring auf den Block des Fleischwolfs oberhalb der Diisen
und drehen Sie ihn mit dem Uhrzeiger. Geben Sie sich keine tiberfliissigen Miihe.
Drehen Sie den zusammengesetzten Block mit dem Uhrzeiger auf 45° und
stellen Sie seine Achse in die Biichse der Antriebswelle auf dem Motorblock.
Drehen Sie den Block gegen den Uhrzeiger bis zu einem Klick. Drehen Sie den
Festring bis zum Anschlag.

Stellen sie den Fiilltrog auf den Fleischwolfblock.

Stellen Sie das Hackfleisch fiir die duBere Hiille in den Filltrog rein. Stellen
Sie eine flache Schale unter den Hals der Kebbediise.

Schalten sie das Gerdt ins Stromnetz ein. Der Versorgungsanzeiger wird aufge-
hen.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie ON/OFF driicken.

Mit dem losnehmbaren StéRer schieben Sie das Hackfleisch in die Offnung des
Fiilltrogs rein.Aus der Offnung der Konusdiise fiir Kebbe wird ein hohles Wiirst-



chen rauskommen. Driicken Sie sein Ende zusammen.

Schalten sie das Gerdt aus, indem Sie ON/OFF driicken, wenn das Wiirstchen
lang genug ist. Schneiden sie das Wiirstchen mit dem Messer ab neben der
Dise.

Fillen Sie das Wiirstchen mit der vorbereiteten Fiillung, driicken Sie ihr offenes
Ende zusammen und geben Sie Kebbe die gewiinschte Form.

Am Ende der Arbeit schalten Sie das Gerédt aus dem Stromnetz aus.

. " N

ichtung fiir L tel

Die Verwendung der Sch
(RMG-1205-8-E)

Bereiten sie Lebensmitteln zum Schneiden vor.

Stellen Sie eine der Reiben oder Hobbler in den Schneideblock rein.

Drehen Sie den zusammengesetzten Block mit dem Uhrzeiger auf 45° und
stellen Sie seine Achse in die Biichse der Antriebswelle auf dem Motorblock.
Drehen Sie den Block gegen den Uhrzeiger bis zu einem Klick.

Stellen Sie einen Behdlter unter die Ausgangsoffnung zum Reiben/Hobblern.
Schalten sie das Gerat ins Stromnetz ein. Der Versorgungsanzeiger wird aufge-
hen.

Schalten Sie das Gert ein, indem Sie ON/OFF driicken.

Laden Sie Lebensmittel in die Offnung im oberen Teil des Schneideblocks auf.
Schrittweise schieben Sie die rein mit dem rechtwinkeligen StoBer, ohne sich
tiberfliissige Miihe zu geben.

Schalten sie das Gerat aus, indem Sie ON/OFF driicken, und schalten Sie es aus
dem Stromnetz aus.

Verwendung der Saftpresse (RMG-1205-8-E)

Bereiten Sie Lebensmittel zur Saftpresse vor. Schneiden Sie Gemiise und Obst
in kleine Scheiben, damit sie frei in die Saftpressedffnung reingehen kénnen.
Entfernen Sie dicke oder grobe Schale, grof3e Steine, den Fruchtkern, Stiele.

Das Gerdt wird nicht fiir Saftpressen aus dem harten Gemiise und Obst (Ka-

rotten, rote Beete, harte Apfelsorten u s.w. benutzt).
Stellen Sie die Schnecke in den Saftpresseblock rein. Stellen sie den Filter auf
die Saftpresseschnecke, danach stellen Sie den fixierenden Deckel. Die Hoh-
lungen auf den Réndern des Filters und des Deckels sollen sich mit den Absat-
zen innerhalb des Blocks zusammenfallen. Drehen sie den Deckel gegen den
Uhrzeiger. Wenden Sie (iberfliissige Miihe nicht auf.
Drehen Sie den zusammengebauten Block mit dem Uhrzeiger auf 45° und
stellen Sie die Achse in die Biichse der Antriebswelle auf dem Motorblock rein.
Drehen Sie den Block gegen den Uhrzeiger bis zu einem Klick. Fixieren Sie den
Deckel der Saftpresse, indem Sie ihn bis zum Anschlag drehen.
Stellen Sie den Ladetrog auf den Saftpresseblock.
Legen Sie die vorbereiteten Lebensmittel in den Ladetrog. Stellen Sie einen
Behilter unter der Offnung fiir die Pressriickstinde.
Stellen Sie den Behilter unter die Offnung fiir den Saft.
Schalten Sie das Gerat in das Stromnetz ein. Der Ve)rsorgungsanzeiger wird
aufgehen. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie ON/OFF driicken.
Mit dem abnehmbaren StéRer schieben Sie die Lebensmittelstiicke in die
Offnung des Ladetrogs rein.
Auf dem fixierenden Deckel der Saftpresse befindet sich der Regulator des
Abpressgrades, der sich in den Positionen ab 1 (minimaler Druck) bis 3 (maxi-
maler Druck) dreht. Die Position wird durch den Pfahlabsatz auf dem Regulator
gezeigt. In der Position 0 wird der Regulator abgenommen, um die Saftpresse
besser zu reinigen.
Falls das gepresste Fruchtfleisch durch die Offnung fiir Pressriickstinde nicht
rauskommt, reduzieren Sie den Grad des Pressens, indem Sie den Regulator mit
dem Uhrzeiger drehen. Dabei wird die Spaltenbreite vergréfert, durch die das
Fruchtfleisch beim Pressen durchgeht, indem grofe Fasern und die Schale der
bearbeiteten Lebensmitteln vorbeigelassen werden.
Falls sie Saft in der Offnung der Lebensmittelfiillung ansammelt, benutzen Sie
Revers. Reinigen Sie den Filter der Saftpresse ab und zu.
Nach dem Ende der Arbeit schalten Sie das Gerat aus, indem Sie ON/OFF driicken,
und schalten Sie es aus dem Stromnetz aus.

Die Anwendung von der Reversfunktion

Benutzen Sie die Reversfunktion, falls im Schneiderblock oder im Saftpresseb-
lock sich Fluissigkeit ar It und dichte Lebensmit am Ausgang es
verhindert, dass die rausgeht.

Falls der Fleischwolf im Betrieb ist, schalten Sie die Schnecke aus, indem Sie
ON/OFF driicken. Danach schalten Sie den Knopf REV an und halten Sie ihn.
Die Schnecke wird sich in andere Richtung umdrehen und die Lebensmittel zur
Ladedffnung verschieben. In 10-15 Sekunden lassen Sie den Knopf REV und
driicken Sie ON/OFF um die Arbeit weiterzufiihren.

II.DEMONTAGE, REINIGUNG UND
AUFBEWAHRUNG DES GERATS

Reinigen Sie alle Diisen und Details des Fleischwolfs sofort nach der Benutzung.

VORSICHT! Vor Demontage und Reinigung schalten Sie das Gerdt aus, indem
Sie ON/OFF driicken, schalten Sie es aus dem Stromnetz aus.

Demontage

Nehmen Sie den Stéfer weg aus der Lade6ffnung, nehmen Sie den Ladetrog ab.
Driicken Sie den Knopf der Diisenabtrennung, drehen Sie den Fleischwolfblock
(Saftpresserblock, Block der Schneideeinrichtung) auf 45° mit dem Uhrzeiger
und trennen Sie ihn vom Motorblock ab.

Drehen Sie den Festring auf dem Fleischwolfblock gegen den Uhrzeiger ab,
nehmen Sie alle abnehmbare Teile (plastische Diisen, perforierten Disk, Messer,
Schnecke) ab.

Nehmen Sie die Reibe (Hobbler) aus dem Schneiderblock raus.

Den Fixierdeckel der Saftpresse drehen Sie mit dem Uhrzeiger und nehmen Sie
die ab. Stellen Sie den Intensitatsregulator des Regimes zu 0 und trennen Sie
ihn vorsichtig vom Deckel ab. Nehmen Sie den Filter und die Schnecke der
Saftpresse raus.

Reinigung

Wischen Sie den Motorblock mit feuchtem Tuch ab.

Reinigen Sie die Driisen und andere Teile des Fleischwolfs mit weichen nicht
abrasiven Waschmitteln.

Reinigen Sie die metallischen Details des Gerats nicht in der Spiilmaschine,
denn Spiilmittel die Verdunkelung ihrer Oberfliche verursachen kdnnen.
Maximale Temperatur bei der Reinigung von nicht metallischen Details in der
Spiilmaschine darf nicht Temneparypa npu ounctke 60°C libersteigen.

Die Details des Gerdts miissen vollstandig bei Zimmertemperatur und natiirli-
chen Ventilation der Luft abtrocknen.

@ VERBOTEN wird es den Motorblock, die Gabel oder den Versorgungskabel
unter einen Wasserstrahl zu stellen oder sie ins Wasser einzutauchen.
A Es wird VERBOTEN Schwdmme mit grober Schleifoberfldche zu benutzen,
sowie Schleifmittel und Losungsmittel (Benzin, Azeton u s.w.).

Aufbewahrung
Das Gerat trocken gut ventilierbar weit weg von Heizgerdten und direkten
Sonnenstrahlen aufbewahren.

IV.VOR DER ANWENDUNG IN SER-
VICE-ZENTRUM

Magliche

Stérung Ursachen

Beseitigung

Das Gerat funktioniert
nicht, Stromversor- in Stromnetz
gungsanzeiger leuchtet | nicht einge-
nicht schaltet

Das Gerét ist
Schalten Sie das Gerat in die funktionie-
rende Steckdose ein

Schalten Sie den Fleischwolf aus,indem
Sie den Knopf ON/OFF driicken, und
schalten Sie ihn aus dem Stromnetz aus.
Reinigen Sie den Arbeitsblock von Le-
bensmitteln. Driicken Sie den schwarzen
Knopf auf der Geratsbasis, danach schal-
ten Sie das Gerit erneut ins Stromnetz
ein und driicken Sie ON/OFF. Falls der
Fleischwolf immer noch nicht funktio-
niert, wenden Sie sich an das Ser-
vice-Zentrum

Der Antrieb ist bei der | Uberladungs-
Bedienung stehen ge- | schutz funkti-
blieben oniert

Reduzieren Sie die Zeit der ununterbro-
chenen Arbeitsdauer, machen Sie gréRe-
re Intervalls zwischen den Einschaltun-

Das Geradt
tberhitzt sich
wahrend des

Betriebs gen
Wahrend der Arbeit des
Gerats ist ein fremder | Schutzbe-
Geruch entstanden schichtung
wurde auf ei- | Es ist normal, der Geruch wird mit der

nige Teile des | Zeit verschwinden
Gerits aufge-

tragen

V.GARANTIEBEDINGUNGEN

Fir dieses Erzeugnis wird eine Garantie fiir 2 Jahre ab dem Zeitpunkt seines
Erwerbs gewdhrt. Wahrend der Garantiezeit verpflichtet sich der Hersteller,
durch Reparatur, Austausch von Teilen oder Austausch des gesamten Gerats
jegliche werksseitige Storungen, die durch eine unzureichende Qualitdt von
Werkstoffen oder die Montage verursacht wurden, zu beseitigen. Die Garantie
tritt nur in dem Fall in Kraft, wenn das Kaufdatum durch den Stempel des Ge-
schafts und Unterschrift des Verkdufers auf dem Original-Verkaufsbeleg besta
tigt wurde. Vorliegende Garantie wird nur dann anerkannt, wenn das Erzeugnis
gemaf der Betriebsanleitung benutzt und weder repariert noch beschadigt
wurde durch einen falschen Umgang mit diesem und ebenso die Vollstandigkeit
des Gerdtes gewahrleistet wurde. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf den
natirlichen Verschleift des Erzeugnisses und Verbrauchsmaterial (Filter, Lampen,
Haftbeschichtungen, Dichtungen usw.).

Die Betriebsdauer und die Garantiefristen fiir das Gerét werden berechnet ab
dem Tag des Verkaufes bzw. des Herstellungsdatums des Gerétes (falls das
Verkaufsdatum nicht bestimmt werden kann).

Das Herstellungsdatum kann man in der Seriennummer finden, die sich dem
dem Markierungsaufkleber auf dem Gerategehduse befindet. Die Seriennummer
besteht aus 13 Zeichen. Das 6.und 7.Zeichen bedeuten den Monat, das 8. — das
Herstellungsjahr des Gerates.

Vom Hersteller fiir dieses Gerat vorgesehene Betriebsdauer — 3 Jahre ab Kauf-
datum. Diese Dauer ist giiltig unter der Bedingung, dass der Betrieb des Erzeug-
nisses streng gemaf der vorliegenden Instruktion und den {ibergebenen tech-
nischen Anforderungen erfolgt.

Verpackung, Benutzungsanleitung, sowie das Gerit selbst sind in Ubereinstim-
mung mit dem lokalen Programm zur Verarbeitung von Abfdllen zu entsorgen.
Sorgen Sie sich um die Umwelt: entsorgen Sie solche Erzeugnisse nicht zu-
sammen mit dem normalen Hausmiill.



A Lees zorgvuldig de handleiding voordat u het apparaat in gebruik neemt,

en bewaar deze voor toekomstig gebruik. Correcte gebruik van het appa-
raat zal zijn levensduur aanzienlijk verlengen.

Veiligheidsvoorschriften

e De fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade veroorzaakt door het niet naleven
van veiligheidsvoorschriften en werking van
het product.

Dit apparaat is een multifunctioneel ap-
paraat voor het bereiden van voedsel in een
huiselijke omgeving en kan gebruikt worden
in appartementen, landhuizen, hotelkamers,
bijkeukens van winkels, kantoren of in an-
dere soortgelijke niet commerciéle doelein-
den. Commerciéle gebruikl of elk verkeerd
gebruik van het apparaat wordt beschouwd
als een schending van deze gebruiksover-
eenkomst van het product. De fabrikant
accepteert geen enkele verantwoordeli-
jkheid voor de mogelijke gevolgen daarvan.
Voordat u het apparaat op het stroomtnet
gaat aansluiten, controleer of de netspan-

ning overeenkomt met de nominale span-
ning van het apparaat (zie technische
specificaties of bordje van het product).
Gebruik een verlengsnoer ontworpen voor
het stroomverbruik van het apparaat. Als u
dit niet doet, kan een kortsluiting en daar-
mee brand van kabel veroorzaken.

@ Vergeet niet dat de toevallige beschadiging van

de stroomkabel tot storingen kan leiden die
niet aan de garantievoorwaarden voldoen, eve-
nals tot elektrische schokken. De beschadigde
stroomkabel moet z.s.m. bij een servicecentrum
worden vervangen.

Plaats uw vleesmolen nooit op zachte on-
dergrond, noch dek hem met een doek ter-
wijl hij loopt: dit kan tot oververhitting
leiden en beschadiging ervan veroorzaken.
Het is niet toegestaan om het apparaat bu-
itenhuis te gebruiken: vocht, vreemde ob-
jecten en verontreinigingen die het appa-
raat binnenkomen, kunnen ernstige schade
veroorzaken.



Duw het voedsel niet door de vultrechter met
de hand of met ongeschikte voorwerpen: dit
kan letsels en/of materiéle schades tot gevolg
hebben. Gebruik altijd een meegeleverde stamp-
er voor het aanduwen van het voedsel door de
vultrechter.

e Het is strikt verboden om het apparaat met
zichtbare defecten op zijn behuizing of aan
het netsnoer te gebruiken, alsook nadat het
gevallen is of beschadigd is geraakt. Als er
een storing optreedt, moet u het toestel
onmiddellijk uitschakelen en met uw ser-
vicedienst contact opnemen.

e Voordat u uw apparaat gaat schoonmaken,
controleer of het van de stroom is losgekop-
peld en volledig afgekoeld is. Daarbij dient
u ook de aanwijzingen onder “Demontage,
schoonmaak en bewaring” in acht te nemen.

@ HET IS VERBODEN om het apparaat in water

of een andere vloeistof te dompelen, evenals
onder de kraan af te spoelen!

e Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (inclusief kinderen ) die Li-

chamelijke, neurologische of psychische
stoornissen of gebrek aan ervaring en ken-
nis hebben, tenzij deze personen onder
toezicht staan of instructie hebben ontvan-
gen over het gebruik van het apparaat door
een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid. Kinderen moeten buiten
bereik van het apparaat, accessoires en ver-
pakkingsmateriaal gehouden worden.
Reiniging en onderhoud van het apparaat
mag niet worden vervoerd door kinderen
zonder toezicht van volwassenen.

Het is streng verboden om het apparaat
eigenmachtig te repareren of aanpassingen
in zijn constructies aan te brengen, anders
alle garanties komen dan te vervallen.
Reparaties van het apparaat mogen alleen
door een erkend servicecentrum uitgevoerd
worden. Onprofessioneel werk kan leiden
tot beschadiging of ongewenste werking
van het apparaat en verwondingen of ma-
teriéle schade.



Technische gegevens

Spanning 220-240V,50/60 Hz

i vermogen 2000 W
Nominaal vermogen 700 W
Productiviteit 2,7 kg/min.
Aantal versnellingen 1
Reverse-functie Ja
Overbelastingsbeveiliging Ja
Opzetstuk worstvulling (met vormgevir Ja
Opzetstuk voor kebbe (met vormgevii deel Ja

Cilindrische opzetstukken voor het hakken van groenten
(raspen, shredders) (RMG-1205-8-E)
Sapcentrifuge met transportschroef (RMG-1205-8-E)..
Schijven met gaten van verschillende diameters voor
allerlei soorten gehakt Ja

Leveringsomvang
Motorunit
Transportschroef van de vl L
Mes vl 1
Bevestigingsring
Geperforeerde schijven voor gehakt
Stamper met opbergcontainer voor opzetstukken..
Basis opzetstuk voor kebbe
Opzetstuk bereiding kebbe (vormgevir

Basis worstvulling-opzetstuk.

Opzetstuk bereiding worstjes (vormgevingsgedeelte)..
Snijd-unit (RMG-1205-8-E)
Opzetstuk - rasp (RMG-1205-8-E)
Opzetstuk - shredder (RMG-1205-8-E).
Rechthoekige stamper voor snijd-unit (RMG-1205-8-E)
Sapcentrifuge-unit (RMG-1205-8-E)
Transportschroef sapcentrifuge (RMG-1205-8-E)....
Filter sapcentrifuge (RMG-1205-8-E)
Vergrendelingsdeksel sapcentrifuge (RMG-1205-8-E)..
Gebruiksaanwijzi
Serviceboek

De producent behoudt zich het recht voor om op elk gewenst moment zijn
producten (mede begrepen de bouw, vorm, design/styling, onderdelen en
technische specificaties ervan) naar eigen goeddunken te wijzigen, en dit
zonder voorafgaande kennisgeving.

Modeloverzicht Al

Motorunit

Aan-/uit schakelaar (ON/OFF)

Indicator netstroomaansluiting

Schakelaar reverse-functie (REV)

Aandrijfkoppeling

Knop ontkoppeling koppelbare eenheden

Invoerlade

Cilindrische stamper met opbergcontainer voor opzetstukken

P NO AN

A.Vleesmolen
Vleesmolen-unit
10. Transportschroef vleesmolen
11. Mes
12. Geperforeerde schijven met gaten van verschillende diameters
13. Bevestigingsring vleesmolen
14. Basis opzetstuk voor kebbe
15. Opzetstuk bereiding kebbe (vormgevingsgedeelte)
16. Basis worstvulling-opzetstuk
17. Opzetstuk bereiding worstjes (vormgevingsgedeelte)

B. Aanzetstuk voor het snijden van groenten, fruit en kruiden (RMG-1205-8-E)
18. Snijd-unit
19. Rechthoekige stamper
20. Shredder
21. Set raspen (fijne, gemiddelde, grove)
C. Sapcentrifuge (RMG-1205-8-E)
22. Sapcentrifuge-unit
23. Pulp-afvoeropening
24. Transportschroef sapcentrifuge
25. Filter sapcentrifuge
26. Vergrendelingsdeksel
27. Perskracht-regelaar
28. Sap-tuit (uitstroomopening)

I. VOOR INGEBRUIKNEMING

Voordat u uw apparaat gaat gebruiken, haal het uit de verpakkingsdoos, verwi-
jder alle verpakkingsmaterialen alsmede reclamestickers, behalve de serien-
ummer-sticker op de behuizing. Zonder serienummer vervalt de garantie au-
tomatisch, geen claims m.b.t. aansprakelijkheid van de producent worden
aanvaard.

Reinig de motorunit met een zachte vochtige doek. Was elk onderdeel zorgvul-

s

Uw vleesmolen is niet bedoeld om botten, huid, bevroren en/of grof gesneden
vlees te verwerken. Vermijd om uw apparaat te overbelasten, dit verkort zijn
levensduur en kan grotere beschadigingen veroorzaken.
Sluit het apparaat op het elektriciteitsnet aan. Stroomindicator-lampje gaat
branden. Schakel het apparaat in, door op de knop “ON/OFF” te drukken.
Gebruik de ronde stamper om de vleesstukken door de opening van de invoer-
lade heen te duwen.
Schakel het toestel uit met behulp van de knop “ON/OFF” en koppel het los van
de stroomtoevoer.

Het maken van worstjes

Bereid een vulling voor uw worstjes. Week het worstenvel in warm water voor
ca. 20 minuten, voordat u gaat het farceren.

Plaats de transportschroef in de vlieesmolen-unit.

Stel de basis van het worstvulling-opzetstuk over de transportschroef; zorg
ervoor dat het nokje aan de zijkant van de vleesmolen in de daartoe bestemde
uitsparing aan de rand van het opzetstuk zakt. Monteer vervolgens het vorm-
gevingsgedeelte van het opzetstuk voor worstjes.

Zet de bevestigingsring van de vleesmolen-unit bovenop het opzetstuk en draai
hem met de klok mee. Doe het altijd handvast, zonder teveel geweld te gebrui-
ken.

Draai de geassembleerde unit om 45° met de klok mee en zet deze in de as van

dig af, neem daarbij alle aanwijzingen onder de rubriek «Ds , SC

en bewaring» in acht. Wees voorzichtig bij reinigen van het mes!

Alvorens terug te monteren, laat de toestelonderdelen bij de kamertemperat-
uur drogen.

A Het is verboden om het toestel te gebruiken wanneer het defect is.

Na vervoer of opslag bij lage temperaturen dient u het apparaat bij kamer-
temperatuur laten minimaal 2 uur staan voor de aansluiting.

Il. GEBRUIK VAN DE VLEESMOLEN

De universele vleesmolen REDMOND is een multifunctioneel toestel voor
verwerking (hakken) van voedingsmiddelen.

Uw apparaat is met een beveiligingssysteem uitgerust, dat het bij evtL. overb-
elasting automatisch uitschakelt. Als dit gebeurt, moet u op de knop ON/OFF
drukken, het toestel van de netstroom afkoppelen en ca. 15 minuten laten af-
koelen. Vervolgens maakt u de vulschacht vrij van voedselresten en drukt op
de beveiligingsschakelaar die aan de onderkant zit naast de snoer-opbergcon-
tainer, om het apparaat weer gebruiksklaar te krijgen.

OPGELET! Het apparaat mag niet langer dan 5 minuten ononderbroken lopen!
Na elk gebruik dient het tenminste 15 minuten lang stil te staan.

Het hakken

Bereid de te verwerken voedingsmiddelen voor. Laat het vlees/vis volledig
ontdooien, verwijder er botten, zwoerden, pezen enz. uit. Snijd het voedsel in
passende stukken (ongeveer 20x20x40 mm groot), zodat ze door de vultrechter
kunnen.

Plaats de transportschroef in de vleesmolen-unit. Zet voorzichtig het mes aan
de transportschroef, met platte zijde naar buiten, zodat het in de richting van
de geperforeerde schijf staat.Vervolgens steek aan de transportschroef één van
de geperforeerde schijven. Zorg ervoor dat het nokje op de unit in de daartoe
bestemde uitsparing past aan de rand van de schijf.

Zet de bevestigingsring aan de vleesmolen en draai de hele eenheid met de
klok mee. Doe het altijd handvast, zonder teveel geweld.

Draai de geassembleerde unit om 45° met de klok mee en zet deze in de as van
de aandrijfkoppeling op de behuizing. Draai de unit tegen de klok in totdat deze
vastklikt. Vervolgens draai de bevestigingsring totdat hij niet meer verder kan.
Plaats de invoerlade op de vleesmolen-unit.

Doe vleesstukken in de invoerlade. Plaats een bakje voor het klare gehakt onder
de bevestigingsring van de vleesmolen.

de aandrijfkoppeling aan de motor. Draai de unit tegen de klok in totdat deze
vastklikt. Vervolgens draai de bevestigingsring totdat hij niet meer verder kan.
Plaats de invoerlade op de vleesmolen-unit.

Doe uw farce in de invoerlade. Plaats een ondiepe schotel onder de tuit van
het worstvulling-opzetstuk.

Sluit het apparaat op het elektriciteitsnet aan. Stroomindicator-lampje gaat
branden.

Leg een knoop aan het einde van het vochtige worstenvel en trek het vel aan
de kegel van het opzetstuk. De knoop dient 1 - 2 cm ver van de uitgangsopen-
ing van het opzetstuk liggen, zodat het worstenvel compact kan worden gevuld.

Indien het worstenvel aan de tuit kleeft van het opzetstuk, bevochtig het met
water.
Schakel het apparaat in, door op de knop “ON/OFF” te drukken.
Duw de vulling met behulp van de demonteerbare stamper naar de opening
van de invoerlade. Trek het worstenvel weg van het opzetstuk, naarmate het
met de farce wordt gevuld. Laat een weinig vel over om een knoop aan het
worsteneinde te kunnen vormen.
Nadat het worstje gevuld is, schakel het toestel uit, door op de knop “ON/OFF”
te drukken. Bind het vrije einde vast van uw worstje. Na voltooiing koppelt u
het apparaat van de stroomvoorziening los.

Het maken van kebbe

Bereid alle nodige ingrediénten voor zowel voor de farce (vulling) alsook voor
het buitenvel.

Zet de transportschroef in de vleesmolen-unit.

Plaats de basis van het kebbe-opzetstuk over de transportschroef, het opzetstuk
(vormgevingsgedeelte) op de basis.

Steek de bevestigingsring aan de vleesmolen-unit bovenop de opzetstukken
en draai hem met de klok mee. Doe het altijd handvast, zonder teveel geweld
te gebruiken.

Draai de geassembleerde unit om 45° met de klok mee en zet deze in de as van
de aandrijfkoppeling aan de motor. Draai de unit tegen de klok in totdat deze
vastklikt. Vervolgens draai de bevestigingsring totdat hij niet meer verder kan.
Plaats de invoerlade op de vleesmolen-unit.

Doe de farce in de invoerlade. Plaats een ondiepe schotel onder de tuit van het
kebbe-opzetstuk.

Sluit het apparaat op het elektriciteitsnet aan. Stroomindicator-lampje gaat
branden.

Schakel het apparaat in, door op de knop “ON/OFF” te drukken.



Duw het gehakt met behulp van de demonteerbare stamper naar de opening
van de invoerlade. Er verschijnt een hol worstje uit de gat van het kegel-opzetstuk
voor kebbe’s. Knijp er het einde van vast.

Schakel de vleesmolen uit, door op de knop “ON/OFF” te drukken, zodra het
worstje lang genoeg wordt. Snijd het worstje af met een mes dichtbij het
opzetstuk.

Vul uw worstje met de voorbereide farce, knijp het open einde ervan vast en
geef uw kebbe een gewenste vorm.

Na het werk koppelt u het apparaat los van de stroomvoorziening.

Gebruik van de snijd-unit (RMG-1205-8-E)

Bereid de etenswaren voor die u wilt aan plakken snijden.

Steek een rasp of shredder in de snijd-unit.

Draai de geassembleerde unit om 45° met de klok mee en zet deze in de as van
de aandrijfkoppeling aan de motor. Vervolgens draai de unit tegen de klok in
totdat deze vastklikt.

Plaats een bakje of schotel onder de uitgangsopening van de snijd-unit.

Sluit het apparaat op het elektriciteitsnet aan. Stroomindicator-lampje gaat
branden.

Schakel het apparaat in, door op de knop “ON/OFF” te drukken.

Doe de in plakken te snijden voedingsmiddelen door de opening in het boven-
deel naar de snijd-unit. Duw deze langzaam na met de rechthoekige stamper,
zonder teveel geweld te gebruiken.

Schakel het toestel uit, door op de knop “ON/OFF” te drukken, en koppel het los
van de stroomtoevoer.

Gebruik van sapcentrifuge (RMG-1205-8-E)

Bereid de groenten/fruit voor die u wilt uitpersen. Snijd hen in kleinere stukken
zodat ze door de vultrechter van de sapcentrifuge kunnen. Verwijder harde en/
of dikke schillen, grotere pitten, zaden, kernen, steeltjes enz.

Dit apparaat is niet bedoeld voor het verwerken van harde groenten, fruit en
kruiden (onder meer, wortelen, bieten, hardere appelsoorten).
Plaats de transportschroef in de sapcentrifuge-unit. Zet het filter aan de trans-
portschroef, dan plaats het vergrendelingsdeksel bovenop. Het filter en het
deksel zijn van uitsparingen aan hun randen voorzien, zorg ervoor dat de
daartoe bestemde nokjes daar in kunnen vallen. Draai het deksel tegen de klok
in. Doe het altijd handvast, zonder teveel geweld te gebruiken.
Draai de geassembleerde unit om 45° met de klok mee en zet deze in de as van
de aandrijfkoppeling aan de motor. Vervolgens draai de unit tegen de klok in
totdat deze vastklikt. Vergrendel het sapcentrifuge-deksel, door te draaien
totdat het niet meer verder kan.
Plaats de invoerlade op de sapcentrifuge-unit.
Doe de voorbereide etenswaren in de invoerlade. Plaats een schotel onder de
pulpafvoeropening.
Plaats een opvangbakje onder de tuit (sap-uitstroomopening).
Sluit het apparaat op het elektriciteitsnet aan. Stroomindicator-lampje gaat
branden. Schakel het apparaat in, door op de knop “ON/OFF” te drukken.
Met behulp van de demonteerbare stamper duw de voedselstukken naar de
opening van de invoerlade.
Op het vergrendelingsdeksel van de sapcentrifuge is een regelaar met drie
posities, waarmee u voor een gewenste perskracht kunt kiezen, vanaf pos. 1
inimale) tot aan pos. 3 i perskracht). De positie wordt met een pi-
jlvormig uitsteeksel aan de regelaar aangewezen. In de positie 0 kan de persk-
racht-regelaar afgenomen worden, om de sapcentrifuge beter te kunnen reini-
gen.
Indien de uitgeperste pulp door de pulpafvoeropening niet meer kan, stel een
mindere perskracht in, door de regelaar met de klok mee te draaien. Daarbij
wordt de sleuf breder, waar de pulp door gaat, die zodoende grotere vezels en
vruchtenschalen van de verwerkte fruit/groenten door laat.
Wanneer er veel sap zich verzamelt binnen de vultrechter, maak gebruik van de
reverse-functie. Het is aanbevolen om het filter van de sapcentrifuge regelmatig
te reinigen.

Na voltooiing schakelt u het toestel uit, door op de knop “ON/OFF” te drukken,
en koppel het los van de stroomtoevoer.

Gebruik van de reverse-functie

De functie van omgekeerde draairichting is zeer nuttig, wanneer er binnen de
snijd-unit of binnen de sapcentrifuge te veel vloeistof zich ophoopt, terwijl een
dichte pulpmassa de uitgang verspert, waardoor de vloeistof niet meer aflopen
kan.

Indien de vleesmolen loopt, zet hem uit m.b.v. de knop “ON/OFF” en wacht
totdat de transportschroef tot stilstand is gekomen. Vervolgens drukt u op en
houdt ingedrukt de knop “REV”. De transportschroef zal dan in omgekeerde
richting draaien en dus de pulpmassa terug naar de vultrechter verplaatsen.
10-15 sec. later laat u de knop REV los en gebruikt weer “ON/OFF” om met het
werk door te kunnen gaan.

IIl. DEMONTAGE, SCHOONMAAK EN
BEWARING

Maak alle opzetstukken en onderdelen van de vleesmolen schoon straks na
ieder gebruik.

OPGELET! Véér demontage, schoonmaak, onderhoud enz. schakel het appa-
raat uit, door op de knop "ON/OFF” te drukken, en koppel het af van het elek-
triciteitsnet.

Demontage

Haal de stamper van de vultrechter eruit, neem de invoerlade weg.

Druk op de knop ontkoppeling opzetstukken, draai de afneembare werkunit
(vleesmolen, sapcentrifuge, snijd-aanzetstuk) om 45° rechtsom en koppel deze
los van de motorunit.

Draai de bevestigingsring tegen de klok in aan de vleesmolen, haal er afneem-
bare onderdelen uit (kunststof-opzetstukken, geperforeerde schijf, mes, trans-
portschroef).

Trek de rasp (shredder) uit de snijd-unit.

Draai het vergrendelingsdeksel van de sapcentrifuge met de klok mee en haal
het weg. Stel de perskracht-regelaar in de positie 0 en koppel hem voorzichtig
los van het deksel. Trek het filter en de transportschroef van de sapcentrifuge
eruit.

Schoonmaak

Reinig de motorunit regelmatig met een vochtige doek.

Maak elk opzetstuk alsmede overige onderdelen van de vleesmolen schoon
slechts met zachte niet schurende reinigingsmiddelen.

Het is niet aanbevolen om metalen onderdelen van het toestel met behulp van
een afwasmachine te laten reinigen, omdat agressieve schoonmaakmiddelen
kunnen hun oppervlakken ervan donker maken.

De hoogste temperatuur bij het reinigen van niet-metalen delen binnen de
afwasmachine mag niet +60°C overschrijden.

De onderdelen dienen zelf bij kamertemperatuur en bij goede ventilatie te
drogen.

@ HET IS VERBODEN om de motor-unit, snoer, stekker en andere elektrische
onderdelen in water of een andere vloeistof te dompelen, alsook deze onder
de kraan af te spoelen.
A HET IS NIET TOEGESTAAN om harde / schurende sponzen bij het schoon-
maken te g iken, evenals agressieve was- en/of i (
benzine, aceton enz.).

Bewaring
Het toestel dient op een droge, goed beluchte plaats te worden bewaard, ver
van warmtebronnen of directe zonnestralen.

V. ALVORENS DE SERVICEDIENSTTE
BENADEREN

Mogelijke

Evtl. Storing oorzanl

Oplossing
Het apparaat wil
niet werken,
geen stroomind-
icator-lampje
brandt

Sluit het apparaat op het elektriciteitsnet aan, con-
troleer van tevoren of zowel de stekker alsook het
stopcontact in goede staat zijn

Geen aansluiting

Schakel de vieesmolen uit, door op de knop ON/OFF
te drukken, en koppel hem Los van de stroomtoevoer.
Verwijder de voedselresten uit het werkgedeelte. Duw
op de zwarte knop aan de onderkant, vervolgens
sluit het apparaat op de stroombron aan en schakel
het opnieuw in met behulp van de knop ON/OFF.
Indien de vieesmolen sowieso niet wil lopen, neem
contact op met een dichtsbijzijnde servicedienst

Overbelasting:
beveiligingssys-
teem heeft ge-
reageerd

De motor stopt
plotseling en
loopt niet meer

Oververhitting
vanwege een te
langdurige werk-
ing

Verkort de looptijd, het apparaat mag niet te lang
ononderbroken werken. Maak ook de intervallen
langer tussen inschakelingen

Een vreemde
geur ontstaat
terwijl het ap-
paraat loopt

Enige onderdel-
en zijn van bes-
chermings-
dekking voorzien
die in het begin
een onaange-
name geur pro-
duceren

Dit is normaal, de geur zal mettertijd verdwijnen

V. GARANTIE

Dit product is gegarandeerd voor een periode van 2 jaar vanaf de aankoopdatum.
Gedurende de garantieperiode van de fabrikant verbindt zich ertoe, door repa-
ratie of vervanging van de gehele product defecten veroorzaakt door een slechte
kwaliteit van de materialen en vakmanschap. De garantie is slechts geldig in-
dien de datum van aankoop is bevestigd, het zegel en handtekening van de
verkoper winkel op de originele garantiekaart. Deze garantie wordt erkend
wanneer het product werd gebruikt in overeenstemming met de handleiding,
wordt het niet gerepareerd of gedemonteerd of door verkeerd gebruik besch-
adigd, evenals de complete set van bewaarde artikelen. Deze garantie dekt geen
normale slijtage onderdelen en verbruiksgoederen (filters, lampen, non-stick
coatings, kitten, etc.).

Levensduur van het product en de garantie periode wordt berekend vanaf de
datum van verkoop of de datum van fabricaWge van het product (indien de
datum van verkoop niet kan worden bepaald).

Productiedatum van het toestel kan worden gevonden in het serienummer op
het typeplaatje op het apparaat. Het serienummer bestaat uit 13 cijfers. De 6de
en 7de cijfers staan voor de maand, de 8te - voor het jaar van de productie.
Door de fabrikant vastgestelde levensduur van dit product is 3 jaar vanaf de
datum van aankoop. Deze term is geldig op voorwaarde dat de werking van
deze producten worden vervaardigd in strikte overeenstemming met deze
handleiding en de technische eisen worden voldaan.

Verpakking, handleiding, evenals het apparaat zelf moet worden afgevoerd in
overeenstemming met de lokale recyclingprogramma’s. Maakt u zorg over het
milieu: gooi dergelijke prioducten niet met gewone huishoudelijke afval weg.



Prima di utilizzare questo prodotto, leggere attentamente il manuale d'uso
e conservarlo per riferimenti futuri. Luso corretto del dispositivo vi aiutera
a prolungare significativamente la sua vita.

incide con la tensione nominale
dell'apparecchio (vedi caratteristiche tec-
niche o la targhetta del prodotto).

e Usate una prolunga progettata per la po-
tenza dell'apparecchio. Il mancato rispetto

Misure di sicurezza

e |l costruttore declina ogni responsabilita

per danni causati dalla mancata osservan-
za delle norme di sicurezza e del funzion-
amento del prodotto.

Questo apparecchio & un dispositivo multi-
funzionale per la cottura di cibi in ambi-
enti domestici e puo essere utilizzato in
appartamenti, case di campagna, camere
d'albergo, locali di servizio di negozi, uffici
o in altre condizioni per l'uso non indus-
triale. L'uso industriale o qualsiasi altro uso
improprio dell'apparecchio sara considera-
to una violazione delle norme di corretto
uso del prodotto. In questo caso, il produt-
tore non si assume alcuna responsabilita
per le conseguenze.

Prima di collegare l'apparecchio alla rete,
verificate se la tensione della batteria co-

di questa esigenza puo0 causare un corto
circuito o un'inflammazione del cavo.

@ Ricordare: il danno accidentale al cavo di ali-

mentazione puo comportare i guasti non con-
formi alle condizioni di garanzia, altresi la
scossa elettrica. Il cavo danneggiato deve essere
sostituito urgentemente presso il centro di as-
sistenza autorizzato.

Non posizionare l'apparecchio su una su-
perficie soffice, non coprire con un asciu-
gamano o una salvietta durante il funzion-
amento. Cio puo provocare il
surriscaldamento e guasto dell’apparecchio.
Non usare mai L'apparecchio all'aperto, la
penetrazione dell'umido o dei corpi estranei
all’interno del corpo pud provocare i gravi
danni all’apparecchio.



Non introdurre gli alimentari nell imbocco con
le mani e/o con gli oggetti estranei per evitare
traumi o guasto dell apparecchio. Usare sempre
il pestello in dotazione.

 Proibito l'utilizzo dell’apparecchio se pre-
senta evidenti danneggiamenti del corpo o
del cavo di alimentazione, dopo la caduta o
in caso di malfunzionamenti. In tal caso stac-
care la spina dell’apparecchio e rivolgersi
ad un Centro di Assistenza autorizzato.
Prima di pulire 'apparecchio assicurarsi che
sia scollegato dalla corrente elettrica e sia
raffreddato. Per pulire l'apparecchio seguire
strettamente le indicazione del paragrafo
«Smontaggio, pulizia e custodia
dell’apparecchio».

@ NON immergere MAI il corpo dell apparecchio

nell acqua o sotto un getto d acqua!

» Questo apparecchio non e destinato all'uso
da parte di persone (bambini compresi) che
hanno disturbi fisici, neurologici o mentali
0 mancanza di esperienza e di conoscenza,

tranne quando tali persone sono vigilate o
quando viene condotta la loro formazione
per l'uso dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza. Bisogna
sorvegliare i bambini per evitare che i loro
giochino con il dispositivo, i suoi accessori,
cosi come la sua confezione di fabbrica.
Pulizia e manutenzione del dispositivo non
devono essere effettuate da bambini senza
supervisione di un adulto.

Non tentate di riparare l'apparecchio o di
cambiare la sua struttura. La riparazione
dell'apparecchio dovra essere eseguita es-
clusivamente da uno specialista del centro
di assistenza autorizzato. Lavoro non pro-
fessionale puo0 portare alla rottura
dell'apparecchio, lesioni e danni alla pro-
prieta.



Caratteristiche tecniche

Alimentazior 220-240, 50/60 Hz
Potenza massima 2000 W
Potenza nominal 700 W
Rendimento 2,7 kg/min
Numero velocita di lavoro 1
Funzione contromarcia si
Protezione contro sovraccarichi si
Accessorio per salsicce. si
Accessorio per kibbeh si

Rulli per macinazione degli ortaggi

(grattuge, dischi trincianti) (RMG-1205-8-E).

Spremifrutta a coclea (RMG-1205-8-E) si
Trafile con fori di vari diametri per vari tipi di tritato... .Sl
Componenti

Gruppo motore 1 pz.

Coclea del tritacarne
Coltello del tritacarne
Ghiera di fissaggio.

Trafile per carne tritata
Pestello con un compartimento per gli accessori...
Elemento base dell’accessorio per kibbeh

19. Pressino rettangolare

20. Disco trinciante

21. Kit grattugie (fine, media, grossa)
C. Spremifrutta (RMG-1205-8-E)

22. Gruppo spremifrutta

23. Sbocco bucce di scarto

24. Coclea dello spremifrutta

25. Filtro dello spremifrutta

26. Coperchio di fissaggio

27. Regolatore grado di spremitura

28. Foro uscita succo

I. PRIMADI UTILIZZARE
L'APPARECCHIO

Togliere il prodotto dall'imballaggio, togliere tutti i materiali di imballaggio ed
etichette, esclusa U'etichetta con il numero di serie. Mancanza del numero di
serie sull’apparecchio cessa automaticamente la garanzia.

Pulire il gruppo motore con una stoffa umida. Lavare tutti i componenti
dell’apparecchio seguendo strettamente le indicazioni del paragrafo «Smontag-
gio, pulizia e custodia dell’apparecchio». Pulire con attenzione il coltello!
Prima di assemblaggio tutti i componenti dell’apparecchio devono asciugarsi

Elemento formante dell’accessorio per kibbeh
Elemento base dell’accessorio per salsicce...
Elemento formante dell’accessorio per salsicce .
Gruppo macinazione alimentari (RMG-1205-8-E;
Accessorio grattugiante (RMG-1205-8-E)
Accessorio trinciante (RMG-1205-8-E),
Pressino rettangolare per il gruppo macinazione (RMG-1205-8-E)............. 3
Gruppo spremifrutta (RMG-1205-8-E) 1pz.
Coclea dello spremifrutta (RMG-1205-8-E).
Filtro dello spremifrutta (RMG-1205-8-E;
Coperchio di fissaggio dello spremifrutta (RMG-1205-8-E).... .1 pz.
Manuale d'uso 1pz.
Libretto di servizio 1pz.

Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche ai componenti, as-
petto esterno, allestimento e caratteristiche tecniche senza preavviso, qualora
lo ritenga utile per il miglioramento del prodotto.

Descrizione delle parti Al
Gruppo motore
Interruttore (ON/OFF)
Spia collegamento alla rete elettrica
Tasto azionamento modo contromarcia (REV)
Raccordo dell'albero motore
Tasto sbloccaggio accessori
Imbuto
Pestello cilindrico con un compartimento per gli accessori
A.Tritacarne
9. Gruppo tritacarne
10. Coclea del tritacarne
11. Coltello
12. Trafile con i fori di vari diametri
13. Ghiera di fissaggio del tritacarne
14. Elemento base dell’accessorio per kibbeh
15. Elemento formante dell’accessorio per kibbeh
16. Elemento base dell’accessorio per salsicce
17. Elemento formante dell’accessorio per salsicce
B. Accessorio per macinazione ortaggi e frutta (RMG-1205-8-E)
18. Gruppo macinazione

O NOVA NN

comp alla temperatura ambiente.
A Attenzione! Evietato lutilizzo del'apparecchio danneggiato.

Dopo il trasporto o custodia a basse temperature occorre tenere ['apparecchio
alla temperatura ambiente per almeno 2 ore prima di accenderlo.

[I. UTILIZZO DEL TRITACARNE

IL tritacarne universale REDMOND é un dispositivo multifunzionale di tratta-
mento dei prodotti alimentari.

L'apparecchio é dotato del sistema di protezione che lo disattiva nel caso di
sovraccarichi. Se l'apparecchio & spento per un sovraccarico, premere il tasto
ON/OFF, sconnettere la spina dalla presa elettrica e fare il tritacarne raffreddare
per 15 minuti. Pulire il bocchettone di inserimento carne dai prodotti. Premere
il tasto di reset protezione contro i sovraccarichi sul fondo dell’apparecchio,
vicino al vano del cavo di alimentazione, dopodiché 'apparecchio & pronto
all'ulteriore uso.

ATTENZIONE! La durata di marcia continua dell ‘apparecchio non dovra su-
perare 5 minuti. Le pause tra due funzionamenti non dovra essere inferiore a
15 minuti.

Preparazione tritato

Preparare gli alimenti da tritare. Scongelare completamente carne e pesci,
rimuovere ossa e nervi. Tagliare la carne in pezzetti 20x20x40 mm circa, di
modo che passino liberamente nel foro dell’'imbuto.

Inserire la coclea nell’accessorio tritacarne. Inserire con attenzione il coltello
sulla coclea con le lame verso L'esterno, verso la trafila. Sistemare una delle
trafile forate sull’'estremita della coclea con il coltello facendo corrispondere
l'incastro nel bordo della trafila con la tacca del corpo.

Avvitare la ghiera di fissaggio al corpo del tritacarne in senso orario. Non ap-
plicare troppo sforzo.

Con il gruppo assemblato inclinato a 45° in senso orario, inserire la sua asse
nel raccordo dell’albero motore nel corpo dell’apparecchio. Girare il gruppo in
senso antiorario fino ad un clic. Girare la ghiera di fissaggio fino a fine corsa.
Inserire l'imbuto nel gruppo tritacarne.

Collocare i pezzi di carne nel vassoio. Sistemare un recipiente per il tritato
sotto il braccio tritacarne.

A Non inserire nel tritacarne le ossa, la pelle, i pezzi congelati o grossi di carne.

Cio porta alla riduzione della durata di esercizio dell’apparecchio e pud
provocare guasti.

Collegare L'apparecchio alla presa di corrente. Si accende la spia di presenza
alimentazione. Accendere "apparecchio premendo il tasto ON/OFF.
Introdurre la carne nell'imboccatura pezzo per pezzo aiutandosi con l'apposito
pestello cilindrico.

Spegnere l'apparecchio premendo il tasto ON/OFF, e sconnettere la spina
dalla presa di corrente.

Preparazione salsicce

Preparare il tritato per salsicce. Lasciare ammorbidire il budello in acqua
tiepida per 20 minuti.

Inserire la coclea nell'accessorio tritacarne.

Inserire l'elemento base dell'accessorio per salsicce sulla coclea: U'incastro nel
bordo dell’'elemento dovra corrispondere con la tacca del corpo. Montare
l'elemento formante dell’accessorio per salsicce.

Inserire la ghiera di fissaggio e avvitarla molto saldamente in senso orario.Non
applicare troppo sforzo.

Con il gruppo assemblato inclinato a 45° in senso orario, inserire la sua asse
nel raccordo dell’albero motore nel corpo dell’apparecchio. Girare il gruppo in
senso antiorario fino ad un clic. Girare la ghiera di fissaggio fino a fine corsa.
Inserire L'imbuto nel gruppo tritacarne.

Collocare il tritato nel vassoio. Sistemare un recipiente piatto sotto l'accessorio
per salsicce.

Collegare L'apparecchio alla presa di corrente. Si accende la spia di presenza
alimentazione.

Fare un nodo su una estremita del budello e inserirlo sul cono dell"accessorio.
Il nodo deve essere disposto a 1-2 cm dal foro di uscita dell’accessorio, per
che il tritato riempisca in modo compatto il budello.

Se il budello si attacca al cono dell accessorio, occorre bagnarlo con l'acqua.

Accendere ['apparecchio premendo il tasto ON/OFF.

Utilizzare il pressino per inserire il tritato nell'imboccatura. Togliere il budello
dall’accessorio a seconda del suo riempimento con il tritato. Lasciare vuota una
parte del budello per fare il nodo.

Quando tutto il tritato e passato, spegnere l'apparecchio premendo il tasto ON/
OFF. Annodare ['estremita libera della salsiccia. Ai lavori terminati staccare la
spina dalla presa di corrente.

Preparazione saccottini ripieni (kibbeh)

Preparare il tritato per l'involucro esterno di kibbeh e per il ripieno.

Inserire la coclea nell'accessorio tritacarne.

Inserire l'elemento base dell’accessorio per kibbeh sulla coclea e l'elemento
formante dell’accessorio per kibbeh montare sull’elemento base.

Inserire la ghiera di fissaggio sopra l'accessorio e avvitarla molto saldamente
in senso orario. Non applicare troppo sforzo.

Con il gruppo assemblato inclinato a 45° in senso orario, inserire la sua asse
nel raccordo dell’albero motore nel corpo dell’apparecchio. Girare il gruppo in
senso antiorario fino ad un clic. Girare la ghiera di fissaggio fino a fine corsa.
Inserire L'imbuto nel gruppo tritacarne.

Collocare il tritato per l'esterno del kibbeh nel vassoio. Sistemare un recipi-
ente piatto sotto l'accessorio per kibbeh.

Collegare L'apparecchio alla presa di corrente. Si accende la spia di presenza
alimentazione.

Accendere L'apparecchio premendo il tasto ON/OFF.

Utilizzare il pressino per inserire il tritato nell'imboccatura. Dal foro
dell’accessorio a cono per kibbeh esce L'involucro cavo. Schiacciare la sua es-
tremita.

Spegnere il tritacarne premendo il tasto ON/OFF appena l'involucro raggiunge
la lunghezza desiderata. Tagliare L'involucro con un coltello in prossimita del
foro dell’accessorio.

Riempire Uinvolucro con il ripieno predisposto, schiacciare la sua estremita



aperta e conferire al kibbeh la forma desiderata.
Ai lavori terminati staccare la spina dalla presa di corrente.

Uso del gruppo macinazione alimentari (RMG-1205-8-E)
Preparare gli alimentari alla macinazione.

Inserire una delle grattuge od un disco trinciante nel gruppo macinazione ali-
mentari.

Con il gruppo assemblato inclinato a 45° in senso orario, inserire la sua asse
nel raccordo dell’albero motore nel corpo dell’apparecchio. Girare il gruppo in
senso antiorario fino ad un clic.

Sistemare un recipiente sotto il foro di uscita del gruppo macinazione.
Collegare L'apparecchio alla presa di corrente. Si accende la spia di presenza
alimentazione.

Accendere 'apparecchio premendo il tasto ON/OFF.

Caricare gli alimentari nell'imboccatura nella parte superiore del gruppo macin-
azione. Spingerli all’interno del gruppo con il pressino rettangolare senza
applicare troppo sforzo.

Spegnere l'apparecchio premendo il tasto ON/OFF e staccare la spina dalla
presa di corrente.

Uso dello spremifrutta (RMG-1205-8-E)

Preparare gli alimenti alla spremitura. Tagliare gli ortaggi e le frutta in pez-
zetti di modo che passino liberamente nell'imboccatura dello spremifrutta.
Togliere la buccia robusta o spessa, i noccioli grossi, il torsolo, i maglioli.

L'apparecchio non é destinato alla spremitura degli ortaggi e frutta duri (carote,
bietole, specie dure di mele, ecc.).

Inserire la coclea nell'accessorio spremifrutta. Montare il filtro dello spremi-
frutta sulla coclea dello spremifrutta, montare il coperchio di fissaggio. L'incastro
nel bordo del filtro e del coperchio dovra corrispondere con la tacca del corpo.
Girare il coperchio in senso antiorario. Non applicare troppo sforzo.

Con il gruppo assemblato inclinato a 45° in senso orario, inserire la sua asse
nel raccordo dell'albero motore nel corpo dell'apparecchio. Girare il gruppo in
senso antiorario fino ad un clic. Girare la ghiera di fissaggio fino a fine corsa.
Inserire l'imbuto nel gruppo spremifrutta.

Collocare gli alimenti predisposti nel vassoio. Sistemare un recipiente sotto lo
sbocco bucce di scarto.

Sistemare un recipiente sotto il foro uscita succo.

Collegare l'apparecchio alla presa di corrente. Si accende la spia di presenza
alimentazione. Accendere ['apparecchio premendo il tasto ON/OFF.

Utilizzare il pressino per inserire i pezzi degli alimentari nell'imboccatura del
gruppo spremifrutta.

Sul coperchio di fissaggio dello spremifrutta si trova un regolatore del grado
di spremitura da 1 (pressione minima) a 3 (pressione massima). La posizione
viene identificata con la freccia sul regolatore. Nella posizione 0 il regolatore
viene tolto per la migliore pulizia dello spremifrutta.

Se le bucce di scarto non escono dall'apposito foro, occorre abbassare ilgrado
di spremitura girando i Lregolatore in senso orario. A questo punto la dimen-
sione del foro tra quale passano le bucce durante la spremitura, facendo passare
le grosse fibre e le bucce degli alimentari trattati.

Se nell'imboccatura di inserimento prodotti si accumula il succo, usare la fun-
zione contromarcia. Occorre periodicamente pulire il filtro dello spremifrutta.
Ai lavori terminati spegnere L'apparecchio premendo il tasto ON/OFF e stac-
care la spina dalla presa di corrente.

Uso funzione contromarcia

Usare la funzione contromarcia se nel gruppo tagliante o nel gruppo spremi-
frutta si accumula il liquido e la massa densa dei prodotti impedisce l'uscita
del succo dal tritacarne.

Se il tritacarne € in uso, fermare la coclea premendo il tasto ON/OFF. Premere
e ritenere il pulsante REV. La coclea inizia a girare nella direzione contraria
spostando i prodotti inseriri verso l'imboccatura di carico. Dopo 10-15 secon-
di lasciare il tasto REV e premere il tasto ON/OFF per continuare il lavoro.

IIl. SMONTAGGIO, PULIZIA E CUSTO-
DIA DELL'APPARECCHIO

Pulire tutti gli accessori e componenti del tritacarne subito dopo l'utilizzo.

ATTENZIONE! Prima di smontare e pulire ['apparecchio, spegnerlo premendo
il tasto ON/OFF e staccando la spina dalla presa di corrente.

Smontaggio

Togliere il pressino dall'imboccatura di carico, togliere l'imbuto.

Premere il tasto sbloccaggio accessore, girare il gruppo tritacarne (spremi-
frutta, accessore di macinazione alimentari) a 45° in senso orario e staccarlo
dal gruppo motore.

Girare in senso antiorario la ghiera di fissaggio sul gruppo tritacarne, estrarre
i componenti asportabili (accessori plastici, trafila, coltello, coclea).

Estrarre la grattugia (disco trinciante) dal gruppo di macinazione.

Girare in senso orario il coperchio di fissaggio dello spremifrutta e toglierla.
Impostare il regolatore di grado di spremitura nella posizione 0 e staccarlo con
cura dal coperchio. Estrarre il filtro e la coclea dello spremifrutta.

Pulizia

Pulire il gruppo motore con una stoffa umida.

Lavare gli accessori ed altri componenti del tritacarne con detergenti delicati.
Non lavare i componenti metallici dell’apparecchio nella lavastoviglie, altri-
menti i detergenti possono provocare L'offuscamento della loro superficie.

La temperatura massima di lavaggio dei componenti non metallici nella lavas-
toviglie non dovra superare 60°C.

| componenti dell’apparecchio devono essere asciugati a temperatura ambi-
ente e all’aerazione naturale.

@ NON immergere MAL il corpo motore, la presa elettrica e il cavo di alimentazi-
one nell’acqua e non metterli sotto il getto dacqua.

A NON usare MAI le spugne con la superficie abrasiva, i detergenti abrasivi e
solventi (benzina, acetone, ecc.).
Custodia

Custodire L'apparecchio assemblato in un luogo asciutto e ben ventilato dis-
tante dagli apparecchi di riscaldamento e dai raggi solari diretti.

IV. PRIMADI RIVOLGERSI AL CEN-
TRO DI ASSISTENZA AUTORIZZATO

Guasto Eventuale causa Rimedio
L'apparecchio non
funziona, La spia
presenza alimen-
‘tazione non accesa

L'apparecchio non
¢ collegato con la
rete elettrica

Collegare Uapparecchio con la presa di corrente
funzionante

Spegnere il tritacarne premento il tasto ON/OFF
e scollegarlo dalla presa di corrente. Pulire il
gruppo di lavoro dai prodotti alimentari. Premere
il tasto nero sul fondo dell'apparecchio, poi ricol-
legare la spina alla presa di corrente e premere il
tasto ON/OFF. Se il tritacarne non funziona come
prima, rivolgersi al Centro di Assistenza autoriz-
zato.

IL motore si & fer- | Scattata la protezi-
mato durante il | one contro sovrac-
funzionamento carichi

L'apparecchio sur-
riscalda durante il
funzionamento

Ridurre il tempo di funzionamento continuo, fare

Odori estranei du- gli intervalli pis lunghi tra le accensioni

rante il funzion-
amento Aluni parti
dell'apparecchio | dell’apparecchio
hanno il rivesti-
mento protettivo

E' di norma, col tempo L'odore scompare

V. OBBLIGHI DI GARANZIA

Questo prodotto € garantito per un periodo di 2 anni dalla sua acquisizione.
Durante il periodo di garanzia, il fabbricante si impegna ad eliminare, mediante
riparazione, sostituzione di parti o di tutto il prodotto, eventuali difetti di fab-
bricazione causati dalla scarsa qualita dei materiali e/o di montaggio. La ga-
ranzia e valida solo se la data di acquisto viene confermata con il sigillo e la
firma del negozio sulla carta di garanzia originale del venditore. Questa garan-
zia & riconosciuta solo se il prodotto e stato utilizzato in conformita con il
manuale di istruzioni, non viene riparato o smontato o danneggiato attraverso
luso improprio, in presenza di tutti i componenti e con la struttura integrata
del prodotto. Questa garanzia non copre gli elementi di normali usura e di
consumo (filtri, lampade, rivestimenti antiaderenti, sigillanti, ecc.).

La durata di servizio del prodotto e il periodo di garanzia sono calcolati a
partire dalla data della vendita o della data di fabbricazione del prodotto (nel
caso in cui non é possibile determinare la data di vendita).

La data di produzione del dispositivo rientra nel numero di serie che si trova
sulla targhetta attaccata al prodotto. Il numero di serie € composto di 13 cifre.
Caratteri 6 e 7 indicano il mese e quello 8 l'anno di fabbricazione del prodotto.
La durata di servizio dell'apparecchio impostata dal produttore & di 3 anni
dalla data di acquisto. Questo periodo si ritiene valido a condizione che
l'apparecchio sia utilizzato nella stretta conformita alle istruzioni e alle norme
tecniche applicabili.

Confezione, manuale d'uso, cosi come il dispositivo stesso devono essere
smaltiti in conformita con i programmi di riciclaggio locali. Dimostrate un
impegno per lambiente: non gettate tali prodotti nei normali rifiuti domes-
tici.



Antes de utilizar este producto, lea detenidamente el manual de operacion
y consérvelo para consultarlo para futura referencia. El uso adecuado del
dispositivo prolongard significativamente su vida util.

Medidas de seguridad

» Elfabricante no se hace responsable de los
danos causados por el incumplimiento de
las medidas de seguridad y normas de ex-
plotacion del producto.

Este aparato es un dispositivo multifuncio-
nal para la preparacion de alimentos en un
entorno domeéstico y se puede utilizar en
los apartamentos, casas rurales, habita-
ciones de hotel, salas de servicios publicos
de tiendas, oficinas o en otras condiciones
de uso no industrial. Uso industrial o
cualquier otro uso no autorizado del dispo-
sitivo seran considerados como violacién
de la operacion adecuada del producto. En
este caso el fabricante no se hace respon-
sable de las posibles consecuencias.
Antes de conectar el aparato a la red eléc-
trica, compruebe si su voltaje coincide con

la tensién nominal de alimentacion del dis-
positivo (ver las especificaciones técnicas
o la tarjeta de fabrica del producto).

Utilice un alargador disenado para el consu-
mo de energia del dispositivo. EL no cum-
plimiento con este requisito puede provocar
un cortocircuito o ignicién del cable.

Conecte el dispositivo sélo a los enchufes
con toma de tierra - es un requisito obliga-
torio de proteccion contra las descargas
eléctricas. Al usar el alargador, asegurese
de que éste también tiene toma de tierra.

@ JATENCION! jDurante el funcionamiento del

dispositivo su cuerpo, tazon y partes metdlicas
se calientan! jTenga cuidado! Use guantes de
cocina. Para evitar quemaduras por el vapor
caliente no se incline sobre el dispositivo al
abrir la tapa.

No situe el aparato en la superficie blanda,
no lo cubra con toalla o servilleta durante
su funcionamiento, ya que puede causar el
recalentamiento y deterioro del aparato.



« Se prohibe la operacion del aparato al aire € iSE PROHIBE sumergir el cuerpo del aparato al

abierto: la penetracion de la humedad u
objetos ajenos adentro del cuerpo de dis-
positivo puede deteriorarlo considerable-
mente.

@ No empuje productos en el orifico de carga a

manos o con objetos ajenos, para evitar traumas
o0 deterioro del aparato. Use para esto los em-
pujadores que forman parte del juego.

» Se prohibe la operacion del aparato con
deterioros visibles en cuerpo o cable de
alimentacion eléctrica, asi como después
de caida o surgimiento de fallas en su fun-
cionamiento. Al producirse deterioros de
cualquier tipo desconecte el aparato de la
red eléctrica y dirijase al Centro de Servicio.
Antes de limpiar el aparato cerciorese de
que esta desconectado de la red eléctrica
y se encuentra en estado frio. Durante la
limpieza cumpla estrictamente las reglas
de la rubrica “Desarme, limpieza y almace-
naje del aparato”.

agua o colocarlo bajo el chorro de agua!

Este aparato no esta disenado para ser uti-
lizado por personas (incluidos los ninos) con
discapacidad fisica, neurolégica o mental,
falta de experiencia y conocimientos, salvo
cuando dichas personas estén supervisados
0 cuando se realice su instruccion en el uso
del aparato por una persona responsable
de su seguridad. Es necesario supervisar a
los ninos para evitar que jueguen con el
dispositivo, sus accesorios, asi como con su
embalaje original de fabrica. La limpieza y
mantenimiento del equipo no deben lle-
varse a cabo por los ninos sin supervision
de adultos.

Queda prohibida la reparacion no profesio-
nal del dispositivo, asi como la modificacidon
de su construccion. La reparacion del dis-
positivo debe realizarse exclusivamente por
especialistas de un centro de servicio au-
torizado. El trabajo poco profesional puede



llevar a fallo del dispositivo,
lesiones y danos a la pro-
piedad.

Especificaciones técnicas

Tension. 220-240V,50/60 Hz

Potencia maxima: 2000 W
Potencia nominal 700 W
Rendimiento 2,7 kg/min.
Numero de velocidades de funcionamiento ... 1
Funcién de inversio existe
Proteccion contra sobrecarga existe
Bocal para preparar embutido: existe
Bocal para preparar embutidos kebe... ...existe

Bocal cilindrico para desmenuzar vegetales
(raspador, picador) (RMG-1205-8-E)
Estrujadora de visinfin (RMG-1205-8-E)...
Discos con perforacion diferente para varios tipos de picadillo..

Lista de equipo

existe
...existe
...existe

Unidad de motor. 1 pza.
Visinfin de moledora 1 pza.
Cuchilla de moledora 1 pza.
Anillo fijador 1 pza.
Discos perforados para picadillo 3 pzas
Empujador con compartimiento para guardar bocales.... ..1pza.
Base del bocal para kebe 1 pza.
Bocal formador para kebe. 1 pza.
Base del bocal para embutido: 1 pza.
Bocal formador para embutidos 1 pza.
Unidad para cortar productos (RMG-1205-8-E)... ... 1pza.
Bocal-raspador (RMG-1205-8-E) 3 pzas
Bocal-picador (RMG-1205-8-E) 1 pza.

Empujador rectangular para la unidad de corte (RMG-1205-8-E)
Unidad de estrujadora (RMG-1205-8-E;
Visinfin de estrujadora (RMG-1205-8-E)..
Filtro de estrujadora (RMG-1205-8-E).

1 pza.
1 pza.
1 pza.
1 pza.

Tapa fijadora de estrujadora (RMG-1205-8-E; 1 pza.
Manual de Operacion 1 pza.
Libro de servicio 1 pza.

El fabricante tiene derecho a modificar el diserio, la lista de equipo, asi como
las especificaciones técnicas del articulo como resultado de perfeccionamien-
to permanente de su producto sin previo aviso de tales modificaciones.

Estructura del modelo /Al

Unidad de motor

Botén de conexion/desconexion (ON/OFF)

Indicador de conexién a la red eléctrica.

Boton de conexion del régimen de inversion (REV)
Acoplador del arbol propulsor

Boton de desacople de las unidades desmontables

Batea de carga

Empujador cilindrico con contenedor para guardar bocales

PNO AL

A.Moledora de carne
9. Unidad de moledora de carne
10. Visinfin de moledora de carne
11. Cuchilla
12. Discos perforados con agujeros de varios diametros
13. Anillo fijador de la moledora de carne
14. Base del bocal para kebe
15. Parte formadora del bocal para kebe
16. Base del bocal para embutidos
17. Parte formadora del bocal para embutidos
B. Adaptador para cortar vegetales y frutas (RMG-1205-8-E)
18. Unidad de corte
19. Empujador rectangular
20. Picador
21. Juego de raspadores (pequefio, medio, grande)
C.Estrujadora (RMG-1205-8-E)
22. Unidad de estrujadora
23. Orificios para la salida de torta
24. Visinfin de estrujadora
25. Filtro de estrujadora
26. Tapa de fijacién
27. Regulador del grado de estrujamiento
28. Orificio para la salida de zumo

|. PREPARACION PARA USO

Extraiga el articulo de la caja, quite todos los materiales de embalaje y etiqui-
tas publicitarias a exclusion de la etiqueta con el numero de serie. Si en el
aparato falta el nimero de serie Ud. pierde el derecho a su mantenimiento de
garantia.

Frote la unidad de motor con tela humedecida. Limpie todas las piezas del
aparato cumpliendo estrictamente las reglas de la rubrica “Desarme, limpieza
y almacenaje del aparato”. Tenga cuidad limpiando la cuchilla.

Antes de realizar el ensamblaje hay que secar bien a la temperatura normal
todas las partes del aparato.

[l. OPERACION DE LA MOLEDORA
DE CARNE

La moledora universal REDMOND es un dispositivo de funciones multiples para
el tratamiento de productos.

El aparato esta dotado de un sistema protector que lo desconecta en caso de
sobrecarga. Si se produce tal caso presione el boton ON/OFF, desconecte al
aparato de la red eléctrica y déjelo que se enfrie durante 15 minutos. Quite los
restos de productos del compartimiento de carga. Presione el botén de desac-
tivacion de la proteccion contra sobrecarga que se encuentra en el fondo del
aparato al lado del compartimiento para cable, ahora el aparato esta listo para
el funcionamiento.

ﬁ JATENCION! El tiempo de trabajo ininterrumpido no debe ser mds de 5 minu-
tos. El receso en el trabajo debe ser de, mdx., 15 minutos:

Preparacion del picadillo

Prepare los productos. Descongele por completo la carne y el pescado, quite
huesos y venas. Corte la carne por pedacitos de tamafio aproximado 20x20x40
mm, para que pasen libremente por el orificio de la batea de carga.

Inserte el visinfin en la unidad de la moledora de carne. Monte con cuidado la
cuchilla con su superficie plana afuera en direccion del disco perforado. Monte
uno de los discos perforados en el visinfin con cuchilla. El rebajo en el borde
del disco debe coincidir con el saliente en la unidad.

Monte el anillo fijador en la unidad de la moledora de carne y virelo a la dere-
cha. No aplique esfuerzo excesivo.

Vire la unidad ensamblada a la derecha a 45° e inserte su eje en el acoplamien-
to del arbol propulsor en el cuerpo del aparato. Vire la unidad a la izquierda
hasta oir un papirote. Vire hasta el tope el anillo fijador.

Monte la batea de carga en la unidad de la moledora de carne.

Cologue los pedazos de carne en la batea de carga. Sitte la vajilla para pica-
dillo debajo del anillo fijador de la unidad.

No cargue en la moledora de carne huesos, piel, carne congelada o cortada en
pedazos grandes, ya que esto reduce el plazo de servicio del aparato y puede
causar su deterioro.
Conecte el aparato a la red eléctrica. Se enciende el indicador de alimentacion
eléctrica. Active al aparato al presionar el boton ON/OFF.
Puje con empujador redondo los pedazos de carne en el orificio de la batea de
carga.
Desactive al aparato al presionar el boton ON/OFF y desconéctelo de la red
eléctrica.

Preparacion de embutidos

Prepare el picadillo para embutidos. Deje el envuelto para embutido en agua
caliente durante 20 minutos.

Inserte el visinfin en la unidad de la moledora de carne.

Monte la base del bocal para embutidos en visinfin: EL rebajo en el borde del
bocal debe coincidir con el saliente en la superficie lateral de la unidad. Monte
la parte formadora del bocal para embutidos.

Monte el anillo fijador en la unidad de la moledora de carne por arriba del
bocal y virelo a la derecha. No aplique esfuerzo excesivo

Vire la unidad ensamblada a la derecha a 45° e inserte su eje en el acoplamien-
to del arbol propulsor en la unidad de motor. Vire la unidad a la izquierda
hasta oir un papirote. Vire hasta el tope el anillo fijador.

Monte la batea de carga en la unidad de la moledora de carne.

Cologue el picadillo en la batea de carga. Coloque la vajilla plana debajo de la
garganta del bocal para embutidos.

Conecte el aparato a la red eléctrica. Se enciende el indicador de alimentacion
eléctrica.

Amarre un extremo del envuelto humedo de embutido y péngalo en el cono
del bocal. EL nudo debe estar a 1-2 cm del orificio de salida del bocal, para que
el picadillo llene espesamente el envuelto.

Si el envuelto se pega a la garganta del bocal mdjelo con agua.

Active al aparato al presionar el botén ON/OFF.

Puje con empujador desarmable el picadillo en el orificio de la batea de carga.
Quite el envuelto del boca a medida de su llenado con picadillo. Deje parte del
envuelto vacia para hacer nudo.

Lleno el envuelto, desactive al aparato al presionar el boton ON/OFF. Amarre
el extremo libre del embutido. Terminado el trabajo, desconecte el aparato de
la red eléctrica.

Preparacion de embutidos con picadillo (kebe)

Prepare el picadillo para el envuelto exterior de kebe y relleno.

Inserte el visinfin en la unidad de la moledora de carne.

Monte la base del bocal para kebe en visinfin, y la parte formadora del bocal
de kebe en la base.

Monte el anillo fijador en la unidad de la moledora de carne por arriba de
bocales y virelo a la derecha. No aplique esfuerzo excesivo.

Vire la unidad ensamblada a la derecha a 45° e inserte su eje en el acoplamien-
to del arbol propulsor en la unidad de motor. Vire la unidad a la izquierda
hasta oir un papirote. Vire hasta el tope el anillo fijador.

Monte la Batea de carga en la unidad de la moledora de carne.

Coloque el picadillo para envuelto exterior en la batea de carga. Coloque la
vajilla plana debajo de la garganta del bocal para kebe.

Conecte el aparato a la red eléctrica. Se enciende el indicador de alimentacion
eléctrica.



Active al aparato al presionar el botén ON/OFF.

Puje con empujador desarmable el picadillo en el orificio de la batea de carga.
Sale del orificio del bocal cdnico para kebe un embutido vacio. Coja con pinzas
su extremo.

Desactive a la moledora de carne al presionar el boton ON/OFF ser el embuti-
do debidamente largo. Corte el embutido con cuchilla pegado al bocal.

Llene el embutido con el relleno preparado, coja con pinza su extremo abierto
y déle al kebe la forma deseada.

Terminado el trabajo, desconecte el aparato de la red eléctrica.

Uso del adaptador para cortar productos (RMG-1205-8-E)
Prepare los productos para corte.

Inserte uno de los raspadores o el picador en la unidad para cortar productos.
Vire la unidad ensamblada a la derecha a 45° e inserte su eje en el acoplamien-
to del arbol propulsor en la unidad de motor. Vire la unidad a la izquierda
hasta oir un papirote.

Coloque la vajilla debajo del orificio de salida de la unidad para raspador/picador.
Conecte el aparato a la red eléctrica. Se enciende el indicador de alimentacion
eléctrica.

Active al aparato al presionar el botén ON/OFF.

Cargue los productos en el orificio en la parte superior de la unidad de corte.
Pujelos suavemente hacia adentro con el empujador rectangular sin aplicar
esfuerzos excesivos.

Desactive el aparato al presionar el botén ON/OFF y desconéctelo de la red
eléctrica.

Uso de la estrujadora (RMG-1205-8-E)

Prepare los productos para estrujar. Corte los vegetales y frutas a lonchas pe-
quenas, para que entre libremente en el orificio de la estrujadora. Quite la piel
dura o gruesa, semillas grandes, tripa, rabos.

El aparato no estd destinado para estrujar zumo de vegetales y frutas duros

(zanahoria, remolacha, manzanas de especies duras, etc.).
Inserte el visinfin en la unidad de la estrujadora. Monte el filtro de la estrujado-
ra en su sinfin, después coloque la tapa fijadora. Los rebajos en los bordes del
filtro y tapa debe coincidir con los salientes dentro de la unidad. Vire la tapa a
la izquierda. No aplique esfuerzo excesivo.
Vire la unidad ensamblada a la derecha a 45° e inserte su eje en el acoplamien-
to del arbol propulsor en la unidad de motor. Vire la unidad a la izquierda
hasta oir un papirote. Fije la tapa de estrujadora al virarla hasta el tope.
Monte la batea de carga en la unidad de la estrujadora.
Coloque los productos preparados en la batea de carga. Coloque una vajilla
debajo del orificio para la salida de la torta.
Coloque un recipiente debajo del orificio para la salida del zumo.
Conecte el aparato a la red eléctrica. Se enciende el indicador de alimentacion
eléctrica. Active el aparato al presionar el boton ON/OFF.
Puje con empujador desarmable los pedacitos de productos al orificio de la
batea de carga.
En la tapa fijadora de la estrujadora se encuentra el regulador del grado de
estrujamiento que gira en las posiciones de 1 (presion minima) a 3 (presion
maxima). La aguja saliente en el regulador indica la posicion. En la posicion 0
el regulador se desmonta para facilitar la limpieza de estrujadora.
Si la pulpa no sale por el orificio para torta reduzca el grado de estrujamiento
al virar el regulador a la derecha. Al mismo tiempo se aumenta el ancho de la
ranura por la cual pasa la pulpa en el proceso de estrujamiento dejando pasar
fibra grande y la piel de productos tratados.
Si en el orificio de entrega de productos se acumula zumo aproveche el inver-
sor. Limpie periddicamente el filtro de estrujadora.
Terminado el trabajo, desactive el aparato al presionar el boton ON/OFF y
desconéctelo de la red eléctrica.

Uso de la funcién del inversor

Use la funcion del inversor si en la unidad de corte o en la unidad de estruja-
miento se acumula liquido, y la masa densa de productos obstaculiza su salida
de la moledora de carne.

Si la moledora de carne esta funcionando pare la rotacion del visinfin al pre-
sionar el boton ON/OFF. Después presione y mantenga presionado el botén
REV. El visinfin empieza a virar viceversa trasladando los productos cargados
hacia el orificio de carga. Al pasar unos 10-15 segundos suelte el boton REV'y
presione el botén ON/OFF para continuar el trabajo.

I1l. DESARME, LIMPIEZA'Y ALMACE-
NAJE DEL APARATO

Limpie todos los bocales y piezas de la moledora de carne justo después de su
uso.

ATENCION! Antes del desarme y limpieza desactive el aparato al presionar el
botén ON/OFF y desconéctelo de la red eléctrica.

Desarme

Extraiga el empujador del orificio de carga, quite la batea de carga.

Presione el boton de separacion de bocales, vire la unidad de la moledora de
carne (estrujadora, adaptador para cortar productos) a 45° a la derecha y des-
conéctela de la unidad de motor.

Desenrosque virando a la izquierda el anillo fijador en la unidad de la moledo-
ra de carne, extraiga de ella las piezas desmontables (bocales plasticos, disco
perforado, cuchilla, visinfin).

Extraiga el raspador (picador) de la unidad para corte.

Vire la tapa fijadora de estrujadora a la derecha y desmontela. Ponga el regulador
de intensidad de estrujamiento en la posicion 0 y separelo con cuidado de la
tapa. Extraiga el filtro y visinfin de la estrujadora.

Limpieza

Frote la unidad de motor con tela himeda.

Limpie los bocales y otras piezas de la moledora de carne con medios de lava-
do suaves y no abrasivos

No limpie las piezas metalicas del aparato en lavavajillas, ya que los medios
de lavado pueden causar el oscurecimiento de su superficie.

La temperatura maxima para limpiar piezas no metalicas en lavavajillas no
debe ser mas de 60°C.

Las piezas del aparato deben secarse por completo a la temperatura normal y
la ventilacién de aire natural.

@ QUEDA PROHIBIDO situar la unidad de motor, el enchufe y cable eléctrico bajo
el chorro de agua, o sumergirlos en agua.

A QUEDA PROHIBIDO usar esponjas con recubrimiento duro o abrasivo, asi como
medios abrasivo y diluentes (gasolina, acetona, etc.).

Almacenamiento
Guarde el aparato armado en lugar seco bien ventilado evitando la penetracion
de rayos solares directos y lejos de calefactores.

IV. ASISTENCIA DEL CENTRO DE
SERVICIO

Falla Posible causa Método de eliminacion
Elaparato no funciona,
el indicador de ali-
mentacién no se en-
ciende

EL aparato no esta
conectado a la red
eléctrica

Conecte el aparato a la tomacorriente en
buen estado

Falla Posible causa Método de eliminacién
Desactive la moledora de carne al presionar
el botén ON/OFF y desconéctelo de la red
eléctrica. Limpie la unidad de trabajo de
productos Presione el botén negro situado
en el fondo del aparato, después vuela a
conectar el aparato a la red eléctrica y
presione el boton ON/OFF. Si la moledora
de carne sigue sin funcionar dirfjase al
Centro de Servicio.

ELmotor se ha parado
durante el funciona-
miento

Accioné la proteccion
contra sobrecarga

Elaparato se sobrecar-
ga durante el funcio-
namiento

Disminuya el tiempo de funcionamiento
interrumpido, aumente los intervalos entre

Olor ajeno que se !
conexiones.

siente durante el fun-
cionamiento del apa-

Algunas partes del
rato, gunas P

aparato tienen recu-
brimiento protector

Esta situacion es normal, el olor desapare-
ce con tiempo

V. GARANTIA

Este producto tiene una garantia de un plazo de 2 afios a contar de la fecha de
compra. Durante el periodo de garantia, el fabricante se compromete a eliminar,
mediante la reparacion o la sustitucion de la totalidad del producto, cualquier
defecto de fabrica causado por la mala calidad de los materiales o montaje. La
garantia entra en vigor sélo si la fecha de la compra esta confirmada por el
sello de la tienda y la firma de vendedor en la tarjeta de garantia original. Esta
garantia sélo se reconoce si el producto se utilizaba de acuerdo con el manual
de operacion, no se ha reparado o desmontado y no fue danado por el mal uso,
asi como sélo si se ha guardado la integridad absoluta del producto. Esta garantia
no cubre el desgaste normal y los productos de consumo (filtros, bombillas,
recubrimientos antiadherentes, selladores, etc.)

La vida util del producto y el plazo de su garantia se calcularan a partir de la
fecha de la venta o la fecha de la fabricacion del producto (en caso si no se
puede determinar la fecha de la venta).

Se puede encontrar la fecha de la fabricacion del dispositivo en el nimero de
serie indicado en la etiqueta de identificacion del cuerpo del dispositivo. EL
numero de serie consta de 13 digitos. Los digitos sexto y séptimo indican el
mes , el octavo el afio de la fabricacién del dispositivo.

El plazo de la vida util de este dispositivo establecido por el fabricante es de
3 anos a contar de la fecha de su adquisicion. Este plazo es valido a condicion
de que la operacion del producto se realiza con el cumplimiento estricto con
las instrucciones del presente manual y con los requisitos técnicos establecidos.

El embalaje, el manual de usuario, asi como el dispositivo mismo se deben
eliminar de acuerdo con el programa local de reciclaje. Demuestre compro-
miso con el medio ambiente: no se deshaga de estos productos junto con la
basura doméstica normal.



Antes de utilizar este produto, leia atentamente este manual e guarde-o
para referéncia futura. O uso adequado do dispositivo vai estender signi-
ficativamente a sua vida.

Medidas de seguranca

e O fabricante declina toda a responsabili-
dade por danos causados por violagao de
normas de seguranca e regras de funciona-
mento do produto.

Esta unidade € um dispositivo multifuncio-
nal para cozinhar alimentos em casa e pode
ser usada em apartamentos, casas rurais,
quartos de hotel, lojas, escritdrios ou outras
condicoes para uso nao industrial. O uso
industrial ou qualquer outro uso indevido
do dispositivo sera considerada uma viola-
¢ao das regras do uso adequado do produ-
to. Neste caso, o fabricante nao assume
nenhuma responsabilidade pelas conse-
quéncias.

Antes de ligar o aparelho a rede, verifique
se a tensao da mesma corresponde a tensao
nominal do aparelho (ver placa ou carac-

teristicas técnicas do produto).

e Utilize um cabo de extensao projectado

para a poténcia de consumo do aparelho.
O nao cumprimento desta exigéncia pode
resultar em um curto-circuito ou uma infla-
magao do cabo.

@ ATENCAO: uma danificagdo ocasional do fio

eléctrico pode levar as falhas que ndo sdo
abrangidas pela garantia, podendo ainda pro-
vocar choques eléctricos. Um fio eléctrico dan-
ificado deve ser imediatamente substituido num
centro de servigo.

* Nao instale o aparelho numa superficie ma-

Cia, nao cubra com uma toalha ou um pano,
enquanto trabalhava - isso pode levar ao
superaquecimento e avaria.

Esta proibida a exploracao do aparelho ao
ar livre visto que a penetragao da humidade
ou objectos estranhos dentro do corpo do
aparelho possa danificar o referido aparel-
ho muito sério



& Ndo empurre os productos no orificio de bande-

ja com as maos ou mediante os objectos estra-
nhos com os fins de evitar os traumas ou destru-
icdo do aparelho. Para este fim empregue o
soquete que faz parte do jogo.

A exploracao do aparelho esta proibida
quando este tenha defeitos visiveis no cor-
po ou no fio de alimentacao eléctrica l6go
apo6s a sua caida ou defeitos surgirem ao
longo do seu funcionamento. Se houver
alguma falha, desconecte o aparelho da
rede eléctrica e contacte um centro de as-
sisténcia.

Antes de efectuar a limpeza do aparelho,
tém de convencer-se que 0 mesmo esta
desconectado da rede eléctrica e comple-
tamente tinha sido resfriado. Durante a lim-
peza siga rigorosamente as regras do capi-
tulo «Desmontagem, Llimpeza e
armazenagem do aparelho».

@ E PROIBIDO merqulhar o corpo do aparelho na

dgua ou colocd-lo debaixo do jacto de dgua!

e Este aparelho nao se destina a ser utilizado

por pessoas (incluindo criangas) que tém
alteracgoes fisicas, neuroldgicas ou mentais
ou falta de experiéncia e conhecimento, a
menos que tais pessoas sao supervisionadas
ou quando a sua formacao no uso de apa-
relho foi conduta por uma pessoa res-
ponsavel pela sua seguranca. Deve-se su-
pervisionar as criancas para evitar que
joguem com o dispositivo, 0s seus acessorios,
bem como com as embalagens de fabrica.
Limpeza e manutencao do dispositivo nao
devem ser realizadas por criancas sem su-
pervisao de um adulto.

Nao tente reparar a unidade ou alterar sua
construcao. A reparacao do aparelho so
deve ser realizada por um especialista, no
centro de assisténcia técnica autorizado.
Um trabalho pouco profissional pode levar
a quebra do aparelho, ferimentos e danos
materiais.



Especificacao
Tenséo

220-240V, 50/60 Hz

B. Acessorio para corte de legumes e frutas (RMG-1205-8-E)
18. Bloco de corte
19. Soquete rectangular

21. Jogo de raladores (fino, médio,grosso)
C.Espi (RMG-1205-8-E)

22. Bloco de espremedor
23. Orificio da saida da torta
24. Soquete do espremedor
25. Filtro do espremedor

27. Regulador do grau de espremedura
28. Orificio para saida de suco

I. ANTES DE USAR

Retire o aparelho fora da embalagem, ponha fora todos os materiais de emba-
lagem e etiquetas de publicidade excluindo etiqueta com o ntimero serial. A
falta do numero serial do producto ira privar automaticamente o usuario de

Poténcia maxima 2000 W

Poténcia nominal 700 W 20. Triturador
Rendimento 2.7 kg/min

Numero de velocidades de trabalho 1

Funcao reverso presente

Protecgao contra sobrecarga presente

Bico para fazer linguica: presente

Bico para fazer kibe presente

Bicos cilindricos para trituragao de legumes 26. Tampa de fixagao
(raladores, triturador) (RMG-1205-8-E) resente

Espremedor helicoidal de suco (RMG-1205-8-E) resente

Discos com varias perfuragdes para

diferentes tipos de carne picada presente

Completagdo

Bloco de motor. 1 pcs.

Caracol do picador de carne. 1 pcs.

Faca cruzeta do picador de carne. 1

Anel de fixagao.

Discos perfuradas para carne picada.
Soquete com sec¢ao de armazenagem dos bicos....
Base de bico para kibe 1 pcs.

Bico de formagao para kibe 1 pcs.
Base de bico para linguiga: 1 pes.
Bico de formagao para linguica: 1 pes.

Bloco de corte dos productos (RMG-1205-8-E)...
Bico-ralador (RMG-1205-8-E)
Bico-triturador (RMG-1205-8-E)
Soquete rectangular para o bloco de corte (RMG-1205-8-E)..
Bloco do espremedor (RMG-1205-8-E). 1 pcs.
Caracol do espremedor (RMG-1205-8-E)... -

Filtro do espremedor (RMG-1205-8-E)
Tampa de fixagao do espremedor (RMG-1205-8-E)
Manual de uso
Caderneta de Servico.

O fabricante tem direito de introduzir as modificagoes no design, na comple-
tagdo bem como na especificagdo do artigo ao longo do aperfeicoamento
permanente do seu produto sem prévio aviso sobre modificaoes dadas.

Construgdo do modelo Al

1. Bloco de motor

2. Botao de interrupgao (ON/OFF)

3. Indicador de ligagao a rede eléctrica

4. Botao de ligagao do modo reverso (REV)

5. Engrenagem do eixo de acionamento

6. Botao de desconexao dos blocos desmontaveis

7. Bandeja em ago inoxidavel

8. Soquete cilindrico com um contentor para armazenagem dos bicos
A.Picador de carne

9. loco do picador de carne

10. Caracol do picador de carne

11. Faca cruzeta

12. Discos perfuradas com orificios de varios diametros

13. Anel de fixacao do picador de carne

14. Base do bico para kibe

15. Parte de formagao do bico para kibe

16. Base do bico para linguicas

17. Parte de formagao do bico para limguicas

direito para o servico de garantia.

Limpe o bloco de motor com uma tela himeda. Lave todas as partes do apa-
relho seguindo as indicagdes do capitulo "Desmontagem, limpeza e armazena-
gem do aparelho”. Tenha cuidado quando limpe a faca cruzeta!

Antes de montagem todas as partes do aparelho devem ser secadas completa-
mente a temperatura do ambiente.

A Atencdo! A utilizagdo do aparelho defeituoso € proibida.

E necessdrio manter o aparelho a uma temperatura ambiental ndo menos que
as 2 horas antes da ligagdo apds o seu transporte ou armazenamento ds
temperaturas baixas.

II. USO DO PICADOR DE CARNE

O picador de carne universal REDMOND representa um dispositivo multifun-
cional para tratamento dos produtos.

0 aparelho esta dotado dum sistema de proteccao que desliga o aparelho
quando houver sobrecarga. No caso de acontecé-lo, acione a tecla ON/OFF,
desconecte o aparelho da ficha e deixe-o resfriar os 15 minutos. Limpe a parte
de carga dos restos de productos.Acione a tecla da redugao da protecgao contra
as sobrecargas que fica no fundo do aparelho perto da seccao de armazenagem
do fio, assim o aparelho sera pronto para funcionar novamente.

i } ATENGAO! O tempo de funcionamento continuo do aparelho ndo deve exceder
os 5 minutos. O intervalo de funcionamento deveria ser ndo menos que os 15
minutos.

Preparacao da carne picada

Prepare os productos. Descongele totalmente a carne e peixe, retire 0ssos e
tenddes. Corte a carne em pedacinhos de aproximadamente 20x20x40 mm com
os fins de passarem liviemente através do orificio da bandeja.

Introduza o caracol no bloco do picador de carne. Ponha cuidadosamente a faca
cruzeta sobre o caracol de modo que a face plana esteja fora e virada para o
lado do disco perfurado. Instale um dos discos perfurados sobre o caracol
com a faca cruzeta. A cavidade que se encontra na beira do disco deve coin-
cidir com o ressalto no bloco.

Instale o anel de fixagao sobre o bloco do picador de carne e vire-o no sentido
do ponteiro de relégio. Nao aplique os esforcos excessivos.

Vire o bloco montado no sentido do ponteiro de relégio aos 45° e cologue o
seu eixo na engrenagem do eixo de acionamento que se encontra no corpo do
aparelho. Vire o bloco contra o sentido do ponteiro de reldgio até se ouvir um
estalido. Vire o anel de fixagao até este ficar fixado.

Instale a bandeja sobre o bloco da maquina picadora de carne.

Coloque os pedacinhos de carne na bandeja. Ponha um vasilhame destinado
para a carne picada debaixo do anel de fixagao do bloco.

Nao carregue no picador de carne os 0sssos, pele, carne gelada ou cortada em
grandes pedacos. Isto pode reduzir o prazo de servico do aparelho e pode
danificd-lo.

Ligue o aparelho a rede eléctrica. Vai acender-se o indicador de alimentagao.

Ligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF.

Empurre os pedacinhos de carne com o soquete redondo no orificio da bande-

ja.
Desligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF e desconecte-lo.

Preparacdo de linguicas

Prepare carne picada para linguigas. Ponha de molho o tegumento da linguica
na agua morna para 20 minutos.

Instale o caracol de picador de carne no bloco do picador de carne.

Coloque a base do bico para linguigas sobre caracol: a cavidade na beira do
bico deve coincidir com o ressalto na parede do bloco. Coloque a parte de
formagao do bico para linguigas.

Ponha o anel de fixagao sobre o bloco do picador de carne encima de bico e
vire no sentido do ponteiro de reldgio. Nao aplique os esforgos excessivos.
Vire o bloco montado no sentido do ponteiro de relégio aos 45° e coloque o
seu eixo na engrenagem do eixo de acionamento no bloco de motor.

Vire o bloco contra o sentido do ponteiro de relégio até se ouvir um estalido.
Vire o anel de fixagao até este ficar fixado.

Coloque a bandeja sobre o bloco do picador de carne.

Coloque a carne picada na bandeja. Ponha um vasilhame plano debaixo da
passagem estreita do bico para linguigas.

Ligue o aparelho a rede eléctrica. Vai acender-se o indicador de alimentagao.
Amarre uma extremidade do tegumento de linguica e ponha-la sobre o cone
do bico. O n6 deve ficar a uma distancia de 1-2 cm do orificio de saida do bico
para que a carne picada encha fortemente o tegumento.

No caso de o tegumento aderir a passagem estreita do bico, molhe-no com
dgua.
Ligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF.
Empurre a carne picada com soquete desmontavel no orificio da bandeja. Retire
o tegumento do bico a medida que este tenha sido enchido pela carne picada.
Deixe uma parte de tegumento vazia para puder formar um né.
Ldgo apds o enchimento do tegumento, desligue o aparelho acionando a tecla
ON/OFF. Amarre a extremidade livre da linguica. Uma vez acabado o trabalho,
desconecte o aparelho.

Preparacgao das linguicas picadas (kibe)

Prepare a carne picada para o tegumento externo de kibe e para o recheio.
Instale o caracol no bloco do picador de carne.

Coloque a base de bico para kibe sobre caracol, e a parte de bico de formagao
para kibe - sobre a base.

Instale o anel de fixagao sobre o bloco do picador de carne encima de bicos e
vire-o no sentido do ponteiro de reldgio. Nao aplique os esforgos excessivos.
Vire o bloco montado no sentido do ponteiro de relégio aos 45° e coloque o
seu eixo na engrenagem do eixo acionado no bloco de motor.

Vire o bloco contra o sentido do ponteiro de relégio até se ouvir um estalido.
Vire o anel de fixagao até este ficar fixado.

Instale a bandeja sobre o bloco do picador de carne.

Coloque a carne picada para o teqgumento externo na bandeja. Ponha um vasil-
hame plano debaixo da passagem estreita do bico para kibe.

Conecte o aparelho a rede eléctrica. Vai acender-se o indicador de alimentagao.
Ligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF.

Empurre a carne picada com soquete desmontavel no orificio da bandeja. Légo
aparecera uma linguica oca do orificio do bico cénico para kibe. Prenda a ex-
tremidade dela.



Desligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF na altura de a linguica atingir
um comprimento desejado. Corte a linguica com faca a distancia mais proxima
do bico.

Encha a linguica com recheio preparado, prenda a sua extremidade aberta e dé
ao kibe uma forma desejada.

Uma vez acabado o trabalho, desconecte o aparelho.

Uso do acessorio para corte de produtos (RMG-1205-8-E)
Prepare os produtos para o corte.

Coloque um ralador ou triturador no bloco para corte de produtos.

Vire o bloco montado no sentido do ponteiro de reldgio aos 45° e instale o seu
eixo na engrenagem do eixo de acionamento no bloco de motor.

Vire o bloco contra o sentido do ponteiro de reldgio até se ouvir um estalido.
Ponha um vasilhame debaixo do orificio de saida do bloco do ralador / tritura-
dor.

Conecte o aparelho a rede eléctrica. Vai acender-se o indicador de alimentagao.
Ligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF.

Carregue os productos no orificio na parte superior do bloco de corte. Empurre-os
gradualmente para dentro com soquete rectangular sem aplicar grandes esfor-
cos.

Desligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF e desconecte-lo.

Uso do espremedor (RMG-1205-8-E)

Prepare os productos para espremer. Corte os legumes e frutas em pequenos
pedacinhos para estes puderem passar livremente através do orificio do espre-
medor. Retire uma casca dura ou gorda, carogos maiores, polpa, estacas.

O aparelho ndo estd destinado para espremer o suco dos legumes e frutas

duras (cenoura, beterraba, magas de espécies duras etc.).
Instale o caracol no bloco do espremedor. Coloque o filtro do espremedor sobre
o caracol do espremedor, depois coloque uma tampa de fixacao. As cavidades
nas beiras do filtro e tampa devem coincidir com os ressaltos dentro do bloco.
Vire a tampa contra o sentido do ponteiro de relégio. Nao aplique os esforgos
excessivos.
Vire o bloco montado no sentido do ponteiro de reldgio aos 45° e coloque o
seu eixo na engrenagem do eixo de acionamento no bloco de motor. Vire o
bloco contra o sentido do ponteiro de relégio até se ouvir um estalido. Fixe a
tampa do espremedor virando-a até esta ficar fixada.
Instale a bandeja sobre o bloco do espremedor.
Ponha os produtos preparados no escoadouro de carga. Coloque um vasilhame
debaixo do orificio para saida de tortas.
Coloque um vaso debaixo do orificio para saida do suco.
Conecte o aparelho a rede eléctrica.Vai acender-se o indicador de alimentagao.
Ligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF.
Empurre com o soquete desmontavel os pedacinhos de produtos para dentro
do orificio da bandeja.
0 regulador do grau de espremedura esta localizado na tampa de fixagao e esta
a girar nas posicoes de 1 (pressdao minima) a 3 (pressao maxima).A posigao esta
indicada mediante um ressalto-seta que se encontra no regulador. Pode-se
retirar o regulador para a melhor limpeza do espremedor quando o regulador
ficar no ponto 0.
Se a polpa espremida nao sair através do orificio destinado para torta, reduza
o grau de espremedura virando o regulador no sentido do ponteiro de reldgio.
Neste caso aumenta-se a largura da fenda através da qual esta a sair a polpa
quando espremer deixando passar as fibras maiores e casca dos produtos a
serem tratados.
Se no orificio onde passam os produtos for acumulado o suco, pode-se utilizar
o reverso. Limpe periodicamente o filtro do espremedor.
Desligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF e desconecte-lo da rede eléc-
trica quando o trabalho fique por acabado.

Uso da funcao de reverso
Use a fungao de reverso no caso de o liquido acumular-se no bloco de corte ou

no bloco do espremedor e quando a massa espessa dos productos nao permite
0 seu escoamento do picador de carne.

Se o picador de carne continua a funcionar, pare o giro do caracol acionando a
tecla ON/OFF. A sequir, pressione e mantenha retida a tecla REV. Neste caso o
caracol vai comegar a girar na direcao oposta transportando os productos
carregados no sentido do orificio de carga. Passados os 10-15 minutos solte a
tecla REV e acione a tecla ON/OFF para continuar a trabalhar.

IIl. DESMONTAGEM, LIMPEZA E
ARMAZENAGEM DO APARELHO

Limpe todos os bicos e pegas do picador de carne 16go apés do seu uso.

ATENGAO! Antes de efectuar a desmontagem e limpeza, desligue o aparelho
acionando a tecla ON/OFF e desconecte-lo da rede eléctrica.

Desmontagem

Retire o soquete do orificio de carga, tire a bandeja.

Acione a tecla que retira os bicos, vire o bloco do picador de carne (espremedores,
assesorios para cortar os productos) aos 45° no sentido do ponteiro de reldgio
e desligue-lo do bloco de motor.

Gire o anel de fixacao contra sentido do ponteiro de relégio que se encontra
no bloco do picador de carne, tire todas as pegas desmontaveis (bicos plasticos,
disco perfurado, faca cruzeta, caracol).

Tire o ralador (triturador) do bloco de corte.

Vire a tampa de fixagao do espremedor no sentido do ponteiro de relégio e
tire-a. Coloque o regulador de intensidade de espremedura na posicao 0 e
separe-o rigorosamente da tampa. Remova o filtro e o caracol do espremedor.
Limpeza

Limpe o bloco de motor com uma tela himeda.

Limpe os bicos e outras pecas do aparelho da maquina picadora de carne com
os detergentes "neutros” suaves e nao abrasivos.

Nao lave as pecas metalicas do aparelho numa maquina lava-lougas visto que
os detergentes possam provocar o escurecimento da superficie da peca.

Ao limpar as pecas nao metalicas na maquina lava-lougas,a temperatura maxi-
ma nao deve exceder os 60°.

As pecas do aparelho devem ser secados completamente a temperatura de
ambiente e a ventilacao natural do ar.

E PROIBIDO colocar o bloco de motor; a ficha e o fio de alimentagdo eléctrica
ao jacto de dgua ou mergulhd-los na dgua.

A E PROIBIDO utilizar as esponjas com superficies abrasivas ou duras assim
como os detergentes abrasivos e dissolventes (gasolina, acetona etc.).

Armazenagem
0 aparelho deve ser armazenado na posi¢do montada num lugar seco e venti-
lado fora dos aparelhos de aquecimento e dos raios direitos do sol.

IV. ANTES DE CONTACTAR UM
CENTRO DE MANUTENGAO

Problema Causas Solugao
0 aparelho deixou
de funcionar, o indi-
cador de alimenta-
G0 nao estd aceso

0 aparelho no esté
ligado a rede eléctri-
a

Ligue o aparelho a uma tomada eléctrica que
esteja em bom estado

Problema Causas Solugao

Desligue o picador pressionando o botao
ON/OFFe deconecte-o da rede eléctrica.
Deixe o bloco de funcionamento sem pro-
ductos. Pressione o botao preto no fundo
do aparelho., 16go volte a ligar o aparelho
& rede eléctrica e pressione o botdo ON/OFF.
No caso se o picador continuar ndo funcio-
nar, entre em contacto com o centro de
servio.

0 motor parou no
momento quando
estava a funcionar

Reagiu a proteccio
contra sobrecarga

0 aparelho esta a
sobreaquecer no
momento de funcio-
namento.

Reduza o tempo de trabalho continuo, aumente

No momento de os intervalos entre as ligagdes.

funcionamento do
aparelho apareceum | ;-

" revestimento
cheiro estranho

protetor foi aplicado
sobre algumas
partes do aparelho.

Isto ¢ normal, o cheiro iré desaparecer com o
tempo.3

V. RESPONSABILIDADES DE GARAN-
TIA

0 aparelho é abrangido pela garantia para o prazo de 2 anos a partir do mo-
mento da sua aquisigao. Ao longo do prazo de garantia o fabricante obriga-se
a eliminar todos os defeitos de fabrico provocados pela falta de qualidade de
materiais ou de montagem, por meio de reparagao, substituicao das partes ou
substituicao do aparelho inteiro. A garantia entra em vigor apenas no caso de
uma data de aquisicao comprovada pelo carimbo da loja e pela assinatura do
vendedor no original do taldo de garantia. A presente garantia é apenas re-
conhecida no caso de o aparelho ter sido usado de acordo com o manual de
operagao, nao foi reparado ou desmontado e nao foi danificado devido a um
indevido tratamento, e o conjunto inicial do aparelho é preservado. A presente
garantia ndo abrange os gastos naturais do aparelho e os materiais consumiveis
(filtros, lampadas, revestimentos cerdmicos e de Teflon, impermeabilizagao, etc.).
Avida do produto e o prazo de garantia devem ser calculados a partir da data
da venda ou da data de fabricagao do produto (no caso se nao for possivel
determinar a data da venda).

A data de fabricagdo do dispositivo pode ser encontrada no nimero de série
localizado na etiqueta de identificagao ligada ao corpo do produto. O nimero
de série é composto de 13 digitos. Caracteres 6 e 7 indicam o més, 8 indica o
ano de produgao.

0 prazo de servigo do aparelho indicado pelo fabricante é de 3 anos a contar
da data da sua aquisigao no caso de o aparelho ser operado de acordo com o
presente manual e com as normas técnicas aplicaveis.

Aembalagem, o manual de operacdo e o proprio aparelho devem ser reciclados
de acordo com o programa local de reciclagem de residuos. Ndo despeje o
aparelho junto com o lixo doméstico normal.



A For du bruger dette produkt, bar du grundigt leese denne manual igennem

og gemme den til senere brug. Korrekt brug af enheden vil forlaenge dens
levetid betydeligt.

Sikkerhedsforanstaltninger

e Producenten er ikke ansvarlig for skader

eller typeskilt pa produktet).

* Brug en forlaengerledning, der svarer til

apparatets effekt. En forkert type af for-
lengerledning kan forarsage en kortslutning
eller brand af elkabel.

forarsaget af manglende overholdelse af @ HUSK DET: tilfeldig skade til stramkablet kan

sikkerhedsreglerne og regelsattet for bet-
jening af produktet.

Dette apparat er en multifunktionel enhed
beregnet til ikke-industriel madlavning i
boligmiljeer og kan bruges i lejligheder,
landhuse, hotelvaerelser, lokaler for perso-
nale i butikker, kontorer og andre lignende
forhold. Industriel (kommerciel) anvendelse
eller ethvert andet uegnet brug af produk-
tet vil blive betragtet som en ukorrekt
anvendelse og brud af apparatets brugsre-
gler. | dette tilfeelde patager producenten
sig intet ansvar for konsekvenserne.

For du slutter produktet til lysnettet skal
du kontrollere, om netspandingen svarer
til enhedens spaending (se specifikationer

fordrsage problemer, som ikke svarer til garan-
tiebetingelser,0g kan lede til elektriske stad. En
beskadiget stramkabel kraever ajeblikkelig ud-
skiftning i service-center.

» Enheden ma ikke placeres pa en bled over-

flade, ma ikke daekkes med et handklsede
eller en klud under drift - dette kan fare til
overophedning og funktionsfejl.

e Brug aldrig jeres fingre eller andre ting for

at skubbe produkterne ned i pafyld-
ningstrangen for at undga personskade el-
ler beskadigelse af enheden. Anvend
nedstopper som kommer med maskinen.
Enheden md Ikke bruges udenders - fugt eller
fremmedlegemer ind i enheden, kan medfore
alvorlige skader.



Brug ikke enheden med synlige skader pa
huset eller ledningen, efter et fald, eller
nar der opstar problemmerunderarbejds-
drift. Hvis der er nogetgalt tag stikken ud
af stikkontakten og kontakt et servicecen-
ter.

For rengering kontroller at stikket er taget
ud af stikkontakten og enheden erkold. Ved
rengering, folg reglerne som er angivet i
“Afmontering, rengering og opbevaring af
enheden”.

@ Motordelen MA IKKE nedsznkes i vand eller

skylles under rindende vand!

Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (herunder bern), som lider af fy-
siske, neurologiske eller psykiske sygdomme
eller mangler nedvendig erfaring og viden,
medmindre disse personer er overvaget af
en person med ansvar for deres sikkerhed,
og efter at de har faet en instruktion om
brugen af apparatet. Der skal fares tilsyn
med bern for at undga deres spil med en-

heden, dens tilbeher, samt dens emballage.
Bern ma udfere rengering og vedligehol-
delse af apparatet kun under opsyn af en
voksen.

Forseg aldrig at reparere apparatet eller
gor &ndringer i dets konstruktion. Repara-
tione af apparatet ma kun udfaeres af et
autoriseret servicecenter. Darligt udfert re-
paration kan fare til funktionsfejl, personlig
skade og skade pa ejendom.



Tekniske egenskaber

Spanding

220-240, 50/60 Hz

fekt 2000 W
Nominel indgangseffekt 700 W
Kapasitet 2,7 kg/min
Antal af hurtigheder 1
Reversfunktion. ja
Overopt i ja
F ja
Kebb ja

Cylindrisk snitte- og skaeretilbeher for grentsager
(snittetomle, skivetomler) (RMG-1205-8-E) ...
Saftpresser (RMG-1205-8-E)
Hulskiver til fin, medium eller groft hakkeked til forskellige kadtyper ...

Maskinens dele
Motordel

Snegl

Kniv
Samlering
Huleskiver for hakket ked
Nedstopper meden opbevaringskuffen for tilbeher-...
Kegleskive
Kebbeform
Palsehorn

Grontsagerhakker (RMG-1205-8-E)
Snittetromle (RMG-1205-8-E).
Skivetromle (RMG-1205-8-E)
Firkantet nedstopper for grentsagerhakker (RMG-1205-8-E) ..
Kvaernhus (RMG-1205-8-E)
Tromle til saftpresser (RMG-1205-8-E)
Filter til saftpresser (RMG-1205-8-E)
Samkering (RMG-1205-8-E)
Brugsanvisnir
Servicebog 1st.

Producenten er berettiget til at foretage aendringer i design, pakke samt med
tekniske pd grund af p f ing af sine produkter uden
forudgdende varsel.

Enheden bestar af /Al
Motordel
Teend/sluk-knappen (ON/OFF)
Stremindikator
Revers regime-knappen (REV)
Koblingsstykke
Knappen for at lesne ldsematrikken
Kedbakke
Cylindrisk nedstopper med en opbevaringskuffen for tilbeher
A. Kedhakker
9. Kedhakkerhus
10. Snegl
11. Kniv
12. Hulskiver med hule af forskelige starrelser
13. Samlering
14. Kegleskive
15. Kebbeform
16. Polseskive
17. Pelsehorn
B. Grentsagshakker (RMG-1205-8-E)
18. Grentsagshakker

P NO LA

19. Firkantet nedstopper

20. Skivetromle

21. Snittetromle (fin, medium, grov)
C. Saftpresser (RMG-1205-8-E)

22. Kvaernhus

23. Udleb for frugtked

24. Tromle til saftpresser

25. Filter til saftpresser

26. Samlering

27. Sigte

28. Udleb for juice

I. FORBRUG

Tag maskinen ud af kassen, fjern al emballage og salgsfremmende klistermaer-
ker, bortset fra maerkaten med serienumret. Fravaer af serienumret pa maskinen
vil automatiskfratage dinret til reklamation.

Tor motordelen med en fugtig klud. Vask alle dele af maskinen, falg instruktio-
nerne i "Afmontering, rengering og opbevaring". Vaer forsigtig med kniv!

Inden montering ber alle maskinens dele terres ved stuetemperatur.

A Pas Pg! Det er forbudt for at anvende et apparat med eventuelle fejlfunktioner.

Efter transportering eller bevaring under lave temperaturer skal man holde
produktet under stuetemperaturen mindst 2 timer inden man satter enheden
igang.

Il. ANVENDELSE

Universal kedhakkermaskine REDMOND er en multifunktionel kekkenmaskine
for tilberedning af mad.

Enheden er forsynet med et beskyttelsesystem mod overophedning, som sluk-
ker enheden. Hvis det sker, tryk p& ON/OFF-knappen, tag stikket ud af stikkon-
takten og lad den kele i 15 minutter. Fjern rester af produkter fra pafyldningstrag-
ten. Tryk pa overophednings-knappen som findes pa bunden af enheden ved
siden af rummet til opbevaring af ledningen, hvoreftervil enheden vaere klar til
at starte pa ny.

A ADVARSEL! Normalarbejdstid i kontinuerlig drift ma ikke overstige 5 minutter.
Arbejdspause ber vare mindst 15 minutter.

Hakning

Tilbered ingrediienser. To ked og fisk op, fijernbene og vener. Skar kedet i
stykker pa storrelse med 20 x 20 x 40 mm, s& de passere frit gennem pafyld-
ningstragten

Placer snaglen i kedhakkerhuset. Seet omhyggeligt kniven pa sneglen med
knivens flade side udad mod hulskiverne. St en af hulskiverne pa sneglen med
en kniv. Hakket p& hulskiven skal placeres ud for den tilsavrende not i kedha-
kerhuset.

Skrue samleringen pa for ende af kedhakkerhuset og drej den med uret. Brug
ikke overdreven kraft.

Kedhakkeren drejes 45 grader med uret og dens koblingsstykke monteres pa
motordelens abning til kedhakker. Drej derefter kedhakkeren mod uret, til den
klikker pa plads. Drej samleringen for at lase den fast.

Seet kedbakken pa pafyldningstragten.

Laeg kedstykkerne pa kedbakken. Placer en skal under kedhakkerens samlering.

A Der md ikke bruges kad med bene i eller med skinde, dybfrosset eller skaeret
i store terninger. Det kan forkorte maskinens levetid og kan medfore skade.

Seet stikket i stikkontakten. Stremindikatoren lyser. Teend maskinen ved at

trykke pa ON/OFF knappen.

Brug rund nedstopper for at skubbe kedstykker ned i pafyldningstragten

Sluk maskinen ved at trykke pa ON/OFF knappen, og tager stikket ud af stik-

kontakt.

Tilberedning af polser

Tilbered hakket ked for pelser. Leg polseskindet i lunkent vand i 20 minutter.
Placer sneglen i kedhakkerhuset.

Set polseskiven pa sneglen: hakket pa polseskiven er korrekt placeret ud for
den tilsvarende not i kedhakkerhuset. Szt pelsehornet pa.

Skrue samleringen pa for enden af kedhakkerhuset over palsehornet og drej
med uret. Brug ikke overdreven kraft.

Drej den samlede kadhakker 45 grader med uret og dens koblingsstykke mon-
teres pa motordelens abning til kedhakker. Drej derefter kedhakker mod uret,
til den klikker pa plads. Drej samleringen for at lase den fast.

Set kedbakken pa pafyldningstragten

Laeg hakket ked i kedbakken. Placer en flad skal under polserhornet.

Tilslut stikket til stikkontakten. Stremidikatoren lyser.

Bind den ene ende af et vadt pelseskind og traek pa pelsehornet. Knuden skal
vaere i 1-2 cm fra udlebetfor palseskinnet, sa skindenkan fyldes med hakked
ked.

Hvis palseskindet klister fast til palsehornet, gores polseskindet vad med lidt
vand.
Teaend maskinen ved at trykke pd ON/OFF knappen.
Brug adskillelig nedstopper til at skubbe hakket ked ned i pafyldningstragten.
Traek efterhdnden pelseskindet af palsehornet som det fyldes. Lad en del af
skindet vaere tom, for at danne en knud.
Efterpafyldning slukkesmaskinen ved at trykke pd ON/OFF knappen. Bind knud
pa den frie ende af pelsen. Ved afslutning, tag stikket ud af stikkontakten.

Tilberedning af kebbe

Tilbered hakket ked for eksterne kebbe daekning og for fyld.

Placer sneglen i kedhakkerhuset.

Seet kogleskiven pa sneglen: og kebbe-formen pa sneglens aksel.

Skrue samleringen pa for enden af kedhakkerhuset over kebbe-tilbeher og drej
med uret. Brug ikke overdreven kraft.

Den samlede kedhakker drejes 45 grader med uret og dens koblingsstykke
monteres pa motordelens abning til kedhakker, drej derefter kadhakker mod
uret, til den klikker pa plads. Drej samleringen for at lase den fast.

Set kedbakken pa pafyldningstragten

Laeg hakket ked for eksterne kebbe daekning i kedbakken. Placer en flad skal
udforr kebbeformer.

Tilslut stikket til stikkontakten. Stremindikatoren Llyser.

Teend maskinen ved at trykke pd ON/OFF knappen.

Brug adskillelig nedstopper til at skubbe hakket ked ned i pafyldningstragten.
Der kommer en tom rer fra kebbeformeren. Tryk for enden af roret

Sluk maskinen ved at trykke p& ON/OFF knappen, nar reret er i de enskede
leengde. Skaer roret lige ved udleb.

Fyld reret med den tilberede fyldning, tryk for enden af reret,form kebbe som
onskes.

Ved afslutning, tage stikket ud af stikkontakten.

Brug af grentsagerhakkeren (RMG-1205-8-E)

Tilbered fedevarer til snitning

Placer en af tromler til grentsagshakkeren.

Den samlede grentsagerhakker drejes 45 grader med uret og dens koblingsstyk-
ke monteres pa motordelens &bning til kedhakker. Drej derefter grentsage-
rhakkeren mod uret, til den klikker pa plads.

Placer skalen udforgrensagshakkerens udleb.

Seet stikket i stikontakt. Stremindikatoren lyser.

Teend for maskinen ved at trykke pa ON/OFF-knappen.

Fyld ingredienser i pafyldningstragten oppe af grentsagshakkeren. Skub dem
ned ind i grentsagshakkeren et stykke ad gang,Undlad at trykke for hardt
Sluk maskinen ved at trykke p4 ON/OFF-knappen, og tage stikket ud af stikkon-
takten.



Brug af saftpresser (RMG-1205-8-E)

Tilbered ingredienser til juice. Skaer grentsager og frugt i sma skiver, sa de
passere frit ind i saftpresseren. Fjerntykskreel, frugtstene, kernehuse og sma
grene.

A Saftpresseren er ikke beregnet til saftpresning af hdrde frugter og grantsager
(guleradder, rodbeder, faste bler, osv,).

Set tromler ind i kvaernhuset. Tryk filteren fast pa tromler, derefter saet samle-

ringen. Hakket p& filteren skal placeres korrekt ud for den tilsvarende not i

kvaernehuset. Drej samleringen mod uret. Brug ikke overdreven kraft.

Den samlede saftpresser drejes 45 grader med uret og dens koblingsstykke

monteres pd motordelens dbning. Drej derefter saftpresseren mod uret, til den

klikker pa plads. Drej saftpresserens lag for at lase den fast.

Seet bakken pa saftpresseren.

Laeg de tilberedte ingredienser i bakken. Placer en skal udfor saftpresserens

udleb

St stikket i stikontakt.

Stremindikatoren lyser. Teend for maskinen ved at trykke pa ON/OFF-knappen.

Brug en adskellelig nedstopper til at skubbe haket ked ned i pafyldningstragten.

Pa siten findes en sigt som kan drejes fra 1 (minimal hastighed) til 3 (maksimal

hastighed). Hastigheden vises med en markeringspile p& sigten. | 0- stilling kan

sigten fjernes for bedre rengering af saftpresseren.

Hvis der laber ingen pressedefrugtked fra udlebet, saetlaverehastighed, ved at

dreje sigten med uret. Derefter bliver kloften, hvorfra udlebe frugtked ved

saftpresning brede og fibre og sma stykke af produkternes skinde lebe ind i

juicen.

Hvis der samles juice i pafyldningstragten, brug reversfunktion. Rens saftpres-

serens filter regelmaessigt.

Efter brug, sluk maskinen ved at trykke p& ON/OFF-knappen, og tag stikket ud

af stikkontakt.

Brug af reversfunktion

Brug reversfunktion, hvis der samles vaesken i kedhakkerhuset eller i saftpres-
seren og produkter sidder fast ved udleb og forhindre vand i at lebe ud.

Hvis kedhakkermaskinen er i drift, stands sneglens rotation ved at trykke pa
ON/OFF knappen.Tryk derefter pa og hold REV knappe. Sneglen vil rotere i den
modsatte retning og flytte produkterne i retning af pafyldningstrangen. Efter
10-15 sekunder slip p4 REV-knappen, og tryk pa ON/OFF knappen for at fortseette
arbejde.

[1l. AFMONTERING,RENG@RING OG
OPBEVARING

Rens alle kedhakkemaskinens dele og tilbeher umiddelbart efter brug.

ADVARSEL! For afmontering og rengering, sluk for apparatet ved at trykke pd
ON / OFF- knappen, og traek stikket ud af stikkontakten.

Afmontering

Fjern nedstopper fra pafyldningstragten og fjern kedbakken.

Tryk pa knappenfor at lesne lasematrikken, drej derefter kedhakkeren (saftpres-
seren, grentsagshakkeren) 45 gradermed uret ogfjern fra motordelen.

Drej samleringen pa kedhakkerhuset 45 grader mod uret, fiern alle elementer
fra huset (plastik tilbehar, hulskive, kniv, snegl).

Fjern tromle (skivetromle) fra grentsagshakkeren.

Drej samleringen med uret hvorefter tag den af. Drej sigten s& markeringspilen
pejer pa 0 og traek omhyggeligt sigten for at fjerne den. Fjern filteren og
tromleren fra kvaernhuset.

Rengering

Renger motordelen med en fugtig klud.

Rens maskinens deleog tilbeher med mildt ikke-slibende rengeringsmiddel.
Metaldele ma ikke rengeres i opvaskemaskinen, for rengeringsmidler kan forar-

sage merkfarvning af overfladen.

Maksimal temperatur ved rengering af ikke-metalliske dele i opvaskemaskinen
ber ikke overstige 60°C.

Enhedens dele skal terresi stuetemperatur og ved naturlig ventilation.

@ Motordelen stik og ledning MA IKKE nedszenkes i vand eller skylles under
rindende vand!

A Anvendt ALDRIG stduld eller svampe med slibeeffekt, slibende rengeringsmidler
eller oplasningsmidler (benzen, acetone, osv.).

Opbevaring

Opbevar enheden samlet i et tert ventileret sted vaek fra varmekilder og direkte
sollys.

IV. FOR SERVICE TILKALDES

Fejl Mulig arsag Losning
Enheden virker
ikke, stromindi-
katoren lyser ikke

Enheden er ikke tilslut-

tet til stikkontakt Tilslut enheden til en stikkontakt, som virker

Sluk enheden ved at trykke p& ON/OFF-knappen
0g tag stikket ud af stikkontakten. Fiern prduk-
ter. Tryk pd den sorte knap i bunden af enheden,
0g tilslut derefter enheden til en stikkontakt,

Motoren stopper

under arbejds. | SYstemet mod ove-

rophedning er tendt

drift og tryk pa ON / OFF knappen. Hvis kedhakke-
maskinenvirker stadig ikke, kontakt et autori-
seret servicecenter
Enheden overophedes | Nedskaer kontinuert drift, forleng arbejdspau-
Mzerkelig lugt- | under drift
kommer under
kom Der er en beskyttende

belaegning pa overfla-
den af nogle dele

Det er normalt, lugten vil forsvinde med tiden

V. GARANTI

Dette produkt er deekket med garanti i en periode pa 2 &r fra kebsdatoen. Under
garantiperioden forpligter producenten sig at udfere reparation eller udskiftning
af hele produktet ved eventuelle fejl, fordrsaget af darlig kvalitet i materialer
og udferelse. Garantien er kun gyldig, hvis datoen for kebet er bekrzeftet ved
salgerens segl og underskrift af p& originale garantibevis. Denne garanti gen-
kendes kun, hvis produktet blev anvendt i overensstemmelse med brugsanvis-
ningen, blev ikke repareret eller skillet ad eller beskadiget ved misbrug, samt
at det er fuldt komplet. Denne garanti deekker ikke normalt slid og forbrugsde-
le (filtre, elpaerer, non-stick beleegninger, tetninger, osv.).

Produktets levetid og garantiperioden beregnes fra den produktets salgsdato
eller fremstillingsdato (hvis salgsdatoen ikke kan bestemmes).
Fremstillingsdato findes i serienummeret, der er placeret pa identifikationse-
tiketten pa apparatet. Serienummeret bestar af 13 cifre. 6. og 7. tal angiver
maned, 8.- &r af produktionen.

Producenten har sat produktets livetid - 3 &r fra kebsdatoen. Denne tid er gyldig,
forudsat at driften af produktet er i neje overensstemmelse med denne vejle-
dning og de tekniske krav, der skal opfyldes.

Emballage, brugermanual, sdvel som selve enheden skal bortskaffes i overen-
sstemmelse med lokale miljoregler. Vis hensyn til miljoet: smid ikke af sddanne
produkter sammen med dit normale husholdningsaffald.



A For du tar dette produktet i bruk, ber vi deg om d lese naye gjennom denne

bruksanvisningen og oppbevare den for fremtidig referanse. Korrekt bruk
vil betydelig forlenge multikokers levetid.

Sikkerhetsregler

e Produsenten er ikke ansvarlig for skader
forarsaket av manglende overholdelse av
sikkerhetsregler og uriktig bruk av appara-
tet.

Dette apparatet er en multifunksjonell en-
het for husholdningsbruk og kan brukes i
leiligheter, hus pa landet, hotellrom, lokaler
for personalet i butikker, kontorer eller i
andre lignende forhold der ikke-industriell
bruk. Industriell bruk eller noen annen mis-
bruk av apparatet vil bli ansett som en
overtredelse av krav til riktig bruk av pro-
duktet. | dette tilfelle er produsenten ikke
ansvarlig for mulige konsekvensene.

For du kobler apparatet til stremnettet,
kontroller at spenningen i apparatet

samsvarer med dets merkespenning (se
tekniske spesifikasjoner eller typeskiltet pa
apparatet).

e Bruk en skjeteledning beregnet for appara-

tets stremforbruk - uoverenstemmelse kan
forarsake kortslutning eller forbrenning av
kabel.

@ Merk: tilfeldig skaden av ledningen kan fore til

feil, som svarer ikke til garantibetingelser, og til
elektrisk ulykke. Skadet ledningen md erstattes
i all hast pd servicesenter.

» Sett ikke kvernen pa myk overflate, og dekk

aldri med et handkle eller en klut i lepet av
arbeid - dette kan fore til overopphetting
og funksjonssvikt.

Det er forbudt a bruke kjettkvern utenders
- fukt eller fremmede ting kan fore til store
skader om de havner inne i kvernen.

Ikke press produkter ned i innsatser med hen-
der eller noen verktay for G unngad skader eller
brudd.Anvend en stapper som gdr med i pakken.



» Forbudt a anvende kjottkvern som har syn-
lige skader eller skader pa stremledning.
Skader kan ha oppstatt etter at kvernen falt
ned pa golvet eller ved funksjonssvikt. SLa
av kvernen i tilfelle du merker noen feil, og
sa ta kontakt med kundeservice.

» Sorg for at kvern er slatt av og avkjelet for
du skal rengjere den. Falg eller reglene fra
“Demontering, rengjering og oppbevaring
av kjettkvern”.

@ DET ER FORBUDT d sette kvernen i vann eller

rense under rennende vann!

e Dette apparatet er ikke beregnet for bruk
av personer (inklusive barn) med nedsatte
fysiske, sansemessige eller mentale evner,
eller med manglende erfaring og kunnskap,
med mindre vedkommende er under oppsyn
eller har mottatt instruksjoner angaende
bruken av apparatet av en person som er
ansvarlig for vedkommendes sikkerhet. Barn
ber holdes under oppsyn for a serge for at

de ikke leker med apparatet, dets deler el-
ler emballasje. Rengjering og vedlikehold
av apparatet ma ikke bli gjennomfert av
barn uten tilsyn av voksne.

Aldri prev a reparere apparatet eller endre
dets konstruksjon. Alle velikeholds og re-
parasjonsarbeid skal utferes av et godkjent
servicesenter. Disse arbeidene ikke utfert
av fagmenn kan forarsake apparatets svikt,
personskader eller skader pa eiendom.



Tekniske egenskaper

Spenning 220-240V,50/60 Hz

imal effekt. 2000 W
Nominell effekt 700 W
Ytelse 2,7 kg/min
Antall hastigheter. 1
Revershastighet. ja
Overlastsikring ja
Polsehorn ja
Kebbehorr ja

Sylindriske fester for finhakking av grennsker
(snitting, karving) (RMG-1205-8-E)
Saftpresse med karving-feste (RMG-1205-8-E).....
Hullskiver av ulike starrelser for ulike typer kjottdeig...

Utrustning

Motorenhet 1 stk.
Skrue. 1 stk.
Kniv 1 stk.
Festering 1 stk.
Hullskiver for kjottdeig 3 stk.
Stapper med rom for oppb ing av fester 1 stk.
Grunnlag for kebbehorn 1 stk.
Dannende kebbehorr 1 stk.
Grunnlag for palsehorn 1 stk.
Dannende pelsehorn 1 stk.

Enhet for finhakking av produkter (RMG-1205-8-E)....
Feste-snitter (RMG-1205-8-E)
Feste-karving (RMG-1205-8-E)
Rettvinklet stapper for finhakkingsenhet (RMG-1205-8-E)...
Saftpresser enhet (RMG-1205-8-E)
Saftpresser skrue (RMG-1205-8-E)
Saftpresser filter (RMG-1205-8-E)
Festelokk for saftpresser (RMG-1205-8-E).
Bruksanvisning
Servicebok.

Produsenten har rett til G foreta endringer i design, utrustning samt tekniske
egenskaper i lopet av forbedring av sine produkter uten forvarsel om slike
endringer.

Modellens oppbygning /Al
1. Motorenhet
2. Start/stopp knappen (ON/OFF)
3. Indikasjon for tilkobling til stremnett
4. Revers knappen (REV)
5. Drivaksel hylse
6. Knapp for demontering av avtakbare enheter
7. Innsatser
8. Sylindrisk stapper med beholder for oppbevaring av fester
A. Kjottkvern
9. Kjottkvern enhet
10. Kjettkvern skrue
11. Kniv
12. Hullskiver av ulik storrelse
13. Festering for kjottkvern
14. Grunnlag for kebbehorn
15. Dannende kebbehorn
16. Grunnlag for pelsehorn
17. Dannende pelsehorn
B. Feste for finhakking av grennsaker og frukt (RMG-1205-8-E)
18. Finhakkingsenhet

19. Rettvinklet stapper

20. Karvingsenhet

21. Rivjern sett (sma, middels, stor)
C. Saftpresse (RMG-1205-8-E)

22. Saftpresse enhet

23. Apning for juicekaker

24. Skrue for saftpresse

25. Filter for saftpresse

26. Festelokk

27. Justering av pressestyrke

28. Apning for saft

I. FOR BRUK

Ta forsiktig ut kjettkvern ut av boksen. Fjern all emballasje og reklamemerker.
Ikke fjern klistermerke med serienummer. | tilfelle det finnes ingen serienummer
pa kjottkvern, frafaller garantirett automatisk.

Tork motorenhet med en vat klut. Rens alle deler av kjottkvern, ved & folge
anvisninger i avsnitt “Demontering, rengjering og oppbevaring”. Var forsiktig
med rengjering av kniv!

Alle deler av kjottkvern skal terke ut i romtemperatur for du monterer dem
sammen.

A Gi akt! Det er forbudt G bruke apparatet med .enhver feil.

Multikoker skal std i romtemperatur i lopet av minst 2 timer etter transporte-
ring og oppbevaring i lav temperatur.

II. BRUK AV KIGTTKVERN

Universell kjottkvern REDMOND er en multifunksjonell enhet for behandling
av produkter.

Kvernen har en sikkerhetssystem som slar den av ved overlastning. Om den slas
av automatisk, trykk pa knappen ON/OFF, trekk ut kontakt fra stremnett og la
den kjole avi lopet av 15 minutter. Rens innlast fra produkter. Trykk pa knappen
som tilbakestiller sikkerhetssystem (pa undersiden) rett ved beholder for ledning.
Deretter vil kjottkvern virke igjen.

i } NB! Tid for kontinuerlig arbeid av kjottkvern fdr ikke overstige 5 minutter. En
pause skal vare i 15 minutter.

Det a lage kjottdeig

Forbered produkter. Tine opp kjott og fisk, fjern alle bein og sener. Skjar kjott
i biter ca 20x20x40 mm hver, slik at de gar gjennom innsatser.

Sett inn skrue i kjottkvern. Sett kniv pa skrue med den flate delen utenpd - i
retning av hullskive. Sett en av hulskiver pa skrue med kniv. Utsparing pa
hullskive skal passe i knast pa enhet.

Sett festering pa kjottkvern og snu den med klokken. Ikke bruk mye styrke.
Snu den sammensatte enhet med klokken 45° og sett den inn i hylse av dri-
vaksel. Snu enhet mot klokken til den stopper. Snu festering til den stopper.
Sett innsatser pa kjettkvern.

legg kjettbiter i innsatser. legg en beholder for kjottdeig under festering.

A Legg ikke bein, hud, frosset eller store biter kjott i innsatser. Det vil skade
kjottkvern og minske dens levetid.

Tilkoble kjettkvern til stremnett. Det vil lyse opp indikasjon. Sla pa kjettkvern

ved & trykke knappen ON/OFF.

Press kjottbiter inn i innsatser med rund stapper.

Sla av kjettkvern ved & trykke knappen ON/OFF, og koble den ut av stremnett.

Det & gjore polser

Forbered kjottdeig for pelser. Vann pelseemballasje i varm vann i 20 minutter.
Sett skrue inn i kjettkvern enhet.

Sett grunnlag for pelsehorn pa skrue: Utsparing pa festens kant skal passe i
knast pa enhetens vegg. Sett pa dannende polsehorn.

Sett pa festering pa kjottkvern over palsehorn og snu den med klokken. Ikke
bruk mye styrke.

Snu den monterte enhet med klokke p& 45° og sett den inn i drivakselens hylse
i motorenhet. Snu enhet med klokken til den stopper. Snu festering til den
stopper.

Sett innlaster pa kjottkvern.

Legg kjettdeig inne i innlaster. Sett en beholder under pelsehorn.

Tilkoble kjottkvern til stramnett. Det vil lyse indikasjon av tilkobling til strem-
nett.

Knyt den ene enden av en vat pelseemballasje og ta den pa pelsehorn. Knute
skal vaere 1-2 cm unna pelsehornens apning slik at kjettdeig fyller emballasje
tett.

Dersom emballasje holder seg fast til palsehorn, blat den med vann.

Sett kjottkvern pa ved a trykke knapp ON/OFF.

Bruk stamper for a presse kjottdeig inne i innlaster. Ta emballasje av pelsehorn
ettersom den blir stadig mer fyllt med kjettdeig. Bruk den andre enden av
emballasje for & lage en knute til.

Sla kjettkvern av etter at polsen er ferdigfyllt. Trykk pa knappen ON/OFF. Knyt
den andre enden av polsen. Koble ledning ut fra stremnett.

Det a lage fylte polser (kebbe)

Forbered kjottdeig for den ytre emballasje kebbe og ingredienser.

Sett skrue inne i kjottkvernens enhet.

Sett grunnlag for kebbehorn pa skrue og den dannende kebbehorn pa grunnlag.
Sett festering pa kjettkvernen enhet over fester og snu den med klokken. Ikke
bruk mye styrke.

Snu den sammensatte enheten med klokken pa 45° og sett den inn i drivakse-
lens hylse i motorenhet. Snu enhet med klokken til den stopper. Snu festering
til den stopper.

Sett innlaster pa kjottkvern.

Legg kjettdeig inne i innlaster. Sett en beholder under kebbehorn.

Tilkoble kjottkvern til stramnett. Det vil lyse indikasjon av tilkobling til strem-
nett.

Sla pa med knappen ON/OFF.

Press kjottdeig inne i innlaster med stamper. En tom pelse vil ga ut av kebbehorn.
Knip i enden av pelsen.

Sla kjettkvern av med knapp ON/OFF, nar pelsen blir av den enskede lengde.
Skjaer pelsen av med kniv rett ved kebbehorn.

Fyll kebbehorn med ingredienser, knip den dpne ende og form kebbe etter sine
onsker.

Koble kjottkvern ut etter ferdig arbeid.

Bruk av for produk (RMG-1205-8-E)
Forbered produkter for finhakking.

Sett en av rivjern eller feste for karving inne i enhet for finhakking av produk-
ter.

Snu den sammensatte enheten med klokken pa 45° og sett den inn i drivakse-
lens hylse i motorenhet. Snu enhet mot klokken til den stopper.

Sett enbeholder under &pning av enhet for snitting/karving.

Tilkoble kjottkvern til stramnett. Det vil lyse indikasjon av tilkobling til strem-
nett.

Sla pa med knappen ON/OFF.

Legg produkter i dpning i den everste del av enheten for finhakking. Press den
ned med rettvinklet stamper uten a bruke mye krefter.

Sla av med knappen ON/OFF, og koble den ut av stremnett.

Bruk av saftpresse (RMG-1205-8-E)

Forbered produkter for pressing. Grennsaker og frukt skjaeres i smabiter slik at
de passer inn i innlaster. Fjern all hard eller tykk skall, steiner, kjerne og stiklin-
ger.

r3

& Saftpresser klarer ikke d presse juice ut av harde grannsaker og frukter (gu-
lratter, radbeter, harde typer epler etc).



Sett skrue inn i saftpresser enhet. Sett filter av saftpresser pa skrue, sett feste-
lokk ovenpa. Utsparing pa filterens kant og lokk skal passe i knast inne pa
enhet. Snu lokket mot klokken uten & bruke mye styrke.

Snu den sammensatte enhet med klokken pa 45° 1 og sett den inn i drivakse-
lens hylse i motorenhet. Snu enhet mot klokken til den stopper. Sett festelokk
og snu den til den stopper.

Sett innlaster pa saftpresse enhet.

Legg forberedte produkter i innsatser. Sett en beholder under apning for juice-
kaker.

Sett en beholder under apning for juice.

Tilkoble enhet til stramnett. Det vil lyse indikasjon av tilkobling til stremnett.
Sl& pa med knappen ON/OFF.

Press ingredienser inne i innlaster med stamper.

Det finnes en justering av hastighet pa lokket. Du kan velge en hastighet fra 1
(minimal trykk) til 3 (maksimal trykk). Indikasjon vises med en peker pa juste-
ringsenhet. Hastighet O settes pa for & ta justeringsenhet av og rense saftpresse.
Hvis ingen juicekaker gar ut av dpning, sett en mindre hastighet. Det vil forsterre
apning som kaker gar gjennom.

Hvis det samles juice i innsatser, bruk revers knappen. Rens filter regelmessig.
Sla av enhet etter ferdig arbeid med knappen ON/OFF, og koble den ut av
stromnett.

Bruk av revers funksjon

Bruk revers funksjon hvis det samles mye produkter i finhakkingsenhet eller
saftpresseenhet, dette vil hjelpe juice & renne gjennom apning.

Hvis kjottkvern er slatt pa, trykk knappen ON/OFF. Sa trykk og hold knappen
REV. Skrue vil bevege seg i motsatt retning og dette vil bevege produkter til
innsatser apning. Etter 10-15 sekunder slipp knappen REV og trykk knappen
ON/OFF for & fortsette med arbeidet.

[[l. DEMONTERING,RENGJ@RING OG
OPPBEVARING AV KI@TTKVERN

Rens alle fester og detaljer rett etter bruk.

NB! Sld kjottkvern av for du demonterer og rengjer den, ved d trykke knappen
ON/OFF, og koble denut av stremnett.

Demontering

Fjern stamper fra innsatser, ta innsatser enhet av.

Trykk pa knappen for fjerning av fester, snu kjottkvernenhet (saftpresseenhet,
finhakkingsenhet) pa 45° med klokken og ta den av motorenhet.

Snu festering mot klokken p& kjottkvernens enhet, fjern alle avtakbare deler
(plastfester, hullskive, kniv, skrue).

Fjern rivjern (snitter) fra finhakkings enhet.

Festelokk av saftpresse skal snues med klokken og ta den av. Sett justering-
senhet i stilling 0 og fjern den fra lokket. Fjern filter og skrue av saftpresse.
Rengjering

Motorenhet skal terkes med vat klut.

Rengjer fester og andre detaljer av kjottkvern med myke midler.
Ikke rens metalldetaljer i in ettersom opp’ i
formerking av overflater.

Maksimal temperatur for rengjering av detaljer ikke av metall skal ikke overs-
tige 60°C.

Detaljer skal terke ut ved romtemperatur og naturlig fuktighet og ventilasjon.

kan forarsake

Det er FORBUDT d sette motorenhet, plugg og stromledning under vann eller
rense dem i vann.

A Det er FORBUDT d bruke harde svamper med skuremidler, losemidler (bensin,
aceton etc).

Oppbevaring
Oppbevar kjettkvern i sammensatt i godt ventilert sted og unna sollys.

IV. FOR HENVENDELSE TIL KUNDE-
SERVICE

Feil Mulige arsaker Losning
Kjottkvern virker ikke,
indikasjon av strom vi-
ser ingen strom

Uten tilkobling il | 1y o1 jottkvern til virkende stikkontakt
stremnett
SI3 Kjottkvern av med knappen ON/OFF,
koble den ut av stromnett og rens fra pro-
dukter.Trykk p3 svart knapp under og 54 sl
den p3 igjen med knappen ON/OFF. Hvis
Kjottkvern virker ikke, henvend deg til kun-
deservice.

Motor har stanset under | Overlastings ~sik-
arbeid kerhet er satt i gang

Kjottvern overhetes
i lopet av arbied

Det oppstod en frem-

med lukt i lopet av ar- | Noen deler av

beid kjottkvern  har
beskyttende lag
ovenpa.

Bruk mer pauser | lopet av arbeid med
Kottkvern

Lukt vil forsvinne etter hvert

V. GARANTI

Dette produktet er garantert for en periode pa to ar fra kjepsdato. | garantitiden
er produsenten ansvarlig for eliminering av alle mulige fabrikkfeil som skyldes
darlig kvalitet pa materialer og utferelse med hjelp av reparasjon, erstatning
av deler eller hele produktet. Garantien skal vaere gyldig bare dersom kjepsda-
to er bekreftet med stempel og underskrift av selger pa et spesielt garantikort.
Garantien er gyldig kun hvis produktet ble brukt i henhold til bruksanvisningen,
ikke ble reparert, demontert eller skadet pa grunn av misbruk, samt produktets
komplett sett er bevart. Garantien gjelder ikke normal slitasje pa produktet og
forbruksmaterialer (filtre, lyspaerer, non-slipp belegg, tetninger osv.). Produktets
levetid og garantitiden beregnes fra datoen for salg eller fra produksjonsdato
(hvis salgstidspunktet ikke kan bli identifisert).
Produksjonsdato av apparatet kan bli funnet i serienummeret som star pa
identifikasjonsetiketten pa apparatets utvendig side. Serienummeret bestar av
tretten tegn. Den sekste og den syvende tegn betyr maned og den attende betyr
ar av apparatets produksjon.
Produktets levetid fastsatt av produsenten er 3 r fra kjopsdato. Denne leveti-
den er gyldig forutsatt at apparatets drift er i henhold til denne bruksanvisnin-
gen og tekniske krav er oppfylt.

Emballasjen, bruksanvisningen samt selve apparatet ma behandles i henhold

til gj lokale p: for gjenvinning av avfall. Vennligst ta vare

pd miljoet: ikke kast slike produkter sammen med vanlig avfall.




A Innan du borjar anvinda denna apparat, bor du ldsa igenom denna bruk-

sanvisning noggrant och férvara den som handboken. Anvdnder du mul-
tikokaren pa ett rdtt sdtt ska den vara i bruk pad lang tid.

Sakerhetsatgarder

e Tillverkaren tar inte ansvar for skador som

ar orsakade av bristande efterlevnad av sa-
kerhetskrav och bruksregler.

Denna elapparat ar en mangfunktionell
matlagningsenhet som kan anvandas i
lagenheter, villor, hotellrum, tekniska rum
i affarer, pa kontor och i andra liknande
forhallanden forutom industribruk. Indus-
trianvandning eller andra obehoriga anvan-
dningar av apparaten raknas overtrada vill-
kor for en lamplig anvandning av apparaten.

» Anvand ledningstrad, avsett for apparatens

kraft. Om det finns skillnad mellan parame-
ter kan det leda till en kortslutning eller
forbranning av traden.

Kom ihdg! Oavsiktiga skador av elsladden kan
medfora fel, som inte hamnar under garantiv-
illkor och dven elskador. Skadad elsladd mdste
omedlbart bytas i service-center.

» Placera inte apparaten pa en mjuk yta, tack

den inte med en duk eller servett vid bruket
- det kan gora sa att apparaten overhettas
eller gar sonder.

e Bruket ar forbjudet i Oppna rymmen - vat-

ten eller obehoriga foremal kan hamna inne
i apparatens kropp och leda till stora skador.

| detta fall tar tillverkaren inget ansvar for & Tryck inte produkter i matabrickans lucka med

mojliga efterfoljder av detta bruk.

Fore avkoppling i ledningsnat vanligen
kontrollera om dess spanning motsvarar en
faktisk spanning av apparaten (se: tekniska
specifikationer eller en tillverkningsskylt av
apparaten).

hédnderna eller obehoriga foremdl for att und-
vika skador och fel i apparatens funktion. An-
vdnd pdmatare, som ingdr i komplett och avsetts
speciellt for detta.

e Det ar forbjudet att anvnada apparaten vid

synbara skador pa kroppen eller sladden,



efter att det fallat ner pa golvet eller vid
fel i dess funktion. Vid uppkomsten av vilka
fel som helst koppla apparaten av elnatet
och kontakta service center.

Fore rengoring kontrollera att apparaten ar
avstangd fran ledningsnat och kallnat helt
och hallet. Vid rengoring folj reglarna i ett
kapitel “Demontering, rengoring och foérva-
ring av apparaten” av denna bruksanvisning.

@ DET AR FORBJUDET att placera apparatens

kropp under vatten eller satta den under vat-
tenstrale!

e Denna apparat ar inte avsedd for manniskor
(samt barn) som har fysiska, nerv- eller
psykiska storningar samt brist av erfarenhet
och kunskaper, exkluderade fall da det finns
en speciell kontroll eller en instruktion om
apparatens bruk halls av ansvarande per-
sonen. Det ar nodvandigt att se till barn,
for att undvika spel med apparaten, dess
detaljer och forpackning. Rengodring och

behandling av apparaten ska inte ge-
nomforas av barn utan vuxnas kontroll.
En fristaende reparation av apparaten och
byte i dess konstruktion ar forbjudna. Alla
servicearbeten ska genomforas i en aukto-
riserad service center. Oprofessionellt ge-
nomforda arbetet kan folja till brytande av
apparaten, skadegorande och averkan av
tillhorigheten.



Tekniska specifikationer

18. Hackningsbas

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Ta forsiktigt multikokaren med detaljerna ut ur férpackningen, ta bort alla
forpackningsmaterial och reklamdekaler, forutom en dekal med ett serienummer.

pa apparaten leder till att du inte har ratt for

Spanning 220-240, 50/60 Hz 19. Rektanguldr pamatare
Max effekt 2000 W 20. Hackningskniv

Standard effekt. 700 W 21. Komplett rivjarn (fin, mellan, grov)
Prestanda 2,7 kg/min C.Juicepress (RMG-1205-8-E)
Antal hastigheter. 1 22. Bas av juicepress
Backfunktion finns 23. Lucka for resterna
Overbelastningsskydd finns 24. Skruv av juicepress
Korvstoppnings tillbehér finns 25. Filter av juicepress
Kebbe tillbehdr. finns 26. Lock av juicepress
Cylinder rivjarnsats for att mala gronsaker 27. Regulator for pressgrad
(att riva eller hacka gronsaker) (RMG-1205-8-E).. -finns 28. Utgang for juice
Slowjuicer (RMG-1205-8-E) finns

Malskivor for olika grovlekar av far: finns

Oversikt

Motordel 1st.

Skruv av kdttkvarn av seri

Kniv garanti pa underhall.

Mutter.

Pamatare med en lada for forvaring av tillbehor..
Bas for kebbe tillbehor

Kebbe formning tillbehar. 1st.
Bas for korvhorn. 1st.
Korvhorn.

Del for att hacka ingredienser (RMG-1205-8-E)...
Rivjarn tillbehdr (RMG-1205-8-E)
Hackningstillbehor (RMG-1205-8-E)
Rektanguldr pamatare for del for att hacka

Behandla motorbasen med en vat duk. Tvdtta alla detaljer av apparaten, folj
noggrant anvisningarna i del "Demontering, rengéring och forvaring av appa-
raten”. Var forsiktig med att tvatta kniven!

Lat alla detaljer av apparaten torka helt och hallet vid rumstemperatur.

A OBS! Det dr forbjudet att anvinda varan vid minsta fel!
Efter transportering eller forvaring i ldg temperatur behdvs det att ldta appa-

raten finnas i rumstemperatur i inte mindre dén 2 timmar innan man sdtter pd
apparaten.

I. KOTTKVARNENS BRUK

REDMOND kéttkvarnen ar en mangfunktionell apparat for att bereda matpro-

pp har ett skyddssystem som far apparaten stanga av vid dverbelastnin-

gar. Om det hander tryck pa ON/OFF knappen, koppla sladden av elndtet och
lat den kallna i 15 minuter. Rengor en bas av resterna av produkter. Tryck pa

ingredienser (RMG-1205-8-E). 1st.
Del av juicepress (RMG-1205-8-E) 1st.
Skruv av juicepress (RMG-1205-8-E) 1st. dukter.
Filter av juicepress (RMG-1205-8-E) 1st.
Lock av juicepress (RMG-1205-8-E) 1st.
Bruksanvisning 1st.
Servicebok. 1st.

Tillverkaren har rdtt att dndra design, uppsdttning av delar och tillbehdr samt
teknisk varudeklaration under forbdttring av sina produkter utan att avisera
om dessa fordndringar.

Delar av kéttkvarn Al
Motordel
Knapp att satta pa/stdnga av apparaten (ON/OFF)
Indikator for elkoppling
Knapp for backfunktionen (REV)
Koppling av drivaxel
Knapp att byta l6stagbara delar
Matarbricka
Cylinder pamatare med en Lata att férvara tillbehor
A. Kédttkvarn
9. Bas av kéttkvarn
10. Skruv av kdttkvarn
11. Kniv
12. Malskivor med luckor i olika storlekar
13. Mutter av kéttkvarn
14. Bas for kebbe-tillbehdr
15. Kebbe-formningstillbehdr
16. Bas for korvhorn
17. Korvhorn

B.Tillbehor att hacka gronsaker och frukter (RMG-1205-8-E)

P NO LA

knappen for att nolla 6verbelastningsskydd pa botten av apparaten nara till en
lada for sladden, sedan ar apparaten klar fér att anvanda om den.

A OBS! Tid for ett oavbrutet bruk ska inte dverstiga 5 minuter. Pauser i bruk ska
utgdra minst 15 minuter.

Kottfarstillagning

Forbered ingredienser. Avfrosta kott och fisk, ta ut ben och adror. Skar kétt i
bitar i storlek cirka 20x20x40 mm, sa att de passar munnen av matarbricka.
Satt en skruv in i basen av kottkvarnen. Satt en kniv p& skruven med en platt
sida ut vid ivor.Placera en av ivorna pa skruven med en kniv. En huv
pa kanten av skivan ska fastas vid ett utsprang i basen.

Satt en mutter pa basen av kéttkvarnen och vand den medsols. Gor det utan
sarskilda anstréangningar.

Vdnd en samlad bas medsols till 45° och satt den pa axeln vid kopplingen av
drivaxeln pa apparatens kropp. Vand basen motsols tills det klickar. Vand
muttern tills den stoppar.

Placera en matabricka pa basen av kéttkvarnen.

Hall kottbitar i matabrickan. Sétt en farsbehdllare under muttern av basen.

Tillsdtt inte ben, hud eller fryst kott, samt kétt i stora bitar. Det forkortar
brukstid av apparaten och kan leda till skador.
Koppla apparaten till elndtet. Indikator for elkoppling ska tédnda. Satt pa appa-
raten genom att trycka pa ON/OFF knappen.
Tryck kéttbitar i en matabrickans lucka med en rund pamatare.
Stang av apparaten genom att trycka pa ON/OFF knappen och koppla den av
elndtet.

Stoppning av korv

Forbered fars for korv. Lat skalet av korv ligga i ett varmt vatten i 20 minuter.
Satt en skruv i basen av kdttkvarnen.

Placera basen av korvhorn pa skruven: en huv pa kanten av hornet ska fastas
vid utspranget pa basens sida. Satt korvhornet pa det.

Sétt en mutter pa basen av kottkvarnen over tillbehéret och vand den motsols.
Gor det utan sarskilda anstrangningar.

Véand en samlad bas medsols till 45° och sdtt den pa axeln vid kopplingen av
drivaxeln pa motordelen.Vand basen motsols tills det klickar. Vand muttern till
den stoppar.

Placera matabrickan pa basen av kottkvarn.

Tillsatt farsen i matabrickan. Satt en platt behallare under korvhornet.

Koppla apparaten till elnatet. Indikatorn for elkoppling ska tanda.

Knyt en d@nde av ett vatt korvskal och sétt det pa korvhornet. En nod ska atersta
i 1-2 cm vid utganget av tillbehoret, sa att farsen ska fylla i skalet.

Om skalet faster vid korvhornet, fukta det med vattnet.

Sétt pa apparaten genom att trycka p4 ON/OFF knappen.

Anvénd en Lostagbar pamatare for att trycka fars i matabrickans lucka. Ta skalet
av korvhornet vid ifyllningen av det. En del av skalet ska ldmnas tom for att
man kunde knyta en annan nod pa den.

Stang av apparaten genom att trycka pa ON/OFF knappen efter att skalet har
uppfylts. Knyt en ledig ande av korven. Vid slutet av korvstoppning koppla
apparaten av elndtet.

Tillagning av fyllda korv (kebbe)

Forbered fars for yttre skalet av kebbe och pafyllningen.

Sétt en skruv i basen av kéttkvarnen.

Placera basen for kebbe-tillbehor pa skruven och kebbe formningstillbehér pa
basen.

Sétt en mutter pa basen av kottkvarn over tillbehoren och vand den medsols.
Gor det utan sarskilda anstrangningar.

Véand en samlad bas medsols till 45° och satt den pa axeln vid kopplingen av
drivaxeln pd motordelen.Vand basen motsols tills det klickar. Vand muttern till
den stoppar.

Placera matabrickan pa basen av kottkvarn.

Tillsatt farsen i matabrickan. Satt en platt behallare under kebbe-tillbehdret.

Koppla apparaten till elnatet. Indikatorn for elkoppling ska tanda.

Sétt pa apparaten genom att trycka pa ON/OFF knappen.

Anvénd en l6stagbar pamatare for att trycka fars i matabrickans lucka. En ihalig
korv ska utga fran en lucka pa ett koniskt tillbehor. Slut dess anda.

Sténg av apparaten genom att trycka pd ON/OFF knappen, nar korven blir
tillracklig lang. Skér av korven med en kniv néra tillbehoret.

Fyll i korven med en férberedd péfyllning, slut dess andra dnda och forma ut
en kebbe.

Efter att ha slutat matlagning koppla apparaten av elnatet.

Anvéndning av hack for att hacka ingredienser (RMG-
1205-8-E)

Forbered produkter for att hacka.

Satt ett rivjarn eller hackningskniv i hackningsbasen.

Véand en samlad bas medsols till 45° och sdtt den pa axeln vid kopplingen av
drivaxeln pa motordelen. Vand basen motsols tills det klickar.

Placera en behéllare under utganget av hackningsbasen.

Koppla apparaten till elnatet. Indikatorn for elkoppling ska tanda.

Sétt pa apparaten genom att trycka pa ON/OFF knappen.

Hall produkter i en lucka pa dvre sidan av hackningsbasen.Anvand en lostagbar
pamatare for att trycka dem i. Gor det utan sarskilda anstrangningar.

Sténg av apparaten genom att trycka pd ON/OFF knappen och koppla den av
elndtet.

b




Anvéndning av slowjuicer (RMG-1205-8-E)

Forbered produkter for att pressa. Skar grénsaker och frukter i ganska sma bitar
for att kunna tillsdtta dem i en lucka av juicepressen. Ta bort ett grovt eller
tjockt skal, stora kdrnor och sticklingar.

Apparaten avsetts inte for att pressa hdrda gronsaker och frukter (morot,

rodbeta, hdrda dpplesorter m.m.).
Placera en skruv till juicepressen. Satt pa ett filter pa skruven, sedan sétt pa ett
lock. Huvar p& kanten av filtret ska féstas vid utsprang inne i basen.Vand locket
motsols. Gor det utan sarskilda anstrangningar.
Véand en samlad bas medsols till 45° och satt den pa axeln i kopplingen av
drivaxeln pa motordelen. Vidnd basen motsols tills det klickar. Fasta locket av
juicepressen genom att vanda det tills det stoppar.
Placera matabrickan pa basen av juicepressen.
Tillsatt de férberedda produkterna i matabrickan. Satt en behallare under en
lucka fér resterna.
Placera en behallare for saft under utganget for juice.
Koppla apparaten till elnatet. Indikatorn for elkoppling ska tanda. Satt pa ap-
paraten genom att trycka p& ON/OFF knappen.
Tryck bitar av produkter med en l6stagbar pamatare till matabrickans lucka.
Det finns en regulator for pressgrad pa locket av juicepressen, den vander sig
mellan 1 (minimalt tryck) och 3 (maximalt tryck). En visare pa regulatorn pekar
pa tryckgrader. | O-laget kan regulatorn tas av for att noggrant rengéra juice-
pressen.
Om fruktkott inte utgdr fran luckan fér resterna, behdvs det att minska tryckgrad
genom att vdnda regulatorn medsols. D& ska luckan fér fruktkott utbreda sig
och lata bade stora fibrer och skal av produkterna ga genom luckan lttare.
Anvand backfunktionen om saft hamnar i luckan av matabrickan. Rengér filtret
regelbundet.
Efter att ha slutat matlagning stdng av apparaten genom att trycka pa ON/OFF
knappen och koppla den av elnatet.

Backfunktionen

Anvénd backfunktionen i fall vatskan hamnar i hackningsbas eller i bas av
juicepressen och tata produkter hindrar att den rinner ut kéttkvarnen.

Och kéttkvarnen ar pa, stoppa skruven genom att trycka p& ON/OFF knappen.
Sedan tryck och hall pa REV knappen. Skruven ska vdnda bakat med att dra de
hamnade ingredienserna mot luckan av matabrickan. Sluta trycka pa REV knap-
pen efter 10-15 sekunder och tryck pd ON/OFF knappen for att fortsatta ap-
paratens bruk.

[1l. DEMONTERING,RENGORING
OCH FORVARING AV APPARATEN

Rengora alla tillbehor och detaljer av kéttkvarn strax efter anvéndning.

OBS! Sting av apparaten genom att trycka pd ON/OFF knappen och koppla
den av elndtet fore rengdring.

Demontering

Ta ut pamataren ur matabrickans lucka, montera isar matabrickan.

Tryck pa knappen att byta tillbehor och viand basen av kéttkvarn (juicepress,
hackningsbas) medsols till 45° och koppla den av motorbasen.

Vand muttern pa kéttkvarnens bas motsols och ta av alla l6stagbara detaljer
(plast munstycke, malskivor, kniv, skruv).

Ta ut rivjdarn (hackningskniv) ur hackningsbasen.

Véand locket av juicepressen medsols och ta det av. Satt 0-ldget pa regulatorn
av tryckgrader och montera den av locket. Ta ut filtret och skruven av juicepressen.
Rengoring

Rengdr motorbasen med en vat duk.

Tvatta tillbehdr och andra detaljer av kttkvarnen med mjuka tvattmedel.

Tvatta inte metalldetaljer av apparaten i tvattmaskinen, eftersom tvattmedel
kan gora sa att deras yta blir mork.

Maximal temperatur fér rengéring av andra detaljer forutom dem i metall i
tvattmaskinen ska utgora hogst 60°C.

Lat detaljerna av apparaten torka helt och hallet vid rumstemperatur och en
naturlig ventilation.

@ DETAR FORBJUDET att placera motorbas, kontakt och sladd under vattenstrale
eller ldgga dem i vattnet.

A DET AR FORBIUDER att anvinda svampar med en hérd eller slipytan, slipme-
del och lGsningsmedel (bensin, aceton osv,)

Forvaring
Férvara insamlade kéttkvarnen i ett torrt ventilerat stélle, undvik alla uppvar-
mande apparater och ett direkt solljus.

IV. INNAN DU KONTAKTAR SERVICE
CENTER

Msjliga

Fel anledningar

Lésning
Apparaten fingerar inte,
indikatorn fér elkopp-
ling tander inte

::::L;ﬁ’l‘l :l'n‘:l‘; Koppla apparaten till fungerande eluttaget
Stang av kittkvarnen genom att trycka p3 ON/
OFF knappen och koppla den av elntet. Ren-
gor basen av ingredienserna. Tryck pa en svart
knapp pa botten av apparaten och sedan
koppla apparaten om till elniitet och tryck pa
ON/OFF knappen. Om Kéttkvarnen fortfarande
inte fungerar maste du kontakta service center

Motorn har stoppat vid
apparatens bruk

Overbelastnings-
skydd har startat

Apparaten dverhet-
tas under bruk

En obehdrig doft dok

upp under apparatens

Minska tid av ett oavbrutet bruk och ka intervall
mellan anvandning

Det kan hinda pa

bruk grundaven skydd- | Det & normalt. Doften r tidvis och ska for-
beliggning pa | svinna.
vissa delar

V. GARANTIATAGANDE

Finns garanti pa 2 ar efter kop. Under garantiperioden garanterar tillverka-
ren att undanrdja varje tillverkningsfel som orsakades av en otillracklig
kvalitet av material eller konstruktion genom att reparera den, ersétta de-
taljer eller hela apparaten. Garanti trader i kraft bara i fall datum av kop &r
bekraftat med stampel av affaren som képet pagick i och en signatur av
expedit pa ett originalkvitto. Denna garanti erkdnns endast i fall apparaten
exploaterades enligt bruksanvisning, inte reparerades, inte demonterades
och inte var skadad efter en felaktig behandling, samt alla detaljer har
forvarats tillsammans. Denna garanti omfattar inte en fysisk forslitning av
apparaten och forbrukningsartikel (filter, lampor, non-stick beldggning,
fortatning osv).

Bruksperiod och garantitermin raknas fran datum av kop eller tillverkning
(i fall datum av kopet &r okant).

Tillverkningsdatum finns i ett serienummer pa ett identifikationsmarke pa
apparatens kropp. Serienummer bestar av 13 tecken. Det sjitte och det
sjunde tecknen betyder en manad, det attonde - &r ett ar av tillverkning.

Den av tillverkare for denna apparat forutsett bruksperioden ar 3 ar efter
kép. Denna bruksperiod galler endast om exploateringen pagar enligt den-
na bruksanvisning och tekniska krav.

Forpackningen, b, och sjélva appr ska dtervinnas enligt
lokalt sopdtervinningsprogram. Ta hdnsyn till miljo: denna apparat far inte
hanteras som hushdllsavfall.



AEnnen kun aloitat tuotteen kdyttdd, lue sen kdyttdohje huolellisesti ja
sdilytd se. Tuotteen oikea kdyttd pidentdd sen kdyttoajan huomattavasti.

Tuotteen turvallinen kaytto

» Valmistaja ei vastaa vioista, jotka johtuvat
turvallisuusohjeiden ja kayttoohjeiden rik-
komisesta.

e Tama sahkolaite on ruoanlaittoon tarkoi-
tettu monitoimilaite, jota voi kayttda asun-
noissa, lomamokeissa, hotellihuoneissa,
myymaloiden sosiaalitiloissa, toimistoissa
ja vastaavissa tiloissa. Laite ei ole tarkoi-
tettu kaytettavaksi suurkeittioissa. Laitteen
kayttoa suurkeittidssa tai vastaavissa olo-
suhteissa pidetaan laitteen kayttdna vaarin.
Tassa tapauksessa valmistaja ei vastaa ma-
hdollisista seuraamuksista.

e Ennen laitteen kytkemista sahkoverkkoon
tarkista onko verkkojannite sama, kuin ni-
mellisjannite, mihin on laite on tarkoitettu
(ks. laitteen tekniset tiedot tai konekilpi).

 Jos kaytat jatkojohtoa, niin tarkista etta se

kestaa laitteen kayttotehoa. Muuten tama
voi johtaa oikosulkuun tai kaapelin pala-
miseen.

Muista, virtajohdon vahinko voi aiheuttaa on-
gelmia, jotka eivat vastaa takuun seka sah-
koiskun. Vaurioitunut virtajohto edellyttdd ki-
ireellisia palvelukeskuksessa.

« Al aseta laitetta pehmealle alustalle, 33

peita sita pyyhkeella tai liinalla sen toimin-
nan ajan, silla se voi johtaa laitteen ylikuu-
menemiseen ja toimintahairidihin.

e Laitteen kaytto ulkona on kielletty, silla

kosteuden tai ylimaaraisten esineiden
joutuminen laitteen rungon sisalle voi johtaa
sen vakavaan vaurioitumiseen.

Ald aseta tuotteita syéttoreikddn paljain kdsin
tai ulkopuolisilla esineilld valttadksesi vammat
tai laitteen vioittumisen. Kaytd laitteen mukana
tulevaa ruoantyonnintd.

e Nakyvasti vaurioituneen laitteen, lattialle

pudonneen laitteen, laitteen jonka kaytossa
on ilmennyt hairioita tai laitteen, jonka vir-



tajohto on nakyvasti vaurioitunut, kaytto
on ehdottomasti kiellettya. Jos laitteen
kaytossa ilmenee hairioita, irrota laite verk-
kojohdosta ja ota yhteytta huol-
tokeskukseen.

Varmista ennen laitteen puhdistusta, etta
se on jaahtynyt ja irti verkkovirrasta. Nou-
data puhdistuksen yhteydessa kohdan
"Laitteen purkaminen, puhdistus ja sailytys”
ohjeita.

ALA upota laitetta veteen tai aseta sitd juokse-
van veden alle!

e |hmiset (lapset mukaan lukien), joilla on
fyysisia tai psyykkisia sairauksia tai joilla ei
ole tarvittavaa kokemusta ja osaamista
eivat saa kayttaa tata laitetta ilman ko. ih-
misten turvallisuudesta vastaavan henkilon
valvontaa tai ilman sitd, etta kyseinen tur-
vallisuudesta vastaava henkilo perehdyttaa
ko. ihmisia laitteen kayttdon. Al anna lap-
sille leikkia laitteella, sen osilla tai pak-
kauksella. Lapset eivat saa kayttaa tai pu-

hdistaa laitetta ilman aikuisen valvontaa.

« Al3 korjaa tai muuta laitetta itse. Vain auk-

torisoidun huoltokeskuksen ammattitai-
toinen korjaaja saa korjata laitteen. Ammat-
titaidottomasti tehty korjaus voi johtaa
laitteen vaurioitumiseen, ihmisten vammoi-
hin ja omaisuuden vaurioitumiseen.



Tekniset tiedot

Jannite 220-240V,50/60 Hz
imi 2000 W
Nlmell\stehn 700 W
Jaut 2,7 kg/min
Tyonopeuksien maara. 1
Peruutusvait on
Ylikuormitussuoja on
putki on
Kibbeh-putki on
Sylinteriputket vihannesten silppuamista varten
(raastimet, hoyld) (RMG-1205-8-E) on
Auger-mehupuristin (RMG-1205. on

Levyt vaihtelevalla rei’itykselld eri jauhelihoja varten

19. Suorakulmainen tyénnin

20. Hoyla

21. Raastinvalikoima (hieno, keskikokoinen, suuri)
C. Mehupuristin (RMG-1205-8-E)

22. Mehupuristimen runko

23. Puristekakun poistumisreika

24. Mehupuristimen ruuvi

25. Mehupuristimen suodatin

26. Kiinnittyva kansi

27. Puristusasteen saadin

28. Mehun ulostuloreika

ENNEN KAYTTOONOTTOA

Ota laite ja sen varusteet varovasti irrota kaikki

riaalit ja mainostarrat, mutta jata sarjanumerotarra paikalleen. Jos sarjanume-
ro puuttuu tuotteesta, menetdt automaattisesti oikeuden sen takuuhuoltoon.
Pyyhi moottorin runko kostealla liinalla. Pese laitteen kaikki osa, noudattaen
kohdan "Laitteen purkaminen, puhdistus ja sdilytys” ohjeita. Ole varovainen

Ennen kun kokoat laitteen, kaikkien sen osien tulee kuivua huoneldmpétilassa.

ttu tai sdilytetty itd tulee pitdd
huoneldmpétilassa vihintddn 2 tuntia ennen sen kdynnistdmistd.

Kokoonpano
Moottori 1 kpl.
Lihamyllyn ruuvi 1 kpl.
Lihamyllyn tera 1 kpl.
Kiinnitysrenga: 1 kpl. pL
Ref'itetyt jauhelihalevyf 3 kpl.
;yigggglgsslf:np;;l::ne :\asa\lyr 1 tg{ A Huomio! Kiellettiin laitteen kayttdd vioista.
Kibbeh-putken muotti Jos laitetta on kulje
ken perusta
ken muotti

Leikkurirunko (RMG-1205-8-E)
Raastin (RMG-1205-8-E).
Héyls (RMG-1205-8-E).
Leikkurirungon suorakulmainen tyénnin (RMG-1205-8-E) .
Mehupuristimen runko (RMG-1205-8-E).
Mehupuristimen ruuvi (RMG-1205-8-E;
Mehupuristimen suodatin (RMG-1205-8-E
Mehupuristimen kansi (RMG-1205-8-E)..
Kayttdohje
Huoltokirja

Valmistaja piddttdd oikeuden tuotteen suunnittelun ja kokoonpanon muutok-
siin, kuin myds tuotteen teknisiin ominaisuuksiin tuotevalikoiman paranta-
miseksi ilman erillistd ilmoitusta kyseisistd muutoksista.

Mallin rakenne AL
Moottori
Kaynnistyspainike (ON/OFF)
Virran merkkivalo
Peruutusvaihteet kytkentépainike (REV)
Vetoakselin kytkin
Irrotettavien osien irrotuspainike
Syottolokero
. Lieriomdinen tyonnin sdiliolld putkien sdilytysta varten
A. Llhamylly
Lihamyllyn runko
10. Lihamyllyn ruuvi
11. Terd
12. Rev'itetyt levyt erikokoisilla rei’illd
13. Lihamyllyn kiinnitysrengas
14. Kibbeh-putken perusta
15. Kibbeh-putken muotti
16. Makkaraputken perusta
17. Makkaraputken muotti
B. Leikkuri vihanneksia ja hedelmia varten (RMG-1205-8-E)
18. Leikkurirunko

P NO LA

Il. LIHAMYLLYN KAYTTO.

Lihamylly REDMOND on universaalinen monitoimilaite.

Laite on varustettu suojajarjestelmalld, joka sammuttaa laitteen sen ylikuor-
mittuessa. Kun tdma tapahtuu, paina ON/OFF-painiketta, irrota laite verkkovir-
rasta ja anna sen jadhtyd 15 minuutin ajan. Puhdista sy6ttdosa tuotteiden
jaanteista. Paina ylikuormitussuojan hylkdyspainiketta laitteen pohjassa, ldhelld
virtajohdon sdilytystilaa, jonka jalkeen laite on taas valmis kayttéa varten.

HUOMIO! Laitteen jatkuva kiyttd ei saa ylittdd 5 minuuttia. Kdyttotauon tulee
kestdd vihintddn 15 minuuttia.
Jauhelihan valmistus
Valmistele tuotteet. Pese liha ja kala huolellisesti ja poista siita luut ja suonet.
Leikkaa liha n. 20x20x40 mm kokoisiksi paloiksi, jotta ne liikkuisivat helposti
syottolokeron reidn Lapi.
Aseta ruuvi lihamyllyn runkoon. Aseta leikkuuterd varovasti ruuviin tasainen
pinta ulospdin, kohti rei’itettyd levya. Aseta yksi rei'itetyistd levyistd ruuviin,
jossa terd on asennettuna. Levyn reunojen syvennyksen tulee asettua rungon
ulokkeeseen.
Aseta kiinnitysrengas lihamyllyn runkoon ja kddnna sitd mydtapaivaan. Ald kayta
liikaa voimaa.
Kaannd koottua runkoa myotapaivad 45° astetta ja aseta sen varsi vetoakselin
kytkimeen laitteen rungossa. Kaanna vastapaivaa napsahdukseen asti. Kaanna
kiinnitysrengas loppuun asti.
Asenna syottolokero lihamyllyn runkoon.
Asettele lihapalat sy6tt6lokeroon. Aseta astia jauhelihaa varten rungon kiin-
nitysrenkaan alle.

Alii syétd lihamyllyyn luita, nahkaa, jaddytettyd tai suuriksi paloiksi leikattua
lihaa. Tamd lyhentdd laitteen kdyttdaikaa ja voi johtaa sen hajoamiseen.
Kytke laite verkkovirtaan. Virran merkkivalo syttyy. Kdynnista laite painamalla
ON/OFF-painiketta.
Tyontele lihanpalat sy6ttolokeron reikdan pyoredlla tyontimella.
Sammuta laite painamalla ON/OFF-painiketta ja irrota se verkkovirrasta.

Makkaroiden valmistus

1 kuorta 1a

Aseta lihamyllyn ruuvi lihamyllyn runkoon

Aseta makkaraputken perusta ruuviin: putken reunan syvennyksen tulee asettua
rungon seindn ulokkeeseen. Aseta makkaraputken muotti.

Aseta kiinnitysrengas lihamyllyn runkoon putken yldpuolelle ja kdanna sita
mydtapdivad. Ald kdytd liikaa voimaa.

K&anna koottua runkoa myotap ]
kytkimeen moottorin rungossa.
na kiinnitysrengas loppuun asti.

Asenna sy6ttélokero Llihamyllyn runkoon.

Aseta jauheliha syottolokeroon. Aseta tasainen lautanen makkaraputken suut-
timen alle.

Kytke laite verkkovirtaan. Virran merkkivalo syttyy.

Solmi kostean makkarankuoren toinen pad ja aseta se putken tuuttiin. Solmun
on oltava 1-2 cm pddssa putken poistumisreidstd, jotta jauheliha tayttdisi
kuoren tasaisesti.

aseta sen varsi vetoakselin
napsahdukseen asti. Kdan-

Jos kuori tarttuu putken suuttimeen, kostele se vedelld.

Kaynnista laite painamalla ON/OFF-painiketta.

Tyontele jauheliha syGttolokeron reikddn kokoontaitettavalla tyéntimelld. Pois-
ta kuorta putkesta, kun se tayttyy jauhelihalla.Jdtd osa kuoresta tyhjaksi, jotta
voisit solmia sen.

Kun kuori on tayttynyt, sammuta laite painamalla ON/OFF-painiketta. Solmi
makkaran vapaa pdaty. Lopuksi irrota laite verkkovirrasta.

Taytettyjen makkaroiden valmistus (Kibbeh)

Valmistele jauheliha Kibbeh:in ulkokuorta ja téytettd varten.

Aseta ruuvi lihamyllyn runkoon.

Aseta Kibbeh-putken perusta ruuviin, ja putken muotti itse putkeen.
nitysrengas lihamyllyn runkoon putken yldpuolelle ja kddnna sita
4. Ald kayt liikaa voimaa.

K&anna koottua runkoa mydtapaivad 45 astetta ja aseta sen varsi vetoakselin
kytkimeen moottorin rungossa. Kdanna vastapaivaa napsahdukseen asti. Kaan-
nd kiinnitysrengas loppuun asti.

Asenna syottélokero lihamyllyn runkoon.

Aseta jauheliha ulkokuorta varten syottélokeroon. Aseta tasainen lautanen
Kibbeh-putken suuttimen alle.

Kytke laite verkkovirtaan. Virran merkkivalo syttyy.

Kaynnista laite painamalla ON/OFF-painiketta.

Tyontele jauheliha sy6ttolokeron reikddn kokoontaitettavalla tyontimelld. Ke-
bbeh-putken tuutin reidstd ilmestyy ontto makkara. Sulje sen paa sormilla ni-
pistden.

Sammuta lihamylly painamalla ON/OFF-painiketta, kun makkara on haluamasi
pituinen. Leikkaa makkara veitselld lahelld suutinta.

Téytd makkara haluamallasi taytteelld ja sulje sen avoin paa sormilla nipistden,
muotoile Kibbeh haluamallasi tavalla.

Lopuksi irrota laite verkkovirrasta.

Leikkurin kaytté (RMG-1205-8-E)

Valmistele leikattavat tuotteet.

Aseta yksi raastimista tai hoyld Leikkurin runkoon.

K&anna koottua runkoa myotap 45 astetta ja aseta sen varsi vetoakselin
kytkimeen moottorin rungossa. Kdanna vastapdivaa napsahdukseen asti.
Aseta astia raastin/héyldrungon poistumisreikaan.

Kytke laite verkkovirtaan. Virran merkkivalo syttyy.

Kéaynnista laite painamalla ON/OFF-painiketta.

Syota tuotteet leikkurirungon yldosassa sijaitsevaan reikdan. Tyontele niita
tasaisesti sisddn suorakulmaisella tyontimelld, kdyttamatta liikaa voimaa.
Sammuta laite painamalla ON/OFF-painiketta ja irrota se verkkovirrasta.

Mehupuristimen kaytto (RMG-1205-8-E)
Valmlstele puristettavat tuotteet. Leikkaa vihannekset ja hedelmat pieniksi

Valmistele jauheliha makkaroita varten. Liota
vedessa 20 minuutin ajan

i, jotta ne mahtuisivat mehupuristimen reikdan. Poista kovat ja paksut



kuoret, suuret siemenet, ytimet ja pistokkaat.

Laite ei ole mehun puris kovista

mistd punajuuri, kovat jit jne.).
Aseta ruuvi mehupuristimen runkoon. Aseta mehupuristimen suodatin mehu-
puristimen ruuviin, jonka jélkeen aseta kiinnittyva kansi paikalleen. Suodattimen
ja kannen reunoissa sijaitsevien syvennysten tulee asettua rungon sisalla
oleviin ulokkeisiin. Kiinna kantta vastapaivii. Ald kayti liikaa voimaa.
Kaanna koottua runkoa myodtapdivaa 45 astetta ja aseta sen varsi vetoakselin
kytkimeen moottorin rungossa. Kadnna vastapaivaa napsahdukseen asti. Kiinnita
mehupuristimen kansi paikalleen kdantamalld sitd loppuun asti.
Asenna syottlokero mehupuristimen runkoon.
Asettele valmistellut tuotteet sy6ttolokeroon. Aseta astia puristekakun poistu-
misreidn alle.
Aseta astia mehun ulostuloreién alle.
Kytke laite verkkovirtaan. Virran merkkivalo syttyy. Kdynnistd laite painamalla
ON/OFF-painiketta.
Tyontele tuotteet syottolokeron reikdan kokoontaitettavalla tyéntimelld.
Mehupuristimen kiinnittyvassa kannessa sijaitsee puristusasteen saadin, jota
voi kadntaa asetuksesta 1 (minimipaine) asetukseen 3 (maksimipaine). Asetuksen
kohdan osoittaa sadtimen nuoli. Asetus O on sdtimen irrotusta varten, kun
puhdistat mehupuristinta.
Jos puristettu massa ei poistu puristekakun poistumisreidstd, vahenna puristu-
sastetta kadntamalld sdddintd myotapdivad. Taman yhteydessa aukko, jonka
kautta kuivamassa poistuu puristaessa, laajentuu ja tuotteiden suuret sdikeet
ja kuoret voivat poistua laitteesta.
Jos tuotteiden sy6ttoreikdan nousee mehua, kdytd peruutusvaihdetta. Puhdista
mehupuristimen suodatin saannollisesti.
Sammuta laite lopulta painamalla ON/OFF-painiketta ja irrota se verkkovirras-
ta.

Peruutusvaihteen kaytto

Kaytd peruutusvaihdetta, jos leikkurirunkoon tai mehupuristimen runkoon
kerdytyy kosteutta ja sydtettyjen tuotteiden tihed massa estad sen valumisen
pois lihamyllysta.

Jos lihamylly on paalld, sammuta ruuvin toiminta painamalla ON/OFF-painiket-
ta.Tdman jalkeen paina ja pidd pohjassa REV-painiketta. Ruuvi alkaa pydrimaan
sekoittaen ja tydntden sydtettyjd tuotteita takaisin sySttoreikdad
irti REV-painikkeesta noin 10-15 sekunnin kuluttua ja paina ON/
OFF-painiketta jatkaaksesi tuotteiden tydstamista.

[1l. LAITTEEN PURKAMINEN, PU-
HDISTUS JA SAILYTYS

Puhdista kaikki lihamyllyn putket ja osat heti kayton jélkeen.

Jja hedel-

HUOMIO! Ennen kuin aloitat purkamisen ja puhdistuksen, sammuta laite
i ON/OFF-painil Ja irrota se i .

Purkaminen

Poista tyonnin syéttoreidsta. Irrota syottolokero.

Paina putken irrotuspainiketta, kdanna lihamyllyn (mehupuristimen, leikkurin)
runkoa 45° astetta myGtapdivad ja irrota se moottorin rungosta.

Kaanna kiinnitysrengasta vastapdivaa lihamyllyn rungossa, poista siita irtoavat
osat (muoviputket, rei'itetty levy, terd, ruuvi).

Irrota raastin (hoyld) leikkurin rungosta.

Kaanna mehupuristimen kiinnittyvaa kantta vastapdivaa ja irrota se. Aseta
puristusasteen saddin kohtaan O ja poista se huolellisesti kannesta. Irrota
mehupuristimen suodatin ja ruuvi.

Puhdistus

Pyyhi moottorin runko kostealla liinalla.

Puhdista putket ja lihamyllyn muut osat pehmeélld hankaamattomalla pe-
suaineella.

Alé pese laitteen metalliosia astianpesukoneessa, silld pesuaineet voivat ai-
heuttaa niiden pintojen tummenemisen.

Laitteen ei-metalliset osat voi pestd astianpesukoneessa, mutta pesulampétila
ei saa olla yli 60°C.

Laitteen osien tulee kuivua kokonaan huoneldmpétilassa ja normaalin ilmanvai-
hdon olosuhteissa.

ALA upota laitetta, virtajohtoa tai sen tpselid veteen tai aseta niitd juoksevan
veden alle.

A ALA kiytd laitteen kova- tai
matahnoja tai liuotinaineita (bentseeni, asetoni, jne.)

Siilytys

Sdilytd koottu laite kuivassa ja ilmastoidussa tilassa, suojassa suorilta aurin-
gonsateiltd ja ldmmityslaitteilta.

IV. ENNEN YHTEYDENOTTOA
HUOLTOKESKUKSEEN

i, hio-

Ongelma Mahdollinen sy | Ratkaisu

Laite eitoimi,viran | Laite el ole |y taite toimivaan sankrasiaan
merkkivalo ei pala | kytkettyna virtaan
Sammuta lihamylly painamalla ON/OFF-painiket-
ta ja irrota se verkkovirrasta. Puhdista laite
tuotteista. Paina mustaa painiketta laitteen
pohjassa, jonka jalkeen kytke laite taas verkko-
virtaan ja paina ON/OFF-painiketta. Jos laite ei
vielakaan toimi, ota yhteytts huoltokeskukseen

Moottori sammuu
kyton aikana

Ylikuormitussuoja
kaynnistyi

Laite ylikuumenee
Kéyton aikana

Lyhenné jatkuvaa kiyttsd, pidé pidempia taukoja

Laitteen Kiyton - laitteen kiynnistyksen valeills

kana ilmestyy vieras
aju

Joillain  laitteen
pinnoilla on suoja-
pinnoite

Tama on tavallista, haju havid pienen ajan ku-
luttua

V. TAKUUSITOUMUS

Kyseiselld laitteella on 2 vuoden takuu sen ostamispdivasta lahtien Takuun
aikana, valmistaja sitoutuu oikaisemaan, joko korjaamalla, vaihtamalla laitteen
osia tai vaihtamalla koko laitteen, mitd tahansa valmistusvirheita, jotka johtu-
vat materiaalien tai valmistusty6n huonosta laadusta. Takuu tulee voimaan vain
silloin, kun ostopdivé on vahvistettavissa kaupan leimalla ja myyjan allekirjoi-
tuksella alkuperdisestd takuukuitista. Takuun aitous tunnistetaan vain silloin,
kun laitetta on kdytetty sen kdyttdohjeiden mukaisesti, sita ei remontoitu, ei
purettu ja ei vaurioitettu vaarinkdyton seurauksena, ja sen koko alkuperdinen
pakkaus on sdilytetty. Tima takuu ei kata laitteen laitteen normaalia kulumista
ja sen kulutusmateriaaleja (suodattimet, lamput, teflonpdalliset, tiivisteet jne.).
Laitteen kayttdidn ja sen takuusitoumuksen maaraaika maaritelladn sen os-
topdivasta tai laitteen valmistuspaivasta (jos ostopdivaa ei voida maarittad).

Laitteen valmistuspdivan voi l6ytdd sen sarjanumerosta, joka on laitteen run-
golla sijaitsevassa tunnistetarrassa. Sarjanumero koostuu 13 merkistd. 6:s ja 7:s
merkki osoittavat kuukauden, 8:s merkki osoittaa laitteen valmistusvuoden.

Valmistajan madrittelemd kayttoika talle laitteelle on 3 vuotta, alkaen sen
ostopaivastd. Tama madrdaika on voimassa, jos edellytetddn ettd laitteen kaytto
tapahtuu sen kdyttoohjeiden ja teknisten vaatimusten mukaisesti.

Pakkaus, je ja itse laite on
vaatiusten mukaisesti. Huolehtikaa ympdristosta: dlkdd hdvitd tdmdnlaisia
tuotteita tavallisen kotitalousjdtteen mukana.




Inainte de a utiliza prezentul produs este important sd cititi cu atentie
aceastd instructiune de utilizare si s-o pdstrati in calitate de ghid. Folosi-
rea corectd a aparatului fi va prelungi in mod considerabil durata de viatd.

Masuri de siguranta

e Producatorul nu-si asuma raspunderea
pentru defectiunile provocate de nerespec-
tarea regulilor tehnicii securitatii si a regu-
lilor de utilizare a aparatului.

Acest aparat electric reprezinta un dispozi-
tiv multifunctional destinat pregatirii
mancarii in condiii casnice, poate fi utilizat
cu succes in bucatdria din apratament, in
casele de vacanta, in apartamentele de ho-
tel, in sala de mese de la magazine, birou-
ri sau in alte asemenea conditii de utilizare
neindustriala. Utilizarea industriala sau ori-
care alta utilizare care nu corespunde des-
tinatiei aparatului va fi consideratd o incal-
care a conditiilor de utilizare corespunzatoare
ale aparatului. Tn acest caz producatorul nu
poarta raspundere pentru posibilele urmari.
Tnainte de conectarea aparatului la priza
electrica verificati daca tensiunea retelei

electrice coincide cu tensiunea nominala de
alimentare a aparatului (vezi caracteristicile
tehnice si tabelul de fabrica al produsului).

* Folositi doar un prelungitor prevazut pentru

puterea de consum a aparatului. Nerespec-
tarea acestei conditii poate duce la un scurt-
circuit sau char la aprinderea cablului.

@ NU UITATI: deteriorarea eventuald a cablului

de alimentare poate provoca deranjamente
care nu corespund cu conditiile de garantie,
precum poate provoca electrocutare. Cablul de
alimentare deteriorat trebuie sa fie schimbat
la termen la un centru de service.

Nu instalati aparatul pe suprafete moi, nu-1
acoperiti cu prosoape si servete in procesul
de functionare - circumstantele date pot
aduce la supraincalzire si defectiunea apa-
ratului.

Se interzice exploatarea aparatului in afara
inchaperilor — patrunderea umezelii sau a
obiectelor neautorizate in interiorul corpului
aparatului pot aduce la defectiuni serioase.



& Nuimpingeti produsele in cavitatea de incdrcare

cu ajutorul manilor sau obiectelor neautorizate
in scopul evitdrii traumelor sau deteriordrii
aparatului. Folositi doar impingdtoarele din
setul de livrare.

Se interzice exploatarea aparatului cu de-
fectiuni vizibile pe corpul aparatului sau
cablului de alimentare, dupa caderea aces-
tora sau la aparitia detectarilor in procesul
de functionare. La aparitia oricaror defectiu-
ni, deconectati aparatul de la reteaua elec-
trica si apelati Centrul de service.

Tnainte de curdtarea aparatului asigurati-va
ca el este deconectat si complet s-a racit.
La curatarea aparatului strict urmati ce-
rintelor sectiunii «Dezasamblarea, curatarea
si depozitarea aparatului».

@ SE INTERZICE cufundarea corpului aparatului

in apd sau expunerea lui sub suvoiul de apa de
la robinet.

* Nu se recomanda folosirea aparatului de
catre persoanele (inclusiv copii) cu proble-

me psihice sau cu experienta si cunostinte
insuficiente. Exceptie o constituie cazurile
in care persoanele respective sunt supra-
vegheate sau daca acestea sunt instruite
corespunzator in ceea ce priveste utilizarea
aparatului de catre o persoana responsabila
pentru siguranta acestora. Este necesara
supravegherea copiilor pentru a interzice
jocul cu aparatul sau cu componentele aces-
tuia, cu ambalajul de fabrica al aparatului.
Curatarea si service-ul aparatului nu pot fi
efectuate de catre copii fara supraveghea
adultilor.

Este interzisa repararea de sine-statoare a
aparatului sau introducerea unor modificari
in constructia aparatului. Repararea apara-
tului trebuie facuta exclusiv de catre un spe-
cialist al unui centru-service autorizat. O
reparatie efectuatd de catre un neprofesio-
nist poate provoca defectiunea aparatului,
traumatisme sau distrugerea mobilierului.



Caracteristici tehnice

B. Consola pentru taierea legumelor si fructelor (RMG-1205-8-E)
18. Blocul taietor
19. Tmpingator dreptunghiular

21. Set de razatori (micd, medie, mare)
(RMG-1205-8-E)

22. Blocul storcdtorului
23. Cavitate pentru reziduuri
24. Snecul storcatorului

Tensiunea 220-240, 50/60 Hz

Puterea maxima 2000 W

Puterea nominali 700 W 20. Tocator
Productivitatea 2,7 kg/min

Numérul de viteze 1 [ a
Functie revers Da

Protectie de la suprasarcina Da

Duza pentru carnat Da

Duza pentru ,Kebbe” Da

Duze cilindrice pentru tocarea legumelor
(razatori, tocdtoare) (RMG-1205-8-E)
Storcator cu snec (RMG-1205-8-E)
Discuri cu perforare pentru diferite tipuri de tocaturi..

Set de livrare
Blocul motor
Snecul tocatorului
Lama tocatorului
Inel de fixare.
Discuri perforate pentru tocatura
Tmpingator cu bloc pentru depozitarea duzelor..
Baza duzei pentru ,Kebbe”.
Duza-forma pentru ,Kebbe”.
Baza duzei pentru carnat
Duza-formd pentru carnat,
Blocul de téiere a alimentelor (RMG-1205-8-E)..
Duza-razatoare (RMG-1205-8-E)
Duza-tocator (RMG-1205-8-E)
Tmpingator dreptunghiular pentru blocul de taiere (RMG-1205-8-E)..... 1 buc.
Blocul storcatorului (RMG-1205-8-E) 1 buc.
Snecul storcatorului (RMG-1205-8-E) 1 buc.
Filtrul storcatorului (RMG-1205-8-E)
Capacul de fixare al storcatorului (RMG-1205-8-E)...
Manual de utilizare 1buc.
Carnet de service 1buc.

Producdtorul i-si rezervd dreptul de a opera modificdri in designul, completarea
marfii, precum si caracteristicile tehnice ale aparatului in procesul de per-
fectionare continud a gamei de productie fdrd o notificare prealabild despre
aceste modificari.

Constructia aparatului

1. Blocul motor

2. Butonul intrerupatorului ,pornit/oprit” (ON/OFF)

3. Indicatorul conectdrii la reteaua electrica

4. Butonul conectarii regimului revers (REV)

5. Cuplajul arborelui planetar

6. Butonul decuplarii segmentelor detasabile

7. Tava de incarcare

8. Tmpingator cilindric cu trusd pentru depozitarea duzelor
A.Magsina de tocat

9. Blocul masinii de tocat

10. Snecul masinii de tocat

11. Lama

12. Discuri perforate cu orificii de diametru diferit

13. Inelul de fixare al masinii de tocat

14. Baza duzei pentru ,Kebbe”

15. Duza-forma pentru ,Kebbe”

16. Baza duzei pentru carnat

17. Duza-forma pentru carnat

25. Filtrul storcatorului

26. Capacul de fixare al storcatorului
27. Regulatorul gradului de stoarcere
28. Gura de scurgere a sucului

I. INAINTE DE ATNCEPE UTILIZAREA

Extrageti aparatul din cutie, inldturati toate elementele de ambalaj si etiche-
tele de reclama cu exceptia etichetei cu numarul de serie. Absenta etichetei cu
numdrul de serie duce la anularea dreptului pentru deservirea aparatului in
decursul perioadei de garantie.

Curatati blocul motorului cu o carpa umeda. Curatati toate componentele
aparatului, urmand strict cerintelor sectiunii «Dezasamblarea, curdtarea si de-
pozitarea aparatului». Fiti atenti la curdtarea lamei!

Tnainte de a incepe asamblarea aparatului uscati toate componentele la tem-
peratura camerei.

A Atentie! Este interzisd folosirea aparatul care prezintd defectiuni.

Dupd transportarea sau pdstrarea la temperaturi joase este necesar sa mentineti
dispozitivul la temperatura camerei nu mai putin doud ore inainte de conec-
tare.

II. UTILIZAREA MASINII DE TOCAT

Masina de tocat universalda REDMOND este un aparat multifunctional pentru
prelucrarea alimentelor.

Aparatul este dotat cu sistem de protectie, care deconecteaza aparatul in caz
de suprasarcina. Tn cazul deconectarii aparatului, apasati butonul intrerupato-
rului ,pornit/oprit” (ON/OFF), scoateti din priza cablul aparatului si lasati-l sa
se raceasca in decurs de 15 minute. Eliberati cavitatea de incarcare de la restul
alimentelor. Apasati butonul de deblocare a protectiei de la suprasarcina de pe
fundul aparatului langa cutia pentru pastrarea cablului, dupd aceasta aparatul
din nou va fi gata pentru functionare.

ATENTIE! Timpul de functionare continud a aparatului nu trebue sa depdseascd
5 minute. Pauza dintre intervalele de functionare continud trebue sd fie nu
mai putin de 15 minute.

Pregatirea tocaturii

Pregatiti alimentele. Dezghetati complet carnea sau pestele, inlaturati oasele
si ligamentele. Taiati carnea in bucati cu marimea de aproximativ 20x20x40
mm astfel incat ele sa treaca liber prin orificiul tavii de incarcare.

Fixati snecul in blocul masinii de tocat. Instalati cu atentie lama pe snec cu
partea plata in afard spre discul cu perforare. Instalati unul din discuri pe snecul
cu lama. Scobitura de pe muchia discului trebue s coincida cu rebordul de pe
bloc.

Instalati inelul de fixare pe blocul masinii de tocat si rdsuciti- fara aplicarea
eforturilor excesive.

Résuciti blocul asamblat in sens orar sub un unghi de 45° si instalati axul lui
in cuplajul arborelui planetar de pe corpul aparatului. Rasucit blocul in sens
antiorar pana la clic. Rasucit inelul de fixare pana la capat.

Instalati tavaua de incdrcare pe blocul masinii de tocat.

Asezati bucatile de carne in tavaua de incarcare. Plasati vasul pentru tocaturd
sub inelul de fixare al blocului.

Nu introduceti in masina de tocat oase, piele, carne congelatd sau tdiatd in
bucdti mari. Aceasta reduce termenul de exploatare fiabild a aparatului sau
poate aduce la defectarea lui.
Conectati aparatul la reteaua electrica. Se va aprinde indicatorul tensiunii de
alimentare. Porniti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF.
Cu ajutorul impingatorului cilindric impingeti bucatile de carne in cavitatea
tavii de incdrcare.
Opriti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF, deconectati-1 de la
reteaua electrica.

Prepararea carnaturilor

Pregatiti tocdtura pentru carnat. Muiati invelisul carnatului in apa calda in
decurs de 20 minute.

Introduceti snecul masinii de tocat in blocul aparatului.

Fixati baza duzei pentru carnat pe snecul masinii de tocat: scobitura de pe
marginea duzei trebue sa coincida cu rebordul de pe peretele blocului. Fixati
duza-forma pentru carnat.

Plasati inelul de fixare pe blocul masinii de tocat deasupra duzei si rasuciti-l
in sens orar fdrd eforturi excesive.

Résuciti blocul asamblat in sens orar sub un unghi de 45° si instalati axul lui
in cuplajul arborelui planetar de pe blocul motorului. Rasuciti blocul in sens
antiorar pana la clic. Rasuciti inelul de fixare pana la capat.

Instalati tavaua de incarcare pe blocul masinii de tocat.

Plasati tocatura in tavaua de incarcare. Asezati un vas plat sub gura duzei
pentru carnat.

Conectati aparatul la reteaua electricd. Se va aprinde indicatorul tensiunii de
alimentare.

Legati unul din capetele invelisului umed pentru carnat, iar celalalt imbracti-l
pe conul duzei. Nodul trebue sa se afle la o distanta de 1-2 cm de la cavitatea
de iesire a duzei pentru a asigura umplerea densa a invelisului cu tocatura.

Dacd invelisul se lipeste de gura duzei, umeziti-l cu apd.

Porniti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF.

Cu ajutorul imping&torului demontabil impingeti tocatura in cavitatea tavii de
incarcare. Deplasati invelisul de pe suprafata duzei pe masura umplerii ei cu
tocdturd. Lasati liberd o parte a invelisului pentru formarea nodului.

Dupa umplerea invelisului, opriti aparatul, apdsand butonul intrerupatorului
ON/OFF. Legati capatul liber al carnatului. Dupd utilizare deconectati aparatul
de la reteaua electrica.

Prepararea ,Kebbe”

Pregatiti tocdtura pentru invelisul exterior ,Kebbe” si pentru umplutura.
Introduceti snecul masinii de tocat in blocul aparatului.

Fixati baza duzei pentru ,Kebbe” pe snecul masinii de tocat: duza-forma pentru
.Kebbe” - pe baza duzei.

Plasati inelul de fixare pe blocul masinii de tocat deasupra duzelor si rasuciti-l
in sens orar fard eforturi excesive.

Résuciti blocul asamblat in sens orar sub un unghi de 45° si instalati axul lui
in cuplajul arborelui planetar de pe blocul motorului. Rasuciti blocul in sens
antiorar pana la clic. Rasuciti inelul de fixare pana la capat.

Instalati tavaua de incarcare pe blocul masinii de tocat.

Plasati tocatura pentru invelisul exterior in tavaua de incarcare.Asezati un vas
plat sub gura duzei pentru ,Kebbe”.

Conectati aparatul la reteaua electrica. Se va aprinde indicatorul tensiunii de
alimentare.

Porniti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF.

Cu ajutorul impingatorului demontabil impingeti tocatura in cavitatea tavii de
incarcare. Din orificiul conic al duzei va iesi un carnat gol. Capatul acestuia
trebue intepat.

Opriti aparatul, apdsand butonul intrerupatorului ON/OFF atunci, cand carnatul
va atinge lungimea potrivita. Taiati carnatul cu cutitul la capatul duzei.
Umpleti carnatul cu umplutura pregatita, intepati capatul Lui liber si alegeti
forma potrivita pentru ,Kebbe”.



Dupa utilizare deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Utilizarea consolei pentru taierea alimentelor (RMG-1205-8-E)
Pregatiti alimentele pentru taiere.

Introduceti una din razatori sau tocatorul in blocul pentru tdierea alimentelor.
Rasuciti blocul asamblat in sens orar sub un unghi de 45° si instalati axul Lui
n cuplajul arborelui planetar de pe blocul motorului. Rasuciti blocul in sens
antiorar pana la clic.

Plasati vasul sub cavitatea de iesire a blocului pentru razatoare/tocator.
Conectati aparatul la reteaua electrica. Se va aprinde indicatorul tensiunii de
alimentare.

Porniti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF.

Introduceti alimentele in cavitatea din partea superioara a blocului de taiere.
Cu ajutorul impingatorului dreptunghiular impingeti treptat produsele in bloc
fard aplicarea eforturilor excesive.

Opriti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF si deconectati-1 de
la reteaua electrica.

Utilizarea storcatorului (RMG-1205-8-E)

Pregatiti alimentele pentru stoarcere. Taiati leqgumele si fructele in felii nu prea
mari astfel incat ele sd patrunda usor in gura storcatorului. Inlaturati coaja durad
sau groasd, semintele mari, miezul, cozile.

Aparatul nu este destinat pentru stoarcerea sucului din leqgume si fructe tari

(morcov, sfecld, soiuri tari de mere etc).
Instalati snecul in blocul storcatorului. Fixati filtrul storcatorului pe snec, apoi
instalati capacul de fixare. Scobiturile de pe marginea filtrului si capacului
trebue sd coincidd cu rebordurile din interiorul blocului. Rasuciti capacul in
sens antiorar fara aplicarea eforturilor excesive.
Rasuciti blocul asamblat in sens orar sub un unghi de 45° si instalati axul Lui
in cuplajul arborelui planetar de pe blocul motorului. Rasuciti blocul in sens
antiorar pana la clic. Fixati capacul storcatorului, rdsucindu-1 pana la capat.
Instalati tavaua de incarcare pe blocul storcatorului.
Plasati alimentele pregatite in tavaua de incdrcare. Plasati un vas sub gura de
eliberare a reziduurilor.
Plasati un vas sub gura de scurgere a sucului.
Conectati aparatul la reteaua electrica. Se va aprinde indicatorul tensiunii de
alimentare. Porniti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF.
Cu ajutorul impingatorului demontabil impingeti bucatile de alimente in cavi-
tatea tavii de incarcare.
Pe capacul de fixare al storcatorului este instalat regulatorul gradului de stoar-
cere, care se roteste intre pozitiile de la 1 (presiune minima) pana la 3 (presiune
maxima). Pozitia este indicatd de rebordul indicator al regulatorului. In pozitia
0 regulatorul poate fi scos de pe capac pentru curatarea efectiva a storcatoru-
Lui.
Daca mustul nu iese prin cavitatea pentru reziduuri, micsorati gradul presiunii
de stoarcere, rasuciti regulatorul in sens orar. Totodatd, se va mari latimea
orificiului prin care se strecoara mustul in procesul stoarcerii, asigurand trece-
rea coajei si fibrelor alimentelor procesate.
Daca in cavitatea de incdrcare se acumuleaza sucul, aplicati functia revers.
Curatati periodic filtrul storcatorului.
Dupa utilizare opriti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF si
deconectati-1 de la reteaua electrica.

Utilizarea functiei revers

Utilizati functia revers in cazul acumuldrii in blocul taietor sau blocul storca-
torului a lichidului sau masei dense de reziduuri, care impiedica scurgerea Lli-
chidului din masina de tocat prin gura de scurgere.

Daca masina de tocat functioneaza, opriti rotatia snecului, apdsand butonul
intrerupatorului ON/OFF. Apoi apasati si mentineti in pozitia apasata butonul
REV. Snecul va incepe rotatia in directia inversd, deplasénd alimentele spre
cavitatea de incarcare. Peste 10-15 secunde eliberati butonul REV si apasati
butonul intrerupatorului ON/OFF pentru continuarea lucrului.

I1l. DEZASAMBLAREA, CURATAREA
SI DEPOZITAREA APARATULUI

Curatati toate duzele si componentele masinii de tocat imediat dupa utilizare.

ATENTIE! Inainte de a incepe dezasamblarea opriti aparatul, apdsand butonul
intrerupdtorului ON/OFF si deconectati-I de la reteaua electricd.

Dezasamblarea

Extrageti impingdtorul din cavitatea de incarcare, inldturati tavaua de incdrcare.
Apasati butonul de decuplare a duzelor, rasuciti blocul masinii de tocat (storca-
torului, consolei pentru taierea alimentelor) in sens orar sub un unghi de 45°
si decuplati-1 de la blocul motorului.

Rasuciti in sens antiorar inelul de fixare de pe blocul masinii de tocat, extrageti
din interiorul lui elementele demontabile (duzele din plastic, discul perforat,
lama, snecul).

Extrageti razitoarea (tocdtorul) din blocul de taiere.

Rasuciti capacul de fixare al storcdtorului in sens orar si inlaturati-L. Rasuciti
regulatorul presiunii de stoarcere in pozitia O si cu atentie separati-L de capac.
Extrageti filtrul si snecul storcatorului.

Curatarea

Curatati blocul motorului cu o carpa umeda.

Curdtati duzele si alte componente ale masinii de spalat cu detergenti moi fara
abraziv.

Nu curdtati componentele metalice ale aparatului in masina de spalat vase
deoarece actiunea detergentilor poate aduce la intunecarea suprafetelor lor.
Temperatura maxima la curatarea componentelor nemetalice in masina de
spalat vase nu trebue sa depaseasca 60°C.

Componentele aparatului trebue uscate complet la temperatura camerei si
ventilatie naturala.

SE INTERZICE introducerea blocului motor, stecherului si cablului sub suvoiul
de la robinet sau cufindarea lor in apd.

SE INTERZICE utilizarea buretilor cu suprafatd durd sau acoperire abrazivd,
produselor de curdtire cu abraziv si solventilor (benzind, acetond etc).

Depozitarea
Depozitati aparatul in stare asamblatd intr-un loc uscat cu ventilatie, in depar-
tare de la dispozitivele de incalzire si razele solare directe.

IV. INAINTE DE A APELA CENTRUL
DE SERVICE

Deranjamentul consta-

b Motivele posibile

Cile de solutionare
Aparatul nu lucreazs, | Aparatul nu este
indicatorul de tensiune | conectat la reteaua
nu lumineaza electrica

Conectati aparatul la priza in stare de functio-
nare

Opriti masina de tocat, apasand butonul in-
trerupitorlui ON/OFF, scoateti din priza cablul
aparatului Eliberati sectia de lucru de la restul
alimentelor. Apasati butonul negru de pe
fundul aparatului, apoi din nou conectati
aparatul la reteaua electrica i apasati butonul
intrerupatorului ON/OFF. Daci masina de tocat
nu se porneste, apelati Centrul e service

S-a declansat pro-
tectia de la supra-
sarcind

Motorul s-a oprit in
timpul functionarii

E):lramamen(ul O \orivele posibile

Caile de solutionare
Aparatul se incal-
zeste I timpul
functionrii

Micsorati timpul de functionare continua si
miriti pauzele dintre intervalele de functio-
nare continud

Tn timpul functiondrii a
aparut un miros strain | Unele componente
ale aparatului sunt
acoperite cu un
strat protector

Stare normald de functionare, cu timpul miro-
sul se va epuiza

V. OBLIGATIUNI DE GARANTIE

Acest produs beneficiaza de o garantie pe termen de 2 ani de la data achizitiei.
Pe parcursul perioadei de garantie, producatorul se angajeaza sa elimine, prin
reparatii, inlocuiri de piese sau de inlocuire a intregului produs orice defecte
din fabrica, cauzate de calitate insuficientd de material sau de asamblare. Ga-
rantia intrd in vigoare numai in cazul in care data de cumparare este confirmata
de imprimarea magazinului si semnatura vanzatorului in certificatul original
de garantie. Prezenta garantie este recunoscuta doar in cazul in care produsul
este folosit in conformitate cu instructiunile de exploatare, nu a fost reparat,
nu a fost desfacut si nu a fost deteriorat ca urmare a manipuldrii necorespu-
nzatoare cu el, dar, de asemenea, este pastratd integralitatea completa a pro-
dusului.Aceasta garantie nu se aplica la uzura naturald a produsului si materiale
consumabile (filtre, becuri, acoperiri antiaderente, compactoare etc.).

Durata de viatd a produsului si termenul de valabilitate a garantiei pe el se
calculeaza de la data vanzarii sau de la data fabricatiei produsului (in cazul in
care data de vanzare e imposibil de determinat).

Data de fabricatie a aparatului poate fi gasit in numarul de serie, situat pe o
etichetd de identificare de pe carcasa produsului. Numarul de serie este format
din 13 simboluri. Al 6-lea si al 7-lea simboluri indica luna, a 8-lea — anul de
producere a dispozitivului.

Durata de viata a aparatului stabilita de producator este de 3 ani de la data
achizitiei. Acest termen este valabil cu conditia, ca exploatarea produsului se
efectueaza in stricta conformitate cu prezenta instructiune si cerintele tehnice
inaintate.

Ambalajul, ghidul de utilizare, precum si aparatul trebuie eliminate in confor-
mitate cu programul local de prelucrare a deseurilor. Aveti grija de mediul
Inconjurdtor: nu aruncati aceste produse impreund cu gunoiul de uz casnic.



AA termék haszndlata elétt, figyelmesen olvassa el és érizze meg a kezelési

utmutatdt.A termék rendeltetésszerd haszndlata jelentésen meghosszabitja
a késziilék élettartamdt.

Biztonsagvédelmi eldirasok

e A gyartd nem vallal felel6sséget a készul-
ékkel kapcsolatos biztonsagi kovetelmeé-
nyek es Uzemeltetési szabalyok be nem
tartasabol adodo meghibasodasokeért.

seg megegyezik —ezen a készulék tapfeszult-
ségeével (lasd a muszaki jellemzdket vagy a
készllek gyari cimkejét).

Csak olyan hosszabbitot hasznaljon, amely
megfelel a készllék teljesitmeényi parameé-
tereinek. A paraméterek eltérései rovidzar-
lathoz vagy a tapkabel kigyulladasahoz
vezethetnek.

Az adott elektromos berendezés egy magas @ Figyelembe vegyen: a tdpkdbel véletlen

funkcionalitasu, otthoni korialmeények kozt,
szallodai szobakban, boltok és irodak gaz-
dasagi helyiségeiben, valamint mas, nem
ipari célbdl hasznalatos helyiségekben valo
ételkészitésre alkalmas készulék. A keszul-
ek ipari vagy mas nem rendeltetésszer(
hasznalata, a rendeltetésszerld hasznalat
feltételeinek megsértését jelenti. Ebben az
esetben a gyarto a lehetséges kovetkezmé-
nyekért nem vallal felelésséget.

Miel6tt a készuléket haldozatba csatlakoz-
tatna, ellenérizze, hogy a haldzati feszult-

rongdldddsa olyan lzemzavarhoz vezethez,
amelyik a jotdllds feltételei ald nem esik és az
dramtitéshez is. A rongadlddott kdbel gyors he-
lyettesitést igényel a szervizben.

Ne helyezze a készuléket puha fellletre,
uzemelés kozben, ne takarja le konyharu-
haval vagy szalvétaval — ez a készulék tul-
melegedéset és karosodasat okozhatja.
Tilos a készulék kultéri hasznalata - ned-
vesseg vagy idegen targy keszllékbe kerul-
ése, a készulék komoly meghibasodasahoz
vezethet.



Sériilések vagy a késziilék meghibdsoddsa
érdekében, ne tolja a terméket a toltényildsba
kézzel vagy idegen tdrggyal. E célbol, haszndlja
a késziilékhez mellékelt adagoldrudat.

e Tilos a készulék hasznalata a készulék vagy
az elektromos tapkabel lathaté meghiba-
sodasa, foldre zuhanas vagy meghibasodas
jelei esetén. Barmely meghibasodas esetén,
kapcsolja le a készlléket az elektromos
halozatrol és forduljon az illetékes szer-
vizkdzponthoz.

A készllek tisztitasa elétt, gyéz6djon meg,
hogy a készulék le van kapcsolva az elektro-
mos haldzatrol és teljesen kihult. Tisztitasnal
szigoruan tartsa be a ,Készuilék szétszerelése,
tisztitasa és tarolasa” fejezet utasitasait.

@ TILOS a késziiléket vizbe meriteni vagy folyo

csapviz ald rakni!

e A készulék nem hasznalhaté csokkent fizi-

kai, erzékszervi vagy értelmi képességuq,
illetve megfeleld tapasztalatokkal és isme-

retekkel nem rendelkez6 személyek altal
(beleértve a gyerekeket is), kivéve azokat
az eseteket, ha megfeleld feligyelet alatt
lesznek, vagy megfelel6 hasznalati utasita-
sokat kapnak és tisztaban lesznek a
hasznalat alatt fennalld veszélyekkel. Ne
engedje, hogy gyerekek jatékként hasznal-
jak a készuléket, valamint a készulék tarto-
zékait. Ne engedélyezze a gyerekeknek a
készllék felnétt felugyelete nelkali
tisztitasat vagy karbantartasat.

Tilos a készulék onallo javitasa vagy a szer-
kezet modositasa. Minden, karbantartassal
és javitassal kapcsolatos munkat csak ille-
tékes markaszerviz végezhet el. A nem szak-
mailag elvégzett munka a készulék me-
ghibasodasahoz vezethet, valamint
sérlléseket és anyagi karokat okozhat.



Miiszaki jellemzék

B. Z6ldség- és gyiimdlcsaprité tartozék (RMG-1205-8-E)

Fesziltség 220-240V,50/60 Hz 18. Apritéegység
imalis teljesitmén 2000 W 19. Négyszogletes adagolérud
Névleges teljesitmén 700 W 20. Aprité
Kapacitas 2,7 kg/perc 21. Szita szett (kicsi, kozepes, nagy)
S é szama 1 C. Gylimd| és (RMG-1205-8-E)
Forgasirany valtas funkcio an 22. Gylimélesprés egység
Tulterhelés elleni védelem an 23. Rost lritonyilas
Kolbészkészité toldalék an 24. Gylimélespréscsigatengely
Kebbe készité toldalék an 25. Gylimélesprés sziird
Henger alaki toldalékzoldségapritashoz 26. Rogzitofedél
(szita, z6ldségaprit6) (RMG-1205-8-E) an 27. Préselési erésség fokozatszabalyzo
Gylimélesprés (RMG-1205-8-E) an 28. Gyliméleslé kifolydnyilas
Perforalt tarcsak kiilonbozé daralt huskészitéséhez .. . L
Felszereltség HASZNALAT ELOTT
Motoregysé Ovatosan emelje ki a késziiléket és tartozékait a dobozbdl. A sorozatszamot
Husdaralé csigatengely tartalmazo matrica kivételével, tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot és
Apritokés ricat. A terméken feltlintetett sorozatszam hianya a garancialis szol-

Régzitégydrd
Apritétarcsak daralt huskészitéshez
Adagoléradtarold rekesszel

gaLtatasok igénybevétele automatikus megszlinését jelenti.

Nedves torléruhaval torolje at a meghajtémotor feliiletét. A Késziilék szétsze-
relése, tisztitasa és tarolasa” fejezet utasitasait kovetve, mossa el az 6sszes
tartozékot. A kés tisztitasanal, legyen dvatos!

Osszeszerelés elstt, a késziilék Ssszes tartozékat szobahdmérsékleten meg kell

Kebbekészit6 formazo toldalék
Kolbaszke daleél szaritani.
Kolbaszkészité formazo toldalék

Termékaprité rendszer (RMG-1205-8-E)..
Szita toldalék (RMG-1205-8-E)
Aprité toldalék (RMG-1205-8-E)
Négyszdgletes adagolorid (RMG-1205-8-E)..
Gylimélesprés egység (RMG-1205-8-E
Gylimélespréscsigatengely (RMG-1205-8-
Gylimélesprés sziiré (RMG-1205-8-E)...

A Figyelem! A késziilék haszndlata bdrmilyen lizemzavarndl tilos.

Szdllitds vagy is utdn alacsony héi haszndlat

eldtt legaldbb 2 érdn keresztiil tartsa szobuhomersekleten

. AHUSDARALO UZEMELTETESE

A REDMOND univerzalis husdaralé egy magas funkcionalitasu, élelmiszerek
asara hasznalhato készlilék.

Gylimélesprésrogzitofedél (RMG-1205-8-E) 1db.
Hasznalati utasita: 1db.
Szervizkony) 1 db.

A gydrtd, a termékek fejlesztése sordn, tovabbi értesités nélkiil fenntartja a
design, a felszereltség, valamint a termék miiszaki jellemzdinek vdltoztatdsi
Jogat.

A késziilék tipus felépitése
Meghajtémotor
Bekapcsolas/kikapcsolas gomb (ON/OFF)
Elektromos halézati csatlakozas indikator
Forgasirany valtas kapcsolégomb (REV)
Tengelykapcsolé hajtétengely
Toldalék lekapcsolé gomb
Adagolotalca
Henger alaku adagolérid tartozék tarolokonténerrel
A. Husdaralé

9. Husdaralé egység

10. Husdaraldcsigatengely

11. Apritokés

12. Perforalt apritotarcsak kiilonb6zé méretd

13. Husdaralo régzitégydrd

14. Kebbekészit6alaptoldalék

15. Kebbekészité formazo toldalék

16. Kolbaszkészitbalaptoldalék

17. Kolbaszkészitd formazé toldalék

PNO AW

Akésziilék tlterhelés elleni védelemmel van ellatva, ami a késziiléket talterhe-
lés esetén automatikusan kikapcsolja. Abban az esetben, ha ez megtortént,
nyomja meg az ON/OFF gombot, kapcsolja le a készliléket az elektromos halo-
zatrol, és hagyja a késziiléket 15 percig hilni. Tisztitsa meg az adagoléegységet
a maradék élelmiszert6l. Nyomja meg a késziilék aljan, az elektromos tapkabel
tarolorekesz mellett elhelyezkedd védelemkioldd gombot, ezutan a késziilék
djra lizemkész.
A FIGYELEM! A késziilék 7 em
percet. Az lizemkozti sziinet legaldbb 15 perc kell, legyen

ja meg az 5

Daralt huskészitése

Készitse el a termékeket. A hist vagy halat teljesen fagyassza ki, tavolitsa el
a csontokat. Vagdalja fel a hust kériilbeliil 20x20x40 mm nagysagu kockakra,
hogy a husdarabok beférjenek az adagolétalca toltégaratba.
Helyezze a csigatengelyt a késziilékbe. Ovatosan helyezze ra az apritokést lapos
feliiletével a perforalt apritotarcsa iranyaba. Helyezze be a sziikséges
apritotarcsat. Az apritétarcsa szélén talalhaté mélyedés egybe kell, essen a
hazon talalhato kiemelkedéssel.

Rakja fel a késziilékre a rogzitégydriit és fordinsa el éramutaté jarasaval
egyiranyba. ne fejtsen ki nagy eréfeszitést.

Forditsa el az 6sszeszerelt egységet dramutat¢ jarasaval egyiranyba 45°-ig és
helyezze a tengelyt a tengelykapcsoldba. Forditsa el az egységet 6ramutatd
ja’résa’val ellentétes iranyba kattana’sig. forditsa el a rogzitégydriit litkozésig.
Hely a7 adagolotal LGk

at a ké €.
Rakja a hust az adagoldtalcara. helyezzen edényt a rogzitégydri ala.

Ne toltson a csontot, bort, vagy nagy
vdgott hust. Ez csokkenti a késziilék élettartamdt és a késziilék meghibd-
soddsdhoz vezethet.
Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos haldzatra. Kigyullad a készenlét
indikator. Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja be a késziiléket.
Az adagoloru L a hasdarabokat az adagolotalca toltégaratba.
Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsoLJa ki a késziiléket.

Kolbasz készitése

Készitse el a kolbasz tolteléket. Aztassa be belet meleg vizbe 20 perc idétar-
tamra.

Helyezze be a husdaralé cslgatengelyt a késziilékbe.

Helyezze be a kolbaszkészitésre hasznalatos al ldalékot: a szélén talalhato
mélyedés egybe kell, essen a hazon talalhaté k\emelkedessel Régzitse a kol-
béaszformazétoldalékot.

Helyezze fel a rogzitégydr(t és csavarja fel dramutaté jarasaval egy iranyban
a késziilékre. Ehhez ne fejtsen ki nagy eréfeszitést.

Forditsa el az 6sszeszerelt egységet dramutato jarasaval egy iranyba 45°-ig és
helyezze a tengelyt a tengelykapcsoldba.
Forditsa el az egységet dramutato jarasaval ellentétes iranyba kattanasig.
Forditsa el a rogzit6gycr(t titkozésig.
Szerelje az adagoldtalcat a késziilékre.
Rakja a tolteléket az dtalcara. A ke
edényt.

Kapcsolja a késziiléket elektromos halézatra. Az indikator kigyullad.

Anedves bél egyik végét kosse el és hlizza a belet a ol pra.Atoltelék tomor
bélbejuttatasa érdekében, acsomo, a toltokupkimendrésétol 1-2 cm-re kell,
legyen.

Gtoldalék ala rakjon lapos

Abban az esetben, ha a bél a téltékiphoz tapad, vizzelnedvesitse meg a belet.

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja be a késziiléket.

Az adagoloruddal tolja a télteléket az adagoldtalca toltégaratba. Miutan a
aszbél megtelik toltelé vegye le a t6ltékuprol. A bél végsé részét hagyja

téltetlenl, hogy a toltés befejeztével, azt is el tudja kétni.

Kolbasz megtoltését kévetden, az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja ki a

késziiléket. Kosse el a szabad kolbaszvéget. A munka teljes befejeztével, kapc-

solja le a késziiléket az elektromos halézatrol.

Toltott kolbasz készitése (kebbe)

Keészitse el az alapanyagot a kebbe kiilsé burok és toltelékhez.

Helyezze be a csigatengelyt a késziilékbe.

Szerelje fel a kebbekészitétoldalékot a csigatengelyre, a formazd részt a keb-
bekészitéalaptoldalékra.

Helyezze fel a rogzit6gyUrdt és csavarja fel oramutaté jarasaval egy iranyban
a késziilékre. Enhez ne fejtsen ki nagy eréfeszitést.

Forditsa el az 6sszeszerelt egységet dramutato jarasaval egy iranyba 45°-ig és
helyezze a tengelyt a tengelykapcsoloba.

Forditsa el az egységet oramutato jarasaval ellentétes iranyba kattanasig.
Forditsa el a rogzit6gyurt ttkozésig,

Szerelje az adagolotalcat a keszulekre

Rakja a kiilsé burok alapanyagat az adagolotalcara. A kebbekészitékimend része
ala helyezzen lapos edényt az elkésziilt kiils6 burok részére.

Kapcsolja a késziiléket elektromos halézatra. Az indikator kigyullad.

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja be a késziiléket.

Az adagoloruddal tolja a tolteléket az adagolotalca toltégaratba. A kebbe-
készitébél tres kolbaszka jelenik meg. Csipje el a végét.

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja ki a késziiléket. Mikor kelld ho
ért el, vagja le a tésztatomlét, és folytassuk a munkat.

Toltse meg toltelékkel az igy készilt Ures kolbaszokat, csipje el a végét és
formazza kell6 alakura

Amunka teljes befejeztével, kapcsolja le a késziiléket az elektromos halozatrol.

Usagot
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Ter alata (RMG-1205-8-E)

Készitse elo a termékeket apritashoz.

Helyezze be a reszelétarcsa vagy aprito egyikét a késziilékbe.

Forditsa el az 6sszeszerelt egységet oramutato jarasaval egy iranyba 45°-ig és
helyezze a tengelyt a tengelykapcsoldba.

Forditsa el az egységet dramutaté jarasaval ellentétes iranyba kattanasig.
Helyezzen edényt a reszel6/aprité egység kimend nyilasahoz.

Kapcsolja a késziiléket elektromos halézatra. Az indikator kigyullad.

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsol]a be a késziiléket.

Rakja a terméket az L6 ba, nég L adagoloruddalfol !
tolja a terméket, ehhez ne fejtsen ki nagy eréfeszitést.

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja ki a késziiléket és kapcsolja ki az elektro-
mos halézatbél.

Gyilimolcsprés hasznalata (RMG-1205-8-E)

Készitse el6 a termékeket. A zoldségeket vagy gylimélcsot vagdalja kis hasabo-
kra ugy, hogy azok szabadon beférjenek a gyiimélcsprésadagold nyilasan.
Tavolitsa el a vastag héjat, magvakat, maghazat és szarakat.

Akésziiléj nem lehet kemény ol 0l és gyiimélcsfajtdkbal gyimol-
cslevet préselni (sdrgarépa, cékla, kemény almafajtdk és stb.)
Helyezze a csit a készilék 6 égébe. Szerelje a tengelyre

a szitat, azutan pedig a rogzitogydrit. A szita szélén talalhaté mélyedés egybe
kell,essen a hazon talalhato kiemelkedéssel. Forditsa el az egységet dramutato
jarasaval ellentétes iranyba. Ne fejtsen ki nagy eréfeszitést.

Forditsa el az 6sszeszerelt egységet 6ramutato jarasaval egy iranyba 45°-ig és
helyezze a tengelyt a tengelykapcsoldba.

Forditsa el az egységet dramutatd jarasaval ellentétes iranyba kattanasig.
Forditsa el a rogzitgydir(t Utkozésig.

Szerelje az adagolotalcat a késziilékre.

Rakja az elékészitett termékeket az adagolotalcara. A rostiiritényilas ala rakjon
edényt.

Azoldség vagy gyiimolcslé begyujtéséhez, helyezzen edényt kifolyd részhez.
Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos haldzatra. Kigyullad a készenlét
indikator. Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja be a keszulek
Az adagoloru § | tolja a termé az

ratba.

A gyiimdlcsprés fedelén az 1-t6l (minimalis nyomoerd) 3-ig (maximalis
nyomoerd) mozgathato préselési erdsség szintszabalyzo van elhelyezve.A gomb
allasat a rajtalévé nyil jelzi.0 allasban, a szintjelzé a gylimélcsprés alapos
tisztitasa véget, leveheto.

Abban az esetben, ha a kipréselt rost nem jon ki a rostkitiritényilason, csokkentse
anyomoer6t, ehhez forditsa el szabalyzégombot dramutaté jarasaval egy irany-
ba. Ekkor a rostkilritényilas szélesebbé valik, igy a nagy rostdarabok is tavozni
tudnak.

Abban az esetben, ha az adagolégaratban gytimélcslé gydilik dssze, kapcsolja
be a forgasirany valtoztatas funkciot. Rendszeresen tisztitsa meg a sz(ir6t.

A munka befejeztével,az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja ki a késziiléket és
kapcsolja le az elektromos halozatrol.

Forgasirany as funkcio
Forgasirany valtoztatas funkciot akkor hasznalja, amikor az apritd rendszerben
vagy gyiimolcsprés rendszerben folyadék gytilik ssze és a tomor termékmass-
za akadalyozza annak kifolyasat a késziilékbél.

Ha a husdaralé miikodik,az ON/OFF gomb megnyomasaval, allitsa le a csigaten-
gely forgasat. Ezutan nyomja meg és tartsa lenyomva a REV gombot. A csigaten-
gely ellenkez6 iranyba kezd forogni, igy az ¢ ilt terméket az adagold

rat iranyaba mozgatva. 10-15 masodperc elteltével, engedje el a REV gombot
és az lizemelés folytatasahoz, nyomja meg az ON/OFF gombot.

alca toltéga-

I, KESZULEK SZETSZERELESE,
TISZTITASA ES TAROLASA

Az 6sszes toldalékot és tartozékot a hasznalat befejeztével, azonnal meg kell
tisztitani

FIGYELEM! A késziilékszétszerelése és tisztitdsa eldtt, az ON/OFF gombot
nyomva, kapcsolja le a késziiléket az elektromos hdldzatrol.

Szétszerelés
Vegye ki az adagolérudat az adagologaratbol, szerelje le az adagolotalcat.
Nyomja meg a tartozék lekapcsolé gombot, forditsa el a husdaralé egységet
(gylimdlesprést, apritot) Gramutatd jarasaval egy iranyba 45°-ig és kapcsolja le
a motoregységrol.

Forditsa el 6ramutato jarasaval ellenkezé iranyba a husdarald egységen talal-
hato rogzit6gydrdt, emelje ki a leszerelhet tartozékokat (mtanyag toldalékok,
apritotarcsa, apritokés, csigatengely).

Emelje ki a szitat (apritot) az aprito egységbél.

A gyuimolcspreés rogzitéfedelétforditsa dramutaté jarasaval egy iranyba, vegye
le. A préselési erdsség szintszabalyzot allitsa O allasba, 6vatosan emelje le a
fedélrol. Tavolitsa el a sziir6t és a gylimolcsprés csigatengelyét.

Tisztitas

Nedves torléruhaval tisztitsa meg a motoregységet.

Atoldalékokat és tartozékokat kiméld, karcolast nem okozd tisztitoszerreltisztit-
sa.

Ne tisztitsa a husdarald fémtartozékait 0gé nar 0 ektol
a tartozékok felilete elsGtétil.

A tartozékok mosogatogépben valo tisztitasa esetén a hdmérséklet legfeljebb
60°C lehet.

A tartozékokat és a késziilék elemeit

Meghibasods Lehetséges ok Elharitas modja
A késziilék talmele-

Miksdés kozben | 9edett

idegen szagok

észlelhetok

Csokkentse a késziilék folyamatos izemidejét,
ndvelje az izemidok kozotti sziinetet

A késziilék egyes
elemein védobevonat
van

Ez nem meghibasodas, az idegen szag idovel
eltiinik

V. GARANCIALIS KOTELEZETTSEGEK

Az adott termékre, a vasarlas idopontjatol szamitott 2 év jotallas biztositott. A
jotallasi id6 1 a gyarto kotel tséget vallal minden, nem megfelelé
mindségu anyag vagy szerelésbél eredd gyartasi hibaval kapcsolatos meghiba-
sodast javitas, alkatrészcsere vagy teljes késziilék csere utjan elharitani. A jotallas
csak abban az esetben Lép hatalyba, ha a vasarlas ideje az eredeti garanciale-
vélen bizonyitva van az eladasi hely bélyegzéjével és az elado alairasaval. A
jotallas csak akkor ismerhet6 el, ha késziiléket a alati utasitasnak megfe-
leléen hasznaltak, javitva, szétszerelve nem volt és a nem rendeltetésszer(
hasznalatbol kifolyolag, nem sériilt meg, valamint a késziilék tartozékaival
egylitt meg lett 6rizve. Jelen jotallas nem terjed ki a termék ésfogydeszkozok
természetes kopasara (szlir6k, égok, tapadasgatlé bevonat, témitégydrdk, stb.).
A késziilék élettartama és a jotallas érvényessége, a termék eladasanak
idépontjatol vagy a gyartas idépontjatol szamitodik (abban az esetben, ha az
eladas idépontja nem allapithato meg)

Akésziilék gyartasi idopontjat a késziiléken talalhato azonosité cimkén feltiin-
tetett sorozatszamban lathatjuk. A sorozatszam 13 jelb6l all. A 6. és 7. jel a
hénapot, a 8. pedig a gyartasi évet jelentik.

A készilék, gyartd altal meghatarozott élettartama a termék vasarlasa
idépontjatol szamitott 3 év. Adott jotallasi idészak a termék rendeltetésszerti

érsékleten, termé es lég-

a,a jelen i utasitas és mlszaki kovetelmények betartasaval

mozgasnal teljesen meg kell szaritani.

TILOS a motoregységet, az elektromos tdpkdbelt és dugdt folyd vizsugdr ald
helyezni vagy vizbemeriteni.

TILOS tisztitdshoz durva, karcoldst okozé szivacs, stroldszer vagy olddszer
(benzin, aceton és stb.) haszndlata.

Tarolas
Akésziiléket dsszeszerelt allapotban, szaraz, szell6zott helyen, fiit6testektol és
kdzvetlen napsugaraktol tavol tarolja.

IV. MIELOTT SZERVIZKOZPONTHOZ
FORDULNA

Meghibasodas Lehetséges ok Elharitas modja
A késziilék nem
mukodik, az indika-

tor nem ég

A készilék nincs
elektromos halézatra
kapcsolva

Csatlakoztassa a késziiléket elektromos hal6-
zatra vagy miikids csatlakozoba.

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja ki a
készilléket. Tisztitsa meg a megfeleld egységet
az alapanyagtol. Nyomja meg a késziilék aljan
talalhato fekete gombot, miutan a keésziiléket
Gjra csatlakoztassa az elektromos hal6zatra és
nyomja meg az ON/OFF gombot. Abban az
esetben, ha késziilék tovabbra sem mkodik,
forduljon az illetékes szervizkizponthoz.

A meghajtémotor | Mikddésbe lépet a
mikodés kizben | tulterhelés elleni
leallt védelem

érvényes.

A csomugolast husznalut/ utasitdst, valamint a késziiléket, u helyi hulladék
gen kell itani. Kimélje a kor-
nyezetet: ne a huztanuS/ hulladékkal egyitt dobja ki az ilyen jellegii terméket.




lpedu 0a u3nosnsgame mo3u ypeod, 8HUMAMENHO npoyememe
pbKoB0OCMBOMO 3a ynompeba u 20 3anaszeme 3a cnpasku e bvdewye.
lpasunHama ynompeba Ha ypeda wie yOb/xu 3HA4YUMENHO CPOKA My HA
u3nosn3eae.

Mepku 3a 6e3onacHoCT

* [1poM3BOAUTENAT HE HOCM OTFOBOPHOCT 33
WeTH, MPUYMHEHM OT HECNa3BaHe Ha U3UC-
KBaHMATa 33 6e30nNacHOCT 1 NpaBuaaTa 3a
eKcnioaTaumsa Ha NpoaykTa.

To3un ypen e MHOro@yHKLUMOHANHO YCTPOM-
CTBO 3a NPUrOTBSIHE HAa XpaHa B BUTOBM yC-
NOBMA U MOXe Aa ce M3NOo/3Ba B JOMOBE,
BMNU, XOTENICKM CTan, BUTOBU MOMELLEHUS
Ha MarasuHu, oducKM Mnun B Apyru NoA06HU
YCJIOBMS HA HEMPOMMULLIEHA eKCnaoaTaums.
[MpomMuwneHa unu gpyra ynorpeba He no
npefHa3HavyeHue We ce cYnTa 3a Hapyuwa-
BaHe Ha YC/IOBMATA HA NPaBMHA eKcnioa-
Taums Ha usgenueto. B To3mn cnyyain npo-
M3BOOUTENAT HE HOCKM OTrOBOPHOCT 33
Bb3MOXHUTE Nocneamum.

lNpenu foa BKAOYKUTE ypeaa B 3axXpaHBalLa-
Ta Mpexa, NpoBepeTe, CbBNaAa /it HEMHOTO

HanpeXeHne C HOMMHANHOTO HanpeXeHue
Ha ypena (BX.TeEXHMYECKUTE XapaKTepuc-
TUKU unn dupMeHaTa Tabenka Ha ypeaa).
N3non3sanTte yabaxuTen, npeaHasHayvyeH
332 KOHCYMMpaHaTa MOLWHOCT Ha ypeaa. He-
Cna3BaHeTO Ha TOBA M3MCKBaHE MOXe Aa
[oBede A0 KbCo CbeaAMHEHME MU 3ananBa-
He Ha kabena.

@ [TOMHETE: Cny4aiiHa nogpeda Ha 3axpaHeayus

Kaben moxe 0a eodu 0o nospedu, KOUMo He
cbomeemcmeam Ha 2apaHyUOHHU YC108uS, d
mMaka cvuo 00 NopaxeHue om eeKmpuyecku
mox.[TospedeH kaben mpsibga 0a 6v0e cnewHo
3aMeHeH 8 cepau3eH UeHmbp.

He cnaraiTe ypena Bbpxy MeKa NOBbPXHOCT,
He ro NoKpmMBamTe C Kbpna namn candeTka no
BpeMe Ha paboTa — TOBa MOXe Aa MPUYMHU
nperpsisaHe v NoBpeaa Ha ypeaa.
3abpaHeHOo e M3non3BaHe Ha ypena Ha oT-
KPUTO — MOMafaHeTo Ha Bara uiam CTpaHuy-
HW NpeaMeTn B KOpMyca Ha YCTPOMCTBOTO
MOXe Oa JoBefe A0 CepUO3HM noBpeau.



&) He Hamuksalime npodykmume & omeopa 3a

NBJIHEHE C PbUe UTU CbC CMPAaHUYHU npedMemu,
3a 0a ce uszbezHam mpasmu U nospeoa Ha
ypeoa. 3a uyeama u3non3ealime 8KIYEHUME 8
KOMNJeKma maacka4u.

3abpaHeHo e M3N0N3BaHETO Ha ypen C BU-
AVMU NOBpeaM No Kopnyca Uam 3axpaHBea-
wus kaben, cnep nagaHe Ha ypeaa Uau npu
MOSIBUIN Ce HEM3NPABHOCTM B paboTaTa My.
Mpn NosiBa Ha KakBaTO U @ € HEU3NPABHOCT
U3KNKYeTe ypeaa OT enekTpuyeckarta mpe-
Xa u ce obaneTe B CEPBU3HUS LEHTBP.
KbM nouncrtBaHe Ha ypena Moxe ga ce
NPUCTBNMU efBa Cef KaTo e 6un n3kYeH
OT efleKTpuyeckaTa Mpexa v e HanbJIHO U3-
cTuHan. [Mpu noyncTeBaHe cnasBanTe CTporo
npasunara ot pasaena ,PasrnobgasaHe, no-
YMCTBAHE M CbXpaHEHMeE Ha ypeaa’.

@ 3ABPAHEHO E nomansHemo Ha kopnyca Ha

ypeda evs 8004 UJIU NOCMABSIHEMO My noo
800Ha cmpysi!

« To3u ypepn He e nNpeAHa3Ha4YeH 3a U3MNon3-

BaHe OT xopa (BKNUYUTENHO Aeua) C PU3n-
4YeCKM, YMCTBEHU UAU NCUXUYECKU YBPEXK-
[aHUa unu 6e3 onNuT U NO3HaHMUS, OCBEH B
Cny4YyamTe, KOraTo Te3u ivua ca noA Hag3op
MAn ca GUAN MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO U3-
NON3BAHETO Ha ypeaa oT nue, OTTOBOPHO
3a TaxHaTa 6e3onacHocT. Tpsbea ga ce BHU-
MaBa [eLa Aad He U3MoA3BaT 3a urpa ypeaa,
NPpUHa-ANEeXHOCTUTE MYy M 3aBOACKATa My
onakoska. [TouncTBaHeTo M 06CNyXKBAHETO
Ha ypena He TpsibBa fga ce M3BbLPLWBA OT
feua 6e3 Hagop OT Bb3pacTeH.
3abpaHsaBa ce CaMOCTOSATENEH PEMOHT Ha
ypena uav npoMaHa Ha KOHCTPYKLUSATA My.
PeMOHTBT Ha ypena TpsibBa Aa ce M3BbpLU-
Ba CaMO OT CMeLManncT oT 0TOpU3npaH cep-
BM3EH LEeHTbp. HenpodecMoHanHo n3Bbp-
WeHa NoaApbXKa MAM PeEMOHT MoraT Aa
[oBenaT A0 NoBpena Ha ypena, TpaBMu U
noBpena Ha UMYLLEeCTBO.



TexHuueckn XapaKTepucTuku
H

B.N 3a Ha y
18. bnok 3a Haps3BaHe

v nnopose (RMG-1205-8-E)

20. YCTpOWCTBO 3@ Haps3BaHe
21. KomnnekT peHaeTa (CUTHO, CpeaHo, eapo)

C. C uka (RMG-1205-8-E)
22. BNoK Ha COKOM3CTUCKBaUKaTa
23. OTBOp 3a U3NM3aHE Ha KIOCNEeTo
24. BWHT Ha COKOM3CTUCKBauKaTa

Hanps 220-240V, 50/60 Hz
MakcuManHa MowHocT 2000 W 19. MNpasobreneH Tnackay
Hol MolHoCT 700 W
MpounssoanTenHocr. 2,7 Kr/MUH
Bpoit Ha ckopocTuTe Ha paboTa 1
y pesepcupate na
3awwuTa ot npe’ na
HakpaiiHuk 3a npaseHe Ha konbacu na
HakpaiiHuk 3a npaBeHe Ha ke6be. na

LIMAMHAPUYHM HaKPaRHMUM 33 HACUTHSIBAHE Ha 3eNeHuyUm
(penae, ycTpoicTBo 3a pasaHe) (RMG-1205-8-E)
BuHTOBa coKomM3cTUCKBauka (RMG-1205-8-E)..

[l1ckose ¢ pa3nnyHa nepdopauuns 3a pasnnuHUTe BUAOBE KaiiMa.

Komnnekt

Bnok Ha peuratens
BWHT Ha Mect Ta
Hox Ha Mec Ta

®ukcupaly npbeTeH

25. ®unTbp Ha COKOM3CMCKBAYKATA

26. DuKcupaly Kanak

27. PerynaTop Ha CTeneHTa Ha U3CTMCKBaHe
28. OTBOp 3a U3NM3aHe Ha coka]

. MPEOM NbPBOTO NMYCKAHE

MBEBIJETQ n3penneTo OT KyTUsATa, MaxHeTe BCUYKU ONAKOBbYHM MaTepuanu u
PpeknamMHuTe CTUKepu C U3KNKYeHne Ha CTUKepa CbC CEDMHNHR HOMED.”M"CBTE
Ha cepueH HOMep BbPXY M3ANMETO aBTOMATUYHO BYM NIULABA OT NPABOTO Ha
T HHO 06CNyKBaHe.

MepdopupaHu anckoee 3a kaimara
Tnackad C oTaeNeHme 3a CbxpaHeHue Ha HakpaitHuumTe.

OcHoBa Ha H: i 3a ke66e
®opmup iiHMK 3a KeBBe.
OcHoBa Ha H: 3a konbacu.
il AHMK 33 KonBacu

Bnok 3a Haps3saHe Ha npoaykTuTe (RMG-1205-8-E).
Hakpaithuk-penne (RMG-1205-8-E)
Hakpaiihuk 3a pasaqe (RMG-1205-8-E)
MpaBobruneH Tnackay 3a 6noka 3a HapsissaHe (RMG-1205-8-E).
Bnok Ha cokouscTuckeaykata (RMG-1205-8-E)..
BuHT Ha cokomscTucksaykata (RMG-1205-8-E)
®unTbp Ha cokomscTuckeaykata (RMG-1205-8-E).
DuKcupaly Kanak Ha cokomscTucksaukata (RMG-1205-8-E)
PbKOBOACTBO 3a eKCr

CepBM3HA KHUXKA 16p.
pou3ssodumensm uma npago da npasu npomexu 8 Ou3aliHa, KoMnaekmayusma
U 8 mexHuYecKume MUKU Ha 8X000 Ha noc
YCb8Y) ‘meaxe Ha My, 6e3 0 3a

me3u npomeHu.

KoHcTpyKkums Ha Moaena
Bnok Ha asuratens
ByToH 3a BkntouBaHe/m3knouBaHe (ON/OFF)
MHAMKATOp 33 BKMIOYBAHE KbM e/leKTpUYeckara Mpexa
ByToH 3a BkNlo4BaHe Ha pexuMa 3a pesepcupane (REV)
Myda Ha 3aaBuXBaLIMA Ban
ByToH 3a ocBo60X/AaBaHe Ha NOABKXHWUTE BnoKoBe
TaBuuka 3a MbiHeHe
LIMnuHApMyeH TNackay C KOHTEHep 3a CbXpaHeHue Ha HakpaiHMumTe
A. Mecomenauka

9. bBnok Ha Mecomenaukara

10. BuHT Ha Mecomenaykata

11. Hox

12. Nepdopurpakn AMCKOBE C OTBOPU C pasNuyeH AMaMeTbp

13. ®uKcMpaly NpbCTEH Ha MecoMenaykara

14. OcHoBa Ha HakpaiiHu1Ka 3a ke66e

15. MopMupalla 4acT Ha HakpaiiHuka 3a ke6be

16. OcHoBa Ha HakpaiiHuka 3a konbacu

17. ®opmupalua 4acT Ha HakpaiHuka 3a konbacu

PNO AW

=]

>

M3bbperte 610ka HA ABUraTeNs C BAAKHA TbKaH. M3MuWiiTe BCUYKM YacTh Ha
ypena, kato cnefisate CTPOro ykasaHusita 8 pasaena "Pasrnobssake, nouncreaxe
W CbXpaHsBaHe Ha ypena'. bbaete MHOro BHUMATENHM NPU NOYUCTBAHE Ha HOXa!
Mpean crnobaBaHeTo BCUYKM HaCTH HA ypeaa TpsbBa @ M3CbXHAT HAaMbAHO NpU
CTaiiHa TemMnepatypa.

BHumaHue! 3abpaneHo e u3nonzeaxe Ha ypeda npu kakeumo u da ca
Heu3npasHocmu.

Cned mparci unu npu HUCKU mpsbea
0da ocmasume ypeda npu cmaiiHa meMnepamypa He no-manko om 2 yaca,
npedu da 20 eKO4UMe.

II. U3MON3BAHE HA
MECOMEJTAYKATA

YHusepcanHvata Mecomenayka REDMOND npeacraensisa MHOrOMYHKUMOHANHO
YCTPOICTBO 3a 06paboTka Ha NPOAYKTH.

YpeanT e CHab/eH CbC 3alMTHA CUCTEMa, KOSITO O U3K/IK0YBA NPU NPeToBapBaHe.
Ako ToBa ce cnyuu, HaTucHeTe byToHa ON/OFF, uskntouete ypeaa oT
efeKTpUyecKaTa Bepura 1 ro 0cTaBeTe a U3CTUHE B MPOAbXEHHE Ha 15 MUHYTH.
MouuncTeTe YacTTa 3a 3apex/aaHe OT 0CTaTbLMTE OT IPOAYKTU. HaTucHeTe GyToHa
33 HY/IMPaHe Ha 3aluMTaTa OT NPETOBApBAHe Ha IbHOTO Ha ypeaa A0 OTAENEHHETO
3a CbXpaHeHue Ha kabena. Cera ypeasT e OTHOBO roTos 3a paboTa.

BHUMAHUE! Bpememo Ha HenpekscHama paboma Ha npubopa He mpsbea
0a e noseye om 5 muHymu. [lpekbceaHemo Ha pabomama mpsbea da 6b0e
He no-manko om 15 muHymu.

MpuroTeaHe Ha Kaiima

MoarotseTte npoaykTuTe. PasmpaseTe no6pe MecoTo 1 pubaTa, MaxHeTe KocTuTe
nxunuTe. HapexeTte MeCOTO Ha KbcyeTa ¢ pasmep npumepHo 20x20x40 MM, Taka
Ye i@ MoraT cBoGO/IHO 1a MMHABaT Npe3 0TBOPa Ha 3apex/aluaTta TaBuuKa.
MocraseTe BUHTa B 610Ka Ha Mecomenaykata. BHMMaTenHo NocTaBeTe HoXa BbpXy
BMHTa C nockaTa T HaBbH, KbM Hus anck. MoctaseTe eanH
oT nephopupaHnTe ANCKOBE BbPXY BMHTA C HOXa. BanbbHaTuHaTa B kpas Ha
Amcka TpAGBa Aa CbBNajiHe C M3AaTMHaTa Ha 61oka.

BkapaiiTe duKcMpaLms NpbCTeH BbpXy 610ka Ha MecoMenaykata U ro 3asbprete
N0 NOCOKa Ha YaCoBHUKOBaTa CTpenka. He npunaraite npekaneHo ronsmo ycunme.
3asbpreTe crnobeHns 6710k NO NoOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTpenka Ha 45° u
nocraseTe ocTa My B MydaTa Ha 3aABMXBallMs Ban Ha KOpnyca Ha ypena.
3asbpreTe 6710ka B NOCOKa, 06paTHa Ha YaCOBHWKOBATA CTPeNKa, 10 LpakBaHe.

3agbpreTe GUKCUPaLLMS NPBCTEH AO YNOp.

WHcTanupaiiTe TaBuukaTa 3a MbiHeHe BbpXy 610Ka Ha Mecomenaykata.
Mocrasete kbcyeTaTa Meco B TaBuuKkaTta 3a nbaHexe. lMoctaseTe cbAa 3a kaimata
noa GuKCMpalms NpbCTeH Ha 6aoka.

He nb/iHeme MecoMenayKkama c KoCmu, KOa, 3aMpaseHo usu edpo HapA3aHo
Meco. Tosa cvkpawasa cpoka Ha delicmeue Ha ypeda u Moxe da dosede do
noepeda.
BkatoyeTe ypena B enektpuyeckara Mpexa. CBeTBa MHAMKATOPLT 3a 3aXpaHBaHe.
Bxntouete ypena ypes HatuckaHeHa 6ytoHa ON/OFF.
CKpbIMS TNACKaY HaTHUCKaliTe NapyeTaTa Meco 8 OTBOPA Ha TaBUYKaTa 3a MbAIHEHE.
W3knioueTe ypena ypes HatuckaHe Ha 6ytoHa ON/OFF, u ro usknioyete ot
enekTpuyeckara Mpexa.

MpuroTesaHe Ha Konbacu

MoaroteeTe kalimMaTa 3a konbacute. HakucHeTe ob6BMBKaTa 3a konbacuTe B Tonna
Boza 33 20 MUHYTU.

MocTaseTe BMHTa Ha MecoMenadykata B 610ka Ha MecoMenaykara.
MHcTanupaiite Bbpxy BUHTa OCHOBaTa 3a HakpaliHuKa 3a konbacu: BanbbHaTuHaTa
B Kpas Ha HakpaiiHuka Tps6Ba Aa CbBNaAHe C M3AaTMHATa BbPXY CTeHaTa Ha
6noka. MHcTanupaiite opMupaliaTa 4acT Ha HakpaiHuKa 3a konbacu.
Bkapaiite GukcupalLms NpbCTeH BbPXyY 610ka Ha MecoMenaykara Haj, HakpaiHuka
uro pTETe N0 NOCOKa Ha Yac Ta cTpenka. He npunaraiite npekanexo
ronsiMo ycunve.

3agbpreTe crnobeHus 6710k N0 NOCOKa Ha YaCOBHMKOBaTa CTpenka Ha 45° n
nocTaeTe oCTa My B MydaTa Ha 3aBMXBaliMs Ban Ha 61oka Ha ABuratens.
3asbprete 610ka B N0COKa, 06paTHa Ha YaCOBHMKOBATA CTPENKa, 10 UipaKBaHe.
3aBbpTeTe MKCUPALLMA NPLCTEH 110 yNOp.

MHCcTanupaiiTe TaBuyKaTa 3a MbHEHe BbpXy 6710Ka Ha MecoMenaykara.
MocTaseTe kaiiMaTa B TaBuukaTa 3a MbiHeHe. loj oTBOpa Ha HakpaiHuKa 3a
Konbacu noctaseTe NNOCHK CbAl.

BknioueTe ypena B enekTpuyeckata Mpexa. CBeTBa MHAMKATOPLT 3a 3aXpaHBaHe.
3aBbpXeTe eAMHUA Kpaii Ha BnaxHaTa 06B1BKa 3a koNGacC U ro HajleHeTe BbPXY
KOHYCa Ha HakpaiHuKa. Bb3enst Tpsbsa aa ce Hamupa Ha 1-2 cM OT U3XoaHUs
OTBOP Ha HakpaiHHKa, 3 1a MoXe KaiiMaTa NILTHO 1 HanbBa 0bBMBKaTa.

AKo 068UBKAMa 3a71en8a KbM 0MBOPA HA HAKPALIHUKA, HAMOKpeme 20 ¢ 800a.

BknioueTe ypena upes HatuckaHe Ha 6yToHa ON/OFF.

CKpbIINA TNACKAY HATMCKaIATE NMapyeTara Meco B 0TBOPA Ha TABUYKATA 3a Mb/HEHE.
Cnen kaTo 06BMBKaTa Ce HaMb/HM C KaiiMa, CBaneTe s OT HakpaiHuka. OcTaseTe
4acT ot 06BMBKaTa NPasHa, 3a Aa MOXETE A3 HaNpaBuTe Bb3eN.

Cnep 3anbneaHe Ha 06BMBKaTa M3K/loYeTe ypeaa, KaTo HaTUcHeTe ByToHa ON/
OFF. 3aBbpixeTe cBoboaHMA Kpait Ha konbaca. Cnen npuknioyBaHe Ha pabortata
M3K/loYeTe ypeaa oT enekTpuyeckara Mpexa.

MpuroTBsiHe Ha NbAHeHU KonbGacu (ke66e)

MoaroTeeTe KaiiMaTa 3a BbHLHaTa 06BMBKA Ha keGbe 1 3a NbHexa.
MocraseTe BUHTa B 6/10Ka Ha MecoMenaykara.

WHcTanupaiite ocHoBaTa Ha HakpaiHuKa 3a ke66e BbpXy BUHTA, a hopMupaluata
4acT Ha HakpaiiHKKa 3a ke66e - BbpXy OCHOBaTa.

Bkapaiite dukcupawmsa npbcTeH Bbpxy 610Ka Ha Mecomenaukata Hapg
HaKpalHWUMTE W ro 3aBbpTeTe MO MOCOKa Ha YaCoBHMKOBaTa cTpenka. He
npunaraiTe npekaneHo ronsMo ycunue.

3aBbpreTe crnobeHuns 610K MO NOCOKA Ha YAaCOBHMKOBATA CTpesnka Ha 45° u
nocragete octa My B MymETa Ha 3a/BWXBalIMA Ban Ha 6noka Ha aBuratens.
3aBbpreTe 6710Ka B 10COKa, 06paTHa Ha YaCOBHWKOBATa CTPeNKa, A0 WpaKBaHe.
3apbpTeTe GUKCUPaLLWs NPbCTEH A0 YNOp.

MHCTaﬂMpaﬁTe TaBMYKaTa 3a Nb/IHEHE BbPXY 610Ka Ha Mecomenaukara.
MocTaseTe kaliMaTa 3a BbHWHaTa 06BMBKa B TaBMYKaTa 3a NbaHeHe. [oa oTeopa
Ha HakpaiiHuKa 3a ke66e nocTaBeTe NAOCHK Cb/l.

BknioueTe ypena B enektpuyeckara Mpexa. CBETBa MHAMKATOPBT 3@ 3aXpaHBaHe.
BknioueTe ypena upes HaTuckaHe Ha 6yToHa ON/OFF.



C KpBIMS TNACKaY HATUCKalTe NapyeTaTa Meco B OTBOPA Ha TaBUYKATa 3 MbHEHe.
OT 0TBOpa Ha KOHYCHMS HaKPaiHHK 3a kebbe ce nokassa Kyx konbac. MputucHete
Kpas my.

KoraTo Kon6acsT CTUrHe enaHata Ab/XMHa, U3K/IYeTe MecoMenaykara upes
HaTuckaHe Ha ByToHa ON/OFF. OTpexeTe konbaca C HOX 10 CaMUsi HaKpanHMK.
HanbnHeTe Konbaca ¢ NOArOTBEHMS Mb/HEX, IPUTUCHETE OTBOPEHMS My Kpait 1
npuaaiTe Ha ke66e xenaHata popma.

Cnep npuKkniouBaHe Ha pabotara u3K/odeTe ypeaa ot eNekTpuyeckata Mpexa.

WU3nonssaHe Ha NnpucTaBKaTa 3a Hapa3BaHe Ha npoaykTu (RMG-
1205-8-E)

MoaroTeeTe NpoAyKTUTE 3a HapA3BaHe.

MocTageTe B 610Ka 33 HapA3BaHe Ha NPOAYKTUTE €AHO OT peHaeTaTa M
YCTPOIACTBOTO 3a Haps3BaHe.

3aebprete crnobenns 610K NO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBaTa CTpenka Ha 45° u
noctaseTe OCTa My B MydaTa Ha 3aABWXBAWLMA Ban Ha 610ka Ha AuraTens.
3aBbpTeTe 610Ka B NOCOKa, 06paTHa Ha vac cTpenka, Ao

MocTaseTe CbA NOA M3XOAHWA OTBOP Ha 610Ka Ha PEHAETO/YCTPOMCTBOTO 3a
Haps3BaHe.

Bk/iloueTe ypeaa 8 enektpuyeckara Mpexa. (8eTBa MHAMKAaTOPLT 3a 3aXpaHBaHe.
BknloueTe ypena upes HaTuckaHe Ha 6yToHa ON/OFF.

MbaHeTe NpoayKTMTE B OTBOPa B rOpHaTa 4YacT Ha 610Ka 3a Hapsi3BaHe.
TMocTeneHHo r1 HATUKBAATE HAAOMY C MOMOLITA Ha NPABOBIB/HMS TNACKAY, KaTo
He npunarare NpekaneHo rofisiMo ycuue.

W3knioueTte ypeaa ypes HaTuckaHe Ha 6yTona ON/OFF, u ro mskniouete ot
enekTpuyeckata Mpexa.

WU3nonssaHe Ha cokomuscTuckBaukata (RMG-1205-8-E)
MoaroTeeTe NpoayKTMTE 3a MU3CTUCKBaHE. Hap! yuute n

Ha Manku napyeTa, Taka 4e 4a MOrat CBOGOAHO 1a MMHaBaT Npe3 oTBOpa Ha
COKOM3CTUCKBAYKaTa. MaxHeTe TBbpAaTa uan Aebena Kopa, roneMmuTe KOCTUIKM,
CbpUeBMHATa, APBXKKHUTE.

Ypedvm He e npedHa3HayeH 3a u3cMucksaHe Ha MBbPAU 3eeHYyyu U n1odoge

(MopKosu, ugeks1o, mebpdu copmose S6bKU U M.H.).
WHcTanupaiite BUHTa B 6/10Ka Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa. MHcTanupaiite gpuntbpa
Ha COKOM3CTMCKBAYKATa BbPXY BUHTA if, ClIefl KOBTO NOCTaBeTe (MUKCUPALLMS KaraK.
Banb6HaTMHMTE MO Kpasi HA GUATLPA M HA Kanaka TPsiGBa Aa CbBNAAHaT C
M3/1aTUHWTE OT BBTPELIHaTa YacT Ha 610Ka. 3aBbpTeTe Kanaka no nocoka, o6parHa
Ha YacoBHMKOBATa CTpesnka. He npunaraiite npekaneHo ronsMo ycunue.
3asbpreTe crnobeHus 610k No NOCOKa Ha YacoBHMKOBaTa CTpesnka Ha 45° u
nocrasete 0CTa My B My(aTa Ha 3aBWXBAWLMSA Ban Ha 6/10Ka Ha ABuraTens.
3aBbpreTe 610Ka B N0COKa, 06paTHa Ha Yac Ta CTpenka, Ao
DuKcMpaiiTe Kanaka Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa, KaTo ro 3aBbpTUTe 10 YNop.
VHcTanupaiiTe TaBuuKaTa 3a MbiHeHe BbPXY 6/10Ka Ha COKOU3CTUCKBAYKATA.
MocraBeTte NOArOTBEHUTE NPOAYKTY B TaBUUKATa 3a MbAHeHe. MocTaseTe cba noa
0TBOpA 3a MU3/1M3aHe Ha KIOCTETO.
MocraseTe CbA NOA OTBOPA 3a M3NM3AHE HA COKa.
BikioueTe ypea B enektpuieckara Mpexa. CBETBa MHAMKATOPBT 33 3aXpaHBaHe.
BkntoueTe ypena upes HaTuckaHe Ha Gytona ON/OFF.
C pasrno6siemusi Tnackay HaTUCKaiiTe napyetaTa oT NPOAYKTUTE B OTBOPA Ha
TaBMUKATa 33 Mb/HEHE.
Bbpxy GuKCHpalusi Kanak Ha COKOM3CTMCKBAYKATa UM Perynarop 3a creneHta
Ha U3CTUCKBaHE, KOWTO Ce BbPTY B NONOXeEHMS OT 1 (MMHMMaNHO Hansrawe) Ao 3
(MakcuManHo Hansirane). MoIOKEHMETO Ce NOCOYBa Ypes U3aaTUHA-CTPeNnKka Ha
camus perynatop. B nonoxexue O perynatopsr ce cBans 3a no-NecHo 1 no-406po
NOYMCTBAHE HA COKOM3CTUCKBAYKATE.
AKO Bede M3CTMCKaHaTa MeKa Maca He U3113a OT 0TBOPA 3a KKCNeTo, Hamanete
CTeneHTa Ha M3CTUCKBAHe, KAaTo 3aBbPTUTE perynatopa no nocoka Ha
4acoBHMKOBATa CTPenka. Mo TakbB HAUMH WKPOYMHATA HA LENHATMHaTa, Npes
KOSTO MUHABa MeKaTa 4acT Npu M3CTUCKBAHe, Ce YBENU4aBa, KaTo nponycka

ronemuTe BakHa U KOpUUKM Ha 06paboTBaHUTE NPOAYKTH.

AKo B OTBOpa 3a MbAHEHE Ha NPOAYKTUTe ce CbGMpPa COK, M3nonssarite
pesepcupaHeTo. [lepnoanyHo nouncTeaiTe GUATbPa Ha COKOWU3CTMCKBaUKaTa.
Cnen kpas Ha paboTaTa u3K/loueTe ypeaa upes HaTuckaHe Ha 6yToHa ON/OFF,
W rO U3KNKOYEeTe OT enekTpuyeckaTa Mpexa.

WUsnonssaHe Ha dyHKuMATa pesBepcupaHe

M3non3Baitte hyHKUMATA peBepcupaHe, ako B pexelns 610k uam B 6aoka Ha
COKOM3CTMCKBAYKATA Ce CbBMPA TEYHOCT M MABTHATa Maca NPOAYKTH Ha U3xoaa
Bb3MPENATCTBA U3TUUAHETO 1 OT MecoMenaykara.

AKO Meco! pa6oTu, cnpete Bbp 0 Ha BIUHTa, KaTo HaTUCHETe ByToHa
ON/OFF. Cnep ToBa HaTucHeTe U 3aapbxTe 6yToHa REV. BUHTLT 3anousa aa ce
BbPTM B 06paTHa N0COKa, KATO MPEMECTBA Beye 3apeaeHMTe NPOAYKTH KbM 0TBOPa
3a nbaHeHe. Cnea 10-15 cekynan oceoboaete 6ytoHa REV 1 HaTCHeTe ByToHa
ON/OFF 3a npoabnxasaHe Ha paboTaTa.

I1l. PASTTOBABAHE, MOYNCTBAHE
N CbXPAHEHME HAYPELA

MoumncTBaNTe BCUYKM HAKPAWHULIM U AETaNM Ha MecoMenaykara BefHara cnes
u3non3gaxero.

BHUMAHME! lpedu u noyucmeate ypeda ype3
Hamuckaxe Ha 6ymoHa ON/OFF, u 20 usk/todeme om enekmpudeckama Mpexa.

Pasrno6ssane

MaxHeTe Tiackaya OT 0TBOPa 3a Mb/IHEHe, CBA/eTe TaBUYKATA 3a MbIHEHE.
HatucHete 6yTona 3a ocBoboxaaBaHe Ha HakpaiHuuMTe, 3aBbpTeTe 610Ka Ha
MecoMenaykaTa (COKOM3CTMCKBAYKaTa, NPUCTABKATa 33 HAPA3BAHE Ha NPOIYKTH)
Ha 45° no nocoka Ha 4acOBHWKOBATa CTPeNKa 1 ro cBaneTe oT 6710Ka Ha ABuraTens.
Csanete (uKCMpaLMs NPbCTEH OT 6/10Ka HA MECOMENayKaTa, KaTo ro 3asbpTuTe
10 Nocoka, 06paTHa Ha yac Ta cTpenka, oT Hero

IV. TPEON OA CE CBBbPXETE CbC
CEPBU3HUNA LEHTDBP

Heusnpasioct | BuaMOKHM NpUaHHA Hauut 3a oTCTpansBane
Ypeavt e paboru,
UHAMKATOPET 33
3axpaneake He
caerw.

YpemuT He € sioven
8 enextpuieckata
Mpexa.

BK7IOUETe ypena B paGoTeLs eneKTpUIECKU
KOHTaKT.

VI3K7H04ETE MECOMeNauKaTa Ypes HaTUCKaHe Ha
6yrona ON/OFF, u n uskniouere ot
eflekTpuueckara Mpexa. Mouucrere pagoTHUs
6710 O NPoAYKTUTe. HaTUCHeTe uepHHs ByToH
Ha ABHOTO Ha NPUBOpa, C/lea KORTO OTHOBO
BKIIOUETE Ypena B eNeKTPUHEcKaTa Mpexa
HatcHere Byroa ON/OFF. Ako Mecomenaukata
OTHOBO He PaBoTH, 0BbPHETe Ce KbM Cepau3eH
LenTp.

[ewratenst cnupa no
Bpewe Ha paboTa.

AkTMpana 3awmta
of npetosapeare

Ypeawt nperpssa no
Bpeve Ha pabora.

CbkpaTeTe BPEMETO 3a HeNpeKbCHaTa paGoTa,

YBENUUETe MHTEDBANMTE MEXLY BKNI0UBaHUSTA

Mo speme Ha padora

Haypena ce nosiBaga | Bbpxy Hsikou yacti

CTpaHuyHa MupusMa. | OT  ypeda uMa
HaHeCceHo 3aWuTHO
nokpuTHe.

ToBa e HOPMalHO, C BPEMETO MAPH3MaTa LLe
uadesme.

V. TAPAHUMA

Toa u3nenue MMa rapaHums oT 2 FOAMHW OT MOMEHTA Ha 3aKynyBaHeTo My.
Mpoun3BoanTeNaT ce 3aabixaBa No BpeMe Ha rapaHUMOHHWA CPOK Aa OTCTpaHu
nosBMAMTE Ce 3aBOACKU AeDEKTH, NPeaM3BUKaHM OT HEAOCTaTbYHO Ka4ecTBo Ha

[AeTaiinu (NnacTMacosuTe HakpaiHuumW, nephoprupaHns AMCK, HOXa, BUHTA).
M3BapneTe peHaeTo (yCTpoiCTBOTO 3a HapsA3BaHe) OT 610Ka 3a HapsA3BaHe.
3aBbpTeTe (MKCUpaAWMS Kanak Ha COKOM3CTUCKBAYKATA MO MOCOKA Ha
4aCcoBHMKOBATa CTpenka 1 ro ceanerte. MocTaBeTe perynatopa 3a UHTEH3UBHOCT
Ha M3CTUCKBAHETO B NooXeHue O ¥ BHUMATEHO ro OT/eNeTe OT kanaka. V3sanete
(GUNTLPA M BUHTA Ha COKOM3CTMCKBAYKATA.

Mouncrsane

M36bpuete 610ka Ha ABUraTens C BnaxHa Kbpna.

MouncTBaiiTe HakpalHUUMTE M ApYruTe AeTainM Ha MecoMenadkata C Meku
HeabpasnBHM MMeWM npenapaTy.

He nouncTeaiite MeTanH1Te AeTaiNM Ha ypeAa B CbAOMMANHA, Thii KaTo MUewmTe
npenapaTu MoraT ia NPeau3BUKaT NOTbMHABAHE Ha NOBbPXHOCTTa M.
MakcumanHata TeMnepatypa npu NouucTBaHe Ha HeMeTalHuTe AeTainu 8
cbaoMusanHa He Tpabea aa npesuwasa 60°C.

[letaiinute Ha ypena TpsabBa nAa ce OCTaBAT [a M3CbXHAT HAMbJHO MPU CTaiHa
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Matep mam cr , 4pe3 PEMOHT, CMAHA Ha AeTaiNM UK CMAHA Ha
uAnoTo M3nenme. fapaHUMATa BM3a B CNA CaMO B CyYait Ye AaTaTa Ha nokynkara
€ NoTBbp/IeHa C NeyaTa Ha MarasuHa 1 NoANMCcaHa NpoaBaya Ha OpuUrMHanHata
rapaHuUMOHHa KapTa. HacTosiiata rapaHums ce NnpusHasa camo B Ciyuait, ye
M30ENMETO Ce e U3NONI3BANO0 B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMATA 33 eKCnnoatauus,
e He e 6UNo PeMOHTMPaHO, pasr 1 He e 6uno 1 B pesynTar
Ha HenpasunHO 6opaBeHe C Hero, ¥ Ye e 3anaseHa LsnaTa KOMNNEKCHOCT Ha
u3ienneto. Tasu rapaHuMs He Ce PasnpoCTpaHsBa BbPXY eCTeCTBEHOTO U3HOCBaHE
Ha U3IeNMeTo U KOHCYMaTMBUTE (GUATPU, NAMMUYKM, He3anensalln NoKpUTUsS,
YNABTHUTENM U T.H.).
CpOKBT Ha eKCNNoaTauMs Ha U3/1eNMeTo M CPOKLT Ha BaNMAHOCT Ha rapaHuMaTa
Ce M34MCNSBaT OT AaTaTa Ha npoaax6aTa WaM OT AaTaTa Ha NPOM3BOACTBO Ha
M3AeN1eTo (B Cyyai, Ye He MOXe Aa Ce onpefeny Aatata Ha npoaax6ara).
[lataTa Ha NPOM3BOACTBO Ha ypeaa Moxe Aa Ce BUAM B CEPUITHUS HOMEP, KOMTO
Ce HaMMpa Ha MAEHTUHMKALMOHHUSA CTUKeP Ha Kopnyca Ha u3fenueto. CepuitHuat
HOMep ce CbCTOM OT 13 3HaKa. 6-UST U 7-MAT 3HAK nocoysaT Mecelia, a 8-usT —
roaMHaTa Ha NPOM3BOACTBO Ha ypeq.
Moco4eHAT OT NPOM3BOANTENS CPOK Ha €KCMN0ATaLMUs Ha TO3M ypen e 3 roanHu
OT naTata Ha 3akynysaHe. TO3M CPOK € [ieiiCTBUTENeH CaMo Npu YCNOBMeE, ye
M30€1MeTO Ce U3N0N3Ba B CTPOTO CLOTBETCTBME C HACTOSLIATA MHCTPYKUMS U
Te TEXHUYECKM U3UCKBaHMUS.

A 3ABPAHEHO e u3non3saHemo Ha 2vbu ¢ mebpoo uau
Ha noyucmeauiu u
umH,).

CbxpaHeHue

CoxpaHsBaiite ypena 8 Crio6eH BUA HAa CyXO MPOBETPUBO MSACTO, Aaney ot
HarpesaTenHu ypeam u Npeku CbHYEBM Tbun
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YMUAU3upam & cbomeemcmeue ¢ MECHaMa npo2pama 3a npepasomxa Ha
omnadsyu. lTposiseme 2puxa 3a 0KOHAMA cpeda: He U3X8bPAALIMEe MAKUBa
u3zdenus 3ae0Ho ¢ [ KU 01




APn'je koristenja ovog proizvoda, pazljivo procitajte upute za uporabu i

zadrzZite ga kao podsjetnik. Pravilna uporaba visenamjenskog uredaja ce
znatno produZziti njegovo trajanje.

Sigurnosne mjere

» Proizvodac ne odgovara za Stetu prouzro-
kovanu nepostivanjem sigurnosnih pravila i
pravila uporabe proizvoda.

Ovaj elektri¢ni aparat je viSenamjenski uredaj
za kuhanje u domacem okruzenju, a moze se
koristiti u apartmanima, ladanjskim kucama,
hotelskim sobama, sanitarijama prodavnica,
uredima ili drugim takvim neindustrijskim
uvjetima. Industrijska i svaka druga zloupo-
raba viSenamjenskog uredaja ce se smatrati
neposStivanjem pravila uporabe proizvoda. U
ovom slucaju, proizvodac ne preuzima odgo-
vornost za eventualne poslijedice.

Prije ukljuCivanja viSenamjenskog uredaja na
napajanje, provjerite da li podudaraju napon
elektricne mreze i napon visenamjenskog
uredaja (pogledajte tehnicku specifikaciju ili
tvornicku plocicu proizvoda).

» Koristite produzni kabel namenjen za

elektri¢nu energiju koju trosi viSenamjenski
uredaj - neuskladenost parametara moze
dovesti do kratkog spoja ili zapaljenja kabla.

@ POZOR: slucajno ostecenje kabla za napajan-

je moZe prouzrokovati probleme koje nisu u
skladu sa garancijom, kao i strujni udar.
Osteceni strujni kabel mora biti pod hitno za-
mjenjen u servisnom centru.

» Ne postavljajte uredaj na mekanu povrsinu,

ne pokrivajte ga rucnikom ili krpom tijekom
rada, jer to moze dovesti do pregrijavanja i
oStecenja uredaja.

 Zabranjeno koristenje uredaja na otvorenom,

jer vlaga ili strana tijela u unutrasnjosti
uredaja mogu prouzrokovati ozbiljnu Stetu.

@ Ne gurajte proizvode u reviju za utovar rukama

ili stranim predmetima da bi se izbegle ozljede
ili ostecenje uredaja. Koristite gurace koji su u
kompletu.

» Zabranjeno koriStenje uredaja sa vidljivim

oStecenjem na kuciStu ili kablu za napajan-



je, nakon pada uredaja ili u slu¢aju problema
u njegovom radu. Ako postoji bilo kakva
greska, iskljucite uredaj sa napajanja i obra-
tite se servisu.

Prije CiScenja uredaja, uvjerite se da je on
iskljuCen sa napajanja i potpuno ohladen.
Prilikom Cis¢enja strogo poStujte pravila
odeljka “Rastavljanje, ¢iS¢enje i pohrana
uredaja.”

& ZABRANJENO uranjati kuciste uredaja u vodu

ili staviti ga pod tekucu vodu!

» Ovaj viSenamjenskog uredaj nije namjenjen
za uporabu od strane osoba (ukljucujuci dje-
cu) koje imaju fiziCke, neuroloSke i psihicke
poremecaje ili nedostatak iskustva i znanja,
osim ako su takve osobe nadzirane ili spro-
vodi se njihovo uputilo u koristenje visSenam-
jenskog uredaja od strane osobe odgovorne
za njihovu sigurnost. Mora biti nadzirana
djeca da se sprijece igre s visenamjenskim
uredajem, njegovim dodacima, kao i njego-

vom tvorni¢tkom ambalazom. Ci$cenje i
odrzavanje visenamjenskog uredaja ne smi-
je se izvoditi od strane djece bez nadzora
odrasle osobe.

Zabranjeni su samostalni popravak visenam-
jenskog uredaja ili promjena njegovog di-
zajna. Odrzavanje i popravak moraju biti
izvedeni od strane ovlaStenog servisera.
Pogresno koristenje visSenamjenskog uredaja
moze dovesti do njegovog kvara, ozljeda i
oStecenja imovine.



Tehnicke karakteristike

Napon 220-240V,50/60 Hz
i snaga. 2000 W
Nominalna snaga. 700 W
Proizvodr 2,7 kg/min
Koli¢ina radnih brzina 1
Revers postoji
Zadtita od preopterecenja postoji
Mlaznica za sp je kobasica postoji
Mlaznica za sp je kebbe. postoji
Cilindri¢ne mlaznice za sjeckanje povréa
(mlevenje, rezanje) (RMG-1205-8-E). postoji
Sokovnik sa svrdlom (RMG-1205-8-E). . postoji

Diskovi sa razli¢itom perforacijom za razli¢ite vrste mlevenog mesa

Kompletiranje

Motorni blok.

Svrdlo masine za mlevenje mesa
NoZ masine za ml je mesa

Sigurnosna karika

Perforirani diskovi za mleveno meso
Gurac za odsekom za skladistenje mlaznica..
Postolje mlaznice za kebbe
Formirajuca mlaznica za kebbe.

Postolje mlaznice za kobasice
Formirajuca mlaznica za kobasice.

Blok secanja proizvoda (RMG-1205-8-E)
Mlaznica za mlevenje (RMG-1205-8-E)
Mlaznica za rezanje (RMG-1205-8-E)

Pravokutni gurac za blok secanja (RMG-1205-8-E).... 1 kom
Blok sokovnika (RMG-1205-8-E) 1 kom
Svrdlo sokovnika (RMG-1205-8-E) 1 kom
Filter sokovnika (RMG-1205-8-E) 1 kom.
Fiksirajuci poklopac sokovnika (RMG-1205-8-E). 1 kom

Uputstvo za upotrebu
Servisna knjizica

Proizvodac ima pravo da promijeni dizajn, kompletiranje, kao i tehnicke pa-
rametre proi , tijekom jSanja svojih proi: 1, bez opomene.

Uredenje modela /Al

Motorni blok

Dugme uklju¢ivanja/isklju¢ivanja (ON/OFF)

Indikator priklju¢ivanja na napajanje

Dugme uklju¢ivanja reversa (REV)

Spojka pogonske osovine

Dugme odvajanja blokova na skidanje

Ladica za utovar

. Cilindri¢ni gura¢ sa kontejnerom za skladistenje mlaznica

P NO LA

A. Masina za mlevenje mesa
. Blok masine za mlevenje mesa
10. Svrdlo masine za mlevenje mesa
11. Noz
12. Perforirani diskovi sa revijama razli¢itog pre¢nika
13. Fiksirajuca karika masine za mlevenje mesa
14. Postolje mlaznice za kebbe
15. Formiraju¢i deo mlaznice za kebbe
16. Postolje mlaznice za kobasice
17. Formirajuci deo mlaznice za kobasice
B. Dodatak za rezanje povrca i voca (RMG-1205-8-E)
18. Blok rezanja
19. Pravokutni gura¢

20. Rezanje
21. Set trenica (mala, srednja, velika)
C. Sokovnik (RMG-1205-8-E)
Blok sokovnika
23. Revija za izlaz drozdine
24. Svrdlo sokovnika
25. Filter sokovnika
26. Fiksirajuci poklopac
27. Regulator stupanja cedenja
28. Revija za izlaz soka

I. PRE POCETKA UPORABE

Izvadite proizvod iz kutije, uklonite sve materijale pakiranja i promotivne nal-
jepnice, osim naljepnice sa serijskim brojem. Odsustvo serijskog broja na
proizvodu automatski ce prekinuti vasa prava na jamstveno odrzavanje.
Obrisite motorni blok vlaznom tkaninom. Isperite sve delove uredaja, strogo
postujuci pravila odeljka "Rastavljanje, ¢iscenje i pohrana uredaja.” Budite
oprezni prilikom ¢id¢enja noza!

Prije montaZe, svi dijelovi uredaja treba da budu osuseni na sobnoj tempera-
turi.

~
s

A PAZNJA! Zabranjena je upotreba uredaja ako je isti neispravan.

Poslije prijevoza ili ¢uvanja proizvoda na niskim temperaturama, uredaj treba
ostaviti na sobnoj temperaturi najmanje 2 sata prije njegove upotrebe

I1. KORISTENJE MASINE ZA MLE-
VENJE MESA

Univerzalna masina za mlevenje mesa REDMOND je multifunkcionalni uredaj
za obradu proizvoda.

Uredaj opremljen sa zastitnim sistemom koji isklju¢uje uredaj pri preopterecen-
ju. Ako se to desilo, pritisnite dugme ON/OFF, iskljutite uredaj sa napajanja i
ostavite da se ohladi tijekom 15 minuta. Otistite deo za utovar od ostataka
proizvoda. Pritisnite dugme zbacivanja od preopterecenja na dnu uredaja pored
odseka za pohranu elektri¢nog kabela, posle toga uredaj ce biti spreman za rad.

A PAZNJA! Vrijeme neprekidnog rada uredaja ne smije prelaziti 5 minuta. Pauza
treba da bude najmanje 15 minuta.

Spremanje mlevenog mesa
Pripremite proizvode. Potpuno razmrznite meso i ribu, izvadite kosti i vene.
Izrezite meso na komade veli¢ine otprilike 20x20x40 mm da oni slobodno
prolaze kroz reviju ladice za utovar.
Postavite svrdlo u blok masine za mlevenje mesa. Oprezno postavite noz na
svrdlo ravnom povrsinom spolja, na stranu perforiranog diska. Postavite jedan
od perforiranih diskova na svrdlo sa nozem. Udubljenje na ivici diska mora se
poklapati s isturenjem na bloku.
Obucite fiksirajucu kariku na blok masine za mlevenje mesa i okrenite ga u
pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne korstite prekomjernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u spojku pogonske osovine na kutiStu uredaja. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do $kljocanja. Okrenite fiksirajucu kariku
do uporista.
Postavite ladicu za utovar na blok masine za mlevenje mesa.
Polozite komade mesa u ladicu za utovar. Postavite posude za mleveno meso
ispod fiksirajuce karike bloka.
Ne utovarajte u masinu za mlevenje mesa kosti, koZu, smrznuto ili grubo
iseckano meso. Ovo smanjuje rok trajanja uredaja i moZe dovesti do njegovog
kvara.
Prikljucite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja. Ukljutite uredaj
putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Okruglim guratem gurajte komade mesa u reviju ladice za utovar.

Isklju¢ite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF i iskljutite ga sa napa-
janja.

Spremanje kobasica

Pripremite mleveno meso za kobasice. Potopite omot za kobasicu u toploj vodi
tijekom 20 minuta.

Postavite svrdlo masine za mlevenje mesa u blok masine za mlevenje mesa.
Postavite postolje mlaznice za kobasice na svrdlo: udubljenje na ivici mlaznice
mora se poklapati sa isturenjem na zidu bloka. Postavite formirajuci deo mlaznice
za kobasice.

Obucite fiksirajuci kariku na blok masine za mlevenje mesa iznad mlaznice i
zavrnite je u pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne koristite prekomjernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u spojku pogonske osovine na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajuci kariku
do uporista.

Postavite ladicu za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Stavite mleveno meso u ladicu za utovar. Postavite pljosnato posude ispod
Zdrela mlaznice za kobasice.

Prikljucite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja.

Zavezite jedan kraj vlaznim omotom kobasice i obucite je na konus mlaznice.
Cvor mora se nalaziti na udaljenju 1-2 sm od izlazne revije mlaznice da mle-
veno meso potpuno zauzima omot.

Ako omot se ljepi ka Zdrelu mlaznice, pokvasite ga vodom.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Rasklopljivim gura¢em gurajte mleveno meso u reviju ladice za utovar. Skidajte
omot sa mlaznice dok se ona puni mlevenim mesom. Deo omota ostavite praznim
za formiranje ¢vora.

Nakon punjenja omota, iskljuite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.
Zavezite slobodan kraj kobasice. Nakon zavrietka rada, iskljutite uredaj sa
napajanja.

Spremanje punjenih kobasica (kebbe)

Pripremite mleveno meso za spoljan omot kebbe i za filovanje.

Postavite svrdlo u blok masine za mlevenje mesa.

Postavite postolje mlaznice za kebbe na svrdlo, formirajuci deo mlaznice za
kebbe — na postolje.

Obucite fiksirajucu kariku na blok masine za mlevenje mesa iznad mlaznica i
okrenite je u pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne koristite prekomjernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u spojku pogonske osovine na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajuci kariku
do uporista.

Postavite ladicu za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Stavite mleveno meso za spoljan omot u ladicu za utovar. Postavite pljosnato
posude ispod zdrela mlaznice za kebbe.

Prikljucite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Rasklopljivim guratem gurajte mleveno meso u reviju ladice za utovar. Iz revi-
je konusne mlaznice za kebbe Ce se pojaviti prazna kobasica. Uhvatite klestima
njen kraj.

Isklju¢ite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF, kada ce kobasica imati
pozeljnu duzinu. Odsecite kobasicu nozem oko same mlaznice.

Napunite kobasicu pripremljenim filovanjem, uhvatite klestima otvoreni kraj i
dajte kebbe pozeljnu formu.

Nakon zavrietka rada, iskljutite uredaj sa napajanja.

KoriStenje dodatka za seéenje proizvoda (RMG-1205-8-E)

Pripremite proizvode za rezanje.
Postavite jednu od trenica ili pribor za rezanje u blok za rezanje proizvoda.



Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u spojku pogonske osovine na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja.

Postavite posude ispod izlazne revije bloka za trenicu/pribor za rezanje.
Priklju¢ite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Stavite proizvode u reviju u gornjem delu bloka rezanja. Postepeno gurajte ih
unutra pravokutnim gura¢em, ne koriste¢i prekomjernu silu.

Isklju¢ite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF i iskljutite ga sa napa-
janja.

KoriStenje sokovnika (RMG-1205-8-E)

Pripremite proizvode za cijedenje.Voce i povrce isecite na male kridke da bi one
slobodno prolazile u reviju sokovnika. Uklonite ¢vrstu ili debelu koru, velike
kosti, srz, stabljike.

Uredaj nije namjenjen za cedenje soka tvrdog povrca i voca (mrkva, repa, cvrste
vrste jabuka, itd,)
Postavite svrdlo u blok sokovnika. Postavite filter sokovnika na svrdlo sokovni-
ka, zatim postavite fiksirajuci poklopac. Udubljenja na rubovima filtera i poklo-
pca moraju se poklapati sa isturenjima unutar bloka. Okrenite poklopac suprot-
no od kazaljke na satu. Ne koristiti prekomjernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u spojku pogonske osovine na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do $kljocanja. Fiksirajte poklopac sokovni-
ka putem njegovog okretanja do uporista.
Postavite ladicu za utovar na blok sokovnika.
Stavite pripremljene proizvode u ladicu za utovar. Postavite posude ispod revi-
je za izlaz drozdine.
Postavite ¢iniju ispod revije za izlaz soka.
Prikljuite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja. Ukljucite uredaj
putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.
Rasklopljivim guratem gurajte komade proizvoda u reviju ladice za utovar.
Na fiksirajucem poklopcu sokovmka se nalazi regulator stepena cedenja koji se
okrece u polozajima od pritisak) do 3 i pritisak). Polozaj
prikazuje isturenje-strelica na regulatoru. U polozaju O regulator se skida za
bolje Ciscenje sokovnika.
Ako isceden mesnati deo ne izlazi iz revije za izlaz droZdine, smanjite stepen
cedenja okretanjem regulatora u pravcu kretanja kazaljki na satu. Pri tom ce se
povecati Sirina proreza kroz koji mesnati deo prolazi pri cedenju, propustajuci
velika vlakna i koZu obradenih proizvoda.
Ako u reviji za davanje proizvoda se prikuplja sok, koristite revers. Povremeno
Cistite filter sokovnika.
Nakon zavrSetka rada, iskljucite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF i
iskljucite ga sa napajanja.
Koristenje reversa
Koristite revers, ako u bloku za secenje ili u bloku sokovnika akumulira se
tekudina i gusta masa proizvoda na izlazu spre¢ava njeno izlivanje iz masine
za mlevenje mesa.
Ako masina za mlevenje mesa radi, zaustavite okretanje svrdla putem pritiski-
vanja dugmeta ON/OFF. Zatim pritisnite i drzite dugme REV. Svrdlo ¢e poceti
okretanje u obratnu stranu, premestajuci postavljene proizvode na stranu re-
vije za utovar. Nakon 10-15 sekundi, pustite dugme REV i pritisnite dugme ON/
OFF za nastavak rada.

I11. RASTAVLIANJE, CISCENJE |
POHRANA UREDAJA

Cistite sve mlaznice i detalje magine za mlevenje mesa odmah nakon uporabe.

PAZNJA! Prije rastavijanja i Ciscenja, iskljucite uredaj putem pritiskivanja
dugmeta ON/OFF i iskljucite ga sa napajanja.

Rastavljanje

Izvadite gurac iz revije za utovar, skinite ladicu za utovar.

Pritisnite dugme odvajanja mlaznica, okrenite blok masine za mlevenje mesa
(sokovnika, dodataka za setenje proizvoda) na 45° u pravcu kretanja kazaljki
na satu i odvojite ga od motornog bloka.

Okrenite suprotno od kretanja kazaljki na satu fiksirajuci kariku na bloku masine
za mlevenje mesa, izvadite iz njega detalje na skidanje (plasti¢ne mlaznice,
perforirani disk, noz, svrdlo).

Izvadite trenicu (pribor za rezanje) iz bloka za setenje.

Fiksirajuci poklopac sokovnika okrenite u pravcu kretanja kazaljki na satu i
skinite ga. Postavite regulator intenzivnosti cedenja u polozaj O i oprezno od-
vojite ga od poklopca. Izvadite filter i svrdlo sokovnika.

Ciscenje

Motorni blok obrisite vlaznom tkaninom.

Cistite mlaznice i druge detalje masine za mlevenje mesa mekim neabrazivnim
deterdzentima.

Ne ¢istite metalne detalje uredaja u stroju za pranje posuda, jer deterdZente
mogu biti uzrok zatamnjivanja povrsine.

Maksimalna temperatura pri ¢is¢enju nemetalnih detalja u stroju za pranje
posuda ne mora biti iznad 60°C.

Detalje uredaja treba da budu osuseni na sobnoj temperaturi i prirodnoj ven-
tilaciji vazduha.

@ ZABRANJENO staviti motorni blok, plug i kabel za napajanje pod tekucu vodu
ili uranjati ih u vodu.

A ZABRANJENO koristiti spuzve sa Cvrstim ili abrazivnim premazom, abrazivne
deterdZente i otapala (benzin, aceton, itd.)

Pohrana
Drzite sklopljen uredaj na suvom mijestu sa ventilacijom udaljeno od grejnih
uredaja i direktne sun¢eve svetlosti.

IV. PRE KONTAKTIRANJA SER-
VISNOG CENTRA

Kvar Moguéi uzrok Eliminacija

Uredaj ne radi, indikator
napajanja nije ukljuten

Uredaj nije prikljucen | p i ite uredaj na ispravnu utiénicu.
na napajanje

Iskljuéite maginu za mlevenje mesa putem
pritiskivanja dugmeta ON/OFF i iskljuite
uredaj sa napajanja. Ocistite radni blok od
proizvoda. Pritisnite crno dugme na dnu
uredaja, zatim ponovo ukljucite uredaj na
napajanje i pritisnite dugme ON/OFF.Ako
masina za mlevenje mesa jos nije prora-
dila, kontaktirajte servisni centar.

Proradila zastita od
preopterecenja

Motor se zaustavio tije-
kom rada

Uredaj sa pregrije
tijekom rada

Tijekom rada uredaja, se

pojavio strani miris.

Smanjite vrijeme neprekidnog rada, po-
vecajte intervale izmedu ukljucivanja

Na nekim delovima
uredaja je zastitno
previatenje

Ovo je normalno, miris ¢e nestati za neko
vrijeme.

V. GARANCIJA

Ovaj uredaj ima garanciju tijekom razdoblja od 2 godine od datuma kupnje.
Tijekom razdoblja garancije, proizvodat se obvezuje putem popravka ili zam-
jene cijelog uredaja eliminirati nedostatke uzrokovane losim kvalitetom mate-
rijala i montaZe. Garancija ce biti valjna samo ako datum kupnje potvrduju pecat

i potpis prodavatelja trgovine na originalnoj garancijskoj listi. Ova garancija se
priznaje, samo ako uredaj se koristi u skladu s uputama za uporabu, nije bilo
popravljeno, demontirano ili o3teceno zbog pogre3ne uporabe, kao i nije pro-
mijenjena njegova kompletnost.

Ova garancija ne pokriva normalnu izno3enost uredaja i potrodnog materijala
(filtera, Zarulja, premaz koji spretuje prigorjevanje, brtvila, itd.). Rok trajanja
uredaja i garancijski rok ¢e se ratunati od dana prodaje ili datuma proizvodnje
uredaja (ako je datum prodaje ne moze se utvrditi).

Datum proizvodnje uredaja moze se pronaci u serijskom broju koji se nalazi na
naljepnici na kucistu uredaja. Serijski broj sastoji se od 13 znakova. 6.1 7.zna-
kovi oznatavaju mjesec, 8. - godinu proizvodnje uredaja.

Rok trajanja ovog uredaja naveden od strane proizvodata je 3 godina od datu-
ma kupnje. Ovo vrijedi uz uvjet da rad tog uredaja se izvruje strogo u skladu
s ovim uputama i tehni¢kim zahtjevima.

Pakiranje, upute za uporabu, kao i sam uredaj treba odlagati u skladu s lokal-
nim programima recikliranja. PokaZite predanost zastiti okolisa: ne treba iz-
bacivati navedene proizvode s kucnim otpadom.



Pred vyuzitim tohoto vyrobku pozorné prectete ndvod kvyuZiti a uschove-
jte ho jako prirucku. Sprdvné vyuZiti soupravy znacné prodlouzi dobu jeho
provozu.

BezpecCnostni opatreni

 Vyrobce nenese odpovédnost za Skodu zpU-
sobenou nedodrZzenim pozadavkl
bezpelnostni techniky a pravidel provozu
tohoto vyrobku.

Tato elektricka souprava je multifunkcnim
zafizenim na pfipravu jidla za zivotnich po-
dminek, mlze se pouzivat v bytech, ven-
kovnich domech, hotelovych pokojich, po-
mocnych mistnostech v prodejnach, kan-
celafich ajinych obdobnych podminek ne-
pramyslového provozu. Priimyslové nebo
jiné necilové vyuziti povazuje se za poruseni
podminek fadného provozu. V takovém
pfipade vyrobce nenese odpovednost za
mozné negativni vysledky.

Pfed zapojenim soupravy k elektrické siti
zkontrolujte, zda li jeji napéti shoduje s no-
minalnim napétim napajeni soupravy (viz

technické charakteristiky nebo vyrobni
Stitek vyrobkda).

» Vyuzijte prodluzovaci Sndru shoduijici s pfi-

konem soupravy. Nedodrzenim tohoto poza-
davku mUze dojit k zkratu nebo zacne hofet
kabel.

@ PAMATUITE: Pripadné poskozeni elektrického

kabelu muze zpiisobit poruchy, na které se nevz-
tahuje zdruka, a také uraz elektrickym proudem.
Poskozeny elektricky kabel musi byt bezodkladné
opraven v servisu.

 Pristroj neumistujte na mékkém povrchu, za

provozu nepfikryvejte ho ru¢nikem ¢i ub-
rouskem, protoze to by mohlo zpUlsobit
prehrati a poruchu zafizeni.

» Zakazuje se pouzivani pfistroje v otevieném

prostoru: proniknuti vlhkosti do pristroje
nebo zasah cizich predmétd dovnitf télesa
muze zpUsobit vazné poruchy zafizeni.

@ Nikdy nepéchujte potraviny plnicim otvorem

prsty nebo jinymi pfedmeéty, jinak hrozi nebezpeci
poranéni i poruchy pristroje! K péchovani sur-



ovin do mlynku pouzivejte vyhradné péchovace,
které jsou soucdsti mlynku na maso.

» Neprovozujte pfistroj, pokud jsou viditelné
poskozeny jeho téleso Ci napajeci kabel, po-
kud pfFistroj spadl nebo pokud nefunguje
bezvadné. Pokud zjistite, ze pfistroj fadné
nefunguje, odpojte ho z elektrickeé sité a ob-
ratte se na servisni stfedisko.

Pred Cisténim pfristroje presvedcte se, Ze je
odpojen od elektrické sité a uplné vychladl.
PFi CiSténi postupujte podle pokynU z ¢asti
«Rozebrani, c¢isténi, udrzba a skladovani
pristroje».

@ ZAKAZUJE SE ponorovat pfistroj do vody nebo

nechdvat ho umyvat pod tekouci vodou!

» Toto zafizeni neni ureno pro pouziti 0so-
bami (vCetné déti), které maji fyzicke, ner-
voveé nebo psychické odchylky nebo nedos-
tatek zkuSenosti a védomosti, svyjimkou
pfipadu, kdy za takovymi osobami je stano-
ven specialni dohled nebo se provadi sko-

leni opouziti tohoto zafizeni osobou
odpovédnou za jejich bezpectnost. Je tfeba
provadét dohled nad détmi za ucelem nepfi-
pusténi her szafizenim, jeho slozkami,
rovnéz stovarnim obalem. Ocisténi a udrzba
zafizeni nemaji byt provadeny détmi bez
dohledu dospélych.

Samostatna oprava spotfebice nebo prove-
deni zmeén do jeho konstrukce jsou zakazany.
Oprava spotiebice ma byt provedena
vylu¢neé odbornikem autoriza¢niho ser-
visniho strediska. Neprofesionalné splnéna
prace mlze zpUsobit poruchu spotrebice,
urazy a poskozeni majetku.



Technické charakteristiky

B. Nastavec pro krajeni, fezani a sekani ovoce a zeleniny (RMG-1205-8-E)

Napéti. 220-240V, 50/60 Hz 18. Blok pro krajeni, fezani a sekani

i i vykon. 2000 W 19. Pravolhly péchovac
) y vykon 700 W 20. Drti¢
Produktivita 2,7 kg/min 21. Sada struhadel (jemné, stfedni, hrubé)
Pocet rychlosti 1 c.o (RMG-1205-8-E)
Funkce reversu je k dispozici 22. Blok odstaviiovace
Ochrana proti pretizeni. je k dispozici 23. Vystup na duZinu
Plnici tryska na klobasy je k dispozici 24. Snek oditaviiovate
Nastavec na kebbe je k dispozici 25. Filtr od3taviiovale
Cylindrické nastavce pro krajeni, fezani a sekani zeleniny 26. Upeviovaci viko
(struhadla, drti¢) (RMG-1205-8-E).. je k dispozici 27. Regulator stupné odlisovani
Snekovy odétaviiovat (RMG-1205-8-E) e k dispozici 28. Vystup pro $tavu
MLlynek na maso mleci disky pro rGznou hrubost - . .
mleti (jemny, stfedni, hruby). je k dispozici | P R E D P RV N | M ZA P N U T | M
Kompletace Vyndejte vyrobek z krabice, odstrafite vSechny balici materialy a reklamni sa-
Motorova jednotka 1ks. molepky, mimo nalepku s sériovym (vyrobnim) ¢islem. Pokud sériové (vyrobni)
Snek mlynku na maso 1ks. Cislo vyrobku bude chybét, pak to Vas automaticky zbavi prava zarucniho ser-
Krajeci kfizovy ntz 1ks. visu.
Sroubovaci uzavér 1ks. Utfete motorovou jednotku vihkou tkaninou. Vymyjte viechny soucastky pfis-
Mleci disky pro riiznou hrubost mleti 3 ks. troje a pfi tom pfisné dodrZujte pokyny z ¢astu «Rozebrani, ¢isténi, idrzba a
Péchovac s prostorem pro uloZeni pfislusenstvi 1 ks. ani pfistroje». Budte opatrni pfi ¢isténi noze!
Patka nastavce na kebbe 1ks. Pred sestavenim pfistroje nechte viechny jeho soucastky Gplné vychladnout pfi
Tvarujici ¢ast plnici nastavce na kebbe... . 1ks. pokojové teploté.
$€;tjj \PcLinEIgs:rgls:iycintar;sI:;:a/kLobésy 1 t: A Upozornénil Je zakdzdno pfistroj pouZivat, je-li na ném jakdkoliv zdvada.
Blok pfislusenstvi pro krajent, fezani a sekani zeleniny (RMG-1205-8-E)..1 ks. Po prrevozu nebo skladovdni pfi nizkych teplotdch je tieba nechat stdt pfistroj
Struhadlo (RMG-1205-8-E) 3ks. pred zapnutim nejméné 2 hodiny pii pokojové teploté.
Drti¢ (RMG-1205-8-E). 1ks.
Pravouhly péchovac pro blok sekani (RMG-1205-8-E).... .1 ks. % T 7
Blok otourovate (AWG-1205.8.0) 1 1l POUZITI MLYNKU NA MASO
Snek odstavitovace (RMG-1205-8-E) 1ks. Univerzalni mlynek na maso REDMOND je multifunkénim zafizenim pro zpra-
Filtr odstaviiovate (RMG-1205-8-E) 1ks. covani riizych druhd potravin.
Upeviiovaci viko oditaviiovate (RMG-1205-8-E)... ks, Pfistroj je vybaven ochrannym systémem, ktery automaticky vypina pfistroj pfi
Navod k pouziti 1ks. pretizeni. Pokud se to stalo, pak stisknéte tlatitko ON/OFF, odpojte pfistroj od
Servisni kniZka. 1 ks. elektrické sité a nechte ho vychladnout po dobu 15 minut. Ocistéte plnici misku

Wyrobce md pravo provddét zmény designu, kompletace a rovnéz i zménu
technickych parametri béhem zdokonaleni své produkce bez predbézného
ozndmeni takovych zmén.

Slozeni modelu Al
1. Motorova jednotka
2. Tlatitko zapnuti/vypnuti (ON/OFF)
3. Indikator pfipojeni k elektrické siti
4. Tlatitko zapnuti reverzniho rezimu (REV)
5. Spojka hidele motoru
6. Uvoliovaci tla¢itko odnimatelnych blokd
7. Plnici miska
8. Cylindricky péchovat s kontejnerem pro ulozeni pfisludenstvi
A.Mlynek na maso
9. Blok mlynku na maso
10. Snek mlynku na maso
11. Naz
12. Mleci disky pro rznou hrubost mleti
13. Sroubovaci uzavér
14. Patka nastavce na kebbe
15. Tvarujici ¢ast plniciho nastavce na kebbe
16. Patka plnici trysky na klobasy
ast plnici trysky na klobasy

a plnici otvor od zbytkd potravin. Stisknéte tlacitko vynulovani ochrany proti
pretizeni na dné pfistroje vedle UloZného prostoru pro napajeci kabel, poté si
muZete zase pouzivat pfistroj.

A POZOR! Pristroj nikdy nepouZivejte nepretrZité déle neZ 5 minut. Prestdvky
béhem pouziti pfistroje by mély trvat minimdlné 15 minut.

Mleti masa

Pripravte potraviny. Uplné rozmrazte maso a rybu, odstrafite kosti a $lachy.
Nakrajejte na kousky o velikosti 20x20x40 mm, aby volné prochazely plnicim
otvorem mlynku.

Snekovou hfidel vlozte do mleci komory. Opatrné nasadte kiizovy niiz na kon-
covku $nekové hiidele. Ostfi by mélo sméfovat smérem ven z mleci komory, ve
sméru mleciho disku. Nasadte jeden z mlecich diskd na 3nek s nozem. Pfi na-
sazovani disku dbejte na to, aby vystupek hlavy mleci komory zapadal do vyre-
zu na mlecim disku.

Nasadte Sroubovaci uzavér, ktery otacenim ve sméru hodinovych rucicek pevné,
ale bez zvlastnich Usili, utahnéte.

Slozeny mleci nastavec otocte ve sméru hodinovych ruci¢ek na 45° a nasadte
Snekovou hfidel do spojky hfidele motoru na télese pfistroje. Otocte nastavcem
proti sméru hodinovych rucicek, dokud neuslysite cvaknuti. Otocte na doraz
Sroubovaci uzaver.

Namontujte plnici misku na blok mlynku na maso.

UlozZte kousky masa na plnici misku. Pod hlavu mleciho nastavce umistéte misku
nebo talif, do které bude mleté maso padat.

& Nikdy nepokousejte se mlit kosti, kiZi, zmrazené nebo hrubé nasekané maso.
Tim se vyrazné zkracuje Zivotnost pristroje a miZe to zpdsobit jeho vdZné
poskozeni.

Pripojte pfistroj k elektrické siti. Rozsviti se indikator napajeni. Stisknutim tlacitka

ON/OFF zapnéte pfistroj.

Pomoci kulatého péchovace protlatujte maso plnicim otvorem mlynku na maso.

Stisknutim tlacitka ON/OFF vypnéte pfistroj a odpojte ho z elektrické sité.

Pfiprava klobas

Pripravte mleté maso na klobasy. Namocte obal na klobasy do teplé vody na 20
minut.

Snekovou hfidel vlozte do mleci komory mlynku na maso.

Nasadte patku plnici trysky na klobasy na $nek: vyfez na okraji patky by mél
zapadat do vystupku na sténé bloku mlynku na maso (mleci komory). Nasadte
tvarujici ¢ast plnici trysky na klobasy.

Nasadte Sroubovaci uzavér na blok mlynku (mleci komoru) pfes plnici trysku a
otocte ho ve sméru hodinovych ruti¢ek. NepouZivejte k tomu nadmérnou silu.
SloZeny mleci nastavec otocte ve sméru hodinovych ru¢icek na 45° a nasadte
$nekovou hfidel do spojky hfidele motoru na télese pfistroje. Ototte nastavcem
proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud neuslysite cvaknuti. Ototte na doraz
Sroubovaci uzavér.

Namontujte plnici misku na blok (mleci komoru) mlynku na maso.

UloZte mleté maso na plnici misku. Pod vypustni otvor plnici trysky umistéte
misku nebo talif.

Pripojte pfistroj k elektrické siti. Rozsviti se indikator napajeni.

Zavazte jeden konec vlhkého obalu na klobasy a nasadte ho na kuZel trysky.
Uzel by mél byt ve vzdalenosti 1-2 cm od vypustniho otvoru trysky, aby mleté
maso pevné napliiovalo obal.

Pokud se obal lepi k hrdlu trysky, pak namocte ho vodou.

Stisknutim tlacitka ON/OFF zapnéte pfistroj.

Pomoci rozebiraciho péchovace protlatujte maso plnicim otvorem mlynku na
maso. Sundavejte obal z trysky, jakmile se dostatetné naplni mletym masem.
Nechte &ast obalu prazdnou pro vytvoreni uzlu.

Po naplnéni obalu vypnéte pfistroj stisknutim tlacitka ON/OFF. Zavazte volny
konec klobasy. Po ukonéeni pouziti pfistroje vzdy odpojte ho od elektrické sité.

Pfiprava plnénych tasti¢ek (kebbe)

Pripravte mleté maso pro vnéjsi obal kebbe a pro nadivku.

Snekovou hfidel vlozte do mleci komory mlynku na maso.

Nasadte patku nastavce na kebbe na 3nek, tvarujici ¢ast nastavce na kebbe pak
na patku nastavce.

Nasadte $roubovaci uzavér na blok mlynku (mleci komoru) pies vdechny nas-
tavce a oto¢te ho ve sméru hodinovych ruti¢ek. Nepouzivejte k tomu nadmérnou
silu.

Slozeny mleci nastavec oto¢te ve sméru hodinovych ru¢itek na 45° a nasadte
3nekovou hfidel do spojky hfidele motoru na télese pfistroje. Ototte nastavcem
proti sméru hodinovych rutite, dokud neuslysite cvaknuti. Oto¢te na doraz
Sroubovaci uzavér.

Namontujte plnici misku na blok (mleci komoru) mlynku na maso.

UloZte mleté maso pro vnéj3i obal na plnici misku. Pod vypustni otvor nastavce
na kebbe umistéte misku nebo talif.

Pripojte pfistroj k elektrické siti. Rozsviti se indikator napajeni.

Stisknutim tlacitka ON/OFF zapnéte pfistroj.

Pomoci rozebiraciho péchovace protlatujte maso plnicim otvorem mlynku na
maso.Z vypustniho otvoru kuZzelového nastavce se objevi dutd masova roladka.
Zadtipnéte jeji konec.

Az roladka bude mit poZzadovanou délku, vypnéte mlynek na maso stisknutim
tlacitka ON/OFF. Ufiznéte roladku hned u samého konce néstavce.

Naplrite roladku pfipravenou nadivkou, zastipnéte jeji otevieny konec a dodejte
kebbe zadouci fori
Po ukonéeni pouzi

pfistroje vzdy odpojte ho od elektrické sité.



Pouziti nastavce pro krajeni, fezani a sekani ovoce a zeleniny
(RMG-1205-8-E)

Pripravte potraviny ke krajeni.

Umistéte jedno ze struhadel ¢&i drti¢ do bloku pro krajeni, fezani a sekani po-
travin.

SloZeny blok oto¢te ve sméru hodinovych rucitek na 45° a nasadte $nekovou
htidel do spojky hfidele motoru na télese pfistroje. Oto¢te nastavcem proti
sméru hodinovych ruci¢ek, dokud neuslysite cvaknuti.

Pod vypustni otvor nastavce pro krajeni, fezani a sekani umistéte misku nebo
talif.

Pripojte pfistroj k elektrické siti. Rozsviti se indikator napajeni.

Stisknutim tlacitka ON/OFF zapnéte piistroj.

Vkladejte potraviny do otvoru v horni ¢asti bloku pro krajeni, fezani a sekani.
Pomalu protlacujte potraviny dovnitf pfistroje pomoci pravothlého péchovace,
nepouzivejte k tomu nadmérnou silu.

Stisknutim tlacitka ON/OFF vypnéte pfistroj a odpojte ho od elektrickeé sité.

Pouziti od3taviiovace (RMG-1205-8-E)

Pripravte potraviny k lisovani. Zeleninu a ovoce nakrajejte na nevelké platky,
aby volné prochazely plnicim otvorem odstaviiovace. Zbavte ovoce tvrdé resp.
tlusté slupky, velkych pecek, jadfince, Fizka.

Pristroj neni urcen k lisovdni $tdvy z tvrdych druhd zeleniny a ovoce (mrkev,

fepa, tvrdé odrady jablek apod.).
Snekovou hfidel vlozte do bloku odstaviiovate. Namontujte filtr od$taviiovace
na 3nek odstaviiovace, poté namontujte upeviiovaci viko. Vyfezy po okrajich
filtru by mély zapadat do vystupkd uvnitf bloku. Otocte viko proti sméru hodi-
novych ru¢i¢ek. Nepouzivejte k tomu nadmérnou silu.
Slozeny blok oto¢te ve sméru hodinovych ru¢i¢ek na 45° a nasadte 3nekovou
hiidel do spojky hfidele motoru na télese pfistroje. Oto¢te blok proti sméru
hodinovych rui¢ek, dokud neuslysite cvaknuti. Zajistéte viko odstaviiovace jeho
otacenim az na doraz.
Namontujte plnici misku na blok odstaviiovace.
Ulozte pfipravené potraviny na plnici misku. Pod vypustni otvor pro duzinu a
odpadni drt umistéte misku nebo talif.
Umistéte nadobu pro $tavu pod kohout.
Pripojte pfistroj k elektrické siti. Rozsviti se indikator napajeni. Stisknutim tlatitka
ON/OFF zapnéte pfistroj.
Pomoci rozebiraciho péchovate protlatujte kousky potravin plnicim otvorem.
Na upevriovacim viku od3taviiovate se nachazi regulator stupné odlisovani,
otacejici se v polohach od 1 (minimalni tkak) do 3 (maximalni tlak). Aktualni
polohu ukazuje vystupek-3ipka na regulatoru.V poloze 0 se regulator odstrafiu-
je pro usnadnéni ¢isténi odstaviovace.
Pokud duzina nejde pfes vypustni otvor pro duzinu a odpadni drt, pak otacenim
regulatoru ve sméru hodinovych ruti¢ek snizte stupef odlisovani. Dojde k
zvétSeni spary, pies kterou prochazi duzina béhem lisovani, pfitom se zpocatku
vypousti hruba vlakna a slupky zpracovanych potravin.
Pokud v plnicim otvoru dojde k nahromadéni $tavy, pouzijte revers. Pravidelné
Cistéte filtr odStaviovace.
Po ukonteni pouziti pfistroje vypnéte ho stisknutim tlatitka ON/OFF a odpojte
ho od elektrické sité.

Pouziti funkce reversu

Pouzijte funkce reversu v pfipadé, pokud se v bloku pro krajeni, fezani a sekani
potravin ¢i bloku od$taviiovace hromadi tekutina a husta hmota potravin na-
hromadéna u vypustniho otvoru brani odtoku tekutiny z mlynku na maso.
Pokud mlynek na maso je v provozu, pak zastavte otateni $neku stisknutim
tlatitka ON/OFF. Poté stisknéte a udrzujte tlagitko REV. Snek se za¢ne otacet v
opatném sméru a bude pfemistovat nalozené potraviny zpét ve sméru plniciho
otvoru. Za 10-15 vtefin uvolnéte tlatitko REV a stisknéte tlacitko ON/OFF pro
pokracovani prace.

I11. ROZEBRANI, CISTENI, UDRZBA A
SKLADOVANI PRISTROJE

Cistéte véechny nastavce a sou¢astky mlynku na maso hned po pouziti.

POZOR! Nez zacnete rozebirat a Cistit pristroj, vypnéte pfistroj stisknutim
tlacitka ON/OFF a odpojte ho od elektrické sité.

Rozebrani

Vyndejte péchovat z plniciho otvoru, odstrafite plnici misku.

Stisknéte uvolriovaci tla¢itko nastavcl, otolte blok mlynku na maso
(od3taviiovate, nastavce pro krajeni, fezani a sekani ovoce a zeleniny) na 45°
ve sméru hodinovych ruci¢ek a odpojte ho od motorové jednotky.

Ototte proti sméru hodinovych ruitek Sroubovaci uzavér na bloku mlynku na
maso, vyndejte z néj snimatelné soucastky (plastové nastavce, mleci disk, kiifovy
nuz, 3nek).

Vyndejte struhadlo (drti¢) z bloku pro krajeni, fezani a sekani.

Upevilovaci viko od3tavnovace otocte ve sméru hodinovych ru¢i¢ek a odstrarite
ho. Nastavte regulator stupné odlisovani do polohy 0 a opatrné odpojte ho od
vika. Vyndejte filtr a $nek mlynku na maso.

Cisténi a udrzba

Motorovou jednotku utfete vihkym hadfikem.

Cistéte nastavce a jiné sou¢astky mlynku na maso jemnymi nebrusnymi mycimi
prostiedky.

Nikdy netistéte a nemyjte kovové soucastky pfistroje v myéce nadobi, nebot
myci prostfedky mohou zpUsobit ztmavnuti jejich povrchu.

Maximalni teplota pfi ¢isténi nekovovych soutastek v mycce nadobi nesmi
presahovat 60°C.

Soutastky pristroje musi byt Uplné vysuseny pfi pokojové teploté a pfirozeném
vétrani.

@ ZAKAZUJE SE umyvat motorovou jednotku, zdstrcku a napdjeci kabel pod tekouci
vodou ¢i ponofovat je do vody.

A ZAKAZUJE SE pouziti pfi ¢isténi drsnych houbicek a houbicek s abrazivnim
povrchem, resp. drdtének, a taky pouzivat abrazivni Cistici prostiedky a
rozpoustédla (benzinu, aceton apod.).

Skladovani
Uchovavejte pfistroj vzdy sestaveny, na suchém a vétraném misté, mimo dosah
topnych téles a mimo dosah pfimého slune¢niho zafeni.

IV. NEZ SE OBRATITE NA SERVISNT
STREDISKO

Porucha Mozna pricina Zpiisob odstranéni
Pristro] nefunguje, in-
dikator napajeni nesviti

Piistroj neni pfipo- | Zapnéte zafizeni do fungujici zasu-
jen kelektrickésiti | vky

Stisknutim tlatitka ON/OFF vypnéte
mlynek na maso a odpojte ho od
elektrické site. O¢istéte mleci komo-
ru od potravin. Stisknéte Cerné
tlatitko na dné pristroje, poté zase
pripojte pfistroj k elektrické siti a
stisknéte tlatitko ON/OFF. Pokud
mlynek na maso stale nefunguje,
obratte se na servisn stredisko

Spustil se systém
ochrany  proti
pretizeni

Motor se zastavil béhem
provozu

Béhem provozu
piistroje dochazi k
jeho prehfati

Zkratte dobu nepfetrzitého provozu,
prodluzte intervaly mezi zapnutimi

B&hem provozovani
pfistroje se objevil cizi Nékteré soutastky
zapach pfistoje  jsou
natfieny
ochrannym
natérem

Je to normalni, zapach s ¢asem zmizi

V. ZARUCNI ZAVAZKY

Na tento vyrobek je stanovena zaru¢ni doba 2 roky od data prodeje spotiebite-
Li.V pribehu zaru¢ni doby se vyrobce prostifednictvim opravy, vymény souastek
resp. celého zafizeni zavazuje odstranit viechny chyby, které jsou disledkem
nedostate¢né kvality materialt ¢i montaze. Zaruka je platna pouze v pfipadé,
pokud je datum nakupu potvrzen razitkem prodejny/obchodu a podpisem
prodavace na originalnim zaru¢nim listu. Tato zaruka se uznava pouze v tom
pfipadé, bylo-li pouzito pfistroje v souladu s navodem k pouziti, pfistroj nebyl
opravovan, rozebran resp. poskozen v disledku nespravného zachazeni, a taky
je-li uschovana kompletni dokumentace a viechny soucasti vyrobku. Tato zaru-
ka se nevztahuje na pfirozené opotiebeni vyrobku a jeho spotfebni materialy
(filtry, Lampicky, nepfilnavé povrchy, tésnici krouzky apod.).

Doba pouziti zafizeni a termin platnosti zaru¢nich zavazkd na toto zafizeni
potinaji bézet dnem jeho prodeje resp. od data vyroby zafizeni (v pfipadé, kdyz
se neda stanovit pfesné datum prodeje).

Datum vyroby mlzete najit v sériovém (vyrobnim) Cisle, které je oznaceno na
identifika¢ni nalepce na kostfe vyrobku. Sériové (vyrobni) ¢islo se sklada z 13
znakd. 6. a 7.znaky oznacuji mésic, 8. — rok vyroby zafizeni.

Doba pouZiti zafizeni, stanovena vyrobcem, je 3 let od datumu jeho nakupu
s podminkou, Ze se zafizeni pouzivalo pfisné v souladu s témito pokyny a
schvalenymi technickymi pozadavky.

Reciklace baleni, ndvodu k pouZiti, stejné jako i samotného zarizeni musi
probihat v souladu s lokdlnim reciklacnim programem. Chrarite Zivotni prostre-
di a nevyhazujte vyrobky takového druhu spolu s béZnym komundlnim odpa-
dem.



A Pre koriscenja ovog proizvoda, paZljivo procitajte uputstva za upotrebu i

zadrzZite ga kao podsetnik. Pravilna upotreba viSenamenskog uredaja ce
znatno produZziti njegovo trajanje.

Sigurnosne mere

» ProizvodaC ne odgovara za Stetu prouzro-
kovanu nepostivanjem bezbednosnih pra-
vila i pravila upotrebe proizvoda.

Ovaj elektricni aparat je viSenamenski uredaj
za kuvanje u domacem okruzenju, a moze se
koristiti u apartmanima, ku¢ama ladanjskim,
hotelskim sobama, sanitarijama prodavnica,
kancelarijama ili drugim takvim neindustri-
jskim uslovima. Industrijska i svaka druga
zloupotreba viSenamenskog uredaja ce se
smatrati nepoStovanjem pravila upotrebe
proizvoda. U ovom slucaju, proizvodac ne
preuzima odgovornost za eventualne posle-
dice.

Pre ukljucivanja viSenamenskog uredaja na
napajanje, proverite da li podudaraju napon
elektricne mreze i napon viSenamenskog
uredaja (pogledajte tehnicku specifikaciju

ili fabriCku tablicu proizvoda).

» Koristite produzni kabl namenjen za

elektri¢nu energiju koju troSi viSenamenski
uredaj - neuskladenost parametara moze
dovesti do kratkog spoja ili zapaljenja kabla.

@ UPOZORENIE: slucajno ostecenje kabla za

napajanje moZe prouzrokovati probleme koje
nisu u skladu sa garancijom, kao i strujni udar.
Osteceni strujni kabl mora biti pod hitno za-
menjen u servisnom centru.

» Ne postavljajte uredaj na meku povrsinu,

ne pokrivajte ga peskirom ili krpom tokom
rada, jer to moze dovesti do pregrevanja i
oStecenja uredaja.

e Zabranjeno koriS¢enje uredaja na otvore-

nom, jer vlaga ili strana tela u unutrasnjos-
ti uredaja mogu prouzrokovati ozbiljnu Ste-
tu.

& Ne gurajte proizvode u otvor za utovar rukama

ili stranim predmetima da bi se izbegle povrede
ili ostecenje uredaja. Koristite gurace koji su u
kompletu.



» Zabranjeno koris¢enje uredaja sa vidljivim
oStecenjem na kuciStu ili kablu za napajan-
je, nakon pada uredaja ili u slucaju proble-
ma u njegovom radu. Ako postoji bilo kakva
greska, iskljucite uredaj sa napajanja i obra-
tite se servisu.

Pre CiScenja uredaja, uverite se da je on
iskljuCen sa napajanja i potpuno ohladen.
Prilikom ciS¢enja strogo poStujte pravila
odeljka “Rastavljanje, ¢is¢enje i skladisten-
je uredaja.”

@ ZABRANJENO uranjati kuciste uredaja u vodu

ili staviti ga pod tekucu vodu!

» Ovaj viSenamenskog uredaj nije namenjen
za upotrebu od strane osoba (ukljuCujudi
decu) koje imaju fizicke, neuroloSke i psi-
hicke poremecaje ili nedostatak iskustva i
znanja, osim ako su takve osobe nadzirane
ili sprovodi se njihovo uputilo u koriscenje
visSenamenskog uredaja od strane osobe
odgovorne za njihovu bezbednost. Mora biti
nadzirana deca da se sprece igre sa vise-

namenskim uredajem, njegovim dodacima,
kao i njegovom fabrickom ambalazom.
Ci¢enje i odrzavanje visenamenskog
uredaja ne sme se izvoditi od strane dece
bez nadzora odrasle osobe.

e Zabranjeni su samostalni popravku viSe-

namenskog uredaja ili promena njegovog
dizajna. Odrzavanje i popravka moraju biti
izvedeni od strane ovlascenog servisera.
Pogresno koriscenje visenamenskog uredaja
moze dovesti do njegovog kvara, povreda i
oStecenja imovine.



Tehnicke karakteristike

Napon 220-240V,50/60 Hz
i snaga. 2000 W
Nominalna snaga. 700 W
Proizvodr 2,7 kg/min
Koli¢ina radnih brzina 1
Revers postoji
Zadtita od preopterecenja postoji
Mlaznica za sp je kobasica postoji
Mlaznica za sp je kebbe. postoji
Cilindri¢ne mlaznice za seckanje povrcéa
(mlevenje, rezanje) (RMG-1205-8-E). postoji
Sokovnik sa svrdlom (RMG-1205-8-E). . postoji

Diskovi sa razli¢itom perforacijom za razli¢ite vrste mlevenog mesa

Kompletiranje

Motorni blok. 1 kom.
Svrdlo masine za mlevenje mesa 1 kom
NoZ masine za ml je mesa 1 kom
Sigurnosna karika 1 kom,

Perforirani diskovi za mleveno meso
Gurac za odsekom za skladistenje mlaznica..
Postolje mlaznice za kebbe
Formirajuca mlaznica za kebbe.

Postolje mlaznice za kobasice
Formirajuca mlaznica za kobasice.

Blok secanja proizvoda (RMG-1205-8-E)
Mlaznica za mlevenje (RMG-1205-8-E)
Mlaznica za rezanje (RMG-1205-8-E)

Pravougaoni gurac za blok secanja (RMG-1205-8-E).... 1 kom
Blok sokovnika (RMG-1205-8-E) 1 kom
Svrdlo sokovnika (RMG-1205-8-E) 1 kom
Filter sokovnika (RMG-1205-8-E) 1 kom.
Fiksirajuci poklopac sokovnika (RMG-1205-8-E). 1 kom.]
Uputstvo za upotrebu 1 kom
Servisna knjizica 1 kom

Proizvodac ima pravo da promeni dizajn, kompletiranje, kao i tehnicke parame-
tre proizvoda, tokom poboljSanja svojih proizvoda, bez opomene.

Uredenje modela /Al

Motorni blok

Dugme uklju¢ivanja/isklju¢ivanja (ON/OFF)

Indikator priklju¢ivanja na napajanje

Dugme uklju¢ivanja reversa (REV)

Poluga pogonskog vratila

Dugme odvajanja blokova na skidanje

Fioka za utovar

. Cilindri¢ni gura¢ sa kontejnerom za skladistenje mlaznica

P NO LA

A. Masina za mlevenje mesa
. Blok masine za mlevenje mesa
10. Svrdlo masine za mlevenje mesa
11. Noz
12. Perforirani diskovi sa otvorima razli¢itog pre¢nika
13. Fiksirajuca karika masine za mlevenje mesa
14. Postolje mlaznice za kebbe
15. Formiraju¢i deo mlaznice za kebbe
16. Postolje mlaznice za kobasice
17. Formirajuci deo mlaznice za kobasice
B. Dodatak za rezanje povrca i voca (RMG-1205-8-E)
18. Blok rezanja
19. Pravougaoni gura¢

20. Rezanje

21. Set trenica (mala, srednja, velika)
C. Sokovnik (RMG-1205-8-E)

22. Blok sokovnika

23. Otvor za izlaz drozdine

24. Svrdlo sokovnika

25. Filter sokovnika

26. Fiksirajuci poklopac

27. Regulator stepena cedenja

28. Otvor za izlaz soka

I. PRE POCETKA UPOTREBE

Izvadite proizvod iz kutije, uklonite sve materijale pakiranja i promotivne na-

lepnice, osim nalepnice sa serijskim brojem. Odsustvo serijskog broja na proizvo-

du automatski c¢e prekinuti va3a prava na garancijsko odrzavanje.

Obrisite motorni blok vlaznom tkaninom. Operite sve delove uredaja, strogo

postujuci pravila odeljka “Rastavljanje, tiscenje i skladistenje uredaja.’ Budite

oprezni prilikom ¢id¢enja noza!

Pre montaze, svi dijelovi uredaja treba da budu osuseni na sobnoj temperaturi.
Nakon prevoza ili ¢uvanja na niskim temperaturama, potrebno drzati uredaj
na sobnoj temperaturi najmanje 2 sata pre ukljucivanja.

PAZNJA! Zabranjeno koriscenje uredaja u slucaju svakog kvara.

I1. KORISCENJE MASINE ZA MLE-
VENJE MESA

Univerzalna masina za mlevenje mesa REDMOND je multifunkcionalni uredaj
za obradu proizvoda.

Uredaj opremljen sa zastitnim sistemom koji isklju¢uje uredaj pri preopterecen-
ju. Ako se to desilo, pritisnite dugme ON/OFF, iskljutite uredaj sa napajanja i
ostavite da se ohladi tokom 15 minuta. Otistite deo za utovar od ostataka
proizvoda. Pritisnite dugme zbacivanja od preopterecenja na dnu uredaja pored
odseka za skladitenje elektri¢nog kabla, posle toga uredaj ce biti spreman za
rad.

A PAZNJA! Vreme neprekidnog rada uredaja ne sme prelaziti 5 minuta. Pauza
treba da bude najmanje 15 minuta.

Spremanje mlevenog mesa

Pripremite proizvode. Potpuno razmrznite meso i ribu, izvadite kosti i vene.

Izrezite meso na komade velicine otprilike 20x20%x40 mm da oni slobodno

prolaze kroz otvor fioke za utovar.

Postavite svrdlo u blok masine za mlevenje mesa. Oprezno postavite noZ na

svrdlo ravnom povrsinom spolja, na stranu perforiranog diska. Postavite jedan

od perforiranih diskova na svrdlo sa nozem. Udubljenje na ivici diska mora se

poklapati s isturenjem na bloku.

Obucite fiksirajucu kariku na blok masine za mlevenje mesa i okrenite ga u

pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne korstite prekomernu silu.

Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite

njegovu osovinu u polugu pogonskog vratila na kucistu uredaja. Okrenite blok

suprotno od kretanja kazaljki na satu do $kljocanja. Okrenite fiksirajucu kariku

do uporista.

Postavite fioku za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Polozite komade mesa u fioku za utovar. Postavite posude za mleveno meso

ispod fiksirajuce karike bloka.

A Ne utovarajte u masinu za mlevenje mesa kosti, koZu, smrznuto ili grubo isecka-
no meso. Ovo smanjuje rok trajanja uredaja i moZe dovesti do njegovog kvara.

Prikljutite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja. Ukljucite uredaj

putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Okruglim guratem gurajte komade mesa u otvor fioke za utovar.

Isklju¢ite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF i iskljucite ga sa napa-
janja.

Spremanje kobasica

Pripremite mleveno meso za kobasice. Potopite omota¢ za kobasicu u toploj
vodi tokom 20 minuta.

Postavite svrdlo masine za mlevenje mesa u blok masine za mlevenje mesa.
Postavite postolje mlaznice za kobasice na svrdlo: udubljenje na ivici mlaznice
mora se poklapati sa isturenjem na zidu bloka. Postavite formirajuci deo mlaznice
za kobasice.

Obucite fiksirajuci kariku na blok masine za mlevenje mesa iznad mlaznice i
zavrnite je u pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne koristite prekomernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u polugu pogonskog vratila na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajuci kariku
do uporista.

Postavite fioku za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Stavite mleveno meso u fioku za utovar. Postavite pljosnato posude ispod Zd-
rela mlaznice za kobasice.

Prikljucite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja.

Zavetzite jedan kraj vlaznim omotatem kobasice i obucite je na konus mlaznice.
Cvor mora se nalaziti na udaljenju 1-2 sm od izlaznog otvora mlaznice da
mleveno meso potpuno zauzima omotac.

Ako omotac se lepi ka Zdrelu mlaznice, pokvasite ga vodom.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Rasklopljivim guratem gurajte mleveno meso u otvor fioke za utovar. Skidajte
omota¢ sa mlaznice dok se ona puni mlevenim mesom. Deo omotaca ostavite
praznim za formiranje ¢vora.

Nakon punjenja omotaca, iskljucite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/
OFF. Zavezite slobodan kraj kobasice. Nakon zavrietka rada, iskljuite uredaj sa
napajanja.

Spremanje punjenih kobasica (kebbe)

Pripremite mleveno meso za spoljan omota¢ kebbe i za filovanje.

Postavite svrdlo u blok masine za mlevenje mesa.

Postavite postolje mlaznice za kebbe na svrdlo, formirajuci deo mlaznice za
kebbe — na postolje.

Obucite fiksirajucu kariku na blok masine za mlevenje mesa iznad mlaznica i
okrenite je u pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne koristite prekomernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u polugu pogonskog vratila na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajuci kariku
do uporista.

Postavite fioku za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Stavite mleveno meso za spoljan omota¢ u fioku za utovar. Postavite pljosnato
posude ispod zdrela mlaznice za kebbe.

Prikljucite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Rasklopljivim guratem gurajte mleveno meso u otvor fioke za utovar. Iz otvora
konusne mlaznice za kebbe ce se pojaviti prazna kobasica. Uhvatite klestima
njen kraj.

Isklju¢ite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF, kada ce kobasica imati
pozeljnu duzinu. Odsecite kobasicu nozem oko same mlaznice.

Napunite kobasicu pripremljenim filovanjem, uhvatite klestima otvoreni kraj i
dajte kebbe pozeljnu formu.

Nakon zavrietka rada, iskljutite uredaj sa napajanja.

Kori$éenje dodatka za se¢enje proizvoda (RMG-1205-8-E)
Pripremite proizvode za rezanje.

Postavite jednu od trenica ili pribor za rezanje u blok za rezanje proizvoda.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite



njegovu osovinu u polugu pogonskog vratila na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja.

Postavite posude ispod izlaznog otvora bloka za trenicu/pribor za rezanje.
Priklju¢ite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Stavite proizvode u otvor u gornjem delu bloka rezanja. Postepeno gurajte ih
unutra pravougaonim guratem, ne koristeci prekomernu silu.

Isklju¢ite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF i iskljutite ga sa napa-
janja.

Kori$¢enje sokovnika (RMG-1205-8-E)

Pripremite proizvode za cedenje. Voce i povrce isecite na male kridke da bi one
slobodno prolazile u otvor sokovnika. Uklonite ¢vrstu ili debelu koru, velike
kosti, srz, stabljike.

A Uredaj nije namenjen za cedenje soka tvrdog povrca i voca (Sargarepa, cvekla,
Cvrste vrste jabuka, itd.)

Postavite svrdlo u blok sokovnika. Postavite filter sokovnika na svrdlo sokovni-

ka, zatim postavite fiksirajuci poklopac. Udubljenja na ivicama filtera i poklop-

ca moraju se poklapati sa isturenjima unutar bloka. Okrenite poklopac suprot-

no od kretanja kazaljki na satu. Ne koristite prekomernu silu.

Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite

njegovu osovinu u polugu pogonskog vratila na motornom bloku. Okrenite blok

suprotno od kretanja kazaljki na satu do $kljocanja. Fiksirajte poklopac sokovni-

ka putem njegovog okretanja do uporista.

Postavite fioku za utovar na blok sokovnika.

Stavite pripremljene proizvode u fioku za utovar. Postavite posude ispod otvo-

ra za izlaz drozdine.

Postavite Ciniju ispod otvora za izlaz soka.

Prikljucite uredaj na napajanje. Upalice se indikator napajanja. Ukljucite uredaj

putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Rasklopljivim guracem gurajte komade proizvoda u otvor fioke za utovar.

Na fiksirajucem poklopcu sokovnika se nalazi regulator stepena cedenja koji se

okrece u polozajima od 1 (minii pritisak) do 3 i pritisak). Polozaj

prikazuje isturenje-strelica na regulatoru. U polozaju O regulator se skida za

bolje Ciscenje sokovnika.

Ako isceden mesnati deo ne izlazi iz otvora za izlaz drozdine, smanjite stepen

cedenja okretanjem regulatora u pravcu kretanja kazaljki na satu. Pri tom ce se

povecati Sirina proreza kroz koji mesnati deo prolazi pri cedenju, propustajuci

velika vlakna i koZu obradenih proizvoda.

Ako u otvoru za davanje proizvoda se prikuplja sok, koristite revers. Povremeno

Cistite filter sokovnika.

Nakon zavrsetka rada, iskljucite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF i

iskljucite ga sa napajanja.

Koriscenje reversa

Koristite revers, ako u bloku za se¢enje ili u bloku sokovnika akumulira se te¢nost
i gusta masa proizvoda na izlazu spre¢ava njeno izlivanje iz masine za mleven-
je mesa.

Ako masina za mlevenje mesa radi, zaustavite okretanje svrdla putem pritiski-
vanja dugmeta ON/OFF. Zatim pritisnite i drzite dugme REV. Svrdlo ¢e poceti
okretanje u obratnu stranu, premestajuci postavljene proizvode na stranu ot-
vora za utovar. Nakon 10-15 sekundi, pustite dugme REV i pritisnite dugme
ON/OFF za nastavak rada.

I11. RASTAVLIANJE, CISCENJE |
SKLADISTENJE UREDAJA.

Cistite sve mlaznice i detalje masine za mlevenje mesa odmah nakon upotrebe.

PAZNJA! Pre rastavljanja i Ciscenja, iskljucite uredaj putem pritiskivanja dug-
meta ON/OFF | iskljucite ga sa napajanja.

Rastavljanje

Izvadite gurac iz otvora za utovar, skinite fioku za utovar.

Pritisnite dugme odvajanja mlaznica, okrenite blok masine za mlevenje mesa
(sokovnika, dodataka za setenje proizvoda) na 45° u pravcu kretanja kazaljki
na satu i odvojite ga od motornog bloka.

Okrenite suprotno od kretanja kazaljki na satu fiksirajuci kariku na bloku masine
za mlevenje mesa, izvadite iz njega detalje na skidanje (plasti¢ne mlaznice,
perforirani disk, noz, svrdlo).

Izvadite trenicu (pribor za rezanje) iz bloka za setenje.

Fiksirajuci poklopac sokovnika okrenite u pravcu kretanja kazaljki na satu i
skinite ga. Postavite regulator intenzivnosti cedenja u polozaj O i oprezno od-
vojite ga od poklopca. Izvadite filter i svrdlo sokovnika.

Ciscenje

Motorni blok obrisite vlaznom tkaninom.

Cistite mlaznice i druge detalje masine za mlevenje mesa mekim neabrazivnim
deterdzentima.

Ne ¢istite metalne detalje uredaja u stroju za pranje posuda, jer deterdZente
mogu biti uzrok zatamnjivanja povrsine.

Maksimalna temperatura pri ¢is¢enju nemetalnih detalja u stroju za pranje
posuda ne mora biti iznad 60°C.

Detalje uredaja treba da budu osuseni na sobnoj temperaturi i prirodnoj ven-
tilaciji vazduha.

@ ZABRANJENO staviti motorni blok, plug i kabl za napajanje pod tekucu vodu
ili uranjati ih u vodu.

A ZABRANJENO koristiti spuzve sa Cvrstim ili abrazivnim premazom, abrazivne
deterdZente i rastvarace (benzin, aceton, itd.)

Skladistenje
Cuvaijte sklopljen uredaj na suvom mestu sa ventilacijom udaljeno od grejnih
uredaja i direktne sun¢eve svetlosti.

IV. PRE KONTAKTIRANJA SER-
VISNOG CENTRA

Kvar Moguéi uzrok Eliminacija

Uredaj ne radi, indikator
napajanja nije ukljuten

Uredaj nije prikljuten | oy i site uredaj na ispravnu utiénicu.
na napajanje

Isklju¢ite masinu za mlevenje mesa putem
pritiskivanja dugmeta ON/OFF i iskljutite
Uredaj sa napajanja. Ocistite radni blok od
proizvoda. Pritisnite crmo dugme na dnu
uredaja, zatim ponovo ukljutite uredaj na
napajanie i pritisnite dugme ON/OFF. Ako
masina za mlevenje mesa jos nije proradi-
la, kontaktirajte servisni centar.

Proradila zadtita od
preopterecenja

Motor se zaustavio to-
kom rada

Uredaj sa pregreje
tokom rada

Smanjite vreme neprekidnog rada, po-
veajte intervale izmedu ukljucivanja.
Tokom rada uredaja, se
pojavio strani miris Na nekim delovima
uredaja je zastitno
previatenje

Ovo je normalno, miris ¢e nestati za neko
vreme.

V. ZARUKA

Na tento produkt je poskytovana zaruka po dobu 2 rokov od datumu zakdpenia.
Potas zaru¢nej doby sa vyrobca zavdzuje odstrafiovat pomocou opravy alebo
vymeny celého vyrobku lubovolné vyrobné chyby spésobené zlou kvalitou
materialov alebo montaze. Zaruka je platna iba v pripade, ak je datum zakupe-
nia potvrdeny petiatkou obchodu a podpisom predajcu na pévodnom zaru¢nom

liste. Tato zaruka bude uznana len vtedy, ak bol vyrobok pouZivany v sulade s
navodom na pouZitie, nebol opravovany, rozobraty ¢i poskodeny v désledku jeho
nespravneho pouZitia a tiez, ak bola zachovana tplna celistvost vyrobku. Tato
zaruka sa nevztahuje na bezné opotrebenie tovaru a spotrebny material (filtre,
Ziarovky, neprilnavé natery, tmely a pod).

Zivotnost vyrobku a zaruéna doba musi byt poitana od datumu predaja alebo
datumu vyroby vyrobku (v pripade, Ze sa datum predaja neda ur¢it).

Datum vyroby spotrebi¢a je mozné najst v sériovom Cisle, ktoré je uvedené na
identifikatnom 3titku na spotrebice. Sériové Cislo sa sklada z 13 ¢islic. 6.a 7.
znak oznatuju mesiac, 8.znak rok vyroby spotrebi¢a.

Vyrobcom stanovena Zivotnosti zariadenia je 3 rokov, za predpokladu, Ze pre-
vadzka vyrobku prebiehala v sulade s tymito pokynmi a platnymi technickymi
normami.

Likviddcia obalov, ndvodov, rovnako ako samotného spotrebica musi byt vyko-
nand v stlade s miestnymi recyklacnymi programami. Prejavte starostlivost o
Zivotné prostredie: nevyhadzujte tieto produkty spolocne s beZznym komundl-
nym odpadom.



A Pred pouzivanim tohto vyrobku dékladne si precitajte ndvod na pouzivanie

zariadenia a uschovajte ho ako informacnu prirucku. Poriadne pouzivanie
vyrobku znacne pred|Zi jeho Zivotnost.

BezpeCnostné opatrenia

 Vyrobca neznasa zodpovednost za poSkode-
nia, spésobené nedodrzanim poZziadavok
techniky bezpecnosti a pokynov na pouziva-
nie vyrobku.

Tento elektricky pristroj je multifunkénym
zariadenim, ktoré sa urcuje vylu¢ne na
pripravu jedal len v domacnosti a nesmie sa
pouzivat bytoch, rodinnych domoch, izbach
hotelového typu, hospodarskych priestoroch
v obchodoch, kancelariach alebo za inych
podobnych podmienok nepriemyselnej udrz-
by. Priemyselné pouzivanie resp. pouzivanie
s inym ucelom sa poklada za porusenie
pokynov prislusného pouzivania vyrobku.
V takomto pripade vyrobca nesnasa zodpo-
vednost za pripadné neziaduce nasledky.

» Pred zapnutim zariadenia do elektrickej sie-

te skontrolujte, ¢i sa zhoduje napatie elek-
trickej siete s menovitym napajovacim
napatim zariadenia (poz. technické parame-
tre resp. tovarensku etiketu vyrobku).
Pouzivajte pred(Zovatku, uréeni na odobe-
rany vykon zariadenia. Nesulad parametrov
moZze spOsobit skrat resp. vznietenie kabla.
Zapinajte zariadenie len do zastrCiek, ktoré
maju uzemnenie — to je zavazna poziadavka
pre ochranu proti poraneniu od elektrického
prudu. V pripade ak pouzivate pred(Zovacku,
taktiez sa presvedcCte, ¢i ma uzemnenie.

@ POZOR! Pocas fungovania zariadenia sa jeho

teleso, nddoba a kovové suciastky nahrievaju!
Budte opatrni! PouZivajte kuchynské rukavice.
Aby ste sa neopdlili horticou parou, nenakldriajte
sa nad pristrojom, ked otvdrate vrchndk.
Neumiestfiujte spotrebi¢ na makky povrch,
nezakryvajte ho uterakom alebo vreckovkou
pocas prace - pretoze to moze viest k jeho
prehriatiu a poSkodeniu.

» NepouZivajte tento spotrebi¢ vonku - prienik



vlhkosti alebo cudzich predmetov dovnutra
spotrebica mo6ze sposobit jeho vazne posko-
denie.

Nevkladajte potraviny do plniaceho otvoru ru-
kami alebo s pomocou cudzich predmetov, aby
nedoslo k zraneniu alebo poskodeniu spotrebica.
Pouzite zdvihdtka ktore su supravy.

» Nepouzivajte spotrebic s viditelnym posko-
denim na jeho povrchu alebo napajacieho
kablu, po pade alebo po vyskytnuti problému
v jeho exploatacii. Pri vzniku akychkolvek
chyb odpojte spotrebic zo siete a obratte sa
na servisne stredisko.

Pred Cistenim spotrebica sa uistite, ze je
spotrebic odpojeny od elektrickej siete a Upl-
ne ochladol. Pri Cisteni désledne dodrzujte
pravidla podla bodu “Demontaz, Cistenie a
skladovanie pristroja.”

@ Zakazuje sa pondrat spotrebic do vody alebo

umyvat spotrebic pod tecucou vodou.
» Tento vyrobok nie je urCeny, aby ho pouzi-
vali osoby (vratane deti) s fyzickym, senzor-

nym a mentalnym postihnutim, resp. s ne-
dostatkom skusenosti a nedostatocnymi
znalostami, s vynimkou ak su v dohladnuti
inych osdb alebo ak ina osoba, zodpovedaju-
ca za ich bezpecCnost, prevadza Skolenie
0 pouzivani tohto zariadenia. Treba dohliadat
na bezpecnost deti, aby sa oni nehrali so
zariadenim, jeho sucliastkami ako aj
s tovarenskym balenim vyrobku. Cistit a po-
uzivat zariadenie deti nesmu bez dohladu
dospelych osdb.

Zakazuje sa samostatne vykonavat opravy
zariadenia resp. menit jeho konstrukciu. Vset-
ky servisné a opravarenske prace musi
vykonavat autorizované servisné centrum.
Neprofesionalne vykonana praca moze spo-
sobit poruchu zariadenia, a taktiez urazy
a poSkodenie vyrobku.



Technické vlastnosti

B. Nastavec na rezanie zeleniny a ovocia (RMG-1205-8-E)
18. Jednotka rezania
19. Obd(znikové stlatadlo

21. Sada strahadiel (malé, stredné, velké)
c.o (RMG-1205-8-E)

22. Jednotka odtavovata

24. Snek odstavovata
25. Filter odstavovata

27. Regulator stupiia odtavovania
28. Otvor pre vychod stavy

I.PRED POUZITIM

Vyberte spotrebic z krabice, odstrarite vietok baliaci material a reklamné nalep-
ky okrem nalepky so sériovym Cislom.Ak na spotrebici chyba sériové ¢islo, stracate
tym automaticky pravo na reklamaciu.

Utrite motorovy blok vihkou handri¢kou. Umyte vetky stcasti spotrebica presne
podla pokynov uvedenych v ¢asti “Demontaz, ¢istenie a skladovanie spotrebi¢a”

Napitie 220-240V, 50/60 Hz
alny vykon 2000 W
Nominalny vykon 00 W 20. Struhadlo
Kapacita mletia. 2,7 kg/min
Pocet rychlosti prace 1
Funkcia spatného chodu ano
Ochrana proti pretazeniu ano 23. Otvor na vylisky
Nastavec na pripravu klobasok ano
Nastavec na pripravu kebbe. ano
Cylindrické nastavce na krajanie zeleniny 26. Poistny uzaver
(strahanie, drvitka) (RMG-1205-8-E). ano
Snekovy odétavova¢ (RMG-1205-8-E) ano
Disky s réznou perforaciou pre rézne typy mletého masa
Zlozenie
Motorova jednotka 1ks.
Snekovy hriadel mlyn¢eka na maso 1ks
N6z mlynceka na maso 1ks
Skrutkovaci uzaver 1ks
Dierkované disky na mleté maso 3ks

Stlacadlo s priestorom pre uloZenie nastavcov
Pétka nastavca na kebbe.

Formovacia ¢ast nastavca na kebbe 1ks
Pétka nastavca na kloba:

Formovacia ¢ast nastavca na klobasy
Jednotka na striihanie potravin (RMG-1205-8-E)
Nastavec na strihanie (RMG-1205-8-E)..
Nastavec - strihadlo (RMG-1205-8-E)
Obd(znikové stla¢adlo pre jednotku na strihanie (RMG-1205-8-E)...
Jednotka odstavovaca (RMG-1205-8-E).
Snek oditavovata (RMG-1205-8-E)
Filter odstavovaca (RMG-1205-8-E)
Poistny uzaver od$tavovata (RMG-1205-8-E)
Navod na pouzitie
Servisna knizka 1ks

Wyrobca md pravo vykonat zmeny v dizajne, v zostave ako aj v Specifikdcii
produktu v procese neustdleho zlepSovania svojich vyrobkov bez predchddza-
Jjuceho ozndmenia tychto zmien.

Opis modelu /Al

Motorova jednotka

Tladidlo zapnutia/vypnutia (ON/OFF)

Indikator pripojenia k elektrickej sieti

Spinat zapnutia spatného chodu (REV)

Objimka na hnaci hriadel

Spinat odpojenia vonkajsich jednotiek

Plniaci otvor

Cylindrické stlacadlo so schrankou na ulozenie nastavcov

P NO AN

A.Mlynéek na miso
Jednotka mlynéeka na maso
10. Snek mlyn¢eka na miso
11. N6z
12. Dierkované disky s otvormi réznych rozmerov
13. Skrutkovaci uzaver
14. Pdtka nastavca na kebbe
15. Formovacia ¢ast nastavca na kebbe
16. Patka nastavca na klobasy
17. Formovacia ¢ast nastavca na klobasy

Budte opatrni pri ¢isteni noza!
Pred zostavenim spotrebi¢a musia v3etky Casti spotrebi¢a vyschnut pri izbovej
teplote.

II.POUZIVANIE MLYNCEKA NA MASO

Univerzalny mlyn¢ek na maso REDMOND je multifunkény spotrebié pre spracovanie
potravin.

Spotrebit je vybaveny bezpe¢nostnym systémom, ktory vypina spotrebi¢ pri
pretazeni. Ak sa tak stane, stlacte tlatidlo ON/OFF, odpojte spotrebit z elek-
trickej siete a nechajte ho vychladnut na 15 minut. Vy¢istite plniaci otvor od
zvyskov z potravin. Stlatte tladidlo Vypnutie ochrany proti pretazeniu na spodnej
strane spotrebi¢a vedla ulozného priestoru pre kabel, potom bude spotrebi¢ opat
fungovat.

UPOZORNENIE! Spotrebic nepouzivajte dlhsie nez 5 minut. Prestdvka v prdci
spotrebica by mala trvat najmenej 15 mindt.

Priprava mletého masa

Pripravte potraviny. Uplne rozmrazte méso a rybu, odstraiite kosti a $lachy. Maso
nakrajajte na kusky o velkosti priblizne 20x20x40 mm, aby lahko pre3li cez
plniaci otvor.

Vlozte $nekovy hriadel do bloku mlyn¢eka. Na hriadel opatrne nasadte n6z ploskym
povrchom smerom von z mlecej komory a smerom k dierkovanému disku. Nasadte
jeden z dierkovanych mlecich diskov na hriadel s nozom. Dbajte na to, aby vystu-
pok hlavy mlecej komory zapadol do vyrezu na mlecom disku.

Sucasti, ktoré ste vloZili do mlecej komory, upevnite skrutkovacim uzaverom,
ktorym otacajte v smere hodinovych ruti¢iek. nepouzivajte nadmernu silu.
Otocte zostavenu jednotku v smere hodiovych rutitiek o 45° a vloZte jej os do
objimky hnacieho hriadela na povrchu spotrebita. ototte jednotkou mlynéeka
proti smeru hodinovych rui¢iek, az kym hlasne neklapne. otocte skrutkovaci
uzaver az na doraz.

Pripevnite plniaci otvor k mlecej jednotke.

Polozte kiisky mésa do plniaceho otvoru. umiestnite nadobu na mleté maso pod
skrutkovaci uzaver jednotky.

Nevkladajte do mlynceka na mdso kosti, koZu, mrazené mdso alebo mdso
narezané na velké kisky. Tym sa skracuje Zivotnost spotrebica a méZe déjst
k jeho poskodeniu.
Zapojte pristroj do zasuvky. Indikator napajania sa rozsvieti. Zapnite spotrebi¢
stlacenim tlacidla ON/OFF.
S pomocou okrihleho stlacadla pretlacte kisky masa do plniaceho otvoru.
Vypnite spotrebic stlacenim tlacidla ON/OFF a odpojte ho od elektrickej siete.

Vyroba klobas

Pripravte masovii zmes na klobasy. Namocte ¢rievko na klobasy do teplej vody na
20 minat.

VloZzte $nekovy hriadel do mlecej komory na maso.

Na hriadel umiestnite oddelovac nastavcu na klobasy. Dbajte na to, aby vystupok
hlavy mlecej komory zapadol do zarezu na kraji nastavca. Nasadte hlavnu ¢ast
nastavca na klobasy.

Nasadte skrutkovaci uzaver na jednotku mlynéeka nad nastavec a otocte im
v smere hodinovych rucitiek. NepouZivajte nadmernu silu.

Otocte zostavenu jednotku v smere hodinovych ruti¢iek o 45° a vloZte jej os do
objimky hnacieho hriadela na povrchu spotrebica. Otocte jednotkou proti smeru
hodinovych ruticiek, az kym hlasne neklapne. Otocte skrutkovaci uzaver az na
doraz.

Pripevnite plniaci otvor k mlecej jednotke.

Vlozte masovi zmes do plniaceho otvoru. Umiestnite ploski nadobu pod hrdlo
nastavca na klobasy.

Zapojte pristroj do zasuvky. Indikator napajania sa rozsvieti.

Zaviazte jeden koniec ¢reva na klobasy a navle¢te ho na kuzel nastavca. Uzol by
mal byt 1-2 cm od vystupu nastavca, aby masova zmes plne zaplnila ¢revo.

Ak sa crievko prichyti k ndstavcu navihcite ho vodou.

Zapnite spotrebit stla¢enim tla¢idla ON/OFF.

Pomocou skladacieho stla¢adla stla¢ajte mésova zmes do plniaceho otvoru. Zvlecte
&revo ked sa naplni madsovou zmesou. Na konci ¢reva nechaijte trochu véle, aby
ste mohli zaviazat uzol.

Po zaplneni ¢reva vypnite spotrebi¢ stla¢enim tla¢idla ON/OFF. Zaviazte volny
koniec klobasky. Vypnite spotrebi¢ zo zasuvky.

Vyroba plnenych klobasok (kebbe)

Pripravte masovu zmes na vonkajsiu vrstvu klobasky (kebbe) a na plnku.

Vlozte $nekovy hriadel do mlecej komory na méso.

Na hriadel umiestnite patku nastavcu na kebbe a formovaciu ¢ast nastavca na
kebbe umiestnite na oddelovac.

Nasadte skrutkovaci uzaver na jednotku mlyn¢eka nad nastavec a otocte im
v smere hodinovych rucitiek. Nepouzivajte nadmernu silu.

Ototte zostavenu jednotku v smere hodinovych ruti¢iek o 45° a vlozte jej os do
objimky hnacieho hriadela na povrchu spotrebita. Ototte jednotkou proti smeru
hodinovych ruticiek, az kym hlasne neklapne. Otocte skrutkovaci uzaver az na
doraz.

Pripevnite plniaci otvor k mlecej jednotke.

Vlozte mésovu zmes na vonkaj$iu vrstvu klobas do plniaceho otvoru. Umiestnite
plosku nadobu pod hrdlo nastavca na kebbe.

Zapojte pristroj do zasuvky. Indikator napajania sa rozsvieti.

Zapnite spotrebit stla¢enim tlacidla ON/OFF.

Pomocou skladacieho stla¢adla stlacajte mésovi zmes do plniaceho otvoru.
Z otvoru kuzelovitého nastavcu na kebbe vyjde klobasa. Odstipnite jej koniec.
Vypnite spotrebit stlatenim tlatidla ON/OFF ked klobaska ziska potrebnt d{zku.
Odrezte klobasku nozom v blizkosti nastavca.

Naplrite klobasu pripravenou plnkou, odstipnite jej otvoreny koniec a dajte
kebbe pozadovany tvar.

Po skonéeni prace vypnite spotrebic od elektrickej siete.

Pouzitie nastavcu na rezanie potravin (RMG-1205-8-E)

Pripravte potraviny na rezanie.

Umiestnite jedno zo struhadiel do mlecej komory mlynéeka.

Ototte zostavenu jednotku v smere hodinovych ruti¢iek o 45° a vloZzte jej os do
objimky hnacieho hriadela na povrchu spotrebita. Ototte jednotkou proti smeru
hodinovych ruticiek, az kym hlasne neklapne.

Umiestnite plosku nadobu pod hrdlo jednotky na struhanie.

Zapojte pristroj do zasuvky. Indikator napajania sa rozsvieti.

Zapnite spotrebit stlatenim tlacidla ON/OFF.

Vlozte potraviny do otvoru v hornej &asti jednotky na struhanie. Pomocou



obd(znikového stlatadla stlacajte potraviny dovnitra bez pouitia nadmernej sily.
Vypnite spotrebit stlatenim tlatidla ON/OFF a odpojte ho od elektrickej siete.
Pouzitie odstavovaca (RMG-1205-8-E)

Pripravte potraviny k odstavovaniu. Zeleninu a ovocie narezte na malé kusky, aby
sa lahko pretlacali cez otvor oddtavovada. Odstrante tvrdd alebo hrubd koZu
z ovocia a zeleniny, velké kostky a jadro.

Spotrebic nie je urceny na extrakciu Stavy z tvrdého ovocia a zeleniny (mrkva,

cvikla, tvrdé sorty jablk atd.).
Vlozte $nekovy hriadel do od$tavovaca. Umiestnite filter odstavovaca na hriadel
odstavovaca, potom umiestnite poistny uzaver.
Dbajte na to, aby vystupok hlavy jednotky zapadol do zarezov na krajoch filtra.
Otocte uzaver proti smeru hodinovych ruciciek. Neprikladajte nadmernu silu.
Otocte zostavenu jednotku v smere hodinovych rucic¢iek o 45° a vlozte jej os do
objimky hnacieho hriadela na povrchu spotrebica. Otocte jednotkou proti smeru
hodinovych ruciciek,az kym hlasne neklapne. Upevnite poistny uzaver odstavovaca
tak, ze ho otocite aZ na doraz.
Pripevnite plniaci otvor k jednotke od$tavovaca.
Umiestnite pripravené potraviny do mlecieho otvoru. Umiestnite nadobu na vylisky
pod otvor.
Umiestnite nadobu na vypust $tavy pod otvor.
Zapojte pristroj do zasuvky. Indikator napajania sa rozsvieti. Zapnite spotrebi¢
stlacenim tlacidla ON/OFF.
Pomocou skladacieho stlacadla pretlacajte kusky potravin do mlecieho otvoru.
Na poistnom uzavere od$tavovaca je umiestneny regulator otacok od$tavovania,
ktory ma polohy 1 (minimalny tlak) az 3 (maximalny tlak). Polohu regulatora uruje
sipka na ovladaci.V polohe 0 sa regulator dava dole pre lepsie Cistenie odStavovaca.
Ak ziskana dref neprechadza cez otvor pre vylisky, znizte otacky odstavovania
otocenim regulatora v smere hodinovych ruciciek. Tym sa zv. rka $trbiny, cez
ktoru prechadza dren pri odstavovani, ktora prepusta velké vlakna a kozu zo
spracovanych potravin.
Ak sa v mlecej komore nahromadila $tava, pouzite spatny chod. Periodicky cistite
filter odstavovaca.
Po skonceni prace vypnite spotrebi¢ stlacenim tlacidla ON/OFF a odpojte ho
z elektrickej siete.

Poutzitie funkcie Spatny chod

Pouzite funkciu spatny chod, ak sa v mlecej komore alebo v jednotke odstavovaca
nahromadila 3tava a husta zmes potravin pri vychode zabrariuje vylievaniu tavy
z mlynéeka.

Ak mlynéek na méso funguije, zastavte otacanie snekového hriadela stlatenim
tla¢idla ON/OFF. Potom stlacte a drzte tladidlo REV. Hriadel sa za¢ne totit opaénym
smerom a bude premiestiiovat nalozené potraviny smerom k plniacemu otvor.Za
10-15 sekund pustite tladidlo REV a stlatte tla¢idlo ON/OFF, aby ste mohli
pokradovat v praci.

[11.DEMONTAZ, CISTENIE A SKLADO-
VANIE SPOTREBICA

Otistite vietky nastavce a sucasti mlynéeka na méso hned po pouZiti.

DOLEZITE! Pred demontdzou a Cistenim vypnite spotrebic stlacenim tlacidla
ON/OFF a odpojte spotrebic z elektrickej siete.

Demontaz

Odstrarite stla¢adlo z plniaceho otvoru, zlozte plniaci otvor.

Stlatte tlatidlo odpojenia nastavcov, ototte jednotku mlynteka na mdso
(od3tavovaca, nastavca na rezanie potravin) o 45° v smere hodinovych rutitiek
a odpojte ju od motorovej jednotky.

Pootocte proti smeru hodinovych ruti¢iek poistny uzaver na jednotke mlynteka
na maso, zloZte z neho jeho snimatelné sucasti (plastové nastavce, dierkovany
disk, néz, hriadel).

Odstraite strihadlo (drvitku) z jednotky na struhanie.

Poistny uzaver od3tavovacta otocte v smere hodinovych rutitiek a zlozte ho.
Nastavte regulator stupfia od3tavovania do polohy 0 a opatrne ho odpojte od
uzéveru. Zlozte filter a hriadel od3tavovaca.

Cistenie

Pretrite motorovy jednotku vthkou handri¢kou.

Otistite nastavce a druhé sucasti mlynteka makkymi nebrisnymi umyvacimi
prostriedkami.

Nepouzivajte na &istenie kovovych &asti pristroja umyvacku riadu, pretoze Cistiace
prostriedky mézu spdsobit stmavnutie ich povrchu.

Maximalna teplota pri Cisteni nekovovych ¢asti v umyvacke riadu by nemala
prekrotit 60°C.

Sucasti zariadenia musia Uplne vyschnut pri izbovej teplote a pri prirodzenom
vetrani.

@ DOLEZITE! Neumiestriujte motorovii jednotku, vidlicku a kdbel pod tecticu
vodu a nepondrajte ich do vody.
& DOLEZITE! NEPOUZIVAITE $pongiu alebo tvrdé, abrazivne Cistiace prostried-
ky alebo rozpustadld (benzén, aceton, atd).
Pravidla skladovania

Elektricky mlyn¢ek skladujte ako poskladany celok na suchom a ventilovanom
mieste dalej od zdrojov tepla a priamych stne¢nych Lucov.

IV.PRED TYM AKO SA OBRATITE NA
SERVISNE STREDISKO

Porucha Mozné priiny Spésob odstranenia
Spotrebi¢ nefunguje, | Spotrebi nie je pri-
indikator pripojenia | pojeny k elektrickej
K sieti nesvieti sieti

Pripojte spotrebit k fungujicej zasuvke.

Vypnite elektricky mlyncek na méso stlacenim
tlatidla ON/OFF a odpojte ho od elektrickej
siete. Otistite pracovnu jednotku od zvydkov
potravin. Stlatte Eierne tlaidlo na spodnej
strane spotrebitu, potom opit zapojte
spotrebi¢ do zasuvky a statte tlaidlo ON/OFF.
Ak mlynZek na maso aj nadalej nefunguje,
obratte sa na servisné stredisko.

Motor sa zastavil
potas prace.

Zapla sa ochrana od
pretazenia

Spotrebit sa preh-
rieva potas prace.

Znizte dobu stalej prevadzky, zvyite intervaly
medzi vypnutiami spotrebica.

Potas  prace
spotrebi¢a vznikol | Niektoré sucasti
nezndmyzapach. | spotrebica nie su

natreté ochranngm Vietko je v poriadku,zépach postupne zmizne.

naterom.

V.ZARUKA

Na tento vyrobok sa poskytuje zaruka na dobu 2 roky od datumu jeho naku-
pu.V priebehu zarucnej doby vyrobca prostrednictvom oprav, vymeny stciastok
resp. celého zariadenia sa zavazuje odstranit vietky chyby pri jeho vyrobe,
ktoré st dosledkom nedostatocnej kvality materialov resp. montaze. Zaruka
je platna len v tom pripade, ak datum nakupu je potvrdeny peciatkou z ob-
chodu a podpisom predavaca na originalnom zaru¢nom liste. Tato zaruka sa
uznava len v tom pripade, ak bol vyrobok pouzivany v stlade s navodom na
pouZitie, nebol opravovany, rozberany resp. poskodeny v désledku nesprav-
neho pouzivania, a taktieZ ak je uschovana kompletna dokumentacia vyrob-
ku. Tato zaruka sa nevztahuje na prirodzené opotrebovanie vyrobku a jeho

pomocnych stgiastok (filtre, Lampicky, keramické a teflonové tpravy, gumo-
vé tesnenie atd.).

Doba pouzitia zariadenia a zaru¢na doba sa vypotita odo dia jeho nakupu, resp.
od datumu jeho vyroby (v pripade ak sa tento datum neda stanovit).

Datum vyroby zariadenia si mozete najst v sériovom ¢isle, ktory je umiestneny na
identifikacnej etikete na kostre vyrobku. Sériové ¢islo sa sklada z 13-ch dymbo-
lov. 6. a 7. symboly znamenaju mesiac, 8. symbol znamena rok vyroby zariadenia.
Vyrobcom stanovena doba pouZitia tohto zariadenia je 3 rokov odo dfa jeho
nakupu. Tento termin plati za podmienok, ak sa toto zariadenie pouzivalo presne
v stlade s tymto navodom na poutzitie a technickymi poziadavkami.

Recykldcia balenia, ndvodu na pouZitie, rovnako ako aj samotného zaria-
denia musi prebehat v sulade s lokdlnym programom pre spractivanie
odpadu. Nevyhddzajte vyrobky spolu s beznym komundlnym odpadom.



A Przed uzyciem danego wyrobu, nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstu-

gi i zachowac jq jako poradnik. Prawidtowe uzytkowanie urzqdzenia
znacznie przedtuzy okres jego dziatania.

Srodki bezpieczenstwa

» Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia, wynikte wskutek nie przestrze-
gania wymogow techniki bezpieczenstwa i
zasad uzytkowania wyrobu.

Dane urzadzenie elektryczne jest wielofunk-
cyjnym urzadzeniem do przygotowywania

e Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci

elektrycznej sprawdz, czy jej napiecie jest
zgodne z napieciem znamionowym zasilania
urzadzenia (zob. charakterystyki techniczne
lub tabliczke fabryczng wyrobu).

Uzywaj przedtuzacza, ktérego charakterystyki
sg odpowiednie do mocy, pobieranej przez
urzadzenie. Nieprzestrzeganie tego warunku
moze doprowadzi¢ do zwarcia lub zapalenia
sie przewodu.

jedzenia w warunkach domowych i moze byc @ PAMIETAJ: przypadkowe uszkodzenie prze-

stosowane w mieszkaniach, domach podmie-
jskich, pokojach hotelowych, pomieszczeniach
bytowych sklepow, biur lub w innych podob-
nych warunkach eksploatacji nieprze-
mystowej. Przemystowe lub jakiekolwiek inne
wykorzystanie urzadzenia, niezgodne z
przeznaczeniem, bedzie uwazane za narusze-
nie warunkow nalezytego uzytkowania wy-
robu. W takim przypadku producent nie po-
nosi odpowiedzialnosci za mozliwe
nastepstwa.

wodu zasilajgcego moze doprowadzic¢ do
usterek, ktore nie sq objete gwarancjq i ktére
mogq doprowadzic do porazenia prqgdem. Usz-
kodzony przewad zasilajqgcy nalezy jak najszyb-
ciej wymienic w punkcie serwisowym.

Nie stawiaj urzadzenia na miekkiej powie-
rzchni, nie nakrywaj go recznikiem lub Scierka
podczas pracy — moze to doprowadzi¢ do
przegrzania i uszkodzenia urzadzenia.

e Zabronione jest uzytkowanie urzadzenia na

otwartym powietrzu — dostanie sie wilgoci



lub przedmiotéw postronnych do wnetrza
korpusu urzadzenia moze doprowadzi¢ do
jego powaznych uszkodzen.

Nie wpychaj produktow do otworu zasypowego
rekami lub przedmiotami postronnymi, aby unikngc
urazow lub uszkodzenia urzqdzenia. Uzywaj do
tego popychaczy, wchodzqcych w sktad zestawu.

e Zabronione jest uzytkowanie urzadzenia z
widocznymi uszkodzeniami korpusu lub
przewodu zasilania elektrycznego, po tym jak
urzadzenie upadto lub w razie powstania
zaktécen w jego dziataniu. W przypadku
powstania jakichkolwiek wadliwosci odtacz
urzadzenie od sieci elektrycznej i zwroc sie
do centrum serwisowego.

e Przed czyszczeniem urzadzenia, upewnij sie,
ze jest ono odtaczone od sieci elektrycznej i
catkowicie wystygto. Podczas czyszczenia
Scisle przestrzegaj zasad, przytoczonych w
rozdziale ,Rozbieranie, czyszczenie i
przechowywanie”.

@ ZABRONIONE JEST zanurzanie korpusu urzqdzenia

wwodzie lub umieszczanie go pod wodq biezgcg!

» Dane urzadzenie nie jest przeznaczone do

wykorzystania przez osoby (tgcznie z dzie¢mi),
z uposledzong sprawnoscia fizyczng lub psy-
chiczna, z zaburzeniami nerwowymi, badz nie
posiadajacych doswiadczenia i wiedzy, z wy-
jatkiem przypadkow, gdy osoby takie znajdu-
ja sie pod nadzorem lub podczas prowadza-
nego dla nich instruktazu odnosnie
wykorzystania danego urzadzenia przez
osobe, odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem,
aby nie dopuscic¢ do ich zabawy z urzadze-
niem, jego czesciami oraz jego opakowaniem
fabrycznym. Czyszczenie i obstuga urzadzenia
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
bez kontroli ze strony dorostych.

Zabroniona jest samodzielna naprawa
urzadzenia lub wprowadzanie zmian w jego
budowe. Naprawe urzgdzenia powinien prze-
prowadzac wytgcznie specjalista autoryzowa-
nego centrum serwisowego. Niefachowo wy-



konana naprawa moze
doprowadzi¢ do zepsucia
urzadzenia, obrazen i uszko-
dzenia mienia.

Charakterystyki techniczne

6. Przycisk odtaczenia blokéw zdejmowanych

7. Korytko zasypowe

8. Popychacz cylindryczny ze schowkiem do przechowywania nasadek
A.Maszynka do mielenia

9. Blok maszynki do mielenia

10. Przenosnik slimakowy maszynki do mielenia

11. Noz

12. Sitka z otworami o réznej $rednicy

13. Pierscien mocujacy maszynki do mielenia

14. Podstawa nasadki do kebbe (kietbasek faszerowanych)

15. Czesc formujgca nasadki do kebbe (kietbasek faszerowanych)

16. Podstawa nasadki do kietbasek

17. Czesc formujgca nasadki do kietbasek
B. Przystawka do cigcia warzyw i owocéw (RMG-1205-8-E)

18. Blok krajalniczy

19. Popychacz prostokatny

21. Zestaw tarek (drobna, srednia, gruba)
C. Wyci soku (RMG-1205-8-E)

22. Blok wyciskarki do soku

Napiecie. 220-240V, 50/60 Hz

Moc maksymalna 2000 W -
Moc i 700 W 20. Szatkownica
Wydaijr 2,7 kg/min

Ilos¢ predkosci pracy 1

Funkcja rewersu jest

Zabezpieczenie przed przecigzeniem jest

Nasadka do przygotowywania ki
Nasadka do przygotowywania kebbe (kietbasek faszerowanych)....
Cylindryczne nasadki do rozdrabniania warzyw

(tarki, szatkownica) (RMG-1205-8-E) jest
Slimakowa wyciskarka soku (RMG-1205-8-E).... j
Sitka z otworami o réznej $rednicy do réznego rodzaju farszu.

Zestaw

Blok silnikow 1szt.
Przenosnik slimakowy maszynki do mielenia.... 1 szt.
N6z maszynki do mielenia 1 szt.
Pierécien mocujac: 1szt.
Sitka do farszu 3 szt.
Popychacz ze schowkiem do przechowywania nasadek. 1 szt
Podstawa nasadki do kebbe (ki ych) 1 szt
Nasadka do formowania kebbe (kietbasek faszerowanych)... 1 szt.
Podstawa nasadki do ki 1szt.
Nasadka do for ia ki 1szt.
Blok krajalniczy (RMG-1205-8-E). 1 szt
Nasadka-tarka (RMG-1205-8-E) 3 szt.
Nasadka-szatkownica (RMG-1205-8-E).... 1 szt.

Prostokatny popychacz bloku krajalniczego (RMG-1205-8-E)..
Blok wyciskarki soku (RMG-1205-8-E)
Przenosnik slimakowy wyciskarki soku (RMG-1205-8-E)....
Filtr wyciskarki soku (RMG-1205-8-E).
Pokrywa mocujgca wyciskarki soku (RMG-1205-8-E) .
Instrukcja obstugi
Ksigzeczka serwisowa
Producent zastrzega sobie prawo do wniesienia zmian w designie i zestawie
wyrobu, a takze do zmiany jego charakterystyk technicznych w procesie state-
go doskonalenia swojej produkcji bez dodatkowego zawiadomienia o tych
zmianach.

Budowa modelu Al
1. Blok silnikowy
2. Przycisk wtaczenia/wytaczenia (ON/OFF)
3. Wskaznik podtaczenia do sieci elektrycznej
4. Przycisk wtgczenia trybu rewersu (REV)
5. Sprzegto watu napedowego

23. Otwor do odprowadzenia wyttokow

24. Przenosnik slimakowy wyciskarki do soku
25. Filtr wyciskarki do soku

26. Pokrywa ustalajaca

27. Regulator stopnia wyciskania

28. Otwor do odprowadzenia soku

I. PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKO-
WANIA

‘Wyjmij wyrob z opakowania, usur wszystkie materiaty opakunkowe i naklejki
reklamowe za wyjatkiem naklejki z numerem seryjnym. Brak numeru seryjnego
na wyrobie powoduje automatyczne wygasniecie prawa do jego obstugi gwa-
rancyjnej.
Wytrzyj blok silnikowy wilgotng szmatkg. Przemyj wszystkie czesci urzadzenia,
scisle kierujac sie wskazéwkami, zawartymi w rozdziale "Rozbieranie, czyszcze-
nie i przechowywanie urzadzenia“. Badz ostrozny podczas czyszczenia noza!
Przed sktadaniem wszystkie czesci urzadzenia powinny wyschng¢ w temperaturze
pokojowej.
A UWAGA! Nie nalezy uzywac urzqdzenia, jesli zostaty w nim stwierdzone jakie-
kolwiek uszkodzenia.

Po iu lub przechowy
nalezy ‘ je w temp p
przed wtgczeniem.

. UZYTKOWANIE MASZYNKI DO
MIELENIA

Uniwersalna maszynka do mielenia REDMOND jest wielofunkcyjnym urzgdze-
niem do przerabiania produktow.

Urzadzenie wyposazone jest w uktad ochronny, ktory wytgcza je w razie prze-
cigzenia. Jezeli tak sie stato, nacisnij przycisk ON/OFF, odtacz urzadzenie od
sieci elektrycznej i odczekaj 15 minut, az wystygnie. Oczys¢ czes¢ zasypowa z
resztek produktéw. Nacisnij przycisk zresetowania zabezpieczenia przed prze-
cigzeniem na dnie urzadzenia obok schowka do przechowywania przewodu, po
czym urzadzenie bedzie znowu gotowe do pracy.

ia w niskiej temp e
j w ciggu co najmniej 2 godzin

A UWAGA! Czas ciqgtej pracy urzqdzenia nie powinien przekraczac 5 minut.
Przerwa w pracy powinna wynosic co najmniej 15 minut.

Przygotowanie farszu

Przygotuj produkty. Catkowicie rozmroz migso i rybe, usun kosci i btony. Potnij
migso na kawatki o wielkosci okoto 20x20x40 mm, aby swobodnie przechodzity
one przez otwor korytka zasypowego.

Wi6z przenosnik slimakowy do bloku maszynki do mielenia. Ostroznie zat6z néz
na przenosnik slimakowy ptaska powierzchnig na zewnatrz, w strone sitka. Zatoz
jedno z sitek na przenosnik slimakowy z nozem. Wystep na bloku powinien
trafi¢ do wgtebienia na krawedzi nasadki.

Zatdz pierscien mocujacy na blok maszynki do mielenia i obré¢ go zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara. Nie uzywaj nadmiernej sity.

0bréc ztozony blok zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara 0 45° i wsur
jego o$ do sprzegta watu napedowego na korpusie urzadzenia. Obroc blok w
kierunku przeciwnym z ruchem wskazowek zegara do prztyknigcia. Obroc piers-
cieft mocujacy do oporu.

Zatdz korytko zasypowe na bloku maszynki do mielenia.

Utdz kawatki migsa w korytku zasypowym. Postaw naczynie na farsz pod piers-
cieniem ustalajgcym bloku.

Nie ktadZ do maszynki do mielenia kosci, skéry uraz zamrozonego lub grubo
pocigtego migsa. Skraca to okres uz i ia i moze dop, i¢
do jego uszkodzenia.
Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej. Zapali sie wskaznik zasilania. Wtgcz
urzadzenie, naciskajgc przycisk ON/OFF.
Za pomocg okragtego popychacza przesuwaj kawatki migsa do otworu korytka
zasypowego.
Wytacz urzadzenie, naciskajgc przycisk ON/OFF, i odtacz je od sieci elektrycznej.

Przygotowywanie kietbasek

Przygotuj farsz do kietbaski. Namocz ostonke do kietbasy w cieptej wodzie na
20 minut.

Wto6z przenosnik slimakowy maszynki do mielenia do bloku maszynki do mie-
lenia.

Zatoz podstawe nasadki do kietbasek na przenosnik slimakowy: wystep na
$ciance bloku powinien trafi¢ do wgtebienia na krawedzi nasadki. Zatoz czes¢
formujgca nasadki do kietbasek.

Zatoz pierscien mocujacy na bloku maszynki do mielenia z wierzchu nasadki i
przykre¢ go zgodnie z kierunkiem ruchu wskazowek zegara. Nie uzywaj nad-
miernej sity.

0Obrac ztozony blok zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara o 45° i wsun
jego o$ do sprzegta watu napedowego na bloku silnikowym. Obré¢ blok w
kierunku przeciwnym z ruchem wskazéwek zegara do prztyknigcia. Obroc piers-
ciern mocujacy do oporu.

Zatoz korytko zasypowe na bloku maszynki do mielenia.

Przetdz farsz do korytka zasypowego. Pod gardzielg nasadki do kietbasek postaw
ptaskie naczynie.

Podtgcz urzadzenie do sieci elektrycznej. Zapali sie wskaznik zasilania.

Zawiaz jeden koniec wilgotnej ostonki do kietbasy i zatéz jg na stozek nasadki.
Wezet powinien znajdowac sie w odlegtosci 1-2 cm od otworu wyjsciowego,
aby farsz scisle wypetniat ostonke.

Jezeli ostonka przykleja sie do gardzieli, namocz jg w wodzie.

Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk ON/OFF.

Za pomocg rozktadanego popychacza przesuwaj farsz do otworu korytka zasy-
powego. Zdejmuj ostonke z nasadki w miare napetnienia jej farszem. Czesc¢
ostonki zostaw pusta, aby mozna byto jg zawigzac.

Po napetnieniu ostonki wytgcz urzadzenie, naciskajac przycisk ON/OFF. Zawigz
swobodny koniec kietbaski. Po zakorczeniu pracy odtgcz urzadzenie od sieci
elektrycznej.

Przygotowywanie kietbasek faszerowanych (kebbe)

Przygotuj farsz do zewnetrznej powtoki kebbe i do nadzienia.
Wi6z przenosénik slimakowy do bloku maszynki do mielenia.



Zatdz podstawe nasadki do kebbe na przenosnik slimakowy, czes¢ formujaca
nasadki do kebbe — na podstawe.

Zatdz pierscien ustalajacy na blok maszynki do mielenia z wierzchu nasadki i
obroc¢ go zgodnie z kierunkiem ruchu wskazowek zegara. Nie uzywaj nadmiernej
sity.

Obrdc ztozony blok zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara o 45° i wsun
jego o$ do sprzegta watu napedowego na bloku silnikowym. Obré¢ blok w
kierunku przeciwnym z ruchem wskazowek zegara do prztyknigcia. Obro¢ piers-
cien ustalajacy do oporu.

Zatdz korytko zasypowe na bloku maszynki do mielenia.

Witoz farsz do przygotowania zewnetrznej powtoki do korytka zasypowego. Pod
gardzielg nasadki do kebbe postaw ptaskie naczynie.

Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej. Zapali sie wskaznik zasilania.

Wigcz urzadzenie, naciskajac przycisk ON/OFF.

Za pomocg rozktadanego popychacza przesuwaj farsz do otworu korytka zasy-
powego. Z otworu nasadki stozkowej do kebbe pojawi sig wydrgzona kietbaska.
Uchwyc szczypcami jej koniec.

Gdy kietbaska osiggnie pozadang dtugosc, wytacz maszynke do mielenia, na-
ciskajac przycisk ON/OFF. Obetnij kietbaske nozem koto samej nasadki.
Napetnij kietbaske przygotowanym nadzieniem, uchwyc szczypcami jej otwar-
ty koniec i nadaj kebbe pozadany ksztatt.

Po zakoriczeniu pracy odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej.

Uzycie przystawki do krojenia produktéw (RMG-1205-8-E)
Przygotuj produkty do krojenia

Jedng z tarek lub szatkownice wtdz do bloku krajalniczego.

Obrdc ztozony blok zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara 0 45° i wsun
jego o$ do sprzegta watu napedowego na bloku silnikowym. Obré¢ blok w
kierunku przeciwnym z ruchem wskazéwek zegara do prztykniecia.

Postaw naczynie pod otworem wylotowym bloku do ucierania/szatkowania.
Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej. Zapali sie wskaznik zasilania.

Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk ON/OFF.

Wktadaj produkty do otworu w goérnej czesci bloku krajalniczego. Stopniowo
przepychaj je do wnetrza bloku prostokatnym popychaczem, nie uzywajac
nadmiernej sity.

Wytacz urzadzenie, naciskajac przycisk ON/OFF, i odtgcz je od sieci elektrycznej.

Uzycie wyciskarki soku (RMG-1205-8-E)

Przygotuj produkty do wyciskania. Warzywa i owoce pokréj na niewielkie kawatki,
aby swobodnie miescity si¢ one w otworze wyciskarki soku. Usuni twarda lub
gruba skorke, duze pestki, Srodki, ogonki.

Urzqdzenie nie jest przeznaczone do wyciskania soku z twardych warzyw i
owocow (marchew, buraki, twarde gatunki jabtek itd.).
Wto6z przenosnik slimakowy do bloku wyciskarki soku. Zatoz filtr wyciskarki soku
na przenosnik slimakowy wyciskarki soku, a nastepnie zat6z pokrywe mocujaca.
Wystepy wewnatrz bloku powinny trafi¢c do wgtebien na krawedziach filtru i
pokrywy. Obro¢ pokrywe w kierunku przeciwnym z ruchem wskazéwek zegara.
Nie uzywaj nadmiernej sity.
0Obro¢ ztozony blok zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara o 45° i wsun
jego 0$ do sprzegta watu r > na bloku silni . Obrdc blok w
kierunku przeciwnym z ruchem wskazéwek zegara do prztykniecia. Ustal pokrywe
wyciskarki soku, obracajac ja do oporu.
Zato6z korytko zasypowe na bloku wyciskarki soku.
Przet6z przygotowane produkty do korytka zasypowego. Postaw naczynie pod
otworem do odprowadzenia wyttokow.
Postaw naczynie pod otworem do odprowadzenia soku.
Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej. Zapali sie wskaznik zasilania. Wtgcz
urzadzenie, naciskajgc przycisk ON/OFF.
Rozktadanym popychaczem przesuwaj kawatki produktow do otworu korytka
zasypowego.

Na pokrywie ustalajacej wyciskarki soku znajduje sig regulator stopnia wyciska-
nia, ktory moze zajmowac potozenie od 1 (wyciskanie minimalne) do 3 (wyciska-
nie maksymalne). Potozenie pokazuje strzatka na regulatorze. W potozeniu 0
regulator mozna zdjac, aby lepiej mozna byto oczysci¢ wyciskarke soku.

Jezeli wycisnigty migzsz nie wychodzi przez otwor odprowadzenia wyttokow,
nalezy zmniejszyc stopier wyciskania, obracajac regulator w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara. Spowoduje to zwigkszenie szerokosci szczeliny,
przez ktora przechodzi migzsz podczas wyciskania i umozliwi wyjécie duzych
wiokien i skorek przerabianych produktow.

Jezeli w otworze zasypowym produktéw gromadzi sie sok, nalezy wtaczyc rewers.
Co pewien czas nalezy oczyszczac filtr wyciskarki soku.

Po zakoriczeniu pracy wytacz urzadzenie, naciskajac przycisk ON/OFF, i odtacz
je od sieci elektrycznej.

Uzycie funkcji rewersu

Funkcji rewersu uzywaj, jezeli w bloku krajalniczym lub w bloku wyciskarki soku
zbiera sig ciecz i gesta masa produktow na wyjsciu uniemozliwia jej ujécie z
maszynki do mielenia.

Jezeli maszynka do mielenia pracuje, zatrzymaj rotacje przeno$nika slimakowe-
go, naciskajac przycisk ON/OFF. Nastepnie nacisnij i przytrzymuj przycisk REV.
Przenos$nik $limakowy zacznie obracac sie w drugg strone, przemieszczajac
produkty w strone korytka zasypowego. Po 10-15 sekundach zwolnij przycisk
REV i naci$nij przycisk ON/OFF, aby kontynuowac prace.

I1l. ROZBIERANIE, CZYSZCZENIE |
PRZECHOWYWANIE URZADZENIA

Wszystkie nasadki i czesci maszynki do mielenia czys$c¢ od razu po uzyciu

UWAGA! Przed rozebraniem i czyszczeniem wytqcz urzqdzenie, naciskajgc
przycisk ON/OFF, i odtqgcz je od sieci elektrycznej.

Demontaz

Wyjmij popychacz z otworu zasypowego, zdejmij korytko zasypowe.

Nacisnij przycisk odtgczenia nasadek, obré¢ blok maszynki do mielenia (wy-
ciskarki soku, przystawki do krojenia produktéw) o 45° zgodnie z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara i odtgcz go od bloku silnikowego.

Odkrec w kierunku przeciwnym z ruchem wskazowek zegara pierscien mocujg-
cy na bloku maszynki do mielenia, wyjmij z niego czesci zdejmowane (nasadki
plastikowe, sitko, néz, przenosnik slimakowy).

Wyjmij tarke (szatkownice) z bloku krajalniczego.

Pokrywe ustalajacg wyciskarki soku obroc¢ zgodnie z kierunkiem ruchu wskazowek
zegara i zdejmij jg. Ustaw regulator intensywnosci wyciskania w potozeniu 0 i
ostroznie oddziel go od pokrywy. Wyjmij filtr i przenosnik slimakowy wyciska-
rki soku.

Czyszczenie

Blok silnikowy wytrzyj wilgotng szmatka.

Nasadki i inne cze$ci maszynki do mielenia czys¢ migkkimi, niesciernymi $ro-

dkami do mycia naczyn.

Czesci metalowych urzadzenia nie myj w zmywarce, poniewaz $rodki myjace

moga wywotac sciemnienie ich powierzchni.

Maksymalna temperatura podczas mycia cze$ci niemetalowych w zmywarce nie

powinna przekraczac¢ 60°C.

Czesci urzadzenia powinny catkowicie wyschna¢ w temperaturze pokojowej i

przy naturalnej wentylacji powietrza.

@ ZABRONIONE JEST umieszczanie bloku silnikowego, wtyczki i przewodu zasi-
lania elektrycznego pod wodq biezqcq lub zanurzanie ich w wodzie.

A ZABRONIONE JEST uzywanie ggbek z powtokq szorstkq lub Scierng, Sciernych
Srodkéw do czyszczenia i rozpuszczalnikow (benzyna, aceton itd.).

Przechowywanie
Przechowuj urzadzenie w stanie ztozonym w suchym miejscu oddalonym od
grzejnikow i bezposredniego promieniowania stonecznego.

IV. PRZED ZWROCENIEM SIE DO
PUNKTU SERWISOWEGO

Mozliwe
przyczyny

Usterka Sposb usunigcia
Urzadzenie nie
dziata, wskaznik za-
silania nie $wieci si¢

g;lj?;;”:""e'e 'ZS; Wacz urzadzenie do sprawnego gniazda elektry-
od 1° | cznego

sieci elektryczne.
Wytacz maszynke do mielenia, naciskajac przycisk
ON/OFF, i odtacz ja od sieci elektrycznej. Oczys¢
blok roboczyz produktow. Naciénij czarny przycisk
na dnie urzadzenia, po czym ponownie podtacz
urzadzenie do sieci elektrycznej i naciénij przy-
cisk ON/OFF. Jezeli maszynka do mielenia znowu
nie dziata, zwroc sie do centrum serwisowego

Zadziatato auto-
matyczne zabez-
pieczenie przed
przeciazeniem

Silnik zatrzymat sig
podczas pracy

Urzadzenie prze- i ; ) '

qrvewa st poepas | SKTOC €225 Ciagte] pracy,zwigksz odstepy miedzy
wiaczeniami

Podczas pracy | PRY

urzadzenia pojawit

Niekt6 sci
si¢ obcy zapach ektore caed]

urzadzenia pokryte
sa  powtoka
ochronng

Jest to normalne zjawisko, z czasem zapach
zniknie

V. ZOBOWIAZANIA GWARANCYINE

Na dany wyréb udzielono gwarancji na okres 2 lat od momentu jego nabycia.
W ciggu okresu gwarancyjnego producent zobowigzuje sie do usunigcia poprzez
naprawe, wymiane czesci lub wymiane catego wyrobu wszelkich wad fabry-
cznych, wyniktych z powodu niewystarczajacej jakosci materiatéw lub montazu.
Gwarancja nabiera mocy tylko w przypadku, jezeli data zakupu jest potwierdzo-
na stemplem sklepu i podpisem sprzedawcy na oryginalnym talonie gwaran-
cyjnym. Niniejsza gwarancja bedzie uznana tylko w przypadku, jezeli wyréb byt
uzywany zgodnie z instrukcjg eksploatacji, nie byt naprawiany, rozbierany i nie
byt uszkodzony w wyniku nieprawidtowego obchodzenia sig z nim, a takze
zestaw wyrobu jest zachowany w komplecie. Dana gwarancja nie obejmuje
naturalnego zuzycia wyrobu i materiatow zuzywanych (filtry, lampki, powtoki
antyadhezyjne, uszczelniacze itd.).

Okres eksploatacji wyrobu i czas trwania zobowigzar gwarancyjnych liczony
jest od dnia sprzedazy lub od daty produkcji wyrobu (w przypadku, gdy okres-
lenie daty sprzedazy jest niemozliwe).

Date produkcji urzadzenia mozna znalez¢ w numerze seryjnym, podanym na
naklejce identyfikacyjnej na korpusie wyrobu. Numer seryjny sktada sie z 13
znakoéw. 6 i 7 znak oznacza miesiac, 8 — rok produkcji urzagdzenia.

Ustalony przez producenta okres dziatania dla danego urzadzenia — 3 lata od
daty nabycia. Dany termin jest wazny pod warunkiem, ze eksploatacja wyrobu
odbywa zgodnie z niniejsza instrukcja i wymaganiami technicznymi.

0 ie, podrecznik oraz samo ie nalezy

zgodnie z [ i i odnosnie ia odpadow. Zatroszcz
sie o Srodowisko: nie wyrzucaj takich wyrobéw razem ze zwyktymi odpadami
bytowymi.




A Pries pirmgq kartg naudojant sj jrenginj, jdémiai perskaitykite jo naudoji-
mosi instrukcijg bei iSsaugokite jq ateiciai. Teisingai naudojant jrenginj,

galima prailginti jo tarnavimo laikg.

Atsargumo priemones

» Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradu-
sius nesilaikant techninés saugos reikalavimy
ir gaminio eksploatacijos taisykliy.

Sis elektros prietaisas - tai daugiafunkcis
jrenginys, skirtas maistui ruosti namy salygo-
mis, kuris gali buti naudojamas butuose, so-
dybose, vieSbuciy numeriuose, parduotuviy,
biury poilsio kambariuose ir kitose, panasios
nepramoninés paskirties patalpose. Naudoji-
mas pramoniniais ar kitais nenumatytais tiks-
lais, bus laikomas Sios gaminio eksploatacijos
instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu atveju
gamintojas neatsako uz galimas pasekmes.
Prie$ jungiant prietaisg j elektros tinkl3 pa-
tikrinkite, ar jo jtampa atitinka prietaiso
nominaligja jtampa (zr. technines gaminio
charakteristikas arba gamykline gaminio
duomeny lentele).

e Naudokite prietaiso galingumui pritaikyta

ilgintuva. Nesilaikant Sio reikalavimo, gali
bati trumpasis jungimas arba kabelis gali
uzsidegti.

&) Atminkite: atsitiktinai paZeidus elektros mai-

tinimo kabelj, gali kilti garantijos sglygas
neatitinkanciy nesklandumy ir biti sutrikdytas
elektros tiekimas. Pazeistq elektros kabelj
batina skubiai pakeisti klienty aptarnavimo
centre.

» Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirSiaus,

jam veikiant - neuzdenkite ranksluosciu ar
servetéle, nes prietaisas gali perkaisti ir su-
gesti.

e DraudzZiama eksploatuoti prietaisg lauke: j

prietaiso vidy patekus dréegmeés ar pasaliniy
objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimuy.
Vengiant traumy ar prietaiso gedimo, nestum-
kite maisto produkty j padavimo angq rankomis
ar kitais daiktais. Naudokite tam skirtus, komple-
kte esancius stamiklius.

» Draudziama naudoti prietaisg esant matomy



korpuso ar elektros maitinimo laido pazeidi-
muy, prietaisui nukritus arba sutrikus jo vei-
kimui. Esant bet kokiy gedimuy, atjunkite

e Draudziama savarankiskai taisyti prietaisa

arba keisti jo konstrukcijg. Remontuoti prie-
taisg gali tik jgalioto klienty aptarnavimo

centro specialistas. Neprofesionaliai atlikti
darbai gali sugadinti prietaisg, turtg arba
suzaloti asmenis.

prietaisg nuo elektros tinklo ir kreipkiteés |
techninés priezidros centra.

» Prie$ valant prietaisg jsitikinkite, kad jis
atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai
atvéses. Valant grieztai laikykités skyriaus
,Prietaiso iSrinkimas, valymas ir laikymas”
nurodymuy.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba
plauti jj vandens srove!

« Siuo prietaisu negali naudotis asmenys
(jskaitant vaikus), turintys fiziniy, emociniy,
psichiniy sutrikimy arba nepakankamai pa-
tirties ir ziniy, iSskyrus tuos atvejus, kai jie
asmeny arba yra apmokyti naudotis Siuo
prietaisu. Neleiskite vaikams Zaisti prietaisu,
jo dalimis ar gamykline pakuote. Suaugusiy-

eve—

ar juo naudotis.



Techninés charakteristikos

Jtampa 220-240V, 50/60 Hz
imali galia 2000 W
Nominali galia 700 W
Nadumas 2,7 kg/min.
Veikimo greiciy skaicius 1
Atbulinés eigos funkcija ra
Apsauga nuo perkaitimo ra
Antgalis dedreléms gaminti. ra
Antgalis kebbe gaminti ra
Cilindro formos antgaliai, darzovéms smulkinti
(trinti, pjaustyti) (RMG-1205-8-E) ra

Sraigtiné sul¢iaspaudé (RMG-1205-8-E)
Skirtingos perforacijos diskai, skirtingoms far3o ragims....

Komplektacija
Variklio blokas 1vnt.
é és sraigta: 1vnt.
peili 1vnt.
Fiksuojantis Zieda: 1vnt.
Perforuoti diskai farsui 3vnt.
Stamiklis su antgaliy laikymo skyriumi 1vnt.
Kebbe antgalio pagrinda: 1vnt.
Kebbe formuojantis antgali 1vnt.

Desdreliy antgalio pagrinda:

Desreles formuojantis antgalis
Produkty pjaustymo blokas (RMG-1205-8-E)....
Antgalis-tarka (RMG-1205-8-E).
Antgalis-pjaustyklé (RMG-1205-8-E).
Pjaustymo bloko statiakampis stamiklis (RMG-1205-8-E).....

Sul¢iaspaudés blokas (RMG-1205-8-E) 1vnt.
Sul¢iaspaudés sraigtas (RMG-1205-8-E). 1vnt.
Sul¢iaspaudeés filtras (RMG-1205-8-E) 1vnt.
Fiksuojantis sul¢iaspaudés dangtis (RMG-1205-8-E).. 1vnt.
) ji i instrukcija 1vnt.

Techninio aptarnavimo knygelé 1vnt.

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka
teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat technines charakteristikas.

Modelio jranga AL
. Variklio blokas
ljungimo/isjungimo mygtukas (ON/OFF)
Prijungimo prie elektros tinklo indikatorius
Atbulinés eigos rezimo jjungimo mygtukas (REV)
Sukabinimo veleno mova
Nuimamy bloky atjungimo mygtukas
Padavimo latakas
Cilindro formos stamiklis su antgaliy laikymo talpa
A.Mésmalé
9. Mésmalés blokas
10. Mésmalés sraigtas
11. Peilis
12. Perforuoti diskai su skirtingo skersmens angomis
13. Fiksuojantis mésmalés ziedas
14. Kebbe antgalio pagrindas
15. Kebbe formuojancio antgalio dalis
16. Desreliy antgalio pagrindas
17. Desreles formuojantio antgalio dalis
B. DarZoviy ir vaisiy pjaustymo priedélis (RMG-1205-8-E)
18. Pjaustymo blokas
19. Stac¢iakampis stamiklis

P NO LA

20. Pjaustyklé
21. Tarky rinkinys (smulki, vidutiné, stambi)
C. Sultiaspaudé (RMG-1205-8-E)
Sul¢iaspaudés blokas
23. Ply3ys i3spaudoms isbyréti
24. Sultiaspaudeés sraigtas
25. Sultiaspaudes filtras
26. Fiksuojantis dangtis
27. Spaudimo lygio reguliatorius
28. Plydys sultims ibégti]

I.PRIES PRADEDANT NAUDOTIS

I15imkite gaminj i3 pakuotés, pasalinkite visas pakavimo medziagas ir reklaminius

lipdukus, i8skyrus lipduka, kuriame nurodytas serijos numeris. Ant gaminio

nesant serijos numerio, automatikai panaikinama teisé gauti garantinj aptar-

navima.

Variklio bloka nuvalykite drégna $luoste. Nuplaukite visas prietaiso dalis, griez-

tai laikydamiesi skyriaus ,Prietaiso i3rinkimas, valymas ir laikymas® nurodymy.

Valydami peil] bukite atsargis!

Pried surenkant prietaisa, visos jo dalys turi visi$kai isdZiati kambario tempe-

ratdroje.

A Po to, kai prietaisas buvo arba laikomas Zemoje
temperatdroje, pries jjungiant bitina palaikyti jj kambario temperatiroje ne
maziau kaip 2 valandas.

~
[t

DEMESIO! Esant kokiy nors gedimuy, prietaisq naudoti draudziama.

II.MESMALES NAUDOJIMAS

Universali mésmalé REDMOND - tai daugiafunkcis jrenginys, produktams ap-
doroti.

Prietaisas turi apsaugos sistema, i3jungiantia prietaisg, jam perkaitus.Jeigu taip
ivyko, spauskite ON/OFF mygtuka, atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir
leiskite jam 15 min. atvesti. I3valykite dalj dalj nuo produkty likutiy. Paspaus-
kite prietaiso dugne, 3alia elektros kabelio laikymo skyriaus, esantj apsaugos
nuo perkaitimo i3jungimo mygtuka ir prietaisas vél bus pasirenges dirbti.

A DEMESIO! Prietaisas negali nepertraukiamai veikti ilgiau kaip 5 min. Pertrau-
kos tarp veikimy turi bati ne trumpesnés kaip 15 min.

Far$o gamyba

Paruoskite produktus. Atitirpinkite mésg ir Zuvis, pasalinkite kaulus ir sausgys-

les. Supjaustykite mésa mazdaug 20x20x40 mm gabaliukais, kad jie laisvai

tilpty j padavimo latako anga.

| mésmalés bloka jstatykite sraigta. Atsargiai, plokscia puse j virsy perforuoto

disko link ant sraigto uzdékite peilj. Ant sraigto su peiliu uzdékite vieng i$

perforuoty disky. Ant disko krasto esantis jdubimas turi sutapti su iskilimu ant

bloko.

Ant mésmalés bloko uzmaukite fiksuojantj Ziedg ir pasukite jj pagal laikrodZio

rodykle. Nenaudokite per didelés jégos.

Surinktg blokg 45° pasukite pagal laikrodZio rodykle ir jstatykite jo asj ant

prietaiso korpuso esancios sukabinimo veleno movos. Pasukite blokg prie$

laikrodZio rodykle, iki pasigirs spragteléjimas. Iki galo pasukite fiksuojantj

Zieda.

Ant mésmalés bloko uzdékite padavimo lataka.

| padavimo lataka sudékite mésos gabaliukus. Po fiksuojancio bloko Ziedu pa-

statykite dubenj farsui.

& | mésmale nedékite kauly, odos, Saldytos ar stambiai supjaustytos mésos. Tai
trumpina prietaiso naudojimo laikq ir gali jj sugadinti.

Jjunkite prietaisg  elektros tinkla. Uzsidegs mygtuko indikatorius. Jjunkite

prietaisa, paspaude ON/OFF mygtuka.

Apvaliu stamikliu stumkite mésos gabaliukus j padavimo latako angg.
I8junkite prietaisa, paspaude ON/OFF mygtuka ir atjunkite jj nuo elektros
tinklo.

Desreliy gamyba

Paruoskite farsg desreléms. Dedreliy apvalkala 20 min. pamerkite Siltame van-
denyje.

] mésmalés bloka jstatykite mésmalés sraigta.

Ant sraigto uzdékite dereliy antgalio pagrinda: ant antgalio krasto esantis
jdubimas turi sutapti su iskilimu ant bloko sienelés. Uzdékite dedreles formuo-
jantio antgalio dalj.

Vir§ antgalio, ant mésmalés bloko, uzmaukite fiksuojantj Ziedg ir pasukite pagal
laikrodZio rodykle. Nenaudokite per didelés jégos.

Surinktg bloka 45° pasukite pagal laikrodZio rodykle ir jstatykite jo a3j j ant
variklio bloko esantig sukabinimo veleno mova. Pasukite blokg prie3 laikrodZio
rodykle, iki pasigirs spragteléjimas. Iki galo pasukite fiksuojantj Zieda.

Ant mésmalés bloko uzdékite padavimo lataka.

| padavimo latakg sudékite far3a. Po desreliy antgaliu pastatykite plokscig
Lékste.

Jjunkite prietaisg j elektros tinklg. UZsidegs mygtuko indikatorius.

UZriskite vieng drégno desreliy apvalkalo galg ir uzmaukite ant antgalio. Maz-
gas turi baiti 1-2 cm nuo antgalio ply3io, kad far3as stangriai uzpildyty apval-
kala.

Jei apvalkalas limpa prie antgalio galo, suslapinkite jj vandeniu.

Jjunkite prietaisa, paspaude ON/OFF mygtuka.

I8ardomu stamikliu stumkite farsg j padavimo latako anga. Apvalkalg numau-
kite nuo antgalio, kai jis bus uzpildytas farsu. Dalj apvalkalo palikite tus¢ia, kad
galétuméte uzristi mazga.

UzZpildzius apvalkala, prietaisg i3junkite, paspaude ON/OFF mygtuka. Uzriskite
laisva desrelés gala. Uzbaige darba, atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.

FarSiruoty desreliy (kebbe) gamyba

Paruo3kite farsg iSoriniam kebbe apvalkalui ir jdarui.

| mésmalés blokg jstatykite sraigta.

Ant sraigto uzmaukite kebbe antgalj, o formuojancia kebbe antgalio dalj - ant
pagrindo.

Virs antgaliy, ant mésmalés bloko, uzmaukite fiksuojantj zieda ir pasukite pagal
laikrodzio rodykle. Nenaudokite per didelés jégos.

Surinktg bloka 45° pasukite pagal laikrodZio rodykle ir jstatykite jo a3j j ant
variklio bloko esantig sukabinimo veleno mova. Pasukite blokg pries laikrodzio
rodykle, iki pasigirs spragteléjimas. Iki galo pasukite fiksuojantj Zieda.

Ant mésmalés bloko uzdékite padavimo lataka.

| padavimo latakg sudékite i3orinio apvalkalo far$g. Po kebbe antgaliu pastaty-
kite ploks¢ia lekste.

Jjunkite prietaisg j elektros tinklg. Uzsidegs mygtuko indikatorius.

Jjunkite prietaisa, paspaude ON/OFF mygtuka.

I8ardomu stamikliu stumkite far3a j padavimo latako anga. I3 kiiginio kebbe
antgalio i3ljs tus¢iaviduré desrelé. UZspauskite jos gala.

Kai desrelé bus norimo ilgio, i3junkite mésmalg, paspaude ON/OFF mygtuka.
Nupjaukite dedrele peiliu prie pat antgalio.

UzZpildykite jg paruostu jdaru, uzspauskite atvirg jos gala ir suteikite kebbe
norima forma.

Uzbaige darba, atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

Produkty pjaustymo priedélio naudojimas (RMG-1205-8-E)
Paruo3kite produktus pjaustyti.

|statykite vieng i3 tarky ar pjaustykliy j produkty pjaustymo bloka.

Surinktg bloka 45° pasukite pagal laikrodzZio rodykle ir jstatykite jo a3j j ant
variklio bloko esantig sukabinimo veleno mova. Pasukite blokg pries laikrodZio
rodykle, iki pasigirs spragteléjimas.

Po tarkavimo/pjaustymo bloko anga pastatykite inda.

Jjunkite prietaisg j elektros tinklg. Uzsidegs mygtuko indikatorius.



Jjunkite prietaisg, paspaude ON/OFF mygtuka.

Sudékite produktus j virsutinéje pjaustymo bloko dalyje esantia anga. Nenau-
dodami per didelés jégos, po truputj stumkite juos statiakampiu stimikliu j
vidy.

I3junkite prietaisa, paspaude ON/OFF mygtuka ir atjunkite jj nuo elektros
tinklo.

Suléiaspaudés naudojimas (RMG-1205-8-E)

Paruoskite produktus spausti. Nedidelémis skiltelémis supjaustykite vaisius ir
darZoves, kad jos lengvai tilpty j sul¢iaspaudés anga. Pasalinkite kietg arba
stora odele, stambius kaulus, Serdis, kotus.

Prietaisas néra skirtas sultims i$ kiety vaisiy ir darZoviy (morky, buroky, kiety

obuoliy ir pan.) spausti.
] sultiaspaudés bloka jstatykite sraigta. Ant sulCiaspaudés sraigto uzdékite
sul¢iaspaudés filtrg, tuomet - fiksuojantj dangtj. Filtro ir dangcio krastuose
esantys jdubimai turi sutapti su bloko viduje esanciais i§gaubimais. Pasukite
dangtj prie$ laikrodZio rodykle. Nenaudokite per didelés jégos.
Surinkta blokg 45° pasukite pagal laikrodZio rodykle ir jstatykite jo a3j j ant
variklio bloko esantig sukabinimo veleno mova. Pasukite bloka pries laikrodZio
iki pasigirs spragteléjimas. Uzfiksuokite sul¢iaspaudés dangtj, pasuk-
ki pat galo.
Ant sul¢iaspaudés bloko uzdékite padavimo lataka.
] padavimo lataka sudékite paruo$tus produktus. Po minkstimo byréjimo plysiu
pastatykite inda.
Po sul¢iy isbégimo plysiu pastatykite talpa.
Jjunkite prietaisg j elektros tinklg. Uzsidegs mygtuko indikatorius. Jjunkite
prietaisg, paspaude ON/OFF mygtuka.
ISrenkamu stmikliu stumkite produkty gabaliukus j padavimo latako anga.
Ant sul¢iaspaudés fiksuojancio dangcio yra spaudimo lygio reguliatorius, besi-
sukantis nuo 1 (minimalus slégis) iki 3 (maksimalus slégis) padéties. Padétj
nurodo ant reguliatoriaus esanti i$siSokusi rodyklé. Esant 0 padétyje, regulia-
toriy galima nuimti, kad baty lengviau idvalyti sul¢iaspaude.
Jei per minkstimo ply$j neiSbyra nusunktas minkstimas, sumazinkite spaudimo
lygj, pagal laikrodZio rodykle pasukdami reguliatoriy. Tokiu bidu padidés plysio,
per kurj byra nusunktas minkstimas, plotis, geriau byrés stambis odeliy ir
minkstimo gabalai.
Jei produkty padavimo plysyje susikaupia sultys, pasinaudokite atbulinés eigos
funkcija. Sul¢iauspaudés filtrg valykite periodiskai.
UzZbaige darba, iSjunkite prietaisa, paspaude ON/OFF mygtuka ir atjunkite jj
nuo elektros tinklo.

Atbulinés eigos funkcijos naudojimas

Atbulinés eigos funkcija naudokite tuomet, jei pjaustymo ar sul¢iaspaudés
bloke kaupiasi skystis ir produkty masé trukdo i3eiti produktams.

Jei mésmalé vis dar veikia, sustabdykite sraigto sukimasi, paspaude ON/OFF
mygtuka. Tuomet paspauskite ir palaikykite paspaude REV mygtuka. Sraigtas
pradés suktis j prie$inga puse, stumdamas produktus padavimo angos link. Po
10-15 sek. atleiskite REV mygtuka ir spauskite ON/OFF mygtuka, kad galétu-
méte testi darba.

[1I.PRIETAISO ISRINKIMAS,VALYMAS
IR LAIKYMAS

Visus mésmalés antgalius ir dalis valykite i$ karto po naudojimo.

DEMESIO! Pries isrenkant ir valant prietaisq, isjunkite jj, paspaude ON/OFF
mygtukq ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.

I3rinkimas

15 padavimo angos istraukite stamiklj, nuimkite padavimo lataka.

Paspauskite antgaliy atjungimo mygtuka, pagal laikrodZio rodykle 45° pasuki-
te mésmale (sultiaspaude, produkty pjaustymo priedélj) ir atjunkite nuo variklio
bloko.

Ant mésmalés bloko prie$ laikrodZio rodykle nusukite fiksuojantj Ziedg ir i3im-
kite i3 jo isimamas detales (plastikinius antgalius, perforuota diska, peilj, sraig-
13).

13 pjaustymo bloko i3imkite tarkg (pjaustykle).

Fiksuojantj sultiaspaudés dangtj pasukite pagal laikrodZio rodykle ir nuimkite.
Nustatykite spaudimo intensyvumo reguliatoriy j O padétj ir atsargiai atjunkite
nuo danggio. I5imkite sultiaspaudeés filtrg ir sraigta.

Valymas

Variklio blokg valykite drégna $luoste.

Mésmalés antgalius ir kitas dalis valykite mink$tomis neabrazyvinémis plovimo

priemonémis.

Neplaukite metaliniy prietaiso daliy indaplovéje, nes ploviklis jy pavir3iuje gali

sukelti patamséjimus.

Maksimali ne metaliniy daliy plovimo temperatara indaplovéje neturi virdyti

60 °C.

Prietaiso dalys turi pilnai i3dZiati kambario temperatiroje, esant nattraliam

veédinimui.

@ DRAUDZIAMA merkti j vandenj arba kisti po vandens srove variklio blokg,
Sakute ir elektros kabelj.

& DRAUDZIAMA valant naudoti kempine su Siurki¢ia arba abrazyvine danga,
taip pat abrazyvinius valiklius ir skiediklius (benzing, acetonq ir pan.).

Laikymas

Laikykite prietaisa surinktg sausoje, védinamoje vietoje, toliau nuo jkaistan¢iy
prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

IV.PRIES KREIPIANTIS | KLIENTUY AP-
TARNAVIMO CENTRA

Gedimas Galimos priezastys Salinimo budas
Prietaisas neveikia,
nedega maitinimo
indikatorius.

Z‘:l‘:l‘::fr;‘f‘l“‘;zfa Junkite prietaisa | veikiant] kistukinj lizda.
I3junkite mésmale, paspaude ON/OFF mygtuka
ir atjunkite jj nuo elektros tinklo. I3valykite
darbinj bloka nuo produkty. Paspauskite prie-
taiso dugne esantj juoda mygtuka, tuomet i
naujo jjunkite prietaisa | elektros tinklg ir spaus-
kite ON/OFF mygtuka. Jei mésmale vis dar ne-
veikia, kreipkités j klienty aptarnavimo centra.

Veikimo metu vari-
Klis nustojo veikti.

Suveiké apsauga
nuo perkaitimo.

Prietaisas perkaista
veikimo metu.

Sutrumpinkite nepertraukiamo veikimo laika,

Prietaisui veikiant pailginkite tarpus tarp veikimo.

atsirado  pagalinis

vapas. Ant kai kuriy prie-

taiso daliy yra ap-
sauginé danga

Tai normalu, su laiku kvapas dings.

V.GARANTINIAI |SIPAREIGOJIMAI

Siam prietaisui suteikiama 2 metai garantija nuo jo jsigijimo dienos. Garantijos
galiojimo laikotarpiu gamintojas jsipareigoja pasalinti bet kuriuos gamybos
defektus sutaisydamas prietaisa, pakeisdamas jo dalis arba visa gaminj, jeigu
defektai atsirado dél nepakankamos medziagy ar surinkimo kokybés. Garantija
galioja tik tuo atveju, jeigu pardavimo data patvirtinta parduotuvés antspaudu
ir pardavéjo parasu originaliame garantiniame talone. Si garantija pripazjstama
tik tuo atveju, jeigu gaminys buvo naudojamas laikantis eksploatavimo instruk-
cijos, nebuvo remontuojamas, i3ardytas ir nebuvo pazeistas dél netinkamo
naudojimo, taip pat jeigu i$saugotas visas gaminio komplektas. Si garantija
netaikoma, jei gaminys ir jo priedai (filtrai, lemputés, nesvylantios dangos,

sandarinimo Ziedai ir kt.) natdraliai estetidkai susidévéjo.
Gaminio eksploatavimo laikas ir garantiniy jsipareigojimy terminas skaiciuo-
jamas nuo pardavimo datos arba nuo pagaminimo datos (tuo atveju, kai parda-
vimo datos negalima nustatyti).
Prietaiso pagaminimo datg galima rasti serijos numeryje, kuris nurodytas iden-
tifikavimo lipduke ant gaminio korpuso. Serijos numeris yra i3 13 Zenkly. 6-asis
ir 7-asis zenklas reidkia ménesj, 8-asis — prietaiso pagaminimo metus.
Gamintojo nustatytas prietaiso eksploatavimo terminas yra 3 metai nuo jo
isigijimo datos. Siam terminui galioja salyga, kad gaminys eksploatuojamas
vadovaujantis ia instrukcija ir techniniais standartais.
Pakuote, naudojimo vadovg, taip pat patj prietaisq reikia perdirbti vadovau-
Jantis atlieky perdirbimo vietos prog . Rapinkités aplinka: nei: it
tokiy gaminiy kartu su jprastomis buitinémis atliekomis.




Pirms sakat lietot so ierici, uzmanigi izlasiet tas lietosanas instrukciju un
saglabdjiet to ka rokasgramatu. Pareiza ierices lietosana bdtiski pagarinds
tas kalposanas ilgumu.

DroSibas pasakumi

» Razotajs nenes atbildibu par bojajumiem,
kas radusies ierices lietoSanas drosibas teh-
nikas prasibu un ekspluatacijas noteikumu
neievéroSanas dél.

Sis elektriskais aparats ir daudzfunkciona-
la ierice &dienu gatavo$anai sadzives aps-
taklos un var tikt izmantota dzivoklos, pri-
vatmajas, viesnicu numuros, veikalu, biroju
sadzives vai citas tamlidzigas telpas nerap-
nieciskas ekspluatacijas apstaklos. Rupnie-
ciska vai jebkura cita nelietderiga ierices
lietoSana tiks uzskatita par izstradajuma
atbilstoSas lietoSanas noteikumu parkapu-
mu. Tados gadTjumos razotajs nenes atbil-
dibu par iespé&jamam sekam.

Pirms ierices pieslégSanas pie elektrotikla
parbaudiet, vai spriegums taja sakrit ar ie-
rices baroSanas nominalo spriegumu (skat.

ierices tehnisko raksturojumu vai razotaja
informaciju uz ierices korpusa).

e |zmantojiet pagarinataju, kas ir paredzéts

ierices izmantojamajai jaudai. Sts prasibas
neievérosana var izraisit 1ssavienojumu vai
pat kabela aizdeg3anos.

& legaumejiet: nejauss elektrobaroSanas kabela

bojajums vai izraisit traucéjumus, kas neat-
bilst garantijas nosacijumiem, ka arr var
izraisit elektriskas stravas triecienu. Bojats
elektrokabelis ir nekavejoties janomaina ser-
visa centra.

e Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, ne-

apsedziet to ar dvieli vai salveti darbibas
laika - tas var novest pie ierices parkarSanas
un bojajumiem.

* Aizliegts izmantot ierici arpus telpam - mit-

ruma vai sveSkermenu ieklusana ierices kor-
pusa var radit nopietnus bojajumus.

Lai izvairitos no traumam vai ierices sabojasanas,
nebidiet produktus ielades atveré ar rokam vai
citiem nepiemérotiem priek$metiem. Sim



nolikam izmantojiet bidni, kas ietilpst
komplekta.

 Aizliegts izmantot ierici ar redzamiem kor-
pusa vai elektrovada bojajumiem, péc kritie-
na vai gadijuma, ja ir raduSies bojajumi ieri-
ces darbiba. Jebkadu radusos bojajumu
gadijuma atslédziet ierici no elektrotikla un
Versieties servisa centra.

Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta
ir atslégta no elektrotikla un pilniba atdzi-
susi. Veicot tirisanu, stingi sekojiet nodalas
«lerices izjaukSana, tirisana un glabasana»
noteikumiem.

@ AIZLIEGTS iegremdeét ierices korpusu adenrt vai

turét zem tekosa ddens!

« Sis izstradajums nav paredzéts, lai to lietotu
cilveki (ieskaitot bérnus), kuriem ir fiziskas,
nervu vai psihiskas novirzes, vai cilvéki bez
atbilstoSam zinasanam un pieredzes, izne-
mot gadijumus, kad Sos cilvékus uzrauga, vai
par droSTbu atbild1gi cilvéki pirms lietoSanas
ir veikus$i instruktazu par ierices izmantosa-

nu. Ir nepiecie$ams uzraudzit bérnus, lai ne-
pielautu rotalasanos ar ierici, tas komplek-
téjosam sastavdalam, ka arT ar ierices
iesainojumu. Tapat aizliegts laut bérniem
tirit un apkalpot ierici bez pieaugusu cilvéku
uzraudzibas.

Ir aizliegts patstavigi veikt ierices remontu
vai veikt izmainas ierices konstrukcija. Visi
ierices apkalpoSanas un remontu darbi ir
javeic vienigi autorizétaja servisa centra.
Neprofesionala darbu veikSana var izraisit
ierices saldiSanu, traumas un Tpasuma bo-
jajumus.



Tehniskais raksturojums

Spnegums 220-240V,50/60 Hz
alaj 2000 W
Nominal: 700 W
RaZotspéja 2,7 kg/min
Darbibas atrumu skait 1
Reversa funkcija ir
Aizsardziba pret parslodzi ir
Uzgalis desinu gatavo3anai ir
Uzgalis kebbe gatavo3anai ir
Cilindriski uzgali darzenu smalcinasanai
(rivésanai, griesanai) (RMG-1205-8-E) ir
Varpstveida sulu spiede (RMG-1205-8-E) ir
gu perforaciju galas veidiem, ir
Komplektacija
Motora bloks 1 gab.
Galas malamas masinas varpsts 1 gab.
Galas malamas masinas nazis 1 gab.
Fiksgjo3ais gredzer 1 gab.
Perforétie diski maltajai galai 3 gab.
Bidnis ar nodalijumu uzgalu glabasanai. .. 1 gab.
Kebbe uzgala pamatne 1 gab.
Kebbe forméjo3ais uzgali: 1 gab.
Desinu uzgala pamatne 1 gab.
Desinu forméjo3ais uzgalis 1 gab.
Produktu griesanas bloks (RMG-1205-8-E)... .. 1 gab.
Rives uzgalis (RMG-1205-8-E) 3 gab.
Griezéja uzgalis (RMG-1205-8-E) 1 gab.
Taisnstara bidnis grie$anas blokam (RMG-1205-8-E)... .. 1 gab.
Sulu spiedes bloks (RMG-1205-8-E) 1 gab.
Sulu spiedes varpsts (RMG-1205-8-E). .. 1 gab.
Sulu spiedes filtrs (RMG-1205-8-E) 1 gab.
Sulu spiedes fikséjosais vaks (RMG-1205-8-E).. .. 1 gab.
8 instrukcija. 1 gab.
Serwsa gramatina 1gab.

B. Bloks darzenu un auglu grie3anai (RMG-1205-8-E)
18. Grie3anas bloks
19. Taisnstdra bidnis
20. Griezéjs
21. Rivju komplekts (smalka, vidéja, rupja)
C. Sulu spiede (RMG-1205-8-E)
Sulu spiedes bloks
23. Atvere biezumu izvadiSanai
24. Sulu spiedes varpsts
25. Sulu spiedes filtrs
26. Fikséjo3ais vaks
27. Spieduma pakapes regulators
28. Atvere sulas izvadidanai

I. PIRMS LIETOSANAS SAKUMA

Iznemiet izstradajumu no kastes, nonemiet visus iepakojuma materialus un
reklamas uzlimes, iznemot uzlimi ar sérijas numuru. Ja uz ierices nav sérijas
numura, tas automatiski liedz tiesibas uz garantijas apkalpo3anu.

Noslaukiet motora bloku ar mitru dranu. Nomazgajiet visas ierices dalas, precizi
sekojot nodalas «lerices izjauk$ana, tirisana un glabasana» noradijumiem. Esi-
et uzmanigi tirot nazi!

Pirms salikdanas visas ierices dalas ir pilniba janozavé istabas temperatara.

~
[t

A UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijuma.

Peéc transportésanas vai glabasanas zema temperatdrd ierici ir japatur istabas
temperatdra ne mazak ka 2 stundas pirms tds ieslégsanas.

. GALAS MALAMAS MASINAS
LIETOSANA

Universala galas malama masina REDMOND ir daudzfunkcionala ierice produk-
tu apstradei.

lerice ir aprikota ar aizsargmehanismu, kur3 parslodzes gadijuma izsl&dz ierici.
Ja ta ir noticis, nospiediet pogu ON/OFF, atvienojiet ierici no elektrotikla un
Laujlet tai atdzlst 15 mlnutes Attiriet ievieto3anas dalu no produktu

Razotajam ir tiesibas mainit dizainu, 1, ka arf izstradaj tehni-
skos parametrus sava produkta pilnveidosanas laika, bez iepriekséja
bridindjuma par $im izmaipam.

Modela uzbiive Al

Motora bloks

leslég3anas/izslegsanas poga (ON/OFF)

Stravas indikators

Reversa rezima ieslégsanas poga (REV)

Piedzinas varpsta mufta

Nonemamo bloku atvieno3anas poga

Padeves paliktnis

Cilindriskais bidnis ar konteineru uzgalu glabasanai

P NO LA

A. Galas malama masina
9. Galas malamas masinas bloks
10. Galas malamas masinas varpsts
11. Nazis
12. Perforétie diski ar dazada diamatra atverem
13. Galas malamas masinas fikséjosais gredzens
14. Kebbe uzgala pamatne
15. Kebbe uzgala forméjosa dala
16. Desinu uzgala pamatne
17. Desinu uzgala forméjo3a dala

par aizsardzibas pret parslodzi atcel3anas pogu, kura
atrodas ierices apak§a blakus vada glabasanas nodalijumam. Péc tam ierice
atkal bis gatava darbam.

UZMANIBU! lerices nepdrtrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 5 mindtes.
Darbibas partraukums nedrikst bat mazaks par 15 minatém.

Maltas galas pagatavosana

Sagatavojiet produktus. PilnTba atkauséjiet galu un zivis, iznemiet kaulus un
cipslas. Galu sagrieziet aptuveni 20x20x40 mm lielos gabalinos, lai tos brivi
varétu ievietot padeves paliktna atveré.

levietojiet varpstu galas malamas masinas bloka. Rupigi uzstadiet nazi uz varpsta
ar plakano virsmu uz arpusi, uz perforéta diska pusi. Uzstadiet vienu no
perforétajiem diskiem uz varpsta ar nazi. ledobém diska malas ir jasakrit ar
izvirzijumiem uz bloka.

Uzvelciet fiks&jo3o gredzenu uz galas malamas masinas bloka un pagrieziet to
pulkstenraditaja virziena. Nepielietojiet parmérigu spéku.

Pagrieziet salikto bloku pulkstenraditdja virziena par 45° un ievietojiet ta asi
piedzinas varpsta mufta uz ierfces korpusa. Pagrieziet bloku pretgji
pulkstenraditaja virzienam, lidz atskanés klik3kis. Pagrieziet fikséjoSo gredzenu
lidz galam.

Uzstadiet padeves paliktni uz galas malamas masinas bloka.

Salieciet galas gabalinus uz padeves paliktna . Palieciet zem bloka fikséjosa
gredzena trauku maltajai galai.

Neievietojiet galas malamaja masina kaulus, adu, saldétu galu vai lielus galas
gabalus. Tas saisina ierices kalposanas laiku un var novest pie bojajumiem.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. ledegsies stravas indikators. leslédziet ierici,
nospiezot pogu ON/OFF.

Ar apalo bidni bidiet galas gabalinus padeves paliktna atveré.

Izs|édziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF , un atvienojiet to no elektrotikla.

Desinu pagatavosana

Sagatavojiet malto galu desinam. lemérciet desinu apvalku silta adent uz 20
minatém.

levietojiet galas malamas masinas varpstu galas malamas masinas bloka.
Uzstadiet desinu uzgala pamatni uz varpsta: iedobém uz uzgala malas ir jasakrit
ar izvirzijumiem uz bloka sienas.

Uzstadiet desinu uzgala forméjo3o dalu.

Uzvelciet fikséjo3o gredzenu uz galas malamas masinas bloka pa virsu uzgalim
un pagrieziet to pulkstenraditaja virziena. Nepielietojiet parmérigu spéku.
Pagrieziet salikto bloku pulkstenraditaja virziena par 45° un ievietojiet ta asi
piedzinas varpsta mufta uz motora bloka. Pagrieziet bloku pret&ji pulkstenraditaja
virzienam, lidz atskanés klikskis. Pagrieziet fikséjo3o gredzenu lidz galam.
Uzstadiet padeves paliktni uz galas malamas masinas bloka.

Uzlieciet malto galu uz padeves paliktna. Nolieciet plakanu trauku zem desinu
uzgala gala.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. ledegsies stravas indikators.

Aizsieniet vienu desinu apvalka galu un uzvelciet to uz uzgala konusa. Mezglam
ir jaatrodas 1-2 cm attaluma no uzgala atveres, lai malta gala blivi piepilditu
apvalku.

Ja apvalks lip pie uzgala, samércéjiet to ar ddeni.

leslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF.

Ar izjaucamo bidni bidiet malto galu padeves paliktna atveré. Apvalku nonemiet
no uzgala tad, kad tas ir piepildits ar malto galu. Dalu apvalka atstajiet brivu,
lai varétu iesiet mezglu.

Pec apvalka piepildisanas izslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF. Aizsieniet
desinu brivo galu. Péc darba beigam atvienojiet ierici no elektrotikla.

Pildito desinu (kebbe) pagatavo3ana

Sagatavojiet malto galu kebbe ar&jam apvalkam un pildijumam.

levietojiet varpstu galas malamas masinas bloka.

Uzstadiet kebbe uzgala pamatni uz varpsta, kebbe uzgala forméjo3o dalu - uz
pamatnes.

Uzvelciet fikséjoSo gredzenu uz galas malamas masinas bloka pa virsu uzgalim
un pagrieziet to pulkstenraditaja virziena. Nepielietojiet parmérigu spéku.
Pagrieziet salikto bloku pulkstenraditaja virziena par 45° un ievietojiet ta asi
piedzinas varpsta mufta uz motora bloka. Pagrieziet bloku pretéji pulkstenraditaja
virzienam, lidz atskanés klikskis. Pagrieziet fiksejo3o gredzenu lidz galam.
Uzstadiet padeves paliktni uz galas malamas masinas bloka.

Uzlieciet aréjam apvalkam paredzéto malto galu uz padeves paliktna. No-
lieciet plakanu trauku zem kebbe uzgala gala.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. ledegsies stravas indikators.

leslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF.

Ar izjaucamo bidni bidiet malto galu padeves paliktna atveré. No kebbe konus-
veida uzgala atveres paradisies izdobta desina. Aizkniebiet tas galu.
Izslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF, kad desina bis sasniegusi vélamo
garumu. Nogrieziet desinu ar nazi pie pa3a uzgala.

Sapildiet desina sagatavoto pildijumu, aizkniebiet tas atvérto galu un izveido-
jiet kebbe vélamo formu.

Péc darba beigam atvienojiet ierici no elektrotikla.

Darzenu un auglu grie$ bloka i 3
Sagatavojiet produktus griesanai.

levietojiet griez&ju vai vienu no trim rivém produktu grieanas bloka.
Pagrieziet salikto bloku pulkstenraditaja virziena par 45° un ievietojiet ta asi
piedzinas varpsta mufta uz motora bloka. Pagrieziet bloku pret&ji pulkstenraditaja
virzienam, lidz atskanés klikskis.

(RMG-1205-8-E)



Nolieciet trauku zem rivé3anas/griesanas atveres.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. ledegsies stravas indikators.

leslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF.

levietojiet produktus grie3anas bloka aug3éjas dalas atveré. Pakapeniski stum-
jiet tos iek3a ar taisnstdra bidni, nepielietojiet parmérigu speku.

Izslédziet ierici, nospieZot pogu ON/OFF, un atvienojiet to no elektrotikla.

Sulu spiedes izmanto$ana (RMG-1205-8-E)

Sagatavojiet produktus spiedanai. Darzenus un auglus sagrieziet nelielas
daivinas, lai tie brivi ietilptu sulu spiedes atveré. Nomizojiet cietu vai biezu
mizu, iznemiet kaulinus, serdes, katinus.

lerice nav paredzéta cietu darzenu vai auglu sulu spiesanai (burkani, bietes,

cieti aboli, utt.).
Uzstadiet varpstu sulu spiedes bloka. Uzstadiet sulu spiedes filtru uz sulu
spiedes varpsta, péc tam uzstadiet fikséjo3o vaku. ledobém filtra un vaka malas
ir jasakrit ar izvirzijumiem bloka iek$pusé. Pagrieziet vaku pretgji pulkstenraditaju
virzienam. Nepielietojiet parmérigu spéku.
Pagrieziet salikto bloku pulkstenraditaja virziena par 45° un ievietojiet ta asi
piedzinas varpsta mufta uz motora bloka. Pagrieziet bloku pret&ji pulkstenraditdja
virzienam, lidz atskanés klikskis. Nofiks&jiet sulu spiedes vaku, pagriezot to lidz
galam.
Uzstadiet padeves paliktni uz sulu spiedes bloka.
Salieciet sagatavotos produktus uz padeves paliktna. Nolieciet trauku zem
biezumu atveres.
Nolieciet trauku zem sulas iztecé3anas atveres.
Pievienojiet ierici elektrotiklam. ledegsies stravas indikators. leslédziet ierici,
nospiezot pogu ON/OFF.
Ar izjaucamo bidni bidiet produktu gabalinus padeves palikna atveré.
Uz sulu spiedes fikséjosa vaka atrodas spieduma pakapes regulators, kur$
reguléjas pozicijas no 1 (minimalais spiediens) lidz 3 (maksimalais spiediens).
Uz poziciju norada izvirzita bultina uz regulatora. Pozicija 0 regulators nonemas
sulu spiedes tirisanai.
Ja izspiestais mikstums neiznak caur atveri biezumiem, samaziniet spieduma
pakapi, pagrieZot regulatoru pulkstenraditaja virziena. Pie tam palielinasies
spraugas platums, caur kuru iziet mikstums spiedanas laika, izlaizot cauri
apstradajamo produktu biezas Skiedras un mizas.
Ja produktu padeves atveré uzkrajas sula, izmantojiet reversa funkciju. Period-
iski iztiriet sulu spiedes filtru.
Péc darba beigam izslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF, un atvienojiet to
no elektrotikla.

Reversa funkcijas izmantosana

Izmantojiet reversa funkciju, ja grie$anas bloka vai sulu spiedes bloka uzkrajas
3kidrums un bieza produktu masa aiztur tas aizplu$anu no malamas masinas.
Ja galas malama masina darbojas, apstadiniet varpsta grie$anos, nospiezot pogu
ON/OFF.Péc tam nospiediet un turiet nospiestu pogu REV.Varpsts saks griezties
uz otru pusi, parvietojot ieliktos produktus padeves atveres virziena. Péc 10-15
sekundém atlaidiet pogu REV un nospiediet pogu ON/OFF, lai turpinatu darbu.

[11. IERTCES 1ZJAUKSANA, TTIRTSANA
UN GLABASANA

Visus uzgalus un detalas tiriet uzreiz péc ierices izmanto3ana.

UZMANIBU! Izsledziet ierici pirms izjauk$anas un tirisanas, nospieZot pogu
ON/OFF,un atvienojiet to no elektrotikla.

Izjauk$ana

Iznemiet bidni no padeves atveres, nonemiet padeves paliktni.

Nospiediet uzgalu atvieno3anas pogu, pagrieziet galas malamas masinas
(produktu grie3anas, sulu spiedes) bloku par 45° pulkstenraditaja virziena un
atvienojiet to no motora bloka.

Atskravéjiet fikséjoso gredzenu no galas malamas masinas bloka, griezot to
pretéji pulkstenraditaja virzienam, iznemiet no ta nonemamas detalas (plastikata
uzgalus, perforétos diskus, nazi, varpstu).
Iznemiet rivi (griezéju) no grie3anas bloka.
Sulu spiedes fikséjo3o vaku pagrieziet pulkstenraditaja virziena un nonemiet
to. Uzstadiet spieduma intensitates regulatoru pozicija 0 un uzmanigi atdaliet
to no vaka. Iznemiet filtru un sulu spiedes varpstu.
Tiridana
Motora bloku noslaukiet ar mitru dranu.
Uzgalus un citas galas malamas masinas detalas tiriet ar maigiem, neabraziviem
mazgasanas lidzekliem.

ajiet ierices as detalas trauku
lidzekli var veicinat virsmu melnésanu.
Maksimalai temperattrai mazgajot nemetaliskas detalas trauku

a masdina, jo

(filtriem,
utt.).
Izstradajuma kalpo3anas termin3 un ar to saistito garantijas saistibu darbibas
termin3 tiek aprékinats no pardo3anas dienas vai no izstradajuma izgatavo3anas
datuma (gadijuma, ja pardo3anas datumu nav iesp&jams noteikt).

lerices izgatavo3anas datums ir atrodams sérijas numura, kas atrodas
identifikacijas uzlimé uz izstradajuma korpusa. Sérijas numurs sastav no 13
Zimém. 6. un 7.zime apzimé ménesi, 8.zime - ierices izlaiduma gadu.

RaZotaja noteiktais ierices kalpodanas termin3 ir 3 gadi no ta iegadasanas dienas.
Termin3 ir speka esods pie nosacijuma, ka izstradajuma ekspluatacija notikusi
atbilstosi $ai instrukcijai un lietojamajiem tehniskajiem standartiem. Sis terming
ir spéka tikai ar nosacijumu, ka 37 izstradajuma ekspluatacija notiek, strikti
ievérojot 30 instrukciju un uzstaditas tehniskas prasibas.

un teflona par gumijas blivéj

masina ir jabat ne augstakai par 60°C.
lerices detalam ir pilniba janoZust istabas temperatdra un ar dabigo gaisa
ventilaciju.
AIZLIEGTS iegremdét motora bloku, kontaktdaksu un elektribas vadu Gdent
vai novietot tos zem tekosa ddens.

AIZLIEGTS izmantot siklus ar cietu vai abrazivu virsmu, abrazivus tirisanas

lidzek|us un $kidinatajus (benzinu, acetonu, u.c.).

Glabasana
Glabajiet ierici salikta veida sausa vieta ar labu ventilaciju, neglabajiet blakus
sildodiem elementiem un tie3os saules staros.

IV. PIRMS VERSANAS SERVISA
CENTRA

Bojajums lespejamie caloni Novérianas veids
lerice nedarbojas, ne-
deg stravas indikators

lerice nav pievienota
elektrotiklam

Piesledziet ierici elektribas rozetei, kura
darbojas

Izsledziet galas malamo masinu, nospiezot
pogu ON/OFF, un atvienojiet to no
elektrotikla. Attiriet darbibas bloku no
produktiem. Nospiediet melno pogu ierices
apaksa, pec tam atkal pievienojiet ierici
elektrotiklam un nospiediet pogu ON/OFF.
Ja galas malama masina joprojam nestrada,
Versieties servisa centra.

Nostradaja
aizsardziba pret
parslodzi

Dzingjs apstajas
darbibas laika

lerice  parkarst
darbibas laika

Samaziniet nepartrauktas darbibas laiku,

lerices darbibas laika palieliniet intervalu starp ieslégsanas reizém.

rodas nepatikama
smaka Dazam ierices dalam

PN Tas ir normali, smaka ar laiku izzudfs.
ir aizsargparklajums

V. GARANTIJAS SAISTIBAS

Sim izstradajumam tiek pieskirta garantija uz 2 gadiem no ta iegadasanas mirkla.
Garantijas perioda laika razotajs uznemas pienakumu noveérst, veicot remontu,
nomainot detalas vai nomainot visu izstradajumu, jebkurus razo3anas defektus,
kurus izraisTjusi nepietiekama materialu vai montazas kvalitate. Garantija stajas
spéka tikai taja gadijuma, ja iegadadanas datums ir apstiprinats ar veikala zimogu
un pardevéja parakstu originalaja garantijas talona. ST garantija tiek atzita par
spéka esou tikai tad, ja izstradajums ir lietots atbilstosi lietodanas instrukcijai,
nav ticis remontéts, izjaukts un nav bijis sabojats nepareizas ricibas ar to
rezultata, ka arf saglabata pilna izstradajuma komplektacija. ST garantija nav
attiecinama uz dabigo izstradajuma nolietojumu un patéréjamajiem materialiem

instrukcija, ka arT pati ierice ir jautilizé saskapa ar
it parstradas prog . Gadajiet par vidi: neizmetiet
Sadus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.




A Enne kdesoleva seadme kasutamist lugege tdhelepanelikult libi kasutus-

juhend ja hoidke seda teatmikuna. Seadme édige kasutamine pikendab
oluliselt selle teenistusaega.

Ohutusmeetmed

e Kasutage seadme tarbitavale voimsusele

arvestatud pikendit. Selle ndude mittejar-
gimine vOib tingida luhise voi kaabli sutti-
mise.

 Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, @) MEELESPEA: elektrijuhtme juhuslik vigastamine

mis on esile kutsutud ohutustehnika nouete
ja toote kasutusreeglite mittejargimisega.
e Nimetatud elektriseade kujutab endast
paljufunktsionaalset toidu valmistamise
seadet olmetingimustes ning seda voib ka-
sutada korterites, suvilates, hotelli num-
brites, kaupluste olmeruumides, kontoriru-
umides ja teistes taolistes mittetoostusliku
kasutamise tingimustes. Seadme tdostus-
likku voi muud otstarbekohatut kasutamist
loetakse toote kasutuse rikkumiseks. Sel
juhul ei kanna tootja vastutust voimalike
tagajargede eest.

Enne seadme sisselllitamist elektrivorku,
kontrollige, kas selle pinge vastab seadme
nominaalsele toitepingele (vt. tehniline is-
eloomustik voi toote tehasetabelit)

Voib tingida garantiitingimustele mittevas-
tavaid vigastusi, samuti tekitada elektril6ogi.
Vigastatud elektrikaabel tuleb viivitamatult
lasta hoolduskeskuses vilja vahetada.

« Arge kasutage seadet pehmel pinnal ega

katke seda tootamise ajal ratikuga kinni -
see voib pohjustada ulekuumenemise ja
rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes -

seadmesse sattunud niiskus voi voorkehad
voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

Vigastuste voi seadme kahjustamise valtimiseks
ARGE vajutage toiduaineid tditmisavasse kite
voi mingite esemete abil. Kasutage selleks ai-
nult komplekti kuuluvaid vajutajaid.

e Seadet ei tohi kasutada, kui selle korpus voi

toitejuhe on nahtavalt vigastatud, kui see



on maha kukkunud voéi selle t66s on olnud
torkeid. Mis tahes torgete korral Uhendage
seade elektrivorgust lahti ja poorduge tee-
ninuskeskuse poole.

Enne seadme puhastamist veenduge, et see
on vooluvorgust lahti uhendatud ja taieli-
kult maha jahtunud. Puhastamisel jargige
rangelt juhiseid osas ,Lahtivotmine, puhas-
tamine ja hoidmine”.

@ Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna

voolava vee alla.

¢ Antud seade ei ole moeldud kasutamiseks

inimestele (sealhulgas lastele), kellel esi-
nevad fuusilised, narvidega seotud voi
psuuhilised korvalekalded voi teadmiste ja
kogemuste puudumine, valjaarvatud juhtu-
del, kui selliste inimeste lle on seatud jarel-
valve voi on korraldatud nende juhenda-
mine seadme kasutamiseks isiku poolt, kes
vastutab nende ohutuse eest. Teostada
laste jarelvalvet eesmargiga valtida nende

mangimist seadmega, selle komplekteeri-
vate osadega, samuti selle tehasepakendi-
ga. Seadme puhastamist ja hooldamist ei
tohi lapsed ilma taiskasvanute jarelvalveta
teha.

Keelatud on seadme iseseisev remont vOi
muudatuste tegemine selle konstruktsioo-
ni. Seadme remonti peab tegema eranditult
autoriseeritud hoolduskeskuse spetsialist.
Ebaprofessionaalselt tehtud remont voib
tingida seadme rikke, trauma voi vara
kahjustuse.



Tehnilised andmed

Pinge. 220-240 W, 50/60 Hz

i voimsus 2000 W
Nimivéimsu 700 W
Joudlus 2,7 kg/min
Tookiiruste arv 1

ikdigufunktsioon on
Ulekoormuskaitse on
Vorstiotsik on
Kebbe-otsik on
Silinderotsikud kodgivilja tiikeldamiseks

(riivid, hakkur) (RMG-1205-8-E) on
Tiguetteandega mahlapress (RMG-1205-8-E).... K
Erinevate aukudega kettad eri tiilipi hakkliha valmistamiseks....

Komplekti kuuluvad

Mootoriplokk 1tk
Lihahakkimistigu 1tk
Lihahakkimisnuga 1tk
Kinnitusréngas 1tk
Augustatud kettad eri tiilipi hakkliha t i 3tk
Vajutaja koos tarvikute hoiukohaga 1tk
Kebbe-otsiku alusdetail 1tk
Kebbe-otsik 1tk
Vorstiotsiku alusdetail 1tk
Vorstiotsik 1tk
Loikamisplokk (RMG-1205-8-E) 1tk
Riivotsik (RMG-1205-8-E) 3tk
Hakkurotsik (RMG-1205-8-E) 1tk
Kandiline vajutaja L6ikamisploki jaoks (RMG-1205-8-E).... 1tk
Mahlapressimisplokk (RMG-1205-8-E).... 1tk
Mahlapressimistigu (RMG-1205-8-E) 1tk
Mahlapressi filter (RMG-1205-8-E) 1tk
Mahlapressi kinnitusotsik (RMG-1205-8-E).... 1tk
Kasutusjuhend 1tk
Hooldusraamat 1tk

Tootjal on 6igus oma toodete pideva tdiustamise kdigus toote disaini,komple-
kti kuuluvaid esemeid ja toote tehnilisi omadusi muuta ilma neist muudatust-
est tdiendavalt teavitamata.

Seadme osad Al
Mootoriplokk
Toitenupp (ON/OFF)
Elektrivorguiihenduse indikaator
Tagasikdigureziimi sisseliilitusnupp (REV)
Veovélli muhv
Eemaldatavate osade vabastamise nupp
Etteandesalv
. Silindriline vajutaja koos kohaga otsikute hoidmiseks
A. Hakklihamasin
9. Lihahakkimisplokk
10. Lihahakkimistigu
11. Nuga
12. Augustatud kettad eri labiméodus avadega
13. Lihahakkimisploki kinnitusrongas
14. Kebbe-otsiku alusdetail
15. Kebbe-otsiku vormiv osa
16. Vorstiotsiku alusdetail
17. Vorstiotsiku vormiv osa
B. K&dgi- ja puuviljade Loikamise lisaseadis (RMG-1205-8-E)
18. Léikamisplokk

P NO LA

19. Kandiline vajutaja

20. Hakkur

21. Riivikomplekt (peen, keskmine, jame)
C. Mahlapress (RMG-1205-8-E)

22. Mahlapressimisplokk

23. Viljaliha valjutamise ava

24. Mahlapressi tigu

25. Mahlapressi filter

26. Kinnitusotsik

27. Pressimissurve regulaator

28. Mahla véljalaske ava

I.LENNE ESIMEST KASUTAMIST

Votke seade karbist valja ning koik jalid jar

bised. Arge eemaldage seerianumbri kleebist. Seerianumbri puudumine seadme
korpuselt tiihistab automaatselt diguse seadme garantiiteenindusele.
Piihkige mootoriplokk niiske lapiga iile. Peske kdik tarvikud puhtaks, jargides
rangelt juhiseid osas ,Lahtivotmine, puhastamine ja hoidmine”. Olge noa pu-
hastamisel ettevaatlik!

Parast pesemist tuleb kaigil seadme osadel toatemperatuuril tdielikult dra
kuivada lasta.

A TAHELEPANU! Rikutud seadme kasutamine on keelatud.

Peale seadme sportimist ja idel sdilit
seadet enne sisseliilitamist hoida il vdhemal 2 tundi.

[.HAKKLIHAMASINA KASUTAMINE

Universaalne hakklihamasin REDMOND on multifunktsionaalne seade toid-
uainete td6tlemiseks.

Seade on varustatud turvastisteemiga, mis lllitab masina tilekoormuse korral
valja. Kui nii juhtub, vajutage nuppu ON/OFF, ihendage seade elektrivorgust
lahti ja laske sel 15 minutit seista. Puhastage etteandeosa toidujadkidest. Va-
jutage tilekoormuskaitse nuppu juhtmehoidiku kdrval seadme pohja all. Parast
seda on seade jalle tooks valmis.

A TAHELEPANU! Seadet ei tohi jirjest iile 5 minuti totada lasta. Seejérel tuleb
teha seadme tods vahemalt 15-minutine paus.

onvaja

Liha hakkimine

Valmistage toiduained ette. Sulatage liha ja kala tdielikult, eemaldage luud,

sooned ja kodlused. Léigake liha umbes 20x20x40 mm tiikkideks, et need
id vabalt &bi et desalve ava.

Paigaldage tigu lihahakkimisplokki. Pange nuga ettevaatlikult teo otsa, nii et

selle tasane pind jadks véljapoole, augustatud ketta suunas. Paigaldage noaga

teo otsa liks augustatud ketastest. Soon ketta servas peab lihtima eendiga plokil.

Paigaldage lihahakkimisplokile kinnitusrongas ja keerake see paripdeva kinni.

Arge kasutage (ilemdérast joudu.

Poorake kokkupandud plokki 45° péripdeva ja torgake selle voll veovolli

muhvi seadme korpusel. Podrake plokki vastupdeva, kuni kostab klopsatus.

Keerake kinnitusrdngas lopuni kinni.

Paigaldage lihahakkimisplokile etteandesalv.

Pange lihatiikid etteandesalve. Asetage ploki kinnitusronga alla kauss hakkliha

jaoks.

& Arge koormake hakklihamasinat luude, naha ja kiilmunud véi liiga suurte li-
hatiikkidega. See liihendab seadme kasutusiga ja véib pohjustada selle kat-
kimineku.

Uhendage seade vooluvdrku. Toiteindikaator siittib. Liilitage seade sisse, va-

jutades nuppu ON/OFF.

Suruge lihatiikid iimara vajutajaga etteandesalve avasse.

Liilitage seade ON/OFF-nuppu vajutades vilja ja lihendage elektrivorgust lahti.

Vorstide valmistamine

Valmistage ette hakkliha vorstide tegemiseks. Leotage vorstisoolt 20 minutit

soojas vees.

Paigald il imistigu Lit

Paigaldage teole vorstiotsiku alusdetail: soon otsiku servas peab iihtima een-

diga ploki seinal. Paigaldage vorstiotsiku vormiv osa.

Paigaldage hakkimisplokile otsiku peale kinnitusrongas ja keerake see paripde-

va kinni.Arge kasutage iileméddrast joudu.

Péorake kokkupandud plokki 45° paripdeva ja torgake selle voll veovolli

muhvi mootoriplokil. P66rake plokki vastupdeva, kuni kostab klopsatus. Keerake

kinnitusrongas Lopuni kinni.
‘aaldage li S

P: eti

Pange hakkliha etteandesalve. Asetage vorstiotsiku kori alla lai kauss.
Uhendage seade vooluvérku. Toiteindikaator siittib.

Siduge marja vorstisoole ks ots kinni ja liikake sool koonusotsiku peale. Et
hakkliha tdidaks soole tihedalt, peab solm olema 1-2 cm kaugusel otsiku
valjalaskeavast.

Kui sool kleepub otsiku kori kiilge kinni, leotage seda veega.

Lulitage seade sisse, vajutades nuppu ON/OFF.

Suruge hakkliha liidendvajutajaga etteandesalve avasse. Kui sool on tdis, votke
see otsikult maha. Jatke soole ots tiihjaks, et saaksite selle kinni siduda.
Pérast soole tditmist liilitage seade ON/OFF-nuppu vajutades vilja. Siduge
vorsti lahtine ots kinni. Pdrast t60 Lopetamist tihendage seade vooluvorgust
lahti.

Hakkvorstikeste (kebbe) valmistamine

Valmistage ette hakkliha kebbe kesta ja téidise jaoks.

Paigaldage tigu li imi i

Paigaldage teo otsa kebbe-otsiku alusdetail ja selle peale otsiku vormiv osa.
Paigaldage hakkimisplokile otsikute peale kinnitusrongas ja keerake see
péripdeva kinni. Arge kasutage lilemaérast joudu.

Poorake kokkupandud plokki 45° péripdeva ja torgake selle voll veovolli
muhvi mootoriplokil. Pé6rake plokki vastupédeva, kuni kostab klopsatus. Keerake
kinnitusrongas lopuni kinni.

Paigaldage i imisplokile et

Pange viliskesta hakkliha etteandesalve. Asetage kebbe-otsiku kori alla lai
kauss.

Uhendage seade vooluvérku. Toiteindikaator siittib.

Lulitage seade sisse, vajutades nuppu ON/OFF.

Suruge hakkliha liidendvajutajaga etteandesalve avasse. Koonusja kebbe-
otsiku avast tuleb vdlja 66nes vorstike. Pigistage selle ots kinni.

Kui vorstike on soovitud pikkusega, lilitage seade ON/OFF-nuppu vajutades
vélja. Loigake vorstike noaga otsiku ldhedalt maha.

Téitke vorstike ettevalmistatud tdidisega, pigistage lahtine ots kinni ja andke
kebbe'le soovitud kuju.

Pérast t60 lopetamist ihendage seade vooluvorgust lahti.

Loikamistarvikute kasutamine (RMG-1205-8-E)

Valmistage tiikeldatavad toiduained ette.

Paigaldage loikamisplokki riiv voi hakkur.

P6o6rake kokkupandud plokki 45° paripdeva ja torgake selle voll veovolli
muhvi mootoriplokil. P66rake plokki vastupdeva, kuni kostab klopsatus.
Pange Loikamisploki véljalaskeava alla kauss riivitud/hakitud toiduainete jaoks.
Uhendage seade vooluvérku. Toiteindikaator siittib.

Liilitage seade ON/OFF-nuppu vajutades sisse.

Laadige toiduained loikamisploki peal olevasse avasse. Suruge need tasapisi
kandilise vajutajaga alla. Arge kasutage iilemaarast joudu.

Liilitage seade ON/OFF-nuppu vajutades vélja ja ihendage elektrivérgust lahti.

Mahlapressi kasutamine (RMG-1205-8-E)
Valmistage mahlaks pressitavad toiduained ette. Loigake kodgi- ja puuviljad




sellise suurusega viiludeks, et need mahuksid vabalt mahlapressi avast labi.
Eemaldage kdva véi paks koor, luuviljade suured kivid, sidamikud ja rootsud.

Seade ei ole ette nihtud kovadest kdogiviljadest (porgand, peet, kovad ounad

jms) mahla pressimiseks.
Paigald tigu mahlapr Paigaldage mahlap! imi otsa
mabhlapressi filter ja seejdrel kinnitusotsik. Soon filtri servas peab iihtima een-
diga ploki sisemuses. Keerake kinnitusotsik vastupéeva kinni. Arge kasutage
lemaarast joudu.
Poorake kokkupandud plokki 45° paripdeva ja torgake selle voll veovolli
muhvi mootoriplokil. P66rake plokki vastupaeva, kuni kostab klopsatus. Keerake
mahlapressi kinnitusotsik lopuni kinni.
Paigaldage mahlapressiplokile etteandesalv.
Pange et istatud toiduained et
ava alla mingi ndu.
Pange mahlandu mahla viljalaske ava alla.
Uhendage seade vooluvérku. Toiteindikaator siittib. Liilitage seade ON/OFF-
nuppu vajutades sisse.
Suruge tiikeldatud liidendvajutajaga et avasse.
Mahlapressi kinnitusotsikul on pressimissurve regulaator, millega saab valida
sobiva surve iku: ini ne surve) kuni 3 (i i e surve).
Asendit nditab nool regulaatoril. Asendis 0 saab regulaatori puhastamise liht-
sustamiseks maha votta.
Kui pressitud viljaliha ei ldhe viljaliha véljalaske avast ldbi, vahendage pres-
simissurvet, keerates regulaatorit paripdeva. See suurendab selle pilu laiust,
mille kaudu viljaliha pressimise ajal eraldatakse, et suuremad kiud ja koored
Ldbi mahuks.
Kui etteandeavasse koguneb mahla, kasutage tagasikaiku. Puhastage regulaarselt
mabhlapressi filtri
lopetamisel LU
elektrivorgust lahti.

Tagasikdigufunktsiooni kasutamine
Kasutage t ikai ktsiooni, kui L6i i voi mahlapressiplokki
koguneb vedelik ja tihe toiduainete mass ummistab valj;
Kui hakklihamasin to6tab, liilitage see ON/OFF-nuppu vajutades valja. Seejdrel
vajutage ja hoidke all nuppu REV.Tigu hakkab poérlema tagurpidi, transportides
laaditud toiduain: teandeava suunas. 10-15 sekundi parast laske REV-nupp
lahti ja vajutage itkamiseks ON/OFF-nuppu.

[II.LLAHTIVOTMINE,PUHASTAMINE JA
HOIDMINE

Puhastage kaik hakklihamasina osad kohe parast kasutamist.

TAHELEPANU! Enne lahtivétmist ja puhastamist lilitage seade ON/OFF-
nuppu vajutades vidlja ja iihendage elektrivorgust lahti.

. Pange viljaliha véljutamise

tage seade ON/OFF-nuppu vajutades vilja ja Ghendage

Lahtivétmine

Votke vajutaja etteandeavast vdlja ja eemaldage etteandesalv.

Vajutage otsikute eemaldamise nuppu, podrake hakkimisplokki (mahlapres-
siplokki, l6ikamisseadist) 45° paripdeva ja votke see mootoriploki kiiljest maha.
Keerake hakkimisplokil olevat kinnitusrongast vastupdeva ja votke eemaldata-
vad osad maha (plastotsikud, augustatud ketas, nuga, tigu).

Votke riiv (hakkur) loikamisplokist valja.

Keerake mahlapressi kinnitusotsikut paripdeva ja votke see maha. Keerake
pressimissurve regulaator asendisse 0 ja votke see ettevaatlikult otsikust valja.
Eemaldage mahlapressi filter ja tigu.

Puhastamine

Mootoriplokki puhastage niiske lapiga.

Otsikud ja hakklihamasina muud osad peske puhtaks pehmetoimelise ja mit-
tekraapiva puhastusvahendiga.

Arge peske seadme metallosi ndudep sest noL
voivad pohjustada nende pinna tumenemise.
Mitt si voib pesta noL inas kuni 60 °C temperatuuril.

Laske seadme osadel toatemperatuuril ja loomuliku ventilatsiooni tingimustes
&ra kuivada.

Mootoriplokki, pistikut ja toitejuhet E| TOHI kasta vette ega panna voolava vee
alla.

Seadme puhastamiseks EI TOHI kasutada kraapiva pinnaga kdsna, kraapivaid
puhastusvahendeid ega lahusteid (bensiin, atsetoon vms).

Hoidmine
Hoidke seadet kokkupandult kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas eemal kiit-
tekehadest ja otsesest pdikesepaistest.

IV.ENNE TEENINDUSE POOLE POOR-
DUMIST

Rike Voimalik pohjus Abinéu

Seade ei ole elek-
trivorku {ihendatud.

Seade ei toota, toit-
eindikaator ei pdle.

Uhendage seade sobivasse elek-
trikontakti.

Lillitage hakklihamasin ON/OFF-
nuppu vajutades valja ja ihendage
elektrivbrgust Lahti. Puhastage t66-
plokk toi Vajutage musta
nuppu seadme pohja all, seejarel
ihendage seade uuesti elektrivorku
ja vajutage ON/OFF-nuppu. Kui hak-
klihamasin ikka ei to6ta, poorduge
teeninduse poole.

Ulekoor
rakendus.

Mootor jai t65 ajal
seisma.

Vahendage jarjest tootamise aega ja

ki b . . .
Seade kuumeneb o8 | () o gage sisselilitamiste vahelist

ajal le. v J
Seadme tdotamise g ajavahemikku.
ajal tekkis imelik
15hn. 5

Monedele seadme | <. o ormaalne, 16hn kaob aja

osadele on kantud |

: jooksul.
aitsekate.

V.GARANTIIKOHUSTUSED

Antud seadmele antakse 2-aastane garantii alates selle soetamisest. Garanti-
iaja jooksul kohustub valmistaja remondi, detailide asendamise v6i kogu
seadme asendamise teel kdrvaldama mistahes tehasedefektid, esile kutsutud
materjalide ebapii i i vOi kokku Garantii jéustub vaid sel
juhul, kui ostukuupdev on kinnitatud kaupluse pitsatiga ja miiiija allkirjaga
originaalsel garantiitalongil. Kdesolevat garantiid tunnistatakse vaid juhul, kui
seadet kasutati vastavalt juhendile, seda ei remonditud, ei voetud lahti ja ei
olnud vigastatud selle ebadigel kasutamisel, samuti juhul, kui on sailinud
seadme tdielik Komplektaktsioon. Nimetatud garantii ei laiene seadme loomu-
likule kulumisele ja kulumaterjalidele (filtrid, lambid, kérbemisvastased katted,
tihendid jne.).

Toote teenistusaega ja garantiikohustuste kehtivusaega arvestatakse selle
ostupdevast voi toote valmistamise paevast (juhul, kui miiligi kuupdeva ei ole
voimalik tuvastada).

Seadme valmistamise kuupdeva vaib leida seerianumbris, mis paikneb toote
korpusel oleval identifitseerimise sildil. Seerianumber koosneb 13 margist. 6 ja
7 mérk téhistavad kuud, 8 mérk - seadme véljalaske aastat.

Tootja poolt kehtestatud teenistusaeg - 3 aastat selle soetamise hetkest alates.
Tahtaeg kehtib juhul, et toodet kasutatakse vastavalt juhendile ja rakendata-
vatele tehnilistele standarditele. Nimetatud garantiiaeg on kehtiv tingimusel,
et seadme kasutus toimub ranges vastavuses kdesoleva instruktsiooniga ja
esitatud tehniliste nduetega.

Pakend, kasutusjuhend, samuti seade ise tuleb utiliseerida vastavalt jadtmete
kditluse kohalikule programmile. Kandke hoolt iimbritseva keskkonna eest:
drge visake selliseid tooteid koos tavaliste olmejddtmetega.




[Mpesde 4em ucnonb3osams daHHoe usdesue, BHUMAMENLHO npodumalime
PYKOBOOCMBO N0 IKCNAYamayuu U cCoXxpaHume e2o 8 kayecmse cnpagoy-
Huka. [TpasunbHoe ucnone308aHue Npubopa 3Ha4YUMeNbHoO NPOAAUM CPoK
€20 C/yHObbl.

Mepbl 6e30nacHOCTH

e [lponsBoanTeENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTMH
33 NOBpPeXAeHUs, BbiI3BaHHble Hecobnoae-
Huem TpeboBaHMM TeXHMKKM Be30nacHOCTH
M NPaBWUA 3KCNyaTauMm U3Lenms.

» [Ipnbop npepHa3zHavyeH ToNbKO Ang 6biTo-
BOro MCNONb30BaHMA. [pOMbILLNEHHOE MK
HelL.eneBoe UCNoNb30BaHWE YCTPOMCTBA SB-
NAeTCa HapyLWeHNeM NpaBua Haanexallen
3KCnyaTauum nsgenms.

 [lepen nogkntYeHUEM YCTPOMCTBA K 3/1EK-
TpoCeTn nNpoBepbTe, COBNAAAET N ee Ha-
NpsAXXeHne C HOMUHANbHBIM HaMpSXeHUeM
nUTaHMa Nnpnbopa (CM. TEXHUYECKMe Xapak-
TEPUCTUKM UK 3aBOACKYI Tabanuky nsge-
nvs).

e cnonb3ynte yanuHUTENb, PACCYUTAHHBIN
Ha noTpebnsemMyo MOLWHOCTb Npubopa, —

HecobnaeHne 3Toro TpeboBaHUS MOXET
NPMBECTU K KOPOTKOMY 3aMbIKAHUIO UK
BO3ropaHuto kabens.

Bbikntouanite npubop 13 po3eTku nocne mc-
NONb30BaHMS, @ TAaKXKe BO BPEMS €ro YMcT-
KU UAn nepemelLeHus. MisgnekamTte anek-
TPOLWHYP CYXUMM pyKaMu, YAepKMBasi ero
3a BUJIKY, @ He 3a NpoBOoa.

He npoTsarMBanTe WHYp 3NEKTPONUTaHUS B
ABEpHbIX Npoemax, B6a13M HarpesaTenb-
HbIX NpMBOOPOB, ra3oBbIX UAN 3IEKTpUYE-
ckux namt. Cnegute 3a TeM, 4TObbI Inek-
TPOWHYpP HE MnepeKkpyymMBanca U He
nepernbancs, He CONpMKaCanNcsa C OCTPbIMM
npegMeTaMu, yrnamu n KpoMkamum mebenu.

& lMomHume: ciyyaiiHoe noepexdeHue kabens

3IeKMPONUMAHUST MOXem Npueecmu K Heno-
J1a0Kam, Komopele He coomeemcmeayom ycio-
8USIM 20pAHMUU, @ MAKIKE K NOPAXEHUIO 3/1EK-
mpomokoM. [lospexOeHHbIl 31ekmpokabess
mpebyem cpoYHOU 3aMEHbI 8 CEPBUC-UEHMpe.

» He yctaHaBnmBanTe npubop Ha MATKyto No-



BEPXHOCTb, HE HaKpbIiBanMTe NONOTEHUEM
nnu candeTkon Bo Bpems paboTbl — 3TO
MOXeT NMPUBECTU K Neperpesy U NOJOMKe
yCTpOMCTBA.

3anpeweHa 3kcnayatauma npubopa Ha oT-
KpbITOM BO34yxe — nonagaHue Bnarn unm
MOCTOPOHHMX NMpeaMEeTOB BHYTPb KOpnyca
YCTPOMCTBA MOXET NPUBECTU K €ro cepbes-
HbIM NOBPEXAEHUSM.

& He npomankusaiime npodykmel € 3azpy304Hoe

omeepcmue pyKamu uau NOCMOpPOHHUMU npeo-
Memamu 80 u3zbexaHue mpasm uau Noa0MKU
npubopa. Vicnone3ylime 0115 3mo20 mosikame-
J1U, 8X00qWUe 8 KOMNJeKm.

3anpelaeTcs akcnayataumsa npubopa c Bu-
AMMbIMU MOBPEXAEHUSIMM HA KOpNyCe Un
WHYpe 3NeKTPONMTaHus, Nocae nageHuns
N NpU BO3HUKHOBEHMW HEMONA[O0K B €ro
paboTe. [1p1 BOSHUKHOBEHWUM NOObIX HENC-
NPABHOCTEN OTKAKOUYMTE NpUBOP OT 3NeK-
TpOCETU M 0O6PATUTECH B CEPBUCHbIN LIEHTP.

 [lepen uncTkon npubopa ybeantechb, 4TO

OH OTKJ/IIOYEH OT 3/IEKTPOCETM U NOJTHOCTBHO
ocTbln. [pun ouncTKe CTpOro cnepyiTe npa-
BMNaM pasgena «Pasbopka, ouncTka u xpa-
HeHue npubopan.

@ 3ATIPELLIAETCA noepyxams kopnyc npubopa 8

800y U/IU noMewams e20 nod cmpyr 8006bi!

e laHHbIM NpnbOp He NpeaHa3HayeH ANs Uc-

NONb30BaHMA NOAbMM (BKNOYAS AeTen), y
KOTOpbIX €CTb (PU3nYeckne, HepBHbIE UK
MCUXMYECKME OTKJIOHEHWUS MSIM HELOCTATOK
OMbITa M 3HAHUM, 3@ UCKNTIOYEHUEM C/TYYaEB,
Korfa 3a TakKMMM MLAMM OCYLLECTBNSETCS
HaZ430p UM NPOBOAMTCSA UX UHCTPYKTMPO-
BaHWE OTHOCUTENIbHO MCMOb30BaAHMS AaH-
Horo npmMbopa NMLOM, OTBEYAKLWMM 33 UX
6e3onacHocTb. Heob6xoaMMO OCyLLecTBAATb
HaA30p 3a AeTbMU C LeNblo HeaonyLWweHns
X Urp c npubopom.

3anpeLeH CaMoCTOATENbHbIA PEMOHT MNpu-
6opa UM BHECEHUE U3MEHEHWIA B €TI0 KOH-
CTpyKkuuio. Bce paboTbl no 06CcnyxXmBaHmio



M PEMOHTY JOJ/IKEH BbIMOJI-
HATb aBTOPU30BaAHHbIN Cep-
BUC-LEeHTp. Henpodeccuno-
HaNbHO BbINOJMIHEHHAS
paboTa MoXxeT npmMBecTu K
nonomke npubopa, Tpas-
MaM U MOBPEXOEHUID UMY-
wecTBa.

TexHuueckune XapaKTepUCTuKu

Hanp: 220-240 B, 50/60 Ty
MakcumanbHas MOWHOCTb. 2000 BT
H MOLWHOCTb. 700 BT
n TENIbHOCTb. 2,7 Kr/MuH
Konunuectso ckopocteii paboTbl 1
[0} pesepca ecTb
3awmTa ot neperpysku ecTb
Hacaaka ans u3rotosnenmns konbacok. ecTb
Hacaaka ans usrotosnexus ke6be ectb
Liunuuapuryeckue Hacaaku ans U3MenbyeHns oBollei

(Tepku, wuHkoska) (RMG-1205-8-E) ecTb
LiHekoBas cokoBbikMUManka (RMG-1205-8-E)..... . eCTb
[Lucku ¢ pasHoit nepdopauneit Ana pasnuuHbIX BUA0B dapuwa... . eCTb
Komnnekrauusa

MoTOpHbIt 6/10K. 1wt
LWHek Macopybku 1wt
Hos Macopy6ku 1wt
Dukcupyiowee KonbLo 1wt
MNepdopup AUCKM ans dapwa 3w
TonkaTenb C OTCEKOM ANA XPaHeHWA Hacaaok 1wt
OcHoBaHue Hacaakn Ans ke66e lur
DopMupyiowwas Hacaaka ans keboe 1wt

OcHoBaHMe Hacaaku Ans konbacok

Dopmupylowas Hacaaka ans konbacok
Bnok Hapesku npoaykTos (RMG-1205-8-E) .
Hacanka-Tepka (RMG-1205-8-E)
Hacapaka-wuHkoska (RMG-1205-8-E)
MpAMOYronbHbIi TonKaTeNb Ans 6noka Hapesku (RMG-1205-8-E).
Bnok cokosbikumManku (RMG-1205-8-E)
ek cokoBbhkuManku (RMG-1205-8-E;
DunbTp cokosbixuManku (RMG-1205-8-E

DUKCMPYIOLWas KPbiLKa COKO! (RMG-1205-8-E) 1wt
PyKOBOACTBO N0 3KCNAyaTaLmMu 1wt
CepBuCHas KHIKKa 1wt

[Tpou3sodumens uMeem npago Ha HeceHue u3MeHerull 8 Ou3ailH, KoMnek-
Mayuro, a Maxe 6 mexHu4eckue Xapakmepucmuku u3desus & xode nocmo-
AHHO20 ¢ caoeil ez yee-
OOM/IeHUS 06 IMUX USMEHEHUAX.

Yctpoiicteo mopenu Al

1. MoTopHblIit Bnok

2. KHonka BKno4eHus/sbiktouenns (ON/OFF)

3. MHAaMKaTop NoaK/loYeHus K 3neKTpoceTh

4. KHonka Bk/toueHus pexxuma pesepca (REV)

5. Mydra npusogHoro Bana

6. KHonka 0TCOeANHEHUA CbeMHbIX 610K0B

7. 3arpy304Hblil 10TOK

8. LmnuHapuyeckuii Tonkatenb C KOHTEHHePOM ANA XpaHeHUs Hacaaok
A. Mscopy6ka

9. bBnok mMsicopybku

10. LWHek MacopyBKu

11. Hox

12. MepdopupoBaHHble AUCKM C OTBEPCTUSIMU PA3HOTO AUaMeTpa
13. ®ukcupyloulee KonbLO MACOpy6Ku

14. OcHoBaHuWe Hacaaku Ans kebbe

15. Gopmupyiollas 4acTb Hacaaku Ans kebbe

16. OcHoBaHuWe Hacagku Ans konbacok

17. ®opmupylollas 4acTb Hacaaku Ans Konbacok

B. Mpucraska aAns Hapesku osoweii U ppykTos (RMG-1205-8-E)

18. bnok Hapesku

19. MpsMOyronbHbIi ToNKaTeNb

20. WnHKoBKa

21. Habop Tepok (Menkas, cpeaHss, KpynHas)
C. CokoBbikuManka (RMG-1205-8-E)

22. BNOK COKOBbIXUMANKM

23. OTBepCTUe ANS BIXOAA XMbXa

24. LWHeK COKOBbIKMMankn

25. OUALTP COKOBBIKUMANKM

26. DuKCHpyIOWan Kpbilka

27. Perynatop cTeneHu omkuma

28. OTsepcTMe ANA BbIXOAA COKA

[.MEPEA HAYANTOM MCMOJNTb30BA-
HUA

BoiHbTe M3eMe U3 KOPOBKY, yAaNuTe BCe YNaKoBOUHbIE MATePUasbl M PeKNaM-
Hble HaKNIEMKM, 33 UCK/IIOHEHUEM HAKNeMKu C CepuitHbiM HoMepoM. OTCyTcTamMe
CEepHITHOrO HOMepa Ha U3AeNMM aBTOMaTMUeCKM MWaeT BaC Npasa Ha ero ra-
paHTHitHOE 06CAYXUBaHME.

MpoTpuTe MOTOPHbINM 610K BAAXHON TKaHbio. [poMoiiTe Bce yacth npubopa,
cTporo cneays pasnena «Pa3Gopka, 04MCTKa M Xp npu6opay.
ByabTe 0CTOPOXHbI NPU 04MCTKE HOXa!

Mepen c6opkoit Bce yacT NpuGOpa AOMKHbI MONHOCTHIO BbICOXHYTH MPW KOM-
HaTHO/ TeMnepatype.

>

A 3anpeuweHo UCnonb308aKue NPUBOPA NP /06X HEUCNPABHOCMAX.

TMocne mpax unu
xo00umo npubop npu
4acos neped eK4eHUEM.

[.OKCMTYATALKMA MACOPYBKMN

YuusepcanbHas Mscopybka REDMOND npencrasnset coboi MHOrOdYyHKUMO-
Ha/nbHOe YCTPOICTBO ANns 06paboTKM NPOaYKTOB.

MpuBOp OCHALLEH 3aLUMUTHOM CUCTEMON, BbIK/TIOYAIOLLEH NPUBOP Npu neperpyske.
Ecau 310 npousowno, Haxmute kHonky ON/OFF, oTcoeannute npubop oT anek-
TPOCETYH W AaiiTe eMy OCTbITb B TeueHne 15 MuHYT. QunCTUTE 3arpy30UHYI0 YacTb
OT OCTaTKOB MPOAYKTOB. HaxkMuTe KHOMKyY C6POCa 3auinThl OT NEPErpy3ok Ha
AHMWe NpuUBopa PAROM C OTCEKOM ANS XPaHEHMs WHYPa, Nocne 3Toro npuéop
cHoBa Gypet roTos k pabore.

Npu HU3KUX Heob-
i He meHee 2

BHUMAHME! Bpems HenpepblgHoli pabomsl npubopa He 00MKHO Npesbiuams
5 murym. epepoie & pabome domweH cocmasname He MeHee 15 MuHym.

WUsrotoBnenue dapwa

MoaroTosbTe NPOAYKThI. MONHOCTbIO Pa3MOPO3bTe MACO U PbiBY, yAanuTe KocT
1 xunbl. HapexeTe MAco KyckaMu pasmepoMm npumepHo 20x20x40 MM, utobbl
OHM CBOBOAHO NPOXOAUAYM Yepes 0TBEPCTHE 3arPy304HOTO N0TKa.

BcrasbTe WwHek B 610K MACOPY6KM. AKKYPaTHO YCTAHOBMTE HOX Ha LIHEK NOCKO#
NOBEPXHOCTbIO HaPY>Xy, B CTOPOHY NepdOPUPOBAHHOTO AMCKA. YCTaHOBUTE OAMH
13 NepdOpPUPOBaHHbIX AMCKOB Ha WHEK C HOXOM. YrybneHue Ha kpako aucka
JOMXKHO COBMACTb C BbICTYNOM Ha 6r10Ke.

HapeHbTe dukcupyloliee konbLo Ha 610K MACOpy6KU 1 MOBEpPHUTE ero no va-
COBOII CTpenke. He npuknaapiBaiite Ype3mMepHbIX YCUUA.

MosepHuTe cobpaHHbIi 610K NO YacoBOI CTpenke Ha 45° U BCTaBbTe ero ocb B
My¢Ty NpMBOAHOTO Bana Ha kopnyce npubopa. lMosepHuTe 610K NPOTUB YacOBO
CTpenky Ao wenuka. MosepHuTe huKCUpyloLee KonbLo A0 ynopa.

YcTaHoBMTE 3arpy304Hblil I0TOK Ha 60K MACOPYBKU.

YnoxuTe Kycouku Msca B 3arpy304Hbli NoTok. MocTaseTe nocyay Ans Gapua noa
dukcupyoulee Konblio 6noka.



He 3azpyxaiime 6 MACOPYGKy KOCMU, WKYPY, 3GMOPOKEHHOE UL KPYNHO Ha-
pe3arHoe MACo. Imo CoKpawaem cpoK CAyxbbl nNpubopa u Moxem npusecmu
K nosnomke.
MoakiounTte NPUBOP K 3NeKTPOCETH. 3arOPUTCS MHANKATOP NUTaHMA. BkaloumTe
npubop, Haxas kHonky ON/OFF.
KpyrnbiM TofikaTenem npoTankumsaiTe Kycouku Msica B OTBEPCTUE 3arPy304HOTO
notka.
BbikniounTe npubop, Haxas kHonky ON/OFF, u oTcoeanHuTe ero oT aneKTpoceTH.

WsrotoBnenue konbacok

MoaroTosbTe papiw ans Konbacok. 3amMoumnTe 060104Ky Konbackl B Tennoi Boae
Ha 20 MUHYT.

BcraBbTe WHek Mscopybku B 610K MACOPYBKM.

YcTaHOBMTE OCHOBaHME HacaaKu ANA KoNBAcoK Ha WHek: yrnybneHue Ha Kpaio
HacaaKu LOMKHO COBMACTh C BLICTYNOM Ha CTeHKe 6110Ka. YcTaHoBHTE GOPMUPY-
10LLLYI0 4aCTb HACaAKN ANA KONBacok.

HaneHbTe pukcupyrowiee konbuo Ha 6710k MACOPYBKM NoBEpX HacaaKu 1 3aBep-
HWUTe ero No 4acoBoW CTpenke. He NpUKNaAbIBaiiTe Ype3MEPHbIX YCUNH.
MoBepHuTe coBpaHHbIi 610K NO YaCOBOI CTPeNke Ha 45° 1 BCTaBbTe €ro oCh B
MyGTy NPUBOAHOTO Bana Ha MOTOPHOM 610Ke. MoBepHMTe 610K NPOTMB YacoBoit
CTpenku Ao uienyka. MosepHuTe UKCHpyloLLee KONbLO A0 Yropa.

YcTaHOBUTE 3arpy304HbIi N10TOK Ha 610K MACOPYBKM.

Ynoxwte daplu 8 3arpy304Hblit 10TOK. [ocTaBsTe NAOCKYIO NOCYAY NOA FOPAOBU-
HY Hacaakn Ans KonGacok.

MoakniounTte NpUBOP K 3MEKTPOCETH. 3aropuTCsi MHANKATOP MUTaHMS.
3aBaKNTE OAMH KOHELL BNaXHOM KONGACHOM 060N104KN W HAZeHbTE ee Ha KOHYC
Hacaaku. Y3en 10/XeH HaxoAuTbCs B 1-2 CM OT BbIXOAHOTO OTBEPCTHS HACAAKM,
4T06bI hapl NAOTHO 3aNONHSN 06ONOYKY.

Ecnu o6onoyka npununaem K 20plo8uHe Hacadku, cMoyume ee 6000(.

Bktounte npubop, Haxas kHornky ON/OFF.

IM TO/KaTeNeM NpoT. #iTe Gapw B OTBEPCTME 3arPy304HOTO N10TKA.
CHumaiite 060/104Ky C Hacaaku no Mepe ee HanonHeHus dapweM. YacTb 06o-
NIOYKM OCTaBbTE NYCTOM Ans1 GOPMUPOBaHUS y3na.

Mocne 3anonHexns 060104KK BbIKAKYMTE NpuBOp, Haxas kHonky ON/OFF. 3a-
BSXUTe CBOBOAHDINM KoHeL, konbacku. [1o okOHYaHWUKM paboTbl OTCOEANUHUTE NpU-
60p OT 3neKTPOCeTU.

WUsr dapump IX Konbacok (ke66e)

MoaroTosbTe hapi ANs BHeWwHei 060104kM Keb6e 1 ANA HAUMHKM.

BcraBbTe WHek B 670K MACOPYOKM.

YctaHoBWTE OCHOBaHWe Hacaaku Ans kebbe Ha wHek, popMupylowyo YacTb
Hacaakw ana kebbe — Ha ocHoBaHue.

HapeHbTe dukcmpytowee KonbLo Ha 610k MACOPY6KM NOBEPX HacaAokK M nosep-
HUTE ero no 4acosoi ctpesnke. He NpuknaabiBaiiTe YpesMepHbIX yCUAMA.
MoBepHuTe coBpaHHbIi 610K NO YACOBOI CTPeNke Ha 45° 1 BCTaBbTE €ro OCh B
My(hTy NPUBOAHOIO Bana Ha MOTOPHOM 6/10ke. MosepHuTe 610K NPOTME YacoBO
CTpenku Ao wenyka. lMosepHuTe GUKCUpytoLLee KonbLo A0 yropa.

YcTaHOBWMTE 3arpy304HbIi 10TOK Ha 610K MACOPYBKM.

YnoxuTe hapi Ans BHeWHeit 060104KM B 3arpy304HbIi N0TOK. oCTaBbTe NAOCKYI0
nocyay noj ropnoBuHY Hacaaku ans keboe.

MoakntoumnTe NpuGOP K 3NEKTPOCETU. 3aropuTCs MHANUKATOP MUTAHMUS.
Bktounte npubop, Haxas kHornky ON/OFF.

P IM TONKaTenem np #Te dapLu B OTBEPCTME 3arPy304HOro NOTKA.
W13 0TBEpCTUS KOHYCHOM Hacaaku ans kebbe nossuTca nonas konbacka. 3awmn-
HWUTE ee KoHel,.

BeikniounTe Macopy6ky, Haxas kHonky ON/OFF, koraa konbacka AOCTUTHET xe-
naemoi AnuHbl. OBpexbTe K0N6ACKY HOXOM BO3M€ CaMOil HAaCaAKM.

Hanonwute Konbacky NOArOTOBNEHHOM HAYMHKOM, 3aWMMHUTE ee OTKPbITbI
KOHeL 1 npuaaiite ke66e xenaemyio Gopmy.

Mo okoHYaHWK paboTbl OTCOEANUHMTE NPUBOP OT 3NEKTPOCETH.

WUcnonb3osanue NpUCTaBKU AN Hape3KU NPpOAYKTOB
(RMG-1205-8-E)

MoAroToBbTe NPOAYKTI K Hape3ke.

BcTagbTe OAHY 3 TEPOK MM WHHKOBKY B 610K ANSl HAPE3KM NPOAYKTOB.
MosepHuTe coBpaHHbIiA BAOK NO YacoBOW CTpenke Ha 45° 1 BCTaBbTe €ro oCb B
MyGTy NIpUBOAHOrO Bana Ha MOTOPHOM 610Ke. MoBepHMTe 610K NPOTHB YacoBO
CTPenku A0 Wenuka.

MocTasbTe NOCYAy MOA BLIXOAHOE OTBEPCTUE G10KA ANS TEPKM/WNHKOBKM.
MoakouMTe NPUBOP K 3NEKTPOCETH. 3arOPUTCS HHAMKATOP NUTaHUS.
Bkntounte npubop, Haxas kHonky ON/OFF.

3arpyxa¥iTe NpoayKTbI B OTBEPCTME B BEPXHEH YacTu Bnoka Hapesku. MocTenen-
HO NPOTaNKMBATE X BHYTPb NPAMOYIONbHBIM TONKATENEM, He Mpunaras Ypes-
MEPHbIX YCUNHIA.

Buiktoumnte npubop, Haxas kHonky ON/OFF, u oTcoeanHuTe ero ot 3nekTpoceTy.
WUci co (RMG-1205-8-E)

HO,U,I’OTOBhTe NPOAYKTbI K OTXKUMY. OBOI.I.M " ¢DyKTb\ Hapexbre HeBOoMbLIMMU TOMTH-
KaMmu, 4Tobbl OHU CBOBOAHO M B OTBEpPCTHE Cf . Ynanute
JKECTKYI0 MK TONCTYIO KOXYPY, KPYNHbIE€ KOCTOYKK, CEPALIEBUHY, YEPEHKN.

[lpubop He npedHasHayeH AN om*uUMa coka u3 meepdbix osowell u Gpykmos
(Mopko8b, caekna, meepdsie copma 5610k u m. d.).

YcTaHoBuTE WHEK B 670K COKOBBIKMUMANKU. YCTaHOBMTE DUNLTP COKOBBIKUMANKM

[11.PA3BOPKA, OYMCTKA
N XPAHEHWE MPUBOPA

OunuaiiTe Bce HACAAKM W AETanM MACOPYGKM CPasy NOCAE UCMONb30BAHMS.
BHUMAHWE! lNeped i u o4ucmeoli npubop, Haxas
«kHonky ON/OFF, u omknto4ume e2o om 3nekmpocemu.

Pas6opka

Y6epuTe TONKaTeNb M3 3arPy304HOTO OTBEPCTHS, CHUMUTE 3arpy304HbIN IOTOK.
HaxmuTe KHOMKy 0TCOeANHEHUS HacafoK, NoBepHUTe 610K MACOPY6KM (COKOBbI-
KMManKK, NPUCTaBKK A1 Hape3ku NpoAyKTOB) Ha 45° no 4acoBoi cTpenke u
0TCOEAMHMTE ero oT MOTOPHOTO 6/10Ka.

OTBEpHMTE NPOTMB 4aCOBOM CTPenkK GUKCUPYIOLLEee KONbLIO Ha Bnoke Macopy6-
Ki, U3BNIEKMTE 13 HETO CbEMHbIE 1eTaNu (MNacTUKOBbIE HACAKH, NePHOPUPOBaH-
Hblii AUCK, HOX, WHEK).

W3BnekuTe Tepky (LWMHKOBKY) M3 610Ka ANs Hapesku.

DUKCUPYIOLLYIO KPbIWKY Cf NoBEPHUTE MO YaCOBOW CTpenke U
CHUMMTE ee. YCTaHOBUTE PEryNisiTop MHTEHCMBHOCTM OTXMMA B nonoxeHue 0 u
aKKypaTHO OTAE/IUTE ero OT KPbILKY. U3BNEKNTE GUALTP U WHEK COKOBBIKMMANKM.

Ouuctka

MoTopHbIii 610K NPOTPUTE BNAXKHOMN TKaHbHO.
Ouuwaiite Hacaaku U Apyrue AeTanu MscopyGKu MSTKMMK HeaBpasMBHbIMM

Ha WHEK COKOBbIKMMAJIKH, 3aTeM YCTaHOBMTE (UKCUPYIOLLLYIO KPbILIKY. Yy

N0 KpasM GULTPa 1 KPILWKK AOMKHbI COBNACTL C BLICTYNaMu BHYTPM 6110Ka.
MoBepHuTe KPbILIKY NPOTUB 4aCOBO# CTPeNku. He NpuknaabiBaiite YpesmepHbx
YCUnuia.

MoBepHuTe cobpaHHbIit 610K MO YacoBoi cTpenke Ha 45° 1 BCTaBbTe ero ocb B
My®Ty NPUBOAHOrO Bana Ha MOTOPHOM 6/10Ke. MoBepHKTe 610K NPOTUB YacoBoM
CTPenKku [0 Wenyka. 3ahuKCUpyiTe KpbiKy COKOBBIKMMANIKH, OBEPHYB €€ 10
ynopa.

YCTaHOBHTE 3arpy304HbIil IOTOK Ha GNIOK COKOBBLIKUMANKM.

YnoxuTe MoAroTOBNEHHbIE NPOAYKTHI B 3arpy304Hblit N0ToK. MocTassTe nocysy
0/} OTBEPCTUE ANS BLIXOAA XMbIXa.

YCTaHOBMTE @MKOCTb MO/} OTBEPCTUE ANS BLIXOA COKA.

MoaknioumnTe NPUGOP K 3NEKTPOCETM. 3aropUTCsi MHAMKATOP NUTaHMS. Briounte
npubop, Haxas kHonky ON/OFF.

P

npo /T KyCO4KM NPOAYKTOB B OTBEPCTUE 3arpy-
304HOTO NI0TKA.
Ha ¢ukeup i KpblLKe col Haxo4MUTCs Perynatop cTeneHu oT-
KMUMa, ca B orl no 3 (Mak-

cuManbHoe f1aBnenme). MonoXeHne ykasbiBaeT BbICTYN-CTPeNka Ha perynstope.
B nonoxeuu 0 perynstop CHUMAeTCs ANst NY4LWeN O4MCTKM COKOBBDKAMANKM.
Ecm omKaTas MSKOTb HE BLIXOAWT Yepes OTBEpPCTME ANISh XMbIXa, YMEHbLIMTE
CTeneHb OTXMMA, OBEPHYB PEry/sTop N0 4acoBoi cTpenke. Mpyu 3ToM yenuumT-
CS1 WIMPUHA WENK, YePe3 KOTOPY0 NPOXOAUT MSKOTb MPU OTKMME, NPonycKas
KpYNHble BOMIOKHA 1 KOXMLY 06paGaTbiBaeMbiX NPOAYKTOB.

Ec/m B OTBEPCTUM NOAAYM NPOAYKTOB CKANIMBAETCS COK, ACMONb3YiiTe peBepc.
Mepuoanyeckn oumLIaiTe GUILTP COKOBBIKMMANKM.

Mo okoH4aHuK paboTbl BbiknouMTe Npubop, Haxas kHonky ON/OFF, u otcoeaun-
HUTE ero OT 3NeKTPOCETH.

WUcnonbsoBaHue dpyHKuMM peBepca

Mcnonb3yiiTe GyHKUMIO peBepca, ecnu B pexyluem 6noke unu B 61oke CoKoBbl-
KMManKy CKanaMBaeTCst KMAKOCTb U M/IOTHas Macca NPO/AYKTOB Ha BbIXOAE npe-
NSTCTBYET ee CTOKY U3 MACOPYGKM.

Ecnn mscopybka paboTaet, ocTaHOBUTe BpallieHWe WHeKa, Haxas KHomky ON/
OFF. 3aTem HaxxMuTe U yaepxusaite kHonky REV. LLIHek HauHeT BpawaTtbcs B
06paTHYI0 CTOPOHY, NepeMeLLas 3arPyXeHHbIE MPOYKTbI B CTOPOHY 3arpy304HO-
ro otBepcTus. Yepes 10-15 cekyHp oTnyctute kHonky REV 1 Haxmute kHOMKy
ON/OFF ans npogomkexus pabotbl.

cpeacTBamm.

He oumwaiite MeTannuuyeckue netanu npubopa B NOCYAOMOEYHOI MalIMHE,
NOCKONbKY MOKWWME CPEACTBA MOTYT BbI3BaTb NOTEMHEHWE UX MOBEPXHOCTM.
MakcumanbHasi TeMneparypa npu OUNCTKe HEMETaNNuyeckux Aetanei B nocy-
JOMOEYHO# MalMHe He AoMKHa npesbiwatb 60°C.

[eTanu npubopa AOMKHbI MONHOCTLIO BLICOXHYTH NPU KOMHATHO! TeMnepaType
1 eCTECTBEHHOI BEHTUNSUMU BO3/yXa.

@ 3ATPELLIAETCS nomewams MOMOpHbIii 610K, BUSIKY U WHYP 31€KMPoNumaus
00 cmpyto 800bI LU NOZPYHAMb UX 8 800Y.

A 3AMPELUAETCS ucnonb3oeams 2y6ku ¢ eCMKUM uu a6pasusHsIM NOKpbI-
muem, abpasueHele yucmsauiue cpedcmea u pacmeopumenu (6eH3uH, auemon
um.n,).

XpaHenue
XPEHMTE HPMGOD B COGPSHHOM BuAE B CYXOM BEHTUIMPYEMOM MecTe BAANU OT
HarpeBaTeNlbHbIX ﬂpMﬁODOB U NPSiMbIX CONNHEYHbIX nyueﬁ.

IV.MNEPEL OBPALWEHNEM
B CEPBUC-LLEHTP

Heucnpasocts | BO3MOXHbIE NPUHMHHB Cnoco6 ycrpanenis

Npy6op He pabora-
€T, uHAvKaTOp NuTa-
HWs He ropuT

MpuGOp He BKNloYeH B
3nexrpoceTs

BKiouMTE NPUGOP B MCPaBHYIO 3neKTPU-
yeckylo poseTky

Bbik/i0u#Te MACOPYGKY, Haxa KHonky ON/
OFF, 1 OTCOEAVHNTE ee OT 3neKTPOCeTH.
OuncTuTe paBoumii 670K OT NPOAYKTOE.
HaxMuTe 4epHyio KHOMKY Ha AHMLLE np-
60pa, 3aTeM BHOBb BKMKONMTE NPHGOP B
3NeKTPOCTH M HaXMMTe KHOMKy ON/OFF.
Ecm MACopyGia no-npexemy He pagora-
€7, 06paTTeCh & CepBUC-LEHTD

Reurarens ocraro-
Buncs 8o Bpems
paboT

CpaBorana 3aumra ot
neperpyku

Mpu6op neperpesaerca
80 BpeMS padoTHI

CoKpaTwTe BpeMs HenpepsIBHOI PaGoTsl,

Bo Bpems pacorsi YBENMYbTE UHTEPBATBI MEX1Y BKTIOHEHHNAMM

npwGopa nosennca

7 Ha HekoTopsie uactu
noCTOpOHHMiE 3anax

NpHGOpa HaHeceHo 3a-
wiTHOE NoKpBITHE

370 HOPMAIbHO, 3a1aX UCUE3HET Co BpeMe-
Hew



V.TAPAHTUMHbIE OBA3ATE/IbCTBA

Ha panHoe u3nenve NpefoCTaBnSIeTCst rapaHTusi CPOKOM Ha 2 rofia C MOMeHTa
npuo6peTteHns. B TeueHne rapaHTMIHOTO Nepuosia U3roToBUTeNb 06s3yeTCs
YCTPaHWUTL NyTeM PEMOHTA, 3aMeHbI ieTanei UM 3aMeHbl BCEro 3fens Niobbie
3aBOACKME AE(EKTbI, BbI3BaHHbIE HEAOCTATOYHBIM KAYeCTBOM Matepuancs unu
CBOPKM. [apaHTMsi BCTyNaeT B CUAy TONKO B TOM C/y4ae, eC/M AaTa MoKynku
NOATBEPX/IEHA NEYaTbI0 Mara3uHa U NOANMCHIO NPO/ABLA HA OPUTMHANBHOM
rapaHTUiHHOM TanoHe. HacTosiwas rapaHTus NPU3HAETCs NULLb B TOM Cyyae, ecnu
M3[lenne NPUMEHSNOCh B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO 3KCMNyaTauuu, He
PEMOHTMPOBANOCh, He Pasbupanock U He GbINO MOBPEXAEHO B PesyNibTate He-
NpaBubLHOTO 06PALLEHMst C HUM, @ TAKKE COXPAHEHA MOMHAS KOMMNEKTHOCTb
u3nenus. [laHHasi rapaHTUsi He PaCNPOCTPAHSETCS HA eCTECTBEHHBIN U3HOC M3ae-
NMS M PAaCXO/HbIE MaTepuanbl (GUNLTPbI, TAMMNOYKH, aHTUNPUTAPHbIE MOKPBITHS,
YMNOTHATENN U T. ).

Cpok cnyx6bl U3nenus U CpoK AeMCTBUS rapaHTUIAHbIX 0653aTeNnbCTB Ha Hero
MCHMCSIOTCA CO AHS NPOAAKM WM C AaTbl U3TOTOBNEHUS U3AENUA (B Cyyae, ecin
[AaTy NPOAXM ONPeeNTb HEBO3MOXHO).

[laty u3roToBneHusi NpUGOPa MOKHO HailTH B CEPUITHOM HOMEDE, PACTIONOKEHHOM
Ha UAEHTUPUKALMOHHOM Hakneiike Ha kopnyce usaenus. CepuiiHblit Homep co-
cTouT U3 13 3HaKoB. 6-iM U 7-i 3HaKkM 0603HavalT Mecsl, 8-i — roa Bbinycka
ycTpoicTBa.

YcTaHOBNEHHbIN Npon3BoANTeNeM Cpok cnyxbbl npubopa coctaBnser 3 roaa co
QS €r0 NPMOBPETEHNUS MIPU YCIOBUM, YTO KCMTYaTaLNS U3AENUS NPON3BOANTCS
B COOTBETCTBUM C JaHHBIM PYKOBOACTBOM M NPUMEHMMbIMU TEXHUYECKUMMU CTaH-
napramu.

Ynakosky, pykosodcmeo nons3oeamens, a makxe cam npubop Heobxooumo
YMUAU3UPOBAMs 8 COOMEEMCMEUL C MECMHOL Npozpammoli no nepepagom-
ke omxo0os. [posisume 3a6omy 06 okpyxarouweli cpede: He gbibpacsisatime
makue u3denusi Mecme ¢ 0BI4HbIM GbIMOBLIM MyCOPOM.



/N Tpiv &ekivioeTe T XpHon autig tng
OUOKeUNGg, d1aBaoTte Ue mPOOCOXH TIC
odnyiec xpnonc tnS Kai QUAGETE TIC yia
va oupuPBoulcureite orav xpeiaortei. H
OwaTH XpNon TS UOKEUNS Ba Bonbnoei
va oa¢ €EUTTNPETEI yIa TTEPICTOTELO
XpPOvo.

MeTpa ac@paAelag

* O Tmapaywyog dev @épel euBUVN yia BAGRBES
TTOU TTPOKAAUPBNKav £TTEIOA OV TNPRBNKAV
Ta METPA AOQPAAEIQG KAl OI 6pOI XProng TNG
OUOKEUNG.

* H1apouoa NAEKTPIKr) CUCKEUN €ival Jid TTo-
AUAEITOUPYIKI) GUOKEUN VIO JayEipEPa Qayn-
TWV KAl UTTOPEI VA XPNOIKOTIoIEITaI OTA OIO-
MEpiouaTa, €EOXIKA OTTITIO, OWWMATIA
gevodoyeiwv, BonBnTIKOUS XWPEOUG KATAOTN-
MATWY, YyPaPeiwv 1 uttd AAAoUG OPOUG [N
BiounxavikAg Trapaywyng. Biopnxavikn A
otroladATToTE AAAN N TTPORAETTOEVN XPION
TNG oUOKeUNG Ba Bewpeital TTapdpaon oé-

ouoag XpPAoNG TNG CUOKEUNG. 2 AuTAv TNV
TTEPITITWON O TTaPAywWyOS dev PEPEI UBUVN
yIa TTIBAVEG OUVETTIEG

Mpiv atrdé TN oUVOEDN TNG CUOKEUNG UE TO
NAEKTPIKO PEUMA EAEYETE Qv CUUTTITITEI N TAION
TOU JE TNV TTPOdIAYPAPOMEVN TAON TNG OU-
OKeUNG (BA. TEXVIKA XapaKTNPIOTIKA ) TOV
TTiVOKQO EPYO0TACIOU TNG CUOKEUNG).

* XpNOIUOTTOINOTE KAAWDIO ETTEKTACNG TTOU

OUCTAVETAI OTNV I0XU TNG OUOKEUNG. Mn T1y-
pnon auTtig TNG TTPORAEWNG WTTOPE Va ou-
VEIOPEPEI BPAXUKUKAWMA 1] avA@AEEn Tou
KaAwdiou.

2UVOEDTE TN OUOKEUN JOVO WE TIG TTPICES UE
YEiwon, €ival aTrapaitnTn aTraitnon yia TTpo-
oTtacia atrd nAekTpoTTAngia. XpnoiuoTToiw-
VTAG TO KOAWDIO ETTEKTAONG, BERAIWOEITE OTI
ETTIONG €XEI YEiWON.

@ lMPO20OXH! Kara tn Acitoupyia tng

OUOKEUNG TO owua tng, 10 O0XEIO Kal Ta
uetardika eéaprnuara feotaivovral! Na
mmpooéxere! XpnoiuormoinoTe yavria



@oupvou. la amoeuyn ykauuarog UE
{eoTé QTUO UNV OKURBETE TTAVW ATTO TN
OUOKEUR OTAaV QVOIYETE TO KATTAKI.

* Mnv €yKOTOOTHOETE TN CUOKEUN O€ HAAOKA

ETIPAVEIQ, UNV KOAUTITETE YE TTETOETA 1] XOP-
Ti KOTA TN AcIToupyia — autd PTTopEi va odn-
YAOEI o€ uTTEPBEPavVON Kal QUCAEIToUpYia.
ATTayOpEUETQI N XPON TNG CUCKEUNG O€ £EW-
TEPIKOUG XWPOUG — UTTAPEN UypPaaiag f ¢Evwv
OWUATWY JEOO OTN OUCKEUI JTTOPEI va TTPO-
KaAéoel coBapr) BAGRN.

@ Mnv ompoxVveTe Ta TPOQIUA UETQA ATTO TN
Onkn vyvéuionc ue ta xépia n ééva
QVTIKEIUEVA yId va ATTOQUYETE TUXOV
ToauuaTtiogous i duaAcgitoupyia Tng
OUOKEUNGS. XPpNOIUOTTOINOTE TA WOTHPIA
TTOU TTEPIAaUBAvVOVTAl OTO KOUTTAE.

 ATtrayopeueTal n Xprion TG OUOKEUNG JE Opa-

T {NUIG OTO KOPUi 1] 0TO KAAWDIO TPOPODO-
oiag, META aTTO TITWON 1 aPoU TTaPOoUCIa-
OTNKE KATTOI0 TTPORANUa AsIToupyiag Tou. Av
UTTAPXEI KATTOIO TTPOBANUA, ATTOOUVOEDTE TN

OUOKEUN KalI ETTIKOIVWVIOTE PE KEVTPO €EU-
TTNPETNONG.

Mpiv Tov KaBapIoud TNG CUOKEUNG BeRaiw-
Beite 0T €xel ATTOOUVOEDEI Kal £XEI KPUWOEI
evreAwg. AkohouBeite MOTA TIG 0dnyieg TNG
eVOTNTOG «ATTOOUVOPHOAGYNON, KABOPIoHOG
KaI aTTOBNKEUOT TNG CUOKEUNGY.

@ AlAITOPEYETAI va BuBioete Tn ouokeun

o€ vePO N va 10 BaAete kATw QITod
TPEXOULEVO VEPD!

* H mrapouoca cuokeurj dev TTpoopIdeTal YIa

xpron aré avlpwTroug (cuuTrepIAappBavo-
MEVWV TTaIdIWV). O1 OTTOI0I £X0UV CWHATIKEG,
VEUPIKEG I WUXIKEG OTEAEIEG 1] EANEIYN EUTTEI-
PIOG KAl YVWOEWV, EKTOC OTTO TTEPITITWOEIG
otav TéTolol AvBpwTTOI TTApaKoAouBoUvTal
a1Td AAAOUG 1 AauBAavouv 0dnyieg yia Xpron
QUTNG TNG OUOKEUNG aTTO Ta TIPOCWTTA TTOU
eubuvovTal yia TNV ao@AAeId Toug. MpéTTel
VA UTTAPXEI EAEYXOG TWV TTAIBIWV UE TO OKO-
IO va UnV ETTITPOTIEN VA TTAI(OUV PE TN OU-
OKEUN, T ECOPTHMATA TNG KAl TN CUCKEUATIQ



gepyooTaciou. Kabapiopog
Kal €EUTTNPETNON TNG OU-
OKEUNG OgV TTPETTEI VA Yivo-
VTl ATTO TA TTAIBIA XWPIG TOV
EAEYXO TWV eVNAIKWV.
AtrayopeueTal n emdIOPBw-
On TNG OUOKEUNG EKTOG €101
KWV KEVTPWY, OTTWG ETTIONG
aANQYEG TNG KATOOKEUNG
TNG. H emdi6épBwaon Tng ou-
OKEUNG TTPETTEI VA TEAEITAI
€CAIPETIKA ATTO TOUG EIBIKOUG
OIATTIOTEUNEVOU KEVTPOU
ecuttnEéTnoNnG. H un emmay-
VEAMATIKI) Epyacia PTTOPEI
va ouveloQEpel BAGRBN TNG
OUOKEUNG, TPQUUATIONO Kal
BAGBeg otnV TTEPIOUTIAQ.

TeXVIKG XAPAKTNPIOTIKA

Taon 220-240V, 50/60 Hz
Méyiotn 1oxUg 2000 W
OvopaoTIKA 10X0UG 700 W
Mapaywyikétnta 2,7 KING [AeTTTO

ApiBudg TaxutATWY 1
UTTapXE!
UTTapXE!

AvtioTpogn Aerroupyia
AcpdaAeia UTIEPPOPTWONG
AKPOQUGIO VI QTIGEINO AOUKAVIKWY.
AKPOQUOIO YIO QTIGEINO KEUTTE
KuAvdpiké akpo@Uoia yia TEPAXITHO AaxavIKWV
(Tpigreg TEpaxioTég) (RMG-1205-8-E) ...
AmoxupwtAg Tputaviot (RMG-1205-8-E).
Aiokol pe dIdQopeg BIATPATEIS Yia BIGPOPOUG KINEDEG
KoptrAé

TpoxaAia Tou KIvnTAPa
TpuTIavi TNG KPEATOUNXAVAG
Maxaip! TNG KpeaTopnxavrig
Zrepéouv dayTuhid
Aiokol pe dIaTpATEIS yia KIpd
QoTApio pe amobikn yia afecoudp
Bdon akpoguaoiou yia KEPTTE
Alapop@WTIKR aKPOPUOIO Yiar KEUTTE
Bdon akpoguaoiou yia Aoukdvika
AlapoPPWTIK OKPOPUGIO VI AOUKAVIKA ...
MTAok koTrig TPoipwy (RMG-1205-8-E).
Akpogualo-TpipTng (RMG-1205-8-E) ..
Akpogualo-tegaxioTig (RMG-1205-8-E)
OpBoywvio woThApIo Tou UTTAoK KoTrig (RMG-1205-8-E)
MTAok Tou amroxupwth (RMG-1205-8-E)..
TpuTravi Tou amoxupwtr (RMG-1205-8-E)
®iATpo Tou amoxupwtA (RMG-1205-8-E)...
Zrepéouv okETTaoua Tou atmoxupwt (RMG-1205-8-E)
Odnyieg xpriong
BiBAidpio egutnpétnaong

1 Tep.

KaraokeuaoThg dikaioUtal va TPOTTOTIOIEl TO OXEDIAOUO, TO KOUTTAE,
KaBwS Kal TIS TEXVIKG XapaKTnpIOTIKG TOU TTPoidvTos Adyw NG TaKTi-
KIS BEATIWONG TOU TTPOIOVTOS XWPIS TTPOEIGOTTONNTN OXETIKA LIE QUTES
TIS TPOTTOTTOINTEIS.

Mnxaviopég Tou povrélou AL
1. TpoxaAia Tou KivnTApa
KoupTi evepyotoinang /atrevepyotroinong (ON/OFF)
AgikTng 0UVSETNG e NAEKTPIKG BiKTU
KoupTi evepyotroinang Avtiotpogn Aeitoupyia (REV)
Z0geugn Tou KIvNTApPIOU agova
KoupTri atreAeuBEPWong Twv aQaipoUPEVWY UTTAOK
Orjkn yépiong
KuAivdpiké woTriplo pe Soxeio atmoBAKEUONG aKpoPUaiwV
A. Kpeartounxavn
9. MTAOK TNG KPEATOUNXAVAG
10. TpuTt@vi TNG KPEATOPNXAVAG
11. Maxaipi
12. Aiokol Pe diaTpAoelg JIGPOPwWY SIaPETPWY
13. Zrepéouv SayTUAISI TNG KPEATOUNXAVAG
14. Baon akpo@uaiou yia KEUTTE
15. AIGpOPPWTIKG PEPOG TOU AKPOPUTIOU VIO KEUTTE
16. Baon akpo@uaiou yia AouKavika

PNOOs LN

17. Alapop@wTIKG PEPOG TOU AKPOPUTTOU yia AoukaviKa

B. MpoodpTnua yia TNV KO AAXaVIKWV Kal @poUTwV
18. Mok KoTTrig

19. OpBoywvio waTrpIo

20. TepaxioThg

21. KopTrAé amd TpigTeg (AeTTTOG, HECOG, XOVTPAG)

. ATTOXUHWTAG

22. MTTAOK TOU QTTOXUHWTH

23. Ory £§650U apopyig

24. TpuTIGvi TOU ATTOXUMWTH

25. OIATPO TOU ATTOXUUWTH

26. 2TePEOUV OKETTAOHA

27. PuBuioTrg BaBuou atmmoxupwaong

28. O yia Xupod

[. MPIN TH XPHZH

BYGATE TTPOOEKTIKA TN CUOKEUN aTTd TO KOUTI, a@aipéoTe OAA Ta UAIKA
OUOKEUQOIag Kal Ta SI0QNUIOTIKG QUTOKOAANTA EKTOG TNG ETIKETAG HE OEIPG
HE apIBpé Tou TTPOidVTOg OTO KOpHi TNG! ATToudia Tou apiBuou oeipdg oTo
TIPOIGV TEPUATIZEI AQUTOATA Ta DIKAIWPATA 0AG yia TNV gyyunon.

ZKOUTTIOTE TNV TPOXaAIa TOU KIVNTApa pe uypd Travi. MAUVETE OAa Ta pépn
TNG OUOKEUNG, AKOAOUBEITE TTIOTA TIG 0BNyieg TNG evOTNTOG «ATTOTUVAP-
HoAdynaon, kaBapiopdg kai amobrikeuon Tng cuokeurg». Na eioTe TTpooe-
KTIKOi dTav KaBapileTe To paxaip!

Mpiv TN ouvappoAdynon, 6Aa Ta PEPN TNG CUOKEUNG TTPETTEN va Eival Te-
Aeiwg oTeyvég o€ Beppokpaaia dwyatiou.

Xprion Tng kpeaTounxavig

H vevikn kpeatounyavy REDMOND RMG-1205-8 eival pia TToAUAEIToup-
VIKA) GUOKEUR YIQ TNV PETATTOINON TWV TPOPIPWV.

H ouokeur e§omAiIopévn pe 10 0UOTNHA GOQAAEING, TTOU OTTEVEPYOTTOIE
TN OUOKEUN OTNV TIEPITITWON UTTEPPOPTWONG. Edv auTod éxel oupBei, Tra-
TAOTE T0 KOoUpTHi ON/OFF, aTTOooUVd£0TE TN CUOKEUN KOl QQROTE TNV VO
kpuwoel yia 15 Aetrtd. KaBapioTe Tn Brkn yEUIONG aTO UTTOAEITTOPEVA
TPOQIa. MatAoTE TO KOUPTH aKUPWONG TG TTPOOTACIAG UTTEPPOPTWONG
07O KATW PEPOG TNG OUOKEUNAG JiTTAa 0TO XWpPOo atrobrikeuong kaAwdiou,
T6TE N oUOKeUN Ba gival kal TTAAI €TOIO yia AeiToupyia.

A MPOSOXH! Xpovog aataudrnime Asiroupyias ¢ ouokeuns Sev
uropei va urepBaiver 1a 5 Aerrrd. Aiakorr) 6a mpérel va SiapkEoe!
TouAdyiaTov 15 Aemra.

[l. dTIA=ZIMO TOY KIMA

MpoeTolpdoTe Ta TPOPIPA. EVIEADG aTTOWUETE KPEAG Kl YAPIA, APAIPECTE
Ta 00TA Kal TIG PAEBEG. KOWTE TO KPEAG O KOPUATIA TTEPITIOU OTO HEYEBOG
20 eTri 20 €11i 40 XIA., €701 WOTE va TrEpvoUV eAeUBepa péoa atd 1o avoly-
pa g BrKng yéuiong.

ToTroBETAOTE TO TPUTTAVI GTO PTTAOK TNG KpeaTounxavig. Eiodyete rpooe-
KTIKG TO Haxaip! TIGVW OTO TPUTTAVI UE TNV ETTITTEDN ETTIQAVEIR TTPOG TA E§W
TIPOG TN pEPIG TOu Siokou pe diaTproelg. ToTToBETAOTE éva aTré Toug diokoug
HE BIaTPAOEIG OTO TPUTTAVI HE paxaipl. Ecoxr oTnv dkpn Tou diokou TTpé-
TIEl VO CUPTTECEI UE TNV TTPOEEOXT) OTO UTTAOK.

BaAte 10 oTepeouv SaxTUAIDI GTO UTTAOK TNG KPEATOUNXAVNG KAl YUPIOTE
T0 BEEI0OTPOPA XWPIG UTTEPPBOAIKN TTPOCTTABEIQ.



ZTPIYTE TO CUVOPHOAOYNHEVO UTTAOK Be€looTpo@a yia 45° kal BaATe Tov
agova aTnv ouZeugn TOU KIVATNPIOU G§oVa OTO KOPHI TNG TUCKEUNG. ZTPIY-
TE TO PTTAOK QPIOTEPOTTPOPA HEXPI TO KAIK. [UPIOTE TO GTEPEOUV DaXTUAI-
OI HEXPI VA OTAUATNOEI.

ToTroBeTNOTE TN BNKN YEUIONG OTO UTTAOK TNG KPEATOUNXAVNG.

BaATe T KOPPATIO TOU KPEATOG OTN BNKN YEUIONG. TOTTOBETNOTE TO TTATO
YIO KINO KATW ATTO TO OTEPEOUV SaXTUAISI TOU PTTAOK.

Mnv BdAerte Ta 00Td, TO GEPUA, KATEWUYLEVO 1} XOVTPOKOUUEVO KPEAS.
Aurtd pikpaivouv diGpkeia QwNS NS OUOKEUNS Kal UTTopouv va odn-
ynoouv og BAGBN.

ZUVBEaTE OTN OUOKEUN PE NAEKTPIKG BikTU. Oa avayel SeikTng TpoPodo-
oiag. EvepyotroioTe Tn ouokeun matwvrag 1o ON/OFF.

Me oTPOoYYUAG WOTHPIO WOEITE KOPPATIO TOU KPEATOG OTO Avolyua TNG
Onkng yépiong.

AmrevepyoTtroioTe Tn ouokeun TTatwvtag 1o ON/OFF kai atroouvdéoTe TNV
atrd NAEKTPIKG SiKTU.

DTIGEIHO AOUKAVIKWY
DTIGETE TOV KIPG yia Aoukavika. Bpé€Te epITUAypa Aoukdvikwy o€ {eoToO
VEPO yia 20 AETTTA.

TOTTOBETHAOTE TO TPUTTAVI TNG KPEATOUNXAVHG OTO PTTAOK TNG KPEATOUNXA-
VAG.
BaATe Tn Bdon akpo@uaiou yia AOUKAVIKA OTO TPUTTGVI: ECOXH OTNV AKpn
TOU OKPOQYUGIOU TTPETTEI VO GUUTTETEI PE TNV TTPOECOXT| OTO TOIXWHA TOU
HTTAOK. TOTTOBETAOTE TO IAPOPPWTIKG PEPOG TOU OKPOPUTIOU YIa AOUKA-
VIKO.

TotroBeTATTE TO OTEPEOUV BaxTUAISI TTGVW GTO PTTAOK TNG KPEATOUNXAVIG
Tavw Tou akpo@uaiou kal OTPiYTe To GeEI6GTPOPA XWPiG UTTEPBOAIKT
TPOCTIGBEIN.

ZTpiyTe TO oUVapHOAOYNUEVO UTTAOK Be€I60TPOQa yia 45° kal BAATE ToV
agéva Tou oTNV oueugn Tou KIVNTNPIOU agova oTnV TPOXaAId Tou KIvNTH-
pa. ZTpiYTe TO HTTAOK apICTEPOTTPOPa PEXPI TO KAIK. FTUPIOTE TO OTEPEOUV
BayTUAIDI PEXPI VA OTAPATATEL.

TotroBeTAOTE TN BrKN YEUIONG OTO UTTAOK TNG KPEATOUNXAVAG.

BaATe To Kipd oTn OAKN yERIoNG. TOTTOBETAOTE TO ETTITTEDO TTIATO KATW ATTO
TO A6 TOU AKPOPUTIOU yia AOUKAVIKA.

ZuvdEaTe T ouokeur. Oa avayel deikTng TPOPOdOTIag.
AéoTe éva Gkpo UYPOU TIEPITUAIYHATOG TOU AOUKAVIKOU Kol TpaBigTe To

TIAVW OTO KWVIKG akpo@ualo. O kOUBOG TTPETTEl va aTTéxel 1-2 eK. aTTé To
OTOUIO £§650U TOU AKPOPUTTOU O KINAG VO YEHITE TTUKVIG TO TTEPITUAIYHAL.

Eav to mepitUAyLa koAAGer oto Aaiué Tou akpoguaoiou, va Bpéére To
JE VEPO.
EvepyotroijoTe T ouokeur) Tratwvrag 1o ON/OFF.
Me TTITUCOOPEVO WOTAPIO WOEITE TOV KIUG aTO dvolypa TNG BrKng YEUIoNG.
Na Byagete 1o TepITUAIyHa atré 10 akpo@Uoio agou yepilel. ‘Eva pépog
TOU TTEPITUNIYHOTOG OPrOTE KEVO VIO VA OXNUATIOETE TOV KOpBO.
MeTé TNV YEPION TOU TIEPITUAIYUATOG VO ATTEVEPYOTIOINCETE TN GUOKEUN
TatwvTag To kouuTri ON/OFF. AéoTe To eAeUBEPO GKPO TOU AOUKAVIKOU.
MeTé TNV 0AokAfipwaon TNV AEITOUPYIag ATTOCUVSEDTE T OUCKEUH.

DTIGIHO TTAPAYEUIOHEVWY AOUKAVIKWY (KEUTTE)

DTIGETE TOV KIPG VIO TO EEWTEPIKO KEAUPOG TOU KEWUTTE KAl YIO TNV TIapayé-
pion.

ToTTOBETAGTE TO TPUTTAVI TNG KPEATOUNXAVAG OTO PTTAOK TNG KPEATOHNXA-
VAG.

BdAte TN BAon akpo@uaiou yia KEPTTE, Kal TO SIAPOPPWTIKG PEPOG TOU
aKPOPUOIOU IO KEUTTE OTN BAon.

TotoBeTAOTE TO 0TEPEOUV BAXTUAISI TTGVW OTO PTTAOK TNG KPEATOUNXAVIG
TavW aKPOQUOiwV Kal oTPiYTe TO BeCI6OTPOPA XwPig UTTEPBOAIKA TTPO-
omébeia.

ZTpiYTE TO CUVOPUOAOYNHEVO PTTAOK BEEIOOTPOPA yia 45° kai BAATE TovV
agdva Tou 0TV oUZeugn Tou KIVNTNPIOU agova OTNV TPOXAAIG TOU KIVNTH-
pa. ZTpiyTe TO UTTAOK apIoTEPOOTPOPQ PEXPI TO KAIK. MUpioTE TO OTEPEOUV
BSaxTUAIDI PEXPI VO OTAATATEL.

TomroBetoTe TN BAKN YEUIONG OTO PTTAOK TNG KPEATOUNXAVHAG.

BaATe TOV KIpG yia TO £§WTEPIKG KEAUQOG OTN Brikn yépiong. ToTroBeTroTE
T £TiTTESO MATO KATW QAT TO AQING TOU AKPOPUTTOU VI KEUTTE.
ZuvdéaTe T ouokeun. Oa avayel deikTng TpoPodoaiag.

EvepyotroifoTe Tn ouokeun marwvtag 1o ON/OFF.

Me TITUoopEVO WOTAPIO WBEITE TOV KIPd OTO dvolypa TG BrAKNG YEMIoNG.
AT TNV TPUTTA TOU KWVIKOU aKPOPUTIOU YIa KEPTTE Ba ep@avioTe KOUPIO
Aoukaviko. MéoTe 10 TEAOG TOU.

ATTEVEPYOTTOINOETE TN CUCKEUN TraTtwvTag 1o Koupti ON/OFF, agou To
AOUKAVIKO @TACEI TO £TOUPNTO PNKOG. KOWTE TO AOUKGVIKO PE HOxaip!
KOVTG OTO i8I0 TO aKPOPUaTIO.

epioTe T0 AOUKAVIKO WE £TOIUN TTApayEuIoN, TIGOTE TO AVOIKTG dKPO Kal
oxnuaTioTe £mMBUpNTS OXrKa.

MeTd Tnv oAokAfipwan TNG AEIToUpYiag atroouVBEDTE TN OUCKEUR.
Xpfion TpooapTANATOG Yia KOT Tpo@ipwyv (RMG-1205-
8-E)

MPOETOINAOTE T TPOPIUA VI KOTTH.

TomroBeToTe éva atmd TPIQTES Fj TOV TEUAXIOTAG OTO MTTAOK KOTIFG TPOPIHWY.
ZTpiYTe TO CUVOPHOAOYNUEVO PTTAOK BEEIGOTPOPA Yia 45° Kal BAATE ToV
agdva Tou 0TV oUZeUgn Tou KIVNTNPIOU agova aTNV TPOXAAIG TOU KIVNTH-
pa. ZTpiYTe TO PTTAOK apPICTEPOOTPOPA HEXPI TO KAIK.

TomoBetioTe TO ETITESO MAETO KATW QTG TO Adiud Tou aKPOPUGioU Yia
TPIQTN /TEPAXIOTAG.

ZuvdéaTe Tn ouokeun. Oa avayel deikTng TPOPOdoTiag.

EvepyotroifoTe Tn ouokeun marwvtag 1o ON/OFF.

BGATE TPO@INA OTNV TPUTIA TNV KOPUQK| TOU UTTAOK KOTTHG. ZTadIakd
WBEiTE TOUG e 0pBOYWIVIO WOTAPIO XWPIG UTTEPPBOAIKT TTPOOTIEBEID.
ATTEVEPYOTIOINTETE TN CUOKEUN TIaTWVTag 10 koupTri ON/OFF kai atmoouv-
OEOTE TN OUOKEUN.

Xprion Tou atroxupwrr (RMG-1205-8-E)

MpoeToipdaTe Ta TPOPIPA yia atroxUpwon. KOwTe @pouTa Kal Aaxaviké o€
MIKPG KOpHATI, £T01 WOTE va TTepvolv eAeUBepa péoa ammd Ty ot Tou
amoXUpWTA. AQaIpETE TO OKANPG 1 TTaxU @Aoudi, peydAa koukouTola,
Trupfva, HooxeUpaTa.

i E H ouokeurj dev mpoopileral yia Tapaywyn xupoU amé okAnpd gpou-
T1a ka1 Aaxavikda (kapdra, mavi{Gpia, Ta urAa okANPWY E1I0WV, KATT.).

TOTTOBETAGTE TO TPUTTAVI OTO PTTAGK TOU QTTOXUMWTH. TOTTOBETAOTE TO
@IATPO TOU ATTOXUNWTHA OTO TPUTIAVI TOU OTTOXUHWTH, OTN CUVEXEIQ, TOTTO-
BeTROTE TO OTEPEOUV OKETTaopA. ECOXEG OTIG AKPES TOU PIATPOU Kal Tou
OKETTAOUATOG TIPETTEI VA CUNTTITITOUV PE TIPOEEOXEG OTO ECWTEPIKG TNG
OUOKEUNG. ZTPIYTE TO OKETTAOHA apIOTEPOCTPOPA XWPIG UTTEPBOAIKN TTPO-
oméBeia.

ZTpiyTe TO oUVapPHOAOYNpEVO PTTAOK JegIdoTpOPa yia 45° Kal BAATE Tov
agova Tou 0TV oudeugn Tou KivnTnplou agova oTnv TPoXaAid Tou KIvnTA-
pa. ZTPiYTE TO UTTAOK apIoTEPOOTPOPA PEXPI TO KAIK. AOQAANIOTE TO OKE-
TIAOHA TOU ATTOXUHWTH OTPIBOVTAG TO HEXPI VO OTAPATATEL.

TomroBeTAOTE TN OrKN YEUIONG OTO UTTAOK TOU ATTOXUMWTH.

BaATe Ta TrpogToIpacpéva Tpo@Iua oTn Bikn yépiong. ToTTOBETAOTE TO
HTIOA KATW QT TV OTTA £§6B0U APOPYHG.

ToTroBEeTHOTE Eva SOXKEIO KATW ATTO TNV OTTH yIa TOV XUHO.

ZuvdéoTe Tn ouokeur. Oa avayel deikTng Tpogodoaciag. EvepyotroifoTe
n ouokeun Tratwvtag 1o ON/OFF.

Me TITUOGOUEVO WOTHPIO WBEITE TOV KIPd 0TO Avolyua TG BrKNG YEUIONG.

270 OTEPEOUV OKETTAOHO TOU ATTOXUNWTH BPIoKETal 0 pUBUIOTAG Babuou
aATTOXUPWONG, TIOU TTEPIOTPEPETaIl aTTd TN B€on 1 (eAdyIoTn Tricon) éwg 3
(péyioTn Trieon). Tn Béon Seixvel pia TpoBoAr-BEAog oTov puBUIOTAG. ZTN
Béon 0 o pubUIOTAG aaipeiTal yia KAAUTEPO KABAPIOUG TOU ATTOXUNWTH.

Edv n apopyn dev TepVA atméd Tnv o1 €§650U QUOPYNG, MEITTE TOV
Babuo amoxUpwong, oTpEPovTag To pubpioTh degidoTpoga. Oa augrioel
T0 TTAGTOG TNG OXIOUAG HETW TNG OTTOIag TTEPVE N APOPYH KATA TNV ATTO-
XUHWON, aQAvoVTaG HEYAAEG iVEG Kal PAOUDT TwV HETATTOINUEVWY TPOPIHWV.

Av 07N BriKn YEHIONG TPOPiNWY CUCCWPEUETAI XUPOG, XPNOIUOTIOINGTE TNV
avtioTpo@n Asitoupyia. Na kaBapileTe TAKTIKG TO GIATPO TOU ATTOXUPWTH.

MeTd TV oAokARPWaoN TNG AEITOUPYIAG ATTEVEPYOTIOINCETE T CUOKEUR
TaTwvTag 1o KouuTri ON/OFF Kal atroouvs£aTe TN GUOKEUN.

Xpnron Tng avtioTpo@ng AsiToupyiag

XpNOIPOTIOIRCETE TNV avTIGTPOPN AsIToupyia, v OTO UTTAOK KOTTAG 1} 0TO
HTTAOK TOU aTTOXUHWTH OUGOWPEUOVTAI UYPA Kal N TTUKVA Pada Tpopilwy
oTnVv £€§0d0 aTTOTPETTEI TN SIAPPON) TOU ATTO TOV ATTOXUHWTH.

AV 0 OTTOXUHWTAG AEITOUPYE], OTAPATATTE TNV TTEPICTPOPK) TOU TPUTIAVIOU,
TratwvTag 1o Kouptri ON/OFF. ZTn ouvéxeia TTAaTAOTE Kal KPATAOTE TTaTN-
Hévo To koupTri REV. To Tputravi Ba TrepIOTPEPETAl OTNY avTIBETN KATEU-
Buvon kai Ba Kivel Ta TPO@INA TIPOG TN Brkn yéuiong. Meta amd 10-15
SeutepOAeTTa a@rioTe To kKoupTri REV kai TratioTe 10 kouptri ON/OFF yia
VO OUVEXIOETE.

[1l. AMOXYNAPMOAOIHZH, KAGAPI-
ZMOZ KAI ATTOOGHKEYZH THZ
2YZKEYHZ

KaBapioTe OAa Ta akpo@Uoia Kal Ta EEAPTAHATA TNG KPEATOUNXAVAG G-
Owg PETG TN Xpron.

TMPOXOXH! lMpiv Tnv amoouvappoAdynon kai rov kabapioud, arre-
vepyorroijore 1 ouokeurj marwvrag 1o ON/OFF kai arroouvséaTe To.



ATtroouvappoAdynon
AQUIPETTE TO WOTHAPIO ATIO TNV TPUTIA YEPIONG, APAIPETTE TN BrKN YEUIONG.

MartAoTE TO KOUPTI aQaipEong akPOYUTIWY, OTPIYTE TO UTTAOK TNG KPED-
TOUNXAVAS (TOU ATTOXUHWTEG, TOU TTPOCAPTANATOS VIO KOTIH TPOQIHWY)
KaTé 45° BeEI60TPOPA KAl APAIPEDTE TO ATTO TNV TPoXaAia Tou KivnTrpa.

ZeBIdWOTE apIoTEPOOTPOPA TO OTEPEOUV BaXTUAIDI GTO UTTAOK TNG KpEQ-
TopNXavig, apaIpéoTE Ta ATTOCTIWHEVA UEPN (TTAAOTIKG akpo@Uaola, dioko
HE BIaTPATEIG, paxaipl, TPUTTAVI).

A@aipéaTe ToV TPIQTN (TEHAXIOTAG) OTTO TO PTTAOK YIO TNV KOTTH.

To oTepéouv SayTUAIBI TOU ATTOXUHWTH TO TIEPIOTPEWTE BEEIOOTPOPA Kal
agaipéaTe 10. BaATe TO puUBpIoTH Baduéu amoxUpwong otn Béon 0 kai
atraAd dlaxwpioTe TO atd To OKETTAoHA. AQaIPECTE TO QGIATPO Kal TO TPU-
TTGVI TOU QTTOXUMWTH.

Ka@dpiopa
ZKOUTTIOTE TNV TPOXAAIC TOU KIVNTAPA JE UYPO TTavi.

KaBapioTe 1a akpo@Uoia Kai GAAG PépN TNG KPEATOUNXAVAG PE HOAAKS un
BIABPWTIKG ATTOPPUTIAVTIKG.

Mnv kaBapifete HETAANIKG PEPN TNG CUOKEUNG OE TTAUVTAPIO THATWY,
€TEION TA ATIOPPUTIAVTIKG PTTOPOUV VA TTPOKAAETOUV BAUTIWHA TNG ETTI-
QAvelag Toug.

H péyiotn Beppokpaoia yia kaBapiopd pn HETAANKWY HEPWY OTO TTAUVTH-
plo MATWY dev TTPETEI va utrepPBaivel Toug 60°K.

Ta pépn TNG OUOKEUNG TIPETTEN va eival TeAgiwg aTeyVEG O Beppokpaaoia
dwpariou Kal € QUOIKS EEAEPIOUO.

ATMATOPEYETAI va romo6ereire Tnv 1poxaAia Tou KivnTApa, 1o peu-
PaToARTTITN Katl To KaAWSIo TPOPOd00IaS KATw aTTd TPEXOUMEVO VEQPD
A va 1a Bubicete ot vepo.

& ATMATOPEYETAI va xpnoiuorroieite apouyydpia ue okAnpo 1 Asia-
VTIKO eTTiIoTPWUA, ALIaVTIKG KaBapIoTiKa i SiaAuTes (Bev{6Aio, akeTévn,
KATT.).

Atolnkeuon
ATTOBNKEVETE TN OUOKEUN ouvappoAoynuévn o€ §NPo agpI{OUEVO XWPO
HaKpIG atrd OUOKEUEG BEpuavong Kal Hakpid atréd To Gueco NAIAKS Qwg.

IV. MPIN EMIKOINQNHZETE ME TO
KENTPO E=YTNHPETHEHZ

MpoAdpara Midavij arria Amartoupeveg evépyeieg
H ouokeur Bev Aei-
Toupyel,  Beiking
TpogoBosiag Bev
avapel

H ouokeu Bev | ZUVBEOTE T OUOKEUN WE pia TIPICA TIOU
ouvBterar pe Tpida | Aermoupyel

ATIEVEDYOTIOIOETE T OUOKEUH TIATVIAG TO
KoupTri ON/OFF Kai aTroouvBEoTe T ou-
okeurl. KaBapioTe T0 PITAOK QTG Tp6QILa.
MNaTOTE T0 Pavpo KOUKTT GTO KATW EPOg
MG GUOKEUTG, OTN CUVEXEID OUVBEDTE TN
GUOKEUI piE TIPIZa Katl TIATAOTE To KoupTTi
ONJOFF. Av 1 GUOKeUr Bev AEITOUpYE, £TTi-
KOIVWVAOTE g EEOUTIOBOTNYEVD KEVTPO
eguTnpémang

Kivnripag otapam-
0 peg ™ AerToupyia

Avoie N aogaAeia
uTEpgOpTWONG

SuoKeur éxel UTTEp-
Bcppaveei

MEIGOTE To XPOVO OUVEXOUG AeiToupyiag.
AUEAOTE TO XPOVO HETAEY EVEPYOTIOICEWY
Karé Ty epyaoia

aioBaveral TAaoTik | MepIk pépn Kakd-

ooy TrTovTal a6 Tpo- | H 0o Ba EEAQAVIOTE! PETG GTIO PEPIKEG
GTATEUTIK EMKG- | EVEPYOTIOINDEIG
Augn

V. EITYHZH

AuTd TO TTPOIdV €XEI £YYUNON Yia TTEPIOBO 2 ETWV ATIO TNV NUEPOUNVia
ayopdg. Kard tn didpkeia TNG TePIGdOU £yyUnong, O KATAOKEUAOTAG
uTroxpeoUTal va aAAGEEl, JE TNV ETTIOKEUN, TNV AVTIKATAOTACN TwV £€ap-
TNUATWY ) AVTIKATAGTAGT OAIKOU TOU TIPOIGVTOG, OTTOINSATIOTE KATAOKEU-
QOTIKG EAATTWHATA TOU TIPOIGVTOG TTOU TTPOKAAOUVTAI ATTO TNV KAKI TTol-
ATNTA TWV UNIKWV Kal TNG KATaoKeung. H gyyunon ioxvel pévo otnv
TIEPITITWON N NUEPOUNVIA ayopdg eMBERAIWVETAI PE TN OPpayida Tou
KATAOTAPATOG KAl TNV UTTOYpaAQr) Tou TIWANTH aTnV TTpWTATUTIN KAPTO
eyyunong. H eyyunon avayvwpietal povo 6T1av 1o TTpoiov XpnaoidoTTolEiTal
oUPQWva PE TIG 0dnyieg XPAaNG, eV ETTIOKEUGOTTNKE, DEV ATTOCUVAPHO-
AoyrBnke Kai dev KATAOTPAPNKE AOYyWw ECPAAPEVNG XPAONG, KABWG Kal
UTTApPXEl TO TTAPEG KOPTTAE TOU TTPOIGVTOG. AUTH N £yyUnan dev KaAUTITEl
@uOIoAOYIKH PBOPE TOU TIPOIOVTOG Kal avTAAAAKTIKWV (QIATPa, AQPTITAPES,
AvTIKOAANTIKN ETTIOTPWON, OTEYAVWTIKA UAIKA, K.ATT.).

H didpkeia {wiig Tou TTPoidvTog Kal TnG eyyunong utroAoyidovtal ammd TV
nNUEPOUNVia TNG TTWANONG A TNV NUEPOUNVIO KATAOKEUNG TOU TTPOIGVTOG
(o€ TTEpITTWON TTOU BEV PTTOPET va KABOPIOTEN N NUEPOHNVIa TNG TIWANCNG).

Hpgpopnvia kataoKeung TN CUCKEUAG PTTOpEl va BpeBei oTo oeIpiakd
apIBUO, TToU BPICKETAI OTNV ETIKETA AvVayVWPIONG TTOU KOAAGTAI OTO Koppi
Tou TpoidvTog. O oeipiakdg apiBudg amoteAeiTal amd 13 yneia. 6og kai
706 XapaKTApeG dNAWwvouY To prva, 80g To £T0G TNG TTAPAYWYRSG TOU
TTPOIGVTOG.

KaBopiopévn amé Tov kataokeuaoTA n didpkeia {wiig TNG CUOKEUNG gival
3 £1n atmé TV nuepopnvia ayopdg O 6pog autdg IoXUEI UTTO TNV TTPOUTTIO-
Beon OTI N AeiToupyia Tou £v Adyw TTPOIOVTOG eKTEAEITAI QUOTNPE CUPPW-
va e TIg TTapoUoeg odnyieg XpAong Kal IoXUoVTa TEXVIKA TIPOTUTTA.

Suokeuaaia, 0dnyies XpAong, KaBWs Kai v idia T CUOKEUr TPETE!
Va armoppITIToVTal CULPWVA JIE Ta KT TOTTOUS TTpOypauuaTa avaku-
kAwaong. Na @povrilete yia 1o mepiBaArov: unv merdre mapopola
mpoidvra padi e Ta ouVHON OIKIAKG aTToppilparTa.



A Cihazi kullanmaya baslamadan once, kullanma kilavuzunu dikkatli okuyu-

nuz ve danisma kitabi olarak saklayiniz. Cihazin dogru bir sekilde kulla-
nilmasi, 6mriini uzatir.

Guvenlik tedbirleri

Uretici, glivenlik teknigi ve cihazin 6miir ku-
rallarinin ihlalinden kaynaklanan hasara ug-

yada kablonun yanmasina sebep olabilir.

 Cihazi sadece topraklanmis prizlerde kulla-

niniz. Bu kural, elektrik akimin zararindan
korunmasi agisindan zorunludur. Uzatma
kablosu kullanirken, uzatma kablosunda
topraklanmis oldugundan emin olunuz.

ranmasinda hig bir sorumluluk kabul etmez. @ UNUTMAYINIZ KI: Elektrik besleme kablosu-

Bu cihaz ev ortaminda kullanilmak Uzere da-
irede, koy evlerinde, otel odalarinda, dikkan,
ofis i¢cinde ve diger endustriyel olmayan or-
tamlarda kullanilabilir. Endustriyel veya amag
disi kullanim, cihazin dogru kullanimin kural-
larinin ihlali olarak kabul edilecektir. Bu du-
rumda Uretici meydana gelen sonuglardan
sorumlu tutulamaz.

Cihazi elektrik agina baglarken, agin gerilimi
ile cihazin itibari geriliminin birbirine uygun
oldugundan emin olunuz (teknik dzelliklerine
veya fabrikanin urun tablosuna bakiniz).
Cihazda kullanilan voltaja uygun uzatma

nun kazayen bozulmasi, garanti kapsamina
girmeyen aksakliklara ve elektrik akimindan
olusan hasarlara sebep olabilir. Bozulmus
elektrik kablosu, acil olarak servis merkezinde
degistirilmelidir.

Cihazi yumusak zemin uzerinde ¢alistirmayi-
niz, calisir vaziyette iken Uzerini havlu ya da
mutfak bezi ile kapatmayiniz bu cihazin isin-
masina ve arizalanmasina neden olabilir.
Cihazin acik havada kullanilmasi yasaktir, ci-
hazin govdesinin icine nem ya da yabanci
cisimlerin girmesi cihazin ciddi bir sekilde ha-
sar goérmesine neden olabilir.

kablosunu kullaniniz. Aksi durumlarda pa- @ Kullanir iken dikkatli olunuz. Yaralanmamak

rametrelerin uygunsuzlugu kisa devreye



veya cihaza zarar vermemek i¢in yemek icine
konulacak gida maddelerini elle itmeyiniz.
Bunun igin verilmis olan iticiyi kullaniniz.
Kesinlikle elinizi cihazin i¢ine sokmayiniz,
hareket eden parcalara dokunmayiniz.

e Cihazin govdesinde ya da elektrik besleme
kablosunda gozle gorulur hasarin, dusmesi ya
da calismasi sirasinda aksakliklarin ortaya
¢ikmasi durumunda cihazin kullanimi yasak-
tir. Herhangi bir arizanin ortaya ¢ikmasi du-
rumunda cihazin fisini elektrik sebekesinden
cekiniz ve servis merkezine basvurunuz.
Cihazi temizlemeden once fisten cekiniz ve
tamamen sogumus oldugundan emin olun.
Temizlik sirasinda “Cihazi Sokme, Temizleme
ve Saklama” Bolumunde belirtilen kuralla-
ra kesinlikle uyunuz.

sikligi olan insanlar tarafindan, bu kisileri
denetleyen veya guvenliklerinden sorum-
lu olan ve cihazin kullanimiyla ilgili bilgi
veren biri olmadigi takdirde bu cihazin
kullanilmasi uygun degildir. Cihaz, aksesu-
arlari ve fabrika ambalaji ile oynamamala-
riicin cocuklar gozetim altinda tutulmali-
dir. Cihazin temizlenmesi ve bakimi
yetiskinlerin go6zetimi olmadan ¢ocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

Cihazin kendi basina tamir edilmesi yada
cihazin konstruksyonunda modifikasyon ya-
pilmasi YASAKTIR. Bakim ve tamirat ile il-
gili tum isler sadece yetkili servis merkezi
tarafindan yapilmalidir. Yetkili olmayan ki-
siler tarafindan yapilan isler cihazin bozul-
masina, travm olusmasina ve urunun zarar

gormesine yol acabilir.

GIRiS VE GUVENLIK

@ Cihazin govdesinin suya daldrimak ya da
akarsuyun altina tutmak YASAKTIR!

Kurallara uygun kullanim : ilk kullanim-
dan once kullanma kilavuzunu dikkatlice

e Fiziksel, norolojik, zihinsel engelli bireyler
(cocuklar dahil), veya tecriibe ve bilgi ek-



okuyunuz. Boylece kendinizi ve cihazini-
z1 olugsabilecek zararlardan korumus olur-
sunuz. Cihazi sadece monte edilmis va-
ziyette kullaniniz. Ancak bu sekilde
elektrik ileten bolimlere temas etme
tehlikesi ortadan kalkabilir.

Besinlerin 6zenle hazirlanmasi sagliginiz agi-
sindan ¢ok onemlidir.

Evdeki Cocuklar

Bu cihaz 8 yasindan buyuk ¢ocuklar ve fiziksel,
duygusal ve zihinsel kapasitesinde eksiklik,
sorun veyahut cihaza dair tecribe eksikligi
olan veyahut kullanim kitabini okuyamayacak
veyahut anlayamayacak, guvenlik dnlemleri-
ni uygulayamayacak kisiler tarafindan kesin-
likle yalniz basina kullanilmamalidir. Yukarida
anilan kisiler ve 8 yasindan blyuk cocuklar
yanlarinda urunu taniyan ve guvenlik dnlem-
lerini alabilecek bir refakatgi ile kullanmalidir.
Gocuklar kesinlikle Griinle veyahut elektrik
baglantilari ile oynamamalidir. 8 yasin altin-
daki ¢ocuklar kesinlikle cihaza yaklastirilma-

malidir. Cihazin bakim ve temizligi kesinlikle
baslarinda refakatci olmaksizin ¢ocuklar ta-
rafindan yapilmamalidir.

Cihaz calisir iken isinir ve kapatildiktan sonra
da bir sure sicak kalir. Yanik tehlikesi agisindan
soguyuncaya kadar cocuklari cihazdan uzak
tutunuz. Cocuklarin ilgisini ¢ekebilecek esya-
lar1 Urunun Ustune ve arkasina koymayiniz.
Cunkl ¢ocuklar bunlari almak icin cihazin Uze-
rine ¢ikmak isteyecektir.

Yanik tehlikesi ! cocuklarin cihaz ile oyna-
masina ve i¢ini agmasina izin vermeyiniz.
Ambalaj malzemeleri ¢ocuklar icin tehlike-
li olabilir (folyo ve kdpuk gibi). Bogulma
tehlikesi! Ambalaj malzemelerini ¢cocuklar-
dan uzak yerlerde saklayiniz veya mumkun
oldugunca c¢abuk evden cikartiniz. Artik
kullanilmayan cihazin elektrik baglantisi
evde oynayan c¢ocuklar icin bir tehlike ya-
ratmamasi agisindan soktlmeli ve tim kab-
lolar ortadan kaldiritmalidir.



Diger Tehlikelerden Korunma
Cihaz yakinindaki bir prizden faydalanirken,
kablonun sicak yuzeye temas etmemesine
dikkat ediniz. Kablo izolasyonu zarar gorebi-
lir. Cereyan carpma tehlikesi.

CIHAZIN KULLANIMI VE TANIMI

Aygitin ortaya ¢ikardigi buhar yakicidir.
Ozellikle kapadi kaldirirken cihazdan gele-
cek buharla yanmamak igin kendinizi bu-
hardan koruyunuz.

Cihazi ellerken dikkatli olunuz. Herhangi bir
sivi ya da bugulanmis yuzey cok sicak ola-
bilir. Her zaman firin eldiveni kullaniniz.
Cocuklarin ya da engelli kisilerin cihazi kullan-
malarina izin vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

Elektrik kordonunun aygiti kullandiginiz
calisma yuzeyinden sarkmamasina dikkat
ediniz. Clnk0 ¢ocuklar sarkan kordonu ¢ekip
cihazi dusurebilir.

e Cihazda herhangi bir ariza var ise kullan-

mayiniz. Hasarli cihazi muhakkak yetkili
teknik servise tamir ettiriniz. Musteri hiz-
metleri numarasindan bolgenizdeki servis
detaylarina ulasabilirsiniz.

Urtiniin elektrik kordonunu ya da fisini suya
batirmayiniz, islak yerlerden uzak tutunuz.
Aygitin kumandalarini temiz ve kuru tutu-
nuz.

Cihazi kullanmadiginiz zamanlar fisini priz-
den cekiniz.

Kesinlikle ocak Ustune veyahut isi yayan bir
yuzey ustune koymayiniz.

Icerisinde herhangi bir sicak malzeme var
iken kesinlikle cihazi hareket ettirmeyiniz.



Teknik Ozellikleri

Gerilim 220-240V, 50/60 Hz
Maksimum gti¢ 2000 W
Nominal giig 700 W
Kapasitesi 2,7 kg/dak.
Calisma hiz sayisi 1
Tersine donme fonksiyonu var
Asiri yiiklenmeden koruma var
Sucuk hazirlama hunisi var
Igli kofte hazirlama hunisi var

Sebze dograma koni basliklar

(rende, dograyici) (RMG-1205-8-E)
Spiral siirlicli meyve suyu sikacagl (RMG-1205-8-E)...
Farkli tir kiyma hazirlamak igin farkli boy delikli ayna ...

Ana Parcalar

Motor blogu 1Ad.
Kiyma makinesi spiral stirliciisi 1Ad.
Kiyma makinesi bigagi 1Ad.
Kiyma basligi 1Ad.

Kiyma aynalari
Huni saklama yuvali itici
Icli kéfte hunisi temeli
Igli kofte olusturma basligr
Sucuk hunisi temeli
Sucuk olusturma basligi
Mamul kesme blogu (RMG-1205-8-E).
Rende basligr (RMG-1205-8-E)
Dograma basligi (RMG-1205-8-E)
Kesme blogu dikdortgen iticisi (RMG-1205-8-E)..
Meyve suyu sikacak blogu (RMG-1205-8-E]
Meyve sikacag spiral siiriiclisii (RMG-1205-8-E)..
Meyve sikacag! filtresi (RMG-1205-8-E)...
Meyve sikacagi basligi (RMG-1205-8-E)..
Kullanim Kilavuzu

19. Dikdértgen itici

20. Dograyici

21. Rende takimi (ince, orta, iri)
C. Meyve sikacagi (RMG-1205-8-E)

22. Meyve sikacagi blogu

23. Posa tahliye deligi

24. Meyve sikacag spiral siriiciist

25. Meyve sikacag! filtresi

26. Sabitleme kapag!

27. Sikma derecesi ayari

28. Meyve suyu gikis deligi

I. ILK KULLANIMDAN ONCE

Uriinii dikkatlice jindan gikartiniz, tim rini ve
reklam yapiskanlarini, seri numarasi bulunan yapiskanlar haric, sskiiniiz. Uriin
lizerinde seri numarasinin bulunmamasi otomatik olarak driin ile ilgili garanti
hizmetlerinin verilmesi hakkindan mahrum birakmaktadir.

Motor gévdesini islak bez ile siliniz. Cihazin tiim pargalarini, “Cihazi sokme,
temizleme ve saklama” bélimiinde belirtilmekte olan taleplere uygun olarak
yikayiniz. Bigagi temizlerken dikkatli olunuz!

Cihazi toplamaya baglamazdan 6nce tiim parcalarinin oda sicakliginda tamamen
kurumusg olmasi gerekmektedir.

Dikkat! Her tiirlii ariza bulundugu siirece cihazin kullanilmasi yasaktir.

Soguk hava sartlarinda nakliye ya da saklamadan sonra, isletmeye almadan
once, cihazin en azindan 2 saat oda sicakliginda bekletilmesi gerekmektedir.

Il. KIYMA MAKINESININ KULLANIMI

REDMOND kiyma makinesi gida rlinlerinin islenmesi icin kullanilan cok amag-

Ui bir cihazdr.

Cihaz, asiri yliklenme olmasi durumunda cihazi kapatan koruma sistemi ile

donatilmistir. Benzer durumun ortaya ¢ikmasi durumunda ON/OFF diigmesine

basiniz, cihazin prizini elektrik sebekesinden cekiniz ve 15 dakika boyunca
] icin birakiniz. Beleme kismini gida driinleri kalintilarindan temizle-

Servis kitapgIg! 1Ad.

Uretici tasarim ve donanim degisiklikleri yapmanin yani sira iiriinii siirekli
gelistirme siirecinde haberdar etmeksizin teknik ozelliklerini degistirme hak-
kina sahiptir.

Modelin Yapisi Al

Motor blogu

Agma/Kapama diigmesi (ON/OFF)

Elektrik sebekesine takama gdstergesi

Tersine dondiirme rejimi diigmesi (REV)

Tahrik aksi mufu

Sokiilebilir bloklari ayirma diigmesi

Besleme tepsisi

Basliklarin muhafazasi icin konteynerli koni seklinde itici

P NO LA

A. Kiyma Makinesi
9. Kiyma makinesi blogu
10. Kiyma makinesi spiral stirlictisi
11. Bicak
12. Farkli capta
13. Kiyma makinesi basligi
14. Icli kéfte basligi temeli
15. Igli kéfte baglig
16. Sucuk hunisi temeli
17. Sucuk hunisi
B. Sebze ve meyve dograma basligi (RMG-1205-8-E)
18. Dograma blogu

yiniz. Cihazin dip kisminda, elektrik kablosu toplama yuvasinin yaninda bulunan
asirt yiiklenme resetleme diigmesine basiniz, bundan sonra cihaziniz tekrar
calismaya hazir hale gelecektir.

A DIKKAT! Cihazin kesintisiz calisma siiresinin 5 dakikay: gegmemesi gerekmek-
tedir. Her ¢alistirma arasinda vereceginiz aranin en az 15 dakikadan az olma-
masi gerekmektedir.

Kiyma Hazirlama

Malzemelerinizi hazirlayiniz. Et ve baliklarin buzunun tamamen ¢6zilmesini
saglayiniz, kemik ve sinirlerini ayiriniz. Eti, tepsinin besleme agzindan rahatlik-
la gegecek sekilde 20x20x40 cm biiyiikligiinde kusbasi haline getiriniz.

Et kiyma makinesi bloguna spiral siirliciiyli takiniz. Dikkatli bir sekilde, bigagin
yassi ylizli aynaya dogru gelecek sekilde takiniz. Aynalarin herhangi birini bigak
takilmis spiral stirlicliye takiniz. Aynanin kenarindaki kanalin bloktaki ¢ikinti ile
uyumlu bir sekilde denk gelmesi gerekmektedir.

Kiyma basligini et kiyma makinesine takiniz ve saat yoniinde geviriniz. Asir giig
kullanmayiniz.

Toplamis oldugunuz blogu, saat yoniinde 45° ceviriniz ve onun aksini, cihazin
g6vdesinde bulunan tahrik aksinin yuvasina yerlestiriniz.

Blogu ses ¢ikana kadar saat yoniinin tersine geviriniz.

Kiyma basligini sonuna kadar gevirerek sikistiriniz.

Et kiyma makinesi bloguna besleme tepsisini takiniz. Et Parcalarini besleme
tepsisine yerlestiriniz. Kiymanizi toplamak istediginiz kabinizi, blogun altina
yerlestiriniz.

A Kiyma makinesine kemikleri, kabugu, donuk et veya biiyiik kesilmis eti koyma-
yin. Bu kuralin ihmali cihazin émriinii kisaltir veyahut arizalanmasina yol
agabilir.

Cihazin fisini elektrik sebekesine takiniz. Besleme gostergesi yanacaktir. ON/
OFF diigmesine basarak, cihazi galistiriniz.

Yuvarlak itici ile et parcalarini besleme tepsisinin besleme deligine dogru itiniz.
ON/OFF diigmesine basarak, cihazi kapatiniz ve fisini elektrik sebekesinden
cekiniz.

Sucuk Hazirlama

Sucuk yapacaginiz kiymayi hazirlayiniz. Sucuk dolduracaginiz bagirsaklari ilik
suda 20 dakika islatiniz.

Kiyma makinesi bloguna, kiyma makinesi spiral stirliclisini takiniz.

Sucuk hunisi temelini spirale takiniz: huninin kenarindaki kanalin bloktaki ¢i-
kinti ile uyumlu bir sekilde denk gelmesi gerekmektedir. Sucuk hunisinin taki-
niz.

Kiyma basligini, kiyma makinesi bloguna takmis oldugunuz huni tizerine takiniz
ve saat yoniinde ceviriniz. Fazla gii kullanmayiniz.

Toplamis oldugunuz blogu, saat yoniinde 45° ceviriniz ve onun aksini, motor
blogunda bulunan tahrik aksinin mufuna yerlestiriniz. Blogu ses ¢ikana kadar
saat yoniniin tersine geviriniz. Kiyma basligini sonuna kadar cevirerek sikisti-
rniz.

Besleme tepsisini kiyma makinesinin bloguna yerlestiriniz.

Kiymalarinizi besleme tepsisine yerlestiriniz. Sucuk basliginin altina, sucukla-
riniz igin yassi kap koyunuz.

Cihazinizin fisini elektrik sebekesine takiniz. Elektrik besleme géstergesi yana-
caktir.

Islatitmis olan sucuk dolduracaginiz bagirsaklarinizin bir ucunu baglayiniz ve
onu huni konisine giydiriniz. Baglamis oldugunuz yerdeki digimdin, kiymanin
bagirsaklari siki bir sekilde doldurabilmesi igin huninin gikis yerinden 1-2 cm
uzaklikta olmasi gerekmektedir.

Eger, bagirsaklariniz, huninin agzina yapismakta ise, onlari su ile islatiniz.

ON/OFF digmesine basarak, cihazi galistiriniz.

Sokiilebilir itici ile kiymalari besleme tepsisinin agzindan itiniz. Bagirsaklar
doldukga, onlari huniden gikartiniz. Bagirsaklarin belli bir kismini, diigiimlemek
icin bos birakiniz.

Bagirsaklari doldurduktan sonra, ON/OFF diigmesine basarak cihazi kapatiniz.
Sucuklarin baglanmamis olarak agik kalan kismini baglayiniz. Is bitiminden
sonra, cihazin fisini elektrik sebekesinden ¢ekiniz.

igli Sucuklarin (igli Kofte) Hazirlama

icli kéftenin disini ve ici icin kiymayi hazirlayin.

Burguyu makinenin bloguna takin.

Burgu lizerine icli kofte ucunun temeli koyun ve ucun iizerine bicimlendiriciyi
yerlestirin.

Uglar ve blogun dizerine kilit halkasini takin ve saat yoniinde cevirin. Asiri glic
kullanmayin.

Monte edilmis blogu 45° cevirin ve cihazin gévdesindeki onun tahrik milinin
mansonuna takin. Blogu tik sesi gelinceye dek saat yoniiniin tersine gevirin. Ki-
lit halkasini dayanana kadar cevirin.

Kiyma makinesine yiikleme tepsisini yerlestirin. Uzerine kéftenin disi igin bul-
qgurlari koyun. Kéfte yapma ucunun altina diiz bir tabak koyun.

Yiikleme tepsisine kéftenin ici i¢in kiymayi koyun. Kéfte yapma ucunun altina
diiz bir tabak koyun. Cihazi elektrige baglayin. Gii¢ géstergesi yanar.

ON / OFF diigmesine basarak cihazi ¢alistirin.

tici ile makinenin agzina kiymayu itin. Konik sekilde bulgurdan gikar. Sonunu
koparin.

Sucuk istenilen uzunluga ulastiginda, ON / OFF diigmesine basarak makineyi
kapatin.Ucunda bulunan bigakla sucugu kesin.

Sucugu hazirlanmis kiymadan i¢ ile doldurup, acik olan ucunu koparin ve iste-
diginiz sekli verin.

Isiniz tamamlandiktan sonra, cihazin fisini gekin.

Gida Dilimleme Blogu Kullanimi (RMG-1205-8-E)
Besin maddelerinizi dilimlemek i¢in hazirlayiniz.



Gida dilimleme bloguna rende ya da dograyicilarin birini yerlestiriniz.
Toplamis oldugunuz blogu, saat yéniinde 45° ceviriniz ve onun aksini, motor
blogunda bulunan tahrik aksinin mufuna yerlestiriniz.

Blogu ses ¢ikana kadar saat yoniiniin tersine geviriniz. Kiyma basligini sonuna
kadar gevirerek sikistiriniz.

Rende/dograyici igin blogun gikis deliginin altina kabinizi yerlestiriniz.
Cihazin fisini elektrik sebekesine takiniz. Elektrik besleme gostergesi yanacaktir.
ON/OFF diigmesine basarak, cihazinizi calistiriniz.

Gidalarinizi dilimleme blogunun st kismindaki agza doldurunuz. Dikdortgen
itici yardimi ile yavas yavastan, fazla gli¢ sarf etmeden, gidalarinizi igeriye
dogru itmeye baslayiniz.

ON/OFF diigmesine basarak, cihazi kapatiniz ve onun fisini elektrik sebekesin-
den gekiniz.

Meyve Sikacaginin Kullanimi (RMG-1205-8-E)

Besin maddelerinizi sikmak icin hazirlayiniz. Sebze ve meyvelerinizi, meyve
sikacaginin agzindan rahatlikla gegecek sekilde, biiyiik olmayan dilimler halin-
de dilimleyiniz. Sert ya da kalin kabuklarini soyunuz, iri cekirdeklerini, gébek-
lerini, saplarini ayiriniz.

Cihaz kati sebze ve meyvelerin (havug, salgam, elmalarin kati gesitleri vs.) si-

kilmast igin kullanilmamalidir.
Spiral siirlicliyli meyve sikacagi bloguna takiniz. Meyve sikacagin filtresini
meyve sikacagin spiral siiriiciisiine takiniz, daha sonra meyve sikacagin basli-
gini takiniz. Filtre ve kapagin kenarlarindaki oluklarin blogun igindeki gikinti-
lara denk gelmesi gerekmektedir. Kapagi saat yoniiniin tersine geviriniz. Fazla
glic sarf etmeyiniz.
Toplamis oldugunuz blogu, saat yéniinde 45° geviriniz ve onun aksini, motor
blogunda bulunan tahrik aksinin mufuna yerlestiriniz. Blogu ses gikana kadar
saat yoniiniin tersine geviriniz. Meyve sikacaginin basligini sonuna kadar gevi-
rerek sikistiriniz.
Meyve sikacak bloguna besleme tepsisini yerlestiriniz.
Hazirlamis oldugunuz besin maddelerini besleme tepsisine yerlestiriniz. Posa
tahliye deliginin altina bir kap yerlestiriniz.
Meyve suyu dokiilme deligi altina bir kap koyunuz.
Cihazin fisini elektrik sebekesine takiniz. Elektrik besleme géstergesi yanacak-
tir. ON/OFF diigmesine basarak, cihazinizi galistiriniz.
Sokiilebilir itici ile besin maddelerinizi besleme tepsisinin agzina itiniz.
Meyve sikacagin sabitlenmekte olan kapaginda sikma rejimi ayari bulunmakta
olup, 1 (minimal basing) pozisyonundan baslayarak 3 (maksimum basinca)
pozisyonuna kadar gevrilebi ir.Digmenin gu pozisyonu, kabarik
rolyefli sekilde olan okun bulunmakta oldugu pozisyona bakarak tespit edebi-
lirsiniz. Meyve sikacaginin temizlenmesi sirasinda ayar O pozisyonunda iken
daha iyi gikmaktadir.
Eger, sikilmis olan meyvenin posasi, posa tahliye deliginden rahat bir sekilde
cikmiyorsa, ayari saat yoniinde gevirerek sikma derecesini azaltiniz. Bu durum-
da, sikma sirasinda meydana gelmekte olan posanin tahliye edilmekte oldugu
aradaki bosluk, isleme tabi tutulmakta olan iri lif ve kabuklar gegebilecek se-
kilde genisleyecektir.
Eger, besin maddelerini vermekte oldugunuz delikte meyve suyu toplanmakta
ise tersine déndiirme rejiminden yararlaniniz. Periyodik olarak, meyve sikaca-
ginin filtresini temizleyiniz.
ON/OFF diigmesine basarak, cihazi kapatiniz ve onun fisini elektrik sebekesin-
den gekiniz.

Tersine Dondiirme Fonksiyonunu Kullanma

Kesici blokta ya da meyve sikacak blogunda sivi toplanmakta ve besin madde-
lerinin yogunlasmis kiitlesi meyve sikacagin deliginden akmasina engel olmak-
ta ise tersine dondiirme fonksiyonunu kullaniniz.

Eger, kiyma makinesi calismakta ise ON/OFF diigmesine basarak spiral siir
niin devir yapmasini durdurunuz. Daha sonra REV diigmesini basiniz ve basili
tutunuz. Asiri yiiklenme sonucu birikmis olan besin maddelerini besleme agzi-
na dogru geri itmekle spiral sirlici tersine donmeye baslayacaktir. 10-15 sa-

niye sonra REV diigmesini birakiniz ve isinizi devam ettirmek icin ON/OFF
diigmesine basiniz.

1. CIHAZI SOKME, TEMIZLEME VE
SAKLAMA

Kullandiktan hemen sonra kiyma makinesinin tiim basliklari ve pargalarini
temizleyiniz.

DIKKAT! Sékmeden ve temizlige baslamadan énce, ON/OFF diigmesine basa-
rak cihazin elektrik fisini elektrik sebekesinden cekiniz.

Sokme

iticiyi, besleme agzindan cikariniz, besleme tepsisini sokiiniiz.

Baslik sékme diigmesine basiniz, kiyma makinesi blogunu (meyve sikacagi,
besl i dili blog saat yoniinde 45° derece geviriniz ve
onu motor blogundan ayiriniz.

Kiyma makinesinde blogunda bulunan basligi saat yoniiniin tersine cevirerek
aginiz,onun icinde bulunan sokiilebilir parcalarini (plastik basliklari, ayan, bicak,
spiral siirlicliyii gikartiniz.

Rendeyi (dograyiciyi) dilimleme blogundan ¢ikartiniz.

Meyve sikacagin sabitleme kapagini saat yoniinde geviriniz ve ¢ikartiniz. Sikma
yogunlugu ayarini 0 pozisyonuna getiriniz ve onu itina ile kapaktan ayiriniz.
Meyve sikacagin filtre ve spiral siiriiclisiini ¢ikartiniz.

Temizleme

Motor blogunu islak kumas ile siliniz.

Kiyma makinesinin basliklari ve diger parcalarini asindirici olmayan temizlik
malzemeleri kullanarak temizleyiniz.

Cihazin metal parcalarini bulasik yikama makinesinde yikamayiniz, ¢iinkii te-
mizlik malzemeleri, parcalarin yiizeylerinin kararmasina neden olabilir.

Metal olmayan parcalarin bulasik yikama makinelerinde temizlenmesi sirasin-
da makinedeki sicakligin 60°C yiiksek olmamasi gerekmektedir.

Cihazin pargalarinin, oda sicakliginda ve dogal havalandirma ortamlarinda, tam
olarak kurumasi gerekmektedir.

@ Motor blogunun, fis ve elektrik besleme kablosunun akar suyun altinda yikan-
masi ya da suya daldirilmasi YASAKTIR!
A Sert ya da asindirici kaplamali siinger, asindirici temizlik malzemeleri ve in-
celticilerin (benzin, aseton vs.) kullanilmasi YASAKTIR.
Saklama
Cihazi toplanmis vaziyette, kuru ve havalandirilmakta olan yerde, isitici cihaz-
lardan uzakta saklayiniz ve direkt giines 1sinlarindan koruyunuz.

IV. SERVIS MERKEZINE BASVURMA-
DAN ONCE

Anza Olast nedenleri Arizanin giderilmesi
Cihaz calismiyor,
elektrik besleme
gostergesi yanmiyor.

Cihazin elektrik fisi
elektrik sebekesine
bagli olmayabilir

Cihazin elektrik fisini Galisir vaziyetteki elektrik
prize takiniz.

ON/OFF diigmesine basarak, kiyma makinesini
kapatiniz ve onun elektrik fisini elektrik sebeke-
sinden cekiniz. Kullanmakta oldugunuz blogu
belenme maddelerinden temizleyiniz. Cihazin
altinda bulunan siyah diigmeye basiniz, daha
sonra cihazin elektrik figini tekrar elektrik sebe-
kesine takiniz ve ON/OFF diigmesine basiniz.
Eger, kiyma makinesi hala calismiyor ise, servis
merkezine basvurunuz.

Asin yiik koruma
sistemi devreye
girmis olabilir.

Calistirirken motor

Aniza Olasi nedenleri Arizanin giderilmesi
Kesintisiz calisma siresini kisa tutunuz, her bir

Cihaz calisirken
Kt calistirma arasindaki aray daha uzun tutunuz.

isinmakta.

Cihaz alisirken ya-

banci bir koku gel- | Cihazin bazi parca-

mekte. laninin iizerinde
koruyucu kaplama
bulunmaktadir.

Bu normal bir durumdur, koku zamanin gegme-
siile gidecektir.

V. SERVIS HiZMETLERI

Servis hizmetleri SSH PLUS sirketi tarafindan verilir (Adres: Yilanli ayazma
yolu No. 4/B Ugur Plaza Kat 3 Topkap! / Istanbul, tel.: 444 9 774, http://ssh.
com.tr/).

Bolgenizde yetkili servis olup olmadigi hakkinda bilgi servis kitabinda bu-
labilirsiniz.

VI. GARANTI YUKUMLULUKLERI

Bu iirlin igin, satin alindigi tarihten baslamak lizere 2 yil sireli garanti siiresi
ongorilmistir. Garanti siiresi icinde dretici; her tirli fabrika hatasi, kalitesiz
malzemeler ya da montaj hatas! ile ilgili arizalar ¢ikmasi halinde ilgili parga-
larin tamir yada degistirim ya da cihazi tamamen degistirme yikimluliguna
lizerine alir. Garanti, satin alma tarihi magazanin miihir ile ve orijinal garanti
kuponunda saticinin imzasi ile onaylandigi takdirde yiiriirlige girer. i bu ga-
ranti; Griin kullanma kilavuzuna uygun olarak kullanildigi, tamir edilmedigi.
sokiilmedigi, hatali davranistan dolay hasara ugramadigi ve takiminin icerigi
tamamen muhafaza edildigi zamanda kabul edilir. is bu garanti, iriinin dogal
yipranmasi ve sarf malzemelerini kapsamamaktadir (contalar, seramik ve teflon
ve diger kaplamalar, buhar valfi ve aksesuarlar).

Mamulun hizmet 6mrii ve ona ait garanti yikimliliiklerinin gegerlilik siresi,
satis tarihi veya (satis tarihi belirlenemezse) cihazin lretim tarihinden basla-
maktadir.

Cihazin dretim tarihi, mamul gévdesi iizerindeki tanitma etiketinde yer alan
seri numarasinda bulunur. Seri numarasi 13 isaretten olusur. 6. ve 7. isaret ayl,
8.isaret cihazin lretim yilini gosterir.

Uretici tarafindan belirlenen { Omir boyu, satin alindigi tarihten itibaren 7
yildir (tirlin alistirilmasi, is bu kullanma kilavuzunda belirlenen talimatlara ve
diger ilgili teknik standartlara uygun olmasi halinde).

Ambalaj, kullanma kilavuzu ve cihazi, yerel atiklar isleme programina gore
isledikten sonra yararlanmalidir. Bu tiir triinleri diger evsel atiklarla birlikte
atmayiniz.
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