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& Pries pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovg ir jj issaugokite, kad prireikus galétumete
pasizidréti. Teisingai naudojantis prietaisu, jo ekspl imo laikas bus Zymiai ilgesnis.
Siame vadove pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios gali susidaryti eksploatuojant
prietaisa. Dirbd su jrengini dotojas turi vadk is sveiku protu, biti atsargus ir atidus.

ATSARGUMO PRIEMONES

* (Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant techninés sau-
gos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliy.

o Sis prietaisas skirtas naudoti namy salygomis ir gali biti naudojamas
butuose, sodybose panasios nepramoninés paskirties patalpose.Naudoji-
mas pramoniniais ar kitais nenumatytais tikslais bus laikomas Sios gami-
nio eksploavtaul_os instrukcijos salyqy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas
neatsako uz galimas pasekmes.

* Prie$ jungdami prietaisg | elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa atitin-
ka prietaiso nominaliajg jtampa (zr. technines gaminio charakteristikas
arba gamykline gaminio duomeny lentele).

» Naudokite gaminio galingumg atitinkantj ilgintuva, nes parametry neati-
tikimas gall sukelti trumpajj jungimg arba gaisra.

o Junkite prietaisa tik | jzemintus kiStukinius lizdus. Tai batina salyga, sau-
ganti nuo elektros smigio. Naudodami ilgintuva jsitikinkite, kad jis taip

pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikimo metu jkaista prietaiso korpusas, dubuo ir me-

talinés dalys! Bakite atsarqds! Naudokités virtuvinémis pirstinémis.

Vengiant nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virs

prietaiso.

o Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietaisa j kitg vieta, atjunkite jj nuo
elektros tinklo. Traukite laikydami kiStuka, bet ne laida, be to, tai darykite
sausomis rankomis.

* Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniy,. Pasird-
pinkite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty su
astriais daiktais, kampais ar baldy briaunomis.

ATMINKITE: atsitiktinai pazeidus elektros maitinimo kabelj, gali
kilti garantijos sqlygas neatitinkanciy nesklandumz ir bati sutrik-
dytas elektros tiekimas. Pazeistq elektros kabelj bitina skubiai
pakeisti klienty aptarnavimo centre.

* Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, jam veikiant - neuzdenkite,
nes prietaisas gali perkaisti i sugesti.

» Draudziama eksploatuoti prietaisg lauke:  prietaiso vidy patekus drégmés
ar pasaliniy objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimy.

o PrieS valydami prietaisg jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo
ir yra visiskai atveses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.

@ DI?IAUDflAMA merkti prietaisq j vanden; arba plauti jj vandens sro-

o 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy ge-
béjimy ar nepakankamai patirties ar Ziniy turintys asmenys gali naudotis
prietaisu ik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti saugiai
naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus. Vaikams negalima Zaisti
prietaisu. Prietaisg ir tinklo kabelj laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8
mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiujy neprizidrimi vaikai negali valy-
ti prietaiso ar juo naudotis.

» Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas ir kt.) gali biti pavojingos
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vie-
toje.

* Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija.
Remontuoti prietaisq gali tik jgalioto klienty aptarmavimo centro specia-
listas. Neprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prietaisa, turt3 arba
suzaloti asmenis.

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.



Specifikacija

Modelis RMC-M4512
Galia 860-1000 W
Jtampa 220-240V,50/60 Hz
Apsauga nuo elektros smagio klasé |
Dubenélio tiris 51
Dubenélio danga neli i Daikin®
Ekranas. LED
Garo voztuvas. nuimamas
Vidinis dangtis nuimamas
Matmeny: 242 x 283 x 271 mm
Grynasis svoris 3,55kg
Programa

1. MY/IbTUMOBAP (MULTIVIREJAS) 6. MOJIOYHAS KALIA (PIENISKA  10. OTYPT (JOGURTAS)

2. TII0B (PLOVAS) KOSE) 11. X/IEG (DUONA)

3. HATIAPY (GARINIMAS) TYLLEHME (TROSKINIMAS) 12. TOMAIEHME (LETAS TROSKINIMAS)
4. CYN (SRIUBA) 8. BBIMEUKA (KEPINIAI) 13. 3KCMPECC (GREITAS VIRIMAS)
5. MAKAPOHbI (MAKARONAI) 9. JAPKA (KEPIMAS)

Funkcija

MASTERCHEF LITE (temperatros ir virimo laiko keitimas, o programa veikia).

qgalima

Laikykite paruostus valgius Siltai (automatinis Sildymas)
Preliminarus i$jungimas laikyti Siltas (automatinis Sildymas).

iki 12 valandy

galima

Sildymo indai

iki 12 valandy

Laiko midé‘iima

iki 24 valandy

Garsiniy signaly atjungimas qalima
Pnstatymo paketas

D is puodas Lvnt.
Dubuo RB-C502 1vnt.
Gary konteineri 1vnt.
Kausas 1vnt.
Ploks¢ias Saukstas 1vnt.
Matavimo puodelis. 1vnt.
Znyplés dubeniui 1vnt.
Maitinimo laidas Tvnt.
Samcio/Sauksto laikiklis 1vnt.
Recepty knyga Tvnt.
Vartotojo vadovas Lvnt.
Paslaugy knyga. Tvnt.

I Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat

technines charakteristikas. Techniniai duomenys leidZia paklaida £10%.

Daugiafunkcio puodo jranga (A schema, p. 3)

Talpa, skirta maistui gaminti garuose

1. Prietaiso dangtis 8. Korpusas

2. Ziedas-tarpiklis 9. Rankena nesti

3. Nuimamas iSorinis dangtis 10. Nuimamas gary voztuvas
4. Gary i€jimo plysys 11. Plokscias Saukstas

5. Dubuo 12. Samtis

6. Dangtio pakélimo mygtukas 13.

7. Valdymo pultas su ekranu 14. Samcio/Sauksto laikiklis

15. Dozatorius
16. Znyplés dubeniui

17. Elektros maitinimo kabelis

Valdymo pultas (A2 schema, p.4)

. Mygtukas ,Otmena/Pasorpes” (,Pasildyti/AtSaukti) — pasildymo funkcijos jjungimas/ iSjungimas, maisto gaminimo
programos nutraukimas, vartotojo nuostaty ataukimas

. Mygtukas ,Otcpouka“ (,Atidéti*) — atidéto paleidimo rezimo jjungimas

. Mygtukas ,Menio" (,Meniu“) — automatinés gaminimo programos patvirtina pasirinkima

. Ekranas

. Mygtukas ,Muk/-* (,Min./-“) — automatinés gaminimo programos pasirinkimas, temperatliros mazinimas, minuciy
reikSmeés pasirinkimas

6. Mygtukas Yac/+“(,Val./+“) — automatinés gaminimo programos pasirinkimas, temperatros didinimas, valandy reikimés

pasirinkimas
7. Mygtukas ,Crapt* (,Start“) — pasirinkto maisto gaminimo rezimo paleidimas
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Ekrano iSdéstymas (A2 schema, p.4)

a. Automatiniy programy indikatoriai

b. Atidéto paleidimo funkcijos indikatorius

¢. Gaminimo rezimo indikatorius

d. Laiko indikatorius

e. Automatinio pasildymo reZimo indikatoriai
f. Programos ,9KCMPECC" indikatorius

g. Pasildymo rezimo indikatorius

h.  Garsiniy signaly i$jungimo indikatorius

i.  Temperatiros reikSmés indikatorius

I. PRIES [JUNGDAMI PIRMA KARTA
1Simkite i$ déZés gaminj. Pasalinkite vis3 pakuotés medziagg ir reklamos lipdukus.
A Btinai palikite vietoje perspéjamuosius lipdukus, lipdukus-rodykles (jeigu tokiy yra) ir lentele su gaminio serijos numeriu ant korpuso!
Pries jungiant prietaisq po perveZimo arba laikymo Zemoje temperatdroje, batina jj palaikyti kambario temperatroje ne
trumpiau kaip 2 val.

Prietaiso korpusg nuvalykite drégna Sluoste, praskalaukite dubenj, leiskite jiems nudzitti. Vengiant pasaliniy kvapy pirmo
naudojimo metu, prietaisg pilnai ivalykite (2r.,Prietaiso priezitra“).

Pastatykite prietaisg ant tvirto, lygaus ir horizontalaus paviriaus, kad i$ gary voztuvo iSeinantys karsti garai nepatekty ant tapety,
dekoratyviniy dangu, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir temperatdra.

Prie$ gaminant maistg jsitikinkite, kad nebiity pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio greitpuodzio dalys. Tarp
dubens ir kaitinimo elemento negali bti jokiy pasaliniy daikty.

@ DEMESIO! Pakelti lazeris uz rankenéle virvuté su laikomasi draudziama.

Nejjunkite prietaiso be jdéto vidinio indo ar su tusciu indu - atsitiktinio gaminimo programos paleidimo atveju tai gali sukelti
prietaiso perkaitinimq arba pazeisti nelipniq dangq. Pries produkty kepimq jpilkite | indq nedidelj aliejaus kiekj.

[1. DAUGIAFUNKCIO PUODO EKSPLOATACIIA

Laiko nustatymas

|junkite prietaisa j elektros tinkla. Paspauskite ir laikykite nuspaude ,Yac/+" arba ,Mun/-“ mygtuka. Ekrane pradés mirk-
séti faktinio laiko indikatorius. Valandy reikdmei padidinti, spauskite ,Yac/+* mygtuka, minuciy reikSmei padidinti —



spauskite ,Mun/-“ mygtuka. Valandy ir minuciy didinimas vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Pasiekus maksimalig
reik$me, laiko nustatymas tesis nuo diapazono pradzios. Norint greitai pakeisti reikSme, paspauskite ir laikykite nuspau-
de atitinkama mygtuka. Nustacius faktinj laika, 5 sek. nespauskite pulte jokio mygtuko. Nuostatos bus isaugotos auto-
matiskai.

Garsiniy signaly atjungimas

Garsiniams signalams i$jungti, bet kuriame rezime spauskite ir palaikykite nuspaude ,Metto" mygtuka. Ekrane atsiras
garsiniy signaly iSjungimo indikatorius. Garsiniams signalams jjungti dar kartg spauskite ir palaikykite nuspaude ,MeHio*
mygtuka.

Gaminimo laiko nustatymas

Daugiafunkciame puode galima savarankiskai nustatyti kiekvienos programos gaminimo laikg, i¥skyrus ,9KCMPECC*
programoje. Galimas pasirenkamo laiko diapazonas ir jo keitimo intervalas priklauso nuo pasirinktos gaminimo pro-
gramos.

I3sirinkus automatine programg ir paspaudus ,MeHto“ mygtuka, valandy reikSmei nustatyti spauskite ,Yac/+*, o minutiy
reik$mei nustatyti — M/~ mygtuka. Valandy ir minuciy didinimas vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Pasiekus mak-
simalig reikSme, laiko nustatymas tesis nuo diapazono pradzios. Norint greitai pakeisti reikSme, paspauskite ir laikykite nu-
spaude atitinkama mygtuka.

i ]

Kai kuriose automatinése prog nustatyto laiko atskaita p tik prietaisui pasiekus pasirinktq tempe-
ratdrq. Pavyzdziui, jpylus Salto vandens ir pasirinkus programq ,HA [TAPY* bei nustatant 5 min. gaminimo laikg, programos
paleistis ir atbuliné nustatyto gaminimo laiko atskaita prasidés tik vandeniui uzvirus ir dubenyje susidarius pakankamam gary
kiekiui. Programoje ,MAKAPOHbI" nustatyto imo laiko atskaita prasideda uzvirus vandeniui ir pakartotinai paspaudus
mygtukg ,Cmapm".

Atidétas programos paleidimas

Atidéto paleidimo funkcija galima nustatyti laiko intervala, kuriam pasibaigus patiekalas turi biti gatavas (jskaitant progra-
mos veikimo laik). Maksimalus atidéto paleidimo laikas yra 24 val. Pagal nutyléjima nustatytas programos atidétas palei-
dimo laikas ir laikas, reikalingas prietaisui pasiekti nustatytus darbinius parametrus (jei tai numatyta gamyklinése programos
nuostatose). Atidéto paleidimo nustatymo intervalas — 1 min.

Norint pakeisti atidéto paleidimo laika, patvirtine pasirinkt3 automatine programa, spauskite ,0tcpouka“ mygtuka. Valandy
reik$mei padidinti spauskite Yac/+“ mygtuka. Minuciy reikSmei pakeisti spauskite ,Mut/-* mygtuka. Valandy ir minuciy di-
dinimas vyksta nepriklausomai viena nuo kito. Pasiekus maksimalig reik$me, laiko nustatymas tesis nuo diapazono pradzios.
Norint greitai pakeisti reikme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.

i

@ Nerekomenduojama naudoti ,0mcpoya® funkcijos, jeigu recepte numatyti greitai gendantys produktai (kiausiniai, SvieZias
& pienas, mésa, saris ir t.t).

Veikiant funkcijai ,Omcpoyka®, ekrane bus rodomas faktinis laikas. Norint pamatyti kiek laiko patiekalas gaminamas, spauski-
te ir palaikykite ,Omcpoyka® mygtukg. Atidéto paleidimo funkcija prieinama visose automatinése gaminimo programose, issky-
rus programas ,MAKAPOHbI'; KAPKA“ir ,3KCIIPECC".

Gatavy patiekaly temperatiros palaikymo funkcija (automatinis pasildymas)

Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui, o gatavo patiekalo temperatiira gali 12 val.
palaikyti 70-75°C ribose. Esant aktyviai automatinio pasildymo funkcijai, ekrane Sviecia ,0tmena/Pasorpes mygtuko
indikatorius, 0 ekrane rodoma tiesioginé 3io veikimo rezimo laiko atskaita.

Esant poreikiui, automatinj pasildyma galima i$jungti, paspaudus ir kelias sekundes palaikius ,0Tmexa/Pa3orpes” mygtu-
ka.

I3ankstinis automatinio pasildymo iSjungimas

Pasibaigus gaminimo programos laikui, automatinio pasildymo jsijungimas ne visuomet reikalingas. Turint tai omenyje,
daugiafunkciame puode numatyta iSankstiné Sios funkcijos atjungimo galimybeé, veikiant ,0tcpouka“arba pagrindei gamini-
mo programos funkcijai. Norint tai atlikti, veikiant programai spauskite ,Crapt* mygtuka. Norint vél jjungti automatinj pasil-
dyma, dar kartg spauskite ,Crapr* mygtuka.

o Automatinio pasildymo funkcija negalima, naudojant programas ,/IOIYPT ,MAKAPOHBI’ ,3KCIIPECC" ir programoje
MYJIbTUMOBAP* nustacius Zemesne nei 80°C gaminimo temperatirg.
Patiekaly Sildymas
Daugiafunkcj puoda galima naudoti Saltiems patiekalams Sildyti. Norint tai atlikti:
1. Sudékite produktus j dubenj ir jstatykite jj j daugiafunkcj puoda.
2. Uzdenkite dangciu, o prietaisg jjunkite  elektros tinkl3.
3. Paspauskite ir kelias sekundes palaikykite nuspaude ,0tMena/Pasorpes” mygtuka. Ekrane ir ant mygtuko jsiziebs atitin-
kamas indikatorius. Laikmatis pradés Sildymo laiko atskaita.
Prietaisas pasildys patiekalg iki 70-75°Cir 12 val. palaikys jj kar$ta. Esant poreikiui, Sildyma galima sustabdyti, paspaudus ir
kelias sekundes palaikius ,OtmeHa/Pasorpes* mygtuka, kol uzges atitinkami indikatoriai.
Nepaisant to, kad prietaise yra automatinio pasildymo funkcija ir jis gali iki 12 val. palaikyti patiekalg karstg, nerekomenduo-
& jama palikti maisto karsto ilgiau, nei dvi-tris valandas, nes kartais dél to gali pakisti jo skonis.

Funkcija ,MASTERCHEF LITE“

Atidarykite sau dar daugiau kulinarinio meno galimybiy su naujaja ,MASTERCHEF LITE" funkcija! Jei programoje ,MY/IbTUTOBAP*
galima nustatyti programos veikimo parametrus iki j paleidziant, naudojant funkcija ,MASTERCHEF LITE', galésite keisti nuostatas
tiesiogiai gaminimo proceso metu.

Visuomet galésite bet kokios programos darba nustatyti taip, kad ji atitikty jusy pageidavimus. ISverda sriuba? 13béga pieniska
ko3é? Per ilgai garinasi darzovés? Pakeiskite temperatiirg arba gaminimo laika, nepertraukdami programos veikimo, taip, tarsi
gamintumeéte ant viryklés arba orkaitéje.

o Funkcijq ,MASTERCHEF LITE" galésite naudoti tik metu.
veikimas ir laukimo pereiti j darbinius parametrus funkcija ,MASTERCHEF L/TE negal/ma

Temperatiiros keitimas, naudojant ,MASTERCHEF LITE" funkcija, galimas diapazone nuo 35 iki 170°C, keitiant 1°Cintervalu.
Galimas gaminimo laiko diapazonas priklauso nuo pasirinktos programos. Keitimo intervalas — 1 min.

IKCIPECC*, funkcijos ,O0mcpouka*

Funkcija ,MASTERCHEF LITE" gali bati ypatingai naudinga, jei gaminate sudétingus patiekalus, kuriy gamybos procese
& tenka derinti skirtingas gaminimo programas (pvz., gaminant balandélius, befstrogeng, sriubas, makaronus, dzemq ir t.t).

Norint pakeisti gaminimo temperatiirg:

1. Jau veikiant gaminimo programai paspauskite mygtuka ,MeHto". Ekrane pradés mirkséti temperatros reikSmés indika-
torius.

2. Nustatykite pageidaujama temperatrg. Norint jg padidinti, spauskite 4ac/+*, o norint sumazinti — ,Mun/-* mygtuka.
Norint greitai pakeisti gaminimo laiko reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka. Pasiekus maksi-
malig (minimalia) reikSme, laiko nustatymas tesis nuo diapazono pradzios.

3. Nespauskite mygtuky valdymo pulte 5 sek. Pakeitimai bus i$saugoti automatiskai.

kstesnei kaip 130°C temperatirai, i pro-
t automating prog LMOTYPT*

Siekiant i maisto produktus nuo p ), esant nustatytal
gramos velklmo laikas ribojamas 2 val. (/sskyrus BbII'IE YKA" prog . )
temperatiros keitimo funkcija negalima.

Norint pakeisti gaminimo laika:

1. Jau veikiant gaminimo programai du kartus paspauskite ,Menio" mygtuka. Ekrane pradés mirkséti laiko reikSmés indi-
katorius.

2. Nustatykite pageidaujama gaminimo laika. Norint padidinti reiksme 1 val.intervalu — spauskite ,Yac/+*, norint didinti
1 min. intervalu — ,Mun/-" mygtuka. Valandy ir minuciy didinimas vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Pasiekus
maksimalig reikSme, laiko nustatymas tesis nuo diapazono pradzios. Norint greitai pakeisti reikSme, paspauskite ir Lai-
kykite nuspaude atitinkama mygtuka.

3. Nespauskite mygtuky valdymo pulte 5 sek. Pakeitimai bus i$saugoti automatiskai.

0 Nustacius gaminimo laiko reiksme 00:00, programos veikimas bus sustabdytas.



Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas

SVARBU! Jei naudoti prietaisq verdanciu vandeniu (pavyzdziui, kai virimo maisto produkty) DO nustatyti virimo temperatira
didesné nei 100°C temperatiroje Tai gali sukelti prietaiso perkaitimq ir sugadinimg. Dél tos pacios prieZasties, NENAUDOKITE
virti vandens programg,  X/IEb'; JXAPKA“ir ,BbIMEYKA; .

1. Paruoskite (pasverkite, pamatuokite) reikiama produkty kiekj.
2. Laikantis gaminimo programos nurodymuy, sudékite produktus j daugiafunkcio puodo dubenj ir jstatykite j prietaiso

NQ o

[~

korpusa. Sekite, kad visi produktai, jskaitant skyscius, bty zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esancios, zymos.
Isitikinkite, kad dubuo stovi tiesiai ir yra gerai prigludes prie kaitinimo elemento.

i maistq su iniu puodu jokio kito indo iSskyrus tq, kuris suteikiamas su Siuo modeliu ar
suderinamus su juo. Norédami perzZidréti suderinamus indus, apsilankykite www.redmond.company. Kity indy naudojimas yra
DRAUDZIAMAS!

NEGAMINKITE maisto nenaudodami jokio indo! Tai gali sugadinti nepridegantj sluoksnj, puodq ir pakenkti jrenginiui.
Uzspauskite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas). Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

DEMESIO! Jei virkite aukstoje temperatiiroje, naudodami didelj kiekj augalinio aliejaus, visada palikite dangt] atidarytg.

. Norint iSeiti i$ laukimo reZimo, spauskite ,MeHto* mygtuka. I3sirinkite reikalingg gaminimo programa mygtukais ,Yac/+

ir ,MuH/- (ekrane mirksés atitinkamos programos indikatorius). Patvirtinkite pasirinkta programa, pakartotinai spaus-
dami ,Meio“ mygtuka.

Programoje ,MY/IbTUMOBAP", patvirtinus pasirinktq programq galeésite nustatyti norimg gaminimo temperatdrq. Pagal nuty-
léjimg nustatytai reiksmei padidinti naudokités Yac/+ mygtuku, o jai sumazinti - ,Muk/-*mygtuku. Temperatiros nuostatoms
uzbaigti spauskite ,Merto* mygtukg.

Pagal nutyléjima nustatytam gaminimo laikui pakeisti naudokités ,Yac/+* ir ,Mur/-“ mygtukais.

Esant poreikiui, nustatykite atidéto paleidimo laika.

Atidéto paleidimo funkcija negalima naudojant ,MAKAPOHbI", ,JKAPKA"ir ,3KCIIPECC" programas.

Gaminimo programai jjungti spauskite ,Crapr* mygtuka. |sijungs mygtuky ,Crapr* ir ,OtMeHa/Pa3orpes" indikatoriai. Atgaliné
gaminimo laiko atskaita, priklausomai nuo pasirinktos programos, prasidés i$ karto paspaudus ,Crapt mygtuka arba dubenyje
pasiekus reikalingg temperatira.

Jeigu reikia, i$ anksto atjunkite automatinio pasildymo funkcijg, paspaude ,Cmapm*mygtukq. Uzges mygtuko ,Ommera/Pasozpes*

indikatorius. Pakartotinai paspaudus ,Cmapm"” mygtukg, $i funkcija bus vél jjungta. Automatinio pasildymo funkcija néra gali-
ma, naudojant ,MOYPTir , 3KCIPECC" programas.

. Apie gaminimo programos veikimo pabaiga informuos garsinis signalas, o ekrane atsiras uzrasas ,End". Toliau, priklau-

somai nuo pasirinktos programos ar esamy nuostaty, prietaisas persijungs j automatinio pasildymo (ekrane $vies ,Otmena/
Pasorpes* mygtuko indikatorius ir uzrasas ,logorpes* ) arba budéjimo rezima.

. Norint ataukti jvestg programa, nutraukti gaminimo arba automatinio pasildymo procesa, paspauskite ir kelias sekun-

des palaikykite ,0tMeHa/Pa3orpes” mygtuka.

Siekiant kokybisko rezultato, sialome iSbandyti vienq is prie daugiafunkcio puodo REDMOND RMC-M4512 pridedamos knygos
recepty, numatyty gaminti batent Siuo modeliu. Daugiau recepty taip pat galésite rasti interneto svetainéje www.redmond.
company.

Jeigu, jasy manymu, pasirinkus jprastines automatines programas nepavyko pasiekti norimo rezultato, sialome pasinaudoti
universalia ,MY/IbTUIIOBAP* programa, turincia prapléstas rankines nuostatas ir atveriancia placias jisy kulinariniy eksperi-
menty galimybes.

Jei g is nepavyko pasiekti laukto rezultato, perskaitykite skyriy ,Maisto gaminimo patarimai’
kuriame rasite atsakymy | dazn/aus«al kylancius klausimus ir gausite reikalingy rekomendacijy.

Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai)

Programa

MY/IbTUMOBAP

nnos

HATIAPY

an

MAKAPOHbI

MOJIO4HAA
KALLA*

Naudojimo rekomendacijos

Si programa skirta patiekalams gaminti
vartotojo pasirinktais temperatiros ir
gaminimo laiko parametrais. Programos
rankiniy temperatiiros nuostaty diapazo-
nas yra 35-170°C,5°Cintervalu, gaminimo
temperatiira — 100°C. Jeigu gaminimo
temperatdra nevirsija 80°C, automatinio
pasildymo funkcija bus atjungta be gali-
mybes jjungti ja rankiniu budu

Programa rekomenduojama jvairiy rasiy
plovui gaminti

Programa skirta mésai, zuvims, darzovéms
ir patiekalams i$ daugelio produkty ga-
rinti. Norint gaminti maistg $ia programa,
naudokite specialig talpa (yra komplekte).
Uzvirus vandeniui ir pasiekus pakankama
gary tankj dubenyje, pasigirs garsinis si-
gnalas. Prasidés atgaliné gaminimo laiko
atskaita. Nenaudojant automatiniy Sios
programos laiko nuostaty, pasinaudokite
rekomenduojamo jvairiy produkty gamini-
mo laiko garuose lentele.

Programa skirta sultiniams, darzoviy ir
Saltoms sriuboms su mésa, zuvimis ir
paukstiena virti. Prie$ prietaisui persijun-
giant j darbinius gaminimo parametrus,
pasigirs garsinis signalas. Atidarykite prie-
taiso dangtj ir pasalinkite putas i$ sriubos

Programoje numatyta: vandens uzvirimas,
produkty sudéjimas ir tolesnis juy gamini-
mas. Apie tai, jog vanduo uzviré, ir reikia
sudéti produktus, jspés garsinis signalas.
Gaminimo programos atgaliné laiko ats-
kaita prasidés pakartotinai paspaudus
,Crapt“ mygtuka. Verdant kai kuriuos
produktus (pvz., makaronus, kolddnus ir
kt.) susidaro putos. Vengiant galimo i3si-
liejimo uz dubens krasty, praéjus kelioms
minutéms po produkty sudéjimo j verdan-
tj vandenj galima nukelti dangtj.

Programa skirta ko3éms su neriebiu paste-
rizuotu pienu virti.

Gaminimo trukmé
numatytoji

00:30

00:35

00:30

00:40

00:08

00:25

Gaminimo
trukmeés
diapazonas /

kytio
Zingsnys

2 min - 15val/
1min
Jei temperatira
vir§ 130°C:
2min —2val/
1 min)

10 min - 2 val/
5 min

10 min - 2 val/
5min

20 min —8val/
5min

2min—1val/
1min

5 min - 1val
30 min/ 1 min

13&jimas prie darbo
parametry

PradZios atidéjimas

Automatinio
pasildymo funkija, val



Programa Naudojimo rekomendacijos

Programa skirta guliasui, kepsniams ir ragu
gaminti

Programa skirta keksui,apkepui ir mielinés
teslos pyragams kepti

Programa skirta mésai, zuvims, paukstienai
ir patiekalams i$ daugelio produkty kepti.
Pasiekus nustatyta gaminimo temperatd-
r3, pasigirs garsinis signalas, sudékite
produktus j puoda. Rekomenduojama ke-
pinti produktus esant atidarytam dangciui,
tuomet bus traski apskrudusi luobelé

Programa skirta naminiam jogurtui gamin-
ti ir teslai kildinti.

Rekomenduojama jvairiy rsiy kvietiniai
duonai su ruginiy milty priemaiu kepti.
Programa numatyta pilnam duonos gami-
nimo ciklui: nuo kildinimo iki kepimo.
Reikia turéti omenyje, kad pirmajg progra-
mos veikimo valanda yra kildinama tesla,
o tik po to duona kepama.

Produkty dékite ne daugiau kaip iki pusés
dubens. Nustatant trumpesnj nei 1 val.
gaminimo laika, paspaudus ,Crapt* myg-
tuka, prasidés kepimo laikas. Tam, kad
duona iskepty tolygiai, pasigirdus garsi-
niam signalui, kepinj reikia apversti.
Programa skirta troskiniams ir kondensuo-
tui pienui virti

TYLIEHME

BbIMEYKA

JKAPKA

JorypT

XNED

TOM/EHWE

Programa skirta greitam ryziy ir biriy koiy
virimui vandenyje. Gaminimo programai pa-
leisti, laukimo rezime spauskite ,Crapt myg-
tuka. sijungs gaminimo,automatinio pasildy-
mo indikatoriai ir Craptmygtuko ap3vietimas.
Prasidés pasirinktos programos vykdymas.

IKCMPECC

* Nepasiekus norimo rezultato ,MO/IOYHAS KALLIA" programa, silome pasinaudoti universalia ,MY/IbTUITOBAP* programa.
Optimali kosés virimo temperatiira — 95°C. Produkty kiekj ir virimo laikq nustatykite laikydamiesi recepto.

1. PAPILDOMOS GALIMYBES

+  Teslos kildinimas
« Fondiu

Gaminimo trukmé
numatytoji

=
>
S

00:50

00:15

8:00

3:00

by
[=3
S

Programa, i$virus vande-

Gaminimo
trukmés
diapazonas /
Pokytio

Zingsnys

20 min -
12 val/ 5 min

20 min — 4 val/
10 min

5min—1val/
1 min

30 min —

12 val/ 30 min

10 min — 6 val /
5 min

5min—12val/
10 min

Gruzdinimas
Varskes, sario virimas

13¢jimas prie darbo
parametry

Pradzios atidéjimas

Automatinio

pasildymo funkcija, val

12

12

«  Vaiky maisto gamyba
* Indy sterilizavimas.

«  Skysty produkty pasterizavimas

Patiekaly skyriuje nurodytus receptus rasite recepty knygoje arba interneto svetainéje www. redmond.company.

[V. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Bendrosios patarimai

«  Norint gaminti maistg $ia programa ,HA MAPY*, jpilkite j dubenj 400-800 ml vandens. Laikydamiesi recepto, pamatuo-
kite ir paruoskite reikiama produkty kiekj, tolygiai iSdéliokite juos talpoje ir jstatykite dubenj j prietaiso korpusa.Sekite
3-8 skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas* nurodymus. Rekomenduojama laikytis recep-

ty knygos nurodymy.

«  Koséms su neriebiu pasterizuotu pienu virti, naudojant nenugriebta piena, skiesti jj geriamuoju vandeniu santykiu 1:1.
Pries verdant, sutepti daugiafunkcio puodo dubenj aliejumi. Kruop3ciai nuplauti nesmulkintas kruopas (ryzius, grikius,
miezius ir pan.), kol vanduo taps skaidrus. Grieztai laikytis recepty knygoje nurodyto produkty kiekiy. Padidinti arba

sumazinti produkty kieki tik proporcingai.

+  Gamindami duong ir kitus kepinius jsitikinkite, kad ingredientai neuzima daugiau nei pusés puodo talpos. Nerekomen-
duojama naudotis funkcija ,0tcpouka’, nes tai gali turéti jtakos kepinio kokybei. I3 karto po gaminimo i$ jrenginio iim-
kite pagaminta produkta, kad jis nesudrégty. Jei tai nejmanoma, leidziama trumpam palikti gaminj jrenginyje, kai
jjungta Keep Warm funkcija. ISimant iskept3 duona, naudokités virtuvinémis pirstinémis

«  Teslos kildinimo proceso metu neatidarinékite prietaiso dangcio! Nuo to priklauso kepinio kokybé.

«  Pakartotinai naudojant programg ,JKAPKA', leiskite prietaisui atvésti.

« Jogurtams ruosti galite naudoti specialy, jogurtui ruosti skirty REDMOND RAM-G1 indeliy komplekta (jsigyjama atskirai).

Gaminimo klaidos ir jy sprendimo baidai

Siame skyriuje aprasytos tipinés klaidos, daromos daugiafunkciame puode gaminant maista, i$nagrinétos galimos jy priezas-

tys ir sprendimo baidai.
PATIEKALAS NEBUVO IKI GALO GATAVAS

Galimos prieZastys

UzmirSote uzdaryti prietaiso dangtj arba uzdaréte jj ne-
sandariai, todél buvo nepakankamai auksta gaminimo
temperatira

Blogas salytis tarp dubens ir kaitinimo elemento, todél
buvo nepakankama gaminimo temperatra

Nesékmingai parinkti patiekalo produktai. Sie produktai
netinka bati gaminami jasy pasirinktu bidu arba pasirin-
kote netinkama gaminimo programa. Produktai supjausty-

ti per stambiai, virSytos bendrosios produkty proporcijos.
Greitiausiai nenustatéte (neapskaiciavote) gaminimo laiko.

Pasirinktas receptas netinka gaminti maisto $iame dau-
giafunkciame puode

Gaminant garuose: dubenyje per mazai vandens, kad biity
uztikrintas pakankamas gary tankis

Sprendimo biidai

Nesant biitinybés, gaminimo metu neatidarinékite daugiafunk-
cio puodo dangcio.

Dangtis uzsidaro pasigirdus spragteléjimui. [sitikinkite, kad
néra kliciy sandariai uzdaryti prietaiso dangtj ir néra defor-
muota ant vidinio dangtio esanti tarpiné guma

Dubuo prietaiso korpuse turi stoveéti tiesiai, o jo dugnas turi
bati gerai prigludes prie kaitinimo elemento.

Isitikinkite, kad daugiafunkcio puodo kameroje néra pasaliniy
daikty. Neleiskite, kad kaitinimo diskas uzsitersty

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Naudokite tuos receptus, kuriais
qalite pasikliauti.

Produkty atranka, jy pjaustymo biidas, sudéjimo proporcijos,
gaminimo programos ir laiko pasirinkimas turi atitikti pasi-
rinkta recepty

Batinai pilkite recepte rekomenduojama vandens kiekj. Jeigu
dvejojate, gaminimo proceso metu patikrinkite vandens lygj



Galimos priezastys

Bubenyje jpilta pernelyg
daug aliejaus
Kepant

Dubenyje yra drégmeés per-
teklius

Verdant: verdant padidinto ragtingumo produktus, iSga-
ruoja sultinys

Kildinimo metu tela prilipo

prie virSutinio dangio ir uz-

Kepant kepinius (te3la neis- | dengé gary isleidimo voztuva

kepé) ) -
Dubenyje yra per didelis
teslos kiekis

PRODUKTAI PERVIRE

Apsirikote pasirinkdami produktus arba nustatydami (ap-
skai¢iuodami) gaminimo laika. Per mazas produkty kiekis

Pagaminus patiekala, per ilgai buvo naudojama automatinio
pasildymo funkcija

VERDANT PRODUKTAS ISGARUOJA
Verdant pieniska kose, iSgaruoja pienas

Produktai pries juos verdant nebuvo apdoroti arba apdoro-
ti neteisingai (blogai nuplauti ir t.t.).

Nebuvo laikytasi produkty proporcijy arba neteisingai pa-
sirinktas produkto tipas

Gaminys putoja

PATIEKALAS PRISVYLA

Po paskutinio maisto gaminimo, buvo blogai i$plautas dubuo.

Pazeista neprisvylanti dubens danga

Produkty jdéta maziau, nei rekomenduojama recepte

Nustatéte per ilga maisto gaminimo laika

Sprendimo budai

Kepant jprastiniu budu pakanka, kad aliejus plonu sluoksniu
dengty dubens dugna.
Kepdami gruzdintuvéje, laikykités recepte pateikty nurodymy

Jeigu recepte nenurodyta, kepdami daugiafunkciame puode,
neuzdarykite jo dangcio. Pries kepdami uzsaldytus produktus,
i$ pradziy juos atitirpinkite ir nupilkite atitirpusj vandenj

Kai kuriems produktams, prie$ juos verdant, bitinas specialus
apdorojimas: praplovimas, apkepinimas ir pan. Laikykités
pasirinkto recepto nurodymy

| dubenj dékite maZesnj teslos kiekj

ISimkite i$ dubens kepinj, apverskite ir jdékite atgal j dubenj
bei teskite gaminti ik bus gatava. Ateityje rekomenduojame
déti j dubenj maziau teslos

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty atranka, jy pjaustymo
badas, sudéjimo proporcijos, gaminimo programos ir laiko
pasirinkimas turi atitikti pasirinkt recepty

Nerekomenduojama ilgai naudoti automatinio pasildymo
funkcija.Jeigu Siame daugiafunkcio puodo modelyje numa-
tytas isankstinis Sios funkcijos atjungimas, galite pasinau-
doti $ia galimybe

Pieno kokybe ir jo savybés gali priklausyti nuo jo pagaminimo
vietos ir salygy. Rekomenduojame naudoti tik 2,5 proc.riebu-
mo pasterizuotg piena. Esant poreikiui, pieng galima Siek tiek
praskiesti geriamuoju vandeniu

Pageidautina, kad bity naudojami patikrinti (pritaikyti $iam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty parinkimas, paruosiamasis
jy apdorojimo bidas ir proporcijos turi atitikti rekomendacijas.
Nesmulkintas kruopas, mésa, zuvis ir jaros gérybes visuomet
kruopsciai nuplaukite

Todél rekomenduojame jj gerai nuplauti, nuimti voztuva
arba gaminti atidengtu dangciu

Prie$ pradédami gaminti jsitikinkite, kad dubuo yra gerai
iSplautas, neprisvylanti danga nepazeista

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai

Sutrumpinkite gaminimo laikg arba laikykités recepto, pri-
taikyto Siam prietaiso modeliui, nurodymy

Kepant: pamirSote j dubenj jpilti aliejaus, nemaiséte arba per
vélai apversdavote produktus
Troskinant: dubenyje nepakanka skysciy

Verdant: dubenyje per mazai skysciy (nesilaikoma produkty
proporcijy)

Kepant kepinius: prie$ gamindami, nesutepéte vidinés dubens
puses aliejumi

GAMINYS PRARADO SAVO PIRMINE FORMA
Per daznai vartéte produktus
Nustatéte per ilgg maisto gaminimo laika

KEPINYS DREGNAS

Naudojote netinkamus, pernelyg daug drégmeés savyje tu-
rin¢ius produktus (sultingus vaisius ar darzoves, Saldytas
uogas, grieting ir pan.)

Gatava patiekalg per ilgai laikéte daugiafunkciame puode.

KEPINYS NEISKILO
Blogai i$plakti kiausiniai su cukrumi
Tesla, kurioje yra kildinan¢ios medziagos, stovéjo per ilgai
Nenusijojote milty arba blogai uzminkeéte tesla
Padaréte kokiy nors klaidy dédami sudedamasias dalis

Pasirinktas receptas netinka bati naudojamas $iuo dau-
giafunkcio puodo modeliu

i

Kepdami jprastiniu buidu, jpilkite j dubenj Siek tiek augalinio
aliejaus, kad jis plonu sluoksniu dengty dubens dugng. Tam,
kad produktai kepty tolygiai, juos reikia periodiskai pamai-
Syti arba apversti

Ipilkite j dubenj daugiau skysciy. Nesant butinybés, gamini-
mo metu neatidarinékite daugiafunkcio puodo dangcio

Laikykités teisingo skysciy ir kiety produkty santykio

Prie$ sudédami tesla, dubens dugna ir krastus aptepkite
sviestu arba augaliniu aliejumi (nereikéty riebaly pilti!)

Kepdami jprastiniu bidu, maiykite patiekalg ne dazniau
nei kas 5-7 minutes

Sutrumpinkite gaminimo laika arba laikykités recepto, pri-
taikyto Siam prietaiso modeliui, nurodymy

Rinkités kepinio recepte nurodytus produktus. Stenkités
nenaudoti pernelyg drégny produkty arba, jeigu tai jmano-
ma, naudokite minimaly jy kiekj

Pasistenkite i$ daugiafunkcio puodo iSimti gatava kepinj i$
karto,kai tik jis pagaminamas. Esant poreikiui, gaminj trum-
pam galite palikti daugiafunkciame puode, esant jjungtam
automatiniam pasildymui

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty parinkimas, paruo-
Siamasis jy apdorojimo biidas ir proporcijos turi atitikti
rekomendacijas

Daugelyje daug/afunkc/q puudq REDMOND modeliy, esant nepakankamam skysciy kiekiui, progmmose JYWEHWE" ir ,CYIT*

suveikia apsaugos nuo jrenginio perkaitimo sistema. Tokiu atveju progi , 0 daugiafunkcio puodo
veikimas persijungia j automatinio pasildymo rezimg.
Rekomenduojamas gaminimo laikas garuose
Produktas Svoris, g/kiekis,vat.  Vandens kiekis, ml Gamin;r‘r;: it
Kiaulienos/jautienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 30/40
Avienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 40



Produktas Svori, g/kiekis,nt.  Vandens kiekis,ml  Gaminimo laikas,
Vistienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 20
Frikadelés/kotletai 500 800 25/40
Zuvys (file) 300 800 15
Juros gérybés (Saldytos) 300 800 5
Mantai/chinkaliai 5w 800 25/30
Bulvés (ketvirciuotos) 500 800 20
Morkos (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 35
Burokai (ketvirciuoti) 500 1500 90
Darzovés (uz3aldytos) 500 800 5
Vidtos kiausinis 5wt 800 10

0 Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobidzio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai
nuo konkretaus produkto kokybés, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy.

Rekomenduojami temperatiiros reZzimy nustatymai programoje ,MY/IbTUTIOBAP“

Darbiné Darbiné
temperatiira, Naudojimo rekomendacijos temperatiira, Naudojimo rekomendacijos
oC °C
35 Teslos klidimas, acto gaminimas 105 Saltienos gaminimas
40 Jogurto gaminimas 110 Sterilizavimas
4 Raugas 115 Cukraus sirupo gaminimas
50 Fermentacija 120 Kiaulés blauzdos gaminimas
55 Saldainiy paruosimas o . -
T - . 125 Tro$kintos mésos gaminimas
60 Zaliosios arbatos, kudikiy maisto ga-
minimas 130 Apkepos gaminimas
65 Mésos virimas vakuuminéje pakuotéje 135 Pagaminty patiekaly apkepimas
70 Pun3o paruosimas 140 Rakymas
75 rPna;sterlzacua, baltos arbatos gamini- 145 Darzoviy ir zuvies folijoje kepimas
80 Karéto vyno gaminimas 150 Mésos folijoje kepimas
Varskés paruosimas ar maisto produk- 155 Gaminiy i$ mielinés teslos kepimas
85 ty, kurie reikalauja ilgo gaminimo
laiko 160 Paukstienos kepimas
90 Raudonos arbatos gaminimas 165 Kepsniy kepimas
95 Pieno kosiy paruosimas 170 Skrudintos bulvés paruodimas

100 Merengos arba uogienés ruosimas

Taip pat Zidrékite pridedama recepty knyga.

V. PAPILDOMI PRIEDAI

(Isigyjami atskirai)

Isigyti papildomy daugiafunkcio greitpuodzio REDMOND RMC-M4512 priedy ir suZinoti apie nauja REDMOND produkcija
galima apsilankius tinklapyje www.redmond.company arba oficialiy atstovy parduotuvése.

VI. PRIETAISO PRIEZIURA

Bendrosios taisyklés ir patarimai

«  Pries naudojant pirma karta arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minuciy pavirinti
puse citrinos ,HA APY* programa.

» Neverta uzdarytame daugiafunkciame puode palikti dubens su pagamintu maistu arba vandeniu ilgiau nei 24 val.
Dubenj su pagamintu maistu galima laikyti Saldytuve, o prireikus paSildyti maista, pasirinkus maisto pasildymo
funkcija.

« Ilga laika nenaudojant prietaiso, atjunkite jj nuo elektros tinklo. Darbiné kamera, jskaitant kaitinimo diska, dubeni, vidi-
nj dangtj ir gary voztuva turi bati $vards ir sausi.

«  Pries valant prietaisg jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses. Prietaisui valyti naudokite
minksta audinj ir indy plovimo priemones.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!

Valant prietaisq DRAUDZIAMA naudoti Siurkscias servetéles ar kempines bei abrazyvines pastas. Taip pat draudZiama naudo-
ti bet kokias agresyvias chemines priemones arba kitas priemones, nerekomenduojamas naudoti daiktams, kontaktuojantiems
su maistu.

«  Atidziai valykite gumines daugiafunkcio puodo dalis: jas pazeidus arba deformavus gali sutrikti prietaiso veikimas.

*  Prietaiso korpusg valykite pagal poreikj. Dubenj, vidinj aliumininj dangtj ir garo voztuva reikia plauti po kiekvieno
naudojimo. Gaminimo metu susikaupusj kondensatg valykite po kiekvieno prietaiso naudojimo. Vidinius darbinés kame-
ros pavirsius valykite pagal poreikj.

Korpuso valymas

Korpusa valykite minkstu drégnu ranksluosciu arba kempine. Galima naudoti $velnig valymo priemone. I3valius prietaisa,
rekomenduojama jj sausai nuvalyti.

Dubens valymas

Dubenj galima plauti tiek rankomis, naudojant Svelnia kemping ir indy plovimo priemone, tiek indaplovéje (laikantis jos
gamintojo instrukcijy).

Jeigu dubuo labai nedvarus, jpilkite j jj Silto vandens ir palikite kuriam laikui mirkti, tuomet iSplaukite. Batinai nusluostykite
dubens pavirsiy, kad jis bty sausas, ir tik tuomet statykite j daugiafunkcio puodo korpusa.

Reguliariai naudojant dubenj, gali pilnai arba i$ dalies pasikeisti jo vidinio neprisvylancio sluoksnio spalva. Tai néra dubens
defektas.

Valant vidinj dangtj:
1. Nukelkite daugiafunkcio puodo dangtj.
2. Apatinéje dangcio dalyje i$ vidaus vienu metu centro link paspauskite du plastikinius fiksatorius. Nenaudojant jégos,
Siek tiek patraukite vidinj dangtj j save Zemyn, kad jis atsijungty nuo pagrindinio dangcio.
3. Nusluostykite abiejy dangciy pavirsiy drégnu audiniu ar servetéle. Esant poreikiui, i$imtg dangtj nuplaukite vandens
srove, naudojant indy plovimo priemones. Naudoti indaplovés Siuo atveju nereikéty.
4. NuSluostykite sausai dangtj.



5. [Istatykite dangtj j virSutinius griovelius. Suderinkite nuimama dangtj su pagrindiniu dangciu. Nestipriai paspauskite
fiksatorius (pasigirs spragteléjimas).

Nuimamo gary voztuvo valymas

Nuimamas gary voztuvas yra specialiame lizde, esan¢iame ant virSutinio prietaiso dangcio, jj sudaro dvi dalys.
1. Atsargiai patraukite uz iSorinés jo dalies, laikydami uz atsikisimo, esancio dangcio jduboje, j save aukstyn.
. Spustelékite apatinéje voZtuvo puséje esanCius plastmasiniu fiksatorius ir iSimkite vidinj gaubta.

. Jeigu reikia, atsargiai iSimkite voztuvo gumele. Nuplaukite visas voztuvo dalis.

. Surinkite atvirkstine seka: jdékite gumele j vieta, suderinkite pagrindinés voztuvo dalies fiksatorius su atitinkamomis
kilpomis, esanciomis vidinéje gaubto puséje ir sujunkite (pasigirs spragteléjimas). Gerai jstatykite gary voztuva j lizda
ant prietaiso dangcio.

ENIEVEIN N

A DEMESIO! Tam, kad nebity deformuota voztuvo gumelé, nesusukite ir netempkite jos isimant, plaunant ir statant j vietq.

Kondensato $alinimas
Siame modelyje kondensatas kaupiasi specialioje talpoje, esancioje aplink dubenj, ant korpuso. Po kiekvieno prietaiso nau-
dojimo aplink duben; likusj kondensatg nusluostykite virtuvine $luoste.
Darbinés kameros valymas
Grieztai laikantis Cia pateikty nurodymuy, tikimybé patekti skysciams, maisto daleléms ar neSvarumams j darbinés
kameros vidy minimalus. Jeigu vis délto ne$varumy pateko, nuvalykite darbinés kameros pavirsiy, kad nebaty sutrik-
dytas prietaiso veikimas ir jis neluzty.

@ Pries valant daugiafunkcio puodo darbine kamerq jsitikinkite, kad ji atjungta nuo elektros tinklo ir visiskai atvéso!

Soninés darbinés kameros sienelés, kaitinimo disko pavirius ir centrinio &ilumos jutiklio gaubtas (jis yra kaitinimo
disko viduje) valomas drégna (nedlapia!) kempine arba servetéle.Jei naudojate indy ploviklj, btinai kruop3¢iai nuska-
laukite jo likucius, kad gaminant maistg neatsirasty pasalinis kvapas.

Patekus svetimkaniy j aplink centrinj $ilumos jutiklj esan¢ig jduba, atsargiai pasalinkite juos pincetu, nespausdami
jutiklio gaubto. Uzsitersus kaitinimo disko pavirSiui, galima naudoti vidutinio $iurkStumo drégna kempine arba sinte-
tinj Sepetélj.

i

Saugojimas ir transportas

Pries atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir iSdZiovinkite. Laikykite prietaisq sausoje ir vé-
dinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisa draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti prietaisa ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciu.

VII. PRIES KREIPIANTIS | JGALIOTA KLIENTY APTARNAVIMO
CENTRA

Nosozlik

Reguliariai naudojant prietaisg, gali pilnai arba dalinai pakisti kaitinimo disko spalva. Tai néra prietaiso gedimo pozymis
ir jis neturi jokios jtakos prietaiso veikimui.

Mumkin bo'lgan sabab Nosozliklarni bartaraf qilish

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir
Ekrane atsirado pranesi- | Sisteminé klaida, galimas valdymo pulto arba | leiskite jam atveésti. Sandariai uzdarykite
mas apie klaida: E1 — E4 | kaitinimo elemento gedimas dangtj, iS naujo jjunkite prietaisa j elektros
tinkla

Nosozlik

Ekrane atsirado pranesi-
mas apie klaidg: E5 — E7

Prietaisas nejsijungia

Per ilgai gaminamas pa-
tiekalas

Gaminant maista, i$ po
dangcio kyla garai

Mumkin bo'lgan sabab

Apsauga nuo perkaitimo

Veiklos parametry pasiekimas JXAPKA" programo-
je buvo yra i$samiai apradytas vartotojo vadove.

Elektros maitinimo kabelis neprijungtas prie prie-
taiso ir (arba) elektros tinklo

Sugedes kistukinis lizdas

Néra jtampos elektros tinkle

Elektros maitinimo tinklo trikdZiai (elektros jtam-
pa nepastovi arba Zemiau normos ribos)

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko pasali-
nis objektas arba dalelés (Siukslés, kruopos, mais-
to gabaliukai)

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi nelygiai
Stipriai uZsiterSes kaitinimo diskas

Dubuo prietaiso kor-
puse stovi kreivai

Nesandariai uzdarytas
dangtis arba po juo
pateko pasalinis
objektas

Pazeista dubens ir dau-
giafunkcio puodo vidinio
dangcio Jungties herme-
tiskumas
Vidinio dangtio tarpi-
né guma labai nedvari,
deformuota arba pa-
Zeista

Nosozliklarni bartaraf gilish

Nejjunginékite jrenginio jeigu jo indas yra
tuscias! ISjunkite jrenginj i$ maitinimo,
atidarykite dangtj ir leiskite atvésti 10-15
minuciy, tuomet teskite gaminima.

Nepilkite vandens j puoda jeigu yra jjungtos
L MYNTUMOBAP* (kai nustatyta temperatira
yra vir§ 100°C) arba ,JKAPKA" programos.

Kai ,JXAPKA" programoje nustatyta tempe-
ratura yra vir$ 120°C, o ,MY/IbTUTMOBAP*
programoje vir§ 130°C, gaminkite atidary-
tu dangtiu.

Naudodami ,)XAPKA" programg ingredien-
tus sudékite j indg tik tada, kai prietaisas
pasiekia veikimo parametrus. Atjunkite
prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite jam
atvesti.

Isitikinkite, kad atjungiamas elektros mai-
tinimo kabelis yra prijungtas | teisinga
prietaiso lizda ir kistukinj lizdg

Junkite prietaisa j veikiantj kistukinj lizda

Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu
jtampos néra, kreipkités j jusy nama aptar-
naujancia jmone

Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu
itampa nepastovi, kreipkités | jlsy nama
aptarnaujancig jmone

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir
Leiskite jam atvesti. Pasalinkite pasalinius
objektus arba daleles

Pastatykite dubenj tiesiai

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir
leiskite jam atveésti. Nuvalykite kaitinimo
elementa

Pastatykite dubenj tiesiai

Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso
korpuso néra pasaliniy objekty (Siuksliy,
kruopuy, maisto gabaliuky), pasalinkite juos.
UZspauskite daugiafunkcio puodo dangt;
(pasigirs spragteléjimas)

Patikrinkite vidinio prietaiso dangtio tar-
pinés gumos biikle. Gali biti, jog ja reikia
pakeisti

9 Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrq.



RMC-M4512 LTU

Pakuoteé, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy perdir-

bimo programy. Pasirlipinkite aplinkosauga: neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atlieko-
mis.

ﬁ Ekologi$kai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)

Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia imesti atskirai. Senos
jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms
organizacijoms. Tokiu biidu js prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojantios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.

Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus, galiojanius
visoje Europos Sajungos teritorijoje.
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ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam javadas no vesela saprata un jabiit maksimali uzmanigam.

triskas stravas triecienu. Bojatais stravas vads ir steidzami jano-

DROSIBAS PASAKUMI maina servisa centrd.
* Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievérojot e Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas laika - tas
drodibas tehnikas prasibas un izstradajuma lieto$anas noteikumus. var novest pie ierices parkarsanas un bojajumiem.

* Stelektroierice ir paredzéta lietoSanai majas apstaklos un to var izmantot e Ir aizlieqts izmantot ierici briva daba — mitruma vai sveskermenu iekld-
dzivoklos, laiku majas vai citas lidzigas vietas, un ta nav paredzéta rdp-  Sanaierices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.
nieciskai izmantosanai. Rupnieciska vai jebkura cita nepiemerota erices z- o Pirms jerices tiriSanas parliecinieties,ka ta ir atvienota no elektrotikla un
mantosana tks uzskatita par izstradajuma lietoSanas noteikumu parkapumu.  pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ferices tiriSanas instrukciji,
53jd gadijuma razotajs neuznemas atbildibu par iespejamam sekam. WIZLIEGTS iearemdet erices korpusu ddentvai novietot zem teko-
* Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms egremdet Jerices Korpust Ldent val fiovietot zem texo

atbilst noraditajam ierices spriequmam (sk. tehnisko specifikaciju vai iz- o uqens. ) , s o
stradajuma ripnicas plaksnit), o Berni, vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka arf personas ar ierobezotam fi-

i stmn el i Arina e iskam, sensoram vai garigam Spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai zi-
o |zmantojiet pagarinataju, kurs atbilst ierices patérina jaudai- parametru ZISKdm, sensordm vl g O e :
neatbilstiba var radt Tssavienojumu vai kabela aizdegéanos. nasanam ierici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai

o Pieslédziet ierici tikai kontaktligzdam ar sazem&jumu - ta ir obligata gadijuma, a i instuet pa ieries drosu immantosanu un apands bries

L e . . mas,saistitas ar tas izmantoSanu. Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.
prasiba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. [zmantojot pagari- A —— Srriar b tannakt nar @ aadi o,
nataju palicinietie, ka tas ar f a sazemjum, Glabajiet ierici un stravas vadu bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepie

¢ ejama vieta. lerices tirisanu un apkalposanu nedrikst veikt bémi bez ve-
UZMANIBU! lerices darbibas laika tds korpuss, trauks un metaliskds de- caku uzraudzibas.

talas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus.Atverot ierices e lepakojuma materiali (pléve, putuplasts, u. ¢.) var bt bistami bérniem.
vaku, neliecieties tai pdri lai izvairitos no aplaucésands ar tvaiku. Nosmaksanas briesmas! Glabajiet tos bérniem nepieejama vieta.

* Atvienajiet ierici no kontaktligzdas péc lietoSanas, ka arf tiriSanas un e Aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukcija.
parvietosanas laika.Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturotto  lerices remontu drikst veikt tikai autorizeta servisa centra specialists.
aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. Neprofesionali veikti darbi var novest pie ierices bojajuma, traumam un

« Nenovietojiet stravas vadu durvju ail&s vai siltuma avotu tuvuma. Sekojiet ~ TpaSuma bojjumiem.

tam, ai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem priekSme- T Aisliontc i PR o
tiem, stariem vai mebelu malam. @ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijuma.



Specifikacija

Modelis RMC-M4512
Jauda 860-1000 W
Spriegums 220-240V,50/60 Hz
Aizsardziba pret elektroSoku klase |
Blodas tilpums 510
Blodas parklajums Daikin® nesatuross
Displejs LED
Tvaika varst
lek3gjais vaks
lzmeri
Neto svars

Programma

1. MY/ITMNOBAP (MULTICOOK)
2. MI0B (PLOVS)

242 %283 % 271 mm
355 kg

. MOJIOYHAA KALLA (PIENAPUTRA)

6. 11. XJIEB (MAIZE)
7. TYWEHME (SAUTESANA)

8

9

12. TOMIEHVE (SUTINASANA)
3. HATIAPY (TVAICESANA) . BbIMEYKA (MIKLAS IZSTRADAJUMI)  13. 3KCMPECC (EXPRESS)
4. CYN (ZUPA) . KAPKA (CEPSANA)

5. MAKAPOHbI (MAKARONI) 10. VIOTYPT (JOGURTS)
Funkcija

MASTERCHEF LITE (temperatiiras maina un gatavosanas laiks, kamér programma darbojas) pieejams

Saglabajiet gatavas maltites siltu (automatiska apkure). lidz 12 stundam
lepriek$gja atspgjosana (automatiska apkure). pieejams
Apkures trauki lidz 12 stundam
Laika aizture lidz 24 stundam
Skanas signalu atslégsana pieejams
Piegades Pakete

Multikatls 1gab.
Trauks RB-C502 1gab.
Konteiners gatavosanai ar tvaiku. 1gab.
Kauss 1gab.
Lézena karote 1gab.
Merglaze. 1gab.
Satveérgjs traukam 1gab.
Karotes/kausa turétajs 1gab.
Stravas vad: 1gab.
Gramata receptes 1 gab.
Lieto3anas instrukcija 1gab.
Servisa gramatina 1gab.

I RoZotajam ir tiesibas mainit dizainu, komplektaciju, ka arf izstradajuma tehniskos parametrus sava produkta pilnveidosanas
laika, bez iepriekseja bridindjuma par $im izmaipam. T as specifikacijas ir pielaujama pielaide £10%.

Multikatla uzbave (shema AL, 3 lpp.)
. lerices vaks
. Blivéjosais gredzens
. Nonemams ieksgjais vaks

1 7. Vadibas panelis ar displeju
2

3

4. Atvere tvaika izpldSanai

5

6.

8. Korpuss

9. Rokturis parvietosanai
10. Nonemams tvaika varsts
11. Lézena karote

12. Kauss

. Trauks
. Vaka atvér$anas poga

13. Konteiners gatavosanai ar tvaiku
14. Karotes/kausa turétajs
17. Stravas vads

Vadibas panelis (shéma /A2, 4 Lpp.)

1. Poga,OrmeHa/Pasorpes” (,Atcelt/Uzsildisana“) - uzsildi$anas funkcijas ieslégsana/ izslégsana, gatavosanas programmas
darbibas partrauksana, veikto iestatijumu atcelSana

. Poga,Otcpouka“ (,Atliksana“) — atlikta starta iestatiSanas rezima ieslégsana

. Poga ,Mehio* (,|zvélne“) — automatiskas gatavosanas programmas apstiprina izveli

. Displejs

. Poga ,Mut/-" (,Min/-")
skaita izvéle

6. Poga ,Yac/+* (,Stundas/+“) — automatiskas édiena gatavosanas programmas izvéle, temperatdras paaugstinasana,

stundu skaita izvéle

15. Mérglaze
16. Trauka satverejs

(SR VRN

— automatiskas ediena gatavosanas programmas izvéle, temperatliras pazeminasana, minisu

7. Poga,Crapr*(,Starts*) - iestatita gatavoSanas rezima ieslégsana

Dlspleja uzbiive (shémaa A2, 4 lpp.)
Automatisko programmu indikatori.

. Atlikta starta rezima indikators.

Gatavosanas rezima indikators.

. Laika vienibu indikators.

. Automatiskas sildiSanas rezima indikators.

Programmas , 3KCMPECC indikators.

Uzsildi$anas rezima indikators.

. Skanas signalu atslégSanas indikators.

i.  Temperatras vienibu indikators

|. PIRMS LIETOSANAS SAKUMA

Uzmanigi iznemiet ierici un tas sastavdalas no kastes. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

Se moango

Obligati saglabdjiet bridinosds uzlimes, uzlimes ar noradém (ja tadas ir) un plaksniti ar izstradajuma sérijas numuru
uz ferices korpusa!

Pec ierices transportésanas vai glabasanas zema temperatird ir nepiecieSams pirms ieslégsanas to paturét istabas tempera-
tiara ne mazak ka 2 stundas.

Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu un izmazgajiet trauku, ripigi nozavéjiet. Lai izvairitos no smakas pirmaja ierices
lieto3anas reizé, veiciet tas pilnu tirisanu (skat.,lerices kopsana®).

Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas horizontalas virsmas ta, lai karstais tvaiks no varsta nenoklitu uz tapetém, dekorati-
viem segumiem, elektroiericém un citiem priekSmetiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinatas temperatdras un
mitruma.

Pirms gatavosanas parliecinieties, ka aréjas un ieksgjas redzamas multikatla-atrvares katla dalas nav bojatas, iekeltas vai
tam nav citu defektu. Starp trauku un sildelementu nedrikst atrasties sveSkermeni.

@ UZMANIBU! Pacelt ierici par parnésasanas rokturi ar piepilditu kausu ir aizliegta.

Neieslédziet ierici bez blodas vai tuksas blodas jekspuses-nejausa:
kritiskas parkarsanas vai saboja li Su parkldj

gadijuma tas noved’s pie ierices
Pirms produktu Lepsanas ielieciet bloda mazu darzenu vai saulespuku ellu.




1. MULTIKATLA LIETOSANA

Pulkstena uzstadisana

Pievienojiet ierici elektrotiklam. Nospiediet un turiet nospiestu pogu ,ac/+ vai ,Muw/-" Tekosa laika indicators uz displeja
saks mirgot. Lai iestatitu stundu vientbas, spiediet pogu ,Yac/+*, minGisu vienibas — pogu ,Mut/-". Stundu un minsu vienibu
palielinasanas notiek neatkarigi viena no otras. Sasniedzot maksimalas laika vienibas, iestatiSana turpinasies no diapazona
sakuma. Lai paatrinatu laika vienibu iestatiSanu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoo pogu. Péc teko3a laika iestatisanas
beigam 5 sekundes nespiediet pogas uz panela. Uzstadijums tiks automatiski saglabats.

Skanas signalu atslegsana

Lai atslégtu skanas signalus, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,MeHio" jebkura rezima. Uz displeja iedegsies
akanas signalu atslégsanas indicators. Lai atkal ieslégtu skanas signalus, vélreiz nospiediet un turiet nospiestu
pogu ,MeHio",

Gatavosanas laika iestatiSana

Multikatlam ir iesp&jams patstavigi iestatit gatavosanas laiku katrai programmai, iznemot programmu.,3KCMPECC". Mainas
solis un iesp&jamais laika diapazons ir atkarigs no izvélétas gatavosanas programmas.

Péc automatiskas programmas izvéles un pogas ,MeHio* nospiesanas, izmantojiet pogu ,ac/+", ai iestatitu stundu vienibas,
un pogu ,Mu/-"— lai iestatitu miniSu vientbas. Stundu un mindsu vientbu maina notiek neatkarigi viena no otras. Sasniedzot
maksimalas laika vienibas, iestatiSana turpinasies no diapazona sakuma. Lai paatrinatu laika vienibu iestatisanu, nospiediet
un turiet nospiestu atbilsto3o pogu.

i ]

Dazam programmas uzstadita gatavosanas laika atskaite saksies tikai tad, kad ierice biis sasniequsi darbibai nepieciesamo
temperatiiru. Pieméram, ja ielej aukstu Gdeni un iestata programmai ,HA [TAPY" gatavosanas laiku 5 mindtes, tad iestatita
gatavosanas laika atpakalskaitiSana saksies tikai péc ddens uzvarisands un pietiekama tvaiku daudzuma rasands trauka.
Programmai ,MAKAPOHbI" iestatita gatavosanas laika atpakalskaitiSana saksies péc ddens uzvarisands un pogas ,Cmapm"*
atkartotas nospiesanas.

Programmas starta atlikSana

Funkcija ,Otcpouka“ lauj iestatit laiku, péc kura &dienam ir jabiit gatavam (nemot véra programmas darbibas laiku). Maksi-
malais starta atlik$anas laiks ir 24 stundas. Atlikta starta laiku sastada programmas darbibas laiks un laiks, kur$ nepiecie$ams,
lai multikatls sasniegtu darba paramatrus (ja tas ir paredzéts riipnicas iestatijumos). Atlikta starta laika iestatiSanas solis —
1 mindte.

Lai izmainitu atlikta starta laiku péc automatiskas programmas izvéles apstiprinasanas, nospiediet pogu ,0Tcpoyka’

Lai palielinatu laika stundu vienibas, spiediet pogu Yac/+" Lai izmainitu mindsu vienibas — pogu ,MuH/-". Stundu un mind-
Su vienibu maina notiek neatkarigi viena no otras. Sasniedzot maksimalas laika vienibas, iestatisana turpinasies no diapazo-
na sakuma. Lai paatrinatu vienibu iestatisanu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoo pogu.

i

Funkcijas ,Omcpoya* darbibas laika uz displeja atspogulosies tekosa laika vienibas. Lai apskatitos édiena pagatavosands
laiku, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,0mcpoyka® Atlikta starta funkcija ir pieejama visam automatiskajam gatavosanas
programmanm, iznemot programmas ,)KAPKAS ,MAKAPOHbI" un ,3KCIPECC"

@ Nav ieteicams izmantot atlikta starta funkciju, ja tiek izmantoti produkti, kas atri bojajas (olas, piens, gala, siers, u.c,).

L J
Gatavo édienu temperatiiras uzturéSana (automatiska sildisana)

Si funkcija iesledzas automatiski uzreiz péc gatavo3anas programmas beigam un var uzturét gatavo édienu temperatiiru
70-75°C robezas lidz 12 stundam. Kad darbojas automatiska sildisana, deg pogas ,0TmeHa/Pa3orpes” indikators, uz displeja
atspogulojas indikators Reheat darbibas tie$a laika atskaite dotaja rezima.

Ja ir nepiecieSams, automatisko sildisanu var atslégt, nospiezot un paris sekundes turot nospiestu pogu ,0TMeHa/
Pasorpes".

lepriek3&ja automatiskas sildiSanas atslegsana

Automatiskas sildisanas ieslégsanas p&c programmas darbibas beigam ne vienmér ir vélama. Nemot to véra, multikatlam ir
paredzéta iespéja savlaicigi atslégt doto funkciju gatavosanas programmas darbibas vai atlikta starta funkcijas darbibas

laika. Lai to izdaritu, programmas darbibas laika nospiediet pogu ,Crapr*. Lai atkal ieslégtu automatisko sildisanu, vélreiz
nospiediet pogu ,Crapt*.

Automatiskds sildisanas funkcija nav pieejama izmantojot programmas ,JMOTYPT', MAKAPOHbI,,3KCIPECC" un programmai
L MYJIbTUITOBAP; ja iestatita gatavosanas temperatiira ir zemaka par 80°C.

Edienu uzsildisana

Multikatlu var izmantot aukstu édienu uzsildiSanai. Lai to izdaritu:

1. Parlieciet produktus trauka, ievietojiet trauku multikatla korpusa.

2. Aizveriet vaku, pievienojiet ierici elektrotiklam.

3. Nospiediet un paris sekundes turiet nospiestu pogu ,0tMeHa/Pa3orpes”. Uz displeja un pogas iedegsies atbilstosi indi-
katori. Taimeris saks uzsildiSanas laika atskaiti.

lerice uzsildis édienu lidz 70-75°C un saglabas siltumu lidz 12 stundam. Ja ir nepiecieSams, uzsildisanu var partraukt, no-

spiezot un paris sekundes turot nospiestu pogu ,0tMeHa/Pa3orpes’, kamér nodzisTs atbilstosie indikatori.

Pateicoties automatiskds sildiSanas un uzsildiSanas funkcijai multikatls var saglabat édienus siltus lidz 12 stundam, tomer més
& neiesakam izmantot $7s funkcijas ilgak par 2-3 stundam, jo tas var novest pie édiena kvalitdtes zuduma.

Funkcija ,MASTERCHEF LITE*

Atklajiet sev jaunas pavarmakslas iespéjas ar funkciju ,MASTERCHEF LITE*! Programma ,MY/IbTUTMOBAP" lauj iestatit
programmas darbibas parametrus [idz tas darbibas sakumam, turpretim izmantojot funkciju ,MASTERCHEF LITE*Jds varat
mainit darbibas parametrus tiesi gatavoSanas procesa laika. Jis vienmér varat uzstadit jebkuras programmas darbibu at-
bilstosi savam vélmém. Parvaras zupa? Piedeg piens? Darzeni tvaicéjas parak ilgi? Izmainiet gatavosanas temperatiru un
laiku nepartraucot gatavosanas procesu, it ka Jiis gatavotu uz plits vai cepeskrasni.

9 Jiis varat izmantot funkciju ,MASTERCHEF LITE" tikai g Sanas laika. jot prog ,IKCIIPECC; atlikta starta
funkeiju un gaidiSanas laika, kamér ierice sasniegs darbibai nepiecieSamos parametrus, funkcija ,MASTERCHEF LITE" nav
pieejama.

Izmantojot funkciju ,MASTERCHEF LITE", temperatdras izmainas ir iespéjamas diapazona no 35 lidz 170°C ar soli — 1°C.
lespéjamai gatavosanas laika diapazons ir atkarigs no izvélétas programmas. Mainas soli — 1 minite.

@ Funkcija ,MASTERCHEF LITE*var bat [oti noderiga, ja Jis gatavojat péc sarezgitas receptes, kurai ir nepieciesams saska-
& not vairakas gatavosanas programmas (pieméram, kapostu titenu , befstrogonova gatavosana, zupu un dZemu varisana,
utt,).

Laii g p

1. Gatavo$anas programmas darbibas laika nospiediet pogu ,Mehio". Temperatiras vientbu indikators uz displeja saks
mirgot.

2. lestatiet vélamo temperatdru. Lai to palielinatu, spiediet pogu ,Yac/+, lai samazinatu — pogu ,Mu/-" Lai paatrinatu
vienibu iestatianu, nospiediet un turiet nospiestu atbilsto$o pogu. Sasniedzot maksimalas (minimalas) vienibas, iesta-
tisana turpinasies no diapazona sakuma.

3. 5 sekundes nespiediet pogas uz vadibas panela. lzmainas tiks saglabatas automatiski.

i

Lai zvairtos no parkarsanas iestatot gatavosanas temperatiiru, kas i augstaka par 130°C, maksimalais programmas darbibas
laiks ir ierobeZots ar divam stundam (iznemot prog L BbIMEYKAY). I I atisk JMOIYPT; gata-
vosanas temperatiiras izmainas funkcija nav pieejama.

Prog

Lai izmainitu gatavo$anas laiku:

1. Gatavosanas programmas darbibas laika divreiz nospiediet pogu ,Meto". Laika vienibu indikators uz displeja saks
mirgot.

2. lestatiet vélamo gatavosanas laiku. Lai palielinatu laika vienibas par 1 stundu, nospiediet pogu ,Yac/+" lai palielinatu
par 1 minditi — pogu,MuH/~" Stundu un min@isu vienibu maina notiek neatkarigi viena no otras. Sasniedzot maksimalas
laika vienibas, iestatisana turpinasies no diapazona sakuma. Lai paatrinatu laika vienibu iestatisanu, nospiediet un turiet
nospiestu atbilsto3o pogu.



3.

o

5 sekundes nespiediet pogas uz vadibas panela. lzmainas tiks saglabatas automatiski.

Ja tiks uzstaditas 00:00 gatavosanas laika vienTbas, programmas darbiba tiks apturéta.

Kopé&jie automatisko programmu lieto3anas noteikumi

)

[~

@ o

o

Gatavosanas programmu kopsavilkuma tabula (riipnicas iestatfjumi)

Lietoanas ieteikumi

SVARIGI! Ja jis lietojat ierici ddens varianai (piemeram, gamvo/ot edienu), NEDELU iestatit g dru virs
100°C. Tas var izraisit ierices pdrkarsanu un bojajumus. Sa pasa iemesla de| NELIETOJIET pmgrammam )KAPKA, JXJIEB®
LBbIMEYKA; ddens varisanai.

. Sagatavojiet (nosveriet) nepiecieSamas sastavdalas.

lelieciet sastavdalas multikatla trauka atbilstosi gatavoSanas programmai un ievietojiet trauku ierices korpusa. Parlie-
cinieties, ka visas sastavdalas, ieskaitot $kidrumu, atrodas zemak par maksimalo atzimi trauka iekSpusé. Parliecinieties,
ka trauks ir ievietots lidzeni un ciesi saskaras ar sildelementu.

Gatavojot édienu multikatla, nelietojiet citus traukus, iznemot tos, kuri ir paredzéti $im modelim vai saderigi ar to. Saderigus
traukus skatiet vietné www.redmond.company. Citu piederumu lietosana ir AIZLIEGTA!

NEapstradajiet partiku tiesi trauka! Tas var sabojat nelipigo parklajumu, sabojat trauku un erici.

Aizveriet multikatla vaku lidz klikskim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

UZMANIBU! Ja jiis gatavojat augstds temperatirés, i jot lielu d

augu ellas, vienmeér atveriet vaku.

Lai izietu no gaidisanas rezima, nospiediet pogu ,MeHio". Ar pogam Yac/+* un ,Mun/-"izvélieties vajadzigo gatavosanas
programmu (uz displeja mirgos atbilstosais programmas indikators). Apstipriniet programmas izvéli atkartoti nospiezot
pogu ,MeHio".

Programmai ,MY/IbTUMOBAP" péc programmas izvéles apstiprinasanas Jiis varat iestatit vélamo gatavosanas temperatdru. Lai
palielindtu iericé iestatitds vienibas, izmantojiet pogu ,Yac/+ lai samazinatu — pogu ,Mur/-" Lai pabeigtu temperatdras
iestatiSanu, nospiediet pogu ,Meto"

Lai izmainitu iericé iestatito gatavosanas laiku, izmantojiet pogas ,Yac/+* un ,Mut/-".

. Jair nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku.

Atlikta starta funkcija nav pieejama izmantojot programmas “)XAPKA; ,MAKAPOHbI" un , 3KCIIPECC".

Lai uzsaktu gatavo$anas programmas darbibu, nospiediet pogu ,Ctapt* ledegsies pogu ,Crapt* un ,OtmeHa/Pa3sorpes*
indikatori. Atkariba no izvélétas programmas, gatavosanas laika atpakalskaitisana saksies uzreiz péc pogas ,Crapt* no-
spieSanas vai nepiecieSamas traika temperatras sasniegsanas.

Ja ir nepieciesams, var ieprieks atslégt automatiskas sildiSanas funkciju, nospiezot pogu ,Cmapm’: Pogas ,0mmeHa/Pa3ozpes
indikators nodzisis. Atkartoti nospieZot pogu ,Cmapm’, funkcija atkal ieslegsies. Automatiskds sildisanas funkcija nav pieejama
izmantojot programmas ,MOIYPT*un ,3KCIPECC"

Par programmas darbibas beigam pavestis skanas signals, uz displeja paradisies uzraksts End. Talak, atkariba no izvele-
tas gatavosanas programmas vai tekosajiem iestatijumiem, ierice paries automatiskas sildisanas rezima (uz displeja deg
pogas ,0tMeHa/Pasorpes” indicators un uzraksts ,Moporpes*) vai gaidisanas rezima.

Lai atceltu iestatito programmu, partrauktu gatavoSanas procesu vai automatiskas sildisanas funkciju, nospiediet un
paris sekundes turiet nospiestu pogu ,0TMeHa/Pa3orpes".

Lai iegatu kvalitativu rezultatu, piedavajam izmantot receptes no multikatlam REDMOND RMC-M4512 pievienotds re-
cepsu gramatas, kuras ir izstradatas speciali sim modelim. Atbilstosas receptes var atrast ari majas lapa www.redmond.
company.

Javélamai rezultdts i. j aummanskas Sanas prog
kura Jis atradrsiet atbildes uz biezak jautajumiem un

nav sasniegts, apskatiet nodalu ,Gatavosanas padomi’;
jet nepieciesamos ieteikumus.

MY/IbTUMNOBAP

nnos

HATIAPY

an

MAKAPOHbI

MOJIO4HAA
KALLA®

TYIWEHVE

Programma paredzéta édienu gatavosanai
ar lietotaja iestatitajiem gatavosanas
temperatras un laika parametriem. Tem-
peratras manuals iestati$anas diapazons
Sai programmai ir 35-170°C,ar soli — 5°C.
gatavosanas temperatdra — 100°C. Ja
gatavo$anas temperatdra ir zemaka par
80°C, automatiskas sildisanas funkcija tiks
atslégta bez iespgjas ieslégto to manuali.

Programma paredzéta dazadu plova veidu
gatavosanai

Programma paredzéta galas, putnu galas,
zivju,darzenu un daudzkomponentu édie-
nu tvaicésanai. Lai gatavotu ar $o prog-
rammu, izmantojiet specialo konteineri
(ietilpst komplekta). Pec adens uzvarisa-
nas un pietiekama tvaiku daudzuma sa-
sniegSanas trauka atskanés skanas signals.
Saksies gatavosanas prodrammas darbi-
bas laika atpakalskaitisana. Ja Jas 3ai
programmai neizmantojat iericé iestatitas
laika vientbas, pievérsiet uzmanibu tabu-
lai ,leteicamais tvaicésanas laiks daza-
diem produktiem".

Programma paredzéta buljonu, mércu,
darzenu un auksto zupu gatavo$anai no
galas, putnu galas un darzeniem. Pec ierices
darbibai nepiecie$amo parametru sasnieg-
Sanas atskanés skanas signals. Atveriet
ierices vaku un nonemiet putas no zupas

Programma paredz Gidens uzvaridanos,
sastavdalu ielikSanu un to pagatavosanu
Par tidens uzvarisanaos un nepiecieSami-
bu ievietot produktus pazinos skanas
signals. Gatavo3anas laika atpakalskaiti-
3ana saksies péc pogas ,(rapr" atkartotas
nospiesanas. Gatavojot atseviskus produk-
tus (makaronus, pelmenus, utt.), veidojas
putas. Lai novérstu to iesp&jamo izklusanu
arpus trauka, paris mindites péc produktu
ielikdanas varo3aja iident var atvert vaku.
Programma paredzéta putru gatavo$anai,
izmantojot pasterizétu pienu ar zemu
tauku saturu.

Programma ir paredzéta gulasa, saut&jumu
un ragdl gatavo$anai

Gatavosanas
laiks péc
nokluséjuma

00:30

00:35

00:30

00:40

00:08

00:25

1:00

Gatavosanas
laika
diapazons/
iestatiSanas
solis

2min —15st/
1 min

Ja temperatdra

ir augstaka par
130°C:

2min-2st/
1 min

10 min -2 st/
5min

10 min = 2st/
5 min

20 min -8 st/
5min

2min—-1st/
1min

5min —1st
30 min/ 1 min

20min —12st/
5 min

Sana

sasnieg:

Darba parametru

v

v

v

v

v

v

Starta atlik$ana

Autouzsilde, st

12

12



Programma paredzéta dazadu kéksu, sa-
cepumu un piragu gatavosanai no rauga
miklas

Programma paredzéta galas, zivju, putnu
galas un daudzkomponentu &dienu cep-
3anai. Sasniedzot ierices darbibai nepie-
cieS$amo temperatru, atskanés skanas
signals, levietojiet produktus trauka. Pro-
duktus apcepiet ar atvertu vaku — tas laus
iegait kraukSkigu garozinu.

Paredzéta majas jogurtu gatavosanai un
miklas raudzesanai.

BbIMEYKA

KAPKA

yorypt

Programma paredzéta dazadu maizes
veidu cepsanai no kviesu miltiem un ar
pievienotiem rudzu miltiem. Programma
paredz pilnu gatavosanas ciklu,no miklas
raudzesanas lidz maizes cep$anai. levie-
tojot sastavdalas parliecinieties, ka tas
aiznem ne vairak par pusi no izmantojama
trauka tilpuma.Ja iestatitais gatavo$anas
laiks ir mazaks par 1 stundu, p&c pogas
,Crapt nospiesanas saksies cepsanas
process. Lai maize apceptos vienmérigi,
vélams to apgriezt uz otru pusi péc skanas
signala.

Programma paredzéta karséta piena, su-
tinatas galas, stilbina, galerta gatavosanai

X/IEB

TOMJIEHUE

Programma paredzéta risu gatavosanai un
irdeno putru gatavosanai ident. Lai uzsak-
tu programmas darbibu, gaidisanas rezima
nospiediet pogu ,Crapt*. ledegsies gata-
vo$anas rezima indikatori un pogas ,Crapr*
apgaismojums. Saksies iestatitas program-
mas darbiba.

IKCMPECC

* Ja gaiditais rezultats ar programmu ,MO/IOYHAS KALLIA nav sasniegts, izmantojiet universalo programmu ,MY/IbTUITOBAP".

s
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. 20 min —4 st/
00:50 10 min v
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00:15 1 min
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8:00 30 min v
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[11. PAPILDUS IESPEJAS

+  Miklas raudzésana

«  Fondi gatavosana

o Fritéana

«  Biezpiena, siera gatavosana
«  Bérnu partikas gatavosana

piena putras g

Trauku sterilizacija
Skidro produktu pasterizacija

Starta atlik3ana

Autouzsilde, st

-
~

1
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un pagatavosanas laiku iestatiet atbilstosi

Receptes, kuras ir nordditas édienu sadala var atrast recepsu gramatd vai majas lapa www. redmond.company.

IV. GATAVOSANAS PADOMI

Kopéjie eteikumi

Lai gatavotu ar programmu ,HA MAPY", lelejiet trauka 400-800 ml tdens ir ievietojiet trauka konteineri gatavosanai ar
tvaiku. Nosveriet un sagatavojiet produktus atbilstosi receptei, vienmérigi salieciet tos konteinera un ievietojiet trauku
erices korpusa. Leskam sekot recepSu gramatas noradijumiem.

Putru gatavosanai, izmantojot treknu pienu, atskaidit to ar dzeramo tdeni attieciba 1:1. Pirms gatavosanas multikatla
trauku iesmérét ar sviestu. Riipigi noskalot visu veidu putraimus (risi, griki, prosa utt.) [idz ddens kldst tirs. Stingri ieve-
rot proporcijas, sastavdalas nomerit atbilstosi recepsu gramata noradtajam (sastavdalas samazinat vai palielinat pro-
porcionali).

Gatavojot maizi un cepienu, parliecinieties, ka sastavdalas neaiznem vairak neka pusi no trauka tilpuma. Nav ieteicams
izmantot atlikta starta funkciju, jo tas var ietekmét izstradajuma kvalitati. Uzreiz péc gatavosanas iznemiet gatavo
produktu no ierices, lai ta nekldtu mitra. Ja tas nav iesp&jams, i atlauts uz Tsu laiku atstat produktu iericé ar ieslégtu
funkciju Keep Warm. Maizes iznemsanai no ierices izmantojiet virtuves cimdus.

Neveriet vala multikatla vaku miklas raudzésanas etapa! No ta ir atkariga izstradajuma kvalitate.

Jogurta gatavosanai varat izmantot specialu burcinu komplektu jogurtam REDMOND RAM-G1 (var iegadaties atseviski).

Kluidas édienu gatavosana un to novérsana

Zemak redzamaja tabula ir apkopotas tipiskakas klidas, kuras tiek pielautas gatavojot édienu multikatla, ka arf apskatiti
iesp&jamie céloni un risinajumi to noversanai.

EDIENS NAV KARTIGI PAGATAVOJIES

lesp&jamie iemesli Risinajuma veidi

Gatavo3anas laika neveriet multikatla vaku vala bez vaja-
dzibas. Aizveriet vaku lidz klikkim. Parliecinieties, ka nekas
netraucé ciesi aizvert ierices vaku un iek$gja vaka blives
gumija nav deforméjusies

Nebija aizverts ierices vaks vai vaks nebija aizvérts pilniba,
tadel gatavoSanas temperatira nebija pietiekosi augsta

Traukam ierices korpusa ir jaatrodas lidzeni , tam ir ciesi
japiegul sildelementa diskam.

Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sveskermenu.
Nepielaujiet sildama diska piesarnosanos

Ir slikts kontakts starp trauku un sildelementu, tadél gata-
vosanas temperatdra nav pietiekosi augsta

Nepareiza &diena sastavdalu izvéle. Sis sastavdalas neder
izvélétajam gatavo3anas veidam vai ir izvéléta nepareiza
gatavosanas programma. Sastavdalas sagrieztas parak lielos
gabalos, nav ievérotas produktu proporcijas. Nepareizi uzsta-
dits (aprekinats) gatavosanas laiks. Izvéléta recepte neder
gatavosanai $aja multikatla

leteicams izmantot parbauditas (dotajam ierices modelim
adaptétas) receptes. lzmantojiet receptes, kuram varat uz-
ticéties. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas
veidam, programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst
izveletajai receptei

lelejiet trauka adeni atbilstosi daudzumam, kas noradits
recepté. Ja rodas Saubas, parbaudiet Gdens limeni gatavo-
$anas procesa

Gatavojot ar tvaiku: trauka ir parak maz tdens, lai veidotos
pietiekams tvaiku daudzums

Cep3anai ir vajadzigs neliels ellas daudzums, lai ta plana
karta nosegtu trauka apaksu.
Fritéjot (cepot ella) sekojiet atbilstosas receptes noradem

Trauka ir ieliets par dau-
dz ellas
Cepot
Cepot neaizveriet multikatla vaku, ja vien tas nav noradits
recepté. Svaigi saldétos produktus pirms cepsanas obligati
atkaus&jiet un nolejiet adeni

Trauka ir parak liels mi-
trums



lespéjamie iemesli

Varot: buljons iztvaiko varot produktus ar paaugstinatu
skabes saturu

Rigsanas procesa mikla
ir pielipusi pie ieksgja
vaka un nosprostojusi

Miklas izstradajumiem tvaika izpludes varstu

(mikla nav izcepusies)
Trauka ir ielikts parak
daudz miklas

PRODUKTS IR PARVARTJIES

Klidaina poduktu vai gatavosanas laika izvéle. Sastavdalu
izmers ir parak mazs

P&c gatavosanas beigam &diens parak ilgi atradies automa-
tiskas sildiSanas rezima

VAROT PRODUKTS PARVARAS

Varot piena putru piens parvaras

Sastavdalas pirms varisanas nav apstradatas vai ir apstra-
datas nepareizi (slikti noskalotas, utt.).

Nav ievérotas sastavdalu proporcijas vai produkti ir nepa-
reizi izveleti

Produkts puto

EDIENS PIEDEG

Trauks ir slikti iztirits péc pédéjas gatavosanas reizes. Ir
bojats trauka pretpiedeguma parklajums

Kopgjais produktu daudzums ir mazaks par recepté ieteica-
mo
Ir festatits parak liels gatavosanas laiks

Cepot: esat aizmirsusi ieliet trauka ellu, nav samaisiti vai
par vélu apgriezti gatavojamie produkti

Risinajuma veidi
Daziem produktiem pirms varisanas ir nepieciesama speciala

apstrade: skalosana, mércésana, utt. levérojiet recepté nora-
ditos ieteikumus

levietojiet trauka mazaku miklas daudzumu

Iznemiet miklas izstradajumu no trauka, apgrieziet un ielieciet
atpakal trauka, p&c tam pabeidziet gatavot. Turpmak ievieto-
jiet trauka mazaku miklas daudzumu

Izmantojiet parbaudtu (dotajam ierices modelim adapttu) re-
cepti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam,
programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai recep-
tei

Nav ietiecams ilgsto3i izmantot automatiskas sildi$anas
funkiju. Ja modelim ir pardzéta dotas funkcijas iepriekséja
atslégsana, izmantojiet So iespéju

Piena kvalitate un Tpasibas ir atkarigas no izgatavo$anas
vietas un razosanas procesa. lesakam izmantot tikai paste-
relizétu pienu ar 2,5% tauku saturu.Ja nepiecieSams, pienu
var at$kaidit ar dzeramo Gdeni

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas vei-
dam, programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvé-
[étajai receptei

Graudaugus, galu, zivis un jdras produktus vienmér rapigi
nomazgajiet pirms gatavosanas

leteicams rlipigi nomazgat produktu, nonemt varstu vai
gatavot ar atvértu vaku

Pirms gatavosanas parliecinieties, ka trauks ir kartigi iztirits
un trauka pretpiedeguma slanis nav bojats

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti

Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes ieteiku-
miem, kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

Cepot ielejiet trauka nedaudz ellas — ta, lai plana karta
nosegtu trauka apaksu. Lai &diens vienmérigi apceptos, tas
periodiski ir jaapmaisa vai péc noteikta laika jaapgriez uz
otru pusi

Sautéjot: trauka nav pietiekams mitruma daudzums

Varot: trauka nav pietiekami daudz $kidruma (nav ievérotas
sastavdalu proporcijas)

Miklas izstradajumiem: pirms gatavo$anas nav iesméréta
trauka iek3gja virsma

PRODUKTS IR ZAUDEJIS GRIEZUMA FORMU
Produkts ir parak biezi maisits
Ir iestatits parak liels gatavosanas laiks
MIKLAS IZSTRADAJUMS IR MITRS

Izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas rada lieku mitru-
mu (suligi darzeni vai augli, saldétas ogas, kréjums, utt.)

Gatavais izstradajums ir parak ilgi turéts aizvérta multikat-
la

MIKLAS IZSTRADAJUMS NAV UZRUDZIS
Slikti sakultas olas ar cukuru
Mikla parak ilgi ir stavejusi ar cepamo pulveri
Nav izsijati milti vai ir slikti izmicita mikla
Pielautas klidas sastavdalu ievieto3ana

Izvéléta recepte nav piemérota gatavosanai $ modela multikata

o

lelejiet trauka vairak $kidruma. Gatavosanas laika bez ne-
pieciesamibas neveriet vala multikatla vaku

levérojiet pareizas proporcijas starp $kidrumu un cietajam
sastavdalam

Pirms miklas ievietoSanas trauka, iesméréjiet ta apaksu un
sienas ar sviestu vai ellu (nevajag liet ellu trauka!)

Vienkarsi cepot produktus, apmaisiet tos ne biezak ka reizi
5-7 mindtés

Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes ieteiku-
miem, kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Neizvélieties ga-
tavosanai produktus, kuri satur daudz mitruma vai izmanto-
jiet tos péc iespéjas mazaka daudzuma

Iznemiet izstradajumu no multikatla uzreiz péc pagatavo-
3anas. Ja ir nepieciesams, varat atstat to uz neilgu laiku ar
ieslégtu automatiskas sildisanas funkciju

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalu izvélei un proporcijai, to sagatavosanas
veidam, programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst iz-
Vélétajai receptei

Daudzos REDMOND multikatlu modelos ir aizsardzibas sistéma pret ierices pquarfanu, Ta iedarbojas gadijumos, ja gatavojot
ar programmam ,TYWEHWE un ,CYIT; traukd nav pietiekami daudz Skidruma. SinT gadijuma gatavosanas programma partrauc

darbibu un multikatls parslédzas uz automatiskas sildisanas rezimu.

leteicamais tvaicésanas laiks dazadiem produktiem

Produkts Svars, g/‘J aDliudzums, Udens d;llxdzums, Gatavoil:::-is laiks,
Cukgalas/liellopu galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 30/40
Jéra galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 40
Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 20
Frikadeles/kotletes 500 800 25/40



Produkts Svars, g/g aDliudzums, Udens dr:?dzums, Gatavoini?:s laiks,
Zivs (fileja) 300 800 15
Juras veltes (svaigi saldétas) 300 800 5
Manti/hinkali 5 gab. 800 25/30
Kartupeli (sagriezti 4 dalas) 500 800 20
Burkani (1,5-2 cm kubini) 500 800 35
Bietes (sagrieztas 4 dalas) 500 1500 90
Darzeni (svaigi saldéti) 500 800 5
Vistu olas 5 gab. 800 10

0 Janem vérd, ka Sie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicéSanas laiks var at3kirties no ieteiktd, atkariba no konkréta produkta
kvalitates, ka arf jasu pasu gaumes.

leteikumi temperatras rezimu lieto3anai programma “MY/IbTUNOBAP”

Darba Darba
tempera- Lieto$anas ieteikumi tempera- Lietosanas ieteikumi
tiira, °C tiira, °C
35 Miklas raudzesana,etika gatavosana 105 Galerta gatavosana
40 Jogurta gatavosana 110 Sterilizacija
45 leraugs 115 Cukura sirupa gatavo$ana
50 Fermentacija 120 Stilbina gatavosana
55 Pomades gatavosana 125 Sautétas galas gatavosana
60 Zalas téjas, bérnu partika gatavo$ana 130 Sacepuma gatavo$ana
65 Galas gatavosana vakuuma iepakojuma 135 Gatavo &dienu apcep$ana, lai tie iegttu
N N kraukskigu garozinu
70 Punsa gatavosana -
140 Kupinas
75 Pasterizacija, baltas téjas gatavosana dpinabana
- . 145 Darzenu un zivs cep$ana follija

80 Karstvina gatavosana >

- - " : 150 Galas cepana follija
85 B|ezp|gn§ vai edienu gatavoana, kuriem - - .

nepiecie$ams ilgs gatavo3anas laiks 155 Rauga miklas izstradajumu cep3ana

90 Sarkanas téjas gatavosana 160 Putnu galas cepSana
95 Piena putru gatavosana 165 Steiku cepSana
100 Bezé, ievarijumu gatavosana 170 FriteSana

Ka arT skatiet pievienoto recepsu gramatu.

V. PAPILDUS AKSESUARI

(ir nopérkami atseviski)
legadaties papildus aksesuarus multikatlam REDMOND RMC-M4512 un uzzinat par REDMOND produkcijas jaunumiem var
majas lapa www.redmond.company vai oficialo parstavju veikalos.

V1. MULTIKATLA KOPSANA

Kopéjie noteikumi un ieteikumi

«  Pirms pirmas lietosanas, ka arf smaku likvidéSanai péc gatavosanas iesakam 15 mindtes pavarit pusi citrona,izmantojot
programmu ,HA MAPY".

« Nav ieteicams atstat aizvérta multikatla trauku ar pagatavoto &dienu vai tideni ilgak par 24 stundam. Trauku ar pagata-
voto &dienu var glabat ledusskapt un nepiecieSamibas gadijuma uzsildit multikatla, izmantojot &dienu uzsildisanas
funkciju.

« Jaierice ilgstosu laiku netiek izmantota, atslédziet to no elektrotikla. Darba kamerai, ka arf sildi$anas diskam, traukam,
iek3&jam vakam un tvaika varstam ir jabiit tiriem un sausiem.

«  Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi. Tiri$anai izmantojiet mikstu
audumu un saudzigus trauku mazgajamos lidzeklus.

@ AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu Gdenf vai novietot to zem tekosa ddens!

AIZLIEGTS izmantot tirisanai rupjas salvetes vai siiklus, abrazivas pastas. Ka arf aizliegts izmantot jebkadas agresivas kimiskas
vielas vai citas vielas, kuras nav ieteicamas lietot virsmam, kuram ir saskare ar édienu.
«  Esiet uzmanigi tirot multikatla gumijas detalas: to bojajums vai deformacija var novest pie ierices nepareizas darbibas.

*  lerices korpusu var tirit péc nepiecieSamibas. Trauku, forma, iek$&jo aluminija vaku un nonemamo tvaika varstu ir ne-
piecieSams tirit péc katras ierices izmantosanas reizes. Kondensatu, kur$ rodas multikatla édiena gatavoSanas procesa,
likvidgjiet péc katras ierices izmanto3anas reizes. Darba kameras iek$gjo virsmu tiriet pec nepiecieSamibas. Tirit iekSpu-
sé aluminija vaku un tvaika varsts ir ieteicams p&c katras lietosanas reizes.

Korpusa tiriSana
lerices korpusu tiriet ar mitru virtuves salveti vai stkli. Var lietot saudzigu tirisanas lidzekli. Lai izvairitos no ddens notecé-
jumiem un Gdens traipiem uz ierices korpusa, ripigi noslaukiet to pilnigi sausu.

Trauka tiri3ana

Trauku var tirit gan ar rokam, izmantojot mikstu stikli un trauku mazgajamos lidzeklus, ka ari var mazgat trauku mazgajama

ma3ina (saskana ar razotaja ieteikumiem).

Lielu netirumu gadijuma ielejiet trauka siltu tdeni un atstajiet trauku uz kadu laiku atmirkt, péc tam veiciet tirisanu.

Obligati ripigi noslaukiet trauka ar&jo virsmu pirms ta ieliksanas multikatla korpusa. Regulari izmantojot trauku ar laiku

pilnTba vai dalgji var mainities ta pretpiedequma parklajuma krasa. Pats par sevi tas nav uzskatams par trauka defektu.

leksgja vaka tiriSana

1. Atveriet multikatla vaku.

2. Reizé nospiediet uz centra pusi divus plastmasas fiksatorus, kuri atrodas vaka iekSpuses lejas dala. Viegli pavelciet
iek3gjo vaku uz savu pusi un uz leju, Lai tas pilniba atvienotos no galvena vaka.

3. Noslaukiet abu vaku virsmas ar mitru virtuves salveti vai sikli.Ja ir nepiecie$ams, nomazgajiet nonemto vaku zem te-
ko3a Gidens, izmantojot trauku mazgasanas lidzeklus. Sini gadfjuma nav ieteicams izmantot trauku mazgajamo masinu.

4. Rapigi noslaukiet abus vakus.

5. levietojiet vaku augsgjas iedobés. Savienojiet iek3&jo vaku ar galveno vaku. Viegli uzspiediet uz fiksatoriem, lidz atskan
klikskis.

Nonemama tvaika varsta tiriSana
Tvaika varsts ir uzstadits speciala ligzda uz ierices augéja vaka un sastav no iek$gjas un aréjas uzmavas.
1. Uzmanigi pavelciet aréjo uzmavu aiz izvirzijuma uz augsu un uz savu pusi.



2. Uzspiediet uz plastmasas fiksatora varsta lejas dala un nonemiet iekSejo uzmavu.
3. lair nepieciesams, akurati iznemiet varstu gumijas. Nomazgajiet visas varsta dalas.

4. Salieciet varstu atpakalejo3a seciba: ievietojiet atpakal gumijas, savienojiet galvena varsta fiksatorus ar attiecigam
cilpam uzmavas iekSpuse un savienojiet uzmavas lidz klikskim. Stingri iestipriniet tvaika varstu ierices vaka ligzda.

A UZMANIBU! Lai izvairitos no vrsta gumijas deformacijas, nestiepiet un nesavirpiniet to nopemot, tirot un uzstadot.

Kondensata likvidésana

Dotajam modelim kondensts uzkrajas iedobé uz ierices korpusa apkart traukam. Péc katras multikatla izmanto3anas reizes no-
nemiet radusos kondensatu ar virtuves salvesu palidzibu.

Darba kameras tiriSana

Stingri ievérojot dotas instrukcijas noradijumus, Skidruma, édienu dalinu vai atkritumu iekldsana ierices darba kamera ir
minimala.Ja tomér netirumi tur ir ieklvusi, ir nepieciesams notirit ierices darba kameras virsmu, lai izvairitos no ierices kld-
dainas darbtbas vai bojajuma.

@ Pirms multikatla darba kameras tiriSanas parliecinieties, ka ierice ir atslégta no elektrotikla un pilniba atdzisusi!
Darba kameras sanu sienas, sildisanas diska virsmu un centrala temperatiras sensora uzmavu (kas atrodas sildisanas diska
vid) var tirit ar mitru (nevis slapju!) skli vai salveti.Ja tiek izmantoti mazgasanas lidzekli, ir nepiecieSams rapigi likvidét to
paliekas, lai izvairitos no nepatikamas smakas &diena gatavosanas laika.
Gadfjuma, ja sveskermeni ir iekluvusi iedobuma apkart centralajam temperatiiras sensoram, uzmanigi iznemot tos ar pince-
ti, nespiezot uz sensora uzmavu. Sildi3anas diska virsmas tirisanai ir pielaujams izmantot vid&ji cietu samitrinatu siikli vai
sintétisku birsti.

i ]

Uzglabasana un transportésana

Reguldri izmantojot ierfci, ar laiku pilniba vai daléji var mainities sildisanas diska krasa. Tas nav uzskatams par ierices bojaju-
mu un neietekmé ierices pareizu dabibu.

védinama vieta, talak no sildosam iericém un tiesajiem saules stariem.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var novest pie ierices bojajumiem
un/vai iepakojuma bojajumiem.

Nepieciesams sargat ierices iepakojumu no tidens un $kidruma piekldsanas.

VII. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums lesp&jamais iemesls Bojajuma novérsana

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet
tai atdzist. Ciesi aizveriet vaku, pieslédziet
ierici elektrotiklam

Neieslédziet ierici ar tuksu trauku! Atvie-
nojiet ierici no elektrotikla, atveriet vaku
un laujiet tai atdzist 10-15 mindtes, péc
tam turpiniet gatavot.

gié%ﬁr%fj;afi[g d dasﬂp a_- Sistemas kliida, iesp&jams vadibas plates vai silde-

E4 lementa bojajums

Nepievienojiet ideni trauka, kamér darbojas
,MYJIbTUNOBAP* (kad temperatira ir iesta-
fita virs 100°C) un ,)KAPKA" programmas.

Ja ,)KAPKA" programma temperatara ir
iestatita virs 120°C un ,MY/ITUMOBAP*
programma virs 130°C, gatavojiet &dienu
ar atvertu vaku.

Uz displeja paradijas pa-

Zinojums par kladu: ES-E7 Ulekuumenemise kaitse rakendusid

Uz displeja paradijas pa-
zinojums par kludu: ES-E7

lerice neieslédzas

Ediens gatavojas parak
ilgi

Gatavosanas laika no vaka
apaksas izplust tvaiks

lespéjamais iemesls

Darbibas parametru sasnieg3ana ,)XAPKA" prog-
ramma ir smalki aprakstita rokasgramata.

Stravas vads nav pievienots iericei un (vai) kon-
taktligzdai

Bojata kontaktligzda

Tikla nav elektropadeves

Stravas zudumi eletropadeves laika (nestabils
stravas spriequms vai tas atrodas zem normas

Starp trauku un sildelementu atrodas sveskermeni
vai kadas dalinas (atkritumi, graudi, édiena gaba-
lini)

Trauks ierices korpusa ir uzstadits nelidzeni

SildiSanas disks ir loti netirs

Trauks ierices korpusa
ir uzstadits nelidzeni

Vaks nav ciesi aizverts
vai zem vaka ir ieklu-
vis sveSkermenis

Trauks un multikatla
iek3gjais vaks herm &tiski
nesavienojas
Vaks nav ciesi aizverts
vai zem vaka ir ieklu-
vis sveSkermenis

Bojajuma novérsana

KAPKA" programmas ietvaros pievienojiet
sastavdalas trauka tikai pec tam, kad ierice
ir sasniegusi darbibas parametrus. Atvie-
nojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam
atdzist.

Parliecinieties, ka nonemamais stravas
vads ir ievietots pareizaja ierices ligzda un
pievienots kontaktligzdai

Pieslédziet ierici kontaktligzdai, kura dar-
bojas

Parbaudiet stravas spriegumu elektrotik(a.
Jatas ir zem normas, Vérsieties pie atbils-
to3d pakalpojuma sniedzéja

Parbaudiet stravas spriegumu elektrotikla.
Jatas ir nestabils vai zem normas, vérsie-
ties pie atbilsto3a pakalpojuma sniedzéja

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet
tam atdzist. Likvidéjiet sveSkermenus vai
dalinas

Uzstadiet trauku [idzeni

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet
tam atdzist. Notriet sildiSanas disku

Uzstadiet trauku [idzeni

Parbaudiet, vai starp vaku un ierices kor-
pusu nav sveskermeni (atkritumi, graudi,
&dienu gabalini), iznemiet tos. Aizverot
vaku, vienmér ir jaatskan klikskim.

Parbaudiet iek$gja vaka blivéjoso gumiju.
lespéjams, to vajag nomainit

0 Gadijuma, ja neizdevas likvidet bojajumus, griezieties autorizétajd servisa centrd.

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko ieriu utilizacija)
lepakojumu, lietosanas instrukciju, ka arT pasu ierici nepieciesams utilizet atbilstosi vietgjai atkritumu parstrades
programmai. Rpéjieties par apkartéjo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkri-

tumiem.

Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét atse-

viski. Vecas tehnikas Tpasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada veida Jus
palidzat vértigo izejvielu parstrades procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas requlé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.

Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras darbo-
jas visa Eiropas Savienibas teritorija.



& Sﬂ(f;?;gzs;lsxge?ﬁié{ﬁiﬁrgsl;iélzgege hoolikalt ldbi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus @ P/DAGE MEELES/ TO/tejuhtme jUhUSllk kahjUStGmlne VOIb pOh/US
e e e e e  Lada elektrilodgi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii allo. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses vilja vahetada.

OH UTU SME E.T MED L .. hrge paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda tidtamise ajal
* Tootja ei vastuta kanjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnovete ja  kinni — see vGib pahjustada ilekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.

Kasutusjuhiste eiramisest. e . Seadet ei tohi kasutada valitingimustes — seadmesse sattunud niiskus voi
Nimetatud elekiriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes taolis- yagrkehad vivad péhjustada tosiseid kahjustusi.

tes mittetodstusliku kasutamise tingimustes.Toostuslik voi muu mitteots- o Fne seadme puhastamist veenduge, e see oleks vooluvérgust ahti thenda-
tarbekohane kasutamine logtakse toote oigete kasutustingimuste rikkumi- ¢ i t3ilikult maha jahtunud Jirgige rangelt seadme puhastamise juhi
seks. Sellisel juhul ei vastuta tootja voimalike tagajdrgede eest. <eid.

Enne seadme vooluvorku ihendamist veenduge, et vooluvorgu pinge
vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeid voi andmekilpi tootel). @ seadme korpust E1 TOH kasta vette ega panna voolava vee alla

Kasutage pikendusjunet, is on maeldud seadme tarbitava vgimsuse jaoks.  Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha; meele- i vaimupuude-
Parameetrite eiramine vaib pahjustada Lihise véi juhtme siittimise. ga inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemu5| v0i teadmisi, to-

Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik ndue hivad seadet kasutada ainult jarelevalve all ja/voi juhul, kui neid on

e D : - eelnevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud
g{gl&r#%%%d\;ihtém|seks. Plendusjuhtme kasutamise| veenduge, t see seadme kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangi-

da. Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8 aastastele lastele kdttesaama-
(%) TAHELEPANU! Taidtamise ajal ldhevad seadme korpus, sisepott ja - tus kohas. Lapsed e tohi seadet ilma téiskasvanute jarelevalveta puhas-
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pa/alappe VoI tada ega hooldada.

~kindaid. Valtimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge o pakkematerjalid (kle, vahtplast jms) véivad olla lastele ohtlikud. Limbu-
kummardage seadme kohale, kui kaas on avatud. misoht! Hoidke neid Lastele kittesaamatus kohas.

* Parast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta o Seadet e tohi iseseisvalt remontida ega selle ehitust muuta. Seadet tohib
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist. Tommake pistik pesast vélia  remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofessionaal-

kuivade katega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides. ne remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kah-
o Arge paigutage juhet ukse ette ega soojusallikate lahedusse. Veenduge, ~ justusi.

et juhe ei oleks vaandunud ega kokku murtud ja et see ei hoorduks Vastu e TiHEl EPANUI Mis tahes rikete korral on seadme kasutamine kee-
teravaid esemeid, nurki voi moobliservi. latud. '



Spetsifikatsioon

15. Mooteklaas 17. Toitejuhe

Mudel RMC-M4512 16. Sisepoti tangid
Voimsu 860-1000 W
Pinge 220-240V,50/60H,  Juhtpaneel (skeem JA2, Ik. 4)
Kaitse elektril6ogi eest Klass | 1. Nupp,OtMena/Pasorpes” (Valjaliilitus/Ulessoojendus) - iilessoojendusfunktsiooni sisse-/valjaliilitamiseks; toiduvalmis-
Kausi maht 51 tusprogrammi t60 katkestamiseks; kasutaja sisestatud parameetrite tiihistamiseks
Kauss kate itsevahend Daikin® 2. Nupp,Otcpouka” (Viitaeg) — viitstardi aja seadmise reiimi sisseliilitamiseks
Naidik ,JI ED 3. Nupp ,Mento” (Meniiii) - automaatse toiduvalmistusprogrammi kinnitab valiku
Aurul{lapp
Sisekaas Idatay 4. Ekraan
Mootmed 242 x 283 x 271 mm 5. Nupp ,Mut/-" (Minutid/-) — valmistamise automaatprogrammi valik, temperatuuri alandamine, minutite valik
N 3,55kg 6. Nupp Hac/+" (Tunnid/+)- valmistamise automaatprogrammi valik, temperatuuri suurendamine, tundide valik
Programm 7. Nupp ,Crapr” (Start) — valitud toiduvalmistusreZiimi sisseliilitamiseks
1. MYNBTVNOBAP (MULTICOOK) 6. MOJIOYHAS KALLIA (PIIMAPUDER)  11. XJIEB (LEIB) Ekraani osad (skeem A2, Ik. 4)
2. NNOB (PILAFF) 7. TYWEHWE (HAUTAMINE) 12. TOMNEHME (AEGLANE HAUTAMI- 3 Automaatsete toiduvalmistusprogrammide indikaatorid
3. HATIAPY (AURUTAMINE) 8. BbINEYKA (KUPSETAMINE) NE) b. Viitstardireziimi indikaator
4. QY (SUPP) 9. XAPKA (PRAADIMINE) 13. KCMPECC (EXPRESS) ¢ Toiduvalmistusreziimi indikaator
5. MAKAPOHbI (MAKARONID) 10. AOTYPT (JOGURT) d. Ajandidu indikaator
Ulesanded e. Automaatse soojashoidmise reziimi indikaatorid
MASTERCHEF LITE (temperatuun ja keetmisaja muutmine programmi ajal td5tab). saadaval f. Programmi,3KCMPECC” indikaator
Hoida valmistoidud soojas ne soj kuni 12 tundi g. Ulessoojendusreziimi indikaator
Esialgne keelamine hoida soe (automaatne Kiite) saadaval h. Helisignaalide véljaliilitamise indikaator
Toite kuumutamine kuni 12 tundi ) TR
Ajaline viivitus kuni 24 tundi i.  Temperatuurindidu indikaator
Helisignaalide valjalilitamise voimalu: saadaval
[. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
Tarnepakett N K . ; o P
Multikeetja 1tk Votke seade ja selle tarvikud ettevaatlikult karbist vélja. koik p jalid ja r ed
Sisepott RB-C502 1tk Arge eemaldage mingil juhul hoiatavaid kleebiseid, juhendavaid kleebiseid (kui neid on) ega seadme korpusel olevat mérgist
Nou aurus keetmiseks 1tk seadme seerianumbriga!
K. 'I.p 1tk Prast transportimist ja madalal temperatuuril hoidmist tuleb seadmel enne sisseliilitamist kindlast 2 tundi toatemperatuuril
:\-/”_Slkafl i Et seista lasta.
Sisepoti tangid 1tk Piinkige seadme korpus niiske lapiga iile ja peske sisepott puhtaks ning laske neil dra kuivada. Korvalise lohna ennetamiseks
Kulbi/lusikajhoidja 1tk seadme esimesel kasutamisel tehke ldbi seadme tdielik puhastus (vt ,.Seadme hooldamine”).
Toitejuhe 1tk Asetage seade kovale tasasele horisontaalsele pinnale, jalgides seejuures, et auruklapist valjuv aur ei satuks tapeedile, de-
Brosiiir retseph 1tk koratiivk le, elektroonik dmetele ega muudele esemetele voi materjalidele, mida niiskus ja korge temperatuur voiks
Kast 1tk kahjustada.
Hooldusraamat 1tk

I Tootjal on digus teha muudatusi disain, konfiguratsiooni, samuti spetsifikatsioon toote kdigus parandada oma toodete teavi-

tamata nendest

t. Spetsifikatsioon voimaldab viga 10%.

Osade loetelu (joonis A, k. 3)

1. Seadme kaas 8. Korpus

2. Tihend 9. Kandesang

3. Aravoetav sisekaas 10. Eemaldatav auruklapp
4. Auru valjalaske ava 11. Lusikas

5. Sisepott 12. Kulp

6. Kaane avamise nupp 13. Aurutusanum

7. Ekraani juhtpaneel 14. Kulbi/lusika hoidja

Enne kokkama hakkamist veenduge, et multi-kiirkeetja valimistel ega nahtavatel siseosadel poleks kahjustusi, kriimustusi
ega muid defekte. Sisepoti ja kuumutuselemendi vahel ei tohi olla kdrvalisi esemeid.

@ TAHELEPANU! Tosta seadet kiepidemest kaasas kanda koos tdidetud kausi keelatud.

Arge liilitage seadet sisse, ilma sees kaussi voi tihi kauss — juhusliku alustada cooking programm see toob kaasa kriltilise
{ilekuumenemise seadet kahjustada voi mitte-stick kattega. Enne praadimist tooteid, valatakse vihe taimset voi pdevalilledli
kaussi.

[l. MULTIKEETJAKASUTAMINE

Kellaaja seadmine

Uhendage seade vooluvdrku. Vajutage ja hoidke all nuppu Yac/+” voi ,Mut/-". Praeguse aja indikaator hakkab ekraanil vil-
kuma. Vajutage tunnindidu seadmiseks nuppu ,4ac/+", minutindidu seadmiseks — nuppu ,Mu/-". Tunni- ja minutindidu



suurenemine toimuvad teineteisest soltumatult. Suurima voimaliku ndidu saavutamisel jatkub ndidu vahetumine algusest
peale. Kellaaja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all. Praeguse kellaaja seadmise lopetamisel drge va-
jutage 5 sekundi jooksul tihtegi nuppu juhtpaneelil. Seaded salvestatakse automaatselt.

Helisignaalide viljaliilitamine

Helisignaalide valjalilitamiseks vajutage ja hoidke mis tahes reziimis all nuppu ,MeHto”. Ekraanil siittib helisignaalide val-
jaldlitamise indikaator. Helisignaalide sisseliilitamiseks vajutage ja hoidke uuesti all nuppu ,MeHio”.

Toiduvalmistusaja madramine

Multikeetjal saab ise toiduvalmistusaega madrata igas programmis peale programmi ,9KCMPECC". Muudatuse samm ja
madratava aja voimalik vahemik soltuvad valitud toiduvalmistusprogrammist.

Pérast automaatprogrammi valimist ja nupu ,MeHio” vajutamist valige nupuga ,4ac/+” soovitud tunnindit ja nupuga ,Mun/-"
soovitud minutindit. Tunni- ja minutindidu muutmine toimub teineteisest soltumatult. Parameetri suurima voimaliku ndidu
saavutamisel jdtkub ndidu vahetumine algusest peale. Kellaaja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

0 Manedes automaatprogrammides hakatakse seatud toiduvalmistusaega ugema alles pdrast seda, kui seade on saavutanud
etteantud todtemperatuuri. Kui valate nditeks seadme sisepotti kiilma vett ja seate prog) s HATTAPY”

3. Vajutage ja hoidke mdne sekundi valtel all nuppu ,OtMeHa/Pasorpes”. Vastavad indikaatorid ekraanil ja nupul siittivad.
Taimer hakkab lugema iilessoojendamise algusest kulunud aega.

Seade soojendab toidu temperatuurini 70-75°C ja hoiab seda soojas kuni 12 tunni valtel. Vajaduse korral saab iilessoojendu-

se peatada. Selleks tuleb vajutada ja all hoida nuppu ,OTMeHa/Pa3orpes’, kuni vastavad indikaatorid kustuvad.

4 i chnidming in il I PE IR

ja ioon
& soovita siiski hoida toitu soojas iile 2-3 tunni sest see vdib rikkuda toidu maitse.

Funktsioon ,MASTERCHEF LITE”

Uus funktsioon,,MASTERCHEF LITE"annab teie kasutusse veel laiema valiku kokakunsti voimalusi! Kui programm ,MY/I5TUMOBAP”
voimaldab sisestada programmi t60 parameetreid kuni programmi kdivitamiseni, siis funktsioon ,MASTERCHEF LITE” vdimaldab
teil seadeid ka toiduvalmistusprotsessi ajal muuta.

Te saate seada iga programmi t66d nii, et see vastaks just teie eelistustele. Kas supp keeb iile? Kas piimapuder ajab iile? Kas
kadgiviljad kiipsevad aurus liiga kaua? Muutke temperatuuri ja aega programmi to0d katkestamata, just nagu teeksite toitu
pliidil voi praeahjus.

[ toitu kuni 12 tundi soojas hoida. Me ei

5 minutit, algab programmi t66 ja seatud aja mahalugemine aHes pdrast vee keemam/nekut ja p//sava aurunheduse saavuta-
mist sisepotis. Programmis ,MAKAPOHbI" algab seatud toi parast vee k ja teist-
kordset nupu ,Cmapm” vajutamist.

Programmi viitstart

Viitstardifunktsioon vdimaldab sisestada aja, milleks peab toit valmis olema (vottes arvesse programmi tootamise aega).
Viitstardi maksimaalne aeg on 24 tundi. Vaikimisi sisaldab viitstardi aeg programmi td6aega ja aega, mida multikeetja vajab
té(’jparameetrite iseks (kui see on tet ette nahtud). Viitstardi aega saab seada 1 mlnutl kaupa Vuts-
tardi aja muutmiseks parast automaatprogrammi valiku kinnitamist vajutage nuppu,, ,0Tcpouka”. Tunni

Funk i, MASTERCHEF LITE" saab kasutada ainult toid ajal. Prog i ,IKCIPECC ajal ning
funktsiooni ,Omcpoya” ja todp ite jse ootamise ajal fi i MASTERCHEF LITE” kasutada ei saa.
Temperatuuri saab funktsioonis ,MASTERCHEF LITE” muuta vahemikus 35-170°C 1°C. Toiduvalmistusaja vahemik

oleneb valitud programmist. Muutmise samm — 1 minut.

Funktsmon MASTERCHEF LITE"vib osutuda eriti kasulikuks, kw valmistate toitu keeruka retseptr jdrgi, mis nouab erinevate

P

g g ide koos (nditeks kap. , bifstrooganovi, suppide voi pasta valmistamisel erinevate
retseptide jdrgi, dzemmi valmistamisel jne).
T p i muutmiseks tehke jargmist:

vajutage nuppu Yac/+". Minutindidu muutmiseks — nuppu ,Mut/-". Tunni- ja minutindidu muutmine toimub teineteisest
soltumatult. Parameetri suurima vimaliku ndidu saavutamisel jétkub ndidu vahetumine algusest peale. Kellaaja kiireks
muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

i ]

@ Juhul kui toidu koostisainete hulgas on Kiiresti riknevaid toiduaineid (nt munad, vrske piim, liha, juust jms), ei ole viitstar-
& difunktsiooni kasutamine soovitatav.

Funktsiooni ,Omcpoyka” too ajal kuvatakse ekraanil praequst kellaaega. Et ndha aega, milleks toit valmis saab, vajutage ja
hoidke all nuppu ,0mcpouka’. Viitstardifunktsioon toimib koigi automaatprogrammidega peale programmide ,)KAPKA’
MAKAPOHbI” ja ,3KCIIPECC".

Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)

See funktsioon Liilitub sisse automaatselt kohe pérast toiduvalmistusprogrammi t66 loppu ning voib hoida valmistoidu tempe-
ratuuri vahemikus 70-75°C 12 tunni véltel. Automaatse soojashoidmise ajal pdleb nupu ,Otmena/Pa3orpes” indikaator ning
ekraanile kuvatakse indikaator ,Moporpes” ning aeg, mille valtel seade on selles reziimis totanud. Vajaduse korral saab auto-
maatse soojashoidmise valja liilitada. Selleks vajutage nuppu ,Otmena/Pasorpes” ja hoidke seda mone sekundi valtel all.

Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalusa

Monikord ei ole automaatne soojashoidmine pérast toidu valmimist soovitatav. Seeparast on multikeetjal voimalus see
funktsioon funktsiooni ,0cpouka” voi pohiprogrammi togtamise ajal eelnevalt valja lilitada. Selleks vajutage programmi
00 ajal nuppu ,Crapr”. Et automaatne soojashoidmine uuesti sisse liilitada, vajutage veel iiks kord nuppu ,Crapt”.

0 Automaatse soo;ashmdmlse funktsiooni ei saa kasutada programmides ,/IOTYPT’, MAKAPOHbI’, 3KCIIPECC" ega toiduvalmis-
dmisel alla 80°C prog is ,MY/ITUMOBAP.

tustemp (

Toidu iilessoojendamine
Multikeetjat saab kasutada ka jahtunud toidu tilessoojendamiseks. Selleks tehke jargmist.
1. Pange toit sisepotti ja sisepott multikeetjasse.

2. Sulgege kaas ning iihendage seade vooluvorku.

1. Vajutage toiduvalmistusprogrammi toGtamise ajal nuppu ,Metto”. Temperatuurindidu indikaator hakkab ekraanil vilkuma.

2. Sisestage soovitud temperatuur. Ndidu suurendamiseks vajutage nuppu Yac/+’, vahendamiseks nuppu ,Mut/-". Naidu
kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all. Suurima (vahima) voimaliku ndidu saavutamisel jatkub ndidu
vahetumine algusest peale.

3. Arge vajutage 5 sekundi véltel juhtpaneelil iihtegi nuppu. Muudatused salvestatakse automaatselt.

Kaitsmaks seadet iilekuumenemise eest, on temperatuuri seadmisel ile 130°C programmi maksimaalne tddaeg piiratud kahe
tunniga (vlja arvatud programmis ,BbIMEYKA’).

Automaatprogrammi ,JIOTYPT” kasutamisel toid R i

ise funktsiooni kasutada ei saa.

Toiduvalmistusaja muutmiseks tehke jérgmist:

1. Vajutage toiduvalmistusprogrammi tdotamise ajal kaks korda nuppu ,MeHio”. Ajandidu indikaator hakkab ekraanil vilku-
ma.

2. Sisestage soovitud toiduvalmistusaeg. Ndidu suurendamiseks 1 tunni kaupa vajutage nuppu,4ac/+’, 1 minuti kaupa —
nuppu,Mut/-"Tunni- ja minutindidu muutmine toimub teineteisest soltumatult. Suurima véimaliku ndidu saavutamisel
jatkub naidu vahetumine algusest peale. Kellaaja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

3. Arge vajutage 5 sekundi viltel juhtpaneelil iihtegi nuppu. Muudatused salvestatakse automaatselt.

0 Kui sisestada 00:00, siis prog

Uldine toimingute jrjekord automaatprogrammide kasutamisel
OLULINE! Kui kasutate seadet vee k
voib pohjustada seadme i ist ja k
,»XJIEB"ja ,BBIMEYKA:

1. Moatke valja vajalikud kogused ja valmistage toiduained ette.

2. Pange koostisained vastavalt toiduvalmistusprogrammile sisepotti ja asetage sisepott seadme korpusesse. Jalgige, et
lihegi koostisaine, sealhulgas vedeliku, tase ei kiilindiks korgemale sisepoti sisekiiljel olevast maksimaaltaseme tahis-
tusest.Jalgige, et sisepott ei oleks viltu ja et see asetseks tihedalt vastu kuumutuselementi.

i tdo peatub.

ks (nditeks toidu v

isel), ARGE seadke kiipsetustemperatuuri iile 100°C. See
i. Samal pohjusel ARGE kasutage vett keevate jaoks programme JKAPKA*




Arge kasutage multikeetjaga kipsetades muid kausse, kui neid, mis tootega kaasa tulid véi sellega sobivad. Sobivaid kausse
nded lehel www.redmond.company. Muude kédgindude kasutamine on KEELATUD!

ARA téidtle toitu otse kausis! See voib kahjustada kleepumisvaba kiti, kriipida kaussi ja toodet [6hkuda.

Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks klopsatus. Uhendage seade vooluvarku.

TAHELEPANU! Kui keedate kdrgel temperatuuril, kasutades suures koguses taimedli,jéitke alati kaas lahti.

Ootereziimist valjumiseks vajutage nuppu ,MeHto” Valige nuppudega Yac/+” ja ,Mut/-"vajalik toiduvalmistusprogramm
(vastav programmiindikaator ekraanil hakkab vilkuma). Kinnitage programmi valik, vajutades kaks korda nuppu ,MeHto”.

g

Programmis ,MY/IbTUIIOBAP" vdite pdrast programmi valimise kinnitamist valida soovitud toiduvalmistustemperatuuri. Vai-
kevadrtuse suurendamiseks kasutage nuppu ,Yac/+, vihendamiseks — nuppu,Mur/-". Temperatuuri seadmise (opetamiseks
vajutage nuppu ,Merto”.

. Vaikimisi maaratud toiduvalmistusaja muutmiseks, kasutage nuppe Yac/+" ja ,Mun/-".

. Vajaduse korral sisestage programmi alguse viitaega.

Funktsiooni ,0mcpoyka”ei saa kasutada programmides ,)KAPKA, ,MAKAPOHbI” ega , 3K CTIPECC.

Toiduvalmistusprogrammi kdivitamiseks vajutage nuppu ,Crapr”. Siittivad nuppude ,Crapt” ja ,OTMeHa/Pa3orpes” indi-
kaatorid. Toiduvalmistusaja mahalugemine algab olenevalt valitud toiduvalmistusprogrammist kas kohe parast nupu
L(rapr” vajutamist voi vajaliku temperatuuri saavutamisest sisepotis.

@

@ o

0 Ipu Vajaduse korral saab automaatse soojashoidmise funktsiooni nuppu ,Cmapm” va/umdes eelnevalt vdlja lilitada. Nupu
OmMeHa/Paaoepes indikaator kustub. Terstkordne nupu ,Cmapm” va/utamme Lilitab selle funktsiooni uuesti sisse. Program-
mide ,MOTYPT"ja, 3KCIIPECC” k h funktsiooni kasutada ei saa.

8. Toiduvalmistusprogrammi to6 Gppemisel kostab helisignaal ja ekraanile ilmub kiri ,End”. Edasi lilitub seade valitud
programmist voi sisestatud seadetest olenevalt kas automaatse soojashoidmise reZiimi (pdlevad nupu ,OtmeHa/Pasorpes”
indikaator ja kiri ,Mogorpes” ekraanil) voi ootereziimi.

9. Sisestatud programmi tiihistamiseks voi toiduvalmistusprotsessi voi automaatse soojashoidmise katkestamiseks vaju-
tage ja hoidke moni sekund all nuppu ,OtmeHa/Pa3orpes”.

Kvaliteetse tulemuse saamiseks soovitame kasutada spetsiaalselt selle mudeli jaoks vdlja todtatud toiduretsepte REDMOND
RMC-M4512 juurde kuuluvast kokaraamatust. Need retseptid leiate ka veebilehelt www.redmond.company.

Kui teie arvates ei ole tavaliste automaatprogrammide abil véimalik soovitud tulemust saavutada, kasutage universaalset
programmi ,MY/IbTUMOBAP’, mis annab teie kdsutusse rohkelt voimalusi kulinaarseteks katsetusteks.

Kui te ei saavuta automaatprogrammidega soovitud tulemust, vaadake osa ,Soovitusi toiduvalmistamiseks’ kust leiate vastused
koige sagedamini esitatavatele kiisimustele ja saate vajalikke soovitusi.

Valmistamisprogrammi koondtabel (tehase seadistused)

& = -
_& «£ 3 g
28  Vamistamisajp £ § & =
Programm Kasutussoovitused = E vahemik/ S E s S
E&  seadistussamm 5 = 2
E 2 =2 g
E 8 <
See programm on ette ndhtud toitude
valmistamiseks kasutaja madratud toidu- 2min—151t/
jaaja p 1 min

rite jargi. Temperatuun Kasitsi seadmise
vahemik on programmis 35-170°C, muuta -
MYNETUNOBAP saab 5°C kaupa. ja toiduvalmistustempe- 00:30

Kui temperatuur
on iile v v 12

ratuur 100°C. Kui toiduvalmistustempera- ) mllioztz t/
tuur ei iileta 80°C, on automaatse soojas- 1 min

hoidmise funktsioon valja liilitatud ja seda
ei saa kasitsi sisse liilitada

Programm

nnos

HATIAPY

on

MAKAPOHbI

MOJIOYHAS
KALIA*
TYIWEHVE

BbINEYKA

KAPKA

Kasutussoovitused

Programm on méeldud mitmesuguste
pilaffide valmistamiseks

Programm on moeldud liha, linnuliha, kala,
viljade ja kombineeritud toitude aurus
kiipsetamiseks. Selles programmis toidu
valmistamiseks kasutage spetsiaalset noud
(kuulub komplekti).Pdrast vee keemamine-
kut ja piisava aurutiheduse saavutamist
sisepotis kostab helisignaal. Kdivitub toi-
duvalmistusprogrammi todaja mahaluge-
mine.Kui te ei kasuta selles programmis
automaatseid ajaseadeid, vaadake tabelit
,Mitmesuguste toiduainete soovitatav
tootlemisaeg aurutamise korral*

See programm on moeldud puljongite,
kastmete, aedvilja- ja kiilmsuppide val-
mistamiseks lihast, kalast, linnulihast voi
kodgiviljadest. Enne toiduvalmis tusprog-
rammi toGparameetrite saavutamist
kostab helisignaal. Ava toote kaas ning
eemalda supilt vaht

See programm ndeb ette vee kuumutami-
se keemiseni, koostisainete lisamise ja
nende kee mise. Vee keemaminekust ja
toiduainete lisamise vajadusest annab
marku helisignaal. Toiduvalmistusaja
mahalugemine algab teistkordsest nupu
,CTapt” vajutamisest. Monede toodete
(nditeks makaronide, pelmeenide jms)
valmistamisel tekib vaht. Vahu voimaliku
sisepotist valjavalgumise ennetamiseks
voib moni minut parast toiduainete kee-
vasse vette panemist kaane avada

See programm ndeb ette vee kuumutami-
se keemiseni, koostisainete lisamise ja
nende kee mise

Programm on mdeldud guljasi, hautise ja
raguu valmistamiseks

Programm on mdeldud keekside, vormikoo-
kide ja parmitaignapirukate kiipsetamiseks

Programm on moeldud liha, linnuliha, kala
ja kombineeritud toitude praadil
Madratud 10|duvalmlstustemperatuun
saavutamisel seadmes kostab helisignaal,
aseta tooted kaussi. Soovitame praadida
toiduaineid avatud kaanega — nii saate
krobeda kooriku

Vaikimisi
valmistamise aeg.
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00:08

00:25

00:50
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5 min
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Autosoojendus, t
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«  Pudru valmistamiseks pastoriseeritud, vaheserasvasisaldusega piima pohjal, tdispiima kasutamisel lahjendada seda

g ';z = pr) joogiveega vahekorras 1:1. Mddrida sisepott enne toiduvalmistamist voiga sisse. Koik tdisteralised tangained (riis, tatar,
© = E]
E.g Valmistamisaja 25 13 = hirss jms) korralikult [abi pesta, kuni vesi muutub labipaistvaks.Jargida rangelt Gigeid vahekordi, mootes koostisained
Programm Kasutussoovitused = E vahemik/ 5_. g § = valja vastavalt retseptiraamatu soovitustele ning suurendades voi vahendades koostisainete kogust tépselt proportsio-
sz seadistussamm & E 2 2 naalses vahekorras.
= § 2 + Leiba ja kiipsetisi tehes dra kata koostisosadega iile poole kausist. Viitstardifunktsiooni ei ole soovitatav kasutada,
- kuivord see voib mojutada kiipsetise kvaliteeti. Eemalda valmis toit seadmest kohe, kui kiipsetamine on oppenud. Nii
OrYPT See programm on mdeldud koduse jogur- | g, 0min 12t/ o ei saa see marjaks. Kui see ei ole vdimalik, on toitu Liihikeseks ajaks lubatud seadmesse jdtta, kui Keep Warm sisse Liili-
ks ja taigna kergitamisek . 30 min i< Lo Slia yat: iakindai
jataig tatud on. Valmis leiva seadmest valja votmiseks kasutage pajakindaid.
Spoy\tatav eriLiki leibade kiipsetamiseks +  Etleib kiipseks iihtlaselt, tuleb seda parast helisignaali kindlasti keerata. Arge avage multikeetja kaant taigna kergita-
nisujahust ja rukkijahulisandiga. Prog- mise aiall
ramm holmab tervet valmistusprotsessi Ise ajat:
alates taigna kergitamisest kuni leiva «  Enne programmi JKAPKA" uuesti kasutamist laske seadmel téielikult maha jahtuda.
Kipsetamiseni. Votke arvesse, et program- « Jogurti valmistamiseks vdite kasutada spetsiaalset jogurtipurkide komplekti REDMOND RAM-G1 (tuleb eraldi tellida).
mi t66 esimese tunni jooksul toimub
X/IEG }(ﬂgggtgf;?r:‘:m'ggo’;‘t'llslgllﬁ ggg';fsz;g?ﬁ 300 10 "_})”r‘n;]“/ v 3 Vead toiduvalmistamisel ja nende lahendamine
panemisel veénduge, et need ei iletaks Allpool olevas tabelis on toodud multikeetjaga toiduvalmistamisel esinevad tiiiipvead, nende voimalikud pohjused ja lahen-
poolt poti kasulikust mahust. Kui toidu- dused.
valmistusajaks on seatud vahem kui 1
tund,algab pérast nupu,,Crapr” vajutamist TOITEI SAANUD VALMIS
kiipsetamine. Sellest soltub kiipsetise
kvaliteet Voimalik pohjus Lahendusviis
See programm on méeldud hautise, rulaa- . 5min-12t/ M . . S - .
TOM/IEHUE di japahjgupiima valmistamiseks 3:00 10 min 12 Arge avage toiduvalmistamise ajal ilma pohjuseta multi-

Unustasite sulgeda seadme kaane voi ei sulgenud seda tihedalt, | keetja kaant. Sulgege kaas, nii et kostaks klopsatus. Veen-
seetottu ei olnud toiduvalmistustemperatuur piisavalt korge = duge, et miski ei segaks seadme kaane tihedat sulgumist

Programm on méeldud riisi ja somerate ja et kummitihend sisekaanel ei oleks deformeerunud

putrude keetmiseks vees. Toiduvalmis-
IKCMPECC tusprogrammi kdivitamiseks vajutage

Sisepott peab olema seadme korpuses otse ja tihedalt

ootereziimis nuppu, CTapT Toiduvalmis- - § = Sisepott ei ole tihedalt vastu kuumutuselementi, seetottu ei | vastu kuumutuselementi. Veenduge, et multikeetja t66-
tusreziimi ja nupu | 22 § olnud temperatuur piisavalt korge kambris ei oleks voorkehi. Arge laske kuumutusplaadil
Méératud programmi taitmine kaivitub. g BE mdarduda
S
28E Valesti valitud koostisained. Potti pandud toiduained ei sobi valitud | Soovitatav on kasutada soovitatud (selle mudeli jaoks
viisil valmistamiseks voi valisite vale toiduvalmistusprogrammi. = kohandatud) retsepte. Kasutage usaldusvaarseid retsepte.
N Ku, pmgmmm/s MOIOYHAS KALLIA ei dnnestu soovitud tulemust , kasutage universaalp i MY/IbTUOBAP", Toiduained on [Gigatud liiga suurteks tiikkideks voi ei ole jdrgitud = Koostisainete valik, nende 6ikamismeetod, toiduainete
P t tuur on 95°C. Koostisainete kogus ja to:duvalmlstusagg miicirake vastavalt ret- toiduainete koguseid. Toiduvalmistusaeg on valesti seatud (arvesta- = kogused ning programmi ja toiduvalmistusaja valik peavad
sept/le 4 s tud). Valitud toiduretsept ei sobi selles multikeetjas valmistamiseks | vastama valitud retseptile
_ Toiduainete aurutamisel: sisepotis on piisavas koguses auru ' Valage potti kindlasti retseptis soovitatud kogus vett. Kui
I1. LISAVOIMALUSED tekkimiseks liiga vahe vett kahtlete, kontrollige veetaset toiduvalmistamise ajal
R f P R " P Valasite sisepotti liiga palju | Tavaliseks praadimiseks piisab, kui oli katab sisepoti poh-
Talgnfx“kergltfxmmeA La.stetonud.e.valn‘us.tamme taimeoli ja ohukese kihina. Frittimisel jdrgige retsepti juhiseid
«  Fondiit valmistamine «  Noude steriliseerimine . - o 8 R
« Fyiiiris praadimi . Vedelate toiduainete pastériseerimi Praadimisel Arge pange praadimise ajal kaant peale, kui seda ei ole
n uurills préa X imine o edelate tolduainete pastoriseerimine Sisepotis on liiga palju niiskust | retseptis noutud. Kiilmutatud toiduained sulatage ja nd-
*  Kohupiima ja juustu valmistamine rutage kindlasti enne praadimist
Toitude osas viidatud retseptid leiate retseptiraamatust vdi veebisaidilt redmond.company. Keetmisel: happeliste toiduainete keetmisel keeb puljong ile Moned toiduained vajavad enne keetmist eritootlemist:

pesemist, passeerimist vms.Jrgige valitud retsepti juhiseid

[V. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS Tains kerkis sisepoti kazneni | p.. o icon vt shem tainast

. Kii X X i ja ummistas auruklapi
Uldised soovitused ”psgtﬁg‘-'set (t@inas eikip- - .
. . - ’ ) . . ’ senud Labi) Panite potti korraga liiga palju
«  Programmis ,HA MAPY “ toidu valmistamiseks valage sisepotti 400-800 ml vett ja paigaldage sisepotti aurutusanum. tainast
Madtke valja ja valmistage ette toiduained vastavalt retseptile ning laotage need iihtlaselt aurutusanumasse. Jargida
retseptiraamatu.

Eemaldage kiipsetis sisepotist, pddrake iimber ja pange
potti tagasi. Seejdrel jatkake kiipsetamist. Edaspidi pange
sisepotti korraga vahem tainast



RMC-M4512

TOIDUAINED LAGUNESID KEETMISEL

Eksisite toiduaine tiiiibi valimisega voi madrasite (arvesta-
site) toiduvamistusaja valesti. Liiiga vdikesed kogused

Toitu hoiti parast valmimist liiga kaua automaatse soojas-
hoidmise reziimil

TOIDUAINED KEEVAD ULE

Kasutage usaldusvadrseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende loikamise meetod,
toiduainete kogused ning programmi ja toidi i j

KUPSETIS ON NATSKE

Kasutasite sobimatuid koostisaineid, mis eritasid palju niis-
kust (mahlaseid kdogi- voi puuvilju, kiilmutatud marju, ha-
pukoort jms)

Valige retseptis ette nahtud koostisained. Piilidke mitte
kasutada liiga mahlaseid/vedelaid koostisaineid voi vahen-
dage nende koguseid miinimumini

valik peavad vastama retsepti soovitustele

Automaatset soojashoidmist ei ole soovitatav liiga pikka
aega sees hoida. Kui teie mudelil on selle funktsiooni eel-
neva valjaliilitamise voimalus, kasutage seda

Piimapudru piim keeb iile

Piima kvaliteet ja omadused olenevad tootmiskohast ja
tingimustest. Soovitame kasutada korgel temperatuuril
pastdriseeritud vaherasvast (2,5%) piima. Vajaduse korral
Vvoib piima veega lahjendada

Toiduaineid ei tdodeldud enne keetmist voi toddeldi vales-
ti (nt ei pestud pohjalikult). Ei jérgitud toiduainete koguseid
voi valiti vale toiduaine tiip

Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud)

Jatsite valmis kiipsetise multikeetjasse seisma

Piitidke kiipsetis kohe pdrast valmissaamist multikeetjast
valja votta. Vajaduse korral vite jatta kiipsetise Liihikeseks
ajaks multikeetjasse nii, et automaatne soojashoidmine on
sisse lilitatud

KUPSETIS El KERKINUD

Munad ja suhkur ei olnud korralikult vahustatud

Taigen jdi liiga kauaks kiipsetuspulbriga seisma

Te ei soelunud jahu voi ei sotkunud taigent piisavalt

Kasutage usaldusvddrseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltodtlemise

toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltootlemise
meetod ja kogused peavad vastama retsepti soovitustele.
Taisteralisi tangaineid, liha, kala ja mereande peab enne
keetmist alati pohjalikult pesema, kuni vesi on puhas

Toiduaine tekitab vahtu

Soovitame toiduainet enne keetmist hoolikalt pesta, auruk-
lapi maha vdtta voi keeta avatud kaanega

TOIT LAKS KORBEMA

Sisepotti ei pestud parast eelmist toiduvalmistamist korralikult
puhtaks. Sisepoti korbemisevastane pinnakate on kahjustatud

Enne toiduvalmistamist veenduge, et sisepott oleks puhas
ja selle pinnakate poleks kahjustatud

Potti pandud toiduainete iildkogus on vdiksem, kui retseptis
soovitatud

Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte

Maarasite liiga pika toiduvalmistusaja

Véahendage toiduvalmistusaega vdi jargige selle mudeli jaoks
kohandatud retsepti juhiseid

Praadimisel: unustasite sisepotti 6li valada, ei pooranud
toiduaineid timber voi pdorasite liiga hilja

Tavalisel praadimisel valage sisepotti ainult natuke 6li: nii
et see kataks pohja 6hukese kihina. Uhtlaseks kiipsetamiseks
tuleb toiduaineid regulaarselt segada voi need maaratud
ajal imber podrata

Hautamisel: sisepotis pole piisavalt niiskust

Kogused olid valesti maaratud

meetod ja kogused peavad vastama retsepti soovitustele

Valitud retsept ei sobi selle multikeetjamudeliga kasutami-
seks

i

Mdnede REDMONDI multikeetja mudelite programmides ,TYIUEHWE” ja ,CYIT" kdivitub liiga vihese vedeliku korral iilekuume-

Valage sisepotti rohkem
tamise ajal ilma pohjuseta multikeetja kaant

Keetmisel: sisepotis on liiga vihe vedelikku (pole jargitud
toiduainete koguseid)

Jargige tahkete ja vedelate koostisainete diget vahekorda

Kiipsetamisel: unustasite sisepoti enne kiipsetamist rasvai-
nega mddrida

Enne taigna pottipanemist maarige sisepoti seinu ja pohja
margariini voi voiga. Arge valage potti vedelat rasvainet!

TOIT MUUTUS VORMITUKS

Segasite toitu liiga tihti

Tavalisel praadimisel drge segage toiduaineid rohkem kui
iga 5-7 minuti jarel

Madrasite liiga pika toiduvalmistusaja

Vahendage toiduvalmistusaega vdi jargige selle mudeli jaoks
kohandatud retsepti juhiseid

nemiskaitse. Sellisel juhul toid peatub ja multikeetja liilitub ise reziimile.
Mitmesuguste toiduainete soovitatav totlemisaeg aurutamise korral
Toiduaine K‘“lkg;ﬂ;'“:i:es/ Vee kogus, ml Toiduva::;:stusaeg,
Sea-/veisefilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 30/40
Lambafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 40
Kanafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 20
Frikadellid/kotletid 500 800 25/40
Kala (filee) 300 800 15
delikku. Arge avage toiduvalmis M dide sequ (siigavkii ud) 300 800 5
Pelmeenid/hinkalid 5tk 800 25/30
Kartul (4 osaks ldigatud) 500 800 20
Porgand (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 35
Peet (4 osaks L6igatud) 500 1500 90
Aedviljad (vérskena kiilmutatud) 500 800 5
Kanamunad 5tk 800 10

i

listustest olenevalt soovituslikest vidrtustest erineda.

Tuleb arvestada, et need on iildised soovitused. Tegelik aeg vaib konkreetse toiduaine kvaliteedist ning samuti teie maitse-ee-

EST




Soovitused temperatuurireZiimide kasutamisel programmis ,MY/IbTUTIOBAP“

Tootempera- Tootempera-

tuur, °C Kasutussoovitused tuur, °C Kasutussoovitused

35 Taigna kergitamine, dadika valmistami- 105 Siildi valmistamine

ne 110 Steriliseerimine
40 Jogurtite valmistamine 115 Suhkrusiirupi valmistamine
4 Hapendamine 120 Rulaadi valmistamine
50 Kadritamine 125 Lihahautise valmistamine
55 Pumati valmistamine 130 Vormiroa valmistamine
60 Rohelise tee, lastetoidu valmistamine 135 Valmistoitude iilepraadimine neile
65 Liha keetmine vaakumpakendis krobiseva kooriku lisamiseks

o 5 . 140 Suitsutamine
70 Punsi valmistamine
. T 145 Aedvilja- ja kalavormiroogade valmis-

75 Pastdriseerimine, valge tee valmistami- tamine fooliumis

ne

150 Lihavormiroa valmistamine fooliumis
80 Hodgveini valmistamine o -
155 Pérmitaignatoodete praadimine

Kohupiima voi pikka tootlemisaega P -
8 nudvate toitude valmistamine 160 Linnuliha praadimine
90 Punase tee valmistamine 165 Steakide praadimine
95 Piimapohiste putrude valmistamine 170 Ezlkartulne, kananagitsate valmistami-
100 Besee voi moosi valmistamine

Vt iihtlasi juuresolevat retseptiraamatut.

V. LISATARVIKUD

(tuleb eraldi tellida)

Multikeetjale REDMOND RMC-M4512 lisatarvikuid tellida ja REDMOND i uute toodete kohta infot saate veebilehelt www.
redmond.company voi ametlike edasimiiiijate kauplustest.

VI. SEADME HOOLDAMINE

Uldised reeglid ja soovitused

«  Enne seadme esimest kasutamist ja samuti toidulohna eemaldamiseks parast toiduvalmistamist multikeetjas soovitame
toodelda selles poolt sidrunit 15 minuti jooksul programmis ,HA APY.

« Me ei soovita jdtta valmis toitu voi vett suletud kaanega multikeetjasse kauemaks kui 24 tundi. Hoidke valmis toitu
sisepotiga kiilmkapis ja soojendage see vajaduse korral multikeetjas Ules, kasutades lilessoojendamise funktsiooni.

«  Kui te seadet pikema aja jooksul ei kasuta, iihendage see kindlasti vooluvdrgust lahti. Todkamber, sealhulgas kuumu-
tusplaat, sisepott, sisekaas ja auruklapp peavad olema puhtad ja kuivad.

«  Enne kui hakkate seadet puhastama, veenduge, et see on vooluvorgust Lahti Gihendatud ning taielikult maha jahtunud.
Puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja pet imelist noudep hendi

Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.
Seadet EI TOHI puhastada kareda lapi ega kraapiva kdsna voi pastaga. Keelatud on kasutada ka keemiliselt agressiivseid voi
muid aineid, mida ei soovitata toiduainetega kokkupuutes kasutada.

« Olge multikeetja kummidetailide puhastamisel ettevaatlik: kahjustatud voi deformeerunud tihendid voivad hairida
seadme t60d.

*  Puhastage seadme korpust vajaduse jargi. Sisepotti, kiipsetusvorm, sisemist alumiiniumkaant ja eemaldatavat auruklap-
pi tuleb puhastada parast iga kasutuskorda. Toiduvalmistamise ajal multikeetjasse tekkinud kondensaat eemaldage
parast seadme iga kasutuskorda. Todkambri sisepindu puhastage vajaduse jérgi. Alumiiniumist sisekaane ja auruklapi
puhastamine on soovitatav iga kord pdrast kasutamist.

Korpuse puhastamine

Puhastage seadme korpus pehme niiske ratiku voi kdsnaga. Vite kasutada ka pehmetoimelist puhastusvahendit. Voimalike veeplek-
kide valtimiseks soovitame korpuse kuiva lapiga kuivaks piihkida.

Sisepoti puhastamine

Te voite puhastada sisepotti kasitsi pehme kdsna ja ndudepesuvahendiga, aga ka pesta seda ndudepesumasinas (tootja
soovitusi jargides).

Kui sisepott on vdga mddrdunud, valage sellesse vett ja laske liguneda. Seejarel puhastage. Enne multikeetja korpusesse
panemist piihkige sisepoti valiskiilg kindlasti kuivaks.

Sagedase kasutamise korral voib sisepoti kinnikorbemisevastase katte varvus aja jooksul osaliselt voi tdielikult muutuda.
See ei ole iseenesest defekti tundemark.

Sisemise kaane puhastamine

1. Avage multikeetja kaas.

2. Vajutage kaane sisekiilje allosas korraga kahe plastfiksaatori keskele. Tommake sisekaant joudu kasutamata enda
poole ja iiles, nii et see tuleb pohikaane kiiljest lahti.

3. Puhastage mdlema kaane pind niiske lapi voi kdsnaga. Vajaduse korral peske eemaldatud kaant voolava vee all, kasu-
tades ndudepesuvahendit. Noudepesumasinas pesemine ei ole soovitatav.

4. Piihkige molemad kaaned kuivaks.

5. Paigaldage kaas il
kostab klopsatus.

Uhendage ldatav kaas pd Suruge fiksaatorid kergelt kokku, kuni

Eemaldatava auruklapi puhastamine

Auruklapp on paigaldatud spetsiaalsesse onarusse seadme valiskaanel ja koosneb vlis- ja sisekestast.

1. Tommake ettevaatlikult véliskesta eendist kaane dnaruses iiles ja enda poole.

. Vajutage plastfiksaatorit klapi allosas ja votke sisekest maha.

. Vajaduse korral eemaldage ettevaatlikult klapi kummitihendid. Peske koik klapi osad puhtaks.

Pange vastupidises jarjekorras uuesti kokku: paigaldage kummitihendid, pange klapi pohiosa fiksaatorid kohakuti vastava-
te trippidega sisekestal ja suruge kestad kokku, kuni kostab klopsatus. Paigaldage auruklapp oma pessa seadme kaanel.

ENJRVRINY

TAHELEPANU! Klapi kummitihendi deformeerumise vltimiseks dirge védnake ega venitage seda mahavétmise, puhastamise
ega tagasipanemise ajal.

Kondensaadi eemaldamine

Sellel mudelil koguneb kondensaat spetsiaalsesse donde seadme korpuses sisepoti iimber. Pérast iga kasutuskorda eemal-
dage sisepoti iimber olevasse 6onde kogunenud kondensaat kddgirdtikuga.

Tookambri puhastamine

Kasutusjuhiste rangel jargimisel on vedelike, toiduosakeste ja mustuse sattumine seadme tookambrisse peaaequ valistatud.

Kui seade on siiski oluliselt madrdunud, tuleb téokambri pinnad tdotorgete ja seadme rikke valtimiseks puhastada.

@ Enne kui hakkate multikeetja todkambrit puhastama, veenduge, et seade on vooluvorgust lahti ihendatud ja tdielikult maha jahtunud.
kambri kiilgseinad, kuumutusplaadi pinna ja keskse termoanduri katte (asub kuum

kida niisutatud (mitte marja!) kdsna voi lapiga. Kui kasutate pesuvahendit, tuleb selle

da ebasoovitava lohna teket jargmisel toiduvalmistamise ajal.

Juhul kui keskse termoanduri imber olevasse siivendisse satub voorkehi, eemaldage need ettevaatlikult pintsettide abil.

Seejuures ei tohi anduri kattele tugevasti suruda. Kui kuumutusplaadi pind on mardunud, voib seda puhastada niisutatud,
keskmise kovadusega kdsna voi siinteetilise harjaga.

plaadi keskel) voib puhtaks piih-
id korralikult eemaldada, et valti-



0 Seadme pideval kasutamisel voib kuumutusplaadi vérvus aja jooksul tdielikult voi osaliselt muutuda. See ei viita iseenesest

seadme korrast dra olekule ega mdjuta seadme hdireteta tdod.

Laondus ja veondus

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt kdik seadme osad. Hoidke seadet kuivas ja hea

ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest pdikesevalgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis vdiks seadmele kahjustusi pdhjustada ja/

voi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.
Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

VII. ENNE KUI POORDUTE TEENINDUSKESKUSESSE

Rike

Ekraanile ilmus veateade:
E1-E4

Ekraanile ilmus veateade:
E5-E7

Seade ei liilitu sisse

Toiduvalmistamiseks ku-
Lub liiga palju aega

Voimalik pohjus

Stisteemi viga, voimalik juhtplaadi voi kuumutu-
selemendi rike

Automaatne iilekuumenemise kaitse on aktiveeri-
tud

JKAPKA programmi tooparameetrite saavutamine
vottis rohkem aega kui kdsiraamatus ette ndhtud.

Toitejuhe ei ole seadmega ja (voi) elektrikontakti
Gihendatud

Vale elektrikontakt

Toitevorgus pole voolu

Elektritoite katkestus (pinge ei ole
stabiilne voi on alla normi)

Sisepoti ja kuumutuselemendi vahel on vodrkeha
v0i toidujddtmed (purud, tangud, toidutiikid)

Sisepott on seadmes viltu

Kuumutusplaat on tugevalt madrdunud

Rikke korvaldamine

Lillitage seade vooluvorgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Sulgege tihedalt kaas
ja tihendage seade uuesti vooluvorku

Ara lilita seadet sisse, kui kauss tiihi on!
Eemalda seade vooluvorgust,ava kaas ning
lase 10-15 minutit jahtuda, seejdrel jatka
kiipsetamist.

Ara lisa kaussi vett, kui programmid
MY/IbTUIMOBAP* (kui temperatuur on sates-
tatud iile 100°C)ja, )KAPKA" on sisseliilitatud.

Kui temperatuur on ,)XAPKA" programmis
satestatud iile 120°C ja ,MY/IGTUMOBAP*
programmis iile 130°C,siis kiipseta lahtise
kaanega.

KAPKA* programmis lisa koostisosad
kaussi vaid parast seda kui seade on joud-
nud vastavatele parameetritele. Lillitage
seade vooluvorgust valja ja laske sellel
maha jahtuda.

Veenduge, et eemaldatav toitejuhe on
(ihendatud seadmega ja elektrikontakti

Unendage seade digesse elektrikontakti

Kontrollige elektrivorgu pinget. Kui seda
pole, poorduge elektrivorgu teenusepak-
kuja poole

Kontrollige elektrivorgu pinge stabiilsust.
Kui pinge koigub, pdorduge elektrivorgu
teenusepakkuja poole

Lillitage seade vooluvargust valja ja laske

sellel maha jahtuda. Eemaldage voorkeha
voi toiduosakesed

Paigutage sisepott otse

Liilitage seade vooluvorgust vélja ja laske
sellel maha jahtuda. Puhastage kuumutusplaat

Rike Voimalik pohjus Rikke kdrvaldamine

Sisepott on korpuses

Viltu Paigutage sisepott otse

Veenduge, et kaane ja korpuse vahel ei

e oleks mingit voorkeha (puru, tangusid,

| Sisepoti ja sisekaane va- ﬂmte\égt'tuonr:mk;ia#ei toidutiikke). Eemaldage voorkeha. Sulgege
heline thendus ei ole voorkeha 9 multikeetja kaas alati nii, et kostaks klop-
hermeetiline satus

Kaas ei ole tihedalt

Toiduvalmistamise aja
tuleb kaane vahelt auru

Sisekaane tihend on

tugevalt maardunud, | Kontrollige seadme sisekaane tihendi
deformeerunud voi | seisundit. Vajaduse korral vahetage vlja
kahjustatud

o Kui probleemi ei onnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb korvaldada kohalike jadtmekaitluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda: arge
visake selliseid seadmeid olmejdatmete hulka.
mmmmm  Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kdidelda eraldi.
Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa
vddrtuslike toorainete timbertdotlemisele ja valdite saasteainete sattumist keskkonda.
Kéesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete kditlemist.
See direktiiv mddratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinduded, mis kehtivad
kogu Euroopa Liidus.

Ei Keskkonnasabralik jaatmekditlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kditlemine)



Hpemde 4yeM Ucnosb308ame OaHHoE U30eue, BHUMAMeNbHO npovuma(lme pyKoeoOcmao N0 3KCnayamayuu u coxpaHume e2o

A o i e s e « Bbikntoyaiite npubop 13 pO3eTk NIOCAE UCMOAb30BaHHS, 3 TaKXE BO BPEMS

Mepi 6e30TaCHDCTH  HHCTDYHLU, COREPHGLLNECS 8 AGHHOM PYKOBORCTEE, e GHEATHEAIT B2 omaww, €10 QYACTKV WU NIEPEMeLLeHKs. 3BNeKaiiTe IneKTPOLHYP CyXMMM pyKa-
KOTOpbIE MOTYT BO3HUKHYTb B pOLecce IKcnnyaTaumum npubopa. lpu pabote ¢ yCTpoiCTBOM N0ONb30BaTENb AOMKEH PYKO-

BOACTBOBATHCS 3APaBbIM CMbICNOM, 6bITb OCTOPOXHBIM M BHUMATENbHBIM. MM, W],ep)KMBaﬂ €ro 3a Lrencen b,a HE 3d I'IpOBO}J,

MEPbI BE3OMACHOCTH * He nporaruBaitre WHyp 31€KTPONKTaHKS B ABEPHIX NPOEMaX Unu BOAU3H

MCTOUHMKOB Tenna. (neawTe 3a Te, 4ToBbl INEKTPOLLHYP He Nepekpy4M-
o [IpOM3BOAVTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 MOBPEXIEHNS, BbI3BAHHbIe  BanCs M HE neperubanca, He Conpukacanca ¢ OCTPLIMU NPEAMeTaMH, ya-
HECOOMIOEHvEM TDEBOBAHMI 110 TEXHMKE GE30MacHOCTA M MpaBun KCIRY- MM M KDOMKaM¥ Meben.

aTaUuv 3RENKs. @ [TOMHUTE: cnyqaliHoe nospexdeHue kabens 31ekmponumanus
[laHHblit 3nexTponpubop NpexCTaBAseT Co60i MHOTOGYHKLMOHANbHOE — MOXEM NPUsecmu K Henoaadka, Komopble He Coomeemcmeyom
YCTPOVCTBO ANS NPUTOTOBNEHKS MULLY B ObITOBBIX YCAOBHSX M MOXET Npi- YCA108USM 2aPAHMUU, @ MAKIKE K NOPAMXEHUIO 31eKmpomoKoM. [pu
MEHATbCA B KBaPTHpAX, 3ATOPOAHbIX JOMAX WK B ADYTX NOOGHbIXyCno-  MIOBPEXDEHUL WHYPa nUMAKUS €20 3aMek, 60 u3bexarue onac-
BIUSX HeNPOMBILLAGHHOVE SKcrAyaraLy. MpoMsineHHoe wiu nioBoe py- Ot Q07HeH NPOL3BOOLIMS L320MOGUIMETs, CEPEUCHOA CTYHOa

/ UL GHAN02UYHbIU KBAAUQULLDOBAHH®ILI NEDCOHAN,
F0€ HELENeB0e HCTONs30B3He YCTDOTICTBA GyIET CYMTATECA HapyLieheM ' Sl .
YCNOBHIE HaANEXaLLelt KCAyaTaLMM U3Kens. B 3tom cnysae npoussopy- Beeﬁ;a“:ggﬂfa_'”;gmx?ep#;a ugggffﬁgem?bmHn%mbemacﬁﬁg:ao
Teflb HE HECET OTBETCTBHHOCTH 3 BO3MOXHbIE MIOCTELCTBHS. PEMA P p perpesy YCTPOWCTB.

Tepen nogKA04eHvIEM YCTPOJICTBA K MEKTPOCETH NPOBEPbTe, COBMafaeT gigf:”dﬁuanz'éﬁg”gﬁ#r’;”ggsgngH:HmKib:(TgMnBgsﬂ\geo_wgggaﬂg;”;
WA €€ HANPSIKEHME C HOMMHaNbHbIM HAMPSKEHHEM NIUTaHUA IPUOOPa (CM. P P VTP Kopryca ycrp

MPUBECTM K €r0 CePbe3HbIM NOBPEXAEHHAM.
TEXHUYECKVe XapaKTePUCTUKY UK 3aBOACKYI0 TabanuKy u3nenus) o .

. N epezl 0YMCTKOM npubopa YOEIUTEC, YTO OH OTK/KOYEH OT NEKTPOCETH U
Wcnonb3yitTe YEMHUTENb, PACCYUTaHHBIA HA NOTPeBASEMYI0 MOLHOCTD PEA pH00pa YOERUTECK, P

NOAHOCTBIO OCTbIA. CTPOTO CAEAY/iTE MHCTYKLMAM MO 04MCTKE MpuBOpa.
MpUo0pa — HECOOTBETCTBUE NAPaMETPOB MOXET NPUBECTI K KOOTKOMY poro CIERY Py D
3aMbIKaHHIO WTH BO3rOPaHHIO KaBens. SATPELLIAETCA noapyame kopnyc npu6opa 8 800y usu noMeujam

. /
TonKniosaiire mpUGOP TOMKO K O3eTaM, UMEIOLLYM 333eMTeHHe — 310 o0 100 cmpyio 800!
06s3aTensHoe TeBOBaHHE 3alLNTbl OT MOPAXEHHA MEKTpHYeckiM Tokom,  © LIETAM B BO3paCTe 8 7IeT  CTapule,  Take MLIaM C OpaHHIEHHbIMK
JACTONb3yS YUHITENb, YGRIUTEC, 4T0 OH TAKKE VMEET 3a3eMAeHe. (U3MYECKMMH, CEHCOPHBIMM WM YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTAMM MIM C

BHUMAHWE! Bo epems paGomel npu6opa ezo kopnyc, yawa u HEZLOCTATKOM OMbITA AW 3HaHWI, MOXHO M0Ab30BATLCA an60p0M TONbKO
Memaﬂﬂuqeékue demanu Hazpesaomes! bydsme ocmbpwfu-/b/! nof npucMoTpom UMM BTOM (yy4ae, ECM OHK Obinu MPOUHCTPYKTUPOBAHI
Mcnonb3yiime KyxoHHble pykasuil. Bo U3BexaHue oxo2a 20payuM OTHOCWTENbHO 6€30MacHOr0 MCMONb30BaHMS npw6opa i 0CO3HAKT

nApoMHe HakoHsGimech Had ycmpolicmeom npu omKpsiagHuy  ONBCHOCTH, CBA3aHHbIE C €ro UCTIOnb30BaHHeM. [T He JOnXHbI UTpaTb C
KDBILUIKU npu6opoM. [lepxiTe NpubOp K €ro CeTeBOif WHYP B MECTE HEROCTYMHOM



@

1n9 feTevi nawe 8 net. Ouncrka u 0BCnyuBaHue YCTPOICTBA HE JOMKHbI
MPOM3BOAMTBCA AETbMH D3 MPUCMOTPa B3POCTBIX.

3anpelLeHbl CaMOCTOSTENbHbII PEMOHT NPUBOPA 1AM BHECEHHE H3MeHeHMil
B €10 KOHCTPYKL¥I0. PeMOHT npubopa A0MKEH NPOM3BORHTLCH MCKAKH-
TebHO CMELYANUCTOM aBTOPU30BaHHOTO (EPBMC-LieHTpa. Henpodeccuo-
HabHO BbINOAHEHHas PaboTa MOXeT NPUBECTH K NONOMKe NpUOOpa, Tpa-

MaM 1 NOBPEXIEHUIO UMYLLIECTBA.

BHUMAHME! 3anf7eu4eHo UCnonib308aHue npubopa npu obbix

HeucnpasHocmax

Texuuueckue XapaKTepuCcTUKU

Mopenb. RMC-M4512
MouHoCTb. 860-1000 Br
H 220-240B,50 Iy
3awwra ot nop INEKTPOTOKOM Kknacc |
06bem yawum 5n
TMokpbiTHe yawwm anHTunpurapHoe DAIKIN®
[ucnneit CBETOAMOAHIN
Maposoii knanaH CbeMHbIi
BHyTpeHHsA Kpbiluka CbeMHast
[abapuTHble pa3mepbl 242 x 283 x 271 Mm
Bec HetTo. 3,55 kr
MporpamMmbl

1. MY/ILTUNOBAP 6. MONOYHAS KALLA 11. X/IEb

2. nnos 7. TYILEHWE 12. TOMNEHKE

3. HANAPY 8. BbIMEYKA 13. 3KCMPECC

4..0M 9. )KAPKA

5. MAKAPOHb! 10. AOTYPT

DyHKuMK

«MACTEPLLE® /TAVIT» (HacTpoiika BpeMeH v TeMnepaTypbl NPUTOTOBACHUS

B npoLiecce paboTbl NporpamMbi) eCTb
lMopnepxaHue Temneparypbl roToBbIX 6/t (aBTONOAOIPEB) A0 12 vacos
[pengaputensHoe oTKNKOYEHWE aBTONOAOTPEBA ecTb
Pasorpes 6ni0z £0 12 vacos
OrTcpoyka cTapra £0 24 vacos
OTK/K04EHME 3BYKOBbIX CTHAIOB. eCTb
Komnnektauus

MynbTuBapka 1w
Yawa RB-C502 1wr.
KowteitHep ans npur Ha napy. 1 wr.
Yepnak lur
Mnockas noxxa lwr
MepHblit cTaka 1 wr.
LWnnubt Ans vawm 1wt
LUIkyp 3nekTponuTaHus 1wt
Knura peuentos 1w
[lepxarens Ans yepnaka/noxxku 1w,
PykoBoacTBO N0 3KCNAyaTaLumM lur
CepBucHas KHIDKKA 1wt

Tpouseodumens umeem npaso Ha 8HeceHue U 8 0u3aiiH, amakxe 8 Kue xapakmepucmu-
Ku u3denus & xode ¢ csoeil npoo) 6e3 yBed 06 3mux B
KUX Xap pUCMUKaX donyckaemcs mb £10%.

Ycrpoiicto MynbTuBapku (cxema A, ctp. 4)
1. Kpblwka npubopa

. YnnotHuTENbHOE Ko/bLO

. CbeMHast BHYTPEHHSA Kpbllka

3 OTBepcme ANA BbiX0oAa napa

Yawa

. Konka OTKPbITUA KPbILIKK

oA

7. MaHenb ynpasnenus ¢ aucnneem
8. Kopnyc

9. Pyyka ang nepeHockn

10. CoemHblit napoBoit knanaH

11. Mnockas noxka

12. Yepnak



13. KomTeliHep ans NpUroToBneHus Ha napy
14. [lepxatenb ans yepnaka 1 NOXKM
15. MepHblii cTakaH

16. Wunupr ang vawn

17. WHyp anekTponuTtaxus

Maxenb ynpasnenus (cxema IA2, ctp. 5)

1. KHonka «OTMeHa/Pa3orpes» — BK/04eHMe/0TKK04EHHE YHKLMM pa3orpeBa, npepbiBaHiue paboTbl NporpaMMbl NpUro-
TOBNIeHMA, C6POC N0/Ib30BATENbCKUX HACTPOEK.

KHonka «OTcpouka» — BK/KOHEHME PexuMa YCTaHOBKM OTCPOUKY CTapTa.

KHonka «MeHt0» — BbIGOP aBTOMATMECKO/ NPOrPaMMbl MPUTOTOBNEHHS.

[Lucnneit.

KHonka «MuH/-» — BbIGOp 3HaueHMst MUHYT B PeXMaX YCTaHOBKY BPeMeHM NPUTOTOBIEHNS U OTCPOUKM CTapTa.
KHonka «Yac/+» — BbIBOp 3HaueHHs YaCcoB B PEXMMAX YCTAHOBKM BPEMEHH MPUTOTOBNEHNS M OTCPOUKN CTapTa.

KHonka «Crapm» — BK/Il04eHMe 3a[1aHHOTO PeXuMa MPUTOTOBNIEHHS.

N s

YcrpoiicTBo aucnnes (cxema A2, cp. 5)
MHOMKaTOpbI aBTOMATHYECKUX NPOTPaMM.
MHOMKaTOp pexuma oTCpoUKM CTapra.

[ P PeXUMa Mp!

MHOMKATOP 3HaYeHNS BPEMEHN.
MHAMKaTOpbI pexuMa aBTonoaorpesa.
Whaukatop nporpammbl «IKCMPECC».
MHauKatop pexuma pasorpesa.

Se o0 o

MHﬂMKaTOp OTKNHOYEHNS 3BYKOBbIX CUTHANO0B.
i.  VMHaukatop 3HayeHus TemnepaTypbl.

[. MNEPEL HAYANOM UCMONb30BAHNA

AKKypaTHO JI0CTaHbTe U3/ieNMe U ero KOMMAieKTylolLe U3 KopoOKN. YaanuTe Bce YakoBOYHbIE MaTepHalbl v PekaMHble Ha-
Kneiku.
0 C Ha Mecme (i

p P

DULiHbIM HOMepoM u30enus Ha e20 Kopnyce!

(npu Hanuyuw) u mabauyky c ce-

Tocne mparc unu xp npu HU3KUX Jy 0
memnepamype He MeHee 08yx 4aC08 Neped 8KTIYEHUEM.

npuop npu KoMHamHoli

MpoTpute KOpNYC YCTPOACTBA BAAXKHOI TKAHbIO M NPOMOVTE Yally, AaiTe MM NPOCOXHYTb. Bo M3bexaHue nosBneHus nocro-
POHHEr0 3anaxa npy NepBoM C npubopa np €10 NOMHYK 04MCTKY.

YcraHoBuTe NPUBOP Ha TBEPAYIO POBHYIO FOf )CTb TaK, 4T06bI i 13 NapOBOTO KNanaHa ropsumit
nap He nonagan Ha 06ow, eKopaTvBHble MOKPLITHS, 3ﬂ€KT|JOHHhIE npuBOpbI U Apyrie NpeamMeTbl UM MaTepHanbl, KOTOpble
MOTYT NOCTPaAaTh OT MOBbILLEHHbIX BAKHOCTA U TeMMepaTypbl.

Tepe NPUroToBNEHMEM YOEAUTECH B TOM, YTO BHELUHHE U BUAUMbIE BHYTPEHHUE YACTU NPUBOPA U YaLIM HE UMElOT NOBpeX-
JLEHMUiA, CKONOB U APYTUX AEEKTOB. MeXay Yalelt 1 HarpeBaTeNbHbIM HMEMEHTOM He JOMKHO BbiTb NOCTOPOHHHX NpeaMe-
T08.

@ BHUMAHWE! ITodrumams 3a pyky npubop ¢ HanonxerHoll yawed 3AMPELLEHO.
He sknioyaiime npubop Ge3 ycmaHosneHHOI 8Hymps Yawu uau ¢ nycmol yawed — npu cry4aliHoM 3anycke NPozpamMbl

3mo np KKp 1y nep npubopa unu K IMeped
)«apmu npodykmog Hanedime 8 4atily HeMHO20 PaCMUMeNbHO20 UAU NOOCOTHeYHO20 MACAa.

[1. SKCNAYATALMA MYJIBTUBAPKU

Hacrpoiika yacoB

Tozkniouute NpUBOP K 3neKTpoceTn. HaxmmTe 1 yrepxusaiite KHOMKY «Hac/+» uin «Muk/-». MHaMKaTOp Tekyliero BpeMeHm
Ha aucnnee HayHeT MuraTb. N9 YCTaHOBKYM 3HAYEHMA YACOB HaXMMalTe KHOMKY «Hac/+», MUHYT — KHOMKY «MuH/-». YBenuye-
HUe 3HaYeHUs YaCOB W MUHYT NPOUCXO/AT HE3aBUCMMO Apyr oT Apyra. [0 AOCTUXEHNM MaKCUMANbHOTO 3HaYeHHs YCTaHOBKa
MPOAOMKMTCA € Havana [ins BbicTporo HaXMMTe 1 yiep Te HyXHyto KHonKy. o 3aBep-
LIEHMN YCTAHOBKM TeKyLLero BpEMEHM B TeueHue 5 CekyHA He HaxuMaiiTe KHOMKY Ha naenu. Hactpoiiku BypyT coxpaHeHbl
aBTOMATHYECKH.

OTKAloueHue 3BYKOBbIX CUTHaNoB
JIngi OTKNK4EHMA 3BYKOBBIX CUTHANOB HAXMUTE U YAEPXUBaIATE KHOMKY «MeHio» B NtoboM pexvme. Ha aucnnee 3aroputcs

MHAMKATOP OTKKOYEHMS 3BYKOBbIX CUrHAN0B. [INg BKNKOUEHNS 3BYKOBbIX CUTHAN0B NOBTOPHO HAKMHTE W YAPXKMBANTE KHOMKY
«MeHio».

YcTaHOBKa BpeMeH! NpUroToBNeHHS

B MynbTMBapKe MOXHO CaMoC BpeMs np 9 ANS KaX/0/ NPOrpaMMbl, KDOME NporpamMMbl
«IKCMPECC. LLar u3meHeHs M BO3MOXHbIN Mana3oH 3a/;aBaeMoro BpeMeHM 3aBUCST OT BbIGPaHHOM NPOrpaMMbl NPUTrOToB-
TNIeHus.

MMocne BbiGopa aBTOMATMYECKO/ MPOTPaMMbl U HXATUA KHOMKK «MeHto» MCMonb3yidTe KHOMKY «Yac/+», 4Tobbl YCTaHOBUTL
3HAueHMe YacoB, M KHOMKY «MuH/-» — NS yCTaHOBKN MUHYT. U i 4aCcOB 1 MUHYT NPOUCXOAST
He3aBucMMo Apyr ot apyra. 1o AOCTUXeHUM MaKCMMaNbHOTO 3HaueHNs NapaMeTpa yCTaHoBKa NPOJOMKUTCS C Hayana anana-

0 YCT:

30Ha. [ng bbicTporo HaXmuTe JATe HYXHYIO KHOMKY.

0 B KUX Npop omcyem ¢ 8peMenu np A MOJbKO
nocne eb/xoOa npubopa Ha 3a0aHHyK paboyyro P Hanpumep, ecnu 3anume xonodHylo 800y U ycmaxosume 8
npozpamme «HA [TAPY» 8pems npueomosneHus 5 MuHym, mo 3anyc»< pozp uobp omcyem 8pemMeHu
NpU20MOB/EHUS HAYHeMCA MOMbKO Nocie 8006/ U doc napa 8 yawe. B npozpam-
Me «MAKAPOHbI» omcyem yc 8pemeHu np A nocne 60061 U P

HaxXamus KHonku «Cmapm».

OTcpouKa (TapTa nporpaMmmbl

Oyhkups «OTcpouKa cTapTa» N03BONSET 3aaTb BpeMs, K KOTopoMy 61040 JOMKHO BbiTb FOTOBO (C Y4ETOM BpeMeHM paboThl
nporpamMbi). MakcumanbHoe BpeMs OTCPOUKM CTapTa cocTasnsieT 24 vaca. Bpems 0TCpoUKM CTapTa no yMo4aHMio CoCTaBnsier
BpeMst paboTbl MPOrpaMMb 1 BpeMs, HeOOXOAMMOe MyNITUBAPKe ANS BbIXOAA HA pabouve NapaMeTpbl (€CAY 3T0 MPeaycMo-
TPeHO 3aBOACKMMM HACTPOIKaMu nporpammbi). LLIar ycTaHoBKM BpeMeHu oTcpouky crapra — 1 MuyTa.

[ina u3MeHeHUs BpeMeHu OTCDOHKM CTapTa noce NOATBEPXAEHHS BbIOOPA ABTOMATMYECKO! MPOrPaMMbl HIKMMTE KHOMKY
«OTcpoukar. Ang y 4acos iiTe KHONKY «Hac/+». [Insi U3MEHEHMA 3HAYEHMA MUHYT — KHOMKY
«MuH/-». I3MeHeHNA 3HaueHHil YacoB M MMHYT NPOUCXOASAT HE3aBUCUMO APYr OT Apyra. 10 AOCTUKEHUM MaKCUMANbHOMO
3HaueHws napamMeTpa yCTaHoBKa np TCA C Havana [ins GbicTporo HaXMUTE U YAepXKHU-
BalTe HYXHYIO KHOMKY.

o

Bo pems pabome! yHuuu «Omcpoyka cmapma Ha ducniee omobpaxaemcs 3HadeHue mekyuie2o 8pemeru. Ymobel yeudeme

pems mu 6noda, uydep (ime KHonky «Omcpoyka». PyHkyus 0mcpodKu cmapma 0oCmynHa 7 8cex
KUX Npo2p p 30 uc pozpamm «KAPKA», «MAKAPOHbI» u «JKCIIPECC.
@ He pexomerdyemca ucnonb3osame gyHkyuio «Omcpoyka cmapmay, ecau peuenm codep cKop 4 Npod)

& (aliua, ceexee MOOKO, MSCO, Cbip U M. D).

Moppepanne TeMnepartypbl rotoBbix 61104 (aBTonoporpes)

[laHHas GyHKLMS BKAIOYAETCS aBTOMATMUYECKM Cpasy N0 3aBeplueHUH PaBoTbl NPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHNUS M MOXET NOALep-
KMBaTb TeMnepatypy rotosoro 6nto4a B npegenax 70-75°C B Tevenue 12 yacos. Mpu AeicTBYIOLEM aBTONOAOIPEBE CBETUTCS
MHOMKATOP KHOMKY «OTMeHa/Pa3orpesy, Ha AuC/iee 0TOBPAXAIOTCA MHAUKaTOP «[10J0rpeB» U NPAMOIA OTCHeT BpeMeHH pa-
60Tbl B aHHOM pexuMe. [pu HeOBXOAUMOCTH BTOMOZOPEB MOXKHO BbIK/IOUMTb, HAX@B U YAEPKMBAs HECKObKO CEKyHA
KHonky «OTMeHa/Pasorpesy.



Hpensapwrenbuoe OTKNl0YeHUe aBTonoAorpesa

BknioyeHye aBTONOAOrpeBa no OKOHYaHUK PaboTbl MPOrpaMMbl MPUTOTOBIEHKS GbiBaeT He Bceraa xenatenbHo. C yuetom
37010, B MyNbTMBApKe MpedyCcMOTpeHa BO3MOKHOCTb 3a61ar0BPEMEHHOTO OTK/IOYEHHS JaHHOM YHKLMM BO BpeMs paboTbi
yHKuMM «OTCPOYKA CTapTa» UK OCHOBHO NPOrpaMMbl MPUTOTOBAEHKS. [lnf 3T0r0 BO BpeMs paboTbl NPOrpaMMbl HAXMUTE
KHOMKy «CTapT». YT00bl CHOBA BKNIOYMTb BTOMOAOTPEB, NOBTOPHO HAXMMTE KHOMKY «CTapT.

i ]

Pazorpes 6nioa
MynbTUBApKY MOXHO UCMONb30BATL ANA PA30rpeBa XoN0AHbIX 6ntoa, [lns 3toro:

1. Mepenoxute NPoAYKTHI B Yallly, yCTaHOBHTE €€ B KOPMYC MyNbTUBAPKA.

2. 3aKpoiiTe KpbiLLKY, OAKNK04MTE NPUBOP K INEKTPOCETH.

3. HaxwuTe 1 yaepvBaiiTe HeCKOMIbKO CekyH KHOMKY «OTMeHa/Pa3orpeBy. 3aropsiTcs COOTBETCTBYIOLLYE MHIMKATOPbI Ha AyCriee i

KHOMKe. TaliMep HauyHeT NpsMOii OTCHET BPEMEHY pa3orpesa.

Mpu6op pasorpeet 6aiogo Ao 70-75°C v ByaeT NoAAEPKMBaTL €r0 B ropsiyeM COCTOAHMM B Teyekue 12 yacos. [1pu HeobxoauMo-
CTV Pa30rpes MOXHO OCTaHOBMUTb, HaXaB ¥ YIIePXUBas HECKOMbKO CeKyH/ KHOMKY «OTMena/Pa3orpes», noka He NoracHyT cooT-
BETCTBYIOLIME UHAVKATOPbI.

yHKyus asmonodozpesa HeOCMYNHa Npu UCNOAb308a UL npozpamm «HIOTYPT», «MAKAPOHbI, «3KCIPECC» u npu yema-
Hoske 8 npozpamme «MY/IbTUITOBAP» memnepamype npueomosnerus Huxe 80°C.

@ bnazodaps ¢ MOXMEm ¢ npodykm 20ps4uM 0o 12 4acos, 00HaKO
& Mol He pEKOMeHOyEM ocmaensme 6/::060 8 eop;weM cocmosHuu Gosee YeM Ha 08a-Mpu 4aca, Mak Kaxk uHo20a 3mo Moxem
NPUBECTU K U3MEHEHUK €20 BKYCOBbIX Kaecms.

@ynkuma «MACTEPLLE®D JIAUT»

OTkpoiiTe 419 ce6a elue 60AbLIE BOIMOXHOCTEI 419 KyIMHAPHOTO TBOPHECTBa C HOBOI (yHKuyeit «MACTEPLUE® JAVT»! Ecn
nporpamma «MY/IbTUMOBAP» no3sonset 3aasatb napametpbl paboTbl NporpaMMbl 40 €€ 3anycka, To, UCNOMb3ys (yHKLMI
«MACTEPLLE® JIAWT», Bbl CMOXETe U3MEHSTb HAaCTPOIKM MPAMO B MPOLIECCe NPUTOTOBNEHMS.

Bbl Bceraa cMoxeTe HacTpoUTh paboTy 11060/ NporpaMMbl Tak, YTo6bl OHA COOTBETCTBOBaNA UMEHHO BalMM NoXeNa-
HuaM. Boikunaet cyn? MonouHas kawa «yberaer»? OBOWM Ha napy roToBATCA CAMWKOM A0Aro? M3menuTe Temnepa-
TYpY WM BPEMS NPUTOTOBJIEHMS, He NPepbiBas paboTy NporpaMMbl, Kak ecniut Obl Bbl FOTOBUAM Ha TIUTE MU B YXOBOM

wkady.
0 npozpammsl «IKCIPECCy, pabome! dyHkuuu «Omcpoyka cmapmay u 0XudaHuS 851x00a Ha paBoyue napamempsl GyHKUus
«MACTEPLLE®D JTAUT» HedocmynHa.

V3MeHeHve TeMnepaTypbl NPy MCnonb3oBanuy dykkummn «MACTEPLUE® JIAMT» BosMoxHo B auanasone ot 35 ao 170°C ¢
waroM B 1°C. Bo3MOXHbII ana3oH BpeMeHy NPUroTOBNEHMS 3aBUCHT OT BbIGpaHHOA nporpamMMbl. LLar u3menenns — 1 mu-
HyTa.
@ DyHKyuA «MACTEPLUE!D JIAVT» Moxem oKka3ameca 0coBeHHo none3nol, ecau 86l 20mosume 67100a 10 COKHbIM peuenman,
p,NpU 20/1y6u08, Gegcmp

Bel Moxeme ucnonb3osams gyHkuuto «MACTEPLUE® JIAVT» monsko 80 epems np Bo epems uc

(Hanp
cynoe u nacmel no pas/vuwbw peuenmaM dkema um.o; ).

Dna paTypbi np!
1. Bo Bpems paboTbl POrpaMMbl MPUTOTOBACHUS HaXMHTE KHOMKY «MeHio. MHAVKATOp 3HayeHus TeMnepaTypbl Ha AuChnee
HauHeT MHrab,

2. YcTaHoBMTe Xenaemylo Temneparypy. [1a yBenuyeHmst HaxuMaiTe KHOMKY «4ac/+», Ans yMeHblUeHMS — KHOMKY «MuH/-».

[Lnsi M3MeHeHUs! BpeMeHH MPUTOTOBNEHHS:

1. Bo Bpems paboTbl nporpaMMbl NPUTOTOBNEHMA ABAX/bI HAXMUTE KHOMKY «MeHto». MHAMKaTOp 3HayeHua BpeMeHu Ha
JMCINee HauHeT MUraTb.

2. YcTaHoBMUTE Xenaemoe BpeMs NpuroToBneHus. [Ing ysenuyeHa 3Hauenns ¢ waroM B 1 yac Haxumaitte kronky «Hac/+»,
C WaroM B 1 MMHYTY — KHOMKY «MuH/-». M3MeHeHUs 3HaYeHMi YacoB M MUHYT NPOMUCXOAAT HE3ABUCUMO APYT OT Apyra.
Mo AOCTUXEHUM MaKCUMaNbHOTO yCTaHoBKa A C Hauana [lns GbicTporo u3mMeHeHms
3HAYEHNS HaXMMTe 1 YaePKMBANTE HYXHYIO KHOMKY.

3. He HaxuMaiiTe KHOMKY Ha NaHen ynpasnexus B Teuekue 5 CekyHz. M3meHeHus ByayT coxpaHeHbl aBTOMATHYECKH.

00:00, paboma npozp

Gydem oc

o Eciu yemaroeums 3HadeHue epemenu

06wMii NOpAROK AEHCTBHIA NPU MCNONb30BAHUM ABTOMATUYECKUX NPOTPpaMM

BAXHO! Ecnu bl uc npuop ong 8006l (Hanpumep, npu 8apke np ), SATPELLAETCH ycmanas-
Jugame memnepamypy npueomosnenus suitue 100°C. 3mo Moxem npusecmu k nepezpesy u nosiomke npubopa. o modi xe
npuyure 3AMPELAETCS uc ong 80061 NPO2p WOKAPKA, «XJIEB» u «BBIMEYKAY.
1. TMoprotoBbTe (0TMepbTe) HEOOXOANMbIE MHTPEANEHTDI.
@ [pu pabome ¢ (i ucr MONIbKO Yauy, 8X00: 8 UnU COBMECMUMYH C 0GHHOU MOOEbIO.
Cogmecmumble Yauu 8 pasdene «/i aKceccyapl» U Ha calime www.redmond.company. Mcnone3o-

8aHue dpya0ii nocyds! 3AI75ELL(EHO!

SATPELUAETCS o6pabamsisams npodykmsl HenocpedcmeeHHo @ yate! 3mo Moxem npusecmu K nospexdeHuro aHmunpu-
20PH020 NOKPLIMUS, deopMauuL Yawu u 8bixody npubopa u3 cmpos.

2. Pa3MecTiTe MHTPEAUEHTHI B Yallle MyNILTUBAPKY B COOTBETCTBIM C MPOrPaMMOii MPUTOTOBIEHMS 1 BCTaBbTe ee B KOPMYC
npubopa. CneauTe 3a TeM, 4ToBbl Bce MHTPEAMEHTb, BKAI0YAs XMAKOCTb, HAXOAMIMCh HUKE MaKCUMANbHOM OTMETKM Ha
BHYTPEHHe# NOBEPXHOCTH YaLLu. YOeauTeCh, 4To Yalla yCTaHoBNEeHa 63 nepekocoB 1 MAIOTHO CONPUKACAETCs C Harpesa-
TEeNbHbIM 3NEMEHTOM.

3. 3aKpoifTe KpbILLIKY MYNLTUBApKM A0 Lienuka. MoaktouwTe Npubop K 3neKTpoCeTH.

BHUMAHME! Ecnu gbi Ha 8bICOKUX memnep

Macna, ecezda ocmassime KpoiLky npuopa omprlmou

4. [Ing BbIXOAA M3 PEXUMA OXUAAHUS HIKMUTE KHOMKY «MeHio». BbibepuTe HEOGX0aMMYI0 NPOrpaMMy npuroToBAeHus ¢
TIOMOLLLbHO KHOMOK «Yac/+» 1 «MuH/-» (COOTBETCTBYHOWLIMI UHAMKATOP NPOTPaMMbl Ha Aucrinee Gyaet Murath). MoaTeep-
JuTe BbIGOP NPOrPaMMbl MOBTOPHbIM HAXATUEM KHOMKY <MeHi0».

cuc 6

Koauvecmea paci

0 B npoepamme «MYJIbTUIIOBAP» nocne 86160pa npozp 8b1 MOX(EME (I 1yto memne-
pamypy lnay 3Ha4eHus, ycl noy ), uct KHONKy «Hac/+», 0ng
ymewaeHun — KHONKY «Mw/—» Jna HacmpoUiku pamyp KHONKy «MeHio».

[lnsi u3MeHeHus BpeMeHU NPUroToBNEHNS, YCTAHOBAEHHOTO N0 YMONYAHMUIO, UCNONb3YHTE KHOMKM «Hac/+» U «MUH/-».
[pu HEOOXOAMMOCTH YCTAHOBHUTE BPEMS OTCPOYKY CTapTa.
OyHkuus «Omcepoyka cmapmax HeocmynHa npu ucnonb3o8axuu npozpamm «XKAPKA», «MAKAPOHbI» u «3KCIPECC».

[l 3anycka NporpamMMbl NPUTOTOBAEHMS HAXMUTE KHOMKY «CTapT». 3aropsTcs HAMKATOPbI KHOMoK «CTapm» i «OTMeHa/
Pasorpes». OBpaTHblii OTCYET BPEMEHM NPUTOTOBNIEHHS, B 3aBUCUMOCTU OT BbIGPAHHO NPOrPaMMbl MPUTOTOBAEHNUS,
HAaYHETCS Cpasy M0CAe HaXaTUst KHOMKy «CTapT» WM N0 AOCTUKEHUU HEOBXOAMMOiA TEMNEpaTypbi B YalLe.

A\v HKULKO

[Tpu Heobxo0uMocmu MOXHO 3apaxee Haxae kHonky «Cmapm». [loaacHem uHdukamop
KkHonku «OmmeHa/P KkHonku «Cmapm» CHoea kkYum 0aHHyk @yHKyuk. PyHKkyus asmo-
Hedocmynka npu ucnons308aHuL npoapamm AOTYPT» u «IKCIIPECC.

[Jns Geictporo HaXMHTE U HYXHYHO KHOMKY. 10 OCTUXEHUM MAKCUMANHOTO (| 0)
3HaYeHws YCTaHOBKA NPOAO/IKUTCA C HaYaNa AManasoHa.

3. He HaxuMaliTe KHOMKW Ha naHenu ynpasneHus B Te4eHue 5 CEKyHA. W3meHenus 6YIJ,YT COXpaHeHbl aBTOMATUYEeCKM.

i ]

Jing 3awumer om nepezpesa npu ycmaroske memnepamypel npu2omossnexus seiwe 130°C MakcumansHoe 8pems pabomel
npozpamMsl 02pau4ugaemcs 0syms yacamu (kpome npozpamsl «BbIMEYKAY). Mpu ucnonb3osasuu aemomamuyeckoll npo-
2pammel <MOMYPT» ymkuus pamyp HedocmynHa.

8. 0 3aBepuueHMM NPOrpaMMb NPUTOTOBIEHUS BAC OMOBECTT 3BYKOBOI CHTHAN, Ha AUCTNee NoSBUTCA Haanucs End. [lanee,
B 33BUCUMOCTM OT BbIGPHHOI MPOTPaMMbl UM TEKYLIMX HACTPOEK, NPUBOp NepeiifieT B PexuM aBTONOAOrpeBa (roput
MHAMKaTOP KHOMKK «OTMeHa/Pa3orpes 1 HaaMUCh «OAOPEB» Ha AUCTIEE) UK B PEXUM OKMAIHNS.

9. Yro6bl OTMEHWTL BBEAEHHYIO IPOrPaMMy, NPepBaTb POLIECC MPUTOTOBAEHNS MW aBTOMOAOTPE, HAKMMTE 1 YAePKUBaIi-
Te HECKO/IbKO CeKyHA KHonKy «OTMeHa/Pasorpesy.



Jing nony Kkavec il 80c q

p K YIUHAPHOU KHU2U, pa3p a
Lenmbl 861 makxe Moxeme Haiimu Ha calime www.redmond.company.

p p Huk 67100 U3
09 3moli Modenu. Coomeemcmeyroujue pe-

Ecnu, no 8aiwemMy MHeHuUt, 8aM He yoaﬂOCb docmudb JKenaemozo p Ha 00bI4HbIX

ucnonb3yiime yHusepcansHyio npoepammy «MYJIbTUTOBAPY, komopas
KYNUHAPHBIX 3KCNEpUMeHMos.

P P

Ecnu npu uc Kux np

mu 079 eauiux

He Gbin docmuzHym, 06pamumecs k pasdeny

«Cosemel N0 NpU20MOB/IEHUK», 20e 86l CMOXeme Haiimu omeemsl Ha yacmo
HeobxoduMble pekoMeroauuu.

CBoaHas Tabnuua NporpaMM NPUroToBAEHHS (3aBOACKUE YCTAHOBKH)

£g
= g z Jl1anazoH
n, = T
s P DOHC ,§- E §. npumm:un/
E‘ 2 Lllar ycraHoBKM
MpuroToBneHme pasnniHbIx 6tof, ¢ BO3-
MOXHOCTbIO YCTAHOBKM TeMMepaTypbl 1 Jv =154/
BPEMEHH MPUTOTOBNEHNS. [1ManasoH pyd- 1 Mk
HOV YCTaHOBKM gesmrll%aje/pbl B nporpar;yé Eom
cocTasnsiet ot 35- ¢ warom B 5°C, .
MYTETANOEAP TeMniepaTypa NpUroTOB/IEHNs! N0 yMonYa- 00:30 ;m":q%yfg
o — 100°C. Ecam Temneparypa npuro- 2 Mt — 2 q)
ToBneHus bntopa He npesbiwaet 80°C, 1 M
(yHKUWs aBTONOAOPEBa byeT oTkoYe-
Ha 63 BO3MOXHOCTU BKITIOYEHIS! BPYUHYH.
nnos [puroToBneHue pasnnyHbIX BULOB NN0BA 0035 10MuH =24/
(c MsicoM, pbIBOiA, NTULIel, 0BOLIAMM) . 5 MUH
MpurotoBnenmne Ha napy msca, pbibbl,
0BOLLEV M APYriX NPOAYKTOB. Mcnonb3yit-
Te CneunanbHblit KOHTelHep (BXOAMT B
komnnekT). Mocne 3akunaHus BoAbl M
JIOCTIKEHMS OCTAaTO4HOI NNIOTHOCTM Napa
B Yalue npubop NOAACT 3BYKOBOIA CUTHaN, 10Man =24/
HATIAPY HauHeTcs 0bpartHbIi oTcueT Bpemenn pa- | 00:30 S MiH
60Tbl NporpaMmbl npuroToBaeHus. Ecin
Bbl HE MCMO/Ib3yeTe aBTOMAaTUYeCKue Ha-
CTPOIiKM BPEMeHM B AaHHOI Nporpamme,
obpatutech k Tabnuue «Pekomexayemoe
BPEMA NPUrOTOBNEHUSA Pa3NUYHbIX NPO-
[QYKTOB Ha napy»
MpurotoBneHue GynboHOB, 3anpaBoy-
HbIX, OBOLIHbIX 1 XONOHbIX CynoB. He-
on 330110 10 BbIXOAA Ha paboune napa- 00:40 20MuH -84/
MeTpbl NpUBOp N0AACT 3BYKOBOI CUTHAN. . 5 MuH

OTKpoiiTe KpblwKy npubopa u cHUMUTE
neHKy ¢ cyna

Oxupanne
BbIX0AA HA
paboune
napamerpbl

OTcpouka crapta

Astonoporpes, 4

1

1

1

Mporpamma

MAKAPOHbI

MOJIO4HAS
KALLA®

TYLIEHME

BbINEYKA

KAPKA

orypt

XNEB

TOMNEHWE

PeKoMeHpaumm no UCMo/b30BaHUI0

TpuroToBneHMe MakapoHHbIX U3MenMii U3
Pa3HbIX COPTOB MiLIEHNLbI; BapKa COCH-
COK, nenbMeHet u Apyrux nonydabpu-
KaToB. [locnie 3akunaHws Bofbl npubop
N0AACT 3BYKOBOW CUTHAN: OTKpOWTe
KPBILUKY M IOMECTUTE MPOAYKT B KUNS-
Ltylo BOZLY. 3aKpoifTe KpbILLKY M NOBTOP-
HO HaxmuTe KHonky «CTapT». Haunetcs
06paTHbIi OTCYET BpeMeHu MpUroToB-
neus

anI'OTOB!'IEHMﬂ Kalu C UCnonb3oBaHuem
nacTepu30BaHHOro Monoka Manoi JKMpHO-
an

Tywenue MAca, pbibbl, 0BOLLEI, rapHUPOB
U MHOTOKOMMOHEHTHbIX 6’"011

Bbineyka Kekcos, GUCKBUTOB, 3aneKaHoK,
TMPOTOB 13 POXOKEBOTO U CI0EHOO TecTa

apka Msca, pbi6bl, 0BOLLIEH M MHOTOKOM-
TIOHEHTHbIX 67110/, [0 BOCTUKEHNUM 33kaH-
HOV TEMNEpaTypbl MPUroToBAEHMs NpuGOp
MOAACT 3BYKOBOW CUTHAN, MOMECTUTe
MPOAYKTbI B yallly. Bo Bpems paBorbl AaH-
HOV MPOrpamMMbl Kpbiluka NpuGOpa AOMK-
Ha 0CTaBaTbCS OTKPHITON

TpuroToBREHHue Pa3nuyHbIX BUZOB Horyp-
Ta. [Ins NpuroToBneHms HOrypToB Bbl
MOXeTe MCMONb30BaTh CreLuanbHblit
KoMmnnekT 6aHoyek Ans WHorypta
REDMOND RAM-G1 (npuobpetaetcs ot-
AenbHo)

MpuroToBnexune xneba U3 pxaHon u
NWEHMYHOA MyKK (BKNKOYas 3Tan pac-
CTOiAKY TeCTa). B Te4eHUe NepBoro yaca
paboTbl NporpaMMbl MAET paccroiika
TecTa, a 3aTeM — HenoCpPeACTBEHHO
Bbinekatue. [pu yCTaHoBKe BpeMeHu
npuroToBnexus Mexee 1 yaca nocne
HaXaTust KHOMKy «CTapT» HauHeTCs Npo-
Liecc Bbinekaus. Ytobbl xne nponekca
PaBHOMEpHO, ero HeobX0ANMO nepesep-
HYTb NOCE N0AAYM NPUBOPOM 3BYKOBO-
r0 CMrHana

[pUrOTOBAEHHME TyLIEHKM, Py/bKH, XONOA-
13, 3a/MBHOTO

ge
.- E [luanason
82 BpeMeHH
,_%g g MpUroToBNeHus /
§ 2 LWar ycraHoBKkw
000 2t~ La/
i SMuH—14
00:25 30 MuH / 1 MuH
. 20MuH — 124/
100 5 MUH
i 20 MuH — 44/
00:50 10 MuH
oos | St L4/
. 30MuH — 124/
800 30 MuH
. 10MuH - 64/
3:00 S M
. S5MuH — 124/
300 10 mun

0Tcpouka crapta
OxupaHue
BbIXOAA Ha
paboune
napametpbl

Asronoporpes, ¥
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Mporpamma PeKoMeHAaLMM N0 HCNOb30BAHMIO 2es g 8z §
25§ NpUroToBNIeHMA / SERE ¢
5o [lWarycranosku 258 2
2e 5 ]
R g _
BbICTpOe NpUroToBAEHHe puca, pacchinya- §§ 2z
TbiX Kall Ha Boe. [Ln 3anycka nporpaMmbl | 5 X £ &
MPUTOTOBAIGHHS B PEXVMe OXWaaHua Ha- | 25 S §
H
3KCMPECC XMuTe KHOMKy «CrapT». 3aropatca UHAn- zfesg
KaTopbl pexwuMa NPUTOTOBAEHNA U NOA- | = & F 2
cBetka KHonku «Crapr». Haywercs 28 2 &
BbINOHEHYE YCTaHOBNeHHO/ NporpaMMel | § £ 2 S
=252
* Ec p «MOJIOYHAS KALLIA» He Gbin docmuaHym, 8ocnonb3ylimect yHUBEPCanbHO
npozpammoli «MWbTMﬂOBAP» 0 panp Ui Kawu coc 95°C. Konuye-
cmeo U 8pems np Jl €02n1aCHO peuenmy.

[11. COBETbI MO MPUTOTOBNEHUIO

06wue pekoMeHpaLMHU

[lns npuroToBNeHwa 0BOLLEH 1 APYrMX NPOAYKTOB Ha napy 3aneiite B yauwy 400-800 Mn BozbI v YCTaHOBUTE KOHTeliHep

LN MPUTOTOBAIEHMS Ha napy. OTMepbTe M MOATOTOBLTE MPOAYKTHI COMACHO PELienTy, PABHOMEPHO Pa3foXHTe MX B KOH-

TeliHepe A1 NPUroTOBNEHUs Ha napy. CnepyitTe yKasaHsAM KHUMY PeLenToB.

[lna npurotoBnenms MONIONHBIX Kall Mcnonbzyme nacTepu3oBaHHOe MOJIOKO Manoi XMPHOCTH, MPU MCMONb30BaHMH
MOJI0Ka P ero B0f0# B nponopuuu 1:1. lepen npuroToBneHnem cMasbiBaiiTe yally cu-

BOYHBIM MamomATmaTeano NPOMbIBaiiTe BCe LiebHO3ePHOBbIE KPYMbl (PUC, KPYMbl, MILEHO M T. M.), MOKA BOAA HE CTaHeT

umcToid. CTporo c¢ iiTe nponopuuu, y B PeLenTax 13 npunaraemMoi KHUru. YMeHbLuaiiTe unu yenuuusaiite

KO/IMYECTBO MHIPEANUEHTOB TONIbKO NPONOPLUOHANBHO.

Bo BpeMs NPUroToB/IEHUS xneba u Bbineyku cneaute 3a Tem, 4T06bI WUCXOLHbIE UHTPEAMEHTbI 3aHUMaNK He 6onee

n010BMHbI 06beMa yalum. He pekoMeHzyeTcs ucnonb3oBanue GyHKUMit «OTCpoUKa CTapTa, Tak Kak 370 MOXET NoB/u-

STb Ha KAYecTBO Bbineyky. [0TOBbI npoaykT BbIHUMaliTe U3 |'|DM60|J3 Cpasy no NpuroToBieHUH, 4T06bI OH He CTan

BNaXHbIM. ECTM 3T0 HEBO3MOXHO, Z1OMYCKAETCS OCTaBUTL MPOAYKT B NPUBOPE Ha HeBONbIIOH CPOK NP BKNIOYEHHOM

aBTONO/OrpeBe.

He oTkpbiBaiiTe kpbilky npubopa Ha 3Tane paccroiiki Tectal OT 3700 3aBUCHT KayeCTBO BbiNeKaeMoro NpozyKTa.

lepes, NoBTOPHbIM Mcnonb3oBaxueM nporpammbl VKAPKA» paiite npubopy NOHOCTbIO OCTbITH.

[Insi npuroToBNeHus HOrypToB Bbl MOXETE MCMIONb30BATH CrieLManbHbIA KoMnAekT baHouek and iiorypra REDMOND RAM-G1

(npuobpeTaeTcs 0TaeNbHO).

OwMGKM NP1 NPUTOTOBNEHNUM M CNOCOBBI UX YCTPaHeHHs

B HDE,U,CT&BHEHHOﬁ Huxe Tabauue COBPaHbI TUMMYHbIE OWMOKK, A0nyCKaemble Npu NpUroToBNEHAN MULLM B MYNbTUBApPKAX,
PaccMOTPeHbl BO3MOXHbIE MPUYUHBI U NYTU PELUEHNUS.

B/0A0 HE NPUTOTOBMIOCH 10 KOHLIA

Bo3MmoxHbIE MPUUMHDI Cnoco6bl pewenus

Bo Bpems npure KPBILLKY' Pk 6e3 0CTH.

Bo3moxHble NPUYUHBI

Yalwa v HarpesaTenbHblii SNEMEHT NNOX0
KOHTaKTUpYHOT, 1103TOMy TeMnepaTypa npu-
roToBAEHMS Bbl1a HEROCTATO4HO BbICOKA

HeynauHblit noabop uHrpeaneHTos 6aioaa.
[laHHble MHrPeAneHTbI He NOAXOAST Ans
NpUroTOBNEHMS BbIGPaHHBIM BaMM CMOCO-

Cnoco6bl pewenus

Yawa fomkHa BbiTb YCTaHOBNEHa B KOPMYC NPUBOPa POBHO, MIOTHO NpuAeras
[HOM K HarpeBaTenbHoMY JUCKY.

Y6eauTecs, 4To B paBoyei kamepe MyNITUBAPKY HET NOCTOPOHHMX NPEAMETOB.
He ponyckaiite 3arpsisHeHuii HarpeBaTenbHoOro Aucka

60M unv Gbina BbibpaHa nporpam-
Ma NpUroToBNIEHMS.

VHrpeaueHTbl Hape3aHbl CIULKOM KpYNHO,
HapylweHbl 06LMe NPONopLMM 3aKNaaKu
npoayKTOB.

Bpems npuroToBnetus 6bino HeAoCTaToy-
HbIM

[Py MPUTOTOBNIEHUY Ha Napy: B Yalle CINLL-
KOM Mario BOAbl, 4T0Gbl 06eCriewnTs 4ocTa-
TO4HYK MOTHOCTb Napa

B yawe cauwkom MHoro
pacTuTenbHoro Macia

Mput xapke

M36biToK Bnarv B yale

Ipv BapKe: Bbikvnakve GyboHa npu Bapke
MPOAYKTOB C NOBbILIEHHOI KUCTOTHOCTbIO

B npotiecce paccroiiku Te-

CTO MPUCTAN0 K BHYTPEH-
Mpu Bbineuke | Hel KbILLKE 1 Niepexpbino
(TeCTo He npo- | KnanaH Bbinycka napa
neKknocb)

B yalwe cuwkoM MHoro

Tecra

NPOAYKT MEPEBAPUNCA
(UIMWKOM Manible pasMepbl HHTPESUEHTOB

WK CUIMILKOM ANUTENbHOE BPEMSA NPUroToB-
neHua

Nocne NPUroTOBNEHUS rOTOBOE 6niopo
CIULIKOM A0/1T0 CTOANI0 HA aBTONOAOrpeBe

MPU BAPKE MPOAYKT BbIKUMAET

p( MCnonb30BaTh NPoBep (apanup NS AaHHOM MO-
ZAenv npubopa) peuentbl. Moa6op MHrpeaneHToB, cnocob 1 Hapesku, Nponop-
LMW 3aKNaZKK, BbIGOP NPOrPaMMbl ¥ BPEMEHM NPUrOTOBNEHHS AOMKHbI COOT-
BETCTBOBATb BbIGpaHHOMY peLenty

8 yawy Bogy of HO B PEKOMEHAY pewentom o6beme.
I'Ipm HEOBXOAMMOCTH NPOBEPSIATE YPOBEHb BOAbI B MPOLECCE MPUTOTOBNEHHS

Ipy 06bIYHOI XapKe 4OCTATONHO, 4TOObI MACNO NOKPLIBANIO AHO YaLLM TOHKUM
cnoem.
Mpu xapke Bo GpuTiope CneayiiTe ykasaHnsM COOTBETCTBYIOLIETO peLienta

He 3aKpbiBaiiTe KpbiLLKY MyIbTUBAPKM NPY Xapke, €M 3TO He NPOnuUCaHo B
peviente. CBexe3aMOpOXeHHbIE NPOAYKTbI NEpes KapKoi 0643aTeNbHO pa3mMo-
pO3bTe 1 CeliTe C HUX BOZy

Hekotopble npoaykTl TpebyioT cneumanbHoi 06paboTku nepep Bapkoii: npo-
MbIBKM, laccepoBaHma 1 T. 1. CnefyiiTe pekoMeHAaLMaM BbIOPaHHOTO peLienTa

3aknajibiBaiiTe B Yaly TeCTO B MeHblueM obbeme

W3snekwte BbINEYKY 13 YaluW, nepeBepHUTE U CHOBA NOMECTUTE B Yallly, |'|0CJ|E
Yero NPOoA0/MKUTE NPUrOTOBNEHME. B it Npy BbINeyke 3ak.
Te B Yally TeCTO B MEHbLUEM obbeme

06patuTech K NpoBepeHHOMY (aAanT1POBaHHOMY /NS AAHHOM MOfienv npubopa)
peuenTy. [oaBop MHTPEAMEHTOB, CNOCOD WX HAPe3KH, MPOMOPLMM 3aKNafKH,
BbIGOP MPOrpaMMbl M BPEMEHM MPUTOTOBIEHNS JOMKHBI COOTBETCTBOBATD €70
peKoMeHpaLmamM

[lnutenbHoe ucnonb3osaxue d)yHKLlMM ABTOMOAOrpeBa HeXenatenbHo. Ecms
Ballei Mopenu MYNbTUBAPKM NPEAYCMOTPEHO NPEABAPUTENIbHOE OTKNKOYEHNE
JNaHHOM ¢yHKUMI4, Bbl MOXETE MCMO0/b30BaTb 3Ty BO3MOXHOCTb

Kpbilwka npubopa bbina He 3akpbita uan
3aKpbiTa HEMoTHO, N03TOMY TeMnepaTypa
TPUrOTOBNIEHUs! BbiNa HEAOCTATOUHO BbICOKA

3aKprBaMTE KpbILWKY Ll() enyka. yﬁellMTer 410 HMHTO He Melaer ﬂﬂDTHOMy
3aKPBITUIO KPbILUKV NPUGOPA M YNNOTHUTENbHAS PE3UHKE Ha BHYTPEHHel Kpbllu-
ke He AedopMMpoBaHa

Kauectso 1 cBoiicTBa MONIOKa MOrYT 3aBICETH OT MECTa U YUIOBHIA
€0 NPOM3BOACTBA. PeKOMEH/IyeM MCTINb30BaTb TONIbKO YbTpa-
nacTepu30BaHHoe MONOKO C XMPHOCTbIO A0 2,5%. Mpy Heobxo-
[ZMMOCTM MOJIOKO MOXHO HEMHOT0 pa3baBuTb MUTbeBOI BOAOM

an Bapke MOJI0YHOM KaLLM BbIKMNAET MOIOKO



WHrpeanenTsl nepen Bapkoii bbinn He 06pabotabl 6o
06paboTaHbl HenpaBubHO (NN0X0 NPOMBITHI U T. 4,).

He cobntozieHbl MPOMOpLMM MHIPEAMEHTOB WM HeBEPHO
BbIGPaH TN NpoAyKkTa

MponykT 06pa3yet nexy

BJIO10 NPUTOPAET

Yawwa 6bina NNoXo 04MlLEeHa Nocne npeabayLLIero Npuro-
TOBMEHUS NULLIN.
AHTUNPUrapHOe MOKPbITUE YLk MOBPEXAEHO

061wwit 06bem 3aknaaKkiu NPoyKTa MeHbLUE PeKOMeRay-
€MOro B pevjente

CMWKOM AnuTeNbHOE BpEMSA NpUroToBIEHUA

Tpv apke: B YaLue OTCYTCTBYET MAC0, NPOAYKTHI PEAKO
p WK nepesop

[pu TyleHMM: B Yallle HeAOCTATOYHO BAATU

Ipv Bapke: B YalLe CIMLIKOM Mano XUAKOCTH (He cobnto-
[€Hbl MPOMOPLMYM MHTPEaNeHTOB)

Tpu BbiNeuKe: BHYTPEHHAS NOBEPXHOCTb Yalk He Bbina
CMa3aHa MacioM Nepef PUroToBNEHUEM

MPOAYKT NOTEPA/I ®OPMY HAPE3KU
IponyKTbi NepemMeLunBany CAMILKOM 4acTo

CMWKOM AnuTeNbHOE BpeMSA NpUroToBeHNA

BbIMEYKA OY4YUNACH BNAXHOA

Bbinu ncnonb3oBaHbl HeMmoaxoAsLumMe WHrpeaneHTbl, Aato-
ye u3nnueK Bnarn (CO"IHble OBOLLM Mu ¢DyKTbI, 3aMmo-
POXEHHble Arofpl, CMETaHa U T. I'l.)

[0T0Ba BbiNEYKa CMLIKOM AOAMO HAXOAUAACh B 3aKPbITON
MyIbTUBapKe

BbINEYKA HE NOAHANACH

fiiiua ¢ caxapoMm He 6blnn B3OUTbI
Tecro 0Ar0 NPOCTOSAO C PaspbIXUTENeM

Myka He 6Gbina npocesHa Unu HefoCTaTouHO BbIMELLEHO
TecTo

HEHDBBMﬂbHO 3a/10KEHbI UHTPEAMEHTbI

06patuTech k NPOBEPEHHOMY (aAanTUPOBAHHOMY ANS AAHHOM
mozenu npubopa) peuenty. Moa6op UHrPeAneHToB, CNocob ux
npe/BapyTeNbHOM 06paboTku, NPONOpLMM 3aKnafKi JOMKHbI
COOTBETCTBOBATb €70 PeKOMeHALMAM.

LlenbHo3epHoBbie Kpynbi, MSCO, Pbiby M MOPenpoayKTbI BCeraa
TWATENbHO NMPOMbIBAVTE /10 YACTOI BOZbI

PekomeHpyeTca TiwatenbHo NpOMbIBATL MPOAYKT, CHUMATL Knanax
WM FOTOBWTb MU OTKPBITON KpblLLIKe

I'Ipe)K,ue YeM HayaTb roTOBUTD, y6EIJMT€Cb, YTO Yala xopowo
BbIMbITA U AHTUMPUTrapHOe MOKPbITUE HE UMEEeT FIOB]JE)K,E(EHMﬁ

Obpatutech k NpoBepeHHOMY (aAaNTMPOBaHHOMY ANS AAHHON
mozienv npubopa) peuenty

Cokparute BpeMst NPUTOTOBNEHMA N CNIEYIATE YKA3aHUAM pe-
LienTa, afianTUpoBaHHOTO ANS AaHHO MOAENH npubopa

TPy 0BbIYHOV XapKe HaneliTe B Yally HEMHOTO PaCTUTENLHOMO
MaCIa — TaK, 4T00bl OHO MOKPLIBANIO AHO YaLIM TOHKUM CAIOEM.
[Ing paBHOMepHOI1 06Xapku NPOAYKTHI B Halue CedyeT nepuo-
AMYECKU TIOMELLNBATb UM NIEPEBOPAYMBATD KaXble 5-7 MUHYT

[lobasnsitte B yalwy 60bLue XuakocTu. Bo Bpems npurotosneHms
He OTKPbIBaiATe KPbILIKY MY/IbTHBapKM 6€3 HeoBXoaUMOCTH

Cobniopaiite NpaBuIbHOE COOTHOLIEHWE XMAKOCTU U TBEPAbIX
WHrpeanueHToB

INepen 3aknazKoli Tecta CMa3blBaiTe AHO U CTEHKM YalLM CIMBOYHBIM
MNM PaCTUTENbHBIM MACIOM (He CNefyeT HaNMBaTb MACo B yally!)

Mpu 06bi4HO Xapke nepemeLunBarite 61100 He yallie YeM yepe3
Kaxzple 5-7 MURYT

CoKpaTwTe BpeMs NpUroTOB/IEHNS, UCTIONb3YiATE PeLienTbl, aAanTH-
POBaHHble A8 iaHHO Mojieny npubopa

BblﬁMpaﬁTE WHrpeaneHTbl B COOTBETCTBMM C PELIENTOM BbIMEUKU.
CTapaﬁTer MCNOAb30BaTb UHTPEAMEHTDI, COAEPXKALLNE CIULIKOM
MHOrO0 BNaru, B MMHUMasbHbIX KONUYecTBax

CTaDaVITECb BbIHAMATb BbINEYKY U3 MYNLTUBAPKKM CPa3y Mo NpUroToB-
JIeHUU. an HeobX0aUMOCT MOXETE OCTaBUTL NPOAYKT B MynbTMBap-
Ke Ha HebonbLuoi CPOK Npy BKNKOHEHHOM aBTONOAOIpeBe

06patuTech K NPOBEPEHHOMY (aANTUPOBAHHOMY ANS AAHHOM
Mopenu npubopa) petienty. MoaBop WHrpeaneHToB, CNocob ux
npefBapuTeNbHOI 06paboTKM, NPONOPLMM 3aKNAAKKM AOMKHbI
COOTBETCTBOBATb €10 PEKOMEHAALMAM

B psde modeneli

REDMOND & npozp

o

8apka

8 PEXUM

«TYWEHNE» u «CY[T» npu Hedocmamke & Yauie udkocmu cpabamel-

8deim cucmema 3atyume! om nepezpesa npubopa. B 3mom cay4ae npoep

oc A U MyTbmU-

PeKOMEHAyeMOE BpeMs NPUroToBNIEHUS PasNIUYHbIX NPOAYKTOB Ha napy

Mponykt

Dune CBUHMHDI/rOBSAMHDI (KyOuKkamu no 1,5-2 cm)
Oune 6apaHuHb (Kybukamm no 1,5-2 cm)
®une kyputoe (Kybukamm no 1,5-2 cM)
Dpukanenbki/kotneTsl

Poiba (¢une)

MopcKoit KoKTeitnb (CBEXe3aMOpOKEHHbIH)
MaHTbI/XMHKanu

Kaprodens (pa3pe3aHHblit Ha 4 yacTu)
MopkoBb (ky6ukamu no 1,5-2 cm)

CBekna (pa3pe3aHHas Ha 4 yacTv)

OBowwy (cBeXe3aMOpOXeHHbIe)

S0 kypuHoe

i

Bec,r/

Kon-o,
500
500
500
500
300
300
5w
500
500
500
500
5w

wr.

06bem Boibl,  Bpems npuroToBneus,
mn MUH
800 30/40
800 40
800 20
800 25/40
800 15
800 5
800 25/30
800 20
800 35
1500 90
800 5
800 30/40 10

Credyem y4umeigame, 4mo 3mo 06ujue pekoMeHOAUL. PeasbHoe 6pems MoXem OmauYamsCa 0m PeKOMEHO0BAHHbIX 3HaYeHul
8 38UCUMOCTU OM C8OLICME KOHKPEMHO20 NPodyKmMa, @ MAKe 0m 8aLUX BKYCOBbIX NpednoymeHul.

PekomeHAaUmMM No MCNONb30BaHUIO TeMMNepaTypHbIX pexxumoB B nporpamme «MYJIbTUMOBAP»

,  PekomeHpauum o uCnonb30Baxuio

PaGouas Pa6ouas
Temnepatypa,  PekomeHpauuu no uc pary
°C °C
35 Paccroiika Tecta, puroToBnexue yKcyca 100
40 MpuroTtosneHue iorypTos 105
45 3aksacka 110
50 Bposxerue 115
55 lpurotoBneve noMaaku 120
60 [puroToBneHwe 3eneHoro Yas, AETCKoro 125
nNUTaHUsA 130
65 Bapka Msica B BaKyyMHOIi ynakoske
70 MpurotoBnexue nyHwa 135
75 Mactepusauns, npurotosnexue 6enoro 140
dai 145
80 [purotoBneHue ruHTBEIHA 150
Mpurotosnenne TBOpOra nnbo 6niof, 155
85 Tpebyiounx ANUTENbHOTO BpEMeHM
NpUTOTOBNEHUS 160
90 [pUroToBAEHME KPaCHOo Yas 165
95 [pUroToBNEHMe MONOYHBIX Kalll 170

Mpurotosnexue 6e3e unu BapeHbs
MpuroTosneme xonoaua
Crepunu3saums

[puroToBneHue caxapHoro cupona
MpurotoBnexue pynbku
TpuroToBieHMe TyLeHoro Msica
[lpuroToBneHme 3aneKkaHKku

O6xapuBaHue rotoBbix 6niof Ang
TpUAAHKS UM XpYCTsLLiei KOpoUKk

Konyenue

3anekaHue oBoLLeil U pbibbl B onbre
3anekanue msca B honbre

Xapka u3nenwii 13 IpoxokeBoro Tecra
Kapka nTuupl

Kapka creiikos

Mpurotosnexue Bo GpuTiope



Takxe cMomp 1Yl KHURY !
IV LOMOJIHUTENbHBIE BO3MOXHOCTH
Paccroiika Tecta e [puroToBneH#e AETCKOro MUTaHMs
 [purotoBnenue hoHa o (repunu3auus nocyabl
« [lpurotoBnexue Bo Gpputiope o [lactepu3auus Xuakux npoaykTos

e [puroToBnetue TBOPOra, Cbipa

V. NONOJIHNUTEJIbHbIE AKCECCYAPSI

(npuobpeTarTcs oTAENbHO)

Mpuobpectn pononHuTenbHble akceccyapbl k Mynbtuapke REDMOND RMC-M4512 v y3HaTb 0 HouHKax npoaykuu REDMOND
MOXHO Ha caiite www.redmond.company 60 B MarasuHax ouuMaNbHbIX AUNEpOoB.

V1. YXOL 3AMPMBOPOM

061wme npaBuna M pexoMeHAALMMU

. I'Iepeu nepBbIM UCMONb30BaHUEM I'IpMﬁOpa,a TaKxXe Ang yaaneHus 3anaxa nuiuy B MynbTUBapke nocne npuroTosieHnus
pekoMeHzyeM 06paboTaTb B Heil B TeyeHue 15 MUHYT NONOBUHY NOPE3aHHONO Ha KYCOYKM MMOHA B nporpamme «HA
MAPY», npensaputenbHo Hanu 8 yatwy 0,5 1 BozbI.

*  He cnepyer octaBnaTh B 3aKpbITOi valy € npure 7 MMLLEIE UM HANONHEHHYHO BOAOIA GOMbLue YeM
Ha 24 yaca. Yawy ¢ roToBbIM 6I0[OM Bbl MOXETe XPaHUTb B XONIOAWIbHHKE M NPU HEOBXOAMMOCTH Pa3orpeTb MuLLy B
MyNIETUBapKe, UCMONb3Yst GYHKLMIO pasorpesa.

«  Ecwm Bbl He ucnonb3yeTe npubop AnMTeNbHOE BPeMs, OTKAIOUMTe ero oT 3nekTpoceTy. Pabouas kamepa, BK/ouas
HarpeBaTenbHbl/i AMCK, Yallia, BHYTPEHHSA KpbiLUKa X NapOBOiA KnaraH A0MKHbI BbiTb YACTBIMY U CYXMMM.

«  [lpexze YeM NpUCTYNaTh K O4YUCTKE U3MeNHs, YOEAUTECD, YTO OHO OTK/IKUEHO OT INEKTPOCETH U NONHOCTbIO OCTbINO. s
OUUCTKM MCMIONb3YiATe MATKYH0 TKaHb 1 leNMKaTHble CPECTBA NS MbiTbs MOCY/b.

SATIPELLIAETCS ucnonb3osarue npu o4ucmke npubopa epybsix cangemok unu 2ybok, abpasueHslx nacm. Taxe HeOonycmuMo
UCN0Nb308aHUe M0GbIX XUMUYECKU G2PECCUBHBIX LU OPy2UX BeLLecs, He p ans np cnp A
KOHmaxmupyrowumu ¢ nuwed.

SATIPELLIAETCSA nozpyxams Kopnyc npu6opa 6 800y unu nomMeuwams e2o nod cmpyto 60061!

. By,l]bTE aAKKYpaTHbI NPX 04UCTKE PE3UHOBbIX lleTaﬂEﬁ MYNbTUBAPKU: MX NOBPEXAEHUE UK lled)OpMaLlMﬂ MOXET npusecT1
K HenpasMnbHo pabote npubopa.

L4 KODI'IyC U30eNUA MOXHO 0YMLLATb NO Mepe 3arps3HeHus. Haujy, BHYTPEHHIOK KPbILWKY W CbeMHblif I'IapOBOﬁ KnanaH
Heo6X0MMO 0uMILIATL MOCTE KaXA0ro MCMONb30BaHNs Npubopa. KowaeHcar, 06pasyouiuiics B npoLiecce NpUroToBAeHHs
UL B MyIbTUBAPKE, yAansiiTe MOUTe KAX/O0TO UCTI0Nb30BaHKS YCTPOVCTBA. BHYTpeHHHe noBepxHOCTH paboueit kaMepbl
04MLLIAIATE N0 HEOBXOAUMOCTH.

Ounctka Kopnyca

OumwaiiTe KOpNYC U3AENNS MATKOM BNXHOI KYXOHHOH candeTkoi unm rybkoit. Bo3MoXHO npuMeHeHue AeNMKaTHOTO YUCTALLErO
cpenctsa. Bo u3bexaHne BO3MOXKHbIX MOATEKOB OT BOZbI ¥ Pa3BO/i0B Ha KOpMyce peKOMeHAyeM NpoTepeTb ero NoBepxHOCTb
Hacyxo.

OumcTka yawu

Bbl MoxeTe 04MLLATD YaLy KaK BPY4HYIO, UCNOMb3YA MATKYH ryﬁKy W CPEACTBO AN MbITbA NOCYAbI, Tak U B HOCyﬂOMOEHHOﬁ
MaluHe (E COOTBETCTBAM C peKOMEeHAAUNAMM ee I'IPOMBEOLLMTGHR),

an CUNBHOM 3arpA3HEHNN Haneiite B Yawy Tennoun BOAbl M OCTABbTE HA HEKOTOPOE BPEMA 0TMOKATb, MOC/IE YEro Npon3BeauTe
oumcrky. 06: 0 NpoTpuTe PXHOCTb YallK HACyXo, NPEXAe YeM YCTaHOBHTb ee B KOPMYC MybTUBAPKY.
an perynnpuoﬁ 3KCnayaTauuu Yalwy BO3MOXHO NOHOE MU YaCTUYHOE M3MEHEHWE LiBETA €€ BHYTPEHHErO aHTUNPUrapHoro
MOKPbITUA. (Camo no cebe 370 He ABsETCH NpU3HaKoM ﬂeq)eKTa Yaiuu.

OuMCTKa BHYTPEHHE KPbILUKK

1. OTKpo¥iTe KpbILLKY MYNbTUBAPKY.

2. B HWXHeit YaCTu BHYTPeHHei CTOPOHbI KPILLKM OHOBPEMEHHO HaXMMTe K LeHTPY [1Ba NMacTMaccoBbix (ukcatopa. He
npunaras yCunus, NOTAHUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY HEMHOTO Ha Cebst U BHM3, 4TODbI OH OTCOEAUHUNACH OT OCHOBHOIM
KPBILLKM.

3. poTpuTe NoBEPXHOCTH 0BENX KpbILLEK BAAKHOM KyXOHHOM candeTkoi uiv rybkoi. Mpu HeobxoauMocTi BbIMOMTe CHSATYIO
KPbILLKY NOA CTPYeil BOAbI, MCNONb3YA CPEACTBO ANS MbITbSt NOCYAbL. Mcnonb308aTh NOCYAOMOEYHYIO MALLMHY B AAHHOM
Ccnyyae He cnefyer.

4. BoiTpuTe 06€ KpbILLIKM HACYXO.

5. BcrasbTe Kpblliiky B BepxHue na3bl. COBMECTUTE CbeMHYI0 KPbILLIKY C OCHOBHOI KPbILUKOW. C HeBONbLIMM yCuamueM Haxmute
Ha (uKcaTopbl A0 LWenyKa.

OumncTKa CbeMHOTO napoBoro KaanaHa

MapoBoit knanaH YCTaHOBNEH B CMELMANbHOM rHe3/e Ha BepXHelt Kpbiluke NpuBopa 1 COCTOUT U3 BHELUHETO U BHYTPEHHero
KOXYXOB.

AKKYPaTHO NOTSHUTE BHEWIHWIA KOXYX 33 BbICTYN B YryGNEHMM KPbILLKV BBEPX U Ha Ce0s.

HapasuTe Ha nnacTMaccoBblit GUKCaTOP Ha HUXKHEl CTOPOHE KnanaHa v CHUMMUTE BHYTPEHHHI KOXKYX.

Ipu HeobXoAUMOCTHM aKKYPATHO U3BNEKWTE Pe3uHKM KnanaHa. [poMoiiTe BCe YacTi KnanaHa.

MpoBeaure c6opky B 06PaTHOM NMOPSAKE: BCTaBbTE PE3NHKM HA MECTO, COBMECTUTE (UKCATOPbI OCHOBHOM YaCTH Kanaxa
C COOTBETCTBYHOWMAMM NETNSIMM Ha BHYTPEHHEM KOXYXE M COBMECTUTE KOXYXM 10 LWeNYKa. MnotHo YyCTaHoBUTE naposoﬁ
KnanaH B THE370 Ha Kpbiluke npubopa.

é BHUMAHME! Bo u3bexarue depopMauuu pe3uHKU KAanawa He ckpydusalime u He gbimseusatime ee npu CHAMUL, 04UCMKe
U ycmaroske.

Ypnanenue KoHpeHcata
B }SlaHHOVI MO/eNn KOHAEHCAT CKannuBaetca B cneumanbuuﬁ nonocTu Ha Kopnyce npmﬁopa BOKpYT YaLuu. Mocne Kaxaoro uc-
N0/b30BaHNA MyNbTUBAPKK yuamwﬂe OCTaBLUMIACS B MONOCTH BOKPYT 4aLln KOHAEHCAT C NOMOLLb0 KyXOHHOﬁ Can[beTKM.

Ouuctka paboueit kamepbl

Tpy cTporom cobnioperny ykasaHuit AaHHOTO PyKOBOZCTBA BEPOSTHOCTb NMOMAAaHNs XMAKOCTH, YaCTUUeK MALLM ik Mycopa
BHYTPb paboyeil kamepbl NpuBopa MUHUMANbHA. ECM CyleCTBEHHOE 3arpsi3HeHMe BCe e MPOM30LIO, CeMyeT O4UCTUTb
noBepxHoCTH paboyeit kamepbl BO M3bexaHue HekoppeKTHol paboTbl uin MonoMKu npubopa.

AN\

BokoBble CTeHKkm paboyeit kaMepbl, TOBEPXHOCTb HArpeBaTeNbHOTO AMCKA U KOXYX LIEHTPA/IbHOr0 TepMOJATUYKa (PAaCnoNoxXeH
B Cepe/IMHe HarpeBaTe/bHOro AMCKa) MOXHO OYMUCTUTD YBNAXHEHHOI (He MOKpoiA!) rybkoi unu candeTkoii. Ecim Bbl npuMensiete
MotolLiee CPezCTBO, HeOOXOANMO TLIATENLHO YAANUTb er0 OCTATKM, 4TOBbI UCKMIOYMTL NOSBNIEHHUE HEXeNaTeNbHOro 3anaxa npu
noC/IeayHoL|eM NPUTOTOBAEHUHN MALLM.

Mpu POAHbIX Ten B yrly BOKPY LieHTPa/bHOTO TepMOAATYMKa akKypaTHO YIanuTe MX MUHLETOM, He
HajjaBnMBast Ha KOXyX AaTunka. lpw 3arp TI0BEPXHOCTH Harp HOTO Z1MCKa ONYCTVIMO MCMONIb30BATb YBAAKHEHHYHO
TyOKy CpeHei eCTKOCTU UK CUHTETUYECKYHO LLETKY.

Tpesde yem o4uLamv paGoyyio Kamepy MynbmusapKy, ybedumece, 4mo npuGop omKiio4er om 3nekmpocemu U NOAHOCMbI0
ocmein!

ﬂpu p {1 3KCl npub’opa coep NOJIHOE UL YacmuyHoe U3MeHeHue ueema HazpeeamenbHo20
ducka. Camo no cebe 3mo He sensemca NpU3HaKom HeucnpasHocmu yfmpoﬂcmea U He eniusiem Ha npasubHoCMb e20 paﬁombl.

XpaHeHue 1 TpaHCNOPTMPOBKA

Tepen XpaHeHueM 1 NOBTOPHOI 3KCMYaTaLMel 0YUCTUTE U MOMHOCTBIO MPOCYLLMTE BCe YacTi npuGopa. XpaHuTe npubop B
CYXOM BEHTU/IMPYEMOM MeCTe BANM OT Harp npu6opos 1 TIPAMBIX CO. nyyen.

TpM TPAHCOPTUPOBKE M XPaHEHWM 3anpeLaeTcs NOABEpraTb MPUGOP MEXAHWYECKUM BO3AECTBUSIM, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTH K
MIOBPEXAEHMIO NPUGOPA W/WK HAPYLLIEHNIO LINOCTHOCTH YIAKOBKH.

Hi 6Gepeuby y npubopa ot BO/bI ¥ AAPYTMX KMAKOCTEH.




VII. MEPE[ OBPALLEHMEM B CEPBUC-LEEHTP

HewcnpasHoctb

Ha aucnnee Bosukno
coobuienue 06 ownbke:
E1-E4

Ha aucnnee Bosukno
COO0BLIEHNE O CUCTEMHOI
ownbke: E5-E7

Mpubop He BkNtouaeTcs

bntopo rotoBuTCs Cmww-
KOM A0Ar0

Bo3MOXKHbIE NPUUMHBI

CuCTeMHast OWMOKA, BO3MOXHbI Neperpes
npu6Opa, BbIXOA M3 CTPOS MAAThI YNIPABAEHNUS
WM HarpesaTeNbHoro JeMeHTa

Cpabotana aBToMaTMyeckas 3awuTta o1
neperpesa

Bbixoz Ha pabouue napaMeTpbl B NporpaMMe
«KAPKA» coctasun bonblie nonoxeHHoro
BpeMeH#

LLIKyp 3neKTpONMTaHNUS He MOAKNIOYEH K NpH-
6opy v (1nm) 3neKTpuyeckoit poseTke

HEMCHP&BH& 3NeKTpuyeckan poseTka

B 3/1EKTPOCETH HET TOKa

Mepebou ¢ nuTaHMeM OT 3neKTpoceTH (ypoBeHb
HanpskeHUs Toka HecrabuneH UM Huxe
HOPMbI)

Mexay valweit u HarpeBaTeNbHbIM 31EMEHTOM
nonanu ﬂDLTOpDHHMﬁ NpeaMeT UK YacTULbl
(Mycop, Kpyna, KyCouKu nuiu)

Yawa B Kopnyce MynbTMBapKY YCTaHOBMEHA
HEPOBHO

Hal’peBaTeﬂthlﬁ ANUCK CUNbHO 3arpA3HeH

Cnoco6 yctpaxenus

OTkAt04MTe NPUBOP OT 3NeKTpoCeTH, AaiiTe
eMy oCTbiTb. [1poBepbTe Hanuuve yalun B
YCTPOiACTBE M [OCTATO4HOTO 06beMa npo-
[ZykTa B Heid. MoakniounTe npubop K anek-
TPOCETH 1 CHOBA 3anycTuTe porpammy. Ecn
npo6niema He yCTpaHsieTcs, 0bpatuTech B
aBTOPM30BaHHbIi CEPBUCHDIiA LEHTP

He Bkntovaiite npubop ¢ nycroit yaweit!
OTKniouuTe NpUOOp OT 3N1eKTPOCETH, OT-
KpOViTe KpbILIKY M JaifTe eMy OCTbITb B Te-
yenve 10-15 MuHyT, nocne yero npopon-
XaifTe NpUroToBAexne

He nonusaiite Bozly B 4aluy B0 Bpems paborbl
nporpamm «MY/IBTUTOBAP» (npu ycTaHoBke
Temnepatypbl Bbite 100 °C) u KAPKA»

Mpu ycraHoBKe Temnepatypb Buitwe 120 °C
8 nporpamme «KAPKA» 1 sbiwe 130°C B
nporpamme «MY/IbTUMOBAP» roToBbTe C
OTKPBITO/A KPbILUKO#

B nporpamme «KAPKA» no6asnsiie uHrpe-
[VeHTBI B Yallly TONIbKO NOCE AOCTIXEHMS
npubopom paboumx napametpos. OTKH0-
unTe NpubOp OT INEKTPOCETH, AaiiTe eMy
OCTbIT.

Y6eauTech, 4TO CbeMHbIA INEKTPOLIHYP
MOAK/IOUEH K COOTBETCTBYIOLLIEMY PasbeMy
Ha npuBope 1 BKAI0YEH B PO3ETKY

BkntouuTe npuGop B MCaBHylo po3eTky
MpoBepbTe HaMMYME HANPAKEHNUS B k-

TpoceTu. Ecnv oHo oTcyTCTBYeT, 06patuTech
K 060/ 7 Ball LOM Opr

lpoBepbTe Hanuuue CTabunbHoro Hanps-
KEHMs Toka B IneKTpoceTH. ECu OHO He-
CTabUNLHO UAM HIXKE HOPMbI, 06paTUTECh K
060 i Baw Z10M opr

OTkAt04MTe NPUBOp OT INeKTpoCeTH, naiite
€My OCTbITb. ‘/uanme I'IO[,TDDDHHMM npegmet
MM YacTULb!

YTaHoBMTe YalLy poBHoO, 6e3 nepekocos

OTk/t04MTe NPUBOP OT 3neKTpoCeTH, AaiiTe
€My OCTbiTb. OYMCTUTE HarpeBaTeNbHbIN AUCK

HeucnpasHoctb Bo3MoXKHbIE NPU4MHDI Cnoco6 ycTpaHexus
Yalua HepoBHO yCTaHoB-
Jleva B KopnyC pHGopa YcTaHoBMTe Yaluy poBHo, 6e3 nepekocos

I'Ipoaepbre, HET 11X NOCTOPOHHUX NPEAMETOB

Kpeilka sakpeima He- (Mycopa, Kpyribl, KYCOYKOB MULLIM) MEXAY

HapyweHa repMe- | MI0THO Wu NOJ KPbILLKY 2
Bo BpeMs NPUroTOBNEHHS | TUYHOCTb COEAMHE- | MOMan MOCTOPOHHMUI 'ép"'mm” ¥ Kopnycom NpuBopa, yaanke ux.
U3-110A KPbllUKY NPUGOpA | HMSL HaWW W BHY- | npeamer ﬂge&;g;(a:pmaame KPLILIKY MYTBTVBAPKN
BbIXOAWT Nap TPeHHei KpbiLKK
MynbTvBapki YIOTHHTENbHas PE3H-
Ka Ha BHyTpeHHeil | [lpoBepbTe COCTOSHME YNAOTHUTENbHOM
KPbILUKE CUNbHO 3arPsi3- | PE3UHKM HA BHYTPEHHe Kpbiluke npubopa.

HeHa, iehopMUpoBaHa
Wy nospexaeHa

Bo3MoxHo, 0Ha TpebyeT 3aMeHbl

o B cnyyae ecnu HeucnpagHocmes ycmp He ydanocs, b8 (i cepucHblil yeHmp.

JKonoruyecku y (y 3N1EKTPUYECKOTO U INEKTPOHHOTO 060pYA0BaHHS)

YTunusaumio ynakosKM, pyKoBOACTBA NOb30BaTeNs, a Take caMoro npubopa HeobXoAnMo NPoU3BOAMTS B

COOTBETCTBUU C MECTHOI NPOrPaMMOii N0 nepepaboTke OTXO0B.

MposiBuTe 3a60Ty 06 OKpyXatoLLei Cpezie: He BbIOPACbIBaiATe Takue U3AENUs BMECTe C 06bIYHbIM ObITOBbIM MyCOPOM.
|

Mcnonb3oBakHbie (CTapbie) NpuBOPbI He AOMKHbI BbIGPACLIBATLCA C OCTa/bHbIM GbITOBLIM MYCOPOM, OHU AOMKHbI
y POBATHCS OTAENbHO. B CTaporo 0bop 06513aHbl NPUHECTM NPUBOpbI B CeLMabHbIe MYHKTbI NpueMa
WM CAaTb B COOTBETCTBYIOLLME OpraHu3aLyy. TeM caMbiM Bbl IOMOraeTe nporpaMMe no nepepaboTKe LeHHOTO Cipbs, a Takke
OYUCTKE 3arPA3HSIOLIMX BeLLECTB.
JlarHblit npubop nomMeyeH B cootseTcTBum ¢ EBponeiickoit avpekTuBoii 2012/19/EU, perynupytowieit yTuau3sauuio IneKTpuyeckoro
1 INEKTPOHHOTO 060PYA0BAHMS.
[Jlanas AvpexT/Ba T OCHOBHbIE TP 1 nepepaboTKe OTXOZI0B OT INEKTPUUECKHX U INEKTPOHHBIX
npubopos, AeiiCTBYIOLLMeE Ha BCel TepPUTOPHH Esponemckoro Coto3a.
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