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/. Pies pitma kartq naudojant S rengin [demia persatykie o naudojimosi nstukcli bet Ksau- o - Netjeskite elektros laido tarp dury arba arti Silumos Saltiniy. Saugokite

qgokite jq ateiciai. Teisingai naudojant jrenginj, galima prailginti jo tarnavimo laikg. k d |. k l . d . k : l kt l t vt L)

Siame vadove pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios a_ e_e tros al_ a_s neperSIS_u tq |r.nep€f5| en U’ NESILES u Su-astriais
gali susidaryti eksploatuojant prietaisa. Dirbdamas su jrenginiu naudotojas turi vadovautis dalktaIS, kampals ir ba ldl! briaunomis.

svell prot, it atsargus i aidus , (@ Atsiminkite:atitiktins elektrs sroves kabelio pazeidimas gali bt
ATSARGUMO PRIEMONES qarantijos sqlygas neatitinkanciy gedimy ir elektros smagio prie-
« Gamintojas neatsako uj pateidimus, padarytus nesilaikant saugos tech-  2aStimi. Pazeistq elektros kabelj butina skubiai pakeisti technines
nikos ir gaminio eksploatavimo taisykliy. prieciuros centre.
o Sis prietaisas skirtas naudoti namy salygomis ir gali biti naudojamas~ ® Nedekite prietaiso ant minksto pavirsiaus, neuzdenkite, kai jis veikia - del
butuose, sodybose panaios nepramonings paskirties patalpose, Nau- 01 Gall perkaistiir sugesti S
dojimas pramoniniais ar kitais nenumatytais tikslais bus laikomas $ios * Draudziama naudotis prietaisu auko salygomis — jeigu | prietaiso korpu-
gaminio eksploatacijos instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu atveju ga- 52 patekty drégmes arba pasaliniy daikty, tai gal  stpriai sugadinti,
mintojas neatsako uz galimas pasekmes. * PrieS valydami prietais jsitikinkite, kad jis iSjungtas iS elektros tinklo ir
o Prie§ jungdami prietaisa j elektros tinkl3 patikrinkite, ar jo jtampa sutam-  Visiskai atvéso. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.
pa su nominalia prietaiso maitinimo jtampa (zr. gaminio techninius duo- e DRAUDZIAMA pamerkti prietaiso korpusgj vandenj arba statyti po
menis arba gamyklos lentele). vandens Ciurksle!
* Naudokite ilginimo laida, apskaiciuota gaminio vartojimo galiai - jeigu 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy
neatitinka parametrai, gali Jvykti trumpasis jungimas arba gali uzsilieps- ~ gebéjimy, nepakankamai patirties ar Ziniy turintys asmenys gali nau-

noti kabelis. dotis prietaisu tik prizidrimi ir/arba tuomet, jei jie buvo instruktuoti
o Prietaisa junkite tik | elektros lizd, kuriame yra jzeminimas — tai priva- ~ apie saugy prietaiso naudojim bei suvokia su prietaiso naudojimu
lomas reikalavimas, apsaugantis nuo elektros smugio. Naudodami ilgini- ~ susijusig gresme. Vaikams negalima Zaisti prietaisu. Prietaisq ir tinklo
mo laida, sitikinkite, kad jis taip pat yra jzemintas. kabel] laikykite jaunesniems kaip 8 mety vaikams neprieinamoje

@ DEMESIO! Veikiant prietaisui jo korpusas, dubuo ir metalinés de-  Vietoje. Suaugusiyjy neprizidrimi vaikai negali valyti prietaiso ar juo
talés jkaista! Bikite atsargis! Naudokités virtuvés pirstinémis.Kad ~ naudotis.
nenusidegintumete karstais garais, nesilenkite virs jrenginio atida- e Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolasir kt.) gali biti pavojingas
rydami dangtj. vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vie-
. |§j_unkite prietgisa |s elektros lizdo, kai baigiate naudotis, taip pat valyda- toje.
mi arba pernesdami.Elektros aida traukite sausomis rankomis, laikydami o Draudziama savarankiskai taisyti prietaisa arba keisti jo konstrukcija.
Uz sakutés, 0 ne uz aido. Visus techninés priezidros ir taisymo darbus turi atlikti autorizuotas



@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.

techninés priezidros centras. Neprofesionaliai atliktas darbas gali biti
prietaiso gedimo, traumy ir turto sugadinimo priezastimi.

/B\ ATSARGIAI! Karitas pavirsius.

Techninés specifikacijos

Modelis RBM-1908
Galia 450 W
Jtampa 220-240V,50/60 Hz
Elektros sauga | klasé
Kepimo formos apimtis 21
I$kepusio gaminio svoris 500/750 g
Valdymo biidas elektroninis
Korpuso medziaga plastikas

Kepimo skarda
LCD-ekrana:
I$liekamoji (ilgalaikeé) atmintis
Gabaritiniai matmenys
Grynasis svoris
Maitinimo laido ilgis

neprideganti ,Whitford Xylan Plus“danga

nespalvotas

iki 10 min.

268 x 228 x 280 mm

33kg

12m

Automatinés gaminimo programos

1

2,

KNACCMYECKMA XNMEG (TRADICINE
DUONA)

®PAHLLY3CKMI XIEB (PRANZOZISKA
DUONA)

C[10BA (SVIESTINES BANDELES)
PXAHOW XJIEB (RUGINE DUONA)
3KCMPECC (EXPRESS)

KEKC (KEKSAS)

NECEPTbI (DESSERT)
BOPOAMHCKMIA XNIEG (BORODINO
DUONA)

LIENIbHO3EPHOBOM X/EB (NEMALTY
GRUDY DUONA)

10.

11
12.

13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.

BE3I/IOTEHOBbIN XNEB (BEGLIUTENE
DUONA)

MOJIOYHAS KALLA (PIENISKA KOSE)
XJEB C I0GABKAMM (DUONA SU PRIE-
DAIS)

BE3/IPOXOKEBOE TECTO (BEMIELE TES-
LA)

QPOXOKEBOE TECTO (MIELINE TESLA)
CYM (SRIUBA)

TYWEHME (TROSKINIMAS)

JOTYPT (JOGURTAS)

[DKEM (DZEMAS/UOGIENE)

BbIMEYKA (KEPIMAS)

Funkcijos

Silumos palaikymo funkcija (palaiko pagaminty patiekaly temperatarg)................iki 1 val
Laiko atidéjimo funkcija iki 15 val.
Plutelés spalvos kontrolé yra
Ingredienty pridéjimas i8girdus garso signala
| pakuote jeina

Duonkepé 1vnt.
Kepimo skarda 1vnt.
Matavimo indas 1vnt.
Matavimo Saukstas 1vnt.
Telos minkymo mentelé 2 vnt.
Mentelés nuémimo kablys 1vnt.
Recepty knyga 1vnt.
Vartotojo vadovas 1vnt.
Aptarnavimo brosidra 1vnt.

Gamintojas pasilieka teise, apie tai nepranesdamas i$ anksto, atlikti bet kokius gaminio dizaino,
pakuoteés ar techniniy specifikacijy pakeitimus, atsiradusius dél gaminiy tobulinimo. Leidziamas
techniniy specifikacijy nuokrypis yra 10 %.

Duonkepés dalys (A1, p.3)

1. Korpusas

Valdymo pultas

Nuimamas danagtis su stebéjimo langeliu
Kepimo formos rankenelé

Kepimo forma

Kaitinimo kamera

Ventiliacijos angos

Valdymo pultas (A2,p.4)
. Mygtukas “Menio” (“Meniu”)— mygtukas gaminimo programai nustatyti. Nustatytos pro-
gramos numeris rodomas ekrane.

2. Mygtukas “Bec”("Svoris) - produkto i3eigos svoriui pasirinkti. IS anksto nustatyta reiks-
mé —-750g

3. Mygtukas “/\” — mygtukas didesniam atidétam paruosimo laikui/paruoimo laikui nustaty-
ti.

4. Mygtukas “v" — mygtukas mazesniam atidétam paruosimo laikui/paruosimo laikui nusta-
tyti.

5. Mygtukas “Kopouka” (“Plutelé”) — gaminio plutelés spalvai pasirinkti (‘Ceetnas’,“CpenHss’,
“TemHan”) (Sviesi, vidutiné, tamsi)). IS anksto nustatytas parametras “CpesHss’”.

8. Nesiojimo rankena

9. Teslos maiSytuvo menté

10. Matavimo indelis

11. Matavimo Saukstas

12. Kablys maiSytuvo mentei iSimti
13. Maitinimo laidas



6. Mygtukas “Crapr/Cron” (“Pradéti/Sustabdyti”) — gaminimo programos paleidimas / ga-
minimo programos pristabdymas / gaminimo programos nutraukimas ir grjzimas  lauki-
mo rezima.

7. Ekranas.

Ekranas (A3, p.4)

1. Pasirinktos programos numeris.

2. Gaminimo laiko / pradzios atidéjimo laiko reikSmés indikatorius
3. Pasirinktos plutelés spalvosindikatorius

4. I3kepusio gaminio svorio indikatorius

|. PRIES PIRMA NAUDOJIMA

Atsargiai iSimkite prietaisg ir jo aksesuarus i$ jpakavimo. ISmeskite visas jpakavimo medZiagas.

/N

Pasilikite visas jspéjamgsias etiketes, lipdukus (jei tokiy yra) ir serijos numerio identifikavimo
etikete, esanciq ant pagrindo.

Po transportavo ar laikymo Zemoje temperatdroje leiskite prietaisui pabiiti kambario tempera-
taroje bent jau 2 valandas iki jo naudojimo.

Nuvalykite korpus3 drégna 3luoste ir leiskite iédZidti. Siltu vandeniu nuplaukite nuimamas
dalis, jas gerai iSdZiovinkite prie$ prijungdami prietaisa prie maitinimo.

Pries jjungdami jrenginj jsitikinkite, kad visos vidinés ir iSorinés dalys néra paZeistos, suskal-
dytos ar neturi jokiy kitokiy defekty. Duonkepe padékite ant lygaus, stabilaus ir horizontalaus
pavirsiaus, toliau nuo tapety, dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy, kity daikty ar spin-
teliy, kuriuos gali pazeisti garai, drégmé ar auksta temperatra. Nedékite duonkepés arti
krasto stalo, taip pat nelaikykite arti tapety ir kity prietaisy. Pastatydami prietaisa po baldais,
pritaisytais prie sienos, jsitikinkite, kad yra pakankamai vietos dangciui atidaryti.

Pirmo naudojimo metu gali atsirasti nepageidaujamas kvapas ar lengvi diimai, susidarantys
deginant techninius tepalus, naudojamus apsaugant pagamintg produkta. Tai nereiskia, kad

prietaisas turi defekty.
gaminimo programg, ji gali sukelti kritinj prietaiso perkaitimq arba nepridegancios dangos

pazeidimus.

[I. KAIP NAUDOTIS DUONKEPE

I8liekamoji atmintis

Duonkepéje REDMOND RBM-1908 jtaisyta iSliekamoji atmintis. Laikinai i$jungus elektros
srove (iki 10 minuciy) visi nustatymai iSssaugomi, vél atsiradus jtampai nustatytos programos
bus automatiskai tesiamos. Jeigu elektros srovés nebus ilgiau nei 10 minuciy, visi nustatymai
bus panaikinti ir gaminimo procesas automatiskai neatsinaujins. Pakartotinai sujungiamas su
elektros tinklu, prietaisas pereina j laukimo rezima.

Nejunkite prietaiso, kai jame néra kepimo skardos arba yra tuscia skarda. Jei netycia jjungsite

Jeigu pagal recepta buvo naudojami pieno, mésos ar kiti greitai gendantys produktai, ijunki-
te prietais i$ elektros tinklo ir leiskite jam atvésti. Tada iSimkite kepimo forma, ja idvalykite
ir pradékite gaminti pagal recepta i$ naujo, naudodami Sviezius ingredientus. Valydami griez-
tai naudokités nurodymy, pateikiamy skyrelyje ,Prietaiso priezitra"

Jeigu panaudoti produktai nebuvo greitai gendantys, galima dar kartg paleisti gaminimo
programa i3 pradziy (jeigu dar nebuvo prasidéjes kepimo procesas) arba kepti gaminj iki galo
naudojant programa ,BbIMEYKA"ir nekeiciant produkty. Kontroliuokite,ar gaminys yra gatavas,
per stebéjimo langelj, prireikus nutraukite programos darba.

o

Gaminimo laiko nustatymas

| prietaisa galima savarankiskai nustatyti programos gaminimo laika ,LECEPTbI",,MONOYHAS
KALLIA; ,CYM, TYLIEHWES, AOTYPT*  KEM® ir ,BbINEYKA* Norédami pakeisti ruodimo laika
po programos pasirinkimo, spauskite mygtukus A\ ir V. Galimas pasirenkamo laiko diapazo-
nas ir jo keitimo intervalas priklauso nuo pasirinktos gaminimo programos. Norédami greitai
pakeisti laiko reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka. Pasiekus mak-
simalig (minimalia) diapazono reikSme, nustatymas tesis nuo diapazono pradzios.

Atidétas programos paleidimas

Atidéto paleidimo funkcija galima nustatyti laiko intervala, kuriam pasibaigus patiekalas turi
biti gatavas (jskaitant programos veikimo laikg). 10 minuciy intervalu nustatomas laiko tar-
pas — nuo 10 minuciy iki 15 valandy.

o Atidéto paleidimo funkcija negalima naudojant ,JECEPTbI; ,MOJIOYHAS KALUAT ,CYIT,
JYWEHWES MOTYPT: JDKEM* ir ,BbIMEYKA® programas.

Norint nustatyti atidéto paleidimo laika, iSsirinke gaminimo programa paspauskite mygtukus
A\ ir V. Norédami greitai pakeisti laiko reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama
mygtuka. Pasiekus maksimalig (minimalia) diapazono reikSme, nustatymas tesis nuo diapazo-
no pradzios.
0 Atkreipkite démesj, kad, nustatant pradzios atidéjimo funkcijos veikimo laikg, naudojami tie
patys mygtukai, kaip nustatant ruosimo laikg. Bet nustatant pradZios atidéjimo laikg, displéju-
je esantis laiko reikSmés indikatorius nemirksi.
Nerekomenduojama naudoti atidéto paleidimo funkcijos, jeigu recepte numatyti greitai gen-
dantys produktai (kiausiniai, Sviezias pienas, mésa, saris ir t.t.).
Automatinis paSildymas
Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui, o gatavo
patiekalo temperatiirg gali buti 1 val.
Automatinis Sildymas neleidzia drégmei susigerti j gaminj, todél jis kurj laikg iSlieka minkstas.
Tatiau jeigu norite, kad gaminio kokybé bty ideali, rekomenduojame, jeigu yra galimybé,
duong iSimti iskart, kai baigsis gaminimo procesas.

Turékite galvoje, kad kartotinai paleidus programq iskepusios duonos kokybé gali biiti ne tokia,
kokios tikéjotes.



Prireikus Silumos palaikymas gali baiti ijungtas paspaudus ir kelias sekundes palaikius ,Crapt/
Cron“ mygtuka.

o Automatinio pasildymo funkcija néra galima, naudojant ,MO/IOYHAS KALLAS, bE3IPOXOKEBOE
TECTOS, APOXKEBOE TECTO',CYIT, TYILEHMES AOTYPT,  JDKEM® i ,BbIMEYKA® programas.
Bendroji automatinio gaminimo programy naudojimo tvarka

1. Uzdékite maisytuvo mente ant veleno kepimo formos dugneir jsitikinkite, kad tinkamai
sujungéte. Sutepkite forma ir mente riebalais.

2. Pasverkite reikalingus ingredientus pagal pasirinkta recepta ir sudékite j forma. Paruoskite
papildomus ingredientus (strj, kumpj, vaisius, rieSutus, razinas ir kt.), kurie nurodytirecepte.
Visi produktai turi bati kambario temperatros (25-35°C), jeigu recepte nenurodyta kitaip.
Sudékite pagrindinius ingredientus j duonkepés formarecepte nurodyta seka.

3. Atsargiai jstatykite kepimo forma j duonkepés kaitinimo kamera, truputj pasukdami prie$
laikrodzio rodykle. Forma turi susijungti su pavaros velenu ir tolygiai, nepersikreipdama,
nusileisti j kameros dugna. Po to uzfiksuokite kamera, pasukdami forma laikrodzio rody-
klés kryptimi iki galo. Uzdarykite dangtj su stebéjimo langeliu.

Pirmiausia supilkite j formq skystuosius ingredientus (vandenj, pieng) ir/arbakiausinius. Vanduo
turi biiti kambario temperatdros kadangi dél per aukstos vandens temperatdros gali blogiau
kilti tesla. Jeigu naudojate atidéto paruosimo laiko reZzimg, naudokite tik pieno miltelius, nes iki
gaminimo proceso pradzios pienq gali sutraukti. Cukry ir druskq dékite j skystuosius ingredien-
tus grieztai pagal receptq.
Paskutines sudékite mieles arba puriklj. Sie ingredientai neturi liestis su skysciais, kitaip ragi-
mas prasidés per anksti:dél to duona gali biiti suzmekusi, kieta ir grubléta. Mielés taip pat
neturi liestis su druska. Rekomenduojame padaryti iS milty kalvele ir j jg sudéti mieles arba
puriklj.
4. Jjunkite duonkepe j elektros tinkla. Prietaisas duos garso signalg ir pereis j laukimo rezi-
ma: ekrane pasirodys programos numeris (i$ anksto nustatyta - 1) ir jos veikimo trukmé.
5. ,MeHto* mygtuku pasirinkite gaminimo programos numerj — jis pasirodys ekrane.
6. Jei netinka pagal nutyléjima nustatytas gaminimo laikas, esama reikSme galite pakeisti
arba jeigu reikia, nustatykite programos atidéto paleidimo laika.

©

Kai naudojama programa su galimybe requliuoti ruosimo laikg rankiniu badu, paspaudus
mygtukg ,Cmapm/Cmon* pirmq kartq po laiko reiksmés nustatymo, jvestos reksmés bus patvir-
tintos. Paspaudus mygtukq ,Cmapm/Cmon" pakartotinai, programa bus paleista.

7. ,Bec” mygtuku pasirinkite iskepusio gaminiosvorio reikSme. Orientuokités j recepty
knygos nurodymus ir forma esanciy ingredienty kiekj. Kepinio svorio indikatorius judés
virSutinéje ekrano dalyje. Pasirinkti svorj galima ne visose programose.

8. Spausdami mygtuka ,Kopouka“ pagal savo skonj nustatykite plutelés spalva (csetnas,

cpennss, TemHas). Plutelés spalvos indikatorius judés virSutinéje ekrano dalyje. IS anksto

nustatytareikSmé ,Cpentss‘ Plutelés spalva galima pasirinkti ne visose programose.

9. Paspauskite mygtuka ,Crapt/Cron”. Laikmatis pradés atgal skaiciuoti laika, likusj iki pro-
gramos pabaigos.
10. Per pirmas maiSymo 5 minutes kreipkite démes; j teslos iSvaizda. IS jos turi biiti gaunamas
apvalus lygus kamuolys. Kamuoliui nesiformuojant, ingrediendai sumaidyti netinkamai.
(i

Norédami laikinai sustabdyti programos darbq be derinimy numetimo, paspauskite mygtukq
,Cmapm/Cmon". Displéjuje esanti laiko reiksmé pradés mirkséti. Norédami atnaujinti programos
darbg, pakartotinai paspauskite mygtukq ,Cmapm/Cmon".

Duonkepés dangtelj galima atidaryti tik maisant (girdimas veikiancio variklio garsas). Atidarius
dangtel; teslos pakélimo ar kepimo metu, gatavo gaminio kokybé sumazes.

Po gaminimo pabaigos neiSimkite ir nepjaustykite duonos, rekomenduojama palikti jg duonke-
péje 1 valandai, jjungus automatinio pasildymo rezimg. Po to paruostq gaminj reikia isimti is
prietaiso ir uZdengti ranksluosciu iki pilno jo atvésimo.

11. Apie gaminimo programos pabaigg jspés garsinis signalas. Toliau, priklausomai nuo pa-
sirinktos programos ar esamy nuostatuy, prietaisas persijungs j automatinio pasildymo
arba budéjimo rezima.

12. Norédami nutraukti programos darba ar automatinio pasildymo rezima, paspauskite ir
laikykite mygtuka ,Crapt/Cron".

13. Uzbaige darba atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.

Teslos konsistencija
Jeigu tesla stipriai limpa prie darbinés talpos Sony, pabarstykite juos miltais. Jeigu tesla per-
nelyg sausa, jpilkite valgomajj $auksta Silto vandens. Prie darbinés talpos prilipusius trupinius
galima Salinti tik medine arba plastmasine mentele ar Saukstu. Negalima naudoti metaliniy
jrankiy, nes jie gali pazeisti neprisvylancia formos danga. Nepalikite atidaryto dangcio ilgiau,
nei to is tiesy reikia.
Kepimo proceso ypatumai
Duonkepyje iSkeptos duonos skoniui ir tekstdrai jtakos turi daugybé veiksniy: sudedamyjy
medziagy pobadis, virtuvés temperatira, atmosferos slégis. Naudojant savo duonos kepimo
recepta grieztai laikykités naudojimo instrukcijoje pateikty produkty sudéjimo ir programos
pasirinkimo rekomendacijy. Matuokite maisto produktus tiksliai. Naudodami kitiems duonke-
piams skirtus receptus turékite omenyje gatavo produkto svorj: 500 arba 750 g. | darbine
talpa nedékite teSlos daugiau nei ketvirtj jos tdrio arba, iSskirtinais atvejais, ne daugiau kaip
trecdalj tdrio. Priedingu atveju kylant teslai ji gali,iSlipti“ uz formos krasty j kaitinimo kame-
r3, patekti ant kaitinimo elemento ir uztersti pavara, o tai gali sugadinti prietaisa.
Kaip iSimti iSkepusia duong
1. Atidarykite dangtj. Naudodami virtuvines pirstines, imkite kepimo forma uz rankenele ir
pasukite ja pries laikrodZio rodykle, paskui iSimkite i$ pasildymo kameros.
@ DEMESIO! Nepamirskite, kad pasibaigus gaminimo procesui duona, forma ir kaitinimo kamera
biina labai jkaitusi! Bakite atsargds, naudokités virtuvés pirstinémis, kad isvengtuméte nude-



gimy! Nedékite karstos formos su duona ant staltiesés, plastikiniy ar kity karsCiui jautriy pa-
virsiy, kurie gali uzsidegti arba iSsilydyti!
2. Apverskite kepimo forma dugnu aukstynir lengvai pakratydami iSimkite iSkepusia duona
i$ formos, padékite ant groteliy arba padéklo. Palikite 20 minuciy, kad atvésty.
3. Po to, kai kepimo forma ir prietaisas atvéso, i3valykite juos vadovaudamiesi nurodymais-
skyriuje “Prietaiso priezitra*.
O Duonkepés konstrukcijoje numatyta, kad isémus kepinj is formos, maisytuvo menté turi pasilik-
ti ant volelio formos viduje. Jeigu taip néra ir menté liko duonoje, néra defektas.ISimkite mente
specialiu kabliu, kuris yra komplekto sudétyje.

Kaip raikyti ir laikyti duong

Duonai raikyti naudokite elektrinj arba specialy dantytg peil;.

Jei duonos nesuvalgéte, laikykite uzdarytoje pakuotéje (hermetiSkuose plastikiniuose maise-
liuose arba plastikiniuose konteineriuose) kambario temperatdroje ne ilgiau kaip 3 dienas.
Norédami iSlaikyti ilgiau (iki 1 ménesio), jdékite duong j uzdarg indg ir padékie j Saldiklj. Ka-
dangi naminé duona yra be konservanty, ji gali sudzidti ir sugesti grei¢iaunegu duona, paga-
minta pramoniniu badu.

[1l. AUTOMATINIY PROGRAMY PASKIRTIS IR YPATUMAI

1.Programa ,KTACCUYECKWI XNIEG*

Naudojama klasikinei baltai duonai kepti. ] programa jtraukiami maiSymas, teslos pakélimas
ir duonos kepimas. Galima pasirinkti gaminio svorj ir plutos spalva. Reguliuoti laika rankiniu
blidu negalima.

2. Programa ,®PAHLLY3CKWI XNIEG*

Naudojama kepti pranciiziskai duonai— labai lengvai, su gruzdzia plutele. Daugiau laiko
skiriama uzmaiSymui ir teslos kildinimui. | programa jtraukiami maiSymas, teslos pakélimas
ir duonos kepimas. Galima pasirinkti gaminio svorj ir plutos spalva. Reguliuoti laikg ran-
kiniu badu negalima.

0 Pranciziska duona greitai sudzidsta, todél jos geriau nelaikyti ilgiau nei vieng dieng.
3.Programa ,CI0BA*
Programa kepti saldzioms bandeléms su priedais (vaisiais, rieSutais, Sokolado drozlémis, cu-
krintais vaisiais, razinomis ir kt.). | programg jtraukiami maidymas, teslos pakélimas ir duonos
kepimas. Galima pasirinkti gaminio svorj ir plutos spalva. Reguliuoti laikg rankiniu badu ne-
galima.
4. Programa ,PXAHOM XJIEG*
Rekomenduojama duonai i$ ruginiy milty kepti. | programa jtraukiami maiSymas, teslos paké-
limas ir duonos kepimas. Galima pasirinkti gaminio svorj ir plutos spalva. Reguliuoti laika
rankiniu budu negalima.

5.Programa, 3KCMPECC*”

Naudojama baltai duonai greitai iSkepti. | baltos duonos tesla papildomai jdékite 1/3 Saukstelio
mieliyskaiciuojant 750 g iSkepusio gaminio. | programa jtraukiami maiymas su pasildymu,
teslos pakélimas ir kepimas. | programa jtraukiami maiSymas, teslos pakélimas ir duonos
kepimas. Galima pasirinkti gaminio svorj ir plutos spalva. Reguliuoti laikg rankiniu badu
negalima.

6.Programa , KEKC“

Rekomenduojama kepti keksams su jvairiais priedais. ] programa jtraukiami greitai maisymas,
teSlos pakélimas ir duonos kepimas. Apie papildomy ingrediendy pridéjimo laika prane$
garso signalas. Galima pasirinkti plutos spalva. Pasirinkimas gaminio svorj neprieinamos.
Reguliuoti laika rankiniu badu negalima.

7.Programa , IECEPTbI“

Rekomenduojama desertams gaminti. Galima rankiniu bidu reguliuoti paruo3imo laika dia-
pazonunuo 20 minu¢iy iki 2 valandy, pokycio zingsnis 5 minutés (i$ anksto nustatytas paruo-
simo laikas yra 1 valanda 20 minutés). Pasirinkimas gaminio svorj ir plutos spalva neprieina-
mos.

8. Programa ,60POJAIMHCKWI XJIEG*

Naudojama kepant vitaminizuot3 duong. Programa jtraukia i3ankstinj ingredienty 3ildyma,
teslos minkyma bei kildinima ir duonos kepima ] programa jtraukiami maiSymas, teslos pake-
limas ir duonos kepimas. Galima pasirinkti gaminio svorj ir plutos spalva. Reguliuoti laika
rankiniu budu negalima.

9. Programa, LIE/IbHO3EPHOBOW XJIEG*

Kadangi Sio tipo duonai kepti naudojami miltai yra sunkesni, programa 5 minutés iki prasidés
teSlos maiSymas Sildo produktus, tesla paliekama pakilti ilgesniam Laikui. Kepaléliai i$ rupiy
milty teslos paprastai bna mazesni ir standesni.

| programa jtraukiami maiSymas, teSlos pakélimas ir duonos kepimas. Galima pasirinkti gami-
nio svorj ir plutos spalva. Reguliuoti laikg rankiniu budu negalima.

10. Programa , GE3MIOTEHOBbIN XJIEG*

Kepti duonai i$ milty be gliuteno. | programa jtraukiamas ingrediendy pasildymas, maiSymas,
teslos pakeélimas ir duonos kepimas. Galima pasirinkti gaminio svorj ir plutos spalva. Regu-
liuoti laika rankiniu blidu negalima.

o

Gliutenas (glitimas) — tai baltymas, kurio yra javuose, jissuteikia miltams geras kepimo sa-
vybes. Biitent dél jo tesla tampa stangri ir elastinga. Taciau daugelis Zmoniy glitimo negali
vartoti.

11.Programa ,MOJIOYHAS KALIA*
Rekomenduojama koSéms virti piene ir vandenyje. Galima rankiniu bidu reguliuoti paruosimo

laikg diapazonunuo 20 minuciy iki 1 valanda 50 minutés, pokycio Zingsnis 1 minutés (i3
anksto nustatytas paruosimo laikas yra 40 minutés).



12. Programa , XJIEb C JO6ABKAMW“
Rekomenduojama duonai su jvairiais priedais kepti. | programa jtraukiami maiSymas, teslos
pakeélimas ir duonos kepimas. Galima pasirinkti gaminio svorj ir plutos spalvas. Reguliuoti

Norint gauti kokybiskq rezultatg, sidlome pasinaudoti patiekaly ruosimo receptais is kulina-
rinés knygos, kuri pridedama prie duonkepés REDMOND RBM-1908 ir parengta specialiai
Siam modeliui. Atitinkamus receptus jds taip pat galite surasti svetainéje www.redmond.

laikg rankiniu budu negalima.

13. Programa ,6E3/1POXKEBOE TECTO*
Programa skirta bemielés teslos maiSymui ir pakélimui be tolesnio kepimo. Galima nustatyti

company.

Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai)

atid{?tq paruq§imo laiko funkcijg. Rank[n[s ruq§imo laiko reguliavimas, galimybé pasirinkti ..uiiﬁfyl.ﬁé'?alﬁ!:ﬁ?m < é "

gaminio svorj ir plutos spalva néra neprieinami. laikas (val : min) E | = :;E
a Gaminimo laiko/ 2 SRS

14. Programg ,,ﬂPQ)K)KEBOF TECTg N - . . . . Ne Programa sl 3 £ ff

Programa skirta mielinés telos maiSymui ir pakélimui be tolesnio kepimo. Galima nustatyti 5009 7509 £ E £8

atidéto paruodimo laiko funkcija. Rankinis ruosimo laiko reguliavimas, galimybé pasirinkti 2 g =

gaminio svorj ir plutos spalva néra neprieinami. =

15. Programa ,CYN“ 1 KNACCUYECKMA XNEB 2:55 3:00 v v v

Rekomenduojama sriuboms ir buljonams ruosti. | programa jtraukiamas virimas nemaisant. 2 OPAHLY3CKIV XIES 355 400 v v v

Galima rankiniu biidu reguliuoti paruo3imo laika diapazonunuo 20 minuciy iki 2 valanda,

pokytio Zingsnis 5 minutés (i$ anksto nustatytas paruosimo laikas yra 1 valanda 20 minutés). 3 | CLOBA 340 345 v v v

Pasirinkimas gaminio svorj neprieinamos. 4| PYXAHOV XNIEB 2:55 3:00 v v v

16.Programa TYWEHHE® L o . . 5| 3KCPECC 155 200 v v v

Rekomenduojama mésai ir darzovéms troskinti. | programa jtraukiamas ruosimas nemaisant. _ VRN

Galima rankiniu badu reguliuoti paruo3imo laika diapazonunuo 20 minugiy iki 2 valandu, § | Keke 220

pokycio zingsnis 5 minutés (i$ anksto nustatytas paruosimo laikas yra 1 valanda). Pasirin- 7 | LECEPTHI 1:20 0:20 - 2:00/ 5 min v

kimas gaminio svorj neprieinamos. .

. 8 | BOPOIMHCKMIA XNEB 2:55 3:00 v v v
17.Programa ,MOIYPT* - VAR
Programa skirta gaminti jvairiems jogurtams. Galima rankiniu bidu reguliuoti paruosimo 5| UENHO3EPHOBON XTED 255 500
laika diapazonunuo 5 minuciy iki 12 valandy, pokycio Zingsnis 5 minuciy (i$ anksto nustatytas 10 | BE3MIHOTEHOBbIN X/IEB 2:55 3:00 v v v
paruo$imo laikas yra 8 valandos). Pasirinkimas gaminio svorj neprieinamos. 11 | MOROYHAS KL 040 0:20 - 150/ L min
18. Prqgramav,,.D.)KEM L o , o ) . 12| X7IEG C JOBABKAMM 255 3:00 v v v
Naudojama dzemams, kepiniy jdarams, vafliams ir ledams, ket¢upams, jvairiems prieskoniams
gaminti, taip pat paruosti daugelj produkty konservavimui. Galima rankiniu budu reguliuoti 13| BE3[IPOXOKEBOE TECTO 0:15 v
pgrusiimo laika diapazonunug'S minyéiq iki 1 valgndq 20 mi_nyté; pokyéioiiingsnis' 5 mipq- 14| [PONOKEBOE TECTO 130 v
tés (i$ anksto nustatytas paruo3imo laikas yra 40 minutés). Pasirinkimas gaminio svorj nepriei-
namos. 15 on 1:20 0:20 - 2:00/ 5 min
19. Programa ,, BbINEYKA* 16 | TYWEHME 1:00 0:20 - 2:00/5 min
Progre}ma r_ekomendu_?jama bi_slfvitams_vir kitiems_gamin_iams |s gatavos _t_eélvqs.kepti bei pro- 17 | ioryeT 8:00 0:05 - 12:00 /5 min
duktui, kuris nebuvo iskeptas iki galo, iSkepti. MaiSymo ir pakélimo stadijy Sioje programoje )
néra. Galima rankiniu biidu requliuoti paruogimo laika diapazonunuo 20 minuciy iki 2 valan- 18 KEM 0:40 0:05 - 1:20/5 min
da, pokycio Zingsnis 5 minutés (i3 anksto nustatytas paruosimo laikas yra 1 valanda). Pasirin- 19 | BbIMEYKA 1:00 0:20 - 2:00/ 5 min

kimas gaminio svorj neprieinamos.



Kepimo nepatenkinamy rezultaty galimos priezastys
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Duona blogai pasikelia . . . .
Nelygi pluta . . .
Per purus minkStumas . . .
Po pakélimo kepalas sumazéjo . . .
Duona yra blyski ir neiskepusi . . .
Ant duonos liko miltai . .
Tamsi pluta . . . .

IV. PRIETAISO PRIEZIURA

Prie$ valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis iSjungtas iS elektros tinklo ir visiskai atvéso. Pries
naudodami dar kartg, visada sausai nusluostykite prietaisa ir jo dalis.

@ DEMESIO! Nepamerkite prietaiso korpuso ir elektros srovés laido j vandenj ar kitus skyscius.
Duonkepés ir jos daliy negalima plauti ir valyti indaplovéje.

1. Atidarykite dangtj ir iSimkite kepimo forma, truputj pasukdami ja uz rankenos prie$ lai-
krodZio rodykle ir patraukdami aukstyn.

2. Nuimkite maiSytuvo mente. Jeigu mentés negalima nuimti nuo asies, jpilkite j kepimo
forma Silto vandens ir kuriam laikui palikite. Prilipusi tesla suminkstés, ir mente lengvai
nuimsite.

3. ISplaukite matavimo indelj, matavimo 3auksta, kepimo forma ir maiSytuvo mente karstu
vandeniusu muilu, iSdZiovinkite. Jeigu mentés vidiné dalis labai uZsiterSusi, pamerkite ja
kuriam laikui j kar$ta vandenj, po to kruopsciai iSvalykite.

4. Nuvalykite prietaiso korpuso vidinj pavirsiy drégnu audiniu.Jei reikia, naudokite Siek tiek
ploviklio. Visiskai pasalinkite ploviklj vandeniu,kitaip jis gali turéti jtakos kepinio skoniui.

A Draudziama valyti duonkepe ir jos dalis abrazyviniais valikliais ir kempinémis su Siurkscia
abrazyvine danga, taip pat chemiskai agresyviomis medziagomis.

Pries atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir idziovinkite.

Kaip naudotis kepimo forma

Kepimo forma ir maiSytuvo menté padengta nesvylancia danga, kuri jgalina iSvengti démiu,

taip pat i$ jos lengva iSimti duona. Kad nepaZzeistuméte pavirSiaus, vadovaukités toliau patei-
kiamais nurodymais.

«  ISimdami duong i§ formos, nenaudokite metaliniy arba astriy jrankiy (pavyzdziui, peilio
ar $akutés).

o Pries pjaustydami duonos kepala jsitikinkite, kad jame néra maiSytuvo mentés. Jeigu
menté liko viduje, palaukite, kol duona atveés, ir tik po to iStraukite mente specialiu kabliu.
Bukite atsargiis iSimdami maiSytuvo mente, nes ji gali biti karsta.

o I3plaukite kepimo formg ir maiSytuvo mente karStu vandeniusu muilu, i3dZiovinkite.
Draudziama valyti abrazyviniais valikliais ir kempinémis su Siurk$cia abrazyvine danga,
taip pat chemiskai agresyviomis medziagomis.

Kieti, grudéti ar stambsingredientai (pavyzdZiui, nesijoti miltai, cukrus, riedutai arba
seklos) gali pazeisti nesvylancigformos danga. Jeigu naudojate didelj kiekj ingredienty,
padalykite juos j nedideles dalis. Laikykités receptuose nurodyto tdrio ir rekomenduoja-
mos veiksmy sekos.

Eksploatuojant forma reguliariai, jos nuo pridegimo saugancios vidinés dangos spalva gali

visiskai ar i$ dalies pasikeisti. Pats savaime tai néra formos defekto pozymis.

Saugojimas ir transportas

Laikykite prietaisg sausoje ir védinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy
saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisa draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti
prietaisg ir/arba pakuote.

Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciu.

V. PRIES KREIPIANTIS | KLIENTY APTARNAVIMO
CENTRA

Gedimas Salinimo biidas

Galimos priezastys
Elektros maitinimo kabelis nepri-
jungtas prie prietaiso ir (arba)
elektros tinklo

Isitikinkite, kad atjungiamas elektros maitinimo kabelis
yra prijungtas j teisingg prietaiso lizdg ir kistukinj lizda
Prietaisas nejsijungia

Sugedes kistukinis lizdas Junkite prietaisg j veikiantj kistukinj lizdg

F . Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu jtampos néra,
Néra jtampos elektros tinkle kreipkités j jusy nama aptarnaujancia jmone
I3valykite kepimo forma, jstatykite mente j formos dugna

Prietaisas jsijungé, tatiau
ir pradékite procesg i$ naujo

maidymas nevyksta Nejstatéte maidytuvo mentés

I$junkite prietaisg i$ elektros tinklo. Atidarykite prietaiso
dangtelj ir palaukite, kol viduje esanti temperatdra suma-
Zés iki kambario temperataros. |junkite duonkepe ir pa-
leiskite programa pakartotinai

Duonkepés viduje yra per auksta
temperatira

Ekrane rodomas klaidos
pranesimas “HHH"

ISjunkite prietais i$ elektros tinklo ir perkelkite jj  patal-
pa, kurios temperatdra yra aukStesné nei 15°C.
Atidarykite prietaiso dangtelj ir palaukite, kol viduje esan-
ti temperatdra pakels iki kambario temperatros. |junkite
duonkepe ir paleiskite programa pakartotinai

Duonkepés viduje yra per zema
temperatira

Ekrane rodomas klaidos
pranesimas “LLL"



Gedimas Galimos prieZastys Salinimo biidas

1$junkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite, kol
Temperatrinio jutiklio veikimo | prietaisas at3als. Vel jjunkite duonkepe j elektros tinkla
sutrikimas ir paleiskite programg pakartotinai. Jeigu pranesimas

pakartos, kreipkités j autorizuot serviso centra

Ekrane rodomas klaidos
pranesimas “EEQ” arba
“EEL”

O Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrg.

Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy
vietos antriniy zaliavy perdirbimo programy. Pasirtipinkite aplinkosauga: neismeski-
mmmm te tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia is-
mesti atskirai. Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius
surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu badu jds prisidésite prie
vertingos zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojantios elektros ir
elektronikos jrangos utilizavima, reikalavimus.
Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir per-
dirbimo reikalavimus, galiojancius visoje Europos Sajungos teritorijoje.

Ei Ekologiskai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)



A Pirms sakat lietot 3o ierici, uzmanigi izlasiet tas lietosanas instrukciju un saglabdjiet to ka
rokasgramatu. Pareiza ierices lietosana batiski pagarinds tds kalposanas ilgumu.

Saja lietosanas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas iespé-
jamas situacijas, kas var rasties ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam
javadas no vesela saprata un jabat maksimali uzmanigam.

DROSIBAS PASAKUM]

» Nenovietojiet elektropadeves vadu durvju ailes vai siltuma avotu tuvuma.
Uzmaniet to, lai elektribas vads nesagriezas un neparlokas, nav saskaré
ar asiem pr|eksmet|em mébelu stariem un Skautném.

legauméjiet: nejauss elektropadeves kabela bojajums vai izraisit
traucejumus, kas neatbilst garantijas nosacijumiem, ka arf var iz-

@

* Razotajs nav atbildigs par bojzjumiem, kas raduses drosibas tehnikas un
izstradajuma lietosanas noteikumu pra5|bu neieverosanas del.

St elektroierice ir paredzéta lietoSanai majas apstaklos un to var izman-
tot dzivoklos, laiku majas vai citas lidzigas vietas, un ta nav paredzéta
rupn|ec|ska| izmantosanai. Rilpnieciska vai Jebkura (ita nepiemérota
ierices izmantosana tiks uzskatita par izstradajuma lietoSanas noteiku-
mu parkapumu. Saja gadijuma razotajs neuznemas atbildibu par iespé-
jamam sekam.

Pirms ferices pieslégSanas pie elektrotikla parbaudiet, vai spriegums taja @

sakrit ar ierices barosanas nominlo spriequmu (skat. ierices tehnisko
raksturojumu vai razotdja informaciju uz ierices korpusa)

lzmantojiet pagarinataju, kas ir paredzets ierices izmantojamajai jaudai -
parametru neatbilstiba var izraisit 1ssavienojumu vai pat kabela aizdegSanos.
lerici pieslédziet tikai pie rozetém, kas aprikotas ar zeméjumu - ta ir
obligata prasiba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. lzmantojot
paqarinataju, parliecinieties, ka ari tas ir aprikots ar zem&jumu.

UZMANIBU! lerices darbibas laika tas korpuss, kauss un metaliskas
detalas sasilst! Esiet uzmanigi! Lietojiet virtuves cimdus. Lai neap-
dedzinatos ar karstajiem tvaikiem, neliecieties pari iericei, kad verat
vala vaku.

Pac lietoSanas, ka arf tas tirisanas vai parvietosanas laika izs|edziet ierici
o rozetes. Elektnsko vadu iznemiet no rozetes ar sausam rokam, turot to
aiz dakSinas, nevis aiz vada.

raisit elektriskas stravas triecienu. Bojats elektrokabelis ir nekave-
joties janomaina servisa centrd.

Darbibas laika nelieciet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to — tas var
izraisit parkarSanu un ierices sabojasanu.

* Iraizliegts lietot ierici arpus telpam — mitruma vai sveskermenu iek(isa-
na ierices korpusa var izraisit nopietnus bojajums.

* Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atslégta no elektrotikla un ir
pilniba atdzisusi. Stingri ieverajiet ierices tiriSanas un apkopsanas instrukciju.

AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu ddent vai novietot to zem
(dens striklas!

Bémi vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka arf personas, kuram ir fiziski,
neirologiski vai psihiski traucgjumi, vai neplet|ekama pieredze un zinasa-

nas, var lietot ierlci tikai kadas personas uzraudziba un/vai gadijuma, ja
tas ir instruétas ierices izmantoSanas drosibas jautajumos un apzinas
bistamibu, saistitu ar STs ierices izmantoSanu. Bami nedrikst rotalaties ar
ierici. Glabauet ierici un stravas vadu bémiem (jaunakiem par 8 gad|em)
nepieejama vieta. lerices tirisanu un apkalposanu nedrikst veikt bemi bez
vecaku uzraudzibas.

lepakojuma materials (pleve, putuplasts, u. c.) var bt bistams bémiem.
Nosmaksanas iespéja! Glabajiet iepakojuma materialus bémiem nepie-

ejama vieta.

Ir aizlieqts patstavigi veikt ierices remontu vai veikt izmainas ierices
konstrukcija. Vi ierices apkalposanas un remontu darbi i jaizpilda auto-



rizétajam servisa centram. Neprofesionala darbu veiksana var izraisit ie-
rices saldsanu, traumas un fpasuma bojajumus.

@ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijuma.
A\ UZMANTGI! Karsta virsma.

Tehniskas specifikacijas

Modelis RBM-1908
Jauda 450 W
Spriegums 220-240V,50 Hz
Aizsardziba no elektrotraumam | klase
Cepamas formas tilpums 21
Gatava cepiena svars 500/750 g
Vadibas veids elektroniskais
Korpusa materials plastmasa

Cepsanas formas parklajums....
LCD-displejs
Energoneatkariga atmina
Gabaritizméri
Neto svars
Barosanas vada garums

Automatiskas pagatavoSanas programmas
1

2.

o
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pretpiedeguma keramisks Whitford ,Xylan Plus®

vienkrasas

10 mindtes

268 x 228 x 280 mm

3,3kg

12m

KNACCUYECKMIA XNEB (KLASISKA
MAIZE)

OPAHLY3CKMA XNEB (FRANCU
MAIZE)

C/I0BA (SMALKMAIZITES)

PXAHOW XNEB (RUDZU MAIZE)
3KCMPECC (EKSPRESIS)

KEKC (KEKSS)

NECEPTbI (DESSERT)
BOPOIMHCK MV XNIEE (BORODINO
MAIZE)

LIENbHO3EPHOBOM XNEB (PILN-
GRAUDU MAIZE)

10.

11.
12.

1

w

14.
15.
16.
17.
18.
19.

BE3TTIOTEHOBbIM X/EG (BEZGLUT-
ENA MAIZE)

MOJIOYHAS KALLA (PIENA PUTRA)

XNEB C [IOGABKAMM (MAIZE AR PIE-
DEVAM)

. BE3[IPOXOKEBOE TECTO (BEZRAUGA

MIKLA)

[POXOKEBOE TECTO (RAUGA MIKLA)
YT (ZUPA)

TYWEHME (SAUTESANA)

IOrYPT (JOGURTS)

IKEM (DZEMS/IEVARTIUMS)
BbIMEYKA (CEPSANA)

Funkcijas

Autouzsildes funkcija (gatava édiena temperatliras UZtUr&3ana).............e..... 1z 1 stunda
Atlikta starta funkcija lidz 15 stundam
Garozinas krasas izvéle ir
Sastavdalu pievienosana péc skanas signala
Komplektacija

Maizes cepSanas krasns 1 gab.
Cepsanas forma 1 gab.
Mérglaze 1 gab.
Meérkarote 1 gab.
Miklas iejaukSanas lapstina 2 gab.
Akis miklas iejaukSanas lapstinas nonems3anai 1 gab.
Recepsu gramata 1 gab.
Lietosanas instrukcija 1 gab.
Servisa gramatina 1 gab.

RaZotajam ir tiestbas veikt grozijumus izstraddajuma dizaind, komplektacija, ka ar tehniskajas
specifikdcijas savas produkcijas pilnveidosanas gaita, bez papildus pazinosanas par Sim izmai-
nam Tehniskajas specifikacijds ir pielaujama nobide £10%.

lerices uzbiive (A1, lpp.3)

1. lerices korpuss

Vadibas panelis

Nonemams vaks ar skatlodzinu

Cepamas formas rokturis

Cepsanas forma

Karséjama kamera

Ventilacijas atveres

Parnésasanas rokturis

9. Miklas iejauksanas lapstina

10. Merglaze

11. Mérkarote

12. Akitis miklas iejauksanas lapstinas iznem3anai

13. Barosanas vads

Vadibas panelis (A2, pp. 4)

1. Poga,MeHro" (,lzvéle”) — pagatavosanas programmas izvélésanas poga. |lzvélétas prog-
rammas numurs redzams displeja.

2. Poga,Bec” (,Svars”) — gatava produkta svara izvélesanas. Noklusétais lielums — 750 g.

Poga,/\" — atlikta starta laika/pagatavosanas laika palielina3anas poga.

4. Poga,V" - atlikta starta laika/pagatavosanas laika samazinasanas poga.

(o]



5. Poga ,Kopouka“ (,Garozina”) — izstradajuma garozinas krasas (,CBetnas’, ,CpenHas’,
,TemMHas“) (gaisa, vidéja, tumsa)). Péc noklusgjuma uzstadits ,CpenHss” parametrs.

6. Poga,Crapt/Cron” — &diena gatavosanas programmas palaisana / gatavosanas program-
mas apturésana uz laiku / édiena gatavosanas programmas partrauk3ana un atgrieSana
gaidisanas rezima.

7. Displejs.

Displejs (A3, lpp.4)

1. Izveletas édiena pagatavosanas programmas numurs.
2. Gatavosanas laika / starta atlikSanas laika indikators.
3. Garozinas izvélétas krasas indikatori.

4. Cepiena svara indikators.

|. PIRMS LIETOSANAS UZSAKSANAS

Uzmanigi iznemiet ierici un tas komplektgjosas dalas no karbas. Nonemiet visus iepakojuma
materialus un reklamas uzlimes.

N\

Obligati atstajiet bridindjuma uzlimes, uzlimes-nordadijumus (ja tadas ir) un pldksniti ar ierices
serijas numuru uz tds korpusa!

Péc transportésanas vai glabasanas pie zemas temperatdras ir nepieciesams ierici vismaz 2
stundas paturét istabas temperatiird pirms ieslégsanas.
Noslaukiet izstradajuma korpusu ar mitru draninu. Nonemamas detalas nomazgajiet ar siltu
Udeni, ripigi izzavéjiet visus ierices elementus pirms pieslégsanas elektrotiklam.
Pirms ieslegSanas parliecinieties, ka uz ierices iek3&jam un aréjam dalam nav bojajumu,
plaisu vai citu defektu. Uzstadiet ierici uz cietas, lidzenas, horizontalas virsmas, taluma no
siltuma avotiem, vietam, kur ir iespéjama tidens, karstu tauku un citu netirumu nokldsana uz
ierices Uzstadot, sekojiet, Lai blakus neatrastos dekorativi parklajumi, elektroniskas ierices un
citi priekSmeti, kas var ciest no paaugstinatas temperataras. Nelieciet maizes krasni tuvu
galda malai, ka arf ciesi klat sienam un citam iericém. Novietojot zem piekaramajam mébelém,
parliecinieties, ka vaka atvérsanai ir pietiekami daudz vietas.
Pirmas ieslégsanas laika ir iespgjama raksturigas smakas vai nelielu dimu paradisanas no
tehnisko smérvielu sadegsanas, kas tika izmantotas gatava izstradajuma konservésanai. Tas

nav rpniecisks defekts.
jausas palaisanas gadijuma tas izraisTs ierices kritisku parsilSanu vai pretpiedeguma parklajuma

bojajumus.

I IERICES EKSPLUATACIJA

Energoneatkariga atmina
Maizes krasns REDMOND RBM-1908 ir aprikota ar energoneatkarigu atminu. Ja Tslaicigi ir
atslégta elektropadeve (lidz 10 minGtém), visi uzstaditie iestatijumu saglabajas un péc elek-

Neieslédziet ierici bez uzstaditas cepsanas formas tajd vai ar tukSu formu - pagatavosanas ne-

tropadeves atjaunosanas programmas izpildisana automatiski tiks turpinata.Ja elektropadeves
nav ilgak par 10 mindtém, visi iestatTjumi tiek atcelti, un pagatavosanas process nevar tikt
atjaunots. Ja ierice atkartoti tiek pieslégta pie elektrotikla, ta sak darboties gaidisanas rezima.
Ja recepté bija ieklauti piena, galas un citi produkti, kas atri bojajas, atslédziet ierici no elek-
trotikla, laujiet tai atdzist. Peéc atdziSanas iznemiet cep3anas formu, iztTriet to un saciet &diena
gatavosanu atbilstosi receptei no jauna. Tirot ierici, stingri ievérojiet sadalas, lerices kop3ana”
noradijumus.

Jaizmantojamas sastavdalas nebija produkti, kas atri bojajas, un gatavosanas process vél nav sacies,
var atkartoti iedarbinat pagatavosanas programmu no jauna vai arf pagatavot izstradajumu lidz
beigam, izmantojot programmu ,BbINEYKAS, bez produktu nomainas. Izstradajuma gatavibu kon-
trol&jiet, skatoties skatlodzina, nepiecieSamibas gadijuma partrauciet programmas izpildi.

o

Gatavosanas laika iestatiSana

lerice var patstavigi iestatit gatavo3anas laiku programmai ,AECEPTbI',,MOJIOYHAS KALLA,
LY, TYLIEHKES, MOTYPT,, IXEM* un ,BbINEYKA'. Lai mainitu édiena pagatavosanas laiku
péc programmas izvélésanas, nospiediet pogas /A un V. Mainas solis un iespéjamais laika
diapazons ir atkarigs no izvélétas gatavosanas programmas. Lai paatrinatu vienibu mainisanos,
nospiediet un turiet nospiestu atbilsto3o pogu. Sasniedzot maksimalas (minimalas) vienibas,
laika iestatiSana saksies no diapazona sakuma.

Funkcija , Atliktais starts”
Atlikta starta funkcija lauj iestatit laiku, kad édienam ir jabit gatavam (nemot véra program-

mas darbibas laiku). Laiku var uzstadit diapazona no 10 mindtém lidz 15 stundam ar laika
iestatTjuma soli pa 10 minatém.

9 Atlikta starta funkcija nav pieejama izmantojot programmas ,JECEPTbI',, MONOYHAS KALLA'
QYT TYLWEHKE®, MOTYPT", ,LXKEM“ un ,BbINEYKA'.

Lai iestatitu atlikta starta laiku, pec gatavosanas programmas izvéles nospiediet pogas /A un
V. Lai paatrinatu vienibu mainisanos, nospiediet un turiet nospiestu atbilsto$o pogu. Sasnie-
dzot maksimalas (minimalas) vienibas, laika iestatiSana saksies no diapazona sakuma.

o

Janem vera vienigi tas, ka gadijuma, kad programma tiek iedarbindta atkdrtoti, izceptds maizes
kvalitdte var neatbilst vélamajai.

Pievérsiet uzmanibu tam, ka starta atlikSanas funkcijas darbibas laika iestatiSanai tiek iz-
mantotas tds pasas pogas, kuras tiek izmantotas pagatavosanas laika iestatiSanai. Tacu
starta atlikSanas laika iestatiSanas procesa laika indikators displeja nemirgo.

Nav feteicams izmantot atlikta starta funkciju, ja recepte satur produktus, kuri atri bojajas (olas,
piens, gala, siers, utt.).

Automatiska sildiSana
ST funkcija iesledzas automatiski uzreiz péc gatavo$anas programmas darbibas beigam un
saglaba gatava édiena temperatdru lidz 1 stunda.



Auotuzsilde noverS mitruma uzstkSanos un palidz kadu laiku saglabat gatava izstradajuma
kvalitati. Un tomer, lai iegitu izstradajuma idealu kvalitati, iesakam péc iespéjas iznemt
maizi uzreiz péc pagatavosanas procesa pabeigsanas.

NepiecieSamibas gadijuma autouzsildi var ieslégt, nospiezot un turot dazas sekundes pogu
Crapt/Cron*.

o

Automatiskas sildiSanas funkcija nav pieejama, izmantojot programmu ,MOJIOYHAS KALLIA,
L,BE3POXOKEBOE TECTO', , APOXXEBOE TECTO', ,CYIT, ,TYIUEHWE', MOIYPT', JXKEM* un
,BbIMEYKA"

Visparéja darbibu kartiba, izmantojot automatiskas pagatavoSanas programmas

1. Uzlieciet miklas iejaukSanas Lapstinu uz varpstu, kas atrodas cepsanas formas dibena, un
parliecinieties, ka savienojums ir dro3s. lesméré&jiet cepSanas formu un lapstinas ar sviestu.

2. Nosveriet nepiecieSamas sastavdalas atbilstosi izvélétajai receptei, ielieciet tas cepSanas
forma. Cepot maizi un pagatavojot miklu: sagatavojiet papildus sastavdalas (sieru, Skinki,
auglus, riekstus, rozines utt.) atbilstosi receptei. Visiem produktiem jabat istabas tempe-
raturai (25-35°C), ja vien recepté nav citads noradijums. Izlieciet pamatsastavdalas
maizes cepsanas forma taja seciba, kas noradita recepté.

3. Uzmanigi ielieciet cepSanas formu maizes krasns karséjamaja kamera, nedaudz pagriezot

to pret pulkstenraditaja kustibas virzienu. Formai ir jasavienojas ar piedzinas varpstu un

taisni, bez saskiebsanas nolaisties uz kameras dibena. Nofiksgjiet formu, pagriezot to

pulkstenraditaja kustibas virziena lidz galam. Aizveriet vaku ar skatlodzinu.

No sakuma ielejiet forma skidras sastavdalas (Gdeni, pienu) un/vai olas. Udenim jabit istabas

temperatiird, jo pdrak augsta Gdens temperatdra var negativi iespaidot miklas raudzesanu. Ja

izmantojat atlikta starta rezimu, lietojiet tikai sauso pienu, pretéja gadijuma piens sakups vel

pirms gatavosanas saksands. Cukuru un sali pievienojiet skidrajds sastavdalds, stingri ievérojot

receptes noradijumus.

Ka pédejo pievienojiet raugu vai cepampulveri. Nedrikst pielaut, ka $is sastavdalas saskaras ar

sSkidrumu, jo tada gadijuma rdgsana saksies pardk dtri, un rezultata izndks cieta, rupja un

raupja maize. Tapat nedrikst laut raugam saskarties ar sali. Tiek ieteikts miltu kaudzité izveidot

bedriti un ielikt tajd raugu vai cepampulveri

4. Pieslédziet maizes krasni pie elektrotikla. lerice pados skanas signalu un paries gaidisa-
nas rezima: displeja paradisies programmas numurs (péc nokluséjuma - 1) un program-
mas darbibas laiks.

5. Prese ar pogas ,MeHto" palidzibu izvélieties pagatavo3anas programmas numuru - tas
paradisies displeja.

6. Ja neapmierina iericé iestatitais gatavosanas laiks, to var izmainit vai ja ir nepieciesams,

iestatiet atliktas starta laiku.

Ja tiek izmantota programma ar pagatavosanas laika manudlds reguléSanas iespéju, pirma

pogas ,Cmapm/Cmon* nospieSana péc pagatavosanas laika iestatisanas veic ievadito laiku

apstiprinasanu. Atkartota pogas ,Cmapm/Cmon* nospiesana palaidis programmu.

©

7. Nospiediet pogu ,Bec” palidzibu izvélieties gatava izstradajuma svara lielumu. Orienté-
jieties uz recepSu gramatas noradijumiem un sastavdalu daudzumiem forma. Cepiena
svara indikators parvietosies displeja aug3éja dala. Gatava produkta svara izvéle ir pie-
ejama ne visas programmas.

8. Spiezot pogu,Kopouka', izvélieties izstradajuma vélamo garozinas veidu (cBetnas, cpeaHss,
TeMHas). Garozinas krasas indikators parvietosies displeja apakséja dala. Péc nokluséjuma
ir uzstadits lielums ,CpepHaq”. Garozinas krasas izvéle ir pieejama ne visas programmas.

9. Nospiediet pogu ,Crapt/Cron“ Taimeris saks atpakalejoso atskaiti laikam, kas palicis lidz

ediena pagatavosanas beigam.

. Pirmo 5 miklas maisiSanas mindsu laika sekojiet, ka mikla izskatas. No tas javeidojas

apalai lidzenai pikai.Ja pika neveidojas, sastavdalas ir sajauktas nepareizi.

1
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Lai uz laiku apturétu programmas izpildisanu, nemainot iestatijumus, nospiediet pogu ,Cmapm/
Cmon': Laika raditajs displeja saks mirgot. Lai turpindtu programmas darbibu, atkartoti nospie-
diet pogu ,Cmapm/Cmon.

Maizes krasns vaku drikst atvert tikai miklas iejauksanas laika (ir dzirdama stradajosa motora
skana). Miklas ragsanas vai maizes cepsanas laika vaka atversana var izraisit gatava izstrada-
juma kvalitdtes pazemindsanos.

Péc gatavosanas beigam neiznemiet un negrieziet maizi. leteicams to atstat maizes krasni uz
1 stundu automatiskds sildisanas rezima.Péc tam gatavo izstradajumu vajag iznemt no ierices
un, apsegtu ar virtuves dvieli, pilniba atdzesét.

. Par programmas darbibas beigam informé skanas signals. Talak, atkariba no izvélétas
programmas vai tekoSajiem uzstadijumiem, ierice paries autosildisanas rezima vai
gaidisanas rezima.

. Lai partrauktu programmas darbtbu vai autouzsildisanas rezimu, nospiediet un turiet
nospiestu pogu ,Crapt/Cron".

13. P&c darba beigam atvienojiet ierici no elektrotikla.

Miklas konsistence

Ja mikla parak stipri pielip pie darba trauka virsmam, uzberiet tam miltus.Ja mikla ir parak
sausa, pievienojiet vienu @damkaroti silta ddens. Notiriet visas sastavdalas, kuras ir pielipusas
pie trauka sienam. To var izdarit ar koka vai plastmasas karoti. Neizmantojiet metaliskus
priekSmetus — tie var sabojat cepSanas formas pretpiedeguma parklajumu. Neatstajiet ierices
vaku atvértu ilgak, neka tas ir nepieciesams.

1
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CepSanas procesa Tpatnibas

Maizes, kura ir cepta maizes krasni, garSu un tekstdru ietekmé loti daudz faktori: sastavdalas,
virtuves temperatra, atmosféras spiediens. lzmantojot savu maizes gatavosanas recepti,
stingri ievérojiet ieteikumus par produktu pareizu ievietoSanu un programmas izveli, kuri ir
doti SinT instrukcija. Precizi nomériet sastavdalas. lzmantojot receptes no citu maizes kranu
razotaju kulinarijas gramatam, orint8jieties uz gatava izstradajuma svaru 500 vai 750 gramiem.



Nepiepildiet darba trauka tilpumu vairak par vienu ceturtdalu vai, sliktakaja gadijuma, par

vienu treSdalu no kopéja tilpuma. Pret&ja gadijuma riig3anas procesa mikla var iz[it no formas

un iekldt sildiSanas kamera, nokldt uz sildelementa un piesarnot to, kas, savukart, var novest

pie ierices bojajuma.

Gatavas maizes iznemsana

1. Atveriet vaku. lzmantojot virtuves cimdus, panemiet cep3anas formu aiz roktura un
pagrieziet pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam, p&c tam iznemiet to no sildisanas
kameras.

UZMANIBU! Atcerieties, ka péc maizes gatavosanas procesa pabeigsanas maize, forma un
karséSanas kamera ir loti karstas! Esiet uzmanigi, izmantojiet virtuves cimdus, lai noverstu
apdegumu rasanos! Nelieciet karsto cepSanas formu ar maizi uz galdauta, plastmasas un citam
termojutigam virsmam, kuras var aizdegties vai izkust!

2. Apgrieziet cep3anas formu uz mutes un iznemiet no tas gatavo maizi, nolieciet maiziti uz

rezga vai Skivja. Atstajiet 20 mindtes, lai maize atdziest.

3. Péc tam, kad cepSanas forma un pati ierice ir atdzisu3as, veiciet to tirisanu atbilstosi sa-
dalai ,lerices kop3ana®.

o Maizes krdsns konstrukcija paredz, ka péc cepiena iznemsanas no trauka miklas iejaukSanas
lapstinai ir japaliek uz varpsta formd. Ja tas nav noticis un lapstina ir palikusi maize, tas nav
defekts. lznemiet iejauksanas apstinu ar speciala akisa palidzibu, kis ietilpst komplektdcijd.

Maizes grieSana un uzglabasana

Maizes sagrieSanai izmantojiet elektrisko vai specialu robainu nazi.

Neizlietoto maizi uzglabajiet noslégta iepakojuma (hermétiskos polietiléna maisinos vai
plastmasas konteineros) istabas temperatdra ne ilgak ka 3 dienas. llgsto3akai uzglabasanai
(lidz 1 ménesim) ielieciet noslégta trauka ievietoto maizi saldétava. Ta ka majas maize nesa-
tur konservantus, ta var sakalst un sabojaties krietni atrak, neka maize, kas izgatavota ripnie-
ciska veida.

I1l. AUTOMATISKO PROGRAMMU UZDEVUMS UN
IPATNIBAS

1. Programma K TACCHYECKMIA XJEG*

Tiek lietota, cepot klasisko baltmaizi. Programma ir ieklauta miklas iejauk$ana, uzraudzésana
un maizes cepsana. Var izvéléties izstradajuma svaru un garozinas krasu. Manuala reguléana
nav paredzéta.

2. Programma ,PAHLLY3CKMIA XNIEG*

Tiek lietota, cepot fran¢u maizi - loti vieglu, ar krauk3kigu garozinu. Taja ir paredzéta ilgstosa
miklas iejauk3anai un vairak laika miklas uzraudzéSanai. Programma ir ieklauta mklas iejauk-
$ana, uzraudzeésana un maizes cepsana. Var izvéléties izstradajuma svaru un garozinas krasu.
Laika manuala regulésana nav paredzéta.

@

Francu maize slikti uzglabajas un atri paliek cieta, tapéc labak to neuzglabat ilgak par vienu dienu.

3.Programa,C1IOBA*

Programa kepti saldzioms bandeléms su priedais (vaisiais, rieSutais, Sokolado drozlémis,
cukrintais vaisiais, razinomis ir kt.). Programma ir ieklauta miklas iejaukSana, uzraudzéana un
maizes cepSana.Var izvéléties izstraddjuma svaru un garozinas krasu. Manuala reguléSana nav
paredzéta.

4. Programma ,PXXAHOM XJIEG*

Tiek ieteikta rudzu miltu maizes cep3anai. Programma ir ieklauta miklas iejauk3ana, uzrau-
dz&$ana un maizes cep3ana. Var izvéléties izstradajuma svaru un garozinas krasu. Manuala
regulésana nav paredzéta.

5.Programma,, 3KCMPECC*”

Tiek lietota paatrinatai baltmaizes cep3anai. Pievienojiet baltmazies miklai papildus 1/3 té-
jkaroti rauga, izejot no ta, ka cepiena svars ir 750 g. Programma ietilpst miklas iejauksana ar
uzsildisanu, uzraudzeana un cep3ana. Programma ir ieklauta miklas iejaukSana, uzraudzesa-
na un maizes cep3ana. Var izvéléties izstradajuma svaru un garozinas krasu. Manuala requlé-
$ana nav paredzéta.

6.Programma ,KEKC“

Programma, lai ceptu keksus ar dazadam piedevam. Programma ir ieklauta atrs mklas iejauk-
$ana, uzraudzé3ana un maizes cepSana. Par laiku, kad japievieno papildus sastavdalas, zinos
skanas signals. Var izvéléties garozinas krasu. lzvéle izstradajuma svaru nav pieejama. Manu-
ala requlésana nav paredzéta.

7.Programma , JECEPTbI“

Programma tiek ieteikta saldo édienu pagatavosanai. lespéjama gatavo3anas laika regulésa-
na diapazona no 20 mindtém lidz 2 stundam ar 5 mindites ilgu iestatiSanas soli (péc noklusé-
juma uzstadits pagatavo3anas laiks 1 stunda 20 mindtém). Izvéle izstradajuma svaru un ga-
rozinas krasu nav pieejama.

8.Programma ,BOPOJUHCKWIA XNEB*

Tiek izmantota borodino maizes pagatavo3anai Programma ieklauj iepriek$&ju ingredientu
uzsildisanu, miklas iejaukSanu, uzraudzesanu un maizes cep3anu. Programma ir ieklauta
miklas iejauk3ana, uzraudzesana un maizes cep3ana. Var izvéléties izstradajuma svaru un
garozinas krasu. Manuala regulésana nav paredzéta.

9. Programma , LlIE/IbHO3EPHOBOW XJIEG*

Ta ka $ai maizei izmantojamie milti ir smagaki un tiem nav augsta maizes cep3anai vajadziga
kvalitate,mikla no tiem uzraudzéjas [éni, programma laika 5 mindites pirms miklas iejauk3anas
veic iepriek$gju sastavdalu uzsildisanu un atstaj miklu uzrlig3anai vél garaka laika posma.
Kukulisi no pilngraudu miltiem parasti ir mazaka izméra un blivaki.

Programma ir ieklauta mklas iejauk3ana, uzraudzéana un maizes cep$ana. Var izvéléties iz-
stradajuma svaru un garozinas krasu. Laika manuala regulésana nav paredzéta.



10. Programma ,BE3rNMIOTEHOBbIA XNIEB“

Maizes cep3anai no bezgluténa miltiem. Programma ietilpst sastavdalu uzsildisana, miklas
iejauksana, uzraudzesana un maizes cep3ana. Var izvéléties izstradajuma svaru un garozinas
krasu. Laika manuala reguléSana nav paredzéta.

o Glutens (lipeklis) — ta ir olbaltumviela, kuru satur graudzales un kura pieskir miltiem augstas
maizes cepsanai vajadzigds ipasibas. Tiesi pateicoties gluténam, mikla kldst elastiga un vijiga.
Tau ir cilveki, kuriem gluténs ir kontrindicets.
11. Programma ,MOJIOYHAS KALLIA*
Programma tiek ieteikta piena un GdenT varitu putru pagatavosanai. lespéjama gatavosanas
laika regulésana diapazona no 20 minatém [idz 1 stunda 50 mindtém ar 1 mintes ilgu ies-
tati$anas soli (p&c nokluséjuma uzstadits pagatavosanas laiks 40 mindtém).

12. Programma,, XJIEb C JOBABKAMU*

Tiek ieteikta, lai ceptu maizi ar dazadam piedevam. Programma ir ieklauta miklas iejaukSana,
uzraudzésana un maizes cep3ana. Var izvéléties izstradajuma svaru un garozinas krasu. Laika
manuala regulésana nav paredzéta.

13. Programma ,,6E31PONCKEBOE TECTO*

Programma bezrauga miklas iejauk3anai un uzraudzésanai bez talakas cep3anas. Ir pieejama
atlikta starta funkcija. Pagatavosanas laika manuala requlésana, iespéja izvéléties izstradaju-
ma svaru unun garozinas krasu nav pieejamas.

14. Programma , APOXXEBOE TECTO*

Programma rauga miklas iejauk$anai un uzraudzesanai bez talakas cepsanas. Ir pieejama at-
likta starta funkcija. Pagatavosanas laika manuala requlésana, iespéja izvéléties izstradajuma
Ssvaru unun garozinas krasu nav pieejamas.

15. Programma,,CYN*“

Tiek ieteikta zupu un buljonu pagatavosanai. Programma ietilpst pagatavosana bez apmai-
sisanas. lespéjama gatavosanas laika requlésana diapazona no 20 mindtém lidz 2 stunda
ar 5 mindtes ilgu iestatisanas soli (péc nokluséjuma uzstadrts pagatavosanas laiks 1 stun-
da 20 minatém). lzvéle izstradajuma svaru nav pieejama.

16. Programma ,TYLUEHUE®

Tiek ieteikta galas un darzenu pagatavo3anai. Programma ietilpst pagatavosana bez apmai-
sisanas. lespéjama gatavosanas laika requléSana diapazona no 20 mindtém lidz 2 stundam
ar 5 mindtes ilgu iestatisanas soli (péc nokluséjuma uzstadits pagatavosanas laiks 1 stunda).
Izvele izstradajuma svaru nav pieejama.

17.Programma , AONYPT*

Programma visdazadako jogurtu pagatavosanai. lespéjama gatavosanas laika regulésana
diapazona no 5 mindtes lidz 12 stundam ar 5 mindtes ilgu iestatisanas soli (p&c nokluséjuma
uzstadrts pagatavo3anas laiks 8 stundam). Izvéle izstradajuma svaru nav pieejama.

18.Programma , [JDKEM*“

Programma tiek izmantota dzemu, pildijumu smalkmaizitém, vafelém un sald&jumam, kecupu,
visdazadako aizdaru pagatavosanai, ka arf, lai sagatavotu virkni produktu majas konservésanai.
lesp&jama gatavosanas laika reguléSana diapazona no 5 minditém [idz 1 stunda 20 minGtém
ar 5 mindtes ilgu iestatisanas soli (péc nokluséjuma uzstadits pagatavosanas laiks 40 minditém).
Izvele izstradajuma svaru nav pieejama.

19. Programma ,,BbINMEYKA*

Programma tiek ieteikta, lai ceptu biskvitu un citus izstradajumus no gatavas miklas, ka arf lai
lidz galam pagatavotu slikti izceptu produktu. lejauk$anas un uzraudzésanas stadijas Saja
programma nav paredzétas. lespéjama gatavo3anas laika requlésana diapazona no 20 ming-
tém [idz 2 stunda ar 5 mindtes ilgu iestatisanas soli (péc nokluséjuma uzstadits pagatavosa-
nas laiks 1 stunda). Izvéle izstradajuma svaru nav pieejama.

Lai iegatu kvalitativu rezultatu, piedavajam izmantot édienu pagatavosanas receptes no
maizes krasninai REDMOND RBM-1908 pievienotds kulindrds gramatas, kura ir izstraddta
specidli Sim ierices modelim. Atbilstosds receptes tapat varat atrast misu mdjas lapd www.
redmond.company.

Gatavosanas programmu kopsavilkuma tabula (riipnicas iestatijumi)

lericé iestatitais

gata{;i:a ,I:,ai:)hiks Gatavosanas laika E % 2 'a% o

Ne Programma . dia_pazons/ . 2 EE g,‘E

500 7509 iestatiSanas solis % g = g &
1 KNACCUYECKMIA XNEB 2:55 3:00 v v v
2 | OPAHLLY3CKMIt XIIEB 3:55 4:00 v v v
3 COOBA 3:40 3:45 v v v
4| PXXAHOW X/IEB 2:55 3:00 v v v
5 | 3KCMPECC 1:55 2:00 v v v
6 | KEKC 2:20 v v v
7 | DECEPTbI 1:20 0:20 - 2:00/5 min v
8 | BOPOIMHCKMIA XIEB 2:55 3:00 v v v
9 | LIENbHO3EPHOBOW X/NEG 2:55 3:00 v v v
10 | BE3[/IOTEHOBbIN X/IER 2:55 3:00 v v v
11 | MONOYHAS KALLA 0:40 0:20 - 1:50 /1 min
12 | XNEB CI0BABKAMMU 2:55 3:00 v v v



lericé iestatitais 2
gatavosanas laiks . g S, 8
(st : min) Gatavo3anas laika 5 2% Zso
Ne Programma diapazons/ 2 § g 52
iestatisanas solis £ 83 §°
5009 7509 g < H
3
13 | BE3[IPOXOKEBOE TECTO 0:15 v
14 | IPOXOKEBOE TECTO 1:30 v
15 | on 1:20 0:20 - 2:00/ 5 min
16 | TYWEHKUE 1:00 0:20 - 2:00/ 5 min
17 | AOTYPT 8:00 0:05 - 12:00 /5 min
18 | IXEM 0:40 0:05 - 1:20/ 5 min
19 | BbIMEYKA 1:00 0:20 - 2:00/ 5 min
lesp&jamie cepSanas neapmierinoSu rezultatu iemesli
= Skidrums Milti Raugs u
SE ] =
i £ 2§ 2 § gf §BCog
& E = E = £ = § E & ;g
NS s £ g E° B
Maize slikti rigst . . . .
Nelidzena garozina . . . .
Parak irdens maizes mikstums . . .
Péc uzraudzesanas kukulitis saplacis . . .
Maize ir bala un nav izcepusies . . .
Uz maizes palikusi milti . .
Tum3a garozina . . . .

IV. IERICES KOPSANA
@ UZMANIBU! Neiegremdejiet ierices korpusu un elektropadeves vadu ddenf vai citos Skidrumos.
Maizes krasni un tds detalas aizliegts mazqgdt un tirit trauku mazgajamaja masing.
Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atslégta no elektrotikla un ir pilniba atdzisu-
si. Pirms talakas lietoSanas vienmér izslaukiet ierici un tas detalas pilnigi sausas.
1. Atveriet vaku un iznemiet cep3anas formu, pagriezot to aiz rokturisa pret pulkstenradi-
taja kustibas virzienu un pavelkot uz augsu.

2. Nonemiet iejauksanai paredzéto lapstinu. Ja lapstinu nevar nonemt no varpsta, ielejiet
cep3anas forma siltu Udeni un uz kadu laiku atstajiet. Tas atmiekskes pielipuSo miklu, un
lapstinu vareés viegli nonemt.

3. Nomazgajiet mérglazi, mérkaroti, jogurta konteineru, cepsanas formu un miklas iejauk-
$anas lapstinu karsta ziepjtdent, izzavéjiet. Ja iejaukSanas lapstinas iekgja dala ir loti
netira, ielieciet uz kadu bridi to karsta tident, péc tam rlpigi notiriet.

4. Notiriet ierices korpusu un iek$gjo virsmu ar samitrinatu draninu. NepiecieSamibas gadr-
juma izmantojiet nelielu daudzumu mazgajama lidzekla. Pilniba noskalojiet mazgajamo
lidzekli, citadi tas var ietekmét pagatavojama produkta garsu.

A Aizliegts maizes krasns un tds detalu tirisanai lietot abrazivus mazgasanas lidzeklus un saklus

ar raupju vai abrazivu parklajumu, ka arf kimiski agresivas vielas.

dalas.

Cepsanas formas lietoSana

Cep3anas formas un miklas iejauksanas lapstinas parklajums ir nepiedegoss, kas lauj noverst
traipu paradisanos un atvieglo maizes iznemsanu no formas. Lai noverstu parklajuma bojaju-
mus, jaievero zemak minétas instrukcijas.

 Neizmantojiet metala un asus piederumus (pieméram, nazus, daksinas), iznemot maizi no

tvertnes.

o Pirms sakt griezt maizes klaipu, parliecinieties, ka tam ieksa nav palikusi iejauksanas
lapstina.Ja lapstina atrodas klaipa, sagaidiet, kad maize atdzisis, un tikai péc tam iznemiet
lapstinu ar speciali tam domato aki. Esiet uzmanigi rikojoties ar miklas iejauk3anas
lapstinu, ta var bt loti karsta.

Nomazgajiet cepSanas formu un miklas iejauk3anas lapstinu karsta ziepjudent, izzavéjiet.
Aizliegts tiriSanai lietot abrazivus mazgasanas lidzeklus un stklus ar raupju vai abrazivu
parklajumu, ka arT kimiski agresivas vielas.

Cietas, lielgraudainas vai lielas sastavdalas (pieméram, neizsijati milti, cukurs, rieksti vai
seklas) var sabojat pagatavosanas trauka nepiedego3o parklajumu. Ja izmantojat lielu
daudzumu sastavdalu, sadaliet tas nelielas dalas. levérojiet ieteiktos apjomus un darbibu
secibu, kas noradti receptés.

Péc regularas formas lietoanas iesp&jama pilniga vai daléja tas iek3&ja pretpiedequma par-
klajuma krasas izmainisanas. Pati par sevi tas nav formas defekta pazime.

Uzglabasana un transportésana

Glabajiet ierfci sausa, labi védinama vieta, talak no sildosam iericém un tieSajiem saules
stariem.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var
novest pie ierices bojajumiem un/vai iepakojuma bojajumiem.

NepiecieSams sargat ierices iepakojumu no ddens un $kidruma piekldsanas.



V. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums

lerice neieslédzas

lerice neieslédzas

lerice ir ieslégusies, bet miklas
iejauksana nenotiek

Displeja paradas zinojums par
ladu “HHH"

Displeja paradas zinojums par
kladu “LLL"

Displeja paradas zinojums par
klddu “EEO” vai “EE1”

lesp&jamais célonis

Stravas vads nav pievienots
iericei un (vai) kontaktligzdai

Bojata kontaktligzda
Tikla nav elektropadeves

JUs neesat uzstadijis miklas
iejauksanas lapstinu

Maizes krasninas iekSpusé ir
parak augsta temperatiira

Maizes krasninas iekSpusé ir
parak zema temperatiira

Klime temperatiiras devéja
darbiba

Bojajuma novérsana

Parliecinieties, ka nonemamais stravas vads ir ievietots
pareizaja ierices ligzda un pievienots rozetei

Pieslédziet ierici kontaktligzdai, kura darbojas

Parbaudiet elektropadevi tikla. Ja nav elektropadeves,
Versieties pie atbilsto3a pakalpojuma sniedzéja

Iztiriet cepSanas formu, formas dibena uzstadiet lapsti-
NU un saciet procesu no jauna

Atsledziet ierici no elektrotikla. Atveriet ierices vaku
un pagaidiet, lidz temperatira tas iek$pusé samazina-
sies lidz istabas gaisa temperatrai. leslédziet maizes
krasninu un atkartoti palaidiet programmu

Atslédziet ierici no elektrotikla un ienesiet to telpa,
kura gaisa temperatiira nav zemaka par 15°C.
Atveriet ierices vaku un pagaidiet, lidz temperatdra tas
iekSpusé paaugstinasies lidz istabas gaisa temperati-
rai. les|@dziet maizes krasninu un atkartoti palaidiet
programmu.

Atslédziet ierici no elektrotikla un pagaidiet, [idz ta
atdzisis. Pieslédziet maizes krasninu pie elektrotikla
un atkartoti palaidiet programmu. Ja zinojums atkar-
tojas, versieties autorizéta servisa centra.

0 Gadijuma, ja neizdevas likvidét bojajumus, griezieties autorizétaja servisa centrd.

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko iericu utilizacija)

Ef lepakojumu, lietosanas instrukciju, ka arf pasu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi
vietéjai atkritumu parstrades programmai. Ripéjieties par apkartéjo dabu: neizmetiet

W :3dus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.

Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepie-

cieSams utilizét atseviski. Vecas tehnikas Tpasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas

punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada veida Jis palidzat vértigo izejvielu parstrades

procesam.

Dota ierice ir nomarkéta atbilsto3i Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un

elektronisko iekartu utilizaciju.

Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un

parstrades prasibas, kuras darbojas visa Eiropas Savienibas teritorija.



A Enne kdesoleva seadme kasutamist lugege tdhelepanelikult [abi kasutusjuhend ja hoidke seda
teatmikuna. Seadme dige kasutamine pikendab oluliselt selle teenistusaega.

Kaesolevas juhendis olevad ohutusmeetmed ja instruktsioonid ei holma koik voimalikud
olukorrad, mis voivad tekkida seadme kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasutaja
peab juhinduma tervest moistusest, olla ettevaatlik ja tahelepanelik.

OHUTUSMEETMED

e Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, mis on tingitud toote ohutus-
nouete ja kasutusreeglite rikkumisest.

e Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes
taolistes mittetodstusliku kasutamise tingimustes. Seadme tgostuslikku
VoI muud otstarbekohatut kasutamist loetakse toote kasutuse rikkumiseks.
Sel juhul ei kanna tootja vastutust voimalike tagajargede eest.

e Enne seadme elektrivorku Lilitamist veenduge, et selle pinge tihtib sead-
me nominaalpingega (V1. tehnilisi iseloomustikke voi toote tehasetabelit).

* Kasutage pikendust, mis on arvestatud seadme tarbimisvoimsusele -
parameetrite mittevastavus voib tekitada ihise voi kaabli stittimise.

* Lillitage seade vaid maandusega pistikutesse — kohustuslik noue elekt-
Eiléégl valimiseks. Kasutades pikendust veenduge, et ka see on maan-

atud.

TAHELEPANU! Seadme td ajal korpus, anum ja metalldetailid kuume-
nevad! Olge ettevaatlikud! Kasutage pajalappe. Valtimaks kuumast
aqru?t tekkivat poletust, drge kummarduge seadme kohale kaane ava-
misel.

o Peale kasutamist Liilitage seade pistikust valja, samuti selle puhastamise
V0i teisaldamise ajal. Elektrijuhet vote kuivade katega, hoides seda kahv-
list, mitte aga juhtmest.

e Arge tommake elektrijuhet uksevahedest voi soojusallikate [dheduses.

Jalgige, et elektrijuhe ei oleks keerunud ja painutatud, ei puutuks kokku

teravate esemetega, nurkadega ja moobli dartega.

)

& Pidage meeles: elektrikaabli juhuslik vigastamine voib tekitada hired,
mis ei vasta garantii tingimustele, samuti voivad tekitada elektriloogi.
/\z/gl(zstatud elektrikaabel on vaja viivitamatult valja vahetada hooldus-
eskuses.

* Arge paiqutage seadet pehmele alusele, drge katke seda o0 ajal - see
voib tingida seadme Ulekuumenemise ja vigastumise.
o Seadet on keelatud kasutada avatud ohu kdes - niiskuse voi korvaliste
ﬁgemgflte sattumine seadme korpusesse voivad tingida seadme tosiseid
direid.
e Enne seadme puhastamist veenduge, et see on elektrivorgust valja Luli-
tatud ja taielikult jahtunud. Jargige rangelt seadme puhastusjuhendeid.

@ KEELATUD lasta seadet vette voi paiqutada seda jooksva vee alla!

o Lapsed vanuses § aastat ja vanemad ning keha- meele-voi vaimupuude-
Ra inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, to-

ivad seadet kasutada ainult jarelevalve all ja/voi juhul, kui neid on
eelnevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud
seadme kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangi-
da.Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8 aastastele lastele kdttesaama-
tus kohas. Lapsed ei tohi seadet ilma taiskasvanute jarelevalveta puhas-
tada ega hooldada.

PakkematerLalid (kile, penoplast jne.) voivad olla lastele ohtlikud. Lam-

matamise oht! Sailitage pakendit lastele kdttesaamatus kohas.

* Seadme iseseisevremont v0i selle konstruktsiooni muudatuste tegemine
on keelatud. Koiki hooldus-H'a remonditoid peab teostama vaid autorisee-
ritud hooldekeskus. Ebaprofessionaalselt teostatud to0 voib tingida sead-
me rikkimineku, traumad ja vara kahjustuse.

@ TAHELEPANU! Keelatud seadme kasutamine mistahes vigastuste korral.
/8\ ETTEVAATUST! Tuline pind.



Tehnilised andmed

Mudel RBM-1908
Voimsus 450 W
Pinge 220-240, 50/60 Hz
Elektriohutus klass |
Kiipsetusvormi maht 21
Valmis kiipsetise kaal 500/750 ¢
Juhtimise titip elektrooniline
Umbrise materjal lastmass
Kiipsetuspann kleepumisvastane kiht Whitford , Xylan Plus*
LCD-ekraan mustvalge
Sailmalu kuni 10 minutit
Mootmed 268 x 228 x 280 mm
Netokaal 3,5kg
Toitejuhtme pikkus 12m

Automaatsed Kiipsetusprogrammid
1. KNACCUYECKWW XNEB (KLASSIKALINE  10. BE3ITIKOTEHOBbI/ X/EB (GLUTEENIVABA
LEIB) LEIB)

2. OPAHLIY3CKW/ XJIEG (PRANTSUSE LEIB) ~ 11. MOJIOYHAS KALLIA (PIIMAPUDER)
3. CLIOBA (MAGUSAD KUPSETISED) 12. X/EG CLIOBABKAMM (LISANDITEGALEIB)
4. PXAHOW X/IEB (RUKKILEIB) 13. BE3[POMOKEBOE TECTO (PARMIVABA
5. 3KCMPECC (EKSPRESS) TAINAS) .
6. KEKC (KEEKS) 14. [IPOYOKEBOE TECTO (PARMITAINAS)
7. DECEPTbI (DESSERT) 15. OV (SUPP)
8. BOPOIUHCKMA XNEG (BORODINO  16. TYLUIEHUE (HAUTAMINE)

LEIB) 17. AOTYPT (JOGURT)
9. LENIbHO3EPHOBOW XJIEG (TAISTERAVIL- 18, [KEM (DZEMM/MOOQS)

JALEIB) 19. BbIMEYKA (KUPSETISED)

Funktsioonid

Soojas hoidmise funktsioon (valmis tehtud toidu temperatuuri hoidmine).......... kuni 1 tunni
Viivitusfunktsioon kuni 15 tunnini
Kooriku varvuse kontroll olemas
Koostisosade Lisamine peale helisignaali

Kaasas on

Leivategija 1tk
Kiipsetuspann 1tk
Mootetops 1tk
Maootelusikas 1tk

Sotkelabidas 2tk

Labida eemaldamise konks 1tk
Kokaraamat 1tk
Kasutajajuhis 1tk
Teenindusvoldik 1tk

Tootja jdtab endale diguse toote disaini, pakendamist voi tehnilisi nditajaid vastavalt toodete
pideva tdiustamise vajadustele muuta ilma tdiendava teadaandeta. Tehnilistes andmetes voib
olla * 10% suurune modtemddramatus.

Leivategija Osad (A1, p. 3)
Umbris

Kontrollpaneel

Eemaldatav vaateaknaga kaas
Kiipsetusvormi kaepide
Kiipsetusvorm
Soojenduskamber
Ventilatsiooniavad
Kandmissang

Taigna segamislaba

10. Madteklaas

11. Madtelusikas

12. Konks segamislaba eemaldamiseks
13. Toitejuhe

Kontrollpaneel (A2, p.4)

1. Nupp ,MeHto* (,Meniili”) — valmistusprogrammi valikuklahv. Valitud programmi number
kajastub ekraanil.

Nupp ,Bec* (,Kaal”) — toidu kaalu valik. Vaikimisi tahendus— 750 g.

Nupp ,»\* — ajatatud stardiaja suurendamise/valmistamisaja klahv.

Nupp ,V* — ajatatud stardiaja suurendamise/valmistamisaja klahv.

Nupp ,Kopouka“(,Koorik”) — toote kooriku vérvivaliku klahv (,Cetnas’,,CpenHss’,, TemHas ).
Vaikimisi on valitud parameeter ,CpegHss‘.

Nupp ,Crapt/Cron” (,Start/Stop”) — valmistamisprogrammi kdivitamine / valmistamis-
programmi peatamine / valmistamisprogrammi katkestamine ja tagasiminek ooterezii-
mile.

7. Ekraan.

Ekraan (A3, p.4)

1. Valitud valmistamisprogrammi number.

2. Valmistamisaja / kdivitamise edasiliikkamise nditude indikaator.
3. Valitud kooriku varvi indikaatorid.

00N A N e

o



4. Kipsetise kaalu indikaatorid.

|. ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Vita toode ja selle lisad ettevaatlikult pakenditest valja. Viska koik pakendid dra.
Jita alles koik hoiatussildid, kleebised (kui on) ja seerianumbri silt.

Pérast madalal temperatuuril transportimist voi hoiustamist, lase enne kasutamist vihemalt 2
tundi toatemperatuuril seista.

Piihi Gmbrist niiske lapiga ja lase kuivada. Loputa eemaldatavad osad sooja veega; kuivata
koik osad enne vooluvarku ihendamist hoolikalt.
Enne sissellilitamist veendu, et tikski seadme sisemistest ega valimistest osadest poleks kahjus-
tada saanud, murdunud voi muul viisil defektne.Aseta leivategija tasasele stabiilsele ja horison-
taalsele pinnale, eemale tapeedist, dekoratiivsetest katetest, elektroonilistest seadetest ja
muudest esemetest, mis voivad auru, niiskuse voi korge temperatuuri tottu kannatada saada.Ara
pane leivategijat laua servale ega seinte voi teiste seadmete ldhedusse. Kui asetate seadme
seina killjes oleva moobli alla, veenduge, et kaane avamiseks jadks piisavalt ruumi.
Esimesel kasutuskorral voib valminud toote sdilitamiseks kasutatud libestite polemisel tek-
kida tahtmatut Lohna voi heledat suitsu. See ei ole mark seadme rikkest.

kiipsetusprogrammi sisse liilitama, kuumeneb seade kriitiliselt iile voi saab kleepumisvastane kiht

kahjustada.

[l. LEIVATEGIJA KASUTAMINE

Energiasoltuv malu

Leivakiipsetajal REDMOND RBM-1908 on energiasoltuv malu. Elektritoite ajutise valjalilita-
mise korral (kuni 10 minutit) sailivad kdik madratud seadistused ning elektritoite taastamisel
jatkub programm automaatselt edasi. Elektritoite puudumisel enam kui 10 minutit seadistu-
sed nullitakse ja valmistamisprotsessi taastada ei ole voimalik. Korduval elektrivorku Liilita-
misel ldheb seade iile ootereziimi.

Kui retseptis kasutatakse piima-, liha- voi muid kiiresti riknevaid toiduaineid, lilitage seade
elektrivorgust valja ja andke seadmel jahtuda. Seejarel votke kiipsetusvorm vlja, puhastage see
ja alustage valmistamist retsepti jdrgi uuesti, kasutades selleks varskeid toiduaineid. Puhasta-
misel jargige rangelt jao ,Seadme hooldamine® instruktsioone.

Kui kasutatavad koostisained ei olnud kiirelt riknevad, voib valmistamisprogrammi taas kai-
vitada algusest peale (kui kiipsetamise protsess ei ole alanud) voi lasta tootel valmida prog-
rammi ,BbINEYKA" abil toiduainete asendamiseta. Kontrollige seadme todvalmidust Labi
vaateava, vajadusel katkestage programmi kdik.

Ara liilita seadet sisse, kui sees pole kiipsetuspanni vi pann on tiihi - kui peaksite kogemata nii

0 Tuleb meeles pidada, et programmi teistkordse kdivitamise korral voib valmistatud leiva kvali-
teet soovitule mitte vastata.

Toiduvalmistusaja madramine

Seadme saab ise toiduvalmistus aega madrata programmis , IECEPTbI', ,MOJIOYHAA KALLA'
LY, TYLIEHWE', MOTYPT",, IDKEM* ja , BbIMEYKA" Valmistamisaja muutmiseks peale prog-
rammi valikut vajutage nuppudele A ja \V. Muudatuse samm ja mdaratava aja voimalik va-
hemik soltuvad valitud toiduvalmistusprogrammist. Parameetri vaartuse kiireks muutmiseks
vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all. Suurima (vahima) vimaliku ndidu saavutamisel jatkub
naidu vahetumine algusest peale.

Viivitusfunktsioon

Viitstardifunktsioon voimaldab sisestada aja, milleks peab toit valmis olema (vottes arvesse
programmi t6tamise aega).Aja voib seada 10 minutist kuni 15 tunnini 10-minutilise paigal-
dussammuga.

0 Viitstardifunktsiooni ei saa kasutada programmides ,JECEPTbI; ,MO/IOYHAS KALLAS ,CYIT,
JYWEHWES AOTYPT IKEM® ja ,BbITEYKA:

Viitstardi aja madramiseks vajutage parast toiduvalmistusprogrammi valimist nuppu nuppu-
dele A\ ja \V.Parameetri vadrtuse kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.
Suurima (vdhima) vaimaliku ndidu saavutamisel jatkub naidu vahetumine algusest peale.

o

Padrake tdhelepanu, et kdivituse edasilikkamise funktsiooni aja seadistamisel kasutatakse neid
samu nuppe, mida kasutatakse ka valmistamisaja seadistamisel. Samas, kdivituse edasilikka-
misel aja seadistamise ndidik displeil ei vilgu.

Juhul kui toidu koostisainete hulgas on kiiresti riknevaid toiduaineid (nt munad, vdrske piim,
liha, juust jms), ei ole viitstardifunktsiooni kasutamine soovitatav.

Valmistoitude temperatuuri iilalhoidmine (autosoojendus)

See funktsioon Liilitub sisse automaatselt kohe parast toiduvalmistusprogrammi t66 loppu

ning voib hoida valmis toidu temperatuuri kuni 1 tunni valtel.

Autosoojendus valdib niiskuse imendumist ja aitab sdilitada toote kvaliteeti mone aja

valtel. Ideaalse tulemuse saavutamiseks votke leib voimaluse korral vdlja kohe peale val-

mistamist.

Vajadusel saab nuppu ,Crapt/Cron” moni sekund all hoides soojashoidmise valja Lilitada.
0 Programmide,MOJIOYHASA KALLA; ,bE3APOXXEBOE TECTOS,APOXXEBOE TECTO;,CYIT,

JYIWEHWES MOTYPT JDKEM® ja ,BbIMEYKA kasutamisel automaatse soojashoidmise funkt-

siooni kasutada ei saq.

Automaatsete Kiipsetusprogrammide Kasutamise Uldprotseduur

1. Asetage segamislaba vormi pohjas olevale vardale ja veenduge, et iihendus on kindel.
Madrige valmistamisanum ja segamislaba voiga.

2. Kaaluge vajalikud koostisained vastavalt valitud retseptile, pange need anumasse. Leiva
kiipsetamisel ja taina valmistamisel: Valmistage ette tdiendavad koostisained (juust, sink,
puuviljad, pahklid, rosinad jne.) vastavalt retseptile. Kdik koostisained peavad olema
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toatemperatuuril (25-35°C), kui retseptis ei ole osutatud teisiti. Pange peamised koos-
tisained kiipsetusvormi retseptis osutatud jarjekorras.

Pange ettevaatlikult kiipsetusvorm leivakiipsetaja soojenduskambrisse, keerates seda ker-
gelt vastupdeva. Vorm peab iihinema ajamivdlliga ning sirgelt, ilma vildakuteta laskuma
kambri pohja. Fikseerige vorm, keerates seda paripdeva lopuni. Sulgege vaateaknaga kaas

Alguses pange vormi vedelad koostisained (vesi, piim) ja/Voi munad. Vesi peab olema toatem-
peratuuril, kuna liialt korge veetemperatuur voib negatiivselt mdjuda taina kerkimisele. Ajatatud
stardireziimi kasutamisel kasutage vaid kuivpiima, vastasel juhul vaib piim kokku tombuda veel
enne valmistamist. Suhkrut ja soola lisage vedelatesse koostisainetesse rangelt retseptile.

Viimasena lisage pdrm vai kergitaja. Need koostisained ei tohi kokku puutuda vedelikuga
vastasel juhul hakkab kddrimine Liialt vara. Tulemusel valmib vdga vintske, kova ja jame leib.
Ka pdrm ei tohi kokku puutuda soolaga. Soovitatakse jahusse teha véike lohk ja panna selles-
se pdrm voi kergitaja.
Lilitage seade elektrivorku. Peale helisignaali ldheb seade iile ootereziimi: ekraanile
ilmub programmi number (vaikimisi 1) ja selle t66 aeg.
Klahvile ,Mento* vajutades valige valmistamisprogrammi number — see ilmub ekraanile.
Kui vaikimisi madratud toiduvalmistusaeg teid ei rahulda, saate seda muuta voi vajaduse
korral sisestage viitaeg.

Juhul kui kasutatakse programmi, mille puhul valmistamisaeg reguleeritakse kdsitsi, siis esime-
ne vajutus nupule ,Cmapm/Cmon* peale aja valikut kinnitab valitud vadrtuse. Korduv vajutus
nupule ,Cmapm/Cmon“ kdivitab programmi.

Valige klahviga ,Bec” valmis kiipsetiste kaal. Jargige retseptiraamatus toodud juhiseid
ning koostisosade koguseid. Kiipsetise kaalu indikaator hakkab liikuma ekraani iilemises
osas. Toote kaalu valik ei ole kdikides programmides.

Klahvile ,Kopouka“vajutades valige toote soovitav kooriku Liik (cBeTnas, cpentsis, TemHas).
Kooriku varvi indikaator hakkab Lliikuma ekraani alumises osas. Vaikimisi on valitud pa-
rameeter ,Cpennas”. Kooriku varvi valik ei ole kdikides programmides.

Vajutage klahvi ,Crapr/Cron*. Taimer alustab aja tagasiarvestust.

. Segamisel esimesed 5 minutit jalgige taigna valimust. Sellest peaks saama timar ning tihtlane

pats. Kui pats ei moodustu, siis koostisosad on valesti segatud.

Selleks, et ajutiselt peatada programmi tdd selle seadistusi tiihistamata, tuleb vajutada nupu-
le ,Crapt/Cron". Aja ndidik displeil hakkab vilkuma. Programmi t60 jdtkamiseks tuleb veelkord
vajutada nupule ,Crapt/Cron*.

Leivakiipseti kaant voib avada vaid segamise ajal (on kuulda tddtavat mootorit). Taina kerkimi-
se voi kiipsetamise ajal kaane tostmine voib mojutada valmistoote kvaliteeti.

Arge vitke ning drge lGigake leib kohe pdrast kiipsetamist. On soovitatav seda leivakiipsetajas
1 tunniks automaatse soojendamise reZiimis jdtta. Seejdrel valmistatud toode tuleb seadmest
eemaldada ja rdtikuga katta kuni see on tdielikult jahtunud.

11. Valmistamisprogrammi loppemisest teavitab teid helisignaal.Jargnevalt, soltuvalt valitud
programmist voi jooksvatest seadistustest, laheb seade ile auto-soojendusreziimi voi
ootereziimi.

12. Programmi t66 voi soojendusreziimi katkestamiseks vajutage ning hoidke nuppu,Crapt/Cron’.

13. Pdrast t60 lopetamist Gihendage seade vooluvorgust lahti.

Taigna konsistents

Kui tainas jaab nou kiilge Liiga kinni, puistake ndu seintele jahu. Kui tainas on liiga kuiv, lisa-
ge supilusikatais vett. Nou seinte kiilge jaanud koostisained eemaldage puidust voi plastist
kaabitsaga. Arge kasutage metallist koGgiriistu: need vGivad vormi kinnikarbemisevastast
katet kahjustada! Arge jatke kaant lahti kauemaks kui vaja.

Kiipsetamise erisused

Leivakiipsetajas valmistatud kiipsetiste maitse ja tekstuur olenevad mitmetest teguritest:
koostisainete omadustest, kddgi temperatuurist, ohurohust. Kui kiipsetate oma retsepti
jargi, jargige tapselt selles juhendis toodud soovitusi toiduainete sissepanemise ja prog-
rammi valimise suhtes. Modtke toiduained tapselt kaalu jargi valja. Kui kasutate teiste lei-
vakiipsetajate kokaraamatute retsepte, orienteeruge valmis leiva kaalu jargi: 500 voi 750 g.
Arge tiitke noud iile neljandiku voi darmisel juhul iile kolmandiku mahust. Muidu voib
tainas kerkida {ile vormi serva kuumutuskambrisse ja sattuda kuumutuselemendile, mis voib
pohjustada seadme rikke.

Valmis leiva valjavotmine
1. Avage multikeetja kaas. Kasutage kddgikindaid, votke kiipsetusvorm sangast kinni ja
poorake seda vastu paeva ning seejarel votke soojenduskambrist valja.

TAHELEPANU! Pidage meeles, et valmistamisprotsessi [Gppedes on vorm, leib ja soojenduskamber
viiga tulised! Ettevaatust, kasutage pdletuste viiltimiseks pajalappe! Arge asetage kuuma leivaga
vormi laudlinale, plastikust voi muudele termotundlikele pindadele, mis véivad stittida voi sulada!
Poorake kiipsetusvorm imber ja votke valmis leib vormist valja, asetades see vorele voi
taldrikule. Jatke leib 20 minutiks jahtuma.

Peale seda, kui kiipsetusvorm ja seade on jahtunud, puhastage need vastavalt jaole
“Seadme hooldamine”.

Leivakiipsetaja konstruktsioon ndeb ette, et peale kiipsetise viljavotmist anumast peab sega-
mislaba jddma vormi sees olevale vollile. Kui seda ei juhtunud ja laba jdi leiva sisse, ei ole see
rike. Votke laba vdlja spetsiaalse konksuga, mis kuulub komplekti.

o

Leiva loikamine ja sdilitamine
Kasutage elektrilist voi spetsiaalset hambulist nuga leiva loikamiseks.

Séilitage kasutamata leiba kinnises pakendis (hermeetilistes plastkottides voi plastikkontei-
nerites) toetemperatuuril mitte Gile 3 pdeva. Pikemaks silitamiseks (kuni 1 kuu) asetage leib



kinnises nous kiilmkambrisse. Kuna kodune leib ei sisalda konservante, voib see kuivada ja
rikneda kiiremini, kui téostustingimustes valmistatud leib.

I1l. AUTOMAATPROGRAMMIDE MAARATLUS JA

ERIPARAD

1. Programm ,KJIACCUYECKWI XJIEG*

Kasutatakse tavalise valge saia kiipsetamiseks. Programmis on taigna segamine, kergitamine
ning leiva kiipsetamine. Valikus on toote kaal ning kooriku varv. Valmistusaja reguleerimine
kasitsi puudub.

2. Programm ,®PAHLIY3CKMH XJIEG*

Kasutatakse prantsuse leiva - vdga kerge, krobiseva koorikuga - leiva kiipsetamiseks. Naeb
ette pikka segamist ja rohkem aega taina kerkimiseks. Programmis on taigna segamine, ker-
gitamine ning leiva kiipsetamine. Valikus on toote kaal ning kooriku varv. Valmistusaja requ-
leerimine kasitsi puudub.

0 Prantsuse leib muutub kiiresti kovaks, seetdttu ei tasu seda sdilitada rohkem kui (ihe pdeva.
3.Programm,,CI0BA"
Programm magusate kiipsetiste valmistamiseks tdiendavate koostisainetega (puuviljadega,
pahklitega, Sokolaadilaastudega, sukaadidega, rosinatega jne.). Programmis on taigna sega-
mine, kergitamine ning leiva kiipsetamine. Valikus on toote kaal ning kooriku varv. Valmistus-
aja reguleerimine kasitsi puudub.

4. Programm ,,PYXAHOM XJIEG*

Soovitav rukkileiva kiipsetamiseks. Programmis on taigna segamine, kergitamine ning leiva
kiipsetamine. Valikus on toote kaal ning kooriku vdrv. Valmistusaja reguleerimine kasitsi
puudub.

5.Programm ,,9KCMPECC“

Kasutatakse valge saia kiireks kiipsetamiseks. Lisage valge leiva taignasse tdiendavalt 1/3
teelusikat parmi, lahtudes kiipsetise kaalust 750 g. Programmis on taina segamine selle
soojendamisega, kergitamine ja kiipsetamine. Programmis on taigna segamine, kergitamine
ning leiva kiipsetamine. Valikus on toote kaal ning kooriku varv. Valmistusaja requleerimine
kasitsi puudub.

6. Programm ,KEKC*

Soovitatakse erinevate tdidistega keekside kiipsetamiseks. Programmis on taigna segamine
kiire, kergitamine ning leiva kiipsetamine. Ainete lisamise ajast teatab helisignaal. Valikus
kooriku varv. Valimine toote kaal ei ole saadaval. Valmistusaja requleerimine kasitsi puudub.
7.Programm ,, JECEPTbI“

Soovitatakse dessertide valmistamiseks. Valmistamisaja voib seada kasitsi vahemikus 20 mi-
nutist 2 tunnini 5-minutilise paigaldussammuga (vaikimisi seatud valmistamisaeg 1 tund
20 minutit). Valimine toote kaal ning kooriku varv ei ole saadaval.

8. Programm , 5OPOJMHCKMUIA XJIEB*

Kasutatakse vitamiinileiva valmistamiseks. Programmis on koostisosade eelnev soojendamine,
sotkumine, taigna kergitamine ja leiva kiipsetamine. Programmis on taigna segamine, kergi-
tamine ning leiva kiipsetamine. Valikus on toote kaal ning kooriku varv.Valmistusaja regulee-
rimine kasitsi puudub.

9. Programm,LIE/IbHO3EPHOBOW XJIEG*

Kuna selle leiva jaoks kasutatav jahu on raskem, soojendab programm 5 minutit enne taigna
segamist koostisained ja jatab taigna kerkima pikema aja valtel. Teraviljajahust patsid on
tavaliselt vdiksema suurusega ja tihkemad.

Programmis on taigna segamine, kergitamine ning leiva kiipsetamine. Valikus on toote kaal
ning kooriku varv. Valmistusaja requleerimine kasitsi puudub.

10. Programm ,BE3MNMIOTEHOBbIA XNEB“

Gluteenivabast jahust leiva kiipsetamiseks. Programmis on koostisosade soojendamine, segami-
ne, kergitamine ning leiva kiipsetamise funktsioon. Valikus on toote kaal ning kooriku varv.
Valmistusaja reguleerimine kasitsi puudub.

0 Gluteen - valk, mida sisaldavad teraviljad ning mis annavad jahule kdrged leivakipsetamise
omadused. Just tdnu sellele omandab tainas sitkuse ja elastsuse. Kuid paljudele inimestele on
gluteen vastundidustatud.

11. Programm ,MOJIOYHAS KALLA*

Soovitatakse veel ja piimal putrude valmistamiseks. Valmistamisaja voib seada kasitsi vahe-
mikus 20 minutist 1 tunni 50 minutini 1-minutilise paigaldussammuga (vaikimisi seatud
valmistamisaeg 40 minutit).

12. Programm ,XJIEG C IOBABKAMU*

Soovitav erinevate lisanditega leiva valmistamiseks. Programmis on taigna segamine, kergi-
tamine ning leiva kiipsetamine. Valikus on toote kaal ning kooriku varv.Valmistusaja regulee-
rimine kdsitsi puudub.

13. Programm ,,6E3IPOMKEBOE TECTO*

Parmivaba taina segamise programm ilma edasise kiipsetamiseta. Olemas ajatatud stardi
funktsioon. Valmistamisaja seadistus kasitsi, voimalus valida toote kaal ning kooriku varv ei
ole saadaval.

14. Programm,,IPOXKEBOE TECTO"

Pérmitaigna segamine ning kergitamine edasise kiipsetamiseta. Olemas ajatatud stardi funkt-
sioon. Valmistamisaja seadistus kasitsi, voimalus valida toote kaal ning kooriku varv ei ole
saadaval.

15. Programm,,CYM“

Soovitav suppide ning puljongite valmistamiseks. Programmis on keetmine ilma segamata.
Valmistamisaja voib seada kasitsi vahemikus 20 minutist 2 tunni 5-minutilise paigaldussam-
muga (vaikimisi seatud valmistamisaeg 1 tund 20 minutit). Valimine toote kaal ei ole saadaval.
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16. Programm ,,TYLIEHUE“

Soovitav liha ning juurviljade hautamiseks. Programmis on valmistamine ilma segamata.
Valmistamisaja voib seada kasitsi vahemikus 20 minutist 2 tunnini 5-minutilise paigaldus-
sammuga (vaikimisi seatud valmistamisaeg 1 tund). Valimine toote kaal ei ole saadaval.

17.Programm ,AOTYPT*

Soovitatakse erinevat liiki jogurtite valmistamiseks. Valmistamisaja voib seada kasitsi vahemikus
5 minutist 12 tunnini 5-minutist paigaldussammuga (vaikimisi seatud valmistamisaeg 8 tunnini).
Valimine toote kaal ei ole saadaval.

18. Programm,, )KEM“

Kasutatakse dzemmide, kiipsetiste, vahvlite ja jdatise, ketSupi, kdikvoimalike maitseainete
valmistamiseks, samuti terve rea toiduainete ettevalmistamiseks koduseks konserveerimiseks.
Valmistamisaja voib seada kasitsi vahemikus 5 minutist 1 tunni 20 minutini 5-minutilise
paigaldussammuga (vaikimisi seatud valmistamisaeg 40 minutit). Valimine toote kaal ei ole
saadaval.

19. Programm ,,BbIMEYKA*

Programm on soovitav biskviidi ning muude valmistaignatoodete kiipsetamiseks, samuti
mitte Ldbikiipsenud toote ile kiipsetamiseks. Antud programmis puuduvad taigna segamine
ja kergitamine. Valmistamisaja voib seada kasitsi vahemikus 20 minutist 2 tunni 5-minutilise
paigaldussammuga (vaikimisi seatud valmistamisaeg 1 tund). Valimine toote kaal ei ole
saadaval.

Hea tulemuse saavutamiseks on soovitav kasutada leivakiipseti REDMOND RBM-1908 komp-
lekti kuuluvat toiduvalmistamise retseptiraamatut, mis on spetsialistide poolt vdlja tddtatud
just selle mudeli jaoks. Vastavad retseptid vaite te leida ka kodulehel www.redmond.company.

Toiduvalmistusprogrammide andmete tabel (tehaseseaded)

7 DECEPTbI 1:20 0:20 - 2:00/ 5 min v

8 | BOPOIMHCKMA X/EB 2:55 3:00 v v v
9 | LENbHO3EPHOBOW X/IEB 2:55 3:00 v v v
10 | BE3MMIOTEHOBbI X/EG 2:55 3:00 v v v
11 MOJIOYHAS KALLA 0:40 0:20 - 1:50/ 1 min

12 | XNEb C 10BABKAMM 2:55 3:00 v v v
13 | BE3[POXKEBOE TECTO 0:15 v

14 | IPOXOKEBOE TECTO 1:30 v

15 on 1:20 0:20 - 2:00/ 5 min

16 | TYLIEHWE 1:00 0:20 - 2:00/ 5 min

17 | MOIYPT 8:00 0:05 - 12:00/ 5 min

18 | IXEM 0:40 0:05-1:20/5 min

19 | BbIMEYKA 1:00 0:20 - 2:00/ 5 min

Kiipsetuse mitterahuldava tulemuse voimalikud pohjused

Leib kerkib halvasti .

1 KNACCMYECKMI XNEB 2:55 3:00 v v v Ebaiihtlane koorik .
2| OPAHLY3CKMI XNIEB 3:55 400 v v v Liiga mure leib . e
3| CloBA 340 345 v v v Leib vajus peale kerkimist kokku . . .

. Leib on kahvatu ning pole ldbi R R
4 | PXAHOM XNEB 2:55 3:00 v v v kil d
5| 3KCrIPECC 1:55 2:00 v v v Leivale on jddnud jahu .
6 | KEKC 220 v v v Liiga tume koorik . . .




IV. SEADME HOOLDAMINE

Enne seadme puhastamist veenduge, et see on elektrivorgust valja Lilitatud ja téielikult

jahtunud. Edasiseks kasutamiseks hadruge seade ja selle detailid kuivaks.

@ TAHELEPANU! Arge asetage seadet vette voi muudesse vedelikesse. Leivakiipsetajat ja selle
detaile on keelatud pesta ndudepesumasinas.

1. Avage kaas ja votke kiipsetusvorm valja, keerates seda kergelt kdepidemest vastupdeva
ja tommates tilespoole.

2. Votke segamislaba maha. Kui segamislaba ei tule telje kiiljest lahti, tditke valmistamisa-
num sooja veega ja jatke moneks ajaks. See pehmendab kiilgejaanud tainast ja laba tuleb
kergelt lahti.

3. Peske mdoteanum, mootelusikas, jogurti konteiner, kiipsetusvorm ja segamislaba kuumas
seebivees, kuivatage. Kui segamislaba sisemine osa on ummistunud jahuga, asetage see
kuuma vette ja puhastage jahu pulgakesega.

4. Puhastage llejadnud sisemised ja vdlised pinnad niiske lapiga.Vajadusel kasutage vaike

kogus pesuvahendit. Eemaldage pesuvahend tdielikult veega, vastasel juhul voib see
mojuda toote maitsele.

A Leivakiipsetaja ja selle detailide puhastamiseks on keelatud kasutada abrasiivseid pesuvahen-
deid ja kdsnasid abrasiivse voi jdiga kattega, samuti keemilisi aineid.

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt koik seadme

osad.

Kiipsetusvormi kasutamine

Valmistamisanumale ja segamislabale on peale kantud kdrbemisvastane kate, mis vdimaldab
valtida plekkide tekkimist ja lihtsustab leiva valjavotmist. Katte vigastamise valtimiseks jar-
gige alltoodud juhendeid.

* Leiva vdljavotmiseks anumast drge kasutage teravaid esemeid (nditeks nuga voi kahvlit).

* Enne leivapatsi ldikamist veenduge, et sellesse ei ole jaanud laba. Kui see on leiva sisse
jadnud, oodake kuni leib jahtub ja votke see valja. Ettevaatust segamislabaga to6tades,
kuna see vaib olla tuline.

e Peske kiipsetusvorm ja segamislaba kuumas seebivees. Keelatud kasutada abrasiivseid
pesuvahendeid ja kdsnasid abrasiivse voi jaiga kattega, samuti keemilisi aineid.

* Kavad, suureteralised voi suured koostisained (nditeks sdelumata jahu, suhkur, pahklid voi
seemned) voivad kahjustada valmistamisanuma korbemisvastast katet. Suure koguse
koostisainete kasutamisel jaotage need vdiksemateks portsjoniteks. Jargige retseptides
toodud mahtusid ja tegevuskorda.

Vormi pideval kasutamisel on voimalik osaline voi taielik korbemisvastase pinnakatte varvu-
se muutus. See ei ole vormi defekti tunnuseks.

Laondus ja veondus

Hoidke seadet kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest pai-
kesevalgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis voiks
seadmele kahjustusi pohjustada ja/voi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

V. ENNE HOOLDUSKESKUSE POOLE POORDUMIST

Toohaire Vdimalikud pohjused Korvaldamise meetod
Toitejuhe ei ole Gihendatud
seadmega ja (voi) pistikupe-
sasse

Veenduge, et dravoetav toitejuhe oleks iihendatud seadme
vastavasse pessa ning vooluvorku

Seade ei lahe -
kdima Rikkis pistikupesa Uhendage seade korras pistikupessa

Kontrollige pinge olemasolu elektrivorgus. Juhul kui voolu

Elektrivdrgus ei ole voolu ei ole, poorduge oma maja hooldava ettevotte poole

Seade lilitus sisse, kuid
segamist ei toimu

Teil jdi seadmata taigna

Puhastage kiipsetusvorm, asetage segamislaba vormi pohja
segamislaba

ja alustage protsessi uuesti

Liilitage seade elektrivorgust vélja.Avage kaas ja laske seadmel
jahtuda kuni temperatuur vordsustub toatemperatuuriga.
Seejarel lillitage leiva kiipseti sisse ning kdivitage programm
uuesti.

Leivakiipsetis on liiga korge

Ekraanile ilmub veateade
“HHH" temperatuur

Liilitage seade elektrivorgust valja ja viige ruumi, mille
temperatuur ei ole alla 15°C. Avage kaas ja oodake kuni
seadme temperatuur vordsustub toatemperatuuriga. Seejarel
liilitage leiva kiipseti sisse ning kdivitage programm uuesti.

Leivakiipsetis on liiga madal

Ekraanile ilmub veateade
‘L temperatuur

Liilitage seade elektrivorgust valja ja oodake kuni see jahtub.
Seejarel Liilitage uuesti sisse ja kdivitage programm. Kui tea-
vitus kordub, pédrduge sertifitseeritud teeninduskeskusesse.

Ekraanile ilmub veateade

Héired temperatuurianduri
“EEQ” v6i “EE1

t00s

o Kui probleemi ei dnnestu lahendada, pédrduge volitatud teeninduskeskuse poole.
Keskkonnasobralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kéitlemine)

Ei Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb korvaldada kohalike jaatmekaitluseeskirjade
— jargi. Hoidke keskkonda: drge visake selliseid seadmeid olmejadtmete hulka.

Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid

tuleb kaidelda eraldi. Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse

kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa vadrtuslike toorainete imbertddtlemisele ja valdi-

te saasteainete sattumist keskkonda.

Kaesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib

elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete kditlemist.

See direktiiv madratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasu-

tamise pohinduded, mis kehtivad kogu Euroopa Liidus.



[pexde yem ucnonb308ams daHHoe u3denue, BHUMAMeENbHO npoyumatime pykosodcmeo no
SKCNAYAMAYUU U COXPaUme e20 8 kayecmee CNpagoyHuKa. [1pagunbHoe ucnonb3oeaHue
npubopa 3HayuMenbHO NPoOAUM CPOK e20 CAyH(Bbl.

Mepbl 6e30nacHOCTH M MHCTPYKLMM, COBEPIKALLMECS B AAHHOM PYKOBOACTBE, He 0XBaTbIBAKOT
BCE BO3MOMHbIE CUTYaLMM, KOTOpble MOTYT BO3HUKHYTb B MpoLLecce 3KCnayaTauyuu npubopa.
Mpu pabore ¢ ycTpoOiCTBOM NONb30BaTENb AOMKEH PYKOBOACTBOBATHLCSA 3APaBbIM CMbICIIOM,
6bITb OCTOPOKHBIM M BHUMATENbHBIM.

MEPbI BE3ONMACHOCTH

[pOV3BOLMTEN He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHHS, BbI3BaHHbIE
HecobAoeHveM TpeboBaHMiA N0 TexHYKe 6630MacHOCTH M NPaBA KCNAY-
atalu u3genns.

o [laHHblit 3nektponpubop npeacTasnsier C060i MHOTOGYHKLMOHAbHbII
npu6op AN NPUTOTOBNEHHS MULLY B BbITOBbIX YCNIOBHSX M MOXET NPUMe-
HSTbCA B KBAPTMPAX, 3arOPOHbIX AOMaX WA B APYruX MOLOOHIX YCTOBH-
X HENPOMBILLNEHHO# 3KCnnyaTauyu. [pOMbILLIAEHHOE WAk Ntoboe Apyroe
HeL{eneBoe 1Cnonb30BaHue npubopa ByaeT CuuTaTbCs HApYLEHNEM YCio-
BUiA HagneXaLLei 3KCnnyatauuv u3genns. B 3tom cnyyae npoussoauTens
He HEeCeT OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3MOXHbIE MOCTEACTBUS.

o [lepen nogKntoyeHueM npubopa K NeKTPOCeTH NPoBepLTe, COBMAAALT MM
€e HaNPAXEHYe C HOMUHANbHBIM HANPSKEHNEM NUTaHKS MpUOOPa (CM. Tex-
HUYECKMe XapakTepUCTUKW UK 3aBOACKYIO TabAMYKY M3RENKS).

e }Acnonb3yiiTe YAAMHUTENb, PACCYUTAHHbII Ha NOTPEOAEMYK) MOLLHOCTb
npu6opa, — HECOOTBETCTBYE NapaMeTPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3aMbIKAHVI MM BO3rOPaHUK0 Kabens.

3ylime KyXoHHble pyKasuubl. Bo uzbexarue oxo2a 20ps4umM napom
He HaknoHALIMecs Had NpuBOPOM NPU OMKPbIBAHUU KPbILIKU.

o Bbikntovaitre an60p W3 PO3ETKM NOCNE UCNONb30BAHNA, d TAKXKE BO BPEMS
€ro 0YMCTKM UNK NepEMELLEHNS. W3Bnexaiire 3NEKTPOLLHYP CYXWUMH pYKa-
MU, YOEPXnBas €ro 3a LUTENCeNb, d HE 3d NPOBOL.

e He nporrvBaitre LWHyp 3neKTPONUTHKS B ABEPHbIX NPOEMaX WK BOAM3M
MCTO4HwKOB Tenna. (neawTe 3a Tem, 4ToBbl INEKTPOLLHYP He NepeKpyyH-
BANCA 1 He Neperubance, He CoNPUKACanCs ¢ OCTPLIMM NPEAMETaMH, yima-
MV 1 KDOMKaMJ MeGen.

[TOMHUTE: cnyqaiiHoe nospexdeHue kabens 31ekmponumanus
MOXem npusecmu K Henoaaokam, Komopsle He coomaemcmaym
YC08USAM 2aPAHMUU, G MAKKE K NOPAXEHUI 31eKkmpomokoM. [pu
N0BPeXAEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U30exarue ondc-
HOCMU, O0/KEH NPOL3800UMb U320MOBLMeNb, CEPBLCHAS CyMOa
UMY GHAN0_UYHBIL KBATUGUUUPOBAHHBIL NEPCOHA.

* He ycTaHasnuBaiiTe NpubOp Ha MArKyio NOBEPXHOCTb, He HaKPbIBaWTe ero
BO BpeMA paboTbl: 370 MOXET NPUBECTU K NEperpesy 1 nonoMKke npubopa.

* 3anpeutera Kcnnyarauws npubopa Ha OTKpLITOM BO3MYXe: nonafaHue
BNAIY M NOCTOPOHHUX MPELMETOB BHYTPb KOPNYCa Npubopa MOXET MpH-
BECTH K €10 (EPbe3HbIM MOBPEXAEHUAM,

* [lepen 0uncTKOiA npubopa yBemuTeCh, 4TO OH OTKMIOYEH O INEKTPOCETH U
MOAHOCTbIO OCTbIA. (TPOFO CNELYWTE MHCTPYKLMAM NO 04CTKe npubopa.

3ATPELLAETCA noapyxams Kopnyc npubopa 8 800y uau noMeLame

o [loaknioyaiite npubop TONLKO K PO3ETKaM, UMEIOLIMM 3a3eMneHue, - 310 @ e20 n0d cmpyto 800!

00s3aTebHOe TPeBOBaHKe 3aWWTbI T NOPAKEHUS INEKTPUYECKUM TOKOM.
Wcnonb3ys yaamHuTeNb, YOEUTECh, YTO OH TaKXE UMEET 3a3eMeHue.

@ BHUMAHWE! Bo epems pabomsl npubopa e2o Kopnyc, 4yawa u Me-
mannudeckue demanu Hazpesaromcs! bydsme ocmopoxHei! Mcnose-

o [lpubop He npeaasHayeH A UCNOb30BaHKS NMLAMM (BKAKYAS AeTeil)
C NIOHHKEHHBIMM DU3MIECKAMM, NCUXMYECKIMY WM YMCTBEHHBIMA COCOG-
HOCTAMM WM MY OTCYTCTBUM Y HUX OLITA WY 3HAHMIA, ECTIM OHM HE HaXo-
LATCH MO KOHTPONIEM WA HE NPOMHCTPYKTUPOBAHbI 06 MCMOAb30BaHMM



[1aHHOTO NPUOO0pa NMLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3a X Be30nacHoCTb. LleTu Jomk-
Hbl HaXOAMTLCA MOA MPUCMOTPOM A1 HEZLONYLIEHUS UTPbi C NPUBOPOM.

*  3anpeLeHbl CAMOCTOSTENbHbIi PEMOHT NPUOOPa WK BHECEHHE M3MEHEHH
B €10 KOHCTPYKLLMH0. PEMOHT npubopa J0MKEH NPOM3BOAUTLCA MCKIIoUH-
TebHO CrELIMANKUCTOM aBTOPU30BAHHOMO CEpBHC-LieHTpa. Henpodeccuo-
HaflbHO BbINOAHEHHast paboTa MOXET MPUBECTI K NONIOMKE NpUO0pa, Tpas-
MaM 1 MIOBPEXIEHHI0 UMYLLIECTBA.

BHUMAHWE! 3anpewieHo ucnons3o8axue npubopa npu nrbsix
HEeUCNpagHoCMSX.

/B\ OCTOPOXHO! fopsuas nosepxHocme!

Texuuueckue XapaKTepUCTUKK

Mogenb RBM-1908
MoLHoCTb. 450 Br
HanpsxeHue 220-240 B, 50/60 I,
3awmTa ot NOpaXeHus INeKTPOTOKOM knacc |
Obbem GopMbl ANs BbINeYKK 2n
Bec Bbineyku 500/750 r
Tun ynpasneHus 3N1eKTPOHHbIiA
Matepuan kopnyca nnacTmk
MokpbiTve GopMbl NS BbINEYKH anTunpurapHoe Whitford «Xylan Plus»
XK-gucnneit MOHOXPOMHbII
JHeproHe3asuc1Mas namaTh 10 MunyT
[abapuTHble pa3mepbl 268 x 228 x 280 MM
Bec HetTO 33 kr
[lnnHa 3nekTpowwHypa 12m

Mporpammbl

1. KNACCMYECKWI XNEB 11. MO/IOYHAS KALLA

2. OPAHLY3CKWIA XNEB 12. XNEb CJ06ABKAMM

3. COOBA 13. BE3POXOKEBOE TECTO
4. PXAHOM XNEB 14. NPOXOKEBOE TECTO

5. 3KCMPECC 15. Qyn

6. KEKC 16. TYWEHNUE

7. DECEPTHI 17. AOIYPT

8. BOPOMMHCKMI XNEB 18. IXEM

9. LIENbHO3EPHOBOW X/EB 19. BbIMEYKA

10. BE3MNIOTEHOBLIN X/EB
DyHKumMn

loapepxatue TeMnepaTypbl rOTOBbIX O/0L (ABTONOAOTPEB)..c.vvvrerrsnrerrnreerssnen 0 1 HACA
Otcpoyka cTapra no 15 yacos
Boibop LBeTa Kopouku ecTb

[lobaBneHue MHrpeaneHToB

110 3BYKOBOMY CUTHany

Komnnekrauus

Xneboneub 1w
(Mopma N9 Bbineyku 1w
MepHblit CTakaH 1w
MepHas noxka 1wr
JlonacTb Ang 3aMewwnBaHKa Tecta 2w
Kprouok Anst u3BneyeHms nonactu 1w
Khura peuentos 1w
PykoBoacTBo no 3kcnnyarauum 1w
CepBucHas KHIKKa 1wr

[Tpou3sodumens uMeem npaso Ha BHeCeHue u3MeHeHull 8 OU3aiiH, KOMNEKMAyUk, a makxe
8 MexHuUYecKUe Xapakmepucmuku u3denus 8 xode cosepuieHcmMeosarus csoeli npodykuuu 6e3
00n0HUMENbHO20 Y8eOOMAEHUS 06 IMUX U3MEHEHUSIX. B mexHuYeckux xapakmepucmukax
donyckaemcs noepewrocms £10%.

YcrpoiictBo xne6oneun (cxema AL, ctp.4)
Kopnyc npubopa

MaHenb ynpasnexus

(bemHas KpblLLKa CO CMOTPOBbLIM OKHOM
Pyuka opmbl anst Bbineyku

(Mopma ana Bbineuku

HarpeBatenbHas kamepa

A S



7. BeHTUNSILMOHHbIe OTBEpPCTUS

8. Pyuka ans nepeHocku

9. Nonactb Ansg 3amMeluMBaHus Tecta

10. MepHblit cTakaH

11. MepHas noxka

12. Kptoyok Ans u3BneyeHus nonactv Ans 3aMelLnBaHms
13. LWHyp 3nexkTponuTaHus

Manenb ynpaBnenus (cxema A2, cTp. 5)

1. KHonka «MeHto» — BbI6Op aBTOMATU4ECKOI NPOrpamMMbl NpurotosaeHus. Homep BbibpaH-

HO¥l NpOrpaMMbl 0TOB6PaXaeTCs Ha Aucnnee.

KHonka «Bec» — Bbibop Beca rotoBoro npoaykTa. Bec no ymonyanuo — 750 1.

KHonka «/\» — yBenuyeH1e BpeMeH# OTIOKEHHOrO CTapTa / BpEMEH! NPUrOTOBAEHMS.

KHoMKa «\/» — yMeHbLUeH1e BpeMeH OTIOXEHHOrO CTapTa / BpeMeH! NpUroToBaeHus.

KHonka «Kopouka» — kHonka Bbibopa LBeTa kopouku upenus («CBetnasy, «CpenHssy,

«TemHas»). Mo ymonyaHuio Bb6paH napametp «CpenHssy.

6. KHonka «Crapt/Cron» — 3anyck nporpamMMbl NPUroToBAEHMS / NPUOCTAHOBKA NPOrPaMMbl
NpUroTOBNEH!S / NpepbiBaHie NPOrpaMMbl NPUrOTOBNIEHMS M BO3BPAT B PEXMM OXMAAHMS.

7. Iucnnei.

Ycrpoiicteo aucnnes (cxema A3, crp.5)

1. TMopsaKoBblii HOMEp NPOrpaMMbl MPUFOTOBNEHMS

2. MHOMKaTOp 3HAYEeHHsl BpEMEHM NPUTOTOBNEHHS / BPEMEHM OTCPOYKM CTapTa
3. MHpamkaTop BbIOPAHHOTO LiBETA KOPOUKM

4. WHpukatop Beca Bbineyku

|. MEPEM HAYAJIOM MCNONIb30BAHNA

AKKypaTHO [0CTaHbTE U3AENNE U €r0 KOMNNEKTYKOLMUE U3 KOpO6KM.YJ]a}1I/1T€ BC€ YyNakoBO4HbIE
MaTepuasbl U PEKNAMHbIE HaKnenku.

& 06s3amenbHo coxpaHume Ha Mecme npedynpexadarouiue Hakneliku, Hakneliku-ykasamenu (npu
Hanuyuu) u mabauyky ¢ cepuiiHeiM HoMepom u3denus Ha Kopnyce!
[ocsie MpaHCNOpMUPOBKU UNU XPaHeHUS NPU HU3KUX meMnepamypax Heo6xo0umo 8bidepxams
npubop npu KoMHamHoli meMnepamype He MeHee 2 4acos neped 8KKYeHUEM.
MpotpuTe Kopnyc xneboneyn BNaxHOi TkaHbH. [pomoiite Gopmy Ans Bbineuky xneba 1 1onactb
L/151 3aMeLLMBaHNS TeNNoi MbINbHOA BOAOW. BbiTpuTe NpuUbOp 1 ero fetany Hacyxo.
Mepen BKNtoYeHKEM YbeauTeCh, YTO BHYTPEHHME U BHELHWE YacTu YCTPOACTBA He UMetoT no-
BPEXAEHHUIA, CKONOB W Apyrux AecekToB. YCTaHoBMUTE NpuBOP Ha TBEPAYIO POBHYIO FOPU30H-
TaNbHY0 NOBEPXHOCTb, BAAM OT UCTOYHMKOB TeMNa, MecT, Iie BO3MOXHO NonaaaHme Ha npubop

@

BOZbl, FOPSYEro Xupa W Apyrux 3arps3Henmii. Mpu ycTaHoBKe cneauTe 3a TeM, 4Tobbl PSAOM He
HaxoZMNMCb LEKOPATUBHbIE MOKPBITHS, 3NEKTPOHHbIE MPUBOPbI U AApyTUe NPEAMETbI, KoTopble
MOTYT NOCTPaAaTh OT NOBbILIEHHOM TeMnepaTypbl. He cTaBbTe xneboneyb 6au3ko K kpato cTona,
a TaKKe BMIOTHYIO K CTEHAM 1 ApyruM npubopam. Mpu pa3melLeHnm Nof HaBeCHO! Mebenbio
ybenuTech, YTo ANS OTKPbITUS KPBILIKM €CTb J0CTAaTOYHO MecTa.

Bo Bpemst nepBoro BK/0YeHMs BO3MOXHO NOSIBNEHUE XapaKTepHOro 3anaxa uiam 1erkoro AiiMa
OT CropaHHusl TEXHUYECKUX CMa30K, UCMIONb30BaHHBIX MPY KOHCEPBALLMM FOTOBOTO U3AENUS. IT0
He SBNSETCS 3aBOACKUM AedeKToM.

He skmoyatime npubop 6e3 ycmaHosneHHol 8Hympb popMbl 0419 8bINEYKU uau ¢ nycmol
¢opmoii — npu cy4aiiHoM 3anycke NPo2paMMsl NPU20MOBEHUS 3Mo npugedem K Kpumuy-
HOMY nepezpesy Npubopa UuU K NOBPeXdeHuUd GHMUNPU2aPHO20 NOKPLIMUS.

[1. SKCNNYATALNA XNEBONEYN

JHeproHesaBucuMas namaTb

Xneboneub REDMOND RBM-1908 obnanaet sHeproHe3aBucuMoii namsTbio. B cnyyae otkio-
YeHns INEKTPOIHEPriM BO BPeMs paboTbl NPOrpaMMbl IPUrOTOBNIEHNS HACTPOIKHM COXPaHSAIOT-
51 B namMsTv npubopa B TeveHne 10 MuHyT. Mpyu BO306HOBNEHUM 3N€KTPONUTAHNS BbINONHEHME
nporpamMMbl Oy/eT aBBTOMAaTU4eCKM MPOAOMIKEHO.

B cnyyae otcytcTaua nutanus 6onee 10 MUHYT HacTpoitku cbpacbiatotcs. [pu MOBTOPHOM
MOAKMIOYEHUN K 3NEKTPOCETU NPUBOP NEPEXOAUT B PEXMM OXMAAHHS.

Ecav B peuienTe ncnonb3oBannch MONOYHbIE, MACHbIE MW APYTUEe CKOPOMOPTALLMECS NPOAYKTI,
OTK/to4uTe NpUBOP OT 3NEKTPOCETH, AaitTe eMy OCTbITb. V3BnekuTe opMy ANS BbIMEUKM, 04M-
CTUTE €€ M HaYHMTe MPUrOTOBNEHNE 3aHOBO, NCMONb3YA CBEXME MHIPeaneHTbl. [pu ouncTke
CTPOro CefyiiTe MHCTPYKLMAM pasaena «YXoZ 3a npubopomy.

Ecnn ucnonb3yemble MHrpeaueHTbl He Gblan CKOPOMOPTALMMMUCS, MOXHO MOBTOPHO 3anyCTUTb
MpOrpaMMy NPUroTOBNIEHMS (ECM MPOLIECC BbIMEYKY He Ha4ancs) 1bo [0BeCTU u3nenue Ao ro-
TOBHOCTY C NOMOLLbt0 nporpammbl «BbINEYKA» 6e3 3ameHbl npoaykTos. KoHTponupyifTe roToBHOCTb
M30eNns Yepes CMOTPOBOE OKHO, MY HEOBXOAMMOCTM MPEPBUTE BbINOHEHNE NPOrPaMMbl.

Cnedyem yqumeigame, 4mo & Ci1y4ae NOBMOPHO20 3aNYCKa NPOPAMMbI KAYeCmeo npueomos-
JIEHH020 X/1e6a MoXem He coomeemcmeosams enaemomy.

YcraHoBka BpeMeHU NpUroToBeHUA

B xne6oneun REDMOND RBM-1908 MOXHO CaMOCTOATENbHO YCTaHABMBATb BPEMS NPUTOTOB-
nenus ans nporpamm «[IECEPTbl», <MONTOYHAS KALLIA», «CYM», « TYLIEHWMEy, «MOTYPT»,
«[DKEM» 1 «BbIMEYKA». [1nst u3MeHeHst BpeMeHu NpuUroToBneHus nocie Bbibopa nporpaMmMmbl
HaMUMaitTe KHOMKKM /A 1 V. LLlar u3MeHeHus 1 BOIMOXHBIi iMana3oH BpeMeHM MPUrOTOBNEHUS
3aBUCAT OT BbIGpaHHOM Nporpammbl. [lns 6bICTPOT0 M3MEHeHMs 3HAUEHUS BPEMEHN HaXMUTE U
YAEPXKUBANTE HYXHYI0 KHOMKY. 110 LOCTUKEHUM MAKCUMaNbHOMO (MUHUMANbHOO) 3HAYeHHS
YCTaHOBKA BpeMeHM NPOAOIKMUTCA C Ha4ana (C KOHLA) AManasoHa.



OTcpouka cTapTa nporpamMMbl

OyHkups «OTCpoyka CTapTa» NO3BONAET 33aTb MHTEPBAN BPEMEHM, MO OKOHYAHUM KOTOPOro
Xxneb A0MKeH ObiTb FOTOB (C y4eTOM BpeMeHn paboTbl NPOrpaMMbl). YCTaHOBHUTb BPEMS MOXKHO
B AinanasoHe ot 10 MuHyT A0 15 Yacos ¢ waroM yctaHoBKkM B 10 MUHYT.

®yrkyus «Omcpoyka cmapmar Hedocmynka e npoepammax «JECEPTbIy, «MOJIOYHAA KALLIA»,
«CYIy, « TYLLEHME, «MOTYPT, «IKEM» u «BbIMEYKA».

[lns M3MeHeHs BPEMeHY OTCPOUKM CTapTa, Nocie BbiGopa aBTOMATMYECKO! MPOrpaMMbl Ha-
KUMaiATe KHOMKK A\ 1 V. [Lng GbICTPOT0 M3MEHEHMS 3HAUEHMS HAXMUTE W YLepKuBaiiTe
HY)XHYI0 KHOMKY. [10 LOCTUXEHMM MaKCUMANbHOTO (MMHUMANBHOTO) 3HAUEHMUs YCTaHOBKA Bpe-
MeH¥ NPOAOIKUTCS € Hauana (C KOHLA) AManasoHa.

O6pamume gHUMaHue, ¥Mo NPU YCMAHOBKe peMeHU 0MCPOYKU CMApma UCnoab3ylmcs me
JKE KHONKU, YmMo U npu ycmaHoeke 8pemenu npueomoeneHus. OOHaKo Npu ycmaxoske spemenu
0MCPOYKU CMAPMA UHOUKAMOP 3HAYEHUS BpeMeHU Ha OuCnJiee He Mu2aem.

He pekomeHdyemcs ucnosb308ame GyHKuu «Omcpoyka cmapmav, eciu peyenm codepium
cKoponopmaujuecs npodyKmel (LU, Caexee MOAOKo, MACO, Cbip U M. 0).

@

MopepxaHue TeMnepatypbl roToBbix 61104 (aBTONoAorpes)

OyHKUMA «ABTONOAOIPEB» BK/OYAETCS ABTOMATUYECKM MO 3aBEPLIEHMU PaBOTbl MPOrpaMMbl
1 MOXET NOAAEepXMBaTh TeMNepaTypy rotoBoro 6:toaa o 1 vaca.

ABTONOAOIPEB NPeOTBPALIAET NOMIOLEHHE BAATW U MOMOrAET COXPAHUTb U3LENE MATKUM B
TeyeHue HeKoToporo Bpemeru. OAHAKo ANs AOCTUKEHUS ONTUMANIbHOTO Pe3ybTata PEKOMEH-
LyeTcs BbIHMMATh X/1e0 CPasy o OKOHYAHWM NPOLLECca NPUroToBEHUS.

Mpu HEOBXOAMMOCTY ABTOMOAOIPEB MOKHO OTKOUUTb, HAXKAB U YAEPKMBAA HECKONBKO CEKYHA,
kHonky «Ctapt/Crony.

®yrkyus asmonodozpesa HedocmynHa npu ucnobzosaquu npozpamm «MOJTOYHAS KALLA»,
«bBE3JPOXKEBOE TECTO», «APOXXKEBOE TECTO, «CYIT», « TYIUEHWE, «MOT'YPTy, « [IKEM»
U «BbIMEYKA».

06Luit NopAAOK AEHCTBUIA NPU UCNONb30BAHMM ABTOMATUYECKMX MPOrpaMM

1. Jlonactb Ang 3aMeLuMBaHMs TeCTa YCTaHOBUTE Ha CTepxeHb B GopMe Ans Bbineuku. Yoe-
LUTECh B NPOYHOCTM COeAMHERMS. CMaxbTe hOpMY M N0ONACTb MACOM.

2. OtMepbTe HeobXOAMMbIE MHTPEAMEHTbI COTNIACHO BbIGPaHHOMY peLienTy 1 oMecTuTe ux B
yawy. Mpy BbinekaHum xneba v NPUroTOBNEHMH TecTa: NOATOTOBLTE OCHOBHBIE 1 JONOA-
HUTENbHbIE UHTPEANEHTI (CbIp, BETUMHY, GPYKTbI, OPEXM, M3KOM M T.M.) COMMACHO peLienTy.
Bce npopyKTbl LOMKHBI MMETb KOMHaTHYIO TeMnepatypy (25-35°C), ecm B peuente He
YKa3aHo MHoe. BbinoxuTe OCHOBHbIE MHTPeAMeHTbI B HOpMY ANA BbiNeukK Xneba B nocne-
[L0BaTeNbHOCTH, YKa3aHHOA B peLiene.

3. AkKypaTHO BCTabTe hOpPMY ANA BbINEYKM B HArpeBaTeNbHyto kamepy xneboneuu, crerka
MOBEpHYB ee NPOTMB YacoBON CTpenky. PopMa A0MKHA COEAMHUTLCS C NPUBOLHBIM BaNOM

@

9.

10.

o

POBHO, 6e3 nepekocoB. 3admkcupyiite GopMY, NOBEPHYB ee N0 YaCoBO#A CTPeNKe A0 ynopa.
3aKpoifTe KpbILLKY CO CMOTPOBbIM OKHOM.

CHayana nomewalime 8 popmy xudkue uxepedueHmsl (800y, MONIOKO) u/unu aiiya. Boda domx-
Ha UMemb KOMHAMHyt0 MeMnepamypy, Mak Kax CULUKOM BbICOKAS meMnepamypa 800bl Heaa-
MUBHO CKaXemcs Ha nodveme mecma. [lpu UCNONL308AHUU PEXUMA OMCPOYKU Cmapma
npumersiime mosibko Cyxoe MONIOKO, 8 NPOMUBHOM C/ly4ae MOJIOKO MOXem C8epHymbcs 00
Ha4aa NPU20MOBAEHUS.

[poxoxu unu paspsixnumens dobasnsiime 8 nNocnedHk ok 04epeds. Imu KOMNOHEHMb! He Q0MHK-
Hbl KOHMAKMUPOBAMb C KUOKOCMAMU, UHa4e BpoXeHUe HAYHeMCS CULIKOM PaHO: 8 pe3ybma-
me nonyyumcs secmku(, meep0siii u 2py6biti xneb. IpoXoku He Q0M#HbI CONPUKACAMBCA € COMbHO.
Pexomerdyemcs cename SMKY 8 20pke MyKU U NOMeCMUMb OPOXOKU UL Pa3PbIXAUMEb 8 Hee.

MoaknioumTe xne6oneuys Kk 3nektpoce. Mpubop NOZACT 3BYKOBOI CUrHAN U NepeifeT B
PEXMM OXMZAHUA: HA AUCTIEe NOSBSATCS HOMEp NPorpaMMbl (110 yMonuaHui — 1) u
BpeMs ee paboTbl.

C nomoLLbto KHOMKY «MeHto» BbiGepuTe NporpaMMy NpuroToBeHHs, €6 HoMep NoSBUTCA
Ha amcnnee.

1P HEOBGXOLMMOCTU U3MEHMTE BPEM! TIPUTOTOBTIEHHS UM YCTAHOBHTE BPEMS OTCPOYKY CTapTa.

B cayuae ucnonib308aHUS npozpamMMsl ¢ BO3MOKHOCMbI) PyyHOL pezyauposKU 8pemeHu npu-
20moesieHus nepsoe Haxamue kHonku «Cmapm/Cmon» Nociie yCMaHo8Ku 3Ha4eHus spement
npusedem Kk nodmeepideruto 88edeHHbIX 3Haveruil. [loemopoe Haxamue kHonku «Cmapm/
Cmonx» 3anycmum npoepammy.

C nomoLwbto KHOMKM «Bec» yCTaHOBHTe 3HauyeHMe Beca rotooil Bbineyku. OpueHTUpyiTeCh
Ha YKa3aHWA B KHUre PeLLenToB M KONMYECTBO MHTPEANEHTOB B yalle. MHaukaTop Beca
Bbineuky ByLeT nepemelLaThes B BepXHei YacTu aucnnes. BoamoxHocTb Bbibopa Beca
NpOAYKTa NPEeAyCMOTPeHa He BO BCeX MporpaMMax.

Yrobbl BbIOPATH XENAeMblii LIBET KOPOUKM 3aenus (CBETNAS, CPeaHSS, TeMHas), HAKMMAN-
Te KHoNKy «Kopoukay. VIHAMKaTop LBeTa Kopouku bynet nepemelLaThCs B BEpXHeH YacTu
aucnnes. o yMonyaHuo ycTaHoBEHO 3HaueHme «CpeHsisy. BO3MOXHOCTb BbiGOpa LiBeTa
KOPOYKM NMpeayCcMOTPEeHa He BO BCEX NporpaMMax.

Haxmure kHonky «Crapt/Crony. TaliMep HauHeT 06paTHBI OTCHET BPEMEHU NPUTOTOBAEHMS.
B TeyeHue nepBbiX 5 MUHYT 3aMELUMBAHMS ClIeaMUTE 33 BHELWHUM BUAOM TecTa. U3 Hero
[LOMKEH NONYYaThes KpYrblit POBHbIA KOMOK. ECM KOMOK He (YOpMUpYeTCs, UHTPeLUeHTbI
CMeLUaHbl HeBEPHO.

Ling mozo umobbl 8pemMeHHO 0CMAKBUMb BbINOTHERUE NPO2PAMMbI Ge3 cOpoca Hacmpoex,
Haxmume kHonky «Cmapm/Cmony. 3HayeHue 8pemeru Ha ducniee HayHem Mueame. g
npodomxeHus pabomsl Npo2pamMbl NOBMOPHO Haxmume kHonky «Cmapm/Cmony.

Kpblwky xneboneyu MoxHo 0mKpsieambs Mosibko 80 8peMs 3aMeLUBARUS (CbILUEH 38YK pabo-

matow,e20 Momopa). Bo epems nodvema mecma unu 8binekaHus 0mkpeimue Kpbilku npusedem
K CHUMEHUIO Ka4ecmea 20mogo2o u3denus.



[To OKOHYGHUU NpU20MOoBNEHUS He BbiHUMalime u He paspesaiime xneb. PekomeHdyemcs
ocmasums e20 8 xsie6oneyu npu 8KkkYeHHoM agmonodozpese Ha 1 dac. 3amem 20mosoe u3-
denue cnedyem 8bIHymb U3 NpuGOPa U HakpsiMe NOA0MeHYeM 00 NOTHO20 OCMbIBAHUS.

11. 06 okOHYaHMM NpOrpaMMbl NPUTOTOBAEHNA BAC ONOBECTMT 3BYKOBOI CurHan. locne 31oro,
B 3aBMCMMOCTY OT BbIOPaHHOI NporpamMMbl, NpBOP NepeifeT B pexuM aBToONoOA0rpeBa
WM B PEXUM OXUAAHMS.

12. [inst npepbiBaHus paboTbl MPOrPaMMbl UK PexiMa aBTONOA0rPEBA HAXMMTE U YaepkH-
Baiite KHonky «Crapt/Crony.

13. To 0KOHYaHWM NPUrOTOBNEHNS OTCOEAMHITE X1eboneyb OT 3NeKTPOCeTH.

KoHcucreHums Tecra

Ecnm Tecto cnmwkoM npuannaet Kk HOKOBbIM MOBEPXHOCTAM paboyelt eMKOCTH, NoCkinbTe
CTEHKM MyKOIA. ECm TeCTo CMwKoM cyxoe, [06aBbTe CTONOBYHO NOXKY Tennoi BoAbl. YianuTb
BCE MHTPENMEHTI, MPUAMMLIME K GOKOBbIM CTOPOHAM EMKOCTH, MOXHO AE€PEBSHHON WM nna-
CTUKOBO NOXKOIA. He 1cmonb3yidTe Anst 3TOTO MeTannyeckme npeameThbl — OHW MOTYT NOBpe-
IWUTb aHTUNPUTapHOe NOKpbITe GOpMbl. He ocTaBnsliTe KpbilwKy OTKPLITOM JObLUE, Y4eM 3TO
HeobxoauMMo.

OcobeHHOCTH NpoLecca BbiNeKaHus

Ha BKyc 1 TekcTypy xneba, npuUrotoBneHHoro B xneboneuu, BISeT MHOXECTBO (hakTOpOB: Xa-
paKTep MHIPeLUEHTOB, TEMNEPATYPa Ha KyXHE, aTMOChepHOE AaBneHue. Micnonbays cobCTBeH-
HbIiA peLienT NpuroToBNeHus x1eba, CTporo CiefyiTe pekoMeHAaLMsM Mo 3aKnaake NPOLYKTOB
1 BbI6OPY MPOrpaMMbl, IPUBEAEHHBIM B JAHHOM pYKOBOACTBE. OTMEPSIATE MHTPELNEHTbI TOYHO
no Becy. Mcnonb3ys peLentbl U3 KyNMMHAPHBIX KHUT ANs Apyrux xneboneyeit, OpueHTUpyitech
Ha Bec rotooro xneba 8 500 unu 750 rpamm. He 3anonusiite pabouyio eMkocTb bonee yeM Ha
YETBEPTb WK, B KPalHEM Cllyuae, He Bosiee YeM Ha TpeTb ee 0bbeMa. B npotuBHOM Ciyuae BO
BPEM$ MOSIbeMa TECTO MOXET NepenuThCs Yepes Kpas YOpMbl B HarpeBaTeNlbHyH kaMepy, Nonactb
Ha HarpeBaTeNlbHbli 3NEMEHT W 3aCOPUTb MPUBOL, UTO, B CBOIO OYEPE/b, NPUBEAET K MONOMKeE
npubopa.

WU3Bneyenue rotoBoro xne6a

1. Otkpoiite Kpbiwky npubopa. Mcnonb3ys KyXoHHbIE pyKaBuLbl, BO3bMUTE HOPMY ANS Bbl-

MEYKM 3a pyuKy U NOBEPHUTE ee NPOTUB YaCOBOI CTPENKM, 3aTeM M3BNIEKUTE U3 HArpeBa-
TeNbHOI KaMepbl.

ﬁ BHUMAHME! [omHume, Ym0 No OKOHYAHUU NPOYECCa NpU20MOs/IeHus xeb, GopMa u Hazpesa-

MenbHass Kamepa 04eHb 20pa4ue! bydbme 0cmopoxHel, UCNOb3yLime KyXoHHbIe pyKasuybl, Ymobs!

usbexams oxo208! He cmagbme 20pa4yio (OpMy C XneboM Ha cKamepmb, NAACMUKOBbIE UAU

Opyaue mepMoyysCmBUMeTbHble NOBEPXHOCMU, KOMOpble Mo2ym 3a20pembCa Uau pacnaasumcs!

2. TepesepHuTe hOpMY A5 BbINEYKM BBEPX JHOM M WU3BNEKUTE TOTOBbIA Xneb 13 Gopmbl,
BbINOXMTE ero Ha pelweTky uam 6ntofo. Octasbre Ha 20 MUHYT, 4TOBbI XN1€H OCTbIN.

3. Tlocne Toro kak GopMa Ans BbiNeyku 1 Npubop OCTbINK, IPOM3BEAUTE MX OYUCTKY B COOT-

BETCTBUM C Pa3fenoM «YX0Z 3a npubopomy.

Korcmpykuus xneboneyu npedycmampugaem, 4mo noc/ie U3eeyeHus 8sINeYKU U3 Yawu a0nacme
0119 3aMewUBaHus 0MKHA 0CMABAMBCS Ha 8any BHyMpU GopMbl. ECu 3mozo He npousowno
U 0Ha ocmanac 8 xnebe, 3mMo He s815emcs depekmom. Yoanume 10nacme ¢ NOMOUbI0 Cneyu-
/16H020 KPIOYKG, 8X00ALLE20 8 KOMNAIEKM.

Hape3ska u xpaHenue xne6a

Mcnonb3yiiTe aneKTpUYECKuil UK CneLmanbHblil 3y6uaTbiii HOX, 4Tobbl Hape3aTb x/eb.
XpaHuTe xneb B 3aKpbIToii yNakoBke (B repMETUYHOM MNACTUKOBOM MeLLKE AW MaCcTUKOBOM
KOHTe/iHepe) Npu KOMHaTHOI TeMnepaType He 6onee 3 AHeid. [lns AnUTENbHOTO XpaHeHus (1o
1 mMecaua) nomectute xneb B 3aKpbiToit NOCYAE B MOPO3MAbHYIO Kamepy. Tak kak AOMaluHuii
Xneb He COLEPXKUT KOHCEPBAHTOB, OH MOXET BbIChIXaTb U MOPTUTLCS ObICTPee, YeM xneb, u3ro-
TOB/IEHHbII MPOMBILLNEHHBIM CTOCOBOM.

[1l. HASHAYEHWE M OCOBEHHOCTH
ABTOMATUYECKMX MPOTPAMM MPUTOTOBJIEHMA

1. Mporpamma «KNACCUYECKUIA XIEB»

Mcnonb3yeTca Ans BbinekaHus knaccuyeckoro benoro xneba. Mporpamma Bktoyaet B cebs
3aMec, paccToiiky TecTa U BbinekaHue xne6a. MoxHo BbIOpaTb BeC U3AeNus 1 LiBET KOPOUKM.
PyuHas perynupoBka BpeMeHu OTCYTCTBYET.

2. Mporpamma «®PAHLLY3CKUWA XNEB»

Mcnonb3yetcs Ang BoinekaHus nerkoro GpatLysckoro xneba ¢ xpycrsien Kopoukoi. Mpepyc-
MaTpUBAET ANMUTENbHBINA 3aMeC W paccToliky Tecta. lporpaMma BKAoYaeT B cebs 3amec, pac-
CTOIKY TecTa u BbinekaHue xne6a. MoxHo BbiGpaTh BeC U3Leus 1 LIBET KOpouKu. PyuHas pe-
TyMPOBKa BPEMEHU OTCYTCTBYET.

@panuy3ckuil xneb Bbicmpo CMmaHoBUMCs YepcmabiM, NOIMOMY €20 f1y4Lie He XpaHumb 00/b-
Lie 00H020 OHS.

3.Mporpamma «CIOBA»

PexoMeryeTcs An9 Bbinekanys cao6bI. MporpamMa BKIouaeT B Ceb 3aMec, paccToliky TecTa v Bbire-
Karye. MOXHO BbIGPATb BEC M3RE/A 1 LIBET KOPOUKY. PyuHas perynpoBKka BpemeHn OTCyTCTBYeT.

4. Mporpamma «PYXKAHOW XJIEG»

PekomeHrpyeTcs A BbinekaHus xneba u3 pxaHoit Myku. [porpamma BKtoyaeT B cebs 3amec,
PacCToiiky Tecta 1 Bbinekaxue xneba. MoxHo BbIOpaTh BEC M3AeNUs W LBET KOPOUKM. PyuHas
peryn1poBKa BpeMeHM OTCYTCTBYET.

5.Mporpamma «3KCMPECC»

Mcnonb3yetcs Ans yckopeHHoro BbinekaHus 6enoro xneba. [lobasbte B Tecto ans 6enoro
xneba LononHuTenbHo 1/3 yaliHon NoxKM Apoxokei, ucxoas u3 Beca Bbineykw 750 r.Mporpam-
Ma BKJII0YaeT B cebs 3aMec € NoL0rpeBoM, pacCToiKy TecTa U BbinekaHue. MoxHO BbibpaTb Bec
M30eNust W LIBET KOPOUKM. PyuHas perynupoBka BpeMeHu OTCYTCTBYET.



6. Mporpamma «KEKC»

PekomeHzyeTcs Anst BbiNeYKM KEKCOB C pa3NMYHbIMU HanonHuTensmu. lMporpamMMa BKio-
yaet B cebs ObICTpbIif 3aMec, paccToiky 1 Bbinekanue. O BpeMeHu L06aBNEHUS [ONONHY-
TeNbHbIX MHTPEAUEHTOB COODLLMT 3BYKOBOI CTHaN. MOXHO BbIGpaTh LIBET KOPOUKM M3aenus.
Bo3mMoxHoCTb BbIGOPA Beca M3nenus HepoCTynHa. PyyHas perynupoBka BpeMeHu oTcyT-
CTBYET.

7.Mporpamma «AECEPTbl»
PekoMeHpyeTcst A5t NPUTOTOBNEHNS Pa3NnYHbIX AiecepToB. Bo3moxHa perynupoBka BpeMeHH
NpUroToBNeHus B Auana3oHe oT 20 MMHYT 40 2 YacoB C LWaroM YCTaHOBKYM B 5 MMHYT. Bpems
npurotosnexus no ymonuauuio — 1 yac 20 MuHyT. BoaMoxHOCTb BbiGOpa Beca ugenus u
LIBETa KOPOUKM HELOCTYMHbI.

8. Mporpamma «6OPOANHCKUIA XNEB»

PekomeHayetcs ans npurotoBneHus 6opoauHckoro xneba. Mporpamma BktuaeT B cebs 3amec,
PaccToiiky TecTa 1 Bbinekanue xneba. MoxHo BbIOpaTb BEC M3AENUS U LiBET KOPOUKH. PyyHas
peryn1poBKa BpeMeHM OTCYTCTBYET.

9. Mporpamma «LIEJIbHO3EPHOBOW XJIEG»

Mockonbky MyKa, Mcnonb3yemas ans 31oro xneba, sensetcs bonee THKeNO, TO NporpaMMa B
TeYeHMe 5 MUHYT nepef 3aMeLLMBaHUEM TeCTa MPOM3BOAMT NPeLBAPUTENbHbII MOAOIPeB UH-
TPEAVEHTOB W OCTAB/ISIET TECTO KMOAXOAUTbY B TeYeHue bosee AnUTenbHOro BpeMeHu. byxaHku
13 3ePHOBOJ MYKM 0DbIYHO MeHbLIEro pa3mepa 1 6onee naoTHble.

lMporpamMma Bk/to4aeT B cebs 3aMec, paccToiiky TecTa 1 BbinekaHme xneba. MoxHo BbiGpaTh BeC
WU3LENVs W LiBET KOPOUKM. PyyHas perynnpoBka BpeMeHu OTCYTCTBYeT.

10. Mporpamma «BE3IMIOTEHOBbIA XJIEG»

[lns BbinekaHms xneba u3 be3srntoteHoBol Myku. NporpamMMa BKioYaeT B cebs MoAOrpeB UH-
rpesMeHTOB, 3aMec, pacCTonKy Tecta 1 BbinekaHue xneba. MoxHo BblbpaTb BEC U3Lenus U LiBeT
KopouKu. PyyHas perynupoBka BpeMeHu OTCYTCTBYeT.

miomeH (knelikogura) — 3mo 6enok, codepxauulics 8 31aK0BbIX PACMeHUsX U npudarwuil
MyKe 8biCOKUe xnebonexapHsle csolicmea. MMerHo 6a200aps emy mecmo npuobpemaem
ynpy20cmb u 3nacmu4Hocme. OOHAKO HeKOMOpbIM 00SM 2/1H0MeH NPOMUBONOKA3AH.

11.Mporpamma «MOJIOYHAS KALLA»

MporpamMma 15 Bapky Kalll Ha Monioke 1 Bozie. Bo3MoXHa perynupoBka BpeMeHu B iuanasoHe
ot 20 MuHyT Ao 1 yaca 50 MuHyT € warom yctaHoBku B 1 MuHyTy. Bpems npurotosnetus no
yMonyaHuio — 40 MUHYT.

12. Mporpamma «XJIEB C I0ABKAMW>»

PekomeHayeTcs ans Bbineyky xneba ¢ pasnnyHbiMu Lobaskamu. [porpamma BKtouaeT B cebs
3aMec, PacCTonKy Tecta 1 BbinekaHue xneba. MoxHO BbIOpaTb BEC U3ENNS U LBET KOPOUKM.
PyyHas perynupoBka BpeMeHH OTCYTCTBYeT.

13.Mporpamma «bE3[APONCKEBOE TECTO»

lporpamMMa Ans 3aMeca W paccToiiku 6e3npOXKEBOTO TeCTa 6€3 AAbHENLIETO BbiNeKaHMS.
[LlocTynHa dyHKuMA 0TCPOUKY CTapTa. PyuHas perynMpoBKa BpeMeH# NPUToTOBEHHS, BOIMOX-
HOCTb BbIGOPA BECa 1 LiBETa KOPOUKM U3LENHs HeAOCTYMHbI.

14.NMporpamma «APOXCKEBOE TECTO»

lporpaMMa 1S 3aMeca W paccToiiki APOXOKEBOro Tecta 6e3 fanbHeidlero Bbinekaxus. [lo-
CTYNHA hYHKLMS OTCPOUKM CTapTa. PyyHas perynnpoBKa BpeMeHu NpUroToB/eHHSs, BO3MOKHOCTb
BbIGOPA BECa U LIBETA KOPOUKY U3LENNS HEQOCTYMHbI.

15. Mporpamma «CYT»

PekomeHpyeTcs NS npuroToBneHus cynos 1 6ynboHoB. porpamMma BkioyaeT Bapky 6e3 no-
MeLLIMBaHMS. BO3MOXHA perynupoBka BpeMeHH B auanasoHe ot 20 MUHYT A0 2 4acoB C WaroM
YCTaHOBKM B 5 MMHYT. Bpems npurotoBnenus no ymonyaxuto — 1 yac 20 MuHyT. BoamoxHoCTb
BbIOOPa BECa M3eNns HEROCTYMHbI.

16. NMporpamma «TYLIEHUE»

PekomeHpyeTcs Ans TyweHMs Msca v oBoLLeid. [porpaMMa BK/IKOYaeT npurotoBneHue be3 no-
MeLLMBaHuA. BO3MOXHa perynupoBKa BpeMeHu B inana3oHe ot 20 MUHYT 0 2 4acoB C Warom
YCTaHOBKM B 5 MUHYT. BpeMs npurotoBnexus no ymonyatuio — 1 uac. BoaMoxHocTb BbiGopa
BECA WU3AENNUS HEJOCTYMHbI.

17. Mporpamma «AOTYPT»

lporpamMma Anst IPUroTOBNEHMS Pa3NnYHbIX BULOB iOrypTa. Bo3MoXHa perynupoBka BpemMeHH
NPUrOTOBNEHMS B AManasoHe OT 5 MMHYT A0 12 YaCcOB C WAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT. Bpems
NpUrOTOBAEHMS MO YMONYaHMI0 — 8 YacoB. BO3MOXHOCTb BbIGOpA BeCa M3LENMS HELOCTYMHbI.

18. Mporpamma «IMKEM»

Mcnonb3yetcs Ans NpUroToBNEHNS BapeHbs, KEMOB, TONUHIOB K Bbineuyke, BaasiM 1 MOpOXe-
HOMY, KETYYNOB, BCEBO3MOXHbIX MPUMpaB, a Takke ANS NOAFOTOBKM PAAA NPOAYKTOB K AOMALL-
HeMy KOHCepBMpOBaHHI0. BO3MOXHa perynnpoBka BpeMeHu MPUroTOBEHNS B AMaNa3oHe oT 5
MUHYT £10 1 yaca 20 MUHYT C WaroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT. Bpems npurotoBneHns no ymonya-
HUi0 — 40 MUHYT. BO3MOXHOCTb BbIBOPA BECA M3eUS HEROCTYMHbI.

19. Mporpamma «BbIMEYKA»

lporpamMma pekoMeHAyeTcs 1St BbiNeKaHus GUCKBUTOB M APYIUX U3AENUI U3 TOTOBOTO TECTa,
aTaKkke Ans J0BELeHMs [0 TOTOBHOCTU HenponeKILnxcs u3nenuit. Craaus 3aMmeca 1 paccroiiku
B JaHHO/ NporpaMMe OTCYTCTBYIOT. BO3MOXHa py4Hast perynpoBKa BpeMeHH B AuanasoHe ot
20 MMHYT 0 2 4ACOB C WAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT. Bpema no ymonyanmto — 1 yac. BoaMoxHocTb
BbI6Opa Beca u3nenus HeloCTyNHbI.

[ing nonyyeHus kadecmeeHHo20 pe3ynsmama npedsazaem 80CN0ML308AMbCA peuenmamu no
npuzomosneruto 600 u3 npunazaemoli K xne6oneyu REDMOND RBM-1908 kynurapHoii
KHU2U, pazpabomatxHoli cneyuansHo 0as 3modii modenu. Coomeemcmeyiouue peuenmsl bl
Make Moxeme Halimu Ha calime www.redmond.company.



CBopHasn Tabnmua nporpamMMm NpuroToBieHus (3aBOACKME YCTaHOBKH)

Bpems pa6otbi no
YMOJMaHHUIO (4ac : MUH)

HasBaHue nporpaMmbi

KNACCHYECKWI XTIEB
PAHLY3CKWM XNEB
CMI0BA

PXAHOW X/IEB
IKCMPECC

KEKC

LECEPTHI
BOPOLMHCKMI X/NEB
LLENbHO3EPHOBOM X/IEG
BE3MMOTEHOBbIA X/IEB
MOJIOYHAR KALIA
XNEB C I0BABKAMM
BE3[POXOKEBOE TECTO
[IPOXOKEBOE TECTO
on

TYWEHVE

VorypT

IXEM

BBIMEYKA

5001

2:55
3:55
3:40
2:55
1:55

2:55
2:55
2:55

2:55

2:20
1:20

0:40

0:15
1:30
1:20
1:00
8:00
0:40
1:00

7501

3:00
4:00
3:45
3:00
2:00

3:00
3:00
3:00

3:00

[uanasox
W3MEHEHUs BpeMeHH
NPUroToBAEHHS / Wwar

M3MeHeHUs

0:20 - 2:00 / 5 Muu

0:20 - 1:50 / 1 M1

0:20 - 2:00 /5 Mun
0:20 - 2:00/ 5 MuH
0:05 - 12:00 /5 mun
0:05 - 1:20 / 5 Muu
0:20 - 2:00/ 5 M

SN N XN XN X Orcpouka
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Bo3MoHbie NMPUYUHDBI HEYA0BIETBOPUTEJIbHDIX PE3Y/IbTAaTOB BbINE€YKH
YXupxoctb

Xneb nnoxo noAHUMaeTcsa

HepoBHas kopouka

Myka Hu3Koro
copTa uau

NNOXOro Kayecrsa

W36biToK

Hepocratok

Myka

W36biToK

Hepocratok

U3bbiTok

Apoxokn

Hepocratok

(HecBexme

ApOXKH)

W36biTok conu

U36biToK caxapa

=
8
3
H
g

Myka

MKUPOB

Myka HuzKoro
copTa unu
T/10XOr0 KauecTsa

U3bbiTok
Hepocratok
U3bbiTok
Hepocratok
Hepocratok
(HecBeXxHe
APOXOKH)
W36biTok conn
W36biToK caxapa
Hepocratok

Bbifop usera
KOPOUKM

CAnwKoM pbixsas MAKOTb .
lMocne nobema byxaHka onana . . .

Xneb 6nefHblit 1 HenponekwHMiics . . .
Ha xne6e octanacb Myka . .

TeMHas kopoyka . . . .

IV. YXOA4 3ATIPMBOPOM

Mepen ouncTkoi npubopa ybeanTech, YTo OH OTKAKUEH OT ANEKTPOCETU M NONHOCTbIO OCTbIA.
TiwatenbHo ouLLaiiTe BHYTPEHHME NOBEPXHOCTU (OpMbI U NpMBOPa NoCne KKAOro UCMONb-
30BaHMS.

BHUMAHWE! He noepysatime kopnyc npubopa u wHyp 31eKmponumaxus @ 00y umu
v Opyaue 1udkocmu. Xneboneys u ee demanu Henpu200Hs! 0715 Mbimbs 8 NOCYOOMOEYHOU
MaWwuHe.

v 1. OTKpoifTe KpbILLKY ¥ U3BNEKMTE (hOPMY A1 BbINEYKM, C/IETKA OBEPHYB €€ 3a py4Ky NpoTUB
4aCoBO CTPENKM U NOTAHYB BBEPX.

2. CHumuTe nonacTb A5 3aMelunBaHus. ECv nonacTb He CHUMAeTCs € ocu, HanonHuTe op-
My 14 BbINEYKM Tennoi BOLOM 1 0CTaBbTe HA HEKOTOpOE BpeMsl. ITO Pa3MArYMT Hanumee
TeCTo, ¥ IONACTb NErko CHUMETCS.

3. BbIMoiiTE MepHYto eMKOCTb, MEPHYHO NTOXKY, hOpMY ZNSl BbINEYKM 1 ONACTb ANS 3aMeLLu-
BaHMs B ropsyeil BoAe C MATKMM MOIOLMM CPeCTBOM. ECIM BHYTPeHHAA YacTb onactu
NS 33aMELUMBAHNS CUIBHO 3arPSi3HEHa, MONOXUTE e Ha HEKOTOPOE BPEMS B FOPSUYH BOAY,
noce Yero akkypaTHo 0uMCTHTe.

4. Ounwaiite BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb M KOPMYC U3AENUS MATKOM BNAXKHOM KYXOHHOM
candeTkoit i rybkoit. BO3MOXHO NpUMEHEHUEe [eNMKaTHOTO YUCTALLEro CpeacTBa. Bo
13bexaH1e BO3MOXHbIX MOATEKOB OT BOAbI M Pa3BOAOB HA KOPMyce PeKOMEHAyeM NpoTe-
peTb ero NoBePXHOCTb HacyXo. [ONHOCTbIO yAANAIATE MOKOLLEe CPEACTBO BNAXHOM rybKoi
WM TKaHbIO, MHAYE B [aNbHEMLLEM OHO MOXET NMOBMSTb HA BKYC BbINEYKM.

ANENENENENEN

ANAN

Hepnocrarok
KHPOB

A He ucnone3yiime npu o4ucmke npubopa abpasusHele cpedcmaa, XUMUYeCKU G2peccugHble Unu
Opyeue seuiecmea, He pekoMeHA08aHHbIE 0715 NPUMEHEHUS ¢ NPeOMemamu, KOHMAKMUPYHOUU-
MU ¢ nuwed.

lepen NOBTOPHbIM MCMONb30BaHMEM Xneboneyn Un nepen Tem, kak yopaTb ee Ha XpaHeHue,
ybenuTecs, 4To BCe AeTaM Cyxue.



Jkcnnyarauus GpopMbl AN BbINEUKMU

Ha dopmy Ans Bbineyky 1 nonactb Ans 3aMelLNBaHUS HAHECEHO aHTUMPUTapHOe MOKpbITHE,
ynpoujatouiee u3neyenmre xneba. Yrobbl u3bexatb noBpexaeHNs NOBEPXHOCTH, CreayiiTe
MPUBEAEHHBIM HIKE MHCTPYKLIMAM.

* He nonb3yiTecb MeTanIM4eckuMm uau ocTpbiMu npubopamm (HanpuMep, HOXOM U
BUKOW) BO BPEMS U3BNeEYeHNs Xeba 3 eMKoCTH.

* [lepen Tem Kak paspe3atb byxaHky xneba, ybeauTech, 4T BHyTPM Hee HeT nonactu Ans
3aMeLumMBaHuA. ECnn nonactb HaxoamuTCs BHYTPH, LOKANTEC, NOKA X/1eD OCTbIHET, U TONbKO
noc/ne 3T0ro U3BNEKMTE I0NMACTb CMELMabHbIM KPIOYKOM. by/ibTe 0CTOPOXHbI B 06palLieHnn
C 1ONACTbI0 1S 3aMeLUMBAHNS, NOCKONbKY OHa MOXET ObITb ropsiyeit.

e Vcnonb3yitTe Msrkyto rybky Bo Bpemst 04MCTKM (POpMbI 4151 BbINeYK 1 nonacti. He ucnonb-
3yliTe Kakue-nnbo abpasmBHble BeLeCTBa (HanpuUMep, YNCTALLME MOPOLLKK) MK XecTkie
ryoKM.

o TBepable, KPYNHO3EPHUCTbIE MM KPYMHbIE MHTPEAMEHTbI (HAMPUMEp, HeNPOCesHHas MyKa,
caxap, Opexu UM cemeHa) MOryT NoBpeauTb aHTUNpUrapHOe NOKpPbITUE eMKOCTU AN
npurotosnexnsa. [pu ncnonb3oBarMM HOLIOTO KOMMYECTBA MHTPEANEHTOB PasaeNuTe UX
Ha HebonbLuKe YacTu. [puaepxmBaliTeCch peKoMeRA0BaHHbIX 06beMOB 1 NOPsAKa AEACTBHI,
YKa3aHHbIX B peLienTax.

Mpu perynapHoi akcnayaraumn GopMbl BO3MOXKHO NOSHOE WM YACTUYHOE M3MEHeHUe LiBeTa
ee BHYTPeHHEro aHTUMpurapHoro nokpbiTis. Camo no cee 310 He ABNSETCA NPU3HAKOM Aedek-
Ta (opMmbl.

Xpaueuue U TPAHCNOPTUPOBKA

lepen xpaHeHneM 1 NOBTOPHOI IKCMAYaTaLmelt 04MCTUTE M MOAHOCTbIO MPOCYLUMTE BCE YaCTU
npubopa. XpaHute npubop B CyXOM BEHTUAMPYEMOM MeCTe BAaNM OT HarpeBaTeNlbHbIX Npubo-
POB 1 NONafaHMs NPSMbIX COMHEYHDIX NTyYeid.

Ipy TpaHCNOPTMPOBKE W XpaHeH!UM 3anpeLLaeTcs NoABepraTb Npubop MexaHU4eckuM BO3fei-
CTBUAIM, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO NPUBOPA M/MNM HApYLUEHHIO LIeNIOCTHOCTH
YNaKoBKM.

Heobxoaumo bepeyb ynakosky npubopa 0T nonaaanus BOAbI M APYIUX KMAKOCTEN.

V. NEPE[ ObPAULEHMEM B CEPBUC-LLEHTP

HeucnpasHocte Bo3MoxHbIE MPHUMHDI Cnocob yctpanenns

LLIHyp 3neKTpONUTaHHS He NOAKI0-

wel k poserke Y6eauTecs, 4T IMEKTPOLLHYP BKAIOYEH B PO3ETKY

HencnpasHa aneTpueckas posetka | BouwTe npuGOp B UCTIPaBHYHO Po3eTKy

Mpubop He BKAloYaeTcs
TpoBepbTe HauuMe HanpskeHws B anekTpoceT. Ecm oo
0TCYTCTBYeT, 06paTUTECh K 0BCNyXUBalOLLEi BaL JOM 0p-
raHM3aLmumM

B 3N1EKTPOCETU HET TOKa

Mpubop BKAKOUMNCA, HO
3aMeca He NPOUCXOAMT

Bbl He YCTaHOBM/IM I0NACTb AN19
3aMellnBaHNA TecTa

Oumctute opMy ANg BbINEUKHM, YCTAHOBUTE NONACTb HA
[AIHO OPMbI M HAUYHHUTE NPOLIECC 3aHOBO

HeucnpasHocts Bo3MoxHbIe NpUuMHbI Cnoco6 ycTpaHexus

Otkniounte npubop ot 3nektpoceti. OTKPOiiTe KpbILLKY
npu6opa 1 NoAOKAWTe, NoKa TeMneparypa BHYTPU He
CHU3WTCA 10 KOMHATHOIA. BKntoumTe Xn1e6oneub 1 3anyctu-
Te NporpamMy MOBTOPHO

Ha aucnnee nosieunock
coobuenne «HHH»

BHyTpu Xneboneun cMIWKOM Bbl-
CoKas TeMnepatypa

OTkAtiouwTe NPUGOP OT INEKTPOCETH U NepeHecHTe €ro B No-
MellieHMe C Temneparypoit He Hise 15°C.

OTKpoitTe KpbILLKY NPUG0Pa 1 MOAOXVTe, NIOKa TeMMepaTypa
BHYTPY He MOAHMMETCA 10 KOMHaTHOW. Bkioumte xneGoredb
1 3aMyCTuTe MPOrpaMMy MOBTOPHO

BHyTpM Xxneboneun CIMLWKOM Hu3-
Kas Temneparypa

Ha aucnnee nossunoch
coobuienme «LLL»

OTKntoyuTe NPUBOP OT INEKTPOCETH M NOAOKANTE, NOKA
OH OCTbIHET. BK/louMTe Xneboneub B ceTb u 3anycture
nporpamMMy noBTopHO. ECM cooBLieHme nosTopseTcs,
0BpaTUTECh B ABTOPU30BAHHbIV CEPBUCHDII LIEHTP

Ha aucnnee nossunoch
coobuieHne «EE0» mnn
«EE1»

Cboit B pabote TemnepatypHoro
JaTunka

B cnyyae ecnu HeucnpagHocms ycmpaHums He yoanocs, 06pamumecs 8 a8mopu308aHHbil
CepauCHbILT yeHmp.

HOro o6opyaoBaHus)

YTUNU3aLMI0 YNakoBKH, PYKOBOACTBA NMO/Ib30BaTeNS, a Takxke caMoro npubopa Heob-
EEEEN XO[1IMO NPOM3BOAUTH B COOTBETCTBUYM C MECTHOI MPOrpaMMOoid 1o nepepaboTke oTxo-

no.. [posiBute 3a60Ty 06 OKpyXatoLLel cpeie: He BblbpacbiBaiTe Takue u3nenus
BMeCTe C 0BbIYHBIM ObITOBBIM MYCOPOM.
Mcnonb3oBaHHble (CTapbie) NpuBOpbI He AOMKHbI BbIOPACBIBATLCS C OCTA/IbHBIM BbITOBBIM My-
COPOM, OHM JOMKHbI YTUNM3UPOBATLCS OTAENbHO. BnazenbLibl cTaporo 060pynoBaHmMs 0653aHbl
MPUHECTU NPUBOPbI B CMIELMaNbHbIE MYHKTbI IPUEMA WM CAATb B COOTBETCTBYIOLIME OPraHu3a-
umu. Tem caMbIM Bbl OMOraeTe NporpaMMe 1o nepepaboTke LiEHHOTO Cbipbs, a TakXKe 0YMCTKe
3arps3HSOLLMX BELLECTB.
[laHHbIi npubop nomeyeH B cootBeTcTBUM C EBponeiickoii Aupektusoii 2012/19/EU, perynu-
pyloLLEit YTUIM3ALMIO SNEKTPUYECKOTO U 3NEeKTPOHHOTO 060pyA0BaHHS.
[laHHas AupekTvBa onpedensieT 0CHOBHble TPeB0BaHMs K yTUAM3aLMu U nepepaboTke 0TXOA0B
OT 3NEKTPUYECKMX 1 3NEKTPOHHBIX NPUBOPOB, AeCTBYIOLME Ha BCeil TeppuTopum EBponeiicko-
ro Coto3a.

Ei JKonoruyecku 6e3spepHan yTUAN3aUMA (YTUAM3ALMSA INEKTPUHECKOTO U INEKTPOH-
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