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A\ Pries pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovg ir jj issaugokite, kad prireikus galétumete
pasizidréti. Teisingai naudojantis prietaisu, jo ekspl imo laikas bus Zymiai ilgesnis.
Siame vadove pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios gali susidaryti eksploatuojant
prietaisa. Dirbd su jrengini dotojas turi vadk is sveiku protu, biti atsargus ir atidus.

ATSARGUMO PRIEMONES

* (Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant techninés sau-
gos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliy.

o Sis prietaisas skirtas naudoti namy salygomis ir gali biiti naudojamas
butuose, sodybose panasios nepramoninés paskirties patalpose.Naudoji-
mas pramoniniais ar kitais nenumatytais tikslais bus laikomas Sios gami-
nio eksploavtacil_os instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas
neatsako uz galimas pasekmes.

* Prie$ jungdami prietaisg | elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa atitin-
ka prietaiso nominaliajg jtampa (zr. technines gaminio charakteristikas
arba gamykline gaminio duomeny lentele).

» Naudokite gaminio galingumg atitinkantj ilgintuva, nes parametry neati-
tikimas gall sukelti trumpajj jungimg arba gaisra.

o Junkite prietaisa tik | jzemintus kiStukinius lizdus. Tai batina salyga, sau-
ganti nuo elektros smgio. Naudodami ilgintuva jsitikinkite, kad jis taip

pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikimo metu jkaista prietaiso korpusas, dubuo ir me-

talinés dalys! Bakite atsarqds! Naudokités virtuvinémis pirstinémis.

Vengiant nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virs

prietaiso.

* Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietaisa j kit vieta, atjunkite jj nuo
elektros tinklo. Traukite laikydami kiStuka, bet ne laida, be to, tai darykite
sausomis rankomis.

* Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniy,. Pasird-
pinkite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty su
astriais daiktais, kampais ar baldy briaunomis.

ATMINKITE: atsitiktinai pazeidus elektros maitinimo kabelj, gali
kilti garantijos sqlygas neatitinkanciy nesklandumz ir bati sutrik-
dytas elektros tiekimas. Pazeistq elektros kabelj bitina skubiai
pakeisti klienty aptarnavimo centre.

* Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, jam veikiant - neuzdenkite,
nes prietaisas gali perkaisti i sugesti.

» Draudziama eksploatuoti prietaisg lauke:  prietaiso vidy patekus drégmés
ar pasaliniy objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimy.

o PrieS valydami prietaisg jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo
ir yra visiskai atveses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.

@ DI?IAUDflAMA merkti prietaisq j vanden; arba plauti jj vandens sro-

o 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy ge-
béjimy ar nepakankamai patirties ar Ziniy turintys asmenys gali naudotis
prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti saugiai
naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus. Vaikams negalima Zaisti
prietaisu. Prietaisg ir tinklo kabelj laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8
mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiujy neprizidrimi vaikai negali valy-
ti prietaiso ar juo naudotis.

* Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas ir kt.) gali biti pavojingos
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vie-
toje.

* Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija.
Remontuoti prietaisq gali tik jgalioto klienty aptarmavimo centro specia-
listas. Neprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prietaisa, turt3 arba
suzaloti asmenis.

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.



Specifikacija

Modelis SkyCooker RMCG-M226S
Galia 860 W
|tampa 220-240V,50/60 Hz
Apsauga nuo elektros smagio klasé |
Dubenélio tiris 51
Dubenélio danga. r i Daikin®
Ekranas. LED, skaitmeninis
Garo voztuvas nuimamas
Valdymo tipas elektroninis, nuotolinis (Ready for Sky REDMOND)
Duomeny perdavimo standarta: Bluetooth v4.0
Operacinés sistemos palaikymas i0S, Android
Matmeny: 290 x 270 x 295 mm
Grynasis svori: 2,4kg
Programa

1. MYNBTVNOBAP (MULTICOOK) 5. HATIAPY (GARAS) 9. MOJNIOYHAS KALIA (AVIZINIAI
2. KAPKA (PAKEPINTI) 6. BBIMEYKA (KEPTI) DRIBSNIAI)

3. PUC/KPYMbI (RYZIAI / GRUDAI) 7. TYWEHME (TROSKINYS) 10. MOTYPT (JOGURTAS)

4. 1108 (PLOVAS) 8. (YN (SRIUBA) 11. 3KCMPECC (ISREIKSTI)
Funkcija

Ready for Sky REDMOND (nuotolinis prietaiso valdymas su iSmaniuoju telefonu

arba tablete) galima
MASTERCHEF LITE (temperatiros ir virimo laiko keitimas, o programa

veikia) galima
Laikykite paruostus valgius Siltai (automatinis $ildymas) iki 12 valandy
Preliminarus i3jungimas laikyti 3iltas (automatinis 3ildymas) galima

Sildymo indai
Laiko atidéjima

iki 12 valandy
iki 24 valandy

Pristatymo paketas

Prietaisas su viduje jrengtu dubeniu Tvnt.
Gary konteineri Tvnt.
Kausas Tvnt.
Plokscias Saukstas Tvnt.
Matavimo puodeli Tvnt.
Maitinimo laidas 1vnt.
Recepty knyga Lvnt.
Vartotojo vadovas Tvnt.
Paslaugy knyga 1vnt.

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat
technines charakteristikas. Techniniai duomenys leidzia paklaida £10%.

Daliy sarasas (schema AL, p. 3)
1. Dangtis su rankena atidaryti
2. Nuimamas gary voztuvas

3. Dubuo

4. Prietaiso korpusas

5. Kondensato surinkéjas

6. Valdymo pultas su ekranu

7. Gary konteineris

8. Matavimo puodelis
9. Kausas

10. Plokstias Saukstas
11. Laida

Valdymo pultas (schema A2, p. 3)

1. Automatiniai programos pazangos rodikliai.

2. Ekranas.

3. Mygtukas {2 naudojamas laiko uzdelsimo nustatymo rezimui jjungti.
4

. Mygtukas - naudojamas siekiant sumazinti valandy ir minuciy verte virimo laiko ir laiko uzdelsimo nustatymo rezi-
muose; sumazinti temperataros verte automatinése programose.

5. Mygtukas .+ naudojamas padidinti valandy ir minuciy verte virimo laiko ir laiko uzdelsimo nustatymo rezimuose; pa-
didinti temperatdros verte automatinése programose.

6. Mygtukas O naudojamas virimo Laiko nustatymo rezimui jjungti, norédami jjungti / i$jungti Bluetooth.

7. Mygtukas ﬂ} naudojamas virimo temperatdros nustatymo reZimui jjungti.

8. Mygtukas (] naudojamas jjungti / i$jungti Sildymo funkcija, nutraukti virimo programa, i$ naujo nustatyti nustatymus.

9. Mygtukas (1) naudojamas norint jjungti i anksto nustatyta virimo programa, i$ anksto i&jungti ,Keep Warm* funkcija,
jjungti greitaja programa laukimo rezimu (su numatytaisiais virimo laiko ir temperatdros parametrais).

10. Mygtukas == naudojamas automatinei virimo programai pasirinkti.

. PRIES NAUDOJANT

13 dézés atsargiai istraukite gaminj ir jo dalis. Pasalinkite visas pakavimo medziagas ir reklaminius lipdukus.

AN\

Palikite savo vietose ant gaminio korpuso esancius jspéjamuosius ir informacinius lipdukus (jeigu tokie yra) bei lentele su
gaminio serijos numeriu!

Po pervezimo ar laikymo Zemoje temperatiiroje, pries prietaisq naudojant, biitina jj palaikyti kambario temperatdroje ne
trumpiau kaip 2 val.
Prietaiso korpusg nuvalykite drégna Sluoste, praskalaukite dubenj, leiskite jiems nudzitti. Vengiant pasaliniy kvapy pirmo
naudojimo metu, prietaisg pilnai ivalykite (zr.,Prietaiso priezitra“).
Pastatykite prietaisg ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirSiaus, kad i$ gary voztuvo iSeinantys karsti garai nepatekty ant
tapetuy, dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir tem-
peratdira.
Prie$ gaminant maista jsitikinkite, kad nebaty pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio greitpuodzio dalys. Tarp
dubens ir kaitinimo elemento negali bati jokiy pasaliniy daikty.

Nejjunkite prietaiso be viduje duben; ar tustias dubuo — atsitiktinés pradeéti virimo programg, tai bus kritinis, perkaitimo prietaiso arba
sugadinti non-stick danga. Pries kepant produktus, uZpilkite Siek tiek darZoviy arba saulégrgzy aliejaus  dubenélj.

@ SVARBU! Negalima pakelti prietaiso rankena ant dangcio.

[. EKSPLOATAVIMAS IR PRIEZIURA

linis prietaiso valdymas per R4S REDMOND programa

Ready for Sky REDMOND programa leidzia nuotoliniu budu valdyti prietais artimoje vietovéje naudodami savo iSmanujj
telefona ar plansetinj kompiuterj.

1. Atsisiysti Ready for Sky REDMOND programa i$ App Store ar Google Play (priklausomai nuo operacinés sistemos) i§ jisy
prietaiso) j savo iSmanujj telefona ar tablete.

Patikrinkite minimalig palaikomg operacinés sistemos versijq oficialioje svetainéje www.redmond.company arba programos
aprasyme App Store ir Google Play.



2. Paleiskite Ready for Sky REDMOND programa, sukurkite paskyra ir vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.

Valdymo pulto uzraktas

Papildomam saugumui prietaisas turi valdymo skydo uZrakto funkcija, kad buty iSvengta atsitiktinio mygtuko paspau-
dimo.

Norédami jjungti valdymo skydelio uzrakinimas bet kuriame rezime i$skyrus jsteigti programa iki pradzios ir prisijungimas
prie mobiliojo prietaiso naudojant Ready for Sky REDMOND application, paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka =,
simbolis [ ] pasirodys ekrane.

Norédami iSjungti uzrakta, dar kartg paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka 3= ir simbolis ] [ bus rodomas ekrane.

0 Kai mygtukai paspaudziami, kai jjungtas valdymo skydo uzraktas, ekrane pasirodys simbolis [ ].

1$jungus pypteléjima
Paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka (%), kad jjungtuméte / ig§jungtuméte pypteléjima laukimo reZimu. Jo indikatorius
mirksés.

0 Kai pypteléjimas vél jjungiamas, prietaisas pateiks trumpg pypteléjimg.

MASTERCHEF LITE funkcija

Atidarykite dar daugiau galimybiy kulinariniam karybiskumui su nauja MASTERCHEF LITE funkcija! Jei MY/IGTUMOBAP
programa leidzia nustatyti programos parametrus prie$ paleidziant, tada naudodami MASTERCHEF LITE funkcijg galite tie-
siogiai keisti nustatymus virimo procese.

Visada galite konfigiiruoti bet kurios programos darba, kad jis atitikty jasy pageidavimus. Ar sriuba virinama? Ar pieno kosé
,béga“? Ar virtos darzovés virtos per ilgai? Pakeiskite temperatirg ar virimo laik nenutraukiant programos, tarsi ruosiatés
ant viryklés ar orkaitéje.

0 MASTERCHEF LITE funkcija néra prieinama naudojant 3KCIIPECC programa.

Temperatdros kaita, kai naudojant MASTERCHEF LITE funkcija yra diapazone nuo 35 iki 180°C Zingsniu 1°C. Minimalaus
virimo laika-1 minute, didziausia kepimo laikas priklauso nuo pasirinktos programos, diegimo zingsnis yra 1 minute.
@ | MASTERCHEF LITE funkcija gali bati ypac naudinga, jei jums paruosti patiekalai pagal sudetingi receptai, kad reikia jvairiy
g kepi_mo programos (pavyzdziui, rengiant kopdstai ritiniais, jautienos Stroganovo, sriubos ir makaronai pagal skirtingus receptus,
uogiené ir kt.).
Norédami pakeisti virimo temperatiirg
1. Nors virimo programa veikia, paspauskite mygtuka IE Ekrano temperatiiros indikatorius mirksi.
2. Nustatykite pageidaujama temperatdra. Norédami padidinti, paspauskite mygtuka ,+*, kad sumazintuméte — mygtuka

" Paspauskite ir laikykite nuspaude norima mygtuka, kad galétuméte greitai pakeisti. Kai pasiekiama maksimali (mi-
nimali) verté, nustatymas tesis nuo diapazono pradzios.
3. Nespauskite valdymo pulto mygtuky 5 sekundes. Pakeitimai bus i$saugoti automatiskai.
Siekiant ap kaitin
iki 2 valandy.

i nuo p kai virimo

virs 150°C, maksimalus programos laikas yra apribotas

Kepimo laiko keitimas

1. Nors virimo programa veikia, paspauskite mygtuka (9. Valandos vertés indikatorius laiko ekrane mirksés.

2. Nustatykite pageidaujama virimo Laika. Norédami padidinti valandos verte, paspauskite mygtuka ,+* kad sumazintume-
te —mygtuka ,~"

3. Dar karta paspauskite mygtuka () ir nustatykite minutes naudodami mygtukus ,+*ir = Valandy ir minutiy ver¢iy po-
kytiai atsiranda nepriklausomai vienas nuo kito. Kai pasiekiama maksimali verté, nustatymas tesis nuo diapazono pradzios.
Norédami greitai pakeisti verte, paspauskite ir laikykite nuspaude norimg mygtuka.

4. Nespauskite valdymo pulto mygtuky 5 sekundes. Pakeitimai bus i$saugoti automatiskai.

o

Jei nustatysite virimo laikq iki 00:00, programa sustos.

Laiko atidéjimo funkcija

Si funkcija leidZia nustatyti laika, po kurio bus pradéta pasirinkta virimo programa, pradedant nuo 1 minutés iki 24 valandy
per 1 minute.

1. Paspauskite mygtuka =, kad pasirinktuméte norima virimo programa.
2. Paspauskite mygtuka (9. Laiko atidéjimo indikatorius (ekrane) mirksés.

3. Paspauskite mygtuka ,+ arba ", kad pakeistuméte laiko verte. Kai paspausite mygtuka ,+*, laiko verté padidés , kai
paspausite mygtuka - jis sumazés. Norédami greitai pakeisti verte, paspauskite ir laikykite nuspaude norima mygtuka.
Kai pasiekiama maksimali verté, laiko nustatymas tesis nuo diapazono pradzios.

4. Paspauskite mygtuka (). Pradedamas skaitiavimas iki virimo programos pradzios.

5. Norédami atSaukti nustatymus, Paspauskite mygtuka ("}, po kurio vél turésite jvesti visg virimo programa.
Nerekomenduojama naudoti vélavimo pradzios, jei recepte yra greitai gendanciy produkty (kiausiniy, SvieZio pieno, mésos,
sdrio ir kt.).

JKAPKA ir 5KCIIPECC programose laiko atidéjimo funkcija néra.

Nustacius laiko funkcijos kol start bitina atsiZvelgti | tai, kad skaiciuoja laikg programose HA TAPY, XAPKA, PUC/KPYTTbI ir
CYI prasideda tik iséjus | prietaiso darbo parametrai.

KeepWarm funkcija paruostiems patiekalams (automatinis kaitinimas)
Jis jsijungia automatiskai, kai virimo programa yra baigta ir gali iSlaikyti gatavo patiekalo temperatrg 70-75°C diapazone
12 valandy. Ekrane rodomas tiesioginis veikimo laikas Siame rezime. Jei reikia, automatinj $ildyma galima i$jungti paspaudus
mygtuka (] (mygtuko indikatorius i3sijungs).

o Automatinio ildymo funkcija néra prieinama naudojant MIOTYPT, 3KCIIPECC programas.

Preliminariai i$jungiamas pultelis (automatinis Sildymas)

REDMOND SkyCooker RMC-M226S suteikia galimybe iSjungti automatine Sildymo funkcija (Keep Warm) i$ anksto paleidus
pagrindine virimo programa. Norédami tai padaryti, paleide programa, paspauskite mygtuka (), kol mygtuko () indikatorius
i8sijungs. Norédami vél jjungti automatinj $ildyma, dar karta paspauskite mygtuka (), bus jjungtas mygtuko (] indikatorius.

o

Indy Sildymo funkcija

Prietaisas gali buti naudojamas 3alty patiekaly Sildymui. Uz tai:

1. |dékite maista | dubenj; padékite jj j prietaiso korpusa. |sitikinkite, kad jis glaudziai lie¢iasi su Sildymo elementu.

2. Uzdarykite dangtj, kol jis paspaudzia, prijunkite prietaisa prie maitinimo tinklo.

3. Paspauskite mygtuka (. Ekrane pasirodys atitinkamas indikatorius ir prasidés Sildymas. Laikmatis parodys tiesioginj
prietaiso atgalinj skaiciavima Siame rezime. Indelis bus Sildomas iki 70-75°C. Sig temperatiira galima palaikyti 12 valandy.

4. Jei reikia, $ildyma galima i§jungti paspaudus mygtuka (] Indikatoriai ekrane ir mygtukas i$sijungs.

AN\

Bendra procediira naudojant automatines programas

AN\

Jisy patogumui, esant virimui iki 80°C temperatdroje, automatiné Sildymo funkcija bus isjungta pagal numatytuosius nusta-
tymus.

Nepaisant to, kad prietaisas gali iSlaikyti produkto Sildomas valstybés iki 12 valandy, tai néra rekomenduojama palikti patie-
kalo, kaitinamas daugiau nei dvi ar tris valandas, nes kartais tai gali tekti keisti ir savo skonj.

SVARBU! Jei naudojate prietaisq vandeniui virti (pvz., ruosiant maistg), nenustatykite virimo temperatdros virs 100°C. Tai gali
sukelti prietaiso perkaitinimq ir suskaidymq. Dél tos pacios priezasties draudziama naudoti verdancio vandens programos
BbIMEYKA, KAPKA.

1. Paruoskite ingredientus pagal recepta, jdékite j duben;. |sitikinkite, kad visos sudedamosios dalys (jskaitant skystj) yra
Zemiau didziausio skalés Zenklo dubenélio viduje.

2. |dékite dubenj j prietaiso korpusa, Siek tiek pasukite ir jsitikinkite, kad jis glaudziai lieciasi su $ildymo elementu. Uzda-
rykite dangtj, kol jis paspaudzia. Prijunkite prietaisg prie maitinimo tinklo.
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. Pasirinkite virimo programg paspausdami mygtuka 3== pakartotinai, kol ekrane pasirodys pasirinktas programos indi-

i 2 £ SE
katorius. E & e~ B 28 .z
4. Paspauskite mygtuka (, kad jvestuméte virimo laiko nustatymo reima. Valandos vertés indikatorius laiko ekrane £ > - TER TE g % 2
mirksés. Nustatykite pageidaujama virimo laika. Norédami padidinti valandos verte, paspauskite mygtuka ,+* kad suma- ‘g; Rekomendacijos dél naudojimo o Es e g =8 £ £ _E.
Zintuméte mygtuka ,~ Dar karta paspauskite mygtuka () ir nustatykite minutes naudodami mygtukus , +*ir .~ Valan- & %5 g ;E 2 E E 2 @ 2z
dy ir minuciy verciy pokyciai atsiranda nepriklausomai vienas nuo kito. Kai pasiekiama maksimali verté, nustatymas E & ==g = <
tesis nuo diapazono pradzios. Norédami greitai pakeisti verte, paspauskite ir laikykite nuspaude norimg mygtuka. Ne- = 2 32
spauskite valdymo pulto mygtuky 5 sekundes. Pakeitimai bus i$saugoti automatiskai. . . X
o o o L L . o X Meésos, Zuvies, darzoviy ir daugiakompo- 5 min-12 val/
A Demes:o! Jei ruosiatés aukstoje temp oje, didelj kiekj augalinio aliejaus, visada palikite prietaiso dangtj TYWEHVE nentiy patiekaly troskinimas, zelé gami- | 1val/100°C 1 min \/ 12 val
atvirg. nimas
Nustatyto virimo laiko skaiciavimas HA [TAPY, XAPKA ir PUC/KPYIIbI prasideda tik po to, kai prietaisas pasiekia nurodytus Maisto . v- . "
G o " gaminimas kosé ant vandens, 25 min/ 5min-2 val/
veikimo parametrus. PUCAPYTIbI o 2 batrindu patiekaly 200°C Trin v v
5 fj;ga(llj)sli(rl]t;ggrtiﬂl;a &a)l_\lljlrrllntfspmcesas ir programos atgalinis skai¢iavimas prasidés. Programos indikatorius ir myg Virimo sultiniai, jdaras, darZoviy ir Salty
o yial g . L o - o . . sriuby, virimo kompotai, ankstiniai auga- S min-8 val
6. Kai virimo programa bus baigta, virimo programos indikatorius ir mygtuko (1) indikatorius isijungs ir skambés trys on lai. Po to, kai prietaisas pasiekia veikimo | 1 val / 100°C m'Q' 8 val/ \/ ‘/ 12 val
trumpi pypteléjimai. Priklausomai nuo nustatymuy, prietaisas pateks j automatinj Sildymo rezimg (ekrane bus rodomas parametrus, skambés du trumpi pyptelé- min
tiesioginis automatinio Sildymo laiko skai¢iavimas) arba budéjimo rezimas. jimai, prasidés virimo laiko skai¢iavimas
7. Noréda_mi nutraukti virimo procesa bet kuriame etape, atsaukti jvestg programa arba ISjungti automatinj 3ildyma, pa- Mésos, 2uvies, darzoviy i daugiakompo-
spauskite mygtuka (] nentiniy patiekaly, kudikiy maisto gami- ) )
Norint gauti aukstos kokybés rezultatq, jums sialoma naudoti virimo receptus is virtuvés knygos, pritvirtintos prie specialiai HATIAPY nimas. Po to, kai prietaisas pasiekia vei- | 25 m|°n/ 5 min-2 val/ v v vl
Py P AR . ; ” P kimo parametrus, skambés du trumpi 100°C 1 min
Siam modeliui sukurto prietaiso. Atitinkamus receptus taip pat galima rasti interneto svetainéje www.redmond.company. pypteléjimai, prasidés virimo Laiko skai-
Ciavimas
Suvestiné lentelé, kulinarijos programy (gamykl nustaty S S -
Greitas ryziy Virimas, trapios ko3és ant =a=
- vandens. Norédami paleisti programg a>
g £ o8 IKCTIPECC laukimo rezimu, Paspauskite mygtuka () 82
= & s> § EE w 2. .Veikimo metu rodomas Jindikato- 2 "é
E L . =1 5 58 B s g =R rius. Programa suteikia automatinj i$jun- ST 2
=) Rekomendacijos dél naudojimo g% g 2 < E g & E ES gima po visisko vandens virimo 523
= £ Ee S52 ® 5= PR - i ] - SRS
& g g SEER = E = 2¥ *Programos automatinio isjungimo funkcija po vandens virimo, skirto trupiniy kruopy paruosimui, realizuojama 3KCIPECC
2 2 ST programoje.
|vairiy patiekaly gaminimas su galimybe 0min/ 2min- 12 val/ @ Jei na:giojatg kM}’ﬂfTMgOBAP programa verdancio vandens (pvz., kepant gaminius) DRAUDZIAMA nustatyti virimo temperatd-
MY/IBTUTIOBAP | nustatyt temperatira 35-180°C diapazone | ;T oin v’ 12l a aukstesné kaip 100°C.
1°CZingsniais
1108 jvairivq. rasiy p}ovgs (su mésa, Zuvimi, Tval/ 5min-2 val/ \/ 12 val l l l MA l STO GAM l N l M O PATAR l MAl
paukstiena, darzovémis) t1o°c L min Gaminimo problemos ir jy $alinimo biidai
Mésos, zuvies, darzoviy ir patiekaly kepi- Zemiau pateiktoje lenteléje surinkti tipinés gaminimo multifunk ciniame puode klaidos, apradyti jy galimos prieZastys ir
mas, jskaitant daugybe komponenty. Kai Salinimo bidai.
KAPKA prietaisas pasiekia veikimo parametrus, 15 min/ 5min-1 val ‘/ 12val PATIEKALAS NEPAGAMINTAS IKI GALO
skambeés du trumpi pypteléjimai, prasidés 150°C 30 min /1 MuH
virimo laiko skaiciavimas. LeidZiama kep- Galimos priezastys Problemos Zalinimo biidai
ti su atidarytu dangCiu
P v + | Gaminimo metu nerekomenduojama daznai atidarinéti dangcio. Uzda-
MO/IOYHAS - - P . 30min/ | Smin-1 val Pamirbote uzdaryti prietaiso dangtio arba Uz uito dangti kol pasiirs spragteléjimas. Jsitikinkite, ar tarp dangtio ir
KALLA Griidy gaminimas su pienu, airs desertai 100°C 30 min/ 1 min ‘/ 12val gﬂ:/%teper}eis:;ganal, ir gaminimo temperatura puodo korpuso néra pasaliniy daikty ir sandarinimo guma vidiniame
) dangtyje nepazeista.
jloryet Tradicinio jogurto gamyba, teslos korek- 8val/40°C 5min-12val/ ‘/ anguyje nepazeista
tra 5 min Statydami dubenj j puoda, zitirékite kad jis bty jstatytas j korpusa lygiai,
. Chini il Nesilaikyta gaminimo temperatiiros. Dubenis | sandariai priglusty prie kaitinimo elemento. Patikrinkite, ar tarp dubens
Sausainiy, troskiniy, mieliniy ir sluoks- S min-4v o e I - E 2l e N e S e e
. Y i o -4val/ patikimai nesilieté su kaitinimo elementu. ir kaitinimo elemento néra pasaliniy daikty. Pasirdpinkite, kad, kaitinimo
BbIMEYKA niuotos teslos pyragaiciy, naminés duonos | 1 val / 140 °C 1 min \/ 4val diskas bty Svarus.

kepimas



Galimos priezastys

Netinkamai parinkti patiekalo ingredientai.
Parinkote netinkama gaminimo programa, arba
parinkti ingredientai netinka gaminti parinktu
bidu.

Ingredientai supjaustyti labai dideliais gabalais,
sudéti nelaikiantis proporcijy. Netinkamai pa-
rinkta gaminimo trukmé.

I3rinktas receptas netinka gaminimui multifunk-
ciniame puode.

Gaminant garuose: per mazai skys¢io dubenyje.

|piléte j dubenj per daug auga-
. liniy aliejy.
Kepiant:

Per daug drégmés dubenyje.

Verdant: sultinys verdant i$ produkty su papil-
domu rugstingumu iSbéga.

Kildinant teslq prilipo prie vidinio
Kepiant (teé- dangcio ir perdenge gary voztuva.
la neiskepé):

|déjote j dubenj per daug teslos.

PRODUKTAS PERVIRE

Neteisingai parinkta gaminimo trukmé
arba produkty tipas. Ingredienty gabaliukai
yra mazesni, negu rekomenduojama.

Pagamintas patiekalas po virimo pernelyg
ilgai buvo automatinio Sildymo rezime.

VIRIMO METU PRODUKTAI ISBEGA

Verdant pieniska kose, iSbéga pienas.

Sudedamosios dalys pries virima nebuvo pa-
ruostos arba paruostos netinkamai (blogai
nuplautos ir pan.). Nesilaikoma sudedamuyjy
davliq proporcijy. Netinkamai parinkta produkty
rasis.

Gaminys putoja

Problemos Salinimo badai

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent Siam prietaisui)
receptus. Jdémiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekala
atlikite visus nurodomus veiksmus.

Ingrediantai, pjaustimo badas, proporcijos, programos parinkimas ir
gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta.

18 karto jpilkite tiek vandens, kiek
metu patikrinkite vandens lygj.

duojama recepte," inimo

Kepiant reikia kad aliejus uzdengtu dubens dugna plony sluoksniy.
Kepiant riebaluose vadovaukités gaminimo rekomendacijomis, esancio-
mis recepty knygeléje.

Neuzdenkite dangcio kepiant, jei tai nenurodyta recepte. Susaldytus
produktus kepiant atSaldykite ir supilsykite vanden;.

Kai kurie produktai turi biti papildomai paruosti prie$ verdant: perplau-
ti, truput] apkepti ir t.t. Vadovaukités parinkto recepto patarimais.

Sumazinkite teslos, jdedamos j dubenj, tarjj.

I8imkite kepinj i$ dubens, apverskite ir vl jdékite j dubenj, po to gamin-
kite iki paruostumo. Toliau mazinkite teslos, jdedamos j dubenj, tarj.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent Siam prietaisui) recep-
tus.|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekala atlikite visus
nurodomus veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo bidas, proporcijos, programos
parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta.

Pernelyg ilgai naudoti automatinio Sildymo funkcija nerekomenduojama.
Jeigu jusy modelyje numatyta Sios funkcijos i$jungimo galimybé, panaudoki-
te ja.

Pieno kokybé ir savybés gali priklausyti nuo jo gaminimo salygy ir vietos.
Kad iSvengtuméte Sios problemos, rekomenduojame naudoti pasterizuota,
ne daugiau negu 2,5% riebumo piena. Esant reikalui j pieng galima jpilti
Siek tiek geriamo vandens.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus bitent Siam prietaisui)
receptus. Jdémiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekalg
atlikite visus nurodomus veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo badas, pro-
porcijos, programos parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety
recepta. Kruopas, mésos produktus, zuvys ir jiiros gérybes visada kruops-
Ciai praplaukyte.

Todél rekomenduojame jj gerai nuplauti, nuimti voztuva arba gaminti
atidengtu dangiu.

PRODUKTAS PRIDEGE
Dubenyje buvo maisto likuciy po paskutinio
gaminimo arba neprideganti danga buvo pa-
Zeista.

Bendras sudedamuyjy produkty tdris mazesnis
nei rekomenduojama recepte.

Nustatéte pernelyg didelj gaminimo laika.

Kepiant: nepripiléte j dubenj aliejaus; Sudeda-
mosios dalys nebuvo maiSomos

Troskinant: dubenyje nepakanka drégmeés.

Prie$ gamindami pasirtipinkite, kad indas baty $variai iSplautas ir jsiti-
kinkite, ar nepazeista neprideganti danga.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent Siam prietaisui)
receptus.

Sumazinkite gaminimo laikg arba laikykites recepto nurodymais, tinka-
miems bitent $iam modeliui.

Paprastai kepiant reikia j dubenj jpilti truputj aliejaus - kad uzdengtu
dubens dugng plony sluoksniy. Kad produktas dubenyje baty apkeptas
tolygiai, rekomenduojama maisyti sudedamasias dalys, arba pervartyti.

Reikia jpilti daugiau skys¢io. Troskinimo metu nerekomenduojama atida-
rinéti dangcio.

Verdant: Per maZai skystio
cijy).

Kepiant: prie$ gaminant neistepéte vidinj du-
bens pavirsiy aliejumi.

a propor-

Rekomend laikytis recepte nurodomo skyscio ir pagrindinio pro-

dukto santykio.

Pries jdedant tesla patepkite dugng ir Sonus aliejumi arba sviestu (ne-
pilkite aliejy j dubenj!).

GAMINIMO METU PRODUKTO GABALIUKAI PRARADO FORMA

Per daznai maisydavote produktus dubenyje.
Nustatytas per didelis gaminimo laikas.

KEPINYS DREGNAS
Buvo naudojami netinkamos sudedamosios
dalys, kurie davé drégnumo (sultingi darzovés
arba vaisiai, uzsaldytos uogos, grietiné ir t.t.).

I3kepes kepinys per ilgai buvo uzdarytame
multifunkciame puode.

KEPINYS NEISKILO
Blogai suplakti kiausiniai su cukrumi.
Tesla su kepimo milteliais per ilgai pastovéjo.

Tesla blogai iSmaidyta arba nebuvo issijoti
miltai.

Netinkamai sudéti produktai.

Pasirinktas netinkamas receptas.

Paprastai kepiant maiSykite patiekala ne dzniau nei kas 5-7 minutes.

Sumazinkite gaminimo laika arba laikykites recepto nurodymais, tinka-
miems baitent Siam modeliui.

Vadovaukités recepty knygoje pateikiamomis gaminimo rekomendacijo-
mis. Stenkites nenaudoti sultingus ingredientus, arba naudokite juos
minimaliai.

Kepinius i$ puodo pageidaujama isimti i$ karto jiems iSkepus. Jei reikia
galite trumpam palikti kepinius puode, jjungus automatinj pasildyma.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent Siam prietaisui)
receptus. Jdémiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekala
atlikite visus nurodomus veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo badas, pro-
porcijos, programos parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety
recepta.

Keletas multifunkcinis puodas REDMOND modeliai Programose TYLUEHWE ir CYIT jeigu nepakankama skyscio dubenyje jsijun-
gia apsaugos sistema nuo prietaiso perkaitimo. Tuomet gaminimo Programa sustoja ir prietaisas pereina j automatinio Sildy-

mo rezimq.



SkyCooker RMC-M226S LTU

_ 105 Sauienos
1| Kiaulienos/jautienos filé (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 2030 10 Sterlizacija
i . . 115 Cukraus sirupo virimas
2 | Avienosfilé (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 25
120 Vyniotiniy gamyba
3| Vistienos filé (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 15 . R
125 Troskintos mésos gamyba
4 | Frikadelés/kotletai 180 (6 vnt.) /450 (3 vnt.) 500 10/15 130 Apkepo gamyba
5 Zuvys (file) 500 500 10 135 Gatavy patiekaly apskrudinimas, suteikiant traskia luobele
6 | Krevetés (lukstentos, virtos ir uzsaldytos) 500 500 5 140 Riikymas
7 | Mantai/chinkaliai 4vnt. 500 15 145 Darzoviy ir zuvy kepimas folijoje
8 | Bulvés (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 15 150 Mésos kepimas folijoje
9 Morkos (L5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 35 155 Mielinés teslos gaminiy kepimas
10 | Burokai (L5 x 1,5 cm kubeliais) 500 1500 70 160 Paukitienos kepimas
L 165 Kepsniy kepimas
11 | Darzoveés (uzsaldytos) 500 500 10
170 Kepimas tesloje
12 | Garuose virtas kiausinis 3vnt. 500 10 . o .
175 Virimas vistienos grynuoliai
o Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobddZio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai 180 Virimo bulvytés
nuo konkretaus produkto kokybes, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy.

MYNBTUNOBAP programos temperatiros rezimy rekomendacijos IV. PAPILDOMOS GALIMYB E 5

«  Paruosimas tesl3 j kepimo Chalvos gaminimas
«  Gruzdintas virimas «  Indy, stalo jrankiy sterilizavimas

35 Teslos kildinimas, acto gamyba o Varskes, stirio gaminimas *  Produkty pasterizavimas

40 Jogurto gamyba Receptus, iSvardytus patiekaly skyriuje, galima rasti recepty knygoje arba svetainéje www.redmond.company.

45 Rauginimas v -

% Fementavinas V. PRIETAISO PRIEZIURA

55 Glajaus gamyba Bendrosios taisyklés ir patarimai

60 Zalios arbatos virimas, vaiky maisto gamyba «  Pries naudojant pirma kartg arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minuciy pavirinti
A . . puse citrinos HA MAPY programa.

65 Mésos virimas vakuuminéje pakuotéje

Neverta uzdarytame daugiafunkciame puode palikti dubens su pagamintu maistu arba vandeniu ilgiau nei 24 val. Du-

70 Pungo gaminimas benj su pagamintu maistu galima laikyti Saldytuve, o prireikus pasildyti maista, pasirinkus maisto paildymo funkcija.

* llga laika nenaudojant prietaiso, atjunkite jj nuo elektros tinklo. Darbiné kamera, jskaitant kaitinimo diska, dubenj, vidi-
nj dangtj ir gary voztuva turi bati $vards ir sausi.

80 Karsto vyno virimas «  Pries valant prietaisg jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses. Prietaisui valyti naudokite

minkstg audinj ir indy plovimo priemones.

75 Pasterizacija, baltos arbatos virimas

85 Varskés ar ilgai gaminamy patiekaly virimas

@ Valant prietaisg DRAUDZIAMA naudoti Siurkscias servetéles ar kempines bei abrazyvines pastas. Taip pat draudziama naudoti bet
kokias agresyvias chemines priemones arba kitas priemones, nerekomenduojamas naudoti daiktams, kontaktuojantiems su maistu.

95 Pienisky kosiy virimas DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!
100 Bezé, uogienés virimas «  Atidziai valykite gumines daugiafunkcio puodo dalis: jas pazeidus arba deformavus gali sutrikti prietaiso veikimas.

90 Raudonos arbatos virimas




«  Prietaiso korpusa valykite pagal poreikj. Dubenj, vidinj aliumininj dangtj ir garo voztuva reikia plauti po kiekvieno
naudojimo. Gaminimo metu susikaupusj kondensata valykite po kiekvieno prietaiso naudojimo.Vidinius darbinés kame-
ros pavirsius valykite pagal poreikj.

Kiino valymas

I3valykite gaminio korpusa minkstu, drégnu virtuvés audiniu arba kempine. Galima naudoti subtilig valymo priemone. Siekiant
iSvengti vandens démiy ir démiy atsiradimo ant ktino, rekomenduojame nusluostyti jo pavirSiy sausu.

Dubenélio valymas

Duben; galite valyti rankomis, naudodami minksta kempine ir indy ploviklj arba indaplovéje (pagal gamintojo rekomenda-
cijas).Jei labai purvinas, uzpildykite dubenj iltu vandeniu ir palikite mirkyti tam tikrg laika, tada iSvalykite. Siekiant efekty-
vesnio mirkymo, | prietaisa galima jdéti dubenj, uzpildyta $altu vandeniu (ne aukStesniu nei didziausias leistinas lygis), uz-
daryti dangtj ir jjungti Sildyma 30-40 minuciu. Pries jdédami jj j prietaiso korpusa, jsitikinkite, kad iSorinis dubenélio pavirsius
yra sausas.

i

Garo voztuvo valymas

1. Svelniai traukite garo voztuva aukstyn ir link jisy.

2. Pasukite vidinj dangtelj prie$ laikrodZio rodykle, kol jis sustos ir pasalins.

3. Jei reikia, atsargiai nuimkite voztuvo guma. Praplaukite visas voztuvo dalis.

4. Surinkite jj atvirkStine tvarka: jdékite quminj sandariklj j vieta, sulygiuokite pagrindinés voztuvo dalies griovelius su
atitinkamomis iskySomis ant vidinio korpuso ir pasukite pagal laikrodZio rodykle. Tvirtai jstatykite gary voztuva j prie-
taiso dangcio kisene.

Kai dubuo naudojamas reguliariai, galima visiskai arba i dalies pakeisti vidinés nelipnios dangos spalvg. Tai savaime néra
defekto Zenklas.

Kondensato 3alinimas
Kondensato surinkéjas ant prietaiso korpuso turi biti iSvalytas po kiekvieno prietaiso naudojimo. Suimkite konteinerio Sonus,
Siek tiek traukite j save, nuimkite. I3pilkite kondensata; nuplaukite konteinerj ir pakeiskite jj.

Kartais perteklinis kondensatas gali kauptis specialioje jduboje aplink dubenj ant prietaiso korpuso. Naudokite virtuvés
servetéles arba ranksluostj, kad jj pasalintuméte.

Darbo kameros valymas

Jei grieztai laikomasi Sio vadovo nurodymy, skyscio, maisto daleliy ar nuolauzy, patenkanciy j prietaiso darbo kamerg, rizika
yra minimali. Jei atsiranda didelis uzterSimas, darbo kameros pavirsius turi bti iSvalytas, kad bty iSvengta netinkamo
prietaiso veikimo ar sugadinimo.

tinklo ir visiskai atsi

@ Pries valydami prietaiso darbo kamerq, jsitikinkite, kad prietaisas yra atjungtas nuo
Darbo kameros Sonines sienas, Sildymo disko pavirsiy ir centrinio temperatros jutiklio korpusa (esantj Sildymo disko vidu-
ryje) galima valyti sudrékintu (ne Slapiu!) kempiné arba servetélé. Jei naudojate ploviklj, btina kruop$tiai pasalinti jo likucius,
kad biity pasalintas nepageidaujamo kvapo atsiradimas vélesnio virimo metu.

Jei svetimkiniai patenka j jdubg aplink centrinj temperatiiros jutiklj, atsargiai nuimkite juos pincetu, nespausdami jutiklio
korpuso. Jei Sildymo disko pavirsius yra purvinas, leidziama naudoti sudrékintg vidutinio kietumo kempine arba sintetinj
Sepetj.

i ]

Transportas ir Saugojimas

Pries atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir iSdziovinkite. Laikykite prietaisg sausoje ir
vé-dinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisg draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti prietaisg ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.

Reguliariai naudojant prietaisq laikui bégant, galima visiskai arba iS dalies pakeisti Sildymo disko spalvg. Pats savaime tai néra
prietaiso gedimo pozymis ir neturi jtakos jo veikimo teisingumui.

VI. PASIRENKAMAS PRIEDAS

Papildomi priedai néra jtraukti j prietaiso pristatymo paketa. Galite juos nusipirkti, taip pat suzinoti apie naujus REDMOND
produktus svetainéje www.redmond.company arba oficialiy prekiautojy parduotuvése.

VII. PRIES KREIPDAMIESI | APTARNAVIMO CENTRA

Problema

Ekrane pasirodé klaidos
pranesimas E1-E4

Ekrane pasirodé klaidos
pranesimas E5

Prietaisas nejsijungia

Per ilgai gaminamas
patiekalas

Gaminant maista, i$ po
dangtio kyla garai

Bandymas sinchroni-
zuoti arba perduoti
duomenis i3 prietaiso
mobilyjj jrenginj nepa-
vyko (ekrane rodomas
pranesimas apie klaida).

i

Galima priezastis
Sistemos klaida (galimas elektroninés plokstés

ar Siluminiy jutikliy gedimas) arba laisvai
uzdarytas dangtelis

Jjungta automatiné apsauga nuo perkaitimo

Elektros maitinimo kabelis neprijungtas prie
prietaiso ir (arba) elektros tinklo

Sugedes kistukinis lizdas

Néra jtampos elektros tinkle

Elektros maitinimo tinklo trikdZiai (elektros
jtampa nepastovi arba zemiau normos ribos)

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko
pasalinis objektas arba dalelés (Siukslés, kruo-
pos, maisto gabaliukai)

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi
nelygiai

Stipriai uzsiterses kaitinimo diskas

Dubuo prietaiso korpuse
stovi kreivai

Pazeista dubens ir
daugiafunkcio puo-
do vidinio dangtio
jungties hermetis-
kumas

Nesandariai uzdarytas
dangtis arba po juo pa-
teko pasalinis objektas

Vidinio danggio tarpiné
guma labai nesvari, de-
formuota arba pazeista

Mobiliajame jrenginyje i$jungta Bluetooth
funkcija

Daugiafunkcis puodas ir mobilusis jrenginys
per toli vienas nuo kito arba yra kliaciy radijo
signalui sklisti.

Sprendimas

Uzdarykite dangtj sandariai. Jei problema iSlieka,
kreipkités j jgaliotg aptarnavimo centra

Nenaudokite prietaiso tus¢iu dubeniu! Atjunkite
prietaisg nuo lizdo, leiskite jam atvésti 10-15 minu-
Ciy, tada j dubenyj jpilkite vandens (sultinio) ir teski-
te virima. Jei problema islieka, kreipkités j jgaliota
aptarnavimo centrg

Isitikinkite, kad atjungiamas elektros maitinimo
kabelis yra prijungtas j teisinga prietaiso lizda ir
kistukinj lizda

Junkite prietaisa j veikiantj kiStukinj lizda
Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu jtampos
néra, kreipkités j jusy nama aptarnaujantia jmone
Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtampg
nepastovi, kreipkités j jusy namg aptarnaujancig
jmone

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite
jam atvesti. Pasalinkite pasalinius objektus arba
daleles

Pastatykite duben] tiesiai

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite
jam atvesti. Nuvalykite kaitinimo elementa

Pastatykite duben] tiesiai

Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso korpuso
néra pasaliniy objekty (Siuksliy, kruopy, maisto
gabaliuky), pasalinkite juos. Uzspauskite dau-
giafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas)

Patikrinkite vidinio prietaiso dangcio tarpinés
gumos bakle. Gali biti, jog ja reikia pakeisti

Mobiliajame jrenginyje atidarykite prieda Blue-
tooth

Isitikinkite, kad atstumas tarp prietaisy nevirsija
15 metry ir néra kliti¢iy radijo signalui sklisti.

Démesio! Esant kokiy nors priedo Ready for Sky REDMOND sutrikimy, nebdtina kreiptis j klienty aptarnavimo skyriy. Kreipki-
tés j REDMOND techninés pagalbos skyriy, pasalinti klaidas ir/arba atstatyti Ready for Sky REDMOND funkcijq jums padeés



msy specialistai. Atliekant eilinius atnaujinimus, atsizvelgsime j jasy pasialymus ir pastabas dél priedo veikimo. REDMOND
produkcijos vartotojy techninés pagalbos tamybos kontaktus savo Salyje rasite tinklapyje www.redmond.company. Pagalba
gali bati suteikta ir uzpildzius Siame tinklapyje pateiktq atgalinio rysio formg.

Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrq.

VIIl. GARANTINIAI [SIPAREIGOJIMAI

* Standartiné garantija yra 1 metai. Papildoma metus nemokamo serviso aptarnavimo pateikiamas
po registracijos https://warranty.redmond.company/

bimo programy. Pasirlipinkite aplinkosauga: neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atlieko-
mis.
— Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia iSmesti atskirai. Senos
jrangos savininkai privalo atneti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms
organizacijoms. Tokiu bidu jus prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojancios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.

Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus, galiojantius
visoje Europos Sajungos teritorijoje.

Bluetooth este o marca inregistratd a companiei Bluetooth SIG, Inc.

App Store este 0 marcd a serviciului Apple Inc., inregistrata in SUA si alte tari.

Google Play este o marca inregistrata a companiei Google Inc.

Ekologiskai inga utilizacija ( inés ir elektros jrangos utilizacija)
Ei Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy perdir-



A ﬁ/e,trgj ;:Li(t/' :i%’ sfn ;z;;ﬁi][/#ggb{la gZ}ZZT;E 'gzal;7:[1'Eertmt;1;7 [‘jletosvanas instrukciju un saglabdjiet to ka rokasgramatu. Pareiza ierices @ ATC’_ER / ET/ E S n e j(J u SVS SUGVG SVa da b 0 /G jU ms Va r /Z rq /S/_t_ ta dq ve Ida
bojajumus, kuri neatbilst garantijas noteikumiem, kd ari radit elek-
triskas stravas triecienu. Bojatais stravas vads ir steidzami jano-

Saja lieto3anas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas iespéjamas situdcijas, kas var rasties
ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam javadas no vesela saprata un jabiit maksimali uzmanigam.

DROSIBAS PASAKUMI maina servisa centrd.
* Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievérojot e Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapk(ajiet to darbibas laika - tas
drodibas tehnikas prasibas un izstradajuma lieto$anas noteikumus. var novest pie ierices parkarsanas un bojajumiem.

* Stelektroierice ir paredzéta lietoSanai majas apstaklos un to var izmantot e Ir aizlieqts izmantot ierici briva daba — mitruma vai sveskermenu iekld-
dzivoklos, laiku majas vai citas lidzigas vietas, un ta nav paredzéta rdp-  Sanaierices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.
nieciskai izmantosanai. Rupnieciska vai jebkura cita nepiemerota erices z- o Pirms jerices tiriSanas parliecinieties,ka ta ir atvienota no elektrotikla un
mantosana tks uzskatita par izstradajuma lietoSanas noteikumu parkapumu.  pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ferices tiriSanas instrukciji,
53jd gadijuma razotajs neuznemas atbildibu par iespejamam sekam. WIZLIEGTS iearemdet erices korpusu ddentvai novietot zem teko-
* Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms egremdet Jerices Korpust Ldent val fiovietot zem texo

atbilst noraditajam ierices spriequmam (sk. tehnisko specifikaciju vai iz- o uqens. ) , s o
stradajuma ripnicas plaksnit), o Berni, vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka arf personas ar ierobezotam fi-

i stmn el i Arina e iskam, sensoram vai garigam Spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai zi-
o |zmantojiet pagarinataju, kurs atbilst ierices patérina jaudai- parametru ZISKdm, sensordm vl g O e :
neatbilstiba var radt Tssavienojumu vai kabela aizdegéanos. nasanam ierici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai

o Pieslédziet ierici tikai kontaktligzdam ar sazem&jumu - ta ir obligata gadijuma, a i instuet pa ieries drosu immantosanu un apands bries

L e . . mas,saistitas ar tas izmantoSanu. Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.
prasiba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. [zmantojot pagari- A —— Srriar b tannakt nar @ aadi o,
nataju palicinietie, ka tas ar f a sazemjum, Glabajiet ierici un stravas vadu bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepie

¢ ejama vieta. lerices tirisanu un apkalposanu nedrikst veikt bémi bez ve-
UZMANIBU! lerices darbibas laika tds korpuss, trauks un metaliskds de- caku uzraudzibas.

talas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus.Atverot ierices e lepakojuma materiali (pléve, putuplasts, u. ¢.) var bt bistami bérniem.
vaku, neliecieties tai pdri lai izvairitos no aplaucésands ar tvaiku. Nosmaksanas briesmas! Glabajiet tos bérniem nepieejama vieta.

* Atvienajiet ierici no kontaktligzdas péc lietoSanas, ka arf tiriSanas un e Aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukcija.
parvietosanas laika.Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturotto  lerices remontu drikst veikt tikai autorizeta servisa centra specialists.
aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. Neprofesionali veikti darbi var novest pie ierices bojajuma, traumam un

« Nenovietojiet stravas vadu durvju ail&s vai siltuma avotu tuvuma. Sekojiet ~ TpaSuma bojjumiem.

tam, ai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem priekSme- T Aisliontc i PR o
tiem, stariem vai mebelu malam. @ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijuma.



Specifikacija Vadibas panelis (diagramma A2, lapa 3)

Modelis SkyCooker RMC-M2265 1. Automatiskie programmas progresa raditaji.

Jauda 860W ) paradit

Spriegums 220-240V, 50/60 Hz ' @ - o I .

Aizsardziba pret elektro3oku Kase | 3. Poga () tiek izmantota, lai iesp&jotu laika aiztures iestatisanas rezimu.

Blodas tilpums 51 4. Poga,~“tiek izmantota, lai samazinatu stundu un mintsu vértibu gatavosanas laika un laika aizkaves iestatisanas rezi-

Blodas parklajums Daikin® nesaturogs mos; lai samazinatu temperatiras vértibu automatiskajas programmas.

Displejs LED, Digitals 5. Poga ,+tiek izmantota, lai palielinatu stundu un mind3u vertibu gatavosanas laika un laika aizkaves iestatiSanas rezi-

Tvaika varst: 0 mos; palielinat temperatiiras vértibu automatiskajas programmas.

Vadbas veids. elektronisks, talvadibas pults (Ready for Sky REDMOND) 6. Poga( tiek izmantota, lai ieslégtu gatavosanas laika iestatisanas rezimu, lai iespéjotu / atspéjotu Bluetooth.

Datu parraides standart Bluetooth v4.0 7. Poga [ tiek izmantota, lai eslégtu gatavosanas temperatiras iestatisanas rezimu.

Ope_ra_'r atbalst i0S, Android 8. Poga []tiek izmantota, lai iespéjotu / atsp&jotu apkures funkciju, partrauktu gatavosanas programmu, atiestatitu ies-

lzméri 290 x 270 x 295 mm tatijumus.

Neto svars 24 kg 9. Poga® tieki L . S .
. Poga O tiek izmantota, lai iespgjotu ieprieks iestatito gatavo$anas programmu, iepriek atspéjojiet KeepWarm funkci-

Programma ju,iespgjojiet SKCMPECC programmu gaidisanas rezima (ar gatavosanas laika un temperatiiras nokluséjuma parametriem).

1. MYILTUNOBAP (MULTICOOK) 5. HATIAPY (TVAIKS) 9. MOJIOYHAS KALLUA (AUZU) 10. Poga == tiek izmantota, lai izvélétos automatisko gatavo3anas programmu.

2. XAPKA (MAZULI) 6. BbIMEYKA (CEP) 10. MIOIYPT (JOGURTS) « -

3. PUC/KPYTIb (RTSI / GRAUDI) 7. TYWEHVE (SAUTEIUMS) 11. 3KCMPECC (IZTEIKT) |. PIRMS LIETOSANAS SAKUMA

4, TNOB (PLOVS) 8. OVIT(ZUPA) Uzmanigi iznemiet ierici un tas sastavdalas no kastes. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

Funkcija A Obligati saglabdjiet bridinosds uzlimes, uzlimes ar noradem (ja tadas ir) un plaksniti ar izstradajuma sérijas numuru

Ready for Sky REDMOND (ierices talvadibas pults ar viedtalruni uz erices korpusa!

vai tablete). pieejams Pec ierices 6 i alabs it trd ir nepiecied irms iesléasanas to paturét istabas t .

MASTERCHEF LITE (temperataras maina un gatavosanas Laiks, kamér programma ' e ierices [L;{n;g% esar{vjas vai glabasanas zema temperatiird ir nepieciesams pirms ieslégsanas to paturét istabas tempera

darbojas), pieejams 0rd ne mazak ka 2 stundas.

Saglabajiet gatavas maltites siltu (automatiska apkure). lidz 12 stundam Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu un izmazgajiet trauku, rapigi nozavéjiet. Lai izvairitos no smakas pirmaja ierices

lepriekigja atspgjosana Keep Warm (automatiska apkure), pieejams lieto3anas reizé, veiciet tas pilnu tirisanu (skat. lerices kop3ana®).

Apkures trauki lidz 12 stundam Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas horizontalas virsmas ta, lai karstais tvaiks no varsta nenoklitu uz tapetém, dekorati-

Laika aizture. lidz 24 stundam viem segumiem, elektroiericém un citiem priek$metiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinatas temperatdras un

Piegades Pakete mitruma.

leri blodu k 3dita ieképuse 1aab Pirms gatavosanas parliecinieties, ka aréjas un iek$&jas redzamas multikatla-atrvares katla dalas nav bojatas, ieskeltas vai

erice ar blodu, kas uzstadita ieksp gab. tam nav citu defektu. Starp trauku un sildelementu nedrikst atrasties sveSkermeni.

Tvaika konteiner: 1 gab.

Kayss - 1 gab. Neiesledziet ierici bez blodas vai tuksas blodas iekSpuses-nejaus $ jedarbinasanas gadijuma tas novedis pie ierices

aZWDkl'i karote. i gab. kritiskas pdrkarsanas vai saboja neuzliesmojosu parkldjumu. Pirms produktu cepsanns lelieciet blodd mazu darzenu vai saulespuku elfu.

ertrauks gab.

Stravas vads 1 gab. @ SVARIGI! Neceliet ierici ar rokturi uz vaka.

Recepu gramata. 1gab.

Lietosanas pamaciba 1 gab.

Servisa gramata 1gab: || EKSPLUATAC”A UN APKOPE

I Razotajam ir tiesibas mainit dizainu, komplektdciju, ka arf izstradajuma tehniskos parametrus sava produkta pilnveidosanas

laika, bez iepriekséja bridinajuma par $im izmaip iskajas specifikacijas ir pielaujama pielaide +10%.

lerices talvadibas pults, izmantojot R4S REDMOND lietojumprogrammu
Ready for Sky REDMOND lietojumprogramma lauj attalinati vadit ierici tuvakaja zond, izmantojot viedtalruni vai plansetdatoru.

Dalu saraksts (diagramma AL, lapa 3) 1. Lejupieladgjiet Ready for Sky REDMOND lietojumprogrammu no App Store vai Google Play (atkariba no ierices operé-
1. Vaks ar rokturi, lai atvértu 8. Mertrauks tajsistémas) sava viedtalruni vai plansetdatora.

2. Nonemams tvaika varsts 9. Kauss Parbaudiet minimalo atbalstito operétdjsistémas versiju oficidlaja timekla vietng www.redmond.company vai pieteikuma ap-
3. Bloda 10. Dzivoklis karote rakstd AppStore un GooglePlay.

4. lerices korpuss 11. Stravas vads 2. Startgjiet pielikumu Ready for Sky REDMOND, izveidojiet kontu un sekojiet turpmakajam noradém.

5. Kondensata kolektors Y

6. Vadibas panelis ar displeju Va.dihasvpa’ne!a Flokesafa o . L . .

7. Tvaika konteiners Lai nodroinatu papildu drosibu, iericei ir vadibas panela blokésanas funkcija, lai novérstu nejausu pogu nospiesanu.



Lai aktivizétu vadibas panela blokeésanas jebkura rezima, iznemot izveidot programmu, pirms sakuma, un savienojuma vei-
dosana ar mobilo ierici, izmantojot Ready for Sky REDMONDapplication, nospiediet un turiet nospiestu pogu :=, simbolu
[] paradas displeja.

Lai deaktivizétu slédzeni, nospiediet un turiet nospiestu pogu $

atkal un simbols ] [ paradisies displeja.

0 Kad Pogas tiek nospiests, kamér vadibas panela blokésana ir ieslégta, displeja paradisies simbols [].

Pikstienu atsp&josana
Nospiediet un turiet nospiestu pogu @, lai ieslégtuy/izslégtu prkstienus gaidisanas rezima. Tas indikators mirgos.

o Kad pikstieni atkal ir ieslégti, ierice piegadas su pikstienu.

MASTERCHEF LITE funkcija

Atvert vél vairak iespéju kulinarijas radoSumu ar jauno MASTERCHEF LITE funkciju! Ja MYJILTUMOBAP programma lauj
iestatit programmas parametrus pirms ta saksanas, tad, izmantojot MASTERCHEF LITE funkiju, varat mainit iestatijumus
tiei gatavosanas procesa.

Jus vienmeér varat konfigurét jebkuras programmas darbu, lai tas atbilstu jasu vélmeém. Vai zupa varas prom? Vai piena putra
,aizbég"? Vai tvaicéti darzeni tiek pagatavoti parak ilgi? Mainiet temperatdru vai gatavosanas laiku, nepartraucot programmu,
it ka js gatavojaties uz plits vai cepeskrasni.

0 MASTERCHEF LITE funkcija nav pieejama, izmantojot SKCIPECC programmu.

Temperatdras izmainas, izmantojot MASTERCHEF LITE funkciju ir iesp&jams robezas no 35 lidz 180°C solos 1°C. minimalais
varisanas laiks ir 1 mintite, maksimalais gatavo3anas laiks ir atkarigs no izvélétas programmas, instalacijas solis ir 1 mindte.

@ Ar MASTERCHEF LITE funkcija ir ipasi noderiga, ja jiis sagatavot édienus saskand ar sareZgitas receptes, kas prasa kombind-
¥ Ciju daZadu g J programmas (pieméram, sag jot kaposti rullos, liellopu Stroganoff, zupas un makaronus péc
dazadam receptém, ievarijumu, utt).

Lai mainitu gatavosanas temperatiiru

1. Kamér gatavosanas programma darbojas, nospiediet pogu H} Mirgo temperatiras indikators displeja.

2. lestatiet vélamo temperatdru. Lai palielinatu, nospiediet pogu ,+", lai samazinatu - pogu - Nospiediet un turiet no-
spiestu vajadzigo pogu, lai atri mainitu. Kad tiek sasniegta maksimala (minimala) vertiba, iestatijums turpinasies no
diapazona sakuma.

3. Nespiediet vadibas panela pogas 5 sekundes. lzmainas tiks saglabatas automatiski.

0 Lai pasargatu no pdrkarsanas, kad gatavosanas temperatiira ir iestatita virs 150°C, programmas maksimdlais laiks ir ierobeZots
lidz 2 stundam.

Gatavosanas laika maina

1. Kamér gatavosanas programma darbojas, nospiediet pogu ). Stundas vértibas indikators laika displeja mirgos.

2. lestatiet vélamo gatavosanas laiku. Lai palielindtu stundas vértibu, nospiediet pogu ,+ lai samazinatu - pogu ,~".

3. Velreiz nospiediet pogu O uniestatiet minites, izmantojot pogas,+*un - Izmainas stundu un mindsu vértibas notiek

neatkarigi viens no otra. Kad tiek sasniegta maksimala vértiba, iestatijums turpinasies no diapazona sakuma. Lai atri
mainitu vértbu, nospiediet un turiet nospiestu vajadzigo pogu.

4. Nespiediet vadibas panela pogas 5 sekundes. Izmainas tiks saglabatas automatiski.

0 Ja iestatdt gatavosanas laiku lidz 00:00, programma tiks partraukta.

Laika aiztures funkcija

St funkcija lauj iestatit laiku, pec kura saksies izvéléta gatavosanas programma, sakot no 1 mintes [idz 24 stundam ar
1 minddu soli.

1. Nospiediet pogu := lai izvélétos vajadzigo gatavosanas programmu.

2. Nospiediet pogu (). Laika aiztures indikators (displeja) mirgos.

o Jisu értibai gatavosanas gadijuma temperatdra lidz 80°C atiska sildrs

3. Nospiediet pogu ,+ vai ,~ lai mainitu laika vértibu. Nospiezot pogu ,+ laika vértiba palielinasies, nospiezot pogu -,
tas samazinasies. Lai atri mainitu vértibu, nospiediet un turiet nospiestu vajadzigo pogu. Kad tiek sasniegta maksimala
Vertiba, laika iestatTjums turpinasies no diapazona sakuma.

4. Nospiediet pogu (). Saksies atskaite lidz gatavosanas programmas sakumam.
5. Lai atceltu iestatijumus, Nospiediet pogu ([, péc kura jums atkal bs jaievada visa gatavo3anas programma.

A Nav ieteicams lietot aizkavésanos, ja recepte satur atrbojigus produktus (olas, svaigu pienu, galu, sieru utt,).

JKAPKA un KCIPECC programmas laika aiztures funkcija nav pieejama.

Nosakot laiku laika aiztures funkcija, janem véra,ka HA ITAPY, KAPKA, PUC/KPYITbl un CYIT programmu atskaite sakas tikai péc
tam, kad ierice sasniedz darbibas parametrus.

KeepWarm funkcija gatavam maltitém (automatiska apkure)

Tas iesledzas automatiski, kad gatavoSanas programma ir pabeigta un var uzturét gatavas édiena temperatdru 70-75°C
diapazona 12 stundas. Displejs parada tieSo darbibas laiku $aja rezima.Ja nepiecieSams, automatisko apkuri var izslégt, no-
spiezot pogu (] (pogas indikators izslégsies).

0 Automtiska apkures funkcija nav pieejama, lietojot FIOTYPT, 3KCIPECC programmas.

Leprieksgja atslégSana Keep Warm (automatiska apkure)

REDMOND SkyCooker RMC-M226S nodrosina iesp&ju atslégt automatisko apkures funkciju (Keep Warm) iepriek$ péc
sakuma galveno gatavosanas programmu. Lai to izdaritu, pec programmas palai$anas nospiediet pogu (), lidz pogas
indikators (] izslédzas. Lai atkal ieslegtu automatisko apkuri, vélreiz nospiediet pogu (), paradisies pogas (] indi-
kators.

funkeija péc noklusejuma tiks atspéjota.

Trauku sildi$anas funkcija

lerici var izmantot auksto édienu sildisanai. Par So:

1. lelieciet édienu bloda; novietojiet to ierices korpusa. Parliecinieties, ka tas ir cie$a kontakta ar sildelementu.
2. Aizveriet vaku, lidz tas noklikskina, pievienojiet ierici elektrotiklam.

3. Nospiediet pogu [ Tiks paradits atbilsto3ais indikators uz displeja un saksies apkure. Taimeris $aja rezima paradis
tieSu ierices atpakalskaitisanu. Trauku sildis lidz 70-75°C. So temperatiiru var uzturét 12 stundas.

4. Janepieciesams, apkuri var izslégt, nospiezot pogu (] Displeja un pogas indikatori tiks izslégti

A Neskatoties uz to, ka ierice var uzturét produktu apsildama stavok(T lidz 12 stundam, nav ieteicams atstdt trauku, kas tiek uz-

karsets ilgak par divam vai trim stundam, jo dazreiz tas var izraisit garsas izmainas.

Visparéja procedirra, izmantojot automatiskas programmas

A SVARIG!!Ja jiis izmantojat ierici, ai véritu Gdeni (pieméram, gatavojot édienu), neuzstadiet gatavosanas temperatdru virs 100°C.

Tas var izraistt ierices pdrkarsanu un sadaliSanos. Ta pasa iemesla del

iet cept, apcepiet prog s, lai varitu ddeni.

1. Sagatavojiet sastavdalas saskana ar recepti, ielieciet bloda. Parliecinieties, ka visas sastavdalas (ieskaitot Skidrumu) ir
zem maksimalas skalas atzimes blodas iekSpuse.

2. lelieciet trauku ierices korpusd, nedaudz pagrieziet to un parliecinieties, vai tas ir cie$i saskaré ar sildelementu. Aizveriet
vaku, lidz tas noklikskina. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

3. lzvélieties gatavosanas programmu, atkartoti nospiezot pog Tz displeja paradas izvéletais programmas indikators.

4. Nospiediet pogu @) lai ievaditu gatavo3anas laika iestatiSanas rezimu. Stundas vértibas indikators laika displeja mirgos.
lestatiet vélamo gatavosanas laiku. Lai palielinatu stundas vértibu, nospiediet pogu .+, lai samazinatu pogu ,-* Velreiz
nospiediet pogu (%) un iestatiet mindtes, izmantojot pogas ,+un .~ lzmainas stundu un mind3u vértibas notiek neat-
karigi viens no otra. Kad tiek sasniegta maksimala vértiba, iestatTjums turpinasies no diapazona sakuma. Lai atri maini-

tu vertibu, nospiediet un turiet nospiestu vajadzigo pogu. Nespiediet vadibas panela pogas 5 sekundes. Izmainas tiks
saglabatas automatiski.
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& Uzmanibu! Ja jiis gatavojat augsta temperatdrd, izmantojot lielu daudzumu augu ellas, vienmer atstjiet ierices vaku atvertu.

0 Atpakalskaitisanas taimera gatavosanas laiku programmas HA [TAPY, KAPKA un PUC/KPYIbl sdkas tikai péc tam, kad izejas
ierices uz uzdotajiem darba parametrus.

5. Nospiediet pogu (D). Saksies g 3anas process un prog atskaite. Prog indikators un pogas indikators
Oir ieslegti.
6. Kad gatavos$ prog ir pabeigta, g S indikators un pogas |nd|katorsU izslegsies un tiks

atskanoti tris Tsie pikstieni.Atkariba no |est.at|]um|em |er|ce |evad’s automatisko sildisanas rezimu (displeja tiks paradits

automatiskais sildiéanas laiks) vai gaidisanas rezims. L T ~
. " . - - L AU I Pavarmaksla buljoni, pildijums, darzenu
7. Lai partrauktu gatavo3anas procesu jebkura posma, atceliet ievadito programmu vai izslédziet automatisko sildisanu, un aukstas zupas, gatavosanas kompoti
nospiediet pogu (). paksaugi. Kad ierice sasniedz darbibas o 5min-85t/
on arametrus,tiks atskanoti divi isie pik- | 1 5t/ 100°C 1min ‘/ ‘/ 125t
Lai legutu kvalitativu rezultdtu, jums tiek ieteikts izmantot receptes g sanai no pavargrd , kas pievi iericei, kas Eti eni. saksies qatavoganas Laika atsﬁai-
Tpasi paredzéta Sim modelim. Attiecigds receptes var atrast arf timekla vietné wwwredmond company. te > g
Edienu gatavo$anas programmu kopsavilkuma tabula (riipnicas iestatijumi) Galas, ziviu, darzenu un daudzkompo-
nentu Edienu gatav'o§ana,bému partika. . s
HA MAPY Kad ierice sasniedz darbibas parametrus, 2150r(|)1Lr1c/ 5 m|r11 rni%\ st/ \/ \/ 125t
tiks atskanoti divi Tsie pikstieni, saksies
gatavosanas laika atskaite
~ s
Atrarisu gatavosana, drupindtaputrauz | £ = 3
idens. Lai saktu programmu gaididanas | S°8.5
IKCTPECC rezima, nospiediet pogu (:)'Qallrblbas 8% o
v - laika tiek paradits indikator | = ~%.Prog- | <= @
Dazadu édienu gatavosana ar iespéju 30 mi 2 min-12 3 £33
h Jeavy . -125t/ ramma nodrogina automatisku |zslegsa- 23
MY/IBTUMOBAP | iestatit temperatdru diapazona no 35- m'.,"/ min- 1 \/ 125t A il o = Ten s Ecg
180°C Ar Soli 1°C 100°C 1 min nu péc pilnigas Gidens varisanas %‘E &
£83
Dazadu veidu plavu gatavosana (ar galu, 1St/ 5min-2St/ D, e TrelEnt, PP : . N N .
nnos zivim, majputniem, darzeniem) 110°C 1 min \/ 125t E;(SPRESS i funkeija péc adens varianas, lai sagatavotu drupindtus putraimus, tiek realizéta
Cepot galu, zivis, darzenus un &dienus, @ Jajds izmantojat MY/IbTUIMOBAP prog {idens varisanai (pieméram, gatavojot produktus), ir aizliegts iestatit gatavosanas
ieskaitot daudzas sastavdalas. Kad ierice temperatdru virs 100°C.
sasniedz darbibas parametrus, tiks ats- |~ 15 min / 5min- 1St
KAPKA kanoti diviTsie pikstieni, saksies gatavo- ~ 150°C 30 min /1 min ‘/ 125 v
$anas laika atskaite. Cep3ana ar atvértu 111. GATAVOSANAS PADOMI
vaku ir atlauta -
Edienu gatavo3anas klidas un to novérSanas panémieni
MO/IOYHA | Graudaugu gatavo3ana ar pienu, dazadi | 30 min / 5min- 15t 125t Zemak redzamaja tabula ir apkoptas tipiskas klidas, kas tiek pielautas, gatavojot édienus multikatlos, ir izskatiti iespéjamie
KALLA deserti 100°C 30 min/ 1 min iemesli un panémieni, ka tos noverst.
i Making tradicionalo jogurtu, korigésanas o | 5min-12St/ EDIENS PEC GATAVOSANAS BEIGAM NAY GATAVS

Ediena gatavo3anas laika neveriet vala multikatla vaku bez nepiecieSami-

Cepsanas cepumi, sautéjumiem, kitkas o | 5min-4 St
BITESKA ralfga un kérfainés mTklals, majas maize 15t/140%C 1 MuH / 4st Jas esat aizmirsusi aizvert ierfces vaku vai neesat | bas.
to cieSi aizvérusi, tapec ediena gatavo3anas tem- | Aizveriet vaku lidz klikSka atskangSanai. Parliecinieties, ka nekas netraucé
. L peratiira nav bijusi pietiekami augsta. ferices vaka cie3ai aizvérianai, un ka blivéjo3a qumija uz iek$gja vaka nav
Stewing gala, zivis, darzeni un daudz- 5 min-12 5t/ deforméjusies.
TYWEHKE komponentu edieni, édiena gatavo3anas | 15t/ 100°C 1 min 12 St
Zeleja Kauss jaieliek ierices korpusa precizi un lidzeni, lai ta dibens ciesi

Kontakts starp kausu un sildamelementu ir vajs,
tapéc édiena gatavosanas temperatra nav bijusi
12 St pietiekami augsta.

piegultu sildamajam diskam.
Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sveskermenu. Nepie-
laujiet, ka sildamelements kllist netirs.

AN N N NN

« | Pavarmaksla putra uz idens, graudaugu | 25 min/ 5min-2St/
PAC/KPYTIbI bazes sanu édieni 100°C 1 min ‘/




lespéjamie problémas iemesli

Neveiksmigi izvélétas ediena sastavdalas. STs
sastavdalas nav piemeérotas, lai gatavotu édienu
ar jisu izveléto panémienu vai js neesat izvéle-
jusies pareizo &diena gatavosanas programmu.
Sastavdalas ir parak rupji sagrieztas, nav ievérotas
pievienojamo produktu kopéjas proporcijas.

JUs neesat pareizi iestatTjusi (neesat pareizi apré-
kinajusi) édiena gatavosanas laiku.

Jusu izvéletais receptes variants nav piemérots
gatavoanai $aja multikatla.

Gatavojot édienu tvaicgjot: kausa ir parak maz
tdens, lai nodrosinatu pietiekamu tvaika blivumu.

JUs esat iel&jusi kausa parak
daudz ellas.

Cepot:
Kausa ir palicis parak daudz
mitruma.

Varot: buljona izvari$anas, gatavojot &dienu no
produktiem ar paaugstinatu skabumu.

Raudzésanas laika mikla ir
nosequsi tvaika izlaisanas

Cepot miltu iz- varstu

stradajumus (mik-

la navizcepusies):
Jus esat ielikusi kausa parak
daudz miklas.

PRODUKTS IR PARVARIJIES

Jis esat kludijusies, izvéloties produkta tipu vai uz-
stadot (aprékinot) &diena gatavosanas laiku. Parak

mazi sastavdalu izméri.

P&c gatavosanas gatavais édiens ir parak ilgi bijis

uzsildes rezima.

Novérsanas panémieni

Vélams izmantot parbauditas (adaptétas ST modela iericei) receptes.
Izmantojiet receptes, kuram tie$am varat uzticéties.

Sastavdalu izvélei, to sagrieSanas panémienam, pievienosanas pro-
porcijam, édiena gatavosanas programmas un laika izvélei ir jaatbilst
izvélétajai receptei.

Obligati ielejiet kausa Gdeni tada apjoma, kads ir ieteikts recepté. Ja
jis Saubaties, parbaudiet tdens limeni &diena gatavosanas procesa
laika.

Parastas cepsanas laika ir pietiekami, ja ella parklaj kausa dibenu
plana karta.

Varot ella, sekojiet atbilstosas receptes noradijumiem.

Neaizveriet multikatla vaku cepsanas laika, ja vien tas nav noradits
recepté. Svaigi saldétie produkti pirms cep$anas ir obligati jaatlaidina,
un janolej no tiem ddens

Daziem produktiem ir nepiecieS$ama speciala apstradasana pirms
varisanas: tie ir jaskalo, jaapcep taukvielas utt. Sekojiet ieteikumiem
jisu izveletaja recepte.

Lieciet kausa miklu mazakos apjomos.

Iznemiet miklas izstradajumu no kausa, apgrieziet un ielieciet atpakal
kausa, péc tam turpiniet gatavosanu lidz gatavibai. Turpmak cepot,
lieciet kausa miklu mazakos apjomos.

Izmantojiet parbauditu (adaptétu S modela iericei) recepti. Sastav-
dalu izvélei, to sagrieSanas panémienam, pievienosanas proporci-
jam, édiena gatavosanas programmas un laika izvélei ir jaatbilst
izvelétas receptes ieteikumiem.

Parak ilgstosa autouzsildes funkcijas izmanto$anas nav vélama.Ja
josu multikatla modelf ir paredzéta $is funkcijas iepriek$éja atsleg-
sana, jis varat izmantot So iespéju.

VAROTIES PRODUKTS IZTVAIKO VAI VAROTIES IZTEK

Varot piena putru, piens iet pari malam.

Pirms varisanas sastavdalas nebija apstradatas vai
bija apstradatas nepareizi (slikti izskalotas utt.). Nav
bijusas ievérotas sastavdalu proporcijas vai bija ne-

pareizi izvéléts produkta tips.

Piena kvalitate unipasiba var bat atkarigas no vietas un apstakliem,
kur tas ir razots. lesakam lietot tikai ultrapasterizéto pienu ar
tauku saturu ne lielaku par 2,5%.NepiecieSamibas gadijuma pienu
var nedaudz at$kaidit ar dzeramo deni.

Izmantojiet parbauditu (adaptétu S modela iericei) recepti. Sastav-
dalu izvélei, to sagrieSanas panémienam, pievienosanas proporci-
jam, &diena gatavosanas programmas un laika izvélei ir jaatbilst
izvélétas receptes ieteikumiem. Pilngraudu putraimi, gala, zivis,
jaras produkti vienmeér ir jamazqa tik ilgi, lidz tdens ir tirs.

Produkts puto
EDIENS PIEDEG

Kauss ir bijis slikti iztirits p&c iepriekséjas ediena
gatavosanas.
Ir sabojats kausa nepiedegogais parklajums.

Kopgjais produkta gatavosanai paredzétais apjoms
ir mazaks par ieteikto recepte.

Jis esat iestatijusi parak lielu &diena gatavosanas
laiku.

Cepot: jis esat aizmirsusi ieliet kausa ellu; neesat

maisijusi vai par vélu apgriezat gatavojamos pro-
duktus.

Sautgjot: Kausa ir parak maz mitruma.

Varot: kausa ir parak maz Skidruma (nav ievérotas
sastavdalu proporcijas).

Cepot miltu izstradajumus: pirms gatavosanas uz-
saksanas jis neesat iesmérgjusi ar sviestu (ellu)
kausa iek$gjo virsmu.

PRODUKTS ZAUDEJIS FORMU
Jus parak biezi esat maistjusi produktu kausa.

Jus esat iestatijusi parak lielu &diena gatavosanas
laiku.

MILTU IZSTRADAJUMU CEPIENS IR MITRS
Bija izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas izda-

la parak daudz mitruma (suligi augli vai darzeni,
saldétas ogas, kréjums utt.).

Gatavais cepiens parak ilgi bija turéts aizvérta mul-
tikatla.

MILTU [ZSTRADAJUMS NAV PALIELINAJIES APJOMA

Olas ar cukuru nav bijusas labi sakultas.

Mikla parak ilgi noturéta ar pievienotu cepampulveri.

Milti nav bijusi izsijati vai mikla ir slikti samicita.
Pielautas kludas, pievienojot sastavdalas.

JUsu izvéléta recepte nav piemérota miltu izstradaju-
mu cep$anai $aja multikatla modelr.

i

pariet autouzsildes reZim.

leteicams rlipigi nomazgat produktu, nonemt varstu vai gatavot ar
atvértu vaku

Pirms édiena gatavoSanas uzsaksanas parliecinieties, ka kauss ir
ripigi izmazgats un nepiedegosais parklajums nav bojats.

Izmantojiet parbaudtu (adaptétu $i modela iericei) recepti.

Samaziniet gatavosanas laiku un sekojiet noradém recepte, kas ir
adaptéta josu modela iericei.

Parastas cep3anas laika ielejiet kausa nedaudz ellas ta, lai ta parklaj
kausa dibenu plana karta. Lai produkti vienmérigi apceptos, perio-
diski produkti kausa ir jamaisa vai jaapgriez péc noteikta laika.

Pielejiet kausa vairak 3kidruma. Ediena gatavosanas laika bez ne-
pieciesamibas neveriet vala ierices vaku

Strikti ievérojiet pareizu $kidro un cieto sastavdalu attiecibu.

Pirms miklas ieliksanas iesméréjiet kausa dibenu un sieninas ar
sviestu vai augu ellu (ellu nebitu vélams liet kausa!).

Parastas cepSanas laika maisiet édienu ne biezak ka péc katram
5-7 mindtém.

Saisiniet &diena gatavosanas laiku vai sekojiet noradijumiem re-
cepté, kas ir adaptéta $7 modela iericei.

Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Centieties neizvéléties
ka sastavdalas tadus produktus, kas satur parak daudz mitruma, vai
péc iespéjas lietojiet tos minimalos daudzumos.

Centieties iznemt cepienu no multikatla uzreiz péc tam, kad tas ir
gatavs. NepiecieSamibas gadfjuma var atstat produktu multikatla
uz nelielu laiku ar ieslégtu autouzsildes funkciju.

Izmantojiet parbauditu (adaptétu $T modela iericei) recepti. Sastav-
dalu izvélei, to pirmatnéjas apstradei, pievienosanas proporcijam
ir jaatbilst izvelétas receptes ieteikumiem.

Vairakos multikatlu REDMOND modelos programmas TYLUEHVE un CYIT gadijumos, kad kausd ir par maz Skidruma, nostrada
drosibas sistéma, kas aizsargd ierici no pdrkarsanas. Sada gadijuma édiena gatavosanas programma tiek apturéta un multikatls
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leteicamais laiks dazadiem produktiem gatavojot ar tvaiku temperatiira, °C Izmantosanas ieteikumi (skatiet ari recepsu gramatu) LVA
v Produes Strs/dautums gt 1 oo 0 s i
1 | Cikgalas/liellopu galas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 20/30 135 Gatavo edienu apcepSana [idz krauk$kigai garozinai
2| Jera galas fileja (1,5 * 1,5 cm kubiri) 500 500 25 140 Kapinasana
3 Vistas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 15 145 Darzequ un ziviu cepiana folija
150 Galas cep3ana folija
4 | Frikadeles/ kotletes 180 (6 gab.) /450 (3 gab.) 500 10/15 155 Rauga miklas izstradajumu cepiana
S | Zivs (fleja) 500 500 10 160 Putnu cepiana
6 | Garneles (salatu, tiritas, variti - saldétas) 500 500 5 165 Steiku cepsana
7 | Manti/hinkali 4 gab. 500 15 170 Cepsana mikla
8 | Kartupeli (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 15 175 Pavarmaksla vistas tirradni
9| Burkani (L5 x 1,5 cm kubini) 500 500 35 180 Pavarmaksla fr kartupeli
10 Bietes (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 1500 70 IV. PAPILDU IESPEJAS
11 Darzeni (svaigi saldeti) 500 500 10 +  Sagatavo$ana parbaudes uz maizes
12 | Olas 3 gab. 500 10 «  Pavarmaksla fondt

0 Janem vérd, ka Sie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicéSanas laiks var atskirties no ieteiktd, atkariba no konkréta produkta
kvalitates, ka arf jasu pasu gaumes.

leteikumi temperatiiras rezimu izmanto3anai programmai MY/IbTUMIOBAP

Darbibas temperatiira, °C Izmantosanas ieteikumi (skatiet ari recepSu gramatu)
35 Miklas raudzesana, etika gatavosana
40 Jogurtu gatavosana
45 lerauga gatavosana
50 Raudzésana
55 Pomades gatavosana
60 Zalas téjas, bérnu partikas gatavosana
65 Galas varisana vakuuma iepakojuma
70 Punsa gatavosana
75 Pasterizacija, baltas téjas gatavosana
80 Karstvina gatavosana
85 Biezpiena vai édienu gatavosana, kuriem nepieciesams ilgs gatavosanas laiks
90 Sarkanas téjas gatavosana
95 Piena putru gatavosana
100 Bezé vai ievarijuma gatavosana
105 Galerta gatavosana
110 Sterilizacija
115 Cukura sirupa gatavo$ana
120 Stilbina gatavo$ana

Fritéts cooking

Biezpiena, siera izgatavosana

Halva izgatavosana

Making bérnu partika

Trauku sterilizacija, galda piederumi
Pasterizacija produktu

Receptes, kas uzskaititas édienu sadald, ir atrodamas recepsu gramata vai timekla vietné www.redmond.company.

V. IERICES KOPSANA

Kopgjie noteikumi un ieteikumi

Pirms ierices pirmas lieto3anas, ka arf édiena smaku likvidesanai multikatla péc gatavosanas, iesakam 15 mindtes ap-
stradat pusti citrona izmantojot programmu HA MAPY.

Nav ieteicams atstat aizvérta multikatla trauku ar pagatavoto &dienu vai tdeni ilgak par 24 stundam. Trauku ar pagata-
voto édienu var glabat ledusskapt un nepiecies dijuma uzsildit multikatld, izmantojot édienu uzsildisanas
funkciju.

Ja ierice ilgstosu laiku netiek izmantota, atslédziet to no elektrotikla. Darba kamerai, ka arf sildiSanas diskam, traukam,
ieks&jam vakam un tvaika varstam ir jabiit tiriem un sausiem.

Pirms ierices tiri$anas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi. Tiri$anai izmantojiet mikstu
audumu un saudzigus trauku mazgajamos lidzeklus.

AIZLIEGTS izmantot tiriSanai rupjas salvetes vai saklus, abrazivas pastas.Ka arf aizliegts izmantot jebkadas agresivas kimiskas
vielas vai citas vielas, kuras nav ieteicamas lietot virsmam, kuram ir saskare ar édienu.

AIZLIEGTS iegremdet erices korpusu ident vai novietot to zem tekosa ddens!
Esiet uzmanigi tirot multikatla gumijas detalas: to bojajums vai deformacija var novest pie ierices nepareizas darbibas.

lerices korpusu var tirit péc nepiecieSsamibas. Trauku, iek3&jo aluminija vaku un nonemamo tvaika varstu ir nepieciesams
tirit péc katras ierices izmanto3anas reizes. Kondensatu, kurs rodas multikatla édiena gatavosanas procesa, likvidéjiet
péc katras ierices izmantosanas reizes. Darba kameras iek$jo virsmu tiriet péc nepiecieSamibas.




Kermena tiriSana
Notiriet Produkta korpusu ar mikstu, mitru virtuves dranu vai stkli. Ir iesp&jams izmantot maigu tirisanas [idzekli. Lai izvai-
17tos no tdens traipiem un traipiem uz kermena, ieteicams noslaucit virsmu sausa veida.

Blodas tiriSana

Jus varat tirit trauku ar rokam, izmantojot mikstu siikli un trauku mazgasanas lidzekli vai trauku mazgajama masina (saskana
ar razotaja ieteikumiem). Ja tas ir loti netirs, uzpildiet trauku ar siltu ideni un atstajiet kadu laiku iemérc, tad notiriet. Lai
efektivak mércétu, trauku, kas piepildits ar aukstu tdeni (ne augstak par maksimali pielaujamo limeni), var ievietot iericé,
aizvert vaku un ieslégt apkuri 30-40 mindites. Noteikti tirit aréja virsma bloda ir sausa, pirms jis nodot to Kermena ierices.

i ]

Tvaika varsta tiriSana

1. Uzmanigi pavelciet tvaika varstu uz augdu un pret jums.

2. Pagrieziet iek3&jo vaku pret&ji pulkstenraditaja virzienam, lidz tas apstajas un nonem to.
3. Ja nepieciesams, uzmanigi nonemiet varsta gumiju. lzskalojiet visas Varsta dalas.

4. Novietojiet to apgriezta seciba: ievietojiet gumijas blivéjumu vietd, izlidziniet Varsta galvenas dalas rievas ar atbilstosiem
izvirzijumiem uz iek$&ja korpusa un pagrieziet pulkstenraditaja virziena. Uzstadiet tvaika varstu stingri kabata uz ierices
vaka.

Kad bloda tiek izmantota reguldri, ir iespéjams pilnigi vai dalgji mainit iekséja neuzliesmojosa parklajuma krésu. Tas pats par
sevi nav defekta pazime.

Kondensata nonem3ana
Kondensata kolektors uz ierices korpusa jatira péc katras ierices lieto3anas. Satveriet konteinera malas, nedaudz pavelciet to
pret jums, nonemiet to. Izlejiet kondensatu; mazgajiet trauku un nomainiet to.

Datreiz lieko kondensats var uzkraties Tpasa padzilinajuma ap blodu uz ierices korpusa. Lai to nonemtu, izmantojiet virtuves
salvetes vai dvieli.

Darba kameras tiriSana
Ja 3aja rokasgramata sniegtie noradijumi tiek stingri ievéroti, $kidruma, partikas dalinu vai gruzu risks, kas nonak ierices
darba kamerd, ir minimals. Ja rodas ievérojams piesarnojums, darba kameras virsmas jatira, lai noverstu ierices nepareizu
darbibu vai bojajumus.

@ Pirms ierices darba kameras tiriSanas parliecinieties, vai ierice ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi!

Darba kameras sanu sienas, apkures diska virsma un centrala temperatdras sensora korpuss (atrodas apkures diska vida) var
notirit ar samitrinatu (ne mitru!) stiklis vai salvete. Ja lietojat mazgasanas lidzekli, ir riipigi janonem ta atlikumi, lai novérstu
nevélamas smakas paradisanos nakamas gatavosanas laika.

Ja sveskermeni nokllst padzilinajuma ap centralo temperatiras sensoru, uzmanigi nonemiet tos ar pinceti, nepiespiezot
sensora korpusu. Ja apkures diska virsma ir netira, ir atlauts izmantot samitrinatu Vidjas cietibas stkli vai sintétisku suku.

i ]

Transportésana un Uzglabasana

Pirms glabasanas un atkartotas izmanto3anas pilniba notiriet un noza
védinama vieta, talak no sildosam iericém un tiesajiem saules stariem.
Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var novest pie ierices bojajumiem
un/vai iepakojuma bojajumiem.

Nepieciesams sargat ierices iepakojumu no tidens un $kidruma piekldsanas.

VI. PAPILDAPRIKOJUMS

Papildu piederumi nav ieklauti ierices piegades komplekta. Jus varat tos iegadaties, ka arf uzzinat par jauniem REDMOND
produktiem vietng www.redmond.company vai veikalos oficialajiem dileriem.

Ar reguldru ierices lietosanu laika gaita ir iesp&jama pilniga vai daléja apkures diska krasas maina. Pati par sevi tas nav ierices
darbibas traucgjumu pazime un neietekmé ta darbibas pareizibu.

jiet visas ierices dalas. Glabajiet ierici sausa, labi

VII. PIRMS SAZINATIES AR SERVISA CENTRU

Probléma

Displeja paradijas kla-
das zinojums E1-E4

Displeja paradijas kld-
das zinojums ES

lerice neiesledzas

Ediens gatavojas parak
ilgi

Gatavosanas laika no
vaka apaksas izplast
tvaiks

lerices sinhronizacija vai
datu parsatidana uz
mobilo ierici navizdevu-
sies (uz displeja paradas
pazinojums par klidu)

i

Lesp&jamais célonis

Sistemas klida (iesp&jama elektroniska déla vai
siltuma sensoru kltme) vai brivi aizverts vaks

Automatiska parkarsanas aizsardziba ir ak-
tivizéta

Stravas vads nav pievienots iericei un (vai)

kontaktligzdai
Bojata kontaktligzda

Tikla nav elektropadeves

Stravas zudumi eletropadeves laika (nesta-
bils stravas spriequms vai tas atrodas zem
normas)

Starp trauku un sildelementu atrodas sve-

$kermeni vai kadas dalinas (atkritumi, grau-
di, édiena gabalini)

Trauks ierices korpusa ir uzstadits nelidzeni

Sildisanas disks ir loti netirs

Trauks ierices korpusa
ir uzstadrts nelidzeni

Vaks nav ciesi aizverts
vai zem vaka ir iekluvis
sveskermenis

Trauks un multikat-
la ieksejais vaks
hermétiski nesa-
vienojas —

gumija ir netra, defor-

méjusies vai bojata
Mobilajai iericei ir atslégta Bluetooth funk-
cija

Multikatls un mobila ierice atrodas parak
talu viena no otras vai radiosignalam ir
Skersli

Risinajums

Ciesi aizveriet vaku. Ja probléma joprojam pastav,
sazinieties ar autorizétu servisa centru

Neizmantojiet ierici ar tukSu blodu! Atvienojiet ie-
rici no kontaktligzdas, laujiet tai atdzist 10-15 mi-
niites, péc tam pievienojiet ddeni (buljonu) bloda
un turpiniet gatavot. Ja probléma joprojam pastav,
sazinieties ar autorizetu servisa centru

Parliecinieties, ka nonemamais stravas vads ir ie-
vietots pareizaja ierices ligzda un pievienots rozetei

Pieslédziet ierici kontaktligzdai, kura darbojas
Parbaudiet elektropadevi tik|a.Ja nav elektropade-
ves, vérsieties pie atbilsto3a pakalpojuma sniedze-
ja

Parbaudiet stravas spriegumu elektrotikla. Ja tas ir

nestabils vai zem normas, vérsieties pie atbilsto$a
pakalpojuma sniedzéja

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam atdzist.
Likvidgjiet sveskermenus vai dalinas

Uzstadiet trauku lidzeni

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam atdzist.
Notiriet sildiSanas disku

Uzstadiet trauku lidzeni

Parbaudiet, vai starp vaku un ierices korpusu nav
svesSkermeni (atkritumi, graudi, edienu gabalini),
iznemiet tos. Aizverot vaku, vienmér ir jaatskan
klikskim

Parbaudiet ieksgja vaka blivéjoso gumiju. lespéjams,
to vajag nomaint

les|édziet mobilajai iericei Bluetooth funkciju
Parliecinieties, ka distance starp iericém nav lielaka

par 15 metriem un nav nekadu $kérslu radiosigna-
lam

UZMANTBU! Gadijuma, ja rodas kadi traucgjumi darbd ar Ready for Sky REDMOND pielikumu, nav obligati javersas servisa
centra. Versieties pie REDMOND tehniska atbalsta dienesta un sapemiet masu specidlistu konsultdciju par kladas vai/un

traucéjumu novérsanu darbd ar Ready for Sky REDMOND. Jisu priekslikumi un ieteikumi tiks nemti vérd veicot nakamos atjau-
nindjumus. REDMOND produkcijas lietotdju atbalsta dienesta kontaktinformdciju, atbilstosu Jisu valstij, varat atrast majas lapa
www.redmond.company. Jis varat ari sapemt palidzibu, méjas lapd aizpildot atgriezeniska zinojuma formu.

Gadijuma, ja neizdevas likvidet bojajumus, griezieties autorizétajd servisa centrd.



* Standarta garantija ir 1 gads. Papildu gadu bezmaksas servisa apkopes tiek pieskirts p&c registra-
cijas https://warranty.redmond.company/

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko iericu utilizacija) lepakojumu, lieto3anas instrukciju,
ka arf pasu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu parstrades programmai. RUpéjieties par apkar-
t€jo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.
Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét atse-
viski. Vecas tehnikas ipasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada
veida Jus palidzat vertigo izejvielu parstrades procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras darbo-
jas visa Eiropas Savienibas teritorija.
Bluetooth ir kompanijas Bluetooth SIG, Inc. registréta precu zime.
App Store ir Apple Inc. pakalpojumu zime, kura ir registréta ASV un citas valstis.
Google Play ir kompanijas Google Inc. registréta precu zime.



Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt (Gbi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus
pikendab oluliselt selle kasutusaega.

Kdesolevas juhendis olevad ohutusmeetmed ja instruktsioonid ei holma kdik voimalikud olukorrad, mis vdivad tekkida seadme
kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasutaja peab juhinduma tervest mdistusest, olla ettevaatlik ja tahelepanelik.

OHUTUSMEETMED

Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnouete ja
kasutusjuhiste eiramisest.

Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes taolis-
tes mittetoostusliku kasutamise tingimustes.Toostuslik voi muu mitteots-
tarbekohane kasutamine loetakse toote oigete kasutustingimuste rikkumi-
seks. Sellisel juhul ei vastuta tootja voimalike tagajdrgede eest.

Enne seadme vooluvorku ihendamist veenduge, et vooluvorgu pinge
vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeid voi andmekilpi tootel).
Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse aoks.
Paramegtrite eiramine voib pohjustada lihise voi juhtme sittimise.
Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik noue
elektrilodgi valtimiseks. Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see
oleks maandatud.

TAHELEPANU! Todtamise ajal [ghevad seadme korpus, sisepott ja
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi
-kindaid. Valtimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge
kummardage seadme kohale, kui kaas on avatud.

Parast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist. Tommake pistik pesast valja
kuivade katega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides.

Arge paigutage juhet ukse ette ega soojusallikate ldhedusse. Veenduge,
et juhe e oleks vadndunud ega kokku murtud ja et see ei hodrduks vastu
teravaid esemeid, nurki voi moobliservi.

PIDAGE MEELES! Toitejuhtme juhuslik kahjustamine voib pohjus-
tada elektriloogi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses vilja vahetada.

e Arge paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda tootamise ajal
kinni — see voib pohjustada tilekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes — seadmesse sattunud niiskus voi
voorkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

» Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorgust lahti ihenda-
tuqdning taielikult maha jahtunud.Jargige rangelt seadme puhastamise juhi-
seid.

@ Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

e Lapsed vanuses § aastat ja vanemad ning keha- meele-voi vaimupuude-
ga inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, to-
hivad seadet kasutada ainult jdrelevalve all ja/voi juhul, kui neid on
eelnevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud
seadme kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mdngi-
da. Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8 aastastele lastele kdttesaama-
tus kohas. Lapsed ei tohi seadet ilma tiskasvanute jarelevalveta puhas-
tada ega hooldada.

o Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) vdivad olla lastele ohtlikud. Lambu-
misoht! Hoidke neid lastele kdttesaamatus kohas.

* Seadet ei tohi iseseisvalt remontida ega selle ehitust muuta. Seadet tohib
remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofessionaal-
ne remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kah-
justusi.

TAHELEPANU! Mis tahes rikete korral on seadme kasutamine kee-
latud.



Spetsifikatsioon

Mudel SkyCooker RMC-M226S
Voimsu 860 W
Pinge. 220-240V,50/60 Hz
Kaitse elektril6ogi eest Klass |
Kausi maht 51
Kauss kate i itsevahend Daikin®
Naidik LED, digitaalne
Auruklapp I
Kontrolli liik elektrooniline, kaug (Ready for Sky REDMOND)
Andmeedastuse standard Bluetooth v4.0
Operatsioonisii i tugi i0S, Android
Mootmed 290 x 270 x 295 mm
N 2,4kg
Programm

1. MYNTUNOBAP (MULTICOOK) 5. HATAPY (AUR) 9. MOJIOYHAS KALUA (KAERAHEL-
2. KAPKA (PRAADIDA) 6. BbIMEYKA (KUPSETA) BED)

3. PUC/KPYMbI (RIIS / TERAD) 7. TYWEHME (HAUTIS) 10. MOTYPT (JOGURT)

4. NNOB (PILAF) 8. Cyn(SUppP) 11. 3KCMPECC (VALENDAMA)

Ulesanded
Ready for Sky REDMOND (puldiga seadme nutitelefoni

Juhtpaneel (joonis A2, k. 3)

1. Automaatne programmi edenemise nditajad
2. Ekraan

3. Nupp {9 kasutatakse ajanihke seadistamise reziimi lubamiseks
4

. Nuppu,-“kasutatakse tundide ja minutite vadrtuse var iseks toidt
temperatuuri vahendamiseks automaatprogrammides

5. Nupp ,+kasutatakse selleks, et suurendada vadrtust tundi ja minutit transpordiliikide seade toiduvalmistamise ajal ja
viivitusaeg; suurendada temperatuuri ndit automaatsed programmid

. Nupp © kasutatakse toiduvalmistamisaja seadistamise reziimi sisselilitamiseks, Bluetooth lubamine/keelamine
Nuppu [ﬁ kasutatakse toiduvalmistamise temperatuuri seadistusreziimi sisseliilitamiseks
. Button [] kasutatakse, et voimaldada / keelata kiitte funktsiooni katkestada toiduvalmistamis programmi reset Seaded

. Nupp O kasutatakse, et voimaldada eelseadistatud toiduvalmistamise programm, esialgne keelata Keep Warm funkt-
siooni, vmmaldavad 3KCNPECC programmi ootereZiimis (vaikimisi parameetrld cooking aeg ja temperatuur)

10. Nupp ogrammi val

[. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Votke seade ja selle tarvikud ettevaatlikult karbist valja. Eemald

Arge ldage mingil juhul hoi id kleebiseid, juhend
seadme seerianumbriga!

isaja ja-viivituse ise r

O o~ o

e toiduvalmist:

jalid jar bised.

kdik p

id kleebiseid (kui neid on) ega seadme korpusel olevat mdrgist
Pérast transportimist ja madalal temperatuuril hoidmist tuleb seadmel enne sisseliilitamist kindlast 2 tundi toatemperatuuril

Piihkige seadme korpus niiske lapiga ile ja peske sisepott puhtaks ning laske neil dra kuivada. Karvalise [ohna ennetamiseks
seadme esimesel kasutamisel tehke Ldbi seadme tdielik puhastus (vt ,Seadme hooldamine”).

Asetage seade kvale tasasele horisontaalsele pinnale, jdlgides seejuures, et auruklapist valjuv aur ei satuks tapeedile, dekoratiiv-
le ega muudele le voi materjalidele, mida niiskus ja korge temperatuur vdiks kahjustada.
Enne kokkama hakkamist veenduge, et multi-kiirkeetja valimistel ega nahtavatel siseosadel poleks kahjustusi, kriimustusi
ega muid defekte. Sisepoti ja kuumutuselemendi vahel ei tohi olla kdrvalisi esemeid.

Arge liilitage seadet sisse, ilma sees kaussi voi tiihi kauss — juhusliku alustada cooking programm see toob kaasa kriitilise
k i VoI mitte-stick kattega. Enne praadimist tooteid, valatakse vihe taimset voi pdevalilledli

VOi tablett) saadaval seista lasta.
MASTERCHEF LITE (temperatuuri ja keetmisaja muutmine programmi ajal
toGtab). saadaval
Hoida valmistoidud soojas (; ne sooj ine) kuni 12 tundi
Esialgne keelamine hoida soe (automaatne Kiite) saadaval d
Toite kuumutamine kuni 12 tundi katetele, elektroor
Ajaline viivitu kuni 24 tundi
Tarnepakett
Seadme kaussi paigaldatud sees 1tk
Aurupaak. 1tk. seadet
Kulp. 1tk kaussi.
Lusikas 1tk
Mootekork 1tk @ Tahtis! Arge tastke seadet kaanel oleva kiepidemega.
Toitejuhe 1tk
aamat 1tk r
Ko ti 1. KAITAMINE JAHOOLDUS
Teenmriimam;r Ttk

tamata nendest

I Tootjal on digus teha muudatusi disain, konfiguratsiooni, samuti spetsifikatsioon toote kdigus parandada oma toodete teavi-

Spetsifikatsioon vaimaldab viga +10%.

Osade loetelu (joonis [A, k. 3)
. Kaas koos kdepidemega avada
. Eemaldatav auruklapp
. Kauss

1 8. Mootekork
2

3

4. Seadme korpus

5

6.

7

9. Kulp
10. Lusikas
11. Toitejuhe
. Kondensaadi koguja
. Kuvariga juhtpaneel

Auru mahuti

Seadme kaugjuhtimine rakenduse R4S REDMOND kaudu
Ready for Sky REDMOND rakendus voimaldab seadme kaugjuhtimist Lahiiimbruses nutitelefoni voi tahvelarvuti abil.

1. Laadige rakendus Ready for Sky REDMOND rakendusest App Store voi Google Play (s6ltuvalt seadme operatsioonisiisteemist)
nutitelefoni voi tahvelarvutisse.

Vaata vihemalt toetatud versiooni operatsio
2. Kaivitage rakendus Ready for Sky REDMOND, looge konto ja jargige kuvatavaid viipasid.

{ kodulet

i ametliku www.redmond.company voi kirjeldus taotluse

App Store ja Google Play.

Juhtpaneel lukk

Lisatava ohutuse tagamiseks on seadmel juhtpaneeli lukustusfunktsioon, et véltida juhuslikke nupuvajutusi.
Aktiveerimiseks juhtpaneeli lukustus tahes muu reziim peale, millega luuakse programm enne algust ja iihendamine mo-
biilseadme kaudu Ready for Sky REDMONDapplication, vajutage ja hoidke all nuppu =, téhis [ ] ilmub ekraanile.



Lukustuse valjaliilitamiseks vajutage uuesti nuppu =, ja ekraanile ilmub simbol ] [.

0 Kui nuppe vajutatakse ajal, mil juhtpaneeli lukk on sisse liilitatud, kuvatakse ekraanile simbol [ ].
Piiksude keelamine
Vajutage ja hoidke all nuppu & piiksude sisse - /véljaliilitamiseks ootereziimis. Selle margutuli vilgub.

0 Kui piiksub uuesti sisse, annab seade liihikese piiksu.

MASTERCHEF LITE funktsioon

Avatud veelgi voimalusi kulinaarse loovuse uue MASTERCHEF LITE funktsioon! Kui MY/IbTUMOBAP programm vdimaldab
teil mddrata parameetrid programmi enne, kui see algab, siis kasutades MASTERCHEF LITE funktsiooni, saate muuta seadeid
otse toiduvalmistamise protsessi.
Vdite alati seadistada to0 iga programmi nii, et see vastab teie soovidele. Kas supp keeb &ra? Kas piimaputru,,pogeneb'? Kas
aurutatud kodgiviljad keedetud liiga kaua? Muuda temperatuuri voi toiduvalmistamise ajal katkestamata programmi, nagu
sa olid toiduvalmistamise pliit voi ahjus.

0 Funktsioon MASTERCHEF LITE pole saadaval, kui kasutate 3KCIPECC programmi.
Temperatuuri muutus, kui kasutate MASTERCHEF LITE funktsioon on voimalik

35 kuni 180°C 1°Cminimaalne

ki ise aeg on 1 minut, aeg soltub valitud programmi paigaldamise samm on 1 minut.
@ Kui MASTERCHEF LITE funktsioon vaib olla erlt/ kasulik, kui te ette valmistada roogi vastavalt keerulised retseptid, mis noua-
& vad kombinatsioon erinevatest toit prog (nditeks siis, kui valmistab kapsarullid, beef Stroganoff supid ja

pasta, vastavalt erinevaid retsepte, moos jne.).

Et muuta toiduvalmistamise temperatuur

1. Toiduvalmistamisprogrammi tootamise ajal vajutage nuppu ﬂ} Naidikul olev temperatuuri ndidik vilgub.

2. Seadke soovitud temperatuur. Suurendamiseks vajutage nuppu .+, vahendamiseks-nuppu .~ Kiirvahetuse tegemiseks
vajutage ja hoidke all soovitud nuppu. Kui saavutatakse maksimaalne (minimaalne) vddrtus, jatkub seadistus vahemiku
algusest.

. Arge vajutage nuppe juhtpaneelil 5 sekundit. Muudatused salvestatakse automaatselt.

0 Et kaitsta iilek

Keetmisaja muutmine

1. Toiduvalmistamisprogrammi tdtamise ajal vajutage nuppu . Kellaaja kuval olev tunni viartuse téhis vilgub.

2. Mddrake soovitud keetmisaeg. Tunni vadrtuse suurendamiseks vajutage nuppu ,+", yet vahendada — nuppu "

3. Vajutage uuesti nuppu © ja seadke minutid nuppudega ,+*ja ,— Tundide ja minutite vaartused muutuvad iiksteisest
soltumatult. Kui maksimaalne vdartus on saavutatud, jatkub seadistus vahemiku algusest. Vadrtuse kiireks muutmiseks
vajutage ja hoidke all soovitud nuppu.

Arge vajutage nuppe juhtpaneelil 5 sekundit. Muudatused salvestatakse automaatselt.

0 Kui seate toiduvalmistamise aeg 00:00, prog:

Ajanihke funktsioon

See funktsioon voimaldab teil madrata aeg, mille moddumisel valitud toiduvalmistamise programm algab alates 1 minut
24 tundi 1 minutilise sammuga.

1. Vajutage nuppu := et valida soovitud toiduvalmistamisprogramm.

2. Vajutage nuppu (). Ajanihke indikaator (ekraanil) vilgub.

3. Ajavddrtuse muutmiseks vajutage nuppu ,+* voi .- Kui vajutate nuppu ,+" aja vdrtus suureneb, kui vajutad nuppu ,~*
see vaheneb. Vaartuse kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke all soovitud nuppu. Maksimaalse vadrtuse saavutamisel
jatkub ajasdte vahemiku algusest.

. Vajutage nuppu (U.Algab Stardiloendus toiduvalmistamisprogrammi alguseni.
. Seadistuste tihistamiseks vajutage nuppu (J, mille jérel peate sisestama kogu toiduvalmistamisprogrammi uuesti.

eest, kui k

on seatud ile 150°C, on programmi maksimaalne kestus 2 tundi.

peatub.

[CEN

Viivitust ef ole soovitatav kasutada, kui retsept sisaldab kergesti riknevaid tooteid (munad, virske piim, liha, juust jne).
JKAPKA ja SKCIIPECC programmide ajanihe funktsioon ei ole saadaval.

Kui seadistamine aega Viivituse funktsioon, tuleb arvestada, et taimeri HA [IAPY, XAPKA, PUC/KPYITbl ja CYIT programmid
algab alles pdrast seadme jouab todparameetrid.
Keep Warm funktsioon valmis sooki (automaatne kiite)

See liilitub automaatselt, kui toiduvalmistamis programm on 6petatud ja suudab sdilitada temperatuuri valmis tassi vahe-
mikus 70-75°C 12 tundi. Ekraanil kuvatakse otseaeg operatsiooni selles reziimis. Vajaduse korral saab automaatse kuumu-
tamise valja liilitada, vajutades nuppu (] (nupu mérgutuli Liilitub vélja).

o Automaatne kiltte funktsioon ei ole saadaval, kui kasutate MIOTYPT, 3KCIIPECC programmid.

Esialgne keelamine Keep Warm (automaatne kiite)

REDMOND SkyCooker RMC-M226S annab voimaluse keelata automaatne kiitte funktsioon (Keep Warm) eelnevalt parast ravi
alustamist peamine toiduvalmistamise programm. Selleks vajutage pérast programml kaivitamist nuppu O, kuni nupu indi-
kaator (J valja Liilitub. Automaatse kiitte sisseliilitamiseks vajutage uuesti nuppu () seejarel siittib nupu (] margutuli.

o Kui keetmine toimub temperatuuril kuni 80°C,on ioon teie huvides vaikimisi vilja lilitatud.

Roog kiitte funktsioon

Seadet saab kasutada kiilmade noude soojendamiseks. Selleks:

1. Pange toit kaussi; asetage see seadme kehasse. Veenduge, et see on kiitteelemendiga tihedas kontaktis.

2. Sulgege kaas, kuni see kldpsatab, iihendage seade vooluvorku.

3. Vajutage nuppu CJ. Ekraanile ilmub vastav indikaatorlamp ja soojendus kaivitub. Taimer kuvab selles reziimis seadme
otsese loenduri. Nou kuumutatakse 70-75°C. seda temperatuuri saab hoida 12 tundi.

4. Vajadusel saab kiitte valja Liilitada, vajutades nuppu [_] Naidiku ndidikud ja nupp Liilituvad vélja.

Vaatamata sellele, et seadet on vdimalik hoida toote soojendusega riigi kuni 12 tundi, ei ole soovitatav jdtta roog soojendu-
sega rohkem kui kaks voi kolm tundi, sest ménikord voib see pohjustada muutusi oma maitse.

Uldine kord, kui kasutate automaatseid programme

AN

1. Valmistatakse koostisained vastavalt retseptile, pannakse kaussi. Veenduge, et kdik koostisosad (sealhulgas vedelik) on
kausi sisekiiljel maksimaalsest mootkavast allpool.

2. Pane kaussi kehasse aparaat, keerake see veidi, ja veenduge, et see on tihedas kontaktis kiittekehaga. Sulgege kaas, kuni
see klopsatab. Uhendage seade vooluvarku.

3. Valige toiduvalmistamisprogramm, vajutades korduvalt nuppu == kuni ekraanile ilmub valitud programmitahis.

4. Vajutage nuppu O, keetmisaja seadistusreZiimi sisenemiseks. Kellaaja kuval olev tunni viartuse tahis vilgub. Mazrake
soovitud keetmisaeg. Tunni vadrtuse suurendamiseks vajutage nuppu ,+, et vahendada nuppu ,-". Vajutage uuesti
nuppu @ ja seadke minutid nuppudega ,+"ja - Tundide ja minutite vadrtused muutuvad iksteisest soltumatult. Kui
maksimaalne vaartus on saavutatud, jatkub seadistus vahemiku algusest. Vaartuse kiireks muutmiseks vajutage ja
hoidke all soovitud nuppu. Arge vajutage nuppe juhtpaneelil 5 sekundit. Muudatused salvestatakse automaatselt.

Tahtis! Kui kasutate seadme keema vesi (nditeks, kui toidu ), el mddrata kij iile 100°C. See
voib pohjustada seadme (lekuumenemise ja murda. Samal pohjusel, ei kasuta BbIMEYKA, FRY progmmm/d keeva veega.

Tahelepanu! Kui kiipsetate korgel temperatuuril suure koguse taimedliga, jitke seadme kaas alati lahti.

Taimeri médratud toiduvalmistamise ajal HA [TAPY, FRY ja PUC/KPYTTbI algab alles pdrast seadme jouab médratud tdoparameetrid.

5. Vajutage nuppu (). Toiduvalmistamise protsessi ja Tagaplaanil programmi algab. Programmi indikaator ja nupu O indi-
kaator on sisse liilitatud.

6. Kui toiduvalmistamise programm on loppenud, toiduvalmistamis programmi indikaator ja nditaja nupp O, liheb maha
ja kolm Liihikest piiksu heli. Soltuvalt seadetest, seade Liilitub automaatne kiitmine (ekraan nditab otsest taimer auto-
maatne kitte-aeg) voi ootereziimis.

7. Valmistamisprotsessi katkestamiseks mis tahes etapis katkestage sisestatud programm voi liilitage automaatne soo-

jendamine vlja, Vajutage nuppu (3

Et saada kvaliteetset tulemust, siis soovitatakse kasutada retsepte toiduvalmistamiseks kokaraamat lisatud seadme spetsiaal-
selt selle mudeli. Asjakohased retseptid voib leida ka veebilehel www.redmond.company.



Koondtabelit toiduvalmistamis programmid (tehase seaded)

25
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= Soovitused kasutamiseks SEE
= =£S
S o
eR
Keetmine erinevaid roogasid voima- 30 min/
MVY/IbTUMOBAP | lus seada temperatuur vahemikus 100°C
35-180°C sammuga 1°C
1108 Keetmine eri liiki pilaf (liha, kala, 1tund/
linnuliha, kodgiviljad) 110°C
Praadimine liha, kala, kodgiviljad
ja toidud, sealhulgas palju kompo-
nente. Prast seadme jouab toopa- 15 min/
JKAPKA rameetrid, kaks Liihikest piiksub 150°C
kolab, tagaplaanil toiduvalmista-
mise ajal algab. Praadimine avatud
kaanega on lubatud
MOJIOYHAS Keetmine teravilja piima, erinevaid 30 min /
KALIA magustoite 100°C
i Making traditsiooniline jogurt, 7400
MoryeT proofing tainas 8 tundi / 40°C
Kiipsetamine kiipsised, vormiroad,
BbINEYKA koogid parmi ja kook pagaritoode- = 1 tund /140°C
te, kodus leib
Liha - kala -, kodgivilja-ja mitme-
TYLWEHKE komponendiliste toitude hautmi- | 1 tund /100°C
ne, keedusool
.« Keetmine putru vee peal, teravilja 25min/
PUC/KPYTTH baasil pool tassi 100°C
Cooking puljongid, tditmine, taim-
se ja kiilma supid, cooking kompo-
tid, kaunviljad. Kui seade jouab o
on todparameetrid, kaks lihikest Ltund/100°C
piiksub kolab, Tagaplaanil toidu-
valmistamise ajal algab
Keetmine liha, kala, kddgiviljad ja
mitmekomponendilised toidud,
imikutoit. Kui seade jouab toopa- 25 min
HATIAPY rameetrid, kaks Lihikest piiksub 100 °C
kolab, Tagaplaanil toiduvalmista-
mise ajal algab
Kiire riisi keetmine, murenev puder
vee peal. Programmi kdivitamiseks
ootereZiimis vajutage nuppu ().
3KCNPECC Todtamise ajal kuvatakse tahis

1 Programm annab automaat-
se seiskamise pdrast tdielikku vee
keema

Programm annab auto-
maatse seiskamise pa
rast taielikku vee keema

Vahemik
kiipsetusaega /
Samm paigaldus

2 min - 12 tundi /
1 min

5 min - 2 tundi /
1 min

5 min - 1 tund
30 min /1 min

5 min - 1 tund
30 min/ 1 min
5 min - 12 tundi /
5 min
5 min - 4 tundi /
1 min

5 min - 12 tundi /
1 min

5min - 2 tund /
1 min

5 min - 8 tundi /
1 min

5 min - 2 tundi /
1 min

Ootan véljund
tooparameet-

ridnapametpei

v

Ajanihe

\

Automaatne kiite

12 tundi

12 tundi

12 tundi

12 tundi

4 tundi

12 tundi

12 tundi

12tundi

12 tundi

* Funktsioon automaatne shutdown programmi pérast keeva vee ettevalmistamiseks mure tangud on realiseeritud 3KCMPECC
programmi.

Kui te kasutate MY/IbTUIOBAP programmi keeva veega (nditeks, kui cooking tooted), on KEELATUD mddrata kiipsetamise
temperatuur ile 100°C.

®

[1l. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Vead valmistamisel ja nende kdrvaldamise meetmed
Alltoodud tabelis on dra toodud tiitipilised vead multikeetjas toiduvalmistamise korral, vaadeldud vimalikud pohjused ja

lahendamise viisid.
TOIT EI VALMINUD LOPUNI

Pohjuse voimalikud probleemid

Unustasite sulgeda seadme kaane voi sulgesite
selle mitte tihedalt, mistottu ei olnud valmis-
tamise temperatuur piisavalt korge.

Anum ja soojenduselement on halva kontaktiga,
mistottu ei olnud valmistamise temperatuur
piisavalt korge.

Toidu koostisainete kohatu valik. Nimetatud
koostisained ei sobi teie poolt valitud viisil voi
valisite vale valmistamisprogrammi.
Koostisained on (oigatud liiga suurte tikkidena,
rikutud toiduainete sissepaneku iildiseid pro-
portsioone.

Seadsite valesti valmistamise aja.

Teie poolt valitud retsepti variant ei sobi nime-
tatud multikeetjas valmistamiseks.

Aurul valmistamisel: anumas on liiga vahe vett
auru piisava tiheduse tagamiseks.

Valasite anumasse liialt palju
taimedli.
Praadimisel:

Liigne vedelik anumas.

Keetmisel: puljongi valjakeemine kdrgenenud
happesusega toiduainete keetmisel.

Kerkimise protsessis jai taigen
sisekaane kiilge kinni ja sulges

sKelt:p(iaeigiwle} auru valjalaskeklapi.
kipsenud
Labi): Panite anumasse liialt palju

taigent.

Lahendamise viisid

Valmistamise ajal drge avage multikeetja kaant erilise vajaduseta.
Sulgege kaas klopsatuseni. Veenduge, et seadme kaane tihedat sulge-
mist miski ei takista ning sisekaanel olev tihendkumm ei ole deformee-
runud.

Anuma peab asetama seadme korpusesse sirgelt, pohjaga tihedalt
soojenduskettale liibudes. -
Veenduge, et multikeetja tokambris ei ole korvalisi elemente. Arge
laste soojenduskettal maarduda.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohan-
datud) retsepte. Kasutage retsepte, mida voite toepoolest usaldada.
Koostisainete valik, nende oikamise viis, sissepaneku proportsioonid,
programmi valik ja valmistamise aeg peavad vastama valitud retsepti-
le.

Vett kallake anumasse kindlasti vaid retseptis osutatud mahus. Kaht-
Luse korral kontrollige veetaset valmistamise protsessis.

Tavalise praadimise juures piisab, kui oli katab anuma pohja peene
kihina.

Fritiidiris praadimisel jargige vastava retsepti soovitusi.

Praadimisel drge sulgege multikeetja kaant, kui see on mdrgitud ret-

septis. Varskelt kiilmutatud toiduained tuleb enne praadimist kindlasti
lahti kiilmutada ja nendelt vedelik dra norutada.

Maned toiduained nduavad enne valmistamist erilist toctlust: ldbipe-
semist, pruunistamist jm. Jdrgige teie poolt valitud retsepti soovitusi.

Pange anumasse vdiksemas koguses taigent.

Votke kiipsetis anumast vélja, pddrake iimber ja pange uuesti anumas-
se, seejarel valmistage 6puni. Edaspidi pange kiipsetamisel anumasse
vaiksemas koguses taigent



TOODE ON ULE KEENUD

Eksisite toiduaine liigi valikult voi valmistamisa-
ja seadmisel (arvutamisel). Koostisainete liialt
vaike suurus.

Peale valmistamist seisis valmis toit liialt kaua
autosoojenduse reziimis.

KEETMISEL KEEB TOODE VALIA

Piimapudru keetmisel keeb piim valja.

Enne keetmist jaid toiduained tootlemata voi
olid toodeldud valesti (halvasti pestud jne.).

Ei jdrgitud koostisainete vahekorda voi oli va-
lesti valitud toiduaine tiliip.

Toiduaine tekitab vahtu
TOIT KORBEB POHJA
Anum oli halvasti puhastatud eelneva toidu
valmistamise jargselt.
Anuma korbemisvastane kate on rikutud.

Toiduainete Gildmaht on retseptis soovitatavast
vdiksem.

Seadsite liialt suure valmistamise aja.

Praadimisel: Unustasite valada anumasse oli; ei
seganud voi padrasite hilja valmistatavaid toi-
duaineid.

Hautamisel: anumas ei ole piisavalt vedelikku.

Keetmisel: anumas on liialt vahe vedelikku
(jérgimata koostisainete vahekord).

Kiipsetamisel: ei maarinud anuma sisepinda enne
valmistamist voiga.
TOISUAINE KAOTAS LOIKEVORMI

Segasite toiduainet anumas liialt sageli.

Seadsite liialt suure valmistamise aja.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohan-
datud) retsepte. Koostisainete valik, nende L6ikamise viis, sissepaneku
proportsioonid, programmi valik ja valmistamise aeg peavad vastama
valitud retseptile.

Liialt kestev autosoojenduse funktsiooni kasutamine ei ole soovitatav.
Kui teie multikeetja mudelis on ette nahtud nimetatud funktsiooni
eelnev vdljalilitamine, voite seda voimalust kasutada.

Piima kvaliteet ja omadused vdivad soltuda selle tootmise kohast ja
tingimustest. Soovitame kasutada vaid 2,5% rasvasusega ultrapasto-
riseeritud piima. Vajadusel voib piima veidi veega lahjendada.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohan-
datud) retsepte. Koostisainete valik, nende eelneva todtluse viis, sisse-
panemise vahekord peavad vastama nende soovitustele.
Taisteraviljad, liha, kala ja mereannid tuleb alati hoolikalt labi pesta,
kuni vesi jaab puhtaks.

Soovitame toiduainet enne keetmist hoolikalt pesta, auruklapi maha
votta voi keeta avatud kaanega

Enne valmistamist veenduge, et anum on hoolikalt pestud ja kdrbe-
misvastane kate ei ole vigastatud.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga ko-
handatud) retsepte.

Liihendage valmistamise aega voi jargige seadme antud mudeli jaoks
kohandatud retsepti soovitusi.

Tavalise praadimise juures valage anumasse veidi taimedli — nii, et see
kataks pohja ohukese kihina. Uhtlaseks praadimiseks tuleb anumas
olevaid toiduaineid periooditi segada voi teatud aja tagant limber p&6-
rata.

Lisage anumasse rohkem vedelikku. Valmistamise ajal drge avage
multikeetja kaant erilise vajaduseta.

Jdrgige vedeliku ja kovade koostisainete diget vahekorda.

Enne taigna sissepanekut madrige anuma seinad ja pohi voiga voi
taimedliga (ei tasu valada oli anumasse!)

Tavalise praadimise korral segage toitu mitte sagedamini kuiiga 5-7 minu-
ti tagant.

Liihendage valmistamise aega voi jargige seadme antud mudeli jaoks
kohandatud retsepti soovitusi.

i
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KUPSETIS TULI NIISKE

Kasutati sobimatuid koostisaineid, mis andsid
liigse niiskuse (mahlased puuviljad voi juurvil-
jad, kiilmutatud marjad, hapukoor jne.).

Hoidsite valmis kiipsetise kinnises multikeetjas
liialt kaua.

KUPSETIS El KERKINUD

Munad ja suhkur olid halvasti vahustatud.
Taigen seisis liialt kaua kergitusainega.

Jtsite jahu sdelumata voi sotkusite taigent hal-
vasti.

Koostisainete panekul eksisite.

Teie poolt valitud retsept ei sobi kiipsetamiseks
nimetatud multikeetja mudelis.

Valmistage ette toiduained vastavalt kiipsetamise retseptile. Piiiidke
koostisaineteks mitte valida liialt vedelikku sisaldavaid toiduaineid
V0i kasutage neid voimalusel minimaalsetes kogustes.

Piiiidke kiipsetis votta multikeetjast valja kohe peale selle valmimist.
Vajadusel vite jatta toidu multikeetjasse vaheseks ajaks valjalilitatud
autosoojendusega.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga ko-
handatud) retsepte. Koostisainete valik, nende eelneva tdtluse viis,
sissepanemise vahekord peavad vastama nende soovitustele.

Multikeetjate REDMOND terve rea mudelite seas hakkab programmides TYIEHWE ja CYIT vedeliku puuduse korral tdole
seadme lilesoojenemise kaitse. Sel juhul valmistamise programm seiskub ja lGheb iile autosoojenduse reZiimi.

Mitmesuguste toiduainete soovitatav todtlemisaeg aurutamisel

Toiduaine
1 | Sea-/veisefilee (1,5 x 1,5 cm kuubikutena)
2 | Lambafilee (1,5 x 1,5 cm kuubikutena)

3 | Kanafilee (1,5 x 1,5 cm kuubikutena)
4 | Frikadellid/kotletid
5 | Kala (filee)

6 Salatikrevetid, puhastatud, keedetud/
kiitmutatud

7 | Pelmeenid/hinkalid

8 | Kartul (1,5 x 1,5 cm kuubikutena)
9 | Porgand (1,5 x 1,5 cm kuubikutena)
10 | Peet (1,5 x 1,5 cm kuubikutena)

11 | Vérskena kiilmutatud aedviljad

12 Aurutatud muna

Kaal (g) / kogus Vee kogus (ml) T°id""f,ln“|‘,i§‘“sae9

500 500 20/30
500 500 25
500 500 15

180 (6 tk)/ 450 (3 th) 500 10/15
500 500 10
500 500 5
4tk 500 15
500 500 15
500 500 35
500 1500 70
500 500 10
3tk 500 10

Tuleb arvestada, et need on iildised soovitused. Tegelik aeg voib soovitatavatest védrtustest erineda olenevalt konkreetse toi-
duaine kvaliteedist ning samuti teie maitse-eelistustest.

Soovitused temperatuuriseadete kasutamise osas programmis MY/IbTUTIOBAP

Tootemperatuur, °C

Kasutussoovitused (vaadake ka retseptiraamatut)

35 Taigna kergitamine, dddika valmistamine

40 Jogurtite valmistamine



SkyCooker RMC-M226S

Tootemp °C Kasutussoovitused ( ka retseptiraamatut) V. SEADME HOOLDAMINE
45 Juuretis o . .
o Uldised reeglid ja soovitused
30 Karitamine «  Enne seadme esimest kasutamist ja samuti toidulohna Ldamiseks parast istamist multikeetjas soovitame
55 Maiustuste valmistamine hauta!da se!lesl?oolt sidrynit}s minutijooksul programmis HA_I'IAP\{. ) o o
*+ Me ei soovita jdtta valmis toitu voi vett suletud kaanega multikeetjasse kauemaks kui 24 tundi. Hoidke valmis toitu
60 Rohelise tee i lastetoitude valmistamine sisepotiga kiilmkapis ja soojendage see vajaduse korral multikeetjas iiles, kasutades iilessoojendamise funktsiooni.
65 Vaak vendis liha keetmi «  Kui te seadet pikema aja jooksul ei kasuta, lihendage see kindlasti vooluvorgust lahti. Tookamber, sealhulgas kuumu-
aakumpakendis liha keetmine tusplaat, sisepott, sisekaas ja auruklapp peavad olema puhtad ja kuivad.
70 Punsi valmistamine *  Enne kui hakkate seadet puhastama, veenduge, et see on vooluvorgust lahti iihendatud ning tdielikult maha jahtunud.
. o Puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja pehmetoimelist noudepesuvahendit.
75 Pastdriseerimine, valge tee valmistamine
I o @ Seadet EI TOHI puhastada kareda lapi ega kraapiva kisna voi pastaga. Keelatud on kasutada ka keemiliselt agressiivseid voi
80 Hoogveini valmistamine muid aineid, mida ei soovitata toiduainetega kokkupuutes kasutada.
85 Kohupiima vdi pikka v vajava toidu Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.
90 Punase tee valmistamine . g)elggmn;utlgibkdeetja kummidetailide puhastamisel ettevaatlik: kahjustatud vdi deformeerunud tihendid vdivad hirida
95 Piimapudru valmistamine *  Puhastage seadme korpust vajaduse jargi. Sisepotti, sisemist alumiiniumkaant ja eemaldatavat auruklappi tuleb puhas-
100 Besee vai moosi valmistamine tada pdrastiga Kgsutuskpr@a.Tgiduvalmistamise qjal mul}!kegtjasse tekkinud kondensaat eemaldage parast seadme iga
kasutuskorda. Téokambri sisepindu puhastage vajaduse jargi.
105 Siildi keetmine .
— Keha puhastamine
110 Steriliseerimine Puhastage toote keha pehme, niiske kdggiriide voi késnaga. On voimalik kasutada drna puhastusvahendit. Et véltida vee plekke
115 Suhkrusiirupi keetmine ja plekke kehal, soovitame piihkides selle pinna kuiv.
120 Rulaadi valmistamine Koristamine kaussi
125 Lihahauti Imistami Saate puhta kausi kasitsi, kasutades pehmet kdsna ja noudep inad put hendi vdi ndudep L
ihahautise valmistamine tootja soovitustele). Kui tugevalt maardunud, tditke kauss sooja veega ja jdta leotada monda aega, siis puhas. Téhusama
130 Vormiroogade valmistamine leotamine, kausi tdis kiilma vett (mitte korgem kui maksimaalne lubatud tase) saab asetada aparaat, sulgege kaas ja liilitage
- kiitte eest 30-40 minutit. Veenduge, et kausi vélispind on kuiv, enne kui panete selle seadme korpusesse.
135 Valmis toitude pruunistamine krobeda kooriku tekitamiseks . . T
- . 0 Kui kaussi kasutatakse requlaarselt, on voimalik tdielikult voi osaliselt muuta vérvi sisemine pinnakaitsevahend kate. See
140 Suitsutamine iseenesest ei ole mdrk defekt.
145 Kodgiviljavormid ja kala (fooliumis . .
. o y : _— ( ) Auruklapi puhastamine
150 Lihavormiroog (fooliumis) 1. Tommake ettevaatlikult auruklapp iiles ja enda poole.
155 Parmitaignatoodete kiipsetamine 2. Keerake sisekaant vastupdeva, kuni see peatub ja eemaldatakse.
160 Linnuliha praadimine 3. Vajadusel eemaldage ettevaatlikult ventiilikumm. Loputage koik ventiili osad.
165 Lihalgikude praadimine 4. Pqigaldage see”vfalstupidises jarje!(orras: paigilt?aQe kummitihend kohta, seﬁdk? ventiili pohiosa sooned vastava sise-
mise korpuse valjaulatuva osaga ja keerake pdripaeva. Paigaldage auruventiil kindlalt seadme kaane taskusse.
170 Praadimine taignas . .
; - L Kondensaadi eemaldamine
175 Toiduvalmistamis kana tiikid | L N . A, N
K ktor seadme korpuses tuleb parast iga seadme kasutamist puhastada. Haarake konteineri kiilgedest, tom-
180 Ettevalmistus friikartuleid

IV. LISAVOIMALUSED

Ettevalmistamine test kiipsetamine
Ettevalmistus fondiii
Ettevalmistus friteeritud
Ettevalmistus kodujuust, juust

Ettevalmistus halvaad

Ettevalmistus lapse toitumine
Steriliseerimine ndusid, s6ogiriistu
Pasteurisation toodete

Retseptid loetletud osa roogasid voib leida retsept raamat voi veebilehel www.redmond.company.

make seda enda poole, eemaldage see. Vala vélja kondensaat; pesta mahuti ja asendada.

Ménikord liigne kondensaat vdib koguneda spetsiaalne vaheaja limber kausi seadme keha. Kasutage kédgirétikuid voi ratikut
selle eemaldamiseks.

Tookambri puhastamine

Kui kdesolevas juhendis toodud juhiseid jargitakse rangelt, on vedeliku, toiduosakeste voi prahi sattumise oht Seadme
to6kambrisse minimaalne. Olulise saastumise korral tuleb tookambri pinnad puhastada, et valtida seadme ebadiget to6tamist
VOi kahjustamist.




@ Enne seadme tddkambri puhastamist veenduge, et seade on vooluvarqust lahti iihendatud ja tdielikult maha jahtunud!

Kiilgseinte t66 koda, pinna kiitte-plaadi ja korpuse kesk temperatuuri andur (asub keset kiitte-ketas), saab puhastada niiske
(mitte madrja!) kdsn voi salvratik. Kui kasutate pesuvahendit, tuleb jadgid hoolikalt eemaldada, et valtida ebasoovitava l6hna

tekkimist jargneva keetmise ajal.

Kui voorkehad sattuda vaheaja timber Kesk temperatuuriandur, hoolikalt eemaldada pintsetid, ilma vajutades anduri korpus.

Kui kiitteketta pind on maardunud, on lubatud kasutada keskmise kdvadusega niisutatud kdsna voi siinteetilist harja.

i ]

Veondus ja Laondus
Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt kdik seadme osad. Hoidke seadet kuivas ja hea

Seadme requlaarsel kasutamisel aja jooksul on vaimalik kiitteketta virvi taielikult voi osaliselt muuta. See ei ole iseenesest
mirk seadme rikkest ega mojuta seadme 6o Gigsust.

ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest pdikesevalgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis vdiks seadmele kahjustusi pohjustada ja/

voi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.
Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

VI. LISASEADE

Lisavarustus ei sisaldu seadme tarnepakendis. Sa void neid osta, samuti oppida uusi tooteid REDMOND veebilehel www.

redmond.company voi kauplused ametlikud edasimiitijad.

VII. ENNE TEENINDUSKESKUSEGA UHENDUSE VOTMIST

Toohéire
Veateade E1-E4 il-
mus ekraanile

Veateade E5 ilmus
ekraanile

Seade ei ldhe kdima

Toit valmib liiga
kaua

Voimalikud pohjused
Siisteemi viga (elektronpaneeli voi soojusan-
durite voimalik rike) voi [0dvalt suletud kaas

Automaatne iilekuumenemise kaitse on
aktiveeritud

Toitejuhe ei ole thendatud seadmega ja
(voi) pistikupesasse

Rikkis pistikupesa

Elektrivorgus ei ole voolu

Katkestused elektritoites (voolupinge on
ebastabiilne voi normaalsest véiksem)

Sisepoti ja kiitteelemendi vahele on sattu-
nud korvaline keha voi osake (priigi, tan-
gaine, toiduosakesed)

Sisepott ei ole paigaldatud multikeetja
korpusesse otse

Kiitteketas on tugevalt madrdunud

Korvaldamise meetod

Sulgege kaas tihedalt. Kui probleem ei lahene, p&or-
duge volitatud teeninduskeskuse poole

Arge kasutage seadet tiihja kausiga! Lahutage seade
pistikupesast, lase jahtuda 10-15 minutit, siis lisada
vett (puljong), et kaussi ja jatkata toiduvalmistamiseks.
Kui probleem ei lahene, pddrduge volitatud teenin-
duskeskuse poole

Veenduge, et dravoetav toitejuhe oleks ihendatud
seadme vastavasse pessa ning vooluvorku

Uhendage seade korras pistikupessa

Kontrollige pinge olemasolu elektrivorgus.Juhul kui voo-
lu ei ole, poorduge oma maja hooldava ettevdtte poole

Kontrollige stabiilse voolupinge olemasolu elektrivor-

qus. Kui vool on ebastabiilne voi normaalsest vdiksem,

pddrduge oma maja hooldava ettevotte poole

Liilitage seade vooluvorgust valja ja laske sellel maha
jahtuda. Eemaldage korvalised kehad vdi osakesed

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks viltu

Liilitage seade vooluvdrgust vlja ja laske sellel maha
jahtuda. Puhastage kiitteketas

Toohaire Voimalikud pohjused Korvaldamise meetod
Sisepott ei ole paigalda-
tud seadme korpusesse

otse

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks viltu

Multikeetja si-
sepoti ja sise-
kaane vaheline
hermeetilisus
on rikutud

Kontrollige, ega seadme kaane ja korpuse vahele ei
ole sattunud korvalisi kehi (priigi, tangaineid, toidu-
osakesi), ning kui on, siis eemaldage need. Sulgege
multikeetja kaas alati nii, et kostuks klopsatus

Kaas ei ole tihedalt su-
letud voi on kaane alla
sattunud korvaline keha

Toiduvalmistamise
ajal tuleb seadme
kaane alt auru valja

Sisekaane tihendikumm
on tugevalt mddrdunud,
deformeerunud voi vi-
gastatud

Kontrollige seadme sisekaane tihendi seisukorda.
Voimalik, et see vajab valjavahetamist

Andmete siinkroni-
seerimine voi sead-
mest mobiilsead-
messe edastamine
ei onnestunud (ek-
raanile ilmus vea-
teade).

Mobiilseadmel on Bluetooth vélja Liilitatud | Lilitage mobiilseadmel funktsioon Bluetooth sisse

Multikeetja ja mobiilseade asuvad teine-
teisest liiga kaugel ja raadiosignaal on
hairitud.

Veenduge, et seadmete vahemaa ei liletaks 15 meetrit
ja miski ei takistaks raadiosignaali levi.

f

0 Taihel ide korral Ready for Sky REDMOND tdds ei ole hoolduskeskusesse podrdumine ilmtingimata

vu/allk Padrduge REDMOND: tehnilise toe poole ja meie spetsml/st/d aitavad teil vead ja/voi Ready for Sky REDMOND tdé torked
lahendada. Teie ettepanekuid ja mérkusi vetakse rakenduse jdrgmise uuenduse juures arvesse. REDMONDI toodete kasutajatoe
kontaktandmed oma riigis leiate veebisaidilt www.redmond.company. Abi iseks voite tdita ka ormi sellel saidil.

Kui probleemi ei onnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

[1l. GARANTIIKOHUSTUSED

* Standard garantii on 1 aasta. Jargmise aasta tasuta hooldus saate parast registreerimist https://
warranty.redmond.company/

Keskkonnasobralik jadtmekditlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kditlemine)

E Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb korvaldada kohalike jadtmekaitluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda: arge
visake selliseid seadmeid olmejaatmete hulka.

Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kaidelda eraldi. Vana-

de seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse

kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa vdartuslike toorainete iimbertdotlemisele ja véldite saasteainete sattumist kesk-

konda.

Kaesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete

jadtmete kditlemist.

See direktiiv mddratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinduded, mis kehtivad

kogu Euroopa Liidus.

Bluetooth on ettevotte Bluetooth SIG, Inc registreeritud kaubamark.
App Store on ettevotte Apple Inc. USA-s ja teistes riikides registreeritud teenusemark.
Google Play on ettevotte Google Inc registreeritud kaubamark.



N Tpexde Yem ucnonb30eams daHHoe yCmpoLicmao, BHUMAmenbHo npodumatime pykosodCmeo N0 KCNAYamauuu u coxpaHume

o kcstmae roospanot e v o o e Pt * Bbikntoyaiite npubop 13 po3eTkt NIOCAE UCMOAb30BaHHS, 3 TaKXE BO BPEMS

Mepi 6e30TaCHOCTH  HHCTPYHLW, COREPHGLINECS 8 AQHHOM PYKOBORCTEE, He GREATHEANT B2 omauw, €10 OY/ICTKY WM NIEPEMeLLIEHNS. VI3BneKaiTe INeKTPOLHYP CyXuMH pyKamM,
KOTOpbIe MOTYT BO3HMKHYTb B Mpolecce 3Kkcnayatauun npubopa. Mpu pa6ote ¢ yCTpoOICTBOM N0Ab30BATENb AOMKEH

PYKOBOACTBOBATLCS 3APABbIM CMbIC/IOM, GbITb OCTOPOKHBIM M BHUMATENbHBIM. y,ﬂep)KMBaﬂ €ro 3a LIJTEI'ICEJ'Ib,a HE 3d I'IpOBO,[I,

MEPbI BE3OMACHOCTH * He nporsruBaitre LWHyp 31€KTPONKTaHKS B ABEPHIX NPOEMaX Ui BOAU3H

MCTO4HMKOB Tenna. (neayTe 3a Tem, 4ToBbl INEKTPOLUHYP He NepeKpy4MBanC
o [IpOu3BOAUTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 NOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE 1 He Nepervbancs, He CoNpUKacancs C OCTPbIMI NPEAMETaMH, yaMH W
HecobniofeHueM TpeboBaHMid N TexHuke 6e30MacHOCTM M NpaBun  KpOMKamu Mebenu.

SKCnnyaTaLAn 3. @ [TOMHUTE: cayyaiiHoe nospexdeHue kabens 3neKmponumarus
[lanHbiit 3nekTponpubop npeacTasnser Co00i MHOTOYHKLMOHANLHOE ~ Moxem npugecu K HenoadokaM, Komopsie He Coomaemcmayiom
YCTPOICTBO ANA NPUTOTOBAEHKS NULLM B ObITOBLIX YCTOBUSX U MOXET — YC/I08USM 2aPAHMUU, @ MAKIKE K NOPAKEHUI0 3nekmpomokoM. [Tpu
MPUMEHSTHCA B KBAPTUPaX, 3arOPOAHbIX AOMaX WA B ApyTUX MOROGHbIX  NOBPEXOEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U30exaHue
YCAOBUAX HENPOMBILUAEHHOI 3KCnAyaTaLyu. MpoMblLLAEHHOE i Mtoboe onacxocmu, O0/KeH Npou3800UMb U320MOBLIMeb, CepBlCHAS
IpYr0e HelleNlesoe WCMOMb30BaHHe YCTPOIiCTBA 6yAET cuMtarocs  CAYKO UAU GHATO2UYHbILT KBAUGUUUPOBAHHIIT NePCOHA.
HapylueHveM yCnoBMi HagnexaLLed kcnnyaTauu unenus. B stom cnysae o He Biniovaiire npubop 63 YCTaHOBNEHHO/ BHYTPb YaLlM WK C NYCTOM
MPOM3BOZMTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTY 33 BO3MOXHbIE MOCTEACTBHS. YalLIei — NPy CTy4altHoM 3amyCke NporpaMMsl NPUTOTOBAEHHS 3T0 MpUBEAET
Iepen NOAKAKUEHHEM YCTPOICTBA K 3NEKTPOCETH NPOBEPSTE, COBManaeT K KPHTA4HOMY nieperpesy npuopa, a 1akxe K MOBPEXAEHHIO aHTUnpHrap-
1M €€ HaNPAXeHMe C HOMUHANbHBIM HANPSKEHMEM NUTaHWS npubopa (M. HOTO MOKPHITHS.
TEXHMYECKIE XapaKTEPUCTUKM WM 3aBOACKYHO Tabuuky u3Lenus). * He ycrananvsaire npubop Ha MArKyio NOBEPXHOCTb, HE HaKPbIBAITE ero
Mcnonb3yiiTe YAMHHTEN, PACCYHTaHHbI Ha NOTPEONAEMyI0 MOWHOCTe  BO BPEMS PabOTLl — 3T0 MOXET MPUBECTH K NEperpesy i nonomke
npubopa — HeCOOTBETCTBIE NapaMeTPOB MOXET NPUBECTU K KOpOTKOMy  YCTPOWCTBa.
3aMbIKaHIK0 WA BO3MOpaHHI0 kabens. Wcnonb3yitre npubop Ha Bbicote He bonee 2000 M Hag ypoBHeM Mops.
[Nonknioyaite NpuBOp TOALKO K PO3ETKAM, UMEIOLIUM 3a3eMneHue, —3T0  ® 3anpeLena KCnnyaTauus npubopa Ha OTKPLITOM BO3AYXe: nonajanme
0043aTenbHOe TPeOBaHMe 33Tl OT NOPAKEHNS INEKTPUYECKUM TOKOM.  BArM WM OCTOPOHHIX MPEAMETOB BHYTPb KOPNYCa YCTPOMCTBA MOXET
Wcnonb3ys yanuHTENb, YORAUTECH, YTO OH TAKXKE MEET 3a3eMAeHMe. MPUBECT K €70 CePbe3HbIM MOBPEXIEHHIM.
@ BHUMAHME! Bo gpems pabomsi npubopa e2o Kopnyc, yawa u* T1ePEA 04UCTKOii npubOpa YORRTECh, YT OH OTKAIOUEH OT 3eKTPOCeTH
Memaniuyeckue demanu Hazpesaromcs! bydsme ocmopoxHeil! M IOAHOCTbIO OCTbN. TPOTO CAeYWTe MHCTPYKLMAM NO 04MCTKE NPHBOpa.
Wcnone3yiime kyxoHHele pyKaguubl. Bo usbexaruie 0020 20ps4um (3% 3ATIPELLIAETCS nozpywams kopryc npubopa 8 800y LU noMewans
%Zm Lf’+e HaKknowsiimece Had ycmpoUcmeom npu oMKPeIBAHUU =" e20'nod cmpyio 305,,_/



e [leTaM B BO3pacTe § NeT v (TapLue, a TaKKe AuLAM C OrpaHUYEHHbIMM
(M3MYECKMMM, CEHCOPHBIMM WA YMCTBEHHbIMA COCOBHOCTAMM WK C
HeZOCTATKOM OMbITa AW 3HaHMH, MOXHO M0Ab30BATHCA NPUOOPOM TONBKO
NOZ NPUCMOTPOM /UK B TOM CNY4ae, eCIM OHY Bbl NPOUHCTPYKTUPOBAHSI
OTHOCUTENbHO BE30MacHOr0 MCMONb30BaHMA NpUOOPa M 0CO3HAKT
OMaCHOCTH, CBA3aHHbIE C ero UCNoAb30BaHMeM. [leTH He SOMKHbI UrpaTb ¢
npu6opow. [lepxute npubop M ero CETEBOIA WHYP B MeCTe HEAOCTYMHOM
1ns feTevi Mnawe 8 net. Oumcrka u 0BCnyKuBaHUe YCTPOICTBA HE JOMKHbI
MPOM3BOAMTCA AETbMH B3 MPUCMOTPa B3POCTBIX.

YnakoBOuHbIA MaTepwan (neHKa, NEHOMAACT  T. 5.) MOXET NPEACTaBAATh
0NacHOCTb 1 aeTevt, OnacHoCTb yayLubA! XpaHuTe YNaKoBKy B HRROCTYHOM
LN4 JeTeit MecTe.

3anpeLLeHbl CaMOCTOSTENbHbI PEMOHT NPUBOPa UK BHECEHUE M3MEHEHM
B €r0 KOHCTpYKUwto. PeMOHT npubopa [OMKeH NpOM3BOAMTLCA
WCKNIOYMTENBHO CMELMANUCTOM aBTOPU30BAHHONO CepPBMC-LeHTpa.
HenpodeccuoHanbHo BbIMOAHEHHas paboTa MOXET NPUBECTU K NONIOMKe
np60pa, TPaBMaM 1 NOBPEXAEHMIO UMYLLIECTBa.

@ BHUMAHWE! 3anpewieHo ucnons308axue npubopa npu arbsix

HeucnpasHoCmaXx.

Texuuueckue XapaKTepuCcTUKU

Mopens SkyCooker RMC-M226S
MouHoCTb. 860 BT
} 220-240 B, 50/60 Iiy
3auwura ot nop INEKTPOTOKOM knacc |
06bem yawum 5n
TMokpbITHe Yawm aHtunpuraptoe Daikin®
ucnnei. CBETOAMO/HbIN, LMBPOBOI
Maposoii knana CbeMHbIiA
Tun ynp 3NeKTPOHHbIA, AUCTaHLMOHHbIA (Ready for Sky REDMOND)

CraHpapt nepenadn AaHHbIX Bluetooth v4.0
Moanepxka Ha onepaLmoHHbIX cUCTEMa i0S, Android
[abapuTHble pasMepbl 290 x 270 x 295 Mm
Bec HetTo 24 kr
MporpamMmbl

1. MYILTUMNOBAP

2. XAPKA

3. PUC/KPYMbl

4. NNoB

5. HANAPY

6. BbIMEYKA

7. TYUEHVE

8. avn

9. MONOYHAS KALLA

10. MOryPT

11. 3KCNPECC

DyHKumMn

Ready for Sky REDMOND (aucTaHunoHHOe ynpasnetue npubopom € NoMOLLbo CMapTdoHa

WK NNaHuweTa) eCTb
MASTERCHEF LITE (M3veHeHue TeMnepaTypbl ¥ BpeMeHM NpUrotoBneHus

BO BpeMsl paboTbl NporpamMbi). ectb
lMoaaepxaHue TemMneparypbl roToBbIX 6/t (aBTONOAOIPEB) £0 12 vacos
MpefBapwTenbHoe OTKNKYeHMe aBTONOAOrpeBa eCTb
Pasorpes 6t £0 12 vacos
Otcpoyka crapra A0 24 vaco
Komnnekrauus

MynbTMBapKa C YCTaHOBNEHHO BHYTPb YalLeit 1wr.
KonTeitHep Ans npuUrotoBneHma Ha napy. Twr
Yepnak 1w
Mnockas noxka lur
MepHblit cTakaH 1wr
LUIkyp anekTponuTaHus 1wt
Khura peventos 1wt
Pyk0BOACTBO N0 3KCNNYaTaLMK lur
CepBucHan KHIKKa 1w

[pou3sodumens umeem npago Ha 8HeceHue (i 8 Qu3aliH,
u3denus 8 xode ¢ cgoell np ez
MeXHUYecKux xapakmepucmukax donyckaemcs nozpetHocme £10%.

@ MaKyKe 8 MexHUYeckUe Xapakmepucmuku
0 06 3mux B




YcrpoiictBo MynbTUBapKM (cxema AT, cTp. 3)
KpbiluKa ¢ pyuKoit Anst OTKpbIBaHUS

CbeMHbli NapoBoi Knana

Yawa

Kopnyc npubopa

KowteitHep ans cbopa KoHaeHcaTa

TaHenb ynpasnexus ¢ gucnneem

7. KoHTeitHep Ans NpUroToBNeHus Ha napy
8. MepHblit CTakaH

9. Yepnak

10. Mnockas noxka

11. WHyp anekTponuTtaxus

I NV, N UV PN

Maxenb ynpasnenus (cxema IA2, ctp. 3)

MH}JMKaTOpr BbINONHEHWS aBTOMATUYECKMX NPOrpamMm

Ducnneit

KHonka @ — BK/IOYEHWUE peXMMa YCTAHOBKM BPEMEHW OTNIOXKEHHOTO CTapTa

KHonka «-» — YMeHbLUEHHMe 3Ha4Y€eHNS 4acoB U MUHYT B PeXKUMax YCTaHOBKM BpEMEHW NPUrOTOBEHUA U OTCPOYKM CTapTa;
YMEHbLUEHME 3HAYEHNA TEMNEPATYPbl B aBTOMATUYECKUX MPOrpamMMax

5. KHomka «+» — yBenuueHme 3Ha4eHus YaCcoB 1 MUHYT B PEXUMAX YCTaHOBKY BPEMEHM IPUTOTOBNEHUS 1 OTCPOYKH CTapTa;
YBE/MYEHME 3HAUEHNS TeMNepaTypbl B aBTOMATHYECKUX NPOrpaMMax

6. Knonka (9 — BKnioyeHve pexuMa yCTaHOBKM BPEMEHM NPUTOTOBNEHNS, BKKUeHUe/oTKNKYere yHKumm Bluetooth

7. Knonka [k — BK/IOYEHME PEXNMA YCTAHOBKM TeMNEPaTypbl NPUIOTOBAEHUA

8. Kuonka (J — BknioueHme/oTnioueHue (yHKUMM Noporpesa, npepbiBaHue paboTbl NPOrpaMMbl NPUrOTOBAEHMS, CHPOC
ClenaHHbIX HaCTpoeK

9. Kronka () — BKnioyeHvie 33AaHHOM NpOrpamMMbl npwr npesBap 0 (YHKLYY aBTONOOrpEBa,
BkntoueHve nporpaMmbl IKCMPECC B pexxuMe 0XuaaHKS (C yCTaHOBNEHHBIMU NO YMONYAHMIO NapaMeTpaMy BpeMeHu i
TeMneparypbl MPUroToBNEHHs)

10. KHonka — Bbl6OP aBTOMATMYECKOM NPOrpaMMbl MPUFOTOBNEHMS

[. NEPEL HAYANOM MCMONb30BAHNA

AKKypaTHO A0CTaHbTE M3ENME W er0 KOMNAEKTYILWMe 13 KOPobKK. YaanuTe BCe yNakoBOUHbIE MaTepuanbl U peknaMHble
HaKneiku.

& [ C Ha Mecme npedynp i i

CepuliHbiM HOMepOM U30enus Ha e2o kopnyce!

(npu Hanuyuy) u mabauyky

[Mocne mparcnopmup unu xp Npu HU3KUX P 0
memneparmype He Meee 2 4ac08 Neped BKIIOYEHUEM.

npuop npu KoMHamHoli

[poTpuTe KOpNyC YCTPOCTBA BAAXHOM TKaHbIO M MPOMOIATE Yallly, AaiTe MM NPOCOXHYTb. Bo
3anaxa npy NepBoM MCroNb30BaHMM NPUB0Pa MPOU3BEAVTE €ro MOMHYI0 OYUCTKY (CM. <YXOZ 3a NpUBOPOMY).

YctaroBuTe npubop Ha TBEPAYHO POBHYIO rop )CTb TaK, 4T06bI i M3 NapOBOTO KnanaHa ropsuuit
nap He nonaaan Ha 060w, AeKOPATUBHbIE NOKPbITUS, INEKTPOHHbIE NPUBOPbI M ApYr1e NPEAMETb M MaTepuansl, KOTopble

nocrop 0

HVIO

[1. SKCNAYATALMA MPUBOPA

JuctaHumMoHHoe ynpaBneHne npuéopom vepes npunoxenne R4S REDMOND

Mpunoxenue Ready for Sky REDMOND no3Bonset Bam ynpaenstb npubopoM AMCTaHUMOHHO B BAMKHEN 30He C MOMOLLbI0

CMapThoHa UM nNnaHueTa.

1. 3arpysure npunoxenue Ready for Sky REDMOND w3 mMara3uta npunosxenuit App Store unm Google Play (8 3aBucumoctn
OT OMepaLMOHHO CUCTEMbI MCMO/Ib3YEMOr0 YCTPOICTBA) Ha CBOV CMAPT(OH WM NAAHILET.

o M p 8epcuto (i cucmemsl y lime Ha o¢
redmond.company unu & onucaruu K npusoxeHuko 8 Mazasurax App Store u Google Play.

calime WWW.

2. 3anyctute npunoxenue Ready for Sky REDMOND, co3paiiTe akkayHT 1 CnepyiiTe NOABASIOLMMCS HA SKPaHE MOACKA3KAM.

BnoKMpoBKa NaHenu ynpaenenus

[ing obecneyenus KONOAHMTENbHOI Be3onacHocTu B npubope npeaycMoTpeHa (yHKLMs GNOKMPOBKM NaHenu ynpasnenus,
npezynpexzaioLas CiyyaiHoe Haxatue KHOMOK.

[lns BKI0YEHUs BIOKUPOBKY NaHeNM ynpasneHys B 1l06OM pexvMe, KpOMe HACTPOIKU MPOrpaMMbl 40 CTapTa M MOAKAIYeHHs
K MoBunbHOMY ycTpoicTBy Yepe3s npunoxenme Ready for Sky REDMOND, HaxmuTe 1 yaepxvBaiite KHONKy 3=, Ha aucnnee
noABUTCS CUMBO | |.

[ins oTknto4eHNS BAOKMPOBKY MOBTOPHO HAXMHTE U YAepXKUBaiTe KHONKY 3=, Ha AuCnNee NOABUTCA cumBon | [.
o Tpu KHONOK npu ii 6nokup

OTKAtoyeHue 3BYKOBbIX CUTHaNnoB
[insi BKAKoYeHHs/0TKNIoYeHUs 3BYKOBbIX CUTHA/IOB B peXxumMe

naxenu Ha ducnnee Gydem nosenambCa cumeon [ J.

HaXMUTE U kHonky(9).Ee

o Tpu NOBIMOPHOM BKAH0YEHUU 38yKOBbIX CUHAN08 NPUBOP NOOACM KOPOMKUL 38yK0OL CUHa.

®ynkuna MASTERCHEF LITE

OtkpoiiTe Ans cebs elue 6onbLue BOMOXHOCTEA AN KYNMHAPHOTO TBOPYECTBA C HOBOM yHKuueit MASTERCHEF LITE! Ecnn
nporpamma MY/IbTUTMOBAP no3sonsiet 3asaBatb napamMeTpbl paboTbl MPOrpaMMbl A0 €€ 3anycka, T0, UCNob3ys HYHKLMIO
MASTERCHEF LITE, Bbl cMOXeTe U3MeHATb HacTpOiKy NPAMO B NPOLIECCe NPUTOTOBNEHMS.

Bbl Bcerga cMoxeTe HAaCTPOMTb paboTy NtoBoit MporpaMMbi Tak, 4ToBbl OHa COOTBETCTBOBANA MMEHHO BalMM MOXENAHUsIM.
Boikunaet cyn? MonoyHas kawwa «yberaem? OBOLY Ha Napy roToBATCS CMIIKOM A0AT0? V3MeHuTe Temnepatypy Ui Bpems
TIPUTOTOBNEHMUS, He NpepbiBast PaboTy NPOrpaMMbl, Kak eCiu Gbl Bbl FOTOBUAM HA MAUTE WM B yXOBOM LiKAcy.

ﬂ OyHkyus MASTERCHEF LITE HedocmynHa npu ucnons30sanuu npozpammel IKCIPECC.

M3meHeHue TeMnepatypbl npy ucnonb3osatun dyHkumm MASTERCHEF LITE Bo3moxHo B ananasoHe ot 35 0 180 °Cc warom
B1°CM BPEMS NpHr — 1 MUHYTa, MaKCMManbHoe BPeMs MPUrOTOBNEHMS 3aBUCHT OT BbGpaHHON
MPOrPaMMbl, War yCTaHOBKM — 1 MUHYTa.

P MUTHeT.

OyHkyus MASTERCHEF LITE moxem okaamscs 0coberHo nose3Hol, eciu 86l 2omosume 6/1100a no CIOXHSIM peuenman,

: C
S p p

MOTYT NMOCTPAAATh OT NOBbILEHHBIX BAAKHOCTM M Temnepatypel. lepes npuroTonexnem ybeautech B TOM, 410 [
BMAMMbIE BHYTPEHHHUE YacTX NpuBOpa M Yalin He UMEIOT NOBPEXAEHHIA, CKONOB U Apyrux AedekTos. Mexay valeii u
HarpeBaTe/bHbIM 3/1EMEHTOM He [IO/KHO BbiTb NOCTOPOHHMX NPEAMETOB.

He sknioyatime npubop 6e3 ycmaroeneHHol 8Hympb yawu uau ¢ nycmoil yawell — npu Cy4aiiHoM 3anycke npo2pammel
Npu20moseHus 3mo npusedem K Kp 1y nepezpesy npubopa unu K nosp pu2ap IMeped
apKoli NpodyKmo8 Hazelime 8 Yauly HeMHO20 PACMUMENbHO20 UL NOOCOTHeYHO20 MACAA.

@ BAXHO! Modrumame npubop 3a pyyky Ha kpeiwke SAMPELLIEHO.

p p p puMep, npu np 20ny6u08, Gepcmpoaarosa,
Cynos u nacmel N0 pasnuHsIM peyenman, oxema u m.o.).
i) paTypbi np
1. Bo BpeMsi paboTbl MporpaMMbl NPUTOTOBAIEHMS HaXMMTE KHOI‘IKy&MHAMKaTOD 3Ha4eHus TeMepaTypbl Ha AMCTIee HauHeT
MUraTb.

2. YctaHoswTe XenaeMyto Temneparypy. [1a YBEuyeHUs HaxuMalTe KHOMKY «+», Ans yMeHblUeHUS — KHOMKY «—». [lns
GbICTPOTO U3MEHEHMS HAKMUTE U YAEPKMBAVITE HYXKHYH KHOMKY. N0 AOCTUXKEHUM MAKCUMANIBHOTO (MUHUMAbHOTO) 3HAYEHUS
YCTaHOBK MPOAO/KWTCA € Hayana AuanasoHa.

3. He HaxvMaliTe KHOMKK Ha NaHENM ypasneHus B TeueHue 5 CeKyHA. M3MeHeHns ByayT CoxpaHeHbl aBTOMATUYECKN.

i

[lns 3awumel om nepezpesa npu ycmaxoske memnepamypsl npu2omosnexus sbiue 150 °C MakcumansHoe epems pagome!
npo2pammsl 02paHu4uBaemcs 2 4acamu.



P P
1. Bo Bpems paboTbi NPOrpaMMsl MpUToToBneHMs HaxmuTe kHonky (. MHAMKaTOP 3HayeHns Yacos Ha MHAVKATOpE BpeMeHH
HauYHeT MUraTb.

2. YctaHoBuTe enaemoe BpeMs NpUroToBaeHns. YTobbl yBeNMUMTb 3HaYeHHe YacoB, HAXKMMANTE KHOMKY «+, 4ToBbl
YMEHBUIMTb — KHOMKY «—».

3. TlosTopHo HaxMwTe KHonky (D) 1 yCTaHOBMTE 3HaueHye MUHYT C NOMOLLbIO KHOMOK «+» W «—», M3MeHeHMs 3HaueHmit
4aCoB W MUHYT NPOMCXO/AT HE3aBUCMMO APYT OT Apyra. M0 AOCTUKEHMN MaKCUMaNbHOTO 3HAYeHMA YCTaHOBKa NPOAOIKMTCS
C Hayana AnanasoHa. [lns GbICTPOro U3MeHeHNs 3HaUEHUS HAKMUTE 1 YAEPKMBANTE HYXHYIO KHOMKY.

4. He HaxvMaliTe KHOMKM Ha NaHeNM ynpaBeHus B TeueHue 5 cekyHa,. V3meHeHus GyayT COXpaHeHb! aBTOMATUUECKN.

00:00, paboma npozp

0 Ecnu ycmarosume 3Ha4eHue 8pemenu Gydem oci

DyHKuMA «OTNOKEHHDII CTapT»

[laHHas (GyHKLMS N03BONSET 331aTb BPEMS, Yepe3 KOTOPOe HauHeT paboTy BbIGpaHHas MporpaMMa NpUroToBNeHMs, B AManasoHe

0T 1 MUHYTbI 10 24 4aCOB C LLAroM YCTaHOBKY B 1 MUHYTY.

1. Haxatnem KHONKY :== BblGepuTe HyXHYIO NPOrpaMMy NPUFOTOBNEHMS.

2. Haxmure knonky (). MIHauKaTop BpeMeHy OTNOKEHHOTO CTapTa (Ha aucnnee) GyaeT MuraTh.

3. HaxumaiiTe KHOMKy «+» W «=» ANs U3MEHEHNS 3Ha4eHs BpeMeHu. [1p/ HAXATUN Ha KHOMKY «+» 3HaueHue BpemeHi Gyper
YBENMUMBATCS, NPU HAKATUM HA KHOMKY «-» — 5. [Lns GbicTporo HaXMHTE 1 yziep
HYXHYIO KHOMKY. [10 AOCTUKeHMM MaKCUMANLHOTO 3HaueHA YCTaHOBKA BpeMeHY NPOLO/KUTCA C HaYana AManasoHa.

4. Haxmwre kronky . Hauretca oBpatbiit 0TcueT BpeMeHu, 0CTaBLIEroca A0 3anycka NPOrpaMMbl NPUTOTOBAEHNS.

5. [Lnsl OTMeHbl CAieNlaHHbIX YCTaHOBOK HaskmmTe kronky L] noce vero notpe6yetcs BBeCTt BCio MpOrpaMMy MPUTOTOBAEHMS 3aHOBO.

He pekomerdyemca ucnob306ams omcpoyKy cmapma, ecau peyenm ¢ cKop q (qiiya, caexee
MOJI0KO, MACO, Cbip U . 0)).

B npoapammax XAPKA u SKCIIPECC gyHkuus «OmnoxerHeili cmapmy» HedocmynHa.

TMpu ycmaroske 8pemeru 8 GyHKuuU «O i cmapmy 4mo (i omcdem epemeHU 8
npozpammax HA [APY, XAPKA, PUC/KPYITbl u CYIT Hayuraemcs monbko nome 8bix0da npubopa Ha paboyue napamempel.

DyHKUMA noaAepKaHNA TeMNepaTypbl roToBbIX 61110/ (aBTONOAOTPEB)

BknioyaeTcs aBTOMaTyecku Mo 3aBeplueHnn paboTbl MporpaMMbl MPUTOTOBIIEHKS 1 MOXET NOAAePXMBaTb TeMnepatypy

rotoBoro 6niofa B npenenax 70-75 °C B TeyeHne 12 yacos. Ha ancnnee otobpaxaercs npamoii OTcyeT BpeMeHu paboTbl B

JiaHHOM pexume. [pyu HeoBX0AMMOCTH aBTOMOAOTPEB MOXHO OTK/IOUHUTD, Haxas KHOMKY (J (MHAMKATOp KHOMKM NOracHeT).

0 yHkyus asmonodozpesa HedocmynHa npu ucnons308aHuu npozpamm MOTYPT, IKCIPECC.

Mpengap OTKJI aBTonoAorpesa
B mynbtvsapke REDMOND SkyCooker RMC-M226S npepnycmoTpeHa BO3MOXHOCTb 3a6N1aroBpeMeHHOr0 OTKo4eHNs (yHKuUun
aFTonouorpeBa nocsie 3anycka 0CHOBHO/ NPOrpaMMbl NPUOTOBAEHNUS. [l 3T0ro nocne crapra IpOpaMbl HAKMHTE KHOMKY
I'IOKa WHAMKATOP KHOMKK D He noracHer. Yto6bl CHOBa BK/KOYUTL 3dBTONOAOrpPes, HAXMUTE KHOI'IKyo elle pas, 3aroputca
WMHAWKATOP KHOMKK D
0 Jing sawezo ydobcmea, 8 ciyyae np
YMONHAHUIO OMKTH0YEHA.

6100 npu 0o 80°C, dyHkyus asmonodozpesa bydem no

DyHKumsa pasorpesa 6/iop,
MynbTUBapKy MOXHO MCMOAIb30BaTb NS pa3orpeBa XonoAHbIX 6o, [Lns toro:

1. MepenoxwTe NpoAyKTbl B Yally, yCTaHOBWTE ee B KOpnyc npubopa. Ybeautech, 4To OHa MAOTHO COMPUKACAeTCs C
HarpeBare/bHbIM 371eMEHTOM.

2. 3aKpoiiTe KpbilLKY [0 LenyKa, NOAKKUMTE MYNbTUBAPKY K INEKTPOCETH.

3. Haxmwre kronky L 3aroputcs CoOTBETCTBYIOWMIA MHANKATOP Ha AVCIIee 1 BKIOYUTCA pa3orpes. Ha TaliMepe oTobpasutcs
npsIMO¥i OTCYeT BpemeHy paboTbl npubopa B AaHHOM pexmme. btopo Byaet pasorpeto o 70-75 °C.[laHas Temnepatypa
MOXET NO1ePXKMBATLCS B TeueHue 12 vacos.

4. TIpv HeOGXOAMMOCTH Pa30rpeB MOXHO OTKAIO4UTb, Haxas kHONKy (0. MHAMKATOpPbI Ha AUCTINIee 1 KHOMKe NoracHyT

AN

Hecmomps Ha mo 4mo MOKem ¢ npodykm e cocmosruu do 12 4acos, He pexomeHdyemcs
ocmassme 60do pasozpemsim Gonee YeM Ha ' dec- -mpu 4aca, mak Kax uH020a 3mo Moxem NpUseCmU K UMEHeHUo e20
8KYCOBBIX KAYECM.

061wwMit NopAROK AEHCTBHIA NPU CNON30BAHUM ABTOMATUYECKUX NPOTPpaMM

BAXHO! Ecnu gl uct npubop ong 8006/ (Hanpumep, npu 8apke SAMPELLAETCA ye
memnepamypy npueomosneHus seiwe 100 °C. 3mo moxem npueefmu K nepezpesy u noomke npubopa. llo moli e npuuHe
SANPELUAETCS ucnons3osame 0nq KunsyeHus 800el npoepammsl BBIMEYKA, XAPKA.

1. TloAroToBbTe MHTPEAMEHTbI B COOTBETCTBMM C PELIENTOM, BbITOXWTe B yaly. (nefwTe 3a TeM, YT0GbI BCe MHTPEAMEHTbI
(BKMO"Iaﬂ )KH}:lKOCFb) HaxoaAuNUCh Huxe MaKCMManbHOW OTMETKM WKanbl Ha BHyTpEHHEﬁ NOBEPXHOCTH Yalu.

BcrabTe yaluy B Kopnyc npubopa, HeMHOTo NOBEPHHTE ee, ybeanTeCh, 4T0 OHa MNNOTHO COMPUKACAETCS C HarpeBaTeNbHbIM
3/1EMEHTOM. 3aKpoiATe KPbILLKY A0 Wenyka. [oaknouute npubop K anekTpoceTu.

3. BblbepuTe nporpaMmy NPUroTOBNEHHS, HAKMMAS KHOMKY :== HECKO/bKO a3, NOKA Ha AUCTIIEe He 0TOBPA3UTCS MHANKATOP
BbIOPaHHOI NPOrpaMMbl.

4. Haxas kHonky O, nepeliaute B pexmM YCTaHOBKY BPEMEHM NPUrOTOBAEHHA. MHANKATOp 3HAYeHNS YacoB Ha nHamKaTope
BPEMEHM Ha4HeT MUratb. YcraHoBuTe xenaemoe BpeMSA NpUroToBaeHus. Y1061 YBENIMYNTH 3Ha4EeHWEe 4acos, HaXuMaiiTe
KHOMKY «+», 4T06bl YMEHbWMTb — KHOMKY «~». [OBTOPHO HaxmuTe kHomKy © 1 YCTaHOBHTE 3Ha4eHMe MUHYT C NOMOLLLbIO
KHOMOK «+» U «=». MI3MEeHeHMs 3HaYEHHiA YacoB U MUHYT NPOUCXOAST HE3aBUCUMO Apyr OT Apyra. o AoCTxXeHnH
MaKCUMasbHOr0 3Ha4eHMs YCTaHOBKA MPOAOMKMTCA C HaYana AuanasoHa. ﬂﬂﬂ Gbl[.TPOI'O WU3MEHEHUA 3HA4YeHUs HaXMuTe
1 YAEPXKUBANTE HYXKHYIO KHOMKY. He HaxuMaiiTe KHOMKM Ha NaHenu ynpasneHus B Te4eHue 5 cekyHp, MameHetus byayt
(COXPaHeHbl aBTOMATU4ECKN.

A BHUMAHWE! Ecnu gbl Ha 8bICOKUX c uc 6 Konuyecmea pac
Macna, ecezda ocmassime Kpbiky npubopa ompr/mou

0 06p i omcyem 8peMeHu np 8npozp HA TAPY, XAPKA u PUC/KPYTTbI HayuHaemcs mosibko
nocre sbix00a npubopa Ha 3a0aHHele paboyue napamempel.

5. Haxmure KchKyU. HauHeTcs npoviecc npuroToseHus 1 06paTHblii OTcHeT BpeMeHy paboTbl nporpaMMbl. [OpHT MHAMKaTOP
BbINONHAEMOiA NPorpamMMbl 1 MHAMKaTop KHomkw (.

6. 10 3aBepLUeHMM NPOrPaMMBbl MPUTOTOBNEHMS NOTACHET ee MHVKaTop U MHvkaTop kHonkw (1), npo3syuar Tp kopoTkwx
CurHana. B 3aBucuMoCTI OT HaCTpoek NpuGOp NepeifeT B pexwm aBTonoAorpesa (Ha aucniee byaet 0TobpaxaTbcs NpsiMoit
OTCYeT BpeMeHy paboTbl aBTONOAOIPEBA) UM B PEXMM OXMAAHMS.

7. [lns npepbiBaHMs npolecca NPUroToBAEHMS Ha Nt06OM 3Tane, OTMeHbl BBEJEHHOA NPOrPaMMbl MNU OTKMIOYEHUS
aBTOMOAIOrPEBA HAKMMTE KHOMKY
Kayec

=[] Ans nonysen p
K pHOU KHu2U, Pa3p «

peuenmb/ 861 MaKe Moxeme Halimu Ha catime WWWVEdeNd company.
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CBoAHas Tabnuua NPOrpaMM NPUroTOBNEHNS (3aBOACKHE YCTaHOBKM)
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MpurotoBneHMe pasnuuHbix 6o C _
MY/IbTUMOBAP | BO3MOXHOCTbIO YCTaHOBKM TeMnepatypbl 3(1)0'81%/ 2 M”1H MM}‘Z 4/ \/ 124
B amanasoHe 35-180°C c warom B 1°C
nnos [puroToBAEHME PasNnYHbIX BUAOB NN0- 1ly/ SMMH-24/ \/ 124
Ba (C MSICOM, pbIDOIA, NTULEH, 0BOLLAMM) 110°C 1 MuH
JKapka Msica, pbiBbl, 0BOLLLE} 1 MHOTOKOM-
noHeHTHbIX 6oz, Mocne Bbixoaa npubo-
pa Ha paboume napametpel, npo3syyat 15 MuH / SMuH -1y
KAPKA [1Ba KOPOTKMX CUrHana, HauHeTcst obpat- 150°C 30 MuH / 1 MuH ‘/ 124

Hblli OTCYET BPEMEHM MPUTOTOBNEHMS.
[lonyckaetcs kapka ¢ OTKPbITO KpbILUKO#
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MO/NIOYHAS MpuroToBnenue Kkaw Ha monoke, 30 MuH/ SMUH -1y \/ 124
KALUA PasnnYHbIX AecepToB 100°C 30 MUK / 1 MuH
i IpuroToBnerue knaccuyeckoro iorypra, o SmuH-124/
MoryPT paccroiika Tecta 8u/40°C 5 MUH ‘/
Bbineuka 61CKkBUTOB, 3anekaHoK, NMpo- _
BbIMEYKA TOB M3 [IPOXOKEBOTO M CloeHoro Tecta, | 14/140°C 5 M'iHMM: 4/ ‘/ 4y
[LoMallHero xneba
TylweHue MAca, pbibbl, 0BOLLEI M MHOTO- B
TYWEHME KOMMNOHeHTHbIX 6ntoa, npurotosnenne - 14/100°C 5 M“{*MM{‘Z 4/ \/ 12y
Xonoaua
N 25 MuH / SMUH - 24/
PUC/KPYMbI* | Bapka Kl Ha BOzie, KpynsHbIX rapHUpoB 100°C 1 vutt \/ \/ 124
MpurotoBnekme GynbOHOB, 3anpaBoy-
HbIX, OBOWHBIX M XONOAHBIX CynoB,
BapKK KOMMOTOB, 6060BbIX NPOAYKTOB. _
on Mocne Bbixoaa npubopa Ha paboune = 14/100°C SMqHMME 4/ \/ \/ 12y
napaMmeTpbl, NPo3ByyaT Ba KOPOTKUX
CUTHaNa, HauHeTCs 06paTHbIA OTCUeT
BPEMEHM NPUTOTOBNEHUS
IpuroToBneHue Maca, pbibbl, 0BOLLEIH 1
MHOTOKOMMOHEHTHbIX 6111041, AETCKOrO
nutanms. Mocne Bbixosa npubopa Ha | 25 MuH / _
HATIAPY paboune napameTpbl, NPo3BYYaT 8a 100°C 5 =24/ 1 ‘/ ‘/ 124
KOPOTKMX CUrHana, HayHeTcs OﬁpaTHblﬁ
OTCYET BPEMEHM NPUrOTOBNEHUS
bbicTpoe npuroTosnerve puca,paccein- | £ 2 =
yaTbix kaw Ha soe. [lns 3anycka npo- | 5 & 3
TPAMMbI B DEXME OXWIaHHA HaxmuTe | S & B
IKCMPECC kronky (). B npouecce pabotbl Ha | & )
[ucnnee otobpaxaercs uHaukatop £ & 2
" 7. Mporpamma npepycmatpusaer | 2 % S
aBTOMaTUYeCkoe OTKMIoYeHHe nocne § 5o
TIOJIHOTO BbIKUMAHHS BOZbI 5552
S @ O o
CmoCE o
"OyHkyus K020 nocne 8006/ 019 pacc Kpyn
peanu3osana 8 npozpamme IKCIPECC.
Ecnu b1 ucnone3yeme npozpammy MY/IbTUIOBAP ons 8006/ (HANpuMep, Npu 8apke np ), SATIPELUAETCA
ye pamypy np sbiwe 100°C.

)

[11. COBETbI MO MPUTOTOBJIEHMIO

OwMGKM NP1 NPUTOTOBNEHUM U CNOCOBbI UX YCTPaHeHHs

B HPE,U,CT&BJ'IEHHOﬁ Huxe Tabauue COﬁpaHbI TUMMYHbIE OWMOKY, A0nyCKaeMble Npu NpUroTOBNEHAN MULLK B MYNbTUBApPKAX,

PacCMOTPeHbl BO3MOXHbIE MPUYMHBI U NYTU PELUEHNUS.

BJIO0 HE NPUTOTOBMIOCH A0 KOHLIA

Bo3moxHble NPHYUHBI

Kpbiwka npubopa 6bina He 3akpbiTa A 3aKpbiTa
HEeNOTHO, MO3TOMY TeMnepaTypa NpUroToBEHKs
6blN1a HEOCTATOHO BbICOKA

Yawa 1 HarpesaTenbHbIA ANEMEHT NNOXO KOHTAKTU-
pyIoT, N03TOMY TeMnepaTypa NpurotoBnenus Goina
HE/IOCTATOHO BbICOKA

Heynauhblit noabop uHrpeametos 6a104a. AanHble
MHTPEAMEHTbl He MOAXOAAT ANSl MPUTOTOBEHUS
BbIOpaHHbIM BaMy Coco6oM uin Bbina BbibpaHa
HeBepHasi NporpaMMa NpMroToBNeHMs.
WHrpenyuenTbl Hape3aHbl CMLLKOM KPYHO, HapyLIeHb!
0bLUe MPoNopLK 3aKNaaKM MPOYKTOB.

BpeMs npuroToBneHus Gbin0 HeLOCTaTOUHbIM

TPy MPUTOTOBAEHNM Ha Napy: B YaLLE CMLIKOM MaNo
BO/bl, 4T0BbI 06ECTIEYUTb AOCTATONHYIO MIOTHOCTD
napa

B vawe cAMWKOM MHOTO pactu-
TenbHOro Macna

Mpu xapke

M36biToK BNaru B yaue

[pu BapKe: BblKuMaHye GynIbOHA U BapKe NPO/YKTOB
€ MOBbILIEHHOI KUCIOTHOCTbIO

B npouecce paccroitku Tecto

TIPUCTANO K BHYTPEHHEH KPbILIKE 1
Mpu Bbineuke = NEPEKPHIN0 KAanaH Bbinycka napa
(tecto He npo-
neknoch)

B yalue crMwWKOM MHOrO TecTa

MPOAYKT NEPEBAPUNICA

CMWKOM Manble pa3Mepbl UH-
rPEaMEHTOB MMM CIMULLKOM ANn-
TeNbHOE BPEMA NPUTOTOBNEHUS

Mocne NpUroTOBNEHMS rOTOBOE
611040 CIULIKOM AO0ATO CTOANO
Ha asTonogorpese

Cnoco6bl pewenus

Bo BpeMst NPUTOTOBAIEHMS HE OTKPbIBAIATE KPbILLIKY MyNbTUBAPKNA
6€3 HeobXoAUMOCTU.

3aKpbiBaiiTe KPbILLKY A0 LWe4Ka. Y6eauTeCh, 4To HUYTO He MeluaeT
TINI0THOMY 3aKPbITUHO KPbILLIKV MPUGOPa 1 YNNOTHUTENbHAS PE3UHKa Ha
BHYTPeHHeit KpbiLLKe He Aeh)opMMpoBaHa

Yawa fomkHa BbiTb yCTaHOBAEHa B KOPMYC PUGOPa POBHO, MNIOTHO
TIpUneras JIHOM K HarpeBaTenbHoMy ACKY.

Ybenutech, 4to B paboyeit kaMepe MyNIbTMBAPKM HET NOCTOPOHHMX
npezMeToB. He fonycKariTe 3arpsi3HeHMit HarpeBaTeNbHOro AucKa

XK 0 MCNOIb30BaTb NPOBEP (anantup ans

[aHHOi Moen npubopa) peLienTsl. [loabop MHrpeaneHToB, cnocod
X Hape3Ku, NPONopLMK 3aKNajKy, BbIGOP MPporpaMMbl i BpeMeHu
NPUrOTOBAIEHNUS AOMKHbI COOTBETCTBOBATD BbIGPAHHOMY peLenTy

HanuBaitte B yaluy Bozy 06s13aTefIbHO B peKOMEHAYeMOM peLienToM
obbeme. Mpu HeobxoaMMOCTH NpoBepsiTe ypoBeHb BOAbI B
npoLiecce NPUroToBAeHMs

Mpw 0BbIYHOI Xapke AOCTATOYHO, 4TOBbI MACNO MOKPBIBANO AHO
YLLK TOHKMM CTI0EM.

Mpv Xapke BO (puTIope ClEYiiTe Yka3aHWAM COOTBETCTBYHOLLETD
peuenta

He 3aKkpbiBaliTe KpblLKy MyNbTMBApKM NPY XapKe, eCn 3T0 He
nponucaxo B peuiente. CBexe3aMopoxXeHHble MPOAYKTbI Nepen
apKoii 0653aTeNbHO Pa3MOPO3bTe M CIeliTe C HUX BOAY

HekoTopble npoaykTbl TpebytoT ceupansHoi 06paboTku nepes,
BapKO/: NPOMBbIBKK, NaccepoBaxus 1 T.n. CneayiiTe pekoMeHAaLMAM
BbIGpaHHOro pelenta

3ak obbeme

B 4allly TecTo B

W3snekwte BbIMEYKY W3 Yallu, nepeBepHuTe M CHOBA NOMeCTUTE B
Yaluy, nocne Yero NpoAOMKUTE NPUTrOTOBNEHME. B panbHeiiwem npu
BbiNeuke 3aknaabiBaiite B Yaluy TecTo B MeHbLUeM obbeme

0BparTwTeCh K NPOBEPEHHOMY (aAanTHPOBAHHOMY A8 AaHHOI MOAENK npuBopa) peLienty.
M0AGOP MHTPEAMEHTOB, CIOCOD MX HApe3Ku, NPOMOPLYY 3aKNaAKHK, BbIGOP MPOrpaMMbi
11 BPEMEHY NPUTOTOBAEHHS AO/MKHbI COOTBETCTBOBATb €10 PEKOMEHAALMAM

[LlutenbHoe UCnonb3oBaHe hyHKLMK aBTOMOAOTPEBA HexenatenbHo. Ecm B Baweit
MOZENM My/ITUBAPKY MIPEAYCMOTPEHO NPEABAPUTENLHOE OTKITKYEHHE AaHHOM (BYHKLVM,
Bbl MOXETE UCMI0b30BATb 3Ty BOIMOXHOCTb



MPU BAPKE NPOAYKT BbIKUMAET

Ipy Bapke MONIOYHOI KAl Bbl-
KMnaeT MONIoKO Pexomeriay
MHrpeaneHTsl nepes Bapkoit
Gblnn He 0bpaboTaHbl Mmbo 06-
paboTaHbl HenpasunbHO (110X0
NpOoMbITbl U T. A.). He cobniofebl
NPONOPLMM UHTPEAUEHTOB W
HeBEpHO BbIGPaH TN NPoAyKTa

LlenbHosep

Kayectso 1 CBOIACTBA MONOKA MOTYT 3aBUCETb OT MECTa W YCI0BMIA ero NPOU3BOACTBA.

/€M 1CN0/Ib30BaTb TO/IbKO YNbTPAnacTepu30BaHHOE MOJIOKO C KMPHOCTbH A0

2,5%. Mpy HE0BXOAMMOCTM MONIOKO MOXHO HEMHOrO pa3baBuTb NUTbEBO BOAOW

O6patwTech k NpoBEPEHHOMY (aanTUPOBAHHOMY ANA AaHHOW MoZien npubopa) peLienty.
IMoabop MHrpeanenTos, cnocob ux npeasapuTenbHoi 06paboTku, NPONOpLMM 3aKnaakm
JIOMKHbI COOTBETCTBOBATb €0 PEKOMEHALMAM.

HOBbIE KPYMbl, MSICO, PbiBy # MOPEMPO/AYKTbI BCETAa TLLATENbHO NPOMbIBaiiTe

[0 YUCTOI BObI

PEKOMEH}JYETCR TWATENbHO NPOMbIBATL MPOAYKT, CHUMATb KNanaH Wan rotoBUTb Npu

Mpoaykr o6pasyer newy OTKPITONA KpbILLKe
B/tO[10 MPUTOPAET
Yawa 6bina nnoxo ouMuieHa nocne

TIPE/blAYILEro NPUTOTOBNEHMS UL
AHTUNpUrapHOe NOKpbITHE Yallk NOBPEXAEHO

06wwuit 06beM 3aknafku NpoaAyKTa MeHblue
peKoMeHzyeMoro B peLiente

koM AnuTenbHoe BpeMA NpUroToBNEHNS

Tpu 3kapKe: B Yallie OTCYTCTBYET MAcno, POAYKTHI
peaxo nep W Nepesop

an TYLWEeHUH: B Yalle HeA0CTaTOvHO BAaru

Tpy BapKe: B Yallle CIMLIKOM Mao XMAKOCTH
(He cobtoAeHbl NPONOPLMYM UHTPEANEHTOB)

an BbINEYKe: BHYTPEHHAS NOBEPXHOCTb YallK He
6bina cMasaHa MawIoM nepen NpuroToeHneM

MPOAYKT NOTEPA/I ®OPMY HAPE3KU

[popyKTbI NepeMeLInBanM CIMLIKOM YacTo

CAMwwKoM aauTenbHoe BpeMs NpuroToBneHus

BbIMEYKA ONYYUNACH BTAXHOA

Bblnv MCMI0Nb30BaHbI HEMOAXOASLLME MHIpe-
[IMeHTbI, alollye U3MMLLEK BAaru (COYHble
0BOLLY UM (PYKTbI, 3aMOPOXKEHHbIE Arofbl,
CMeTaHa M T.1.)

[0T0Bas BbiNeyka CMIKOM AOAro Haxoaunacb
B 3aKPbITOA MyNbTUBApKE

an}KJJ,E YeM HayaTb rOTOBUTb, yseﬂMTECb, 4TO Yala XOpOLO BbIMbITa U
AHTUMPUrapHOe MOKPbITUE HE UMEEeT nospemueumﬁ

O6parutec K NpoBepPEHHOMY (aAanTMpOBAHHOMY AN AAHHOW MOZENH
npubopa) peuenty

CokpaTuTe BpeMms NpUroTOBNEHMA UM CRefyidTe YKasaHUaAM peLienTa,
aflanTUpOBaHHOro AN1S AaHHO MOAENH Npubopa

Tpu 0BbI4HOI 3apKe HareliTe B Yally HEMHOTO PACTUTENIbHOTO Macia — Tak,
4T0BbI OHO MOKPBIBANO AHO YaliM TOHKMM ClOeM. [1nsi paBHOMEpHOI
06apky MPOAYKTbI B Yalle CeayeT nepuoAMyecku NOMeLInBaTb M
nepeBopaunBaTh Kaxable 5-7 MUHYT

[lo6asnsitte B yawy bonblue XuakocTu. Bo Bpems npurotoBnexus He
OTKpbIBaViTe KPbILLKY MyNbTUBAPKK Be3 HeoBXoanMoCTH

Cobniopaiite NPaBWIbHOE COOTHOLIEHNE XUAKOCTH U TBEPAbIX MHTPEAMEHTOB

Mepes 3akazKoi TeCTa CMa3blBalTE AHO M CTEHKY YAl CIMBOYHbIM WA
PacTUTENbHbIM MAcNOM (He CIEAYET HanuBaTb MACo B Yally!)

Mpy 06bIuHO/ Xapke NepemelunBaiiTe 67100 He yalle YeM Yepe3 Kaxzble
5-7 MUHYT

CokpaTiTe BpeMs NPUrOTOBAIEHNS, UCONIb3YiATe PeLienThl, aJanTUpoBaHHble
ANS laHHOl Mopenu npubopa

BbibupaiiTe MHrpeAueHTbI B COOTBETCTBUM C PELienToM Bbineyky. CrapaiTtech
MCNONb30BaTb WHIPEAMEHTDI, COAEPXKALUMe CIUWKOM MHOro Bnaru, B
MUHUMANbHbIX KONUYECTBAX

CTapaﬁTec:: BbIHWMaTb BbIMEYKY U3 MyNbTUBAPKM CPa3y N0 NPUrOTOBNEHUU.
HPM HeobXoaMMOCTU MOXeETe OCTaBUTb MPOAYKT B MynbTUBApKe Ha
Hebonbluoi CPpOK Npu BKNKOYEHHOM aBTONOAOrpese

i

i

BbINMEYKA HE NOAHANACH

fliiLa ¢ caxapoM He Bbinm B3GUTHI

Tecro 40AT0 NPOCTOSANO C paspbixuTeneM

MyKa He 6bina npoceaHa Uan HeaoCTaTouHO BbIMe-

WeHo TecTto

HEI'IDaBMJ'IbHD 3a/10XeHbI UHTPeaUEHTbI

ObpatuTech k NpoBEpeHHOMY (aAANTUPOBAHHOMY ANA AaHHOM
Mozenu npubopa) peuenty. Moabop MHrpeaneHTos, cnocob ux

npeABapUTENbHOI 06paBOTKM, NPONOPLUN 3aKNAAKM AOMKHbI

COOTBETCTBOBATb €r0 PEKOMEHAAUMAM

B psde modeneli

D 8 pemuM P

REDMOND & npozp
cucmenma 3awumel om nepezpeea npubopa. B 3mom cry4ae npoep

TYWEHNE u CYInpu Hedocmamke 8 Yawse xudkocmu cpabameleaem

PekoMeHpyeMoe BpeMsl NPUrOTOBNEHNS PA3/MUHLIX MPOAYKTOB Ha napy

Nponykr
Dune CBUHNHbI/rOBAAHI (KyBrkamu no 1,5-2 cm)
Oune 6apanuHbl (Kybukamm no 1,5-2 cm)
®une kyputoe (Kybukamm no 1,5-2 cM)
Dpukanenbkiu/kotneTsl
Poiba (une)
Mopckoit KoKTeiinb (CBEXe3aMOPOXEHHbIIA)
MaHTbI/XMHKanu
Kaprodens (pa3pe3aHbiit Ha 4 yacTu)
Mopkosb (kybukamu no 1,5-2 cm)
CBekna (pa3pe3aHHast Ha 4 yacTv)
OBowy (cBexe3aMOpOXeHHbIe)

SHiuo kypuHoe

p oc U
Beci(korinol K::::::nm npuror::ne::un, MUH
500 500 20/30
500 500 25
500 500 15
180 (6 wr) /450 (3 ) 500 10
500 500 5
500 500 15
4 wr. 500 15
500 500 15
500 500 35
500 500 70
500 500 10
3w 500 10

Credyem y4umeigams, 4mo 3mo 06ujue pekoMeHOauU. PeasbHoe 6pems Moxem omauY4amsCa om pekoMeHO08aHHbIX 3HaYeHUl
8 3a8UCUMOCTU OM CBOLICME KOHKPEMHO20 NPodyKMa, @ MAKXe 0m 8aLUX BKYCOBbIX NpednoymeHul.

PexomeHAaumum no ucnonb3oBaHUI0 TeMnepaTypHbIX pexxumos B nporpamme MYJIbTUTNIOBAP

toc PeKkoMeHAauMM 0 MCMO/b30BaHUIO t°C
(TaKie CMOTpUTE KHUFY peLienToB)

35 Paccroiika Tecta u npurotoBnexue ykcyca 60

40 lpurotoBnenme iiorypros 65

45 3akBacka 70

50 bpoxenue 75

55 Bapka pbibbl 1 MOPenpo/yKToB B BakyyMHO# 30

ynNaKoBKe, NpUroToBieHne NoMaaku

PeKkoMeHAaLMM N0 MCMO/b30BaHUIO
(TaKie CMOTPUTE KHUIY peLienToB)

Bapka kypuLbl B BaKyyMHO# ynakoBke, npuro-
TOB/EHME 3eN1EHOT0 Yas UK TCKOTO NUTaHMS

Bapka Msica B BaKyyMHOI1 ynakoBke
lpuroTosnenue nyHwa

Macrepu3aums, npurotonerue 6enoro yas

lpurotosnenue ruHTBeliHa



PekoMeHpaLMM N0 UCNONb30BaHUID PekoMeHpaLMM No UCNONb30BaHUID

tec (TaKxKe CMOTpHTE KHUTY peLenToB) tec (TaKxKe CMOTPHTE KHUTY peLenToB)
85 lpuroTosnewue T8OpOra, TOMAEHHE 135 | O6xapuBaHue oBolueit
90 lpuroToBneHue KpacHoro yas 140 | Bbineuka u3nenuit U3 APOXOKEBOTO TeCTa
95 [puroToBneH1e MONOYHbIX Kall, X0NoAua 145 | 3anekaHue 0BOLLE/ U pbibbl (B Gonibre)
100 Tnyﬂerr?;:il;liHl:‘aengyg;:ﬂLeﬁﬁe;eM ﬂMc};;M Bapenbs, | 150 3anekaHue msca (B Gonbre)
105 lpurotosnetue nnosa 155 | Bbimeyka nuuubl
110 Crepunusaums 160 JKapka nTuupl
115 lpuroToBneHue caxapHoro cupona 165 | XKapka creiikos
120 lpuroToBnekue pynbku 170 | Xapka B knspe
125 [puroToBneHue TylweHoro Msca 175 | TpuroToBneHme KypuHbIX HarreTcos
130 [puroToBneHue 3anekaHkn 180 | Tpurotosnenwe kaptodens dpu
Takowe cMomp 1yl KHU2Y p
[V. LOMNOJIHUTENbHBIE BO3MOXHOCTH
« Paccroiika Tecta [lpurotoBnenme xansbl
«  [lpurotoBnenme GoHaw «  [lpuroToBneHme AeTCKoro NuTaHus
«  [lpurotoBnenue Bo GpuTiope «  (Tepunu3auma nocyapl, CToNoBbIx Npubopos
«  [lpurotoBnenme Teopora, cbipa  [lactepusaums npoaykTo

Peuenml yka3aHHeix 8 pasdene 61100 MOXHO Halimu @ KHuze peuenmos uau Ha caiime www.redmond.company.

V. YX0[ 3ATTPMBOPOM

06wue npaBuna u pexoMeHAaLMM

« Mepen nepsbIM HCMoNb30BaHMeM NPUBOpa, a Takxke ANA YAaneHus 3anaxa UL B MyNbTUBApKe NOCTe MPUTOTOBIIEHMS
pekoMeHzyem 06paboTath B Heii B TeyeHre 15 MUHYT NonoBUHY IMMOHA B nporpamme «HA MAPY».

 He uienyet ocTaBATh B 3aKpbiTOii MYNLTUBApKe Yallly C MPUTOTOBIEHHON MULLIEN UM HaMONHEHHYI0 BOAOIA GoMblute YeM
Ha 24 yaca. Yawy ¢ rotoBbIM 6:11010M MOXHO XpaHHTb B XONOAWTbHUKE M MPU HEOGXOAMMOCTM Pa3orpeTh MuLLl B
MYNLTUBAPKE, UCTIONb3Ys (YHKLMIO pasorpeBa.

o [lpexae 4eM NpUCTYNaTb K OYUCTKE U3LENNS, YBEAUTEC, YTO OHO OTKIKHYEHO OT 3NEKTPOCETH U MONHOCTbIO OCTbINO. Ans
0UUCTKM M(ﬂOnlﬁyﬁTe MATKYH TKaHb M €NUKaTHbIE CPEACTBA A1 MbITbS MOCYAbI.

3ATPELLIAETCS ucnonb308arue npu o4ucmke npubopa epybsix cangemok unu 2ybok, abpasueHelx nacm. Taxxe HeOtmycmumo

OumcTka kopnyca

QOumwiaiiTe KOpyC U3RENUA MATKOM BNAXKHOI KYXOHHOI candeTkoi uam rybKoit. Bo3MOXHO npuMeHeHue AeNMKaTHOTO YMCTALLErO
cpencTsa. Bo u3dexatne OTBOAbI M P Ha kopnyce p y €10 N10BEPXHOCTb HACyXO.

POTED!

OuncTka Yawm

Bbl MOXeTe 04MLLATh YaLLy Kak BPY4HYI0, UCMIOb3Ys MATKYIO TyOKY M CPEACTBO ANt MbiTbsl MOCYAbI, TaK M B MOCYAOMOEYHOI
MaLLKHe (B COOTBETCTBIM C PEKOMEHAALMAMM NPOU3BOAMTENS). TPy CUbHOM 3arpsisHeHUM 3anelite yaluy Tennoi BOAOM 1
0CTaBbTe Ha HEKOTOPOEe BPeMs OTMOKATb, NOC/e Yero npousseaute ounuctky. [ing Gonee 3ddekTMBHOrO OTMauMBaHMS
HaNONHEHHYH XONOAHOM BOAOI Yally (He Bbillie MaKCMMaNbHO A0NYCTUMOTO YPOBHS) MOXHO YCTAHOBUTb B MyNbTMBAPKY,
3aKpbITh KPbILLKY M BKAIOYMTb pa3orpes Ha 30-40 muryT. 0643aTeNbHO NPOTPHTE BHELWHIOK NOBEPXHOCTb Yallk HACYXO,
npex/e YeM YCTaHOBHTb ee B KOPMYC MyNbTUBAPKM.

i

OuKCTKa NapoBoro KnanaHa

1. AKKypaTHO NOTAHMTE NapOBO/ KNanaH BBEPX U Ha cebs.

2. BHYTPeHHMUi KOXyX NOBEPHMTE NPOTMB YaCOBO/ CTPENIKY [0 YNIOPa U CHUMUTE €ro.

3. Tlpv HEOBXOAMMOCTM aKKypaTHO M3BMIeKMTe pe3uHKy Knanaxa. [pomoliTe Bce YacTi KnanaHa.
4

I'Ipoae,u,me CBOPKy B OGPE]THOM nopsaKe: BCTaBbTe Pe3MHKY Ha MeCTo, COBMECTUTE Ma3bl OCHOBHOI YacTh Knanaa ¢
COOTBETCTBYHOLMMM BbICTYNAMU HA BHYTPEHHEM KOXYXE 1 MOBEPHUTE N0 4acoBot CTpenke. MnotHo yCTaHoBuTE napoBoH
K/anaH B rHe340 Ha KpblwwKe npmﬁopa.

pu IPHOU 3KC yawu NOJHOE UAU YACMUYHOe
nokpsimus. Camo no ceﬁe 3IMO He ABASemca NPU3HaKoM depekma.

ysema

Ynanenue KoHpeHcata

KoHTeitHep Ans KoHZeHCaTa, pacnooKeHHblii Ha kopnyce npubopa, HeoBX0AMMO 04MLLATL NOCAE KAXKAOTO MCMIONb30BaHNUS
MyNbTUBAPKK. Bo3bMUTEC 33 GOKOBMHDI KOHTEHEPA, CNerka NOTAHUTE ero Ha cebs, cHumuTe. Boineiite KOHAeHCAT;
BbIMOIATE KOHTE/HEp U YCTaHOBMTE €ro Ha MecTo.

MHDFLL& WU3NUWEK KOHAEHCATa MOXET CKanauBaThbCa B CNeuuanbHOM ymyﬁneumu BOKpYr Yaliu Ha Kopnyce npmﬁopa,
Mcnonb3yiite KyxoHHble CandeTku uav NonoTeHLe ANS ero yaaneHus.

Ouncrka paboyeii Kamepbl

Tpy cTporoM CoBN0AEHNH YKa3aHMit AHHOTO PYKOBOACTBA BEPOSTHOCT NOMAAAHNUS XMAKOCTH, YaCTUUEK MUALLY UM Mycopa
BHYTPb paboueii kamepbl NprBopa MuHUManbHa. Ecnn cyliiecTBeHHOe 3arpsisHeHme Bce e NpoM3OLNO, CeAYeT O4UCTUTL
M0BEPXHOCTU paboyeit kamepbl BO 30eXaHue HeKOpPeKTHOI paboTbl UM MONOMKH NPUBOPa.

[pexde vem o4uwame pacoyyto Kamepy MynbmugapKu, ybedumecs, 4mo npubop OMKYeH om 3eKmMpocemu U noaHOCMbIo
ocmbin!

BokoBble CTeHKu paboyeit kaMepbl, OBEPXHOCTb HArpeBaTENbHOTO ANCKA U KOXYX LIEHTPA/IbHOr0 TepMOZATUMKA (PacnonoxeH
B CEpE/MHE HArpeBaTeNbHOrO AMCKA) MOKHO OYMCTUTD YBAAXKHEHHOH (He MOKpOIA!) ryBkoi unu candeTkoii. Ecim Bbl npuMeHsiete
MotoLiee cpeacTso, HeOﬁXOﬂMMD TWWATENbHO YAANUTb €ro 0CTaTkK, 4T0ObI MCKIIHOYMTL NOABNEHUE HEXENATENbHOIO 3anaxa npu
nocneayHLLeM NPUroTOBNEHUN MULLM.

an nonagaHuM MHOPOAHbLIX TeN B yl'nyﬁﬂeHMe BOKPYT LIEHTPanbHOro TépMoAaTiMKa akKypaTHO yaanuTe ux nUHLETOM, He
Ha KoXyx aaTunka. lpv 3arp TIOBEPXHOCTU HarpeBaTeNIbHOrO AMCKa ONYCTUMO MCMONIb30BATb YBAAKHEHHYHO

UCNO/Ib308AHUE JIK0BBIX XUMUYECKU G2PECCUBHbIX UAU OpY2UX BeLLeCm8, He p ong
KOHmaxmupyrowumu ¢ nuwed.

3ATPELLIAETCS nozpyxams Kopnyc npu6opa 8 800y unu noMeuiame e20 nod cmpyto 80061/

«  bynbTe akkypaTHbl MpU 04MCTKE P
K HenpaswbHOi pabote npubopa.

IX fleTanei M KM UX TC

W11 AeGOPMALIS MOXET NPUBECTH

«  Kopnyc u3zenusi MOXHO 0uMwaTb MO Mepe 3arpsiaHeHus. Yally, BHYTPEHHIOK KPbILIKY U CbeMHbIi MapoBOit knanaH
HeoBX0MMO 0uMLLATL NOCe KA /0T HCMONb30BaHMS Npubopa. KoHpeHcar, o6p ¥ics B npoiecce np
NULLY, yAansitTe nocne KaXAOro UCTONb30BaHMS YCTPOICTBA. BHYTpeHHMe NoBepXHOCTH pabovelt kaMepbl 04MLLaliTe o
HE06X0AMMOCTH.

P cnp d

TY6KY CpejHei KeCTKOCTU UM CUHTETUYECKYHO LIeTKY.
0 Mpu UELG npubopa co ép NOMIHOE UL YACMUYHOE U3MEHEHUE Ugema HazpesamenbHo20
ducka. Camo no cebe 3mo He S679emcA NPU3HAKOM HEUCNPABHOCMU YcmpoLCMea U He 8AUSEM Ha NPaBLLHOCMb e20 pagomel.
XpaHenue 1 TpaHCNopTMpOBKa

Tepen XpaHeHueM 1 NOBTOPHOI 3KCTyaTaLyel 0YUCTUTE W MOMHOCTBIO MPOCYLLMTE BCe YacTi NpuGopa. XpaHuTe npubop B
CYXOM BEHTUAMPYEMOM MeCTe BANM OT Harp npu6opos 1 MIPAMbIX CONHEYHbIX Ty4e.

TPV TPAHCMIOPTUPOBKE M XPaHEHNH 3aNpeLLAETCs NOABEPraTh NPUBOP MEXaHUHECKUM BO3AEHCTBISM, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTH
K MOBPEXAEHMIO NPUGOPA M/UNM HAPYLLEHMIO LIENOCTHOCTH YNaKOBKH.

Hi 6Gepeuby y npubopa ot BO/bI ¥ AAPYTUX KMAKOCTEH.




VI. DONMONMHUTEJIbHbIE AKCECCYAPDI

[lononHuTenbHble akceccyapbi He BXOAST B KOMM/IEKT NOCTaBKM MynbTvBapKM. pHoBPeCTH uX, a Take Y3HaTb O HOBUHKAX
npoaykuun REDMOND MoxHo Ha caiite www.redmond. company 6o B MarasiHax o(uuManbHbIX AUNepoB.

VII. MEPE[L OBPALWEHNEM B CEPBUC-LLEHTP

Heucnpasrocte

TMonbiTka CUHXPOHH3a-
UMM MM nepenadn
JaHHbIX € nprbopa Ha
MOBUNIbHOE YCTPOVCTBO
He ypanacb (Ha Auc-
e nosiBUA0Ch Co06-

Bo3MOXKHbIE NPUUMHDI

OtkntoueHa dyHkums Bluetooth Ha MoBMAbHOM
ycTpoiicee

MynbTvBapka 1 MOGMbHOE YCTPOHCTBO HAXOASATCA
CAMWKOM IaNeKo Apyr OT Apyra Wi paaMocurHan
BCTPEYaeT npensicraue

Cnoco6 yctpanenms

BkntounTe dyHKuuio Bluetooth Ha MoGMAbHOM
ycTpoiicTee

Yenutech, 470 AUCTAHLS MEXAY yCTPOICTBAMM
He npeBbilaeT 15 MeTpoB 1 HeT NpensTcTBuiA
L1 NPOXOXAEHNS pafMocuTHana

HewcnpasHoctb

Ha aucnnee Bo3HUKNO
coobuieHme 06 ownd-
ke E1-E4

Ha aucnnee BosHukno
coobuienue 06 owmbd-
ke E5

Mpubop He BKNtouaeT-
4]

bnwopo rotosutcs
CMLWLIKOM ponro

Bo Bpems npurotosne-
HUA U3-NOA, KPbIWKK
npubopa BLIXOAUT nap

Bo Bpems npurotosne-
HUA U3-NOA KPbIWKK
npu6opa BbIXOAUT nap

Bo3Mo3KHbIE NpUYMHbI

CucteMHas ownbka (BO3MOXEH BbIXOA M3 CTPOS
INEKTPOHHOI NNaTbl UK TePMOAATUMKOB) MO0
HEMN/IOTHO 3aKpbiTa KpblllKa

CpaBOTana ABTOMaTU4eCKasn 3alyuTa ot neperpesa

LUIKyp 3nekTponmMTaHys He noaKioYeH K npubopy
W/MN 3NeKTPUYeCKOi po3eTke

HEMCHDGBHE] 3NeKTpuyecKan posetka

B 3/1EKTPOCETH HET TOKa

Mepeboy € nuTaHKUeM 0T 3NeKTPOCeTH (YpOBEHb
HanpsikeHws Toka HecTabuneH Miu Hiuxe HopMbI)

Mexxay vallei u HarpeBarebHbIM MeMeHTOM
nonan NocTopOHHHiA NPEAMET UM YaCTHLbI
(Mycop, Kpyna, KycouKu nuu)

Yawa B Kopnyce MyNbTUBApKM YCTaHOBNEHA
HEpOBHO

HarpeBaTeanblﬁ AMUCK CUTbHO 3arpsisHeH

Yalwa HepoBHO yCTaHoBNeHa
Hapywea repMe- | g kopnyc npu6opa
THYHOCTb CORAMHE-
HWS Yalmn U BHY-
TPEHHEN KPbILIKH
MyNBTMBapKA

Kpblluka 3akpbiTa HenMoTHO
WIW MO KPbILKY nonan
TOCTOPOHHHIA NpeamMeT

HapyweHa repme-
TUYHOCTb COeANHE-
HWA Y3l U BHY-
TPEHHeN KpbiLLKu
MyNbTMBApKM

YN0THUTENbHAR Pe3UHKa
Ha BHYTPEHHeil KpbiLiKe
CWIIbHO 3arpsi3HeHa, aedop-
MMPOBaHa Wi NOBPEXAEHa

Cnoco6 ycTpaHexus

MnotHo 3akpoitte kpbilky. Ecin npobnema He
YCTpaHsieTcs, 06paTuTech B aBTOPU30BaHHbI
CEPBUCHDIA LiEHTP

He Bkntovaitte npubop ¢ nycroit yawei! Ot-
KnkoumTe MpUBOP OT 3NeKTPOCeTH, faiiTe eMy
OCTbITb B TeyeHue 10-15 MunyT, nocne yero
[noneiiTe B yaluy Bogy (6yN1boH) v npoaomkaii-
Te npurotoBnenue. Ecnu npobnema He ycrpa-
HsleTcs, 06paTUTeCh B aBTOPU30BaHHbIA Cep-
BUCHbI LieHTp

Y6eautech, YT0 CbeMHbIA 3NeKTPOLIHYP
MIOAKMI0YEH K COOTBETCTBYIOLLEMY PasbeMy Ha
npubope 1 BKNKOYEH B PO3ETKY

BkntouuTe npubop B McpasHyto poseTky
[poBepbTe Hanuuue HaNpPsXeHHs B 3NEKTPO-

ceTu. Ecm oHo oTCyTCTBYeT, 06paTHTech K
06C i BaLW 1OM opr

TpoBepbTe Han4Me CTaBUHOTO HaMPSKEHNS
ToKa B 31eKTPOceTH. ECn 0HO HecTabnbHo uin
HIDKe HOpMbI, 06paTUTeCh K 06CNYXMBatOLLEH
BalL JOM OpraHu3aLuu

OTK/t04UTE NPUBOP OT 3NEKTPOCETH, AaifTe eMy
OCTbITb. YAanuTe NOCTOPOHHMiA NPEAMET Uk
YacTuup!

YcTaHoBMTe yallly poBHO, 6€3 nepekocos

OTKni04MTe MPHGOP OT 3eKTpOCeTH, AaiiTe eMy
0CTbITb. OYUCTUTE HArpeBaTeNbHbIN AUCK

YcTaHoBwTe yallly POBHO, 63 nepexocos

[poBepbTe, HET 11 NOCTOPOHHUX NPEAMETOB
(Mycopa, Kpyribl, KYCOUKOB MHLL) MEXAY KpbiL-
KO¥ 1 koprycoM npubopa, yaanure ux. Beeraa
3aKpbIBaiATe KPbILIKY My/IbTUBAPKM A0 LLeN4Ka

[poBepbTe COCTOSIHME YNAOTHUTENbHON
Pe3MHKM Ha BHYTPEHHel Kpbiluke npubopa.
Bo3MoxHo, OHa Tpebyet 3ameHbl

LeHue 06 ownbke)

6 BHUMAHME! B cnyqae 803HUKHOBEHUS Kako20-nu6o c6os 8 pabome NpUNOXeEHUs Ready for Sky REDMOND obpauienue &
CEpBUCHBILT UeHmp 06p b8 CAyHby Koll pcku REDMOND u nosy KOH)
HAWUX CNeyuanucmos no ycmpayeyu:o owubku u/unu c6o;7 8 paGome Ready for Sky REDMOND. Bauwiu npednoxerus u
3amMeyaHus no pabome npunoxeHus bydym ydmersl Npu 04ep 0aHHble CryHGbl N0OdepHKU
nonb3o0gameneti npodykyuu REDMOND 8 gauseti cmpare MoxHo Halimu Ha cadime www.redmond,company. Bbl makowe moeme
noAy4Umb NOMOUb, 3aN0HUS HA 0GHHOM catime (opmy 06pamHoll ces3u.

B cnyyae ecnu HeucnpagHocme ycl (T cepaucHbIil ueHmp.

p He ydanocs, 06p b8 P

TAPAHTU/HbIE OBA3ATE/NbCTBA

VI

* CraHpapTHas rapanTus 1 roz. lononHUTeNbHbIA FOf rapaHTUiiHOro 06Cy)XMBaHHS NPeNoCTaBnseTcs
nocne peructpauun npubopa Ha caiite https://warranty.redmond.company/

KN p y (y 3NeKTPUYECKOrO U INEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUSA)
YTUAM3aLMI0 YnakoBKH, PYKOBOZCTBA N0/b30BATENS, 3 Takoke caMoro npubopa HeobxoanMo Npou3BOAMTS B COOT-
BETCTBUYM C MECTHOW NporpamMMoii no nepepabotke oTxoz08. MposiuTe 3a60Ty 06 OKpyXatoLLieit cpese: He Bbibpa-
CbIBafTe Takwe M3AENHs BMeCTe C 0BbI4HbIM BbITOBbIM MYCOPOM.

Mcnonb3oBaHHble (CTapble) MpuBOpbI He AOMKHbI BbIGPACIBATLCS C OCTa/bHbIM ObITOBBIM MYCOPOM, OHU JOMKHbI
y POBATHCS OTAENbHO. B CTaporo 06op 00$13aHbl NPUHECTH NPUBOpbI B CMELMabHbIe MYHKTbI NpreMa
M CAATb B COOTBETCTBYIOLLME OpraHu3aLyy. TeM caMbiM Bbl OMOraete nporpamMMe o nepepapoTe LLeHHOO Cbipbs, a Takke
0UMCTKe 3arPS3HSIOLIMX BELLECTB.

[lanHblit npubop nomeyeH B cooteTcTBUYM ¢ EBponeiickoi aupekTusoit 2012/19/EU, perynupyiolueit yrunusaumio 3nektpu-
YeCKOr0 U INEKTPOHHOTO 060PYA0BaHHUS.

[laHHas aupeKTvBa onpefenseT 0CHOBHbIE TPeBOBAHNS K YTUIM3aLMM U NepepaboTKe OTXOZ0B OT INEKTPUYECKUX U 3NEKTPOH-
HbIX NPUBOPOB, AeiCTBYoLMeE Ha BCelt TeppuTopun Esponeiickoro Cotoza.

Bluetooth sBnseTCA 3aperucTpupoBaHHbIM TOBAPHbIM 3HaKOM KoMnaxuu Bluetooth SIG, Inc.
App Store sBnseTca 3HakoM 0bcnymBatms Apple Inc., 3apeructpuposanHbiM B CLUIA u Apyrux ctpaHax.
Google Play sBnsieTcs 3aperucTpupoBaHHbIM TOBapHbIM 3HaKoM KoMnauu Google Inc.



Manufacturer: “Power Point Inc Limited” N21202 Hai Yun Ge (B1) Lin Hai Shan Zhuang Xiameilin Futian Shenzhen China 518049 Under license of REDMOND®
Importuotojas / IzplatTtajs / Maaletooja / MUmnoprep: SIA Redmond Baltic SIA Red.Nr.40103604538, Druvas iela 36, Marupe Riga, Latvia,Marupes nov., LV-2167

EC Declaration pasiekiama per nuoroda https://lt.multivarka.pro/
EC Declaration pieejams caur saiti https://lv.multivarka.pro/
EC Declaration saadaval lingi kaudu https://ee.multivarka.pro/



www.redmond.company
www.multivarka.pro
Made in China

RMC-M226S-BALT-UM-1

—a



