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Pries pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovq ir jj iSsaugo-
kite, kad prireikus galétuméte pasiziaréti. Teisingai naudojantis prietaisu, jo eksploatavimo
laikas bus Zymiai ilgesnis.
Siame vadove pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios
gali susidaryti eksploatuojant prietaisa. Dirbdamas su jrenginiu naudotojas turi vadovautis
sveiku protu, biiti atsargus ir atidus.

ATSARGUMO PRIEMONES

* [Sjunkite prietaisa iS elektros lizdo, kai baigiate naudotis, taip pat valyda-
mi arba perneSdami. Elektros laidg traukite sausomis rankomis, laikydami
uz Sakutés, 0 ne uz laido.

* Netieskite elektros Laido tarp dury arba arti Silumos Saltiniy. Saugokite,
kad elektros laidas nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty su astriais
daiktais, kampais ir baldy briaunomis.

e (Gamintojas neatsako uz pazeidimus, padarytus nesilaikant saugos tech- @ ATSIMINKITE: atsitiktinis elektros srovés kabelio paZeidimas gali

nikos ir gaminio eksploatavimo taisyKliy.

e Sis elektros prietaisas yra daugiafunkcis jrenginys maistui gaminti
buitinémis salygomis, jis gali bati naudojamas butuose, uzmiescio
namuose arba kitomis panasiomis nepramoninio eksploatavimo saly-
qomis. Jei prietaisq naudosite pramoniniais arba kitais tikslais, kuriais
naudoti jis neskirtas, bus laikoma, kad buvo pazeistos prietaiso tinka-
mo eksploatavimo salygos. Tuo atveju gamintojas neatsako uz galimas
pasekmes.

o Prie$ jungdami prietaisa j elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa sutam-
pa su nominalia prietaiso maitinimo jtampa (zr. gaminio techninius duo-
menis arba gamyklos lentele).

» Naudokite ilginimo laida, apskaiCiuota gaminio vartojimo galiai - jeiqu
neatitinka parametrai, gali jvykti trumpasis jungimas arba gali uzsilieps-
noti kabelis.

e Prietaisy Lunkite tik j elektros lizda, kuriame yra jzeminimas - tai priva-
lomas reikalavimas, apsaugantis nuo elektros smugio. Naudodami ilgini-
mo laidg, sitikinkite, kad jis taip pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikiant prietaisui /'o korpusas, dubuo ir metalinés de-
talés jkaista! Bakite atsargds!

o Naudokités virtuves pirstinémis. Kad nenusidegintuméte karstais garais,
nesilenkite virS jrenginio atidarydami dangtj.

bati garantijos sqlygas neatitinkanciy gedimy ir elektros smugio
priezastimi. Pazeistq elektros kabelj bitina skubiai pakeisti tech-
ninés priezidiros centre.
» Nedgkite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, neuzdenkite, kai jis veikia — dél
to jis gali perkaisti ir sugesti.
» Draudziama naudotis prietaisu lauko s3lygomis — jeiqu j prietaiso korpu-
53 patekty drégmés arba pasaliniy daikty, tai gali jj stipriai sugadinti.
Naudokite prietaisq ne daugiau kaip 2000 m aukstyje.

.....

o Pries valydami prietais jsitikinkite, kad jis iSjungtas iS elektros tinklo ir
visiskai atveso. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.
DRAUDZIAMA pamerkti prietaiso korpusq  vandenj arba statyti po
vandens Ciurksle!

o §mety irvyresni vaikai, 0 taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy gebéjimy
arnepakankamai patirties ar ziniy turintys asmenys gali naudotis prietaisu tik
tuomet, kai jie yra prizidirimi ir/arba buvo apmokyti saugiai naudotis prietaisu
ir supranta galimus pavojus. Vaikams negalima zaisti prietaisu. Prietaisg ir
tinklo kabel] laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8 metuy, neprieinamoje vie-
toje. Suauqusiujy neprizirimi vaikai negali valyti prietaiso ar juo naudotis.

* Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas ir kt.) gali biti pavojingos
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vie-

toje.



* Draudziama savarankiskai taisyti prietaisa arba keisti jo konstrukcija Visus

technings priezidros ir taisymo darbus turi atlikti autorizuotas techninés
priezidros centras. Neprofesionaliai atliktas darbas gali biti prietaiso
gedimo, traumy ir turto sugadinimo priezastimi.

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimuy, prietaisq naudoti draudziama

Techninés charakteristikos

Modelis RMC-M96
Galingumas 860W
Jtampa 220-240V,50/60 Hz
Dubens talpa 51
Apsauga nuo elektros smagio klasé |
Dubens danga neprisvylanti Daikin®
Ekranas. 3viesos diody
Valdymo badas jutiklinis
Garo voztuvas. i

Tinklo kabeli

Maitinimo laido ilgis 1im
Matmeny: 288 x 245 x 385 mm
Neto masé 3.9 kg
Programos

1. 3KCMPECC (GREITAS VIRIMAS) 8. )KAPKA (KEPIMAS) 14.  MACTA (MAKARONAI)

2. PUC/KPYMbI (RYZIAI/GRUDAI) 9. BbIMEYKA (KEPINIAI) 15. MOJIOYHAS KALLIA (PIENISKA
3. OV (SRIUBA) 10, MMLLA (PICA) KOSE)

4. TIAP (GARINIMAS) 11. 10B (PLOVAS) 16. BAKYYM (VAKUUMAS)

5. BAPKA (VIRIMAS) 12. FIOTYPT JOGURTAS) 17 ®PUTIOP (KEPIMAS FRITIURE)
6. TYLWEHME (TROSKINIMAS) 13. XJIEG (DUONA) 18, UM3KEMK (CIZKEIKAS)

7. TOMJIEHVE (LETAS VIRIMAS) 19.  MY/IETUMOBAP (MULTIVIREIAS)
Funkcijos

L,MASTERCHEF LITE* (temperatiros ir virimo laiko keitimas, o programa veikia). galima
Temperatdros palaikymas (gatavy patiekaly automatinis paildymas) iki 12 valandy
I8ankstinis automatinio pasildymo i$jungima yra
Patiekaly Sildymas. iki 12 valandy
Atidétas paleidi iki 24 valandy
1$jungus pypteléji yra
Valdymo pulto blokavima yra
Komplektacija

D: keis puodas 1vnt.
Dubuo 1vnt.
Talpa, skirta maistui gaminti garuose lvnt.
Dozatorius lvnt.
Samtis 1vnt.

Plokstias Saukstas lvnt.

Samcio/Sauksto laikiklis 1vnt.
Elektros maitinimo kabelis 1vnt.
Knyga recepty 1vnt.
Naudojimosi instrukcija 1vnt.
Techninio aptarnavimo knygelé 1vnt.

I Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat techni-
nes charakteristikas. Techniniai duomenys leidZia paklaida £10%.

Daugiafunkcio puodo jranga (ATl schema, p. 3)

1. Prietaiso dangtis 10.  Plokstias Saukstas

2. Dangcio pakélimo mygtukas 11, Saukitas sriubai

3. Nuimamas garo voztuvas 12. Dozatorius

4. Sandarinimo Ziedas 13, Talpa, skirta maistui gaminti garuose
5. Dubuo 14. Nuimamas iSorinis dangtis

6. Korpusas 15. Kondensato surinkimo talpa

7. Rankena nesti 16.  Tinklo kabelis

8. Valdymo pultas su ekranu 17. Samcio / Sauksto Laikiklis

9. Maitinimo laido jungtis

Valdymo pultas (A2 schema, p.4)

Pasorpes/OtmeHa“ — pasildymo funkcijos jjungimas / i$jungimas; gaminimo programos nutraukimas; nuostaty atsau-
kimas

,Otcpouka“ — atidéto paleidimo laiko rezimo jjungimas

.Temnepatypa“ — gaminimo temperatiiros nustatymas

— — parametro reik$més sumazinimas, parametry perjungimas, garso signaly i$jungimas
+ - parametro reikémés padidinimas, parametry perjungimas, valdymo pulto blokavimas
,Bpems* — gaminimo laiko nustatymas

Mynbtunosap" — greitas programos ,MY/IbTUMOBAP* paleidimas.

Crapt — naudojamas jjungti / ijungti Sildymo funkcija; gaminimo programos pradzios
Ekranas

Ekranas (A3 schema, p.4)

Virimo laiko indikatorius

Atidétas paleidimas funkcijos veikimo indikatorius
Automatinio Sildinimo/pasildinimo indikatorius
Garsiniy signaly i$jungimo indikatorius

Valdymo pulto blokavimas indikatorius
Skaitmeninis indikatorius

Gaminimo programy indikatoriai

|. PRIES |JUNGDAMI PIRMA KARTA

Iimkite i$ dézés gaminj. Pasalinkite visg pakuotés medziagg ir reklamos lipdukus.

NV AN

A Batinai palikite vietoje perspéjamuosius lipdukus, lipdukus-rodykles (jeigu tokiy yra) ir lentele su gaminio serijos numeriu ant
korpuso!
Pries jungiant prietaisq po pervezimo arba laikymo Zemoje temperatdroje, batina jj palaikyti kambario temperatiroje ne
trumpiau kaip 2 val.

Visiskai ivyniokite elektros srovés laida. NusLuostykite gaminio korpusa drégnu audiniu. Nuimamas dalis nuplaukite muilinu
vandeniu, pries jungdami prietaisa j elektros tinkla, kruopsciai nusluostykite visas jo dalis.



Pastatykite prietaisg ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirSiaus, kad i gary voztuvo iSeina tys karsti garai nepatekty ant
tapety, dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir
temperatira.

Prie$ gaminant maistg jsitikinkite, kad nebiity pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio puodo dalys. Tarp dubens ir
kaitinimo elemento negali biiti jokiy pasaliniy daikty.

@ DEMESIO! Pakelti lazeris uz rankenéle virvuté su laikomasi yaweil draudziama.
Pakelti prietaisq uz rankenos indo draudziama!

Nejjunkite prietaiso be jdéto vidinio indo ar su tusciu indu - atsitiktinio gaminimo programos paleidimo atveju tai gali sukelti
prietaiso perkaitinimg arba pazeisti nelipniq dangq. Pries produkty kepimg jpilkite | indq nedidelj aliejaus kiekj.

[l. DAUGIAFUNKCIO PUODO EKSPLOATACIJA

1$jungus pypteléjima

Garsinius signalus galite jjungti/iSjungti bet kuriuo prietaiso darbo rezimu, i$skyrus programos parametry nustatyma prie$
paleidima.

Norédami tai padaryti, bet kuriuo rezimu, i$skyrus programos parametry nustatymo rezima, paspauskite ir kelias sekundes
palaikykite mygtuka —. Ekrane uZsidega indikatorius 8. Dar karta paspauskite ir kelias sekundes palaikykite mygtuka —,
norédami paakrtotinai suaktyvinti garsinius signalus. Pypteléjimas bus tiekiamas,t@iindikatorius isblés.

Valdymo pulto uzraktas

Papildomam saugumui prietaisas turi valdymo skydo uzrakto funkcija, kad bty iSvengta atsitiktinio mygtuko paspaudimo.
Valdymo skydelj galima uzblokuoti ir/arba atblokuoti bet kuriuo rezimu, iSskyrus programos parametry nustatyma pries
paleidima. Norédami tai padaryti, paspauskite ir kelias sekundes palaikykite mygtuka =t Jei valdymo skydelis uzblokuotas,
ekrane 3vietia

Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas

AN\

DEMESIO! Naudojant prietaisq vandens virimui (pavyzdZiui, verdant produktus), DRAUDZIAMA nustatyti darbine temperatiirg
didesne nei 100°C. Tai gali sukelti prietaiso perkaitinimq ar iSvesti jj i rikiuotés. Dél tos pacios prieZasties DRAUDZIAMA
naudoti programas JXAPKA;  XJIEG' , BbIMEYKAS , [MLILIAS ,OPUTHOP; YM3KEVK" vandens virimui.

Paruoskite (pasverkite, pamatuokite) reikiama produkty kiekj.

Laikantis gaminimo programos nurodymu, sudékite produktus j daugiafunkcio puodo dubenj ir jstatykite j prietaiso
korpusa. Sekite, kad visi produktai, jskaitant skysius, bty zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esancios, zymos.
Isitikinkite, kad dubuo stovi tiesiai ir yra gerai prigludes prie kaitinimo elemento.

~ o

i maistq su d iniu puodu jokio kito indo iSskyrus tq, kuris suteikiamas su Siuo modeliu ar
suderinamus su juo. Norédami perzidréti suderinamus indus, apsilankykite www.redmond.company. Kity indy naudojimas yra
DRAUDZIAMAS!

NEGAMINKITE maisto nenaudodami jokio indo! Tai gali sugadinti nepridegantj sluoksnj, puodq ir pakenkti jrenginiui.

e

Uzspauskite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas).

Kai kuriose programose galima gaminti maistq atidenqus dangtj, vadovaukités recepty knygoje pateiktais nurodymais.
DEMESIO! Jei virkite aukstoje temperatiiroje, naudodami didelj kiekj augalinio aliejaus, visada palikite dangt] atidarytq.
Prijunkite maitinimo laida prie esancios ant korpuso jungties.

Jjunkite prietaisg j elektros tinklg. Prietaisas persijungs j laukimo rezimg (ekrane atsirado pranesimas - - - -).
Spausdami — ir + mygtuka iSsirinkite reikalinga gaminimo programa. Programos yra perjungiamos ratu, ekrane
isiziebs atitinkamos programos indikatorius ir ,Crapr* mygtuka indikatorius.

Jei reikia, pakeiskite numatytajg gaminimo trukme (zr. skyriy ,Gaminimo trukmés nustatymas®). Programoje
L MY/ILTUMOBAP* numatyta galimybe iki programos paleidimo nustatyti gaminimo temperatiira (zr. skyriy ,Programa
‘MY/IbTUMOBAP': gaminimo temperatiiros nustatymas pries paleidimg“).

- P@

~

8. Esant poreikiui, nustatykite atidéto paleidimo laikg (vadovaukités instrukcijomis skyriuje ,Atidétas paleidimas").

o

Nustatant gaminimo parametrus, ekrane mirksi pakeista verté. Jei 5 sekundes neatliekami jokie veiksmai, pakeista verté auto-
matiskai iSsaugoma.

Jei nustatant programos parametrus vienos minutés eigoje nevykdoma jokios veiklos, prietaisas persijungs j budéjimo rezimg.
Paspaudus mygtukg ,Pasoepes/Ommera“ gaminimo programos parametry nustatymo metu, prietaisas persijungs j automatiniy
programy pasirinkimo reZzimq. Dar kartq paspaudus mygtukq ,Pa3ozpes/Ommena prietaisas bus perjungtas j budéjimo rezimg.
Bet kuriame parametry nustatymo etape paspaudus ir laikant nuspaustq mygtukg ,Cmapm"“yra paleidziama esamus nustaty-
mus turinti maisto gaminimo programa. Nepakeisti parametrai isliks numatytaisiais.

9. Gaminimo programai jjungti spauskite ir palaikykite ,Crapt* mygtuka.

10.  Programai vykstant, ekrane rodoma atbulai skaiciuojama minutémis gaminimo trukmé. Pasirinktas programos indika-
torius ir (9 mygtuko indikatorius yra jjungtas, Crapt mygtukg indikatorius bus nuolat jjungtas. Jei automatinio ildy-
mo funkcija aktyvi, $vietia indikatorius & (zr. skyriy ,Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymo funkcija (automatinis
pasildymas)*). Priklausomai nuo i$sirinktos gaminimo programos, atgaliné laiko atskaita prasidés i$ karto arba uzvirus
vandeniui.

Kai kuriose automatinése programose nustatyto gaminimo laiko atskaita pradedama tik prietaisui pasiekus pasirinktq tempe-
ratiirg. Pavyzdziui, programq ,[TAP* programos nustatyto gaminimo laiko atskaita prasidés tik vandeniui uZvirus ir dubenyje
susidarius pakankamam gary kiekiui. Kol pasiekiami darbiniai parametrai, ekrane mirksi indikatorius .
11, Apie gaminimo programos pabaiga jspés garsinis signalas. Pasibaigus programai / automatiniam Sildymui, kelias se-
kundes ekrane rodomas uzrasas ,End", po to prietaisas pereina j budéjimo rezima.
Norint atsaukti jvestq programg, nutraukti gaminimo arba automatinio pasildymo procesq, paspauskite ir kelias sekundes
palaikykite ,Pa3ozpes/Ommena” mygtukg.
Siekiant kokybisko rezultato, sialome iSbandyti vienq is prie pridedamos knygos recepty, numatyty gaminti batent Siuo mo-
deliu. Daugiau recepty taip pat galésite rasti interneto svetainéje www.redmond.company.

Gaminimo trukmés nustatymas

Daugiafunkciame puode galima savarankiskai nustatyti kiekvienos programos gaminimo laika, isskyrus ,9KCMPECC* progra-

moje. Galimas pasirenkamo laiko diapazonas ir jo keitimo intervalas priklauso nuo pasirinktos gaminimo programos (Zr.

skyriy ,Gaminimo programy bendra lentelé (gamykliniai nustatymai)*).

1. Spauskite ,Bpems“ mygtuka, ekrane pradeda mirkséti laikrodzio reikSmé.

2. Paspauskite mygtukus — ir +, kad nustatytuméte norima laikrodzio reikSme. Perjungimas vyksta ratu. Norédami
greitai pakeisti, paspauskite ir palaikykite paspaustg atitinkama mygtuka.

3. Norédami i$saugoti pakeitimus ir pereiti prie minuciy nustatymo, pspauskite mygtukg ,Bpems".

4. Analogiskai nustatykite minuciy reikime. Kelias sekundes nespauskite skydelio mygtuku, pakeitimai bus iSsaugoti
automatiskai (skaitmenys ekrane nustos mirkséti). Norédami grjzti prie laikrodZio reikSmés nustatymo, prie$ automa-
tinj i$saugojima dar karta paspauskite mygtuka ,Bpems".

Programa ,MYJIGTUMOBAP*: gaminimo temperatiros nustatymas pries$ paleidima.

Naudodami programa ,MY/ITUTMOBAP", prie$ paleidima galite reguliuoti ne tik gaminimo laika, bet ir gaminimo temperatd-

ra. Galimy verciy diapazonas — nuo 35 iki 180°C su 5°C keitimo intervalu.

1. Spauskite ,Temnepatypa“ mygtuka, ekrane pradés mirkséti numatytoji temperatiros reikSmé.

2. Spausdami — ir+ mygtukus nustatykite reikaling temperatiira reikme. Perjungimas vyksta ratu. Norédami greitai
pakeisti verte, paspauskite ir laikykite nuspaude norima mygtuka.

3. Nespauskite valdymo pulto mygtuky kelias sekundes, pakeitimai bus i$saugoti automatiskai (ekrane vél bus rodomas
gaminimo laikas).

0 _Sk/'_el;ianf a;;jsaugati nuo perkaitimo, kai virimo temperatiira nustatoma virs 150°C, maksimalus programos laikas yra apribotas

iki 2 valandy.

Ja jas izmantojat ,MY/IbTUIIOBAP* programmu verdosam ddenim (pi
temperatdru virs 100°C.

), gatavojot produktus), adiet g



Atidétas paleidimas

Si funkcija leidZia nustatyti laika, po kurio bus pradéta pasirinkta virimo programa.

1. Spauskite ,Otcpouka“ mygtuka. Svietia [©)} indikatorius, ekrane pradeda mirkséti laikrodzio reikSmé.

2. Paspauskite mygtukus — ir =T, kad nustatytuméte norimg laikrodzio reikSme. Perjungimas vyksta ratu. Norédami
greitai pakeisti verte, paspauskite ir laikykite nuspaude norimg mygtuka.

3. Norédami iSsaugoti pakeitimus ir pereiti prie minuciy nustatymo, paspauskite mygtuka ,0tcpouka“.

4. Analogiskai nustatykite minuciy reikSme. Nespauskite valdymo pulto mygtuky kelias sekundes, pakeitimai bus i$sau-
goti automatiskai (indikatorius (%) uzges, ekrane vél bus rodomas gaminimo laikas). Norédami grjzti prie laikrodzio
reikSmés nustatymo, prie$ automatinj iSsaugojima dar kartg paspauskite mygtukg ,0tcpouka®.

o

Kol veikia funkcija, Atidétas paleidimas", ekrane rodomos atbulai skaiciuojamos minutés iki programos paleidimo, pasirinktas
programos indikatorius ir GS indikatorius, ,Pasorpe/OTMeHa” ir ,Crap* mygtukg indikatorius yra jjungtas. Jei automatinio
$ildymo funkcija aktyvi, $vietia indikatorius & (zr. skyriy ,Gatavy patiekaly temperatros palaikymo funkcija (automatinis
pasildymas)*).

o

Pasibaigus funkcijos veikimui prietaisas skleidZia garsinj signala, indikatorius & ir © ekrane uzges. Pasirinkta gaminimo
programa bus paleista.

Si funkeija yra ne visose programose (zr. skyriy ,Gaminimo programy bendra lentelé (gamykliniai nustatymai)*).

Kol veikia funkcija ,Atidétas paleidimas’; ekrane rodomas iki gaminimo pradzios likusio laiko atgalinis skaiciavimas. Paspaus-
kite mygtukg ,Omcpoyka': kelias sekundes ekrane bus rodomas nustatytas gaminimo laikas.

Nerekomenduojama naudoti vélavimo pradZios, jei recepte yra greitai gendanciy produkty (kiausiniy, SvieZio pieno, mésos,
& sdrioirkt).

»MASTERCHEF LITE" funkcija

Atidarykite dar daugiau galimybiy kulinariniam karybiskumui su nauja ,MASTERCHEF LITE" funkcija! Jei ,MY/IbTUMOBAP*
programa leidzia nustatyti programos parametrus prie$ paleidziant, tada naudodami ,MASTERCHEF LITE* funkcija galite
tiesiogiai keisti nustatymus virimo procese.

Visada galite konfigdruoti bet kurios programos darba, kad jis atitikty jusy pageidavimus. Ar sriuba virinama? Ar pieno kosé
,béga“? Ar virtos darZovés virtos per ilgai? Pakeiskite temperatrg ar virimo laika nenutraukiant programos, tarsi ruosiatés
ant viryklés ar orkaitéje.

Funkcija ,MASTERCHEF LITE“ leidZia keisti gaminimo laika ir temperat@rg vykdant bet kurig automatine programa, i$skyrus
programa , JKCMPECC",
@ | MASTERCHEF LITE* funkcija gali bati ypa¢ naudinga, jei jums paruosti patiekalai pagal sudetingi receptai, kad reikia jvairiy
\&f kepimo programos (pavyzdZiui, rengiant kopGstai ritiniais, jautienos Stroganovo, sriubos ir makaronai pagal skirtingus receptus,
uogiené ir kt.).
Norédami pakeisti virimo temperatiirg

Temperatdros kaita, kai naudojant ,MASTERCHEF LITE* funkcija yra diapazone nuo 35 iki 180°C Zingsniu 1°C. Temperatiros
reguliavimas gaminimo metu yra toks pat, kaip ir temperatiros nustatymas prie$ paleidima programoje ,MY/IsTUMOBAP*.

1. Nors virimo programa veikia, paspauskite mygtuka , Temneparypa‘. Ekrano temperatros indikatorius mirksi.
2. Spausdami— ir+ mygtukus nustatykite reikalinga temperatiirg reikSme. Perjungimas vyksta ratu.

3. Nespauskite valdymo pulto mygtuky kelias sekundes, pakeitimai bus i$saugoti automatiskai (ekrane vél bus rodomas
gaminimo laikas).

o Siekiant ap i nuo perkaiti
iki 2 valandy.

Kepimo laiko keitimas

Gaminimo diapazonas ir laiko keitimo intervalas priklauso nuo pasirinktos programos. Laiko reguliavimas gaminimo proceso
metu yra toks pat, kaip ir laiko nustatymas prie$ paleidzant programa.

1. Gaminimo metu du kartus paspauskite mygtuka ,Bpems*, pradés mirkséti skaitmeninis indikatorius.

kai virimo temp virs 150°C, maksimalus programos laikas yra apribotas

2. Paspauskite mygtukus — ir +, kad nustatytuméte norima laikrodzio reikSme. Perjungimas vyksta ratu.

3. Norédami i$saugoti pakeitimus ir pereiti prie minuciy nustatymo, pspauskite mygtukg ,Bpems".

4. Analogiskai nustatykite minuciy reikSme. Nespauskite valdymo pulto mygtuky kelias sekundes, pakeitimai bus iSsau-
goti automatiskai (skaitmenys ekrane nustos mirkséti). Norédami grjzti prie laikrodZio reikmés nustatymo, prie§ au-
tomatinj iSsaugojima dar kartg paspauskite mygtukg ,Bpems".

Jei nustatysite virimo laikg iki 00:00, programa sustos.
Naudojant funkcijos atidétas paleidimas veikimas funkcija ,MASTERCHEF LITE*negalima
Jei pasiekus darbinius parametrus (jei tai i$ anksto nustatyta pagal gamyklinius nustatymus) keisite gaminimo temperatiirg

arba laikg, iSankstinio kaitinimo procesas bus nutrauktas, ir prasidés atbulas programos vykdymo laiko skaiciavimas, prasidés
virimo laiko skaiciavimas.

Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymo funkcija (automatinis pasildymas)

Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui, 0 gatavo patiekalo temperatra gali 12 val.
palaikyti 70-75°C ribose. Esant aktyviai automatinio pasildymo funkcijai, $vietia & indikatorius ir ,Pa3orpes/OTmena“
mygtuko indikatorius, esant Siam rezimui ekrane rodomas tiesioginis darbo laiko skaitiavimas minutémis.

Esant poreikiui, automatinj pasildyma galima ijungti, paspaudus ir palaikius ,Pa3orpes/OtmeHa“ mygtuka. Prietaisas persijungs
i laukimo rezima.

T

o Si funkcija yra ne visose programose (zr. skyriy inimo prog bendra lentelé (gamy nustatymai)’).

io pasildymo isj

Pasibaigus gaminimo programos laikui, automatinio pasildymo jsijungimas ne visuomet reikalingas, turint tai omenyje,
daugiafunkciame puode numatyta iSankstiné Sios funkcijos atjungimo gallmybe Norédami tai padaryti, kol veikia kepimo
programa arba uzdelsto paleidimo funkcija, paspauskite mygtuka: indikatorius < uzges. Norint vél jjungti automatinj pasil-
dyma, dar kart paspauskite ,Crapt* mygtuka.

LiJ

Indy Sildymo funkcija

Prietaisas gali buti naudojamas 3alty patiekaly Sildymui. Uz tai:

1. Sudékite produktus j dubenj ir jstatykite jj j daugiafunkcj puoda.

2. Uzdarykite dangtj, prijunkite multifunkcinj puoda prie elektros tinklo.

3. Spauskite ,Pasorpes/OTmena" mygtuka. Svietia & indikatorius ir ,Pasorpes/OTMeHa* mygtuko indikatorius, laikmatis

pradés tiesioginj $ildymo laiko skai¢iavima minutémis. Prietaisas pasildys patiekal iki 70-75°C. Si temperatira bus
palaikoma 12 val.

4. Norédami i$jungti iSankstinj kaitinima, dar kartg paspauskite ,Pa3orpes/OTMena". Prietaisas persijungs j laukimo rezima.

Jasy patogumui, esant virimui iki 80 °C temperatiroje, autornatme Sildymo funkcr/a bus /S/ungta pagal numatytuosrus nusta-
tymus.Jei prog vykdymo metu Stesné nei 80 °C temp , iSkai jsijungia inis Sildymas.

Nepaisant to, kad daugiafunkcis puodas gali iki 24 val. palaikyti patiekalq karstg, nerekomenduojama palikti maisto karsto
ilgiau, nei dvi-tris valandas, nes kartais dél to gali pakisti jo skonis.

Gaminimo programy bendra lentelé (gamykliniai nustatymai)

£ g oesiondina 8 2E
TEE  Gaminimo laiko/ 'colindimo g &= &
Programa Naudojimosi rekomendacijos 5%5 nustatymo etapo ;:r:ﬁ':t':fs g g E E,
g2 £ dlapazonias laukima <& ﬁ =
g & 4
|vairiy patiekaly gaminimas su gali- .
MY/ISTUMOBAP | mybe nustatyti gaminimo temperatd-  0:30 2 m|n1 mllﬁ val./ v 12

r3 ir laiko
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IKCMPECC

Greitas ryziy virimas, trapios kosés
ant vandens. Veikimo metu rodomas
indikatorius |~ "1

Cio van-

Automatinio i$jungimo
po pilng verdan

dens

PUC/KPYMbI*

Maisto gaminimas ko$é ant vandens,
gridy pagrindu patiekaly

e
N
&

1min.-4val/
1 min.

an

Saltienos ir tro3kiniy ruosimas, viri-
mo sultiniai, jdaras, darzoviy ir Salty
sriuby

=
=3
S

5min. -8 val/
1 min.

NAP

Programa skirta mésai, zuvims, darzo-
véms ir patiekalams i$ daugelio produk-
ty garinti. Norint gaminti maistg $ia
programa, naudokite specialia talpg (yra
komplekte). Nenaudojant automatiniy
Sios programos laiko nuostaty, pasinau-
dokite rekomenduojamo jvairiy produk-
ty gaminimo laiko garuose lentele

0:35

5min. -2 val/
1min.

BAPKA

Darzoviy ir pupy virimas

0:40

5min. -8 val/
1 min.

1

TYLIEHME

Meésos, zuvy, darzoviy garnyry ir i dau-
gelio produkty gaminamy patiekaly
troskinimas, Saltienos ir troskiniy ruosi-
mas,virimo sultiniai, jdaras, darzoviy
ir Salty sriuby

1:00

5min.-12val/
1 MuH

TOMNEHWE

Lydyto pieno, troskintos mésos, $al-
tienos

3:00

5min. - 12 val./
5 min.

1

JKAPKA

Mésos, Zuvies, darzoviy ir patiekaly
kepimas, jskaitant daugybe kompo-
nenty. Kai prietaisas pasiekia veikimo
parametrus, skambeés du trumpi pyp-
teléjimai, jdékite produktus j dubenj,
prasidés virimo laiko skai¢iavimas.
Vykdant 3i3 programa prietaiso
dangtis turi likti atidarytas

0:18

1min.-2val/
1 min.

BbIMEYKA

Rekomenduojama keksui, biskvitui,
apkepui, mielinés teslos pyragams
kepti

1:00

1min.-4val/
1 MuH

MULLUA

Picos kepimas

0:20

Imin.-1val/1
min.

nnos

|vairiy plovo rsiy gaminimas

1:00

5min.-2val/1
min.

1

joryet

|vairiy jogurto rasiy gaminimas

8:00

10 min.- 12 val/
5 min.

XNEB

Rekomenduojama jvairiy rasiy kvie-
tiniai duonai su ruginiy milty priem-
aisu kepti. Programa numatyta pilnam
duonos gaminimo ciklui: nuo kildini-
mo iki kepimo. Reikia turéti omenyje,
kad pirmaja programos veikimo va-
landa yra kildinama tesla, o tik po to
duona kepama. Jei po programos
paleidimo nustatysite trumpesnj nei
1 valandos gaminimo laika, gamini-
mas bus pradétas

3:00

5min. - 4val./
1 min.

NACTA

Programoje numatyta: vandens uzvi-
rimas, produkty sudéjimas ir tolesnis
ju gaminimas. Apie tai, jog vanduo
uzviré,ir reikia sudéti produktus, jspes
garsinis signalas. Gaminimo progra-
mos atgaliné laiko atskaita prasidés
pakartotinai paspaudus ,Crapt* myg-
tuka

0:08

1min.-1val/
1 min.

MONIOYHAA
KALIA

Programa skirta ko3éms su neriebiu
pasterizuotu pienu virti

0:30

1 min.-4val/
1 min.

BAKYYM

Maisto gaminimas vakuuminéje
pakuotéje

2:30

10 min. - 12 val/
5 min.

OPUTIOP

|vairiy maisto produkty gaminimas
fritiore. Vykdant $ia programa prie-
taiso dangtis turi likti atidarytas.
Kai prietaisas pasiekia veikimo
parametrus, skambés du trumpi
pypteléjimai, jdékite produktus j
dubenj

0:16

1 min. - 40 min./
1 MuH

UMBKEAK

Sario pyragy ir varskés apkepy
gaminimas

1:00

1 min.-3val/
1 min.

“Programos automatinio i$jungimo funkcija po vandens virimo, skirto trupiniy kruopy paruosimui, realizuojama ,3KCIIPECC*

programoje.

[1. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Bendrosios patarimai
« Norint gaminti maistg $ia programa ,MAP", jpilkite j duben; vandens. Laikydamiesi recepto, pamatuokite ir paruoskite
reikiama produkty kiekj, tolygiai iSdéliokite juos talpoje ir jstatykite dubenj  prietaiso korpusa. Rekomenduojama
laikytis recepty knygos nurodymy.
+ Ko3éms su neriebiu pasterizuotu pienu virti, naudojant nenugriebta piena, skiesti jj geriamuoju vandeniu santykiu 1:1.
Pries verdant, sutepti daugiafunkcio puodo dubenj aliejumi. Kruops¢iai nuplauti nesmulkintas kruopas (ryzius, grikius,

LTu




miezius ir pan.), kol vanduo taps skaidrus. Grieztai laikytis recepty knygoje nurodyto produkty kiekiy. Padidinti arba

sumazinti produkty kiekj tik proporcingai.

«  Gamindami duona ir kitus kepinius jsitikinkite, kad ingredientai neuzima daugiau nei pusés puodo talpos. Nerekomen-
duojama naudotis funkcija ,Atidétas paleidimas’, nes tai gali turéti jtakos kepinio kokybei. I3 karto po gaminimo i3
jrenginio iimkite pagaminta produkta, kad jis nesudrégty. Jei tai nejmanoma, leidziama trumpam palikti gaminj
jrenginyje, kai jjungta Keep Warm funkcija. ISimant iSkepta duona, naudokités virtuvinémis pirstinémis

«  TeSlos kildinimo proceso metu neatidarinékite prietaiso dangcio! Nuo to priklauso kepinio kokybé.

«  Gamindami maisto produktus fritidire, j jau jkaitusj aliejy jdékite krep3elj su maistu (jsigyjamas atskirai). Kepimui fri-
tidre naudokite tik raﬁnuota augalinj aliejy. Kepkite atldenge dangtj. Atminkite, kad aliejus yra labai karstas! Kad is-

vengtuméte r )
kepdami maistg fritidre.

plrsnnes ir

vir$ prietaiso. Nenaudoklte to paties aliejaus pakartotinai

«  Pakartotinai naudojant programa ,)KAPKAY, leiskite prietaisui atvésti.

Gaminimo Kklaidos ir jy sprendimo biidai

Siame skyriuje aprasytos tipinés klaidos, daromos daugiafunkciame puode gaminant maista, iSnagrinétos galimos jy priezas-

tys ir sprendimo badai.
PATIEKALAS NEBUVO IKI GALO GATAVAS
Galimos priezastys
Uzmirsote uzdaryti prietaiso dangtj arba uzdaréte jj

nesandariai, todél buvo nepakankamai auksta gaminimo
temperatira

Blogas salytis tarp dubens ir kaitinimo elemento, todél buvo
nep ira

p

Nesékmingai parinkti patiekalo produktai. Sie produktai
netinka biti gaminami jusy pasirinktu biidu arba pasirinkote
netinkama gaminimo programa.

Produktai supjaustyti per stambiai, virSytos bendrosios
produkty proporcijos.

Greitiausiai nenustatéte kaiciavote) ) laiko.

Sprendimo badai

Nesant bitinybés, gaminimo metu neatidarinékite
daugiafunkcio puodo dangcio.

Dangtis uzsidaro pasigirdus spragteléjimui. |sitikinkite, kad
néra klit¢iy sandariai uzdaryti prietaiso dangtj ir néra
deformuota ant vidinio dangtio esanti tarpiné guma

Dubuo prietaiso korpuse turi stovéti tiesiai, o jo dugnas
turi bati gerai prigludes prie kaitinimo elemento.
Isitikinkite, kad daugiafunkcio puodo kameroje néra
pasaliniy daikty. Neleiskite, kad kaitinimo diskas
uZsitersty

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti $iam
prietaiso modeliui) receptai. Naudokite tuos receptus, kuriais
galite pasikliauti.

Produktu atranka, ju pjaustymo badas, sudéjimo proporcijos,
programos ir laiko pasirinkimas turi atitikti

Pasirinktas receptas netinka gaminti maisto Siame
daugiafunkciame puode

Gaminant garuose: dubenyje per mazai vandens, kad biity
uztikrintas pakankamas gary tankis
Bubenyje jpilta pernelyg
daug aliejaus
Kepant

Dubenyje yra drégmés
perteklius

Verdant: verdant padidinto ragstingumo produktus, iSgaruoja
sultinys

pasmnktq recepty

Butinai pilkite recepte rekomenduojama vandens kiekj.Jeigu
dvejojate, gaminimo proceso metu patikrinkite vandens lygj

Kepant jprastiniu blidu pakanka, kad aliejus plonu sluoksniu
dengty dubens dugna.

Kepdami gruzdintuvéje, laikykités recepte pateikty
nurodymy

Jeigu recepte nenurodyta, kepdami daugiafunkciame
puode, neuzdarykite jo dangcio. Prie$ kepdami uz3aldytus
produktus, i$ pradziy juos atitirpinkite ir nupilkite atitirpusj
vandenj

Kai kuriems produktams, prie$ juos verdant, batinas
specialus apdorojimas: praplovimas, apkepinimas ir pan.
Laikykités pasirinkto recepto nurodymy.

Galimos priezastys
Kildinimo metu tesla prilipo
prie virsutinio dangcio ir
uzdengé gary isleidimo

Kepant kepinius (teSla | voZtuva
neiskepé)
Dubenyje yra per didelis
teslos kiekis
PRODUKTAI PERVIRE

Apsirikote pasirinkdami produktus arba nustatydami
(apskaitiuodami) gaminimo laika. Per mazas produkty kiekis

Pagaminus patiekalg, per ilgai buvo naudojama automatinio
pasildymo funkcija

VERDANT PRODUKTAS ISGARUOJA

Verdant pieniska kose, iSgaruoja pienas

Produktai pries juos verdant nebuvo apdoroti arba apdoroti
neteisingai (blogai nuplauti ir t.t.).

Nebuvo laikytasi produkty proporcijy arba neteisingai
pasirinktas produkto tipas

PATIEKALAS PRISVYLA
Po paskutinio maisto gaminimo, buvo blogai i$plautas

dubuo.
Pazeista neprisvylanti dubens danga

Produkty jdéta maziau, nei rekomenduojama recepte

Nustatéte per ilgg maisto gaminimo laika

Kepant: pamir3ote j duben; jpilti aliejaus, nemaiséte arba
per vélai apversdavote produktus

Troskinant: dubenyje nepakanka skysciy
Verdant: dubenyje per mazai skysciy (nesilaikoma produkty
proporcijy)

Kepant kepinius: prie$ gamindami, nesutepéte vidinés
dubens pusés aliejumi

Sprendimo biidai

| dubenj dékite mazesnj teslos kiekj

Iimkite i$ dubens kepinj, apverskite ir jdékite atgal j dubenj
bei teskite gaminti iki bus gatava. Ateityje rekomenduojame
déti j dubenj maziau teslos

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty atranka, jy pjaustymo
budas, sudéjimo proporcijos, gaminimo programos ir laiko
pasirinkimas turi atitikti pasirinkta recepta

Nerekomenduojama ilgai naudoti automatinio pasildymo
funkcija. Jeigu Siame daugiafunkcio puodo modelyje
numatytas isankstinis 3ios funkcijos atjungimas, galite
pasinaudoti Sia galimybe

Pieno kokybeé ir jo savybés gali priklausyti nuo jo pagaminimo
vietos ir salygy. Rekomenduojame naudoti tik 2,5 proc.
riebumo pasterizuota piena. Esant poreikiui, pieng galima
Siek tiek praskiesti geriamuoju vandeniu

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti $iam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty parinkimas, paruosiamasis
ju apdorojimo baidas ir proporcijos turi atitikti rekomendacijas.
Nesmulkintas kruopas, mésa, Zuvis ir jiros gérybes visuomet
kruopstiai nuplaukite

Prie$ pradédami gaminti jsitikinkite, kad dubuo yra gerai
i$plautas, neprisvylanti danga nepazeista

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai

Sutrumpinkite gaminimo laika arba laikykités recepto,
pritaikyto Siam prietaiso modeliui, nurodymy

Kepdami jprastiniu budu, jpilkite j dubenj Siek tiek augalinio
aliejaus, kad jis plonu sluoksniu dengty dubens dugna. Tam,
kad produktai kepty tolygiai, juos reikia periodiskai pamaisyti
arba apversti

|pilkite j dubenj daugiau skystiy.Nesant batinybés, gaminimo
metu neatidarinékite daugiafunkcio puodo dangtio

Laikykités teisingo skysciy ir kiety produkty santykio

Prie$ sudédami tesla, dubens dugng ir kradtus aptepkite
sviestu arba augaliniu aliejumi (nereikéty riebaly pilti!)
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GAMINYS PRARADO SAVO PIRMINE FORMA

Per daznai vartéte produktus

Kepdami jprastiniu bidu, maiSykite patiekala ne dazniau nei
kas 5-7 minutes

Nustatéte per ilga maisto gaminimo laika

Sutrumpinkite gaminimo laikg arba laikykités recepto,
pritaikyto $iam prietaiso modeliui, nurodymy

KEPINYS DREGNAS

Naudojote netinkamus, pernelyg daug drégmés savyje

Rinkités kepinio recepte nurodytus produktus. Stenkités

‘ Produktas Svoris, g/kiekis, vnt. Vandens kiekis, ml GaminL‘mi: lalkas
‘ Vistos kiausinis 5vnt. 800 10

i ]

,MYNITUNOBAP* programos temperatiiros rezimy rekomendacijos

konkretaus produkto kokybes, o taip pat nuo jasy valgymo jprociy.

Turekite omenyje, jog tai yra bendro pobiidZio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai nuo

turinius produktus (sultingus vaisius ar darZoves, $aldytas | nenaudoti pernelyg drégny produkty arba, jeigu tai jmanoma, Darbiné Darbin
uogas, grieting ir pan.) naudokite minimaly jy kiekj tem::r::;ra Naudojimo rekomendacijos (taip pat zr. temp:r::;ra, Naudojimo rekomendacijos (taip pat
Pasistenkite i$ daugiafunkcio puodo iimti gatava kepinj i¥ °c recepty knyga) °c CHEEI)
. Y. . - karto, kai tik jis pagaminamas. Esant poreikiui, gaminj P I
Gatava patiekalg per ilgai laikéte daugiafunkciame puode. trumpanm gali{e _;’)Ja_ﬁkti d_augiafanciar?\e puode,gesant 35 Teslos kildinimas, acto gamyba 110 Sterilizacija
[jungtam automatiniam pasildymui 40 Jogurto gamyba 115 Cukraus sirupo virimas
KEPINYS NEISKILO 45 Rauginimas 120 Vyniotiniy gamyba
Blogai isplakti kiauSiniai su cukrumi 50 Fermentavimas 125 Troskintos mésos gamyba
Tesla, kurioj kildinanti dziagos, stovej ilgai P j
£2%4, kurioje yra kdinanclos medziagos, stovejo per 1gal Pageidautina, kad baity naudojami patikrinti (pritaikyti Siam 5 Glajaus gamyba 130 Apkepo gamyba
Nenusijojote milty arba blogai uzminkéte tesla prletalso modeliui) receptai. Produkty parinkimas, . = . . Gatavu patiekaly apskrudinimas, suteikiant
60 Zalios arbatos virimas, vaiky maisto gamyba 135 avyp 1 ap g
Padaréte kokiy nors klaidy dédami sud ias dalis rel ”djuapdoronmo budasir proporcijos tui afitkti 4 gamy/ traskia luobele
Pasirinktas receptas netinka biti naudojamas 3iuo daugiafunkcio 65 Mesos virimas vakuuminéje pakuotéje 140 Rkymas
puodo modeliu 70 PunZo gaminimas 145 DarZoviy ir uvy kepimas folijoje
0 Daugelyje daugiafunkciy puody REDMOND modeliy, esant nepakankamam skysciy kiekiui, progmmose TYWEHME" ir ,CYIT* 75 Pasterizacija, baltos arbatos virimas 150 Mésos kepimas folijoje
suveikia apsaugos nuo jrenginio perkaitimo sistema. Tokiu atveju prog io puodo N - o . i
veikimas persijungia j automatinio pasildymo rezimg. 80 Karsto vyno virimas 155 Mielinés telos gaminiy kepimas
Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laika 85 Varskés ar ilgai gaminamy patiekaly virimas 160 Paukstienos kepimas
Gaminimo laikas, 90 Raudonos arbatos virimas 165 Kepsniy kepimas
A /i - ini ikas,

Produktas Svoris, g/kekis,vnt.  Vandens kiekis, ml min. 95 Pieni3ky kosiy virimas 170 Kepimas tedloje
Kiaulienos/jautienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 30/40 100 Bezé, uogienés virimas 175 Virimas vistienos grynuoliai
Avienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 40 105 Saltienos gaminimas 180 Virimo bulvytés
Vistienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 20 |V PAP”_DOMOS GAU MYBES
Frikadelés/kotletai 500 800 25/40 . ’ Strio virimas
Zuvys (filé) 300 800 15 «  Var$kés virimas
Jaros gérybés (Saldytos) 300 800 5 : E?:r?llil;avimas
Mantai/chinkaliai 5vnt. 800 25/30 o Skysty produkty pasterizavimas
Bulvés (ketvirCiuotos) 500 800 20 Receptus, iSvardytus patiekaly skyriuje, galima rasti recepty knygoje arba svetainéje www.redmond.company.
Morkos (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 35

. PASIRENKAMAS PRIEDA
Burokai (ketvirciuoti) 500 1500 90 V ’ S . N 3 . S o D S o . Y .
Papildomi priedai néra jtraukti j prietaiso pristatymo paketa. Galite juos nusipirkti, taip pat suzinoti apie naujus REDMOND
Darzovés (uzsaldytos) 500 800 5 produktus svetainéje www.redmond.company arba oficialiy prekiautojy parduotuvése.
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VI. PRIETAISO PRIEZIURA
A DEMESIO! Pries valant prietaisq jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses.

Bendrosios taisyklés ir patarimai

«  Pries naudojant pirma kartg arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minuciy pavirinti
puse citrinos ,MAP* programa.

 Neverta uzdarytame daugiafunkciame puode palikti dubens su pagamintu maistu arba vandeniu ilgiau nei 24 val. Dubenj
su pagamintu maistu galima Laikyti Saldytuve, o prireikus pasildyti maista, pasirinkus maisto pasildymo funkcija.

« llga laika nenaudojant prietaiso, atjunkite jj nuo elektros tinklo. Darbiné kamera, jskaitant kaitinimo diska, dubenj, vi-
dinj dangtj ir gary voztuva turi biti Svards ir sausi.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!

Valant prietaisg DRAUDZIAMA naudoti SiurksCias servetéles ar kempines bei abrazyvines pastas. Taip pat draudZiama naudoti bet
kokias agresyvias chemines priemones arba kitas priemones, jamas naudoti daiktams, jantiems su maistu.

«  AtidZiai valykite gumines daugiafunkcio puodo dalis: jas pazeidus arba deformavus gali sutrikti prietaiso veikimas.

Korpuso valymas
13valykite gaminio korpusa minkstu, drégnu virtuvés audiniu arba kempine. Galima naudoti subtilia valymo priemone.
Siekiant iSvengti vandens démiy ir démiy atsiradimo ant kiino, rekomenduojame nusluostyti jo paviriy sausu.

/!\ DEMESIO! Bukite atsargiis valydami sandarinimo gumg: dél jos deformacijos prietaisas gali sugesti

Nuimamo gary voZtuvo valymas

Po kiekvieno naudojimo i3valykite nuimama gary voztuva.

1. Patraukite gary voZtuva j save ir atsargiai jj nuimkite.

2. Demontuokite garo voztuva, kaip parodyta paveikslélyje /A4 (p. 5).

3. Nuplaukite visas voztuvo dalis. Prie§ montuodami kruopstiai iSdZiovinkite.
4. Sumontuokite garo voztuva prietaise, kaip parodyta paveikslélyje A4 (p. 5).

Dubens valymas

Dubenj reikia plauti po kiekvieno naudojimo. Dubenj galima plauti tiek rankomis, naudojant Svelnia kempine ir indy plovimo
priemoneg, tiek indaplovéje (laikantis jos gamintojo instrukcijy).

Jeigu dubuo labai nedvarus, jpilkite j jj Silto vandens ir palikite kuriam laikui mirkti, tuomet iSplaukite. Batinai nu$luostykite
dubens pavirsiy, kad jis baty sausas, ir tik tuomet statykite j daugiafunkcio puodo korpusa.

Reguliariai naudojant dubenj, gali pilnai arba i$ dalies pasikeisti jo vidinio neprisvylancio sluoksnio spalva. Tai néra dubens
defektas.

Valant vidinj dangtj:

Vidinio aliumininio dangtio i¥émimo ir jdéjimo tvarkg rasite /A5 schemoje (p. 6).

Norédami iSvalyti pagrindinj ir nuimama vidinj dangtj, naudokite drégna virtuvinj ranksluostj arba kempine. Prie$ jstatydami
vidinj dangtj, sausai nusluostykite abiejy dangciy pavirsiy.

Kondensato Salinimas

Siame modelyje, kondensatas kaupiasi specialioje, ant prietaiso korpuso, aplink duben; esantioje talpoje ir suteka j specialy
konteinerj, esant] galinéje prietaiso dalyje. Norédami ivalyti talpa, laikydamiesi auksciau nurodyty taisykliy iSplaukite j3 po
tekanciu vandeniu. Aplink dubenj likusj kondensatg nusluostykite virtuvine Sluoste.

Darbinés kameros valymas

Grieztai laikantis Cia pateikty nurodymy, tikimybé patekti skys¢iams, maisto daleléms ar neSvarumams j darbinés kameros
vidy minimalus.

Jeigu vis délto neSvarumy pateko, nuvalykite darbinés kameros pavirsiy, kad nebdty sutrikdytas prietaiso veikimas ir jis
neluzty.

Soninés darbinés kameros sienelés, kaitinimo disko pavirsius ir centrinio $ilumos jutiklio gaubtas (jis yra kaitinimo disko
viduje) valomas drégna (neslapia!) kempine arba servetéle. Jei naudojate indy ploviklj, batinai kruop$Ciai nuskalaukite jo
likucius, kad gaminant maistg neatsirasty pasalinis kvapas.

Patekus svetimkaniy j aplink centrinj Silumos jutiklj esancia jduba, atsargiai pas juos pincetu, nesp i jutiklio gaubto.
UzsiterSus kaitinimo disko pavirsiui, galima naudoti vidutinio Siurk$tumo drégna kempine arba sintetinj Sepeteélj.

i

Saugojimas ir Transportas

Pries atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir i3dZiovinkite. Laikykite prietaisg sausoje ir
vé-dinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisg draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti prietaisg ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.

VII. PRIES KREIPIANTIS | JGALIOTAKLIENTY APTARNAVIMO
CENTRA

Nosozlik

Ekrane atsirado pranesi-

mas apie klaida: E*, prie- | Sistemos klaida. Galimas valdymo plokstés arba
taisas skleidzia 6 trumpus | $ilumos reguliatoriaus gedimas

garsinius signalus

Reguliariai naudojant prietaisq, gali pilnai arba dalinai pakisti kaitinimo disko spalva. Tai néra prietaiso gedimo poZymis
ir jis neturi jokios jtakos prietaiso veikimui.

Mumkin bo'lgan sabab Nosozliklarni bartaraf gilish
Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir
leiskite jam atvesti. IS naujo jjunkite
prietaisa | elektros tinkly

Nejjunginékite jrenginio jeiqu jo indas yra
tuscias! ISjunkite jrenginj i$ maitinimo,
atidarykite dangtj ir leiskite atvésti 10-15
minuciy, tuomet teskite gaminima

Nepilkite vandens j puoda jeigu yra jjung-
tos,MY/IBTUIMOBAP* (kai nustatyta tempe-
ratlra yra vir§ 100°C) arba ,)XAPKA" pro-

Ekrane atsirado pranesi- gramos

mas apie laida:ES — E7 Apsauga nuo perkaitimo
Kai ,)XAPKA" programoje nustatyta tempe-
ratdra yra virs 120°C, o ,MY/IbTUTNOBAP*
programoje vir§ 130°C, gaminkite atidary-
tu dangtiu

Naudodami ,KAPKA" programg ingredien-
tus sudékite j inda tik tada, kai prietaisas
pasiekia veikimo parametrus

Sugedes kistukinis lizdas
Prietaisas nejsijungia Junkite prietaisa j veikiantj kiStukinj lizdg
Néra jtampos elektros tinkle

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko pasalinis
objektas arba dalelés (Siukslés, kruopos, maisto
gabaliukai)

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir
leiskite jam atvésti. Pasalinkite pasalinius
Per ilgai gaminamas objektus arba daleles
patiekalas

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi nelygiai | Pastatykite dubenj tiesiai



RMC-M96

Nosozlik

Mumkin bo'lgan sabab

Nosozliklarni bartaraf qilish

Per ilgai gaminamas
patiekalas

Stipriai uzsiterSes kaitinimo diskas

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir
leiskite jam atvésti. Nuvalykite kaitinimo
elementy

"

Pazeista dubens ir

it maista, i$ po
dangcio kyla garai

daugi io puodo
vidinio dangtio jungties
hermetiskumas

Duobuo prietaiso kor-
puse stovi kreivai

Pastatykite duben; tiesiai

Nesandariai uzdarytas
dangtis arba po juo
pateko pasalinis objek-
tas

Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso
korpuso néra pasaliniy objekty (Siuksliy,
kruopy, maisto gabaliuky), pasalinkite juos.
Uzspauskite daugiafunkcio puodo dangtj
(pasigirs spragteléjimas)

Vidinio danggio tarpiné
guma labai nedvari, de-
formuota arba pazeista

Patikrinkite vidinio prietaiso dangtio
tarpinés gumos bakle. Gali bati, jog ja
reikia pakeisti

o Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrq.

utilizacija (el

és ir elektros jrangos utilizacija)

Ekologiskai
Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy perdir-
bimo programy. Pasirdipinkite aplinkosauga: neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atlieko-
mis.
— Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia iSmesti atskirai. Senos
jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms
organizacijoms. Tokiu bidu jus prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojancios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.
Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus, galiojantius
visoje Europos Sajungos teritorijoje.
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& Pirms sakt lietot So izstradajumu, uzmanigi izlasiet ta lietoSanas instrukciju un saglabdjiet to ka rokasgramatu. Pareiza ierices
lietosana ievérojami paildzinds tas kalposanas terminu.

Saja lietosanas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas iespéjamas situdcijas, kas var rasties
ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam javadas no vesela saprata un jabiit maksimali uzmanigam.

DROSIBAS PASAKUMI

e Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievrojot
drosibas tehnikas prasibas un izstradajuma lieto3anas noteikumus.

o Stelektroierice ir paredzéta lietoSanai majas apstaklos un to var izmantot
dzivoklos, laiku majas vai citas lidzigas vietas, un ta nav paredzeta rip-
nieciskai izmantoSanai. Rpnieciska vai jebkura cita nepiem@rota ierices iz-
mantosana tiks uzskatita par izstradajuma lietosanas noteikumu parkapumu.
Saja gadijuma razotajs neuznemas atbildibu par iespejamam sekam.

o Pirms ierices pievienoSanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms
atbilst noraditajam ierices spriequmam (sk. tehnisko specifikaciju vai iz-
stradajuma rupnicas plaksniti).

* lzmantojiet pagarinataju, kurS atbilst ierices patérina jaudai- parametru
neatbilstiba var radit issavienojumu vai kabela aizdegsanos.

o Pieslédziet ierici tikai kontaktliizdém ar sazemejumu - ta ir obligata
prasiba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. lzmantojot pagari-
nataju parliecinieties, ka tas ar ir ar sazeméjumu.

UZMANIBU! lerices darbibas Laika tds korpuss, trauks un metdliskds de-
talas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus.Atverot ierices
vaku, neliecieties tai pari, lai izvairitos no aplaucésands ar tvaiku.

o Atvienojiet ierici no kontaktligzdas péc lietoSanas, ka arf tiriSanas un
parvietosanas laika. Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturot to
aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada.

e Nenovietojiet stravas vadu durvju ailés vai siltuma avotu tuvuma. Sekojiet
tam, lai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem prieksme-
tiem, stiriem vai mébelu malam.

@ ATCERIETIES: nejauss stravas vada bojajums var izraisit tada veida

bojajumus, kuri neatbilst garantijas noteikumiem, kd ari radit elek-
triskas stravas triecienu. Bojatais stravas vads ir steidzami jano-
maina servisa centrd.

Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas laika — tas
var novest pie ierices parkarsanas un bojajumiem.

o Ir aizliegts izmantot ierici briva daba — mitruma vai sveskermenu iek|-
§ana ierices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.

e |zmantojiet ierici augstuma ne vairak ka 2000 m.

o Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un
pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierices tiriSanas instrukcijai.
AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu GdenT vai novietot zem teko-
Sa didens!

* Bemi, vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka ari personas ar ierobezotam fi-
ziskam, sensordm val garigam Spéjam, vai nepietiekamu pieredzi vai zi-
nasanam ierici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai
gadijuma, ja ir instruéti par ierices droSu izmantoSanu un apzinas bries-
mas,saistitas ar tas izmantoSanu. Nelaujiet bémiem rotalaties ar ierici.
Glabajiet ierfci un stravas vadu bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepie-
ejama vieta. lerices tirisanu un apkalpoSanu nedrikst veikt bémi bez ve-
Caku uzraudzibas.

e |epakojuma materiali (pléve, putuplasts, u. ¢.) var bat bistami bémiem.
Nosmaksanas briesmas! Glabajiet tos bérniem nepieejama vieta.

o Aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukcija.
lerices remontu drikst veikt tikai autorizéta servisa centra specialists.
Neprofesionali veikti darbi var novest pie ierices bojajuma, traumam un
ipasuma bojajumiem.

UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijuma.



Specifikacija

Modelis RMC-M96
Jauda 860-1000 W
Spriegums 220-240V,50/60 Hz
Aizsardziba pret elektrosoku klase |
Blodas tilpums. 50
Blodas parklajums Daikin® nesatuross
Displejs LED
Vadbas veids skarienjatigs

Tvaika varsts

7. Rokturis parvietosanai 13, Konteiners gatavosanai ar tvaiku
8. Vadibas panelis ar displeju 14. Nonemams iek3ejais vaks

9. Savienotajs barosanas vada pieslégsanai 15.  Kondensata kolektors

10. Lézena karote 16. Stravas vads

11. Kauss 17. Karotes/kausa turétajs

12. Merglaze

Vad‘bas panelis (shema /A2, 4. Ipp.)

,Pasorpes/Otmena“ — uzsildisanas funkcijas ieslégsana/ izslégsana, gatavosanas programmas darbibas partrauksana,
veikto iestatijumu atcelSana

,0Tcpouka“ — atlikta starta iestatidanas rezima ieslég3ana

.Temnepatypa“ — gatavosanas temperatras iestatisanas

— — parametra nozimes samazinasana, parslégsanas starp parametriem, skanas signalu atsp&jo3ana
=+ — parametra nozimas palielina$ana, parsléganas starp parametriem, vadibas panela blokésana
.Bpems“ — gatavosanas laika iestatiSanas

MyneTinoap* — atra programmas "MY/IbTUMOBAP" palaisana.

Crapt* — iespéjotu / atspéjotu apkures funkciju; gatavosanas programmas ieslégsana

Displejs

Displeja uzbiive (shéma /A3, 4. Lpp.)
Gatavosanas laika indikators

Funkcijas atliktais starts darbibas indikators
Autosildisanas/iesildisanas indikators
Skanas signalu atslégsanas indikators
Vadibas panela blokésana indikators
Digitalais indikators

Automatiskas sildisanas rezima indikators

|. PIRMS LIETOSANAS SAKUMA

Uzmanigi iznemiet ierici un tas sastavdalas no kastes. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

é Obligdti saglabdjiet bridinosds uzlimes, uzlimes ar noradém (ja tadas ir) un plaksniti ar izstradajuma sérijas numuru
uz ierices korpusa!

Péc ierices transportésanas vai glabasanas zema temperatird ir nepiecieSams pirms ieslégsanas to paturét istabas tempera-
tara ne mazak ka 2 stundas.

ierices korpusu ar mitru dranu un izmazgajiet trauku, ripigi nozavéjiet. Lai izvairitos no smakas pirmaja ierices

Stravas vads.

Baro$anas vada garums im 2.
Izmeéri 288 x 245 x 385 mm 3.
Neto svars 3.9kg 4,
Programma 5.
1. 3KCMPECC (EXPRESS) 8. KAPKA (CEPSANA) 14. MACTA (MAKARONI) 6.
2. PUC/KPYTbI (RISI/GRAUDI) 9. BbIMEYKA (MIKLAS IZSTRADAJU- ~ 15. MOJIOYHAS KALUA (PIENA PUT- 7.
3. OV (ZUPA) Mi) 8.
4. TAP (TVAICESANA) 10. MALILA (PICA) 16. BAKYYM (VAKUUMS) 9.
5. BAPKA (VARISANA) 11. TI0B (PLOVS) 17. OPUTIOP (FRITERIS)

6. TYWEHME (SAUTESANA) 12. MOMYPT (JOGURTS) 18, UMBKEWK (SIERA KUKA)

7. TOMNEHME (SUTINASANA) 13. XNEB (MAIZE) 19. MYNIbTUMOBAP (MULTICOOK) L

2

Funkcija 3,
L MASTERCHEF LITE" (temperatiiras maina un gatavo3anas laiks, kamér programma darbojas) pieejams 4.
Saglabajiet gatavas maltites siltu (automatiska apkure). lidz 12 stundam 5.
lepriek$&ja atspgjosana (automatiska apkure). pieejams 6
Apkures trauki lidz 12 stundam .
Laika aizture lidz 24 stundam 7
Pikstienu atspgjosana. pieejams
Vadibas panela blokésana pieejams
Piegades Pakete

Multikatls 1 gab.
Trauks 1gab.
Konteiners gatavo3anai ar tvaiku. 1 gab.

Kauss 1 gab.

Lézena karote 1gab.
Merglaze. 1gab.
Satvergjs traukam 1 gab. Nosl
Karotes/kausa turétajs 1 gab.

Stravas vads. 1gab.
Gramata recepte: 1gab.
Lieto3anas instrukcija 1 gab.

Servisa gramatina 1 gab.

I Rozotajam ir tiesibas malmt dizainu, kamplekmcr/u ka art lzstrada/uma tehniskos parametrus sava produkta pilnveidosanas
j T specifikacijas ir pielaujama pielaide +10%.

laika, bez iepriekséja bri

par $im i

Multikatla uzbiive (shema |AL, 3. lpp.)

1. lerices vaks
2. Vaka atvérsanas poga
3. Nonemams tvaika varsts

4. Blivesanas gredzens

5. Trauks
6. Korpuss

lieto3anas reizé, veiciet tas pilnu tirisanu (skat.,lerices kopsana®).

Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas horizontalas virsmas ta, lai karstais tvaiks no varsta nenoklitu uz tapetém, dekorativiem
segumiem, elektroiericém un citiem priekSmetiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinatas temperatdras un mitruma.

Pirms gatavosanas parliecinieties, ka aréjas un iek$gjas redzamas multikatla-atrvares katla dalas nav bojatas, ieskeltas vai
tam nav citu defektu. Starp trauku un sildelementu nedrikst atrasties sveskermeni.
@ UZMANIBU! Pacelt ierici par parnésasanas rokturi ar piepilditu kausu ir aizliegta.
Ir aizliegts pacelt ierici ar blodas rokturiem!

Neieslédziet ierici bez blodas vai tuksas blodas iekspu: ojaus qgadijuma tas novedrs pie ierices
kritiskas pdrkarsanas vai saboja neuzliesmojosu pdrklajumu. Pirms produktu cepsanns ielieciet blodda mazu ddrzenu vai saulespuku ellu.



1. MULTIKATLA LIETOSANA

Pikstienu atspéjosana
Jus varat ieslégt/izslégt skanas signalus jebkura ierices rezima, iznemot programmas iestatiSanu pirms starta.

Lai to izdarftu, jebkura rezima, iznemot programmu iestatiSanas rezimu, nospiediet un turiet dazas sekundes pogu —. Uz
displeja iedegsies indikators :¢¢4 Skanas signalu ieslégsanai atkartoti nospiediet un turiet dazas sekundes pogu —. Tiks
piegadats pikstiens, 8§ indikators izslégsies.

Vadibas panela blokéSana
Lai nodrosinatu papildu drosibu, iericei ir vadibas panela blokésanas funkcija, lai novérstu nejausu pogu nospiesanu.

Noblokét/atbloket vadibas paneli var jebkura rezima, iznemot programmas iestatiSanu pirms starta. Lai to izdaritu, nospiediet
un turiet dazas sekundes pogu =+ Ja vadibas panelis ir noblokéts, uz displeja deg ().

Kopé&jie automatisko programmu lieto3anas noteikumi

A o

SVARIGI! Ja jis lietojat ierici Gdens vérisanai (pieméram, gatavojot édienu), NEDELU festatit gatavosanas temperatiiru virs
100°C. Tas var izraisit ierices pdrkarsanu_ un bojajumus. S pasa iemesla dé| NELIETOJIET programmam ,XAPKA, XJIEE'
LBBIMEYKAS  [ALILIAS OPUTIOP; M3KEVK* idens varisanai.

Sagatavojiet (nosveriet) nepiecieSamas sastavdalas.

2. lelieciet sastavdalas multikatla trauka atbilstosi gatavoSanas programmai un ievietojiet trauku ierices korpusa. Parlie-
cinieties, ka visas sastavdalas, ieskaitot $kidrumu, atrodas zemak par maksimalo atzimi trauka iekSpusé. Parliecinieties,
ka trauks ir ievietots [idzeni un ciesi saskaras ar sildelementu.

Gatavojot édienu multikatla, nelietojiet citus traukus, iznemot tos, kuri ir paredzéti $im modelim vai saderigi ar to. Saderigus
traukus skatiet vietné www.redmond.company. Citu piederumu lietosana ir AIZLIEGTA!

e

NEapstradajiet partiku tiesi trauka! Tas var sabojat nelipigo parklajumu, sabojat trauku un ferici.
Aizveriet multikatla vaku.

Dazu programmu | laika ir pie] ar atvértu vaku, sekojiet noradijumiem recepsu gramata.
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UZMANIBU! Ja jiis gatavojat augstds temperatdrds, i lielu augu ellas, vienmer atveriet vaku.
Pieslédziet baro3anas vadu savienotajam uz korpusa.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. lerice nonaks gaidisanas rezima (displejs parada - - - -).

Spiezot pogu — vai =} iestaiet lai izvélétos gatavoanas programmu. Programmu parslégiana notiek pa apli, mirgos
izvélétais programmas indikators un ,Crapt* pogas indikators.

7. NepiecieSamibas gadijuma izmainiet gatavosanas laiku, kas iestatits pec nokluséjuma (sk. sadalu ,Gatavosanas laika
iestatisana“). Programmai ,MY/IGTUMOBAP* ir paredzéta gatavosanas temperatiras iestatisana lidz programmas dar-
bibas sakumam (sk. sadalu ,Programma ,MY/IbTUMOBAP*: gatavo$anas temperatras iestatisana pirms starta“).

8. JairnepiecieSams, iestatiet atliktas starta laiku (sk. sadalu ,Programmas starta atlik3ana).

F")—":"%@&N

lestatot gatavosanas parametrus, izmainita nozime mirgo uz displeja. Péc 5 bezdarbibas sekundém izmainita nozime automa-
tiski tiek saglabata.

Péc vienas bezdarbibas mindtes programmas iestatisanas laika ierice pdries gaidisanas rezimd.

Pogas ,Pazozpes/OmmeHa" nospi g S prog laika parslégs ierici automatisko programmu
izvéles rezima. Atkdrtota pogas ,Pasoepes/Ommera” pdrslégs ierici gaidisanas rezima.

&
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Jebkura iestatiSanas posma laikd pogas nospiesana ,Cmapm"* uzsaks g
Neizmainitie parametri paliks péc nokluséjuma.
9. Lai palaistu gatavo$anas programmu, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Crapt*.
10.  Programmas darbibas laika uz displeja atainojas gatavosanas laika atpakalskaitisana miniités. Degs izvélétais programmas
indikators, @ indikators, vienmer i ieslégts ,Crapr* pogas indikators.Ja ir aktiva autosildi$anas funkcija, deg indikators
& (sk. sadalu ,Gatavo edienu temperatiiras uzturé$ana (automatiska sildiéana)’). Atkariba no izvélétas programmas,
gatavosanas laika atpakalskaitisana saksies uzreiz vai nepiecieSamas traika temperatiras sasniegsanas.

S programmu ar jiem ie:

=)

Dazam programmds uzstadita gatavosanas laika atskaite saksies tikai tad, kad ierice bus sasniegusi darbibai nepieciesamo
temperatiiru. Pieméram, programmai ,[TAP* festatita gatavosanas laika atpakalskaitiSana sdksies tikai péc ddens uzvarisands
un pietiekama tvaiku daudzuma rasands traukd. lzejot uz darba parametriem uz displeja mirgo indikators &.

11, Par programmas darbibas beigam informé skanas signals. Péc programmas/autosildisanas darba beigam uz displeja
uz dazam sekundém paradisies uzraksts ,End, péc tam ierice paries gaidisanas rezima, lerice nonaks gaidisanas rezima.

Lai atceltu iestatito programmu, pdrtrauktu gatavosanas procesu vai automatiskds sildisanas funkciju, nospiediet un turiet
nospiestu pogu ,Pasozpes/Ommera’.

Lai iegatu kvalitativu rezultdtu, piedavajam izmantot receptes no multikatlam pievienotds recepsu gramatas, kuras ir izstra-
datas specidli Sim modelim. Atbilstosas receptes var atrast ari mdjas lapa www.redmond.company.

Gatavo3anas laika iestatiSana

Multikatlam ir iesp&jams patstavigi iestatit gatavo3anas laiku katrai programmai, iznemot programmu.,,3KCMPECC*. Mainas

solis un iespéjamais laika diapazons ir atkarigs no izvélétas gatavosanas programmas (sk. sadalu ,Gatavo$anas programmu

kopsavilkuma tabula (rGpnicas iestattjumi)*).

1. Nospiestu pogu ,Bpems’, uz displeja saks mirgot pulkstena nozime.

2. SpieZot pogas —un =+ uzstadiet vélamo pulkstena nozimi. Parslégsana notiek pa apli. Atrai izmainiSanai nospiediet
un turiet atbilsto$u pogu.

3. Izmainu saglabasanai un parieSanai pie mindsu iestatisanas nospiediet pogu ,Bpems*

4. Analogiski iestatiet mindtes. Nespiediet pogas uz panela dazas sekundes, izmainas tiks saglabatas automatiski (cipa-
ri uz displeja parstas mirgot). Lai atgrieztos pie pulkstena iestatisanas, pirms autosaglabasanas vélreiz nospiediet pogu
.Bpewms".

Programma ,MYJIbTUMOBAP“: gatavosanas temperatiiras iestatiSana pirms starta.

Izmantojot programmu ,MY/IBTUMOBAP", jus varat regulét ne tikai laiku, bet arT gatavoSanas temperatdru pirms starta. le-
sp&jamo nozimju diapazons - no 35 idz 180°Car soli 5°C.

1. Nospiestu pogu ,Temneparypa’, temperatdras nozime péc nokluséjuma uz displeja saks mirgot.
2. Spiezot pogu — vai ~T~ lai gatavosanas temperatdras iestatisanas. Parslégsana notiek pa apli. Lai paatrinatu laika
vienibu iestatianu, nospiediet un turiet nospiestu atbilsto3o pogu.
3. Nespiediet vadibas panela pogas paris sekundes. lzmainas tiks saglabatas automatiski (displejs atgriezisies pie gata-
vosanas laika ataino3anas. ).
i

Lai pasargdtu no parkarsanas, kad gatavosanas temperatira ir iestatita virs 150°C, programmas maksimalais laiks ir ierobeZots
lidz 2 stundam.

Ja jas izmantojat MY/IbTUIOBAP programmu Gdens varfsanai (pieméram, gatavojot produktus), ir aizliegts iestatit gatavosanas
temperatru virs 100°C.

Programmas starta atlikSana

ST funkcija lauj iestatit laiku, péc kura saksies izvéléta gatavo3anas programma. Lai to izdaritu:

1. Nospiestu pogu ,0tcpouka“ ledegsies O] indicators, uz displeja saks mirgot pulkstena nozime.

2. SpieZot pogas —un =+, uzstadiet vélamo pulkstena nozimi. Parslégsana notiek pa apli. Lai paatrinatu laika vienibu
iestatiSanu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoSo pogu.

3. Izmainu saglabasanai un pariesanai pie minsu iestatisanas nospiediet pogu ,0Tcpouka’.

4. Analogiski iestatiet mindtes. Nespiediet vadibas panela pogas paris sekundes, izmainas tiks saglabatas automatiski
(izdzisTs indikators ®, displejs atgriezisies pie gatavo$anas laika atainosanas). Lai atgrieztos pie pulkstena iestatisanas,
pirms autosaglabasanas vélreiz nospiediet pogu ,0Tcpouka’.

Sifunkeija ir pieejama ne visas prog

ds (sk.sadalu sanas prog kopsavilkuma tabula (ripnicas iestatijumi)).

"Atlikta starta" funkcijas laika uz displeja iet laika atpakalskaitiSana mindteés lidz programmas darba sakumam, degs izvélétais

programmas indikators ir (%) indikators, ,Pasorpes/OtMena” ir ,Crapt* pogas indikators. Ja ir aktiva autosildiZanas funkcija,
deg indikators & (sk. sadalu ,Gatavo edienu temperatiiras uzturésana (automatiska sildiana)‘).



"Atlikta starta" funkcijas laika uz displeja iet laika atp itisana, kas atlicis [idz g Sanas

[ Nospiediet po-
qu‘Omcpoya’: uz displeja uz dazam sekundém atainosies iestatitais gatavosanas laiks.

o

Funkcijas darba beigas ierice izdos skanas signalu, izdzisis indikators Oir ©. saksies izveletas gatavo$anas programmas
izpilde.

@ Nav ieteicams izmantot atlikta starta funkciju, ja tiek izmantoti produkti, kas dtri bojajas (olas, piens, gala, siers, u.c.).
v

Funkcija ,MASTERCHEF LITE*

Atklajiet sev jaunas pavarmakslas iespgjas ar funkciju ,MASTERCHEF LITE*! Programma ,MY/IbTUMOBAP* lauj iestatTt
programmas darbibas parametrus lidz tas darbibas sakumam, turpretim izmantojot funkciju ,MASTERCHEF LITE* Jus varat
mainit darbibas parametrus tiesi gatavosanas procesa laika.

Jus vienmer varat uzstadit jebkuras programmas darbibu atbilstosi savam vélmeém. Parvaras zupa? Piedeg piens? Darzeni
tvaicéjas parak ilgi? lzmainiet gatavosanas temperatiru un laiku nepartraucot gatavosanas procesu, it ka Jis gatavotu uz
plits vai cepeskrasni.

Funkcija ,MASTERCHEF LITE* lauj izmainit gatavo3anas laiku un temperatru jebkuras automatiskas programmas izpildes
laika, iznemot programmas ,9KCMPECC".

Funkcija ,MASTERCHEF LITE*var bit loti noderiga, ja Jis gatavojat péc sarezgitas receptes, kurai ir nepieciesams
& saskapot vairakas gatavosanas programmas (pieméram, kapostu titenu , befstrogonova gatavosana, zupu un dzemu
varisana, utt.).

Lai izmainitu gatavosanas temperatiru:

Temperatiras izmainas, izmantojot ,MASTERCHEF LITE* funkciju ir iesp&jams robezas no 35 lidz 180°C solos 1°C. Tempe-
ratiras requlésana gatavosanas procesa laika ir analogiska temperatiras iestatiSanai pirms starta programma
L MY/IbTUMOBAP".

1. Gatavosanas procesa nospiediet pogu Temperatiira‘, displeja mirgos temperattira nokluséjuma.
2. Spiezot pogu — vai =+ lai gatavosanas temperatras iestatisanas. Parslégsana notiek pa apli.
3. Nespiediet vadibas panela pogas paris sekundes, izmainas tiks saglabatas automatiski (displejs atgriezisies pie gata-
vosanas laika atainosanas).
0

Lai izmainitu gatavosanas laiku:

Laika izmainiSanas diapazons un solis ir atkarigi no izvélétas programmas Laika regulésana gatavosanas procesa laika ir

analogiska laika iestatisanai pirms programmas starta.

1. Gatavosanas procesa laika divreiz nospiediet pogu ,Bpems’, displeja sak mirgot ciparu indikators.

2. Spiezot pogas — un =+, uzstadiet vélamo pulkstena nozimi. Parslégsana notiek pa apli.

3. lzmainu saglabasanai un pariesanai pie minsu iestatisanas nospiediet pogu ,Bpems‘.

4. Analogiski iestatiet mindtes. Nespiediet vadibas panela pogas paris sekundes, izmainas tiks saglabatas automatiski
(cipari uz displeja parstas mirgot). Lai atgrieztos pie pulkstena iestatisanas, pirms autosaglabasanas vélreiz nospiediet
pogu ,Bpems*.

Lai pasargatu no pdrkarsanas, kad gatavosanas temperatiira ir iestatita virs 150°C, programmas maksimdlais Laiks ir ierobeZots
lidz 2 stundam.

o Ja tiks uzstaditas 00:00 gatavosanas laika vienibas, programmas darbiba tiks apturéta.
Izmantojot atliktd starta funkciju, kamer, funkcija ,MASTERCHEF LITE* nav pieejama.

Izmainot gatavosanas temperatiru vai laiku, izejot uz darba parametriem (ja tas paredzéts rapnicas iestatijumos), iepriekséjas
sildiSanas process tiks pdrtraukts, saksies programmas darba laika atpakalskaitiSana.

Gatavo édienu temperatiiras uzturé$ana (automatiska sildiSana)

Si funkcija iesledzas automatiski uzreiz péc gatavosanas programmas beig\ém un var uzturét gatavo édienu temperatiru
70-75°C robezas [idz 12 stundam. Kad darbojas automatiska silditana, deg < indikators un pogas ,Pasorpes/Otmena* indi-
kators, uz displeja atainojas tie3a 31 rezima darba laika atpakalskaitisana minités.

Automatisko sildi$anu var atslégt, nospiezot un turot nospiestu pogu ,Pasorpes/OTMeHa" lerice nonaks gaidisanas rezi-
ma.

Si funkeija ir pieejama ne visas programmas (sk. sadalu ,Gatavosanas programmu kopsavilkuma tabula (rapnicas
iestatijumi)).
leprieksgja automatiskas sildi$anas atslégsana
Automatiskas sildisanas ieslégsanas péc programmas darbibas beigam ne vienmér ir vélama. Nemot to véra, multikatlam ir
paredzéta iespéja savlaicigi atslégt doto funkciju. Lai to izdaritu, kamér darbojas gatavosanas programma vai aizkavéta sa-
kuma funkcija, nospiediet pogu ,Crapt*: & indikators izslégsies. Lai atkal ieslégtu automatisko sildidanu, vélreiz nospiediet
pogu ,Crapr".

i

Edienu uzsildisana

Multikatlu var izmantot aukstu édienu uzsildiSanai. Lai to izdaritu:

1. Parlieciet produktus trauka, ievietojiet trauku multikatla korpusa.
2. Aizveriet vaku, pievienojiet ierici elektrotiklam.

3. Nospiestu pogu ,Pasorpes/OTmena‘. Degs ,Pazorpes/OtMeHa“ pogas indikators ir< indikators, taimeris saks jaunu
sildisanas laika atpaklskaiti$anu minatés. lerice uzsildis &dienu [idz 70-75°C un saglabas siltumu lidz 12 stundam.

Lai atspéjotu sildisanu, atkartoti nospiediet ,Pasorpes/OtmeHa“ lerice nonaks gaidisanas rezima.

Jisu értibai gatavosanas gadijuma temperatdra lidz 80°C automatiska sildiSanas funkcija péc nokluséjuma tiks atspéjota. Ja
programmas darba laika procesa tiks iestatita temperatdra virs 80°C, autosildiSana automatiski ieslégsies.

Pateicoties automatiskds sildiSanas un uzsildisanas funkcijai multikatls var saglabat édienus siltus lidz 12 stundam, tomér més
neiesakam izmantot $Ts funkcijas ilgak par 2-3 stundam, jo tas var novest pie édiena kvalitates zuduma.

@

Gatavosanas programmu kopsavilkuma tabula (riipnicas iestatfjumi)

2 ©
5E . 5z
8'g Gatavo3anas laika Darba = =
Prog Lietos k 52 diapazons/ parametu & &
§ 2 iestatisanas solis sasniegiana £ 3
28 & =2
[CECh
Programma paredzéta édienu
gatavosanai ar lietotaja iestatita- : s .
MYNETUNOBAP jiem gatavoganas temperataras 0:30 2min-12 st/ 1 min v in
un laika parametriem
Lot 'E
_ s283
Atra risu gatavosana, drupinata . €3 g S
3KCNPECC putra uz Udens. Darbibas laika = £'€ 5 2
tiek paradits indikator [~ ~ 1 ESES
S®G2
S o B
£23 5
. | Pavarmaksla putra uz ddens, . i :
PUC/KPYMbI araudatigu bazes sanu edieni 0:25 1min-4st/1min v 1
Aukstas galas un galerta gata-
vosana, pavarmaksla buljoni,
an pildijums, darzenu un aukstas 1:00 5min-8st/1min v in

zupas, gatavosanas kompoti,
paksaugi



Programma

MAP

BAPKA

TYLIEHME

TOMNEHWE

JKAPKA

BbIMEYKA

MULLA

nnos

orypt

XNEB

Lietosanas ieteikumi

Programma paredzéta galas, putnu
galas,zivju,darzenu un daudzkom-
ponentu édienu tvaicésanai. Lai
gatavotu ar $o programmu, izman-
tojiet specialo konteineri (ietilpst
komplekta).Ja Jus $ai programmai
neizmantojat iericé iestatitas laika
vienibas, pieveérsiet uzmanibu ta-
bulai leteicamais tvaicesanas laiks
dazadiem produktiem*

Darzenu un parkSaugu varisana

Programma ir paredzéta gulasa,
sautéjumu un ragli gatavosanai,
aukstas galas un galerta gatavo-
$ana, pavarmaksla buljoni, pildr-
jums, darzenu un aukstas zupas,
gatavo$anas kompoti, paksaugi

VariSanas sautejums, katini

Cepot galu, zivis, darzenus un
eédienus, ieskaitot daudzas sa-
stavdalas. Kad ierice sasniedz
darbibas parametrus, tiks atska-
noti diviTsie pikstieni, levietojiet
produktus trauka, saksies gata-
vosanas laika atskaite. STs prog-
rammas darba laika ierices
vakam japaliek atvértam

Keksu, biskvitu, sacepumu, izstrada-
jumu no rauga miklas gatavosana

Picas pagatavosana

Programma paredzéta dazadu
plova veidu gatavo3anai

Paredzéta majas jogurtu gatavo-
$anai un miklas raudzesanai

Programma paredzéta dazadu
maizes veidu cepsanai no kviesu
miltiem un ar pievienotiem rudzu
miltiem. Programma paredz pilnu
gatavosanas ciklu, no miklas rau-
dzésanas [idz maizes cep3anai.
lestatot gatavo$anas laiku mazak
par 1 stundu péc programmas pa-
laisanas saksies cepsanas process

&juma

Gatavosanas laiks
péc noklus

0:40

1:00

3:00

0:18

1:00

0:20

8:00

3:00

Gatavo3anas laika
diapazons/
iestatisanas solis

5min-2st/1min

5min - 8st/1min

5min-12st/1min

5min-12st/5min

1min-2st/1min

1min-4st/1min

1min-1st/1min

5min-2st/1min

10 min - 12 st/ 5 min

5min-4st/1min

Darba
parametru
sasniegSana

Starta atlik3ana

Autouzsilde, st

12

12

12

12

12

12

gjuma

Gatavosanas laika Darba
diapazons/ parametru
iestatiSanas solis sasniegsana

péc nol
Starta atlik$ana
Autouzsilde, st

Gatavosanas laiks
Klusi

Programma paredz tidens uzva-
risanos, sastavdalu ielikSanu un
to pagatavosanu. Par tdens uz-
varisanaos un nepieciesamibu
MACTA ievietot produktus pazinos ska- 0:08 Imin-1st/1min v
nas signals. Gatavosanas laika
atpakalskaitisana saksies péc
pogas ,Crapt* atkartotas nospie-

sanas
Programma paredzéta putru

mﬂquAﬂ gatavo3anai,izmantojot pasteri- 0:30 1min-4st/1min v
z8tu pienu ar zemu tauku saturu

BAKYYM %;gﬁ;tu”m%m""ga”a vakuuma | 530 10 min - 125t/ min v

Dazadu produktu gatavosana

fritierT. Sis programmas darba

laika ierices vakam japaliek . .
OPUTIOP atvertam. Kad ierice ia?niedz 0:16 L min - 40 min /

darbibas parametrus, tiks atska-

noti divi Tsie pikstieni, levietojiet

produktus trauka

1 min

i Siera kiiku un biezpiena sacepu- . . .
YM3KEMK mu gatavozana 1:00 1min-3st/1min

* Programmas automatiskds izslégsanas funkcija péc adens varisanas, lai sagatavotu drupindtus putraimus, tiek realizéta
IKCIIPECC programma.

1. GATAVOSANAS PADOMI

Kopéjie eteikumi

«  Laigatavotu ar programmu,[AP", lelejiet trauka ddens ir ievietojiet trauka konteineri gatavosanai ar tvaiku. Nosveriet
un sagatavojiet produktus atbilstosi receptei, vienmeérigi salieciet tos konteinera un ievietojiet trauku ierices korpusa.
Leskam sekot recepSu gramatas noradijumiem.

+  Putru gatavo3anai, izmantojot treknu pienu, at3kaidit to ar dzeramo Gideni attieciba 1:1. Pirms gatavosanas multikatla
trauku iesmérét ar sviestu. Rlipigi noskalot visu veidu putraimus (risi, griki, prosa utt.) [idz Gdens klust tirs. Stingri ie-
Vérot proporcijas, sastavdalas nomérit atbilstosi recepSu gramata noraditajam (sastavdalas samazinat vai palielinat
proporcionali).

«  (atavojot maizi un cepienu, parliecinieties, ka sastavdalas neaiznem vairak neka pusi no trauka tilpuma. Nav ieteicams
izmantot atlikta starta funkciju, jo tas var ietekmét izstradajuma kvalitati. Uzreiz péc gatavosanas iznemiet gatavo
produktu no ierices, lai ta nekldtu mitra. Ja tas nav iespéjams, ir atlauts uz Tsu laiku atstat produktu iericé ar ieslégtu
funkciju Keep Warm. Maizes iznemsanai no ierices izmantojiet virtuves cimdus.

«  Neveriet vala multikatla vaku miklas raudzesanas etapa! No ta ir atkariga izstradajuma kvalitate.

«  Gatavojot produktus fritier, ievietojiet grozu ar produktiem (tiek iegadata atseviski) jau uzsilusa ella. Izmantojiet fri-
tésanai tikai rafinétu augu ellu. Gatavojiet ar atvértu vaku/ Atcerieties par to, ka ella ir loti karsta! Lai noverstu apde-
gumus izmantojiet virtuves cimdus un nenoliecieties virs ierices. Neizmantojiet vienu un to pasu ellu atkartotai pro-
duktu gatavosanai frietiert.



«  Pirms atkartotas programmas ,)XAPKA* izmantosanas laujiet iericei pilniba atdzist.

Kliidas &dienu gatavosana un to novérdana

Zemak redzamaja tabula ir apkopotas tipiskakas kludas, kuras tiek pielautas gatavojot &dienu multikatla, ka ar apskatiti

iespéjamie céloni un risinajumi to novérsanai.
EDIENS NAV KARTIGI PAGATAVOJIES

lespéjamie iemesli

Nebija aizvérts ierices vaks vai vaks nebija aizverts pilniba,
tadél gatavo$anas temperatira nebija pietieko3i augsta

Ir slikts kontakts starp trauku un sildelementu, tadé| gata-
vosanas temperatdra nav pietiekosi augsta

Nepareiza ediena sastavdalu izvéle. Sis sastavdalas neder
izvélétajam gatavoSanas veidam vai ir izvéléta nepareiza
gatavosanas programma. Sastavdalas sagrieztas parak
lielos gabalos, nav ievérotas produktu proporcijas. Neparei-
zi uzstadits (aprékinats) gatavosanas laiks. Izvéléta recepte
neder gatavosanai $aja multikatla

Gatavojot ar tvaiku: trauka ir parak maz tdens, lai veidotos
pietiekams tvaiku daudzums

Trauka ir ieliets par dau-
dzellas

Cepot

Trauka ir parak liels mi-
trums

Varot: buljons iztvaiko varot produktus ar paaugstinatu
skabes saturu

Riigsanas procesa mikla
ir pielipusi pie iek3gja
. o vaka un nosprostojusi
Miklas izstradajumiem tvaika izplades varstu
(mikla nav izcepusies)
Trauka ir ielikts parak
daudz miklas

PRODUKTS IR PARVARTJIES

Klidaina poduktu vai gatavosanas laika izvéle. Sastavdalu
izmeérs ir parak mazs

Risinajuma veidi
Gatavosanas laika neveriet multikatla vaku vala bez vaja-
dzibas.Aizveriet vaku lidz klikskim. Parliecinieties, ka nekas

netraucé ciesi aizvert ierices vaku un iek3gja vaka blives
qumija nav deforméjusies

Traukam ierices korpusa ir jaatrodas lidzeni , tam ir ciesi
japiegul sildelementa diskam.

Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sveskermenu.
Nepielaujiet sildama diska piesarno3anos

leteicams izmantot parbauditas (dotajam ierices modelim
adaptétas) receptes. lzmantojiet receptes, kuram varat uz-
ticéties. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas
veidam, programmai un gatavo$anas laikam ir jaatbilst
izvélétajai receptei

lelejiet trauka ddeni atbilstosi daudzumam, kas noradits
recepté. Ja rodas Saubas, parbaudiet Udens limeni gatavo-
3anas procesa

Cepsanai ir vajadzigs neliels ellas daudzums, lai ta plana
karta nosegtu trauka apaksu.
Fritgjot (cepot elld) sekojiet atbilstosas receptes noradem

Cepot neaizveriet multikatla vaku, ja vien tas nav noradits
recepté. Svaigi saldétos produktus pirms cepSanas obligati
atkausgjiet un nolejiet Gdeni

Daziem produktiem pirms varisanas ir nepieciesama speciala
apstrade: skalosana, mércésana, utt. levérojiet recepté nora-
ditos ieteikumus

levietojiet trauka mazaku miklas daudzumu

Iznemiet miklas izstradajumu no trauka, apgrieziet un ielieciet
atpakal trauka, pec tam pabeidziet gatavot. Turpmak ievieto-
jiet traukd mazaku miklas daudzumu

lzmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam,
programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai
receptei

Péc gatavoSanas beigam édiens parak ilgi atradies
automatiskas sildianas rezima

VAROT PRODUKTS PARVARAS

Varot piena putru piens parvaras

Sastavdalas pirms varisanas nav apstradatas vai ir apstradatas
nepareizi (slikti noskalotas, utt.).

Nav ievérotas sastavdalu proporcijas vai produkti ir nepareizi
izveleti

Produkts puto

EDIENS PIEDEG

Trauks ir slikti iztirits péc pedéjas gatavosanas reizes. Ir bojats
trauka pretpiedeguma parklajums

Kopéjais produktu daudzums ir mazaks par recepté ieteicamo

Ir iestatits parak liels gatavosanas laiks

Cepot: esat aizmirsusi ieliet trauka ellu, nav samaisiti vai par
velu apgriezti gatavojamie produkti
Sautéjot: trauka nav pietiekams mitruma daudzums

Varot: trauka nav pietiekami daudz Skidruma (nav ievérotas
sastavdalu proporcijas)

Miklas izstradajumiem: pirms gatavosanas nav iesméréta
trauka ieksgja virsma
PRODUKTS IR ZAUDEJIS GRIEZUMA FORMU
Produkts ir parak biezi maisits
Ir iestatits parak liels gatavosanas laiks

MIKLAS IZSTRADAJUMS IR MITRS

Izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas rada lieku mitrumu
(suligi darzeni vai augli, saldétas ogas, kréjums, utt.)

Nav ietiecams ilgstosi izmantot automatiskas sildisanas
funkciju. Ja modelim ir pardzéta dotas funkcijas iepriekseja
atslégsana, izmantojiet So iespéju

Piena kvalitate un Tpadibas ir atkarigas no izgatavosanas
vietas un razo$anas procesa. lesakam izmantot tikai
pasterelizétu pienu ar 2,5% tauku saturu. Ja nepieciesams,
pienu var at3kaidit ar dzeramo tdeni

lzmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam,
programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai
receptei

Graudaugus, galu, zivis un jdras produktus vienmeér rapigi
nomazgajiet pirms gatavosanas

leteicams riipigi nomazgat produktu, nonemt varstu vai
gatavot ar atvértu vaku

Pirms gatavosanas parliecinieties, ka trauks ir kartigi iztirits
un trauka pretpiedeguma slanis nav bojats

lzmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti

Samaziniet gatavo3anas laiku vai sekojiet receptes
ieteikumiem, kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

Cepot ielejiet trauka nedaudz ellas — ta, lai plana karta
nosegtu trauka apaksu. Lai &diens vienmérigi apceptos, tas
periodiski ir jaapmaisa vai p&c noteikta laika jaapgriez uz
otru pusi

lelejiet trauka vairak Skidruma. Gatavo3anas laika bez
nepiecieSamibas neveriet vala multikatla vaku

levérojiet pareizas proporcijas starp Skidrumu un cietajam
sastavdalam

Pirms miklas ievieto$anas trauka, iesméréjiet ta apaksu un
sienas ar sviestu vai ellu (nevajag liet ellu trauka!)

Vienkarsi cepot produktus, apmaisiet tos ne biezak ka reizi
5-7 minités

Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes
ieteikumiem, kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Neizvélieties
gatavosanai produktus, kuri satur daudz mitruma vai
izmantojiet tos péc iespéjas mazaka daudzuma



Iznemiet izstraddjumu no multikatla uzreiz péc
pagatavosanas.Ja ir nepiecieSams, varat atstat to uz neilgu
laiku ar ieslégtu automatiskas sildisanas funkciju

Gatavais izstradajums ir parak ilgi turéts aizvérta multikatla

MIKLAS 1ZSTRADAJUMS NAV UZRUDZIS
Slikti sakultas olas ar cukuru

Mikla parak ilgi ir stavejusi ar cepamo pulveri L _ L X ~

Izmantojiet parbaudrtu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalu izvélei un proporcijai, to sagatavosanas
veidam, programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst
izvélétajai receptei

Nav izsijati milti vai ir slikti izmicita mikla

Pielautas kludas sastavdalu ievietosana

Izvéléta recepte nav piemérota gatavosanai $T modela multikata
Daudzos REDMOND multikatlu modelos ir aizsardzibas sistéma pret ierices pdrkarsanu. Td iedarbojas gadijumos, ja gatavojot
ar programmam ,TYLUEHWE “un ,CYIT; traukd nav pietiekami daudz skidruma. Sinf gadijuma gatavosanas programma partrauc

darbibu un multikatls parsledzas uz automatiskds sildisanas rezimu.

leteicamais tvaic&anas laiks dazadiem produktiem

Produkts Svars, g/gg;udzums, Udens daudzums, ml Gatavoéma?nas taiks,
Cakgalas/liellopu galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 30/40
Jéra galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 40
Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 20
Frikadeles/kotletes 500 800 25/40
Zivs (fileja) 300 800 15
Juras veltes (svaigi saldétas) 300 800 5
Manti/hinkali 5 gab. 800 25/30
Kartupeli (sagriezti 4 dalas) 500 800 20
Burkani (1,5-2 cm kubini) 500 800 35
Bietes (sagrieztas 4 dalas) 500 1500 90
Darzeni (svaigi saldéti) 500 800 5
Vistu olas 5 gab. 800 10

Janem vérd, ka Sie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicéSanas laiks var at3kirties no ieteiktd, atkaribd no konkréta produkta
kvalitates, ka arf jasu pasu gaumes.

leteikumi temperatiras rezimu lieto3anai programma “MY/IbTUNOBAP”

tegna?ri:taﬂsra Izmantosanas ieteikumi (skatiet arf te:'arbrigtaﬁsra Izmantosanas ieteikumi (skatiet arf
p.,c " recepSu gramatu) psc ’ recepSu gramatu)
35 Miklas raudzésana, etika gatavosana 45 lerauga gatavosana
40 Jogurtu gatavosana 50 Raudzésana

‘em}ma Izmantoanas ieteikumi (skatiet ar tea;’:r"::.fra Izmantoanas ieteikumi (skatiet ar
oc recepSu gramatu) o recepsu gramatu)
55 Pomades gatavosana 120 Stilbina gatavo3ana
60 Zalas t&jas, bérnu partikas gatavo3ana 125 Sautétas galas gatavosana
65 Galas varisana vakuuma iepakojuma 130 Sacepuma gatavo$ana
70 Punéa gatavoiana 135 S:rtg;/i(;;idienu apcepsana lidz kraukskigai
75 Pasterizacija, baltas téjas gatavosana 140 Kipinasana
80 Karstvina gatavosana 145 Darzenu un zivju cep3ana folija
5 Dl e GGRIE 150 Gscapoa o
90 Sarkanas téjas gatavosana 155 Rauga miklas izstradajumu cep$ana
95 Piena putru gatavosana 160 Putnu cep$ana
100 Bezé vai ievarijuma gatavosana 165 Steiku cepsana
105 Galerta gatavo3ana 170 Cepsana mikla
110 Sterilizacija 175 Pavarmaksla vistas tirradni
115 Cukura sirupa gatavosana 180 Pavarmaksla fri kartupeli

Ka arT skatiet pievienoto recepsu gramatu.

. PAPILDUS IESPEJAS

*  Siera gatavosana

+  Biezpiena gatavosana

o Pavarmaksla fondt

+  Sterilizacija

« Skidro produktu pasterizacija

Receptes, kuras ir noraditas édienu sadald var atrast recepsu gramata vai majas lapa www. redmond.company.

V. PAPILDUS AKSESUARI

(ir nopérkami atseviski)

legadaties papildus aksesuarus multikatlam REDMOND RMC-M96 un uzzinat par REDMOND produkcijas jaunumiem var
majas lapa www.redmond.company vai oficialo parstavju veikalos.

V1. MULTIKATLA KOPSANA

A UZMANIBU! Pirms ierices tirisanas prliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi.

Kopéjie noteikumi un ieteikumi

»  Pirms pirmas lieto3anas, ka arf smaku likvidésanai p&c gatavosanas iesakam 15 mindtes pavarit pusi citrona,izmanto-
jot programmu ,MAP*.

«  Navieteicams atstat aizverta multikatla trauku ar pagatavoto édienu vai tdeni ilgak par 24 stundam. Trauku ar paga-
tavoto édienu var glabat ledusskapt un nepiecieSamibas gadijuma uzsildit multikat(a, izmantojot édienu uzsildisanas
funkciju.



«  Jaierice ilgstoSu laiku netiek izmantota, atslédziet to no elektrotikla. Darba kamerai, ka arf sildiSanas diskam, traukam,
iek$gjam vakam un tvaika varstam ir jabat tiriem un sausiem.

@ AIZLIEGTS iegremdet erices korpusu Gdent vai novietot to zem tekosa ddens!

AIZLIEGTS izmantot tirisanai rupjas salvetes vai saklus, abrazivas pastas.Ka arT aizliegts izmantot jebkadas agresivas kimiskas
vielas vai citas vielas, kuras nav ieteicamas lietot virsmam, kurdm ir saskare ar édienu.
«  Esiet uzmanigi tirot multikatla gumijas detalas: to bojajums vai deformacija var novest pie ierices nepareizas darbibas.

Korpusa tiriSana

lerices korpusu tiriet ar mitru virtuves salveti vai skli. Var lietot saudzigu tirisanas (idzekli. Lai izvairTtos no Gidens note-
c&jumiem un Gdens traipiem uz ierices korpusa, ripigi noslaukiet to pilnigi sausu.

& UZMANIBU! Esiet uzmanigi attirot sablivésanas gumiju: tas deformésands izraisTs ierices sabojasanos.

Nonemama tvaika varsta tiriSana

Nonemamo tvaika varstu attiriet p&c katras izmanto3anas.

1. Tvaika varstu pavelciet uz sevi un uzmanigi nonemiet.

2. lzjauciet tvaika varstu, ka noradits attéla A4 (5. lpp.).

3. lzskalojiet visas Varsta dalas. Rlipigi nozavéjiet to pirms savaksanas.
4. Uzstadiet tvaika varstu atpakal ierice, ka noradits attéla /A4 (5. pp.).

Trauka tiriSana

Trauku var tirit gan ar rokam, izmantojot mikstu skli un trauku mazgajamos lidzeklus, ka ari var mazgat trauku mazgajama
masina (saskana ar razotaja ieteikumiem).

Lielu netirumu gadijuma ielejiet trauka siltu Gdeni un atstajiet trauku uz kadu laiku atmirkt, p&c tam veiciet tirisanu.
Obligati rapigi noslaukiet trauka aréjo virsmu pirms td ielikSanas multikatla korpusa.

Regulari izmantojot trauku ar laiku pilniba vai dal&ji var mainities ta pretpiedequma parklajuma krasa. Pats par sevi tas nav
uzskatams par trauka defektu.

lekségja vaka tiriSana

Vaka nonemsanas un uzstadisanas secibu skat. shema A5 (6. lpp.).

Pamatvaka un nonemama vaka tirisanai izmantojiet mitru virtuves salveti vai sukli. Pirms iek3ja vaka uzstadisanas atpakal,
riipigi noslaukiet abu vaku virsmas.

Kondensata likvidésana

Dotajam modelim kondensats uzkrajas speciala iedobé uz ierices korpusa apkart traukam un satek speciala konteinert, kur$
atrodas ierices aizmuguréja dala. Lai iztiritu konteineri, noskalojiet to zem Gdens striiklas, sekojot augstak noraditajiem
noteikumiem. Atlikuso kondensatu iedobé apkart traukam var likvidét ar virtuves salveti.

Darba kameras tiriSana

Stingri ieverojot dotas instrukcijas noradijumus, Skidruma, édienu dalinu vai atkritumu ieklusana ierices darba kamera ir
minimala.

Ja tomér netirumi tur ir ieklvusi, ir nepiecieSams notirit ierices darba kameras virsmu, lai izvairitos no ierices kludainas dar-
bibas vai bojajuma.

Darba kameras sanu sienas, sildisanas diska virsmu un centrala temperatiras sensora uzmavu (kas atrodas sildisanas diska
vid) var tirit ar mitru (nevis slapju!) stkli vai salveti. Ja tiek izmantoti mazgasanas lidzekli, ir nepiecieSams ripigi likvidét to
paliekas, lai izvairitos no nepatikamas smakas &diena gatavosanas laika.

Gadfjuma, ja sveSkermeni ir iekluvusi iedobuma apkart centralajam temperatiras sensoram, uzmanigi iznemot tos ar pince-
ti, nespiezot uz sensora uzmavu.

Sildisanas diska virsmas tiriSanai ir pielaujams izmantot vid&ji cietu samitrinatu stkli vai sintétisku birsti.

o Regulari izmantojot ierici, ar laiku pilniba vai daléji var mainities sildiSanas diska krdsa. Tas nav uzskatams par ierices bojaju-
mu un neietekmé ierices pareizu dabibu.

Uzglabasana un transportésana

Pirms glabasanas un atkartotas izmantosanas pilniba notiriet un nozavéjiet visas ierices dalas. Glabajiet ierici sausa, labi

védinama vietd, talak no sildo3am iericém un tiesajiem saules stariem.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var novest pie ierices bojajumiem

un/vai iepakojuma bojajumiem.

Nepieciesams sargat ierices iepakojumu no idens un $kidruma pieklusanas.

VII. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums lesp&jamais iemesls Bojajuma novérsana
Uz displeja paradijas pa-

zinojums par kladu: E*, | Sistémas kliida, iesp&jams vadibas plates vai sil-
ierice izdod 6 Tsus skanas | delementa bojajums

signalus

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet
tai atdzist. Ciesi aizveriet vaku, pieslédziet
ierici elektrotiklam

Neieslédziet ierici ar tukSu trauku!
Atvienojiet ierici no elektrotikla, atveriet
vaku un laujiet tai atdzist 10-15 mindtes,
péc tam turpiniet gatavot

Nepievienojiet 0deni trauka, kamér darbojas
,MYJIbTUTMOBAP* (kad temperatiira ir
iestatita virs 100°C) un,)KAPKA" programmas

Ja ,)KAPKA" programma temperatdra ir
iestatita virs 120°C un ,MY/IbTUMOBAP*
programma virs 130°C, gatavojiet édienu
ar atvertu vaku

Uz displeja paradijas pa-

zZinojums par kLadu:E5-E7 Ulekuumenemise kaitse rakendusid

JKAPKA"programmas ietvaros pievienojiet
sastavdalas trauka tikai pec tam, kad ierice
ir sasniequsi darbibas parametrus. Atvieno-
jiet ierici no elektrotikla, laujiet tam atdzist

Stravas vads nav pievienots iericei un (vai) kon- | o o
lerice neieslédzas taktligzdai E:}ej;lséduet ierici kontaktligzdai, kura dar-

Bojata kontaktligzda

Starp trauku un sildelementu atrodas sveskermeni
vai kadas dalinas (atkritumi, graudi, édiena gaba-
_ lini
Ediens gatavojas parak ini)
ilgi Trauks ierices korpusa ir uzstadits nelidzeni

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet
tam atdzist. Likvidgjiet sveskermenus vai
dalinas

Uzstadiet trauku lidzeni

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet

Sildiganas disks ir oti netirs tam atdzist. Notiriet sildiSanas disku

Trauks ierices korpusa

ir uzstadits nelidzeni
Trauks un multikatla
ieksgjais vaks herm &tiski
nesavienojas

Uzstadiet trauku lidzeni

Gatavosanas laika no vaka

yoenes ’ Parbaudiet, vai starp vaku un ierices kor-
apaksas izpldst tvaiks 4

pusu nav sveskermeni (atkritumi, graudi,
&dienu gabalini), iznemiet tos. Aizverot
vaku, vienmér ir jaatskan klikskim

Vaks nav ciesi aizverts
vai zem vaka ir ieklu-
vis sveSkermenis




REDMOND

leksgja vaka blivejosa

gumija ir netira, Parbaudiet iek$gja vaka blivéjoSo gumiju.
deformejusies vai | lespéjams, to vajag nomainit

bojata

Trauks un multikatla
iek3gjais vaks herm &tiski
nesavienojas

Gatavosanas laika no vaka
apaksas izplust tvaiks

o Gadijumd, ja neizdevds likvidét bojajumus, griezieties autorizétajd servisa centrd.

lepakojumu, lietosanas instrukciju, ka arf pasu ierici nepieciesams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu parstrades
programmai. Riipéjieties par apkartéjo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkri-
tumiem.
|zmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepiecieSams utilizét atse-
viski. Vecas tehnikas pasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada veida Js
palidzat vértigo izejvielu parstrades procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras darbo-
jas visa Eiropas Savienibas teritorija.

K Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko ieritu utilizacija)
|




& Sﬂ(f;jﬁzs&ls}geﬁgié{ﬁiﬁrgsi;iélzlgege hoolikalt [dbi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraamatuna. Seadme oige kasutus P/DAGE MEELES/ TO/tejuhtme jUhUSllk kahjUStGmlne VO"Ib péh]US'
e s S oo s o s o e e ada elektriloogi voi rikkeid, mis ef kuulu garanti allo. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses vilja vahetada.

OHUTUSMEETMED « Arge paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda tidtamise ajal
* Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnouete ja  kinni - see voib pohjustada lekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.
kasutusjuhiste eiramisest. e Seadet ei tohi kasutada valitingimustes — seadmesse sattunud niiskus voi

Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes taolis-  vodrkehad voivad pohjustada tdsiseid kahjustusi.
tes mittetdostusliku kasutamise tingimustes.Toostuslik voi muu mitteots- o Kasutage seadet mitte rohkem kui 2000 m kdrqusel.

tarbekohane kasLtamine loetakse toote digete kasutustingimuste rikkumi- o Fne ceagme puhastamistveenduge,t see oleks vooluvrgust ahti ihendatud
seks. Sellseljuhul ei vastuta tootja voimalike tagajargede eest. ning tielikutt maha jahtunud.J3rgige rangelt seadme puhastamise juhiseid.

Enne seadme vooluvorku ihendamist veenduge, et vooluvorgu pinge
vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeid voi andmekilpi tootel). @f f:girgiaﬁrsi lesgt aE;stTa(iI:a/\f;a:etr?]:gtrlt;geighi G'ZT':;[\; Ozg‘:gl‘ﬁpiﬁge

Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse jaoks. nimesed i nimesed. kellel pole piisavalt k £\ teadii to-
Parameetrite eiramine vib pohjustada lihise voi juntme siittimise. %?vgndmgg;fje%ak;nsmgfj: ’ai:uﬁ POYE Plisavalt KOGEMUSI Or teadmisl, to
- . I _ - jarelevalve all ja/voi juhul, kui neid on
gﬁi’t‘ﬂfgg Sle\fadlg;:?S‘éllzsmslak”e%tﬁgEﬁ%ﬁ”ﬁgiﬁ;ﬁ?& gln\}(:ehnudslﬁuzmétnggg eelnevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud

g ' J %, seadme kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangi-
oleks maandatud. da. Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8 aastastele lastele kittesaama-
TAHELEPANU! Tadtamise ajal ldhevad seadme korpus, sisepott ja tus kohas. Lapsed ei tohi seadet ilma taiskasvanute jrelevalveta puhas-
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi  tada eqa hooldada.

-kindaid. Valtimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge e Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) vdivad olla lastele ohtlikud. Limbu-
kummardage seadme kohale, kui kaas on avatud. misoht! Hoidke neid lastele kittesaamatus kohas.

o Pdrast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta e Seadet ei tohi iseseisvalt remontida ega selle ehitust muuta. Seadet tohib
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist. Tommake pistik pesast valja remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofessionaal-
kuivade katega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides. ne remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kah-

« Arge paiqutage juhet ukse ette eqa soojusallikate lahedusse. Veenduge, ~ justusi.

teravaid esemeid, nurki voi mobliservi. latud.



Spetsifikatsioon 7. Kandesang 13, Aurutusanum
Mudel RMC-M96 8. Ekraani juhtpaneel 14. Aravoetav sisekaas
Voimsus 860 W 9. Pistikiihendus toitejuhtme iihendamiseks 15. Kondensaadi koguja
PINGE.re 20-240V,50/60Hz 40 gikas 16. Toitejuhe
Kaitse elektriloogi eest klass | e
Kausi maht 51 11 Kulp 17. Kulbi/lusika hoidja
Kauss kate pinnakaitsevahend Daikin® 12. Mooteklaas
Naidik LED S
Kontrolli Liik puudetundiik  Juhtpaneel (joonis /A2, k. 4)
Auruklapp |datav 1. ,Pasorpes/Otmena“ —iilessoojendusfunktsiooni sisse-/valjaliilitamiseks; toidt i g i 160 katk k
Toitejuhe ldatav kasutaja sisestatud parameetrite tiihistamiseks
Toitejuhtme pikkus 1m 2. ,Otcpouka” - viitstardi aja seadmise reZiimi sisseliilitamiseks
r‘llootmed 288 x 245 x 38159"11“ 3. ,Temneparypa“ - kiipsetustemperatuuri seadmine

9 4. — — parameetri vadrtuse vahendamine, parameetrite vahetamine, helisignaalide keelamine
Programm . 5. =+ — parameetri vairtuse suurendamine, parameetrite vahetamine, juhtpaneeli blokeerimine
1. 3KCMPECC (VALEENDAMA) 8. )XAPKA (PRAADIMINE) 15. MOJIOYHAS KALLA (PIIMA- 6. Bpems* - kiipsetusaja seadmine
2. PUC/KPYMbI (RIIS/TERAD) 9. BBIMEYKA (KUPSETAMINE) PUDER) 7. ,Mynsvnosap* — programmi ,MY/IbTUTMOBAP* kiire Kéivitamine.
5. Qyn(supp) 10. MALUA (PITSA) 16. BAKYYM (VAAKWM) 8. ,Crapr* - voimaldada / keelata kiittefunktsiooni; toiduvalmistus programm sisseliilitamiseks
4. TIAP (AURUTAMINE) 11. M/I0B (PILAFF) 17. ®PUTIOP (FRITUUR) 9. Ekraan
5. BAPKA (KEETMINE) 12. MOMYPT JOGURT) 18. YM3KEMK (JUUSTUKOOK) . o
6. TYLIEHVE (HAUTAMINE) 13, X/IEG (LEIB) 19. MYIBTMNOBAP (MULTI-  Ekraani osad (joonis /A3, k.4)
7. TOMNEHME (AEGLANE HAU- 14. MACTA (MAKARONID) €00K) 1. Kiipsetusaja indikaator

TAMINE) 2. Viitstardireziimi indikaator
. 3. Automaat- soojenduse/kuumutamise indikaator
Olesanded N . ) o 4. Helisignaalide valjalilitamise indikaator
,,MASTERFHEF LITE (temperatuurl ja keetm]sa]a muutmine programmi ajal tootab) _mdaveg 5. Juhtpaneeli blokeerimine indikaator
Hoida s00jas ne soc ) kuni 12 tundi L L
Esialgne keelamine hoida soe (automaatne Kilte) saadaval 6 Digitaalne indikaator
Toite kuumutamine kuni 12 tundi 7. Automaatsete toiduvalmistusprogrammide indikaatorid
Ajaline viivitus kuni 24 tundi
Helisignaalide valjalilitamise voimalu: saadaval | ENNE ES'MEST KASUTAM'ST
Juhtpaneeli blokeerimine saadaval :
Votke seade ja selle tarvikud ettevaatlikult karbist valja. Eemaldage kaik pakk jalid ja reklaamkleebised
Tarnepakett o . o L L L
Multikeetia 1tk Arge age mingil juhul Kleebiseid, j Kleebiseid (kui neid on) ega seadme korpusel olevat mdrgist
Sisepott 1 tk‘ seadme seerianumbriga!
Nou aurus keetmiseks 1tk Pil'_/ust transportimist ja madalal temperatuuril hoidmist tuleb seadmel enne sisseliilitamist kindlast 2 tundi toatemperatuuril
Kulp 1tk seista lasta.
Lu.sikas 1tk Piihkige seadme korpus niiske lapiga iile ja peske sisepott puhtaks ning laske neil dra kuivada. Korvalise [ohna ennetamiseks
tekla: o 1tk seadme esimesel kasutamisel tehke ldbi seadme tdielik puhastus (vt ,Seadme hooldamine®).

Ku_lbl_/luSlka hoidja 1tk Asetage seade kovale tasasele horisontaalsele pinnale, jalgides seejuures, et auruklapist valjuv aur ei satuks tapeedile, de-
Ton?.'.l.‘.hp " 1tk. koratiivk le, elektroonik dmetele ega muudele esemetele voi materjalidele, mida niiskus ja korge temperatuur voiks
Brosiiir retsepti 1tk kahjustada.
E?Jj)lldusraamat }Et Enne kokkama hakkamist veenduge, et multi-kiirkeetja valimistel ega nahtavatel siseosadel poleks kahjustusi, kriimustusi

I Tootjal on digus teha muudatusi disain, konfiguratsiooni, samuti spetsifikatsioon toote kdigus parandada oma toodete teavi-

tamata nendest Spetsifikatsioon vimaldab viga £10%.

Osade loetelu (joonis AL, k. 3)

1. Seadme kaas 4. Tihendusrongas
2. Kaane avamise nupp 5. Sisepott
3. Eemaldatav auruklapp 6. Korpus

ega muid defekte. Sisepoti ja kuumutuselemendi vahel ei tohi olla kdrvalisi esemeid.
@ TAHELEPANU! Tosta seadet kiiepidemest kaasas kanda koos téidetud kausi keelatud.
Seadme tdstmine kausi kdepidemetega on keelatud!
Arge liilitage seadet sisse, ilma sees kaussi véi tiihi kauss — juhusliku alustada cooking programm see toob kaasa kriltilise

{ilekuumenemise seadet kahjustada voi mitte-stick kattega. Enne praadimist tooteid, valatakse vihe taimset voi pdevalilleoli
kaussi.



[l. MULTIKEETJAKASUTAMINE

Helisignaalide viljaliilitamise voimalus
Saate helisignaale lubada/keelata mis tahes seadme todreziimis, valja arvatud programmi seadistamine enne starti.

Selleks hoidke mis tahes reziimis, vélja arvatud programmi seadistusreziim, nuppu — mone sekundit all. Ekraanil siittib
indikaator 8 Helisignaalide lubamiseks hoidke mone sekundit all nuppu —. Kolab piiks,ﬂ indikaator lilitub valja.

Juhtpaneeli blokeerimine
Lisatava ohutuse tagamiseks on seadmel juhtpaneeli Luk ioon, et valtida juf nupuvajutusi.

Juhtpaneeli saab lukustada/avada mis tahes reziimis, valja arvatud programmi seadistamine enne starti. Selleks hoidke mitu
sekundit nuppu =+ all.Kui juhtpaneel on lukus, siittib displeil &

Uldine toimingute jarjekord automaatprogrammide kasutamisel

A OLULINE! Kui kasutate seadet vee k iseks (nditeks toidu vi € ARGE seadke kijpsetustemperatuuri iile 100°C. See
voib pohjustada seadme (ilek ist ja kahjustusi. Samal pohjusel ARGE kasutage vett keevate jaoks programme ,JKAPKA,

jakahjus
XTI, BOITEYKAS ALILIAS OPUTIOP; YM3KEMK"

-

Maadtke vélja vajalikud kogused ja valmistage toiduained ette.

Pange koostisained vastavalt toiduvalmistusprogrammile sisepotti ja asetage sisepott seadme korpusesse. Jalgige, et
lihegi koostisaine, sealhulgas vedeliku, tase ei kiiindiks korgemale sisepoti sisekiiljel olevast maksimaaltaseme tahis-
tusest.Jalgige, et sisepott ei oleks viltu ja et see asetseks tihedalt vastu kuumutuselementi.

~

@ Airge kasutage multikeetjaga kiipsetades muid kausse, kui neid, mis tootega kaasa tulid vdi sellega sobivad. Sobivaid kausse
nded lehel www.redmond.company. Muude kédgindude kasutamine on KEELATUD!

ARA tiidtle toitu otse kausis! See vdib kahjustada kleepumisvaba kihti, kriipida kaussi ja toodet [6hkuda.
Sulgege multikeetja kaas.

Moni programmi lubatakse v ist avatud kaaneqa, jdrgige retseptiraamatu juhiseid.

TAHELEPANU! Kui keedate kérgel temperatuuril, kasutades suures koguses taimedli,jéitke alati kaas lahti.
Uhendage toitejuhe korpuses oleva pistikiihendusega.

Uhendage seade vooluvdrku. Aparaat aheb ootereziimi (ekraanil kuvatakse - - - -).
Vajutades nuppu — voi +, et valida toid istamisprog . Prog i vah
mirgos valitud programmi indikaator un ,Crapr* nupp indikators.

7. Vajadusel muutke vaikimisi seadistatud valmistamisaega (vt jaotist ,Valmistamisaja seadistamine").Programmis

MYNbTUMNOBAP saab toiduvalmistustemperatuuri kuni programmi kdivitamiseni muuta (vt jaotist ,Programm ,MY/lb-
TUMOBAP*: valmistamistemperatuuri seadistamine enne starti).

Vajaduse korral sisestage viitaeg (vt jaotist ,Programmi viitstart®).

9‘5—”:"9@&“

toimub ringikujuliselt,

Valmistamisparameetrite seadistamisel vilgub ekraanil muudetud védrtus. Pdrast 5 sekundit tegevusetust salvestatakse
muudetud vidrtus automaatselt.

@ -

Kui programmi seadistamise ajal ei tehta iihe sekundi jooksul iihtegi toimingut, seade (iilitub ootereZiimi.

Valmistamisprogrammi seadistamise ajal nupu ,Pa3ozpes/Ommera* liilitab seadme prog
mise reziimi. Nupu ,Pa3ozpes/Ommena“ korduv vajutamine Lilitub seade ootereZiimi.

i automaatse vali-

Seadistamise mis tahes etapis nupu ,Cmapm" vajutamine ja hoidmine kdivitab valmistamisprogrammi praequste sétetega.
Muutmata parameetrid jddvad vaikimisi.
9. Valmistamisprogrammi kdivitamiseks vajutage ja hoidke véltel nupp ,Crapr".
10. Programmi to6tamise ajal loendab ekraanil valmistamisaja igaminutine tagaloendus. Pdleb valitud programmi indikaator,
indikaator,,Crapt* nupp indikaator on alati kohta. Kui automaatsoojenduse funktsioon on aktiivne, siittib & indikaator
(vt jaotist,Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)*). Toiduvalmistusaja mahalugemine algab
olenevalt valitud toiduvalmistusprogrammist kas korraga voi vajaliku temperatuuri saavutamisest sisepotis.

alles pdrast vee

ja piisava aurutiheduse
trite juurde liikumise ajal vilgub ekraanil indikaator © .

o Programmis ,[TAP* algab programmi td ja seatud aja
ist sisepotis. Tadp

11. Valmistamisprogrammi lGppemisest teavitab teid helisignaal. Automaatsoojenduse/programmi todtamise lopus
kuvatakse ekraanil mane sekundi jooksul ,End", seejarel Lilitub seade ootereziimi, aparaat laheb ootereziimi

' P

o Sisestatud programmi tiihistamiseks voi
hoidke mani sekund all nuppu ,Pa3oapes/Ommena’.

otsessi voi automaatse soojashoidmise katkestamiseks vajutage ja

Kvaliteetse tulemuse saamiseks soovitame kasutada spetsiaalselt selle mudeli jaoks vilja todtatud toiduretsepte juurde kuu-
luvast kokaraamatust. Need retseptid leiate ka veebilehelt www.redmond.company.

Valmistamisaja seadistamine

Multikeetjal saab ise toiduvalmistusaega madrata igas programmis peale programmi ,3KCMPECC". Muudatuse samm ja
mddratava aja voimalik vahemik soltuvad valitud toiduvalmistusprogrammist (vt jaotist ,Valmistamisprogrammi koondtabel
(tehase seadistused)).

1. Vajutage nuppu ,Bpems’, tunnide vddrtus hakkab ekraanil vilkuma.

2. Soovitud tunnide vadrtuse seadmiseks vajutage nuppe —ja =+ Vahetamine toimub ringikujuliselt. Kiireks muutmiseks
vajutage vastavat nuppu ja hoidke seda all

3. Muudatuste salvestamiseks ja minutide seadistuse juurde liikumiseks vajutage nuppu ,Bpems".

4. Seadke minutite vadrtus samamoodi. Arge vajutage mone sekundi jooksul paneelis olevaid nuppe, muudatused sal-
vestatakse automaatselt (ekraanil olevad numbrid lakkavad vilkumast). Kellaaja satete juurde naasmiseks vajutage
enne automaatsalvestamise uuesti nuppu ,Bpems‘.

Programm ,MYJIbTUIMOBAP*: valmistamistemperatuuri seadistamine enne starti

Programmi ,MY/IbTUMOBAP* kasutamisel saate enne starti reguleerida mitte ainult aega, vaid ka valmistamistemperatuuri.
Voimalike vaartuste vahemik - alates 35 kuni 180°C, 5°C sammuga.

1. Vajutage nuppu ,Temneparypa’, vaikimisi temperatuuri vaartus vilgub ekraanil.
2. Vajutades nuppu — voi +, et valida kiipsetustemperatuuri seadmine. Vahetamine toimub ringikujuliselt. Kellaaja
kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.
3. Arge vajutage nuppe juhtpaneelil mone sekundi, muudatused salvestatakse automaatselt (ekraan hakkab uuesti val-
mistamisaega nditama).
0

Et kaitsta (ilek eest, kui kij

Kui te kasutate MY/IbTUIOBAP programmi keeva veega (nditeks, kui cooking tooted), on KEELATUD mddrata kiipsetamise
temperatuur ile 100°C.

on seatud iile 150°C, on programmi maksimaalne kestus 2 tundi.

Programmi viitstart

See funktsioon voimaldab teil mddrata aeg, mille moddumisel valitud toiduvalmistamise programm algab. Selleks tehke

jargmist.

1. Vajutage nuppu ,Otcpouka. Siittib Q indikaator, tunnide vaartus hakkab ekraanil vilkuma.

2. Soovitud tunnide vadrtuse seadmiseks vajutage nuppe — ja =+ Vahetamine toimub ringikujuliselt. Kellaaja kiireks
muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

3. Muudatuste salvestamiseks ja minutide seadistuse juurde liikumiseks vajutage nuppu ,0tcpouka‘.

4. Seadke minutite vadrtus samamoodi. Arge vajutage nuppe juhtpaneelil méne sekundi, muudatused salvestatakse
automaatselt (G! indikaator kustub, ekraan hakkab uuesti valmistamisaega nditama). Kella satete juurde naasmiseks
vajutage enne automaatse salvestamise uuesti nuppu ,0Tcpouka“.

o dtabel (tehase seadistused)’).

Funktsiooni ,Ajaline viivitus“todtamise ajal loendab ekraan programmi todtamise alguseni iileja@nud minuteid, pleb
valitud programmi indikaator ja O] indikaator, ,Pasorpes/Otmena“ ja ,Crapt” nupp indikaatorid. Kui automaatsoojenduse
funktsioon on aktiivne, siittib indikaator & (vt jaotist ,Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne
soojashoidmine)").

See funktsioon pole kdigis programmides saadaval (vt jaotist ,Valmi:

c
ogrammi



o Funktsiooni ,Ajaline viivitus* todtamise ajal loendab ekraan programmi valmistamise alguseni iilejddnud aega. Vajutage
nuppu ,0mcpoya‘: ekraanil kuvatakse moneks sekundiks seatud valmistamisaeg.

Funktsiooni todtamise Lopus annab seade helisignaali, @ ja @ indikaator kustub. Valitud valmistamisprogramm
kdivitab.
@ Juhul kui toidu koostisainete hulgas on Kiiresti riknevaid toiduaineid (nt munad, vrske piim, liha, juust jms), ei ole viitstar-
& difunktsiooni kasutamine soovitatav.

Funktsioon ,MASTERCHEF LITE”

Uus funktsioon, MASTERCHEF LITE”annab teie kdsutusse veel laiema valiku kokakunsti voimalusi! Kui programm,MY/IbTUMOBAP*
voimaldab sisestada programmi t60 parameetreid kuni programmi kdivitamiseni, siis funktsioon ,MASTERCHEF LITE"voimaldab
teil seadeid ka toiduvalmistusprotsessi ajal muuta.

Te saate seada iga programmi t66d ni, et see vastaks just teie eelistustele. Kas supp keeb iile? Kas piimapuder ajab iile? Kas
kédgiviljad kiipsevad aurus liiga kaua? Muutke temperatuuri ja aega programmi t0d katkestamata, just nagu teeksite toitu
pliidil voi praeahjus.

Funktsioon ,MASTERCHEF LITE* vimaldab muuta valmistamisaega ja temperatuuri mis tahes automaatprogrammi tocta-
mise ajal, valja arvatud programm ,3KCMPECC".

Funktsioon ,MASTERCHEF LITE"vdib osutuda eriti kasulikuks, kui valmistate toitu keeruka retsepti jdrgi, mis nouab erinevate
toiduvalmistusprogrammide koos kasutamist (nditeks kapsarullide, bofstrooganovi, suppide voi pasta valmistamisel erinevate

v
retseptide jdrgi, dZemmi valmistamisel jne).

i iseks tehke jargmist:

Temperatuuri muutus kui kasutate ,MASTERCHEF LITE" funktsioon on voimalik vahemikus 35 kuni 180°C sammuga 1°C.
Temperatuuri reguleerimine valmistamisajal sarnaneb temperatuuri seadistamisega enne programmis ,MY/IbTUMOBAP*
starti.
1. Kiipsetamise ajal vajutage nuppu ,Temnepatypa’, vaiketemperatuur ekraanil vilgub.
2. Vajutades nuppu — voi +, et valida kiipsetustemperatuuri seadmine. Vahetamine toimub ringikujuliselt.
3. Arge vajutage nuppe juhtpaneelil mane sekundi, d d salvestatakse autc elt (ekraan hakkab uuesti

valmistamisaega nditama).

on seatud tile 150°C, on programmi maksimaalne kestus 2 tundi.

o Et kaitsta lilek ise eest, kui kiip

Toiduvalmistusaja muutmiseks tehke jargmist:

Valmistamisaja muutmise vahemik ja samm soltuvad valitud programmist. (vt jaotist ,Valmistamisprogrammi koondtabel
(tehase seadistused)‘). Aja reguleerimine valmistamisajal sarnaneb aja seadistamisega enne programmi starti.

1. Valmistamisajal vajutage kaks korda nuppu ,Bpems’, ekraanil olev digitaalne indikaator hakkab vilkuma.

2. Soovitud tunnide vaartuse seadmiseks vajutage nuppe — ja =+ Vahetamine toimub ringikujuliselt.

3. Muudatuste salvestamiseks ja minutide seadistuse juurde likumiseks vajutage nuppu ,Bpems".
4,

Seadke minutite vadrtus samamoodi. Kiireks muutmiseks vajutage vastavat nuppu ja hoidke seda all. (ekraanil olevad
estamise uuesti nuppu

numbrid lakkavad vilkumast). Kellaaja sétete juurde vajutage enne autc

"Bpems”.
0 Kui sisestada toidt k jaks 00:00, siis prog i tdo peatub.
Viitstardifunktsioon kasutamise ajal funktsiooni ,MASTERCHEF LITE™ kasutada ei saa.
Todparameetrite juurde likumise ajal temp i voi (kui see on ette ndhtud),

katkestatakse eelsoojendusprotsess ja algab loendus programmi toGtamise aja alguseni.

Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)

See funktsioon Lilitub sisse automaatselt kohe parast toiduvalmistusprogrammi t66 loppu ning voib hoida valmistoidu tempe-
ratuuri vahemikus 70-75°C 12 tunni valtel. Automaatse soojashoidmise ajal poleb S indikaator ja nupu ,Pazorpes/OTMeHa“
indikaator, ekraanil on otsene todtamise aja minutiline loendus.

Vajaduse korral saab automaatse soojashoidmise valja lilitada. Selleks vajutage nuppu ,Pa3orpes/Otmena” ja hoidke seda
valtel all. Aparaat Laheb ootereziimi.

ogrammi dtabel (tehase seadistused)’).

o See funktsioon pole koigis programmides saadaval (vt jaotist V.

Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalusa

Manikord ei ole automaatne soojashoidmine pérast toidu valmimist soovitatav, seeparast on multikeetjal vdimalus see

funktsioon eelnevalt valja liilitada. Selleks vajutage kiipsetusprogrammi vdi viivitatud kaivitamise funktsiooni tdotamise ajal
nuppu,Crapt*: & indikaator lilitub vélja. Et automaatne soojashoidmine uuesti sisse lilitada, vajutage veel iiks kord nuppu
JCrapr*.

Kui keetmine toimub temperatuuril kuni 80°C,on teie mugavuse huvides vaikimisi vlja lilitatud.
Kui programmi t66 ajal on temperatuur seatud iile 80°C, liilitub automaatsoojendus automaatselt sisse.

Toidu iilessoojendamine
Multikeetjat saab kasutada ka jahtunud toidu Glessoojendamiseks. Selleks tehke jargmist.

1. Pange toit sisepotti ja sisepott multikeetjasse.

2. Sulgege kaas ning ihendage seade vooluvdrku.

3. Vajutage nuppu Pa3orpes/OtmeHa“. Poleb ,Pasorpes/OtMena” nupp indikaator ja <& indikaator, taimer hakkab otsest
soojendusaja igaminutilist loendust. Seade soojendab toidu temperatuurini 70-75°C ja hoiab seda soojas kuni 12 tun-
ni valtel.

Soojenduse véiljal[ilitamiseks vajutage uuesti ,Pa3orpes/OtMeHa". Aparaat Laheb ootereziimi

4
@ A idl l ioon véimaldavad multikeetjal toitu kuni 12 tundi soojas hoida. Me ei
& soovita siiski hoida toitu soojas ile 2-3 tunni ,sest see voib rikkuda toidu maitse.

Valmistamisprogrammi koondtabel (tehase seadistused)

o ®g -
_& 2 2| g
é.ﬁ Valmistamisaja T 2
Progi K; =& vahemik/ - 3 &
84 seadistussamm =g 2 2
% .S LU=
> > <=
See programm on ette nahtud toitude
valmistamiseks kasutaja maaratud . i .
MY/IETUTIOBAP toiduvalmistamistemperatuuri jaaja 0:30 2min - 12¢/1 min von
parameetrite jargi
g8
S8
3 E
Kiire riisi keetmine, murenev puder -r-é 2 g
SKCMPECC vee peal. Tootamise ajal kuvatakse = £ g 8
tahis |~ EYZ
53%
gg2
EwE
. Keetmine putru vee peal, teravilja - i f
PUC/KPYMbI baasil pool tassi 0:25 1min-4t/1min v
Siildi ja aspiki valmistamine, cooking
on puljongid, tditmine, taimse ja kilma ~ 1:00 5min-8t/1min v

supid, cooking kompotid, kaunviljad



MAP

BAPKA

TYLIEHME

TOMNEHWE

JKAPKA

BbINEYKA

MULLA
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yorypT

XNEB

Programm on méeldud liha, linnuliha,
kala, kddgiviljade ja kombineeritud toi-
tude aurus kiipsetamiseks. Selles prog-
rammis toidu valmistamiseks kasutage
spetsiaalset noud (kuulub kompleki).Kui
te ei kasuta selles programmis automaat-
seid ajaseadeid, vaadake tabelit, Mitme-
suguste toiduainete soovitatav tootle-
misaeg aurutamise korral*

Juurviljade ja ubade keetmine

Programm on mdeldud guljasi, hau-
tise ja raguu valmistamiseks, siildi ja
aspiki valmistamine, cooking puljon-
gid, tditmine, taimse ja kiilma supid,
cooking kompotid, kaunviljad

Hautis, sddred

Programm on mdeldud liha, linnuliha,
kala ja kombineeritud toitude praadi-
miseks. Mddratud toiduvalmistustem-
peratuuri saavutamisel seadmes kos-
tab helisignaal, aseta tooted kaussi.
Selle programmi tddtamise ajal peab
seadme kaas olema avatud

Keekside, biskviitide, vormiroogade,
parmitaignatoodete kiipsetamine

Pitsa valmistamine

Programm on méeldud mitmesugus-
te pilaffide valmistamiseks

See programm on moeldud koduse
jogurti valmistamiseks ja taigna
kergitamiseks

Soovitatav eri liiki leibade kiipsetami-
seks nisujahust ja rukkijahulisandiga.
Programm hdlmab tervet valmistus-
protsessi alates taigna kergitamisest
kuni leiva kiipsetamiseni. Votke arves-
se, et programmi t60 esimese tunni
jooksul toimub taigna kergitamine,
millele jdrgneb kohe kiipsetamine. Kui
kiipsetusaeg on seatud alla 1 tunni,
parast programmi kdivitamist algab
kiipsetamise protsess

0:35

0:40

1:00

3:00

0:18

1:00

0:20

1:00

8:00

3:00

valmistamise aeg.

Valmistamisaja
vahemik/
seadistussamm

5min-2t/1min

5min-8t/1min

5min-12t/1min

5min-12t/5min

1min-2t/1min

1min-4t/1min

1min-1t/1min

5min-2t/1min

10 min-12t/5 min

5min-4t/1min

tooparameetritele
Eelseadistus

Vidljumine

Autosoojendus, t

12

12

12

12

12

12

Valmistamisaja
vahemik/
seadistussamm

valmistamise aeg.

tooparameetritele
Eelseadistus

Autosoojendus, t

Valjumine

See programm ndeb ette vee kuumu-

tamise keemiseni, koostisainete lisa-

mise ja nende kee mise. Vee keema-

minekust ja toiduainete lisamise ’ f i

MACTA vajadusest annab marku helisignaal. 0:08 Lmin -1t/1min \

Toiduvalmistusaja mahalugemine

algab teistkordsest nupu ,Crapt* va-

jutamisest

See programm ndeb ette vee kuumu-
wﬁﬂquAﬂ tamise keemiseni, koostisainete lisa- | 0:30 1min-4t/1min v in
mise ja nende kee mise

BAKYYM va dis toodete valmistami- | .35 10 min - 12t /5 min v

Erinevate toodete valmistamine
fritiiliris. Mddratud toiduvalmistus-

temperatuuri saavutamisel seadmes . .
OPUTIOP kostab helisignaal, aseta tooted  0:16 lrmnl n‘;?]m'"/
kaussi. Selle programmi todtamise
ajal peab seadme kaas olema ava-
tud
YUBKENK Juustupirukate ja kohupiimavormi 1:00 1 min-3t/1min

valmistamine

* Funktsioon automaatne shutdown programmi pdrast keeva vee ettevalmistamiseks mure tangud on realiseeritud , 3KC[IPECC*
programmi.

[11. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Uldised soovitused

«  Programmis ,MAP* toidu valmistamiseks valage sisepotti vett ja paigaldage sisepotti aurutusanum. Mootke valja ja
valmistage ette toiduained vastavalt retseptile ning laotage need iihtlaselt aurutusanumasse. Jargida retseptiraamatu.

e Pudru valmistamiseks pastdriseeritud, vaheserasvasisaldusega piima pohjal, tdispiima kasutamisel lahjendada seda
joogiveega vahekorras 1:1. Mddrida sisepott enne toiduvalmistamist vdiga sisse. Koik taisteralised tangained (riis,
tatar, hirss jms) korralikult abi pesta, kuni vesi muutub Labipaistvaks.Jargida rangelt digeid vahekordi, moctes koos-
tisained valja vastavalt retseptiraamatu soovitustele ning suurendades voi vahendades koostisainete kogust tapselt
proportsionaalses vahekorras.

«  Leiba ja kiipsetisi tehes dra kata koostisosadega iile poole kausist. Viitstardifunktsiooni ei ole soovitatav kasutada,
kuivord see voib mojutada kiipsetise kvaliteeti. Eemalda valmis toit seadmest kohe, kui kiipsetamine on loppenud. Nii
ei saa see marjaks. Kui see ei ole voimalik, on toitu Lihi ajaks lubatud jétta, kui Keep Warm sisse
liilitatud on. Valmis leiva seadmest valja votmiseks kasutage pajakindaid.

+  Etleib kiipseks iintlaselt, tuleb seda parast helisignaali kindlasti keerata. Arge avage multikeetja kaant taigna kergi-
tamise ajal!

«  Toodete fritiiiris valmistamise ajal asetage korv toodetega (miiliakse eraldi) eelsoojendatud oli. Fritiilirina kasutage
ainult rafineeritud taimeoli. Valmistage avatud kaanega. Pidage meeles, et oli on vdga kuum! Pdletuse valtimiseks




kasutage ahjukindaid ja &rge kummarduge seadme kohale. Arge kasutage sama 6li toodete fritiiiris korduvaks valmis-

tamiseks.

«  Enne programmi ,XKAPKA" uuesti kasutamist laske seadmel taielikult maha jahtuda.

Vead toiduvalmistamisel ja nende lahendamine

Allpool olevas tabelis on toodud multikeetjaga toiduvalmistamisel esinevad tiiiipvead, nende voimalikud pohjused ja lahen-

dused.
TOIT EI SAANUD VALMIS

Vaimalik pohjus

Unustasite sulgeda seadme kaane voi ei sulgenud seda tihedalt,
seetottu ei olnud toiduvalmistustemperatuur piisavalt korge

Sisepott ei ole tihedalt vastu kuumutuselementi, seetdttu ei
olnud temperatuur piisavalt korge

Valesti valitud koostisained. Potti pandud toiduained ei sobi vali-
tud viisil valmistamiseks voi valisite vale toiduvalmistusp
mi. Toiduained on [Gigatud liiga suurteks tiikkideks voi ei ole
jdrgitud toiduainete koguseid. Toiduvalmistusaeg on valesti seatud
(arvestatud). Valitud toiduretsept ei sobi selles multikeetjas val-
mistamiseks

)gram-
9!

Toiduainete aurutamisel: sisepotis on piisavas koguses auru
tekkimiseks liiga vahe vett

Valasite sisepotti liiga palju
taimeoli

Praadimisel
Sisepotis on liiga palju niis-
kust

Keetmisel: happeliste toiduainete k isel keeb puljong ile

Tainas kerkis sisepoti kaaneni
. . . | jaummistas auruklapi
Kipsetamisel (tainas ei
kilpsenud Labi) Panite potti korraga liiga palju
tainast

TOIDUAINED LAGUNESID KEETMISEL

Eksisite toiduaine tiiiibi valimisega voi maarasite (arvesta-
site) toiduvamistusaja valesti. Liiiga vaikesed kogused

Toitu hoiti parast valmimist liiga kaua automaatse soojas-
hoidmise reziimil

Lahendusviis

Arge avage toiduvalmistamise ajal ilma pohjuseta multi-
keetja kaant. Sulgege kaas, nii et kostaks klopsatus.Veen-
duge, et miski ei segaks seadme kaane tihedat sulgumist
ja et kummitihend sisekaanel ei oleks deformeerunud

Sisepott peab olema seadme korpuses otse ja tihedalt
vastu kuumutuselementi. Veenduge, et multikeetja t66-
kambris ei oleks voarkehi. Arge laske kuumutusplaadil
mddrduda

Soovitatav on kasutada soovitatud (selle mudeli jaoks
kohandatud) retsepte. Kasutage usaldusvdarseid retsepte.
Koostisainete valik, nende oikamismeetod, toiduainete
kogused ning programmi ja toiduvalmistusaja valik peavad
vastama valitud retseptile

Valage potti kindlasti retseptis soovitatud kogus vett. Kui
kahtlete, kontrollige veetaset toiduvalmistamise ajal

Tavaliseks praadimiseks piisab, kui oli katab sisepoti pohja
ohukese kihina. Frittimisel jdrgige retsepti juhiseid

Arge pange praadimise ajal kaant peale, kui seda ei ole
retseptis noutud. Kiilmutatud toiduained sulatage ja
norutage kindlasti enne praadimist

Maned toiduained vajavad enne keetmist eritootlemist:
pesemist, passeerimist vms. Jargige valitud retsepti
juhiseid

Pange sisepotti vahem tainast
Eemaldage kiipsetis sisepotist, pddrake Uimber ja pange

potti tagasi. Seejarel jdtkake kiipsetamist. Edaspidi pange
sisepotti korraga vahem tainast

Kasutage usaldusvadrseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende ldikamise meetod,
toiduainete kogused ning programmi ja toiduvalmistusaja

TOIDUAINED KEEVAD ULE

Piimapudru piim keeb iile

Toiduaineid ei toodeldud enne keetmist voi toodeldi vales-
ti (nt ei pestud pohjalikult). Ei jargitud toiduainete koguseid
Vi valiti vale toiduaine tiiiip

Toiduaine tekitab vahtu

TOIT LAKS KORBEMA
Sisepotti ei pestud parast eelmist toiduvalmistamist korrali-

kult puhtaks. Sisepoti korbemisevastane pinnakate on kah-
justatud

Potti pandud toiduainete tildkogus on vaiksem, kui retseptis
soovitatud

Mdérasite liiga pika toiduvalmistusaja

Praadimisel: unustasite sisepotti oli valada, ei pdoranud
toiduaineid imber voi pdorasite liiga hilja
Hautamisel: sisepotis pole piisavalt niiskust

Keetmisel: sisepotis on liiga vahe vedelikku (pole jargitud
toiduainete koguseid)

Kiipsetamisel: unustasite sisepoti enne kiipsetamist
rasvainega maarida

TOIT MUUTUS VORMITUKS
Segasite toitu liiga tihti
Madrasite liiga pika toiduvalmistusaja

KUPSETIS ON NATSKE

Kasutasite sobimatuid koostisaineid, mis eritasid palju
niiskust (mahlaseid kdogi- voi puuvilju, kiillmutatud marju,

valik peavad vastama retsepti soovitustele

Automaatset soojashoidmist ei ole soovitatav liiga pikka
aega sees hoida. Kui teie mudelil on selle funktsiooni eelneva
valjaliilitamise voimalus, kasutage seda

hapukoort jms)

Jdtsite valmis kiipsetise multikeetjasse seisma

Piima kvaliteet ja omadused olenevad tootmiskohast ja
tingimustest. Soovitame kasutada korgel temperatuuril
pastoriseeritud vaherasvast (2,5%) piima. Vajaduse korral
voib piima veega lahjendada

Kasutage usaldusvddrseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltodtlemise
meetod ja kogused peavad vastama retsepti soovitustele.
Taisteralisi tangaineid, liha, kala ja mereande peab enne
keetmist alati pohjalikult pesema, kuni vesi on puhas

Soovitame toiduainet enne keetmist hoolikalt pesta,
auruklapi maha votta voi keeta avatud kaanega

Enne toiduvalmistamist veenduge, et sisepott oleks puhas
ja selle pinnakate poleks kahjustatud

Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte

Vahendage toiduvalmistusaega voi jargige selle mudeli
jaoks kohandatud retsepti juhiseid

Tavalisel praadimisel valage sisepotti ainult natuke oli: nii
et see kataks pohja 6hukese kihina. Uhtlaseks kiipsetamiseks
tuleb toiduaineid regulaarselt segada voi need maaratud
ajal timber pddrata

Valage sisepotti rohkem vedelikku. Arge avage toiduvalmis-
tamise ajal ilma pohjuseta multikeetja kaant

Jargige tahkete ja vedelate koostisainete diget vahekorda

Enne taigna pottipanemist madrige sisepoti seinu ja pohja
margariini voi vdiga. Arge valage potti vedelat rasvainet!

Tavalisel praadimisel drge segage toiduaineid rohkem kui
iga 5-7 minuti jarel

Vahendage toiduvalmistusaega voi jdrgige selle mudeli jaoks
kohandatud retsepti juhiseid

Valige retseptis ette nahtud koostisained. Piiiidke mitte
kasutada liiga mahlaseid/vedelaid koostisaineid voi
vahendage nende koguseid miinimumini

Piiiidke kiipsetis kohe parast valmissaamist multikeetjast
valja votta. Vajaduse korral vdite jatta kiipsetise Lihikeseks
ajaks multikeetjasse nii, et automaatne soojashoidmine on
sisse lilitatud



KUPSETIS EI KERKINUD

Munad ja suhkur ei olnud korralikult vahustatud

Kasutage usaldusvadrseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltddtlemise
meetod ja kogused peavad vastama retsepti soovitustele

Te ei soelunud jahu voi ei sotkunud taigent piisavalt

Kogused olid valesti madratud

Valitud retsept ei sobi selle multikeetjamudeliga kasutami-
seks

0 Manede REDMONDI multikeetja mudelite programmides ,TYLUEHWE” ja ,CYIT” kdiivitub liiga vihese vedeliku korral ilekuume-

nemiskaitse. Sellisel juhul toid I peatub ja ja lillitub automaatse soojashoidmise reZiimile.

Mitmesuguste toiduainete soovitatav tootlemisaeg aurutamise korral

Toiduaine Kaalkgor;:;:\;i:es/ Vee kogus, ml Toidwa;:\;;stusaeg,
Sea-/veisefilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 30/40
Lambafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 40
Kanafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 20
Frikadellid/kotletid 500 800 25/40
Kala (filee) 300 800 15
Mereandide segu (stigavkiilmutatud) 300 800 5
Pelmeenid/hinkalid 5tk 800 25/30
Kartul (4 osaks loigatud) 500 800 20
Porgand (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 35
Peet (4 osaks loigatud) 500 1500 90
Aedviljad (vérskena kiilmutatud) 500 800 5
Kanamunad 5tk 800 10

0 Tuleb arvestada, et need on iildised soovitused. Tegelik aeg voib konkreetse toiduaine kvaliteedist ning samuti teie maitse-ee-
listustest olenevalt soovituslikest vidrtustest erineda.

Soovitused temperatuuriseadete kasutamise osas programmis MY/IbTUTIOBAP

Tootemperatuur,  Kasutussoovitused ( ka  Tootemp Kasutussoovitused (vaadake ka
°C retseptiraamatut) °C retseptiraamatut)
35 I&éigna kergitamine, dadika valmistami- 50 Kadritamine
40 Jogurtite valmistamine 55 Maiustuste valmistamine
45 Juuretis 60 Rohelise tee vi lastetoitude valmistami-

ne

Tootemp i \ ka  Tootemperatuur, Kasutussoovitused (vaadake ka
°C retseptiraamatut) °C retseptiraamatut)
65 Vaakumpakendis liha keetmine 125 Lihahautise valmistamine
70 Pungi valmistamine 130 Vormiroogade valmistamine
75 Pastriseerimine, valge tee valmistami- 135 Valmis toitude pruunistamine krobeda
ne kooriku tekitamiseks
80 Hoogveini valmistamine 140 Suitsutamine
Kohupiima véi pikka valmimi - o A
85 jao\’atJt;z’\;g&av\;(lyr\n;i);tar::];/:emlmlsaega va 145 Kadgiviljavormid ja kala (fooliumis)
90 Punase tee valmistamine 150 Lihavormiroog (fooliumis)
95 Piimapudru valmistamine 155 Parmitaignatoodete kiipsetamine
100 Besee voi moosi valmistamine 160 Linnuliha praadimine
105 Siildi keetmine 165 Lihaldikude praadimine
110 Steriliseerimine 170 Praadimine taignas
115 Suhkrusiirupi keetmine 175 Toiduvalmistamis kana tiikid
120 Rulaadi valmistamine 180 Ettevalmistus friikartuleid
Vt iihtlasi juuresolevat retseptiraamatut.
*  Juustu valmistamine o Steriliseerimine

«  Kohupiima valmistamine .
+  Fondiiii valmistamine

Vedelate toiduainete pastoriseerimine

Toitude osas viidatud retseptid leiate retseptiraamatust voi veebisaidilt redmond.company.

V. LISATARVIKUD

(tuleb eraldi tellida)

Multikeetjale REDMOND RMC-M96 lisatarvikuid tellida ja REDMOND i uute toodete kohta infot saate veebilehelt www.
redmond.company voi ametlike edasimiiijate kauplustest.

VI. SEADME HOOLDAMINE

A TAHELEPANU! Enne kui hakkate seadet puhastama, veenduge, et see on vooluvérgust lahti ihendatud ning tdielikult maha

Jjahtunud.

Uldised reeglid ja soovitused

«  Enne seadme esimest kasutamist ja samuti toidulohna eemaldamiseks parast toiduvalmistamist multikeetjas soovi-
tame toddelda selles poolt sidrunit 15 minuti jooksul programmis AP,

«  Me ei soovita jdtta valmis toitu voi vett suletud kaanega multikeetjasse kauemaks kui 24 tundi. Hoidke valmis
toitu sisepotiga kiilmkapis ja soojendage see vajaduse korral multikeetjas iles, kasutades tilessoojendamise
funktsiooni.



«  Kui te seadet pikema aja jooksul ei kasuta, ihendage see kindlasti vooluvorgust lahti. Tockamber, sealhulgas kuumu-
tusplaat, sisepott, sisekaas ja auruklapp peavad olema puhtad ja kuivad.
@ Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.
Seadet EI TOHI puhastada kareda lapi ega kraapiva kdsna voi pastaga. Keelatud on kasutada ka keemiliselt agressiivseid voi
muid aineid, mida ei soovitata toiduainetega kokkupuutes kasutada.

«  Olge multikeetja kummidetailide puhastamisel ettevaatlik: kahjustatud voi deformeerunud tihendid voivad hdirida
seadme t60d.

Korpuse puhastamine
Puhastage seadme korpus pehme niiske ratiku voi kasnaga. Voite kasutada ka pehmetoimelist puhastusvahendit. Voimalike veeplek-
kide valtimiseks soovitame korpuse kuiva lapiga kuivaks piihkida.

A TAHELEPANU! Olge tihenduskummi puhastamisel ettevaatlik: selle deformatsioon kahjustab seadet.

Sisemise kaane puhastamine

Pérast iga kasutamist puhastage eemaldatav auruklapp.

1. Tommake auruklapp enda poole ja eemaldage ettevaatlikult.

2. Vatke auruklapp vélja, nagu on naidatud joonisel A4 (Lk. 5).

3. Loputage koik ventiili osad. Enne kokkupanekut kuivatage hoolikalt.

4, Paigaldage auruklapp seadmesse, nagu on néidatud joonisel /A4 (k. 5).

Sisepoti puhastamine

Te voite puhastada sisepotti kdsitsi pehme kdsna ja ndudepesuvahendiga, aga ka pesta seda noudepesumasinas (tootja
soovitusi jargides).

Kui sisepott on vaga madrdunud, valage sellesse vett ja laske liguneda. Seejarel puhastage.

Enne multikeetja korpusesse panemist piihkige sisepoti valiskiilg kindlasti kuivaks.

Sagedase kasutamise korral voib sisepoti kinnikdrbemisevastase katte varvus aja jooksul osaliselt voi tdielikult muutuda.
See ei ole iseenesest defekti tundemark.

Sisemise puhastamine
Sisemise mahavotmise ja paigaldamise tegevusjérjekorda vaadake jooniselt A5 (k. 6).

Puhastage pohikaas ja eemaldatav sisekaas niiske kddgilapi voi kdsnaga. Enne sisekaane paigaldamist piihkige molemad
kaaned kuivaks.

Kondensaadi eemaldamine

Sellel mudelil koguneb kondensaat spetsiaalsesse 6onde seadme korpuses sisepoti imber ja voolab spetsiaalsesse anumas-
se seadme tagaosas. Nou puhastamiseks peske seda voolava vee all, jargides eespool toodud juhiseid. Eemaldage sisepoti
imber olevasse 60nde jadnud kondensaat kodgiratikuga.

Tookambri puhastamine

Kasutusjuhiste rangel jdrgimisel on vedelike, toiduosakeste ja mustuse sattumine seadme tookambrisse peaaegu valistatud.
Kui seade on siiski oluliselt madrdunud, tuleb tokambri pinnad to6torgete ja seadme rikke véltimiseks puhastada.
Tookambri kiilgseinad, kuumutusplaadi pinna ja keskse termoanduri katte (asub kuumutusplaadi keskel) vaib puhtaks piih-
kida niisutatud (mitte mdrja!) kdsna voi lapiga. Kui kasutate pesuvahendit, tuleb selle jadgid korralikult eemaldada, et valti-
da ebasoovitava l6hna teket jargmisel toiduvalmistamise ajal.

Juhul kui keskse termoanduri timber olevasse siivendisse satub voorkehi, eemaldage need ettevaatlikult pintsettide abil.
Seejuures ei tohi anduri kattele tugevasti suruda. Kui kuumutusplaadi pind on maardunud, voib seda puhastada niisutatud,
keskmise kdvadusega kdsna vai siinteetilise harjaga.

0 Seadme pideval kasutamisel voib kuumutusplaadi vérvus aja jooksul tdielikult voi osaliselt muutuda. See ei viita iseenesest
seadme korrast dira olekule ega mojuta seadme hdireteta todd.

Laondus ja veondus
Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt koik seadme osad. Hoidke seadet kuivas ja hea
ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest paikesevalgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis voiks seadmele kahjustusi pohjustada ja/
Vi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee vdi vedelike sissetungi eest.

VII. ENNE KUI POORDUTE TEENINDUSKESKUSESSE

Rike Vaimalik pohjus Rikke korvaldamine
Ekraanile ilmus veateade:
E*, seade annab 6 liihikest
helisignaali

Liilitage seade vooluvorgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Sulgege tihedalt kaas
ja tihendage seade uuesti vooluvorku

Siisteemi viga, voimalik juhtplaadi voi kuumutu-
selemendi rike

Ara lillita seadet sisse, kui kauss tiihi on!
Eemalda seade vooluvérgust,ava kaas ning
lase 10-15 minutit jahtuda, seejérel jatka
kiipsetamist

Ara lisa kaussi vett, kui programmid ,MY/Tb-

TUMOBAP* (kui temperatuur on satestatud

iile 100°C) ja ,KAPKA" on sisselillitatud
Ekraanile ilmus veateade: | Automaatne  Glekuumenemise kaitse on | i temperatuur on JKAPKA' programmis

E5-E7 aktiveeritud sitestatud iile 120°C ja ,MY/IbTAMOBAP*
programmis iile 130°C,siis kiipseta lahtise
kaanega

KAPKA* programmis lisa koostisosad
kaussi vaid pdrast seda kui seade on joud-
nud vastavatele parameetritele. Liilitage
seade vooluvorgust vdlja ja laske sellel

maha jahtuda
Toitejuhe ei ole seadmega ja (v6i) elektrikontakti
Seade ei liilitu sisse tihendatud Uhendage seade digesse elektrikontakti
Vale elektrikontakt

Liilitage seade vooluvorgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Eemaldage vodrkeha
Vi toiduosakesed

Sisepoti ja kuumutuselemendi vahel on voorkeha
V0i toidujadtmed (purud, tangud, toidutiikid)

Toiduvalmistamiseks ku-

lub liiga palju aega Sisepott on seadmes viltu

Paigutage sisepott otse

Lilitage seade vooluvorgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Puhastage kuumutus-
plaat

Kuumutusplaat on tugevalt madrdunud

Sisepott on korpuses

viltu Palgutage sisepott otse

Kaas ei ole tihedalt ' Veenduge,et kaane ja korpuse vahel i oleks
kinni voi on kaane va- = mingit vodrkeha (puru, tangusid, toidutiikke).
hele sattunud mingi = Eemaldage voarkeha. Sulgege multikeetja
voorkeha kaas alati nii, et kostaks klopsatus

Sisepoti ja sisekaane va-
heline iihendus ei ole
hermeetiline

Toiduvalmistamise ajal
tuleb kaane vahelt auru

Sisekaane tihend on

tugevalt maardunud, | Kontrollige seadme sisekaane tihendi
deformeerunud Vi | seisundit. Vajaduse korral vahetage vlja
kahjustatud
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o Kui probleemi ei dnnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb kdrvaldada kohalike jadtmekaitluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda: drge
visake selliseid seadmeid olmejddtmete hulka.

ﬁ Keskkonnasdbralik jaatmekiitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kditlemine)

Kasutusest kor id (vanu) id ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kdidelda eraldi. Vana-
de seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa
vaartuslike toorainete iimbertdotlemisele ja véldite saasteainete sattumist keskkonda.
Kaesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete kditlemist.
See direktiiv madratleb elektri- ja elektroonik d jadtmete korvaldamise ja taask ise pohinduded, mis kehtivad
kogu Euroopa Liidus.

EST




Hpemde 4yeM Ucnosb308ame OaHHoE U30eue, BHUMAMeNbHO HDOVUMGEIWE pyKoeoOcmao N0 3KCnayamayuu u coxpaHume e2o

A o i e s e « Bbikntoyaiite npubop 13 pO3eTk NIOCAE UCMOAb30BaHHS, 3 TaKXE BO BPEMS

Mepi 6e30TaCHDCTH  HHCTPYHL, COREPHGLLHECS 8 GHHOM PYKOBORCTEE, e GHEATHEAIT B2 omaww, €10 QYACTKV WU NIEPEMeLLeHKs. 3BNeKaiiTe IneKTPOLHYP CyXMMM pyKa-
KOTOpbIE MOTYT BO3HUKHYTb B NPOLEcce IKcnnyaTaumum npubopa. lpu pabote ¢ yCTpoiCTBOM N0ONb30BaTENb AOMKEH PYKO-

BOACTBOBATHCS 3APaBbIM CMbICNOM, 6bITb OCTOPOHBIM M BHUMATENbHBIM. MM, W],ep)KMBaﬂ €ro 3a Lrencen b,a HE 3d I'IPOBOJJ,

MEPbI EE30TACHOCTMU * He nporaruBaitre LWHyp 31€KTPONMTaHKS B 1BEPHIX NPOEMaX Unu BOAU3H

MCTOUHMKOB Tenna. CneaTe 3a TeM, 4ToBbl INEKTPOLLHYP He Nepekpy4M-
* [Ipou3BOLMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a NOBPEXKAEHNA, BbI3BAHHbIE  BANCA M He Neperubancs, He CoNpUKACancs C OCTPbIMA IPEAMETaMH, yia-
HecobnioieHueM TpeBoBaHwIA N0 TexHuKe 6E30MacHOCT 1 NPaBIN 3KCINY- MM M KDOMKaMu MeDenu.

aTalum u3menus. @ [TOMHUTE: cnyqaliHoe nogpexdeHue Kabens nekmponumanus
[aHHblit 3neKTponpuop NpeCTaBnseT C0BOM MHOTOGYHKLMOHANbHBIA = Moxem npusecmu K Henoaokam, Komopsle He coomgemcmaym
Npu6OP AN NPUTOTOBNEHUS MULLY B ObITOBLIX YCTOBMSX #t MOXET NpUMe-  YCAI0BUAM 20PAHMUU, G MAKXeE K NOPAXEHUKD 3nekmpomokoM. [pu
HATbCA B KBAPTUDAX, 3ar0POAHLIX OMAX U B APYTUX NIOROOHBIX YCAOBU-  N0BPEXOEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U3bexaHue onac-
X HENpOMBILLNEHHO# FKCnnyatauyu. MpoMbILLAEHHOE WK Aloboe Apyroe Hocmu, 00/KeH npou3so0umb U320mosumens, CepeucHas Cryxoa
HeL(eneB0e HCMONb30BaHMe MpHBOP BYLET CYHTaTCs HapyleHueM ycno- WU GHAZI02UYHBIL KSOAUPUUUPOBAHHbI NepCoHN.

BUV HaTLeXalLed SKCnyaTauym u3nenws. B 31om cnyvae npoussoguTen He ycraHasivBaiie npubop Ha MArkylo NOBEPXHOCTb, He HaKkpbiBaiiTe
He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 33 BO3MOXHbIE NOCTEACTBHS. €ro B0 BpeMs paboTbl; 3T0 MOXET NPUBECTM K Neperpesy # NOAOMKe

[epex noKAto4eHvem Npubopa K INeKTPOCeTH NPOBEPLTE, COBMAAALT npuBopa.
€€ HaNPSKEHME C HOMMHANbHbIM HaNPSKEHUEM MUTaHwA npubopa (CM.Tex- @ 3anpeLLena 3Kcrnnyarauma npubopa Ha OTKPLITOM BO3AYXe: nonafaue
HUYeCKMe XapakTepUCTUK UK 3aBOACKYIO TabAMYKY M3LENNS). BNy WM NIOCTOPOHHKX MPEAMETOB BHYTPb KOPMyCa NPpUOPa MOXET Npu-

McnonbayiiTe yAnMHUTENb, PACCYMTaHHbIi Ha NOTPeONAeMyl0 MoWwHOCTb  BECTIK €70 CEPbE3HbIM NOBPEXACHHAM.
npubopa, — HECOOTBETCTBUE NApAMETPOB MOXET NPUBECTH K KOpoTKOMy  © Mcnonb3yiiTe npubop Ha Bbicote He Gonee 2000 M.

3aMbIKaHWHO WTH BO3TOPaHHI0 KaDenS. (Mepen 04MCTKOi NpU6Opa YOEAUTECH, YTO OH OTKAKYEH OT AMEKTPOCETH U
oaKntouaite npUOOP TONbKO K PO3ETKaM, UMEIOLLIMM 333eMNEHHE, = 310 NONHOCTbIO OCTbIA. (TPOro CneayiiTe MHCTPYKLYMAM MO 04MCTKe NpuBopa.

Cnonb3y8 YATMHVTENb, YBERUTECh, 4TO OH TaKKE HMEET 3a3eMTeHHe. €20 1100 cmpyio 60061/

@ BHUMAHME! Bo epems pabomel ”PU5?PG €20 KONy, 4aLid U Me- o TIpuip He npenasHa3er 1A HCONs30B2HAS TMLaMH (BKiowa feredl)
manu4eckue demau Ha?Pf-’BafOfECﬂ- bydeme ocmopoHbi! AC- ¢ nowpxeHHBIMH QHIUIECKAMA, TCUXUHECKVMA W YMCTBEHHbIMM CTOCOB-
NOMb3YUME KYXOHHbIE PYKABUUI. O USDEHAHUE 0302 OPAYUM  yoctamy i npw OTCYTCTBUM Y HX OMbITa WK 3HaHUH, ECTU OHM HE HaXo-

ZSPOM He HaKIOHACIMeCs Ha0 MpUBOPOM MpU OMKDEIBGHUU KPBILUI-  nareq'non'oHTOTEM WTH He MPOHHCTDYKTHPOBAHSI 06 UCTON:308aHMM



@

[1aHHOTO NPUOO0pa NMLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3a X Be30nacHoCTb. LleTu Jomk-
Hbl HaXOAMTLCA MOA MPUCMOTPOM A1 HEZLONYLIEHUS UTPbi C NPUBOPOM.
3anpetieHbl CaMOCTOSTENbHbI PEMOHT PUBOPA U BHECEHHE U3MEHEHHIA
B €10 KOHCTPYKLLMH0. PEMOHT npubopa J0MKEH NPOM3BOMUTLCA MCKIIoUH-
TebHO CrELIMANKUCTOM aBTOPU30BAHHOMO CEpBHC-LieHTpa. Henpodeccuo-
HaflbHO BbINOAHEHHast paboTa MOXET MPUBECTI K NONIOMKE NpUO0pa, Tpas-
MaM 1 MIOBPEXIEHHI0 UMYLLIECTBA.

BHWUMAHME! 3anpewero ucnone3o8anue npubopa npu ntobbix
HEeUCNPagHoCMSX.

Texuuueckue XapaKTepuCcTUKU

Mogen. RMC-M96
MouHoCTb. 860 BT
H 220-240B,50 Iy
3awwra ot nop INEKTPOTOKOM Kknacc |
06bem yawum 5n
ToKpbiTHe Yaww, aHTunpurapoe Daikin®
[Ilucnneit CBETOAMOAHbIN
Tun ynp CEHCOPHbIiA
Maposoii knana CbeMHblit
LHyp nuTaHmus CbeMHblit
JinvHa WwHypa nuTaHmus im
[abapuTHble pasmepsl (LUl x B x T) 288 x 245 x 385 MM
Bec HetTo 3,9 kr

ABTOMaTtHyeckue nporpamMMbl NpUroToBNEHUA

1. 3KCMPECC 8. )KAPKA

2. PUC/KPYMbI 9. BbIMEYKA
3..0on 10.  MALLA
4. AP 11. nnos

5. BAPKA 12. WOryPT
6. TYWEHME 13. XNEb

7. TOMNEHWE 14. NACTA
DyHKuMH

«MACTEPLLE® /TAVIT» (#3MeHeHwe TemnepaTyphi # BpeMeHi
)

15. MOJIOYHAS KALLA
16. BAKYYM

17. OPUTIOP

18. UMBKEAK

19. MY/IbTUMNOBAP

B npoLiecce npi ecTb
lMoaaepxaHue TeMneparypbl roToBbIX 6/t (aBTONOAOIPEB) n0 12 vacos
[pengapuTenbHoe OTKAI0YeHMe aBTONoAOrpesa ecTb
Pasorpes 6ni0z f0 12 yacos
Oom i cTapt 10 24 vaco
OTKAI0YeHMe 3BYKOBbIX CUrHaNOoB ecTb
bnokwposka naxenv ynp ecTb
Komnnektauus
MyneTuBapka Tuwr
Yawa Twr
KowteitHep ans npura Ha napy. Twr
MepHblit cTakaH Twr
Yepnak lur
Mnockas noxka lur
[lepxarens Ans yepnaka/noxku 1w
LUHyp nuTaHus Twr
Krura peuentos Tuwr
Pyk0BOACTBO N0 3KCNAYaTaLMK lum
CepBucHas KHMKKA Twr
[pou3sodumens umeem npaso Ha eHeceHue (i 8 Qu3atiiH, amakxe 8 Kue mu-
I Ku u3denus e xode noc co csoell npodykyuu 6e3 y8 00 3mux u3-
MeHeHusiX. B mexHuyeckux pucmukax donyckaemcs Mo £10%.

YcrpoiictBo npu6opa (cxema AL, ctp. 3)
1. Kpbiwka npubopa 2.

KHonka OTKPbITUA KPbILIKA
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CbeMHbIi NapoBoit Knana 11. Yepnak

YnnoTHUTENbHOE KOMbLO 12. MepHblit CTakaH

Yawa 13, KoHTeiiHep Ansi NpUroToBNEHMS Ha napy
Kopnyc npubopa 14. CbeMHas BHYTPEHHAS KpblLKa

Pyuka anst nepeHocku 15.  KowTeiiHep ans cbopa KoHaeHcaTa
MaHenb ynpaenenus ¢ aucnneem 16. CeteBoi wHyp

Pa3beM 415 NOAKNI0YeHHs CETEBOTO WHYpA 17. Dlepxatenb ang yepnaka/noxku

10. Mnockas noxka

MaHenb ynpaenenus (cxema |A2, ctp. 4)

1

0PN A

«Pa3orpes/OTMeHa» — BK/I04EHME/OTKII0YEHHE (YHKLMM NOAOTPEBa; MPEpbIBaHME PABOTbI MPOrPaMMbI IPUTOTOBAEHKS;
€6POC CAeNaHHbIX HACTPOEK

«QTCpouKa» — BK/IOYEHNE PEXUMA YCTaHOBKM BPEMEHM OTNIOXEHHOTO CTapTa

«TeMnepatypa» — yCTaHOBKa TeMnepaTypbl MPUrOTOBAEHHS

— — yMeHblUEHMe 3Ha4eHMs MapaMeTpa, nepek/io4eHne MeXay napaMeTpamMu, OTK/IUeHMe 3BYKOBbIX CHTHANOB
+ - yBenmuenme 3HayeHvs napameTpa, nepeiioveHme Mexly napameTpamH, 610KMpOBKa NaHenu ynpasneus
«BpeMsi» — ycTaHOBKa BPEMEHU NPUTOTOBNEHUS

«MynbTunosap» — BbICTpbIA 3anyck nporpaMmbl «MynbTUnoBap»

«Crap™ — BK/IIUEHME/OTK/II04eHMe aBTOMOJOrPEBa; 3aMmyCK NMPOrPaMMbl MPUTOTOBIEHMS

Ducnneit

Dvcnnei (cxema A3, cTp. 4)

No s s

MHauKaTop BpeMeHM NpUroToBeHms

MHayKaTop 0TCpOUKM CTapTa

MHavkaTop aBTonogorpesa/pasorpesa

VMHOMKaTOp OTK/K4YEHMS 3BYKOBbIX CUTHANOB

MHaukaTop GNOKMPOBKY NaHenu ynpaseHus

Lincposoit uhamkatop

MHOMKaTOpbI aBTOMATUYECKUX NPOTPaMM MPUTOTOBAEHHS

MEPEL HAYAJIOM UCNOJIb30BAHNA

AKKypaTHO JI0CTaHbTe U3/NKe 1 ero KOMM/eKTylolLMe U3 KOpOOKN. YaanuTe Bce YNakoBOUHbIE MaTepHalbl v PeKNaMHble Ha-
Kneiiku.

0 C Ha Mecme Ui I

p P

DULiHbIM HOMepoM u30enus Ha e2o Kopnyce!

(npu Hanuyuw) u mabauyky c ce-

TMocre mparcnop unu xp npu HU3KUX
memneparnype He MeHee 2 4acoe neped 8KYeHuEM.

i npubop npu KOMHamHo(i

Kopnyc npubopa npotpuTe BRaxHoi TkaHblo, CbeMHble AETa/ MPOMOiiTe B Tenoit Boze. TujatenbHo npocyLuTe npubop nepes
MOAK/I0UEHNEM K INEeKTPOCETH.

YcranoBuTe NpUGOp Ha POBHYIO TBEPALYIO CYXYHO FOPU3OHTAIbHYI0 MOBEPXHOCTb TaK, YTOObI BbIXOASLLMIA U3-NIOJ KPbILUKM rOPSi-
4uid nap He nonagan Ha 06oM, eKoPaTMBHbIE OKPLITUS, 1EKTPOHHbIE NPUBOPbI 1 APYrie NPEAMETb UM MaTepHalbl, KOTOpblE
MOTYT NIOCTPAAATh OT MOBbILUEHHbIX BAKHOCTA U TEMNEpaTypbl.

Mepen ucnonb3oBaHMeM ybeautech B TOM, 4TO BHEWWHME M BUAMMbE BHYTPEHHUE YaCTH MPUBOPa He UMEIOT NOBPEXAEHHMH,
CKOJ0B 1 ApyruX AedekToB. OAKM0UHTE WHYP MUTAHMS K PasbeMy Ha KOpMyCe, YOEANTECh B MPOYHOCTH COBAMHEHNS.

@ BHUMAHWE! TTodrumams 3a pyyky npubop ¢ HanonxerHoll yawed SAMPELLEHO.

[ooHumame npubop 3a pydku yawu 3AMPELLEHO!

He skntoyaiime npuop Ge3 ycmaroenerHoll 8Hympo yauwu uu ¢ nycmoli yauwel — npu Ciy4aiiHoM 3anycke npozpammsl npu-

JKapKoli npodykmos Haselime 8 Yauly HeMHO20 pac

3mo np npu6opa unu K

unu nooct

K Kp 'y neEpeep

IMeped

macna.

SKCNAYATAUMA TPUBOPA

OTK/toyeHue 3BYKOBbIX CUTHaNnoB

Bbl MOXeTe BK/I04aTb/0TK/1104aTb 3BYKOBbIE CUTHANbI B 1K06OM pexuMe paboTbl NpuBopa, KpOMe HacTPOIK MPOrpaMMbl 40
CTapra.

[1n 37010 B 1106OM PEXMME, KPOME PEXIMMA HACTPOIIKM NPOTPAMM, HAKMHTE U YAEPKUBAITE HECKONIBKO CEKYHE KHOMKY —.
Ha aucnnee 3aroputcs unaukatop 9. [Ls BK/IKOUYEHNUS 3BYKOBbIX CUHAN0B MOBTOPHO HAXMUTE U YAEPKUBANTE HECKONbKO
CeKYHA, KHonKy —. [pO3BYYMT 3BYKOBO# CUTHAN, UHAMKATOP ﬁ@: noracHet.

Bnokuposka nanenu ynpasnexus

[ins obecneyerns sononHuTenbHOM GesonacocTu B npubope npesycMoTpera QYHKUMS GNOKMPOBKM MaHen ynpasnenus,
npeaynpexaaiowas CnyyaiHoe Haxarue KHOMOK.

3abnokuposarb/p

pOBaTh NaHeNb MOXHO B 106OM pexume, KpoMe HacTpOiAKu NporpamMMbl Ao crapra. [ing

Ero HaXMUTe 1 yepuBaiiTe HeCKONbKO cekyHa kHonky = Eciu nanenb ynpasnenws 3a6nokuposana, Ha aucniee ropu

06wwii nopanok ReicTBHi NPy UCNoNb30BaHUM aBTOMaTUYECKUX NpOrpamMM NpUroToBaeHua

AN\

(<)

.°‘.V‘.-’>>QP‘

BAXHO! Ecnu ewi uci npuop ong 800bI (Hanpumep, npu 8apke np ), SATPELLAETCS yemanas-
Jugame memnepamypy npueomosnenus suie 100°C. 3mo moxem npusecmu k nepezpesy u nosomke npubopa. o moii xe
npusute SATIPELLAETCA uct ong 80061 npo2pammbl XXAPKAY, «XJIEB, «BBIMEYKA», «[TLILIAY, «OPUTIOP»,
«YU3KENK>.

MozroTosbTe (0TMepbTe) HEOOXOANMbIE MHTPEANEHTI.

Pa3MecTute MHrpeauenTbI B Yalle, Cneys YkasaHUsiM KHUT peLienTos i CBOAHOI TabmLibl NpOrpaMM NpUroToBAeHHs
(ecr BbI roTOBUTE MO CBOEMY peLienTy). CneauTe 3a TeM, YT0GbI BCe UHTPeAeHTb], BKI0Yas XUAKOCTb, HaXOAMINCD HIDKe
MaKCMManbHOM OTMETKM Ha BHYTpeHHe/ NOBEPXHOCTH Yaluy. Y6eauTeCh, YTo Yalia ycTaHoBNeHa be3 nepekocos u
T/I0THO COMPUKACAETCS C HarpeBaTeNlbHbIM JMEeMEHTOM.

. . N

[pu pabome ¢ Kol ucr MONbKO Yawly, 8
Cosmecmumele yauwu cvompume 8 pasdene /i
8aHue dpyzoil nocydel SAMPELLEHO!

unu cosMecmuMyto ¢ 0aHHoL MoOenbHo.
aKceccyapel» U Ha calime www.redmond.company. Mcnone3o-

SATPELUAETCS o6pabameisams npodykmsl HenocpedcmeeHHo 6 yatie! Imo Moxem npusecmu K NospexdeHur0 aHmunpu-
20PH020 NOKPLIMUS, deopMauuL Yawu u esIxody npubopa u3 cmpos.

3akpoitte Kpbilky npubopa.

Tpu uc PbIX NPozpamm donyckaemcs np npu Ui KpeiLuke, cnedylime ykasaHusM
KHU2U peuenmos.
BHUMAHWE! Ecnu gt HQ 8bICOKUX paMypax ¢ ucr [ KoAuyecmea paci

Macna, ecezda ocmaengiime Kpsiwky npubopa omxpsimod.

lMoakniounTe CeTeBo WHYp K pasbemy Ha kopnyce.

Moakntouute npubop Kk 3nektpoceTu. NpUGOP NepeiiaeT B pexum oxuaanus (Ha Aucnnee otobpaxaercs - - - -).
Haxumas kHonku — v =, BbiGepwTe HeoBX0aMMYI0 MPOrpamMMy NPUroToBAeHwS. MepeKioueHme NporpamM ocyllecT-
B/ISIETCA NO KPYry, UHAMKATOP BblﬁpaHHOﬁ NpOrpaMMbl M UHAMKATOP KHOMKM ((CTaDT» 6y}1yT MUratb.

Tpyu HEOBXOAMMOCTM U3MEHHTE BPeMS NPUTOTOBIIEHNS, YCTaHOBNIEHHOE N0 YMONUaHMIO (CM. pa3fien «YCTaHoBKa BpeMe-
HU npurotosnexns»). B nporpamme «MYJIbTUMOBAP» Takxe npesycMoTpeHa BO3MOXHOCTb PerynupoBKM TeMnepaTypbl
NpUroToBNeHus Ao crapta (cM. pasaen «Mporpamma «MYJIbTUMOBAPY: ycTaHoBKa TeMnepaTypbl NpUroToBeHus Ao
CcTaptan).



8. TMpu HEOBXOAMMOCTH YCTaHOBHUTE BPEMS OTCPOYKN CTapTa (CM. pasaen «OTCpouka CTapTa nporpamMbly).

Ipu Hacmpolike nap P 3HaveHue Muzaem Ha ducnaee. pu be3delicmeuu 8 meyeHue 5

cekyHO 3HaYeHUe KU COXp 9.

Ipu besdelicmeuu 8 meyeHue 00HOU MUHyMbI 80 BpeMA HACMPOUKU Npo2p npubop nepetidem & pexum

Hamamue kHonku «Pa3oepes/Ommera» 80 8pemMs HACMPOUKU npoep P D npubop 8 pexum
8bibopa KUX npozp KkHonku «Pa3ozpes/OmmeHa» npubop 8 pexum
OKUOGHUS.

Ha nio6om 3mane Hacmpauxu Haxamue u ydepwarue KHonku «Cmapm» np
YUUMU Hacmp . He paMempbl 0CMaxymcs no y

9. [lns 3anycka nporpamMMbl MPUTOTOBNEHMA HAKMHUTE W yAepxKmBaliTe KHonky «CTapm.

10. Bo Bpems pabotbl nporpaMMbl Ha Ancnniee BeaeTca 06paTHbIi NOMUHYTHbIA OTCYET BpeMeHy NpuroToneHus. foput
VMHAUKATOP BbiBGpaHHOI nporpammbl, uhakagop (&), uhaukatop kHonku «Crapr» ropuT noCTosHHO. Ecin aktveHa
(YHKUMA aBTONOAOTPEBA, FOPUT MHAMKATOP < (CM. pa3fen «ABTONOAOTPeB (MOAAEPKaHUe TeMNepaTypbl FOTOBbIX
6nton)»). B 3aBUCMMOCTM OT BbIGPaHHOM NPOTPaMMbl NPUrOTOBAEHHS 06PaTHbIH NOMUHYTHbIA OTCYET BPEMEHHU NPUFoTOB-
NeHUst Ha ACTINIee HauHeTCs Cpasy Uk Mo OCTUKeEHUM HeOBXOAMMOIA TeMnepaTypb B Yalle.

K 3anycky npozp

0 B KUX Npozp omcyem yc 8pemMeHu np
nocre ssixoda npubopa Ha 3a0 pabo4ue nap . H D, 8 Npo2p «[TAP» 06p i omcyem
8peMeHU NpU2oMOB/eHUS HAYHEMCS MObKo nocie 3aKUNaHLA 60061 U 00pa3g8anus doCMamoyHo NAOMHo20 Napa 8 Yauie.

Bo 8pems ebixoda Ha paboyue napamempel Ha ducnsee Mu2aem UHOUKAMop

A MOJIbKO

1. 0 3aBepLIeHUN NporpamMmMbl NPUroTOBNEHUA BAC OMOBECTAT 3BYKOBbIE CUTHANbI. Mo oKoHYaHH paﬁom I'IPOI'paMMbI/
aBTOMOAOrPeBa Ha ANCN/IEE HA HECKONbKO CEKYHA NOABUTCA HaaNUCh «End», 3aTem I'lpl460|J I'IEDEWJETE PEeXuM oXuaa-

o [na 3awumel om nepezpesa npu ycmaxoske memnepamypsi npuzomosnexus 150°C u ebitie MakcumaneHoe 8pems npuzo-
moesieHus Gydem 02paHuyeHo 08yMS Yacamu.

Ecnu abr ucnonsyeme npoapammy «MYJITUTIOBAP» dng

Ay pamypy np 8biwe 100°C.

800bI (HANPUMeEP, NPU 8apKe Np SATIPELLAET

OTcpouKa cTapTa nporpamMmbl

(DyHKLlVlﬂ «OTCDO"IKa CTapTa» no3BO/SET YCTaHOBUTb BPEMA, MO UCTEYEHUW KOTOPOrO HAYHETCA BbINONHEHWE NPOrpaMMbl
NpUroTOBNEHNSA.

1. Haxwure KHOMKY «OTCDO‘{Ka» Earopmca WHAWKaTop @ 3HaYeHKe 4acoB Ha AUCNNEE HaYHeT MUraThb.

2. Haxumas KHoNKku — v =} yCTaHoBMUTe enaeMoe 3HaueHve Yacos. lepekaioueHve NpoMCXoAuT Mo kpyry. [ GbicTpo-
o HaXMUTE 1 YAePXKUBaIiTE COOTBETCTBYHOLLYHD KHOMKY.

3. [Ins CoXpaHeHmst U3MeHeHMUiA v Nepexoza K HACTPOiiKe MUHYT HAKMMTE KHOMKY «OTCpOuKay.

4. AHanOrMyHO YCTaHOBMTE 3Ha4eHUe MUHYT. He Haxjiaiite KHOMKM Ha NaHeNn HECKOMIbKO CEKYHA, U3MeHeHuUs ByayT co-
XpaHeHs agToMaTA4eckw (noracket uiukatop (), ancnneii BepHerca K oto6p npur
Uro6bl BEPHYTBCS K HACTPOIIKE YAC0B, 40 ABTOCOXPAHEHMS! ELLIE Pa3 HAKMUTE KHOMKY «OTcpouKa»

o

Bo Bpems pabotbl dyHKumm «OTCPOYKa CTapTa» Ha AuCee BeAeTcs 06paTHbIA MOMMHYTHbIR OTCYET 10 Hayana paboTbl Npo-
TPaMMBl, TODST UHMKATOP BbIGPAHHOM MpOrpaMMbl 1 WiyawkaTop L2 HAUKATOPb! KHOMOK «Pasorpes/OTMenar u «Crapm. Ecn
aKTMBHA (yHKLMS aBTONOZOrPEBa, FOPUT MHAMKATOP J (CM. pazen «ABTOMOAOrpeB (MoaaepaHue TeMnepaTypbl roToBbIX
6ntop)p).

i

JlanHas gyHKyus docmynHa He Ha ecex npozpammax (cm. Ceodyio mabauuy KUX Npo2p

Bo epems pabomei yHkuuu «Omcpoyka cmapma Ha ducniee udem 06pamHbiii omcyem epeMenu, 0cmaswie20cs 00 Hayana

HuA. npuzomoeneus. Hawmume KHonky «Omcpodkar: Ha QuCniiee HA HECKONbKO CeKyHO 0mobpasumcs ycmaHoeseHHoe 8pems
Ymober Y, npep npouecc np unu P u ydep i .
me )(Non)(y«Pagaepee/OmMeHa» Mo OKoHYaHMM paoTbl GyHKMM NPUBOP MOAACT 3BYKOBOV CUTHAI, UHAMKATOPbI O n© va gncnnee norachyT. Haunercs
Bbl )il NPOrpaMMbl Npwr
[ing nony Kayec il npednazaem 8oc q [ no np 6100 u3 " porp s
ik U KHuRU, pasp ik ong smoii modeu. Coomeemcmeyrowue pe- @ He pexomerdyemcs ucnonb3oeams gyHkuuio «Omcpoyka cmapma, ecau peuenm codepium ckoponog 5 np
Uemmel 661 mate Moeme Hodmu Ha calime whww.redmond. company. & (siiua, caexee MOTOKO, MACO, CeIp U M. 0)

YcraHoBKa BpeMeHH NpUroToBeHUs

Bbl MOXeTe caMOCTOATENbHO YCTaHaBNMBaTb BPeMS NPUTOTOBNEHNS NS KaA0A nporpaMMbl, kpome nporpammbl «IKCMPECC.

Lllar u3MeHeHus 1 BO3MOXHbIiA Avana3oH 3afaBaeMoro BpeMeHM 3aBUCAT OT BbIOPaHHO! NPOrpaMMbl MPUTOTOBAEHHS (CM.

(CBoAHYI0 TabKLLy aBTOMATU4ECKUX MPOrPaMM NPUTOTOBNEHMUS).

1. Haxmue KHonky «BpeMsi», Ha uCTNIee HAYHET MUTaTb 3HaueHHe Yacos.

2. Haxumas KHonku — v = ycraHoBuTe enaemoe 3HaueHue Yacos. MepeKioueHvie NpoMCXoAHT o Kpyry. [Lns GbicTpo-
o HaXMMTe 1 yaep Te COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMIKY.

3. [Ln coXpaHeHus M3MEHeHHi v Nepexosa K HacTPOIKe MUHYT HAXMUTE KHOMKY «Bpems.

4. AHanornyHo yCTaHOBUTe 3HaueHne MUHYT. He HaXMMaliTe KHOMKX Ha MaHenM HECKOMbKO CeKyHL, U3MeHeHus ByayT co-
XpaHeHbl aBTOMATH4eCKi (Uncpbl Ha AMCNEe MepecTayT MuraTb). YToBbl BEPHYTLCS K HACTPOIiKe YaCoB, 0 aBTOCOXPaA-
HEHuS elle pas HaKMHTE KHOMKY «Bpemsiy.

Mporpamma «MYJIBTUMOBAP»: ycTaHoBKa TeMnepaTypbl NPUroOTOBNEHHS A0 CTapTa

Mpu ncnonb3osaxuu nporpamMmbl «<MYSIBTUNOBAP: Bbl MOXeTe perynupoBaTh He TObKO BPEMS, HO U TeMnepaTypy NpUroToB-
NIeHus Ao crapra. [luanasoH BO3MOXHbIX 3HaueHuit — ot 35 1o 180°C ¢ warom 8 5°C.
1. Haxwmute KHonky «TemnepaTypay, 3Ha4eHue TeMnepaTypbl N0 YMONYAHMIO HA AUCTIIEE HAYHET MUTaTb.
2. HaxuMas kHONKu — 1 =, yCTaHOBMT enaemoe 3Haueme TemnepaTypsl. llepekaioueHue NPOMCXOWT no Kpyry. [ins
6bicTporo S HOKMUTE 1 yaep /iTe COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.
3. He HaxuMaifTe KHOMKM Ha NaHeNu HECKONbKO CeKyH, U3MeHeHUs ByAyT COXpaHeHbl aBTOMATUYECKM (AUCTNeH BepHeT-
4 K oT06p! BPEMEHM NPHTC

®yHkuus «<MACTEPLUED NAUT»

OtkpoiiTe Ang 69 ewe Gonbwe BOIMOKHOCTEI ANA KyNMHAPHOTO TBOPYECTBA C HOBOV (yHKuveil «MACTEPLIED JIAAT»!
Ucnonb3ys GyHkumio «MACTEPLLE® JTAUT», Bbl CMOXeTe U3MeHATb HAaCTPOWKYM NPOrpaMM NPAMO B NPOLIECCe NPUTOTOBNEHUS.
Bbl Bcerza cMoxeTe HAaCTpOMTb paboTy N1to6oit MporpaMMbi Tak, 4ToBbl OHa COOTBETCTBOBANA MMEHHO BallMM MOXENAHUSIM.
Boikunaet cyn? MonoyHas katwa «yberaem? OBOLWy Ha napy roToBATCS CIMIIKOM A0AT0? V3MeHuTe TemnepaTypy i Bpems
TIPUTOTOBNEHMUS, He MPepbiBasi paboTy NPOrpaMMbl, kak eciiu Gbl Bbl FOTOBUAM Ha MAUTE WM B IyXOBOM LiKacy.

OyHkuvs «MACTEPLLIED NTAAT» BpeMs 1 patypy npuro BO BPEMS BbINONHEHHS N1060i
aBTOMaTn4eckoit nporpambl, kpome nporpammbl «IKCMPECCy.

Oynkyus «MACTEPLLED JIAVIT» Moxem oKka3ambcs 0coBerHo nonie3Hol, ecau 8bl 20mosume 67100a N0 CIOXHbIM peuenman,
puMep, npu np 201y6u08, bepcmp

P « p pOcp P
Cynos u nacmel No PasnuyHsIM peyenman, oxema u m.o.).

paTypbi B poLecce np

JlanasoH u3mMeHeHns Temnepatypbl npurotoenms — ot 35 4o 180°C c warom usmererus 8 1°C. Perynuposka TeMnepatypel
B NMPOLiecce NPUroTOBNIEHNS aHaNOrMyHa HacTpoiike TeMnepaTypbl Ao cTapta B nporpamme «MYJIbTUMOBAP.

1. B npouecce npuroToBfieHms HaxmmTe KHOMKy «TeMnepaTypay, 3HauyeHue TeMnepaTypbi N0 yMONYaHMI0 Ha AuCriee
HaYHeT MUraTb.

2. Haxumas kHonkv — u =}, ycTaHoBuTe enaeMoe 3HaueHue TemnepaTypbl. lepeKioueHve NPOMCKORMT MO KpyrY.

3. He HaxuMaiiTe KHOMKM Ha NaHENM HECKOMIbKO CEKYHA, U3MeHeHHs ByAYT COXpaHeHbl aBTOMATUUECKN (AuCnnei BepHET-
€A K OTOGPAXKEHWI0 BPEMEHN NPUTOTOBNIEHNS).



Jlns 3aujumel om nepezpesa npu ycmawoske memnepamypsl npuzomoenerus 150°C u ebitiie MakcuManbHoe epems npuzo-
mosneHus bydem 02paruyeHo 0ByMs Yacamu.

o

p B mpouecce np
[lnanasoH u war BpeMeHy np HWS 3aBUCAT OT BbIGPaHHOI nporpamMmbl (cM. CBOAHYI0 TabnuLly aBToMaTi-
YeckuX NporpaMM MPUrOTOBIEHKS!). PerynupoBka BpeMeHM B NPOLieCCe MPUTOTOBNIEHNS aHANOTMYHa YCTaHOBKE BPEMEHM 10
CTapTa nporpamMMbl.

1. B npovecce npuroToBneHus ABaKAbl HAKMUTE KHOMKY «Bpems», LMGPOBOI MHAMKATOP HA AUCTNEE HAYHET MUaTb.

2. Hawumas KHonku — 1 =} ycraHouTe enaemoe 3naueHme 4acos. Mepekioesme NpoUCXORUT N0 Kpyry.

3. JLn CoXpaHeHus M3MeHeHwii 1 Nepexo/ia K HacTPOiKe MUHYT HaXMUTE KHOTIKY «Bpemsi».
4

AHNOMMYHO YCTAHOBHUTE 3HaueHHe MUHYT. He HaMMaliTe KHOMK Ha NaHenM HECKONbKO CeKyHE, U3MeHeHws ByayT co-
XpaHeHbl aBTOMATUYECKY (LiPbI HA AUCTINEE IEPECTAHYT MUTaTb). YT0BbI BEPHYTLCS K HACTPOIIKE 4ACOB, A0 ABTOCOXPA-
HeHwA eLLe pa3 HaxMuTe KHOMKy «Bpemsy.

Ecnu ycmarosums 3Ha4eHue epemenu 00:00, paoma npozp

Bo 6pemsa pa6omel gyHkyuu «Omcpoyka cmapmas yHkyus «MACTEPLIE® JIAIT» Hedocmynka.

6ydem oc

o

80 8pEMS 8bIX00a HA paboyue napamempel (ecau 3mo npeo-
Hazpesa 6ydem npepsar, HayHemcs 06pamueili omeyem

Mpu PAMYpbI UNU BPEMEHU
yeMompeHo 3a600cKuMU Hacmpolikamu) npouecc np
8peMeHU pacomel NPozpaMMb.

AsTonoporpes (noaaepkaH1e TeMnepaTypbl roToBbiX 6/1104)

[laHHas GyHKUMS BKNKOYAETCS aBTOMATUYECKM CPa3y N0 3aBeplleHny paboTbl NPOrpaMMbl MPUTOTOBAIEHNS M MOXET NOAAep-
)yBaTb Temneparypy rotosoro 6ntoaa B npeaenax 70-75°C 4o 12 yacos. Mpy AeiCTBYtoLLEM aBTONOAOTPEBE FOPAT UHAMKATOP
U MHAMKaTop KHoMKM «Pasorpes/OTMeHay, Ha AUCTIee BERETCA NPAMOi MOMUHYTHbIV OTCYET BpeMeHU paboTbl B JaHHOM
pexvMe.

Y706l BbIKNOYUTH ABTOMO/OIPEB, HAXMUTE W yAepxuBaiiTe KHOMKY «Pa3orpes/OtMeHar. pubop nepeitaeT B pexmm oxuaa-
HUSl.

0 [lanHas gyHKkyus docmynHa He Ha ecex npozpammax (cm. Ceo0Hyro mabauuy KUX Npozp p

TpeaBapuTenbHoe OTK/KYEHHe aBTON0A0rpeBa

BK/t04EeHMe aBTONOAONPEBA MO OKOHYAHMM PaBOTbI MPOrpaMMbl NPUTOTOBNIEHMS He BCETAA KENATeNbHO, C YYETOM 3T0r0 B
npuBope NpeaycMOTpeHa BO3MOKHOCTL 3a6NaroBPEMEHHOT0 OTKAKOYEHNS AaHHOI dyHKuuM. [lng aToro Bo Bpems paBotsl
MIPOrPaMMbl MPUTOTOBNIEHNS UM (YHKLMM OTCPOUK CTApTa HAXMHTE KHOMKY «CTapT»: MHAUKaTop < noracker. Yobbl cHoga
BK/IH04MTb 3BTOMOAOTPEB, HAKMMTE KHOMKY «CTapT» elue pas.

0 [ing saweeo ydobcmea npu ycmaroske p Huxe 80°C Gydem KU
omknkoden. Ecnu 6 npouecce pabomel npozp 6ydem yc pamypa esiwe 80°C, asmonodozpes asmoma-
MUYeCKU BKOYUMCS.

Pazorpes 6nton,

Bbi MoxeTe ncnonb3osatb npubop Ans pasorpesa baio. [ing roro:

1. TlepenoxwTe NpoayKThl B Yally, yCTaHOBMTE ee B KOPMYC npubopa.

2. 3aKpoiiTe KpbILLKY, NOAKNI04MTE NPUBOP K INEKTPOCETH.

3. Haxwmure KHOKY «PaBDI'DGB/OTMEHa» 3aropATcs MHAMKaTop kHonku «Pasorpes/OTMeHa» v UHAMKaTop U Talivep
HaYHeT NPAMOiA NOMMHYTHbIA OTCYeT BpeMeHw pasorpesa. [pubop pasorpeet baioao Ao 70-75°Cw bynet nosaepxmsath
€ro ropayuM B Teyenue 12 yacos.

[ins oTkntoueHMs pasorpesa NoBTOpHO HaxMuTe «Pa3orpes/OTMeHay. [pubop nepeinet B pexmm oXUAaHHS.

4
@ bnazodaps ¢ U pazozpesa npubopa Moxem CoXpansime npodykm 20ps4uM 00 12 4acos, 00HAKO Ml
& He pexomeﬁdyeM ocmasname 671000 & Zﬂpﬁ%’M cocmosHuU Gonee Yem Ha 08a-mpu 4aca, mak Kak uo20a 3mo Moxem npu-
8ECITIU K U3MEHEHLIK €20 BKYCOBbIX Kayecms.

CBoaHasi Tabnmua aBTOMATUECKUX NPOFPaMM NPUTOTOBNEHHS (3aBOACKVE YCTAHOBKH)

Mporpamma

MYNILTUMOBAP

IKCNPECC

PUC/KPYMbI*

on

NAP

BAPKA

TYWEHNE

TOM/IEHWE

XAPKA

PeKoMeHpauMm N0 UCNO/b30BaHHIO

MpurotoBneHue pasnndHbix 60z ¢
BO3MOXHOCTbIO YCTAHOBKY TeMnepa-
TYpbl M BpEMEHHU MPUTOTOBNEHMA

MporpaMma npefHasHayeHa Ans
TPUTOTOB/IEHHS PUCA U PACChINYATBIX
Kalu Ha Boge. lMporpamMa npegycma-
TPUBAET aBTOMATUYECKoe OTK/IKoYe-
HWe nocne MONHOTO BbIKUNAHUS
BO/IbI.

Bo Bpema pabotbl nporpaMMbl Ha
avcnnee orobpaxaercst| ¥

[puroToBNEeHMe pasnu4HbIX Kpyn u
rapHupoB

MpUroToBNEHME XONOALA M 3anVB-
HOTO, NPUrOTOBNEHHE GYNbOHOB, 3a-
MPaBOYHbIX, OBOLLHBIX M XONOAHBIX
cynos

[purotoBneHme Ha napy Msca, pbibbl,
NTWLIbI, OBOLLEI4 1 APYrMX NPOAYKTOB.
Vicnonb3yiiTe cneupanbHbli KOHTEAHED
(Bx0aMT B KoMnnekT). ECu Bbl He uC-
110/b3yeTe ABTOMATUYECKVE HACTPOVK
BPeMeHU B JlaHHOii MporpamMe, 06pa-
THTeCh K Tabnuue «PekoMeHayemoe
BPEMA NPUIOTOBNEHUA Pa3/IUUHbIX
NPOZYKTOB Ha napy»

Bapka msca, pbibbl, NTHLbI, 0BOLLE 1
[pYTVX POZIyKTOB

TyweHue Msca, NTHLLb, PbiGbl, 0BOLLEH,
rapHMPOB M MHOTOKOMMOHEHTHbIX
6104, NPUroOTOBAEHME XONOALA U
3aMBHOTO, NPUFOTOBAEHME BYNbOHOB,
3anpaBOYHbIX, 0BOLLHbIX U XONIOAHbBIX
cynos

MPUrOTOBAEHHE TYLIEHKM, PyNibKK

JKapka oBoLuei, MAca, pbiBbl ¥ NTULI.
Bo BpeMms paboTbl AaHHO# nporpam-
Mbl Kpbilka npubopa AoMmKHa ocTa-
BaTbCA OTKPBLITON. 10 AocTKeHNN
HeoBXoAMMOit TeMnepaTypbl npuro-
TOBNIeHMs NpUGOp NoAaCT Ba KOpOT-
KUX 3BYKOBbIX CUTHana, noMecTute
npoAYyKTbI B yallly

Bpems
NPUrOTOBNEHNS
110 YMONYaHHI0

2
N
S

ABTOMaTUyeckoe OT-
Kno4yeHue nocne non-
HOrO BbIKMNAHWA BOAbI

0:25

1:00

0:35

0:40

1:00

3:00

0:18

MAvanason
PEryupoBKu
BpeMeHu ’

OxupaHue
BbIXO/A HA
paboune

YCTaHOBKM

2MuH - 124/ 1 Mun

IMuH -44/1MuH

SMUH -84/ 1 MuH

SMUH - 24/ 1 MuH

S5MUH -84/ 1 MuH

5MuH -124/1 MuH

S5MuH -124/5 MuH

1MuH -24/1MuH

Pl

X Otcpouxa crapra

ABTonoporpes, 4

-
~

12

12

12

12

12



Mporpamma

BbIMEYKA

MALLA

nnos

oryet

XNEB

NACTA

MOJIO4HAA
KALIA

BAKYYM

OPUTIOP

UMBKEAK

PekoMeHAaLMH N0 UCMONb30BaHHIO

Bbineuka kekcos, 61CKBITOB, n1poros
W3 [POXOKEBOr0 W CI0EHOr0 TecTa,
NPUroTOB/IEHME 3aneKaHoK

anI'DTDBﬂEHME MUULbI C Pa3nnyHbl-
MW HaYMHKamn

HDMI'OTOBI'IEHVIQ Pa3nnyHbIX BULOB
nnoea

TpuroToBNeHve pasauyHbiX BUA0B
iorypra

Mpurotosnexue xneba u3 pxaxoit n
NWeHNYHOA Myku. CredyeT yuuTbiBarTh,
4T0 B TEYEHME NepBoro 4aca pabors
MporpaMMbl UAET Paccroiika Tecta, a
3aTeM — HenocpesCTBEHHO Bbineka-
Hue. [pu yCTaHOBKe BPEMEHU NpHro-
TOB/IeHMs MeHee 1 vaca nocre 3any-
CKa NPOrpaMMbl HAYHETCSl NpoLecc
BbINeKaHua

[puroToBneH1e MakapoHHbIX U3ge-
JIMiA M3 PasHbIX COPTOB MLIEHULbI.
Mocne 3akunaxus Bogbl npubop no-
JacT 3BYKOBOW CMrHan: oTkpowTe
KPILWKY M MOMECTUTE MPOAYKT B
KUANALLYIO BOAY. 3aKPOiiTe KPbILLKY 1
TIOBTOPHO HaXMUTE KHOMKy «CTapT.
HayHercs 06patHblil 0TCYET BpeMeHn
TIPUTOTOBNEHUS!

anI’OTOBﬂEHMe Kalw C ucnonb3osa-
HMEM MacTepu30BaHHOr0 MOOKa
Manoit XUpHoCTH

[purotoBneHme NpoayKToB B BakyyM-
HOIl ynakoBke

lpuroToBnexue pasnuukbix npo-
ZyKTOB BO (hpuTIope. Bo Bpems pa-
60Tbl JaHHOW NPOTpPaMMbl KpbiLUKa
npubopa AOMKHA OCTaBaTbCs OT-
KpbITOiA. M0 AOCTUKEHUM HEOBXOAN-
MO TeMnepaTypbl MPUTOTOBNEHUS
npubop NoZacT ABa KOPOTKUX 3BY-
KOBbIX CUHana, IOMecTUTe NPpozayK-
Tbl B Macno

I'Ipmromsneume CbIPHBIX MWPOTOB 1
TBOPOXHbIX 3aneKaHoK

Bpems
NPUrOTOBNEHNS
10 YMONHaHHI0

1:00

0:20

1:00

8:00

3:00

0:08

0:30

2:30

0:16

1:00

[uanason
perynupoBKku
BpeMeHU
npurotonexus / LWar
YCTaHOBKM

IMuH -44/1MuH

ImuH-14/1 MuH

SMUH - 24/ 1 MuH

10 MMH - 124/ 5 MuH

SMUH -44/1MuH

ImuH-14/1MuH

1MuH - 44 /1 MuH

10MuH - 124/ 5 MuH

1 MuH - 40 MuH /
1 mun

IMuH =34/ 1 MuH

OxupaHue
BbIX0/a Ha
pabouue
napameTpbi

v

< Orcpouxa crapra

AN

AN

Agronoporpes, 4

~

12

12

*OyHKyus
peanu3oeara & npozpamme «3KCIPECCy.

. COBETbI MO MPUTOTOBMEHNIO

K020 OMK/HYEHUS 8006/ O

poep nocne p pacc Kpyn

061wMe pekoMeHAALUMU

[ing npuroToBneHus 0BOLLEI M APYrUX NPOAYKTOB Ha Napy 3aneiTe B Yally BOAY U YCTAaHOBMTE KOHTEAHEP ANS Npuro-
TOBNEHMA Ha napy. OTMepbTe U NOATOTOBLTE MPOAYKTbI COMACHO PELLENTY, PaBHOMEPHO PA3NOoXMTE UX B KOHTE/Hepe Ans
NpUroToBNEHMA Ha Napy. UeﬂyﬁTe YKa3aHuAM KHUM peLienTos.

[lnA NpUroTOBAEHNS MONOYHBIX Kall MCMOAb3YiiTe NacTepu30BaHHOE MOMIOKO Mafloil XMPHOCTH, NPU MCMIONb30BaHMM
LieNbHOro MoIoKa pa3baensiiTe ero nuUTbeBOI BOAOI B nponopumy 1:1. Mepen npurotonexnem cMasbiBaiite yaly
CMBOYHLIM Mac/oM. TiLiaTeNbHO MPOMBIBaliTe BCe LieNIbHO3ePHOBbIE KPYMbl (PUC, KPYTibl, MUEHO M T.N.), NOKa BOAA He
cTaHeT yuctoi. Crporo cobniofaitTe NPONOPLMK, yKa3aHHbIE B peLienTax 3 npunaraeMoil KHUr. YMeHbluaiite nm yBe-
TM4MBaIATE KOMMYECTBO MHTPEAUEHTOB TONLKO MPOMOPLMOHNBHO.

Bo BpeMs npuroToBnenus xneba i Bbineukw CIefuTe 3a TeM, YToObl UCXOBHbIE MHTPEAVEHTDI 3aHNMaH He Goniee NonoBu-
Hbl 06beMa yalum. He pexoMeHayeTcs ucronb3oBake dyHKumit «OTCpouKa cTapTay, Tak Kak 3T0 MOXET MOBAUSATb Ha kade-
CTBO BbineuKw. [0TOBBII NPOZAYKT BbIHUMaiiTe M3 NpuBOpa cpasy No NPUrOTOBNIEHMH, 4TOBbI OH He CTa BaxHbIM. Ecu 3T0
HEeBO3MOXHO, ONYCKAeTCs 0CTaBUTb NPOAYKT B Np1GOpe Ha HEBObLLIOI CPOK NPY BK/IOYEHHOM aBTOMOAOTpeBe.

He oTKpbiBaiiTe Kpbiliky nprbopa Ha 3Tane paccroiiki Tectal OT 3700 3aBUCHT Ka4eCTBO BbiNeKaeMoro MPOAYKTa.

[put NpuroTOBAEHUU NPOAYKTOB BO (pUTIOPE MOMeLLaiiTe KOP3uHy C NPoAyKTaMm (MpUoBpeTaeTcs OTaAenbHO) B yxe
pasorpetoe Macno. Mcnonb3yiiTe B kavecTse GpuTiopa TObKO paduHUPOBAHHOE PacTUTENbHOE Macno. [oToBbTe C OT-
KPbITOM KPbILIKOW. [TOMHUTE 0 TOM, 4T0 Macno o4eHb ropsuee! Bo u3bexaHue 0xora ucnosb3yiTe KYXOHHbIE pyKaBuLibl
1 He HaKNOHAITECh HaZ NpuBOpOM. He Cnonb3yiiTe OAHO U TO e Macno Ansi MOBTOPHOTO NPUTOTOBNEHUS NPOAYKTOB
BO dpuTiope.

Mepes, NOBTOPHbIM UCMONb30BaHMEM nporpamMbl KAPKA» gaiite npubopy NONHOCTbIO OCTbITH.

Own6KM NP1 NPUrOTOBAEHUM U CNOCOGBI MX YCTPaHEHHUS

B npencrasnexHoit Hike Tabnuue cobpakbl TMNMYHbIE OWMBKM, AONYCKAEMbIe NPU NPUTC
PaccMOTPeHbI BO p

LM B

bl U MYTH P

B/ItO/0 HE NPUTOTOBM/IOCH A0 KOHLIA

Kpbiwka npuBopa Gbina He 3aKpbita Wik 3aKpbiTa HEMOTHO,
103TOMY TEMNEpaTypa NPUrOTOBAEHNS GbiNa HEAOCTATO4HO
BbICOKA

Yalwa 1 HarpesaTeNbHbIi INEMEHT NOX0 KOHTAKTMPYHOT, N03-
TOMY TeMneparypa NpUroTosneHms bbina HEAOCTAaTOYHO BbICO-
Ka

HeynauHblit noa6op uHrpeanexTos 6nioaa. [laHHble uHrpeau-
€HTbl He NOAXOAAT AN NPUrOTOBNEHUS BhlﬁpaHHblM BamMun
cnocobom unm Gbina BbiGpaHa HeBepHas NporpaMMa npuro-
TOB/IEHMS.

WHrpeanenTsl Hape3aHbl CIMLKOM KPYMHO, HapyLueHbl 0bLime
NpONOpLMM 3aKNAAKN NPOAYKTOB.

Bpemsi npuroToBneHms 66110 HEAOCTATOYHBIM

Bo3MoxHbIe NpUUMHbI NPo6aEeMbI Cnoco6bl pewenus

Bo Bpems npurotosnexus He oTKpbiBaiiTe Kpbiluky npubo-
pa 6e3 HeobxoaMMOCTH.

3aKpbiBaiiTe KPbILLKY A0 Lenyka. YOeauTecs, 410 HUUTO He
MeLaeT NNOTHOMY 3aKpbITUIO KpbiluKu npubopa 1 ynnot-
HUTENbHas Pe3UHKA Ha BHYTPEHHeNA KpblluKe He AedopMu-
poBaHa

Yawa fonkHa bbiTb yCTaHOBNEHA B KOPNYC NPUGOpPa PoB-
HO, NNIOTHO NpUneras IHOM K HarpesaTe/lbHOMY JIUCKY.
Y6eautecs, 4to B paboyei kaMepe MyNLTUBAPKM HET No-
CTOPOHHMX NpeaMeToB. He fonyckaiTe 3arps3HeHmi Ha-
TPEBATENbHOTO AUCKA

XenarenbHo MCrIonb30BaTh NPOBEPEHHbIE (aAaNTUPOBaH-
Hble NS AaHHOI Mozienu npubopa) peuentsl. Mcnonb3ayii-
Te peLenTbl, KOTOPbIM MOXETe JeiCTBUTENLHO J0BEPATD.
Monbop MHrpeaneHToB, Cnocob MX Hape3ku, NponopLuk
3aKnajku, BbIGOP MPOrpaMMbl i BpeMeHH MPUTOTOBIIEHMS
JZOMKHbI COOTBETCTBOBATD BbIGPaHHOMY peLienTy



Bo3MoxkHbIe NpU4MHbI NPOGNEMBI

[pu NpuroToBAEHMM HA Napy: B Yalle CIUWKOM Mano BOAbI,
4T06bI 06€CNEYUTb AOCTATONHYIO NNOTHOCTL Napa

B ualwe cnMWKOM MHOrO pac-
TUTENbHOMO Macna

Mpu xapke

M36biToK Bnaru B vae
Tpy Bapke: Bbikunanue 6ynboHa Npu Bapke NPOAYKTOB C Mo-
BbILIEHHOM KNCNOTHOCTbIO

B npouecce paccroitku Tecto
TIPUCTANO K BHYTPEHHe! KpbiLLKe

Cnoco6ibl pewenus

HanuBaiire 8 yaluy Boay 0653aTeflbHO B PeKOMEHYeMOM
petientom oBbeme. ECM Bbl COMHeBaeTeCh, NpoBepbTe
YPOBEHb BOAbI B NPOLIECCE MPUTOTOBNEHNS

[pu 0BbIYHOI XapKe AOCTATOUHO, YTOBbI MACNO MOKPbIBA-
N0 AAHO YaluK TOHKUM CNOEeM.

Ipu xapke B0 ypuTiope cnepyiite ykasaHusM COOTBETCTBY-
loliero peLienta

He 3akpbiBaiiTe KpbILLUKY My/IbTUBAKM NPU Xapke, eCn 3T0
He NPONKCaHo B peLienTe. CBEXe3aMOPOXKEHHbIE NPOAYK-
Tl NEpes XapKoii 06A3aTeNbHO PasMopo3bTe U CewTe ¢
HUX BOAY

Hekotopble npoykTbl TpebyioT cneunanbHoit 06paboTku
nepes BapKoW: MPOMbIBKM, NaccepoBakus u T.n. Cnepyite
peKoMeHzaLMAM BbIGPaHHOro BaMy peienta

3aK.

M NepeKpbIT0 NapoBO/A KNanaH
Ipw Bbineuke (Tecto He npo-
neKknoch)

B yaue cmwkom MHoro Tecta

MPOAYKT NEPEBAPUNCA

CuwkoM Manble Pa3Mepbl UHTPEAUEHTOB UK CTULIKOM
ANUTENbHOE BPEMA NPUroTOBNEHUA

Mocne NpUroTOBNEHMUS rOTOBOE 61100 CIULIKOM A0ATO CTO-
A0 Ha aBTOMOAOrpeBe

MPU BAPKE NPOAYKT BbIKUMAET

an Bapke MOAIOYHOI Kally BbIKUMAET MOIOKO

WHrpenmenTbl nepes Bapkoi 6binn He 06paboTarbl iMbo
06paboTaHbl HENPaBMALHO (MNIOXO MPOMBITbI U T. A.).

He cobntopeHbl NPONopLyK MHTPEAVEHTOB WK HEBEPHO
BbIGPaH TN NPoAyKTa

MponykT 06pasyet nexy

B 4allly TeCTO B MEHbLIEM obbeme

M3BnekuTe BbineuKy 3 yally, NepeBepHUTe U CHOBA Mo-
MECTHTE B Yallly, OCIe Yero NPOAO/KUTE MPUTOTOBIIEHME.
B it Ny Bbineyke 3ak. e B YaLwy Tecto
B MeHblueM o6beMe

06paTuTeCh K NpoBepeHHOMY (aAaNTUPOBAHHOMY ANS AAHHOM
Moaenu npubopa) petienty. Moa6op UHrpeaneHToB, cnocob
MX Hape3Kku, NPONopLMK 3aKnaaki, Bbi6op NporpamMbl 1
BPEMEHMU NPUTOTOBNEHNS JOMKHbI COOTBETCTBOBATH €r0 pe-
KOMeHAaumnam

[luTenbHoe UCnonb3oBaHMe GyHKUMM aBTONOAOTPEBA He-
XenatenbHo. ECv 8 Balwelt Mogenu npubopa npeaycMoTpe-
HO MPeBapHTENIbHOE OTKIIKYEHHE AaHHOM (QYHKLMM, Bbl
MOXETE UCTIONb30BATH 3Ty BOMOKHOCTb

KauectBo # cBoiicTBa MOMOKa MOTYT 3aBUCETb OT MeCTa i
YCI0BMI €ro NPoM3BOACTBA. PeKoMeHyeM UCMonb3oBaTh
TO/bKO YbTPAnacTepu3oBaHHoe MONIOKO C XMPHOCTbIO 10
2,5%.T1pu He0bX0AMMOCTM MONOKO MOXHO HEMHOTO pa3ba-
BMTb NUTLEBOI BOAOM

06paTTech K NPOBEPEHHOMY (afaNTHPOBAHHOMY A AaH-
Hoi Mozenu npubopa) peuenty. Moabop MHrpeaneHTos,
€nocob ux npensaputenbHoit 06paboTku, nponopumy 3a-
KNa/ikvt JOMKHbI COOTBETCTBOBATH €r0 PeKOMEHAALIMSM.
LlenbHo3epHoBbIE Kpynbl, MSCO, PbibY ¥ MOPENpPOAYKTbI
BCEr/a TWATENIbHO NPOMBbIBAVTe 10 YHCTON BOAbI

PeKOMEH,ClyETCﬂ TLATeNbHO NPOMbIBATL NPOAYKT, CHUMATh
naposoﬁ K/anaH uam rotoButb Npu OTKphITDﬁ KpblwwKe

BJIOA0 NPUTOPAET

Yawa bbina nnoxo oumieHa nocne NpeablayLero npuroTos-
JIEHUA UK.
AHmanrapHoe MOKPbITHE YaLK NOBPEXAEHO

061wwit 06bem 3aknaaKu1 NPOYKTa MeHbLue pekoMeHayeMo-
10 B peLienTe

Cmiwkom ANUTENbHOE BPEMS NPUroTOBNEHNS

TPy XapKe: B yalwe OTCYTCTBYET MAC/0, NPOAYKTbI PEAKO
p MnM NepeBop

an TYLIEHWK: B YalLe HeAO0CTATOYHO BAaru

Ipv Bapke: B Yale CIMLKOM Mano XMAKOCTU (He cobniofe-
Hbl NPONOPLMM UHTPEAMEHTOB)

nlJM BbINeyke: BHYTPEHHAS NOBEPXHOCTb Yaln He 6bina
(CMa3aHa MacioM nepen npuroTosneHnem

NPOAYKT NOTEPAN ®OPMY HAPE3KU

TpoayKTbl NepemeLIMBani CIMWKOM YacTo
CAMWKOM ANUTENbHOE BPeMS NPUTOTOBAEHUS

BbINEYKA NOAYYUNACH BNAXKHOA

BblAK UCM0Nb30BaHbI HEMOAXOAALLME HHTPEAUEHTbI, AAlOLIVE
W3NMLLEK BAATY (CO4HbIE OBOLYM WU (IPYKTbI, 3AMOPOKEHHbIE
SIrofibl, CMETaHa 1 T.n.)

[0T0Bas BbiNEYKa CIULIKOM JI0/r0 HaxoAunacb B 3aKpbITOM
npubope

BbIMEYKA HE NOAHANACH

fliiLa ¢ caxapom 6binn NNOX0 B3GUTbI
Tecto 40nro NpoCToSA0 C paspbixauTEneM
Myka He Bblna npocesiHa U NOXO BbIMELLEHO TecTo

HenpaBiunbHO 3an0XeHbl MHTPeUeHTbI
o B psde modeneli REDMOND & npozp

melgaem cucmema 3awumel npubopa om nepezpesad. B

8 PeXUM

I'Ipemne YeM Hauatb I'OTOBMTb,yﬁelJMTer, 4TO Yalua xopowo
BbIMbITa ¥ @HTUNPUTapHOe NOKPbITUE He UMeeT HDBDE)KIJ,EHMVI

06patwTech K npoBepeHHOMY (aAanTUpOBaHHOMY ANA AaHHOW
Mozenv npubopa) peuenty

CokpaTwTe BpeMsi MPUTOTOBNEHNS WU CIEAYIATE YKa3aHHAM
pevenTa, aAanTpOBAHHOTO ANA AAHHOM MoZen npubopa

Ipy 06bI4HOIA Xapke HaneiiTe B Yallly HEMHOTO pacTUTENb-
HOTO Macna — Tak, 4T06bl OHO MOKPLIBANO JIHO YLLK TOHKUM
cnoeM. [ina paBHOMepHON 06XapKu NPOAYKTHI B Yalue cne-
[lyeT nepuoauMyecku NoMelunBaTh UIu NepeBopayuBaTh
Kaxable 5-7 MUHYT

[lobasnsitte B yawy Gonblue xuakocti. Bo Bpems npurotos-
JNIeHns He OTKpbIBaiTe Kpbiluky npubopa be3 HeobxoanmocTn

Cobntopaitte NpaBubHOE COOTHOLIEHME XMAKOCTU U TBEPALIX
VHTPEMEHTOB

lepen 3aknaaKoi Tecta CMa3blBaiiTe AHO M CTEHKW Yawm
C/IMBOYHbIM UM PACTUTENbHBIM MACIOM (HE CneayeT Hanmeatb
Macno B yauwy!)

Tpy 06bluHOI Xapke nepeMelumBaiite 61100 He valLe YeM
yepes Kaxable 5-7 MUHYT

CokpaTwTe BpeMS MPUTOTOBAEHHS, UCMIONb3YiATe PeLienTbl,
aflanTpoBaHHble ANS AAHHOM MoAenK npubopa

BblﬁMpaﬁTe WHrpeaneHTbl B COOTBETCTBUM C PELIENTOM Bbl-
NeyKu. CTapaﬁTer WCNONb30BaTb MHIPEAUEHTDI, COAepXaLLMe
CIMLIKOM MHOTO BNaru, B MUHUManbHbIX KONUYeCcTBax

Crapaittech BbIHMMaTb BbINeuKy u3 npubopa cpasy no npu-
rOTOBNEHUN. an HeOﬁXOLlMMO(,TVI MOXETe 0CTaBUTb NPOAYKT
B Npubope Ha HebOMbLIOI CPOK NPU BKIOYEHHOM aBTOMO-
Jorpese

0BpatuTech k NPOBEPEHHOMY (aAANTUPOBAHHOMY Anst AaHHON
Mozenu npubopa) peventy. [oa6op MHrpeaueHToB, Cnocod
X NpeaBapuTenbHoit 06paboTku, NponopuMu 3aknaaku
JZIOMKHI COOTBETCTBOBATD €70 PeKOMeHAaLMAM

«TYLEHME» u «CYIT» npu Hedocmarmke 8 Yaue udkocmu cpaba-
3mom cry4ae npoep D oc 9 U




PekoMeHayeMoe BpeMsi NPUTOTOBNEHNS PasNUUHLIX NPOAYKTOB Ha napy

Mpoaykr Bec,r/ Kon-Bo, wr.  O6bem Boabl, M npum:g:::un, oI
Dune CBUHUHDI/TOBSANHBI (Kybukamm no 1,5-2 cu) 500 800 30/40
Dune 6apaHuHbl (kybukamu no 1,5-2 cm) 500 800 40
Dune kypuHoe (Kybukamu no 1,5-2 cm) 500 800 20
Dpukanenbki/kotneTsl 500 800 25/40
Puiba (¢une) 300 800 15
Mopckoit KokTeiinb (CBeXe3aMOpOXKEHHbIN) 300 800 5
MaHTbI/XuHKanm Suwr 800 25/30
Kaprodens (paspe3aHbiit Ha 4 yacTu) 500 800 20
Mopkosb (ky6ukamu no 1,5-2 cm) 500 800 35
CBekna (pa3pe3aHHast Ha 4 yacTv) 500 1500 90
OBowy (cBeXe3aMOpOXeHHbIe) 500 800 5
Sliiuo kypuHoe 5wr. 800 10

i

PexomeHAaLMM N0 UCNONb30BaHUIO TeMnepatypHbIX peXXuMoB

Cﬂé’b}/ﬂm y4umeleame, Ymo 3mo obuwue pEKDMeHb[lL(UU. PeancHoe 8pemsa Moxem omau4yamscqa om peKOMEHdOEGHHbIX 3Have-
Hull 8 3a8ucuMocmu om csolicme KOHKpemHozo npodyxma, a Makxe om eawux Kycosbix npebnowmewa.

Pa6ouas Pa6ouas

patypa, P o uct patypa, P L

RC RC

35 Paccroiika Tecta 1 NpuroToBnexue yKkcyca 95 [puroToBneHme MONOYHBIX Kalll

40 MpuroToBnekue iorypTo 100 MpuroToBnetue be3e un BapeHbs

45 3akBacka 105 MpuroToBnetue xonoaua

50 bpoxenne 110 Crepunusauus

55 lpuroToBnetue nomaaku 115 IpuroToBnekxue caxapHoro cupona
TpuroToBNIEHME 3eN1eHOr0 Yas WK AETCKOro

60 TUTaHS 120 MpuroToBneHue pynbku

65 Bapka msca B BakyyMHOI ynakoBke 125 MpuroToBneHue TyweHoro Maca

70 MpuroTosnexue nyHwa 130 [puroToBneHme 3anekaHku

75 Mactepusaums unu npurotosnetme Genoro 135 O6xapuBaHye rotobix 6ntoa Ans npuza-
yas HIst UM XPYCTSILLIEi KOPOUKM

80 MpuroToBneHue ruHTBeiHa 140 Konuexne
MpuroToBnenue TBopora Mo batof, Tpedy-

85 10UMX ANUTENBHOTO BPEMEHM MPUrOTOBAe- 145 3anekaHue oBoLLei 1 pbibbl (B donbre)
HUst

90 IpuroToBnekxue kpacHoro yas 150 3anekaHue Msca (B Gonbre)

Pabouas Pabouas
Temneparypa, PexomeHpauuu no uc patypa,  PekomeHpauuu no ucnonb3oBaHmio
C C
155 Bbineyka u3nenuit U3 ApoxokeBoro Tecta 170 Mpurotosnetue B knsipe
160 Kapka nTuupl 175 MpurotoBaeHue KypUHbIX HarreTcoB
165 Kapka creiikos 180 Mpurotosneue kaptodens Gpy

Takye cMompume npunazaemyro KHuey peyenmoe.

[V. DONMOJIHUTENbHbBIE BO3MOXHOCTH

[puroToBnexue cbipa
MpuroTosnexue TBopora
Mpurotosnexue Goxato
Crepunusauus

Mactepu3auus XuaKkux NpoayKTos

[T00po6Hyto uHpopMaLUlo MOKHO Halimu 6 KHu2e peyenmos uau Ha calime www.redmond.company.

V. JONONMHUTENbHbIE AKCECCYAPbI

(npuobpeTatoTcs OTAENbHO)
Tpuobpectn fononHuTeNbHbIe akceccyapbl K Mynbtvsapke RMC-M96 1 y3HaTb 0 HoBUHKaX npoayKuun REDMOND MoxHo Ha
caitre www.redmond.company m60 B Mara3uHax 0uuMaNbHbIX AUNEPOB.

VI. YXO4 3ATIPMBOPOM

A BHUMAHWE! Meped o4ucmkoli y6edumecs, 4mo npubop omkaioyeH om 3ekmpocemu U NoAHOCMbIo 0Cmbln!

06wwMe npaBuna U pekoMeHAALMK

lepes nepBbIM 1CMI0Nb30BaHMEM NPUGOPa, a Takoke ANs YAaneHus 3anaxa MULLY B MyNIETHBAPKE NOCE NPUTOTOBAEHHS
pekoMeHzyeM 06paboTaTh B Heid B TeueHe 15 MUHYT NONOBIUHY NOPE3aHHOTO Ha KYCOUKYW IMMOHA B nporpamme «[TAP,
npezBapuTeNbHO Hanve B vauy 0,5 1 BOAbI.

He cnenyer ocraBnsTs B 3aKkpbITOM NpUBOpe Yallly ¢ BOAOI UM MPUTOTOBNIEHHOI MuLLeit BonbLue YeM Ha 24 yaca. Yawy
CrOTOBbIM 61100M Bbl MOXETE XPaHMTb B XONOAWbHHUKE 1 NP HEOBXOAUMOCTY Pa3orpeTh LUy B Npubope, Ucnonb3ys
COOTBETCTBYIOLLYIO DYHKLMIO.

Ecu Bbi He ucnonb3yete npubop AnUTeNbHOE BPeMS, OTKAIOYMTE €ro OT 3neKTpoceTH. Pabouas kamepa, Bkiouas Harpe-
BATeNbHbIA AMCK, Yallia, CbEMHas BHYTPEHHAS KPbILIKA, YIIOTHUTENbHOE KONbLO, KOHTeHep Ans c6opa KoHaeHcata 1
CbEMHBbII ﬂapDBOﬁ KnanaH A0MKHbI GbITb YMCTBIMU U CyXvUMH.

SATIPELUAETCS noepyams kopnyc npubopa & 80dy unu nomewyams e2o nod cmpyto 800b1!

3AMPELLAETCS ucnons3oeanue npu o4ucmke npubopa epybsix candemok unu eybok, abpasuskelx nacm. Takxe Hedony-
CMUMO UCNONb308AHUE M0BbIX XUMUYECKU A2PECCUBHBIX UM OPY2UX BELECMS, He P ons np c
npedMemanmu, KOMakmupyWuMu ¢ nuujed.

bByabTe akkypaTHbl NPU 0YUCTKE PE3MHOBLIX AeTaneit: Mx NoBpexaeHne U AedopMaLns MOXeT NPUBECTU K Henpa-
BUbHOI pabote npubopa.

OumcTka Kopnyca

Ouuaiite KOPNYC U3REAMS NO Mepe 3arpA3HeH!s MATKOW BNaXHOM KYXOHHOM candeTKoil unv ry6Koit. BoamoxHo npume-
HeHue 1eNMKaTHOTO YNCTALLEro CpefCcTBa. Bo u3bexaHue BO3MOXHbIX NOATEKOB OT BOAbI M Pa3BO/I0B Ha KOPNYCe PeKOMeH-
[lyeM NpoTepeTh ero NOBEPXHOCTb HACYXO.
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Ui pe3uHKu: ee depopmayus np

A BHUMAHWE! bydsme oci
u3 cmpos.

npu oyucmke K 8bIX00y npubopa

OumucTKa CbeMHOro napoBoro KjianaHa

CbeMHbI/ NapoBO/i KNanaH ouwLLjaiiTe Nocne KAKAOTO UCMONb30BAHMS.

1. TapoBoii knanax noTaHMTe Ha cebs 1 akKypaTHO CHUMMTE.

2. Pa36epute naposoi Knanak, kak nokasaro Ha pucyHke A4 (ctp. 5).

3. TlpomoiiTe NoA CTpyeil BOAbI BCe YaCTM NApOBOTO KNanaHa. TuatenbHo npocywiute nepes, c6opkoi.
4. YcTaHoBuTe NapoBoji knanak B npuop, kak noka3sano Ha pucynke A4 (ctp. 5).

OumcTka yawu

Yalwy npubopa HeobXoAuMO 04MLLIATb MOCIE KakAOrO UCMONb30BaHMS. Bbl MOXETe 04MILATD Yallly KaK BPYHYIO, UCMONb3Ys
MSrKyio ry6Ky 1 CPEACTBO ANS MbiTbst MOCY/bI, Tak U B MOCYOMOEYHOI MallHe (B COOTBETCTBUM C peKoMeHALMAMM ee npo-
u3BoAMTENs).

Tpu CUNbHOM 3arpsi3HEeHMM HaneifTe B Yally Tennoi BO/bl v OCTaBbTe HAa HEKOTOPOE BPEMSsl OTMOKATb, OC/E Yero Npou3Beau-
Te 0UMCTKY.

06s13aTeNbHO MPOTPMTE BHELLHIOK MOBEPXHOCTb YaLlu HACyXo, MPex/ie YeM YCTaHOBUTb ee B kopnyc npubopa.

Tpu perynsipHo#t 3KCRAyaTaLyy Yallu BOMOXHO NOHOE UM YaCTUYHOE U3MeHEeHUe LIBETA ee BHYTPEHHErO aHTUMPUTapHOro
nokpbiTHs. CaMo no cebe 370 He SBASETCS NPU3HAKOM AedeKTa yalm.

OuMCTKa BHYTPEHHEH KPbILUKKU
TOpAIROK U3BNEUEHNA U YCTaHOBKY BHYTPEHHE! Kpbiuku c. Ha cxeme AB (cTp. 6).

[lnsi 04MCTKU OCHOBHOI M CbEMHO BHYTPEHHEI! KpbILLEK UCTIONb3yiiTe BAAXHYIO KYXOHHYI0 candeTky unm rybky. llepen ycra-
HOBKOI BHYTPEHHEl KPbILLIKY BLITPUTE NOBEPXHOCTM 0BEX KPbILLEK HACYXO.

Ynanenue KoHaeHcaTa

B faHHO# MOZenM KOHAEHCAT CKaNAMBAETCS B CMeLManbHoit NOOCTM Ha Kopnyce NpuBopa BOKPYr Yalluu 1 CTEKAeT B Creuu-
anbHbIl KOHTE/Hep, PaCnoNOXeHHbIi B 3aAHel YacTi npubopa. ns 04UCTKM KOHTEIHepa NPOMOViTe ero Noj CTpyelt Boabl,
C/IefiyA BbILIEYNOMSHYTbIM npaBunaM. OCTaBLUMICA B NONOCTM BOKPYT Yalu KOHAEHCAT YAANUTE C NOMOLLbIO KYXOHHOI candet-
Ku.

Oumcrka paboueit Kamepbl

Mpu cTporom cobntaeHnM yka3aHuii JaHHOTO PYKOBOACTBA BEPOATHOCTb NONaAAHMS XUAKOCTH, YACTUHEK MULLM MAM MyCopa
BHYTPb paboyeii kamepbl Ipu6Opa MUHMMaNbHa.

Ecm cyuiecTBeHHOe 3arpsi3HeHMe Bee e NPou30LLO, CedyeT 04MCTUTb NOBEPXHOCTH paboyeit kaMepbl BO u3bexanue He-
KOPPeKTHO# paboTbl uM NONOMKM Npubopa.

BokoBble CTeHKy paboueil kaMepbl, TOBEPXHOCTb HarpeBaTeNbHOTO ANCKa U KOXKYX LIeHTPA/bHOrO TepMO/ATuMKa (pacnonoxeH
B CEPe/vHe HarpeBaTeNbHOr AMCKa) MOXHO O4MCTUTb YBNIAXHEHHOM (He MOKpOIA!) rybKkoi unn candeTkoid. Ecnu Bbl npuMeHs-
€Te MoloLLiee CPeACTBO, HROBXOAMMO TILATENbHO YAANUTb er0 OCTATKM, YTO6bI UCK/THOUMTb NOSIBNEHUE HEXenaTeNlbHOro 3anaxa
U NOC/IeAYHOLLEM NPUTOTOBNEHNM MALLM.

Tpu nonagaxuu MHOPOAHbIX Ten B yrybrieHMe BOKPYr LIEHTPanbHOr0 TepMOAATYMKa aKKyPaTHO YAaNUTe WX MUHLETOM, He
HaZlaBuBas Ha KOXyX AaTumKa.

Tpy 3arpsi3HeHUU NOBEPXHOCTH HarpeBaTENbHOO AMCKa A0MYCTUMO MCMONIb30BaTb YBAAXHEHHYIO TYBKY CpeHelt XecTkocTh
WU CHHTETUYECKYHO LETKY.

Tpu p (i kcnayamauuu npuopa co ep 107HOE WU YACMUYHOE U3MEHeHUe U8ema HazpeaamensHo-
20 Qucka. Camo no cee 3mo He S87SEMCs NPU3HAKOM HeucnpasHoCMU NPUBOPA U He BAUSEM HA NPABLILHOCb €20 paBoml.

XpaHeHue 1 TpaHCNopTHPOBKA

Tepen xpaHeHueM 1 NOBTOPHOV IKCNAyaTaLuelt OYUCTUTE U MONHOCTBIO MPOCYWIMTE BCE YacTi NpuGOpa. XpanuTte npuéop 8
CyXOM BEHTUAMPY MeCTe BAAM OT Harp npUBOpOB M e MPAMBIX C nyyei.

TPV TPAHCMIOPTUPOBKE M XPaHEHHH 3aNPELLAETCS NOABEPraTb NPUBOP MEXAHUYECKUM BO3AEHCTBISM, KOTOPbIE MOTYT PUBECTH

K MoBpeX/eHuto npubopa 1/unm Hapy

UenocTHocT1

Hi 6Gepeuby

y npubopa ot

BO/bI ¥ AAPYTMX KMAKOCTEH.

VII. MEPE] ObPALLEHMEM B CEPBUC-LLEHTP

HeucnpasHocte

Ha aucnnee BO3HUKNO
CO0DILIEHNE O CUCTEMHOI!
owmbke: E*, npubop no-
[I3€T 6 KOPOTKMX 3BYKO-
BbIX CUTHa/IOB

Ha aucnnee BO3HMKNO
C00BLLIEHNE O CUCTEMHOI
ownmbke: E5-E7

Mpubop He BKAtoyaeTcs

Bntopo rotosuTes camw-
KOM fonro

Bo Bpems npurotosne-
HUA M3-MOA KPpbILIKM
npuGopa BbIXOAUT Nap

Bo3moxHble NpPUYUHBI

CuctemHas owubka, BO3MOXEH BbIXO M3 cTpos
NNaTbl yNpaBneHus U1 HarpeBaTebHoro 3neMeHTa

Cpa6orana aBTOMAT/YeCKas 3aluuTa ot neperpesa

Mp16Op He NOAKIIOYEH K INEKTPOCETH

HEMCI’IDaBHa 3NEKTPUYECKan po3eTka Unn B 3nek-
TPOCETU HeT ToKa

Mexay yalueii u HarpeBaTe/bHbIM 31EMEHTOM ronan
TIOCTOPOHHMI NPEAMET WK YaCTHLibl (Mycop, kpyma,
KYCOYKH MuLLm)

Yawa B Kopnyce npuBOpa yCTaHOBNEHA HEPOBHO

HarpeBaTenbHblit AUCK CUNbHO 3arpsi3HeH

Yawa HepoBHO YCTaHOB-
7lexa B kopryc npubopa

Kpbilka 3akpbita Hennot-
HO WM NOA, KPbILWKY no-
nan NOCTOPOHHMA npea-
MeT

HapyweHa repmety-
HOCTb COBAMHEHMS YaLlm
W Kpblukv npubopa

YANOTHHTENbHaS PE3UHKA
Ha KpbILWKe CWIbHO 3a-
Tpsi3HeHa, AehopMmupoBa-
Ha WM MoBpexzeHa

Cnoco6 yctpaxerus

OTK/t04MTe NPUBOP OT 3NeKTpoCeTH, AaiiTe
€My 0CTbITb. BtouwTe npubop B 3nektpo-
CeTb CHOBA

He Bkntovaiite npubop ¢ nycroit yaweii!
OTKntoumuTe NpUBOP OT INEKTPOCETH, OT-
KpOiiTe KpbILLKY ¥ AaiiTe eMy OCTbITb B Te-
yenue 10-15 MuHyT, nocne yero npoaon-
XaliTe npurotoBnexue

He ponvsaiite Boay B yallly BO Bpems pa-
6otbl nporpamm «MYJIBTUTOBAP (npu
ycTaHoBke Temneparypel Boiwe 100°C) u
KAPKA»

Mpu ycranoske TeMnepatypsl Bbiwe 120°C
8 nporpamme WKAPKA» 1 sbiwe 130°C B
nporpamme «MYJIbTUMOBAP» rotosbTe ¢
OTKPbITO/A KPbILKO#A

B nporpamme «KAPKA» fobasngitte MHrpe-
[MeHTBI B Yallly TONIbKO NOC/E OCTUXEHMS
npubopom paboumx napamMeTpos

Y10CTOBepLTECD, YTO MPUOOP NOAKIIOUEH K
MCNPaBHO 3M1eKTPOpO3eTKe

OTkAt04MTe NPUBOP OT 3NeKTpoceTH, AaiiTe
€My OCTbITb. Y3anuTe MOCTOPOHHMUIA NpeaMeT
WM YacTULbI

YcTaHoBwTe yallly poBHO, 6e3 nepexocos

OTK/It04MTe NPUBOP OT 3NEKTPOCETH, AaiiTe
eMy 0CTbiTb. QUMCTUTE HarpeBaTenbHbil
LnCK

YcTaHoBwTe yallly poBHO, 6e3 nepexocos

TpoBepbTe, HET I NOCTOPOHHUX NpeaMe-
T0B (Mycopa, Kpymbl, KyCO4YKOB MULLM)
MeXay KpbIWKOW 1 KopnycoM npubopa,
yaanuTe ux. 3akpbiBaite Kpbiluky npubopa
70 ynopa

lpoBepbTe COCTOSHME YNNOTHUTENbHOM
Pe3VHKM Ha BHYTPeHHe Kpblluke npubopa.
Bo3MOXHO, OHa TpebyeT 3ameHbl
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0 B cnyyae ecau HeucnpasHocme ycmp He ydanocs, b8 Ui cepaucHblIli yeHmp.

N

Kn GesBp y (y 3NEKTPHYECKOTO U 3NEKTPOHHOTO 060pyAoBaHKS)

TBa N0b30BATENS, & TaKie (aMOro NPuGOpa HEO6X0RMMO NPO3BOAHTS B COOT-
BETCTBUM C MeCTHOIA nporpammoii o nepepabotke oTxoz08. MposisuTe 3a60Ty 06 OKpyXaloLieil cpeae: He BbiGpa-
CbiBalATE Takue U3Aenws BMeCTe C 0BbI4HbIM GbITOBbIM MyCOPOM.

B/ cons308aHHbIE (crapble) npUBOPbI He OMKHbI BbIGPACHIBATLCA C OCTbHBIM BbITOBBIM MYCOPOM, OHUM AOMKHbI

A OTAENbHO. B CTaporo 060pyA0BaHNs 0GSi3aHbI MPUHECTH NPUBOPI B CTIELManbHbIE MYHKTbI NpUeMa
YV AT B COOTBETCTBYIOLLYE OPraHu3aLy. TeM CaMbiM Bbl MOMOraete NporpaMMe Mo nepepaBoTke LIEHHOTO Cblpbs, a Takke
0UMCTKE 3arps3HAIOLLMX BELLECTB.

[laHHbiii npubop noMeyeH B cooTseTcTBuM ¢ EBponeiickoi avpektusoit 2012/19/EU, perynupyiowueit yTuan3auuio 3nekTpu-
YECKOrO ¥ 3N1eKTPOHHOTO 06OpYA0BaHMUS.

[NlaHHas AMpeKTMBa onp T OCHOBHblE TP Ky 1 niepepaboTke OTXOA0B OT 3NEKTPUYECKHX U INEKTPOH-
HbIX IPUGOPOB, AEVCTBYIOLIME Ha BCelt TeppUTOPUM EBpOI‘IeMCKDI’D Cotoza.
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