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A Z‘r;;sz iﬁi@f%ﬁn’;ﬁ!dmh Siuo ﬁrza,t’_aefts;}{g/e:gvfr‘:f rp‘erskait_ykitfﬁz{;{iﬁg};}/ﬁ%{;\% érs gisi.s"saugokite, kad prireikus galétuméte ATM I N K I TE GtS It I kt I na I p a ZV e I d us ev [ e ktr 0S ma It I n I m 0 k a b e l j, g a [ I
Sigme'vad:ys pateikiamos saugos priemonés i instrukcijos neapima vy stuacijy, kurios gali susidaryti eksploatuojant kilti ga ra ntljo S Sq[yga s neatitinkanci y neskland umz ir bati sutrik-

" s ROV Vel ro, D argus r s dytas elektros tiekimas. PaZeistq elektros kabelj batina skubiai
ATSARGUMO PRIEMONES pakeisti klienty aptarnavimo centre,
« Gamintojas neatsako uZ gedimus, atsiradusius nesilaikant technings ® Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, jam veikiant ~ neuzdenite,
saugos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliu. nes prietaisas gali perkaisti ir sugesti.

« Sis prietaisas skirtas naudoti namy lygpmisir?alibutinauq;Jjamasbutuqse, *  Draudziama eksploatuoti prietaisa lauke: | prietaiso vidy patekus dregmes
sadybose panasios nepramonines paskirties patalpose Naudojimas pramonin- ~ ar paSaliniy objekty tai gali sukelti rimty jo gedimy.
fais ar kitais nenumatytais tikslais bus laikomas Sios gaminio eksploataci- e PrieS valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo
jos instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsako Uz i yra visiskai atvéses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.
galmas pasekmes DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vanden; arba plauti jj vandens srove!
. Prie§jungdamiprietaisqjelektrostinqupatikrinkite,arjojtampaatitin-@ ) CIKLI priEtalsq  Vanaeny aroa prai ] Vandens srove:
ka prietaiso nominaliaja jtampa (2. technines gaminio charakteristikas © 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy

arba gamykline gaminio duomeny lentele). qebéjimy ar nepakankamai patirties ar i_ip_i_u turintys asmenys gali nau-
« Naudokite gaminio galinguma atitinkant] ilgintuva, nes parametry nea- dotis prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti
ttikimas gali sukeltf trumpajj jungima arba gaisrq.' saugiai naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus.Vaikams negalima

Zaisti prietaisu. Prietaisq ir tinklo kabel] laikykite vaikams, jaunesniems
kaip 8 mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiyjy neprizidrimi vaikai ne-
gali valyti prietaiso ar juo naudotis.

* Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas ir kt.) gali blti pavojingos
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vi-
etoje.

» Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija.
Remontuoti prietaisa gali tik jgalioto Klienty aptarmavimo centro spe-

* Junkite prietaisg tik j jzemintus kiStukinius lizdus. Tai biitina salyga,
sauganti nuo elektros smagio. Naudodami ilgintuva jsitikinkite, kad jis
taip pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikimo metLAl/'kaista prietaiso korpusas, dubuo ir metalinés
dalys! Bakite atsargis! Naudokités virtuvinémis pirstinémis. Vengiant
nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virs prietaiso.

* Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietaisa  kitg vieta, atjunkite jnuo
g;ilég%slstlpal(r]lﬁomgk'te aikydami istuka, bet ne (2ida, b 10, ta darykite Cialistas. Neprofesionaliai atliktI darbai gali sugadinti prietaisa, turtg arba

AR , . o suzaloti asmenis.

* Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniv. . , ) o _ .
Pasiriipinkite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty @ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudiamo.
su astriais daiktais, kampais ar baldy briaunomis.



Techninés charakteristikos 7. Mygtukas ,Bbi6op npogykra“ - produkto issirinkimas programose ,JXAPKA', , TYLUEHWE®, ,lTAP".

Modelis SkyCooker RMC-M800S 8. Mygtukas,| Mynbmnoaap/ - - programos,, MY/IbTUMOBAP* issirinkimas.

Galinguma 900 W 9. Mygtukas CTapT/U pasirinkto gaminimo rezimo jjungimas; iSankstinis pasildymo funkcijos atjungimas.

[tampa 220-240V,50/60 Hz 10. Ekranas.

BEBER: :1;;':23 neprisvylanti, keramilr;\él Ekrano indikacijos A3

Ekranas. y tiesos diody L. Gaminimo programos.

3D $ildymas yra 2. Produkty tipai programose “KAPKA',  TYWIEHME, ,NAP".

Programy skaicius. 48 (20 automatiniy, 28 rankiniy) 3. Temperatiros pasirinkimas.

Gary voztuva nui 4. Temperaturos gaminimo laiko arba atidéto paleidimo reik$me.

Vidinis dangtis nui 5. Gaminimo laiko i3sirinkimas; gaminimo rezimo indikatorius.

Duomeny perdavimo protokola: Bluetooth v4.0 6. Atidéto paleidimo laiko iSsirinkimas; atidéto paleidimo laiko rezimo indikatorius.

Palaikymas operacinése sistemose i0S, Android ¥

Matmeny 400x295x265mm |, PRIES NAUDOJANT

Neto SVO”_ : 45kg 1 dézés atsargiai istraukite gaminj ir jo dalis. Pasalinkite visas pakavimo medziagas ir reklaminius lipdukus.

Automatinés programos A Palikite savo vietose ant gaminio korpuso esancius jspéjamuosius ir informacinius lipdukus (jeigu tokie yra) bei lentele su
1. MYIbTUNOBAP 11. TIACTA (MAKARONAI) gaminio serijos numeriu! Ant gaminio nesant serijos numerio, automatiskai panaikinama teise gauti garantinj aptarnavimg.
2. PUC/KPYTIbI (RYZIAI/KRUOPOS) 12. MONIOHHAA KALUA (PIENISKA KOSE) 5 e R ) R, . .
3. TOMEHME (LETAS TROSKINIMAS) 13. CYM (SRIUBA) Po pervezimo ar laikymo Zemoje temperatiiroje, pries prietaisq naudojant, bitina jj palaikyti kambario temperatiiroje ne
4. TI/10B (PLOVAS) 14. MOTYPT (JOGURTAS) trumpiau kaip 2 val.
5. KAPKA MACA (KEPIMAS - MESA) 15. BbIMEYKA (KEPINIAI) Prietaiso korpusg nuvalykite drégna $luoste, praskalaukite dubenj, leiskite jiems nudzitti. Vengiant pasaliniy kvapy pirmo
6. )KAPKA Pblbbl (KEPIMAS - ZUVYS) %g mgg ﬁl:l_lﬂ:;)&l’((gﬁgllmmﬁss ZN[IJE/SYAS)l naudojimo metu, prietaisa pilnai isvalykite (zr.,Prietaiso prieziura“).
7. KAPKA OBOULLEV (KEPIMAS - DARZOVES) Pastatykite prietais ant tvirto, lygaus i horizontalaus pavirsiaus, kad ié gary voztuvo iéeinantys kariti garai nepatekty ant tapety,
8. TYWIEHME MACA (TROSKINIMAS - MESA) 18. OBOLLIM HA TTAPY (GARINIMAS - DARZOVES) dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégme ir temperatira,
9. TYLUEHME PblBbl (TROSKINIMAS - ZUVYS) 19. BAPKA/BOBOBBIE (VIRIMAS/PUPOS) tyviniy dangy P! U ITkity daikty 9 gali sug p g p

10. TYLUEHME OBOLLEV (TROSKINIMAS - DARZOVES)
Funkcijos
Automatinis pasildyma
I8ankstinis automatinio pasildymo i$jungimas
Komplektacija
Daugiafunkcis puodas
Dubuo

Reguliuojamos talpos indas, skirtas maistui gaminti garuose 1 vnt.
Krep3ys su rankena, skirtas kepti gruzdintuvéje......... lvnt.
1vnt.
1vnt.

Dozatorius
Samtis.

iki 24 val.

20. PA3OTPEB (PASILDYMAS)

Atidétas paleidi
Valdymo pulto blokavimas

iki 24 val.

Plokscias Saukstas
Knyga recepty
Naudojimosi instrukij
Techninio aptarnavimo knyg
Elektros maitinimo kabelis

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat
technines charakteristikas. Techniniai duomenys leidzia paklaida 10%.

Daugiafunkcio puodo jrengimas |A1
1. Prietaiso dangtis.
. Nuimamas iSorinis dangtis.
Dubuo.
. Dangtio pakélimo mygtukas.
. Valdymo pultas su ekranu.
Korpusas.
Valdymo pultas A2
- Mygtukas,Ommena/Pasorpes” (Pasildyti/AtSaukti“) - p

10. Samtis.
11. Dozatorius.

= O I NV}

7. Rankena nesti.
8. Nuimamas gary voztuvas.
9. Plokstias aukstas.

v

tas maistui gaminti garuose.

13. Krepsys su rankena, skirtas kepti
gruzdintuvéje.

14. Elektros maitinimo kabelis.

12. Reguliuojamos talpos indas, skir-

b funkeijos j programos,,PA30MPEB*

jjungimas; gaminimo programos nutraukimas, nuostaty atSaukimas.

. Mygtukas
. Mygtukas
Mygtukas

valdymo pulto blokavimas.

oL A

. Mygtukas ,MeHio" (,Meniu“) - automatinés gaminimo programos pasirinkimas.

gaminimo laiko, atidéto paleidimo ar temperatdiros mazinimas (programoje ,MY/I5TUMOBAP®).
aiiMep/0Tcpouka“ - gaminio laiko arba atidéto paleidimo laiko nustatymo rezimo pasirinkimas.
. Mygtukas ,+* - gaminimo laiko, atidéto paleidimo ar temperatiiros didinimas (programoje ,MY/ITUNIOBAP*).

Prie$ gaminant maista jsitikinkite, kad nebaity pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio greitpuodzio dalys. Tarp
dubens ir kaitinimo elemento negali biti jokiy pasaliniy daikty.

@ DEMESIO! Draudziama pakelkite prietaiso uzpildyti dubuo su rankena.

Nejjunkite prietaiso be viduje dubenj ar tusCias dubuo — atsitiktinés pradeti virimo programg, tai bus kritinis, perkaitimo prietaiso arba
sugadinti non-stick danga. Pries kepant produktus, uZpilkite Siek tiek darZoviy arba saulégrazy aliejaus  dubenélj.

[1. DAUGIAFUNKCIO PUODO EKSPLOATACHA

Technologija Ready for Sky REDMOND
Technologija Ready for Sky REDMOND déka prietaisg galésite valdyti nuotoliniu biidu per iSmanujj telefon ar plansete, jei
bus jdiegta to paties pavadinimo programa.
1. I3 App Store arba Google Play parduotuvés (priklausomai nuo jiisy jrenginio operacinés sistemos) j savo iSmanujj
telefong arba plandete atsisiyskite programa.
Minimalig palaikomgq operacinés sistemos versijq patikslinkite kompanijos oficialioje svetainéje www.redmond.company arba
aplikacijos aprasyme parduotuvése App Store ir Google Play.
2. Paleiskite Ready for Sky REDMOND programa, sukurkite paskyrg ir sekite pasirodancius uzuominy.

Valdymo pulto blokavimas

Daugiafunkcis puodas REDMOND SkyCooker RMC-M800S turi valdymo pulto blokavimo funkcijg (apsauga nuo vaiky).
Blokuotei jjungti paspauskite ir palaikykite nuspaude g mygtuka, kol pasigirs garsinis signalas. |sijungs mygtuko indika-
torius, tuomet visi kiti valdymo pulto mygtukai bus nebeaktyvas. Sig funkcija galima naudoti bet kuriuo metu: budéjimo
rezime, programos nustatymo metu arba jai jau veikiant.

Valdymo pultui atblokuoti paspauskite ir palaikykite nuspaude a mygtuka kol pasigirs garsinis signalas. Mygtuko indika-
torius isblés.

Nuo elektros maitinimo nepriklausoma atmintis

Daugiafunkcis puodas REDMOND SkyCooker RMC-M800S turi nuo elektros energijos nepriklausomg atmintj. Esant trump-
alaikiam elektros energijos atjungimui, prietaiso nuostatos isliks, o véliau veikimas atsinaujins tame etape, kuriame nutraiko.



& Jeigu elektra isjungiama ilgam laikui ir g procesas s arba , batinai atjunkite prietaisq
nuo elektros tinklo. Sekant] kartq jjungus prleta/sq, nor/ntatsaukt/ esamas jvestis, paspauskite lrpala/kyk/te paspaude ,Ommera/
Pa3zozpes” mygtukg, kol ekrane atsiras pranesimas - - - -

Atidétas programos paleidimas
Sia funkcija galima nustatyti laiko intervala, kuriam pasibaigus patiekalas turi bati gatavas (jskaitant programos veikimo
laika). Laikas gali biti nustatomas iki 24 valandy 5 minuciy intervalu.

Reikia turéti omenyje, kad atidéjimo laikas turi biiti didesnis nei nustatytas gaminimo laikas, priesingu atveju, programa
pradés veikti is karto, paspaudus mygtukg ,Cmapm/ %
Norint nustatyti atidéto paleidimo laikg (iskyrus ,MYIbTUMOBAP* programa):

1. Spauskite ,MeHto* mygtuka ir issirinkite gaminimo programa.

2. Spauskite, Taiimep/Otcpouka“ mygtuka, jeigu reikia - pakeiskite gaminimo laika. Dar kartg spauskite , Taiimep/OTcpouka“
mygtuka. Ekrane bus rodomas ,Time delay” ir atidéto paleidimo laiko indikatorius (laikas, likes iki gaminimo proceso
pabaigos, jskaitant atidéto paleidimo laikg).

3. Spausdami,~ir,+* mygtukus sumazinkite arba atitinkamai padidinkite laika. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko
reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.

Apie gaminimo laiko nustatymq programoje ,MY/IbTUITOBAP* zr. zemiau esant] skyri.

Atidéto paleidimo funkcija prieinama visose automatinése prog , iSskyrus programas ,KAPKA; ir ,[TACTA*
Nustatant atidéto paleidimo trukme, reikia turéti omenyje, kad programoje ,[TAP“laiko atskaita prasideda tik daugiafunkciam
puodui pasiekus reikiamq darbine temperatirg (uZvirus vandeniui).

Atidéto paleidimo funkcijos naudoti Jjeigu gaminant patiekalg yra naudojami greitai gendantys produktai.

Automatinis pasildymas

Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui (i8skyrus programa ,IOTYPT*), 0 gatavo

patiekalo temperatirg gali 24 val. palaikyti 70-75°C ribose. Esant aktyviai automatinio pasildymo funkcijai, Sviecia ,OtmeHa/

Pasorpes* mygtuko indikatorius, o ekrane rodoma tiesioginé Sio veikimo rezimo laiko atskaita.

Esant poreikiui, automatinj pasildyma galima iSjungti, paspaudus ir kelias sekundes palaikius ,OtMeHa/Pa3orpes” mygtuka.

Tam, kad automatinio Sildymo funkcija i$sijungty laiku, paleidus programa paspauskite ir palaikykite paspaude, CTapT/%
“mygtuka, kol uzges mygtuko, OTMEHB/PaBOFDEB indikatorius. Norint vél jjungti automatinj $ildyma, dar karta paspauskite

ir palaikykite paspaude,, CTapT/U mygtukg (jsijungs mygtuko ,OtmeHa/Pa3sorpes" indikatorius).

Bendra veiksmy tvarka naudojant automatines programas (i$skyrus programas ,MY/IbTUIOBAP* ir
4PA30TPEB“)

DEMESIO! Naudojant prietaisq vandens virimui (pavyzdZiui, verdant produktus), DRAUDZIAMA nustatyti darbing temperatd-
rq didesne nei 100°C. Tai gali sukelti prietaiso perkaitinimg ar isvesti jj is rikiuotés. Dél tos pacios priezasties DRAUDZIAMA
naudoti programas ,XAPKA; ,BbIITEYKA" vandens virimui.

Apie darbq programose ,MY/IbTUIOBAP" ir ,PA3OTPEB" skaitykite atitinkamuose skyriuose.

1. Paruoskite (pasverkite, pamatuokite) reikiama, recepte nurodyta produkty kiekj ir sudékite j duben;. Sekite, kad visi
produktai, jskaitant skys¢ius, bty zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esancios, zymos.

2. |statykite dubenj j prietaiso korpusa. Jsitikinkite, kad dubuo glaudziai lieciasi su kaitinimo elementu.

3. Uzspauskite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas). |junkite prietaisg j elektros tinkla.

DEMESIO! Jei jis viréjas aukstoje temperatiiroje, naudojant didelj kiekj augalinio aliejaus, visada palieka dangt] prietaiso

atidaryti.

4. Spausdami ,Menio" mygtuka issirinkite reikalingg gaminimo programa (ekrane atsiras atitinkamos programos
indikatorius ir pagal nutyléjima nustatytas gaminimo laikas). Programose ,)XAPKA', , TYLWUEHWE" ir ,MAP*, spaus-
dami,Bbi6op npoaykTa“ mygtuka, iSsirinkite produkta: ekrane jsijungs atitinkamas indikatorius - ,Mf1CO*,,PblBA*
arba ,0BOLLM" - ir pagal nutyléjima nustatytas gaminimo laikas. Gaminimo laika galima keisti.

5. Esant poreikiui, nustatykite programos atidéto paleidimo lalk%

6. Paspauskite ir kelias sekundes palalkyklte nuspaude JGrapt/ & S mygtuka. |sijungs mygtuky ,Crapt/ & 5 ir OMena/
Pazorpes” indikatoriai. Prasidés gamlnlmo procesas ir atgalme programos laiko atskaita.

7. Paspaude ir palaike nuspaude CTapT/ U *mygtukq programai veikiant, galima i |s anksto atjungti automatinj pasildyma
(uzges mygtuko ,OtMena/Pa3orpes” indikatorius). Pakartotinai paspaudus,, CTapT/U mygtuka, Si funkcija bus vél jjungta.

8. Apie gaminimo programos pabaigg jspés garsinis signalas. Toliau, pri i nUo nuostaty, pri persijungs j au-
tomatinio pasildymo rezima (ekrane bus rodoma tiesioginé esamos funkcijos veikimo laiko atskaita) arba j laukimo rezima.
9. Norint nutraukti gaminimo procesa, atsaukti jvesta programa arba atjungti automatinj pasildyma, spauskite mygtuka
,OTMeHa/Pasorpes”.
Aukstos kokybes rezultatus, jums bus pasidlyta naudoti, receptai, kulinarija is kuko knyga pateikta su REDMOND multi
maisto gaminimo prietaisas SkyCooker RMC-M800S, specialiai Siam modeliui.
Norint pakeisti gaminimo laika:
1. 3sirinke gaminimo programa spauskite , Taiimep/Otcpouka“ mygtuka. Ekrane bus rodomas ,Timer* indikatorius, o laika
reikiantys skaiciai pradés mirkséti.
2. Spausdami,+*ir = mygtukus nustatykite reikalingg laiko reiksme. Norint pagreitinti reik$més pakeitima, kelias sekundes
palaikykite paspaude mygtuka.
3. Nustate gaminimo laikg (skaiciai ekranas toliau mirksés) pereikite prie kito etapo. Norint atSaukti nuostatas, spauskite
mygtuka ,0tMeHa/Pa3orpes” ir i$ naujo jveskite visa gaminimo programa.
Nustatant gam/mmo laikq rankiniu badu turékite omeny/e galimg laiko diapazonq ir nustatymo intervalg, kurj numato
konkreti gamil programa. Kai kuriose e prog nustatyto gaminimo laiko atskaita pradedama tik pri-
etaisui pasiekus nustatytq darbine temperatdrg.

Programa ,MY/IbTUNOBAP“

Programa skirta praktiskai bet kokiems patiekalams vartotojo jvestomis nuostatomis gaminti (nuo 35 iki 170°C, keitimo
intervalas - 5°C) ir gaminimo laikui nustatyti (nuo 2 min.iki 15 val, keitimo intervalas - 1 min., kai laiko intervalas yra ik
1 val., 10 min,, kai laiko intervalas yra daugiau nei 1 val.).

io pasildymo funkcija p je,MY/ILTUMOBAP negalima, jeigu nustatyta gaminimo temperatdra yra Zemiau 75°C.
. Sekite 1-3 skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas” nurodymais.
. Spauskite mygtuka ,MynsTunosap/°C". Ekrane bus rodoma gaminimo temperatiiros reikimé (pagal nutyléjima - 100°C).
Spaudziant ,-“arba .+ mygtukus galima nustatyti temperatros reikSme.
3. Praéjus 2-3 sek. po temperatdiros nustatymo, ekrane atsiras indikatorius ,Timer" ir mirksintys pagal nutyléjima nus-
tatyto gaminimo laiko skaiciai (30 min.).
Jeiqu jiis nespéjote nustatyti norimg gamini ] ite ir palaikykit
kol pasigirs garsinis signalas, tuomet pakartokite wskq nuo pradz:q
4. Spaudziant - arba ,+* mygtuka, galima nustatyti gaminimo laika. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko reik$me,
paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.
5. Jeigu reikia, nustatykite programos atidéto paleidimo laika. Dar kartg ,Taiimep/Otcpouka“ mygtuka. Ekrane
bus rodomas ,Time delay" indikatorius ir iki programos pabaigos likes laikas, jskaitant atidéto paleidimo laika. Spaus-
dami,~ir,+mygtukus pakeiskite laiko reikSme. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko reiksme, f ite ir laikykite
nuspaude atitinkama mygtuka.
6. Toliau sekite skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas“ 6-8 p. nurodymus.
@ Jei naudojate MYJIETUITOBAP programa verdancio vandens (pvz, kepant gaminius) DRAUDZIAMA nustatyti virimo temperatira
aukstesné kaip 100°C.
Programa ,PUC/KPYMbI“
Rekomenduojama ryziams ir jvairiy rasiy birioms ko$éms bei garnyrams virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 35 minuiy.
Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 1 min.,nuo 5 min. iki 4 val.
Programa ,TOMJIEHUE*
Lydyto pieno, troskintos mésos, Saltienos, drebutienos gamyba. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 2 val. 30 min. Taip pat
galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 10 min.,nuo 10 min. iki 12 val.
Programa,/10B*
Rekomenduojama plovui su mésa, Zuvimis ar darzovémis virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 1 val. Taip pat galimas
rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. iki 2 val.
Programa , KAPKA*
Rekomenduojama mésai ir mésos produktams, Zuvims, jaros gérybéms ir darzovéms kepti. Pagal nutyléjima gaminimo laikas

priklauso nuo pasirinktos paprogramés (nustatoma mygtuko Programa,Bbi6op npoaykra“): ,MACO, - 15 min,,,PbIbA" - 12 min.,
L,OBOLLM* - 18 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 1 min.,nuo 5 min.iki 2 val.

(SN

paspaude ,0mmena/Pasozpes” mygtukq




Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima.

Programa ,TYLUEHUE®

Rekomenduojama darZovéms, mésai, zuvims, juros gétybéms troskinti, o taip pat 3altienai ir kitiems ilgai gaminamiems
patiekalams gaminti. Pagal nutyléjima gaminimo laikas priklauso nuo pasirinktos paprogramés (nustatoma mygtuko
Programa ,Bbibop npoaykra“): ,MACO, - 1 val.,,PbIBA - 35 min.,,0BOLLI* - 40 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo
laiko nustatymas kas 5 min.,nuo 10 min. iki 12 val.

Programa ,[ACTA*

Rekomenduojama makaronams ir jy gaminiams, kiausiniams ir desreléms virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjimg - 8 minuciy.

Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 1 min.,nuo 2 min. ki 1 val.

Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima.

Ipilkite j dubenj vandens. Sekite, kad skysciy lygis bty Zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esancios, zymos. Sekite
skyriaus ,Bendryjuy veiksmy eiga, naudojant automatines programas* 2-7 p. nurodymais. Uzvirus vandeniui pasigirs garsinis
signalas. Atsargiai atidarykite dangtj ir sudékite produktus j verdantj vandenj, tuomet uzdarykite dangtj - pasigirs
spragteléjimas. Spauskite mygtukg ,Start-PA3OTPEB". Prasidés pasirinktos programos vykdymas ir atgaliné gaminimo laiko
atskaita. Toliau sekite skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas* 8-9 p. nurodymus.

Verdant kai kuriuos produktus susidaro putos. Vengiant galimo issiliejimo uz dubens krasty, praéjus kelioms minutéms po
produkty sudéjimo j verdantj vandenj galima nukelti dangtj.

Programa ,MOJIOYHAS] KALLA*

Programa skirta ko$éms su neriebiu pasterizuotu pienu virti. Pagal nutyléjima, suprogramuotas gaminimo laikas - 35 min.

Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas nuo 5 min. iki 4 val 8 1 min. diapazone.
Vengiant pieno uzvirimo ir siekiant norimo rezultato, prie$ gaminant d atlikti Siuos
o kruopstiai nuplauti nesmulkintas kruopas (ryZius, grikius, mieZius ir pan.), kol vanduo taps skaidrus;
« prie verdant, sutepti daugiafunkcio puodo dubenj aliejumi;
« grieztai laikytis recepty knygoje nurodyto produkty kiekiu; grieztai draudziama padidinti arba sumazinti produkty kiekj;
« naudojant nenugriebtg piena, skiesti jj geriamuoju vandeniu santykiu 1:1.
Pieno ir kuopy savybés, priklausomai nuo jy kilmés ir gamintojo, gali skirtis, todél i gali skirtis ir
Nepasiekus norimo rezultato ,MO/IOYHAS KALLIA" programa, sidlome pasinaudoti universalia ,MY/IbTUIIOBAP" programa.
Optimali kosés virimo temperatira - 95°C. Produkty kiekj ir virimo laikq nustatykite laikydamiesi recepto.

Programa ,CYN“

Rekomenduojama jvairiems pirmiesiems patiekalams, o taip pat kompotams ir gérimams virti. Gaminimo laikas pagal
nutyléjima - 1 val. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. iki 8 val.

Programa ,AOTYPT*

Programa skirta naminiam jogurtui gaminti ir teslai kildinti. Gaminimo laikas pagal nutyléjimg - 8 min. Taip pat galimas
rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. ki 12 val. Automatinio pasildymo funkcija negalima.
Programa , BbIMEYKA*

Rekomenduojama kepiniams kepti (keksams, biskvitams, pyragams). Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 45 minuciy. Taip
pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. iki 8 val.

Kepant duong, rek

Programa ,[IAP“
Rekomenduojama mésai ir mésos produktams, dietiniams patiekalams ir vaiky maistui gaminti garuose. Pagal nutyléjima
gaminimo laikas priklauso nuo pasirinktos paprogramés (nustatoma mygtuko ,Beibop npoaykra“paspaudimu): MACO* - 40 min.,
,PbIBA" - 25 min.,,0BOLLLA* - 30 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 5 min. iki 2 val.
Norint gaminti maistg $ia programa, naudokite specialig talpa (yra komplekte).

1. |pilkite j dubenj 600-1 000 ml vandens.

2. Vidinj talpos duben] jstatykite taip, kad dubens krastai tilpty j iSdrozas. ISorinéje puséje yra 2 isdrozy komplektai, skirti

auksciui ir talpos tariui reguliuoti.

3. |statykite talpa j dubenj.

4. Paruoskite recepte nurodyta produkty kiekj, tolygiai paskirstykite talpoje, skirtoje gaminti garuose.

5. Sekite skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas* 2-9 p. nurodymais.

atjungti io patiekaly funkeijg visuose gaminimo etapuose.

Programa,,.BAPKA/BOBOBbIE*
Rekomenduojama darzovéms ir pupoms virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjimg - 40 minuciy. Taip pat galimas rankinis
gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 5 min. iki 8 val.

Programa ,,PA30IPEB*

Rekomenduojama gataviems patiekalams $ildyti. Prietaisas pasildys patiekalg iki 70-75°C ir 24 val. palaikys jj karsta.
Programoje yra numatyta tiesioginé gaminimo laiko atskaita.Jeigu reikia, Sildymo procesa galima nutraukti rankiniu badu.
Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima,

1. |dékite gatava patiekalg j dubenj. |statykite jj j prietaiso korpusa, jsitikinkite, kad jis glaudziai lieCiasi su kaitinimo
elementu. UZspauskite dauglafunkmo puodo dangt] (pasigirs spragteléjimas). [junkite prietaisa j elektros tinkla.

2. ite ir kelias sel kite ,OrMeHa/Pasorpes” mygtuka, kol pasigirs garsinis signalas. |sijungs myg-
tuko indikatorius, prasidés Sildymo procesas ir tiesioginé laiko atskaita. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signa-
las. Prietaisas persijungs j laukimo rezima.

3. Procesui nutraukti, paspauskite ir kelias sekundes palaikykite ,Otmena/Pa3sorpes” mygtuka, kol pasigirs garsinis sig-
nalas. Mygtuko indikatorius i3blés.

Programa ,PA30TPEB" gali iki 24 val. palaikyti patiekalq karstq, taciau nerekomenduojama palikti maisto karsto ilgiau, nei
dvi-tris valandas, nes kartais dél to gali pakisti jo skonis.

[11. PAPILDOMOS GALIMYBES

« Teslos kildinimas
« Fondiu
 Gruzdinimas

IV. PRIETAISO PRIEZIURA

« Pried valant prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiSkai atvéses.
« Valant naudokite minksta audinj ir neabrazyvines indy plovimo priemones. Rekomenduojame prietaisa valyti i$ karto
po jo naudojimo.
& Valant draudziama naudoti abrazyvines priemones, kempines su abrazyvine danga ir agresyvius cheminius valiklius. DraudZiama
merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!

Prie$ naudojant pirma karta arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minutiy, nekeiciant
pagal nutyléjima nustatyto laiko, pavirinti puse citrinos ,PbIBA HA TAPY* programa.
Dubenj ir aliumininj dangtj rekomenduojama valyti po kiekvieno naudojimo. Dubenj galima plauti indaplovéje. I$plovus
dubenj, iSorinj jo pavirsiy nusluostykite.
Gary voZtuva taip pat rekomenduojama valyti po kiekvieno prietaiso naudojimo. Norint i$valyti gary voztuva, atsargiai
nuimkite jj ir pilnai iSrinkite, o tada kruopsiai nuplaukite vandens srove ir iSdziovinkite. Surinkite atbuline seka ir
istatykite j vieta.
Gaminant maista, gali susidaryti kondensatas, kuris Siame modelyje kaupiasi specialiame latake, esan¢iame aplink
dubenj, ant gaminio korpuso. Kondensata paprasta nuvalyti virtuviniu ranksluosciu arba servetéle.
Norint iSimti vidinj dangt;:

1. atidarykite daugiafunkcio puodo dangtj, iSorinéje dangcio puséje centro link paspauskite 2 plastmasinius fiksatorius
ir atskirkite dangtj. Vidinio dangtio pavirsiy nusluostykite drégna Sluoste, jeigu reikia - naudojant indy plovimo
priemong nuplaukite.

2. I3vale jstatykite dangtj i apatinius griovelius, suderinkite su pagrindiniu dangciu ir nestipriai spustelékite fiksatorius
iki spragtelés. Vidinis dangtls turi pat|k|ma| uzsifiksuoti.

Atsargiai patraukite uz iSorinés jo dalies, Laikydami uz atsikisimo, esancio dangcio jduboje,  save aukstyn.Apverskite voztuva, rodyklés
kryptimi atidarykite plastmasine sklende, esancia vidinéje puséje, ir nuimkite vidinj gaubtelj. Nuplaukite abi voztuvo dalis ir surinkite
atbuline seka. Tam, kad nebity deformuota voztuvo gumelé, nesusukite ir netempkite jos iSimant, plaunant ir statant j vieta A4

V. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Gaminimo problemos ir jy Salinimo biidai
Zemiau pateiktoje lenteléje surinkti tipinés gaminimo multifunk ciniame puode klaidos, apradyti jy galimos priezastys ir
Salinimo badai.

o Varskés, sirio virimas
« Skysty produkty pasterizavimas
« Indy ir asmens higienos priemoniy sterilizacija




PATIEKALAS NEPAGAMINTAS IKI GALO
Galimos priezastys

Pamir3ote uzdaryti prietaiso dangtio arba uzdaréte
nesandariai, ir gaminimo temperatira buvo per Zema.

yta gami Dubenis patiki-
mai nesilieté su kaitinimo elementu.

Netinkamai parinkti patiekalo ingredientai. Parinkote
netinkama gaminimo programa,arba parinkti ingre-
dientai netinka gaminti parinktu biidu.
Ingredientai supjaustyti labai dideliais gabalais,
sudéti nelaikiantis proporcijy. Netinkamai parinkta
gaminimo trukmé.

I3rinktas receptas netinka gaminimui multifunkcin-
iame puode.

(Gaminant garuose: per mazai skystio dubenyje.

|piléte j dubenj per daug augaliniy

aliejy.
Kepiant:

Per daug drégmeés dubenyje.
Verdant: sultinys verdant i$ produkty su papildomu
rugstingumu isbéga.

Kildinant teslg prilipo prie vidinio

Kepiant | dangio ir perdengé gary voztuva.

(tesla neis-

kepe): |déjote j dubenj per daug teslos.
PRODUKTAS PERVIRE

Neteisingai parinkta gaminimo trukmeé arba produkty
tipas.Ingredienty gabaliukai yra mazesni,negu reko-
menduojama.

Pagamintas patiekalas po virimo pernelyg ilgai buvo
automatinio Sildymo rezime.

VIRIMO METU PRODUKTAI ISBEGA

Verdant pieniska kose, iSbéga pienas.

Problemos 3alinimo biidai

Gaminimo metu nerekomenduojama daznai atidarinéti dangcio. Uzdarykite
dangtj kol pasigirs spragteléjimas. |sitikinkite, ar tarp dangcio ir puodo korpuso
néra pasaliniy daikty ir sandarinimo guma vidiniame dangtyje nepazeista.

Statydami dubenj j puoda, Zitrékite kad jis baty jstatytas j korpusa lygiai,
sandariai priglusty prie kaitinimo elemento. Patikrinkite, ar tarp dubens ir
kaitinimo elemento néra pasaliniy daikty. Pasirapinkite, kad, kaitinimo diskas
bty $varus.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus bitent $iam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekala atlikite visus
nurodomus veiksmus.

Ingrediantai, pjaustimo btidas, proporcijos, programos parinkimas ir gaminimo
laikas turi atitikti konkrety recepta.

13 karto jpilkite tiek vandens, kiek rekomenduojama recepte. Gaminimo metu
patikrinkite vandens lygj.

Kepiant reikia kad aliejus uzdengtu dubens dugna plony sluoksniy.
Kepiant riebaluose ités gaminimo ijomis, esanciomis
recepty knygeléje.

Neuzdenkite dangcio kepiant,jei tai nenurodyta recepte. Susaldytus produktus
kepiant atSaldykite ir supilsykite vanden;.

Kai kurie produktai turi biti papildomai paruosti prie$ verdant: perplauti, truputj
apkepti ir t.t. Vadovaukités parinkto recepto patarimais.

Sumazinkite teslos, jdedamos j dubenj, tarjj.

18imkite kepinj i$ dubens, apverskite ir vél jdékite j dubenj, po to gaminkite iki
paruodtumo. Toliau maZinkite teslos, jdedamos j dubenj, tarj.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus btent Siam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekala atlikite visus
nurodomus veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo biidas, proporcijos, programos
parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta.

Pernelyg ilgai naudoti automatinio $ildymo funkcijq nerekomenduojama.Jeigu
jusy modelyje numatyta Sios funkcijos i$jungimo galimybé, panaudokite ja.

Pieno kokybé ir savybés gali priklausyti nuo jo gaminimo salygy ir vietos. Kad
i éte Sios p jame naudoti izuota, ne daugiau
negu 2,5% riebumo pieng. Esant reikalui j pieng galima jpilti Siek tiek geriamo
vandens.

Sudedamosios dalys prie$ virima nebuvo paruostos
arba paruostos netinkamai (blogai nuplautos ir pan.).
Nesilaikoma sudedamujy daliy proporcijy. Netinka-
mai parinkta produkty rasis.

Gaminys putoja

PRODUKTAS PRIDEGE

Dubenyje buvo maisto likutiy po paskutinio gam-
inimo arba neprideganti danga buvo pazeista.

Bendras sudedamujy produkty tiris mazesnis nei
rekomenduojama recepte.

Nustatéte pernelyg didelj gaminimo laika.

Kepiant: nepripiléte j dubenj aliejaus; Sudedamo-
sios dalys nebuvo maiSomos

Troskinant: dubenyje nepakanka drégmes.

Verdant: Per mazai skyscio (nesilaikyta proporcijy).

Kepiant: prie§ gaminant neistepéte vidinj dubens
pavirdiy aliejumi.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus biitent $iam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekalg atlikite visus

d veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo budas, proporcijos, programos
parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta. Kruopas, mésos
produktus, Zuvys ir jaros gérybes visada kruopsciai praplaukyte.

Todél rekomenduojame jj gerai nuplauti, nuimti voztuva arba gaminti atideng-
tu danggiu

Prie$ gamindami pasiripinkite, kad indas baty $variai i$plautas ir jsitikinkite, ar
nepazeista neprideganti danga.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus bitent $iam prietaisui) receptus.

Sumazinkite gaminimo laikg arba laikykites recepto nurodymais, tinkamiems
bitent $iam modeliui.

Paprastai kepiant reikia j dubenj jpilti truput] aliejaus - kad uzdengtu dubens
dugna plony sluoksniy. Kad produktas dubenyje biity apkeptas tolygiai, reko-
menduojama maidyti sudedamasias dalys, arba pervartyti.

metu

dangtio.

Rekomenduojama laikytis recepte nurodomo skyscio ir pagrindinio produkto
santykio.

Pries jdedant tesl3 patepkite dugng ir Sonus aliejumi arba sviestu (nepilkite
aliejy j duben;!).

GAMINIMO METU PRODUKTO GABALIUKAI PRARADO FORMA

Per daznai maiSydavote produktus dubenyje.
Nustatytas per didelis gaminimo laikas.

KEPINYS DREGNAS
Buvo naudojami netinkamos sudedamosios dalys,

kurie davé drégnumo (sultingi darzovés arba vaisiai,
uz3aldytos uogos, grietiné ir t.t.).

13kepes kepinys per ilgai buvo uzdarytame multifunk-
ciame puode.

KEPINYS NEISKILO

Blogai suplakti kiausiniai su cukrumi.

Tesla su kepimo milteliais per ilgai pastovéjo.

Paprastai kepiant maidykite patiekala ne dZniau nei kas 5-7 minutes.

Sumazinkite gaminimo laikg arba laikykites recepto nurodymais, tinkamiems
bitent Siam modeliui.

ijomi

Vadovaukités recepty knygoje p
Stenkites nenaudoti sultingus ing

,arba ite juos

Kepinius i$ puodo pageidaujama iSimti i$ karto jiems iSkepus. Jei reikia galite
trumpam palikti kepinius puode, jjungus automatinj pasildyma.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent $iam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekalg atlikite visus
nurodomus veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo baidas, proporcijos, programos
parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta.



SkyCooker RMC-M800S

Tesla blogai imaidyta arba nebuvo issijoti miltai. | Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent iam prietaisui) receptus. _
. PR " |démiai jsiskaitykite j receptq gamlndaml konkrety patiekalg atlikite visus

Netinkamai sudéti produktai. .
veiksmus. Ing pj bidas, proporcijos, programos 85°C Var$kes ar ilgai gaminamy patiekaly virimas
Pasirinktas neti receptas. parinkimas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta.
90°C Raudonos arbatos virimas
Keletas multifunkcinis puodas REDMOND modeliai Programose ,TYIUEHME" ir ,CYIT* jeigu nepakankama skyscio dubenyje . - S
[sijungia apsaugos sistema nuo prietaiso perkaitimo. Tuomet gaminimo Programa sustoja ir prietaisas pereina j 95°C PieniSky kosiy virimas
Sildymo rezimg. 100°C Bezé, uogienés virimas
Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laikas 105°C Zaltienos
_ s i
115°C Cukraus sirupo virimas
1 :(i;ai:)lienosllautienos filé (1,5 % 1,5 cm kube- 500 500 20 min./ 30 min. 120°C Vyniotiniy gamyba
5 N - 5 125°C Trokintos mésos gamyba
2 Avienos filé (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 25 min.
- . - 5 130°C Apkepo gamyba
3 Vistienos filé (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 15 min.
. . . 5 3 135°C Gatavy patiekaly apskrudinimas, suteikiant traskia luobele
4 | Frikadelés/kotletai 180 (6 vnt.) /450 (3 vnt.) 500 10 min./ 15 min.
N N 140°C Riikymas
5| Zuvys (file) 500 500 10 min.
N T 8 145°C Darzoviy ir Zuvy kepimas folijoje
6 Krevetés (Luks virtos ir uz3ald: 500 500 5 min.
o 5 150°C Meésos kepimas folijoje
7 Mantai/chinkaliai 4vnt. 500 15 min.
N - 5 155°C Mielinés teslos gaminiy kepimas
8 Bulves (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 15 min.
-~ 5 160°C Paukstienos kepimas
9 Morkos (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 35 min.
N - 8 165°C Kepsniy kepimas
10 | Burokai (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 1500 1val. 10 min.
i 5 170°C Kepimas skystoje tesloje, vistienos pirsteliy ir bulvyciy fri kepimas
11 | Darovés (uzSaldytos) 500 500 10 min. Gamini sting diniai R
)aminimo programy suvestine (gamyklinial nus al,
12 Garuose virtas kiausinis 3vnt. 500 10 min. programy (gamy/ tatymai)

o Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobidzio rekomendacr/os Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai
nuo konkretaus produkto kokybés, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy.

,MYNIbTUNOBAP* programos temperatiiros rezimy rekomendacijos

35°C Teslos kildinimas, acto gamyba BAPKA/BOBOBbIE Darzoviy ir pupy virimas 40 min. 5 min. - 8 val,/5 min.

e Jogurto gamybe BbINEUKA Rekomenduojata kekoul, bSKVE 20|45 i 30 min.- 8 vl/5 min.

45°C Rauginimas pui, mielinés teslos pyragams kepti

50°C Fermentavimas MACO Mésos kepimas 15 min.

55°C Glajaus gamyba JKAPKA | PblbA Zuvy kepimas 12 min. 5 min. - 2 val./1 min. v
60°C Zalios arbatos virimas, vaiky maisto gamyba OBOLLM | DarZoviy kepini 18 min.

65°C Mésos virimas inéje pakuotéje MOryPT Jogurto gamyba 8val. 10 min.- 12val/5Smin. | v*

70°C Pun3o gamini MOJIOYHAS KALLA | Verdant pieniska kose 35 min. 5 min. -4 val,/1 min. v

e | Pt e e ooy I S, el
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MACO | Mésos garinimas
NAP PbIBA | Zuvy garinimas 5min. - 2 val/5 min. v v
OBOLLM | Darzoviy garinimas
Makarony pusfabrikatiy i$ jvairiy
NACTA kvietiniy milty rasiy, gamyba; desreliy, 8 min. 2min.-1val./ 1 min. v v
koldany ir kity pusfabrikaciy virimas.
n/os |vairiy rasiy plovo virimas 1val 10min.-2val/5min. = v* v
PUC/KPYTI Liairy kruopy r garmyry gaminimas. | g iy spin 4val/tmin | v v
Biriy kogiy virimas ant vandens.
on |vairiy pirmujy patiekaly gaminimas 1val 10min.-8val/5min. = v v
TOMEHME Lydyto pieno,troSkintos mésos,altienos, | 1 50 i | 10 min, - 12 val/A0 min. | v/ v
drebutienos gamyba.
MACO | Mésos troskinimas 1val
TYLWEHWE | PbIBA Zuvy troskinimas 35 min. 10 min.- 12val/5min. = v v
OBOLUK | Darzoviy troskinimas 40 min.

Programoje ,MY/IbTUIOBAP* automatinio pasildymo funkcija negalima, esant nuo 75 olo 170°C temperatirai.

V1. PAPILDOMI PRIEDAI

Isigyti papildomy daugiafunkcio greitpuodzio REDMOND SkyCooker RMC-M800S priedy ir suzinoti apie nauja REDMOND
produkcijg galima apsilankius tinklapyje www.redmond.company arba oficialiy atstovy parduotuvése.

VII. PRIES KREIPDAMIESI ] TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA

Gedimas Galima priezastis Gedimo 3alinimas
Sistemos klaida. Galimas
valdymo plokstés arba Silumos

reguliatoriaus gedimas

Ekrane pasirodé
klaidos pranesimas
E1-E5

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir Leiskite jam atvésti. Sandariai uzdarykite
dangtj.Jeigu po pakartotinio jjungimo nepavyksta pasalinti problemos, kreipkités
] igaliotg Klienty aptarnavimo centra

Nejsijungia Néra elektros srovés Patikrinkite, ar elektros srovés lizdas nesugedes
Trinka elektros sroveés tieki-

mas Patikrinkite, ar elektros srovés lizdas nesugedes

Tarp dubens ir kaitinamojo

elemento pateko pasaliniy
Patiekalas gamina- | gajkty

mas per daug ilgai

18imkite pasaling daikt

Dubuo netolygiai jstatytas j

multifunkcinio puodo korpusg Dubenj jstatykite tolygiai, kad nepersikreipty

Uzsitersé kaitinamasis ele-
mentas

ISjunkite prietaisa i$ elektros tinklo, leiskite jam atvesti. Nuvalykite kaitinamajj
element3

DEMESIO! Esant kokiy nors priedo Ready for Sky REDMOND sutrikimy, nebitina kreiptis j lienty aptarnavimo skyriy. Kreipkités
| REDMOND techninés pagalbos skyriy, pasalinti klaidas ir/arba atstatyti Ready for Sky REDMOND funkcijg jums padés misy
specialistai. Atliekant eilinius atnaujinimus, atsizvelgsime j jasy pasialymus ir pastabas dél priedo veikimo. REDMOND
produkcijos vartotojy techninés pagalbos tarnybos kontaktus savo Salyje rasite tinklapyje www.redmond.company. Pagalba
qali buti suteikta ir uzpildzius Siame tinklapyje pateiktq atgalinio rysio formg.

Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités | jgaliotq klienty aptarnavimo centrg.

" *Standartiné garantija yra 1 metai. Papildoma metus nemokamo serviso aptarnavimo pateikiamas
po registracijos https://warranty.redmond.company/

Ekologiskai utilizacija ( és ir elektros jrangos utilizacija)

Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy
perdirbimo programy. Pasirlpinkite aplinkosauga: neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis
buitinémis atliekomis.

Negalima i$mesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis.Juos reikia iSmesti atskirai.
Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba
priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu btdu jis prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir
valymo nuo kenksmingy medZiagy programos.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojancios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.

Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus,
galiojancius visoje Europos Sajungos teritorijoje.

Bluetooth yra registruotas bendrovés Bluetooth SIG, Inc prekés Zenklas.
App Store yra Apple Inc. aptarnavimo Zenklas, registruotas JAV ir kitose Salyse.
Google Play yra bendrovés Google Inc registruotas prekés zenklas.
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e o - tocmaiovariae ® Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas laika — tas
* Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievérojot o ;NEIPRLa)
drogibas tehnikas prasibas un izstradajuma lietosanas noteikumus. Var novest pie erices parkarsanas un bojajumiem.
Sielektroierice ir paredzéta lietoganai majas apstaklos un tovar izman-  * I aiZliegts izmantot ierici briva daba - mitruma vai sveskermenu
tot dzivoklos, laiku majas vai citas [idzigas vietis, Un t3 nay paredzéta  iekliSana ierices korpusa var izraistt nopietnus bojajumus. ]
rpnieciskai izmantosanai. Ripnieciska val jebkura cita nepiemérota jerices  ® Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla
[zmantosana tiks uzskatita par |zstrédaéuma lietosanas noteikumu parkapumu. ~ un pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierfces tiriSanas instrukcijai.

Seja gadjuma razotajs neuznemas atbildbu par iespejamam sekam. AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu iidenT vai novietot zem tekosa
Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms ¥ dens!

atbilst noraditajam ierices sprieguman (sk. tehnisko specifikaciju vai o Barni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ki arf personas ar ierobezotam

izstradajuma ripnicas plaksnit). fiziskam, sensoram vai garigam spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai
e |zmantojiet pagarinataju, kurs atbilst ierices patérina jaudai- parametru zinaSanam ierici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai
neatbilstiba var radt issavienojumu vai kabela aizdegsanos. qadijuma, ja ir instrugti par ierices drodu izmantoanu un apzinas

Pieslédziet ierici tikai kontaktligzdam ar sazeméjumu - ta ir obligata  briesmas,saistitas ar tas izmantosanu. Nelaujiet bériem rotalaties ar
prasiba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. lzmantojot ierici. Glabajiet ierici un stravas vadu bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem,
pagarinataju parliecinieties, ka tas arf ir ar sazeméjumu. nepieejama vieta. lerices tiriSanu un apkalposanu nedrikst veikt bérni
UZMANIBU! lerices darbibas laika tas korpuss, trauks un metaliskds bez vecaku uzraudzibas. o

detalas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus. Atverot e lepakojuma materiali (pléve, putuplasts, u. c.) var bit bistami bérniem.

)

lerices vaku, neliecieties tai pdri, i izvairitos no aplaucesands ar tvaiku. — NosmakSanas briesmas! Glabajiet tos bémiem nepieejama vieta.

» Atvienojiet ierici no kontaktligzdas péc lietoSanas, ka ari tiriSanas un e Aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukcija.
parvietosanas laika. Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturot ~lerices remontu drikst veikt tikai autorizéta servisa centra specialists.
to aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. Neprofesionali veikti darbi var novest pie ierices bojajuma, traumam un

o Nenovietojiet stravas vadu durvju ailés vai siltuma avotu tuvuma, Seko- ~~ Tpasuma bojjumiem.

jiet tam, lai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem @ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojdjumu gadijuma.
prieksmetiem, stdriem vai mébelu malam.



Tehniskais raksturojums

Modelis SkyCooker RMC-M800S
Jauda 900 W
Spriequms 220-240V,50/60 Hz
Trauka tilpums 51
Trauka parklajum: pretpi ima

Displejs gaismas diozu
3D-sildisana. ir
Programmu skaits 48 (20 automatiskas, 28 manualas)
Tvaika varst: nonemams
lek3gjais vaks nonemams
Datu parsatisanas protokol Bluetooth v4.0
Atbalsts operétajsistéma: i0S, Android
Gabaritizmeéri 400 x 295 x 265 mm
Neto svars 4.5 kg

Automatiskas programmas

1. MY/IbTUNOBAP 9. TYWEHWE PbIBbl 15. BbINEYKA (MIKLAS IZSTRADAJU-
2. PUC/KPYbI (RISI/ PUTRAIMI) (SAUTESANA-ZIVIS) MI
3. TOM/IEHME (SUTINASANA) 10. TYWEHME OBOLLEV 16. MACO HATIAPY (TVAIKS-GALA)
4. TINOB (PLOVS) (SAUTESANA-DARZENI) 17. PblBAHA I'IAPV (TVAIKS ZIVIS)
5. KAPKA MACA (CEPSANA-GALA) 11. NACTA 18. OBOLLM HA NA
6. XAPKA PbIBbI (CEPSANA-ZIVIS)  12. MOJIOYHAS KALLIA (PIENA (TVAIKS- DARZENI)
7. XAPKA OBOLLEN PUTRA) 19. BAPKA/GOBOBBIE (VARISANA /
(CEPSANA-DARZENT) 13. CYN (ZUPA) PAKSAUGI) _
8. TYIWEHME MACA 14. MOIYPT (JOGURTS) 20. PA3OTPEB (UZSILDISANA)
(SAUTESANA-GALA)
Funkcijas
Automatiska sildisana lidz 24 stundam Atliktais starts lidz 24 stundam
lepriek$&ja automatiskas sildisanas atslégsana.... Vadibas panela blokésan ir
Komplektacija
Multikatls 1gab. Lézena karote 1 gab.
Trauks 1gab.  Gramata recepte: 1 gab.
Konteiners gatavosanai ar tvaiku ar reguléjamu tilpumu..1 gab. | jetoanas instrukciia 1 gab.
Grozs ar nonemamu rokturi fritéSanai 193 Seryisa gramatina 1 gab.
Merglaze Stravas vad 1 gab.

Kauss
Razotajam ir tiesibas mainit dizainu, komplektac//u ka arf izstradajuma tehniskos parametrus sava produkta pilnveidosanas

laika, bez iepriekséja bridinajuma par sim indi iskajds specifikacijas ir pielaujama pielaide £10%.
Multikatla uzbiive A1
1. lerices vaks 6. Korpuss 11. Mérglaze
2. Nonemams iek$&jais vaks 7. Rokturis parvieto$anai 12. Konteiners gatavo3anai ar tvaiku
3. Trauks 8. Nonemams tvaika varsts ar regul&jamu tilpumu
4. Vaka atvérsanas poga 9. Lezena karote 13. Grozs fritésanai
5. Vadibas panelis ar displeju 10. Kauss 14. Stravas vads

Vadibas panelis A2
. Poga, OTmeHa/PasorpeB (,Uzsildisana/Atcelt”) - sildiSanas funkcijas ieslegsana/izslégsana; programmas,,PA30TPEB*
ieslegsana; gatavosanas programmmas darbibas partrauk$ana; veikto iestatfjumu atcel$ana.
. Poga ,MeHio" (,Izvélne*) — automatiskas gatavosanas programmas izvéle.
Poga g — vadibas panela blok&sana.
Poga,- — gatavosanas laika, atlikta starta laika vai temperatdras (programmai ,MY/I6TUMOBAP*) samazinasana.
. Poga,, Taitmep/Otcpouka*“ (,Taimeris/Atlik$ana“) — gatavosanas laika vai atliktd starta laika iestatisanas rezima izvéle.
Poga ,+* — gatavosanas laika, atlikta starta laika vai temperatdras (programmai ,MY/I6TUMOBAP") palielinasana.
Poga ,Bbifop npoaykra“ (,Produkta izvéle“) — produkta veida izvéle programmam KAPKA, TYLLEHWME', ,MAP".
. Poga ,Mynetunosap/°C* — programmas ,MY/IbTUMOBAP izvéle.

OO LT A NI

9. Crapr/ "““( Starts/Sildisana") —izvéléta gatavo3anas reZima ieslégiana; iepriek$gja automatiskas sildidanas atslégsana.
10. Dlsplels
Dlspleja indikatori A3
Garavosanas programmas.
. Produktu veidi programmas ,KAPKA;, TYLEHWE', AP,
. Temperatiras izvéle.
. Temperatdras, gatavo$anas laika vai atlikta starta laika vienibas.
. Gatavosanas laika izvéle; gatavosanas rezima indikacija.
. Atlikta starta laika izvéle; atlikta starta rezima indikacija.

. PIRMS LIETOSANAS SAKUMA

Uzmanigi iznemiet ierici un tas sastavdalas no kastes. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

VN

[N VTN

Obligati saglabajiet bridinosas uzlimes, uzlimes ar noradeém (ja tadas ir) un plaksniti ar izstradajuma sérijas numuru
uz ferices korpusa! Ja uz ierices nav sérijas numura, tas automatiski liedz tiesibas uz garantijas apkalposanu.

Pec ierices transportéSanas vai glabasanas zema temperatdird ir nepieciesams pirms i
ne mazdk ka 2 stundas.

to paturét istabas temp

lieto3anas reizé, veiciet tas pllnu tirisanu (skat Jerices kopsana )

Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas horizontalas virsmas ta, lai karstais tvaiks no varsta nenokliitu uz tapetém, dekorativiem
segumiem, elektroiericém un citiem priekSmetiem vai materidliem, kuri var ciest no paaugstinatas temperatdras un mitruma.
Pirms gatavosanas parliecinieties, ka aréjas un iek$éjas redzamas multikatla-atrvares katla dalas nav bojatas, ieskeltas vai
tam nav citu defektu. Starp trauku un sildelementu nedrikst atrasties sveskermeni.

Uzmanibu! Ir aizliegts pacelt ierici ar piepildito trauku ar rokturi.

Neieslédziet ierici bez blodas vai tuksas blodas iekspuses-nejausas gatavosanas programmas iedarbindsanas gadijuma tas noved’s pie ierices
kritiskas parkarsanas vai saboja neuzliesmojosu parklajumu. Pirms produktu cepsanas ielieciet bloda mazu darzepu vai saulespuku ellu.

[Il. MULTIKATLA LIETOSANA

Tehnologija Ready for Sky REDMOND
Tehnologija Ready for Sky REDMOND, ar tada pasa nosaukuma lietojumprogrammu, lauj attalinati vadit ierici ar smartfona
vai plansetdatora palidzibu.
1. Lejupieladéjiet programmu no App Store vai Google Play (atkariba no izmantojamas ierices operétajsistémas) sava
smartfona vai plansetdatora.
Minimalo operetajsistémas atbalstamo versiju precizéjiet kompanijas oficialaja majas lapd www.redmond.company vai pie-
likuma apraksta veikalos App Store un Google Play.
2. Startgjiet pielikumu Ready for Sky REDMOND, izveidojiet kontu un sekojiet turpmakajam noradém.
Vadibas panela blokéSana
Multikatls REDMOND SkyCooker RMC-M800S ir aprikots ar vadibas panela blokéianas funkciju pret nesankcionétu izmantosanu
(,blokesana pret bérniem*). Lai ieslégtu blokésanu, nospiediet un turiet nospiestu poguélldz skanas signalam. ledegsies
pogas indikators, pec tam visas paréjas vadibas panela pogas nereages uz to nospiesanu. S0 funkcuu var izmantot jebkura
bridr: gaidi$anas rezima, programmas iestatisanas laika vai péc tas darbibas sakuma.
Lai atblokétu vadibas paneli, nospiediet un turiet nospiestu pogu ﬂ lidz skanas signalam. Pogas indikators nodzisTs.
Energoneatkariga atmina

Multikatlam REDMOND SkyCooker RMC-M800S ir energoneatkariga atmina. Islaicigas stravas padeves atslégsanas gadijuma
visi veiktie iestatrjumi tiks saglabati. lerice atsaks darbibu tiesi taja etapa, kura tika partraukta.

A Ja elektropadeve ir atslégta ilgaku laiku un - procesa turp as nav i vai ir nevelama, obligati at-
vienojiet ferici no elektrotikla. Nakoso reizi ieslédzot ierici atceliet ieprieks veiktos Iesmt/)umus nospieZot un turot nospiestu
pogu,,0mmena/Pazozpes’; kamér uz displeja paradisies ,- - - -*simboli.



Programmas starta atlikSana
Atlikta starta funkcija lauj festatit laika intervalu, péc kura beigam édienam ir jabdt gatavam (nemot véra programmas
darbibas laiku). Laiku var iestatit diapazona [idz 24 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Janem vera, ka atliktajam laikam ir jabt lielakam par iestatito g
cesu uzreiz péc pogas ,Cmapmy/ % nospiesanas.
Lai iestatTtu atlikta starta laiku (iznemot programmai ,MY/IbTUMOBAP*):

1. Spiezot pogu ,Meio’, izvélieties gatavosanas programmu.

2. Nospiediet pogu,Taiimep/OTcpouka’, ja ir nepieciesams, izmainiet gatavosanas laiku. Velreiz nospiediet pogu , Taiimep/
Otcpouka“. Uz displeja paradisies ,Time delay” indikators un atliktais laiks (laiks, kurs ir atlicis (idz gatavosanas proc-
esa beigam, nemot véra atlikta starta laiku).

3. Spiezot pogas .~ un ,+", samaziniet vai palieliniet laiku. Lai paatrinatu laika vientbu mainisanos, nospiediet un turiet
nospiestu atbilstoso pogu.

Par laika iestatisanu programmai ,MY/IbTUITOBAP* skat. atbilstosu nodalu zemak.

Atlikta starta funkcija ir pieejama visam automatiskajam

laiku, citadi prog saks g pro-

,iznemot p

prog g KAPKA un TTACTA:
lestatot atlikta starta ilgumu ir /anem Verd, ka laika atskaites progrmmai ,[TAP* sksies tikai péc multikatlam nepieciesamds

darbibas temperatdras sasniegsanas (péc idens uzvarisands).
Nav ieteicams izmanotot atlikta starta funkciju, ja recepte satur produktus, kuri dtri bojajas.

Automatiska sildisana

ST funkcija iesledzas automatiski uzreiz péc gatavosanas programmas darbibas beigam (iznemot programmu ,MOIYPT*) un
var uzturét gatavo édienu temperatdru 70-75°C robeZas lidz 24 stundam.Ja darbojas automatiska sildisana, deg indikators
,OtveHa/Pasorpes’, uz displeja atspogulojas tiesa darbibas laika atskaite dotaja rezima.

Ja ir nepiecieSams, automatisko sildiSanu var ats|égt, nospiezot un turot nospiestu pogu ,0tmea/Pasorpes”.

Lai savlaicigi atslégtu doto funkciju, programmas darbibas laika nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Crapt/ % tik ilgi,
kameér nodzisis pogas ,Otmera/Pasorpes” indikators. Lai atkal ieslégtu automatisko sildisanu, vélreiz nospiediet un turiet
nospiestu pogu ,Crapr/ & (iedegsies pogas ,OmMena/Pasorpes” indikators)

Kopéjie automatisko programmu lietosanas
4PA30TPEB*)

SVARIGI! Ja jis izmantojat ierici ddens varisanai (pieméram, varot produktos), AIZLIEGTS iestatit augstaku par 100 °C
gatavosanas temperatiru. Tas var izraisit ierices parkarsanu un bojajumus. ST pasa iemesla dé| AIZLIEGTS ddens varisanai
izmantot programmas ,JKAPKA',,,BbIMEYKA"

Programmu ,MY/IbTUIIOBAP* un ,PA30TPEB" lietosanas noteikumus skatiet atbilsto3ds nodalds.

1. Sagatavojiet (nosveriet) nepiecieSamas sastavdalas atbilstosi receptei, ielieciet tas trauka. Parliecinieties, ka visas
sastavdalas, ieskaitot Skidrumu, atrodas zemak par maksimalo skalas atzimi trauka iekSpuse.

2. levietojiet trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka tas ciesi saskaras ar sildelementu.

3. Aizveriet multikatla vaku [idz klikSkim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

Uzmanibu! Ja jds gatavojat augsta temperatira, izmantojot lielu daudzumu augu ellas, vienmér atstdjiet ierices vaku atvertu.

4. Spiezot pogu ,MeHio"izvélieties nepiecieSamo gatavosanas programmu, uz displeja paradisies atbilstosas programmas
indikators un iericé iestatitais gatavosanas laiks. Programmam KAPKA', , TYLLEHWE" un ,NAP*, spiezot pogu ,Bbibop
npoaykra',izvélieties produkta veidu: uz displeja iedegsies atbilstosais indikators —,MCO",, PbIbA“vai ,0BOLLM" — un
iericé iestatitais gatavosanas laiks.

5. Gatavosanas laiku var izmainit.

6. Jair nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku. Nospiediet un paris sekundes turiet nospiestu pogu ,Crapt/ % le-
degsies pogu ,Crapt/ & un ,0Tmena/Pasorpes” indikatori. Saksies gatavoSanas process un programmas darbibas
laika atpakalskaitisana.

7. Nospiezot un turot nospiestu pogu,Ctapt/ “S“programmas darbibas laika, var iepriek§ atslegtautomatlskas sildisanas
funkciju (pogas ,OTmeHa/Pasorpes” |nd|kat0rs nodzisis). Atkartoti nospiezot pogu ,Ctapt/ % atkal var ieslégt o
funkciju.

8. Par gaJtavoianas programmas darbibas beigam paveéstis skanas signals. Talak, atkariba no iestatijumiem, ierice paries
automatiskas sildisanas rezima (uz displeja atspogulosies dotas funkcijas tiesa laika atskaite) vai gaidisanas rezima.

4MYNIbTUMOBAP un
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9. Lai partrauktu gatavosanas procesu, atceltu iestatito programmu vai atslégtu automatisko sildisanu, nospiediet un
turiet nospiestu pogu ,OTvena/Pasorpes".

Lai fegatu kvalitativus rezultatus, jums tiek piedavdts izmantot receptes gatavosanai no REDMOND multi vérisanas ierice
RMC-M800S piegadatds pavdru gramatas, kas Tpasi izstradatas sim modelim.

Lai izmainitu gatavosanas laiku:
1. Péc gatavosanas programmas izvéles nospiediet pogu ,Taiimep/Otcpouka“. Uz displeja degs indicators ,Timer", bet
cipari, kuri atspogulo laiku, saks mirgot.
2. Spiezot pogu ,+*vai .~ iestaiet nepiecieSamas laika vienibas. Lai paatrinatu laika vienibu mainisanos, turiet nospi-
estu atbilstoso pogu.
3. Péc gatavosanas laika iestatisanas (cipari uz displeja turinas mirgot), parejiet ple nakama etapa. Lai atceltu veiktos
iestatTjumus, nospiediet pogu ,0TMeHa/Pa3orpes’, pec tam iestatiet visu gatavosanas programmu vélreiz.

Manudli iestatot gatavosanas laiku, nemiet vérd laika diapazonu un iestatiSanas soli, kuri ir pardzéti dotajai gatavosanas program-
mai.Dazam programmam gatavosanas laika atskaite saksies tikai tad, kad ierice bis sasniegusi darbibai nepiecieSamo temperatiru.

Programma ,MYJIbTUMOBAP*

Programma paredzéta gandriz visu édienu gatavosanai ar lietotaja iestatitajiem gatavosanas temperatiras (no 35 lidz 170°C,
mainas solis — 5°C) un gatavosanas laika (no 2 mindtém lidz 15 stundam, mainas solis — 1 mindte intervalam [idz 1 stun-
dai, 10 mindtes — intervalam, kur$ lielaks par 1 stundu) parametriem.

Automatiskds sildisanas funkcija programmai,MY/IBTUIOBAP“nav pieejama, ja iestatitd gatavosanas temperatdra ir zemaka par 75°C.
Sekojiet nodalas ,Kopgjie automatisko programmu lietosanas noteikumi* 1-3. punktu noradém.

Nospiediet pogu ,Mynbtunosap/°C". Uz displeja paradisies gatavosanas temperatiras vienibas (iericé iestatita
temperatdra— 100°C). Spiezot pogas ,-*vai .+ var iestatit nepiecieSamas temperataras vienibas.

2-3 sekundes péc temperatiras iestatisanas uz displeja iedegsies indikators ,Timer un saks mirgot iericé iestatitais
gatavosanas laiks (30 mindtes).

Ja Jis nepaspéjat iestatit nepiecieSamo gatavosanas temperatiru, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,0mmera/Pasozpes
lidz skanas sr’gnﬁlam pé[ tam veiciet iestatiSanu atkdrtoti.

Spiezot pogas ,~“vai ,+" var iestatit gatavo3anas laiku.

Lai paatrinatu laika vienibu mainisanos, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoo pogu. Ja ir nepieciesams, iestatiet
atlikta starta laiku. Lai to izdaritu, nospiediet pogu , Taiimep/Otcpouka“. Uz displeja paradisies indikators ,Time delay”
un laiks, kur$ ir atlicis lidz gatavosanas beigam, ieskaitot atlikto laiku. Izmainiet Laika vienibas, spieZot pogas ,~ un
,+" Lai paatrinatu laika vienibu mainiSanos, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

6. Talak sekojiet nodalas ,Kopéjie automatisko programmu lieto3anas noteikumi* 6-8. punktu noradém.

@ Jajjis izmantojat MY/IETUIOBAP prog gatavojot p ),ir aizliegts iestatt
temperatiru virs 100°C.

Programma ,,PUC/KPYMbI“

Paredzéta risu varisanai un putru gatavosanai no dazadiem putraimu veidiem, ka arf piedevu gatavo$anai. lericé iestatitais
gatavosanas laiks ir 35 mindtes. Ir iespéjama manuala gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 5 minttém lidz 4 stundam,
ar iestatisanas soli - 1 miniite.

Programma ,TOMJIEHWE*

Programma paredzéta karséta piena, sutinatas galas, stilbina, galerta gatavosanai. lericé iestatTtais gatavoSanas laiks
programmai ir 2 stundas 30 mintes. Ir iespéjama manuala gatavo3anas laika iestati$ana diapazona no 10 minttém lidz
12 stundam, ar iestatisanas soli - 10 mindtes.

Programma ,M/10B*

Paredzéta plova gatavosanai ar galu, zivim vai darzeniem. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 1 stunda. Ir iesp&jama
manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 10 minatém lidz 2 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.
Programma , JKXAPKA*

Paredzéta galas un galas produktu, zivju un jiras produktu, ka arf darzenu cep3anai. lericé iestatitais gatavosanas
laiks ir atkarigs no izvélétas apak$programmas (var iestatit, nospiezot pogu ,Bbibop npogykra“):,MSICO“ — 15 mindtes,
,PbIBA* — 12 minites, ,0BOLLM“ — 18 mindtes.

Ir iesp&jama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 5 mindtém [idz 2 stundam, ar iestatisanas soli - 1 mindte.
Atlikta starta funkcija nav pieejama.
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Programma , TYIIEHWE“

Paredzéta galas un galas produktu, zivju, jdras velSu un darzenu sautésanai, ka arf galerta un citu édienu gatavosanai, ku-
riem ir nepiecieSama ilga termoapstrade. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir atkarigs no izvélétas apakSprogrammas (var
iestatTt, nospiezot pogu ,Bbibop npogykra“):,MACO* — 1 stunda,,PbIBA* — 35 mindtes,, 0BOLLM" — 40 mindtes. Ir iesp&jama
manuala gatavosanas laika iestatisana diapazond no 10 mindtém [idz 12 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Programma ,TACTA"
Paredzéta makaronu izstradajumu gatavosanai, olu, cisinu varisanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 8 mindtes. Ir
iespéjama manuala gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 2 minatém lidz 1 stundam, ar iestatisanas soli - 1 mintes.
Atlikta starta funkcija nav pieejama.
lelejiet trauka tdeni. Parliecinieties, ka Gdens limenis ir zemaks par maksimalo atzimi trauka iek$pusé. Sekojiet nodalas
.Kopéjie automatisko programmu lieto3anas noteikumi“ 2-7. punktu noradém. Péc Gidens uzvarisanas atskanés signals.
Uzmanigi atveriet vaku un ielieciet produktus varoSaja ddent, aizveriet vaku lidz klikskim. Nospiediet pogu ,Crapt/ &'
Saksies iestatitas progammas darbiba un gatavosanas laika atpakalskaitisana. Talak sekojiet nodalas ,Kopéjie automatisko
programmu lietosanas noteikumi“ 8-9. punktiem.
Gatavojot atseviskus produktus veidojas putas. Lai novérstu to iespéjamo izklaSanu drpus trauka, pdris minites péc produktu
ieliksanas varoSaja adent var atvért vaku.

Programma ,,MOJIOYHAS! KALLA*
Programma paredzéta putru gatavo3anai, izmantojot pasterizétu pienu ar zemu tauku saturu. lericé iestattais gatavosanas
laiks programmai ir 35 mindtes. Ir iespgjama manuala gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 5 minatém [idz 4 stundai,
ar soli - 1 mindte.
Lai izvairitos no piena piedeg$anas un iegiitu vélamo rezultatu, iesakam pirms g

« rapigi noskalot visu veidu putraimus (risi, griki, prosa utt.) [idz tdens klast tirs;

e pirms gatavosanas multikatla trauku iesmérét ar sviestu;

« stingri ievérot proporcijas, sastavdalas nomérit atbilstosi recepSu gramata noraditajam (sastavdalas samazinat vai

palielinat
« proporcionali);
« izmantojot treknu pienu, atSkaidit to ar dzeramo Gdeni attieciba 1:1.

veikt

Piena un putraimu Tpasibas var atskirties, atkariba no raZotaja un izcelsmes vietas, tas dazreiz var ietekmét gatavosanas

rezultatu.
Ja gaiditais rezultats ar programmu, MO/IO‘{HAH KALLA* navsasn/egts lzmantoyet universalo programmu ,MY/IbTUIOBAP
Optimald temperatiira piena putras i ir 95°C. St [ unp Sanas laiku iestatiet atbilstosi
receptei.

Programma ,CYM*“

Paredzéta dazadu pirmo &dienu, ka arT kompotu un dzérienu gatavosanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 1 stunda. Ir
iespéjama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 10 minatém [idz 8 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Programma ,AOTYPT*

Paredzéta jogurta gatavosanai un miklas raudzesanai. lerice iestatitais gatavosanas laiks ir 8 stundas. Ir iespéjama manuala
gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 10 mindtém lidz 12 stundam, ar iestati$anas soli - 5 mindtes.

Automatiskas sildisanas funkcija nav pieejama.

Programma,,BbINEYKA*

Paredzéta miklas izstradajumu (keksi, biskviti, piragi) gatavosanai. lericé iestatitais gatavo$anas laiks ir 45 mindtes. Ir

iespéjama manuala gatavosanas laika iestatiSana diapazona no 10 minitém lidz 8 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindites.
Cepot maizi ir ieteicams atslégt automatiskas sildiSanas funkciju visos gatavosanas etapos.

Programma ,lTAP*

Paredzéta galas un galas produktu gatavo3anai ar tvaiku, diétisko &dienu gatavo3anai, bérnu partikas gatavosanai. lericé
iestatitais gatavosanas laiks ir atkarigs no izvélétas apakSprog (var iestatt, pogu ,Bbibop npoaykTa“):
,MACO* - 40 mindtes, ,PblBA" — 25 mindtes, ,0BOLLM“ — 30 mindtes. Ir iespéjama manuala gatavosanas laika iestatisana
diapazona no 5 mindtém lidz 2 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mintes.

Gatavo3anai izmantojiet specialo konteineri ar requléjamu tilpumu (ietilpst komplekta):
1. lelejiet trauka 600-1000 ml adens.
2. Novietojiet iek$gjo tvaicéSanas konteinera trauku uz aréja malas ta, lai lai izvirzijumi uz trauka malam ievietotos iedobés.
Malas iek3pusé ir 2 iedobju komplekti augstuma regulésanai un ,attiecigi, konteinera tilpuma regulésanai.
3. levietojiet konteineru trauka.
4. Nosveriet un sagatavojiet produktus atbilstosi receptei, vienmérigi salieciet tos konteineri.
5. Sekojiet nodalas ,Kopéjie automatisko programmu lietosanas noteikumi* 2-9. punktu noradém.

Programma ,,BAPKA/BOBOBbIE*
Paredzéta darzenu un parkSaugu varisanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 40 mindtes. Ir iespéjama manuala gatavo3anas
laika iestatisana diapazona no 5 minatém lidz 8 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Programma, PA30rPEB*

Paredzéta gatavo édienu uzsildisanai. Programma uzsildis édienu lidz 70-75°C un saglabas to siltu lidz 24 stundam. Program-
mai ir paredzéta darbibas laika tiesa atskaite. Ja ir nepiecieSams, uzsildi$anu var partraukt manuali.

Atlikta starta funkcija nav pieejama.

1. Parlieciet gatavo &dienu trauka. levietojiet trauku ierices korpusa, parliecinieties, ka tas ciesi saskaras ar sildelemen-
tu. Aizveriet multikatla vaku lidz klik3kim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

2. Nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Otmena/Pa3orpes’, lidz atskanés skanas signals. ledegsies pogas indikators,
saksies uzsildisanas process un tiesa laika atskaite. Pec programmas darbibas beigam atskanés signals. lerice paries
gaidiSanas rezima.

3. Lai partrauktu uzsildisanas procesu, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Otmea/Pa3orpes’, lidz atskanés skanas
signals. Pogas indikators nodzisTs.

Programma ,PA30IPEB* var saglabat édienus siltus [idz 24 stunddm, tomér més neiesakam atstat édienu uzsildita stavok(i
ilgak par 2-3 stundam, jo tas var novest pie édiena kvalittes zuduma un garsas izmainam.

[11. PAPILDUS IESPEJAS

« Miklas raudzésana

« Fondr gatavo$ana

« FritéSana

* Biezpiena, siera gatavo3ana

« Skidro produktu pasterizacija

« Trauku un higiénas priekSmetu sterilizacija

IV. IERTCES KOPSANA

« Pirms ierices tirianas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un p|ln|ba atdzisusi.
« Izmantojiet mikstu audumu un neabrazivus trauku mazgajamos [idzeklus. Tirisanu ieteicams veikt pac katras lieto3anas reizes.
A TiriSanai ir aizliegts izmantot abrazivas vielas, siklus ar abrazivu pdrklajumu un citas agresivas kimiskas vielas. Aizliegts
iegremdet ierices korpusu ddenf vai novietot zem tekosa ddens!
 Pirms pirmas lietosanas vai smaku likvidésanai péc gatavosanas iesakam pavarit pusi citrona, izmantojot programmu
,PbIBA HA TIAPY*, atstajot iericé iestatito laiku.

 Trauku un aluminija vaku ir ieteicams tirit péc katras lietosanas reizes. Trauka tiriSanai var izmantot trauku mazgajamo

masinu. P&c tirisanas loti raipigi noslaukiet trauka aréjo virsmu, lai ta biti pilnigi sausa.

« Tvaika varstu arf ieteicams tirit pec katras lietoSanas reizes. Lai iztiritu tvaika varstu, uzmarigi nonemiet to un pilniba izjauciet,

« Ediena gatavosanas laika var rasties kondensats, kur$ uzkrajas speuala iedobé uz ierices korpusa apkart traukam.

Kondensatu var viegli likvidét ar virtuves dvielu vai salvesu palidzibu.
Lai nonemtu ieksgjo vaku:

1. Atveriet multikatla vaku, vaka iek3pusé saspiediet uz centra pusi 2 plastmasas fiksatorus un atvienojiet vaku. No-
slaukiet abu vaku virsmas ar mitru lupatinu, ja ir nepiecieSams, nomazgajiet nonemamo vaku, izmantojot trauku
mazgéjamos lidzeklus.

2. Péc tirisanas |ewet01|et vaku apaksgjas iedobés un savienojiet ar galveno vaku, viegli uzspiediet uz iek$eja vaka
augsdalas, lidz atskanés klikskis. leksejam vakam ir stingri janofikséjas.

Lai nonemtu tvaika varstu, uzmanigi pavelciet aréjo uzmavu aiz izvirzijuma uz augsu un savu pusi.Apgrieziet varstu uz otru
pusi, atveriet plastmasas fiksatoru varsta iekSpuse bultinas virziena un nonemiet iek$éjo uzmavu. Noskalojiet abas varsta
dalas un salieciet to atpakalejosa seciba. Lai izvairitos no varsta gumijas saplisanas, tirot, iznemot vai ievietojot varsta
qumiju nevirpiniet un nestaipiet to A4.



V. GATAVOSANAS PADOMI

Edienu gatavosanas klidas un to novéranas panémieni

Zemak redzamaja tabula ir apkoptas tipiskas klddas, kas tiek pielautas, gatavojot édienus multikatlos, ir izskatiti iesp&jamie

iemesli un panémieni, ka tos noverst.
EDIENS PEC GATAVOSANAS BEIGAM NAV GATAVS

lesp&jamie problémas iemesli

J0s esat aizmirsusi aizvert ierices vaku vai neesat to ciedi
aizverusi, tapec ediena gatavosanas temperattira nav
bijusi pietiekami augsta.

Kontakts starp kausu un sildmelementu ir vajs, tapec
&diena gatavos Tira nav bijusi pietiekami
augsta.

igi izvélétas édiena las. Sis sastavdal;
nav piemérotas, lai gatavotu édienu ar jisu izvéléto
panémienu vai jiis neesat izvélgjusies pareizo édiena
gatavosanas programmu.
Sastavdalas ir parak rupji sagrieztas, nav ievérotas piev-
ienojamo produktu kopgjas proporcijas.

Novérsanas panémieni

Ediena gatavo3anas laika neveriet vala multikatla vaku bez nepiecie$amibas.
Aizveriet vaku lidz klikSka atskaneSanai. Parliecinieties, ka nekas netrauce ierices
vaka cie3ai aizvérSanai, un ka blivéjosa gumija uz iek$éja vaka nav deforméjusies.
Kauss jaieliek ierices korpusa precizi un lidzeni, lai ta dibens ciei piegultu
sildamajam diskam.

Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sveskermenu. Nepielaujiet,
ka sildamelements Kldst netirs.

Velams izmantot parbauditas (adaptétas $7 modela iericei) receptes. lzman-
tojiet receptes, kuram tie$am varat uzticéties.
Sastavdalu izvélei, to sagrie$anas panémienam, pievienosanas proporcijam,

Jus neesat pareizi iestatijusi (neesat pareizi aprékinajusi)
édiena gatavosanas laiku.

Jusu izvélétais receptes variants nav piemérots
gatavosanai $aja multikatla.

Gatavojot &dienu tvaicgjot: kausa ir parak maz tidens, lai
nodrosinatu pietiekamu tvaika blivumu.

Jis esat iel&jusi kausa parak daudz ellas.
Cepot:

Kausa ir palicis parak daudz mitruma.

Varot: buljona izvarisanas, gatavojot &dienu no produk-
tiem ar paaugstinatu skabumu.

Raudzésanas laika mikla ir pielipusi
pie iek3&ja vaka un nosequsi tvaika

Cepot miltu | T " -
P izlaisanas varstu

izstradajumus
(mikla navizce-
pusies): Jus esat ielikusi kausa parak daudz
miklas.

PRODUKTS IR PARVARTJIES

Jus esat kludijusies, izvéloties produkta tipu vai uzstadot
(aprékinot) édiena gatavosanas laiku. Parak mazi sastavdalu

izmeri.

&dienag un laika izvélei ir jaatbilst izvélétajai receptei.

Obligati ielejiet kausa tdeni tada apjoma, kads ir ieteikts recepté. Ja jiis
Saubaties, parbaudiet idens limeni &diena gatavo3anas procesa laika.

Parastas cep$anas laika ir pietiekami,ja ella parklaj kausa dibenu plana karta.
Varot ella, sekojiet atbilstosas receptes noradijumiem.

Neaizveriet multikatla vaku cep$anas laika, ja vien tas nav noradits recepteé.
Svaigi saldétie produkti pirms cep3anas ir obligati jaatlaidina, un janolej no
tiem Odens

Daziem produktiem ir nepiecieSama speciala apstradasana pirms varisanas:
tie ir jaskalo, jaapcep taukvielas utt. Sekojiet ieteikumiem jlisu izvélétaja
recepte.

Lieciet kausa miklu mazakos apjomos.

Iznemiet miklas izstradajumu no kausa, apgrieziet un ielieciet atpakal kausa,
péc tam turpiniet gatavosanu lidz gatavibai. Turpmak cepot, lieciet kausa
miklu mazakos apjomos.

Izmantojiet parbauditu (adaptétu $T modela iericei) recepti. Sastavdalu
izvélei, to sagrieSanas panémienam, pievienosanas proporcijam, édiena
gatavosanas programmas un laika izvélei ir jaatbilst izvélétas receptes
ieteikumiem.

Pec gatavosanas gatavais &diens ir parak ilgi bijis uzsildes

rezima.

VAROTIES PRODUKTS IZTVAIKO VAI VAROTIES IZTEK

Varot piena putru, piens iet pari malam.

Pirms variSanas sastavdalas nebija apstradatas vai bija
apstradatas nepareizi (slikti izskalotas utt.). Nav bijusas
ievérotas sastavdalu proporcijas vai bija nepareizi izvéléts

produkta tips.

Produkts puto
EDIENS PIEDEG

Kauss ir bijis slikti iztirits péc iepriek3gjas ediena

gatavosanas.
Ir sabojats kausa nepiedegosais parklajums.

Kopéjais produkta gatavosanai paredzétais apjoms ir

mazaks par ieteikto recepte.

Jus esat iestatijusi parak lielu édiena gatavosanas laiku.

Cepot: jiis esat aizmirsusi ieliet kausa ellu; neesat maisfjusi

vai par vélu apgriezat gatavojamos produktus.

Sautgjot: Kausa ir parak maz mitruma.

Varot: kausa ir parak maz $kidruma (nav ievérotas

sastavdalu proporcijas).

Cepot miltu pirms g

jiis neesat iesmeréjusi ar sviestu (ellu) kausa iek3&jo virsmu.

PRODUKTS ZAUDEJIS FORMU

Jus parak bieZi esat maisijusi produktu kausa.

J0s esat iestatijusi parak lielu édiena gatavosanas laiku.

MILTU IZSTRADAJUMU CEPIENS IR MITRS

Bija izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas izdala parak
daudz mitruma (suligi augli vai darzeni, saldétas ogas,

kréjums utt.).

Parak ilgstosa autouzsildes funkcijas izmanto$anas nav vélama. Ja jisu

multikatla modeli ir paredzéta $is funkcijas iepriek$gja atslegsana, jis
varat izmantot 30 iespéju..

Piena kvalitate un Tpasiba var bit atkarigas no vietas un apstakliem,
kur tas ir razots. lesakam lietot tikai ultrapasterizéto pienu ar tauku
saturu ne lielaku par 2,5%. NepiecieSamibas gadijuma pienu var ne-
daudz at3kaidit ar dzeramo Gdeni.

Izmantojiet parbauditu (adaptétu $T modela iericei) recepti. Sastavdalu
izvélei, to sagries némi pievienosanas proporcijam, édiena
gatavo3anas programmas un laika izvélei ir jaatbilst izvélétas receptes
ieteikumiem. Pilngraudu putraimi, gala, zivis, jiiras produkti vienmer ir
jamazga tik ilgi, lidz Gdens ir tirs.

leteicams riipigi nomazgat produktu, nonemt varstu vai gatavot ar atvertu vaku

Pirms édiena gatavosanas uzsaksanas parliecinieties, ka kauss ir ripigi
izmazgats un nepiedegosais parklajums nav bojats.

Izmantojiet parbaudtu (adaptétu $T modela iericei) recepti.

Samaziniet gatavosanas laiku un sekojiet noradem recepté, kas ir adaptéta
jusu modela iericei.

Parastas cep3anas laika ielejiet kausa nedaudz ellas ta, lai ta parklaj
kausa dibenu plana karta. Lai produkti vienmerigi apceptos, periodiski
produkti kausa ir jamaisa vai jaapgriez pec noteikta laika.

Pielejiet kausa vairak $kidruma. Ediena gatavosanas laika bez
nepiecieSamibas neveriet vala ierices vaku

Strikti ieverojiet pareizu Skidro un cieto sastavdalu attiecibu.

Pirms miklas ielikSanas iesméréjiet kausa dibenu un sieninas ar sviestu
vai augu ellu (ellu nebiitu vélams liet kausat).

Parastas cep$anas laika maisiet édienu ne biezak ka péc katram
5-7 mindtém.
Saisiniet édiena g adij
ir adaptéta $7 modela iericei.

laiku vai sekojiet recepté, kas

Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Centieties neizvéléties ka
sastavdalas tadus produktus, kas satur parak daudz mitruma, vai péc
iespéjas lietojiet tos minimalos daudzumos.



REDMOND

Centtes et cepienu 1o et ureizc tam ad s atvs. || Dabibastemperatira | lmantofanas etekumi satiet ecepSugramats)
Gatavais cepiens parak ilgi bija turéts aizvérta multikatla. | NepiecieSamibas gadijuma var atstat produktu multikatla uz nelielu 70°C punia gatavosana
laiku ar ieslégtu autouzsildes funkciju. o A -
e - - 75°C pasterizacija, baltas téjas gatavosana
MILTU IZSTRADAJUMS NAV PALIELINAJIES APJOMA 80°C Karstvina
Olas ar cukuru nav bijusas labi sakultas. 85°C biezpiena vai édienu gatavosana, kuriem nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks
Mikla parak ilgi noturéta ar pievienotu cepampulveri. 90°C sarkanas téjas gatavo3ana
Milti nav bijusi izsijati vai mikla ir slikti samicita. !zrrlan'touet 'parbau_c_jitu (adaPtet'u §_' rr_lodel,a fericei) rece,:_p_t 'as't_avdglu 95°C piena putru gatavosana
- - S o izvélei, to pirmatnéjas apstradei, pievienosanas proporcijam ir jaatbilst . -
Pielautas kludas, p j | izveletas receptes ieteikumiem. 100°C beze vai ievarj
Jusu izvéléta recepte nav piemérota miltu izstradajumu 105°C galerta gatavosana
cepsanai $aja multikatla modeli. 110°C sterilizacija
Vairakos multikatlu REDMOND modelos programms “TYLUEHME”un ‘CYIT’ gadijumos, kad kausd ir par maz $kidruma, nostrada 115°C Cukura sirupa gatavosana
drosibas sistéma, kas aizsargd ierici no parkarsanas. Sada gadfjuma édiena gatavosanas programma tiek apturéta un multi- 120°C stilbina gatavosana
katls pariet autouzsildes rezim. 125°C sautétas galas gatavosana
leteicamais laiks dazadiem produktiem gatavojot ar tvaiku 130°C sacepuma gatavokana
_ ot e o
140°C ipina:
1 | Ckgalas/liellopu galas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 20 min /30 min 145°C darzenu un zivju cepiana folija
2 | Jeragalas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 25 min 150°C galas cepana folija
3 | Vistas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 15 min 155°C rauga miklas izstradajumu cepsana
4 Frikadeles/ kotletes 180 (6 gab.)/ 450 (3 gab.) 500 10 min/ 15 min 160°C putnu cepsana
5| Zivs (fleja) 500 500 10 min 165°C steiku cepsana
6 | Garneles (salatu, tirftas, variti - saldétas) 500 500 5min 170°c FIT kartupeju, vitas nagetu gatavoSana, ceplana mikia
7 | Manti/hinkali 4gab. 500 15 min Gatavo3anas programmu kopsavilkuma tabula (riipnicas iestatfjumi)
8 | Kartupeli (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 15 min
9 | Burkani (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 35 min
10 | Bietes (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 1500 1 stunda 10 min
11 | Darzeni (svaigi saldéti) 500 500 10 min
12 Olas 3 gab. 500 10 min BAPKA/GOBOBbIE Darzenu, pakiaugu variana 4min | Smin-8stundas/Smin | v v
o Janem vera, ka Sie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicésanas laiks var atskirties no ieteiktd, atkariba no konkréta produkta Keksu, biskv
kvalitdtes, ka arf jasu pasu gaumes. o . eksu, biskvitu, sacepumu, “ i -8 stndas /5 L, ,
o o - S . . bIMEYK; izstradajumu no rauga miklas min min - 8 stundas / 5 min
leteikumi temperatiiras rezimu izmanto3anai programmai ,MYJIbTUTOBAP“ gtavos ; na 9 /
35°C miklas e, etika gatavos MACo (Galas cep3ana 15 min
40°C jogurtu gatavosana JKAPKA | PblBA Zivs cepSana 12 min 5min - 2 stundas / 1 min v
45°C ierauga gatavosana ~ .
- OBOLWWM | Darzenu cep$ana 18 min
50°C
55°C pomades gatavo3ana /oyt Jogurta gatavosana 8stundas | 10 min - 12 stundas /5 min
60°C zalas téjas, bernu partikas gatavosana ) . . )
. . — MOJIOYHAS KALLA Piena putru gatavosana 35 min Smin -4stundas /1 min | v v
65°C galas varisana vakuuma




Programma

MYNILTUMOBAP

MACo
PblBA
0BOLLM

nAP

NACTA

nnos

PUC/KPYMbI

on
TOMNEHWE

MACo
TYLEHWE | PbIBA
0BOLLM
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8._ 5 5 g =l
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Dazadu édienu gatavosana ar 2 min - 1 stunda /
iespéju iestatit temperatdru no 30 min Smin1 stunda - 4 v
35 lidz 170°Car soli - 5°C 15 stundas / 10 min
Galas gatavosana ar tvaiku 40 min
Zivs gatavosana ar tvaiku 25min 5min - 2stundas/5min | v/ v v
Darzenu gatavo$ana ar tvaiku 30 min
Makaronu izstradajumu gatavo-
sa_na( no Qazadam kviesu Sl'(.”- 8 min 2min - 1 stunda /1 min v v
ném; cisinu, pelmenu un citu
pusfabrikatu varisana
Dazadu veidu plova gatavosana | 1stunda 10 min - 2 stundas /5min | v v
DaZadu putraimu un piedevu
gatavosana. UdenT varito irdeno 35min 5min - 4stundas /1 min | v v
putru gatavosana
Pirmo édienu gata vosana 1stunda 10 min - 8 stundas /5 min | v* v
Karséta piena, sutinatas galas, | 2 stundas 30 10 min - 12 stundas / v v
stilbina, galerta gatavosana min 10 min
Galas sautésana 1 stunda
Zivs sautésana 35 min 10 min - 12_stundas/ v v
5min
Darzenu sauté$ana 40 min

Programmai ,MY/IbTUITOBAP* automatiskds sildiSanas funkcija ir pieejama iestatot temperatdru no 75 lidz 170°C.

VI. PAPILDUS AKSESUARI

legadaties papildus aksesuarus multikatlam REDMOND SkyCooker RMC-M800S un uzzinat par REDMOND produkcijas

jaunumiem var majas lapa www.redmond.company vai oficialo parstavju veikalos.

VII. PIRMS VERSTIES SERVISA CENTRA

Bojajums

lesp&jamais iemesls

Displeja paradijas klidas | Sistemas kliida. lesp&jams vadibas

zinojums E1-E5

Neies|edzas

Ediens tiek gatavots
parak ilgi

plates vai siltuma sensora bojajums

Nav stravas padeves no elektrotikla.

Traucgjumi stravas padevé no
elektrotikla.

Starp kausu un sildamelementu ir
iekluvis sveskermenis

Bojajuma novérsana
Atsledziet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Ciesi aizveriet vaku.

Ja péc atkartotas multikatla iesleégsanas probléma nav novérsta,
Versieties autorizéta servisa centra

Parbaudiet spriequmu elektrotikla.

Parbaudiet spriequmu elektrotikla.

Iznemiet sveskermeni

Bojajums lesp&jamais iemesls Bojajuma novérsana

Kauss multikatla korpusa ir ielikts

Ediens tiek gatavots | nelidzeni.
parak ilgi

lelieciet kausu korpusa taisni, bez saskiebumiem

Atsledziet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Notiriet

I netirs sildamelements P
sildamelementu

UZMANIBU! Gadijuma, ja rodas kadi traucgjumi darbd ar Ready for Sky REDMOND pielikumu, nav obligdti javérsas servisa
centrd. Vérsieties pie REDMOND tehniskd atbalsta dienesta un sapemiet miisu specidlistu konsultdciju par klidas vai/un
traucéjumu novérsanu darba ar Ready for Sky. REDMOND Jasu priekslikumi un ieteikumi tiks nemti véra veicot nakamos
atjauningjumus. REDMOND produkcijas lietotdju atbalsta dienesta kontaktinformaciju, atbilstosu Jasu valstij, varat atrast
majas lapa www.redmond.company. Jis varat ari sanemt palidzibu, majas lapa aizpildot atgriezeniska zinojuma formu.

Gadjuma, ja neizdevas likvidet bojajumus, griezieties autorizétajd servisa centrd.

VIIl. GARANTIJAS SAISTIBAS
[ s

* Standarta garantija ir 1 gads. Papildu gadu bezmaksas servisa apkopes tiek pieskirts péc
registracijas https://warranty.redmond.company/

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko iericu utilizacija)

lepakojumu, lietosanas instrukciju, ka arf pasu ierici nepieciesams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu
parstrades programmai. RUip&jieties par apkartéjo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parasta-
jiem sadzives atkritumiem.

Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét
atseviski. Vecas tehnikas Tpasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilsto3ai
organizacijai. Tada veida Jus palidzat vértigo izejvielu parstrades procesam.

Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras
darbojas visa Eiropas Savienibas teritorija.

Bluetooth ir kompanijas Bluetooth SIG, Inc. registréta precu zime.
AppStore ir Apple Inc. pakalpojumu zime, kura ir registréta ASV un citas valstis.
Google Play ir kompanijas Google Inc. registréta precu zime.
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Kesolevas juhendis ol

Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt [bi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus
pikendab oluliselt selle kasutusaega.

ioonid ei holma koik voimalil korrad, mis voivad tekkida seadme

jai
kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasutaja peab juhinduma tervest mdistusest, olla ettevaatlik ja tahelepanelik.

OHUTUSMEETMED

Tootja e vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnouete ja
kasutusjuhiste eiramisest.

Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes tao-
listes mittetoostusliku kasutamise tingimustes.Todstuslik voi muu mitte-
otstarbekohane kasutamine loetakse toote Gigete kasutustingimuste rik-
kumiseks. Sellisel juhul ei vastuta tootja voimalike tagajargede eest.
Enne seadme vooluvorku tihendamist veenduge, et vooluvrgu pinge

PIDAGE MEELES! Toitejuhtme juhuslik kahjustamine voib pohjusta-
da elektriloagi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses vilja vahetada.

« Arge paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda toctamise ajal

kinni - see voib pohjustada llekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes — seadmesse sattunud niiskus

v0i voorkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

* Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorgust lahti tihen-

datud ning tdielikult maha jahtunud. Jargige rangelt seadme puhastamise
juhiseid.

Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeid voi andmekilpi tootel). e Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha-, meele- voi vaimupu-

Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse
jaoks. Parameetrite eiramine vaib pohjustada lhise voi juhtme siittimise.
Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik noue
elektrilodgi valtimiseks. Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see
oleks maandatud.

TAHELEPANU! Tootamise ajal [Ghevad seadme korpus, sisepott ja
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi
-kindaid. Valtimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge
kummardage seadme kohale, kui kaas on avatud.

Parast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist, Tommake pistik pesast valja
kuivade kdtega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides.

Arge paigutage juhet ukse ette ega soojusallikate dhedusse. Veenduge,
et juhe ei oleks vaandunud eqa kokku murtud ja et see ei hoorduks
vastu teravaid esemeid, nurki voi moobliservi.

udega inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi,
tohivad seadet kasutada ainult jarelevalve all ja/voi juhul, kui neid on
eelnevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud
seadme kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mdn-
gida. Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8 aastastele lastele katte-
saamatus kohas. Lapsed ei tohi seadet ilma taiskasvanute jarelevalveta
puhastada ega hooldada.

o Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) voivad olla lastele ohtlikud. Lam-

bumisoht! Hoidke neid lastele kattesaamatus kohas.

» Seadet ei tohi iseseisvalt remontida ega selle ehitust muuta. Seadet

tohib remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofes-
sionaalne remont vib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara
kahjustusi.

TAHELEPANU! Mis tahes rikete korral on seadme kasutamine
keelatud.



Tehnilised andmed

Mudel SkyCooker RMC-M800S
Voimsus. 900 W
Pinge. 220-240V,50/60 Hz
Sisepoti maht 5 liitrit
Sisepoti pinnakate. kel kinnikorbemisevastane
Ekraan valgusdiood
3D-soojendu on
Prog ide arv. 48 (20 automaatprogrammi, 28 kasitsi seatavat programmi)
Auruklapp \datav
Sisekaa \datay
Andmete edastamlse -protokoll Bluetooth v4.0
Toetab operatsioc i0S, Android
Valismootmed 400 x 295 x 265 mm
Netokaal 45kg
Automaatprogrammid

1. MYNbTUMOBAP 11. NACTA (MAKARONID)

2. PUC/KPYMbI (RIIS/TANGAINE) 12. MOJTOYHAS KALLA (PIIMAPUDER)

3. TOMJEHME (AEGLANE HAUTAMINE) 13. Oy (SUPP)

4. TINOB (NNOBF) 14. JIOTYPT (JOGURT)

5. APKA MSACA (PRAADIMINE - LIHA) 15. BbIMEYKA (KUPSETAMINE)

6. XAPKA PblBbl (PRAADIMINE- KALA) 16. MSICO HA MAPY (AURUTAMINE - LIHA)

7. KAPKA OBOLLLEM (PRAADIMINE - KOOGIVILIAD) 17. PblBA HA MAPY (AURUTAMINE - KALA)

8. TYILIEHVE MACA (HAUTAMINE - LIHA) 18. OBOLLM HA NMAPY (AURUTAMINE - KOOGIVILIAD)

9. TYLUEHVE PbIBbI (HAUTAMINE - KALA) 19. BAPKA/BOBOBBIE (KEETMINE/OAD)

10. TYLWEHME OBOLLE/ (HAUTAMINE - KOOGIVILIAD) 20. PA30TPEB (ULESSOOJENDAMINE)
Funktsioonid

Automaatne soojashoidmil kuni 24 tundi
Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus jah
Viitstart kuni 24 tundi
Juhtpaneeli blokeerimine on
Komplekti kuuluvad
Multikeetja 1tk Lusikas 1tk
Sisepott 1tk Brogilr retsepti 1tk
Reguleerltava mahutavusega nou aurus keetmiseks......1 tk  Kasutusjuhend 1tk
va kaepid korv frittimisek 1tk Hooldusraamat 1tk
Mooteklaas 1tk Toitejuhe. 1tk
Kulp. 1tk
I Tootjal on digus oma toodete tarustamlse kalgus toote disaini, komplekti kuuluvaid esemeid ja toote tehnilisi omadusi
muuta ilma neist . Tehnilistes on lubatud hdilve £10%.
Multikeetja ehitus Al
1. Seadme kaas 6. Korpus 11. Mooteklaas
2. Aravoetav sisekaas 7. Kandesang 12. Reguleeritava mahutavusega nou
3. Sisepott 8. Eemaldatav auruklapp aurus keetmiseks
4. Kaane avamise nupp 9. Lusikas 13. Frittimiskorv
5. Ekraaniga juhtpaneel 10. Kulp 14. Toitejuhe

Juhtpaneel A2

1. Nupp, OmeHa/PazorpeB (,Soojashoidmine/tiihista”) - soojashoidmise funktsiooni sisse-/valjalilitamiseks; pro-
grammi ,PA30IPEB” sisseliilitamiseks; toiduvalmistusprogrammi to6 katkestamiseks; sisestatud parameetrite tiihis-
tamiseks.

2. Nupp ,MeHio” (,Meniii’") - at

3. Nuppﬁ juhtpaneeli blokeenmlseks

L P

ogrammi

4. Nupp " - toiduvalmistusaja, viitstardiaja voi temperatuuri vahendamiseks (programmis ,MY/IlTUMIOBAP”).

5. Nupp ,Taitmep/OTcpouka” (Taimer/viitstart”) - toiduvalmistusaja voi viitstardiaja seadmise reziimi valimiseks.

6. Nupp,*+" - toiduvalmistusaja, viitstardiaja voi temperatuuri suurendamiseks (programmis ,MY/IbTUTIOBAP”).

7. Nupp.‘Bblﬁop npoaykra” (,Toiduaine tiiiibi valimine”) - toiduaine tiiibi valimiseks programmides ,)XAPKA',, TYLEHWE”,

8. Nupp, Mynbmnoeap/“(" programmi ,MY/IbTUNOBAP” valimiseks.

9. Nupp CTapT/ )’ (,Start/iilessoojendus”) - valitud toiduvalmistusprogrammi kdivitamiseks; automaatse soojashoid-
mise eelnevaks valjaliilitamiseks.

10. Ekraan.

Ekraani indikaatorid A2

A. Toiduvalmistusprogrammid

B. Toiduainetiiiibid programmides ,JXAPKA', , TYLLEHWE", ,MNAP”.
C. Temperatuuri valimine.

D. Temperatuuri, toiduvalmistusaja voi viitstardi aja ndit.

E

F

. Toiduvalmistusaja valimine; toiduvalmistusreziimi indikaator.
. Viitstardi aja valimine; viitstardireZziimi indikaator.

[. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Votke seade ja selle tarvikud ettevaatlikult karbist valja. Eemaldage koik f

Arge [dage mingil juhul hoit id (kui neid on) ega seadme korpusel olevat mdrgist
seadme seerianumbriga! Seerianumbri puudumine seudmel tiihistab automaatselt diguse seadme garantiiteenindusele.

jalid jar bised.

A klophicoid i S loohi

Prast transportimist ja madalal temperatuuril hoidmist tuleb seadmel enne sisseliilitamist kindlast 2 tundi toatemperatuuril
seista lasta.
Piihkige seadme korpus niiske lapiga iile ja peske sisepott puhtaks ning laske neil ra kuivada. Korvalise [6hna ennetamiseks
seadme esimesel kasutamisel tehke Ldbi seadme tdielik puhastus (vt ,Seadme hooldamine”).
Asetage seade kovate tasasele horisontaalsele pinnale, Jalgldes seeJuures et auruklapist valjuv aur ei satuks tapeedile, dekorati-
ivk le, elektroc egamuudele VoI mida niiskus ja korge temperatuur voiks kahjustada.
Enne kokkama hakkamist veenduge, et multi-kiirkeetja valimistel ega nahtavatel siseosadel poleks kahjustusi, kriimustusi
ega muid defekte. Sisepoti ja kuumutuselemendi vahel ei tohi olla korvalisi esemeid.

@ Ttihelepanu! Seadme tdstmine tdidetud kausiga on keelatud.

Arge liilitage seadet sisse, ilma sees kaussi voi tiihi kauss — juhusliku alustada cooking programm see toob kaasa kriitilise
seadet voi mitte-stick kattega. Enne praadimist tooteid, valatakse vihe taimset voi pdeva-
lilledli kaussi.

[1. MULTIKEETJA KASUTAMINE

Tehnoloogia Ready for Sky REDMOND
Tehnoloogia ,Ready for Sky REDMOND" véimaldab juhtida seadet kaugjuhtimise teel samanimelise rakendusprogrammi abil
nutitelefonist voi tahvelarvutist.
1. Laadige programm alla rakendustepoest App Store voi Google Play (olenevalt kasutatava seadme operatsioonisiis-
teemist) oma nutitelefoni voi tahvelarvutisse.
toetava operatsio i versiooni td
App Store u Google Play lisade kirjelduses.
2. Kaivitage rakendus Ready for Sky REDMOND, looge konto ja jargige kuvatavaid viipasid.

komanii ametlikul kodulehel www.redmond.company voi

Juhtpaneeli blokeerimine
Multikeetjal REDMOND SkyCooker RMC-M800S on juhtpaneeli blokeerimise voimalus keelatud kasutuse takistamiseks
(Lapselukk). Blokeeringu sisseliilitamiseks vajutage ja hoidke all nuppu ﬂ kuni kostab helisignaal. Nupu indikaator siittib



ja tikski muu juhtpaneeli nupp enam ei toimi. Seda funktsiooni saab kasutada igal ajal: ootereziimis, programmi seadmise
ajal voi pdrast programmi t00 kdivitamist.
Juhtpaneeli blokeeringu vabastamiseks vajutage ja hoidke all nuppu & kuni kostab helisignaal. Nupu indikaator kustub.

Elektritoitest séltumatu malu
Multikeetjal REDMOND SkyCooker RMC-M800S on elektritoitest sdltumatu mélu. Toite Liihiajalise katkestuse korral sdilitab
multikeetja tehtud seaded ja jatkab toite taastumisel t66d poolelijadnud etapist.

Kui elektrikatkestus kestab kaua ja toiduvalmistusprotsessi jdtkamine ei ole voimalik voi soovitatav, iihendage seade kind-
lasti elektrivorgust lahti. Jargmisel sisselilitamisel vajutage ja hoidke seadete tiihistamiseks all nuppu ,Ommena/Pasozpes’,
kuni ekraanile ilmub - - - "

Programmi viitstart
Viitstardifunktsioon voimaldab madrata ajavahemiku, mille loppemisel peab toit valmis olema (vottes arvesse programmi
tootamise aega). Aega saab seada 5 minuti kaupa vahemikus kuni 24 tundi.

Tuleb arvestada, et viitstardi aeg peab olema suurem, kui on seatud 1m tddle kohe

parast nupu ,Cmapm/ US vajutamist.
Viitstardi aja seadmiseks (valja arvatud programmis ,MY/IbTUMOBAP”) tehke jargmist.

1. Valige nuppu ,MeHio” vajutades toiduvalmistusprogramm.

2. Vajutage nuppu ,Taitmep/OTcpouka’, vajaduse korral muutke toiduvalmistusaega. Vajutage veel kord nuppu ,Taiimep/
Otcpoyka”. Ekraanile ilmub indikaator ,Time delay” ja viitstardiaeg (aeg, mis on jadnud toiduvalmistusprotsessi
(Gpuni, vottes arvesse viitaega).

3. Suurendage voi vahendage aega, vajutades nuppe ,-" ja ,+". Aja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku

muidu hakkab progr

nuppu all.
Toid! istusaja seadmist prog is ,MY/IbTUIIOBAP" vaadake vastavast osast allpool.
Viitstardifunktsioon toimib koigi g peale prog KAPKA ja TACTA

Viitstardi kestuse seadmisel tuleb kindalasti arvesse vtta, et viitstart programmis ,[TAP” algab alles pdrast pdrast vajaliku
60 i It ltikeetjas (pdrast vee k i ).

Me ei soovita kasutada viitstardifunktsiooni, kui retsepti koostisainete hulgas on kiiresti riknevaid toiduaineid.

Automaatne soojashoidmine

See funktsioon Lilitub sisse automaatselt kohe parast toiduvalmistusprogrammi t66 Loppu (vélja arvatud programmis
LMOTYPT”) ning voib hoida valmis toidu temperatuuri vahemikus 70-75°C 24 tunni valtel. Automaatse soojashoidmise ajal
poleb nupu ,OtmeHa/Pasorpes” indikaator ning ekraanile kuvatakse jooksev aeg, mille véltel seade on selles reziimis
tootanud. Vajaduse korral saab automaatse soojashoidmise nuppu ,OtMena/Pasorpes” vajutades valja Liilitada.

Selleks et see funktsioon programmi totamise ajal eelnevalt vélja lilitada, vajutage ja hoidke all nuppu ,Crapt/ %", kuni
nupu,,Otmena/Pasorpes” indikaator kustub. Et automaatne soojashoidmine uuesti sisse lilitada, vajutage veel kord ja hoidke
all nuppu ,Crapt/ % (nupu ,OtmeHa/Pasorpes” indikaator siittib).

Uldine toimingute jirjekord automaatprogrammide kasutamisel (vélja arvatud programmides
,MYJIbTUNOBAP” ja,,PA3OIPEB”)

@ TAHTIS! Kui kasutate seadet vee (nditeks ON KEELATUD seada valmistamistemperatuuri iile
100°C. See vdib pohjustada seadme iilekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid. Sellel pohjusel ON KEELATUD kasutada vee
keetmiseks programme ,)KAPKA’, BbIMTEYKA”

Programmidega ,MY/IbTUIOBAP” ja ,PA30TPEB” toGtamist vaadake vastavatest osadest.

1. Valmistage ette (moodtke valja) vajalikud koostisained vastavalt retseptile ning pange need sisepotti. Jalgige, et iih-
egi koostisaine, sealhulgas vedeliku, tase ei {iletaks sisepoti sisekiiljel oleva skaala suurimat vaartust.

2. Paigaldage sisepott multikeetja korpusesse. Veenduge, et see on tihedalt kuumutuselemendi vastas.

3. Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks klopsatus. Unendage seade vooluvorku.

@ Tahelepanu! Kui kiip korgel il suure koguse taimedliga, jiitke seadme kaas alati lahti.

4. Valige nuppu ,Meto” vajutades soovitud toiduvalmistusprogramm. Ekraanile ilmub vastava programmi indikaator ja
vaikimisi madratud toiduvalmistusaeg. Programmides ,)XAPKA’,, TYILEHWE" ja ,MAP" valige nuppu ,Bbibop npoaykra”

peratuuri st

vajutades toiduaine tiiiip. Ekraanil sittib vastav indikaator - ,MfACO’, ,PbIBA” voi ,0BOLLW" - ja vaikimisi madratud
toiduvalmistusaeg. Toiduvalmistusaega saab muuta.
5. Vajaduse korral sisestage programmi alguse viitaeg.
6. Vajutage ja hoidke mone sekundi valtel all nuppu ,Crapt/ % Nuppude ,Crapt/ % ja ,OTmena/Pasorpes” indi-
kaatorid siittivad. Toiduvalmistamise protsess algab ning kdivitub programmi t66 lpuni jaanud aja mahalugemine.
7. Vajutades ja hoides programmi té6tamise ajal all nuppu ,Crapt/ % saab automaatse soojashoidmise eelnevalt
valja Liilitada (nupu ,OTmeHa/Pa3orpes” indikaator kustub). Teistkordne nupu ,Crapt/ % vajutamine lilitab selle
funktsiooni uuesti sisse.
8. Toiduvalmistusprogrammi loppemisest teavitatakse teid helisignaaliga. Edasi ldheb multikeetja olenevalt seadetest iile au-
tomaatse soojashoidmise reziimile (ekraanile kuvatakse jooksevaeg, mille valtel see funktsioon on t6s olnud) vdi ootereZiimile.
9. Kui soovite toiduvalmistamise protsessi katkestada, sisestatud programmi tiihistada voi automaatse soojashoidmise
valja liilitada, vajutage ja hoidke all nuppu ,OtmeHa/Pasorpes’”.
Kvaliteetse tulemusi, pakutakse Teile kasutada retsepte cooking alates cook raamat kaasas REDMOND SkyCooker RMC-
M800S, mis on moeldud spetsiaalselt selle mudeli.
Toiduvalmistusaja muutmiseks tehke jargmist.
1. Pdrast toiduvalmistusprogrammi valimist vajutage nuppu, Taitmep/OTcpouka”. Ekraanil siittib indikaator Timer”ja aega
nditavad numbrid hakkavad vilkuma.
. Vajutades nuppu ,+" voi =", seadke soovitud aeg. Ndidu kiirendatud muutmiseks hoidke nuppu all.
Kui toiduvalmistusaeg on sisestatud (numbrid ekraanil vilguvad endiselt), minge edasi jargmise sammu juurde. Kui soovite
sisestatud seaded tiihistada, vajutage nuppu ,Ot™eta/Pa3sorpes’, misjdrel sisestage kogu toiduvalmistusprogramm uuesti.
Toiduvalmistusaja kdsitsi sisestamisel tuleb arvestada antud toiduvalmistusprogrammi puhul ette néhtud maksimaalse aja
ja seadmise Manedes prog ides hakatak iduvalmis lugema alles pérast seda, kui seade on saa-
vutanud etteantud todtemperatuuri.
Programm ,MY/IbTUTNOBAP”
Programm on ette nahtud mis tahes toitude valmistamiseks kasutaja maaratud toiduvalmistamistemperatuuril (35 kuni
170°C, muutmise 5°C) ja toiduvalmistusajaga (2 min kuni 15 tundi, muutmise samm 1-tunnise intervalli puhul
1 minut, iile 1 tunnise intervalli puhul 10 minutit).
/}ggocmaatse soojashoidmise funktsiooni ei saa programmis ,MY/IbTUITOBAP" kasutada, kui seatud temperatuur on viiksem kui

[

. Jargige osa,Uldine toimingute jérjekord automaatprogrammide kasutamisel” punkte 1-3.
. Vajutage nuppu ,Mynbtunosap/°C. Ekraanile ilmub toiduvalmistustemperatuuri vadrtus (vaikimisi - 100°C). Nuppu
L= voi L vajutades saab temperatuuri vdartust muuta.

3. 2-3 sekundi jooksul parast temperatuuri seadmist siittivad ekraanil indikaator ,Timer” ja vaikimisi madratud toidu-
valmistusaega nditavad vilkuvad numbrid (30 minutit).
Kui te ei joudnud soovitud toiduvalmistustemperatuuri seada, vajutage ja hoidke all nuppu ,Ommera/Pa3ozpes’, kuni kostab
helisignaal. Seejdrel korrake seadmist otsast peale.

4. Toiduvallllnistusaega saab muuta nuppu =" vi ,+” vajutades. Aja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku
nuppu all.

5. Vajaduse korral sisestage viitaeg. Selleks vajutage nuppu ,Taiimep/Otcpouxa’. Ekraanile ilmub indikaator ,Time delay” j
aeg, mis on jadnud toiduvalmistusprotsessi Lopuni, vottes arvesse viitaega. Muutke aja vadrtust, vajutades nuppu =" vor ,+".
Aja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vaJallkku nuppuall. .

6. Edasi jdrgige osa,Uldine toimingute jarjekord automaatprogrammide kasutamisel” punkte 6-8.

[Ny

@ Kui te kasutate MY/IbTUIIOBAP programmi keeva veega (nditeks, kui cooking tooted), on KEELATUD mddrata kiipsetamise

temperatuur dle 100°C.

Programm ,,PUC/KPYbI”

Soovitame riisi ning somerate putrude valmistamiseks erinevatest tangudest. Sobib ka mitmesuguste praelisandite valmistamiseks.
Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 35 min. Toiduvalmistusaega saab kdsitsi muuta 1 min. kaupa vahemikus 5 min. kuni 4 tundi.
Programm ,TOMJIEHWE”

Soovitame ahjupiima, hautise, rulaadi, siildi ja tarrendite valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 2 tundi ja 30 minutit.
Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta 10 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 12 tundi.

Programm ,M1/10B”

Soovitame liha, kala voi aedviljadega M/10Bi valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 1 tund. Toiduvalmistusaega
saab kdsitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 2 tundi.



Programm , )XAPKA”

Soovitame liha ja lihatoodete, kala ja mereandide ning kddgiviljade pr Vaikimisi toid oleneb
valitud alamprogrammist (valitakse nupuga ,Bbi6op npopykra”: ,MACO” - 15 min,,,PbIBA” - 12 min., ,0BOLLX” - 18 min.
Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta 1 min. kaupa vahemikus 5 min. kuni 2 tundi. Viitstardifunktsiooni kasutada ei saa.

Programm ,TYWIEHWE"

Soovitame liha ja lihatoodete, kala, mereandide ja kddgiviljade hautamiseks, aga ka siildi ja muude selliste toitude valm-
istamiseks, mis nouavad pikka tootlemisaega. Vaikimisi toiduvalmistusaeg oleneb valitud alamprogrammist (valitakse
nupuga ,Beibop npoaykra™: ,MACO” - 1 tund, ,PbIBA" - 35 minutit, ,OBOLLW” - 40 minutit. Toiduvalmistusaega saab kasitsi
muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 12 tundi.

Programm ,TACTA”

Soovitame makaronitoodete, muna ja vorstikeste keetmiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 8 minutit. Toiduvalmistusaega
saab kasitsi muuta 1 minuti kaupa vahemikus 2 minutit kuni 1 tund. Viitstardifunktsiooni kasutada ei saa. Valage sisepotti
vett. Jalgige, et vee tase ei iiletaks sisepoti sisekiiljel olevat maksimaalse taseme margist. Jargige osa ,Uldine toimingute
jrjekord automaatprogrammide kasutamisel” p. 2-7.Kui vesi on keema ldinud, kostab helisignaal.Avage ettevaatlikult kaas
Ja puistake koostisained keevasse vette. Sulgege kaas, nii et kostaks klopsatus. Vajutage nuppu ,Crapt/ ' Programm
kdivitub ning programmi t66 Gpuni jddnud aega hakatakse maha lugema. Edasi jargige osa ,Uldine toimingute jarjekord
automaatprogrammide kasutamisel” p. 8-9.

Mdnede toiduainete tddtlemisel tekib vaht. Vahu vdimaliku sisepotist viljavalgumise ennetamiseks voib moni minut pérast
toiduainete keevasse vette panemist kaane avada.

Programm ,MOJIOYHAS KALLIA”
Programm on moeldud pudru valmistamiseks pastoriseeritud, vahese rasvasisaldusega piima pohjal. Vaikimisi on
toiduvalmistusajaks programmis madratud 25 minutit. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta 1 minuti kaupa vahemikus
5 minutit kuni 1 tund ja 30 minutit.
Piima pohjakeemise viltimiseks ja soovitud
jargmist:
« koik tdisteralised tangained (ris, tatar, hirss jms) korralikult ldbi pesta, kuni vesi muutub Ldbipaistvaks;
* madrida sisepott enne toiduvalmistamist vdiga sisse;
« jargida rangelt bigeid vahekordi, mootes koostisained valja vastavalt retseptiraamatu soovitustele ning suurendades
« voi vdhendades koostisainete kogust tapselt proportsionaalses vahekorras;
« tdispiima kasutamisel lahjendada seda joogiveega vahekorras 1:1.
Piima ja teravilja omadused vdivad tootjast ja tootmiskohast olenevalt erinevad olla, mis voib mojutada toiduvalmistamise
tulemust.
Kui programmis ,PORRIDGE” ei nnestu soovitud tulemust da, kasutage universaalprog i ,MULTICOOK’. Piima-
pudru valmistamise optimaalne temperatuur on 95 °C. Koostisainete kogus ja toiduvalmistusaeg mddrake vastavalt retseptile.
Programm ,CYI””
Soovitatav mitmesuguste suppide ning samuti kompottide ja jookide valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 1 tund.
Toiduvalmistusaega saab kdsitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 8 tundi.
Programm ,AONYPT”
Soovitame jogurti valmistamiseks ja taigna kergitamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 8 tundi. Toiduvalmistusaega saab
kasitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 12 tundi. Automaatse soojashoidmise funktsiooni ei saa kasutada.
Programm ,BbINEYKA”

Soovitame keekside, biskviitide ja pirukate kiipsetamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 45 minutit. Toiduvalmistusaega
saab kdsitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 8 tundi.

enne algust teha

. . L -

Leiva kij automaatse

P ))

Programm ,lTAP”

Soovitame liha ja lihatoodete, dieettoitude ja lastetoitude aurus keetmiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg oleneb valitud
alamprogrammist (valitakse nupuga ,Bbi6op npoaykta”: ,MACO” - 40 min.,,PbIbA” - 25 min., ,0BOLLW” - 30 min. Toidu-
valmistusaega saab kasitsi muuta 5 min. kaupa vahemikus 5 min. kuni 2 t.

Selles programmis toidu valmistamiseks kasutage spetsiaalset reguleeritava mahuga néud (kuulub komplekti):

ise koigis vilja lillitada.

1. Valage sisepotti 600-1000 ml vett.

2. Pange aurutusnou sisekauss valisesse rongasse, nii et kausi serva eendid ldheksid soontesse. Ronga sisekiiljel on
2 komplekti sooni korguse ja sellele vastavalt nou mahu reguleerimiseks.

3. Pange ndu sisepotti.

4. Mootke valja ja valmistage ette toiduained vastavalt retseptile ning paigutage need iihtlaselt nousse.

5. Jargige osa ,Uldine toimingute jarjekord automaatprogrammide kasutamisel” punkte 2-9.

Programm ,BAPKA/6OBOBbIE”

Soovitatav juurviljade ja ubade valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 40 minutit. Toiduvalmistusaega saab kasitsi
muuta 5 minuti kaupa vahemikus 5 minutit kuni 8 tundi.

Programm ,PA30rPEB”

Soovitame valmis toidu Gilessoojendamiseks. Programm soojendab toidu temperatuurini 70-75°Cja hoiab seda soojas kuni
24 tunni valtel. Programm nditab jooksvat toiduvalmistusaega. Vajaduse korral saab (lessoojendamise kasitsi katkestada.
Viitstardifunktsiooni kasutada ei saa.

1. Pange valmis toit sisepotti. Pange sisepott seadme korpusesse ning veenduge, et see on tihedalt kuumutuselemendi
vastas. Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks klopsatus. Uhendage seade vooluvorku.

2. Vajutage ja hoidke all nuppu ,OtmeHa/Pa3orpes’, kuni kostab signaal. Nupu indikaator siittib, iilessoojendamine kdivitub
ja seade hakkab programmi toaega edasi lugema. Programmi t66 loppemisel kostab signaal. Seade Ldheb iile ootereZiimi.

3. Ulessoojendamise katkestamiseks vajutage ja hoidke all nuppu,OtMena/Pasorpes’, kuni kostab signaal. Nupu indikaator
kustub.
Programm ,PA30IPEB”vaib hoida toitu soojas kuni 24 tundi, aga me ei soovita soojendada toitu siiski kauem kui 2-3 tundi,
sest see voib muuta toidu maitseomadusi.

[11. LISAVOIMALUSED

« Taigna kergitamine

« Fondiiii valmistamine

o Fritiiiiris praadimine

 Kohupiima ja juustu valmistamine

« Vedelate toiduainete pastdriseerimine

« Noude ja isiklike tarbeesemete steriliseerimine

V. SEADME HOOLDAMINE

« Enne seadme puhastamist veenduge, et see on vooluvdrgust lahti ihendatud ning tdielikult maha jahtunud.
Puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja mittekraapivat noudepesuvahendit. Soovitame puhastada seade kohe parast
selle kasutamist.
Puhastamisel ei tohi kasutada kraapivaid aineid, kraapiva kattega kisna ega agressiivseid keemilisi aineid. Seadme korpust
ei tohi kasta vette ega panna kraani alla.
Enne esimest kasutamist voi [6hnade eemaldamiseks pérast toiduvalmistamist soovitame aurutada multikeetjas poolt
sidrunitprogrammis ,PblbA HA TTAPY”, jéttes vaikimisi toiduvalmistusaja muutmata.
Sisepotti ja alumiiniumist sisekaant tuleb pesta prast seadme iga kasutuskorda. Sisepotti voib pesta ndudepesumasi-
nas. Pdrast pesu piihkige sisepoti vélispind kuivaks.
Auruklappi on samuti soovitatav puhastada parast seadme iga kasutuskorda. Auruklapi puhastamiseks votke see
ettevaatlikult maha ja tdiesti koost lahti, peske voolava vee all puhtaks, kuivatage ja pange vastupidises jarjekorras
uuesti kokku ning tagasi oma kohale.
Toiduvalmistamise ajal vdib moodustuda mis koguneb spetsi
imber. Kondensaadi saab salvréti voi kddgiratiku abil lihtsasti eemaldada.
Sisekaane eemaldamiseks toimige jargmiselt.
1. Avage multikeetja kaas; vajutage kaane sisepoolelt 2 plastfiksaatori keskele, kuni kaas lahti tuleb. Pihkige mdlema
kaane pinda niiskelapiga; vajaduse korral peske dravoetavat kaant ndudepesuvahendiga.
2. Pdrast puhastamist pange alumistesse soontesse ning lhitage see aluskaanega; vajutage sisekaane iilemisele osale,
kuni kostab klopsatus. Sisekaas peab olema tihedalt fikseeritud.

VN

60nde seadme korpuses sisepoti




Auruklapi eemaldamiseks tommake ettevaatlikult valiskesta eendist kaane onaruses iiles ja enda poole. Keerake klapp
{imber, avage plastsulgur sisekiljel noole suunas ja votke sisekest maha. Peske klapi molemad osad puhtaks ja pange
vastupidises jrjekorras uuesti kokku. Klapi kummitihendi [6henemise valtimiseks drge vadnake ega venitage seda puhas-

tamise ega tagasipanemise ajal /A4

V. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Vead valmistamisel ja nende kdrvaldamise meetmed
Alltoodud tabelis on éra toodud tiitipilised vead multikeetjas toiduvalmistamise korral, vaadeldud voimalikud pohjused ja

lahendamise viisid.
TOIT EI VALMINUD LOPUNI

Péhjuse vimalikud probleemid

Unustasite sulgeda seadme kaane voi sulgesite selle
mitte tihedalt, mistottu ei olnud valmistamise temper-
atuur piisavalt kdrge.

Anum ja on halva mis-
tottu ei olnud valmistamise temperatuur piisavalt
korge.

Toidu koostisainete kohatu valik. Nimetatud koosti-
sained ei sobi teie poolt valitud viisil voi valisite vale
valmistamisprogrammi.

Koostisained on |digatud liiga suurte tiikkidena, rikutud
toiduainete sissepaneku (ldiseid proportsioone.
Seadsite valesti valmistamise aja.

Teie poolt valitud retsepti variant ei sobi nimetatud
multikeetjas valmistamiseks.

Aurul valmistamisel: anumas on liiga vahe vett auru
piisava tiheduse tagamiseks.

Valasite anumasse liialt palju taimedli.

Lahendamise viisid

Valmistamise ajal arge avage multikeetja kaant erilise vajaduseta.
Sulgege kaas klopsatuseni. Veenduge, et seadme kaane tihedat sulgemist
miski ei takista ning sit olevti eiole

TOODE ON ULE KEENUD
Eksisite toiduaine liigi valikult voi valmistamisaja
seadmisel (arvutamisel). Koostisainete liialt vdike

suurus.

Peale valmistamist seisis valmis toit liialt kaua auto-
soojenduse reziimis.

KEETMISEL KEEB TOODE VALIA

Piimapudru keetmisel keeb piim vlja.

Enne keetmist jdid toiduained todtlemata voi olid

Anuma peab asetama seadme korpusesse sirgelt, pohjaga tihedalt soojendusket-
tale liibudes. R

Veenduge, et multikeetja tookambris ei ole korvalisi elemente. Arge laste soojen-
duskettal madrduda.

Soovitav on kasutada d seadme mudeliga

retsepte. Kasutage retsepte, mida vdite toepoolest usaldada.

Koostisainete valik, nende Ldikamise viis, sissepaneku proportsioonid, pro-
grammi valik ja valmistamise aeg peavad vastama valitud retseptile.

Vett kallake anumasse kindlasti vaid retseptis osutatud mahus. Kahtluse korral
kontrollige veetaset valmistamise protsessis.

praadimise juures piisab, kui 6li katab anuma pdhja peene kihina.
iris praadimisel jérgige vastava retsepti soovitusi.

kindlasti lahti kiil-

Praadimisel: A P . L .
Praadimisel drge sulgege multikeetja kaant, kui see on mérgitud retseptis.
Liigne vedelik anumas. Varskelt kii iduained tuleb enne imi
mutada ja nendelt vedelik dra norutada.
Keetmisel: puljongi valj ine korg hap- | Moned nouavad enne

pesusega toiduainete keetmisel.
Kerkimise protsessis jdi taigen sise-
Kiipsetami- | kaane killge kinni ja sulges auru val-

sel: (taigen | jalaskeklapi.

Panite anumasse liialt palju taigent.

erilist to6tlust: labipesemist,
pruunistamist jm. Jdrgige teie poolt valitud retsepti soovitusi.

Pange anumasse vdiksemas koguses taigent.

Votke kiipsetis anumast valja, pddrake timber ja pange uuesti anumasse, seejarel
istage 6puni. Edaspidi dl i vaiksemas koguses taigent

60deldud valesti (halvasti pestud jne.).
Ei jdrgitud koostisainete vahekorda voi oli valesti
valitud toiduaine tiiip.

Toiduaine tekitab vahtu

TOIT KORBEB POHIA
Anum oli halvasti puhastatud eelneva toidu valmis-
tamise jargselt.
Anuma korbemisvastane kate on rikutud.

Toiduainete Gildmaht on retseptis soovitatavast vaik-
sem.

Seadsite liialt suure valmistamise aja.

Praadimisel: Unustasite valada anumasse oli; ei se-
ganud voi pdrasite hilja valmistatavaid toiduaineid.

Hautamisel: anumas ei ole piisavalt vedelikku.

Keetmisel: anumas on liialt véhe vedelikku (jar-
gimata koostisainete vahekord).

Kiipsetamisel: ei mddrinud anuma sisepinda enne
valmistamist voiga.

TOISUAINE KAOTAS LOIKEVORMI

Segasite toiduainet anumas liialt sageli.

Seadsite liialt suure valmistamise aja.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohandatud)
retsepte. Koostisainete valik, nende Loikamise viis, sissepaneku proportsioonid,
programmi valik ja valmistamise aeg peavad vastama valitud retseptile.

Liialt kestev j eiole /. Kui teie
multikeetja mudelis on ette nahtud nimetatud funktsiooni eelnev valjaliilita-
mine, voite seda voimalust kasutada.

Piima kvaliteet ja omadused voivad soltuda selle tootmise kohast ja
tingimustest. Soovitame kasutada vaid 2,5% rasvasusega ultrapastori-
seeritud piima. Vajadusel vib piima veidi veega lahjendada.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohandatud)
retsepte. Koostisainete valik, nende eelneva tddtluse viis, sissepanemise
vahekord peavad vastama nende soovitustele.

Taisteraviljad, liha, kala ja mereannid tuleb alati hoolikalt ldbi pesta, kuni
vesi jaab puhtaks.

Soovitame toiduainet enne keetmist hoolikalt pesta, auruklapi maha votta
Vvoi keeta avatud kaanega

Enne valmistamist veenduge, et anum on hoolikalt pestud ja korbemisvastane
kate ei ole vigastatud.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohanda-
tud) retsepte.

Liihendage valmistamise aega voi jargige seadme antud mudeli jaoks ko-
handatud retsepti soovitusi.

Tavalise praadimise juures valage anumasse veidi taimedli - nii, et see kataks
pdhja dhukese kihina. Uhtlaseks praadimiseks tuleb anumas olevaid toiduai-
neid periooditi segada voi teatud aja tagant limber poorata.

Lisage anumasse rohkem vedelikku. Valmistamise ajal drge avage multi-
keetja kaant erilise vajaduseta.

Jargige vedeliku ja kdvade koostisainete diget vahekorda.

Enne taigna sissepanekut maarige anuma seinad ja pohi vdiga voi taimed-
liga (ei tasu valada oli anumasse!)

Tavalise ise korral segage toitu mitte ini kui iga 5-7 minuti tagant.

Liihendage valmistamise aega voi
handatud retsepti soovitusi.

ge seadme antud mudeli jaoks ko-



SkyCooker RMC-M800S

KUPSETIS TULI NIISKE

e Gsusomsdaekasotey [

Kasutati sobimatuid koostisaineid, mis andsid liigse ette vastavalt kii retseptile. Piiiidke koosti- 45°C juuretis
niiskuse (mahlased puuviljad véi juurviljad, kiilmutat- | saineteks mitte valida liialt vedelikku sisaldavaid toiduaineid voi kasutage " o
ud marjad, hapukoor jne.). neid voimalusel minimaalsetes kogustes. 50°C kadritamine
Hoidsite valmis kipsetise kinnises multikeetias lialt Piiidke kiipsetis votta multikeetjast valja kohe peale selle valmimist. Vajadu- 55°C maiustuste valmistamine
aua, P ) sel vdite jétta toidu multikeetjasse vaheseks ajaks valjaliilitatud autosoojen- 60°C rohelise tee voi
dusega. 65°C vaakumpakendis liha keetmine
KUPSETIS EI KERKINUD .
70°C punsi
Munad ja suhkur olid halvasti 75°C valge tee
Taigen seisis liialt kaua i o ) 80°C hasaveini
Jtsite jahu 5o i situsie tagent halyas, | SoOVaY o asutaca k::ltlrl:,)lr:::dde nimetat tﬁgtelfn‘:;n:iir:gidsigg:nemise faud oogveint
isif " g g 85°C voi pikka vajava toidu
panckul eksisite. kord peavad vastama nende soovitustele. p I
Teie poolt valitud retsept ei sobi kiipsetamiseks ni- 90°C punase tee valmistamine
metatud multikeetja mudelis. o - I
95°C
o Multikeetjate REDMOND terve rea mudelite seas hakkab programmides “TYIUEHME” ja “CYIT" vedeliku puuduse korral tdole 100°C besee vdi moosi
seadme Gilesoojenemise kaitse. Sel juhul valmistamise programm seiskub ja ldheb iile autosoojenduse reziimi. 105°C sildi keetmine
Mitmesuguste toiduainete soovitatav tootlemisaeg aurutamisel 110°C
115°C suhkrusiirupi keetmine
1| Seaveisefilee (L5 x 1,5 cm 500 500 20 min /30 min 120°C rulaadi valmistamine
2| Lambafilee (1,5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 25 min 125°C lihahautise valmistamine
3| Kanafilee (L5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 15 min 130°C vormiroogade valmistamine
4| Frikadellid/kotletid 180 (6 tK)/ 450 (3 tk) 500 10 min/ 15 min 135°C valmis toitude krobeda kooriku
5 | Kala (filee) 500 500 10 min 140°C suitsutamine
s id keedetud/kiil- . 145°C kodgiviljavormid ja kala (fooliumis)
6 NS 500 500 5min
mutatud 150°C lihavormiroog (fooliumis)
7 | Pelmeenid/hinkalid 4tk 500 15 min 155°C parmitaignatoodete kiipsetamine
8 | Kartul (1,5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 15 min 160°C linnuliha praadimine
9| Porgand (L5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 35 min 165°C lihaldikude praadimine
o . reate 3 frikartul
10 Peet(L5xL5m 500 1500 Ltundja 10 min 1o faignas p nagitsateja fiikartulie
11| Vrskena kilmutatud aedviljad 500 500 10 min Toiduvalmistusprogrammide andmete tabel (tehaseseaded)
12 | Aurutatud muna 3tk 500 10 min

i

Tuleb arvestada, et need on iildised soovitused. Tegelik aeg voib soovitatavatest vidrtustest erineda olenevalt konkreetse
toiduaine kvaliteedist ning samuti teie maitse-eelistustest.

Soovitused temperatuuriseadete kasutamise osas programmis ,MY/IbTU[IOBAP”

. e . BAPKA/BOBOBbIE Aed-ja kaunviljade keetmine 40min | 5minkuni 8 tundi /5 min
35°C taigna kergitamine, édika valmistamine
" N N Keekside, biskviitide, vormiroogade, . 10 min kuni 8 tundi /
40°C jogurtite BHIMEUKA parmitaignatoodete kiipsetamine 45 min 5min
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MACO Liha praadimine 15 min
JKAPKA PbIBA Kala praadimine 12min | 5 min kuni 2 tundi / 1 min v
0BOLLM Kédgiviljade praadimine 18 min
1orypT Jogurti valmistamine 8 tundi 10min k;xi%lz tundi/ v
2 tundi
MOJOYHAS KALLA Piimaputrude valmistamine ja30 Sminkuni4tundi/Lmin = v/ v
min
Mot e e | gt s
MY/IBTHNOBAP per e %1 3omin | lwndkenilStndi/ | v v
vahemikus 35 kuni 170°C sammuga .
o 10 min
5°C.
MACo Liha aurutamine 40 min
MAP PbIBA Kala aurutamine 25min | Sminkuni2tundi/5min | v v v
0BOLLM Kédgiviljade aurutamine 30 min
Eri sorti nisujahudest makaronide
MACTA valmistamine; viinerite ja muude = 8 min 2 min kuni 1 tund / 1 min v v
poolfabrikaatide keetmine
noB Eritiipi M10Bfide valmistamine | 1tund | 0™" k“r:'i rf tundi/5 v
Erinevate tangainete ja praelisandite
PUC/KPYMbI valmistamine. Somerate putrude = 35min | 5Sminkuni4tundi/1min @ v/ v
valmistamine vee baasil.
on Suppide keetmine 1 tund 10 min kur:lij wndi/5 1, v
Ahjupiima, hautise, rulaadi, siildi, 2 tundi 10 min kuni 12 tundi /
TOM/EHVE Juplima, hautise, rutaad, sutdl, |-, 39 ; v v
tarrendite valmistamine min 10 min
MACo Liha hautamine 1tund
TYWEHVE | PbIBA Kala hautamine smin | 0mn ks":li? wndi/ v
0BOLLM Kédgiviljade hautamine 40 min

Programmis ,MY/IbTUIOBAP" saab automaatse soojashoidmise funktsiooni kasutada temperatuuril 75 kuni 170°C.

VI. LISATARVIKUD

Multikeetjale REDMOND SkyCooker RMC-M800S lisatarvikuid tellida ja REDMONDi uute toodete kohta infot saate veebile-
helt www.redmond.company voi ametlike edasimiiiijate kauplustest.

VII. ENNE HOOLDUSKESKUSESSE POORDUMIST

Rike Voimalik pohjus Rikke kdrvaldamine

Liilitage seade vooluvargust valja ja laske sellel maha jahtuda. Sul-
gege tihedalt kaas. Kui probleem ei ole multikeetja uuesti sisseliili-
tamisel kadunud, pdrduge volitatud teeninduskeskuse poole

Veateade E1-E5 ilmus | Siisteemne viga.Voimalik, et juhtpaneel
ekraanile voi termoandur on korrast dra
Ei Lilitu sisse

Elektrivorgus puudub toide Kontrollige elektrivorgu pinget

Elektrivorgu pingelangused Kontrollige elektrivorgu pinget

Anuma ja soojenduselemendi vahele

on sattunud kdrvaline ese Eemaldage korvaline ese

Toit valmib liialt kaua
Anum on multikeetjasse paigaldatud vittu | Asetage anum sirgelt, ilma vildakuteta
Liilitage seade elektrivorgust valja, andke sellel jahtuda. Puhastage

Soojenduselement on mdardunud .
soojenduselement

TAHELEPANU! Probleemide korral rakenduse Ready for Sky REDMOND t36s ei ole hoolduskeskusesse pdrdumine ilmtingi-
mata vajalik. Podrduge REDMOND: tehnilise toe poole ja meie spetsialistid aitavad teil vead ja/voi Ready for Sky REDMOND
t60 torked lahendada. Teie ettepanekuid ja mérkusi voetakse rakenduse jargmise uuenduse juures arvesse. REDMONDI
toodete kasutajatoe kontaktandmed oma riigis leiate veebisaidilt www.redmond.company. Abi saamiseks voite tdita ka ta-
qasisidevormi sellel saidil.

Kui probleemi ei dnnestu lahendada, podrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

VIII. GARANTIIKOHUSTUSED
[ i

* Standard garantii on 1 aasta.Jargmise aasta tasuta hooldus saate parast registreerimist https://
warranty.redmond.company/

Keskkonnasdbralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kéitlemine)
Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb karvaldada kohalike jadtmekaitluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda:
arge visake selliseid seadmeid olmejddtmete hulka.
Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kdidelda eraldi.
Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate
I kaasa vaartuslike toorainete timbertdgtlemisele ja valdite saasteainete sattumist keskkonda.
Kaesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete kditlemist.
See direktiiv mddratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinouded, mis kehti-
vad kogu Euroopa Liidus.
Bluetooth on ettevotte Bluetooth SIG, Inc registreeritud kaubamérk.
App Store on ettevotte Apple Inc. USA-s ja teistes riikides registreeritud teenusemark.
Google Play on ettevotte Google Inc registreeritud kaubamark.



ﬁ [pexde yem ucnonb308ams aHHoe ycmpolicmeo, HUMAamensHo npoyumatime pykosodcmeo
N0 3KCNAYaMAuUU U COXpaHUme 8 kayecmee CNpagoyHuKa. [pagusHoe Ucnonb308aHue npu-
60pa 3HayumenbHo NPoOAUM CPOK e20 Ci1yHBbl.

Mepb! 6e30MacHOCTH M MHCTPYKLMM, COAEPIKALLMECS B AAHHOM PYKOBOACTBE, HE OXBATbIBa-
10T BCe BO3MOMKHbIE CHTYaLUM, KOTOpble MOTYT BO3HMKHYTb B MPOLLECCe IKCMAyaTalumu npu-
6opa. Mpu pa6ote ¢ ycTpoifcTBOM NoNb30BaTeNb AOMKEH PYKOBOACTBOBATLCSA 3APABbIM
CMBIC/IOM, ObITb OCTOPOXKHBIM M BHUMATE/NbHBIM.

MEPbI BE3OTMACHOCTH

*  [Tpo¥3BOMHTENb He HECRT OTBETCTBEHHOCTH 32 NOBPEXIEHHA, BbI3BaHHbIE
HECoBMIoAeHHeM TPebOBaHIH O TEXHMKE BE30MacHOCTU M paBA JKCTAY-
aTalu M3enms.

o [laHHbIit 3neKTpONpUOOp NPeaCTaBAseT C0B0A MHOTOGYHKLMOHANbHOR
YCTPOWCTBO N9 NPUTOTOBNEHKS NUALLY B ObITOBLIX YCTOBHSX U MOXET Npi-
MEHSTbCH B KBAPTUPAX, 3arOPOBHbIX AOMAX AW B APYTUX NOLOOHIX yCnO-
BUSIX HENPOMBbILLNEHHOM KCnAyaTaLyu. [poMblLneHHoe uiu nioboe Apy-
e HELLeNeBOe UCN0Ab30BaHHe YCTPOWCTBA BYET CYMTATCA HApYLLEHHEM
YCAOBMI HaBNexaLLeit FKCnnyaTauuv u3gaenws. B 31om cnydae npoussosu-
Teflb He HeCeT OTBETCTBEHHOCT 33 BO3MOXHbIe NOCTEACTBHS.

o [lepes NOLKNKYEHMEM YCTPOICTBA K 3NEKTPOCETH NPOBepbTe, COBMAJALT
1M €€ HaNPAXEHME C HOMUHANbHBIM HANPSKEHUEM NUTaHUA NpUBOpa (CM.
TEXHMYECKME XapaKTEPUCTUKM WA 3aBOACKYIO Tabuuky u3genus).

o Wcnonb3yitte YANMHUTENb, PACCYMTaHHbII HA NOTPEONSEMYH) MOLHOCTb

* Buikntoyaitte npubop 3 po3eTku noCne UCMOAb30BaHHS, 3 TakKE BO BPEMS
€0 OUMCTKM WIIM NEPEMELLICHHS. V13BneKaiTe AnEKTPOLIHYP CyXUMH pyKa-
MM, Y1EPKUBAS €10 33 LITENCENb, A HE 33 MIPOBOL,

e He npotarvBaitre LWHYP 3NeKTPONUTHIS B ABEPHbIX NPOEMaX WK BOAU3M
MCTOYHMKOB Tenna. (neawTe 3a Tem, 4T0DbI INEKTPOLLHYP He nepeKpy4M-
Ba/CA  He nepervbance, He CONPUKCancs C OCTPLIMM MPEAMeTaMu, yra-
MW M KDOMKaM¥ MeBenu,

[TOMHUTE: cnyqaliHoe nospexdeHue kabens 31ekmponumanus
MOXem npugecmu K Henonadkam, Komopble He Coomeemcmeylom
YC08USIM 2apaHMUU, @ MAKIKE K NOPAXEHUI0 31eKmpomokom. [Tpu
N0BPEXOEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U3bexaHue onac-
HOCMU, 00/THEH NPOU3800LUMb U320M08UMENb, CEPBUCHAS CyHOa
UAU GHANI02UYHbIL KBANUDUUUPOBAHHBIL NEPCOHA.

e He ycTaHaBnwBaiTe npuop Ha MArKyko MOBEPXHOCTB, He HaKPbIBAViTE €ro B0
BPeMA paboTbl — 3T0 MOXET MPUBECTH K NeperpeBy 1 NoNOMKe YCTPOVCTBa.

* 3anpeLLeHa KCnAyaTawus npubopa Ha OTKPLITOM BO3LLYXE: NONaAaHHe Bnarv
WM NOCTOPOHHIX MPEMETOB BHYTPb KOPMYCA YCTPOICTBA MOKET NpUBECTH
K €70 CePbE3HbIM NOBPEXTEHHAM.

* [lepen ouwcTKoi npubopa ybemuTeC, YTO OH OTKIIOYEH OT MEKTPOCETH
M NOAHOCTbHO OCTbIA. (TOTO CNIeyiiTe MHCTYKLMAM MO 04wCTKe npubopa.

ﬂleﬁOpa — HECOOTBETCTBUE NAPAMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY @ 3A[7PELUAETC}] no2pyMams Kopnyc npu6opa 8 600}/ LU noMewams

3dMbIKaHMI0 Nk BO3ropaHuto kabens.

o [logkntoyaiire |'|p|/|60p TONbKO K PO3ETKAM, UMEIOLLUM 3d3EMNEHNUE, — 3TO
00s13aTenbHoe Tp€6OBaHM€ 3aLLUTbI OT NOPAXEHNA INEKTPUYECKIUM TOKOM.
MCHOﬂb3y51 YOJMHWUTEND, yﬁeﬂ,MTGCb, YTO OH TAKXE UMEET 3a3EMIEHHUE.

BHUMAHWE! Bo 8pems pabomsl npubopa e2o Kopnyc, yawa u Me-
mannudeckue demanu Hazpesaromcs! bydsme ocmopoxHei! Mcnose-
3ylime KyXoHHble pyKasuubl. Bo u3bexanue 0302a 20ps4uM napom
He HakAoHAUMmect Had ycmpoicmeom npu 0MKPbIBAHUU KDbILUKU.

€20 N00 cmpyto 800bi!

o [lpubop He NpeaHasHayeH Ang MCNONb30BAHNA MMM (BKAKYAs AeTed)
C TIOHIKEHHbIMY OU3MIECKMMM, NCUXHHECKIMM WM YMCTBEHHIMY CIOCOD-
HOCTAMM WM DK OTCYTCTBY Y HWAX OMbITA WM 3HAHMIA, ECTU OHY He Haxo-
LATCS MOZ KOHTPONEM AW He MPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 CMOAb30BaHMN
MpuBOPa NIMLLOM, OTBETCTBEHHbIM 33 MX 6E30MaCHOCTb. [leTH BOMKHbI Ha-
XOBWTLCS MO MPUCMOTPOM L1 HEROMYLLIEHNA UTpbl C NPUOOPOM.



*  3anpelLieHbl CAMOCTOSTENbHbIA PEMOHT NPUB0Pa W BHECEHUE M3MEHEHMji  DrokwpoBKa nauemk ynpasneks ecto
B €10 KOHCTPYKLIMH0. PEMOHT nipuopa JOMKEH NPOM3BOAUTLCA UCKniouy-  Komnnextauns

MynbTuBapka Tuwr
TeIbHO CrIELMANUCTOM aBTOPU30BAHHOMO CEPBHC-LIEHTPA. Hempodeccno-  oue Lur
HalbHO BbINOMHEHHAS pa60Ta MOXET NPUBECTU K NONOMKE I'IpMﬁOPE],Tp&B- KonTeiiHep A9 NPUTOTOBAEHNS Ha APy C PETYNPYEMbIM OBBEMOM v } w.
MaM t OBPEXAHHI0 HMyLLeCTBa. Y A A T
@ BHUMAHME! 3anpewiero ucnonb306aue npubopa npu MioBbix He- - ehok e pur
ucnpasHocmax. Mnockas noxka Twr
LUHyp 3nekTponuUTaHms 1w
TexHuueckue xapakTepucTUKu KHura peuentos L
Mogen SkyCooker RMC-M800S EyKosoncrso N0 3KCnAyaTaummn Tuwr
MowHocTs 900 BT €pBUCHas KHIKKA 1w
HanpsxeHve 220-240 B, 50/60 Iy [Tpoussodumens umeem npaso Ha BHecerue usMeHeHu( & Ou3aliK, KOMIIEKMAUUI, @ MAKKe
3alLytTa OT MopaxeHws ANEKTPOTOKOM knacc | 8 MeXHUYecKue Xapakmepucmuku u3denus 8 Xo0e cosepuieHcMeosanus cgoell npodykuuu 6e3
06beM Yalm 5n 00n0HUMENbHO20 Y8eOOMAEHUS 06 IMUX U3MEHEHUSIX. B mexHudeckux xapakmepucmukax
MoKpbITHE YaLum aHTUNpUrapHoe Kepamuyeckoe donyckaemcs nozpewsocms £10%.
[ucnnent CBETOAMOAHDIN, LUDPOBOI "
TUN YNPABNCHUS «.covvvreeerrevrrseneeennn. TEKTPOHHBIN, AUCTAHLMOHHBIA (Ready for Sky REDMOND) XCTPI?MCTBO ng’msapm (cxewa Il CTp'fg 4
CraHaapT nepesaym AaHHbIX Bluetooth v4.0 - pbillka npuobopa i MepnaKv
MopepxKa Ha OnepaLMoHHbIX CUCTeMax i0S,Android 2~ CbeMHas BHYTPEHHAS Kpbillka - MepHbIn CTaKaH
MapoBoit knanaH CbeMHbIl 3. Yawa 12. Kop3uHa ans xapku 8o GpuTiope
BHyTpeHHsa KpbiLuka CheMHas 4. KHomka OTKpbITUS KpbILLKM 13. WHyp 3nekTponuTaHus
3D-Harpes ectb  O. [aHenb ynpaeneHus ¢ aucnneem 14. KowTeiiHep Ang NpuUroToBAEHHs Ha napy
[abapuTHble pasMepbl 400x295x265mMmM 6. Kopnyc C perynupyeMbiM 06bemom
Bec HetTo 45k 7. Pyuka Ans nepeHocku 15. g’e'“’lHaﬂ pyuKa KOP3MHbI ANS XapKK BO
MporpamMmb! 8. (CveMHblit NapoBoit Knana puTiope
1 WITHTIOBAP 8. TYIEHME MACA 15. BBIEYKA 9. Thnockas noxia
2. PUC/KPYMbI 9. TYWEHWE PbIbbI 16. MACO HA NAPY Maxenb ynpaenenus (cxema A2, cp. 4)
3. TOMNTEHME 10. TYLIEHWE OBOLLEV 17. PbIbA HA TTAPY 1. «QOtmeHa/Pa3orpes» — BkNioYeHMe nporpaMMbl «Pasorpesy; npepbiBatue paboTbl npo-
4. TNOB 11. NACTA 18. OBOLLM HA MAPY rpaMMbl NPUrOTOBNEHMS; COPOC CAENAHHbIX HACTPOEK.
5. XAPKA MSICA 12. MOJTIOYHAS KALLA 19. BAPKA/BOBOBbIE 2. «MeHio» — BbIGOP aBTOMATMYECKOi NPOrPaMMbl MPUTOTOBNEHMS.
6. )XAPKA PbIbbl 13.0yn 20. PA3OTPEB z @ — 6nokupoBKa navenu ynpaneHns.
7 XAPKA OBOLLEV 14. 1OTYPT . «&=» — yMeHbLUEHUe BPEMeH! NPUTrOTOB/EHNUS, BDEMEHM OTCPOYKM CTapTa MW Temnepary-
= pbl (B nporpamme «MY/IbTUMOBAP).
DyHKuUMM 5. «Taiimep/OTcpouka» — BbIGOp pexmMMa YCTaHOBKM BPEMEHY NPUTOTOBNIEHUS UM BPEMEHM
lMonaepxaHue TeMnepaTypbl roTOBbIX 6104, (ABTOMOBOMPEB)...cvvveevresevresersrseren 3O 24 UACOB OTCPOYKYM CTapTa.
MpesBapuTenbHOe OTK/I0YeHHe aBTONOLOrPEBa eCTb 6. «+» —yBeNMYeHUEe BDEMEHU NPUTOTOBNEHHUS, BDEMEHU OTCPOUKM CTapTa UM TeMMepaTypbl

Otcpouka crapra 1o 24 yacos . (8 nporpamme «MYJIbTUMOBAP»).



7. «Bbibop npoaykTa» — Bbibop BiAA NpoaykTa B nporpaMmax KAPKAy, « TYLLEHWEy, «[TAP».

8. «Mynbtunosap/°C» — Bbibop nporpammbl «<MYJIBTUTIOBAPS.

9. «Crapt/ S» — BKMI0YEHME 335aHHOTO PEXUMA NIPUTOTOBNEHHS; NPELBAPHUTENLHOE OTKIMIO-
YeHue dyHKLMM aBTONOAOTPeBa.

10. Oucnneii.

Wnpukatopbl pucnnes (cxema |A3), cTp. 5)

TporpaMMmbl NPUroTOBAEHNUS.

Buabl nponyktoB B nporpammax «KAPKA», « TYLEHWE, «MAP».

Bbibop TeMnepartypbl.

3HayeHwe TeMnepaTypbl, BDEMeH! NPUroTOB/EHUE MW BPEMEHM OTNIOKEHHOTO CTapTa.
Bbibop BpeMeHM NpuroToBNeHNSs; MHAMKALMS PEXMMa NPUTOTOBNEHNS.

Bblbop BpeMeHM OTCPOUKM CTapTa; MHAMKALMA PeXuMa OTCPOUKM CTapTa.

. NEPEL HAYAJIOM UCMONb30BAHNKA

AKKypaTHO OCTaHbTE M3[eNIME U €ro KOMMNEKTYIOLLME U3 KOPODKM. YaanuTe BCe ynakoBOYHbIe
Matepuanbl U peknaMHble Haknemku.
A 0653amenbHo coxpaHume Ha Mecme npedynpexdaroujue Hakneliku, Hakneliku-ykazamenu (npu
HAAU4uY) u mabauyky ¢ cepuliHbiM HoMepom u3denus Ha e2o kopnyce!
[Tociie mpaHcnopmuposKY UL XpaHeHUs npu HU3KUX meMnepamypax Heobxodumo 8sidepxams
npubop npu KoMHamHoU meMnepamype He MeHee 2 4acos neped 8KAKYEHUEM.
MpoTpuTte KOpNyC YCTPOMCTBA BNAXXHOW TKaHbIO U MPOMONTE yally, AaiTe UM NPOCOXHYTb.
Bo u3bexaHue nosiBneHns noCTOPOHHEro 3anaxa npu NepeoM UCMob30BaHUM Npubopa
NpOM3BEAMTE €ro NOMHYI0 0YMCTKY (CM. <YXOA 33 IPUBOPOM).
YctaHoBuTe Npubop Ha TBEPZYIO POBHYHO FOPU30HTANbHYIO OBEPXHOCTb Tak, YTOObI BbIXOAALLMIA
113 NAPOBOTO KNanaHa ropAumit nap He nonagan Ha 06ou, feKopaTUBHbIE MOKPLITHS, NEKTPOH-
Hble NpubopbI 1 Apyrue NpeaMeThbl UK MaTepuanbl, KOTOPbIE MOMYT NOCTPaAaTh OT NOBbILIEHHbIX
BNKHOCTU M TeMNepaTypbl.
lMepen npuroToBneHuem ybeauTech B TOM, YTO BHELLHWE U BUSMMbIE BHYTPEHHUE YacTh MyNb-
TUBAPKM He UMEIOT NOBPEXAEHMIA, CKONOB U ApYriX fedeKToB. Mexay Yallel v HarpeBaTebHbIM
3/1eMEHTOM He ZIO/HKHO ObITb NOCTOPOHHUX NPEAMETOB.
Bo n3bexaHue 3arps3HeHmns HarpeBaTeNbHOrO AMCKA U CTeHOK paboyei Kamepbl Npubopa He
peKoMeHYeTcs 3an1BaTh BOAY M NOMELATb UHIPeAUEHTbI B Yallly, )K€ YCTAaHOBNEHHYIO B
KOpMyC My/bTUBAPKM.

He sxnoyatime npubop 6e3 ycmaHoseHHol 6Hymps Yawu unu ¢ nycmoli yaweil — npu cayyail-
HOM 3anycKe npo2paMMsl NPU20MOBAEHUS 3M0 npugedem K KpUmu4HOMy nepeapesy npubopa
UAU K NoBpexaeruto aHmunpu2apHo20 nokpeimus. [leped xapkoii npodykmos Hanedime 6 yauly
HeMH020 pacmumenbHo20 UnU NOOCONHEYHO20 MACAA.

A BAXHO! lodHumams 3a py4ky npubop ¢ HanonHeHHoU Yauiel 3anpetueHo.

bnokuposka ot petei

Mynbteapka REDMOND SkyCooker RMC-M800S obopyzoBaHa dyHkLuei 610KMpOBKH NaHe-
W YNPABNEHMS OT HECAHKLLMOHMPOBAHHOTO UCMONb30BaHMS («BNOKMPOBKaA OT AeTeits). [lng
BK/IK04EHNS BNIOKMPOBKM HAXMHUTE 1 YIIePKUBaiTe KHOMKY EB 10 3BYKOBOFO CHrHana. 3aropuT-
Sl MHIMKATOP KHOMKM, NOC/E Yero BCe OCTa/lbHbIe KHOMKM MaHeNM YNpaBNeHus nepectaHyT
pearupoBath Ha Haxatue. 3T0i GyHKLMeN MOXHO BOCMONb30BAThCA B 11000/ MOMEHT: B pexu-
Me OXWLaHWS, BO BPEMS YCTAHOBKYM MPOrpaMMbl Ui NOC/Ie Havana ee paborl.

[lns pa36noKMPOBKM NAHeM YNPaBNEHUA HAXMMTE U YAePXKMUBaTe KHOMKY @ A0 3BYKOBOrO
curHana. MHIuKaTop KHOMKYM noracHer.

[1. SKCMNYATALMA TPUBOPA

YcTaHoBKa BpeMeHU NPUroToBeH!s

B mynbtuapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S MoXHO caMOCTOSTENbHO YCTaHaBAMBaTb

BpeMS NPUTOTOBNEHMS ANS KXKAO0M nporpammbl. LLar u3MeHeHMst U BO3MOXHbIN AnanasoH

33/1aBaeMOr0 BPEMEHM 3aBUCHT OT BbIGPaHHOI MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHHS.

[Ing u3MeHeHs BpeMeH! NPUroTOBNEHNS:

1. Tocne Bbib6opa nporpamMMbl MPUTOTOBNEHUS HA AUCTEe NOSBUTCA MHANKATOP «TaiiMep»
11 BPEMS NPUTOTOB/EHNS, YCTAHOBNIEHHOE MO YMONYAHMIO.
HaxmuTe kHonky «Talimep/OTcpoykay. Bpemst npurotoBneHns Ha AUCNNee HaYHeT MUraTb.
HaxaTneM KHOMoK «-» 1 «+» yMeHbLUalTe UK yBeNMunBaliTe Bpema npurotosnerms. [ing
BbICTPOr0 M3MEHEHMS BDEMEHU HAXMHTE U YepXKHBaiiTe COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.

[pu pyyHoii ycmaroeke 8pemeHu npueomoseHus y4umelgaiime 803MoMHbIli 0Uana3oH Ha-
CMpoeK U Wwaz ycmaHosku, npedycMompeHHslll 3aparee 8s16paxHol npoepammoll npueomos-
JIeHus, 8 coomeemcmeuu ¢ mabauyeli 3800CKUX HaCMpoex.

[ing sawezo ydobcmea duanasoH 3adagaeMozo 8 npopammax 8pemMeHu Npu20MosaeHus Ha-
YUHAEMCS C MUHUMG/TbHbIX 3Ha4YeHUL. Imo no3soasem npodaums Ha Hebobwol cpok pabomy
Npo2pammei, ecu 6711000 He NPU20MOBUIIOCH 8 OCHOBHOE BPEMS.

B npozpamme «[TAP» omcyem ycmaroeneHHo20 8peMeHU NpUu20mOos/IeHUs HayHemcs mos6Ko
nocsie 8bixoda npubopa Ha paboyue napamempsl (NoCAe 3akUNaHUS 8006l U 06pA308aHUS
00CcmamoyHo20 Ko/UYecmaa napa 8 4auwe).

B npoepamme «[TACTA» nocne 3akunaHus 8o0sl Gydem 38y4ame NOBMOPSIOWULICS CU2HAN O

Heobxodumocmu dobasneHus uHepedueHmos 8 Kunsuiyto 80dy. Omcyem ycmaHoeaeHHo20
BpeMeHU NPU20MOBAEHUS HAYHEMCS NOCTE NOBMOPHO20 HAXAMUSA KHONKU «Cmapm/ <.

o

[uctaHumoHHoe ynpaBnenue npu6opom yepes npunoxenue Ready for Sky
REDMOND

Mpunoxenue Ready for Sky REDMOND no3sonsieT Bam ynpasnsitb npubopoM AUCTAHLMOHHO B
61MKHei 30He C NOMOLLbH CMAPThOHA UK NNAHLeTa.



1. 3arpysurte npunoxenue Ready for Sky REDMOND w3 marasuHa npunoxeHuii App Store
unn Google Play (8 3aBUCHMOCTH OT ONEpaLMOHHOI CUCTEMbI MCMONb3YeMOro YCTPOIACTBa)
Ha CBOV CMApTHOH WK NAGHLLET.

O MurumansHyto noddepxusaemyto 8epcuto onepayuoHHol cucmemsl ymodHslime Ha 0guuUaTb-
HOM calime KOMNGHUU Www.redmond.company Uau 8 0nUCaHuU K NPUNOKEHUK 8 MA2A3UHAX
App Store u Google Play.

2. 3anyctute npunoxerue Ready for Sky REDMOND, co3palite akkayHT u ciepyiite nossnsio-
LMMCS NOACKA3KaM.

OTcpouka cTapTa nporpaMmmbl

OyHKums «OTCpoYKa CTapTa» Mo3BONSET 3a/iaTh UHTEPBA BPEMEHM, N0 OKOHYAHWM KOTOPOTO
6110210 LOMKHO ObITb FOTOBO (C y4eTOM BpeMeHM paboTbl NPOrpaMMbl). YCTaHOBMTb BPEMSI MOX-
HO B AMana3oHe A0 24 4acoB C LWAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

0 Cnedyem y4qumeieame, Ymo 8pems 0mcpoyKu A0mKHO bbimb GoNbUIE, YeM YCMAHOBNEHHOE
8pems NpU20MOB/EHUS, UHa4Ye NPO2PAMMA HAYHem pabomy cpasy Nocae HaXAMus KHONKU
«Cmapm/ Ep.

1. BbibepuTe nporpamMMy NpUroTOBAEHMS 1 YCTAHOBWTE BPEMS MPUTOTOBNEHHUS.

2. Haxwmure kHonky «TaitMep/OTcpoukax, Npu HEOBXOAUMOCTH U3MEHUTE BPEMS MPUTOTOB-
nenms. Ewe pas HaxmuTe KHonky «Taitmep/OTcpouka». Ha aucnnee nosiBuTCa MHAMKATOp
«OTCpoyKa CTapTa» 1 Bpems 0TCPOUKM (BPeMS], 0CTaBLLeecs A0 KOHLA NPOLLecca NpUroTos-
NeHNs, C Y4ETOM BPEMEHU OTIIOKEHHOTO CTapTa).

3. HaxatnsiMu KHOMOK «=» M «+» yMeHbLuaiTe Uan yBennumsaiite Bpems. [ns 6bicTporo
M3MEHEHUS 3HAYEHNS HKMUTE W YAEePKUBAIiTE COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY.

A (DyHKLUS 0MA0XEHH020 CMapma 00CMynHa 015 8cex asmoMamuyeckux Npozpamm NPU20mog-
JIeHus, 3a ucknoyeHuem npoepamm «KAPKA» u «[TACTA».

He pexomeHdyemcs ucnonb3oams GyHkyuto «Omcpoyka cmapma, eciu peyenm codepxum
cKkoponopmsujuecs npodyKme! (3L, Caexee MOAOKo, MACO, Cbip U M. 0).

[Ipu ycmarosKe 8pemMeHu OMIOXEHHO20 CMapma HeobxoduMo y4umbi8ame, 4mo omcyem
apemeHU 8 npozpamme «[TAP» HayuHaemcs mobko nocsie 8bixoda npubopa Ha paboyue na-
pamempsl (nocsie 3akunarus 8006l U 06pa3osaHus AoCMamMoyHo20 KoU4eCmea napa 8 Yaule).

lMoanepxaHne TeMnepatypbl roToBbiX 61104 (aBTONOAOrPEB)

JlaHHan QyHKLMA BKNIOYAETCS aBTOMATMYECKM CPa3y MO 3aBepLieHMn paboTbl NPOrpaMMbl
npurotonexus (kpome nporpammbl «AOTYPT») 1 MOXeT NofnepuBaTh TeMnepaTypy rotoo-
ro 6ntopa B npegenax 70-75°C B TeyeHue 24 yacos. Mpu aeiicTBylolLEM aBTONOAOrPeBe
CBETUTCS MHAMKATOP KHOMKM «OTMeHa/Pa3orpeBy, Ha Aucniee 0To6paxaeTca NpaMoil oTcyeT
BPeMeHM paboTbl B JaHHOM pexuMe.

Py HEOBXOZMMOCTV ABTONOZOTPEB MOXHO BbIK/THOUMTb, HA@B M YLIepvBas KHoMKy «OTMeHa/Pasorpesy.

lpeaBapuTenbHoe OTK/K4EHWE aBTONOAOMPEBA

Bk/toueHne aBTonoaorpesa no okoHYaHWUM paboTbi NPOrpaMMbl MPUrOTOB/IEHKS He BCEraa
enatenbHo. C yueTom 3toro, B MynsTuapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S npegycmotpe-
Ha BO3MOXHOCTb 336/1aroBPEMEHHOTO OTK/K0YEHHS AaHHOIM QYHKLMYM CPa3y noce 3anycka uu

B0 BpeMs paboTbl NporpamMMbl MPUroToBAeHMS. [Ing 3T0ro Nocie CTapTa NPorpaMMbl HaxMuTe
W yepxuBaiite kHonky «Crapt/ &», noka MHAMKaTop KHOMKK «OTMeHa/Pasorpesy He noracHeT.
UT06bl CHOBA BKNIOYTb aBTOMO/OMPEB, elije pa3 HAKMUTe U yaepxvBaiiTe kHonky «CTapT/ oo

(vHamkaTop KHonku «OTMeHa/Pa3orpeB» 3aropurcs).

06wue pekoMeHAALMUM NO NPUTOTOBNEHUIO

[ina nonyyenus kayecTBEHHOrO pe3ynbTaTa npeaiaraeM BOCMOb30BATbCS peLentamMu no
npurotoBaenuto 6:ion 13 npunaraemoit k Mynstusapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S
KHMre peLienTos, pa3paboTaHHON CreLnansHo ANs 3Toi MOAeNH.

[laHHas KHMra — 310 pe3ynbTat 6oNbLIOI M KPONOTAMBO PaboTbl. Bce npeacTaBneHHble pelen-
bl 6blA1 paspabotaHbl 1 onpoboBaHbl B MynsTuBapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S
KOMaHZ0/ HalluX NOBAPOB, a BCe NPOAYKTbI, MCMONb30BAHHbIE NPU UX NPUTOTOBNEHUM, NIPUOD-
PeTanuch B 06bIYHbIX MarasuHax.

YKa3aHHble B peLientax MHrPeAMeHTbl, UX BEC, IPONOPLIMM, YKa3aHus MO NOCNEL0BaTENbHOCTA
Le/ACTBMI, yCTaHOBKE TEMMepaTypbl U BDEMEHM M60 MCMOb30BaHMIO aBTOMATUUYECKUX NPOrpaMM
npuroToBnexus 607 TiatenbHo NoAbMpanch ¢ y4eToM 0bbeMa i BUAA NPOAYKTOB, A Takxke
0cobeHHoCTel paboTbl JAHHOM MOAENM MYNbTUBAPKM.

Ecnn, no BaweMy MHeHI0, BaM He YAanoch LOCTUYb KENAEMOTO pe3ynibTaTa Npy UCnob30BaH!K
aBTOMaTMyeckux nporpam, B Mynctusapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S npeaycmotpe-
Ha yHuBepcanbHas nporpamMma «MYJIbTUMOBAPY ¢ paclumperHbIM AMana3oHoM pyyHbIX Ha-
CTPOEK, KOTOPast OTKPbIBAET OFPOMHbIE BO3MOXHOCTY 1 BALUMX KYNMHAPHBIX IKCNEPUMEHTOB.
Io cBOeMy YCMOTPeHHI0 Bbl MOXETe U3MeHSTb BPEMS M TeMMepaTypy NPUroTOBNEHMS, UCMIONb-
30BaTb WHPOKMIA HABOP MMEIOLLMXCS SOMONHMTENbHBIX QYHKLMIA.

06wmit NopAAROK AEHCTBUI NPU UCNONb30BAHMM AaBTOMATUYECKUX MPOrPpaMM

BAXHO! Ecnu 8bl ucnonb3yeme npubop 0a kuns4eHus 800b! (Hanpumep, npu apke npodykmos),
SATPELLAETCA yemarasnusames memnepamypy npueomosnenus seiwe 100 °C. dmo moxem
npusecmu k nepezpesy u nosiomke npubopa. lo moii e npuyure 3AMPELAETCS ucnone308ame
0n17 kuns4eHus 8006l npozpammsl «XKAPKAx, «BbIMTEYKA»

1. ToarotoBbTe (0TMepbTe) HEOBXOANMbIE MHTPeAMEHTbI. Pa3MecTUTe MHIPeaneHTbI B Yalue
MYNIbTMBAPKM B COOTBETCTBUM C MPOrPaMMOii MPUTOTOBIIEHNS U BCTaBbTE €e B KOPMyC
npubopa. (neawTe 3a TeM, 4T06bI BCE MHTPEAMEHTBI, BKNIOUAS KUAKOCTb, HAXOAUANCh HUKE
MaKCUMaNbHON OTMETKM Ha BHYTPEHHel MOBEPXHOCTH Yalum. YbeauTech, 4To Yalla ycra-
HOBJIEHa 6e3 NepeKoCcoB 1 NNOTHO CONPUKACAETCA C HArpeBaTENbHBIM 3IEMEHTOM.

2. 3aKpoiiTe KpbiLLKy MyNLTUBAPKM 1O WenyKa. MoaKouuTe npubop K INEKTPOCETH.

é BHUMAHME! Ecnu 86l 20mosume Ha 8bICOKUX meMNepamypax ¢ Ucnonb308axueM 6016020

KO/ILYecmea pacmumensHo20 Macaa, 6ce20a 0cmasaaime Kpbiwky npubopa omxpeimodl.

3. Haxumas kHonky «MeHto» BbibepuTe HeobXxoaMMyto IPOrpamMMy NPUroTOBNEHNS (COOTBET-
CTBYHOLMIA MHAMKATOP Ha AMUCTNEe HAuHeT MuraTb). [ng Bbibopa nporpammbl «MYJIbTH-
MOBAP» HaxmuTe KHomKy «MynbTunosap/°C» Ha maHenu ynpasneHus. [1ns BKIOYeHNs
nporpammbl «PA3OTPEB» HaxmuTe 1 yaepxusalite kronky «OTMeHa/Pasorpes» [0 3BY-
KOBOrO CMrHana.



4. Tpw Bbibope nporpammbl «<MYJIBTUMOBAP» Ha aucninee nosBuTCS 3HaueHe TeMneparty-
pbl npuroTosnenus (no ymonuanmio — 100 °C). YcraHosuTe xenaemyto Temneparypy ¢
MOMOLLBH) KHOMOK «+» U &=,

5. B nporpammax «KAPKAw, «TYLLEHWE» u «[AP» npeaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb BbIbOpa
npogykTa. [pu Bbibope NporpamMMbl Ha Aucnee 0T0OPa3UTC MHANKATOP BUAA NPOAYKTa
10 YMONYaHMH0. [N U3MEHeHS AAHHOTO 3HaUYEHMS HKMMaTe KHOMKY «Bbibop npoaykTa»
Ha NaHen ynpasnexms.

6. [lna 3MeHeHWs BpEMEHN NPUrOTOBNEHNS HAXMUTE KHOMKY «TaiiMep/OTcpoukar U ycTa-
HOBWTE 3HAYEHNE BPEMEHM, HKUMAS KHOMKM «+» U <=,

7. Tpu HeOBXOAMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS OTCPOYKM CTapTa.

8. [lns 3anycka nporpamMMbl NPUTOTOBNEHMS HAKMUTE 1 YIEPXKMBANTE HECKOMBKO CEKYHZ, KHOMKY
«Crapt/ . B 3aBUCHMOCTH OT BbIGPaHHOM NPOrpaMMbl 0BPaTHBIN OTCHET BPEMEHH NPUrOTOB-
NS HAYHETCA CPasy NOCNE HaXKaTA KHOMKY «CTapT/ S WM N0 AOCTUKEHHM HEOBXOaMMOl
Temnepatypsl B uale. B nporpamme «MACTA» 06paTHbIii OTCHET BpEMEHM NPUTOTOBNEHMS
HauHeTCS NI0CNIe 3aKMNaHwA BOZb ¥ OBTOPHOTO HaXaTws KHomky «CTapT/ Sy,

[Tpu HeobxoduMoCMU MOXHO 3apaHee OMK/YUMb GYHKYUI «ABmonodozpesy.

0 3aBepLIeHNM POrPaMMbl NPUTOTOB/IEHHS BAC OMOBECTUT 3BYKOBOI CurHan. [lanee, B 3aBu-
CMMOCTH OT BbIGPAHHOI NPOrPaMMBbI MW TEKYLUMX HACTPOeK, NPUBOp MepeiiaeT B pexum
aBTONOAOIPEBa (FOPUT MHAMKATOP KHOMKK «OTMEHa/Pa30rpes») Ui B PEXUM OXUMAAHMS.

Yt06bl OTMEHUTL BBEIEHHYIO MPOTPaMMy, NPEpPBaTh MPOLLECC NPUTOTOBNEHUS UM aBTO-
MOAOTPEB, HAKMUTE 1 YEPXMBaiiTe KHONKY «OTMeHa/Pa3orpes» [0 38yKOBOIO CUrHana.

Ling nonyyenus kasecmeenHo20 pe3ynemama npednazaem 80CNOML3I08AMbCA peuenmamu no
npu20mos/ieHuto 6100 U3 npunazaemoli Kk Mynbmueapke KynuHapHol KHu2u, pa3pa6omarHol
cneyuansHo dng amodi Modenu. Coomeemcmayiouiue peuenmsl 86 Makxe Moxeme Halimu Ha
caiime www.redmond.company.

Mporpamma «MYJIbTUMOBAP»

MporpaMMa npefHasHaueHa Ans npurotosnexus 61104 No 3aaHHbIM Nob30BaTeNeM napame-
Tpam Temnepatypbl (o1 35 fo 170 °C, war u3merenms 5 °C) u BpemeHu (o1 2 MUHYT B0 15 yacos,
wwar u3meHeHus — 1 MuHyTa ans uHTepsana Ao 1 vaca, 10 MuHyT ans uTepsana bonee 1 yaca)
npurotosnexus. bnarogaps nporpamme «MYJIbTUMOBAP» mynstBapka REDMOND SkyCooker
RMC-M800S cMoxeT 3aMeHUTb Lienbli PAA, KyXOHHbIX MPMBOPOB W MO3BOAMT NPUTOTOBUTL
6n1040 NpakTMYeCKM No NtHOMY 3aMHTEpPeCOBaBLUEMY BaC PeLLENTY, HaliieHHOMY B CTapoi
KYNMHAPHOI KHUTe UM UHTepHeTe. Bpems paboTbl Mo yMONYaHuio cocTaBnseT 30 MUHYT, TeM-
nepatypa no ymonyauio — 100 °C. DyHKLMsS aBTONOAOIPEBa B 310 NporpaMMe AOCTyMHa Npu
ycTaHoske Temnepatypsl o1 75 go 170 °C.

bnaropaps nporpamme «MYJIbTUMOBAP» mynbtvsapka REDMOND SkyCooker RMCG-M800S Taioke
N03BONAET FOTOBUTb BO (YpHTIOPE, UCMONb3YS CNELMaIbHYO KOP3UHY A5 XKapKy (BXOLMT B KOMMEKT).

0 [TomHumMe, Yymo no ymonyaHuko memnepamypa 8 npozpamme «MY/IbTUIIOBAP» cocmasnsem
100°C, spems npueomosnerus — 30 MuHym. lpu ycmaxoske napamempos npozpammel 0ns
HApKU 80 @pumiope 0693amensHo cnedytime ykasaHusM U3 KHU2U Peuenmos uu 80Cnosb-

i)
9.

10.

3ylimeco mabauueli pekoMeHA08AHHbIX MeMNepamyp On9 NPU20MOBEHUS Pa3NUYHbIX B/t00
U npodykmos Ha 0aHHoU npozpamme.

Ecnu sbi ucnons3yeme npoepammy «MYJIbTUTTOBAP» 09 kunsyeHus 800bl (Hanpumep, npu
sapke npodykmog), SAMPELLAETCS ycmanaenusame memnepamypy npuzomosneHus abie 100°C.

@

Wcnonb3oBaHue KOP3uHbI AN KapKu BO (putiope

1. Bo3bMuTe CbEMHYIO PyUKY, COXXMUTE ee y OCHOBAHMUS, BCTaBbTe KOHLibl B COOTBETCTBYHLLEE
THE3[10 B KOP3uHE W 3aduKcupyiiTe.

2. Yepes ykazaHHoe B peLienTe BpeMs akKypaTHO OTKPOIATe KpbILuKy MyNbTUBapKu. OnycTite
KOP3WHY C PaBHOMEPHO Pa3/IOXEHHbIMM NPOAYKTaMM B Yallly C Pa3orpeTbiM MacioMm.
byzibTe 0CTOPOXXHBI: MAaCN0 04eHb ropsiyee!

3. KpblluKy MynbTUBapKM OCTaBbTE OTKPITON.

4. o 3aBepLueHMM NPOrpaMMbl MPUNOAHAMMTE KOP3UHY AN XaPKK C MPOAYKTAMM 33 pyuKy
1 33QUKCHPYHTE €e Ha KPato Yaluy C MOMOLLbH CNeLManbHOMo KPHUKa Ha Kop3uHe, 4Tobbl
[AaTb CTeyb Macny.

5. [lns ynaneHus M3NMLIKOB Maca NPOMOKHUTE NPOAYKT ByMaHbIM NONOTEHLEM UK NAoT-
HOW ByMaxHol candeTKol, npexze YeM nofaBaThb 61100 K cTony.

B uensx npedocmopoxHocmu npu Xapke 80 (pumiope Ucnosib3yiime KyXoHHble pyKasuybl.
Mcnonb3ytime & kayecmae pumiopa monbKo pagpuHUpoBaHHOE pacmumesnbHoe Macno.

CunHbIii npodomKUMenbHbIL UL MHO20KDAMHbILI Ha2pes Macna cnocoBemeyem e2o oKucieHur. He
ucnon3ytime 00HO U Mo e Macao Asl NOBMOPHO20 NPU2OMOB/IEHuS NPOdYKMOB 80 pumiope.

[pu npueomosneruu 80 Gpumiope NPodyKMsl 4aCMUYHO 8numeIBaom macso. Mmelime 3mo 8
U0y, ecu npudepxusaemecs onpedeneHHoll duemsl UAU UMeeme NPOMUBONOKA3AHUS K
ynompebneruto XUpHOU nuwu.

Bocnonw3yiimecs kru20li peuenmos om HaWUX NPOGECCUOHANbHbIX N08ap08 6O cneyuas-
Holi mabauueli pekomeHA08AHHbIX MeMNepamyp 015 NPU0MOBAEHUS PasnuYHbIX 61100.

Mporpamma «PUC/KPYMbl»

PekomeHpyeTcs Anst Bapku puUca M pacchinyartbix Kaw U3 pasHbX BUZOB KpyM, @ Takxe Ana
MPUTrOTOBNEHHS rapHUPOB. Bpems paboTbl N0 yMONYaHMIO COCTaBASET 35 MUHYT. [lManasoH
YCTaHOBKY BPEMEHY MPUTOTOBNIEHNS! — OT 5 MUHYT /10 4 YaCOB C WAroM YCTaHOBKM B 1 MUHYTY.

Nporpamma «TOMJIEHUE»

PekoMeHpyeTcs Ans NPUrOTOBNEHMS TYLUEHKM, PYNbKH, XONOALA, 3a1MBHOTO. Bpems paboTbl no
YMOMYaHMI0 COCTaBASeT 3 yaca. [lnana3oH yCTaHOBKYM BpeMeHM NpurotoneHnst — ot 10 MuHyT
10 15 yacos ¢ warom ycraHoku B 10 MuHYT Ana uuTepsana Ao 1 yaca v B 30 MUHYT — Ans
uHTepsana 6onee 1 vaca.

Mporpamma «MJ10B»

PekomeHayeTcs g NpurotosneHus nnosa ¢ MSCoM, ppiboit unu ogolamu. Bpems pabotsl no
yMonyaHuto coctasnsieT 1 yac. [luanasoH YCTaHOBKM BpeMEHM NpUroToBeHus — ot 10 MuHyT
10 2 4aCoB C LWArOM YCTAHOBKM B 5 MUHYT.



Mporpamma «}KAPKA MACA»

PekoMeHpyeTcs A5 Xapku Msca U MACHbIX NPOAYKTOB. BpeMs paboTbl N0 yMONYaHHI0 COCTaB-
nsiet 15 MuHyT. [1nanasoH yCTaHOBKM BPEMEHM NPUrOTOBAEHUS — OT 5 MUHYT A0 2 4acoB C
WwaroM yctaHoBkK B 1 MuHyTy. DyHKums «OTCpOYKa CTapTa» B AaHHOI NporpaMme HefoCTyMHa.

UmoBbl uHzpedueHmb! He npu20pany, credytime yKa3aHUAM KHU2U peuenmos, nepuoduyecku nome-
wusaiime codepxumoe Yawiu.lonyckaemcs npueomossieHue ¢ 0mKpeimoll KpbItuKol MynbmusapKu.

Mporpamma «XXAPKA PblIbbl»

PekomeHpyeTcst Ansi kapky pbibbl M MopenpoaykTos. Bpems paboTbl N0 ymMonuaHuio cocTaens-
e7 12 MuHyT. [InanasoH yCTaHOBKM BPEMEHM NPUTrOTOBNEHMS — OT 5 MUHYT A0 2 4aCOB C LWaroM
yctaHoBkm B 1 MuHyTy. OyHKuMg «OTCpOUKa CTapTa» B AaHHOI NpOrpaMMe HeAOCTYMHa.
Ymobbl unzpeduermbl He npu2opanu, credylime yKasaHUsIM KHu2U peuenmos, nepuoouyecku nome-
wusatime codepxumoe Yauiu. [lonyckaemes npu2omoeeHue ¢ omkpsimoli KpbILKOL MyTbmueapKu.

Mporpamma «KAPKA OBOLLLEV»

PekomenayeTcs Ans xapku oBolied. Bpems paboTbl no yMonuanmio coctasnsieT 18 MuHyT.
[lnanasoH yCTaHOBKM BPEMEHYW NPUTOTOBAEHUS — OT 5 MUHYT Z10 2 YaCOB C LUAroM yCTaHOBKM
B 1 MuHyTy. OyHKUMS «OTCPOUKa CTapTa» B AaHHO NporpaMMe HeROCTYNHa.

YUmobisl uHepedueHme! He npu2opany, credyiime ykasaHuaM KHUU peuenmos, nepuoouYecku nome-
wueatime codepxumoe yawu. Lonyckaemcs npuomoseHue ¢ omkpbimol KpbILUKOU MybmuBapKU.

Mporpamma «TYLIEHUE MACA»

PeKOMeHleeTCﬂ ANA TyWeHUa MACa U MACHbIX NPOAYKTOB, A TAKXE A/14 NPUTOTOBNIEHNUA XON0A-
Li0B ¥ Aipyrux 6ntog, Tpebyrolwmx AnuTenbHoil Tennosoit 06pabotku. Bpems pabotbl no ymon-
yaHuio coctasnsieT 1 yac. [luanasoH yCTaHOBKM BPEMeHU NpuroToBaenus — ot 10 MUHYT 1o
12 4acoB C WaroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «TYLWEHUE Pbibbl»

PekomenpyeTcs ans Tywenms puibbl 1 MOpenpoayKToB. Bpems paboTbl Mo ymonyaHmio coctas-
nset 35 MUHYT. [IManasoH yCTaHOBKY BpeMeHy npurotosnenus — ot 10 MuHyT 1o 12 yacos ¢
LIAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «TYLEHWUE OBOLLEU»

PekomeHpyeTcs Ans TyweHus oBoleit. Bpems pabotbl no yMonyauuio coctasnsiet 40 MuHyT.
[lnanasoH yctaHoBKYM BpeMeHu npurotoBneHns — ot 10 MUHYT 40 12 4acoB C WwaroM ycTaHoB-
KV B 5 MUHYT.

Mporpamma «MACTA»

PekoMeHpyeTcst NS NPUrOTOBNIEHUS MaKaPOHHBIX U3AENNIA, NenbMeHei, XUHKanu U T.1., 0TBa-
PUBaAHMS UL, U COCMCOK. Bpems paboTbl Mo yMONYaHMio coCTaBAseT 8 MUHYT. [luanasoH ycTa-
HOBKM BpEMeH NPUrOTOBNIEHMS — OT 2 MUHYT 10 1 Yaca C WwaroM YCTaHoBKy B 1 MUHYTY.
OyHKuus «OTCpoYKa CTapTa B AaHHOM NporpaMme HefocTynHa. Mocne 3akunaxus Bofbl Yepe3s
paBHble NPOMEXYTKM BpeMeHy by/eT pa3faBaTbcst 3ByKOBOI curHan. OTKpoiTe KpbiLLKy npu-
60pa, 3arpy3uTe MHTPEANEHTbI U 3aKPOWTE KPbILLKY.

[pu npuzomosneHuu Hekomopeix NPOOyKMO8 (HanpuMep, MakapoH, nenemerell u dp.) 0bpasy-
emcs newa. ing npedomepateHus ee 803MOKHO20 BbIMEKAHUS U3 YAUIL MOKHO OMKPLIMb
KDbILUKY Yepe3 HeCcKobKo MUKYM nocie 3azpy3ku NpodyKmos 8 KUnsuiyio 8ooy.

Mporpamma «MOJIOYHAS KALLA»
lpepHa3sHayeHa Ans MpUroToBAEHHS KaLll C UCTIONb30BAHMEM NACTePU30BAHHOTO MOJIOKa Masloif
XMpHOCTW. Bpems paboTbl Mo yMonyaHHio COCTaBNSET 35 MUHYT. [lana3oH yCTaHOBKM BpEMEHM
MPUTOTOBNEHMS — OT 5 MUHYT 10 4 YaCcoB C LIArOM YCTaHOBKM B 1 MUHYTY.
PekoMeHAaLMM NO NPUrOTOBNIEHNIO MOJIOYHbIX KaLll B MyNbTUBapKe
Yrobbl M36eXaTb BbIKUNAHNA MONIOKA W NONYYMUTb HEOOXOAMMbINA Pe3yNbTaT, peKoMeHayeTcs
nepe/ NPUroTOBNIEHUEM BbINOMHATD ClleAylolLMe AeACTBIA:
e TLWATENbHO NPOMbIBATL BCE LIENHO3EPHOBbIE KPYMbl (PUC, PeYa, NLIEHO Y T.1.), N0Ka BOAA
He CTaHeT YnCTol;
* Mepen NPUrOTOB/IEHWEM CMa3bIBaTh Yallly MyNLTUBAPKYM CIMBOYHbBIM MAC/IOM;
e CTPOro Cobt0AaTh NPOMOPLMK, OTMEPA UHTPEAMEHTbI COMACHO YKa3aHNAM U3 KHUIM pe-
LIeNTOB (YMEHbLLATb WM YBENMYMBATb KONMYECTBO UHTPEAMEHTOB CTPOTO NPOMOPLMOHANBHO);
* [IpY UCMOJb30BAHMM LLENIBHOTO MOJIOKA pa3baBnsiTb ero NMUTbeBOI BOfOi B nponopumu 1:1.
0 Ceolicmsa MonoKa u Kpyn, 8 3asUCUMOCMU OM MeCma NPOUCXOXOeHUs U npou3sodument,
MO2ym pasnuyamsCs, ymo UH020a CKa3bI8aemcs Ha pe3ynbmamax npueomoseHus.

o

Ecnu xenaemsili pe3ynsmam e npoepamme «MOJIOYHAS KALLA» He Gbin docmuzHym, 8ocnoss-
3yiimeco yHusepcansHoli npoepammoli «MY/IbTUIOBAPy. OnmumansHas memnepamypa npu-
20mosnieHus Monourol kawu cocmasasiem 95°C. Konudecmso uHepedueHmos u epems npu-
20MO8/IeHUs ycmaxaenueatime coenacHo peyenmy.

Mporpamma «CYM»
PekomeHpyeTcst Ans NpUroToBNEHUS pa3nuuHbIX NepBbIX bAoA (cyn, GopLL, pacconbHuK, yxa,
LUK, CONSHKA 1 T. .), @ TaKKe KOMMOTOB W HAaNUTKOB. Bpemst paboTbl Mo yMoNyaHuio cocTaBnser
1 vac. [InanasoH ycTaHoBKM BpeMeHW npurotosnenns — ot 10 MUHYT A0 8 YacoB C Wwarom
YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «AOTYPT»

PekomeHpyeTcs ans npuroToBneHus 1orypTos 1 paccToitku Tecta. Bpemst paboTtsl no yMonyaxuto
coctagnseT 8 yacos. [lana3oH yCTaHOBKYM BpeMeHu npuroToBaeHns — ot 10 MuHyT 1o 12 yacos
C LUIArOM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

(DyHKLWS ABTONOAOTPEBA B AHHOM NPOrpaMMe HeLLOCTyMHa.

@ Ling npuzomosnerus (iozypmos 8bl MoXeme LUCNOb308aMb CNEYUATbHbIL KOMNJIEKM 6aH0YeK
& Ong lioeypma REDMOND RAM-G1 (npuoGpemaemcs omdensHo).

Mporpamma «BbIMEYKA»
PekomeHpyeTcs A5 NPUroTOBAEHNS BbiNeyKM (kekco, bMCKBUTOB, NMporoB). Bpems paboTsl no

YMO/YaHMI0 COCTABASET 45 MUHYT. [lUanasoH yCTaHOBKM BpeMeHw npuroToBnequs — ot 10 mu-
HYT 10 8 YaCcOB C WAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.



@ [omosHocMb BUCKBUMA MOXHO NPOBEPUMb, BOMKHYB 8 He20 0epessHHYI0 NANOYKY (3yboyucm-
& Ky). Ecnu ee gbiHymb U HG Hell He 0CMaHemca HaAUNWe20 mecma — Buckeum 20mos.

[pu npu2omosneruu x1e6a pekoMeHAyemcs OMK/4aMb GyHKUUI GBMOMAMUYECK020 N00O-
2pesa 671100a Ha BCeX 3MAnax NPU2OMOBJIEHUS.

Mporpamma «MACO HA TTAPY»
PexomeHzyeTca Ans NpUroToBNEHs Ha Napy MAca M MSCHBIX NPOAYKTOB, AMETHYECKUX Otog,
MaHT, 611104 AN AETCKOTO NUTaHus. Bpems paboTsl no ymonuaHmto coctaensiet 40 MuHyT. [lnana-
30H YCTAHOBKM BPEMEHM MPUrOTOBAEHNS — OT 5 MMHYT A0 2 4aCOB C LUArOM YCTAaHOBKM B 5 MUHYT.
[Lnsi npuroToBNEeHus B JaHHOI NporpaMMe MCMoNb3yiiTe CieumanbHblil KOHTERHeP C perynupy-
eMbIM 06bEMOM (BXOAUT B KOMMNEKT).
Haneiite B yawy 600-1000 mn Boabl. BctaBbTe BHYTPEHHIOW Yally KOHTelHepa Ans
MpUrOTOBNEHNA Ha Napy BO BHELIHMA 060/ Tak, 4To6bl BICTYMbI MO KPasiM Yally BOLWM B
nasbl. Ha BHYTpeHHelt cTopoHe 06043 NpefycMoTpeHo 2 Habopa na3oB ANs perynupoBKu
BbICOTbI M, COOTBETCTBEHHO, 06beMa KOHTeiHepa. YCTaHOBUTE KOHTEIHEp B Yaluy.
2. (nepyiite ykazanusm «0ObLuero nopsiaka AenCTBUA NPU MCNONb30BAHWM aBTOMATUYECKMX
nporpamm».

Ecnu 8ol He ucnosib3yeme asmomamuyeckue Hacmpoliku 8peMeHu 8 0aHHOU npo2pamme, 80C-
nonb3ylimeco ma6iuyel pexoMeHA0BaHHO20 BpEMeEHU NPU20MOB/EHUS HA NAPY 0715 PA3NUYHbIX
npodykmos.

Mporpamma «PbIBA HA MAPY»

PekomeHayeTcs Anst NpUroToBAEHUS Ha napy pbibbl U MOPENpPOAYKTOB, AMETUYECKUX B0 U

61104 AN [ETCKOTO NUTaHus. Bpema paboTbl N0 yMONYaHUI0 COCTaBASET 25 MUHYT. [lnanasoH

YCTaHOBKM BPEMEHM NMPUrOTOBAEHUS — OT 5 MUHYT 10 2 YACOB C LUArOM YCTAHOBKM B 5 MUHYT.
[ing npurotoBneHMs B JaHHOW NporpaMMe UCMonb3yiiTe CeLmanbHblii KOHTeHHeP C peryaupy-
eMbIM 06bEMOM (BXOAUT B KOMMNIEKT).

1. Haneiite B yawy 600-1000 mn Bozbl. BcTaBbTe BHYTPEHHIOW Yally KOHTelHepa Ans
NPUrOTOBNEHMS Ha Napy BO BHELWHMA 0604 TaK, 4To6bl BLICTYMbI MO KPAsM Yaluu BOWM B
nasbl. Ha BHyTpeHHeli CTopoHe 06043 NpefycMoTpeHo 2 Hz;gopa Na30B A5t PErynmpoBKu
BbICOTbI M, COOTBETCTBEHHO, 06bEMa KOHTelHepa. YCTaHOBHMTe KOHTeiiHep B Yally.

2. (nepyiite ykasaHusm «O6LLEro Nopsiaka AEMCTBHIA NPU UCMONb30BAHUM aBTOMATUYECKUX
nporpammy.

Ecnu 8ol He ucnosib3yeme asmomamuyeckue Hacmpoliku 8peMeHu 8 0aHHOU npo2pamme, 80C-
nonb3yiimeco mabnuyeli pexoMeHA0B8aHHO20 BpEMeEHU NPU20MOB/EHUS HA NAPY 0715 PA3NUYHbIX
npodykmos.

Mporpamma «OBOLLLU HA MAPY»

PekomeHayeTcs Ans NpuroToBNeHMs Ha Napy OBOLLEN, AMETUYECKUX U BereTapuaHckux bniog,
JLeTCKOro nutaHus. Bpems pabotsl no ymonuanuio coctagnset 30 MUHYT. [luanasoH ycTaHoBKM
BPEMEHM NPUTOTOBAEHNS — OT 5 MMHYT 10 2 4ACOB C LUArOM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

[Ins npurotoBneHus B JaHHOI NporpamMMe Cnosb3yiTe CneLuanbHbli KOHTERHep C perynupy-
eMbIM 06beMOM (BXOAMT B KOMMNEKT).

1. Haneiite B yawy 600-1000 mn Bopbl. BcTaBbTe BHYTpEHHIOK Yally KOHTelHepa ANg
NpUrOTOBAEHMS HA Napy BO BHELHMIA 0607 Tak, 4TOBbI BLICTYMbI MO KPasiM Yaluy BOLLAM B
nasbl. Ha BHYTpeHHeli cTopoHe 060aa npeaycMoTpeHo 2 Habopa Na3os ANs perynmpoBKu
BbICOTbI W, COOTBETCTBEHHO, 00beMa KOHTeiHepa. YCTaHOBMTe KOHTelHep B Yallly.

2. (nepyiite ykasaHuam «ObLLero nopsiaka AeicTBUiA NPy UCNONb30BaHNM ABTOMATUYECKUX

nporpamMm.

Ecnu ebl He ucnonb3yeme agmomamuyeckue Hacmpolku epemenu 8 0aHHOl npoepamme, 60c-

none3yiimecs mabnuyel pekoMeHO08AHHO20 8pEMEHU NPU2OMOBJIEHUS HA NAPY O/ PA3NUYHBIX

npodykmos.

Mporpamma «BAPKA/BOBOBbIE»

PekomeHpyeTcst anst Bapky oBolueii 1 6060BbIX. Bpems pabotbl No yMonuaHuio cocTtasnsier
40 MuHyT. [IManasoH yCTaHOBKM BpeMeHU NPUrOTOBAEHMS — OT 5 MUHYT A0 8 4acoB C LWarom
YCTAHOBKM B 5 MUHYT.

MporpamMma «PA30IPEB»

PekomeHpyeTcs Ans pasorpesa roToBbix NpoaykTos. [porpaMma pasorpesaer 6atofo o 70-

75 °C v NOAKEPKMBAET €r0 B rOpsYeM COCTOSHUM B TeyeHune 24 yacos. pu HeobxoauMocTn

Pa30rpeB MOXHO OCTaHOBMTb BPYUHYHO.

OyHkuna «OTCpoyKa cTapTas B AaHHOM NPOrpaMMe HefoCTyNHa.

1. Boinoxure rotooe 6100 B waluy. Bcrabre yaluy B kopnyc npubopa, ybeauTech, 4To oHa
NOTHO COMPUKACAETCS C HarpeBaTENbHBIM 3EMEHTOM.

2. 3aKpoiiTe KpbILIKY MyNIbTUBAPKM A0 Lenyka. Moaknunte npubop K IneKTpoceTu.

3. Haxmure u ypepxmsaiire kHonky «OTMeHa/Pa3orpeB» 10 3ByKOBOTO CUrHaa. 3aropurca
MHOMKATOP KHOMKM, HAYHETCS MPOLIeCC pa3orpeBa 1 NpsMoii OTCYET BPEMEHH.

4. Tlo 3aBepweHun paboTbl NporpamMMbl Npo3ByumT curHan. Npubop nepeiiset B pexum
OXuAAHHS.

5. Yto6bl npepBaTh NPOLLeCC pa3orpeBa HAXMUTE U yaepxuBaiiTe kHonky «OTMeHa/Pasorpes»
110 3BYKOBOTO CUrHasa. MIHAMKATOP KHOMKM NOracHeT.

[Mpoepamma «PA3OIPEB» Moxem COXpaHsme npodykm & 20payeM cocmosiHuu 0o 24 4acos,
00HaKO Mbl He pekoMeHdyeM ocmasasme 611000 pasoepemeiM Gosee YeM Ha 08a-mpu 4aca,
MaK Kak UH020a 3Mo MoXem Npusecmu K U3MeHeHUK e20 BKYCOBbIX Ka4ecm.

CBopHan Tabnmua nporpamMm NPUrOTOBNEHMS (3aBOACKUE YCTAHOBKM)
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PekoMeHaauum no
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Kapka pbibbl
Kapka oBoLueit

TIpUroTOB/IEHME Pa3NNUHbIX BU-
JI0B iorypra

HDMI'OTDBJ'IEHMG Kal Ha Monoke

[IpuroToBNEHMe Pa3NUYHbIX
6101 C BO3MOXHOCTbIO YCTa-
HOBKM TeMnepaTypbl T 35 A0
170°Ccwarom B 5°C

MpuroToBneHue Ha napy Msica
IpuroToBnexue Ha napy poibbl

[puroToBnenme Ha napy oBo-
wei

I'Ipmromenenme MaKapOHHbIX
Ms,u.enmﬁ W3 pasHbiX COPTOB
MWWEHNLLbI; BAPKa COCACOK, Nenib-
MeHeit M ipyrux nonyQabpuka-
TOB

lpuroToBneHne pasuuHbIX
BMA0B M110Ba (C MSICOM, pbi6oiA,
NTULEN, OBOLLAMM)

[pUroToBREHME Pa3UYHbIX
Kpyn # rapHupoB. Bapka pac-
ChiNyaTbIX kal Ha Boge

lpuroTonenme 6ynboHoB, 3a-
NPaBOYHbIX, 0BOLLHbIX 1 X0N04-
HbIX CynoB

[TPUrOTOBAEHME TYLLEHKM, Pyib-
KM, X0/I0AU3, 337MBHOTO
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HUA NO YMONYAHUIO
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MACO Tywerue maca 1y
TYLEHME | PblBA TyweHue pbibbl 35MuH | 10MUMH —124/5MuH \/ \/
OBOLLM | TyweHue oBoLueit 40 MuH

0 B npozpamme «MYJIbTUITOBAP» ¢yHKyus aemonodozpesa docmynHa npu ycmaHoske memne-
pamypsl om 75 do 170°C.

Cucrema 3awuTbl OT neperpesa

Mpubop ocHalLeH cucTeMoi aBTOMATUYeCKOro OTKoYeHus npu neperpese. OTkloumuTe ero
OT 3NeKTPOCeTH U JaiiTe eMy 0CTbITb B TeyeHue 30 MuHYT. [locne noaknYeHns K IneKTpo-
ceTv MynbTUBapKa byaet rotoa k paborte. CpabaTbiBaHme 3aWuTbl OT NeperpeBa CBUAETENb-
CTBYET 0 HenpaBuMbHOM 3KcnayaTauuu npubopa. BoaMoxHble NpUUMHbI BBIKNKOYEHUS NPU-
BefleHbl HUXe.

Bo3MOXKHbIe NPUYMHBI (Cnoco6 yctpaxexus

Bbl ucnonb3yete nporpammy «BAPKA» c ycr o/ Tem- | Yc
neparypoit biwe 100 °C 100°C

Ha nporpammy «BAPKA» Temnepartypy Hinke

B BOJIy 3aK A NPOAYKT U3 X0NO, MKa, | He 3aknappiBalite X0M0AHbIe NPOAYKTbI B Yallly MyNLTUBAPKM
BK/oyeHa nporpamma «MYJIbTUIOBAP» ¢ Temneparypoii | ¢ paboratoweit nporpammoii «MYJIbTUTNIOBAP» 1 ycraHoBneH-
Bbiwe 100°C Hoi TeMneparypoit Boiwe 100 °C

B Yallly 3aKNafiblBatoTCA 3aMOPOXXEHHbIE MPOAYKTbI PazMOposze 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI U CneifTe € HUX Boay

0 0O dpyeux owubkax u cnocobax ux ycmpaxexus yumaiime 8 pasdene «Cosemsl No npu2omos-
NIEHUI0.

[1l. COBETbI O NMPUTOTOBJIEHUIO

06wue pekoMeHAALMM NO NPUTOTOBNEHUIO

e [lns npuroToBnexus oBoOLLeN 1 ApYrux NPOAYKTOB Ha Napy Hanelite B yawy 500-600 Mn
BO/ibl. YCTAHOBUTE KOHTEIHEP /15l IPUTOTOB/IEHMS Ha Napy B YaLly. OTMepbTe 1 NOATOTOBb-
Te NPOZYKTbI COMNACHO PELLENTY, PABHOMEPHO PA3NOXMUTE UX B KOHTEHEPE NS NPUrOTOB-
NeHus Ha napy. Cnepyite ykasaHusIM KHUTY peLienToB.

e [lns NpUroToBNEHNS MOJIOYHBIX Kalll MCMIONb3yWTe NacTepU30BaHHOE MOJIOKO Manoil Xup-
HOCTH, NPY MCMONIb30BaHUM LENbHOrO MOJIoKa pa3basnsiiTe ero NuTbeBO BOAOW B Mpo-
nopumy 1:1.Mepes npurotoBneHneM cMasbiBaiTe Yally MyNbTUBAPKM CIMBOYHbIM MACIOM.
Crporo cobntofaiite NPONOPLMK, yKa3aHHbIE B PeLenTax U3 npunaraeMon KHUru. YMeHb-
LaifTe WK YBENMYMBAITE KONMYECTBO MHTPEAMEHTOB TOMLKO MPOMOPLMOHANBHO.



* [Ipu NpUroTOBNEHMM HEKOTOPLIX MPOAYKTOB (HAanpuUMep, MakapoH, NenbMeHel 1 ap.)
00pa3syetcs neHa. [lns npefoTBpaLLeHus ee BO3MOXHOIO BbITeKaHUS 3a NPeAeNbl Yalun He
3aKpbIBaiiTe KPbILLKY TPBOPA B TeYEHWE HECKONMbKMX MUHYT NOC/E 3arpy3Ku1 NPOAYKTOB B
KUNSLLYIO BOZY.

 Bo Bpems npuroToBneHus xneba, BbINeUKu uam orypra cieauTe 3a TeM, 4Tobbl UCXOAHbIE

MHTPeAMeHTbl 3aHMMany He Bonee NonoBMHbI 06beMa YaLlu.

He oTkpbIBaliTe KpbILLKY MyNbTMBAPKY HA 3Tane paccToiky Tecta! OT 3T0ro 3aBUCHT Ka4ecTBo

BbINEKaeMOoro nNpoayKTa.

« [pu npuroToBneHnu Bo GpuTiope noMelLalite KOP3KHY C NPOAYKTaMM B yxe pasorpetoe

Macno. Mcnonb3yiite B kayectse hpuTiopa ToNbKO padUHUPOBAHHOE PaCTUTENbHOE MACO.

[oTOBbTE C OTKPLITON KPbILLKOI. [TOMHUTE 0 TOM, 4TO Macno O4eHb ropsiuee! Bo u3bexaue

0Ora UCMONb3YiATe KYXOHHBIE PYKABMLbI M HE HAKNOHANTECH HAZ YCTPOCTBOM. He ncnonb-

3yiTe OIHO W TO e MAC/I0 415t NOBTOPHOTO MPUrOTOBEHMS NPOAYKTOB BO (puTIope.

Mepes NOBTOPHLIM UCNoNb30BaHMeM nporpamMmbl «XKAPKA» paiite npubopy nonHocTbio

OCTbITb.

e [lnq npurotoBneHus 40rypToB Bbl MOXeTe UCMOb30BaTh CMELMANbHbI KOMNNEKT baHouek
ans iorypra REDMOND RAM-G1 (npuobpetaeTtcs oTaensHo).

OWwmMGKM Npu NPUrOTOBNEHUU U CNOCODBI UX YCTPAHEHUS

B npencrasneHHoi Huxe Tabauue cobpaHbl TUMMYHbIE OWWMOKM, AOMYCKaeMble Npu NpuUro-
TOBJIEHUM NMULLM B MYNIbTUBAPKAX, PACCMOTPEHbI BO3MOXHbIE MPUYMHDI U NYTH PeLLeHus.
B/0A0 HE NPUrOTOBUNOCH 0 KOHLA

Bo3moHbIe NPUUMHBI

B yalwe cnmwkom MHoro pactutenb-

HOro Macna
Mpu apke

M36biToK BRaru 8 vale

Ipv BapKe: BblkMnarue GynboHa Npy BapKe NPOAYKTOB C

NOBILWEHHO KUCNOTHOCTbIO

Cnocobbi pewenus

Ipu 06bI4HO/ apke OCTATO4HO, 4TOBbI MAC0 MOKPbIBANO AHO
yaluv TOHKMM croeM. [y Xapke Bo GpuTiope CrefyitTe yKasaHu-
SIM COOTBETCTBYIOLLIETO PeLienTa

He 3akpbiBalite KpblLUKY MybTUBAPKM NPU XapKe, €K 3T0 He
nponucato B peiente. CBexe3aMOpOXeHHbIe MPOAYKTbI nepes
apKoii 0693aTeNbHO Pa3MOpO3bTe U CeiiTe C HUX BOAY

Hekotopble npoaykTbl TpebytoT creupansHoit 0bpabotku nepes
BapKOIA: MPOMbIBKM, MaccepoBaHms 1 T.n. (ieayiiTe pekoMeHgaLm-
M BbIGPAHHOTO peLienTa

B npoviecce pacctoitku Tecto npu-

CTano K BHYTPEHHei Kpblluke
nepeKpbINo KNanaH Bbinycka napa

Tpw Bbineyke (re-
CTOHE MPONeKN0Ch)

B yalwe cimwkoM MHOro Tecta

MPOAYKT NEPEBAPUNICA

Cnnwkom Manble pa3mepbl UH-
TPEAMEHTOB MM CAULWKOM
ANUTENbHOE BpPeMA NpUroTos-
nexwna

3aknapplBaiiTe B Yally TECTO B MeHblLEM 0GbeMe

M3Bnekure BbINEYKY W3 YaluW, NepeBepHUTE U CHOBA MOMECTUTE B
Yatly, nocie Yero NpoAO/KUTE NPUTrOTOBNIEHKE. B panbHeiiwem npu
BbINEYKe 3aK. B Yaly TecTo B obbeme

O6paTutech k NpoBEPeHHOMY (afanTMpPOBaHHOMY ANS AAHHON Moaenu npubopa)
peuenty. oa60p UHIPeAMEHTOB, CNOCOB MX HAPE3KY, NPOMOPLUY 3aKNaKH, BbIOOP
nporpaMMbl U BpEMEHU MPUTOTOBNIEHUS JIOMKHbI COOTBETCTBOBATH €0 peKoMeHa-
umam

Mocne np rorosoe
611010 CMWKOM [0Ar0 CTOAN0

Lir e (yHkumMm asTonoporpesa HexenarensHo. Ecav 8 aweii
MOZENN MynbTMBAPKM NpeayCcMOTPEHO NpeABapUTENbHOE OTKIOYEHME AAHHOM QYHKLMM,

Bo3MOXKHbIE NPUUMHBI

KpbiLuka npu6opa Gbina He 3aKkpbita i 3aKpbiTa HEmoT-
HO, M103TOMY TeMNEpaTypa MpUroToBneHws Bbina HeaocTa-
TOYHO BbICOKA

Yalua 1 HarpeBaTeNbHbIii 3NEMEHT NIOXO KOHTAKTUPYHOT,
1103TOMy TeMnepaTypa NpUroToBNEHMA GbiNa HeA0CTaToN-
HO BbICOKA

HeypnauHblii noabop uHrpeanenTos batoaa. laHHble
MHTPE/MEHTbI He NOAXO/ST A8l PUTOTOBEHHS BbIBPaH-
HbiM BaMu Cnocobom unm Gbina BbibpaHa HeepHas
nporpamMMa npuroToBAeHus. MHrpeaneHThl Hape3akbl
CAMIWKOM KPYMHO, HapyLIeHbl 0BLive nponopLmm 3a-
KIajkt NpoAYyKTOB. Bpems npuroToBneHus 6bino Hedo-
CTaTo4HbIM

an NPUrOTOBNIEHMM Ha Napy: B Yalle CIUWKOM Mano
BO/bl, 4T0ObI 06eCneymTL JA0CTaTo4HYH0 NAOTHOCTb Napa

(CnocoBbi pewenus

Bo BpeMs MPUrOTOBNIEHUS He OTKPIBAIATE KPbILLIKY MYILTUBAPKH
6e3 HeobX0oAUMOCTH.

3akpbiBaifTe KpbILLKY A0 Lenyka. Y6eauTecs, 4To HU4TO He MeluaeT
TUI0THOMY 3aKPbITHIO KPbILLIKY PUBOPA M YINOTHUTENbHAS Pe3VHKa
Ha BHYTPEHHelt KpbiLLKe He Ae)opMMpoBaHa

Yawa pomkHa bbiTb ycTaHoBAEHa B KOPNYC NpMGOpa poBHO, NOT-
HO npuneras AHOM K HarpeBaTte/ibHOMY AUCKY.

Y6enutech, 410 B paboyei kamepe MyNIbTUBAPKY HET NOCTOPOH-
HUX npeaMeToB. He nonyckaiiTe 3arpa3HeHuii HarpesaTenbHo-
r0 AucKa

XenarenbHo ucnonb3oBaTh NpoBepeHHbie (a5anTUpoBaHHble Ans
[laHHo Mopeny npubopa) peuentol. loa6op MHrpeaneHToB,
€noco6 ux HapesKu, IPONOpLIMM 3aKnaaKM, BbIOOp NPOrpaMMbi i
BpeMeHY NPUTOTOBAIeHHS JO/MKHbI COOTBETCTBOBATb BbIGPaHHOMY
peuenty

B YalLy BoAy B PEKOMeHy peLenoM
obbeMe. Mpu HEOBXOAMMOCTU NPOBEPSIATe YpoBEHb BOAbI B NPO-
LieCCe MPUTOTOBNEHHSA

Ha aBTonoaorpese

MPU BAPKE NMPOAYKT BbIKUMAET

Kauectso 1 cBOICTBA MO/IOKA MOTYT 3aBUCETb OT MECTa M YCNOBUIA €ro NPOU3BOACTBA.
PeKoMeHzyeM MCMONIb30BaTb TO/LKO YNITPANacTepU30BaHHOE MOMIOKO C KUPHOCTbIO A0
2,5%. Ipu HeoBX0AMMOCT MONOKO MOXHO HEMHOTO Pa3baBuTb NUTbEBOI BOZOI

Bbl MOXETE UCMNO/Ib30BATH 3TY BO3MOXHOCTH

Ipv Bapke MONOYHOI KaLuy Bbl-
KMNaeT MOoKo

WHrpeavenTbl nepes, Bapkoii Gbinn
He 06paboTaHbl 160 00paboTaHbl
HenpaBubHO (T/10X0 NPOMBITbI 1
7. 4.). He cobniofieHbl nponopumm
MHTPEVEHTOB WW HEBEPHO Bbl-
6paH T npoaykTa

(O6patuTecs k NPOBEPEHHOMY (aAaNTMPOBaHHOMY AN AaHHOI Moaieny npubopa) peLienty.
Mop6op MHrpeaveHToB, cnocob ux npeaBapuTenbHoit 06paboTku, NponopLmK 3aknanku
JTIOMKHbI COOTBETCTBOBATb €r0 PeKOMeHALMAM.

LlenbHo3epHoBbIE Kpyrbl, MSICO, Pbiby M MOPENPOAYKTbI BCEra TLLATENbHO POMbIBaiiTe 40
YUCTOI BOAbI

PekoMeH1yeTcs TLiaTeNbHO NPOMbIBATb NPOAYKT, CHUMATb KAanaH Wik roTOBUTb MU OT-
MpoayxkT 0bpazyer nexy KpbITOi prmmke P PoRY P

B/1IOA0 NPUTOPAET

Yawa 6bina nn0X0 04MiLieHa Mocie Npesbiyle-
10 NIPUTOTOBNIEHNS MULLM.
AHTUNPUTapHOE NOKPbITHE Yallv MOBPEXAEHO

I'Ipe»me YeM HayaTb roTOBMTD, yGEJJMTer, YTO Yallia XOPOLLO BbIMbITA U aH-
TUNPUrapHoe NOKpbITUE He UMeeT nospemeuuﬁ

061wmit 06beM 3aKnasKku NPoAYKTa MeHblue
PeKOMeHayemoro B pejente

06paTuTech k NPOBEPEHHOMY (aAaNTUPOBAHHOMY ANA AaHHOK MOAENH
npubopa) peuenty



Cmwkom AnuTenbHoe BpeMs NpUroTOBNEHNS

Tpu 3kapKe: B Yallie OTCYTCTBYET MACn0, POAYKTHI
peako nep W Nepesop

an TYLEHWN: B Yalle HEOCTATOMHO B/iarv

Tpv BapKe: B Yalle CIMLIKOM Mano XMAKOCTH
(He c s WHIP )

HDH BbINEYKe: BHYTPEHHAS NOBEPXHOCTb Yalun He
6bina cMasaHa MaCIoM nepen, npuroToBneHneM

COKpaTHTe BPEMs MIPUTOTOBNIEHHS WU CIEAYITE YKA3aHUAM PELLNTa, JAanTH-
POBaHHOTO Anst AaHHOV MoAenM npubopa

Mpu 06bI4HOI 3apKe HarleliTe B YaLly HEeMHOTO PaCTUTENIbHOTO Macia — Ta,
4T06bl OHO NOKPbIBANO IHO YalLK TOHKUM CoeM. [Insi paBHOMepHOi 06-
Kapkvi MPOAYKTbI B YalLe ClelyeT NepuoAndecky MOMeLLMBATL UK nepe-
BOPAYMBaTh KX AbIe 5-7 MUHYT

[lobasngitte B yalwy 6onblue XuaKOCTU. Bo Bpems NpUroToBneHus He OTKpbI-
BaifTe KpbILLKY MyNbTUBAPKM 6€3 HeobxoaumMocTi

CobntopaiiTe NpaBNIbHOE COOTHOLLEHME KMAKOCTU 1 TBEPAbIX MHTPEANEHTOB

Mepe 3aknaaKovi TecTa CMasbiBaiiTe AHO M CTEHKM YaLiM CIMBOYHbIM WM
PACTUTENbHbIM MACTOM (He ClIeayeT HanMBaTb MAco B Yally!)

NPOAYKT NOTEPAN ®OPMY HAPE3KU

nDOJJ,yKTbI nepeMeLnBani CIMLWKOM Yacto

CMwWKOM AmTenbHOe BpeMs NpUroToBneHUa

Ipu 06bluHOI xapKe NepemelLMBaiiTe HIOAO0 He Yallie YeM Yepe3 Kaxable
5-7 MUHYT

CokpaTuTe BpeMs MPUTOTOBNEHHS, UCONb3YiATE PELeNTbl, AAANTUPOBAHHbIE
ANS aHHOI Mozien npubopa

BbIMEYKA MOTYYUITACD BNAXHO#M

BblAv MCMONb30BaHbI HEMOAXOASLLME MHIpe-
[ZMeHTbI, AaloLye U3MMLLEK BAaru (COYHble
0BOLLY UM PPYKTbI, 3aMOPOXKEHHbIE Ar0fbl,
CMeTaHa 1 T.1.)

[0T0Bas BbiNEYKa CIMLIKOM AOAITO HAXOAMNACh
B 3aKPbITOV MyNbTUBApKe

BbIMEYKA HE MOAHANACH

flidua c caxapom He 6binn B3OUTHI

Tecto ponro NPOCTOANO C paspbixnutenem

Myka He Gbina npocesiHa MM HEAOCTaTOYHO BbiMelle-

HO TeCTo

Henpaawnbuo 3a/10XeHbl UHrPEANEHTbI

(i)

asmonodozpesa.

BbibupaiiTe MHrpeaMeHTbI B COOTBETCTBMM C peLienToM Bbineuku. Crapaiitech
MCONb30BaTh MHTPEMERTb, COZiepXallie UTALIKOM MHOTO BAarM, B MUHU-
MaIbHbIX KONMYECTBaX

(TapaifTech BbIHUMATb BbIEYKY U3 MYNLTUBAPKA CPA3y MO MPUTOTOBEHMA.
TpM HEOBXOAMMOCTU MOXETE OCTABMTb MPOAYKT B MY/I5TUBAPKE Ha HEGONbLION
CPOK MPM BKAIOYEHHOM ABTONIOAOTPEBE

06patuTech K NpoBepeHHOMY (aAanTUpoBaHHOMY Ans AAHHOM Mojie-
1m npubopa) peienty. Moa6op UHrpeaneHToB, cnocob ux npeasapu-
TenbHo/ 06paboTKy, MPONOpLIMM 3aKaaKM JOMKHbI COOTBETCTBOBATH
€0 peKOMeHaaLMAM

B psde modeneii mynemusapok REDMOND & npoepammax «TYLEHME» u «CYIT» npu Hedo-
cmamke 8 Yawe XUOKocmu cpabamsigaem cucmema 3awume! om nepezpesa npubopa. B amom
C/ly4ae Npozpamma NPU20Mos/eHuUs 0CMAHABAUBAEMCS U MyMbMUBAPKA NEPEXO0UM 8 PexuM

PekomeHayeMoe BpeMs NPUroTOB/IEHNS Pa3NIMUHbIX NPOAYKTOB Ha napy

Mpoaykr

Dune CBUHNHbI/rOBAAMHI (KyBukamu no 1,5-2 cm)

Konuuectso Bpemsa
() BO/Ib, M1 NpUroTOBNEHUS
500 500 20 MuH / 30 MuH

o

Mponykr

®une 6apatuHbl (kybukamu no 1,5-2 cm)

Dune kypuHoe (kybukamu no 1,5-2 c)
Dpukanensku/koTneTbl

Puiba ((une)

Mopckoii KoKTeiinb (CBeXe3aMOPOXeHHbIN)
MaHTbl/X1HKanu

Kaprodenb (pa3pe3anHbiii Ha 4 vactn)
MopkoBb (Ky6ukamm no 1,5-2 cm)

(CBekna (pa3pe3anHast Ha 4 vacv)

0BoLLM (CBEXE3aMOPOXKEHHbIE)

iAo kypuHoe

Bec, r (kon-Bo) K::::,e,a,,.:o npur?npoe::e“"ﬂ
500 500 25 MuH
500 500 15 muH

180 ((63"3‘2)/ 450 500 10 MuH / 15 MuH
500 500 10 muH
500 500 5 MuH
4u. 500 15 muH
500 500 15 MuH
500 500 35 MiH
500 500 70 MuH
500 500 10 muH
3um 500 10 muH

MaKe om eawiux exycosbix npeOnowmeHuﬁ.
PekomMeHAaLMMu No UCNonb30BaHUIO TemnepaTypHbiX peXumMoB B nporpamme

«MYJIbTUMOBAP»
tC PeKoMeHAaLMM N0 MCNO/b30BaHHIO
(TaKKe CMOTpHTE KHUTY peLienToB)

35 | Paccroifka TecTa 1 NpUroTOBNEHHe YKCyCca
40 | puroTosnenue iforyptos

45 | 3akeacka

50 | bBpoxenue

55 MpuroToBnexue nomaakm

60 nDMI’DTDB!'IEHME 3€/1eHOr0 Yas UM AETCKOro NUTaHUa

65 | Bapka Msca B BaKyyMHO/ ynakoske
70 | MMpuroToBnenue nyHwa

75 Macrepu3auus, npurotosnenue 6enoro yas

80 | MpuroToBneHue MuHTBEHa

85 Mpurotosnetue TBopora ambo 604, Tpedytowmux

[NUTENbHOTO BpEMEHU NPUTOTOBNEHNS
90 | [purotoBneHwe KpacHoro Yas

95 | [purotoBneH1e MONOYHBIX Kalll

t°C

100
105
110
115
120
125
130

135

140
145

150

155
160

Cnedyem y4umolgams, 4mo 3mo 06ujue pekomMeHAauuu. PeansHoe 8pems Moxem omau4amscs
0m pekoMeHA08AHHbIX 3HAYEHUL! 8 3aBUCUMOCMU OM CBOLICMB KOHKPeMHO020 Npodykma, a

PeKOMeH/IaLMM N0 HCN0/b30BaHHIO
(TaKKe CMOTpHTE KHUrY peLenToB)

TpuroToBnenue Ge3e i BapeHba
Mpurotosnenue xonoaua
Crepunmusaums

[puroToBIeHMe CaxapHoro cupona
TpuroToBIEHHe pyNbki
TpHroTOBAIEHHe TyLLEHOTO Msica
TpuroToBIeHHe 3anekaHok

ObxapuBaHme rotoBbIX 61107, ANA NPUAAHNS UM
XpycTsitLieit KOpouKM

Konuenne
3anexaHue 0BOLLEV 1 pbibbi (B doribre)

3anekahue Msca (8 Gonbre)

Bbineuka usnenuit u3 JPOXOKEBOrO TeCTa

Kapka nup!



t°c PeKoMeH/aumu no UCNoNb30BaHHI0 t°C PexkoMeHpauuy No McnoNb30BaHHI
(TaKie CMOTPUTE KHUY peLienToB) (TaKKe CMOTPHTE KHHTY peLienToB)
165 | Xapka crefikos 170 | Kapka 8 knape, MPUTOTOBNIEHME HAITeTCOB U KapTo-

(ens dpu
Takxe cMompume npunazaemyr KHu2y peuenmos.

IV. OMOJTHUTEJIbHbIE BO3MOXHOCTH

« Paccroiika Tecta e [lpurotosnenue Bo ppuTiope
* [lpurotoBnexue hoHato » [lpuroToBneHue TBOpora, Cbipa

Peuenmel yka3anHbix 8 pasdene 6100 MOXHO HAlMU 8 KHU2e peuenmos uau Ha calime
www.redmond.company.

V. YXOL 3ATTPUBOPOM

06wue npaBuna U pekoMeHAaLUMU

* [lepes nepebIM MCMONb30BAHMEM NPUOOPA, @ Takke ANS YAANEeHWs 3anaxa MuiM B
MYNbTMBAPKE NOC/e NPUrOTOBNEHNS pekoMeHayeM 06paboTaTb B Heli B TeueHne 15 MuHyT
nonoBuHy nuMoHa B nporpamme «MSICO HA MAPY».

 He cnefyet 0CTaBSTh B 3aKPbITON MyNbTUBAPKE YaLlly C MPUTOTOBAEHHOM MULLEN M Ha-
NONHEHHYI0 BOAOW Bonblue YeM Ha 24 yaca. Hawwy ¢ rotoBbIM 6111040M MOXHO XPaHTb B
XONOAMNbHUKE M MPU HEOBXOAMMOCTU PA30rpeThb MULLY B MyNbTUBAPKe, MCNONb3Ys NPO-
rpammy «PA3OTPEB.

 Ec/v Bbl He ucnonb3yeTe NpuUGOP ANUTENbHOE BPEMS, ClIEAMUTe 3a TeM, 4Tobbl OH Bbin OT-
KoueH oT anekTpoceTu. Pabouas kamepa, BKKoYas HarpeBaTeNbHbIil UCK, Yalla, BHYTPEH-
HA KPbILWKA W NApOBOM KnanaH AO0MKHbI 6biTb YACTBIMU U CyXMUMM.

* [lpexze yeM NPUCTYNaThb K OYNCTKE U3AeNNs, yoenuTech, 4To OHO OTKJIKOYEHO OT 3NEKTPO-
CETM M NONHOCTBIO OCTbINO. [LN1S1 OUMCTKYM UCTIONB3YIATE MATKYIO TKaHb U LleNMKaTHble CPEACTBA
LNS MbiTbsi MOCYAbI.

A 3ATPELLAETCA ucnonb3o8arue npu o4ucmke npubopa 2pybbix cangemo umu 2ybok, abpasus-
HbIx nacm. Take Hedonycmumo UCNoab308aHUE 00X XUMUYECKU 2PeCCUBHbIX LU Opyeux
8eLecme, He pekoMeHO08AHHbIX 0151 NPUMEHEHUS ¢ npedMemamu, KOHMakmupywuMu ¢ nuuged.

@ SANPELLAETCS nozpyxams Kopnyc npubopa 8 800y uau noMewsams e20 nod cmpyto 800bi!

Kopnyc u3nenust MoKHO 0uuLiaTh N0 Mepe 3arpa3HeHus, Yally — nocne Kaxaoro MCnoib3osa-
HUA. BHYTPEHHIOK KPbILLKY M CbeMHbIF MApOBOI KNanaH XenaTe/lbHo 0YMILATL NOCAE KKAO0r0
UCNonb3oBaHus npubopa. KoHaeHcat, 0bpasylowuiica B NPoLLECce NPUTOTOBNEHUS NULM B
MyNLTUBAPKE, yAANSIATE NOCIE KAXKAOTO UCTIONb30BAHMS YCTPOMCTBA. BHYTpEHHUE NOBEPXHOCTH
paboyelt kKaMepbl 0YMLLAIATE N0 HEOBXOAUMOCTH.

OumcTka Kopnyca

Ounwwaiite KOpNyC U3[EAUA MSATKOI BAAKHON KYXOHHOM candeTkoi unm rybkoit. BoamoxHo
MpUMeHeHNe AeNMKaTHOTO YUCTALLEro CPeACcTBa. Bo n3bexanue nossneHns noaTekos OT BOAbI
11 pa3BO/0B Ha Kopnyce peKOMeHAyeM NpoTepeTh ero NoBEPXHOCTb HACYXO.

VAN

OuucTKa Yawm

Bbl MoXeTe 0uMLaTh Yally Kak BPy4HYH0, UCTIONb3Yst MATKYH TYOKY M CPEACTBO ANSt MbITbS N0-
CyZibl, TaK ¥ B NOCYAOMOEYHOI MalLMHE (B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALMSMU NPOU3BOAUTENS).
[pu cunbHOM 3arps3HeHMM 3aneifTe yallly Tenoi BOSON M OCTaBbTe Ha HEKOTOPOE BpeMs OT-
MOKaTb, NOC/E Yero npou3seauTe ouncTky. [lna 6onee 3QHEKTMBHOrO 0TMauMBaHNA HaNoNHEH-
HYI0 XONIOZIHOM BOAL0/ Yallly (He Bbilue MaKCUMaNbHO OMYCTUMOTO YPOBHS) MOXHO YCTaHOBUTL
B MY/IbTUBAPKY, 3aKPbITb KPbILLKY W BKNOUMTL pa3orpes Ha 30-40 muHyT. 06s3aTenbHo npoTpu-
Te BHELLHHOK NOBEPXHOCTb Yallik HACYXO, NPEX e YeM YCTaHOBMTb ee B KOPMYC MyNbTUBAPKM.

0 [Tpu pezynsipHoli KCNAYAMAYUU Yatuu B03MOXHO NOJHOE UAU YACMUYHOE U3MeHeHue Ugema ee
nokpeimus. Camo no cebe 3mo He 9679emcs NPU3HaKoM dedexma.
OumnCTKa BHYTPEHHEN KPbILKK

1. OTKpoliTte KpblLLKy MyNbTUBAPKY.

2. OnHOBPEMEHHO HaXMMTE K LIeHTPY ABa NN1aCTMACCOBbIX (MKCTOPa Ha BHYTPEHHEN KpbILLKe.

3. He npunaras ycunus, noTaHuTE BEPXHIOW YacTb BHYTPEHHEN KPbILKK Ha Ce6S U BHM3,
4T06bI OHa OTCORANMHMNACH OT OCHOBHOH KPBILLIKM.

4. Tpotpute noBepxHOCTM 06eMX KpbILLEK BNAXKHOM KYXOHHOI candeTkoit unn rybkoii. Mpu

HEeobX0AMMOCTM BbIMOIATE CHSTYIO KPbILLKY NOA, CTPYe# BOAbI, MCMOMb3Yst CPEACTBO AN MbITbS

nocyabl. Mcnonb3oBakue NocyAOMOEYHO! MallMHbI B AAHHOM C/Ty4ae HeXenaTeNbHo.

BbiTpuTe 06€ KpbILuKy Hacyxo.

6. BcraBbTe KpbilLKY BbICTYNaMu B HUXHME Na3bl, COBMECTUTE €€ C OCHOBHOI KPbILLKOW
cnerka HakMuTe Ha QUKCaTopbl A0 LeNYKa.

OumcTKa CbeMHOr0 NApoBOro KnanaHa (cxema A4, cTp. 5)

[NapoBoit KnanaH yCTaHOBNEH B CNeLManbHOM rHe3fe Ha BepXHeil Kpbilike npubopa 1 cocTout

13 BHELLHET0 U BHYTPEHHEr0 KOXYyXO0B.

1. AKKYpaTHO NOTSHMTE BHELHHIA KOXYX 3 BbICTYN B YrNy6NeHUM KpbiLLKU BBEPX U HA Ceb9,
KaK MOKa3aHo Ha pucyHke A.

2. [lepeBepHuTe KnanaH, 0TKPOWTE NNACTUKOBYH 3alLeNKy Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE B Hanpas-
TIEHWM CTPENKM U CHUMUTE BHYTPEHHUI KOXYX (puCyHKM B 1 C).

3. Tpomolite 0be YacTu knanaHa.
MposeauTe cbopky B 06paTHOM NOPSAKE: YCTAHOBHUTE KOXYX Ha MECTO, COBMECTMB BbICTYMbl
Ha OCHOBHO/ 4aCTK KNanaHa C COOTBETCTBYHOLMMM Na3aM KOXYXa. 3aKPOATE 3alLenky.

[noTHO ycTaHOBMTE NAPOBOIA kNanaH B THE3A0 Ha Kpbillke Npubopa oTBEPCTUSMU B MPOTUBO-

MOMNOXHYO OT NaHeN ynpaBneHns CTOPOHY.

BHUMAHWE! Bo u3bexaHue paspbiea pe3uHKu kAanaHa He ckpydusaiime u He gbimseusaiime

ee Npu 04UCMKe U yCmaHoske.

Yaanexue KoHaeHcata
B ﬂ,aHHOI}'i MOJEeNnn KOHAEHCAT CKaninBaeTcs B cneuwaanon NnosocT1 Ha Kopnyce npw60pa

BOKPYT Yawuu. Yaanaiite KOHAEHCAT NoCe KaXZOro MCMoNb30BaHUA C MOMOLLbBK) KyXOHHOIA
candeTku, npeaBapuTENbHO AaB NPUOOPY OCTbITH.
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Oumctka paGoueii Kamepbl
Mpu cTporom cobniofieHnM ykasaHwit JaHHOTO PYKOBO/CTBA BEPOSTHOCTb NOMaAAHMS KUAKOCTH,
YacTUYeK MWLM MM MYCOPa BHYTPb paboueit kamepbl Npubopa MUHMMANbHA.
Ecnn cywecTBeHHOe 3arpsi3HeHMe BCe e NPoM30LLNO, CefyeT 04MCTUTL MOBEPXHOCTM paboyeit
Kamepbl BO U3bexaHne HeKOPPEKTHOI paboTbl MW NONOMKM npubopa.
@ [pexde yem o4uwams paboyyr Kamepy Mynbmusapku, ybedumecs, Ymo npubop OmK/KYeH
0m 371eKmpocemu U NOAHOCMbH0 0cmbla!
bokoBble cTeHku pabouyeit kamepbl, NOBEPXHOCTb HarPeBaTeNbHOTO ANCKA W KOXYX LieHTpab-
HOro TePMOAATYMKA (PACMIONOXKEH B CEPEMHE HArPeBATENbHOTO MCKA) MOXHO OYMCTUT YB-
NaxHeHHOW (He Mokpoit!) rybkoit unu candeTkoit. ECim Bbl npuMensieTe MotolLee cpeacTso,
HeobX0AMMO TLLATENbHO YAANUTL ero 0CTaTKM, YTOBbI UCKMIOUYUTb NOSBNEHME HEXENaTeNbHOro
3anaxa npy nocneayiolLem npuroToBAEHNM NULLM.
Mpu NonaaaHUM MHOPOAHBIX Ten B YrybneHue BOKPYr LEHTPAsbHOTO TePMOAATUMKA aKKypaT-
HO YAaNMTe MX NUHLIETOM, He HaZaBAMBAs Ha KOXYX AaTuMKa.
lpv 3arps3HeHNM NOBEPXHOCTU HArpeBaTesbHOro ANCKa AONYCTUMO MCMONb30BATb YBNAKHEH-
HYH0 ryOKY CPEAHeN XEeCTKOCTM UK CUHTETUYECKYIO LLETKY.
0 Mpu peaynsipHoii 3Kkcnayamauuu npubopa co 8peMeHeM 803MOKHO NOAHOE UAU YaCMUYHOE
U3MeHeHUe usema HazpesamesbHo20 ducka. Camo no cebe 3mo He 9619emcs NPU3HAKOM He-
ucnpasHocmu ycmpolicmea u He eusiem Ha npasubHOCMb €20 pabomal.

XpaHeHue 1 TpaHCNOpPTMPOBKa

Mepen xpaHeHWeM W NOBTOPHOI IKCMAYaTaLMelt 0UUCTUTE U MONHOCTbIO MPOCYLIMTE BCE YacTU
npubopa. XpaHuTe npubop B CyXoM BEHTUIMPYEMOM MeCTe BAANY OT HarpeBaTeNbHbIX Npubo-
POB U MONafaHMs NPSMbIX COTHEYHBIX NTyYeid.

Ipy TpaHCMOpTUPOBKE M XpaHeH!M 3aNPELLAETCA MoABepraTb NPUBOP MEXaHMYECKUM BO3AENCTBU-
M, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO NPUBOPa W/MM HApYLLEHMHO LLENOCTHOCTY YNaKOBKM.
Heobxoanmo bepeyb ynakosky npubopa OT nonafaHus BOAb! U APYTUX XMAKOCTEN.

VI. DONOTHUTENBbHbIE AKCECCYAPbI

[lononHuTenbHble akceccyapbl He BXOAAT B KOMMEKT nocTaBku MynbtuBapku REDMOND
SkyCooker RMC-M800S. Mpunobpecti nx, a Takxe y3HaTb 0 HOBUHKax npoaykumn REDMOND
MOXHO Ha caite www.redmond.company unu B MarasuHax oQuuManbHbIX Annepos.

VII. NEPE[ ObPALLEHWEM B CEPBUC-LIEHTP

HeucnpasHoctb Bo3MOHbIE MPUUMHBI Cnocob yctpaHeHus

OTKM04MTE NPUBOP OT INEKTPOCETH, AaliTe eMy OCTbITb.
lpoBepbTe Hanuume Yalm B YCTPOACTBE M AOCTATOYHONO
obbeMa npoayKTa B Heii. MoaknioumTe npubop K 3neKTpo-
CeTU 1 CHOBa 3anycTuTe nporpammy. Ecm npobnema He
YCTpaHseTcs, 06patuTech B aBTOPU30BaHHbIA CEPBMUCHDI
LieHTp (Takoke cM. pasgien «CUCTeMa 3aLLMTbI OT Neperpesar)

Ha aucnnee Bo3-
HUKNO cooBLieHIe
06 ownbke E1 - E5

CuCTeMHas OLLMOKa, BO3MOXHDI Neperpes
Mp1GOpa, BbIXOA M3 CTPOA MnaThl ynpasne-
HIAS| W HArPEBaTENbHOTO NEMeHTa

HeucnpasHocts Bo3MoXKHbIe NPUYMHBI (Cnocob6 ycTpaxexus
UJHyD 3NIEKTPONUTAHNSA HE MOAKIHYEH K

npubopy v (M) 3neKTpUYeCKoit poseTke

Y6enuTech, 4T0 CheMHbIit INeKTPOLUHYP NOAK/KYEH K COOT-
BETCTBYIOLLEMY Pa3beMy Ha MIPUBOPE U BKITHOYEH B PO3eTKy

Mpubop He BAto-
yaerca

HewucnpasHa nekTpuyeckas posetka BkntouuTe npubop B McnpaBHyko poseTky

TpoBepbTe Hanuuue HanpsikeHus B anekTpoceTy. Ecm oHo
OTCYTCTBYeT, 06paTUTECh K 06CTYXMBaIOLLEl BaLl [IOM 0p-
TaHu3aLMu

B 3NEKTPOCETU HET TOKa

lepeBon ¢ nuTaHMeM OT 3neKTpOCeTU
(YPOBEHb HANPSEHNUS TOKa HecTabuneH
UM HIDKE HOPMbI)

TpoBepbTe HanMuMe CTabBMLHOTO HaNpsieHNs Toka B
3nekTpoceT. ECM OHO HEeCTabUnbHO WM Hidke HOpMb,
obpatuTech k 0bcyxvBatoLLei Bl I0M OpraHu3aLmMy

Mexay yaleil u HarpesaTeNlbHbIM e-
MEHTOM N0Mat OCTOPOHHMIA NIPEAMET UK
4aCTULb! (MyCop, KpyMa, KYCOUKM mLLM)

OTKntoumMTe NpUBOP OT INEKTPOCETH, AalTe MY OCTbiTb.

YpanuTe NOCTOPOHHMIA NPEAMET UK YacTHLb!
bnioao rotoutca

CIMLLKOM OATO
Yawwa B Kopnyce MyI5TUBapKM YCTaHoBAE-

Ha HePOBHO YcraHosuTe Yally poBHO, 6e3 nepekocos

OTKntouTe NPUBOP OT NEKTPOCETH, AAiATE MY OCTITb.

HarpeBaTeanhm AUCK CUNBHO 3arpsi3HeH Ouncture HarDEBaTeﬂthlﬁ MK

HapyweHa rep-
METUYHOCTb CO-
€[MHEHHS Yalln
U BHYTpeHHel
KpbILKM My/b-
TMBapKM

Bo Bpems npuro-
TOBEHUS M3-NO],
KpbILKY npu6opa
BbIXOAWT Nap

Yawa HepoBHo ycTa-
HOBEHa B Kopnyc
npubopa

YCTaHoBHTE yallly pOBHO, 63 NepeKocos

Kpblwka 3akpbiTa
HENNOTHO uau nop
KpbILLKY nonasn nocto-
POHHMIA NpeameT

lposepbTe, HeT M NOCTOPOHHIUX NpeaMEToB (Mycopa,
KPYMbl, KYCOYKOB MMILY) MEXY KPbILKOA W KOPNYCOM
npubopa, yaanute ux. Beeraa 3akpbiBaiiTe KpbiLLKy Myb-
TMBAPKM 0 LLeNYKa

Hapywena rep-
METUYHOCTb CO-
€[HEHNA Yalun
U BHYTpeHHel
KpbILKM My/b-
TMBapKM

Bo Bpems npuro-
TOB/EHUS U3-OJ,
KpbILKY npu6opa

YnnotHuTenbHas pe-
BbIXOZWT Nap

3UHKa Ha BHYTpeHHeli | [poBepbTe COCTOAHME YNNIOTHUTENbHOM PE3MHKM Ha BHY-

KPbILLKE CIbHO 3arPsi3- | TPeHHel Kpbiluke npubopa. BoamoxHo, 0Ha TpebyeT 3ame-
HeHa, AeopMMpoBaHa | Hbl
W TIOBPEXaEHa

BHMMAHWE! B cnyqae 8o3HukHogeHus kako2o-aubo c6os 6 pabome npunoxenus Ready for Sky
REDMOND obpaweHue 8 cepsucHblil yeHmp Heobg3amenbHo. [Ipocmo no3soHume 8 cyby
mexHuyeckoli noddepxcku REDMOND no menegory 8-800-600-90-41 (380Hok no Poccuu Gec-
nAaMHeIL) U NoAyqUMe KOHCYNbMAUUK U NOMOWb HAWUX CNEYUanUCcmos no ycmpaHeHuo
owubku u/unu céos & pabome Ready for Sky REDMOND. Bauwiu npednoxenus u 3ameyaHus no
pabome npunoxenus 6ydym ydmeHsl npu 04epeodHoM 06Ho8eHUU.

B cny4ae ecau HeUCNpasHoCMb ycmpaxume He yoanoc, 06pamumecs 8 asmopu308aHHIL
CepeuUCHBILT yeHmp.
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VIII. TAPAHTUIAHBIE OBA3ATENbCTBA

* CraHnapTHas rapaHTua 1 rod. lononHUTENbHbIN TOf rapaHTMitHOro 06-
CYXMBaHWUA NPeLOCTaBSeTCS NOUIe perucTpaumuu npubopa Ha caiite
https://warranty.redmond.company/

JKonoruyecku 6e3spepHan yTunusauma (YTAM3aLMa INEKTPUYECKOTo U 3Nek-
TPOHHOT0 060pyAOBaHNS)
YTUNU3aLuio ynakoBKY, PyKOBOACTBA MO/b30BATENS, @ Takke caMoro npubopa
HeobXOAMMO NPOM3BOLMUTb B COOTBETCTBUM C MECTHOI NPOrpaMMoit no nepepa-
6otke otxop08. [poseuTe 3ab0Ty 06 OKpyXatoweli cpese: He BblbpacbiBaiiTe
TaKue u3nenus BMecTe ¢ 06bl4HbIM ObITOBBIM MyCOPOM.
Mcnonb3oBaHHble (CTapble) NPUbOPbI He LOMKHbI BbIOPACHIBATLCA C OCTANbHBIM ObITOBbIM
MYCOPOM, OHM [JO/KHbI YTUNM3MPOBATLCS OTAENbHO. Bnasenbubl ctaporo 06opyaoBaHus
00s13aHbl NPUHECTY NPUBOPBI B CieLManbHble MyHKTbI MPUEMa UK CAATb B COOTBETCTBYHLME
opraHu3auuu. TeM cambIM Bbl OMOraeTe nporpamMme no nepepaboTke LEHHOTO Cbipbs, a
TaKXKe OYMCTKE 3arps3HAIOLMX BELLECTB.
[laHHbIit nprbop noMeyeH B cootBeTCTBUM C EBponeickoit aupektusoii 2012/19/EU, pery-
NMPYIOLLEN YTUNM3ALLMIO INEKTPUYECKOTO U INEKTPOHHOTO 060PYA0BAHMS.
[laHHas fupekTMBa ONpefenseT 0CHOBHble TpeboBaHMS K yTUAM3aLuMm U nepepaboTke oTxo-
0B OT 31eKTPUYECKUX M 3NEKTPOHHBIX NPUBOPOB, AEHCTBYIOLME Ha BCel TeppuTopum EBpo-
neitckoro Coto3a.

Bluetooth sBnfetcs 3aperncTpupoBaHHbIM TOBAPHBIM 3HAKOM KOMNaHWM

Bluetooth SIG, Inc.

App Store sBnsietcs 3HakoM obcnyxuBanus Apple Inc., 3apernctpupoBaHbim B CLUIA

W [IpYrUX CTPaHax.

Google Play siBnsieTcs 3aperncTpupoBaHHbIM TOBapHbIM 3HakoM koMnaHuu Google Inc.



www.redmond.company
www.multivarka.pro
Made in China
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