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[pexde yem ucnonb308ams daHHoe u3denue, BHUMAMeENbHO npoyumatime pykosodcmeo no
SKCNAYAMAYUU U COXPaUme e20 8 kayecmee CNpagoyHuKa. [1pagunbHoe ucnonb3oeaHue
npubopa 3HayuMenbHO NPoOAUM CPOK e20 CAyH(Bbl.

Mepb! 6e30MaCHOCTH M MHCTPYKLMM, COAEPIKALLMECS B AAHHOM PYKOBOACTBE, HE OXBATbIBAIOT
BCE BO3MOMHbIE CUTYaLyK, KOTOPbIE MOTYT BOSHUKHYTb B MPOLieCce IKCRAyaTauumu npuéopa.
Mpy paboTe € yCTPOIHCTBOM NONb30BaTENb AOMKEH PYKOBOACTBOBATLCA 34PaBbIM CMbICIOM,
6bITb OCTOPOMXHBIM M BHUMATENbHbIM.

MEPbI BE3ONMACHOCTH

[pou3BOANTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 NIOBPEXLEHHS, BbI3BaHHbIE
HecobAoeHveM TpeboBaHMiA N0 TexHYKe 6630MacHOCTH M NPaBA KCNAY-
araum u3penns.

o [laHHblit 3nekTponpubop npeactasnsieT coboit MHOrOGYHKLMOHaNbHBI
npu6Op 219 NPUTOTOBNEHKS UL B ObITOBLIX YCTOBHSX U MOXET pUMe-
HATbCS B KBAPTMPAX, 3arOPOLHbIX AOMAX, FOCTUHMYHbIX HOMEPaX, ObiTOBbIX
MOMELLIEHHSX Mara3ios, 0MCOB AW B APYIUX MOBOGHIX YCTOBHAX He-
MPOMbILLAEHHOIA 3KCAyaTauyw. MpoMbILAEHHOE WAv Nioboe Apyroe Heue-
NIeB0E MCNONb30BaHMe Npubopa DyAeT CYMTaTbCA HapyLWeHNeM YCTOBMiA
HaZnexaLLeit 3KCnnyaTaLuu U3Lenns. B 3tom cnyyae npou3BOBUTEND He
HeCeT OTBETCTBEHHOCTY 33 BO3MOXHbIE NOCTEACTBHS.

o [lepes noaknioyeHuem npubopa k 3MeKTpoceTH NpoBepbe, COBNABAET
ee HaNpAXEHYe C HOMUHANbHBIM HANPSKEHNEM NUTaHK NpuBOpa (M. Tex-
HUYECKMe XapaKTepUCTUK UMW 3aBOACKYIO TaBAMYKY M3LENKS).

o Wcnonb3yitte YANMHUTENb, PACCYMTaHHbII HA NOTPEONEMYK) MOLLHOCTb
npu6opa, — HECOOTBETCTBUE NapaMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3aMbIKaHYIO UMW BO3TOPaHHIO Kabens.

o [loakntoyaitte npubop TONLKO K PO3ETKaM, UMEIOLIMM 3a3eMneHKe, - 310
003aTeN1bHOE TPEBOBAHHE 3aLLNTLI O NOPAKEHHS INEKTPUYECKUM TOKOM.,
Wcnonb3ys yanuHuTENb, YORAUTECH, YTO OH TAKXE MEET 3a3eMAEHHe.

@ BHUMAHWE! Bo epems pabomel npubopa e2o Kopnyc, Yawa u me-
mannuyeckue demanu Hazpesarmcs! bydsme ocmopoxHei! Mcnose-

3ylime KyXoHHble pyKasuubl. Bo uzbexarue oxo2a 20ps4umM napom
He HaknoHALIMecs Had NpuBOPOM NPU OMKPbIBAHUU KPbILIKU.

o Bbikntovaitre an60p W3 PO3ETKM NOCNE UCNONb30BAHNA, d TAKXKE BO BPEMS
€ro 0YMCTKM UNK NepEMELLEHNS. W3Bnexaiire 3NEKTPOLLHYP CYXWUMH pYKa-
MU, YOEPXnBas €ro 3a LUTENCeNb, d HE 3d NPOBOL.

o He nporvBaitre LWHyp 3neKTPONUTHKS B ABEPHbIX NPOEMaX WK BOAU3M
MCTO4HwKOB Tenna. (neawTe 3a Tem, 4ToBbl INEKTPOLLHYP He NepeKpyyH-
BANCA 1 He neperubance, He CoNPUKACanCs ¢ OCTPbIMM NPEAMETaMH, Y-
MV 1 KDOMKaMJ MeGen.

@ [TOMHUTE: cnyqaiiHoe nospexdeHue kabens 31ekmponumanus

Moxem npusecmu K Henonaokam, Komopble He coomsemcmesyrm
YCA08UAM 2apanmuu, a Make K NoOpaxeHut 31eKmpomokom. I7pu
n06p€)f(0€HUU WHYpa numaus e2o 3ameHy, 80 UsbexaHue onac-
HoCmu, 0/HeH ngou3eodumb u3eomosumens, cepeucHas Cﬂy)f(6a
Unu aHanoeuyHsIU KGGﬂU(PUUUPOBGHHbIa nepcoxan.

* He ycTaHasnuBaiiTe npubOp Ha MArKyio NOBEPXHOCTb, He HaKpbIBaiTe ero
BO BpeMs paboTbl: 370 MOXET NPUBECTY K NIEPErpeBy v NOAOMKe Npubopa.

e 3anpewexa kcnnyarauus npubopa Ha OTKPBITOM BO3AYXe: nonajaHve
BAAIY WM NOCTOPOHHUX MPELMETOB BHYTPL KOPNYCa NpUbOPa MOXeET NpH-
BECTH K €r0 (ePbe3HbIM MOBPEXAEHUAM,

* [lepen 0uncTKOil npubopa yBemuTeCh, 4T0 OH OTKMIOYEH O INEKTPOCETH U
MOAHOCTbIO OCTbIA. (TPOTO CNIEYWTE UHCTPYKLMAM NO 04CTKe npubopa.

@ 3ATPELLAETCA noapyxams Kopnyc npubopa 8 800y uau noMeLame

e20 n00 cmpyto 8006i!

o [leTam B Bo3pacTe 8 NeT M CTaplLe, @ Takie NMLAM C OrpaHUYEHHbIMM

(U3M4ECKIMH, CEHCOPHBIMA UM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM WM C He-
LLOCTATKOM OMbITa WM 3HaHWi, MOXHO NONb30BATBCA NPUBOPOM TONbKO
MOZ MPUCMOTPOM W/UnH B TOM Cly4ae, U OHM Bblnu MPOMHCTPYKTUPO-



BaHbl OTHOCHTEAIbHO 6€30MaCHOr0 MCNONb30BaHKS NPUBOPA # 0CO3HAKOT
ONACHOCTH, CBS13aHHbIe C €0 MCNONb30BaHMEM. [lETH He JOMKHbI UrpaTh C
npu6opoM. [lepxwte npuOOP  €ro CETEBON WHYP B MECTE HELOCTYMHOM
An4 feteit Mnagwe 8 net. OuncTka 1 06CAYXUBaHME YCTPOACTBA He AONX-
Hbl MPOU3BOAUTLCA AETbMM B3 MPUCMOTPA B3POCBIX.

YaKoBOUHbIif MaTepan (nneHKa, NeHOMACT u T.4.) MOXET ObiTb OnaceH
Ang aetei. OnacHoCTb yylwenws! XpaHuTe ero B HeROCTYNHOM A feTeit
MecTe.

3anpelLieHbl CaMOCTOSTENbHBII PEMOHT NPUBOPA 1AM BHECEHKE H3MeHeHMil
B €10 KOHCTPYKLYI0. PeMOHT npubopa AOMKEH NPOU3BORHTLCH MCKAIOH-
TeNbHO CMewManCTOM aBTOPU30BAHHOTO CepBUC-LieHTpa. Henpodeccuo-
HaAbHO BbINOHEHHas PaboTa MOXeT NPUBECTH K NONOMKe Npubopa, Tpa-
MaM 1 NOBPEXAEHNIO MMYLLECTBa.

BHUMAHWE! 3anpewero ucnone308aHue npubopa npu absix
HeucnpasHoCMIX.

TexHuueckme XxapakTepucTUku
Mogenb.

RMC-M70

MolLHOCTD.

860-1000 Br

Hanpsixenue

220-240 B, 50/60 T

3awwTa ot NOPaXeHUs 3NEKTPOTOKOM

Knacc |

06beM yawm

5n

aHTUNpUrapHoe Kepammuyeckoe

MokpbiTHe yawm

CbEMHbIi

MapoBoit knana
XK-mmucnnei

MOHOXPOMHbIi

eCTb

3D-Harpes

lMporpammbl

MAP — 0BOLLM

MAP — PblbA

MAP — MACO

XAPKA — OBOLLM
JXAPKA — PblBA
XAPKA — MACO
TYWEHKE — OBOLLA
. TYWEHME — PblBA

DyHKuMn

Orcpouka cTapra

9. TYWEHKE - MACO

10. BAPKA — PUC/KPYNA

11. BAPKA - NN0B

12. BAPKA — MOJIOYHAA KALLA
13. NMACTA

14.0yN

15. BbIMEYKA

16. MY/IbTUMOBAP

10 24 vacos, 2 Taiimepa

Pasorpes 6ntoga 0 24 yacos
loapepxatue TeMnepaTypbl rOTOBbIX O/10L (ABTONOAOTPEB)..c.veevreerrsnreerrsnresneeflO 24 HACOB
DyHKLWS OTKIOYEHNS aBTONOAOTPEBA ecTb
3anoM1HaH1e NOCNeSHEro BpeMeHy NpUroToBeHNS ectb
Komnnekraums

MynbTMBapKa C YCTaHOBNEHHO BHYTPb Yaluelt 1wr
KowTeitHep ans npuroToneHus Ha napy. 1w
baHouku ang iorypta 6 Wt
LLinnupt Ang M3BAEYEHMS YLLK 1w
MepHblit CTakaH luwr
Yepnak 1w
Mnockas noxka 1w
[lepxatenb Ang yepnaka/Nnoxku 1w
LUHyp 3nekTponuUTaHms 1w
KHura peuentos luwr
PykoBogaCTBO MO 3KCNAyaTaLmm 1w
CepBuCHas KHMXKKA 1w

8 MexXHU4ecKue xapakmepucmuku u3denus 8 xode cosepuieHcmeosaHus csoell npodykuuu 0e3

I /7p0U3800Um€/7b umeem npaso Ha sHeceHue u3MeHeHull 8 u3aliH, KOMNAEKMAyUt, a MaKe
00n0NHUMeNbH020 yBedOMﬂEHUﬂ 00 3MuX U3MEHeHUSsIX.



Ycrpoiicteo npubopa (cxema AL, cTp. 3)

A o

Kpbiluka co CbeMHbIM NapoBbiM knanaHoM 7. KoHTeiiHep Anst NPUroTOBNeHNS Ha napy
BHyTpeHHss anioM1HMeBas Kpbliluka 8. Yepnak

CbeMHas yawa 9. baHouku ans itorypra

MaHenb ynpasnenus ¢ XK-gucnneem 10. WHyp nuTaHms

Mnockas noxka 11. Lmnnubl ans u3BneyeHus vawm

MepHblii CTakaH 12. [lepxatenb yepnaka/noxku

Manenb ynpaBnexus (cxema A2, cTp. 4)
1

«BpeMsi NpUroToBNeHMs» — BBOZ 3HAUYEHHIT YaCOB M MUHYT NPU YCTaHOBKE TeKYLLEro
BPEMEHM, BDEMEHU NPUTOTOBNIEHMUS M BDEMEHM OTIIOKEHHOTO CTapTa.

«YCTaHOBKa BpEMEHM» — Nepexof, B PEXUM YCTaHOBKM BPEMEHN NPUTOTOBNEHNS 1 BbIGOp
MEX [y 3HAYEHUSIMM YACOB U MUHYT NPU YCTAHOBKE TeKYLLEro BPEMEHM; BDEMEHM NPUro-
TOBNEHWSI; BPEMEHM OT/IOKEHHOrO CTapTa.

«OTNOXEHHbIN CTapT» — NepeXof, B PEXMM YCTAHOBKY TeKYLLEro BpeMeHM; BbIOOP 0AHOMO
13 [1BYX TaliMepOB OT/IOXEHHOrO CTapTa.

«Moporpes/OTMeHa» — BKKOYEHWE U OTK/KOYEHUE PEXMMA Pa3orpeBa; OTMEHA BCeX
MpOrpaMM W HaCTpoeK (KPOMe HaCTPOeK TEKYLLEro BpeMeHH).

«MeHt0» — BbIOOP aBTOMATUYECKON NPOrPaMMbl MPUrOTOBNEHMS.

«Bapka» — Bblbop KkaTeropu 611043 (MoAnporpaMmbl) B nporpaMme «BAPKAY.

«Bup npopykTa» — BbibOp BKAA NPOAyKTa (noanporpamMMbl) B nporpammax «[MAP», «XKAP-
KA, «TYLLEHWE.

«t°C/ Astonogorpes Bkn/Bbiki» — u3MeHeHMe TeMnepaTypbl NPUTrOTOBAEHMS B POrpaM-
me «MYJIbTUTMOBAPy, pyuHoe oTKtoUeHHe pexvMa aBTonoforpesa.

«Crapm — 3anyck BbIOPaHHOI NPOrpaMMbl NPUTOTOBNIEHMS, BbICTPOE BK/KYEHME pexmMa
«BAPKA — PUC/KPYMA.

YcrpoiictBo aucnnes (cxema A3, crp. 4)

MHpmkaTop BbIbpaHHO NporpaMMbl NPUrOTOBAEHMS

MHaukaTop Tekylero BpeMeHu

MHAMKaTOp BpeMeHu NpuroToBnexus

MHavkaTop TaiimepoB 1 1 2 OTNOXEHHOTO CTapTa

MHaukatop Buaa npoaykTa B nporpamMmax «[MAPy, «XKAPKA», « TYLUEHME»
MHpmkatop Kateropuu 6ntoa 8 nporpamMme «BAPKA»

MHavkaTop Temnepatypbl npurotonexus B nporpamme «MYJIbTUTMOBAP»

|. NEPEA HAYATOM UCNOJIb30BAHNA

AKKypaTHO OCTaHbTE M3AENME U €ro KOMMNEKTYIOLME U3 KOPOBKY. YIanuTe BCe ynakoBoYHble
MaTepuabl ¥ PeKNaMHble HaKNeku.

VAN

0643amenbHo coxpaHume Ha Mecme npedynpexaarouue Hakneliku, Haknediku-ykasamenu (npu
HaAUYUY) U mabauyky ¢ cepuliHelM HoMepoM u3denus Ha e2o Kopnyce!

[Tocsie MpaHCNOpMUPOBKU LU XPAaHeHUs Npu HU3KUX MemMnepamypax Heobxo0uMo 8bidepams
npuGop npu KOMHAMHOL memMnepamype He MeHee 2 4acos nepeo BKI0YeHUEM.

lpoTpuTe Kopnyc yCTpOIACTBA BAAXHOM TKaHbIO M NPOMOIATE yallly, AAiTe UM NPOCOXHYTb. Bo
n3bexaHue NoABNEHMS NOCTOPOHHETO 3anaxa Npu NepBoM UCMONb30BAHUK NPUBOpa Npou3-
BE/UTE €ro NOJHYI0 OYUCTKY COTNAcHO pasaeny «YXof, 3a npubopom.

He sxiouatime npubop 6e3 ycmarosesHol 8Hymps Yauwiu uau ¢ nycmodl yaweli — npu cayyad-
HOM 3anycke NPo2pamMsl NPU2OMOB/EHUS 3Mo npusedem K KpUMUYHOMY nepezpesy npubopa
AU K NOBPEXOEHUK GHMUNPU2apHo20 nokpsimus. [leped xapkoli npodykmos Hanelime 8 yauly

HEMH020 pacmumenibHo20 uau N00CONHEYH020 MACAa.

IKCNNYATALLA NMPUBOPA

Mepen Hauanom skcnnyatauum

YCTaHOBMUTE MYNTUBAPKY HA TBEPLYIO POBHYIO TOPU3OHTANbHYIO NOBEPXHOCTb. [1pH yCTaHOBKe
CnieauTe 3a TeM, 4ToBbl Npu paboTe Npubopa He Obina 3aTpyAHEHA ero BEHTUAALMS U BbIXOASA-
LMIA W3 NapoBOTO KNManaHa ropAymMii nap He nonapan Ha 0bou, [eKOpaTMBHbIE NOKPbITHS,
3/1IEKTPOHHbIE NPUBOPbI M APYTUe MPEAMETbI, KOTOPbIE MOTYT NOCTPAAaTh OT MOBbIWEHHOM
BNAXHOCTU M TEMNEpATypbI.

Mepes npuroToBneHueM ybeauTech B TOM, 4TO BHELHUE W BHYTPEHHME YACTU MyNbTUBAPKM
(BKMI0YAR yaLLy) HEe UMEIOT NOBPEXAEHHIA, CKOMIOB W APYTUX Ae(eKTOB. Mexay valueii u Harpe-
BaTE/bHbIM 3IEMEHTOM He JOMKHO ObiTb NOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

YcTaHoBKa YacoB

1

MoakntoumTe Npubop K 3nekTpoceTn. HaxmuTe 1 yaepxmBaite B Te4eHue 3 cekyHz kHon-
Ky «OTNIOXEHHBIN CTapT», Ha AUCTEe HAYHET MUTaTb MHAMKATOP MUHYT TEKYLLETO BPEMEHH.
HaxaTueM KHoMKu «BpeMs MpUroTOBNEHHs: YCTaHOBHUTE 3HaueHne MUHYT. LLiar ycTaHoBKY —
1 MuHyTa. ECm yiepskmMBaTh HAKATYHO KHOMKY, HAYHETCS YCKOPEHHOE U3MEHEHME BPEMEHH.
Mo OKOHYAHWM YCTaHOBKM MUHYT HKMWTE KHOMKY «YCTaHOBKa BPEMEHU», Ha AuCree
Ha4YHeT MUraTb MHAMKATOP YaCOB.

HaxaTuem KHomku «<Bpems NpurotoBneHus» yCTaHOBMTE 3HaueHue Yacos. LLlar ycranosku —
1 yac. Ecnm ypepxxuBaTh HaXaTyH KHOMKY, HAYHETCS YCKOPEHHOE U3MEeHeH!e BpeMeHH.
M0 OKOHYAHUM YCTAHOBKM BPEMEHM HaXMUTE KHOMKY «TTosorpes/OTMEHa» UM NOAOXIN-
Te HeCKOMbKO CeKyHA, VIHAMKATOp BPEMEHM NepecTaHeT MUraTb.

YcTaHOBKa BpeMEeHU NPUroTOBNEHHSA

B mynbtuBapke REDMOND RMC-M70 Bbl MOXeTe CaMOCTOSTENbHO U3MEHUTL BpeMS NPUTOTOB-
NIeHWs, YCTaHOBNIEHHOE M0 YMONYaHMI0 A5 KXA0H NporpaMMbl npuroToserus. LLlar usmene-
HMA M BO3MOXHII 1Mana30H 334,aBaeMOoro BPEMEHM 3aBUCAT OT BbIGPaHHOM NporpaMMbl.



1. HaxmuTe KHOMKY «YCTaHOBKa BpeMeHM», HAUHET MUraTb MHAMKATOP MUHYT. Haxatnem
KHOMKM «Bpemst npuroToBaeHus» YCTaHOBMUTE 3HaYeHMe MUHYT. ECn yaepxuBaTh HaxaTyio
KHOMKY 60nee 3 ceKyHfL, HaUHETCA YCKOPEHHOE U3MEHEHUe BPEMEHMU.

2. Haxmute KHOMKY «YCTaHOBKA BPEMEHM», HAYHET MUraTb UHAWKATOP YacoB. Haxatnem
KHOMKM «Bpemsi npuroToBaeHns» yCTaHOBMTE 3HaueHHe YacoB. ECnu yaepkuBaTh HaxkaTyio
KHOMKY 60siee 3 CeKyHL, HAUHETCA YCKOPEHHOE U3MEHEHME BPEMEHMU.

3. Tpu HeOBXOAMMOCTY YCTAHOBKM BPEMEHM NPUTOTOBNEHNS MEHEe OAHOIO Yaca B pexume
YCTAHOBKM YaCcoB NMOC/eA0BATENbHO HaXWMalTe KHOMKY «Bpemsi npuroToBneHus» 4o uc-
Ye3HOBEHMA C AUCNNES MHAMKATOPA YACcoB. HAMUTE KHOMKY «YCTaHOBKA BPEMEHM», UH-
[AVMKATOP MUHYT HaYHeT MuraTh. [locnesoBaTenbHbIM HaxaTneM KHomkv «Bpems npurotos-
NIEHUsI» YCTAHOBMUTE HYXHOE 3HaYeHUEe MUHYT.

4. [ins oTMeHbl CAenaHHbIX YCTAHOBOK HaxmuTte KHoMKy «[logorpes/OTMeHax (nocne yero
notpebyetcs BBECTM BCHO NPOrpaMMy NpUrOTOBNEHMS 3aHOBO).

0 Tpu u3MeHeHuU aBmoMamuyeckoli npozpammsl BpYYHyk NpUBOp cpasy esICMAsasem MUHU-
MasbHoe 8pems npu2omoeneHus!

Mynbteapka REDMOND RM(-M70 061aaaet 3HeproHe3aBUc1Moil NamaTbio. [pyu BpeMeHHOM
OTK/IIOYEHNM INEKTPONUTAHMS BCE 3aflaHHbIE HACTPOMKH, BKIIOUAs QYHKLMIO OTIOKEHHOTO
CTapTa, COXPAHSIOTCS.

®yHKuua «OTN0XKEHHDIIH CTapT»

lo3BongeT 3afatb TOYHOE BPeMS, K KOTOPOMY JOMKHA ObiTb BLIMONHEHA aBTOMATUYeCKas

nporpamMma npurotoBnenus. OTNOXWTb NPOLLECC NPUrOTOBNEHUS MOXHO B AMana3oHe ot

10 MuHYT f0 24 yacos ¢ warom yctaHoBkyu 10 MuHyT. [Mpubop 060pyRoBaH ABYMS He3aBM-

CUMbIMM TaliMepamm, NO3BONSIOLLMMM 3aMOMHUTb BPEMS, K KOTOPOMY Haubonee Yacto roto-

BUTCA efa.

YcraHoBKa Taimepa:

1. Haxumas kHonky «MeHto», BbibepuTe aBTOMaTUYeCKyto NPOrpaMMy NpUroToBREHUS.

2. HaxatneM kHonku «OTIOXeHHbIA CTapT» BblOEpUTE AYeliKy naMaTH TAAMEP 1 nam
TAUMEP 2.

3. Haxatuem KHOMKM «YCTaHOBKa BPEMEHM» BKIKOUMTE PEXMM YCTAaHOBKY YacoB Ha TaiiMepe,
MHAMKATOP YaCOB HAYHET MUTaTb.

4. Haxvumas KHonky «Bpems npuroToBieHus», yCTaHoBUTe HEOOXOAMUMOE 3HAayeHue Yacos.
Lllar ycraHosku — 1 vac.

5. TloBTOPHbIM HaxaTneM KHOMKY «YCTaHOBKa BPEMEHM» BKTOUMTE PEXUM YCTAHOBKM MUHYT,
MHAMKATOP MUHYT HAYHET MUFaTh.

6. Haxumas KHonky «Bpemst MpuroToBneHms», yCTaHOBUTE HEOBXOAMMOE 3HAUEHME MUHYT.
Lar ycraHosku — 10 MUHYT.

7. Tlo OKOHYAHMM YCTAHOBKYM BPEMEHM HaXMHTE KHOMKY «CTapT». MiHaMKaTopbl KHomok «Crapty,
«Moporpes/OtMeHa» 1 «OTNOXEHHbIA CTapT» 3acBeTsTcs. Ha aucnnee bynet oTobpaxeHo
BpeMs roToBHOCTH btofa.

[lpu ycmaHosKe maiiMepa omnoxeHH020 cmapma HeobXo0uMo y4umsieame, Ymo omcyem
8peMeHU 8 Npo2pamMax, npedycMampusaUUX pezynuposKy 8peMeHuU NPU2omossieHus, Hayu-
Haemcs mosbko Nocie 8bIxo0a Npubopa Ha 3a0aHHyto pabodyio memnepamypy.

(DyHKUMA NopAepkaHus TeMnepaTypbl roToBbIX 61110, (aBTONOAOIPEB)
3a|'|y(KaeTCﬂ dBTOMATUYECKM B pEXUME 0XKAaHUA BMECTe C Ha4anioM BbIGDaHHOVI nporpaMmbl
MPUTOTOBNEHNUS U NOCTE €8 OKOHYAHNS NOAAEPXKUBAET TeMNepaTypy roToBoro 610 Ha ypoB-
He 70-75°CB TeyeHue 24 yacos. lpu BKNKOYEHUM AaBTONOAOTPEBA MHAMKATOP KHOMKM «[Toporpes/
OtMeHa» CBETUTCA, N0 OKOHYAHUM NPOrpamMMbl NPUrOTOBNEHMA Ha AnCnnee 0T06pa)KaeTCﬂ orcyer
BpEMEHU pa60TbI B [IaHHOM pexume. [inq oTkntoueHus ¢yHKLI,Ml/I dBTONOAOrpeBa Haxmute
KHonKy «[oporpes/OTMeHay, MHANKATOP KHOMKM NOTacHeT.

B cnyqae npuzomosnerus 600 8 npoepamme «MYJIbTUTIOBAP» npu memnepamype He gbiuie
80°C gyHkyus asmonodozpesa Gydem omkyeHa.

d’yHKI.l,ml OTKNKO4YeHUA aBTONoAOrpeBa

Bbl MOXeTe OTK/HOUMTL aBTOMATMUECKOe MOAZLEPXaHWe Tenna cpasy nocie 3anycka Noboi
nporpammbl. [1nsi 31oro nocne Bbibopa NPOrpaMMbl NPUIOTOBNEHMS (MOCe HAXaTUs KHOMKM
«CTapT») HaXMWTE W yaepxuBaiTe B TeyeHue 3 cekyHa kHonky «t°C/Astonopsorpes Bkn/Bbikn».
MHaukatop kHonku «Moporpes/OTMeHa» noracHeT. [TOBTOPHOE HaxaTue 1 yaepkaHue B Teye-
Hue 3 cekyHA kHonkw «t°C/ ATonogorpes Bkn/Bbikn» BHOBb BKNKOYMT aBTOMATUYECKMIA N0A0-
rpeB. MHaukatop kHonkw «Mogorpes/OTMeHay 3aroputcs. 3Ta GyHKLMA Takxe paboTaeT npu
MCNONb30BAHUM OTNOXEHHOTO CTapTa.

®yHKuusa pasorpesa 6ntop,

Mynbtuapky REDMOND RMC-M70 MoxxHO cnonb30BaTh ANs pa3orpesa XonoaHbix 6oz, [ns
3T0r0 L0CTaTOYHO NEPENOXMUTL FOTOBOE B/IKA0 B Yallly, yCTaHOBUTb €€ B MyNIbTUBAPKY, 3aKPbITb
KPbILLKY, HaxaTb KHOMKy «[oforpes/OTMeHa» [0 3ByKOBOTO CUrHana. Yepes HekoTopoe Bpems
6niopo byzet pasorpeto o 70-75°Cu GyaeT noAREPXMBATLCS B FOPAYEM COCTORHUM B TEYEHME
24 yacos. oBTOpHOE HaxaThe KHoMKK «[Mogorpes/OTMeHa» OTKNKOYUT pa3orpes.

06Lmit NopsAAROK AEHCTBUI NPU UCNONb30BAHMM AaBTOMATUYECKUX NPOrPpaMM

BAXHO! Ecnu st ucnons3yeme npubop 015 Kuns4erus 8006l (Hanpumep, npu 8apke npodykmoe),
SATPELIAETCS ycmarasnusams memnepamypy npuzomoenenus ebie 100°C. 3mo moxem
npusecmu k nepezpesy U nostomke npubopa. flo moii e npuyure 3AMPELIAETCS ucnone308ame
0n14 Kung4eHus 8006l npozpammel «XKAPKA», «BbIITEYKA».

1. ToaroToBbTe (0TMepbTe) HEOOXOAMMbIE MHTPEaMEHTbI.

2. Pa3MecTuTe MHIpeAMeHTbI B Yallie MyNbTUBAPKY B COOTBETCTBUM C NPOrPaMMOi NPUrOTOB-
NeHus 1 BCTabTe ee B kopnyc npubopa. CneauTe 3a TeM, 4To6bl BCe MHTPEMEHTb, BKIIO-
Yast KMAKOCTb, HAXOAMANCh HUXE MAKCUMaNbHOW OTMETKM Ha BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTA

yawu. YoemuTecs, 4To Yalua yctaHoBneHa be3 nepekocoB M NNOTHO CONPUKACAeTCs C Ha-
rpeBaTeNbHbIM EMEHTOM.
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3aKpoitTe KpbILLKY MynbTUBAPKM L0 LWenyka. Mofkniounte npubop K 3neKTpoceTy.
Haxumas KHonky «MeHto», BbibepuTe He06X0AMMYI0 MPOrpaMMy MPUroTOBIIEHUS (HA
[LUCTIEE 3arOpUTCS MHAMKATOP COOTBETCTBYHOLLEH NPOTPaMMbl).

Ecnv B nporpamme npepycmMoTpeH BbIGOp BUAA MPOAYKTA, BbibEpUTE COOTBETCTBYHOLLYH
noanporpamMMy Haxxatuem kHonku «Bug npopykta (ang nporpamm «TYLEHWE, «TAP»,
«KAPKA») uan «Bapkay (ans nporpammbl «BAPKAY). ins kaxzaoi noanporpammbl ycra-
HOBJNIEHO COOCTBEHHOE 3HayeHMe BpeMeHU NPUrOTOBAEHHUS N0 YMONYaHHIo, KOTOPOE 0T0-
Bpaxaetcs Ha aucnnee npubopa.

Bbl MOXeTe M3MeHUTb YCTaHOBNEHHOE MO YMONYAHUIO 3HaYEHUE BPEMEHMU.

Mpu HeobX04MMOCTH YCTaHOBUTE BPEMS OTNIOXKEHHOrO cTapTa. OyHKums «OTNOXKEHHbIA
CTapT» HeAoCTyMHa Npu ucnonb3osaHmu nporpamm KAPKA» u «TTACTA.

[lnq 3anycka nporpaMMbl NPUTOTOBNEHUS HAXMUTE KHOMKY «CTapT». 3aropaTcs MHANKATO-
pbl kHonok «CTapT» u «Moporpes/OTMeHa». HauHeTcs BbINOHEHUE YCTaHOBNIEHHOI NPo-
rPaMMbl M 0BPaTHBIA OTCYET BPEMEHM MPUTOTOBNEHMUS.

0 3aBepLueHnM NporpaMMbl NPUrOTOBNEHMS BAaC OMOBECTUT 3BYKOBOW CurHan. [lanee npu-
60p nepeiiaeT B pexxuM aBTonoAorpesa (roput MHANKATOp KHonkw «oporpes/OTMeHay).
Yr06bl OTMEHUTL BBELEHHYI0 NPOrpaMMy, NpepBaTh NPOLLeCC NPUroTOBNEHUS UM aBTONO-
LorpeBa HaxxmuTe KHonky «Mopsorpes/OTMeHa.

B npozpamme «[TAP» 06pamHbIli omcyem HaYuHaemca nocsie 3akunaxus 80061 U Q0CMUMEHUS
docmamoyHoil nnomHocmu napa e yawe; 8 npozpammax «MYJIbTUTNOBAPy, «KAPKA» — nocne
8bIx00a npubopa 8 paboyuil pexcum; 8 npozpamme «[TACTA» — nocsie 3akunaxus 800 8 yaule,
3aKnaoku npodyKmoa U N08MOopHo20 Haxamus kHonku «Cmapmo.

[pubop 3anomuHaem nocnedHee U3MeHEHHOe 8aMU BPEMS NPU20MOB/IEHUS 8 NpoepaMMe U
omobpaxaem e2o Ha ducnnee. s 8038pama K 3a800CKUM yCMAHOBKaM neped 8bi60poM
Npo2pamMsl HaXMUMe U yoepxcusalime KHONKY «YcmaHoska 8peMeru» 00 38yK08020 CU2HANa
(npumepHo 3 cex).

BHUMAHME! Ecnu 861 20mosume Ha 8bICOKUX meMnepamypax ¢ Ucnonib308aHuUeM 606020
Konu4ecmea pacmumesbHo20 Macna, ecez0a ocmasnalime Kpeiwky npubopa omkpeimodl.

CBoaHas Tabnmua nporpamMm NpuroToBieHUA (3aBOACKME YCTAaHOBKH)
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OBOLLK lpurotoBnerue Ha napy osoweit | 0:10
MpuroTosnenue Ha napy msca, . 0:05 - 1:00/
MAico MaHTOB 0:40 1 MuH 1 v v
PbIBA lpuroTosneue Ha napy pbibbi 0:15

Mporpamma
0BOLLK
KAPKA Maco
PblbA
MY/IbTUNOBAP
0BOLLK
PbIBA
TYLIEHKE
Maco
NACTA
PUC/KPYNA
BAPKA nnos
MOJIOYHAS
KALLA
an
BbIMEYKA

Pekomenpgauuu no
MCNONb30BaHHIO

Kapka osowweit
Kapka msca
Kapka poi6bl

MpuroTosnetue niobbix 60z no
33/1aHHbIM NO/Ib30BaTENEM BPYY-
HyI0 YCTaHOBKaM TeMnepaTypbi i
BpeMeHy. [lMana3oH py4Hoi pe-
TYMPOBKY TeMnepaTypbl (M3Me-
HSIETCA HaXaTUeM KHomku «t°C/
Astonogorpes Bkn/Bblk»): 35-
160°Cc warom usmexenms 8 5°C.

MpuroTosneHue oBoLueit
Mpurotosnetue pbibl

TyweHue msca, NpUroToBNeHme
XONI0ALOB U 6ntog, Tpebylowwmx
ANMTENbHOI TeMnepaTypHoii 06-
pabotku

MpuroToBneHue MakapoHHbIX
W30ENUiA, NeNbMEHeN, XMHKanm 1
7.1 OTBapuBaHHe COCMCOK U ANLL

MpuroTosnexme puca, rpeun u
pacchinyarbix Kaw U3 Kpyn

Mpurotosnexne nnosa

[puroToBNEHME MONOYHBIX KA.
Bapka osouueit

PEKOMQHJJ,YETCSI ANa npurotosne-
HWS pa3inyHbIX NepBbIX 6niog,

PexomenpyeTca ang npurotosne-
HUA BbINEYKY (KeKCoB, BUCKBHTOB,
TMPOTOB), Pa3/IyHbIX 3aMIeKaHOK
u cypne

[lononHuTeNbHbIE BO3MOXHOCTH

o Paccroiika Tecta

«  [lpuroToBneHue iorypta
o [lpurotosnenue hoHAI0
¢ Kapka Bo puTiope

o Bbineuka xneba

Bpems
NpUroToB/ieHus no
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0:15

0:10

0:20
0:35

1:00

0:08

0:25

1:00

0:10

1:00
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[uanason
BpeMeHH
NpUroToBneHus /
Lliar ycraHoBku

0:05 -1:00/

1 mnH

0:05 -1.00/

1 v
1:00 - 12:00/
5 MuH

0:10 - 12:00/
5 MUK

0:02 -0:20/
1 v
0:05 -1:30/
1 muH
0:30 - 2:00/
5 MUH
0:05 -1:30/
1 v
0:10 - 8:00/
5 MuH

0:30 - 4:00/
5 MuH
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MpuroToBneHne u pasorpes AeTCKOro
nuTaHus

(Tepunu3aums nocyzpl
Macrepu3aums XuaKmx NpoayKTos



[1l. COBETbI MO MPUTOTOBJIEHNIO

OmbKu NpU NPUrOTOBNIEHUU U €noco6bl ux YyCTpaHeHusa

B npencraBneHHoit Huxe Tabauuie cobpaHbl TUNMYHBIE OLIMOKM, LONYCKAEMble MPY NPUTOTOB-

NeHWN NULLY B MYNLTMBAPKAX, PACCMOTPEHbI BO3MOXHbIE NPUUMHBI U MYTH PellieHns.
B/II0A0 HE NPUrOTOBUIOCH A0 KOHLA

Bo3MoxHbIe NPU4MHBI NpoBneMbl

Kpbiwka npubopa 6bina He 3akpbita M 3akpbita
HENIOTHO, N03TOMY TEMNepaTypa NpUroToBNEHMS
6biNa HeIOCTAaTOYHO BbICOKA

Yalwa 1 HarpeBaTenbHbIi 3NEMEHT 10X KOHTAKTH-
pyloT, 1103T0My TeMnepaTypa npuroToBneHus Gbina
HE0CTaTO4HO BbICOKA

HeynauHblit noabop uHrpeanentos baioaa. laHHble
MHTPeMEHTbI He MOAXOAAT ANS MPUTOTOBNEHMS
BbIOPaHHbIM BaMK CNoco6oM uam Bbina BbibpaHa
HeBepHas NporpaMMa NpUroToBNIEHMS.
MHI’DEL{MEHTM Hape3aHbl CIMLIKOM KpYMHO, Hapyle-
Hbl 06LMe NponopLMK 3aKNaaku NpojyKToB. Bpems
MPUTOTOBIEHNS BbINO HELOCTATOUHBIM.
BbiGpaHHbIil BaMM BapuaHT peLienTa HenpurofeH
19 IPUTOTOBAEHNUS B IAHHOM MyNbTUBApKe

[PV NPUTOTOBAEHHM Ha Napy: B Yalle CIMLIKOM MaNio
BOAbI, 4T0BbI 0BECTIEUNT OCTATONHYIO MAOTHOCTb
napa

B yawe cMwKkomM MHOTO pac-
TUTENbHOrO Macna

Mput xapke

M36bIToK BRarw B yauwe

[pv BapKe: BblkuMaHme GynIbOHa Npy Bapke MpoAYK-
TOB C NOBbILIEHHOM KUCNOTHOCTbH

B npouecce paccroiiku Tecro

MIPUCTN0 K BHYTPEHHEN KpbILLKE
Tpw Bbineuke (re- | ¥ NEPEKPBITO N1apOBOV KianaH
CTO He MPONeKN0Ch)

B yalue CIMiuKoM MHOro Tecta

NPOAYKT NEPEBAPUIICA

Cnoco6bl pewenus

Bo Bpems npurotoBeHus He OTKpbiBaliTe kpbiluky npubopa 6e3 Heob-
XOZMMOCTH.

3aKpblBaifTe KpbIWKY A0 Wenyka. YOeauTecs, 4To HUYTO He Mewaet
NNOTHOMY 3aKPbITUIO KPbILLKK NPUBOPA M YNNOTHUTENbHAS PE3MHKA Ha
BHYTPEHHe# KpbilLike He AeropMMpoBaHa

Yawa pomkHa BbiTb YCTaHOBNEHA B KOpNyC NpuGopa poBHO, MIOTHO
nipunerasi SHOM K HarpeBaTeNIbHOMY JNCKY.

Ybeaurecs, 410 B paboyeil kamepe MynbTUBAPKX HET NOCTOPOHHMX NPes-
MeToB. He onyckalite 3arpsisHeHmii HarpeBatenbHoro Aucka

XenarenbHo MCMONb30BaTb NPOBEPEHHbIE (3AanTUPOBaHHble Anfl AaH-
HOit Moaenu npubopa) pelienTsl. Mcnonb3yiite peuentbl, KOTOPbIM
MOXKeTe [Ie/iCTBUTENbHO JJ0BEPSTH.

Monbop WHrpeaneHToB, CNOCOB UX Hape3ku, NPONOPLMK 3aKNAAKH,
BbIGOP NPOrpPaMMbl U BPEMEHM MPUTOTOBNEHMA AOMKHbI COOTBETCTBO-
BaTb BbIOPaHHOMY peLienTy

HanuBaitte B yauy Bogy 06513aTebHO B PEKOMEHAYEMOM PeLienToM
obbeme. ECm Bbl COMHeBAeTeCh, poBepbTe YPoBeHb BOAbI B MpoLiecce
npurotoBnexns

Tpu 06bIYHOI apKe AOCTATOHHO, 4TOBbI MACO NOKPbIBANO AHO HaLL
TOHKUM C10EM.
Tpw xxapke B (pwTIOpe C/Iely¥Te yKasaHwsM COOTBETCTBYHOLLIErO peLienta

He 3aKpbiBaiiTe KpbLLIKY MyNLTUBAPKX NPY apKe, eI 3T0 He NponK-
caHo B pevjente. (Bexe3aMopoxXeHHble MPOAYKTbI nepes XapKoit
0bs13aTeNbHO Pa3MOpO3bTe U CIIElTe C HUX BOAY

Hexkotopble npozykTbl TpebytoT crieumanbHoit 06paboTku nepen Bapkow:
NPOMbIBKY, NaccepoBakus 1 T.n. Cneayite pekoMeHaaLmaM BbibpaH-
HOro Bamy peLenta

3aknapblBaiite B Yaluy TecTo B MeHblUeM obbeme

M3BnekwTe BbiMeuky 13 Yaluu, NepeBepHUTE M CHOBA MOMECTHTE B Yallly,
nocne yero npo, np B iiLLeM npy Bbineyke
3ak/najiblBaiiTe B Yallly TeCTO B MeHblueM 0fbeme

O6patuTech k NpoBepeHHOMY (aanTUpOBAHHOMY ANS aHHOM

CIMWKOM Manble pasMepbl UHTPEAMEHTOB AW CAMIIKOM | MOAenu npubopa) peuienty. oabop uHrpeaueHTos, cnocob ux

ANUTENbHOE BPEMA NPUTOTOBNEHUA

Hape3ku, PONOPLMK 3aKN3AKH, BbIGOP MPOTPaMMbl M BpeMEHNU
MPUTOTOBAIEHUS AOMKHbI COOTBETCTBOBATb €70 PEKOMEHAALMAM

Mocne NPUroTOB/IEHNS rOTOBOE 611040 CMULIKOM AOATO CTO-
N0 Ha aBTonoaorpese

MPU BAPKE MPOAYKT BbIKMNAET

an Bapke MOJIOYHOH Kally BbIKUMAET MOOKO

WHrpeavenTsl nepen Bapkoi 6uinn He obpabotaHbl nbo
06paboTaHbl HeMpaBUALHO (MIOXO MPOMBITbI U T. 4.).

He cobniofeHbl NponopLyu MHTPEAUEHTOB UK HeBEPHO
BbIBGpaH TN NpoAykTa

[popyKT 06pasyet neHy

B/IIOA0 NPUTOPAET

Yawa bbina nnoxo ouMLeHa nocne npeablAyLLero npuroTos-
NeHus HMMM.AHTHI’IDMI’E]DHOE MOKPbITUE HaluK NOBPEXAEHO

061wyit 06beM 3aKnaaKm NPOAYKTa MeHblUE PEKOMEH/YeMO-
10 B pevenTe
Cmwkom ANUTENbHOE BPEMA NPUTOTOBNEHUS

TPy XapKe: B yalue OTCYTCTBYET MAcno, NPOAYKTHI PEAKO
p WK nepesop

an TYLIEHWU: B YalLe HEeA0CTATOYHO Baru

Tpv BapKe: B yallie CMULIKOM Maso KUAKOCTH (He Cobrtoae-
Hbl NPONOPLMM UHTPEAUEHTOB)

nPM BbIMeYKe: BHYTPEHHAN NOBEPXHOCTb Yalln He 6bina
(CMa3aHa MaCioM nepen npuroTosneHneM

NPOAYKT NOTEPAN ®OPMY HAPE3KU
TIpoLYKTI NepeMelMBaNK CIMILKOM YacTo

CMwWKOM AnuTenbHoe BpeMA NpUroToBieHNA

[lutenbHoe UCNonb3oBatke GyHKLMM aBTOMOAOTPEBa He-
KenarenbHo. ECu B Bawet Mogenv npuéopa npeaycmorpe-
HO NPEABAPHUTENbHOE OTKMKYEHUE AaHHOM (YHKLMM, Bbl
MOXETE UCTIONb30BATb 3Ty BO3MOXHOCTb

KauectBo 1 CBOIiCTBa MO/IOKA MOTYT 3aBMCETb OT MeCTa 1
YCNIOBHA €ro Mpou3BOACTBA. PeKoMeHayeM UCMoNb30BaTh
TObKO YNIbTPanacTepu30BaHHOE MOJIOKO C XMPHOCTbIO 10
2,5%. Mpy HeOBXOAUMOCTU MONIOKO MOXHO HEMHOTO pa3ba-
BMTb NUTLEBOI BOOM

06patwTech K npoBepeHHOMY (aAanTUpOBaHHOMY ANA AaHHOW
Mozenu npubopa) pevienty. [oa6op MHrpeaueHToB, Cnocod
X NpeaBapuTenbHoit 06paboTku, NponopuyMu 3aknaaku
JZLOMKHbI COOTBETCTBOBATD €70 PeKOMeHALMAM.
LlenbHo3epHoBble Kpyribl, MO, pbiby M MOPeNpoayKTbI Beer-
[1a TLaATeNbHO MPOMBIBAVTE [0 YACTOI BOLbI

PEKOMGH,ﬂyETCR TWATeNbHO NPOMbIBATb MPOAYKT, CHUMATH
HBPOBOﬁ KnanaH uau rotoBuTb Npu OTKPhITOﬁ Kpblwwke

I'Ipe»(ne YeM HayaTb roToBUTb, yﬁeﬂHTer,‘iTO 4aia xopowo
BbIMbITA ¥ @HTUNPUTrapHOe NOKPbITUE HE UMeeT nospe)meumﬁ

6parutecs K NpoBepeHHOMY (afanTUPOBAHHOMY AN AAHHOM
mozenv npubopa) peuenty

CoKpaTuTe BpeMs NPUTOTOBNIEHNS MW CIEAYITE YKa3aHAM
pevenTa, aganTpoBaHHOro AnA AaHHOH MoAenu npubopa

Ipy 06bI4HOI Xapke HaneliTe B Yally HEMHOTO pacTUTeNb-
HOTO Macna — Tak, 4T06bl OHO MOKPLIBANO IHO YalliM TOHKUM
cnoeM. [lns paBHOMEpHO# 06Xapky NpoAyKTbI B Yalue cne-
[yeT Nepuoauyecki NoMewwuBaTb UM NepeBopaynBaTh
Kaxable 5-7 MUHYT

[lo6asnsiite B yawwy Gonblue xuakocT1. Bo Bpems npurotos-
JIeHUs He OTKPbIBaiATe KPbILIKY Npubopa 6e3 HeobxoaMmocTH

[« itte np: [<
MHTPeMEHTOB

JKMAKOCTW M TBEPABIX

Mepen 3aknapKoi TecTa CMasbiBaiTe AHO W CTEHKM Yalwu
CAMBOYHBIM WM PACTUTENbHBIM MACTIOM (He CIeyeT HanuBaTh
Macno B yawy!)

Ipu 06bIYHON Xapke nepemelunBaiiTe 61040 He yalle Yem
yepes Kaxable 5-7 MUHYT

CokpaTuTe BpeMs NPUTOTOBNEHNUS, HCNONb3YiATE PeLienTbl,
a/1aNTUPOBaHHble ANS JaHHO! Moaeny npubopa



RMC-M70 RUS

BbIMEYKA MOTYYUITACH BNAXHOM

Bbinn uc Henc MHIp I, Aatolupe
M3MLIEK BNArY (COUHbIE OBOLLIM UM (PYKTbI, 3aMOPOXKEHHbIE

Arofbl, CMeTaHa M T.1.)

BbiGupaiiTe UHTPEAMEHTbI B COOTBETCTBHM C PELIENTOM Bbi-
neyu. CrapaiiTech ucno. UHTP C
CMWIKOM MHOTO BAIATH, B MUHUMA/IbHbIX KONIMYECTBaX

[oTOBas BbiNEYKa CIMIIKOM A0/T0 HaXxoAunach B 3aKpbiToM
npubope

Crapalitech BbIHUMATb BbiNeyKy U3 NpuGOpa cpasy Mo Npuro-
ToBneHuu. [pu HEOBXOAUMOCTM MOXKETE OCTaBUTb NPOAYKT B
npubope Ha HeGOMbLIOM CPOK NPU BKNKYEHHOM aBTONOAO-

Cnedyem y4umolgams, 4mo 3mo 06ujue pekomMeHAauuu. PeansHoe 8pems Moxem omau4amscs
0m pekoMeHA08AHHbIX 3HAYEHUL! 8 3aBUCUMOCMU OM CBOLICMB KOHKPeMHO020 Npodykmd, a
MaK#e om 8awiLx 8Kycosbix NpednoymeHuli.

Pexomenaaummu no Ucnonb3oBaHMIO TEMNEPATYPHbIX PEXMMOB B NporpamMme
«MVYJIbTUMOBAP>»

rpese Pabouas Temneparypa, °C PeKoMeHAaLMK N0 UCNONb30BaHHIO
35 Paccroiika Tecta v npuroToBneHue ykcyca
BbIMEYKA HE NOAHSNACH P e
40 MpuroTosnewue iforypTos
flidua ¢ caxapom 6blnu nnoxo B3GUTLI . 3
akBacka
Tecro 40Ar0 NPOCTOSNO C pa3pbixauTeneM .
0BpaTuTech k NpoBEPEHHOMY (afaNTUPOBAHHOMY AN JaHHOM 50 bpoxetne
Myka He Bbina NpocesiHa M NA0XO0 BbIMELIAHO TeCTo Mozen npubopa) peuenty. Moabop MHrpeaneHToB, cnocod
A WX npeasap 0/ 06paBoTKM, NPONOPUMM 3aKnaaKm 55 MpuroToBneve nomaaku
k | HT
- = AOMKH! COOTBETCTBOBTL €10 PEKOMEHATMTM 60 [puroToBNEHUE 3eNEHOTO Yast WM JETCKOTO MUTaHMS
BbiOpaHHbli BaMy peLienT He MOAXOAWT AN BbINEUKM B AaH- -
HOI MOZIeNM MYNIETUBAPKH 65 Bapka Msica B BakyyMHOIA ynakoBke
. 70 MpuroToBnekue nyHwa
B psde modeneli mynmusapok REDMOND e npozpammax «TYLEHWE» u «CYIT» npu Hedo- 75 0 .
Ccmamke 8 yawie xudkocmu cpabameligaem cucmema 3auiumel npubopa om nepeapesa. B amom ACTEpH3ALYA WTM NIPUTOTOBNEHAE BENOTO Haf
C/ly4ae npo2pamma npu20mossieHus 0CMAaHasAUBaemcs U Mybmueapka nepexooum 8 pexum 80 MpurotosneHme mukTBeliHa
aemonodoepeea‘ 85 MpuroTosnetue TBopora nnbo 61104, TpeBYHOLLMX ANUTENLHOTO BPEMEHU NPUrOTOB-
NeHus
PeKomer,yeMoe BpeMa NpUroToB/IeHUA pa3/iM4HbIX NPOAYKTOB Ha napy 90 TlpHrOToBNEHKe KpacHoro vas
Bpems 95 [purotoBneHMe MONOUHbIX Kalll
Mpoaykr Bec,r/ Kon-Bo, w. 06bem Boaibl, M1 NPUrOTOBNEHMUS,
MUH 100 Mpurotosnenme Gese unm BapeHbs
Dune CBUHMHbI/rOBAAMHbI (KyBKamm o 1,5-2 cM) 500 500 20 105 MpuroroBrexye xonoaua
Dune 6apaHuHbl (kybukamu no 1,5-2 cv) 500 500 20 110 Crepunisaui
115 [purotoBneHme caxapHoro cupona
Dune kypuHoe (kybukamm no 1,5-2 cm) 500 500 15
120 [purotoBneHme pynbkiu
Dpukanenbku/Komerhi 180 (?3u£'2 )/ 40 500 20/30 125 TlpHroTOBAHME TyWEHOrO MACa
Pyi6a (e 500 500 15 130 lpuroToBneHue 3anekanku
135 O6xapvBaHme roToBbIX 671107 18 NPUAAHMA UM XPYCTALLER KOPOUKM
MopcKoii KoKTeiNb (CBEXe3aMOpOXeHHbIiA) 500 500 5 P AR TP pyeTA P
. 140 Konyexne
Kaprodenb (pa3pe3aHHblii Ha 4 yacTv) 500 500 15 145 Sanexae osoueli 1 piGe (s Gonbre)
Mopkosb (kybukamu no 1,5-2 cm) 500 500 20 150 Sanexanvie aca (s Gonsre)
CBekna (paspe3anHas Ha 4 yactu) 500 500 30 155 Bbineuka u3nenuit 3 ApOXKeBOro Tecta
OBoLwy (cBeXe3aMOPOXeHHblE) 500 500 15 160 Kapka ntuupl
Aiiuo kypoe 3 ur 500 5 Takxe cMompume NPUAGRaeMyK) KHUZY peyenmos.




IV. YXOL 3A MY/IbTUBAPK OV

Mpasuna no yxopy u ouncTke npuéopa

Mpexae yem npucTynatb K 04McTke Npubopa, ybeauTech, YTo OH OTKAKYEH OT 3MEKTPOCeTH U
MO/HOCTbHO OCTbIN. [eper NepBbIM UCMONb30BAHMEM MM A1 YAANEHNS 3aNaX0B NOC/e NPUroToB-
NeHns pekoMeHZlyeM NpoTepeTb Yallly U BHYTPEHHIOH KPbiLLKY Npubopa 9-npoLeHTHbIM pacTeo-
POM YKCYCa 1 B TeueHue 15 MUHYT NpOKUNATUTL NONOBUHKY MMOHA B nporpamme «TTAP — PbIbAy.
Mcnonb3yiite MArkyto TkaHb U HeabpasuBHble CPEACTBA ANA MbiTbs Nocyabl. COBETYEM Npou3-
BOAMTb OYMCTKY NPUBOPa CPasy nocse UCMONb30BAHMS.

SAMPELLAETCA ucnonb3osams 0715 04ucmKu npubopa abpasusHsle U XUMUYECKU GepeccugHble
gewecmad, 2yoku ¢ abpasusHLIM NOKpLIMUeM.
3ATPELLAETCS noepyxams kopnyc npubopa 8 800y unu noMewams e20 N0d Cmpyto 800b.

Oumcrka kopnyca. OuunwaiTe kopnyc U3fenust N0 Mepe He0bXOAUMOCTM B COOTBETCTBUM C

npaBunamm no yxozy v 041cTke npubopa.

OuncTka Yatwm. PekomeHzyeTca nocie Kaxaoro MCnonb30BaHNUs B COOTBETCTBUM C NPABUIAMU

10 YX0Zy 1 04MCTKe Npubopa. Bo3MoxHO MCnonb30BaHue NOCYAOMOEYHOI MaLLMHBI. 10 OKOH-

YaHUW OYUCTKM NPOTPUTE BHELLHIOK MOBEPXHOCTb Yallk HACyXo.

[lns 04mMCTKI BHYTPEHHel Kpbiluku npubopa:

1. Orkpoiite kpbiluKy npubopa.

2. CBHyTPeHHeil CTOPOHBI KPbILKM OAHOBPEMEHHO HaXMMTE K LEHTPY 1Ba NNACTMACCOBbIX
(buKcaTopa 10 MX OTKPLITUS.

3. He npunaras ycunus, noTSHUTE BHYTPEHHIOK aNiOMMHMEBYIO KPbILLKY HEMHOTO Ha ce6s U
BHM3, YTOObI OHA OTCOEAMHUNACH OT OCHOBHOM.

4. TlpoTpuTe NOBEPXHOCTM 06X KPbILLEK BAAXKHOI TKaHbI0 MK candeTkoi, npu HeobXoam-
MOCTW CMONb3YiATe CPEACTBA A5 MbITbs MOCYAbI.

5. TposenuTe cOOpKY B 06paTHON NOCIEAOBATENLHOCTI: BCTaBbTE BHYTPEHHIOK aNlOMUHHeE-
BYIO KpbILLKY B BEPXHWE Na3bl U COBMECTUTE ee C OCHOBHON Kpbilwkoi. C HebonbLwmMM
YCUAMEM HaXMHUTE Ha UKCATOPbI A0 LenyKa. BHyTpeHH:S anioMuH1eBas Kpbillka AOMKHA
NNOTHO 3adMKCMPOBATHCS.

MapoBoi KnanaH pacnonoXeH Ha BepXHeii Kpblluke npubopa. s ero 04ncTku:

1. AKKYPaTHO CHMMUTE KpbILLKY TApOBOrO KanaHa, NoTAHYB ee C HebOoMblLMM yCunmueMm BBepx
1 Ha cebs.

2. BHYTpM CHATOM KPBbILLIKM NOBEPHUTE GMUKCATOP MApOBOro KnanaHa NpoTMB YacoBoi CTpen-
ki (8 Hanpasnexun OPEN) go ynopa, 4tobbl OTKPbITb NApOBOIA KAanaH.

3. AKKypaTHO WU3BneKkuTe pe3nHOBbIA KnanaH u3 dukcatopa, NpoMoiTe ero, Gpukcatop u
KPbILLKY B COOTBETCTBMM C MpaBUnaMm yxoda u o4ucTki. Buumanme! Bo usbexanue pe-
(opMaLym KnanaHa 3anpeLuaeTcs ero CKpy4MBaTh 1 BbITArUBAT.

4. Cobepute NapoBoit KnanaH B 06paTHOM MopsizKe. BcragbTe pe3vHOBbLIN knana B duKcaTop,
COBMECTHTE Na3bl UKCATOPa C COOTBETCTBYIOLLMMM BbICTYNaMy Ha BHYTPEHHeN CTOPOHE KPbILL-

KV KJanaHa 1 noBepHwTe (uKcatop no 4acosoil crpenke (8 Hanpasnenun CLOSE). YcraHouTe
KPbILUKY MApOBOTO KNanaHa Ha Kpbillke Npubopa Ha3az, BbiCTYNOM A5 M3BNIEHEHHS.
Bo Bpema npurotoBneHus nuwm BO3MOXHO 0bpa3oBaHue KOHAEHCaTa, KOTOPbIA B AaHHOI
MOZENM CKanNMBAETCA B CieLManbHoM xenobe Ha kopryce u3fenus Bokpyr yawu. Konpexcar
Nerko YAANuTb C MOMOLLbIO KYXOHHO candeTkn. PeKoMeHyeTcq npousBOAUTb OUNCTKY BHY-
TPeHHei KpbILUKM ¥ NApOBOTO K/anaHa nocie KaxAoro Mcnonb3oBaxus npubopa.

XpaHeHue 1 TPaHCNOPTUPOBKA

Tepes XpaHeHEM U NOBTOPHOI IKCTTyaTaLMel O4MCTUTE W MOSHOCTBIO MPOCYLUMTE BCE YaCTU
npuGopa. XpaHuTe npubop B CyXoM BEHTUMPYEMOM MeCTe BAANM OT HarpeBaTeNlbHbIX Mpu6o-

POB ¥ NONaZaHMs NPAMbIX CONHEYHBIX yYei.
Tpu TpaHCNOPTUPOBKE 1 XPaHEHWY 3anpeLLaeTcs NoABepraTh Npubop MexaHUYeckuM BO3aelt-
CTBMSM, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTU K MOBPEXAEHHUIO MPUBOPA W/WIW HApYLLEHWHO LLEeNOCTHOCTH

YyNakoBKM.

Heobxoanmo bepeyb ynakosky npubopa OT nonafaHmus BOAbI U APYIUX XUAKOCTEN.

V. IONONHUTENbHBIE AKCECCYAPbI

lpunobpectn fononHuTenbHble akceccyapbl k MynsTuBapke REDMOND RMC-M70 u y3Hatb 0
HOBMHKaX MOXHO Ha caitre www.redmond.company 1160 B MarasuHax oQuLmanbHbIX AUNepoB.

VI. NEPEL OBPAWEHWEM B CEPBUC-LLEHTP

HeucnpasHoctb
Ha pucnnee Bouukno

coobuieHne 06 owmbke:
E1-E4

Mpubop He Bktouaetcs

Btono rotouTcs camww-
KoM aonro

Bo3moxHbIe NpU4UHBI
CuctemHan ownbka, BOMOXEH BbIXOA, M3 CTpos

nnatbl yNpasneHus Unu HarpesatebHoro 3nemMeH-
Ta

LUIHyp 3nekTponuTaHMs He NOAKKUEH K Npubopy
1 (MAK) 3NEKTPUYECKOI po3eTke

HE‘I'IDaBHa JNeKTpUYeckas posetka

B 3neKTpoceTi OTCyTCTBYET HanpsKeHue

Mepebou ¢ nMTaHMeM OT 3NeKTPOCeTU (YpOBEHb
HaNpsKeHus Toka HeCcTabuneH Un HKe HopMbl)

Mexzy ualueit U HarpesatenbHbIM 3MEMEHTOM
110Nan NOCTOPOHHHIA MPEAMET WK YaCTULLbI (MYCOP,
Kpyna, KyCouKiu muLuy)

Yawa B Kopnyce npuBOpa yCTaHOBNEHA HEPOBHO

HaFDEBaTEHhHhM AUCK CUNbHO 3arpsi3HeH

Cnoco6 yctpaHexus

Otkniounte npubop OT 3neKTpoceTH, Aaii-
Te eMy OCTbITb. B1tounTe npubop B Inek-
TpOCeTb CHOBa

Y6enuTech, 4T0 CbEMHbII INEKTPOLIHYP
MOAKIOUEH K COOTBETCTBYIOLLIEMY Pa3beMy
Ha npu6ope U BKMIHYEH B PO3ETKY

Bxniounte ﬂDHﬁOD B UCNPaBHYH PO3ETKY

lpoBepbTe Hanuyme HanpskeHns B Inek-
TpoceTy.Ecan oo oTcyTcTBYeT, 06paTuTeCh
K 06CNyxKMBaKOLLEH BaL OM OPraHu3aLmm

lpoBepeTe HanMuue CTabubHOrO Hanps-
KeHus! TOKa B 3n1eKTpoceT. Ecin oHo He-
CTabUbHO MAW HUE HOPMbI, 0BpaTUTECH
K 0BCNyKuBaIOLLEH BaLL OM OpraHu3aLm

OrkniouwTe NpUGOP OT INEKTPOCETH, faiiTe
€My OCTbITb. YAanuTe MOCTOPOHHHI Npes-
MET AN YacTULLb!

YcTaHoBMTe Yally PoBHO, 6€3 nepekocos

OTkntouwTe NpuBOP OT 3neKTpoCeTH, Aaite
€My OCTbITh. QUMCTUTE HarpeBaTeNbHbI ANCK



HeucnpasHocts Bo3MoxHbIe NpUMHbI Cnoco6 ycTpaHexus

Yawwa HepoBHO YCTaH0B-
fena 8 KopNYC ApHBopa YcTaHoBwTe yallly poBHO, Ge3 nepexocos
[poBepbTe, HET M NOCTOPOHHMX NpeaMe-

Kpeiuka 3akpuima He- | oo (Mycopa, Kpynbl, KyCOUKOB MMiLiH)

HapyweHa repMeTuy- | MAOTHO WM MOA KPBILKY 4
Bo spems npurorosnenms | ot CoenuHeHus nonan nocroponwwii | MEKAY KPBILIKOK U Koprycom npu6opa,

13-1I0f3 KpblLLKK npubopa " yaanuTe ux. 3aKpbiBaiTe KpblLUKy npubopa
BbIXOIT Nap ;?)lg: U KPbIWKM NpU- | npeaMer 10 ynopa

YINOTHUTENbHAS Pe3UH-
Ka Ha KpbiLUKE CUNbHO
3arpsi3HeHa, iepopMupo-
BaHa WM NOBpeXaeHa

[MpoBepbTe COCTOSHME YNAOTHUTENbHOM
PE3HKY Ha BHYTPEHHel KpbiLLKe npubopa.
Bo3MoxHO, OHa Tpebyet 3ameHbl

B cy4ae ecnu HeucnpasHocmb yCmpaKume He yoanoce, 06pamumecs 8 asmopu308aKHbiii
CepBuUCHbILT yeHmp.

Horo obopyzoBaHus)

YTUnAKU3aLmio ynakoBKu, PyKOBOACTBA NMOb30BaTENSs, A Takke camMoro npubopa Heobxo-
B 1,\MO NPOM3BOAMTH B COOTBETCTBUM C MECTHOI MPOrpaMMOoit 1o nepepaboTke OTXOLOB.
MposiBuTe 3a60Ty 06 OKpyXatoLLLei cpefe: He BbIbpacbIBaliTe Takue U3fenUs BMECTe C 0BbIYHbIM
BObITOBbIM MYCOPOM.
Mcnonb3oBaHHble (CTapble) IpubOopbI He LOMKHbI BbIOPAChIBATLCS C OCTA/bHBIM BbITOBbIM My-
COPOM, OHM JOMKHbI YTUIN3UPOBATLCS OTAENbHO. Bnadenbubl craporo 060pyaoBaHus 0653aHbl
MPUHECTY NPUBOPbI B CMieLManbHbIe MyHKTbI NPUEMa W CAATb B COOTBETCTBYIOLLME OpraHM3a-
umu. TeM caMbIM Bbl OMOraeTe nporpamMme no nepepaboTke LEEHHOTO Cbipbs, a TaKXKe 04MCTKe
3arps3HSIOLLMX BELLECTB.
[JlaHHblit npubop nomeyeH B cootseTcTBUM C EBponeickoii aupekTuoit 2012/19/EU, peryau-
pyloLLLEi YTUAM3ALMIO INEKTPUYECKOTO M INEKTPOHHOTO 060pya0BaHMS.
[laHHas AMpeKTUBa ONPESeNseT OCHOBHbIE TPEHOBAHMS K YTUIM3aLMKM U NepepaboTke OTXOL0B
OT 3NeKTPUYECKMX 1 3NEKTPOHHbIX NPUOOPOB, AEVCTBYIOLLME Ha BCeil TeppuTopun EBponeiickoro
Coto3a.

Ef JKkonoruyecku 6e3speaHan yTAu3aums (YTMAN3ALMSA SNEKTPUYECKOTO U INEKTPOH-
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Carefully read all instructions before operating and save them for future reference. By care-

fully following these instructions you can considerably prolong the service life of your appliance.

The safety measures and instructions contained in this manual do not cover all possible
situations that may arise during the operation of the appliance. When operating the device
the user should be guided by common sense, be cautious and attentive.

IMPORTANT SAFEGUARDS

« Before installing the appliance, check that the device voltage corresponds €25

@

« Keep the power cord away from hot surfaces (gas or electricovens) or sharp €25

The manufacturer is not responsible for any failures arising from the use of
this product ina manner inconsistent with the technical or safety standards.
This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as: staff kitchen areas in shops, offices and other working environ-
ments; farm houses; by clients in hotels, motels and other residential type
environments; bed and breakfast type environments,

with the supply voltage in your home (refer to rating plate or technical data),
While using the extension cord, make sure that its voltage is the same as
specified on the device. Using different voltage may result in a fire or
other accident, causing appliance damage or short circuit.

The appliance must be grounded. Connect only to a properly installed wall
socket. Failure to do so may result in the risk of electrical shock. Use only
grounded extension cords.

CAUTION! During use the appliance becomes hot! Care should be taken

to avoid touching the housing, bowl, or any other metal parts while

(Oferating. Make sure your hands are protected before handling the
evice.To avoid possible burns, do not lean above the apen appliance.

Always unplug the device after use,before cleaning or moving.Never
handle plug with wet hands.Do not pull power cord to disconnect from
outlet; instead, grasp plug and pull to disconnect.

edges.Do not let cord hang over edge of table or counter.

@)

REMEMBER: damaging the cord may lead to a failure that will not
be covered by the warranty. If the cable is damaged or requires re-
placing, contact an authorized service center only to avoid all risks.

Never place the device on soft surfaces to keep ventilation slots clear of
any obstruction. Failure to do so may result in overheating and device
malfunction.

Do not operate the appliance outdoors, to prevent water or any foreign
object or insect from getting into the device. Failure to do so may result
in serious damage of the appliance.

Always unplug the device and let it cool down before cleaning. Follow
cleaning and general maintenance guidelines when cleaning the unit.

DO N?T immerse the device in water or wash it under running
water!

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowled%e if they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Keep the
appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Keep packaging (film, foam plastic and other) out of reach of children as
they may choke on them.

No kind of modification or adjustment to the product is allowed. All the
repairs should be carried out by an authorized service center. Failure to do
50 may result in the device breakage, property damage or physical injury.

CAUTION! Do not use the appliance in case any breakdown has
been noticed.



Technical Specifications

Model RMC-M70
Power 860-1000 W
Voltage 220-240V,50/60 Hz
Electrical safety class |
Maximum bowl capacity 5L
Bowl coating non-stick, ceramic
Steam valve removable
LCD display monochrome
3D heating yes
Programmes

1. MAP — OBOLLM (STEAM — VEGETABLES)

2. AP — PbIBA (STEAM — FISH)

3. MAP — MACO (STEAM — MEAT)

4. )XAPKA — OBOLLM (FRY — VEGETABLES)

5. )KAPKA — PbIBA (FRY — FISH)

6. XAPKA — MACO (FRY — MEAT)

7. TYWEHWE — OBOLLW (STEW — VEGETABLES)

8. TYLIEHWE — PbIBA (STEW — FISH)

9. TYLIEHUE — MSACO (STEW — MEAT)

. BAPKA — PUC/KPYTTA (COOK — RICE/GRAIN)

. BAPKA — 11/10B (COOK — PILAF)

. BAPKA — MONIOYHAS KALLIA (COOK — OATMEAL)
13. MACTA (PASTA)

14. CYM (SOUP)

15. BbIMEYKA (CAKE)

16. MY/IBTUMOBAP (MULTICOOK)

RGN
N O

Functions

Preset function up to 24 hours, 2 timers
Reheat function up to 24 hours
Keep warm function up to 24 hours
Saving the recent cooking time yes
Preliminary deactivation of Keep Warm function yes
Packaging Arrangement

Multicooker with a removable bowl 1pc
Steaming container 1pc.
Yogurt jars 6 pC.
Bowl removal tongs 1pc.
Measuring cup 1pc
Serving spoon 1pc

Stirring paddle 1pc.
Spoon/Paddle holder 1pc
Power cord 1pc.
Book of recipes 1pc.
User manual 1pc
Service booklet 1pc.

In accordance with the policy of continuous improvement, the manufacturer reserves the right
to make any modifications to design, packaging arrangement, or technical specifications of the
product without prior notice.

Device Assembly (scheme AL, p. 3)
1.

Lid with a removable steam valve
Inner aluminum lid

Removable bowl

Control panel with an LCD display
Stirring paddle

Measuring cup

7. Steaming container

8. Serving spoon

9. Yogurt jars

10. Power cord

11. Bowl removal tongs

12. Spoon/Paddle holder

Control Panel (scheme /A2, p.4)
1.

2.

“Bpems npurotonenus” (‘Cooking Time”) button is used to enter the hour and minute
settings when adjusting the current time, cooking time and the time of a delay.
“YcraHoska Bpemenn” (“Hour/Min”) button is used to enter the time setting mode and to
select between “hours” and "minutes” when setting current time, the time of a delay and
the cooking time.

“OtnoxenHbiit crapt” (“Preset”) button is used to enter the current time setting mode/
Preset mode, and to select the “Preset” timer.

“NMogorpes/OTmeHa” (‘Reheat/Cancel”) button disables/reactivates Reheat mode, cancels
all programmes and settings except current time.

5. “Mento” (‘Menu”) button is used to select an automatic cooking programme.

6. “Bapka” (‘Cooking Mode™) button selects the subprogramme in “BAPKA"

7. “Bua npomykra” (“Product”) button selects the type of product in “MIAP”, “XXAPKA” and
“TYLUEHUE”

8. “t°C/Astonogorpes Bkn/Boikn” (‘t°C/ Keep Warm On/Off") button is used to adjust the

temperature using “MY/IBTUTMOBAP’, disables the Keep warm function.
“Crapr” (“Start”) button starts the cooking programme, quick enabling the “BAPKA — PUC/
KPYMA” mode.

Display (scheme A3, p. 4)
1. Selected programme indicator.
2. Current time indicator.



Cooking time indicator.

“Preset” timer (1 or 2) indicator.

Product type indicator in “TTAP”, )XAPKA” and “TYLLEHWE” programmes.
Subprogramme indicator in “BAPKA” programme.

“MYJIBTUMOBAP” cooking temperature indicator.

|. BEFORE OPERATING

Carefully unpack the device, remove all packaging materials and stickers except the one with
the unit’s serial number.

Keep all warning labels and the serial number identification label located on the housing!
After transportation or storage at low temperatures allow the appliance to stay at room tem-
perature for at least 2 hours before using it.

Wipe all interior and exterior surfaces of the unit with a soft, damp cloth. Wash the bowl in
warm soapy water. Rinse and dry thoroughly. Odor on first use of the appliance is normal. In
such case, clean the device.

Do not switch the device on without the bowl inside or with empty bowl — in case of accidental
start of the cooking program it will lead to the device critical overheating or will damage the
non-stick coating.

Il. OPERATION

Before Use

Place the device on a flat, stable, and hard surface away from any objects or cabinets that
could be damaged by steam, humidity, or high temperatures.

Before operating, make sure that the outer and inner parts of the multicooker have no dents,
cracks or any other visible damages. There should not be any obstructions between the heat-
ing element and the bowl.

Setting the Clock

1. Plug in the unit. Press and hold down “OtnoxeHHblit crapt” button until the minute indi-
cator starts blinking.

2. Press “Bpems npurotonenus” button repeatedly to set the minutes (setting interval is
1 minute). Hold the button down to scroll through the digits.

3. Press “YcraHoBka BpemeHn” button, hour indicator starts blinking. Set hours using the
“Bpems npuroTosnexus” button. Hold the button down to scroll through the digits.

4. When you finish entering the data press “lMoporpes/OtMeHa” button or do nothing for a
few seconds to save your settings. Time indicator stops blinking.

Setting the Cooking Time

Multicooker REDMOND RMC-M70 allows manually adjusting the cooking time, set by default

for each programme. Setting interval and time adjustment range depend on the programme

chosen.

1. Press “YcraHoska Bpemenu” button, minute indicator starts blinking. Press “Bpems
npuroToBnenus” button repeatedly to adjust the minutes. Hold the button down to scroll
through the digits.

Press “YcraHoBka Bpemenu” button, hour indicator starts blinking. Press ‘Bpems npurotosnenus”
button repeatedly to adjust the hours. Hold the button down to scroll through the digits.

3. If you need to set the time of less than one hour press and hold down the “Bpems
npurotoBneqns” button until the hour indicator is no longer displayed. Press “Bpems
npuroToBnenus” button repeatedly to set the minutes.

4. To cancel the settings and reset press “Mopgorpes/OTMeHa”.

For your convenience, the time adjustment range in all programmes starts with the minimum
setting, enabling you to prolong the cooking time if the dish comes out undercooked.

This is a non-volatile memory unit. In case of a short term power cut-off all settings, including
Preset function, will be saved.

“Otnoxenubii crapt” (“Time Delay”) Function
Time delay function allows programmeming the cooking programme to be over by certain
time. The programme can be delayed for a period of time from 10 minutes to 24 hours with
10 minute intervals. To set the Timer:
1. Select an automatic programme. Adjust the cooking time set by default if necessary.
2. Press “OTnoxeHHblii cTapt” button to select TAAMEP 1 (TIMER 1) or TAVIMEP 2 (TIMER 2).
3. Press “YcraHoBKa BpemeHn” button to enter the hour setting mode. Hour indicator starts
blinking.
4. Adjust the hours using the “Bpems npurotonenus” button (setting interval is 1 hour).
Press “YcraHoska Bpemen” button. Minute indicator starts blinking.
6. Adjust the minutes using the “Bpems npuroToBnenus” button (setting interval is 10 min-
utes).
When all settings are entered press “Crapt” button. “Crapt’, “Mogorpes/Otmena” and
“OtnoxeHHblit crapr”button indicators light up. The time by which your meal will be ready
is displayed.
Setting the Preset function remember that the countdown in some programmes begins only
when the device reaches its operating temperature.

[

“Astonoporpes” (“Keep warm”) Function
Keep warm function is being activated automatically upon the end of the cooking programme.
It allows maintaining the temperature of 70-75°C for a period of time up to 24 hours.“Mogorpes/



Otmena” button indicator lights up and the Keep warm count up is displayed. Press “Togorpes/
OtmeHa” button to disable the function. Button indicator goes off.

The “Keep warm” function is available in the “MY/IETUIOBAP” programme if temperature is 80
to 160°C.

Preliminary disabling the “Astonogorpes” (“Keep Warm”) function

If necessary it is possible to preliminary disable the Keep Warm function in the REDMOND
RMC-M70 multicooker. To do so immediately after the start or during programme operation
press and hold “t°C / Asronogorpes Bkn/Bbikn” button (“Tlosorpes/Otmena” button indicator
will go out). Repressing “t°C / ABTonogorpes Bxki/Bbikn” button will enable Keep Warm again
(‘Noporpes/OTmena” button indicator will light up). This function is also available during Time
delay function operation.

Reheat Function

The REDMOND RM(-M70 multicooker can be used for reheating cold meal. Fill the bowl with
ingredients and place it inside the device. Close the lid and plug in the unit. Press and hold
down “Mogorpes/Otmena” button until an audible sound is produced. Corresponding indicator
lights up and reheating process starts. The meal will be warmed up to 70-75°C and the
temperature will be maintained for up to 24 hours. To cancel the function press “Mogorpes/
OtmeHa”. Button indicator goes off.

Standard Operating Procedure for Automatic Programmes

IMPORTANT! If you use the device to boil water (for example, when cooking foods), DO NOT set
the cooking temperature above 100°C. It can cause overheating and failure. For the same
reason, DO NOT use the programs “XAPKA”, “BbIMEYKA” to boil water.

1. Measure the ingredients according to the recipe.

2. Fill the bowl with ingredients. Make sure that all ingredients including liquid are below
the scale mark indicating maximum capacity. Place the bowl inside the device fitting it
tightly with the heating element.

3. Close the lid until it clicks into place. Plug in the unit.

4. Press “MeHio” button repeatedly to select the cooking programme (corresponding indica-
tor lights up).

5. Select the corresponding subprogramme using the “Bua npopykra” (for “TYLLEHWE”, “TIAP”,
and “KAPKA") or “Bapka”button (for “BAPKA").Each subprogramme features its own default
time which is being displayed.

6. Adjust the time set by default if necessary.

7. Set Preset function if necessary. Preset function is not available in “YXAPKA” and “MACTA’
programmes.

8. Press “Crapr”to activate the programme selected. ‘Crapr”and ‘Mogorpes/OTmeHa” button
indicators lights up. Set programme starts running and the countdown begins.

9. When cooking time expires the device makes an audible sound and automatically switch-
es to Keep warm (‘Tlogorpes/Otmena” button indicator lights up).

10. To interrupt or to cancel the programme or to disable the Keep warm function press
“NMoporpes/OTMeHa”

“MAP” programme countdown begins only when the water comes to a full boil providing enough
steam, “MYJIbTUIMOBAP” and “XAPKA” countdown begins when the device reaches its operating
temperature; “TTACTA” — when the water comes to a full boil, ingredients are added, and “Cmapm”
button is being repressed.

The appliance saves the recent adjusted cooking time in the programme and displays it. To
return to the default settings press and hold down “Ycmaroexa epemeru” button before pro-
gramme selection until an audible signal is heard (for about 3 seconds).

ATTENTION! If you cook at high temperatures with much oil, always keep the lid open.
Table of Default Settings
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o A o = Time range / = 2 g
i 2 setting interval & B =
a & 2 H
0BOLLUN Steam vegetables 0:10
M MACo Steam meat 040 005700/ v
PblbA Steam fish 0:15
0BOLLM Frying vegetables 0:10
KAPKA | MACO Frying meat 040 005100/ v v
PblbA Frying fish 0:15
Cooking with manually adjusted 0:05 - 1:00/
time and temperature settings. 8 1min
MYTILTUNOBAP Adjustment range 35 to 160°C. 10 100-1200/ %4 v oY
with 5°Cintervals 5 min
0BOLWM Stewing vegetables 0:20
TYWEHME | PbIBA Stewing fish o35 00702/ g v
MACO Stewing meat 1:00
Cooking pasta, sausages, eggs, ’ 0:02 -0:20/
NACTA etc. 0:08 L min v v
Cooking different side dishes, . 0:05 -1:30/
PUC/KPYTIA fluffy water porridge 0:25 1min n v
BAPKA  T70B Cooking different types of piar | 100 03¢~ 200/ 1 5 v
MOMOHAT " Cook porridges with milk 010 | 00571307 gy v
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a.
on Cooking soups and broths 1:00 0:105}]?;00/ 24 v

Baking pies, cakes, puddings,and . 0:30 - 4:00/
BbIMEYKA soufflé 1.00 S min 24
Additional features

*  Proofing the Dough
* Baking Bread

» Making Fondue

»  Making Yogurt

I1l. COOKING TIPS

*  Deep Frying

»  Warming Up Baby Food

* Pasteurizing Liquids

+ Tableware and Personal Items Steriliza-
tion

Common Cooking Mistakes and Ways of Solving Them This chapter familiarizes you with the
practical tips and solutions to some common problems you may experience when using the

Multicooker.
THE DISH IS UNDERCOOKED
Possible Causes

The lid of the device was either open or was not
closed properly

Cooking temperature was not observed because the
bowl and the heating element did not fit tightly

Wrong ingredients or settings were chosen. General
proportions were not observed, the size of the in-
gredients was too large. Wrong time settings. Chosen
recipe is not appropriate for the device

Steaming: the amount of water in the bowl is not
enough to provide enough steam density

Too much oil was added

Frying
Too much moisture in-
side the bowl

Boilng: the broth boiled away while cooking acidic
foods

Solving the Problem

Try to avoid opening the lid while cooking. Close the lid until it clicks
into place. Make sure that the rubber sealing ring located on the inner
side of the lid is not deformed or damaged in any way

There should not be any foreign objects between the lid and the hous-
ing of the device,remove if any.Always make sure that the heating ele-
ment is clean and fits tightly with the bowl before cooking

We recommend using recipes adapted for the device. Choose

proven recipes only. Set the time and cooking programme, choose
ingredients, proportions, and their size according to the recipe

Use the amount of water recommended. If in doubt, check the water
level while steaming

For regular frying add an amount of vegetable oil just enough to
cover the bottom of the bowl

Follow recommendations given in the recipe while deep frying

Certain foods need to be washed or sautéed before cooking. Follow
recommendations given in the recipe

Possible Causes

Solving the Problem

While proving the

dough has reached the
inner lid and covered
the steam valve

Baking (dough failed to
bake through)

Too much dough in the

bowl

THE DISH IS OVERCOOKED

Wrong ingredients, wrong size of ingredients,

wrong time settings

The dish remained in the unit with the “Keep
Warm” on for too long after it's been cooked

Use a smaller amount of dough

Take the baked product out of the unit, turn it over and place back.
Bake until ready. Next time use smaller amount of dough

We recommend using the recipes adapted for your model. Choose proven
recipes only. Set the time and cooking programme, choose ingredients,
proportions, and the size of ingredients according to the recipe

We recommend using the “Keep Warm” function moderately. If your device
features the function of disabling the “Keep Warm”in advance, use it to avoid
the problem

LIQUID BOILS AWAY DURING COOKING

Milk boils away

Ingredients were not properly pro-
cessed (washed poorly, etc.) Wrong
general proportions or ingredients

The product froths

THE DISH IS BURNT

The bowl was not properly washed after
last use. Non-stick coating is damaged

General amount of ingredients is small-
er than recommended

Cooking time was too long

Frying: oil was not added; the ingredi-
ents have not been stirred or turned over
Stewing: not enough liquid

Boiling: not enough liquid in the bowl
(proportions were not observed)

Baking: the bowl was not greased before
baking

Depending on the quality of milk used, it may boil away. To avoid this, we recom-
mend using only ultra-pasteurized milk with the fat content of 2.5% or less.
Dilute milk with water if needed

We recommend using the recipes adapted for the device. Try choosing proven
recipes only. Set the time and cooking mode, choose ingredients, proportions,
and the size of ingredients according to the recipe. Whole grains, meat, fish, and
seafood need to be rinsed thoroughly before cooking

We recommend you to rinse the product thoroughly, to remove the steam valve,
or to cook with the lid open

Make sure that the bowl is clean and has no coating defects before cooking

Use proven recipes, adapted for the device
Reduce the cooking time or follow recommendations given in the recipe
adapted for your model

Frying products add amount of oil enough just to cover the bottom of the bowl.
Stir ingredients thoroughly while frying or turn over as required

Add more liquid. Avoid opening the lid while stewing
Follow recommended ratio of liquids to solids while cooking

Grease the bottom and sides of the bowl with butter or oil before baking (do
not pour oil inside)

INGREDIENTS LOSE THEIR SHAPE WHEN COOKED

Ingredients have been over stirred | Frying foods, do not stir the ingredients more often than every 5-7 minutes

Cooking time was too long

Reduce cooking time or follow recommendations given in the recipe adapted for the device



RMC-M70

BAKED GOODS ARE OVERLY MOIST

Recommended Cooking Temperatures for “MY/IbTUMOBAP”

Improper ingredients causing excess : . : . oo : . Temperature, °C Recommendations for use
st e e eyt | ST 310 o e e,y vl g ngredens s o
vegetables, frozen beries, sour cream, etc.) 35 Dough proofing, cooking vinegar
Baked product has been left in the unit | We recommend taking baked product out of the unit right after the baking cycle 40 Make yogurts
with the lid closed for too long finishes or leaving it on the Keep Warm for a short period of time only 45 Starter
50 F tati
BAKED GOODS DO NOT RISE . M”I'("ef" ad"’"
lake fondant
Eqgs and sugar were poorly whipped 60 Make green tea and baby food
The dough stayed for too long before being baked 65 Cook vacuum sealed meat
The dough stayed for too long before being baked Use proven recipes adapted for the device. Choosing, meas-
'g 4y 9 9 uring, and processing ingredients follow rec dation: 70 Make punch
Wrong ingredients given in the recipe 75 Make white tea, pasteurize liquids
Wrong recipe 80 Make mulled wine
Chosen recipe is not suitable for your model of Multicooker 85 Make cottage cheese and other dishes, requiring long cooking times
. . Lo « ” PO 90 Make red tea
Certain REDMOND Multicookers feature overheat protection in the “TYILIEHWE” and “CYIT o Make otmeal
programmes. In case there is not enough liquid in the bowl, the appliance activates overheat - -
protection, automatically interrupts the programme, and switches to “Keep Warm” 100 Make jams and meringues
. . 105 Make meat jelly
Recommended Steam Times for Different Foods 1o Serilie hlenare
Product Weight, g / g-ty, pcs Water, ml Cooking time, min 115 Make sugar syrup
Pork / beef fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 500 20 120 Make fore shank
125 St it
Mutton fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 500 20 5 MT me:dA
ake pudding
Chicken fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 500 15 135 Brown cooked foods
Meatballs/cutlets 1&%&%";@{ 500 2030 140 Smoke foods
: 145 Bake vegetables and fish in foil
Fish (fillet) 500 500 15 150 Bake meat in foil
Seafood mix (frozen) 500 500 5 155 Fry fermented goods
Potatoes (cut into 4 wedges) 500 500 15 160 Fry poultry
Carrots (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 500 20 For additional guidelines please, refer to recipe book provided with the appliance.
Beet (cut into 4 wedges) 500 500 30
[V. CLEANING AND GENERAL MAINTENANCE GUIDE-
Vegetables (frozen) 500 500 15
Steamed eggs 3pcs. 500 5 L I N E S

Please note, that these are only approximate guidelines. Steaming times may vary, depending
on the quality of the food used and on your personal preferences.

GBR

Before you start cleaning the device, make sure that it is unplugged and has cooled down. Use
soft cloth and mild soap to clean. We recommend cleaning the appliance after each use.

Prior to first use or in order to remove the odor, steam half a lemon for 15 minutes using

“TIAP — PbIBA” programme.




Do not use a sponge with a hard or abrasive surface; solvent and abrasive cleaning methods
(gasoline, acetone) are not allowed.
Do not immerse the device in water or wash it under running water.

Clean the housing as needed, following cleaning and general maintenance guidelines pro-

vided. We recommend cleaning inner aluminum lid after each use.

It is recommended to clean the bowl after each use. Dishwasher safe. By the end of cleaning,

wipe the bowl dry.

The steam valve and the inner aluminum lid need to be cleaned after each use.

To clean the inner lid:

1. Open the lid of the device.

2. Simultaneously press 2 plastic holders located on the inner side of the lid.

3. Gently remove the inner aluminum lid by pulling it towards yourself and down.

4. Wipe the surfaces of both lids with wet cloth or tissue. Wash under the running water
using mild soap if necessary. Not dishwasher safe.

5. Place the aluminum lid back into its slots, matching it with the main lid, and push the
holders until they click into place.

Removable steam valve is located on the upper lid of the device. To clean the valve:

1. Carefully remove the cover of the steam valve by gently pulling it up and towards yourself
holding it by the ledge.

2. Firmly turn the holder located on the bottom side of the valve counterclockwise (in direc-
tion of OPEN) to remove.

3. Gently remove the rubber insert out of the holder. Clean all parts of the steam valve
following Cleaning Guidelines provided. Caution! Do not twist or extend the rubber insert
to avoid its deformation.

4. Carry out the assembly in return sequence: place the rubber insert back into the holder,
match the holder slots with the ledges on the inner side of the valve and turn the
holder clockwise (in direction of CLOSE). Install the steam valve back into its slot located
on the lid of the device with the ledge facing the back.

Condensation accumulates in the special cavity around the bowl. Use cloth or tissue to remove

the condensation.

Before repeated operation or storage completely dry all parts of the appliance. Store the as-

sembled appliance in a dry, ventilated place away from heating appliances and direct sunlight.

During transportation and storage, do not expose the device to mechanical stress, that may

lead to damage of the device and/or violation of the package integrity.

Keep the device package away from water and other liquids.

V. ADDITIONAL ACCESSORIES

Additional accessories are not included into the supply package of the REDMOND RMC-M70
multicooker, they can be purchased separately. You can obtain all the necessary information on
the innovations and make an order through www.redmond.company and our authorized dealers.

V1. BEFORE ADDRESSING A SERVICE CENTER

Problem

Display shows the error
code: E1 - E4

Appliance does not switch
on

Dish is taking too long to
cook

Hot steam escapes from
under lid during cooking

Possible causes

System error, possible control board or heat-
ing element malfunction

Power cord is not connected to the appliance
and/or socket

Wall socket is not working properly

Power supply failure

Power supply interruption (power supply is
unstable/underrated)

There is a foreign object between the bowl
and the heating element (grain, food particles,
debris, etc.)

The bowl is not properly positioned

Heating disk is dirty

The bowl is not properly
positioned

The lid is not closed

properly; foreign object
under lid

Inner lid and cook-

ing bowl fail to

seal hermetically
Sealing ring is dirty, de-
formed, or damaged in
any way

Solution

Unplug the appliance and let cool down. Close
the lid tightly and plug in the appliance

Ensure that the power cord is connected to the
corresponding inlet on the housing of the ap-
pliance and to the socket

Connect to a properly working wall socket

Check the power supply. If not available, con-
tact local electricity supply company

Ensure that the power supply is stable. If un-
stable /underrated, contact local electricity
supply company

Unplug the appliance and let cool down. Re-
move foreign object or objects

Properly position the bowl into place

Unplug the appliance and let cool down. Clean
heating disk

Properly position the bowl into place

Remove foreign objects (grain, food particles,
debris, etc.) from under the rim, if any. Always
close the lid until it clicks into place

Check the sealing ring. Replace, if necessary

In case you didn’t manage to eliminate the defects, please, refer to the authorized service

centre.

Environmentally friendly disposal (WEEE)

Ef The packaging, user manual and the device itself shall be taken to the applicable
collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. Do not throw
. 5way the electronic waste to help protect the environment.

Old appliances must not be disposed with other household waste but must be collected sepa-
rately. Municipal disposal of recyclable wastes is free of charge. The owners of old appliances
are required to bring it to a waste facility centre. With this little extra effort, you can help to
ensure that valuable raw materials are recycled and pollutants are treated as appropriate.
This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU - concerning
used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic equipment WEEE).
The guideline determines the framework for the return and recycling of used appliances as
applicable throughout the EU.



& Bevor Sie dieses Produkt verwenden, lesen Sie sorgfiltig die Bedienungsanweisung und be-
wahren Sie die zum spateren Nachschlagen. Die richtige Verwendung des Gerdtes wird seine
Lebensdauer erheblich verldngern.

Die Sicherheitsmafinahmen und Anweisungen in diesem Handbuch decken nicht alle mog-
lichen Situationen ab, die wahrend der Anwendung des Gerits auftreten konnen. Wenn das
Gerdt angewendet wird sollte der Anwender vom gesunden Menschenverstand geleitet
werden und vorsichtig und aufmerksam handeln.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Der Hersteller tragt keine Haftung fiir Schdden, die durch Nichtbeachtung
der (Sjicherheitsvorschriften und Betriebsanleitung des Gerates verursacht
wurden.

e Dieses ElektroFerét ist eine universelle Vorrichtung fir Zubereitung des
Essens ausschlieRlich im Haushalt und kann in den Wohnun%en, Land-
hauser, Hotelzimmer, Serviceraume von Geschaften, Biiros oder beim nicht
industriellen Gebrauch verwendet werden. Gewerbliche Nutzung oder
jede andere missbrauchliche Verwendung des Gerates wird als VerstoR
gegen die Voraussetzungen fur eine ordnungsgemaRe Verwendung des

rodukts werden. In diesem Fall iibernimmt der Hersteller keine Verant-
wortung fiir magliche Folgen.

e Vor dem Anschluss an das Stromnetz vergewissern Sie sich, dass die
Spannung im Stromnetz der Nennspannung des Gerates entspricht (siehe
technische Daten oder Typenschild).

o Bei Bedarf verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel, das fiir die auf-
genommene Leistung des Gerdts geeignet ist - Nichtbeachtung kann zu
einem Kurzschluss oder einem Brandfall fiihren.

o Schliefen sie das Gerat nur an den geerdeten Steckdosen an. Das ist eine
Pflichtanforderung zum Schutz gegen Stromschlag. Vergewissern Sie sich,
dass ein verwendetes Verlangerungskabel ebenfalls geerdet ist.

ACHTUNG! Wahrend der Nutzung des Gerdtes werden Gehduse,
Topf und metallische Bestandteile erhitzt! Seien Sie vorsichtig!

Benutzen Sie Topfhandschuhe. Um Verbrennungen und Verbrii-
hungen zu vermeiden, beugen Sie sich nicht lber das Gerdt,
besonders wenn der Deckel gedffnet ist.

e Trennen Sie das Gerdt nach Nutzung, wahrend der Reinigung oder bei
Umplatzierung von der Steckdose. Ziehen Sie das Stromkabel mit trocke-
nen Handen heraus, fassen Sie den Stecker an, nicht das Kabel.

* Verlegen Sie das Stromkabel nicht in Tirdffnungen oder neben Warme-
quellen. Beachten Sie, dass das Stromkabel sich nicht verwindet und
Uberneigt, nicht mit scharfen Gegenstanden, Ecken und Mdbelkanten in
Beriihrung kommt.

VERGESSEN SIE NICHT: Zufillige Beschddigungen des Stromkabels

konnen zu Schaden, die den Gewdahrleistungsbedingungen nicht

entsprechen sowie zu einem Stromschlag fiihren. Das beschd-dig-

te Stromkabel muss sofort im Servicezentrum ausgewechselt wer-
en.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf einer weichen Oberflache ab, bedecken Sie
es nicht wahrend seines Betriebs, dies kann zur Uberhitzung und Be-
schadigung sowie zu Fehlfunktionen des Gerates filhren.

* Das Gerat nicht im Freien verwenden - Eindringen der Feuchtigkeit in
Get;]ause oder Fremdgegenstande konnen starke Beschadigungen verur-
sachen.

e Vor der Gerdtreinigung vergewissern Sie sich, dass es vom Stromnetz
getrennt und vollig abgekuhlt ist. Beachten Sie strikt die Anweisungen
Zur Gerdtereiniqung.

ES ISTVERBOTEN, das Gehduse des Gerdtes in Wasser einzu-tau-
chen oder unter den Wasserstrahl zu stellen!

« Kinder im Alter von 8 Jahren und Personen mit beschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen konnen das Gerat nur unter Aufsicht verwenden und / oder wenn



sie auf der sicheren Verwendung des Gerdtes unterwiesen und realisieren
Gefahren, die mit ihrer Anwendung verbunden sind. Die Kinder sollten
nicht mit dem Gerdt spielen. Halten Sie das Gerdt und das Netzkabel
auBer Reichweite von Kindern unter § Jahren.Reinigung und Wartung des
Gerates dirfen von den Kindern ohne Aufsicht von Erwachsenen nicht
gemacht werden.

Die Verpackungsmaterialien (Durchsichtfolien, Schaumstoffe usw.) konnen
fiir Kinder gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Bewahren Sie sie auferhalb
der Reichweite von Kindern.

Die Reparatur des Gerdtes in Eigenregie oder die Anderungen seiner
Konstruktion sind verboten.Alle Bedienungs- und Reparaturarbeiten mis-
sen durch ein autorisiertes Servicepersonal ausgefiihrt werden. Die nicht
professionell ausgefiihrte Arbeit kann zu Geratstorungen, Verletzungen
und Eigentumsschdden fihren..

WARNUNG! Es ist verboten, das Gerdt bei beliebigen Defekten zu
verwenden.

Technisches Datenblatt

Modell RMC-M70
Leistung 860-1000 W
Spannung 220-240V,50/60 Hz
Schlag Klasse |
Maximales Topfvolumen 51
Topfbeschichtung Keramik-Antihaft
Dampfventil abnehmbar
LC-Display. monochrom

Leistungsunabhangiger Speicher

ja
J

3D-Aufwérmen

ja
J

Programme

1. MAP - OBOLLW (DAMPFGAREN — GEMUSE)

2. TAP — PbIBA (DAMPFGAREN — FISCH)

3. AP —MSICO (DAMPFGAREN — FLEISCH)

4. XAPKA — OBOLLM (BRATEN — GEMUSE)

5. XAPKA — PbIbA (BRATEN — FISCH)

6. XAPKA — MACO (BRATEN — FLEISCH)

7. TYWEHME — OBOLLM (SCHMOREN — GEMUSE)

8. TYWEHWE — PbIBA (SCHMOREN — FISCH)

9. TYLEHME — MACO (SCHMOREN — FLEISCH)

10. BAPKA — PUC/KPYMA (KOCHEN - RIS / GRUTZEN)
11. BAPKA - 1/10B (KOCHEN - PAELLA)

12. BAPKA — MOJTOYHAA KALLA (KOCHEN — MILCHREIS)
13. NACTA (PASTA)

14. CYN (SUPPEN)

15. BbIMEYKA (BACKEN)

16. MYNIbTUMNOBAP (MULTIKOCH)

Funktionen

Startzeit Vorwahl bis 24 Stunden, 2 Timer
Aufwdrmen bis 24 Stunden
Warmhaltefunktion bis 24 Stunden
Vorausschalten der automatischen Warmhaltefunktion Ja
Speichern der letzten Kochzeit Ja
Bestandteile

Multikocher mit integriertem Topf 1St
Dampfgitter 1St
Joghurtbecher 6 St.




Topfzange 1St

Messbecher 1St
Schépfloffel 1St
Flachloffel 1St
Schopfloffel- und Flachloffelhalter 15t
Stromkabel 1St
Rezeptheft 1St
Gebrauchsanweisung 1St
Servicebuch 1St

Der Hersteller behlt das Recht vor, Anderungen im Aufbau, in Bestandteilen, sowie technischen
Daten bei Verbesserung seiner Erzeugnisse zu machen ohne dariiber anzumelden.

Beschreibung (Schema /A1, P. 3)

1. Deckel mit abnehmbarem Dampfventil
Innerer Aluminiumdeckel
Abnehmbarer Deckel

Bedienfeld mit LC-Display
Flachloffel

Messbecher

Dampfgitter

Schopfloffel

9. Joghurtbecher

10. Stromkabel

11. Zange fir Entfernen des Topfes
12. Schopfloffel- und Flachloffelhalter

Tastenbelegung (Schema A2, P.4)

1. ,Bpems npurotosnenus” (,Kochzeit“) — Eingabe von Stunden und Minuten bei der Ein-
stellung der ablaufenden Zeit, Zubereitungszeit und Vorwahlstartzeit.

2. ,YctaHoBka Bpemenn” (,Stunden/Minuten®) — Schaltung zur Einstellung der Zeit; Auswahl
von Stunden und Minuten bei der Einstellung der ablaufenden Zeit, Zubereitungszeit und
Vorwahlstartzeit.

3. ,0moxeHHbli cTapt” (,Startzeit Vorwahl) — Schaltung zur Einstellung der Zeit und Vor-
wahlstartzeit; Einstellung des Timers fiir Vorwahlstartzeit.

4. Moporpes/OTmeHa“ (,Warmhalten/Beenden®) — Ein- / Ausschaltung der AufwéarmeFunk-
tion; Beenden aller Programme und Einstellungen, auer Einstellungen der ablaufenden
Zeit.

5. ,Menio* (,Menii) — Auswahl der Zubereitungszeit.

6. ,Bapka“(,Kochen“) — Auswahl des Unterprogramms im Programm ,BAPKA'.

7. ,Bun npopykra“(,Nahrungsmittel”) — Auswahl des Nahrungsmittels in den Programmen
AP JKAPKA', TYLLEHUE®,

8. ,t°C/Asronoporpes Bkn/Bbikn“ (,t°C/ Warmhalten Ein-/Ausschalten®) — Temperaturein-
stellung im Programm ,MY/ITUMOBAP®; Ausschaltung der Warmhalte-Funktion.

9. ,Crapr”(‘Start”) — Einschalten des gewahlten Zubereitungsprogramms, rasche Einschal-
tung des Modus ,BAPKA — PUC/KPYNA'

Displaybeschreibung (Schema |A3, P. 4)

. Anzeige des gewahlten Zubereitungsprogramms

. Anzeige der ablaufenden Zeit

. Anzeige der Zubereitungszeit

. Anzeige des Timers (1 und 2) fir Vorwahlstartzeit

. Anzeige des Bereiches der Nahrungsmittel in den Programmen AP, JKAPKA',, TYLIEHWE®

. Anzeige der Unterprogramme im Programm ,BAPKA'

Anzeige der eingestellten Temperatur im Programm ,MY/ITUMOBAP®

|. BEVOR SIE DEN MULTIKOCHER BENUTZEN

Packen Sie das Gerat vorsichtig aus und nehmen Sie es aus der Verpackung, entfernen Sie alle
Verpackungsstiicke und Werbesticker auBer dem Sticker mit der Seriennummer.

~N oV AN

A Die Warnaufkleber, die Aufklebehinweise (falls vorhanden) sowie den Gerdteschild mit Serien-

nummer auf dem Gehduse unbedingt aufbewahren!

Das Gerdt nach der Beforderung oder Aufbewahrung bei niedrigen Temperaturen ist vor dem
Einschalten bei Raumtemperatur mindestens 2 Stunden lang zu halten.

Wischen Sie das Gerdtgehduse mit einem feuchten Tuch ab.Waschen Sie den Topf mit warmem
Spiilwasser. Trocknen Sie den Topf. Bei der ersten Anwendung kann ein Geruch auftreten, dies
rihrt nicht aus einem Defekt des Gerats. In diesem Fall reinigen Sie das Gerat.

Schalten Sie das Gerdt nicht ohne das Innere der Schiissel oder mit einer leeren Schiissel ein -
wenn das Kochprogramm versehentlich gestartet wird, fiihrt dies zu einer kritischen Uberhitzung
des Gertts oder zu einer Beschddigung der Antihaftbeschichtung.

[I. BETRIEB DES MULTIKOCHERS

Vor dem ersten Einschalten

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, ebenen, horizontalen Flache ab. Dabei muss der aus
dem Dampfventil austretende HeiRdampf die Tapete, dekorative Beschichtungen, elektronische
Gerdte und andere Gegenstande oder Materialien, die durch hohe Luftfeuchtigkeit und Tem-
peratur beeinflusst werden kann, nicht riihren.



Vor dem Kochen stellen Sie sicher, dass die duferen und die sichtbaren inneren Bestandteile
des Multikochers keine Schaden, Ausbriiche und andere Defekte aufweisen. Keine Fremdgegen-
stande diirfen zwischen Topf und Heizelement befinden.

Zeiteinstellung

1. Verbinden Sie den Multikocher mit dem Stromnetz. Halten Sie die Taste ,0TnoxeHHbli#
crapt” gedriickt, bis zum die Anzeige der ablaufenden Zeit auf dem Display zu blinken
beginnt.

2. Stellen Sie den Minutenwert (Einstellschritt — 1 Min) beim Driicken der Taste ,Bpems
npurotosnenma” ein (halten Sie die Taste gedriickt, um die Zeiteinstellung zu beschleunigen).

3. Driicken Sie die Taste ,YctaHoBka BpemeHu', bis die Zeitanzeige zu blinken beginnt.
Stellen Sie den Stundenwert beim Driicken der Taste ,Bpema npurotenexus” ein (halten
Sie die Taste gedriickt, um die Zeiteinstellung zu beschleunigen).

4. Beim Ende der Einstellung driicken Sie die Taste ,Mogorpes/Otmena“ und warten Sie ein
paar Sekunden. Die Zeitanzeige stoppt zu blinken.

Einstellung der Zubereitungszeit

Im Multikocher REDMOND RMC-M70 kann man die Zubereitungszeit fiir jedes Programm

individuell einzustellen. Das Einstellintervall und der mogliche Einstellzeitbereich hangen

vom gewahlten Zubereitungsprogramm ab.

1. Driicken Sie die Taste ,YcraHoBka Bpemenu’, die Minutenanzeige beginnt zu blinken.
Andern Sie den Stundenwert beim Driicken der Taste ,Bpems npurotosnenma” (halten Sie
die Taste gedrtickt, um die Zeiteinstellung zu beschleunigen).

2. Driicken Sie die Taste ,YcraHoBka Bpemenu’, die Stundenanzeige beginnt zu blinken.
Stellen Sie den Stundenwert beim Driicken der Taste ,Bpems npurotosnetus”ein (halten
Sie die Taste gedriickt, um die Zeiteinstellung zu beschleunigen).

3. Umdie Zubereitungszeit weniger als eine Stunde einzustellen, driicken Sie bei der Stunden-
einstellung die Taste ,Bpems npurotosnenus” bis zum Erloschen der Zeitanzeige auf dem
Display. Driicken Sie die Taste,YcraHoBka Bpemenu’, die Minutenanzeige beginnt zu blinken.
Driicken Sie die Taste ,Bpems npurotosnenus’, um den Minutenwert einzustellen.

4. Zum Abbruch der gewdhlten Einstellungen driicken Sie die Taste ,Mogorpes/OtMeHa’.
Falls erforderlich, stellen Sie den Betrieb erneut ein.

Zu lhrer Bequemlichkeit beginnt der Einstellzeitbereich in den Zubereitungsprogrammen mit
den Minimalwerten.
Der Multikocher ist mit einem energieunabhangigen Datenspeicher versehen. Beim voriiber-

gehenden Stromausfall werden alle Einstellungen, einschlieflich der Vorwahlstartzeit, be-
halten.

,OTNOXeHHbIl cTapT” (Startzeitvorwahl-Funktion) Function
Lasst die genaue Zeit einzustellen, zu der der Automatikbetrieb beendet werden muss. Der
Betrieb kann im Bereich von 10 Minuten bis zu 24 Stunden mit einem Einstellschritt von

10 Minuten vorgewahlt werden. Das Gerat ist mit zwei unabhdangigen Timern ausgestattet,

die die Zeit erinnern kdnnen, zu der das Gericht meisten fertig ist.

Um den Timer einzustellen:

1. Wahlen Sie den Automatikbetrieb aus, andern Sie bei Bedarf die standardmaRige Zube-
reitungszeit.

2. Wahlen Sie die Speicherzelle TAVIMEP 1 (TIMER 1) oder TAUMEP 2 (TIMER 2) aus beim
Driicken der Taste ,0Tn0%eHHbIi CTapT”.

3. Die Funktion der Zeiteinstellung auf dem Timer durch Driicken der Taste ,YcTaHoBka
BpeMeHy” einzuschalten, die Zeitanzeige beginnt zu blinken.

4. Stellen Sie den Zeitwert beim Driicken der Taste ,Bpems npurotosnenms” ein (Einstell-
schritt — 1 Stunde).

5. Driicken Sie die Taste ,Bpems npurotonenus’, die Minutenanzeige beginnt zu blinken.

6. Stellen Sie den Minutenwert beim Driicken der Taste ,Bpems npurotosnenus” ein (Ein-
stellschritt — 10 Minuten).

7. Nach der Zeiteinstellung driicken Sie ,Crapt". Die Anzeigen der Tasten ,Crapt’,,lozorpes/
Otmena“ und ,OtnoxeHHblit crapt leuchten auf. Das Display zeigt die Zeit, zu der das
Gericht fertig sein wird.

Bei der Zeiteinstellung in der Funktion ,0mnoxenHsili cmapm® beachten Sie, dass der Ablauf
der Zeit bei einigen Programmen erst nach dem Erreichen der Sollbetriebstemperatur beginnt.

~ABTonoporpes” (automatische Warmhaltefunktion) Function

Diese Funktion schaltet automatisch gleich nach dem Ende des Zubereitungsprogramms ein
und kann die Temperatur des fertigen Gerichts im Bereich von 70-75°C bis zu 24 Stunden
halten. Dabei leuchtet die Anzeige der Taste ,Moporpes/Otmena’. Auf dem Display wird der
Ablauf der Zeit bei diesem Betrieb angezeigt.

Um die automatische Warmhaltefunktion auszuschalten, driicken Sie die Taste ,Mogorpes/
OtmeHa’, dabei erlischt die Tastenanzeige.

In Programm ,MY/IbTUMOBAP® ist die Autoaufwédrmfunktion bei Temperatureinstellung von
80°C bis zu 160°C verfiigbar.

Vorlaufige Ausschaltung der Autoaufwarmfunktion

In Multikocher REDMOND RMC-M70 ist die Maglichkeit vorgesehen, diese Funktion vorldufig
sofort nach dem Start oder wahrend des Kochvorgangs abzuschalten. Driicken und halten Sie
dafiir einige Sekunden die Taste ,t°C / AsTonoporpes Bkn/Bbikn', bis die Knopfbeleuchtung
JMogorpes/Otmena“ geloscht wird. Um wieder die Autoaufwarmfunktion zu aktivieren, driicken
Sie nochmals den Knopf ,t°C / Astonogorpes Bkn/Bbikn“ (die Knopfbeleuchtung ,Mozorpes/
Ormena“ wird leuchten). Diese Funktion funktioniert auch bei Startverzogerung.

Reheat Function (Aufwdrme-Funktion)

Der Multikocher REDMOND RM(-M70 kann zum Aufwdrmen von kalten Speisen benutzt
werden. Geben Sie die Zutaten in den Topf, setzen Sie den Topf ins Gerdtegehduse ein und



schlieBen Sie den Deckel ab. Driicken Sie die Taste ,Mogorpes/Otmena’, bis ein Tonsignal zu
horen ist. Das Gerdt wird das Gericht auf eine Temperatur von 70 bis 75°C aufwarmen und
dies fiir 24 Stunden warmhalten. Um die Aufwarme-Funktion zu beenden, driicken Sie die
Taste ,Mogorpes/OtMena’, bis die Tastenanzeige erlischt.

Allgemeines Verfahren zur Anwendung der Automatikbetriebe

WICHTIG! Wenn Sie ein Gerdt zum Kochen von Wasser verwenden (z. B. beim Kochen von
Speisen), stellen Sie die Kochtemperatur NICHT (iber 100° Cein. Dies kann zu Uberhitzung und
Schiiden am Geriit fiihren. Aus dem gleichen Grund, verwenden Sie nicht die Programme ,JXAPKA",
LBbIMEYKA® fiir kochendes Wasser.

1. Bereiten Sie (messen Sie ab) die notwendigen Zutaten.

2. Geben Sie diese in den Topf gemaR dem Zubereitungsprogramm und setzen Sie ihn ins
Gerdtegehduse ein.Beachten Sie, dass der zugegebene Inhalt den maximalen Skalenwert
des Topfes nicht Ubersteigt. Dabei stellen Sie sicher, dass der Topf direkt eingesetzt
wurde, er muss ganz auf dem Heizelement aufliegen.

3. SchlieBen Sie den Deckel des Multikochers, bis ein Knacken zu horen ist. Verbinden Sie
den Multikocher mit dem Stromnetz.

4. Driicken Sie die Taste ,MeHio’, um das gewiinschte Zubereitungsprogramm zu wahlen (auf
dem Display wird das entsprechende Programmsymbol angezeigt).

5. Istim Programm die Auswahl des Nahrungsmittels vorgesehen, wahlen Sie das entspre-
chende Unterprogramm mit den Tasten ,Bua npoaykra“ (bei den Programmen , TYLLEHME',
AP XKAPKA") oder ,Bapka“ (bei dem Programm ,BAPKA"). Fiir jedes Unterprogramm
eignet sich die individuelle standardmaRige Zeit, die auf dem Display gezeigt wird.

6. Sie konnen die gewahlte standardmaRige Zeit andern.

7. Bei Bedarf, stellen Sie die Startvorwahlzeit ein. Die Funktion ,0TnoxeHHblit crapt”ist bei
den Programmen ,)XAPKA" und ,[TACTA" nicht vorgesehen.

8. Umden Betrieb zu starten, driicken Sie die Taste ,Crapt". Dann leuchten die Anzeigen den
Tasten ,Crapt” und ,Mogorpes/OtmeHa“ auf. Dann beginnen die Zubereitung und der
Ablauf der Zubereitungszeit.

9. Am Ende des Programms erklingt ein Tonsignal. Dann schaltet das Gerat in die automa-
tische Warmhaltefunktion (der Anzeige der Taste ,Moporpes/OtmeHa“ leuchtet).

10. Um das gewdhlte Programm zu beenden und die Zubereitung oder die automatische
Warmhaltefunktion abzubrechen, driicken Sie die Taste ,lMogorpes/OT™eHa".

0 Im Programm ,MAP* beginnt der Ablauf der Zubereitungszeit gleich nach dem Aufkochen des

Wassers und beim Erreichen der ausreichenden Dampfdichte im Topf; bei den Programmen
L MYJIbTUMOBAP', JKAPKA" — nach dem Erreichen des Betriebszustands; bei dem Programm
LTACTA" - nach dem Aufkochen des Wassers im Topf, der Zugabe der Zutaten und dem Wieder-
driicken der Taste ,Cmapm".

Das Gerdt speichert die letzte von Ihnen gednderte Kochzeit im Programm und zeigt sie auf
dem Display an. Um auf die Werkseinstellungen zuriickzusetzen, bevor Sie das bestimmte

Programm auswiihlen,, driicken und halten Sie den Knopf,Ycmaroska epemenu’, bis das Signal-
ton ertdnt (ca. 3 Sekunden).

ACHTUNG! Wenn Sie bei hohen Temperaturen mit einer grofien Menge Pflanzendl kochen,
lassen Sie den Deckel immer offen.

Gesamttabelle der Zubereitungsprogramme (Werkseinstellungen)

@ = = = S
. 8  Zubereitungs- £g 23
Programm Empf;:lung:n e 'E 2 zeitbereich / 2 = g z o
rwendung €2  Einstellschritt E §& s=2
S8 5 | 5 2E
AL a = =
0BOLLK Dampfgaren von Gemiise 0:10
nAp MSICO Dampfgaren von Fleisch [ TR
PbIBA Dampfgaren von Fisch 0:15
0BOLLK Braten von Gemiise 0:10
] . 0:05 - 1:00/ v v
KAPKA MACo Braten von Fleisch 0:40 1 Min
PblBA Braten von Fisch 0:15
Zubereitung von jeder Art von
Gerichten gemaf den manuell 0:05 -1:00/
gewdhlten Einstellungen von . 1Min
MYTILTANOBAP Temperatur und Zubereitungszeit. 0:10 1:00 - 12:00 / " v v
Temperaturbereich von 35 bis 5 Min
160, Einstellschritt von 5°C
0BOLLK Schmoren von Gemiise 0:20
PbIBA Schmoren von Fisch 0:35
TYWEHKE Schmoren von Fleisch, Kochen 0‘1051411.2{00/ 24 v
MICO von Siilzen und anderen Speisen, 1:00
die lange Warmverarbeitung er- :
fordern
Zubereitung von Nudeln, usw. y 0:02-0:20/
MACTA Kochen von Wiirstchen und Eiern 0:08 1Min v v
Zubereitung von Reis, Buchwei- NE 1.
PUC/KPYNA | zengriitze und kriimeligen Breien | 0:25 0'051 Milr]m/ 24 v
aus Griitzen
BAPKA nnog Zubereitung von Paella 100 | O3QI00/ 1y
MOJIOYHAS | Zubereitung von Milchreis. Ko- 010 0:05-1:30/ n
KALA chen von Gemiise ) 1Min
Empfohlen fiir verschiedenen ) 0:10 - 8:00/
on Suppen 100 5 Min "
Empfohlen zum Backen (Keksen, 20 _ A+
BBIEYKA Kuchen) verschiedenen Autufen | 100 0301400/ 1 gy v

und Soufflee



Zusitzlische Moglichkeiten
+ Teiggarung

* Backen von Brot
 Fonduezubereitung

o Zubereitung von Joghurt

[1l. ZUBEREITUNGSTIPS
Zubereitungsfehler und Abhilfe

o Frittieren

+ Aufwdrmen von Babynahrung

+ Pasteurisierung von fliissigen Produkten

« Sterilisation von Geschirr und Kérperpfle-
gegegenstdnde

In der unten aufgefiihrten Tabelle sind typische Fehler gesammelt, die bei der Essenszube-
reitung in Multikochern zuldssig sind, es werden magliche Ursachen und Losungswege be-

trachtet.
DAS GERICHT IST NICHT GANZ GEGART

Eventuelle Fehlerursachen

Sie haben vergessen, den Gerdtdeckel zu schliefen oder
haben ihn nicht fest geschlossen, daher ist die Kochtempe-
ratur nicht hoch genug

Der Topf liegt nicht vollstandig am Heizelement an, daher
ist die Kochtemperatur nicht hoch genug

Eine ungiinstige Zutatenauswahl fiir das Gericht. Die Zutaten
passen nicht fiir die Zubereitung auf die von Ihnen ge-
wahlte Weise, oder Sie haben ein falsches Kochprogramm
ausgewahlt. Die Zutaten sind zu groR geschnitten, die all-
gemeinen Verhdltnisse der Produktbeigabe wurden nicht
eingehalten. Sie haben die Zubereitungszeit falsch einge-
stellt (nicht richtig geschatzt). Die von Ihnen gewahlte
Rezeptvariante passt nicht fiir die Zubereitung in diesem
Multikocher

Beim Dampfgaren: Es befindet sich zu wenig Wasser im Topf,
Dampfdichte reicht nicht aus

Sie haben in den Topf zu viel
Pflanzendl eingegossen

Beim Braten

Uberschuss an Fliissigkeit im
Topf

Abhilfe

Offnen Sie wahrend der Zubereitung den Deckel des Multi-
kochers nicht,wenn es sich vermeiden ldsst. Decken Sie bis
zum Einrasten zu. Vergewissern Sie sich, dass nichts das
feste Schliefen des Geratdeckels verhindert und die Gum-
midichtung an dem inneren Deckel nicht deformiert ist

Der Topf muss gerade ins Gerdtegehduse eingesetzt werden
und am Boden an die Heizscheibe voll anlegen.
Uberzeugen Sie sich, dass sich im Betriebsraum des Multi-
kochers keine Fremdgegenstédnde befinden. Vermeiden Sie
eventuelle Verunreinigungen der Heizscheibe

Verwenden Sie vorzugsweise die bewadhrten (fiir dieses
Modell angepass-ten) Rezepte. Verwenden Sie nur solche
Rezepte, den Sie wirklich anvertrauen kdnnen.

Die Auswahl von Zutaten, die Scheidenart, die Zugabever-
héltnisse, die Programmwahl und die Kochzeit sollten dem
ausgewahlten Rezept entsprechen

Giessen Sie in den Topf unbedingt so viel Wasser ein, das
im Rezept empfohlen ist. Wenn Sie zweifeln, priifen Sie dann
den Wasserpegel wahrend der Zubereitung

Beim Braten ist gut, wenn das Ol den Topfboden mit einer
diinnen Schicht bedeckt.

Beim Frittieren folgen Sie den Anweisungen des entspre-
chenden Rezepts

Decken Sie den Multikocher beim Braten nicht zu, wenn es
im Rezept nicht vorgeschrieben ist. Tauen Sie unbedingt die
tiefgefrorenen Lebensmittel vor dem Braten auf und gieen
Sie das Wasser ab

Eventuelle Fehlerursachen

Beim Kochen: Auskochen der Briihe bei Lebensmitteln mit
einem hohen Sduregehalt

Wahrend der Garung hat der Teig
am inneren Deckel angehaftet
und hat das Dampfauslassventil
Giberdeckt

Beim Backen (Der Teig ist
nicht ausgebacken)

Beim Backen (Der Teig ist
nicht ausgebacken)

Sie haben zu viel Teig in den
Topf gegeben

DAS LEBENSMITTEL IST ZERKOCHT

Sie haben einen Fehler gemacht bei der Wahl der Nahrungs-
mittelart oder der Einstellung (Berechnung) der Garzeit. Zu
kleine Grofen der Zutaten

Nach dem Garen ist das fertige Gericht zu lange mit ein-
geschalteter Autoaufwdrmfunktion geblieben

Abhilfe

Einige Lebensmittel erfordern eine spezielle Vorbehandlung
vor dem Kochen: Waschen, Schwitzen usw. Folgen Sie den
Empfehlungen des von Ihnen ausgewahlten Rezepts

Geben Sie eine geringere Menge Teig in den Multikocher
ein

Nehmen Sie das Gebéck aus dem Topf heraus, wenden Sie
es und legen Sie es wieder in den Topf ein, danach setzen
Sie die Zubereitung fort, bis das Geback fertig ist. Verwenden
Sie beim nachsten Mal weniger Teig

Wenden Sie sich an das bewahrte (fiir dieses Modell ange-
passten) Rezept. Die Auswahl von Zutaten, die Scheidenart,
die Zugabeverhaltnisse, die Programmwahl und die Kochzeit
sollten dem ausgewahlten Rezept entsprechen

Der lange Betrieb der Autoaufwarmfunktion ist unerwiinscht.
Wenn die vorldufige Abschaltung dieser Funktion in lhrem
Multikochers Modell vorgesehen ist, kdnnen Sie diese Mog-
lichkeit benutzen

BEIM KOCHEN KOCHT DER LEBENSMITTEL AUS

Beim Kochen von Milchreis kocht die Milch aus

Die Zutaten vor dem Kochen wurden nicht oder falsch be-
arbeitet (schlecht gewaschen usw.).

Die Proportionen der Zutaten waren nicht eingehalten oder
falsch die Nahrungsmittelart ausgewahlt

Das Produkt schaumt

DAS GERICHT BRENNT AN

Der Topf wurde nach der vorigen Zubereitung schlecht ge-
reinigt.
Die Antihaftbeschichtung des Topfs wurde beschadigt

Die allgemeine Produktmenge ist weniger als die im Rezept
empfohlene Menge

Sie haben eine zu lange Kochzeit eingestellt

Milchqualitdt und ihre Eigenschaften kénnen von dem Ort
und ihrer Produktionsbedingungen abhangen. Wir empfeh-
len, nur ultrapasteurisierte Milch mit einem Fettgehalt von
bis zu 2,5% zu verwenden. Bei Bedarf kann man die Milch
ein wenig mit Trinkwasser verdiinnen

Wenden Sie sich an das bewahrte (fiir dieses Modell ange-
passten) Rezept. Die Auswahl von Zutaten, die Art der Vor-
behandlung, die Zugabeverhltnisse sollten dem ausgewahl-
ten Rezept entsprechen.

Waschen Sie immer griindlich die Vollkorngriesse, das Fleisch,
den Fisch und die Meeresfriichte, bis das Wasser klar ist

Wir empfehlen |hnen das Produkt griindlich abzuwaschen,
das Dampfventil abzunehmen oder mit offenem Deckel zu
kochen

Bevor Sie mit der Zubereitung beginnen, vergewissern Sie
sich, dass der Topf qut gereinigt ist und die Antihaftbeschich-
tung keine Beschadigungen aufweist

Benutzen Sie ein bewahrtes (fiir dieses Modell angepasstes)
Rezept

Verkiirzen Sie die Kochzeit oder folgen Sie den Anweisungen
des Rezepts, das an dieses Geratmodell angepasst ist



Beim Braten: Sie haben vergessen, das Ol in den Topf einzu-
gieRen oder die zubereiteten Lebensmittel nicht geriihrt
oder sie spat gewendet

Beim Schmoren: es befindet sich zu wenig Fliissigkeit im
Topf

Beim Kochen: es befindet sich zu wenig Fliissigkeit im Topf
(die Zutatenverhaltnisse wurden nicht eingehalten)

Beim Backen: Sie haben die Innenseite des Topfes nicht mit
Butter bestrichen

Beim normalen Braten gief3en Sie in den Topf ein bisschen
0L, so dass es den Topfboden mit einer diinnen Schicht be-
deckt.Zum gleichmafigen Anbraten riihren oder wenden Sie
die Produkte nach Bedarf

Geben Sie mehr Fliissigkeit in den Topf hinzu. Offnen Sie
wahrend der Zubereitung den Deckel des Multikochers ohne
Bedarf nicht

Halten Sie das richtige Verhaltnis der Fliissigkeit und der
harten Zutaten ein

Vor der Teigeingabe bestreichen Sie den Boden und die
Wénden des Topfs mit Butter oder Ol (das OL nicht in den
Topf gieRRen!)

DAS PRODUKT HAT DIE VORGESEHENE FORM VERLOREN

Sie haben das Produkt im Topf zu oft geriihrt

Sie haben eine zu lange Garzeit eingestellt

DIE BACKWAREN SIND NASS

Sie haben Zutaten verwendet, die einen Uberschuss an
Feuchtigkeit abgeben (saftiges Gemiise oder Obst, tiefgefro-
rene Beeren, Sauerrahm usw.)

Sie haben das fertige Geback im geschlossenen Multikocher
zu lange gelassen

DAS GEBACK IST NICHT GENUG GEGANGEN
Die Eier mit dem Zucker wurden nicht genug geriihrt

Der Teig hat lange mit dem Backpulver gestanden

Sie haben das Mehl nicht durchgesiebt oder den Teig schlecht
geknetet

Sie haben die Fehler bei der Zugabe der Zutaten gemacht

Das von |hnen gewdhlte Rezept passt nicht zum Backen in
diesem Multikochermodell

Beim normalen Braten riihren Sie das Gericht nicht ofter als
alle 5-7 Minuten

Verkiirzen Sie die Garzeit oder folgen Sie den Rezeptanwei-
sungen, die an dieses Geratmodell angepasst sind

Wahlen Sie die Zutaten gemaf} Backrezept. Bemiihen Sie sich,
ein wenig Zutaten zu wahlen, die zu viel Fliissigkeit beinhal-
ten

Bemiihen Sie sich, das Backwerk sofort nach der Zubereitung
aus dem Multikocher zu nehmen. Wenn es erforderlich ist,
kénnen Sie das Gericht kurze Zeit bei der eingeschalteten
Warmhaltefunktion im Gerat lassen

Benutzen Sie ein bewahrtes (fiir dieses Modell angepasstes)
Rezept. Die Auswahl der Zutaten, die Art von ihrer Vorbe-
handlung, die Zugabeverhaltnisse sollten dem ausgewahlten
Rezept entsprechen

Bei der Reihe von Multikochern der Fa. REDMOND reagiert Uberhitzungsschutz in Programmen
JYWEHWE und ,CYIT, wenn zu wenig Wasser zugegeben wurde. In diesem Fall wird das Koch-
programm untergebrochen, und der Multikocher geht in den Autoaufwdrm-Modus.

Die empfohlene Zubereitungszeit der verschiedenen Nahrungsmittel auf Dampf

Nahrungsmittel

Schwein-/Rindfleischfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm)

Gewicht, g/ Menge

Wassermenge, ml Kochzeit, Min

500 500 20

Nahrungsmittel
Hammelfleischfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm)
Hiihnerfilet (gewdirfelt 1,5-2 cm)

Fleischbéllchen/ Frikadellen

Fisch (Filet)

Meeresfriichte-Cocktail (tiefgefroren)
Kartoffeln (geviertelt)

Mahre (gewiirfelt 1,5-2 cm)

Rote Riibe (geviertelt)

Gemilse (tiefgefroren)

Ei

Gewicht, g/ Menge Wassermenge, ml
500 500
500 500

Yy o
500 500
500 500
500 500
500 500
500 500
500 500
35t 500

Kochzeit, Min
20
15

20/30

15
5
15
20
30
15
5

Es soll beachtet werden, dass das nur allgemeine Empfehlungen sind. Tatsdchliche Zeit kann
sich von den empfohlenen Werten abweichen, abhdngig von der Qualitdt des bestimmten Le-
bensmittel sowie von ihren Geschmacksprdferenzen.

Empfehlungen der Benutzung von Temperaturregimes im Programm,,MY/IbTUMOBAP®

Arbeitstemperatur °C Benutzungsempfehlungen
35 Gdren, Essigzubereitung
40 Zubereitung von Joghurts
45 Gdransatz
50 Fermentation
55 Zubereitung des Kremfondants
60 Zubereitung der griinen Tee, Babynahrung
65 Fleischkochen in Vakuumverpackung
70 Punschzubereitung
75 Pasteurisation, Zubereitung der weien Tee
80 Gliihweinzubereitung
85 Zubereitung von Quark oder Gerichten, die lange Zubereitung benotigen
90 Zubereitung der roten Tee
95 Zubereitung der Milchbreie
100 Zubereitung des Baisers oder der Marmelade
105 Siilzezubereitung
110 Sterilisierung
115 Zubereitung des Zuckersirups
120 Zubereitung der Schweinshaxe



Arbeitstemperatur °C Benutzungsempfehlungen
125 Zubereitung des Schmorbratens
130 Zubereitung des Auflaufs
135 Anbraten der fertigen Gerichte fiir knusprige Kruste
140 Réuchern
145 Uberbacken von Gemiise und Fisch in der Folie
150 Uberbacken des Fleischs in der Folie
155 Braten von Hefeteigwaren
160 Gefliigelbraten

Siehe auch mitgeliefertes Rezeptbuch.

IV. REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung des Gerats stellen Sie sicher, dass es vom Stromnetz getrennt wurde und
vollig abkiihlt. Verwenden Sie ein weiches Tuch und nicht aggressive Geschirrspilmittel.
Reinigen Sie das Gerat sofort nach der Nutzung.

Vor der ersten Nutzung oder zur Geruchsneutralisierung empfehlen wir lhnen, nach der Zube-
reitung innerhalb von 15 Minuten eine Zitronenhélfte im Programm ,MAP — PblBA" aufkochen
zu lassen.

Es ist VERBOTEN, Schwimme mit einem harten und aggressiven Belag, Scheuermittel sowie
chemisch aggressive Mittel zu verwenden.
Das Gerdtegehduse in Wasser nicht tauchen oder unter den Wasserstrahl nicht stellen.
Reinigen Sie das Gerdtegehause nach Bedarf.
Der Topf ist nach jedem Gebrauch des Gerats zu reinigen. Dieser kann in der Geschirrspiil-

maschine gereinigt werden.Nach dem Reinigen wischen Sie die AuRenflache des Topfs trocken.

Es empfiehlt sich,den innere Aluminiumdeckel und das abnehmbare Dampfventil nach jedem

Gebrauch zu reinigen.

Um den inneren Aluminiumdeckel zu reinigen:

1. Offnen Sie den Deckel des Multikochers.

2. Driicken Sie die beiden Kunststoff-Halter auf die Innenseite des Deckels gleichzeitig
zentrumwarts.

3. Ohne sich zu bemiihen, entfernen Sie den innere Aluminiumdeckel beim Ziehen ein
wenig auf sich und nach unten, so dass er vom Hauptdeckel abtrennt.

4. Wischen Sie die Oberflache der beiden Deckel mit einem feuchten Stoff oder Tuch. Falls
erforderlich, reinigen Sie den entfernten Deckel unter dem Wasserstrahl, dabei ver-
wenden Sie Geschirrsplilmittel. Reinigung in der Geschirrsplilmaschine ist nicht emp-
fehlenswert.

5. Setzen Sie den inneren Aluminiumdeckel in die Schlitze ein, richten Sie ihn mit dem
Hauptdeckel aus und driicken Sie mit wenigen Bemiihungen auf die Halter, bis ein
Knacken zu héren ist. Der innere Aluminiumdeckel soll fest befestigt werden.

Das abnehmbare Dampfventil ist auf dem oberen Gerdtedeckel befestigt.

Um das Ventil zu reinigen:

1. Entfernen Sie vorsichtig das Dampfventil durch Ziehen seinen Deckel nach oben und auf sich.

2. Drehen Sie den Halter auf der Unterseite des Ventils gegen den Uhrzeigersinn (Richtung
OPEN) bis zum Anschlag und entfernen Sie ihn.

3. Entfernen Sie vorsichtig den Gummieinsatz aus dem Halter. Waschen Sie alle Bestand-
teile des Ventils, folgen Sie dabei den Reinigungsregeln. Vorsicht! Um die Verzerrung des
Gummieinsatzes zu vermeiden, es ist verboten ihn zu drehen und zu ziehen.

4. Setzen Sie das Gerat in umgekehrter Reihenfolge zusammen: Setzen Sie den Gummiring
in den Halter ein, richten Sie die Schlitze des Halters mit den Auslaufen auf der Innen-
seite des Ventils aus und drehen Sie den Halter im Uhrzeigersinn (Richtung CLOSE).
Stellen Sie das Dampfventil in den Schlitz auf dem Gerdtedeckel mit dem Auslauf dem
Display gegentiber.

Bei der Zubereitung von Speisen kann Kondenswasser entstehen, das in diesem Modell in

einer speziellen Rinne auf den Gerdtegehause um den Topf herum sammelt. Kondenswasser

ist mit einem Kiichentuch leicht zu entfernen.

Bevor Sie die Anwendung wiederholen oder Aufbewahren, trocknen Sie alle Teile des Gerats.

Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen, belifteten Ort auf, fern von heizenden Gerdten

oder direktem Sonnenlicht.

Wahrend des Transports oder der Aufbewahrung, setzten Sie das Gerdt nicht unter mechanischen

Einfluss, das kann zu Schdden des Gerits fiihren oder des Packungsinhalts.

Halten Sie die Gerateverpackung fern von Wasser und heissen Fliissigkeiten.

V. ZUSATZLICHES ZUBEHOR

Sie kdnnen Zusatzaccessoires zum Multikocher REDMOND RMC-M70 kaufen und Informatio-
nen Gber die Neuheiten von Produktion REDMOND auf der Webseite www.redmond.company
oder in Geschaften von autorisierten Handler erhalten.

VI. BEVOR SIE SICH AN DAS SERVICEZENTRUM
WENDEN

Storungsmeldung auf

dem Display Magliche Storungen

Beseitigungsverfahren
Schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz aus,
Systemfehler, moglich ist die Beschddigung | lassen Sie das Gerat abkiihlen. SchlieRen Sie
der Steuerplatte oder Heizungskorper den Deckel dicht und stecken Sie das Gerdt
erneut ins Stromnetz

Auf dem Display ist die
Fehlermeldung erschie-
nen: E1 - E4



Storungsmeldung auf
dem Display

Das Gerat schaltet sich
nicht ein

Das Gericht wird zu lange
zubereitet

Wahrend der Zubereitung
kommt der Dampf unter
dem Deckel hervor raus

Magliche Storungen

Netzschnur ist zum Gerat und (oder) Steck-
dose nicht angeschaltet

Steckdose funktioniert nicht

Es gibt kein Strom im Netz

Stromausfall (Spannungsniveau ist nicht
stabil oder liegt unterhalb der Norm)

Zwischen der Topf und dem Heizkorper be-
findet sich ein Fremdkorper oder Partikeln
(Mill, Griitze, Essensstiicke)

Die Topf steht im Multikochergehduse schief

Die Heizplatte ist stark verschmutzt

Die Topf steht im Multi-
kochergehduse schief

Die Dichtheit der
Verbindung von
der Topf mit dem
inneren Deckel
des Multikochers
\t?/;{de beeintrdch Abdichtungsgummi auf
dem inneren Deckel ist
stark verschmutzt, de-
formiert oder beschd-

digt

Der Deckel ist nicht
dicht zugemacht oder es
befinden sich Fremd-
kérper unter dem Deckel

Beseitigungsverfahren

Stellen Sie sicher, dass abnehmbarer Netz-
schnur in den entsprechenden Anschluss auf
dem Gerdt und in der Steckdose angeschaltet
wurde

Schalten Sie das Gerat in eine andere funk-
tionierende Steckdose ein

Stellen Sie sicher, dass es Spannung im Strom-
netz gibt. Wenn es keine gibt, wenden Sie sich
an die Organisation, die Ihres Haus bedient
an

Uberpriifen Sie, ob es stabile Spannung im
Stromnetz gibt. Falls sie nicht stabil ist oder
unterhalb der Norm liegt, wenden Sie sich an
die Organisation, die Ihres Haus bedient, an

Schalten Sie das Gerdt aus dem Stromnetz aus,
lassen Sie das Gerdt abkiihlen. Entfernen Sie
den Fremdkorper oder Partikeln

Stellen Sie die Topf gerade, ohne Schrage

Schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz aus,
lassen Sie das Gerat abkiihlen. Reinigen Sie
die Heizplatte

Die Dichtheit der Verbindung von der Topf mit
dem inneren Deckel des Multikochers wurde
beeintrachtigt

Stellen Sie sicher, dass sich keine Fremdkérper
(Miill, Griitze, Essensstiicke) zwischen der Topf
und dem Heizkdrper befinden, entfernen Sie
sie wenn notwendig. Schlieen Sie immer den
Deckel des Multikochers bis zum Klick

Uberpriifen Sie den Zustand der Abdichtungs-
qummi auf dem inneren Deckel des Gerats.
Maglicherweise muss sie ersetzt werden

Im Falle, dass Sie die Defekte nicht behandeln kénnen, wenden Sie sich an das autorisierte
Service Center.

Umweltfreundliche Entsorgung

Die Entsorgung von Verpackung, Bedienungsanleitung sowie das Gerat selbst muss nach den
lokalen Recycling-Programme durchgefiihrt werden. Kiimmern Sie um die Umwelt: werfen Sie
es nicht in den normalen Miill, sondern geben Sie es an bestimmtes Sondermiill Depot ab.
Alte Elektrogerate diirfen nicht mehr zusammen mit dem Restmdill entsorgt werden, sondern
miissen getrennt erfasst werden. Die Abgabe bei den kommunalen Sammelstelle durch Privat-
personen ist kostenfrei. Die Besitzer von Altgeraten sind verpflichtet, die Gerdte zu den Sammel-

stellen zu bringen oder bei einer entsprechenden Sammlung abzugeben. Mit diesem kleinen
personlichen Aufwand tragen Sie weiterhin dazu bei, dass wertvolle Rohstoffe recycelt und
Schadstoffe gezielt behandelt werden kdnnen.

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der EU-Richtlinie 2012/19/EU (iber Elektro- und
Elektronik-Altgerate. Diese Richtlinie bestimmt den Rahmen der Riickgabe und des Recyclings
von Elektro- und Elektronik-Altgerdten innerhalb der EU.



& Pries pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovq ir jj iSsaugo-
kite, kad prireikus galétuméte pasiziaréti. Teisingai naudojantis prietaisu, jo eksploatavimo
laikas bus Zymiai ilgesnis.

Siame vadove pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios
gali susidaryti eksploatuojant prietaisa. Dirbdamas su jrenginiu naudotojas turi vadovautis
sveiku protu, biiti atsargus ir atidus.

SAUGOS PRIEMONES

e (Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant technings sau-
qos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliy.

o Sis elektros prietaisas — tai daugiafunkcis jrenginys, skirtas maistui ruosti
namy salygomis, kuris gali biti naudojamas butuose, sodybose, vieSbuciy
numeriose, parduotuviy, biury poilsio kambariuose ir kitose, panasios ne-
pramoninés paskirties patalpose. Naudojimas pramoniniais ar kitais nenu-
matytais tikslais bus laikomas Sios gaminio eksploatacijos instrukcijos s3-
lygy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsako uz galimas pasekmes.

o Pries jungdami prietaisa j elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa atitin-
ka prietaiso nominaliajg jtampa (zr. technines gaminio charakteristikas
arba gamykline gaminio duomeny lentele).

e Naudokite gaminio galingumg atitinkant] ilgintuva, nes parametry neati-
tikimas gall sukelti trumpajj jungimg arba gaisra.

o Junkite prietaisa tik | jZemintus kiStukinius lizdus. Tai batina salyga, sau-
ganti nuo elektros smigio. Naudodami ilgintuva sitikinkite, kad jis taip
pat yra jZemintas.

DEMESIO! Veikimo metu jkaista prietaiso korpusas, dubuo ir metalinés
dalys! Biikite atsargis! Naudokités virtuvinémis pirtinémis. Vengiant
nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virs prietaiso.

o Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietais j kit vieta, atjunkite jj nuo
elektros tinklo. Traukite laikydami kiStuka, bet ne aida, be to, tai darykite
sausomis rankomis.

» Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniy, Pasird-
pinkite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty su
astriais daiktais, kampais ar baldy briaunomis.

ATMINKITE: atsitiktinai pazeidus elektros maitinimo kabelj, gali
kilti garantijos sqlygas neatitinkanciy nesklandumz ir bati sutrik-
dytas elektros tiekimas. Pazeistq elektros kabelj bitina skubiai
pakeisti klienty aptarnavimo centre.

* Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, jam veikiant - neuzdenkite,
nes prietaisas gali perkaisti ir sugesti.
* Draudziama eksploatuoti prietaisa lauke: | prietaiso vidy patekus drégmés
ar pasaliniy objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimy.
o Prie$ valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo
ir yra visiSkai atvéses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.
@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!
e 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy ge-
béjimy ar nepakankamai patirties ar Ziniy turintys asmenys gali naudotis
prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti saugiai
naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus. Vaikams negalima Zaisti
prietaisu. Prietais ir tinklo kabelj laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8
mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiujy neprizidrimi vaikai negali valy-
ti prietaiso ar juo naudotis.
Pakavimo medziaqos (plévelé, puty polistirolas ir kt.) gali biti pavojingos
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vietoje.
Draudziama savarankiskai taisyti prietaisq arba keisti jo konstrukcija.
Remontuoti prietaisg gali tik jgalioto klienty aptarnavimo centro specia-
listas. Neprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prietais, turt3 arba
suzaloti asmenis.

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.



Techniniai duomenys

Modelis RMC-M70
Galia 860-1000 W
Jtampa 220-240V,50/60 Hz
Apsauga nuo elektros smigio | klasel
Puodo talpa 51
Puodo danga nesvylanti keraminé
Gary voztuvas nuimamas
LCD ekranas monochroninis
3D Sildymas yra
Programos

1. TNAP — OBOLLM (GARINIMAS — DARZOVES)

2. TAP — PbIBA (GARINIMAS — ZUVIS)

3. MAP — MACO (GARINIMAS — MESA)

4. APKA — OBOLLM (KEPIMAS — DARZOVES)

5. )XAPKA — PbIBA (KEPIMAS — ZUVIS)

6. KAPKA — MACO (KEPIMAS — MESA)

7. TYIWIEHME — OBOLLM (TROSKINIMAS — DARZOVES)

8. TYWEHME — PblBA (TROSKINIMAS — ZUVIS)

9. TYWEHME — MACO (TROSKINIMAS — MESA)

10. BAPKA — PUC/KPYMA (VIRIMAS — RYZIAI/KRUOPOS)

11. BAPKA — 1/10B (VIRIMAS — PLOVAS)

12. BAPKA — MOJIOYHAS KALLA (VIRIMAS — (PIENISKA KOSE)
13. MACTA (MAKARONAI)

14. CYI (SRIUBA)

15. BbIMEYKA (KEPINIAI)

16. MYJIETUMOBAP (MULTIVIREIAS)

Funkcijos
Atidétas paleidimas

Patiekaly Sildymas

iki 24 val, 2 laikmaciai
yra, iki 24 val.

Automatinis Sildymas

yra, iki 24 val.

Automatinio $ildymo i$jungimo funkcija

yra

Paskutinio gaminio laiko atmintis
Komplektas

yra

1vnt.

Multifunkcinis puodas su viduje jstatytu dubeniu
Garinimo konteineris

1vnt.

Jogurto indeliai

6 vnt.

Znyplés dubeniui iSimti

1vnt.

Matavimo indelis 1vnt.
Samtis 1vnt.
Plokscias Saukstas 1vnt.
Samcio/3auksto laikiklis 1vnt.
Elektros srovés laidas 1vnt.
Knyga recepty 1vnt.
Naudotojo vadovas 1vnt.
Techninés priezitros knygelé 1vnt.

Gamintojas turi teise tobulindamas savo produkcijq keisti dizaing, komplektuote bei techninius
duomenis, is anksto nepraneSdamas apie tuos pakeitimus.

Modelio sandara (A1 schema, p. 3)

Dangtis su nuimamu gary voztuvu 7. Garinimo konteineris
Vidinis aliumininis dangtis 8. Samtis

ISimamas dubuo 9. Jogurto indeliai
Valdymo skydas su skystuju kristaly ekranu ~ 10. Elektros srovés laidas
Plokitias $aukstas 11. Znyplés dubeniui igimti
Matavimo indelis 12. Samcio/Sauksto laikiklis

Mygtuky reikSmés (A2| schema, p. 4)
1.

,Bpems npurotoenexus” (,Gaminimo trukmé") — valandy ir minu¢iy reikSmeés nustatymas
nustato esamajj laika, nustatopaleidimo atidéjimo atgalinio skai¢iavimo laikmatj, nusta-
togaminimo trukme programoje.

YctaHoBka Bpemenu” (,Laiko nustatymas®) — parinktis ,valandos'/,minutés” tiesioginio
laiko skai¢iavimo, paleidimo atidéjimoarba gaminimo trukmés nustatymo rezimais.
,OTnoxeHHblii cTapt” (,Paleidimo atidéjimas”) — perjungimas j tiesioginio Laiko skaitiavi-
mo nustatymo rezima; vieno i$ dviejy paleidimo atidéjimo skaiciavimo laikmaciy pasi-
rinkimas

JMonorpes/OtMeHa” (,Pasildyti/ AtSaukimas") — pasildymo funkcijos jjungimas/igjungimas,
maisto gaminimo programos nutraukimas, pasirinkty nuostaty atSaukimas.

,Metio* (,Meniu"“) — gaminimo programos pasirinkimas.

,Bapka“ (,Virimas“) — poprogramio pasirinkimas programoje ,BAPKA"

,Bua npogykra“(,Produkto tipas®) — produkto tipo pasirinkimas programose , AP, JXAPKA,
JTYLIEHME®.

,t°C/ Asronogorpes Bkn/Bbikn® (,t°C/ automatinio pasildymo jj./i$j.") — gaminimo tem-
peratdros keitimasprogramoje ,MY/IbTUMOBAP®, iSankstinis automatinio pasildymo
funkcijos i$jungimas.

,Crapt” (,Paleidimas®) — pasirinktos gaminimo programos paleidimas, greitas rezimo
,BAPKA — PUC/KPYMA" jjungimas.



Ekrano jranga (A3 schema, p. 4)

Pasirinktos gaminimo programos indikatorius.
Esamolo laiko indikatorius.

Gaminimo trukmés indikatorius.

Paleidimo atidéjimo 1 ir 2 laikmaciy indikatorius.
Produkto tipo indikatorius programose ,[AP’, JKAPKA’,, TYLLEHUE®.
Poprogramiy indikatorius programoje ,BAPKA'.

Gaminimo temperatiros indikatorius programoje ,MY/IGTUMOBAP".

l. PRIES PRADEDAMI NAUDOTIS
Atsargiai iSpakuokite gaminj ir iSimkite jj i$ dézés, nuimkite visas pakuotés medziagas, iSsky-
rus lipdukus su serijos numeriu.

A Batinai palikite vietoje perspéjamuosius lipdukus, lipdukus-rodykles (jeigu tokiy yra) ir lentele
su gaminio serijos numeriu ant korpuso!
Po to, kai prietaisas buvo gabenamas arba laikomas nenaudojamas Zemoje temperatiroje, pries
Jjungiant btina palaikyti ji kambario temperatiiroje ne mazZiau kaip 2 valandas.
Nuvalykite prietaiso korpusa drégna Sluoste. I3plaukite dubenj Siltu muilinu vandeniu. Kruop3-
Ciai iSdziovinkite. Pirma karta jjungus gali biti jauciamas pasalinis kvapas, tai néra prietaiso
gedimo pasekmé. Tuo atveju iSvalykite prietaisa.

Nenaudokite prietaiso be dubenélj ar puodelj tuscia viduje - su atsitiktine pradéti virimo progra-
my dél to biity iSmetama kritinés perkaitimo ar sugadinti prietaisg nelipnius danga.

II. DAUGIAFUNKCIO PUODO NAUDOJIMAS

Prie$ jjungdami pirma karta

Pastatykite prietaisg ant kieto lygaus horizontalaus pavirsiaus taip, kad iSeinantys i garo
voztuvo karsti garai nepatekty ant sieny apmusaly, dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietai-
sy ir kity daikty ar medziagu, kuriems galéty pakenkti didelé drégmé ar auksta temperatdra.
Prie$ gamindami maista jsitikinkite, kad multifunkcinio puodo vidinés ir iSorinés dalys néra, nejski-
lusios ir neturi kity defekty. Tarp dubens ir kaitinamojo elemento neturi biiti pa3aliniy daikty.

Laikrodzio nustatymas

1. |junkite prietaisg j elektros tinkla. Paspauskite ir tris sekundes laikykite paspaude myg-
tuke ,0TnOXeHHbIN CTapT’, Haekrane pradés mirkséti tiesioginio laiko minuciy indikatorius.

2. Spausdami mygtuka ,Bpems npurotosnenus’, zingsniais keiskite minuciy reikSme. Jeigu
mygtuka laikysite paspaude ilgiau nei tris sekundes, reikSmé bus kei¢iama greitai. Kai
baigsite nustatyti minutes, paspauskite mygtuka ,YcraHoka Bpemenu’, ekrane pradés
mirkséti tiesioginio laiko valandy indikatorius.

3. Spausdami mygtuka ,Bpems npuroTosnenus’, Zingsniais keiskite valandy reik$me. Jeigu
mygtuka laikysite paspaude ilgiau nei tris sekundes, reikSmé bus kei¢iama greitai.

4. Kai baigsite nustatyti trukme, paspauskite mygtuka ,Mogorpes/OtMeHa“ arba palaukite
keleta sekundziy, kol laiko indikatorius nustos mirkséti.

Gaminimo trukmés nustatymas

Multifunkciniame puode REDMOND RMC-M70 numatyta galimybé rankiniu bidu keisti gami-

nimo trukme, i$ anksto nustatyta kiekvienai programai. Pokycio Zingsnis ir galimas nustatomo

laiko diapazonas priklauso nuo pasirinktos gaminimo programos.

1. Paspauskite mygtuka ,YcraHoBKa Bpemenu’, pradés mirkséti minuciy indikatorius. Spaus-
dami mygtuka ,Bpems npurotosnenus’, Zingsnaiais keiskite minuciy reikSme. Jeigu myg-
tuka laikysite paspaude ilgiau nei tris sekundes, reikSmé bus keic¢iama greitai.

2. Paspauskite mygtuka YcraHoska Bpemenn’, pradés mirkseéti laikrodZio indikatorius. Spaus-
dami mygtuka ,Bpems npurotoBnenus’, Zingsnaiais keiskite valandy reikSme. Jeigu myg-
tuka laikysite paspaude ilgiau nei tris sekundes, reikSmé bus keiciama greitai.

3. Kai norite nustatyti gaminimo trukme trumpesne nei viena valanda, valandy nustatymo
rezimutolygiai spauskite mygtuka ,Bpems npurotosnenus”iki valandy indikatorius iSnyks
i$ ekrano. Paspauskite mygtuka ,YcraHoka Bpemenu’, pradés mirkséti munuciy indikato-
rius. Tolygiai spausdami mygtuka ,Bpems npurotosnenus’, nustatykite reikiama minuciy
reikSme.

4. Norédami panaikinti jvestus nustatymus, paspauskite mygtuka ,Mogorpes/Otmena“ Jeigu
reikia, jveskite visa gaminimo programa i$ naujo.

Rankiniu bidu pakeitus automatine programg, prietaisas iskart rodo minimaliq gaminimo
trukme.

Funkcija ,OtnoxenHbiii crapt” (,Programos paleidimo atidéjimas”)

Si funkcija suteikia galimybe nustatyti tiksly laika, kada turi biti atlikta automatiné gaminimo

programa. Atidéti gaminimo procesa galima diapazonu nuo 10 minuciy iki 24 valandy, poky-

¢io zingsnis 10 minuciy. Prietaise jmontuoti du nepriklausomi laikmaciai, leidZiantys jsiminti

laika, kuriam dazniausiai gaminamas maistas.Nustatyti laikmatj:

1. Spausdami mygtuka ,MeHio’, pasirinkite automatine programa.

2. Spausdami mygtuka ,OTnoxeHHbilt cTapr’, pasirinkite TAMMEP 1 (LAIKMATIS 1) arba
TAUMEP 2 (LAIKMATIS 2).

3. Spausdami mygtuka ,YctaHoBka Bpemenu', isjunkitetaimeryje valandy nustatyma, valan-
dy indikatorius pradés mirkséti.

4. Mygtuku,Bpems npuroToBnenus nustatykite reikiama valandy reik$me (pokycioZingsnis —
1val.).

5. Dar kartg paspaude mygtuka ,YctaHoBka BpeMeHn', jjunkite laikmatyje minu¢iy nustatymo
rezima, minuciy indikatorius pradés mirkseéti.



6. Mygtuku,Bpems npurotoBnenms” nustatykite reikiama minuciy reikSme (pokycioZingsnis —
10 minuciy).

7. Baige nustatyti trukme paspauskite mygtuka ,Crapt”. Mygtuky ,Crapt’,,Mogorpes/OtMeHa“
ir ,OTnoxeHHblit crapr” indikatoriai pradés Sviesti. Ekrane bus rodomas laikas, kada patie-
kalas bus pagamintas.

Nustatant funkcijos ,Omnoxerrvili cmapm"trukme bitina turéti galvoje, kad laiko slkai¢iavimas
tam tikros eprogramose prasideda tik tada, kai prietaisas pasiekia nustatytq darbine tempera-
targ.

Pagaminty produkty temperatiiros palaikymo programa (automatinis Sildymas)
|sijungia automatiskai iSkart, kai baigiama gaminimo programa, jis palaiko pagaminto pa-
tiekalo temperatiirg 70-75°Cribose 24 valandas. Tuo metu Sviecia indikatorius ,Mogorpes/
OtmeHa’, 0 ekrane bus rodomas skaiciuojamas tiesioginis funkcijos veikimo laikas tuo re-
Zimu.

Programoje ,MY/IbTUMOBAP“ automatinio pasildymo funkcija negalima, esant nuo 80 olo 160°C
temperatdrai.

ISankstinis automatinio pasildymo i$jungimas

Tam, kad automatinio Sildymo funkcija iSsijungty laiku, paleidus programa paspauskite ir
palaikykite paspaude ,t°C/ Astonogorpes Bkn/Bbikn“mygtuka, kol uzges mygtuko ,logorpes/
OrmeHa"“ indikatorius. Norint vél jjungti automatinj Sildyma, dar kartg paspauskite ir palaiky-
kite paspaude ,t°C/ Astonoporpes Bkn/Bbikn“mygtuka (jsijungs mygtuko ,Moporpes/OtmeHa“
indikatorius). Si funkcija taip pat veikia naudojant atidéta paleidima.

Patiekaly Sildymo funkcija

Multifunkcinj puoda REDMOND RM(-M70 galima naudoti 3altiems patiekalams susildyti.
Sudékite paruosta patiekalg j dubenj, dubenj jstatykite j prietaiso korpusa, uzdarykite dangtj
ir paspauskite mygtuka ,Mogorpes/Otmena’, Prietaisas susildys patiekalg iki 70-75°C, 3i
temperatdra gali bdti palaikoma 24 valandas. Norédami ijungti automatinj 3ildyma, dar
karta paspauskite mygtuka ,Mogorpes/OTmeHa".

Pagrindiniai veiksmai naudojant automatines programas

SVARBU! Jei naudoti prietaisq verdanciu vandeniu (pavyzdziui, kai virimo maisto produkty) DO
nustatyti virimo temperatira didesné nei 100 ° C temperatiiroje Tai gali sukelti prietaiso per-
kaitimq ir sugadinimg. Dél tos pacios prieZasties, NENAUDOKITE virti vandens programq ,JKAPKA",
LBbIMEYKA®.

1. Paruoskite (atmatuokite) reikalingus pagal receptg produktus.

2. Sudékite ingredientus j multifunkcinio puodo dubenj kaip nurodyta gaminimo progra-
moje, ir jstatykite dubenj j prietaiso korpusa. Zitrékite, kad visi produktai, taip pat ir
skysciai, bty Zemiau maksimalios skalés Zymos, esanCios vidiniame dubens pavirsiuje.
Isitikinkite, kad dubuo jstatytas tiesiai ir gerai prigludes prie kaitinamojo elemento.

3. Uzdarykite multifunkcinio puodo dangtj, kad spragteléty. Jjunkite prietaisg j elektros
tinkla.

4. Spausdami mygtuka ,MeHto’, pasirinkite gaminimo programa (ekrane mirksés pasirinktos
programos indikatorius).

5. Jeigu programoje numatytas produkto tipo pasirinkimas, pasirinkite atitinkama programa
paspausdami mygtuka ,Buz npogykra“ (programose , TYLEHWE®, ,lIAPY, JKAPKA") arba
,Bapka“ (programoje ,BAPKA"). Kiekvienam poprogramiui i$ anksto nustatyta atskira
ganminimo trukmé, kuri rodoma prietaiso ekrane.

6. Jeigu norite, galite pakeisti i$ anksto nustatyta gaminimo trukme.

7. Jeigu reikia, nustatykite paleidimo atidéjimo trukme. Funkcija ,OTnoxeHHbiit crapt”galima
naudoti visose programose, isskyrus programas ,JXAPKA" ir ,TACTA"

8. Norédami paleisti gaminimo programa, paspauskite mygtuka ,Ctapr”. |siziebs mygtuky
,Crapr“ir,Mogorpes/Otmena” indikatoriai. Prietaisas pradés vykdyti nustatyta programa,
atgaline tvarka bus skaiciuojama gaminimo trukmé.

9. Apie tai,kad gaminimo programa baigta, prane$ garso signalas. Toliau prietaisas persijungs
j automatinio $ildymo rezima (Svies mygtuko ,Mogorpes/Otmena” indikatorius).

10. Norédami atSauktinustatyta programa, nutraukti gaminimo procesa arba isjungti auto-
matinj $ildyma, paspauskite mygtuka ,Mogorpes/OtmeHa’.

o Programoje ,[TAP* atgalinis laiko skai¢iavimas prasideda po to, kai uzverda vanduo ir dubenyje

susidaro reikiamas gary tankis; programose ,MY/IbTUIIOBAP® ir JXAPKA" — kai prietaisas
pradeda veikti darbiniu reZzimu; programoje ,[TACTA" — kai dubenyje uzverda vanduo, sudedami
produktai ir dar kartq nuspaudziamas mygtukas ,Cmapm”.

Prietaisas jsimena paskutinj gaminimo laiko keitimq programoje ir rodo jj ekrane. Norint
qrizti prie gamykliniy nuostaty, pries pasirinkdami programq paspauskite ir palaikykite nuspau-
de ,YcmaHoska epemeru” mygtukg kol pasigirs garsinis signalas (maZdaug 3 sek.).

DEMESIO! Jei virkite aukstoje temperatiiroje, naudodami didelj kiekj augalinio aliejaus, visada
palikite dangtj atidarytq.

Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai)

EZ e S e
:_.,—_s’m Gaminimo laiko/ 'S EEg E
Programa Naudojimosi rekomendacijos ‘g P % nu:g‘:’y:lo EE g §§ E é
Tg'.% diapazonas g §:|=§‘s 58
En = -2
2 < S
0BOLLM Darzoviy garinimas 0:10
nAp MSICO Mesos garinimas [t I TR
PbIBA Zuvy garinimas 0:15



Programa Naudojimosi rekomendacijos

0BOLLW Darzoviy kepinimas

JKAPKA M$Co Mésos kepimas
PbIBA Zuvy kepimas
|vairiy patiekaly gamyba, 5°C
MY/IBTUNOBAP intervalu nustatant temperata-

r3 nuo 35 iki 160°C.

0BOLLYM Darzoviy troskinimas
TYILEHVE | PblBA Zuvy tro3kinimas
MACO Mésos troskinimas

Makarony pusfabrikaciy is jvai-

riy kvietiniy milty rasiy, gamy-

MACTA ba; desreliy, koldiny ir kity
pusfabrikaciy virimas

|vairiy kruopy ir garnyry gami-

PUC/KPYMA | nimas. Biriy ko3iy virimas ant

vandens.
BAPKA nnos |vairiy rsiy plovo virimas
Z‘SL{'-IEL'HAH Pienisky kosiy virimas
|vairiy pirmujy patiekaly gami-
on nimas
Rekomenduojama keksui, bi-
BbIMEYKA skvitui, apkepui, mielinés teslos

pyragams kepti.

Papildomos galimybés
o Teslos kildinimas

* Jogurto gaminimas

+ Fondiu

o Gruzdinimas

Siame skyriuje aprasytos tipinés klaidos, daromos daugiafunkciame puode gaminant maista,
iSnagrinétos galimos jy priezastys ir sprendimo bidai.

Pagal nutyléjima
nustatytas gaminimo

2|2
P
S o

0:15
0:10
0:20
0:35

1:00

0:08

0:25

1:00

0:10

1:00

1:00

laikas

Gaminimo laiko/

nustatymo
etapo
diapazonas

0:05 - 1:00/
1 min.

0:05 - 1:00/
1 min.
1:00 - 12:00/
5 min.

0:10 -12:00/
5 min.

0:02-0:20/
1 min.

0:05 - 1:30/
1 min.

0:30 - 2:00/
5 min.
0:05 - 1:30/
1 min.
0:10 - 8:00/
5 min.
0:30 - 4:00/
5 min.

* Duonos kepimas

» Vaikisko maisto gaminimas

o Pasterizacija

¢ Indy ir asmens higienos priemoniy steri-

lizavimas

[11. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Gaminimo problemos ir jy sprendimo biidai

Atidétas paleidimas,

24

24

24

%

24

24

%

val
Persijungimo j
darbinius parametrus
laukimas
Automatinis
pasildymas

<

PATIEKALAS NEBUVO IKI GALO GATAVAS

Galimos priezastys

UzmirSote uzdaryti prietaiso dangtj arba uzdaréte jj ne-
sandariai, todél buvo nepakankamai auksta gaminimo
temperatira

Blogas salytis tarp dubens ir kaitinimo elemento, todél
buvo nepakankama gaminimo temperatra

Nesékmingai parinkti patiekalo produktai. Sie produktai
netinka bati gaminami jusy pasirinktu bidu arba pasirin-
kote netinkama gaminimo programa. Produktai supjaus-
tyti per stambiai, virSytos bendrosios produkty proporcijos.
Greiciausiai nenustatéte (neapskaiciavote) gaminimo
laiko. Pasirinktas receptas netinka gaminti maisto Siame
daugiafunkciame puode

Gaminant garuose: dubenyje per mazai vandens, kad bty
uztikrintas pakankamas gary tankis

Bubenyje jpilta pernelyg
daug aliejaus

Kepant

Dubenyje yra drégmés
perteklius

Verdant: verdant padidinto rigstingumo produktus, iSga-
ruoja sultinys

Kildinimo metu tesla prili-
po prie virdutinio dangtio
ir uzdengé gary isleidimo
Kepant kepinius (tesla neis- | voztuva
kepé)
Dubenyje yra per didelis
teslos kiekis

PRODUKTAI PERVIRE

Apsirikote pasirinkdami produktus arba nustatydami (ap-
skaiciuodami) gaminimo laika. Per mazas produkty kiekis

Pagaminus patiekala, per ilgai buvo naudojama automatinio
pasildymo funkcija

Sprendimo biidai

Nesant batinybés, gaminimo metu neatidarinékite daugiafunk-
cio puodo dangcio.

Dangtis uzsidaro pasigirdus spragteléjimui. |sitikinkite, kad
néra klit¢iy sandariai uzdaryti prietaiso dangtj ir néra defor-
muota ant vidinio dangtio esanti tarpiné guma

Dubuo prietaiso korpuse turi stoveéti tiesiai, o jo dugnas turi
bati gerai prigludes prie kaitinimo elemento.

Isitikinkite, kad daugiafunkcio puodo kameroje néra pasaliniy
daikty. Neleiskite, kad kaitinimo diskas uZsitersty

Pageidautina, kad baity naudojami patikrinti (pritaikyti $iam
prietaiso modeliui) receptai. Naudokite tuos receptus, kuriais
galite pasikliauti.

Produkty atranka, jy pjaustymo baidas, sudéjimo proporcijos,
gaminimo programos ir laiko pasirinkimas turi atitikti pasi-
rinkt3 recepty

Batinai pilkite recepte rekomenduojama vandens kiekj.
Jeigu dvejojate, gaminimo proceso metu patikrinkite vandens
lygi

Kepant jprastiniu biidu pakanka, kad aliejus plonu sluoksniu
dengty dubens dugna.
Kepdami gruzdintuvéje, laikykités recepte pateikty nurodymy

Jeigu recepte nenurodyta, kepdami daugiafunkciame puode,
neuzdarykite jo dangcio. Pries kepdami uzsaldytus produktus,
i$ pradZiy juos atitirpinkite ir nupilkite atitirpusj vandenj

Kai kuriems produktams, prie$ juos verdant, btinas specialus
apdorojimas: praplovimas, apkepinimas ir pan. Laikykités
pasirinkto recepto nurodymy

| dubenj dékite mazesn; teslos kiekj

I8imkite i$ dubens kepinj, apverskite ir jdékite atgal j dubenj
bei teskite gaminti iki bus gatava. Ateityje rekomenduojame
déti j dubenj maziau teslos

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti $iam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty atranka, jy pjaustymo
budas, sudéjimo proporcijos, gaminimo programos ir laiko
pasirinkimas turi atitikti pasirinkta recepta

Nerekomenduojama ilgai naudoti automatinio pasildymo
funkcija.Jeigu Siame daugiafunkcio puodo modelyje numa-
tytas iSankstinis Sios funkcijos atjungimas, galite pasinau-
doti $ia galimybe



VERDANT PRODUKTAS ISGARUOJA

Verdant pieniska koSe, iSgaruoja pienas

Produktai pries juos verdant nebuvo apdoroti arba apdoroti
neteisingai (blogai nuplauti ir t.t.).

Nebuvo laikytasi produkty proporcijy arba neteisingai pasi-
rinktas produkto tipas

Gaminys putoja

PATIEKALAS PRISVYLA

Po paskutinio maisto gaminimo, buvo blogai i$plautas dubuo.
Pazeista neprisvylanti dubens danga

Produkty jdéta maziau, nei rekomenduojama recepte

Nustatéte per ilga maisto gaminimo laika

Kepant: pamirSote | dubenj jpilti aliejaus, nemaiséte arba per
vélai apversdavote produktus

Troskinant: dubenyje nepakanka skysciy
Verdant: dubenyje per mazai skysciy (nesilaikoma produkty
proporcijy)
Kepant kepinius: prie$ gamindami, nesutepéte vidinés dubens
pusés aliejumi

GAMINYS PRARADO SAVO PIRMINE FORMA

Per daznai vartéte produktus

Nustatéte per ilga maisto gaminimo laika

KEPINYS DREGNAS

Naudojote netinkamus, pernelyg daug drégmés savyje tu-
rin¢ius produktus (sultingus vaisius ar darzoves, Saldytas
uogas, grietine ir pan.)

Gatava patiekalg per ilgai laikéte daugiafunkciame puode

Pieno kokybé ir jo savybés gali priklausyti nuo jo pagamini-
mo vietos ir s3lygy. Rekomenduojame naudoti tik 2,5 proc.
riebumo pasterizuotq piena. Esant poreikiui, pieng galima
Siek tiek praskiesti geriamuoju vandeniu

Pageidautina, kad baty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty parinkimas, paruosia-
masis jy apdorojimo badas ir proporcijos turi atitikti reko-
mendacijas.

Nesmulkintas kruopas, mésa, Zuvis ir jiros gérybes visuomet
kruopsciai nuplaukite

Todél rekomenduojame jj gerai nuplauti, nuimti voztuva arba
gaminti atidengtu dangciu

Prie$ pradédami gaminti sitikinkite, kad dubuo yra gerai
i$plautas, neprisvylanti danga nepazeista

Pageidautina, kad baity naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai

Sutrumpinkite gaminimo laikg arba Laikykités recepto, pri-
taikyto Siam prietaiso modeliui, nurodymy

Kepdami jprastiniu budu, jpilkite j dubenj Siek tiek augalinio
aliejaus, kad jis plonu sluoksniu dengty dubens dugna. Tam,
kad produktai kepty tolygiai, juos reikia periodiskai pamai-
3yti arba apversti

|pilkite j dubenj daugiau skysiy. Nesant bitinybés, gamini-
mo metu neatidarinékite daugiafunkcio puodo dangcio

Laikykités teisingo skysciy ir kiety produkty santykio

Prie$ sudédami tesla, dubens dugng ir krastus aptepkite
sviestu arba augaliniu aliejumi (nereikéty riebaly pilti!)

Kepdami jprastiniu bidu, maiSykite patiekalg ne dazniau nei
kas 5-7 minutes

Sutrumpinkite gaminimo laikg arba laikykités recepto, pri-
taikyto Siam prietaiso modeliui, nurodymy

Rinkités kepinio recepte nurodytus produktus. Stenkités
nenaudoti pernelyg drégny produkty arba, jeigu tai jmano-
ma, naudokite minimaly jy kiekj

Pasistenkite i$ daugiafunkcio puodo iSimti gatava kepinj i$
karto, kai tik jis pagaminamas. Esant poreikiui, gaminj trum-
pam galite palikti daugiafunkciame puode, esant jjungtam
automatiniam pasildymui

KEPINYS NEISKILO
Blogai iSplakti kiausiniai su cukrumi
Tesla, kurioje yra kildinan¢ios medziagos, stovéjo per ilgai
Nenusijojote milty arba blogai uzminkéte tesla
Padaréte kokiy nors klaidy dédami sudedamasias dalis

Pasirinktas receptas netinka bati naudojamas Siuo dau-
giafunkcio puodo modeliu

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti Siam
prietaiso modeliui) receptai. Produkty parinkimas, paruosia-
masis jy apdorojimo budas ir proporcijos turi atitikti reko-
mendacijas

Keletas multifunkcinis puodas REDMOND modeliai Programose ,TYLUEHME® ir ,CYIT"jeigu ne-
pakankama skysCio dubenyje jsijungia apsaugos sistema nuo prietaiso perkaitimo. Tuomet
gaminimo Programa sustoja ir prietaisas pereina j automatinio sildymo rezima.

Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laikas

Gaminimo laikas,

Produktas Svoris, g/Kiekis,vnt.  Vandens kiekis, ml i
Kiaulienos/jautienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 20
Avienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 20
Vistienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 15
Frikadelés/Kotletai 143500((63%3)/ 500 20730
Zuvys (file) 500 500 15
Juros gérybés (Saldytos) 500 500 5
Bulveés (ketvirciuotos) 500 500 15
Morkos (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 20
Burokai (ketvirtiuoti) 500 500 30
Darzovés (uzsaldytos) 500 500 15
Vistos kiausinis 35St 500 5

Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobiidzio rekomendacijos. Lenteléje nurodytas laikas gali
skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai nuo konkretaus produkto kokybés, o taip pat nuo

jasy valgymo jprociy.

MYNIBTUNOBAP* programos temperatiiros rezimy rekomendacijos

Darbiné temperatiira Naudojimosi rekomendacijos
35 Teslos kildinimas, acto gamyba
40 Jogurto gamyba
45 Rauginimas
50 Fermentavimas



Darbiné temperatiira Naudojimosi rekomendacijos

55 Glajaus gamyba

60 Zalios arbatos virimas, vaiky maisto gamyba
65 Meésos virimas vakuuminéje pakuotéje

70 Punso gaminimas

75 Pasterizacija, baltos arbatos virimas

80 Karsto vyno virimas

85 Varskes ar ilgai gaminamy patiekaly virimas
90 Raudonos arbatos virimas

95 Pienisky kosiy virimas

100 Bezé, uogienés virimas

105 Saltienos gaminimas

110 Sterilizacija

115 Cukraus sirupo virimas

120 Vyniotiniy gamyba

125 Troskintos mésos gamyba

130 Apkepo gamyba
135 Gatavy patiekaly apskrudinimas, suteikiant traskig luobele
140 Rikymas
145 Darzoviy ir zuvy kepimas folijoje
150 Meésos kepimas folijoje
155 Mielinés teslos gaminiy kepimas
160 Paukstienos kepimas

Prietaiso korpusa valykite, kai reikia. Dubenj reikia plauti kaskart pasinaudojus prietaisu, jj
galima plauti indaplovéje. |3vale dubenj, sausai nusluostykite jo iSorinj pavirsiy.

Kaskart pasinaudojus prietaisu, rekomenduojame valyti vidinj aliumininj dangtj ir gary voz-
tuva, taip pat pasalinti kondensata.

Vidinj dangtj atjunkite, spausdami centro kryptimi du plastikinius fiksatorius pagrindinio
dangcio apacioje, ir truputj patraukite vidinj dangtj j save ir zemyn, kad jis atsijungty nuo
pagrindo. Nuvalykite abiejy dangciy pavirsiy ir sausai nusluostykite. Po to jstatykite vidinj
dangtj j pagrindino dangcio griovelius ir jj uzfiksuokite, nestipriai paspausdami fiksatorius iki
spragtelés.

Gary voztuva atsargiai nuimkite,nestipriaipatraukdami jo dangtj aukstyn ir j save. Paspauski-
te sklende rodyklés kryptimi ir atidarykite voztuvo dangtj. Nuplaukite detales, iSdziovinkite,
vél surinkite ir uzdékite gary voztuva ant prietaiso dangcio taip, kad i$émimo iskysa bty
nukreipta atgal.

Kondensata, kuris maisto gaminimo metu kaupiasi specialioje ertméje prietaiso korpuse aplink
dubenj, galima lengvai nuvalyti servetéle.

Pries atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir iSdZiovinkite.
Laikykite prietaisg sausoje ir védinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy
saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisg draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti
prietaisg ir/arba pakuote.

Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.

V. PAPILDOMI PRIEDAI

|sigyti papildomy daugiafunkcio greitpuodzio REDMOND RMC-M70 priedy ir suzinoti apie
nauja REDMOND produkcija galima apsilankius tinklapyje www.redmond.company arba ofi-
cialiy atstovy parduotuvése.

Taip pat Zidrékite pridedamg recepty knygq.

IV. VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis iSjungtas iS elektros tinklo ir visiskai atvéso. Pries
valydami pirma kartg arba kai norite panaikinti pasalinius kvapus, iSvalykite dubenj ir prietai-
so vidinj dangtj 9-iy procenty acto tirpalu ir 15 minuciy pavirinkite puse citrinos programoje
LTAP — PblBA".

Prietaisuivalyti naudokite minksta $luoste ir indy ploviklius. Patariame iSvalyti prietaisg iSkart
juo pasinaudojus.

Valymui draudziama naudoti abrazyvines medziagas, kempines su abrazyvine danga ir agre-
syvias medziagas. DraudZiama panardinti prietaiso korpusq j vandenj arba pastatyti po vandens
Ciurksle.

V1. PRIES KREIPIANTIS | KLIENTY APTARNAVIMO

CENTRA

Gedimas

Ekrane atsirado pranesi-
mas apie klaidg: E1 — E4

Prietaisas nejsijungia

Galimos priezastys

Sisteminé klaida, galimas valdymo pulto arba
kaitinimo elemento gedimas

Elektros maitinimo kabelis neprijungtas prie
prietaiso ir (arba) elektros tinklo

Sugedes kistukinis lizdas

Néra jtampos elektros tinkle

Salinimo bidas

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leis-
kite jam atvesti. Sandariai uZdarykite dangtj,
i$ naujo jjunkite prietaisa j elektros tinkla
|sitikinkite, kad atjungiamas elektros maitini-
mo kabelis yra prijungtas | teisinga prietaiso
lizda ir kiStukinj lizda

Junkite prietaisa j veikiantj kiStukinj lizdg
Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtam-
pos néra, kreipkités j jisy nama aptarnaujan-
Cig jmone



Gedimas

Per ilgai gaminamas pa-
tiekalas

Galimos prieZastys

Elektros maitinimo tinklo trikdZiai (elektros
itampa nepastovi arba Zemiau normos ribos)

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko
pasalinis objektas arba dalelés (Siuksles,
kruopos, maisto gabaliukai)

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi

Salinimo biidas
Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtam-
pos néra, kreipkités j jusy nama aptarnaujan-
Cig jmone
Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leis-
kite jam atvesti. Pasalinkite pasalinius objek-
tus arba daleles

Pastatykite duben; tiesiai

nelygiai

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leis-
kite jam atvésti. Nuvalykite kaitinimo elemen-
£]

Stipriai uzsiterSes kaitinimo diskas

Dubuo prietaiso korpuse

stovi kreivai Pastatykite duben] tiesiai

Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso korpu-
50 néra pasaliniy objekty (Siuksliy, kruopy,
maisto gabaliuky), pasalinkite juos. Uzspaus-
kite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs
spragteléjimas)

Pazeista dubens ir
daugiafunkcio puo-
do vidinio dangtio
jungties hermetis-
kumas

Nesandariai uzdarytas
dangtis arba po juo pa-
teko pasalinis objektas

Gaminant maista, i$ po
dangcio kyla garai

Vidinio dangio tarpiné
guma labai nedvari, de-
formuota arba pazeista

Patikrinkite vidinio prietaiso dangcio tarpinés
gumos bikle. Gali bati, jog ja reikia pakeisti

0 Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrq.

Ekologiskai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)
E Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy

vietos antriniy Zaliavy perdirbimo programy. Pasirdipinkite aplinkosauga: neiSmeski-

W e tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.

Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia is-

mesti atskirai. Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius

surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu budu jds prisidésite prie

vertingos zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojantios elektros ir

elektronikos jrangos utilizavima, reikalavimus.

Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir per-

dirbimo reikalavimus, galiojanCius visoje Europos Sajungos teritorijoje.



/I, Pims sakt letot o zstradajum, uzmanigi zlaiet taletoSanas nstrukciu un soglabajiet toka e Nenovietojiet stravas vadu durvju ailes vai siltuma avotu tuvuma. Sekojiet
rokasgramatu. Pareiza ierices lietoSana ievérojami paildzinds tas kalposanas terminu. . . - . Ty
tam, [ai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem priekSme-

Saja lietosanas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas iespé-

jamas situacijas, kas var rasties ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam tiem, stariem vai mébeLu malam.
Javadas no vesela saprata un jabdt maksimali uzmanigam. @ ATCERIETIES: nejauss stravas vada bojdjums var izraisTt tada veida
&1 A bojajumus, kuri neatbilst garantijas noteikumiem, kd arf radit elek-
D RQ S IBAS PA SA KUM l _ o triskds stravas triecienu. Bojdtais stravas vads ir steidzami jano-
* Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievérojot  maina servisa centrd.
drodibas tehnikas prasibas un izstradajuma lietosanas noteikumus, o Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas laika — tas

ST elektroiekarta ir daudzfunkcionala ierice 8diena gatavoSanai majas aps- ~ var novest pie ierices parkarsanas un bojajumiem.

taklos un to var izmantot dzivoklos, lauku majas, viesnicu numuros,ofisuun e Ir aizliegts izmantot ierici briva daba — mitruma vai sveSkermenu iekld-
Veikalu paligtelpas vai citas (idzigas vietds.lerice nav paredzéta ripnieciskai  $ana ierices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.
izmantosanai. Rupnieciska vai jebkura cita nepiemerota ierices izmantgSa- e Pirms ierices tifsanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un
na tiks uzskatita par izstradajuma lietosanas noteikumu parkapumu. Saa  pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierices tirisanas instrukcijai.

gadijum razota]s neuznemas atbildibu par iespejamam sekam. AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu GdenT vai novietot zem teko-
Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms 5 &g fidens!

atbilst noraditajam ierices spriegumam (sk. teinisko specifikeciju vai iz- o Bermi,vecuma no 8 gadiem un vecaki,ka ar personas ar ierobeZotam fizis

stradajuma rlpnicas plaksniti). -~~~ kam,sensoram vai garigam spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai zinaanam
* |zmantojiet pagarinataju, kurs atbilst erices paterina jaudai — parametru ierici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai gadijuma, ja ir
neatbilstiba var radit issavienojumu vai kabela aizdegsanos. instrugti par ierices droSu izmantoSanu un apzinas briesmas,saistitas ar tas

Pieslédziet ierici tikai kontakt“%dém ar sazeméjumu - ta ir obligita  izmantoSanu. Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici. Glabajiet ierici un stravas

prasiba aizsardzibai pret elekiriskas stravas triecienu. lzmantojot pagari-  vadu bériem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepieejam vieta lerices tiriSanu
nataju parliecinieties, ka tas arf ir ar sazeméjumu. un apkalposanu nedrikst veikt bémi bez vecaku uzraudzibas,

UZMANTBU! lerices darbibas laikd ts korpuss,trauks un metdliskes * [epakojuma materiai (pleve, putuplasts, .. var bit istami berniem.
detalas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus. Atve-  Nosmaksanas briesmas! Glabajet tos bérniem nepieejama vieta.
rot ierices viku, neliecieties tai pari, lai izvairitos no aplauceSands e Aizliegts patstévi(? veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukcija.
ar tvaiku. lerices remontu drikst veikt tikai autorizéta servisa centra specialists.

o Atvienojiet ierici no kontaktligzdas péc lietosanas, ka arf tiriSanas un ~ Neprofesionali veikti darbi var novest pie ierices bojajum, traumam un
parvietosanas laika.Atvienojiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturotto  Tpasuma bojjumiem.

aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. @ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijuma.



Tehniskais raksturojums

Modelis RMC-M70
Jauda 860-1000 W
Spriegums 220-240V,50/60 Hz
Aizsardziba pret elektriskas stravas triecienu | klase
Kausa tilpums 51
Kausa parklajums nepiedegoss keramiskais
Tvaika varsts nonemams
Skidro kristalu displejs monohroms
3D-sildisana ir
Programmas

1. NAP — OBOLLM (TVAIKI — DARZENI)

2. TAP — PbIBA (TVAIKI = ZIVIS)

3. TAP —MACO (TVAIKI - GALA)

4. APKA — OBOLLM (CEPSANA — DARZENI)

5. )XAPKA — PblBA (CEPSANA - ZIVIS)

6. XAPKA — MSICO (CEPSANA — GALA)

7. TYWEHME — OBOLLY (SAUTESANA — DARZENI)

8. TYWEHME — PblBA (SAUTESANA - ZIVIS)

9. TYWEHME — MSCO (SAUTESANA — GALA)

10. BAPKA — PUC/KPYIIA (VARTSANA — RTSI/PUTRAIMI)

11. BAPKA — T1/10B (VARISANA — PLOVS)

12. BAPKA — MO/OYHAS KALLA (VARTSANA — PIENA PUTRA)
13. TIACTA (PASTA)

14. CYT (ZUPA)

15. BbIMEYKA (CEPSANA)

16. MY/IbTUTMIOBAP (MULTIPAVARS)

Funkcijas

Atlikta starta funkcija
Edienu uzsildisanas funkcija
Gatavo édienu temperatiiras uzturésana (autouzsilde.................

lidz 24 stundam, 2 taimeri
ir, iz 24 stundam
sl (1dZ 24 stundam

Autouzsildes atslégSanas funkcija ir
P&dgja gatavosanas laika iegaumésana ir
Komplektacija

Multikatls ar ieliekamu kausu 1 gab.
Konteineris tvaicésanai 1 gab.
Burcinas jogurtam 6 gab.
Knaibles kausam 1 gab.

Mérglaze 1 gab.
Kausind 1 gab.
Plakana karote 1 gab.
Kausina/karotes turétajs 1 gab.
Elektropadeves vads 1 gab.
Gramata receptes 1 gab.
Lietosanas instrukcija 1 gab.
Servisa gramatina 1 gab.

Razotajam ir tiesibas veikt izmainas izstradajuma dizaing, komplektacijd, ka ari tehniskajos
datos savas produkcijas pilnveidosanas gaita bez papildus bridinajumiem par Sim izmainam.

Modela uzbiive (shéma A1, 3. lpp.)
1. Vaks ar nonemamu tvaika varstu
lek3gjais aluminija vaks
leliekamais kauss 9. Burcinas jogurtam

Vadrabs panelis ar $kidro kristalu disple-  10. Elektropadeves vads

ju 11. Knaibles kausa iznem3anai

5. Plakana karote 12. Kausina/karotes turétajs

6. Merglaze

Displeja pogas (shéma A2, 4. lpp.)

1. ,Bpemsa npurotosnenms” (,Ediena gatavosanas laiks*) — stundu un minddu lieluma iesta-
tisana iestatot pasreizéjo laiku, iestatot atlikta starta taimerus, iestatot &diena gatavo3a-
nas laiku programma.

2. YcraHoka Bpemenu” (,Laika iestatisana“) — ,stundas’/,mindtes” izvéle pasreizéja laika,
atlikta starta un gatavo3anas laika rezimos.

3., 0moxeHHbiii crapt” (,Atliktais starts”) — ieeja padreizéja laika iestatiSanas rezima; viena
no diviem atlikta starta taimera izvéle.

4, Mopmorpes/OtmeHa“ (,Uzsildisana/Atcel$ana“) — uzsildisanas rezima ieslégsana un
atslégsana; visu programmu un iestatjumu atcel3ana, iznemot pasreizéja laika iesta-
tisanas.

5. ,MeHio” (,lzvélne”) — &diena gatavo$anas programmas izvélésanas.

6. ,Bapka“(Varisana“) — apakSprogrammas izvéle programma,BAPKA"

7. ,Bua npomykra“ (,Produkta veids“) — produkta veida izvéle programmas ,MAP", JKAPKA',
LJTYLIEHME®.

8. ,t°C/Astonoporpes Bkn/Bbika“ (,t°C/Automatiska sildisana lesl./Izsl.") — édiena gatavo-
$anas temperatiiras mainisana programma ,MY/IGTUMOBAP*; gatavo édienu temperat-
ras uzturésanas funkcijas atslégsana.

9. ,Crapr” (,Starts”) — izvélétas gatavo$anas programmas darbibas uzsaksana, reZima
L,BAPKA — PUC/KPYNA®atra ieslégsana.

7. Konteineris tvaicéSanai
8. Kausind

Bl A



Displeja indikatori (shéma A3, 4. pp.)

1. Izvelétas édiena gatavosanas programmas indikators

2. Pasreizéja laika indikators

3. Ediena gatavo3anas laika indikators

4. Atlikta starta taimeru 1 un 2 indikators

5. Programmu ,MAP", JXAPKA', ,MYJIbTUMOBAP* produktu veida indikators
6. Programmas ,BAPKA" apak$programmu indikators

7. Programmas ,MY/IbTUMOBAP* gatavo$anas temperatdras indikators

. PIRMS LIETOSANAS SAKSANAS

Uzmanigi izsainojiet izstradajumu un iznemiet to no karbas, atbrivojiet to no iesainosanas
materialiem un reklamas uzlimém, iznemot uzlimi ar sérijas numuru.

AN\

Obligati atstdjiet uz ierices korpusa uzlimétds bridindjuma uzlimes, uzlimes - noradijumus (ja
tadas ir) un plaksniti ar sérijas numuru uz ierices korpusa!

Péc transportésanas vai glabasanas zema temperatdrd ierici ir japatur istabas temperatdra ne
mazék ka 2 stundas pirms tds ieslégsanas.
Noslaukiet ierices korpusu ar mitru draninu. Kausu izmazgajiet ar siltu ddeni ar trauku maz-
gasanas [idzekli. Raipigi nosusiniet. Pirmaja lietoSanas reizé iespgjama smakas raanas, kas
neliecina par ierices bojajumiem. Sada gadijuma veiciet ierices tirisanu.

Neieslédziet ierici bez bakas iekspuses vai ar tuksu blodu - ja gatavosanas programma ir nejau-
Siiedarbindta, tas izraisTs ierices kritisku parkarSanu vai nesabojatu parklajumu.

[1. MULTIKATLA LIETOSANA

Pirms pirmas ieslégsanas

Novietojiet ierici uz cietas lidzenas horizontalas virsmas t3, lai no tvaika varsta izpldstosie
karstie tvaiki nenoklitu uz tapetém, dekorativajiem sequmiem, elektroniskam iericém un citiem
priekSmetiem vai materialiem, kuri var tikt sabojati péc saskares ar paaugstinatu mitrumu un
etmperatdru. Pirms &dienu gatavo3anas parliecinieties par to, ka aréjas un redzamas iek3gjas
multikatla dalas nav bojatas, ka uz tam nav $kélumu vai lGzumu un citu defektu. Starp kausu
un sildelementu nedrikst atrasties sveskermeni.

Pulkstena iestatiSana

1. Pieslédziet ierici pie elektrotikla. Nospiediet un turiet nospiestu tris sekundes pogu
,OTnoxeHHblit crapt’, displeja saks mirgot pasreizéja laika mindsu indikators.

2. Nospiezot pogu ,Bpems npurotosnexus” soli pa solim mainiet mindSu skaitu. Ja pogu
turésiet vairak par trijam sekundém, saksies paatrinata miniu skaita maina. Pec minasu
iestatiSanas pabeig$anas nospiediet pogu ,YctaHoBka Bpemeu', displeja saks mirgot
pasdreizéja laika stundu indikators.

3. NospieZot pogu ,Bpems npurotoenexus” soli pa solim mainiet stundu skaitu. Ja pogu
turésiet vairak par trijam sekundém, saksies paatrinata stundu skaita maina.

4. Péc laika iestatiSanas pabeigsanas nospiediet pogu ,Mogorpes/Otmena” vai pagaidiet
dazas sekundes, lidz displeja parstas mirgot laika indikators.

Ediena gatavosanas laika iestatiSana

Multikatla REDMOND RMC-M70 ir paredzéta iespéja manuali (ar roku) mainTt édiena gatavo-
$anas laiku, kas uzstadits p&c nokluséjuma katrai programmai. lzmainu solis un iesp&jamais
diapazons ir atkarigs no izvélétas édiena gatavosanas programmas.

1. Nospiezot pogu,YctaHoBka Bpemenu’, saks mirgot mind$u indikators. Spiezot pogu,,Bpems
npurotosnexus’, soli pa solim mainiet mindsu skaitu. Ja pogu turésiet vairak par trijam
sekundém, saksies paatrinata minasu skaita maina.

2. Nospiediet pogu,Ycraoska BpeMenu’, saks mirgot stundu indikators. SpieZot pogu ,Bpems
npurotosnexus’, soli pa solim mainiet stundu skaitu. Ja pogu turésiet vairak par trijam
sekundém, saksies paatrinata stundu skaita maina.

3. Jair nepiecieSamiba iestatit gatavosanas laiku mazaku neka viena stunda, stundu iesta-
tiSanas rezima pakapeniski spiediet pogu ,Bpems npurotosneus’, lidz displeja pazudis
stundu indikators. Nospiediet pogu ,YcraHoBka Bpemenu’, saks mirgot mind$u indikators.
Pakapeniski spiezot pogu ,Bpems npurotonenus’, iestatiet vajadzigo mindsu skaitu.

4. Laiatceltu uzstaditos iestatfjumus, nospiediet pogu ,Mogorpes/OtMeHa’. Nepieciesamibas
gadijuma ievadiet visu &diena gatavo$anas programmu no jauna.

Ja automatiska programma tiek mainita manudli, ierice uzreiz uzstada minimalo édiena gata-
vosanas laiku.
Multikatlam REDMOND RMC-M70 piemit no energijas padeves neatkariga atmina.Ja uz laiku
lidz 10 mindtém tiek atslégta elektropadeve, visi uzstaditie iestatijumi, tai skaita atlikta
starta iestatijumi, saglabajas.

Funkcija ,OtnosmenHblit crapt” (,Atliktais starts”)

St funkcija sniedz iespéju uzstadt precizu laiku, kad ir jabit izpilditai automatiskajai ediena

gatavosanas funkcijai. Atlikt gatavosanas procesu var laika diapazona no 10 minatém lidz 24

stundam ar 10 mindtes ilgu iestatiSanas soli. lerice ir aprikota ar diviem neatkarigiem vienam

no otra taimeriem, kas lauj iegaumét laiku, kada visbiezak tiek gatavots édiens.

Lai iestatitu taimeri:

1. Nospiezot pogu ,MeHio’, izvélieties automatisko gatavodanas programmu.

2. Nospiezot pogu ,0TnokeHHbilt cTapt’, izvélieties TAVIMEP 1 (TAIMERIS 1) vai TAUMEP 2
(TAIMERIS 2).

3. NospieZot pogu ,YcTaHoBka BpeMeHH', ieslédziet stundu iestatisanas reZzimu taimerT, saks
mirgot stundu indikators.

4. Arpogas ,Bpems npurotosneus” palidzibu iestatiet nepiecieSamo stundu skaitu (iesta-
tisanas solis — 1 stunda).



5. Atkartoti nospiezot pogu ,YctaHoBKka BpeMeHu’, ieslédziet minisu iestatisanas rezimu
taimerT, saks mirgot mindsu indikators.

6. Arpogas ,Bpema npurotosnexus” palidzibu iestatiet nepieciesamo mindsu skaitu (iesta-
tisanas solis — 10 mindtes).

7. Péc laika iestatiSanas beigsanas nospiediet ,Crapt”. Pogu ,Crapt’, Mogorpes/OTMeHa“ un
,OmoxenHbli crapr” indikatori izgaismosies. Displeja biis redzams laiks, kad biis gatavs édiens.

0 Uzstadot starta atliksanas laiku funkcija ,Atliktais starts’, janem vérd, ka dazas programmds
édiena gatavosanas atpakalejosd laika atskaite saksies vien tad, kad iericé bds sasniegta ne-
pieciesama temperatdra.

Gatavu édienu temperatiiras uzturésanas funkcija (autouzsilde)
Autouzsilde iesledzas automatiski vienlaicigi ar izvélétas gatavoSanas programma palaisanu
un péc programmas darbibas beig3anas var uzturét gatava édiena temperattru 70-75°C li-
meni 24 stundu laika. Kad tiek ieslégta autouzsilde, pogas ,Moporpes/OtMena“ indikators deg,
bet péc édiena gatavosanas programmas beigam displeja redzama darbibas laika atskaite 3aja
rezima. Lai atslégtu autouzildisanu, nospiediet pogu ,Mogorpes/OtMeHa’.

Programmai ,MY/IbTUMIOBAP" automdtiskds sildisanas funkcija ir pieejama iestatot tempera-
taru no 80 lidz 160°C.

lepriek$éja automatiskas sildiSanas atslégsana

Lai savlaicigi atslégtu automatiskas sildisanas funkciju, pec programmas starta nospiediet un
paturiet nospiestu pogu ,t°C/ Astonogorpes Bxn/Bbikn" tik ilgi, lidz nodziest pogas Mogorpes/
OrmeHa"“ indikators. Lai atkal ieslégtu automatiskas sildisanas rezimu vélreiz nospiediet un
paturiet nospiestu pogu,t°C/ Aronoporpes Bkn/Boikn’, iedegsies pogas ,Mogorpes/OmeHa*
indikator. ST funkcija arT darbojas izmantojot atlikto startu.

Edienu uzsildiSanas funkcija
Multikatlu REDMOND RMC-M70 var izmantot aukstu édienu uzsildisanai. Parlieciet gatavu
edienu kausa. Kausu ievietojiet multikatla korpusa, aizveriet vaku un nospiediet pogu
JMoporpes/OtMena’. Ediens tiks uzsildits lidz 70-75°C un tiks uzturéts karsta stavokli 24 stun-
das. Atkartota pogas ,Mogorpes/OtMeHa“ nospiesana atslégs sildisanu.
Automatisko programmu lietoSanas visparéja darbibu seciba
SVARIGI! Ja jas lietojat ierici ddens vériSanai (piemeram, gatavojot édienu), NEDELU iestatit
gatavoSanas temperatdru virs 100 ° C. Tas var izraisit ierices pdrkarSanu un bojajumus. Sa pasa
iemesla del NELIETOJIET programmam ,KAPKA®, ,BbIMEYKA® ddens varisanai.

1. Sagatavojiet (nomériet) nepiecieSamas sastavdalas.

2. lelieciet sastavdalas multikatla kausa atbilstosi édiena gatavoSanas programmai un ie-
vietojiet kausu ierices korpusa. Uzmaniet, ai visas sastavdalas, ieskaitot $kidrumu, atras-
tos zemak par maksimalo skalas atzimi uz kausa iek$gjas virsmas. Parliecinieties, ka kauss
nav saskiebies un ir ciesi saskaries ar sildelementu.

3. Aizveriet multikatla vaku, Lai atskan klik3kis. Pieslédziet ierici pie elektrotikla.

SpieZot pogu ,Meio’, izvélieties nepiecieSamo &diena gatavosanas programmu (displeja
iedegsies atbilstosas programmas indikators).

5. Ja programma ir paredzéta produkta veida izvéle, izvélieties atbilstoSo programmu,
spiezot pogu ,Bua npogykTa“ (programmam ,TYLEHME', ,NAP’, JKAPKA) vai ,Bapka“
(programmai ,BAPKA®). Katrai programmai ir iestatits péc nokluséjuma savs édiena gata-
vosanas laiks, kas ir redzams ierices displeja.

6. Jus varat nomainit iestatito pec nokluséjuma laiku.

7. Nepieciesamibas gadijuma iestatiet atlikta starta laiku. Funkcija ,Atliktais starts* nav
pieejama, lietojot programmas ,KAPKA“ un ,TACTA'.

8. Lai palaistu gatavo$anas programmu, nospiediet pogu ,Crapt”. ledegsies pogu ,Crapt*un
JMonorpes/OTmena“ indikatori. Saksies uzstaditas programmas izpilde un gatavosanas
laika atpakalejo3a atskaite.

9. Par &diena gatavosanas programmas beigam jums zinos skanas signals. Talak ierice
paries autouzsildes rezima (deg pogas ,Moporpes/OtMeHa” indikators).

10. Lai atceltu uzstadito programmu, partrauktu gatavo$anas procesu vai autouzsildi, nospie-
diet pogu ,Mogorpes/OtmeHa’.

ﬂ Programma ,[1AP* laika atpakalejosd atskaite sakas tikai péc tam, kad ir uzvarijies adens un ir

sasniegti pietiekama blivuma tvaiki kausa; programmds ,MY/IbTUIIOBAP un ,XAPKA® - kad
ferice ir sasniegusi darba rezima parametrus, programma ,MTACTA" — péc tam, kad kausa ir
uzvarijies adens, ir ielikti produkti un atkdrtoti nospiesta poga ,Cmapm”.

lerice iegaumé pédejo programma izmainito gatavosanas laiku un atspogulo to uz displeja. Lai
atgrieztos pie raZotaja iestatijumiem, pirms programmas izvélésands nospiediet un turiet no-
spiestu pogu ,Ycmaroeka epemenu’, lidz atskanés signals (apméram 3 sek.).

UZMANIBU! Ja jas gatavojat augstds temperatiirds, izmantojot lielu daudzumu augu ellas,
vienmer atveriet vaku.

Gatavosanas programmu kopsavilkuma tabula (riipnicas iestatijumi)
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0BOLLK Darzenu gatavosana ar tvaiku 0:10
MNAP MACo Galas gatavosana ar tvaiku 0:40 0:051 :niln:OO/ 24 v
PbIBA Zivs gatavosana ar tvaiku 0:15



Programma Izmantosanas ieteikumi
0BOLLK Darzenu cepsana
KAPKA MACo Galas cep3ana
PblBA Zivs cepsana
Dazadu édienu gatavosana ar
iespéju iestatit gatavosanas
temperatiras un laika paramet-
rus. Manuali regul&jamas tem-
MYNIbTUMNOBAP peratdras diapazons (tiek mai-
nits, nospiezot pogu ,t°C /
AsTonogorpes Bkn/Bbikn®):
35-160°C ar ies-tatisanas soli
0BOLLK Darzenu sauté$ana
TYWEHKE | PblBA Zivs sautésana
Maco Galas sautésana
Makaronu varisana, pastas ga-
MACTA tavosana péc dazadam recep-
tém
Risu vari$ana, dazadu putru
PUC/KPYIA gatavosana
BAPKA 108 Dazadu plova veidu gatavosana
E‘ELGEL{HAH Piena gatavotas putras
on Dazadu pirmo édienu gatavo-
$ana (biesu zupa, rasolniks, utt)
Keksu, biskvitu, sacepumu ga-
BbIMEYKA tavosana, piragu cep$ana no
rauga un kartainas miklas
Papildus iesp&jas

Miklas raudzésana
Maizes cepsana
Fondr gatavosana
Jogurta gatavosana
FritéSana

lericé iestatitais

gatavosanas laiks

Qe
Y
S o

0:15

0:10

0:20
0:35
1:00

0:08

0:25

0:10

1:00

1:00

Bérnu partikas uzsildisana

Gatavosanas
laika diapazons/
iestatisanas
solis

0:05 - 1:00/
1 min.

0:05 - 1:00/

1 min.
1:00 - 12:00/
5 min.

0:10 -12:00/
5 min.

0:02-0:20/
1 min.

0:05-1:30/
1 min.

0:30 - 2:00/
5 min.
0:05-1:30/
1 min.
0:10 - 8:00/
5 min.

0:30 - 4:00/
5 min.

Atliktais starts, stunda

24

24

24

24

%

24

24

parametru sasnieg$ana

Darbibai nepiecieSamo

<

Skidro produktu pasterizacija

Trauku un higiénas priekSmetu steriliza-

cija

Automatiska sildiSana

AN

[11. GATAVOSANAS PADOMI

EKladas &dienu gatavo$ana un to novériana

Saja nodala ir apkopotas tipiskakas kludas, kas tiek pielautas gatavojot &dienu multivares
katla, ka art iesp&jamie kladu céloni un to novérsana.

EDIENS NAV KARTIGI PAGATAVOJIES
lespéjamie iemesli

Nebija aizverts ierices vaks vai vaks nebija aizvérts pilniba, tadel
gatavosanas temperatdra nebija pietiekosi augsta

Ir slikts kontakts starp trauku un sildelementu, tadél gatavosanas
temperatiira nav pietiekosi augsta

Nepareiza édiena sastavdalu izvéle. Sis sastavdalas neder izvéleta-
jam gatavosanas veidam vai ir izvéléta nepareiza gatavosanas
programma. Sastavdalas sagrieztas parak lielos gabalos, nav ieve-
rotas produktu proporcijas. Nepareizi uzstadits (aprékinats) gatavo-
3anas laiks. |zvéléta recepte neder gatavosanai Saja multikatla

Gatavojot ar tvaiku: trauka ir parak maz idens, lai veidotos pietiekams
tvaiku daudzums

Trauka ir ieliets par daudz ellas

Cepot

Trauka ir parak liels mitrums

Varot: buljons iztvaiko varot produktus ar paaugstinatu skabes sa-
turu

Rigsanas procesa mikla ir pieli-
. o tojusi tvaika izpliides varstu
Miklas izstradajumiem

(mikla nav izcepusies)
Trauka ir ielikts parak daudz mik-
las

PRODUKTS IR PARVARIJIES

Risinajuma veidi
Gatavosanas laika neveriet multikatla vaku vala bez

vajadzibas.Aizveriet vaku [idz klikskim. Parliecinieties,
ka nekas netraucé ciesi aizvert ierices vaku un iek-

Traukam ierices korpusa ir jaatrodas lidzeni , tam ir
ciesi japiegul sildelementa diskam.

Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sve-
Skermenu. Nepielaujiet sildama diska piesarmo3anos

leteicams izmantot parbauditas (dotajam ierices
modelim adaptétas) receptes. lzmantojiet receptes,
kuram varat uzticéties. Sastavdalam un to proporci-
jai, sagatavo3anas veidam, programmai un gatavo-
Sanas laikam ir jaatbilst izvélétajai receptei

lelejiet trauka tdeni atbilstosi daudzumam, kas no-
radits recepté. Ja rodas Saubas, parbaudiet tdens [i-
meni gatavo3anas procesa

Cepsanai ir vajadzigs neliels ellas daudzums, lai ta
plana karta nosegtu trauka apaksu.

Fritéjot (cepot ella) sekojiet atbilstosas receptes
noradem

Cepot neaizveriet multikatla vaku, ja vien tas nav
noradits recepté. Svaigi saldétos produktus pirms
cepsanas obligati atkausgjiet un nolejiet adeni

Daziem produktiem pirms varisanas ir nepiecieSama
speciala apstrade: skalosana, mércésana, utt. levéro-
jiet recepté noraditos ieteikumus

- | levietojiet trauka mazaku miklas daudzumu

Iznemiet miklas izstradajumu no trauka, apgrieziet
un ielieciet atpakal trauka, pec tam pabeidziet gata-
vot. Turpmak ievietojiet trauka mazaku miklas dau-
dzumu

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)

Kladaina poduktu vai gatavosanas laika izvéle. Sastavdalu
izmérs ir parak mazs

recepti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam,
programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai

receptei



Péc gatavosanas beigam édiens parak ilgi atradies automa-
tiskas sildisanas rezima

VAROT PRODUKTS PARVARAS
Varot piena putru piens parvaras

Sastavdalas pirms varisanas nav apstradatas vai ir apstrada-
tas nepareizi (slikti noskalotas, utt.).

Nav ievérotas sastavdalu proporcijas vai produkti ir neparei-
zi izveleti

Produkts puto

EDIENS PIEDEG

Trauks ir slikti iztirits péc pédejas gatavosanas reizes. Ir
bojats trauka pretpiedeguma parklajums

Kopéjais produktu daudzums ir mazaks par recepté ieteica-
mo

Ir iestatits parak liels gatavosanas laiks

Cepot: esat aizmirsusi ieliet trauka ellu, nav samaisiti vai par
vélu apgriezti gatavojamie produkti

Sautgjot: trauka nav pietiekams mitruma daudzums

Varot: trauka nav pietiekami daudz $kidruma (nav ievérotas
sastavdalu proporcijas)

Miklas izstradajumiem: pirms gatavo$anas nav iesméréta
trauka iek3gja virsma

PRODUKTS IR ZAUDEJIS GRIEZUMA FORMU
Produkts ir parak biezi maisits
Ir iestatits parak liels gatavosanas laiks

MIKLAS IZSTRADAJUMS IR MITRS

Izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas rada lieku mitru-
mu (suligi darzeni vai augli, saldétas ogas, kréjums, utt.)

Nav ietiecams ilgstosi izmantot automatiskas sildisanas
funkciju.Ja modelim ir pardzéta dotas funkcijas ieprieksgja
atslégsana, izmantojiet $o iespéju

Piena kvalitate un Tpasibas ir atkarigas no izgatavosanas
vietas un razosanas procesa. lesakam izmantot tikai paste-
relizétu pienu ar 2,5% tauku saturu. Ja nepieciesams, pienu
var atskaidit ar dzeramo tdeni

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam,
programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvélétajai
receptei

Graudaugus, galu, zivis un jaras produktus vienmer rapigi
nomazgajiet pirms gatavosanas

leteicams riipigi nomazgat produktu, nonemt varstu vai ga-
tavot ar atvértu vaku

Pirms gatavosanas parliecinieties, ka trauks ir kartigi iztirits
un trauka pretpiedeguma slanis nav bojats

Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti

Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes ieteiku-
miem, kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

Cepot ielejiet trauka nedaudz ellas — ta, lai plana karta
nosegtu trauka apaksu. Lai édiens vienmérigi apceptos, tas
periodiski ir jdapmaisa vai péc noteikta laika jaapgriez uz
otru pusi

lelejiet trauka vairak kidruma. Gatavosanas laika bez nepie-
cieSamibas neveriet vala multikatla vaku

levérojiet pareizas proporcijas starp Skidrumu un cietajam
sastavdalam

Pirms miklas ievieto3anas trauka, iesméréjiet ta apaksu un
sienas ar sviestu vai ellu (nevajag liet ellu trauka!)

Vienkarsi cepot produktus, apmaisiet tos ne biezak ka reizi
5-7 mindités

Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes ieteiku-
miem, kura ir adaptéta dotajam ierices modelim

Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Neizvélieties ga-
tavo$anai produktus, kuri satur daudz mitruma vai izmanto-
jiet tos péc iespéjas mazaka daudzuma

Gatavais izstradajums ir parak ilgi turéts aizvérta multikat-
la

MIKLAS 1ZSTRADAJUMS NAV UZRUDZIS

Slikti sakultas olas ar cukuru

Mikla parak ilgi ir stavejusi ar cepamo pulveri
Nav izsijati milti vai ir slikti izmicita mikla
Pielautas kludas sastavdalu ievietosana

Izvéléta recepte nav piemérota gatavosanai ST modela mul-

tikata

Iznemiet izstradajumu no multikatla uzreiz p&c pagatavo-
3anas. Ja ir nepiecieSams, varat atstat to uz neilgu laiku ar
ieslegtu automatiskas sildisanas funkciju

lzmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu)
recepti. Sastavdalu izvélei un proporcijai, to sagatavosanas
veidam, programmai un gatavosanas laikam ir jaatbilst izvé-
|8tajai receptei

Vairakos multikatlu REDMOND modelos programmds ,TYLIEHYE “un ,CYIT" gadijumos, kad kausa
ir par maz skidruma, nostrada drosibas sistéma, kas aizsarga ierici no parkarsanas. Sada gadijuma
édiena gatavosanas programma tiek apturéta un multikatls pariet autouzsildes rezimd.

leteicamais tvaicéSanas laiks dazadiem produktiem
Produkts Da::zalm sg, é b Udens d;llldzums, Gatavoﬁ:‘:las laiks,

Ciikgalas/liellopu galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 500 20
Jéra galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 500 20
Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 500 15
Frikadeles/ kotletes 1&(’0(?39;3”&)/ 500 2030
Zivs (fileja) 500 500 15
Juras veltes (svaigi saldétas) 500 500 5
Kartupeli (sagriezti 4 dalas) 500 500 15
Burkani (1,5-2 cm kubini) 500 500 20
Bietes (sagrieztas 4 dalas) 500 500 30
Darzeni (svaigi saldéti) 500 500 15
Vistu olas 3 gab. 500 5

Janem verd, ka Sie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicésanas laiks var atskirties no ieteiktd,

atkariba no konkréta produkta kvalitates, ka

arf jasu pasu gaumes.

leteikumi temperatiiras reZimu izmanto$anai programma ,,MY/IbTUTOBAP“

Darba temperatiira, °C LietoSanas ieteikumi
35 Miklas raudzésana,etika gatavosana
40 Jogurta gatavosana

45 leraugs



Darba temperatiira, °C Lieto$anas ieteikumi

50 Fermentacija

55 Pomades gatavosana

60 Zalas téjas, bernu partika gatavosana

65 Galas gatavosana vakuuma iepakojuma

70 Punsa gatavo3ana

75 Pasterizacija, baltas téjas gatavosana

80 Karstvina gatavo$ana

85 Biezpiena vai &dienu gatavosana, kuriem nepiecie$ams ilgs gatavosanas laiks

90 Sarkanas téjas gatavosana

95 Piena putru gatavosana

100 Bezé, ievarijumu gatavosana

105 Galerta gatavosana

110 Sterilizacija

115 Cukura sirupa gatavo$ana

120 Stilbina gatavosana

125 Sautétas galas gatavosana

130 Sacepuma gatavosana

135 Gatavg edienu apcep3ana, lai tie iegitu
kraukskigu garozinu

140 Kapinasana

145 Darzenu un zivs cepsana follija

150 Galas cep3ana follija

155 Rauga miklas izstradajumu cep3ana

160 Putnu galas cep$ana

Ka arT skatiet pievienoto recepsu gramatu.

IV. TIRTSANA UN KOPSANA

Pirms uzsakt ierices tiriSanu parliecinieties, ka ta ir atslégta no elektrotikla un ir pilniba at-
dzisusi. Pirms pirmas lietosanas vai ja ir radusies nepiecieSamiba novérst nepatikamas vai
jebkuras citas smakas, kas radusas péc gatavosanas, iesakam izslaucit kausu un iek3gjo vaku
ar 9 procentu etiki un 15 mindtes varit pusi citrona programma ,MAP — PbIBA".

Lai iztiritu ierici, lietojiet mikstu dranu un trauku mazgasanas lidzeklus. lesakam veikt izstra-
dajuma tirfisanu uzreiz péc lietosanas.

Aizliegts tirisanai izmantot abrazivas vielas, saklus ar abrazivu parklajumu un kimiski agresivas
vielas. Aizliegts iegremdeét ierices korpusu aden vai novietot to zem tdens straklas.

lerices korpuss jatira tikai nepiecieSamibas gadijuma. Kauss ir jatira péc katras lietosanas.
Kausu var mazgat trauku mazgajamaja masina. Pec kausa tirisanas beigsanas izslaukiet ta
aréjo virsmu sausu.

P&c katras ierices lietoSanas ir iesakams veikt iek3&ja aluminija vaka un tvaika varsta tirisanu,
ka arT kondensata savaksanu.

Lai atvienotu iek3gjo vaku, pamatvaka iek3gja dala paspiediet uz centra pusi 2 plastmasas
fiksatorus, bez piepiiles pavelciet iek3&jo vaku uz sevi un lejup, lidz vaks atvienojas. Noslaukiet
abu vaku virsmas ar mitru audumu un noslaukiet tos sausus. Péc iztirisanas ielieciet iek3gjo
aluminija vaku pamatvaka apak$géjas gropés un savienojiet to ar pamatvaku, nospiezot uz
fiksatoriem, [idz dzird@siet klik3ki.

Tvaika varstu uzmanigi nonemiet, pavelkot to aiz vacina ar nelielu piepdli uz sevi un aug3up.
Uzspiediet uz sprostu bultinas virziena un atveriet varsta vacinu. lzmazgajiet detalas, nozave-
jiet tas, salieciet atkal kopa un uzstadiet tvaika varstu uz ierices vaka ar iznem3anai domato
izcilni atpakal.

Edienu gatavo3anas laika ir iespgjama kondensata veido$anas, kondensats uzkrajas speciala
dobuma uz ierices korpusa ap kausu. Kondensatu ir viegli savakt ar dviela vai virtuves salve-
tes palidzibu.

Pirms glabasanas un atkartotas izmanto3anas pilniba notiriet un nozavéjiet visas ierices dalas.
Glabajiet ierici sausa, labi védinama vieta, talak no sildo3am iericem un tieSajiem saules
stariem.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var
novest pie ierices bojajumiem un/vai iepakojuma bojajumiem.

NepiecieSams sargat ierices iepakojumu no ddens un $kidruma piekldsanas.

V. PAPILDUS AKSESUAR|

legadaties papildus aksesuarus multikatlam REDMOND RMC-M70 un uzzinat par REDMOND
produkcijas jaunumiem var majas lapa www.redmond.company vai oficialo parstavju veikalos.

V1. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums lesp&jamais célonis Bojajuma novérsana
Uz displeja paradijas pa-

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tai
zinojums par kladu: E1 —
E4

atdzist. Ciesi aizveriet vaku, pieslédziet ierici
elektrotiklam

Sistémas klada, iespejams vadibas plates vai
sildelementa bojajums

Parliecinieties, ka nonemamais stravas vads ir
ievietots pareizaja ierices ligzda un pievienots
rozetei

Stravas vads nav pievienots iericei un (vai)
kontaktligzdai
lerice neieslédzas

Bojata kontaktligzda Pieslédziet ierici kontaktligzdai, kura darbojas

Parbaudiet elektropadevi tikla.Ja nav elektro-
padeves, vérsieties pie atbilstosa pakalpojuma
sniedzéja

Tikla nav elektropadeves



Bojajums

Ediens gatavojas parakilgi

lesp&jamais célonis

Stravas zudumi eletropadeves laika (nestabils
stravas spriegums vai tas atrodas zem normas)

Starp trauku un sildelementu atrodas sve-
Skermeni vai kadas dalinas (atkritumi, graudi,
&diena gabalini)

Trauks ierices korpusa ir uzstadits nelidzeni

Sildi$anas disks ir loti netirs

Bojajuma novérsana

Parbaudiet stravas spriequmu elektrotikla. Ja
tas ir nestabils vai zem normas, vérsieties pie
atbilstosa pakalpojuma sniedzéja

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam
atdzist. Likvidgjiet sveskermenus vai dalinas

Uzstadiet trauku lidzeni

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam
atdzist. Notiriet sildisanas disku

Trauks ierices korpusa ir -~ S
uzstadits nelidzeni Uzstadiet trauku lidzeni
Parbaudiet, vai starp vaku un ierices korpusu
nav sveskermeni (atkritumi, graudi, édienu
gabalini),iznemiet tos. Aizverot vaku, vienmer
ir jaatskan klikskim

Trauks un multikat-
la iek3ejais vaks
hermétiski nesavie-
nojas

Vaks nav ciesi aizvérts
vai zem vaka ir iekluvis
sveSkermenis

Gatavosanas laika no vaka
apaksas izplust tvaiks

Parbaudiet ieksgja vaka blivéjoso gumiju. le-

qumija ir netira, defor- Spéjams, to vajag nomainit

méjusies vai bojata
0 Gadijuma, ja neizdevas likvidet bojajumus, griezieties autorizétaja servisa centrd.
Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko iericu utilizacija)
:gi lepakojumu, lieto$anas instrukciju, ka arf pasu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi
vietéjai atkritumu parstrades programmai. Ripéjieties par apkartgjo dabu: neizmetiet
W $5dus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.
Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepie-
cieSams utilizét atseviski. Vecas tehnikas Tpasniekiem ir janodod to specidlos pienem3anas
punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada veida Jas palidzat vértigo izejvielu parstrades
procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un
elektronisko iekartu utilizaciju.

Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un
parstrades prasibas, kuras darbojas visa Eiropas Savienibas teritorija.



A Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt ldbi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraa-
matuna. Seadme dige kasutus pikendab oluliselt selle kasutusaega.

Kaesolevas juhendis olevad ohutusmeetmed ja instruktsioonid ei holma koik voimalikud
olukorrad, mis voivad tekkida seadme kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasuta-
ja peab juhinduma tervest maistusest, olla ettevaatlik ja tahelepanelik.

OHUTUSMEETMED

e Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnouete ja
kasutusjuhiste eiramisest.

« See elektriseade on multifunktsionaalne seade toidu valmistamiseks
kodustes tingimustes ja seda voib kasutada korteris, suvilas, hotellitoas,
kaupluste ja kontorite olmeruumides ning muudes kohtades mittetdos-
tuslikuks otstarbeks. Toostuslik voi muu mitteotstarbekohane kasutamine
loetakse toote Oigete kasutustingimuste rikkumiseks. Sellisel juhul i
vastuta tootja voimalike tagajargede eest.

e Enne seadme vooluvorku thendamist veenduge, et vooluvorgu pinge
vastaks seadme nimipingele (vt. tehnilisi andmeid voi andmekilpi tootel).

e Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse jaoks.
Parameetrite eiramine voib pohjustada Liihise voi juhtme siittimise.

« Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik noue
elektrilodgi valtimiseks. Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see
oleks maandatud.

@ TAHELEPANU! Toatamise ajal Ldhevad seadme korpus, sisepott ja
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi
kindaid. Valtimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge kum-
mardage seadme kohale, kui kaas on avatud.

o Pdrast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist. Tommake pistik pesast valja
kuivade kdtega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides.

* Arge paigutaEe juhet ukse ette ega soojusallikate ldhedusse. Veenduge,
et juhe el oleks vadndunud ega kokku murtud ja et see ei hoorduks vastu
teravaid esemeid, nurki voi moobliservi.

PIDAGE MEELES! Toitejuhtme juhuslik kahjustamine voib pohjus-
tada elektrildagi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses valja vahetada.

* Arge paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda tootamise ajal
kinni — see voib pohjustada tilekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes — seadmesse sattunud niiskus voi
voorkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

e Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorgust lahti
Uhendatud nin(? taielikult maha jahtunud.Jdrgige rangelt seadme puhas-
tamise juhiseid.

@ Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

e Lapsed vanuses § aastat ja vanemad ning keha- meelevdi vaimupuudega
inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, tohivad
seadet kasutada ainult jdrelevalve all ja/voi juhul, kui neid on eelnevalt
seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud seadme kasu-
tamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Hoidke seadet
ja selle toitejuhet alla § aastastele lastele kattesaamatus kohas, Lapsed i
tohi seadet ilma tdiskasvanute jarelevalveta puhastada ega hooldada.

o Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) voivad olla lastele ohtlikud. Lambu-
misoht! Hoidke neid lastele kattesaamatus kohas.

e Seadet ei tohi iseseisvalt remontida ega selle ehitust muuta. Seadet tohib
remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofessionaalne
remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kahjustusi.

ZAHE[LEPANU! Keelatud seadme kasutamine mistahes vigastuste
orral.



Tehniline iseloomustik

Mudel RMC-M70
Voimsus 860-1000 W
Pinge 220-240V,50/60 Hz
Elektriloogikaitse klass |
Anuma maht 51
Anuma kate korbemisvastane keraamiline
Auruklapp eemaldatav
Vedelkristallekraan monokroomiline
3D-soojendus on
Automaatprogrammid

1. AP — OBOLLM (AUR = JUURVILI)

2. TAP — PbIBA (AUR — KALA)

3. AP — MACO (AUR — LIHA)

4. )XAPKA — OBOLLM (PRAADIMINE — JUURVILI)

5. )XAPKA — PblbA (PRAADIMINE — KALA)

6. XAPKA — MSCO (PRAADIMINE — LIHA)

7. TYWEHWE — OBOLLM (HAUTAMINE — JUURVILI)

8. TYWEHUE — PbIbA (HAUTAMINE — KALA)

9. TYLWEHME — MACO (HAUTAMINE — LIHA)

10. BAPKA — PUC/KPYIA (KEETMINE — RIIS/TANGAINE)

11. BAPKA — M/10B (KEETMINE — PILAFF)

12. BAPKA — MOMIOYHAS KALLIA (KEETMINE — AERAHELBET)
13. NACTA (PASTA)

14, CYN (SUPP)

15. BbIMEYKA (KUPSETAMINE)

16. MY/IETUMOBAP (MULTIKOKK)

Funktsioonid

Edasiliikatud stardi funktsioon kuni 24 tundi, 2 taimerit

Toitude soojendamise funktsioon kuni 24 tundi
Valmistoidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)..........c......... kuni 24 tundi
Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus on
Viimase toiduvalmistusaja meeldejatmine on
Komplektaktsioon

Multikeetja sees oleva anumaga 1 tk.
Konteiner aurul valmistamiseks 1 tk.
Jogurtipurgid 6 tk.

Anuma ndpitsad 1tk
Mooteklaas 1tk.
Kopsik 1tk.
Lame Lusikas 1tk.
Kopsiku/lusika hoidja 1tk.
Elektritoitejuhe 1tk.
Raamat retsepti 1tk
Kasutusjuhend 1tk.
Hooldusraamat 1tk.

Oma toodangu tdiustamise kdigus on tootjal oigus muuta disaini, komplektaktsiooni, samuti
tehnilisi iseloomustikke tdiendava etteteavitamiseta.

Mudeli seadmestus (skeem AL, Ik. 3)
1. Eemaldatava auruklapiga kaas
. Sisemine alumiiniumkaas

7. Konteiner aurul valmistamiseks
2 8. Kopsik

3. Eemaldatav anum 9. Jogurtipurgid

4. Juhtimispaneel vedelkristallekraaniga 10. Elektritoitejuhe

5. Lame lusikas 11. Napitsad anumast valjavotmiseks
6. Modteklaas 12. Kopsiku/Lusika hoidja

N

1

uppude médratlus (skeem /A2, Ik. 4)

. ,Bpems npurotosnenus” (,Valmistamise aeg”) — minutite ja tundide madramine jooksva
ajamadramisel, edasillikatud stardi taimerite madramisel, valmistamise aja madramisel
programmis.

2. YcraHoska BpemeHn” (,Aja seadmine”) —tunnid”/,minutid” valik jooksva aja madramise,
edasiliikatud stardi voi valmistamise aja reziimides.

3. ,OmoxenHbld crapt” (,Edasilikatud start”) — jooksva aja seadmisreziimi sisenemine; tihe
kahest edasilikatud stardi valik

4. Noporpes/OtmMeHa” (,Soojendamine/Tiihistamine”) — soojendamisreziimi sisse- ja valja-
Lilitamine; koikide programmide ja seadistuste valjaliilitamine, valjaarvatud jooksva aja
seadistused.

5. ,MeHt" (,Meniii”) — Valmistamisprogrammi valik.

6. ,Bapka’ (,Keetmine”) — programmi valik programmis ,BAPKA".

7. ,Bup npopykra” (,Toiduaine liik”) — toiduaine liigi valik programmis AP, ,)KAPKA',
LTYLWEHUE”

8. ,t°C/Astonogorpes Bkn/Bbikn™ (,temp. °C/ automaatse soojashoidmise Sisse-/Valjalu-
litamine”) — valmistamistemperatuuri muutmine programmis ,MY/IbTUTMOBAP”; valmis
toitude temperatuuri tlalhoiufunktsiooni valjalilitamine.

9. ,Crapr”(,Start”) — valitud toiduvalmistusprogrammi kdivitamine, reziimi ,BAPKA — PUC/
KPYNA™ kiirsissellitus.



Ekraani satted (skeem /A3, Ik. 4)

1. Valitud valmistamisprogrammi indikaator

2. Jooksva aja indikaator

3. Valmistamisaja indikaator

4. 1ja2 edasiliikatud stardi taimerite indikaator

5. Toiduainete liigi indikaator programmides ,[AP", , )XAPKA’, , TYLLEHWE"
6. Programmi indikaator programmis ,BAPKA”

7. Valmistamistemperatuuri indikaator programmis ,MY/IbTUITOBAP”

|. KASUTAMISE EELSELT

Pakkige seade ettevaatlikult lahti, eemaldage koik pakkematerjalid ja reklaamsildid, valjaar-
vatud seerianumbri kleebised.

& Kindlasti sdilitage toote korpusel olevad hoiatavad kleebised, viitekleebised (nende olemasolu
korral) ja toote seerianumbriga sedel!
Peale seadme transportimist ja madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet enne
sisseliilitamist hoida toatemperatuuril vihemal 2 tundi.
Hooruge seadme korpust niiske lapiga. Kuivatage hoolikalt. Esimesel kasutamisel voivad
tekkida korvalised lohnad, mis ei ole seadme vigastuste tagajarjeks. Sel juhul teostage sead-
me puhastus.

Arge liilitage seadet ilma kaussi sees ega tiihja kaussi - kui toiduvalmistamisprogramm on ju-
huslikult kdivitunud, toob see kaasa seadme kriitilise iilekuumenemise voi mittepuhastatava
katte kahjustumise.

[I. MULTIKEETJAKASUTUS

Enne esimest kasutust

Paigutage seade kovale siledale pinnale nii, et auruklapist valjuv kuum aur ei satuks tapeeti-
dele, dekoratiivkatetele, elektriseadmetele ja muudele esemetele voi materjalidele, mis voivad
saada kannatada korgenenud niiskusest ja temperatuurist.

Enne valmistamist veenduge, et multikeetja sisemised ja ndhtavad valised osad ei oleks vi-
gastatud, nendel poleks kilde ja muid defekte. Anuma ja soojenduselemendi vahel ei tohi olla
korvalisi esemeid.

Kella seadmine

1. Liilitage seade elektrivorku. Vajutage ja hoidke 3 sekundi jooksul all nuppu,,OTnoxeHHblit
crapr’, ekraanil hakkab vilkuma jooksva aja minutite indikaator.

2. Vajutage nuppe ,Bpems npurotosnexus” samm-sammult muutke minutite tahendust. Kui
hoida nuppu all enam kui 3 sekundit, hakkab tahendus kiiresti muutuma. Minutite sead-

mise lOppedes vajutage nuppu ,YctaHoBka BpemeHi”, ekraanil hakkab vilkuma jooksva
kellaaja indikaator.

3. Vajutage nuppu ,Bpems npurotosnexus” samm-sammult muutke kella tahendust. Kui
hoida nuppu all enam kui 3 sekundit, hakkab tahendus kiiresti muutuma.

4. Kellaaja seadmise loppedes vajutage nuppu ,Mozorpes/OtmeHa” voi oodake moni sekund,
kuni aja indikaator lopetab vilkumise.

Valmistamisaja seadmine

Multikeetjas REDMOND RMC-M70 on véimalik kdsitsi muuta valmistamise aega, mis on

maddratud vaikimisi igale programmile. Muutmise samm ja madratava aja voimalik vahemik

soltuvad valitud valmistamisajast.

1. Vajutage nuppu ,YctaHoBka Bpemenu’, hakkab vilkuma minutite indikaator. Vajutades
nuppu ,.Bpemsa npurotoBneqns” muutke samm-sammult minutite tahendust. Kui hoida
nuppu all enam kui 3 sekundit, hakkab tahendus kiiresti muutuma.

2. Vajutage nuppu,YcraHoska Bpemenu’, hakkab vilkuma kella indikaator. Vajutades nuppu
,Bpems npurotosnexns” muutke samm-sammult kella tdhendust. Kui hoida nuppu all
enam kui 3 sekundit, hakkab tahendus kiiresti muutuma.

3. Vajadusel seada valmistamise ajaks vahem kui tiks tund vajutage kella seadmise reziimis
jarjepidevalt nuppu ,Bpems npurotosnenus” kella indikaatori kadumiseni ekraanilt. Vaju-
tage nuppu ,YctaHoBka BpemeHu”, minutite indikaator hakkab vilkuma. Nupu ,Bpems
npurotoBnexus” jarjepideva vajutusega seadke vajalik minutite arv.

4. Tehtud seadistuste tiihistamiseks vajutage nuppu,,Mogorpes/OtmeHa”. Vajadusel sisesta-
ge kogu valmistamise programm uuesti.

Automaatprogrammi kdsitsi muutmisel toob seade ekraanile minimaalse valmistamisaja.

Multikeetjal REDMOND RMC-M70 on energiasoltuv malu. Elektritoite ajutisel valjaliilitamisel
kuni 10 minutit, sdilivad koik sisestatud seaded, sealhulgas ka edasiliikatud stardi seadistus.

Funktsioon ,,0TnoxeHHblii cTapt”

Voimaldab seada tdpset aega, mille jooksul peab olema tdidetud automaatne valmistusaeg.
Liikata protsessi edasi voib vahemikus 10 minutist 24 tunnini 10-minutilise paigaldussam-
muga. Seade on varustatud kahe soltumatu taimeriga, mis voimaldavad meelde jitta aega,
millega kdige sagedamini valmistatakse toitu.

Taimeri hadlestamiseks:
1. Nupule ,MeHto” vajutades valige automaatprogramm.
2. Vajutades nupule ,0mnoxenHbiit crapt” valige TAUMEP 1 voi TAUMEP 2.

3. Vajutades nuppu ,Ycranoska Bpemenn” Liilitage taimeril sisse tundide seadmise reziim,
kella indikaator hakkab vilkuma.

4. Nupu,Bpems npurotosnenus” abil seadke kella vajalik tahendus (paigaldussamm — 1 tund).

5. Vajutades teistkordselt nuppu ,YcTaHoska Bpemenu” Liilitage sisse minutite seadmise
reziim taimeril, minutite indikaator hakkab vilkuma.



6. Nupu,Bpems npurotoBnenus” abil seadke minutite vajalik tahendus (paigaldussamm —
10 minutit).

7. Aja seadmise loppedes vajutage ,Crapt”. Nuppude ,Crapt’, ,[ogorpes/OTmMeHa” ja
,OTnoxeHHblit cTapt” indikaatorid hakkavad vilkuma. Ekraanile kuvatakse toidu valmimi-
se aeg.

0 Aja seadmisel funktsioonis ,OmnoxerHbili cmapm” on vaja arvesse votta, et aja tagasiarvestus
ménedes programmides algab vaid peale seadme valjumist seatud tddtemperatuurile.

Valmistoitude temperatuuri iilalhoidmise funktsioon (autosoojendus)
Autosoojendus Lilitub sisse automaatselt koos valitud valmistamisprogrammi kaivitamisega
ning selle loppedes vaib hoida valmis toidu temperatuuri 70-75°C tasemel 24 tundi. Autosoo-
jenduse sisselilitamisel poleb nupu ,Mopsorpes/Otmena” indikaator, valmistamisprogrammi
loppedes aga kajastub ekraanil aja tagasiarvestus antud reziimis.

Programmis ,MYJIbTUIIOBAP” saab automaatse soojashoidmise funktsiooni kasutada tempe-
ratuuril 80 kuni 160°C

Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus

Voimalus see funktsioon pohiprogrammi kdivitamise voi tootamise ajal eelnevalt valja lilita-
da.Selleks vajutage kdivitamise voi programmi t60 ajal nuppu,,t°C/ Astonogorpes Bkn/Bbikn™.
Indikaator ja nupu ,0tmeHa/Pa3orpes” tuli kustuvad; soojashoidmise funktsioon Liilitub valja.
Et automaatne soojashoidmine uuesti sisse Liilitada, vajutage veel iiks kord nuppu ,t°C /
Astonogorpes Bkn/Boikn”. See funktsioon tootab ka viitstardi kasutamisel.

Toitude soojendamise funktsioon

Multikeetjat REDMOND RMC-M70 voib kasutada kiilmade toitude soojendamiseks. Pange
valmis toit anumasse, asetage see seadme korpusesse, sulgege kaas ja vajutage nuppu
,Monorpes/Otmena”. Toit soojendatakse temperatuurini 70-75°C ning hoiab seda sooja-
na 24 tunni valtel. Korduv vajutamine nupule ,Mogorpes/Otmena” lilitab soojenduse
vdlja.

Automaatprogrammide kasutamise iildkord

OLULINE! Kui kasutate seadet vee keetmiseks (ndiiteks toidu valmistamisel), ARGE seadke
kiipsetustemperatuuri ile 100 ° C. See véib pohjustada seadme Glekuumenemist ja kahjustusi.
Samal péhjusel ARGE kasutage vett keevate jaoks programme ,JKAPKA®, ,BbIMEYKA".

1. Valmistage ette (mdotke) vajalikud toiduained.

2. Pange koostisained multikeetja anumasse vastavalt valmistamisprogrammile ja asetage
see seadme korpusesse. Jalgige, et kdik koostisained, muuhulgas ka vedelik, oleksid
anuma sisepinnal olevast maksimaalmargist allpool. Veenduge, et anum on asetatud otse
ja kuilgneb tihedalt soojenduselemendiga.

3. Sulgege multikeetja kaas klopsatuseni. Lilitage seade elektrivorku.

4. Vajutades nuppu ,Mento” valige vajalik valmistamise programm (ekraanil siitib vastava
programmi indikaator).

5. Kui programmis on ette nahtud toiduaine liigi valik, valige vastav programm vajutades
nupule ,Bua npopykta” (programmidele , TYLIEHWE”, ,[TAP”, ,)KAPKA") v6i ,Bapka” (prog-
rammile ,BAPKA").1ga programmi jaoks on seatud eraldi vaikimisi valmistamisaja tahen-
dus, mis kajastub seadme ekraanil.

6. Teil on voimalus muuta vaikimisi seatud kellaaja tahendust.

7. Vajadusel seadistage edasiliikatud stardi aeg. Funktsioon ,0TnoxeHHblit cTapt” on olemas
koikides programmides valjaarvatud programmis ,)KAPKA” ja ,[ACTA".

8. Peatamisprogrammi kaivitamiseks vajutage nuppu ,Crapt”. Siitivad nuppude ,Crapt” ja
JMoporpes/Otmena” indikaatorid. Algab seatud programmi tditmine ja valmistamisaja
tagasiarvestus.

9. Valmistamisprogrammi l6ppemisest annab teile marku helisignaal. Seejarel suundub
seade autosoojenduse reziimi (poleb nupu ,Mogorpes/OtMeHa” indikaator).

10. Selleks, et tiihistada sisestatud programm, katkestada valmistamisprotsess voi autosoo-
jendus, vajutage nuppu ,Mogorpes/OtMeHa”.

0 Programmis ,[1AP” algab aja tagasiarvestus peale vee keemahakkamist ja anumas piisava ti-

heduse saavutamist; programmides ,MY/IbTUIIOBAP’, JXAPKA” — peale seadme véljumist
tddreziimi; programmis ,[TACTA” - peale vee keemahakkamist anumas, toiduainete sissepane-
mist ja nupu ,Cmapm” teistkordset vajutust.

Seade jitab meelde teie viimati muudetud toiduvalmistusaja programmis ja kuvab selle ekraa-
nil. Tehaseseadete taastamiseks enne programmi valimist vajutage ja hoidke all nuppu
,Ycmaroska epemenu’, kuni kostab signaal (umbes 3 sek).

TAHELEPANU! Kui keedate kdrgel temperatuuril, kasutades suures koguses taimedli, jitke
alati kaas lahti.

Valmistamisprogrammi koondtabel (tehase seadistused)
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0BOLLW Kodgiviljade aurutamine 0:10
MAP MSCO Liha aurutamine 0:40 | 0:05-1:00/1min. | 24 v v
PblBA Kala aurutamine 0:15
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0BOLLM Kédgiviljade praadimine 0:10
JKAPKA MACO Liha praadimine 0:40 | 0:05-1:00/1 min. v v
PblBA Kala praadimine 0:15
Mitmesuguste toitude valmis-
tamine temperatuuri seadmise | . 0:05 - 1:00/ 1 min.
MYNBTUNOBAP voimalusega vahemikus 35 0:10 1:00 - 12:00 / 5 min. 2% v v
kuni 160°C sammuga 5°C
0BOLLK Koédgiviljade hautamine 0:20
TYWEHWE | PblBA Kala hautamine 0:35 | 0:10 -12:00/5min. = 24 v
Maco Liha hautamine 1:00
Eri sorti nisujahudest makaro-
nide valmistamine; viinerite ja | ., 0 X
MACTA muude poolfabrikaatide keet- 0:08 | 0:02 -0:20/1 min. v 4
mine
PUC/KPYNA | Aed-ja kaunviljade keetmine | 0:25 | 0:05-1:30/1min. = 24 v
BAPKA nnos Eri tiiipi pilaffide valmistamine | 1:00 = 0:30 —=2:00/5min. | 24 v
mﬂquAﬂ Piimaputrude valmistamine 0:10 =~ 0:05-1:30/1 min. 24 v
on Suppide keetmine 1:00 = 0:10-8:00/5min. | 24 v
Keekside, biskviitide, vormiroo-
BbIMEYKA gade, pdrmitaignatoodete | 1:00 = 0:30 —4:00/5min. = 24 v
kiipsetamine
Lisavoimalusi
* Taina kergitamine o Friteerimine
* Leiva kilpsetamine o+ Lastetoidu soojendamine
+  Fondui valmistamine *  Vedelainete pastoriseerimine
* Jogurti valmistamine + Toidundde steriliseerimine

[11. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Vead valmistamisel ja nende korvaldamise meetmed

Alltoodud tabelis on dra toodud tiilipilised vead multikeetjas toidu valmistamise korral,
vaadeldud voimalikud pohjused ja lahendamise viisid.

TOIT EI VALMINUD LOPUNI
Voimalik pohjus

Unustasite sulgeda seadme kaane vdi ei sulgenud seda tihedalt,
seetottu ei olnud toiduvalmistustemperatuur piisavalt korge

Sisepott ei ole tihedalt vastu kuumutuselementi, seetottu ei

olnud temperatuur piisavalt kdrge

Valesti valitud koostisained. Potti pandud toiduained ei sobi
valitud viisil valmistamiseks voi valisite vale toiduvalmistus-
programmi. Toiduained on ldigatud liiga suurteks tiikkideks voi
ei ole jargitud toiduainete koguseid. Toiduvalmistusaeg on
valesti seatud (arvestatud). Valitud toiduretsept ei sobi selles

multikeetjas valmistamiseks

Toiduainete aurutamisel: sisepotis on piisavas koguses auru

tekkimiseks liiga vahe vett

Valasite sisepotti liiga palju

taimeoli
Praadimisel

Sisepotis on liiga palju niiskust

Keetmisel: happeliste toiduainete keetmisel keeb puljong iile

Tainas kerkis sisepoti kaaneni

. X . .. jaummistas auruklapi
Kiipsetamisel (tainas ei kiip-

senud Labi)
tainast

TOIDUAINED LAGUNESID KEETMISEL

Eksisite toiduaine tiiiibi valimisega voi maarasite (arvesta-
site) toiduvamistusaja valesti. Liiiga vdikesed kogused

Toitu hoiti pdrast valmimist liiga kaua automaatse soojas-
hoidmise reziimil

TOIDUAINED KEEVAD ULE

Piimapudru piim keeb iile

Toiduaineid ei tdodeldud enne keetmist voi toddeldi valesti
(nt ei pestud pohjalikult). Ei jargitud toiduainete koguseid
voi valiti vale toiduaine tiiiip

Panite potti korraga liiga palju

Lahendusviis

Arge avage toiduvalmistamise ajal ilma pohjuseta multi-
keetja kaant. Sulgege kaas, nii et kostaks klopsatus. Veen-
duge, et miski ei segaks seadme kaane tihedat sulgumist
ja et kummitihend sisekaanel ei oleks deformeerunud

Sisepott peab olema seadme korpuses otse ja tihedalt vas-
tu kuumutuselementi. Veenduge, et multikeetja tookambris
ei oleks voorkehi. Arge laske kuumutusplaadil maarduda

Soovitatav on kasutada soovitatud (selle mudeli jaoks
kohandatud) retsepte. Kasutage usaldusvadrseid retsepte.
Koostisainete valik, nende loikamismeetod, toiduainete
kogused ning programmi ja toiduvalmistusaja valik peavad
vastama valitud retseptile

Valage potti kindlasti retseptis soovitatud kogus vett. Kui
kahtlete, kontrollige veetaset toiduvalmistamise ajal

Tavaliseks praadimiseks piisab, kui oli katab sisepoti poh-
ja dhukese kihina. Frittimisel jdrgige retsepti juhiseid

Arge pange praadimise ajal kaant peale, kui seda ei ole
retseptis noutud. Kiilmutatud toiduained sulatage ja nd-
rutage kindlasti enne praadimist

Moned toiduained vajavad enne keetmist eritdotlemist:
pesemist, passeerimist vms.Jargige valitud retsepti juhiseid

Pange sisepotti vahem tainast

Eemaldage kiipsetis sisepotist, pddrake iimber ja pange
potti tagasi. Seejarel jdtkake kiipsetamist. Edaspidi pange
sisepotti korraga vahem tainast

Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende Loikamise meetod,
toiduainete kogused ning programmi ja toiduvalmistusaja
valik peavad vastama retsepti soovitustele

Automaatset soojashoidmist ei ole soovitatav liiga pikka aega
sees hoida. Kui teie mudelil on selle funktsiooni eelneva
valjaliilitamise voimalus, kasutage seda

q ekt

Piima kvaliteet ja d olenevad toot ja
tingimustest. Soovitame kasutada korgel temperatuuril pas-
toriseeritud vaherasvast (2,5%) piima. Vajaduse korral voib
piima veega lahjendada

Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud)
toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltdctlemise mee-
tod ja kogused peavad vastama retsepti soovitustele.
Taisteralisi tangaineid, liha, kala ja mereande peab enne
keetmist alati pohjalikult pesema, kuni vesi on puhas



RMC-M70

Toiduaine tekitab vahtu

Soovitame toiduainet enne keetmist hoolikalt pesta, auruk-
lapi maha votta voi keeta avatud kaanega

TOIT LAKS KORBEMA

Sisepotti ei pestud parast eelmist toiduvalmistamist korra-
likult puhtaks. Sisepoti kdrbemisevastane pinnakate on

Enne toiduvalmistamist veenduge, et sisepott oleks puhas

Multikeetjate REDMOND terve rea mudelite seas hakkab programmides “TYLUEHWE ja “CYIT”
vedeliku puuduse korral tddle seadme lilesoojenemise kaitse. Sel juhul valmistamise programm
seiskub ja ldheb ile autosoojenduse rezZiimi.

Mitmesuguste toiduainete soovitatav todtlemisaeg aurutamise korral

Segasite toitu liiga tihti

Tavalisel praadimisel drge segage toiduaineid rohkem kui
iga 5-7 minuti jdrel

Médrasite liiga pika toiduvalmistusaja

Vahendage toiduvalmistusaega voi jdrgige selle mudeli jaoks
i retsepti juhiseid

Ja selle pinnakate poleks kahjustatud Toiduaine Kaal (g) /kogus (tk)  Veekogus,(ml)  Valmistusaeg (min) EST
Potti pandud toiduainete tildkogus on vaiksem, kui retseptis | Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud) Sea-/veisefilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 20
soovitatud toiduretsepte N
Vh dage toiduvalmist e mudeli aok Lambafilee (1,5-2 cm ) 500 500 20
s T dhendage toiduva mistusaega voi jargige selle mudeli jaoks
Maarasite liiga pika toiduvalmistusaja d retsepti juhiseid Kanafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 15
Tavalisel praadimisel valage sisepotti ainult natuke oli: nii Frikadellid/kotletid 180 (6 tk) /450 (3 tk) 500 20/30
Praadimisel: unustasite sisepotti oli valada, ei podranud | et see kataks pohja ohukese kihina. Uhtlaseks ki
toiduaineid timber voi pddrasite liiga hilja tuleb toiduaineid regulaarselt segada voi need maratud ajal Kala (filee) 500 500 15
b 1t
\l;": er pooral :t} e vt Mereandide sequ (sigavkiilmutatud) 500 500 5
ol < . . i alage sisepotti rohkem rge avage
Hautamisel: ssepotis pole piisavalt niiskust tamise ajal ilma pahiuseta multikeetja kaant Kartul (4 osaks loigatud) 500 500 15
:(;Etu?;?\ilt:eslisoegmostei?dt)m liiga vahe vedelikku (pole jargitud Jirgige tahkete ja vedelate koostisainete diget vahekorda Porgand (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 20
- 5 L X . 5 N Peet (4 osaks loigatud) 500 500 30
Kiipsetamisel: unustasite sisepoti enne kilpsetamist rasvai- | Enne taigna pottipanemist madrige sisepoti seinu ja pohja
nega madrida margariini voi vdiga. Arge valage potti vedelat rasvainet! Aedviljad (varskena kiilmutatud) 500 500 15
Kanamunad 3tk 500 5
TOIT MUUTUS VORMITUKS

Tuleb arvestada, et need on (ildised soovitused. Tegelik aeg voib konkreetse toiduaine kvalitee-
dist ning samuti teie maitse-eelistustest olenevalt soovituslikest vadrtustest erineda.

veo

Soovitused temperatuurireziimide kasutamise osas programmis,,MY/IbTUNOBAP”

KUPSETIS ON NATSKE Toitemp oC Kasutussoovitused
Kasutasite sobimatuid koostisaineid, mis eritasid palju niis- = Valige retseptis ette nahtud koostisained. Piiiidke mitte ka- 35 Taigna kergitamine, dddika valmistamine
kust (mahlaseid kddgi- voi puuvilju, kiilmutatud marju, ha- | sutada liiga mahlaseid/vedelaid koostisaineid voi vahenda- N -
pukoort jms) ge nende koguseid miinimumini 40 Jogurtite valmistamine
Piiiidke kiipsetis kohe parast valmissaamist multikeetjast 45 Hapendamine
P P— - N valja votta. Vajaduse korral voite jdtta kiipsetise Lihikeseks i
Jatsite valmis kiipsetise multikeetjasse seisma ajaks multkeetjasse nil et automaatne soojashoidmine on 50 Kaaritamine
sisse ldlitatud 55 Pumati valmistamine
KUPSET|S EI KERKINUD 60 Rohelise tee, lastetoidu valmistamine
65 Liha keetmine vaakumpakendis
Munad ja suhkur ei olnud korralikult vahustatud " " N
70 Punsi valmistamine
Taigen jdi liiga kauaks kiipsetuspulbriga seisma 75 Pastdriseerimine, valge tee valmi
. . P . . Kasutage usaldusvadrseid (selle mudeli jaoks kohandatud) U -
Te ei soelunud jahu voi ei sotkunud taigent piisavalt toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltgotlemise 80 Hodgveini valmistamine
. o meetod ja kogused peavad vastama retsepti soovitustele 85 Kohupiima voi pikka to6tlemisaega noudvate toitude valmistamine
Kogused olid valesti madratud
90 Punase tee valmistamine
Valitud retsept ei sobi selle multikeetjamudeliga kasutami- I S
seks 95 Piimapéhiste putrude valmistamine




Todtemperatuur, °C Kasutussoovitused
100 Besee voi moosi valmistamine
105 Siildi valmistamine
110 Steriliseerimine
115 Suhkrusiirupi valmistamine
120 Rulaadi valmistamine
125 Lihahautise valmistamine
130 Vormiroa valmistamine
135 Valmistoitude tlepraadimine neile
krobiseva kooriku lisamiseks
140 Suitsutamine
145 Aedvilja- ja kalavormiroogade valmistamine fooliumis
150 Lihavormiroa valmistamine fooliumis
155 Pérmitaignatoodete praadimine
160 Linnuliha praadimine

Vt iihtlasi juuresolevat retseptiraamatut.

IV. PUHASTAMINE JAHOOLDUS

Seadme puhastamise eelselt veenduge, et see on elektrivorgust valja lilitatud ning taielikult
jahtunud. Enne esimest kasutamist voi korvaliste lohnade eemaldamiseks soovitame peale
toidu valmistamist madrida anum ja seadme sisekaas 9%-lise dadikalahusega ja 15 minuti
jooksul keeta pool sidrunit programmis ,[TAP — PbIBA".

Seadme puhastamiseks kasutage pehmet kangast ja ndudepesuvahendeid. Soovitame puhas-
tada seadet kohe peale selle kasutamist.

Puhastamisel on keelatud kasutada abrasiivvahendeid, abrasiivkattega vamme ja keemiliselt
agressiivseid aineid. Keelatud on sukeldada seadme korpust vette voi asetada seda jooksva vee
alla.

Seadme korpust puhastatakse vastavalt vajadusele. Anumat soovitatakse puhastada peale
igat kasutuskorda, seda voib pesta ndudepesumasinas. Peale puhastamist kuivatage valispind
kuivaks.

Seadme iga kasutuskorra jargselt soovitatakse puhastada ka sisemine alumiiniumkaas ja
auruklapp, samuti korvaldada kondensaat.

Uhendage lahti sisekaas, vajutades keskelt kaks plastmassist fiksaatorit peamise kaane alu-
misel pool ja ilma joupingutuseta tommata sisekaas enda poole ja alla. Puhastage molema
kaane pind ja kuivatage. Seejarel paigutage sisekaas peamise kaane soontesse ja fikseerige
see tugeva joupingutusega, vajutades fiksaatoritele klopsatuse tekkimiseni. lahtilihendami-
seni.

Auruklapp votke ettevaatlikult maha, tommates seda vdiksema joupingutusega kaanest enda
poole ja (lesse. Vajutage haagile paripdeva ja avage klapi kaas. Peske detailid, kuivatage,
pange kokku ja paigutage auruklapp seadme kaanele eendiga selle tagasivotmiseks.
Valmistamise kaigus tekkiv kondensaat koguneb spetsiaalsesse,anuma timber asuva seadme
korpusel olevasse 6onsusesse ning seda on kerge eemaldada kddgipaberi abil.

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt kik seadme osad.
Hoidke seadet kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest pdikese-

valgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis véiks sead-
mele kahjustusi pohjustada ja/vi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

V. LISATARVIKUD

Multikeetjale REDMOND RMC-M70 lisatarvikuid tellida ja REDMONDI uute toodete kohta
infot saate veebilehelt www.redmond.company voi ametlike edasimiilijate kauplustest.

VI. ENNE HOOLDUSKESKUSE POOLE POORDUMIST

Toohdire

Ekraanile ilmus veakood:
El-E4

Seade ei ldhe kdima

Toit valmib liiga kaua

Véimalikud pahjused

Stisteemne viga. Voimalik, et juhtpaneel voi
kiitteelement on rikkis

Toitejuhe ei ole iihendatud seadmega ja (vGi)
pistikupesasse

Rikkis pistikupesa

Elektrivdrgus ei ole voolu

Katkestused elektritoites (voolupinge on
ebastabiilne voi normaalsest vaiksem)

Sisepoti ja kiitteelemendi vahele on sattunud
korvaline keha voi osake (priigi, tangaine,
toiduosakesed)

Sisepott ei ole paigaldatud multikeetja kor-
pusesse otse

Kitteketas on tugevalt madrdunud

Korvaldamise meetod

Lillitage seade vooluvorgust vlja ja laske
sellel maha jahtuda. Sulgege kaas tihedalt
ning liilitage seade uuesti vooluvdrku

Veenduge, et dravoetav toitejuhe oleks ihen-
datud seadme vastavasse pessa ning voolu-
vorku

Uhendage seade korras pistikupessa

Kontrollige pinge olemasolu elektrivdrgus.
Juhul kui voolu ei ole, podrduge oma maja
hooldava ettevétte poole

Kontrollige stabiilse voolupinge olemasolu
elektrivorgus. Kui vool on ebastabiilne voi
normaalsest vdiksem, podrduge oma maja
hooldava ettevétte poole

Lillitage seade vooluvorgust vlja ja laske
sellel maha jahtuda. Eemaldage kdrvalised
kehad voi osakesed

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks
viltu

Liilitage seade vooluvorgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Puhastage kiltteketas



Toohaire Voimalikud pdhjused Korvaldamise meetod

Sisepott ei ole paigal-
datud seadme korpu-
sesse otse

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks
viltu

Kontrollige, ega seadme kaane ja korpuse
vahele ei ole sattunud korvalisi kehi (priigi,
tangaineid, toiduosakesi), ning kui on, siis
eemaldage need. Sulgege multikeetja kaas
alati nii, et kostuks klopsatus

Kaas ei ole tihedalt
suletud voi on kaane
alla sattunud korvaline
keha

Multikeetja sise-
poti ja sisekaane
vaheline hermee-
tilisus on rikutud

Toiduvalmistamise ajal
tuleb seadme kaane alt
auru valja

Sisekaane tihendikumm

ontugevalt maardunud, = Kontrollige seadme sisekaane tihendi seisu-
deformeerunud voi vi- | korda.Voimalik, et see vajab valjavahetamist
gastatud

0 Kui probleemi ei dnnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

mine)

Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb kdrvaldada kohalike jadtmekaitluseeskirjade
B irgi. Hoidke keskkonda: drge visake selliseid seadmeid olmejadtmete hulka.
Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb
kdidelda eraldi.Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogu-
mispunktidesse. Sellega aitate kaasa vaartuslike toorainete imbertddtlemisele ja valdite
saasteainete sattumist keskkonda.
Kaesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete kaitlemist.
See direktiiv madratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasu-
tamise pohinduded, mis kehtivad kogu Euroopa Liidus.

ﬁ Keskkonnasobralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kiitle-



& [Tepul Hix sukopucmosysamu daHull 8upib, ysauHo npodumaiime nocibHuk 3 020 ekcnaya- o BMMMKHVITE an nat 3 PO3€TKM ﬂiCﬂﬂ BI/IKOpMCTHHHﬂ a TaKOX i 1 yac IZOFO
mauii i 36epexime sk 008i0HUK. [IpasubHe BUKOPUCMAHHS NPUAAdy 3HAYHO NOOOBHUMb )

mepMit liozo ciym6u. YNLIEHH] abo NEPEMILLEHHS. BVITﬂFaI:/iTe ENEKTPOLLHYP CYXUMK PYKaMH,
3axoav Gesnekw Ta iHCTPYKUi, LLO MICTATLCA B UBOMY NOCIGHUKY, He OXONIOIOTH BCi MOX- YTPUMYHOUK Horo 3a BUNKY, a HE 3a ApIT.
8 TDHCIDO KopWCyRA noBMEN KepyBaTHCY 5paRHM rryanow, e agepenunme © 1E MDOTATYHTE LUKYD NeKTDOKHBIEHH B ABEDHX 0TBODaX 360 nobmy
YBXKHUM. [xepen Tenna. CTexTe 3a TuM, 06 ENIEKTPOLLHYP He nepeKpy4yBaBCs i He
NepernHasCs, He CTKaBCa 3 roCTpUMIM NPELMETaMH, KyTaMu Ta Kpasmu
[ ]

BupoBHuK He Hece BIAN0BINbHOCTI 3a YIIKOMKEHHSA, CIDHYMHEH] Heo- @ MTAMSTANTE: 8unadkose ywkoomeHHs Kabento enempoxusneH-
TPUMaHHSM BIMOT TeXHikv 6e3nekv | npaswn excnnyaralii Bupooy. HA MOXe Npu3secmuy 00 HENoaadok, Lo He 8ionosioarme yMogam

o [laHuit enextponpunaz € 6aratoyHKLiOHaNbHUM NPUCTPOEM AS NPUTO- 20paHMIT, 0 MAkox 00 YDaXEHHS enekmpocmpyMom. YIKoomeHu(
TYBaHHA i B NOGYTOBIX YMOBAX | MOXE 33CTOCOBYBATHCA B KBapTUpa,  €/1EKMpoKaben nompebye mepMiHogol 3amiHu 6 cepsic-yeHmpi.
3aMiCbKyiX BYmyHKaX, FOTebHUX HOMepaX, NOBYTOBMX MPUMILIEHHAX Mara- e He BCTaHOBNIONTE NPUNAZ Ha MAKY MOBEPXHIO, He HAKPYBAVTE PYLIHUKOM
3HiB, 0QiCiB 30O B iHLLMX NOAIBHHX YMOBAX HENPOMUCAOBOT ekCrnyaTaLii.  abo CepBeTKOI i Yac PoBOTH — Lie MOXe NpUBECTH 10 neperpiey i no-
Ipomucrose abo Gynb-ake iHile HELiNbOBE BUKOPUCTAHHA MPUCTPOK  NIOMKK NIPUCTPOK.

BBAXATUMETBCS NOPYLLHHAM YMOB HNexHOT eKCrnyaTaui BUpo0Y.Y b0+ 336oporeHo ekcnnyaTaliko npuAagy Ha BiaKpHTOMY NOBITpI: NOTpanAaHHS
MY BUM3LKY BUPOOHMK He HeCe BIAMOBIAANLHOCTI 38 MOXAMBI HACTIZKN. BOAOM ab0 CTOPOHHIX NPEAMETIB BCEPEMVHY KOpNyCa NPUCTPOK) MOXe

o [lepen yBIMKHEHHAM NPUCTPOIO 10 ENEKTDOMEPEXI NepeBipTe, 4 30ira-  NPU3BECTU 0 010 CEPHO3HMX YLUIKOIKEHb.
€7bC4 11 Hanpyra 3 HOMIHANbHOI0 HAMPYTOK0 XUBAEHHA NPWAay (1MB.TEX- e lepen UMLLIeHHAM NPUAGY NEPEKOHAITECS, LIO BiH BIIKI0UEHMH Bif eflek-
Hi4Hi XapaKTepuCTvkv ab0 3aBOACHKY TabanyKy Bupoby) TPOMepeXi i MOBHICTIO 0X0A0B. YiTKO ZOTPUMYITECH THCTPYKL# 0RO

* Bukopuctoyite nozi0BKyBay, Po3paxoBaHkil Ha COXNBaHY NOTYKHICTo  OYMLIEHHA Npunagy.
npunagy, — HeBIANOBIAHICTb NapaMeTPIB MOXe NPU3BECTU A0 KOPOTKONO @ 3ABOPOHSETECA 3aHyprosamu Kopnyc npunady y 600y abo nomi-
3aMUKaHHS a0 cnanaxyBaxHs kabento. wamu 020 nio cmpyMie sodu!

. ﬂlﬂK{"O‘*aMTe npunaz Tibki A0 PO3ETOK, WO Mal0Tb 3a3EMAEHHS, = UE o [litam BiKOM Bif 8 POKiB, a TakoX 0C0BaM i3 0OMEXEHUMM (i3nuHuMA,
000B13K0Ba BUMOTa 3aX/CTY B YDKEHHS ENEKTPUYHMM CTPYMOM. BUKO-  cecopHui un po3yMOBHMM 30i6HOCTAMM 260 3 HeLOCTaTHiM AOCBIOM
PUCTOBYH4M NOLOBXYBAY, NEPEKOHAUTECH, LLIO BIH TAKOX MA€ 3a3EMNIEHHA. 4 3HAHHAMYU MOXHA KOPWCTYBATUCA NPUNAOM AuLLe nig HarnaaoM i B

@ YBATA! Mid yac pobomu npunady io2o Kopnyc, yawa (i Memanesi TOMY pa3l, KO IX byno NPOIHCTPYKTOBAHO CTOCOBHO 6§3HEHHO[0 BUKOpU-
Oemari Hazpigaomeca! bydsme obepexHi! Bukopucmosytime Ky- CTaHHs npunagy i BOHM YCBIZOMAKIOTL HeBe3nexy, NoB3aHy 3 10ro BUKO-
XOHHI pyKasuui. LLlo6 yHUKHymu oniky 2aps4oto napoko, He Haxu-  PUCTaHAM. [liTh He MaioTb rpatvt 3 npunagou. Tpumaiite npwnag i oro
290mecs Had NPUCMPOEM Ni0 Yac 8ioKpUMMS KPULIKU. MEpEXeBIii LWHYP Y MiCLLl, HeROCTyNHOMY A7 AiTevt 40 8 pokiB. QuniLienHs



# 06CnyroBYBaHHA NPUCTPOI0 HE MOXYTb 3MiMCHIOBATUCH AiTbMy O€3 Har-
N9By BOPOCTX.

o [1aKyBanbHuit Matepian (nigka, NHONAACT TOLLO) MOXE OyTH Hebe3neuHuM
1ng Aireit. Hebe3neka 3aaywenns! 3bepiraifre Horo B HEROCTYHOMY A
RiTelt Micuj.

o 3300pOHEH0 CaMOCTiiiHWii PEMOHT MpuAagy abo BHECEHHS 3MiH A0 iOro
KOHCTPYKLii. Yci poBoTy 3 00CAYroBYBaHHS Ta PEMOHTY MaloT 34iACHIOBa-
TUCA 3BTOPU30BAHMM CEPBIC-LieHTPOM. HekBaniQikoBaHo BUKOHaHa podo-
Ta MOXe NPU3BECTY A0 NONOMKM NPUALY, TPABM i YLUKOLKEHHS MaliHa.

YBATA! 3a6opoHero gukopucmarHs npusady 3a 6ydb-kux He-
cnpasHocmeu.

TeXHiuHi XxapaKTepucTuKku

Mopenb RMC-M70
MotyxHictb 860-1000 Br
Hanpyra 220-240 B, 50/60 I
3axuCT Bifl ypaKeHHS! eNeKTPUYHUM CTPYMOM knac |
06em vawi 5n
TMokpuTTS Yawi aHTUNpUrapHe KepaMmiyHe
MapoBuit knanat 3HIMHMIA

PK-amcnneit
3D-HarpiBaHHs

MOHOXPOMHiit

€

Mporpamu

1.

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

MAP — OBOLLIM (TTAPA — 0BOYI)
MAP — PbibA (TTAPA — PUBA)

MAP — MACO (TTAPA — M'ICO)

SKAPKA — OBOLLIM (CMAXEHHS — 0BOYI)

KAPKA — PbIBA (CMAXXEHHS — PUBA)

KAPKA — MACO (CMAKEHHS — M'CO)

TYLIEHVE — OBOLLY (TYLUKYBAHHS — 0BOUI)

TYLIEHVE — PbiBA (TYLUKYBAHHS — PUBA)

TYIIEHVE — MACO (TYLLKYBAHHS — M'SCO)

BAPKA — PUC/KPYIIA (BAPIHHS — PUC/KPYIIA)

BAPKA — 17108 (BAPIHHS —[1/10B)

BAPKA — MOJIOYHAS KALLIA (BAPIHHS — MOJIOYHA KALLIA)
MACTA (MAKAPOHM)

oyn (©n)

BbIMEUKA (BUMTIYKA)

MY/ISTUMOBAP (MY/ILTUKYXAP)

DyHKuii

DyHKLis BifKNALEHOrO CTapTY.
OyHKLUiS po3irpiBaHHs CTpaB
Agtonigirpis
[NonepeaHe BUMKHEHHS aBToMiAirpisy
3anamMATOBYBaHHS OCTAHHLOTO YaCy MPUTOTYBAHHS

10 24 ronuH, 2 TaitMepu

10 24 roguu

10 24 roguH

€

€

Komnnekrauis

MynbTUBapKa 3i BCTAHOBNEHO BCEPEANHY YaLleto
KoHTeitHep Ans npuroTyBaHHs Ha napi
baHouku ang iiorypris

1w

1w

6wt




LLmnui ang yawi 1w
MipHa cknsiHka Tuwr
Yepnak 1w
Mnocka noxka 1w
YTpuMyBay Ans yepnaka/noxku 1w
Kabenb enexktpoxusneHHs 1wr.
Khura peuenris 1w
Moci6Huk 3 excnnyaradii 1w
CepsicHa KHWXKa 1w

BupobHuk Mae npaso Ha eHeceHHs 3MiH 00 u3aliHy, KoMNAEKMAui, a MAKoX y MexHiYHi xa-
pakmepucmuku 8upoby nid 4ac 800ckoHaneKHs ceoei npodykuii 6es dodam kogo2o nosidom-
JIeHHS NPO Ui 3MiHU.

Mpuctpiit mopeni (cxema AL, crop. 3)
Kpuwka 3i 3HIMHUM NapoBMM KNnanaHoM
BHyTPiLLHS antoMiHieBa KpuLIKa

3HiMHa vawa

MaHenb ynpasnitkg 3 PK-aucnneem
Mnocka noxka

MipHa cknsiHKa

Tpu3HaueHHs KHOMOK (cxeMa A2, cTop. 4)

1. «Bpems npurotoneHms» («4ac NpUroTyBaHHs») — HANALITYBAHHS 3HAYEHb FOAMH i XBUIUH
Mifl YaC HanawTyBaHHA NOTOYHOTO Yacy; Mifl Yac HaNawWTyBaHHs TaiMepiB BiaknafeHoro
CTapTy; Mifi 4aC HANALTYBaHHS Yacy NPUrOTYBaHHS B NPOrpaMi.

2. «YcTaHoBKa BpeMeHu» («HanawTyBaHHs Yacy») — BUBIP «TOANHNY/CXBUAMHIUY B PEXMMAX
HanaLwTyBaHHs MOTOYHOTO Yacy, BiAKNAAEHOrO CTapTy abo Yacy NpUroTyBaHHS.

3. «OTnOXeHHbIA CTapT» («BigknaneHuii CrapT») — BXif B PeXMM HaNaLTYBaHHS NOTOYHOTO
yacy; Bubip OLHOrO 3 AiBOX TaliMePiB BiAKNALEHOTO CTapTY.

4. «Moporpes/OtmeHay («[igirpiBaHHs/CkacyBaHHs») — BiAKNOYEHHS QYHKLIT NiATPUMKM
TeMMepaTypu roToBUX CTPaB; BKKYEHHS i BIAKMIOYEHHS PeXuMy po3irpiaHHs; BiaMiHa
YCiX NpOrpaMm i HanawTyBaHb, OKPIM HaNaLTyBaHb MOTOYHOTO Yacy.

5. «MeHto» — B1GIp NporpamMu NpUroTyBaHHS.

6. «Bapka» («BapinHsi») — Bu6ip nignporpamu B nporpami «BAPKA».

7. «Bup npogykTa» («Bug npopykTy») — BUGip BUAY npoayKTy B nporpamax «MAP», OKAPKA»,
«TYLUEHWMED.

8. «t°C/AsTonoporpes Bkn/Boikny — («t°C/ABTonigirpiBanHs Bkn/Bukny) — 3miHa Temnepa-
Typu NpuroTyBaHHs Ha nporpami «MY/IBTUMOBAPy; BifkoueHHs aBToNiAirpiBaHHsI.

9. «Crapm™ — 3anyck Nporpammu NpUroTyBaHHS, WBKMAKE BKAKOYeHHs pexumy «BAPKA — PUC/
KPYMA».

7. KoHTeliHep Anst NpuroTyBaHHs Ha napi
8. Yepnak

9. baHouku ang iorypris

10. Kabenb enekTpoxxmBneHHs

11. Wunui ans BUAANeHH vaui

12. YrpumyBay yepnaka/noxku

A e e a

bynosa pucnneto (cxema IA3, cop. 4)

IHAMKaTop 0bpaHoi NporpamMm NPUroTyBaHHS

IHAMKaTop NoTO4HOrO Yacy

[HAMKaTOp Yacy NpUroTYBaHHS

Inankatop Taiimepis 1 i 2 BigknageHoro crapty

IHAMKaTop BUAY NPOAYKTY Ha nporpamax «MAP», XKAPKA», «TYLEHWE»
Inamkatop nignporpam B nporpami «BAPKA»

IHOMKaTOp TeMnepaTypu NpUroTyBaHHs Ha nporpami «MYJIbTUMOBAP»

. MEPEZ MOYATKOM EKCNNYATALII

AkypaTHo po3nakyiiTe BUpi6 i BUTSTHITb 100 3 KOPObKW, BUAANITH YCi NaKyBanbHi Matepiany i
peKNaMHi Hakneiikn 3a BUHSTKOM HaKNeiKu 3 CepiiHuM HOMEpPOM.

VAN

06083K080 30epeximb Ha Micyi 3acMepexHi HaKkAelKu, HakAEUKU-NOKMKYUKU (3a Has8HOCMI)
i ma6auyky 3 cepiliHum Homepom 8upoby Ha liozo kopnyci!

[licns mpaxcnopmysarKs abo 36epieaHHS 3 HU3bKUX meMnepamyp HeobxioHo sumpumamu
npunad 3a KIMHaMHoi memMnepamypu He MeHue Hix 2 200UHU Nepeod YBIMKHEHHAM.

MpotpiTb KOpNYC NPUNady BONOrOK TKaHMHO. [poMMiATe yaluy TeENNOK MUAbHOK BOAO. Pe-
TeNbHO NPOCYLWiTh. il YaC NEpLUOro BUKOPUCTAHHS MOXMBA NOSBA CTOPOHHBOTO 3amaxy, LLO
He € HaCNiAKoM HecnpaBHOCTi Npunagy. B LboMy BUNaaKy 3pobiTb OuMLLEHHS Npunagy.

He smukaiime npunad 6e3 scmaHosneHoi 8cepedury Yawi abo 3 NOPOXHLOK Yauwer — y pasi
8UNAOK0B020 3aNYCKy NPO2PaMU NPU20MyBaKHs ye npu3sede 00 KPUMUYHO20 NepeepisaHHs
npunady abo 0o NOWKOMEHHS GHMUNPULAPHO20 NOKPUMMS.

[1. EKCTITYATALLIA MYJIbTUBAPKU

Mepen nepimM BKAKOYEHHAM

BcTaHoBiTb Npunag Ha TBepAY PiBHY rOpM30HTaNbHY MOBEPXHIO TaK, W06 rapsya napa, wo Bu-
XOAWTb 3 NapOBOT0 KNanaHa, He NOTPaNAANa Ha LWnanepy, LeKopaTuBHI NOKPUTTS, eNeKTPOHHI
NPUNaAM Ta iHWi npeaMeTy abo MaTepianu, SKi MOXYTb NOCTPAXKAATH Bif NiABULLEHOT BONOTOC-
Ti | TeMnepatypu.

lepes npuroTyBaHHAM nepekoHaiTecs B TOMY, O 30BHILUHI i BUAUMI BHYTPILHI YaCTUHM
MYNLTMBAPKM HE MaloTb YWKO/KEHb, CKONIB 1 iHWMX fedekTiB. Mix yaleto i HarpiBanbHUM
€/1eMeHTOM He NOBMHHO BYTH CTOPOHHIX NMPeAMETiB.

HanawTyBaHHs roguHHMKa

1. MigkniouiTe Npunag Ao enexTpoMepexi. HaTUCHITb | yTpuMyiiTe BNPOAOBX TPbOX CEKyHA,
KHOMKy «OTNOXeHHBIN CTapT», Ha AUCNAel NOYHe HAMMATK iHANKATOP XBUAMH MOTOYHOTO
yacy.



2. HaTuCHeHHSIM KHOMKKM «BpeMs MpUroToBAeHUS» KPOK 33 KPOKOM 3MiHI0NTE 3HAaUeHHS
XBUIMH. KLO YTPUMYBATU KHOMKY BiNblue TPbOX CEKYHA, MOYHETHCS NPUCKOPEHa 3MiHa
3HaueHHs. [1icns 3aKiHYeHH: BCTAHOBNEHHS XBUMH HATUCHITb KHOMKY «YCTaHOBKa BpeMme-
HU, Ha Aucnnei noyHe 6AMMATH iHAMKATOP FOAMH NOTOYHOIO Yacy.

3. HaTuCHeHHAM KHOMKY «Bpems npuroToBReHus» KPOK 3a KDOKOM 3MiHIOITE 3HAUEHHS FOAMH.
SIKLLO YTPUMYBATHM KHOMKY BinbLue TPbOX CEKYHL, TOYHETCS MPUCKOPEHa 3MiHa 3HaueHH.

4. Tlicna 3aKiHYeHH: HanaLTyBaHHS Yacy HaTUCHITb KHOMKY «Mogorpes/OTMeHa» abo 3ave-
KaiiTe [ieKinbka CeKyHA, MOKM iHAMKATOP Yacy He nepectaHe BauMatn.

HanawryBaHHs Yacy npurotyBaHHs

Y mynstusapui REDMOND RMC-M70 nepeabadeHa MOXMBICTb PYYHOI 3MiHK Yacy mpuroTy-
BaHHS, BCTAHOB/IEHOTO 33 3aMOBYYBAHHAM AN KOXHOI nporpamu. Kpok 3MiHu i MOXnMBHiA
Ziana3soH Yacy, LWo 3aAa€TbCs, 3aNeXMTb Bif 06paHOi NporpaMm NpUroTyBaHHs.

1. HatuCHiTb KHONKY «YCTaHOBKA BpEMeHM», NOYHe 61MMaTH iHAMKATOp XBUNMH. HaTUCHEHHSM
KHOMKW «Bpemsi NpurotoBaeHus» KPOK 3a KPOKOM 3MIHIOMTE 3HaYeHHs XBUAWH. SKLO
YTPMMYBATK KHOMKY DifiblLe TPbOX CEKYHA, MOYHETLCS MPUCKOPEHA 3MiHA 3HAYEHHS.

2. HatucHiTb kHOMKy «YCTaHOBKa BpeMeHM», MoYHe BAMMaTH iHAMKATOp roauHHMKa. Hatne-
HEHHAM KHOMKKM «BpeMms NpUroToBNEHNS KPOK 33 KPOKOM 3MIHIOITE 3HAYEHHS FOAMH.
K10 YTPMMYBATU KHOMKY Biblue TPbOX CEKYH, MOYHETHCA MPUCKOPEHA 3MiHa 3HAUYEHHS.

3. 3a HeobXiLHOCTi BCTAHOBMTM YaC NPUrOTYBaHHS MeHLUE OAHI€i FOAMHM B PEXMMI HanawTy-
BaHHSA FOAMHHMKA NOCNIJOBHO HAaTUCKaIATe KHOMKY «Bpemsi npuroToBneHus» 40 3HUKHeH-
Hf1 3 MCnes iHAMKaTopa roMHHMKa. HaTUCHITb KHOMKY «YCTaHOBKa BpEMeHW», iHAnKatop
XBUMMH NOYHe 6aumaTy. MOCNiLOBHAM HAaTUCHEHHAM KHOMKKM «Bpems npurotoBneHms»
BCTAHOBITb NOTPiGHE 3HAYEHHS XBUMH.

4. [Inq BiaMiHW 3po6aeHMX HanalTyBaHb HATUCHITL KHOMKY «[oporpes/OtMenar. [pu Heob-
XiBHOCTi BBELiTb BCI0 NPOrpaMy NPUroTyBaHH: 3aHOBO.

G [1id 4ac 3miHu a8moMamuy4Hoi Npo2pamu 8py4Hy npunad eidpasy 8CMAHOBAIOE MiHIMANLHU
4aC NPU0MYBAHHS.
Mynbteapka REDMOND RMC-M70 Mae eHeproHe3anexHy namtb. [pu TAMYacoBoMy Bigkto-

YeHHi enekTpouBaeHHs 40 10 XBUAWH BCi 3aAaHi HANAWITYBAHHS, BKIKOYAIOUM HANALTYBaHHS
BifIKNaieHoro CTapry, 36epiratoTbes.

®yHKuma «OTnoxeHHbli crapT» (PyHKuia «BigknapeHuii crapt»)

[lo3Bonsie 3aaTn TOYHMIA Yac, A0 SKOrO Mae OyTM BUKOHAHA aBTOMATMYHA MPOrpaMa MpuroTy-
BaHH$. Bigknactv npouec npurotyBaHHs MoxXHa B Aiana3oHi Big 10 xBuauH Jo 24 roauH 3
KpOKOM HanawTyBaHHs no 10 xsunuH. Mpunag 06nasHaHui ABOMA HE3ANEXHUMM TaliMepaMy,
L0 103BONAOTb 3aMNaMATaTH Yac, 33 KM HaliuacTilue roTyeTbes ixa.

[lng HanawTyBaHHs TaliMepa:
1. HaTuCHEHHAM KHOMKM «MeHIo» BUBEPIT aBTOMATUYHY NpOrpaMy.
2. HaTvcHeHHsM KHonkv «OTNOXeHHbIA cTapT» BUBEpiTh «TAMMEP 1» a6 «TAMMEP 2».

3. HaTMCHEHHAM KHOMKM «YCTaHOBKA BPEMEHMY BKJIHOYITb PEXUM HaNaLITYBaHHS FOAMHHUKA
Ha TaiMepi, iIHAMKATOP FOAMHHUKA NOYHE BaumaTy.

4. 3a joNOMOrok KHOMKM «Bpemsi NpuroToBaeHns» BCTAHOBITb HEOBXiAHE 3HAYEHHS ToANH
(Kpok HanawTyBaHHs — 1 roauHa).

5. TIOBTOPHMM HaTUCHEHHSM KHOMKM «YCTaHOBKA BPEMEHM» BKIIOHITb PEXUM HANALITYBaHHS
XBWMH Ha TaitMepi, iHAMKATOP XBUIMH NOYHE 6aumaTy.

6. 3a ONOMOrow KHOMKM «Bpems npuroToneHms» BCTaHOBITb HEOOXiAHE 3HAYEHHS XBUAMH
(KpoK HanawTyBaHHs — 10 xBuAKH).

7. Micns 3aKiHYeHHs HanaLWTyBaHHS Yacy HaTUCHITb «CTapT». IHAMKaTOpK KHOMOK «CTapT»,
«Moppnepxanue Tenna / Otmena» i «OTNOXEHHDIN CTapT» 3acBiTATbCA. Ha aucnnei byne
BiZ06paXEHO YaC rOTOBHOCTI CTPaBy.

0 [pu HanawmysarKi vacy y gyHkuii «Bioknadenull cmapm» HeobXiOHO 8paxosysamu, wo ionik

yacy 8 0esKux npoepamax NOYUHaemsCs Minbku nicas suxody npunady Ha 3adaHy pobody
memnepamypy.

(DyHKLif NiATPUMMKM TeMNepaTypu rotoBuX CTpaB (aBToniAirpis)

ABTONIAIrpiB BKMKOYAETHCA ABBTOMATUYHO PA3OM i3 3anyckoM 06paHoi Nporpamu NpUroTyBaHHs
i micng i 3akiHYeHHs MOXe NiATPMMYBATM TemnepaTypy roTooi CTpasu Ha pisHi 70-75°C
BNpOZOBX 24 rofuH. Mpy BKNKOYEHHI aBTONiAirpiBy iHaMkaTop kHonku «Mofaepkanue Tenna /
OTMeHa» CBITUTBCA, @ NICNA 3aKiHYEHHS NPOrpaMu NPUTOTYBAHHS Ha AUCNei Bif0OPaXaeTbCs
BiZLNiK Yacy poboTH B LibOMY PeXUMi.

Y pasi npuzomysarHs cmpas npu memnepamypi do 80°C exmo4Ho, pyHKuis asmonidiepisy
Oyde 3a 3aM0B4YBAHHAM BiOK/IKYEHA.

lMonepeaHe BiaKNIOUEHHS aBTONIAIrpiBY

[lns 3aBYacHOro BiKMOYeHHs aBTONIAirpiBy NicAs CTapTy NPOrpaMmM HATUCHITb | YTPUMYIATE KHOMKY
«t°C/AsTonogorpes Bkn/Bbikiy, noku iHaukatop kHomku «Moporpes/OtMeHar He 3racke. LLo6
3HOBY BK/TOYMTY aBTONIZAIrPIB, HATUCHITB | yTpUMYyitTe KHOMKY «t°C/ABTONogorpes Bkn/Bbikny wwe
pas, iHaukatop kHonku «Moporpes/OTMeHa» Gyne ropiti. Y Takuii e cnoci6 aBToniirpiBakHs
MOXHa BIZK/KYMTY 3334aNerifib NPY BUKOPUCTaHHI QYHKLT «OTNOXEHHDIA CTapT».

DyHKuUig po3irpiBaHHs CTpaB

Mynetusapky REDMOND RMC-M70 MosxHa BUKOPUCTOBYBATH 1S PO3irpiBaHHS XONOAHHUX CTPaB.
[epeknagiTb rotoBy CTPaBy A0 Yalli, BCTAHOBITb ii B KOPMYC NpUnazy, 3aKpuiTe KpULLKY i Ha-
TUCHITb KHonky «[Mogorpes/OtMeHay. Crpay 6yae po3irpito 1o 70-75°Ci MoxXHa niaTpuMyBa-
! ii B rapAvoMy CTaHi BNpoAoBx 24 roauH. [oBTopHe HaTUCHEHHs KHonku «Moforpes/OTMeHa
BIZIKNOYMTb PO3irpiBaHHs.

3aranbHuit NOPAROK Ajii Mif, Yac BUKOPUCTAHHS AaBTOMATHYHUX NPOrpaMm

BAX/IMBO! Skwio 8u sukopucmosyeme npunad na KunamiHHs 800u (Hanpukaad, npu 8apiHHi
npodykmis), SAbOPOHAETHCA scmaxosnoeamu memnepamypy npu2omysarhs suue 100°C.



10.

Lle moxe npusecmu 0o nepeepigy i nonomku npunady. 3 miei # npuquHu 3ABOPOHAETHCS
uKopucmosysamu 015 KunminHs 800u npoepamu «XKAPKA, «BbIMEYKA».

Migrotyiite (BiAMipsitTe) HeoOXiaHI iHrpeaieHT.

Po3MicTiTb iHrpeaieHTH B Yalli MynbTMBApKM BiAMOBIAHO 3 NPOrPaMOKD MPUTOTYBAHHS i
BCTaBTe ii B kopnyc npunagy. Crexre 3a TMM, W06 YCi IHrPeRiEHTH, BKIOYAKYUN PiAKHY,
3HAXOAMNCA HIKYE MAKCUMANbHOI BIAMITKM HA BHYTPILLHIA noBepxHi yauui. Mepeko-
HaiTecs, Lo Yalla BCTaHOBNeHa 6e3 nepekoCiB i WinbHO NpUASraE [0 HarpiBanbHOMO
eleMeHTy.

3aKpuitTe KPULLKY MyNbTUBAPKM 40 NOSIBM 3BYKY KnauaHhs. [MifknouiTe npunag 4o enek-
TpOMepexi.

HaTuckatoum kHonky «MeHio» BubepiTb HeODXiaAHY NporpaMy NpUroTyBaHHs (Ha Aucnaei
3aropuTbCs IHAMKATOP BiANOBIAHOI NpOrpamm).

fIkwWwo B nporpami nepeabayeHuit BubIp BUAY NPOAYKTY, BUOEPITb BIANOBIAHY MiANPO-
rpaMy HaTUCHEHHSIM KHOMKy «Bupa npogykTay (ans nporpam «TYLUEHUE, «[TAPy, «KAP-
KA») abo «<BAPKA» (nnsi nporpamu «BAPKA»). [1nsi KoHOI nisnporpamu BCTaHOBREHO
BNacHe 3Ha4YeHHs Yacy NPUroTyBaHHS 33 3aMOBYYBAHHSAM, sike BiS0OPaXaETbCs Ha ANUC-
nnei npunagy.

By MoxeTe 3MiHUTU BCTAHOB/IEHE 33 3aMOBYYBAHHAM 3HaUYEHHS Yacy.

Mpyu HeobXinHOCTI BCTaHOBIT Yac BiaknafeHoro crapry (avB. «DyHKuis «BigknapeHuit
crap»»). OyHKuis «BigknaneHuit cTapT» HeOCTYNHA Nif Yac BUKOPUCTAHHS Nporpam
«KAPKA» u «[ACTA».

[lng 3anycky nporpaMu NpUroTyBaHHS HAaTUCHITL KHOMKY «CTapT». 3aropAaTbCs iHAKKaTOpy
kHonok «Crapt» i «[ogorpes/OTMeHay. [I0YHETLCS BUKOHAHHS BCTAHOBNEHOI Nporpamu i
3BOPOTHMIA BiANiK Yacy NPUrOTYBaHHS.

Mpo 3aBepLueHHs NporpaMu NpuroTyBaHHs Bac cnoBicTuTb 3ByKOBHIA curHan. [Jani npunag,
nepelige B pexuM aBToNIAirpiBy (ropuTb iHAMKATOP KHOMKK «[ogorpes/OTMeHa).

LLlo6 BiaMiHWTW BBEEHY NpOrpaMy, NepepBaTh NPOLEC NPUroTyBaHHS abo aBToMIAIrpisY,
HaTUCHITb KHOMKy «[Toporpes/OTMeHay.

Y npoepami «[TAP» 380pomHuil 8ionik NoYUHAEMbCA NICAS 3aKUNAHHS 800U | O0cseHeHHs 00-
cmamHboi 2ycmuru napu 8 4awi; y npoepamax «MYJIbTUIIOBAP, KAPKA» — nicag suxody
npunady 8 poboyuli pexum; y npoepami «[TACTA» — nicas 3akunaHKs 800U 8 Yawi, 3aknadeHHs
npodyKkmie i N0BMOPH020 HAMUCHEHHS KHonKu «Cmapms.

[Mpunad 3anamamosye 0CMAHHE 3MiHeHe 8aMU 4ac NPU20MY8AHHS 8 Npo2pami i 8idobpaxae
lio20 Ha ducnnei. Ins nosepHeHHs 00 3a800CbKUX YCMAHOBOK neped 8ubopoM npozpamu
HamucHime i ympumylime KHonky «Ycmaroska 4acy» 00 38yk08020 cueHany (npubausto 3
cex).

YBATA! kw0 8u 20myeme Ha BUCOKUX MeMNePamypax 3 8UKOPUCMAHHAM 8e/1UKOI Kinbkocmi
POCAUHHO20 MACAa, 3a8XAu 3anuwaiime Kpuwky npunady siokpumoo.

3sepieHa Tabauua NPorpaM NPUroTyBaHHs (3aBOACHKI YCTAHOBKM)

Mporpama
0BOLLK
MAP MACO
PbIBA
0BOLLM
JKAPKA MACo
PbIBA
MY/IBTMNOBAP
0BOLLW
PbIBA
TYWEHVE
M$Co
MACTA
PUC/KPYMA
BAPKA nnos
MOJIOYHAS
KALLA
on
BbIMEYKA

PekomeHpauii no
BUKOPUCTaHHIO

[lnsi npuroTyBaHHs Ha napi oo-
uis

[lna npuroTyBaHHA Ha napi Mca,
MaHT

[lns npuroTyBaHHs Ha napi pubu
[ins cMaxeHHs 0BoYiB

[lns cMaxeHHs MAca

[inst cMaxeHHs puon

Mpu3HayeHa Ans NpuroTyBaHHs
CTPaB 3 33/1aHNMM KOPHCTYBa-
4eM napameTpamit TemMneparypu
i yacy npuroTyBaHs. [lianasoH
PY4HOrO perysioBaHHs Temne-
PaTYPHU(3MIHIOETBCS HATUCHEH-
HAM KHOMKW «Temnepatypan):
35-160°C 3 kpokoM 3MiHm 5°C

[Ing TyKyBaHHA 0BOYIB
[Ins TywkyBaHHs puou

[ TywKyBaHHS MACa, @ TaKOX
J1 NPUTOTYBAHHA X0NOALIB i
iHWMX CTPaB, WO BUMaraioTb
TpUBanoi TennoBoi 06pobku

[1ns NpUroTyBaHHS MakapOHHUX
BMPODIB, NENbMEHIB, XiHKani i T.
1., BiZiBapIOBAHHS SIELb | COCMCOK

[Lns NpUroTyBaHHs pucy, rpeyku
i po3cunyacTux Kaww 3 kpyn

[ing npuroTyBaHHs nnosy

[ina NPUrOTYBaHHA MOOYHUX
Kaw

[Insi npUroTyBaHHs pisHux nep-
WKX CTPaB, @ TAKOX KOMNOTIB i
Hanois

[Ins npuroTyBaHHa BUMiYKK
(kekciB, GickBiTiB, nuporis)

Yac npuroTyBaHHs 3a
3aMOBYYBaHHAM

It
i
o

0:40

0:15
0:10
0:40
0:15

0:10

0:20
0:35

1:00

0:08

0:25

1:00

0:10

1:00

1:00

[uanasoH vacy
npurotyBaxus / Kpok
YCTaHOBKM

0:05 - 1:00/
1 xeununa

0:05-1:00/
1 xeunuua

0:05 - 1:00/
1 xeunuua
1:00 - 12:00/
5 XBUMMH

0:10 - 12:00/
5 XBUMMH

0:02 - 0:20/
1 xeunuua

0:05-1:30/
1 xBunuHa

0:30 - 2:00/
5 XBUMMH

0:05 -1:30/
1 xBununa

0:10 -8:00/
5 XBUMMH

0:30 - 4:00/
5 XBUMMH

BinknapeHuii crapt

24

24

24

%

24

2%

24

pobouy Temneparypy

OuiKyBaHHs BUXOAY Ha

Agronipirpie



DopatkoBi MOXAMBOCT
¢ BucrotoBanHs TicTa
o [lpuroTyBaHHs iorypry
o [lpuroTyBaHHs QOHAIO
o [lpuroTyBaHHs y dputtopi

* Buniyka xniba

o [puroTyBaHHs SUTAYOTO XapyyBaHHs
o (Tepunisauis nocyay

o [lactepu3auis pigkux npopykTis

[11. MOPAAW WWLOAO MPUTOTYBAHHA

Mommnkm nig Yac NPUroTyBaHHA Ta CNOCO6M iXHbOrO YCYHEHHS

Y HaBezeHiit Hux4e Tabauwi 3ibpaHo TMNOBI NOMUAKK, WO ONYCKAKOTCA Mif, Yac NPUToTYBaH-

HA1 i B MYNbTMBAPKAX, PO3MSHYTO MOX/MBI
CTPABA OCTATOYHO HE NPUrOTYBAJACA

MoxnuBi npuumMHM

By 3abynm 3akputu kpuwky npunapy abo 3akpunu i
HeLLiNbHO, TOMy TeMNepaTypa NpuroTyBakHs byna Heao-
CTaTHbO BUCOKOID

Yawa Ta HarpiBanbHuii ENEMEHT MOTaHO KOHTAKTYIOTb,
TOMY TeMepaTypa NpUroTyBanHs Gyna HeAOCTaTHLO
BUCOKOKO

Hesmanuit ninbip iHrpeniextis crpasu. [laHi iHrpenieHn
HenpuaaTHi AAnA NPUrOTYBaHHs BUOPaHWM BaMU CMOCOGOM
260 BY HenpaBunbHO BUBGPaNM NPOrpamy MPUrOTYBaHHS.
|HrpenieHTH Hapi3aHo Ayxe KpYMHO, NOPYLIEHO 3arabHi
npoNopLi 3akNnaakv NpozyKTiB. Bu HenpaswibHO BCTaHO-
BUIM (He po3paxyBaiu) vac TIPUTOTYBaHHS. Bubpanuii Bammu
BaplaHT peuenTa HEI'I[JMMHFITHMM NS NPUrOTYBaHHA B /:laHIM
MynbTMBapL

Miz yac npuroTyBaHHA Ha Napi: B Yalui AyXe Masno Boau,
1106 3a6e3neyuTH JOCTaTHIO TYCTUHY Napy

Bu Hanunm B vawy ayxe 6ara-
TO POCAUHHOI onii

Mig yac cMaxeHHs

Hapnuwok Bonorv B yawi

Mip yac BapikHs: BUKMNaHHS GyNbiAOHY Nif Yac BapiHHA
NPOAYKTIB i3 NIABMILEHOI0 KUCIOTHICTIO

NPUYUHU Ta LWNAXU BMpiI.LIeHHSI.

Cnioco6y BupilueHHs

MNia Yac npuroTyBaHHA He BiAKPUBaliTe KPULLIKY MyNbTUBAPKM
6e3 notpebu. 3akpuBsaiite KpULKY A0 knauaHHs. llepekoraii-
TeCs, WO HiYOro He 3aBaXae WWiNbHOMY 3aKPUTTIO KPULIKKM
npunagy i yWwinbHiBaNbHA ryMKa Ha BHYTPILUHIN KpUwWLi He
nedopMoBaHa

Yawa mae byTu BCTaHOBNEHA B KOPNYC NPUnagy piBHO, WinbHO
TpUnsAraloyM AHOM 0 HarpiBanbHoro Aucka. MepekoHaittecs,
110 B po60Yilt Kamepi MyNbTUBAPKM HEMAE CTOPOHHIX NpeAMeTB.
He nonyckaiite 3abpyaHeHHs HarpiBanbHOro Ancka

baxaHo BukopuCTOBYBaTH NepeBipeHi (anantosaHi ana aaHoi
Mofeni Npunagy) pewentu. BUKopuCToByiiTe peLienti, SKumM
pilicHo posipsete. MMia6ip iHrpeaiexTis, cnoci6 ixHboi Hapi3ku,
nponopuii 3aknaaku, Bubip Nporpamm Ta yacy NPUroTyBaHHs
MaioTb BiANOBIAATM BUOPaHOMY peLienty

HanusaiiTe B yally Bosy 0608'33k0BO B peKOMEHLOBAHOMY pe-
LienToM 06'eMi. SIKILO BM CyMHiBa€ETeCs, nepeBipTe piBeHb BOAM
B NPOLECi NPUTOTYBaHHS

Mig, 4ac 3B14aIHOTO CMaXEHHS AOCUTb TOrO, 0B 0Aist NOKpUBa-
N1a HO yawi TOHKKUM WwapoM. Mg Yac cMaxeHHs y GpuTiopi
[JOTpUMY/iTECS BKA3iBOK BIAMNOBIAHOTO peLienta

He 33KDMBaﬁTE KPULUKY MYNbTUBAPKK I'Ii}l Yac CMaXeHHSA, AKLLo
Lie He BKa3aHo B peuienTi. CBix03aMOPOXeEHi NPOAYKTM nepes
CMaxeHHsM 060B'A3K0BO PO3MOPO3bTE Ta 3MUiATe 3 HUX BOAY

[Jlesiki npoaykTv notpebytoTb creujanbHoi 06pobku nepen Ba-
PIHHAM: NPOMUBAHHSA, NacepyBaHHs Towwo. [loTpumyiiTecs peko-
MeHpaLliit BUGpaHoro BamMu peLienta

MoxnuBi npuuMHM

Y npoveci BUCTOKOBaHHS TicTO

NPUAKNAC [0 BHYTPilUHBOT

KPMLLKX Ta NepeKpuo Knana
Mig yac BUNiKaHHA | BUMyCKY Napu
(ticTo He nponeknocs)

Bu noknanv B yauy 3aHanTo
6arato Ticta

MPOAYKT NEPEBAPUBCA

By nomunmuamce y Bubopi Tuny npodykTy abo nig vac Bcra-
HOBIEHHS (PO3paXxyHKY) Yacy npuroTyBaHHs. [lyxe Mani
PO3Mipu iHrpenienTiB

Micns npuroTyBaHHs roToBa CTpasa AyXe J0Bro CTOANA Ha
asToniairpisi

MiA YAC BAPIHHA NPOAYKT BUKMUIAE

Miz yac BapiHHA MONOYHOI Kalli BUKMNAE MONOKO

IHrpenienT1 nepes BapiHHAM He 06pobasianch abo 06pobns-
JIUCA HENPaBM/ILHO (TTOraHO NPOMMUTI TOLLO).

Cnoco6u BupieHHs

Knapitb y yauwy meHwe Ticra

JlicraHbTe BMNiuKY 3 Yalui, nepeBepHiTh | 3HOBY NOMCTITb Y yaLLy,
nicns Yoro NpoAoBXyiATe npuroTyBakHs. Haaani nia yac suni-
KaHHS KNagliTb y vally MeHue Ticra

3BepHiTbCA 10 NepeBipeHoro (aAanToBaHoro Ans AaHoi
mopeni npunagy) peuenta. lin6ip iHrpenierTis, cnocib ixHboi
Hapi3ku, nponopuii 3aknazkw, Bubip nporpamy Ta yacy npu-
TOTYBaHHS MaloTb BiANOBIAATM HOT0 PeKOMEHAALLISM

Tpusane BUKOPHCTAHHS! yHKuii aBTOﬂiﬂiI’piBy HebaxaHe.
flkuwo y Bawii Mopeni Ky

BUMKHEHHS faHoi yHKuji, B MOXeTe aukopmam Lo
MOX/MBICTb

SIKicTb | BNACTMBOCTI MONIOKA MOXKYTb 3anexaru Bif Micua i
YMOB #1010 BUPOGHMLITBA. PeKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
TiNbKM yNbTpanacTepu3oBate MONOKO XMpHicTIo 40 2,5%.3a
HeoOXIAHOCTI MONOKO MOXHA TPOXW PO36aBUTH MUTHOKO
BOZOK

3BepHiTbCA 40 NepeBipeHoro (aAanToBaHoro Ans AaHoi
mogeni npunaay) peuenta. Mia6ip iHrpeaieTi, cnoci6 ixHboi
nonepe;Hb0i 06poBKK, NPONOPLT 3aKNAAKY MAKTb BIANOBI-

He potpumaHo nponopuiit iHrpesieTis abo Henp HO
BUGPaHO TN NPOAYKTY

MpoayKT yTBOPIOE NiHY

CTPABA NMPUTOPAE

Yauwry 6yN10 MOTaHO 0YALLEHO MICA NONEPESHBOTO MPUTOTY-
BAHHS i, AHTUMIpUrapHe NOKPUTTA Yalli MOLKOKEHO

3aranbHuii 06'eM 3aknaaku NPOAYKTY MEHILIE, HiX PEKOMEH-
JYETbCA B pevenTi

By BCTaHOBWMAM 3aHAATO BEAMKHIA Yac NpUroTyBaHHA

iz, 4ac cMaxenHs: B 3a6yau HanuTv B Yawy onito; He ne-
a6o nisHo MPOAYKTH, O FOTYH0Tb-

P! Y
@

peeep

Aamm 1oro peko
LlinoHo3epHoBi kpyni, Mico, puBY Ta MOPENPOAYKTH 3aBXKAN
peTenbHo I'IDOMMEBMTE 10 4MCTOI BOAN

PeKoMeHYETCS PETEbHO MPOMUBATY MPOAYKT, 3HIMATH
Knanax ao roTyBati 3 BiAKPUTOR KPUILKOK

Meplu Hix po3noyaTy roTysatw, nepekoHaiTecs, wo yawy
[0Bpe BUMMTO i/ BHTUNPUTaPHE NOKPUTTA HE MAE MOLIKOAKEHb

3BepHITLCA 40 NepeBipeHOro (aAanToBaHoro AnA AaHOT MO-
JAeni npunagy) petenta

CKopoTiTb Yac NpuroTyBaHHs abo AOTPUMYIATECS BKa3iBOK
peLienTa, afianToBaHoro AnA AaHoi Mogeni npunagy

Mip, yac 3BuyaliHoro CMaXeHHs HanuiiTe B yally TPOXM poc-
JMHHOI ONii - TaK, 06 BOHA NMOKPMBaNA AHO Yallli TOHKUM
wapoMm. [ins piBHOMipHOro 06CMaxyBaHHS NPOAYKTM B yalli
noTpibHo nepioanyHo nomiluysati abo nepesepTaTi Yepe3
neBHMUiA Yac



Mia yac TywKyBaHHS: B Yali HEAOCTAaTHLO BONOTH

Mz yac BapiHHs: y Yawi Ayxe Mano piAnHM (He AOTPUMaAHO
NponopLit iHrpesieHTiB)

Min Yac BUNIKaHHA: BU HE 3MACTUNM BHYTPILLHIO NOBEPXHIO
Yalli MacIoM nepez, NPUroTyBaHHAM

NMPOAYKT BTPATUB ®OPMY HAPI3KU
By 3aHaaTo YacTo nepemiluyBany NpOAYKT y yaLli
BW BCTaHOBIAY 3aHaATO BENMKMIA YaC MPUTOTYBaHHS

BMIIYKA BUMLL/TA BOJIOTOHO

Byno BMKOpMCTaHO HEBIANOBIAHI iHrpeaieHTH, WO AaloTh
HAZMLIOK BONIOTW (COKOBMTI 0BOYi ab0 pYKTH, 3aMOPOXKEHi
Ar0AM, CMETaHa ToLLO)

By nepetpumani rotoBy BUMi4Ky B 3aKPUTIA MynbTUBapLI

BUMNIYKA HE NIAHANACA

$1iLA 3 LyKpOM noraHo 36uTi

TicTo 40BrO NPOCTOSNO 3 Po3NyLLyBaYeM

[lonaiite B yawy Ginblue piauhm. IMin yac npuroTyBanHa He Bara, r / Kinbkictb, Yac npurotyBaHHs,
BiIKpMBaliTe KpULIKY MynbTUBapKy be3 notpebu Mponykr g wr. g 06kem Boay, Mn XB. ’
[loTpumyiiTe NPaBUALHOTO CNIBBIAHOLEHHA PiNHY Ta TBEP- Puba (bine) 500 500 15
ZNX IHrpepienTiB - » - »
Mlepea 3akTaaKoio TicTa aMawLyiiTe 4HO Ta CTIHKK Yawi Mopcbkuit KoKTeinb (CBiX03aMOPOXeHHiA) 500 500 5
BEPLUKOBUM MAC/IoM aBo POCMHHOIO OiEt0 (He BapTO HaM- Kapronnst (Hapi3ana Ha 4 4acTuHm) 500 500 15
BaTM ONito B yawwy!)

Mopksa (kybukamu no 1,5-2 cm) 500 500 20

Bypsk (Hapizanuit Ha 4 yacTuhm) 500 500 30
i 4ac 38M4aiHOTO CMaXeHHS NepeMiluyiTe CTPaBy He Ya- 0Boui (cBiX03aMOpOXeHi) 500 500 15
CTiLLe, HiX Yepe3 KOXHi 5-7 XBUINH Siie kypve Tur 500 5

CKopoTiTb 4aC NPUroTyBaHHs abo AOTPUMYVTECA BKA3IBOK

PeLEnTa, ananToBarOro AR AaHo MOAEN! Npunaay HeobixioHo spaxosysamu, ujo ye 3a2a/16Hi pekomerdayii. PeansHull yac Moxe sipiHamucs 8id
PeKoMeHO0BAHUX 3HAYeHb 3a/1eXHO 8i0 8naCMUBOCMeLl KOHKPEMH020 NPOOyKMyY, @ makox 8id
BALUUX CMAKOBUX YN0000OaH®.

Bubupaiite iHrpeaieHTH BiANOBIAHO A0 peLienTa BUMiYKM.

Hawmaraiieca He Bu6pat aK iHrpenientu npoayku, wo  PeKkoMEeHAALiT W00 BUKOPUCTAHHA TeMNepaTypHUX pexxuMis y nporpami «MYJIb-
MICTATb HAATO 6arato BOJIOTH, abo BMKOPUCTOBYMTE IX, AKLLO TM"OBAP»

MO3Ha, B MiHIManbHiiA KinbkocTi
Hamaralitecs BuiiMatin BumiuKy 3 MynbTUBapKM OApasy nicns

MPHTOTYBaHHS. 3 HEOBXIZHOCTI MOXETe 3anMLIMTU MIpORYKT Y PoGoua Temneparypa, °C Pexomenpauii no BuKopucTaHHio
MyNbTHBAPLL| Ha HETPUBANWIA YaC i3 YBIMKHEHMM aBTONiAirPIBOM 35 BUCTOIOBaHHA TICTa, NPHTOTYBaHHS 0Ty

40 MpuroTyBaHHs iorypris

45 3aKBalLyBaHH:

50 bpogiHa
3BEPHITbCA [0 NEPEBIPEHON0 (aAANTOBAHOTO AN AaHOI 55 MMpurorysaKHs noMaaky

Bu He npocisinu 6opoLuHo abo noraHo BUMicKAM TicTo Mozeni npunapy) peuenta. Min6ip iHrpepienTis, cnoci6 ixHboi 60 MIpUrOTYBaHHS 3eNEHOTO Yalo, AIMTAYOTO XapuyBaHHs
nonepeaHboi 06pobku, NponopLi 3aknaaku MatoTb BiANOBI- ; -~ 8
[lonyuieHo NOMWAKY Mg, 4ac 3aKNafaHHs iHIPELieHTiB JaTV 100 peKoMeHzaLliAM 65 Bapka M#ica y BakyyMHiit ynakosLi
BUGpaHWii BaMM PEUENT HENPUHATHII A1 BUNIKaHHA B 70 MpuroTyBaHs nyHwy
AaHIM MOARAT MY/bTHBAPKY 75 Mactepu3aliis, npuroTyBanHs 6inoro yaio
Y desikux modensx mynemueapok REDMOND y npoepamax « TYLUEHME» ma «CYl1» y pasi Hecma- 80 TIpUroTyBaHHs! MiHTBeliHy
4l 8 qawi! pIaUHU Cnpaubosye cucmema saxucmy 8i0 nepeepieaHHa npunac)y. y usomy SUHU@K}/ 85 MpurotyBaHHs cupy abo CTpas, L0 BUMAratoTb TPUBANOTO Yacy NPUTOTYBaHHS
npoepama npueomyeaHHa 3ynuHAEMoCs, | Mynlomueapka nepexodumb Y pexum aemonl()/zp/ey. 90 TIpUrOTYBaHHS! YepBOHOrO Yalo
PekoMeHp0BaHMI1 YaC NPUrOTYBaHHS Pi3HOMAHITHUX NPOAYKTIB Ha napi 95 TpuroTyBaHHS MONOHHHX Kall
Bara, r/ Kinbkicrs UHE) L 100 MpuroTyBanHs be3e abo BapeHHs
Mponykr ’ wr. ’ 0Gem Boaw, M XB. ’ 105 TpuroTyBaHHs XoN0AL0
Dine CBUHMHW/AN0BIYMHY (KyBuKamMm Mo 1,5-2 cM) 500 500 20 110 Crepunizauia
Dine GapaHuHy (Kybukamm no 1,5-2 c) 500 500 20 115 MpuroTyBatHs LiykpoBoro cupony
Oine Kypsue (ky6ukam o 1,5-2 cm) 500 500 15 120 MpwroTyBaHs pynbku
125 n '
Opukanenbku/komeru lfs()o(()su:JT.T))/ 500 20/30 PUrOTYBaHHS TYWKOBAHOrO MAca
(Bur 130 MpuroTyBaHHs 3anikaHku



Po6oua remneparypa, °C PekomeHpaLii no BUKOPUCTaHHIO

135 06cMaxyBaHHS rOTOBUX CTPAB ANS AOAAHHS IM XPYCTKOT CKOPUHKM
140 Konuerus

145 3anikaHs 0BOYiB i pubu y honb3i

150 3anikaHHs MAca y honb3i

155 JKapka Bupo6iB 3 ApixXKOBOrO TicTa

160 Kapka ntuui

Takox 0ugimecs npuknadexy kHu2y peuenmie.

IV. OOATKOBI AKCECYAPU

[lopatkoBi akcecyapu He BX0AATb 0 KOMANEKTY nocTasku MynsTuBapku REDMOND RMC-M70.
Mpuabaty ix, a Takox AisHaTUCs Npo HOBMHKKM npoayKuii REDMOND MoxHa Ha caiti www.
redmond.company abo B MarasuHax oQiLiiHux aunepis.

V. OYMILEHHA TA JOrnan

MepL Hix NpUCTYNaT1 40 OUMLLEHHS NPUNALY, NEPEKOHAETECS, WO BiH BiAKNIOYEHWH Bif enek-
TPOMepeXi i NOBHiCTI0 0X010B. [epes, nepLUnMM BUKOPUCTAHHAM 00 151 BUAANIEHHS CTOPOHHIX
3anaxig Micns NPUroTyBaHHS PeKOMEHAYEMO NPOTePTH Yally i BHYTPILLHIO KPULIKY Npunagy
9-NpOLLEHTHUM PO3YMHOM OLLTY i BNPOLOBX 15 XBUAMH NPOKMUMATUTU NONOBUHKY TMMOHA B
nporpami «[AP — PbIBA».

[ing oumweHHs Npunasy BUKOPUCTOBYIATE MKy TKaHMHY i 3acobu Ana MuTTs nocygy. Papgumo
pobuTH uMCTKY BUPOOY BiZpasy Micns BUKOPUCTAHHS.

[Tpu 04ueHHI 3a60pOHIEMLCA BUKOPUCMOBYBAMU aBPa3UBHI Pe40BUHU, 2yOKU 3 AOPA3UBHUM
NoKpUMMAM i XiMiYHO G2pecusHi peqosuHU. 3a60poHSEMbCA 3aHyplosamu Kopnyc npunady y
800y abo nomiwamu (020 nio cmpymirs 800u.

OuuieHHs Kopnycy npunagy pobuTbcs B Mipy He0OXiAHOCTI. Yally peKOMeHAYETHCS 04MLLATH
NicNs KOXHOTO BUKOPUCTAHHS, ii MOXHA MUTU B MOCYLAOMMIMHIH MawmHi. [licns 3akiHyeHHs
OYLLEHHS NMPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO YaLli HACYXO.

Micns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS NPUNaZly PEKOMEHAYETbCS POOUTM OUMILEHHS BHYTPIlLHbOI
aNoMiHiEBOI KPULLKY i NapOBOTO KNanaHa, a TakoX BUAANATM KOHAEHCAT.

BHYTpILUHIO KPULLKY Bif€AHAITE, HATUCHYBLUM 10 LIEHTPY ABA NNACTUKOBI IKCAaTOPM Ha HUXKHIA
CTOPOHi OCHOBHOI KPULLIKK i B€3 3ycunns MOTArHYBLUM BHYTPILLHIO KPULIKY HA cebe i BHM3.
OunCTiTh NOBEPXHi 060X KPULIOK i MPOTPITh iX Hacyxo. M0TiM BCTaBTe BHYTPILLHIO KPULLKY B
na3u OCHOBHOI i 3aiKCyliTe i, 3 HEBENMKUM 3yCMANAM HAaTUCHYBLUM HA (bikcaTopy A0 MOSBYU
3BYKY KNaLiaHHs.

[apoBuit KNanaH akypaTHO 3HIMiTb, NOTATHYBLUM OO 33 KPULLKY 3 HEBENMKMM 3yCUANSM Bropy
i Ha cebe. HaTMCHITb Ha KNSIMKY B HaNpSIMKY CTPINKY i BiGKpuiATe KpULKY Knanawa. [pomuitte

JAeTani, npocywith, 36epiTb pa3oM i BCTaHOBITb NApOBMIA KNanaH Ha KpULLKY NpUnazy BUCTYNOM
ANS BUTATaHHA Ha3aj,

KoHpeHcar, ikuit yTBOPIOETbCA B NPOLLECi NPUTOTYBaHHS iXXi i CKyNYyeTbCsl B CnewianbHii no-
POXHMHI Ha KOpMyCi NpUnagy HaBKOAO Yalli, Nerko BUAAMTY 33 0NOMOrOK CEPBETKY.
lepen 36epiraHHAM | NOBTOPHOK eKCMNYaTaL|iEld OYMCTBTE i MOBHICTHO MPOCYLUITb YCi YaCTUHM
npunagy. 36epiraiiTe npunag, y CyxoMy BEHTUNbOBAHOMY MicLi NoAani Bl HarpiBanbHUX npu-
NafiB | NPAMUX COHAYHMX MPOMEHIB.

Mig yac TpaHCnopTyBaHHS Ta 30epiraHHs 3a00POHSETLCS NifAABATY NPUNAL MEXaHIYHOMY BMIU-
BY, IKWiA MOXe NMPM3BECTM 10 NOLKOZLKEHHS NPUCTPOI0 Ta/abo NOpYLIEHHS LiiNICHOCTi YNakoBKM.

HeobxiaHo 6eperti ynakosky npunaay Bif NOTPANAAHHA BOAM 1 iHIIKX PiAH.

VI. NEPEA 3BEPHEHHAM 10 CEPBIC-LLEHTPY

HecnpagHictb

Ha aucnnei BuHukno no-
Bi/JOMNIEHHS PO MOMMAKY:
E1-E4

[punag, He BMUKAETLCS

(TpaBa roTyeTbCs 3aHaATo
[0BrO

Mip yac npurotyBaHHs
3-Mij KpUWKKM npunagy
BUXOAMTb Napa

MonuBi npuuMHM

(CUCTEMHA NOMMAKA, MOXNMBMIA BUXIA 3 Napy
nnaTv ynpasninkg abo HarpisanbHOro ene-
MEHTa

LUHyp enekTpoXMBAEHHS He NiAKNOYeHUIT A0
npunagy Ta (abo) enekTpuyHoi po3eTku

HecnpasHa enekTpudHa posetka

B enekrtpomepexi Hemae cTpymy

lepeboi 3 XMBNEHHAM Bifl enekTpoMepexi
(piBeHb Hanpyru cTpyMy HecTabinbhmi abo
HIDKYE 33 HOPMY)

Mix yaweto Ta HarpiBanbHuM enemMeHToM
NOTPanuB CTOPOHHIN npeaMeT abo yacTku
(cMmiTTA, Kpyna, WMaTouKK iXi)

Yawa B KOpMYCi MyNbTMBAPKY BCTaHOBMIEHA
HepiBHO

Harpi it AnCK pyxe 3a6py
Yawa HepiBHO BCTaHOB-
JNIeHa B Kopnyc npunagy

Kpuwka 3akputa He-
WWinbHO a60 Nif KPULLKY
noTpan1s CTOPOHHIN
npeamet

MopyLweHa repme-
TUYHICTb 3EAHAHHS
yalwi Ta BHyTpil-
HbOI  KpUWKK
MynbTUBApKK YiuinbHioBanbHa rymKa Ha
BHYTPILUHIA KPULLLL Ayxke
3abpyaHeHa, AehopMoBa-
Ha abo noLuKo/KeHa

Cnoci6 ycyHeHHs

BiakniouiTb npunag i enektpomepexi, Aaiite
1iomy oxonoryTu. LLlinbHO 3akpuiiTe KpuuwKy,
YBIMKHITb NPUNaZ, y eNeKTPOMEpexy 3HoBY

lepekoHaliTecs, Wo 3HIMHMIA enekTpoLIHYp
NiAKNI0YeHMA [0 BiANOBIAHOTO PO3HIMY Ha
npunagi Ta yBiMKHeHHUiA y po3eTky

YBIMKHITb NpUnag y CnpasHy po3eTky

MepesipTe HasBHICTb HaNpyru B enekTpoMe-
pexi. KL BOHO BiACYTHE, 3BePHITLCA A0 Op-
raHizauii, wo obcnyrosye Baww 6yauHOK

MepesipTe HasBHiCTb CTabinbHOI Hanpyru
CTpyMy B enekTpoMepexi. IKiLio BOHO HecTa-
6inbHe abo Hik4e 33 HOPMY, 3BEPHITLCA A0
OpraHi3auji, o 06cnyroBye Baw byanHOK

Biakntouits npunag sin enektpoMepexi, aaite
1i0My OXONOHYTH. BUnaniTb CTopoHHiil npeamet
abo yactku

BcraHoBiTb yaluy piBHo, 6e3 nepekocis

BuMKHITb Npunag Bia enektpomepexi, faiite
1i0My 0X0N0HYTH. QUNCTITb HarpiBanbHUii AUCK

BcraHoBiTb yaluy piBHo, 6e3 nepekocis

lepesipTe, 4 HEMae CTOPOHHIX NpeaMeTiB
(CMITTS, KpynM, LUMATOUKIB IXKi) MiX KpULLIKOKO Ta
KOpMYCOM NpUnazy, BUAaNith ix. 3aBx/au 3akpu-
BaifTe KPHILIKY MyNbTUBAPKM 10 KNaLaHHS

MepeBipTe CTaH YWinbHI0BaNbHOI MYMKHM Ha
BHYTPIlLIHii KpuwLi npunaay. MoxnuBo, Bora
notpebye 3aMiHn



Y pasi, Ko HecnpasHicm ycyHymu He 80an10CS, 38€pHIMbCA 00 ABMOPU30BAH020 CePBicH020
UeHmpy.

NapHaHHs)

YTunizauito ynakoBku, NoCibHMKA KOPUCTYBaYa, @ TaKOX CamMOro Npunagy HeobXifHo
B 5iliCHI0BATM BIMOBIAHO 0 MiCLIEBOI MporpaMu 3 nepepobky Biaxoais. Motypbyiiteca
NpO HaBKOMMLLHE CEPELOBULLE: He BUKWAaAITE Taki BUPOOM pa3oM i3 3BMYaiiHMM nobyToBuUM
CMITTAM.
Bukopucrani (cTapi) npunagn He MOXHa BUKMAATH 3 iHWKM MOBYTOBUM CMITTAM, iX NOTPiGHO
YTUNi3yBaTv OKpeMo. BnacHukm craporo obnaaHanHs 3060B3aHi BiHeCTV Npunam A0 crevjans-
HUX NYHKTIB NpuitoMy abo 34aTh A0 BIANOBIAHWX OpraHi3auili. Tak BX JonOMaraeTe nporpami 3
nepepobKy LiHHOT CUPOBYMHM, @ TAKOXK OUHLLEHHS 3a0PYLHIOKHMX PEYOBHH.
[lanuit npunag no3HayeHo BiaNoBiaHo 1o €sponeicbkoi Aupektvsu 2012/19/EU, wo perynioe
YTUNI3aLit0 eNeKTPUYHOTO i eNeKTPOHHOTO 0BN3AHAHHS.
[laHa AmpekTUBa BU3HAYA€E OCHOBHI BUMOTY 110 YTUAI3aLLi Ta nepepobky BiZLXOAIB Bif enekTpuy-
HUX | eneKTPOHHMX NpUNaziB, ki € YUHHUMM Ha BCili TepuTopii EBpONeENicbKoro Coto3y.

E ExonoriuHo 6e3neyna ytunisauis (yTunisawis enekTpuuHOro i enekTpoHHoro 06-



‘& Ocbl byiibiMOb! nalidanaHyobiH andbiHOa OHbl NaldanaHy GoLbIKWA HYCKAyMbIKMbl MyKUSM
OKbIHbI3 H3HE GHbIKMAManbIK pemiHde cakman KolibiHbi3. Acnanmel Aypsic NAOaNAHCaHbI3,
OHbIH Kbi3Mem emy Mep3iMi Kenke y3apadkl.

Byn HyckaynbiKTaFbl Kayincisaik Wwapanapbl MeH Hyckaynap Kypanabl KONAaHy KesiHpe
TyblHAAYbI MyMKiH 6apAbIK XarFaainapAbl KaMTbIMaiiabl. Byn KypbinFbIMeH XyMbiC KesiHpe
KONAAHYLWbI aKbLIFa CyHeHin, abait api MyKuaT 6onybl THic.

KAYINCI3AIK LWWAPANAPbI

o OHaipywi kayinCi3gik TEXHMKACl TanaMTapbiH XaHe OyilbIMAbl NaitianaHy
epexenepiH YCTaH0ayAaH TybIHAAFaH 3akbIMAAP YLLiH Xayan bepMenai.

o byn anexTp acnan TypMbICTbIK araainapza a3ipneyre apHanFaH KendyHK-
LIMOHAb! KYPbIAFbl 607bIN Tabbinaibl KaHE NaTepAepae, kana CoipTbiHgaF
yiAnepag, KoHax Y HeMipepize, AYKeHzep, OQMCTEAIH TYpMBICTBIK
OenMenepikae HeMece BHEPKaCINTIK eMeC NaiaanaHyLbIK 6acka Kartai-
N3PbIHLa KOMAaHbUA anajibl. KypbutFoiHbl BHEPKACINTIK HEMECe Ke3 Kenre
6aCka MaKcaTchi3 navizanany By/ibiMasl ypbiC Naiiianany WapTTapbik by3y
6onbin Tabbinagpl. byn Xargaitaa eHAIPYWI bIKTUMAN Cangapaap Wi
Xayan bepmeiigi.

o KypbinFbiHbl InEKTP Xenire KOCyAbIH anbIHAA OHbIK KEpHeYi acnan Kopek-
TeHYiHiK, HOMUHANZb! KEPHEYiHe COIKEC KeNeTiHiH TeKCepiHi3 (OyibIMHbIK
TEXHUKANbIK CUNATTaMACbIH HEMECe 3aybITTbIK KECTELECIH KapaHbi3)

o ACnanTbIK TyTbIHbINTbIH KyaTbiHa apHa/FaH Y3apTKbILITHI NadAanaHbIHbI3.
byn TananTbl yCTaHbay KbICKA TyibIKTanyFa HeMece KabenbaiK TyTaHybIHa
AKEniN COKTbIPYbI MYMKIH.

* Acnantbi TeK epAeipinren po3eTkara KOCbibI3 — Oy TOK COFyFa Kapchl
KOPFaHbICTbIH MIHLETTi Tanaobl. Y3apTbILTI NaifanaHbinFakga on Aa
epNEHAIPINTEHIHe KO3 XETKI3iH3,

@ HA3AP AYLIAPbIHbI3! Acnan yymbic icmen mypFaHOa OHbIH Kgp

nycel, mabarel MeH MemandblK besekmepi kbi3ade:! Abaii 6o-
JIbIHbI3! ACXGHATIbIK KOFaNMb! NatioanaHbiKbi3. bicmeik 6yra kydin

@ Acngn Kopnbe/H

KaaMay yWwin Kaknakmel GUIKGHOA KYPbUTFbIHBIH YCMiHOE exkel-
MeH3.

o AcnanTbl naitzianakFan COH, COHbIMEH KaTap OHbl Ta3anay HEMece XblmKbl-
Ty Ke3iHge Po3eTKafaH aKbIpaTbiHbi3. IneKTP Bay/bl CiMbIHAH YCTaMai,
ALACbIHAH KYPFaKk KONMEH YCTan LWbFapbiHbI3.

®  NeKTp kopeKTeHy BaybiH eCIKTEH HeMeCe Xbiy Ke3AepiHi KaCbiHaa Xyp-
ri30eHi3. InekTp baybl GypanmaybiH XaHe byriameyin, 6Tkip 3aTTapsa,
uhasibiH OypbILITapbl MeH WeTTepiHe TUMEYiH BaiikaHbi3.

ECTE CAKTAHDI3: anekmp kopexmeHy kabeniH ke3dedicok 3axbiMod-
CaHbI3, KeninoiK wapmmapsiHa calikec KeaMelmik axaynapea, co-
HbIMEH KAMap 371eKMp MOFbIHbIH COFYbIHA SKEAIN COKMbIPYbI MyM-
KiH. 3aKbIMOGHFAH 37eKm 50 baysl cepsuc-0pmansikma oindam
aybicmeipydsl manan emeo

o Acnanbi yMmcak GETke OpHaTNaHbi3, OHbl KYMbIC KE3IHAE Kannakpi3 — by
KYPbUNFbIHbIH Kbi3ybIHA XaHe Oy3binybiHa BKENIN COKTBIDYbI MYMKIH.

o AcnanTbl alwbIK ayaga naitianayra ThiiibiM CanbiHalbl — KyPblFbl KOpNY-
CbIHbIH iLUIHE blFan HeMece BeTeH 3aTTap TUCe, KaTTbl 3aKbiMAap bonybl
MYMKIH.

o Acnanbi Tasanay/ibiH anbIHA 0N 3NEKTD KENieH aXbIPATbiFaHbIHA XaHe
TONIK CyblFaHbIHA KO3 XETKI3IHi3. ACnanTbl Tasanay 00MbIHLLA HyCKay-
NIbIKTapLLbl KATaH YCTaHbIHbI3.

Fq 6aMbIpyFa Hemece Cy GFbIHbIHG Mycipy2e
ThiNbIM CATIbIHALBI! i ! e

o § X3He 0aH YNKeH XacTafbl 6ananapsa, COHbIMEH Katap QU3Kanbik,
CGHCOPAbIK HEMECE Oif wekTeynepi 6ap Hemece Taxipube He binim xericre-
ywiniktepi 6ap TyFanapra Kypangel Tek Kapaymen XKaHe/Hemece erep
Onap Kypangpl kayincia naiaanayra KATbiCTbl HYCKay anbin, OHbI naifaa-
NlaHyMeH GaitnanbICTbl KayinTi ce3ce FaHa KoaHyFa Gonags. bananapra



KYpanmeH ofiayra Gonmaibl. Kypan MeH OHbiK 3neKTp enici CiMbiH 8
aCTaH Kili Gananap ywi KON KETIMCI3 Xepie YCTaHbi3, Kypbinebitbi Ta-
3313y MEH OFaH KbI3MET KOPCETy epeceKTepaiH kapaybichi3 Gananapmen
iCKe acbipbiMaybl KaXeT.

Opawm MaTepuayl (nnekka, NEHoNAaCT e T.0.) 6ananap it kayin oy
MyMKiH. TyHWbIFy Kayni! OHbl 6ananap LWiH KON KeTIMCi3 Xepae CakTaHbi.

AcnanTbl 834iriHi30€H XeHaeyre Hemece KypbinbIMbIHA B3repic eHriyre
ToiiibIM CanbiHaibl. KBI3MET KOPCETY XaHe XOHAEY O0ibiHLIa bapmbiK Xy-
MbICTAp/ibl BTOPAAHABIbIFAH CEPBUC-OPTabK acaybl kepex. binikcis
acarraH XyMbIC aCranTbik Oy3binybiHa, Xapakar neH Mymik 3aKbiMAaHybi-
Ha 3KENIN COKTbIDYbI MYMKIH.

HA3AP AY[IAPbIHbI3! Acnanmel ke3 keneex akayel 6ap 6onranoa
natidanaxyra mellibiM canbiHadbl.

TexHuKanbik cunattamanap

Yari RMC-M70
Kyatbl 860-1000 Br
KepHeyi 220-240 B, 50/60 T

3J'IEKTp TOFbIMEH 3aKbIMAAHYAdH KOpFay

| knacc

TabaKkTblH Kenemi 5n
TabaKTbiH, XabbIHAbICHI KyiiKKe Kapcbl KpiL
By knanaHbl wewinmeni
CK-pucnneit MOHOXPOMZpI
3D-kp13bIpy 6ap
barpapnamanap

1. TIAP — OBOLLM (BY — KOKBHIC)

MAP — PbiBA (BY — BATIbIK)

MAP — MSACO (BY — ET)

KAPKA — OBOLLY (KYbIPY — KOKOHIC)

KAPKA — PbIBA (KYbIPY — BATIbIK)

KAPKA — MSCO (KYbIPY — ET)

TYWEHME — OBOLLM (B¥KTbIPY — KOKBHIC)
TYWEHME — PbIBA (B¥KTbIPY — BATIbIK)

9. TYWIEHME — MACO (BYKTBIPY — ET)

10. BAPKA — PUC/KPYTIA (ACY — KYPILLI/KAPMANAP)
11. BAPKA — 1/10B (ACY — MATIAY)

12. BAPKA — MONIOYHAS KALLIA (ACY — CYT BOTKACbI)
13. MACTA (MAKAPOH)

14. CYM (KOXE)

15. BbINEYKA (TICIPME)

16. MY/IBTUTIOBAP (MY/TSTUIAALb)

@yHKuusnap
LUerepinreH crapT GyHKUMSACHI

Tarampbl biCbITY GYHKLMACHI

24 caratka fieiliH, 2 Taitmep
24 caratka AeiiiH

ABTOBICHITY.

24 caraTka aeiiH

ABTOBICHITYAbI anzblH ana ewwipy

bap

03ipneyAiH COHFbl YaKbITbIH eCTe cakTay

6ap

Xunarbl
IwiHe Tabak OpHaTbIAFAH MYALTUMICIPrilL

1 naHa

byna asipney koHTeliHepi

1 naHa

MorypTka apHanFaH KyTbl

6 naHa




Tabak KbICKbiLUbI 1 paHa
Onwey cTakaHbl 1 naHa
Oxay 1 paHa
XKannak kacblk 1 naHa
Oxay/Kacblk yCTarbilubl 1 paHa
JneKTp KOpeKTeHy baybl 1 paHa
Peuentinep kitabei 1 naHa
MalinanaHy 60OMbIHLIA HYCKaybIK 1 naHa
CepsucTik KiTanwa 1 naHa

cunammamanapbiHa e32epicmepdi 6yn 632epicmep mypansl KocbiMWa xabapaamail eHeizyze

OHOipywi 63 6HIMIH HaKcapmy 6apbICbiHOa QU3ALiHbI, HUHAFbI, COHbIMEH KAMAP MEXHUKANbIK
KYKblTbl.

Ynrinin, kypbinbivbl (A1) cyper, 3 6et)

1. By knanaHb! wewineTiH kaknak, 7. byna a3ipneyre apHanFaH KoHTeiiHep
2. |WwKi antoMUHWIA Kaknak, 8. Oxay

3. Wewinmeni Tabarbl 9. Moryptka apHanFaH KyTl

4. CK-mucnneiti 6ap backapy naHeni 10. JnekTp KOpekTeHy baybl

5. Xannak Kacblk, 11. TabakTbl WhiFapyFa apHanFaH KblCKpILL
6. Onwey cTakaHbl 12. Oxay/kacblK ycTarbiLLbl

Tyimewiktepain, Makcatbl (A2 cyper, 4 6et)

1. «Bpema npurotoBneHus» («d3ipney yakbiTbl») — caraT NEH MUHYTTAp MaHAEPIH OpHaTy:
arbIMAaFbl YaKbITTbl OPHATKAH Ke3[le; LWerepinreH CTapT TaiiMepnepiH OpHaTKaH kespe;
Garnapnamaza asipney yakbiTbiH OpHaTKaH Ke3fe.

2. «YcTaHoBKa BpeMeHU» («YaKbITTbl OPHATY») — aFbIMfaFbl YaKbITTbI, WerepifreH CTapTTbl
Hemece 33ip/iey yaKbiTbiH OPHATY PeXUMAEPIHAE «CaFaT» / «MUHYTTapAbI» TaHAAY.

3. «OTn0XeHHbIA cTapT» («LLlerepinre crapT») — afbIMAAFbl YaKbITTbl OPHATY pEXUMIHE Kipy;
LuerepinreH CTapTTbiH, eKi TanMepiHiH bipiH TaHaay.

4. «Moporpes/OTMeHa» («blcbiTy/bonabipMay») — bICbITY PEXUMIH KOCY XaHe LUipy; aFbiMAaFbI
yaKbIT TeHwenimMaepiHeH 6acka 6apnblk baFnapnama MeH TeHwenimMaepai bonapipmay.

5. «MeHto» («Mazip») — a3ipney baFaapaamMachi TaHAQY.

6. «Bapka» («Acy») — 6arnapnama iwiH «<BAPKA» 6afnapnamacbiHia TaHaay.

7. «Bupn npogykTa» («A3bIK-TynikTi TaHgay») — a3blk TypiH «[TAP», XKAPKA», « TYLLIEHWE»
Oarapnamanapbliia TaHaay.

8. «t°C/Astonozorpes Bkn/Bbiknn(«t°C/ABTOXbIbITY Bkn/Bbikn») — a3ipney reMneparypa-
cbiH «MYJIBTUMOBAP» barnapnamachiifa e3repty; AaiblH TaFaMap TeMnepaTypachiH
yCTay QYHKLMACIH BLuipy.

9. «Crapm» — a3ipneyaiH TaHAanFaH b6arnapnamacsi icke kocy, <BAPKA-PUC/KPYMA» pexxumin
KbINAAM KOCY.

[ucnneipin, KypbinbiMbl (A3 cyper, 4 6et)

TaHzanFaH a3ipney barfapnamachbiHbIH MHANKATOPbI

ArbIMAaFbl YaKbIT UHAMKATOPDI

03ipAey yaKbITbIHbIH, MHAMKATOPbI

LllerepinreH cTapTTbiH 1 aHe 2 TaltMepnepiHiH UHANKATOPbI

«[MAP», XKAPKA», « TYLUEHWE» 6afnapnamanapbiHza a3blk TyPiHiH MHAMKATOPbI
«BAPKA» barnapnamacbiHAa iki bafnapnamanap MHAMKATOpbI
«MYJIbTUTMOBAP» 6afnapnamacbiHaa a3ipaey TeMnepatypachbiHbiH MHAMKATOPbI

|. NAWOANAHYIbIH ANIbIHAA

OpamblH abaiinan awbiHbI3 xaHe OyiibIMabl KOPANTaH LWblFAPbIHbI3, 6apAiblk Opay MaTepuanaa-
pbl MeH CepusNbIK HOMipi bap xancbipMajaH backa kapHaManblK XancbipManapgbl anbin Ta-
CTaHpl3.

VAN

NV AN

TaceiManday Hemece meMeH memnepamypanapda cCakmaraH o acnanmel KOcap andbiHOA kem
OezeHde 2 caramka besMe meMnepamypacsiHoa ycmay Kepex.

Acnan KopnyceiH binFan Mamame Cypmii3. Tabakmo! biibl CaBbIHObI CYMeH HybIHbI3.

MykusT KenTipiHi3. bipiHwi peT nafananbinFaHaa 6eTeH uic naiaa 6oaybl MyMKiH, byn acnan
aKayblHbIH canaapbl 6onbiN TabbinMaiiabl. byn kaFnaiiaa acnanTbl Tasanakpi3.

Acnanmel iwie mocmaraHce3 Hemece 60C MOCMAFaHMeH KAkNaHsI3 — mamak oaliiHoay
6ardapnamaciH abaticel30aH KOCKaH Ke30e Gy acnanmelH CbIHU Kbi3ybIHA HeMece aHmuUKyeiul
JKAOIHObIHbIH 30KbIMOGHYbIHA IKEAIN COKMbIPAdbI.

Il. MYABTUNICIPTIWTI NAALANAHY

AnFau pet KoCyAblH, aNiAbIHAA

AcnanTbl by knanaHblHaH LWbiFaTblH By TyCKaFa3, [eKOPaTUBTIK XabblHAbINAP, 3NEKTPOHAbIK
acnanTap MeH Xofapbl blFan MeH TeMnepaTypajaH 3apAan weryi MyMKiH 6acka 3aTTap Heme-
e MaTepuanfapra TUMENTIHAEN KaTTbl Teric kenjeHeH 6eTke OpHaTbIHbI3.

03ipneyAiH anplHAa MynbTUNICIPrilTiH CbIPTKbI XaHE ke3re KepiHeTiH benikTepiHae 3akpMAap,
Kapblk xaHe 6acka akaynap 6o1MaybiHa K83 XeTKi3iHi3. Tabak neH Kpi3ablpy INeMeHTi apacblH-
na beteH 3atTap 6onMaybl Kepek.

CaratTbl OpHaTy

1. Acnantbl 3nekTp xenire kocy. «OTIOXKEHHDIA CTapT» TyAMeLiriH 6acbin YW CeKYHATbIH,
ilwiHpe ycTaHbI3, aucnneline arbiMaarbl YakbiT MUHYTTAPbIHbIH, MHAMKATOPbI XbiMblbIKTaM
bactangpl.

2. «Bpems npurotoBneHms» TyiMeLwiriH 6acbin, MUHYTTapAbIH MaHIH KaZaMfan e3repTiHis.
TyiMeLwiKTi YL CEKYHATaH Ken yCTacaHbi3, MaH XbljaM e3repe 6actaiifbl. MUHyTTapabl



OpHaTy afKTaNbICbIMeH «YCTAaHOBKA BPEMEHU» TyiMeLLiriH 6acbiHpI3, AUCMNENALE aFbIMAaFbI
YaKbIT CaraTTapbIHbIH MHAMKATOPbI XbiMblbIKTaA bactaiiapl.

3. «Bpems npurotoBneHus» TyiMeLwiriH 6acbin, caraTTapablH, MaHIH Kaaamaan e3repriHis.
TyiMeLwiKTi yLI CeKYHATaH Ken yCTacaHpi3, MaH XbiNaM e3repe bacTaibl.

4. YaKbITTbl OpHaTy asikTanbicbiMeH «Mogorpes/OTMeHa TyliMeLwiriH 6acbiHbI3 HeMece yaKkbiT
MHOMKATOPbI XbIMbIAbIKTaFaHbIH KOMFAHILA BipHeLLe CeKyHA KYTiHi3.

O3ipAey yaKbITbIH OpHaTy

REDMOND RMC-M70 mynbtunicipriwinge ap 6araapnama ywWwiH aaenki opHatbiiFaH asipney

YaKbITbIH KONIMEH 83repTy MyMKiHZiri KapacTbipbliFaH. TancbipbliFaH yakbITTbiH 63repTy KaaaMbl

MeH bIKTUMan Auana3oHbl TaHaaNFaH a3ipney barfapnamacbiHa 6ainaHbiCTbl.

1. «YcraHoBKa BpeMeHM» TyiMeLLiriH HaCbIHbI3, MUHYTTap MHAMKATOPbI XbiMbINbIKTan HacTaii-
Ibl.«Bpems npuUroToBneHus» TyiMeLLiriH 6acbin, MUHYTTapAbIH M3HIH KagaMzan e3repTiHi3.
TyMeLiKTi yLu CeKYHATAH Ken yCTacaHpl3, MaH XblaaM e3repe bacTaiiabl.

2. «YcTaHOBKa BpeMeHu» TyiMeLLiriH 6acbIHbI3, cCaraTTap MHAMKATOPbI XbiNbIbIKTal 6acTaii-
Ibl. <Bpems npurotoBneHna» TyiMeLLirii 6acbin, CaraTTapablH, MHIH KaAamaan e3repriHis.
TyiMeLiKTi yL CeKYHATaH Ken yCTacaHbi3, MaH XblaaM e3repe Hactaigpl.

3. O3ipney yakpiTblH 6ip caraTTaH a3 opHaTy Kepek 60nFaHaA CaFaTTbl OPHATY PeXuMiHae
«Bpems mpuroToBaeHMs» TyAMeLWiriH AUCNAeAaeH caFaT MHAMKATOPbl KeTKeHLle
Bipi3ginikneH 6acbiHbi3. «YCTaHOBKA BpeMeHM» TyiMMeLLiriH 6acbiHbi3, MUHYTTAp MHAMKA-
TOPbI XbINbINbIKTa HacTailfpl. «Bpems npurotoBnerus» TyimeLwirin GipizainikneH 6acoin,
MMHYTTApAbIH KQXETTi MaHHIH OPHATbIHbI3.

4. )acanfaH opHaTbinbiMAapabl 6onabipMay yuwiH «Mogorpes/OTMeHa TyiMeLLiriH 6acbiHbi3.
Kaxet bonraHaa Gykin asipney bariapnamachiH Kaita eHriziHis.

Asmomammel 6ardapnamarsl KoAMeH e32epmkeHde acnan 6ipdeH eH a3 a3ipey yakbimbiH
0pHAMasl.
REDMOND RMC-M70 mynbtuniciprilwi SHeprusra Tayenci3 xappira ue. INekTp KopekTeHy
10 MUHYTKA AeHiH yaKbITWA BLIKEHAE LWerepinreH CrapTTbl KOCa, 6ap/blk, TancbipbiiFaH TeH-
wenimMaep cakTanazpl.

®yHKuma «OTnoxeHHblii crapT» («LLlerepinren crapr» dyHKuMACHI)

ABTOMaTTbI 33ipney 6araapnamacl OpbIHAANYbI KKET A3 YaKbITTbl TANCbIpyFa MYMKIHAIK

6epeni. 93ipney yzepiciH 10 MuHyT OpHaTy kagambiMeH 10 MUHYTTaH 24 caFaTka AeiiiH apanbikTa

werepyre 6onaabl. ACnan ac eH, xui 93ipneHeTiH YaKpITTbl CaKTayFa MyMKiHAIK GepeTiH eki

Tayenci3 TaiiMepMeH xabablKTanFaH.

Taiimeppi TeHuwey yiwiH:

1. «MeHto» TyiiMeLiriH 6acbin aBTOMATThl baffapnamMaHbl TaHAAHbI3.

2. «OTnoxeHHbIA CTap TyliMeLuiriH 6acein, «TAVIMEP 1» Hemece « TAVIMEP 2» TaHaaHbi3.

3. «YcTaHoBKa BpeMeHw» TyiMelLiriH backin, TaiiMepfie CaFaTTbl OPHATY PEXMMIH KOCbIHbI3,
CaFaT MHAMKATOPbI XbIMbINbIKTal 6acTaiiapl.

4. «Bpems npurotoBneHus» TyAMeLLIriHiH KOMeriMeH KXeTTi CaraT MaHiH OpHATbIHpI3 (Op-
HaTy kapambl — 1 carar).

5. «YcTaHOBKa BpeMeHM» TyiMeLLiriH KaiTa 6acbin, TailMepzie MUHYTTApAbl OPHATY PEXUMiH
KOCbIHbI3, MUHYTTap MHAMKATOPbI XbIMbIbIKTaN 6acTaizbl.

6. «Bpems npuroToBneHMs» TyMMELWriHiK KOMETIMEH KaXeTTi MUHYTTap MaHiH OPHaTbIHbI3
(opHaty kagambl — 10 MuHyT).

7. YaKpITTbl OpHaTy askTanbicbiMeH «Crapm» BacbiHpi3. «CrapT», «[ogorpes/OTMeHa» XaHe
«OTNOXEHHbIA CTAapT» TyUMELIKTePiHiH MHAMKATOPbI XaHagbl. [ucnneife aram AaliblH-
[IbIFbIHBIH, YaKbITbl KEPIHEeA].

«LLlerepinreH cTapT» GyHKUMSCbIHAA YaKbITTbl OPHATKAHAA Kelibip baFiapnamanapaa yakbiTTblH,

ecenTenyi Tek acnan TancbIpblFaH XyMbIC TeMnepaTypachiHa kenreHae 6actanarbiHbiH ecenke

any Kepex.

[JlaiibiH TaFamM TeMnepaTypacblH ycTay GYHKUMACHI (aBTObICHITY)

ABTOBICHITY TaHAANFaH 33ipney baFapnamack! icke KoCblyMeH bipre aBTOMaTThbl TypAe KOChI-
Nafibl XaHe oN askTanFaHAa AaiiblH TaraM Temnepatypacbii 70-75°C feHreitinge 24 carat
iWwinpe ycTait anadbl. ABTObICLITY KocbinFaHAa «Mlogorpes/OTMeHa TyMELLIriHIH, MHAMKATOPbI
aHagbl, 33ipney barzapnamachl afKTaNbICbIMeH AUCMNEiae 0Cbl PEXMMAE XYMbIC icTey yaKbl-
ThIHbIH, ecenTenyi kepiHeni.

Acmel 80°C koca deliin memnepamypada a3ipnezex xardalida asmobicbimy QyHKUUSCbI d0en-
Ki owedi.

03ipney 6arLapnaMacbiHbH XYMbICbl AAKTANbICbIMEH aBTOICHITYAbI bUFM KOCYAbIH Keperi
oK. MyHbl ecenke anranga REDMOND RMC-M70 mynbTunicipriwinge Herisri a3ipney 6afaap-
NlaMachl icke KOCbINFaH HeMece XyMbIChl Ke3iHze 0Cbl GYHKLMAHbI aNfbIH ana eLipy MyMKiH-
Liri kapacTbipbinFaH. bafnapnama 6actanFaH COH aBTObICHITYAbI ANAbIH ana ewipy yuwiH
«[Monorpes/OTMeHa» TyiiMeLwiriHiH MHAMKaTOPbI BLIKeHwWe «t°C/ ABTonogorpes Bkn/Boikn»
TyiMeLiriH 6acbin ycTaHpi3. ABTObICHITYAbI KaliTa Kocy ywiH «t°C/ AsTonogorpes Bkn/Bbikn»
TyiimeLwiriH Tafbl 6ip peT 6ackin ycTanbi3, «Mogorpes/OTMeHa» TyiMeLliriHiH, UHAMKATOPSI
KaHaTbIH 60nazbl. by hyHKLMS CON CUAAKTbI KelliHre KangbIpbiiFaH CTapTTbl KONAAHY Ke3iH-
1€ KYMbIC icTeiai.

Tarampp! bicbITY QYHKUMACHI

REDMOND RMC-M70 mynbTunicipriwiH cyblk Taramfbl bIChITY YIWiH NaitfanaHyra 6onagbl.
[laiiblH Taramabl Tabakka ca/blHpI3, aCMANTbIH KOPMYCbIHA OPHATbIHbI3, KAKMAKTbl Xaybin, «[o-
norpes/OTMeHay TyiMeLiriH 6acbiHpi3. Taram 70-75°C fediH biCbiTbinaabl XaHe bICTbIK Kyiine
24 caratTbIH iWinge ycTanybl MyMKiH. «Mogorpes/OTMeHay TyiMeLwiriH KaitTa baccaHpi3, biCbl-
Ty ewefi. ABTObICbITYAb! oLWipy ywiH «Mogorpes/OTMeHa» TyiMeLliriH 6acbiHbI3.

ABTomatTbl GaFnapnamanappbl naiifanaHbuUFaHAa dpeKeTTepAiH, Xanbl TapTibi

MAHbI3[IbI! Eeep ci3 cydel KalHamyra apHanFaH Kypandsl KOAOGHCAHbI3 (MbICanb, HiMOEPOi
nicipy ywin), datisiHoay memnepamypacsin 100°C-0aH worapel Kotora TbIMbIM CAJIbIHAZDI.
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byn Kypandeix Kbi3bin Kemyie aHe CoiHybiHa aKenyi MymKiH. Ocel cebenneH cydel Kalivamy
ywin «KAPKA», «BbINEYKA» 6ardapnamanapsin kondaHyra ThIMIbIM CAJIbIHAZbI.

KaxeTTi Kypamaactapabl AaiiblHAAHbI3 (eNLUEHi3).

Kypamaactapzbl a3ipney baraapnamacbiHa cankec MynbTUnicipriw TabafbiHa OpHaNacTbl-
PbIHbI3 XX3HE OHbl aCMAMTbIH KOPNYCbIHA EHTi3iHi3. CybIKTbIKNEH KOCA, 6ap/blk KypaMaacTap
TabaKThIH, iLuKi BeTiHLeri eH Xorapbl benrifeH TeMeH bonFaHbiH 6aiikaHbi3. Tabak kucaimaii
OpHaTbIFAHbIHA XaHe KbI3AbIpY INeMeHTiHe ThiFbi3 TUETIHIHE KO3 XETKI3iHi3.
MynbTUnicipriw KaknarbiH CbIPTbIN ecTinreHLwwe xabbiHbi3. ACnanTbl 3NeKTp xenire Ko-
CbIHbI3.

«MeHto» TyiiMeLuiriH 6acbim, KaxeTTi a3ipaey 6araapnamachiH TaHAaHbI3 (AUCnneAae THiCTi
0afaapnamaHblH, MHAWKATOPbI XaHafbl ).

Erep barmapnamana asblk TYpiH TaHAay Kapactbipbinca, «Bug npopsyktas TyiMewwiriH
(KTYLLEHME, «MAP», «KAPKA» barnapnamanapbl ywin) Hemece «BAPKA» TyimeLuirin
(«<BAPKA» barnapnamacl ywwit) 6acbin TuicTi 6arnapnamatbl TaHAaHbI3. Op iluki 6araap-
nama YLWiH acnan aucnneliiHae KepiHeTiH a3ipney yakbITbHbIH 63iHAIK MaHi 3enki opHa-
ThINFaH.

OfienKi OpHaTbIFAH YaKbIT MaHiH 3repTe anachi3.

KaxeT bonFaHaa werepinreH CrapT yakbiTbiH OPHATbIHBI3. «OTAOKEHHDIN CTapT» QyHKLMA-
bl OKAPKA» sxaHe «[TACTA» 6arrapnamanapblH naiaanaHbiiFaHaa Ko XeTimcis.
93ipney 6afnapnaMacbiH icke Kocy yiwiH «CrapT» TyiMeLiriH 6acbiHbi3. «CTapT» XaHe
«Moporpes/OTMeHa» TylMeLLiKTEpiHiH MHAMKaTOpNaPbl XaHaabl. OpHaTbinFaH baraapna-
Ma opblHZana 6acTaiiibl xaHe d3ipney yakpiTbl KepiciHwe ecentenesi.

93ipney yakbITbl askTanFaHbl Typabl Abl6biC CUrHanbl eckepTesi. Apbl kapai acnan aBTobl-
CbITY pexuMiHe aybicaabl («Togorpes/OTMeHa» TyiAMeLwiriHiH MHAMKATOPbI XaHafbl).
EHrisinren 6afnapnamatbl 6onabipmay, a3ipney yaepiciH Hemece aBTObICITYAbI Y3y YLUiH
«[Moporpes/OTMeHay TyiMeLiriH 6acbIHpI3.

«[TAP» 6ardapnamaceiHOa KepiciHuie ecen cy kaliHan, mabakma xemkinikmi meirbi30bik 60FaH
coH 6acmanadel; «<MY/ITUIOBAP, «XXKAPKA» 6ardapnamanapbiHa — acnan #ymsic pexumi-
He wblkkaH coH; «[TACTA» 6ardapnamaceida — mabakma cy KaliHan, a3bik-myaik canbiHein,
«Cmapm» mylimewi2i Kalima 6acblnFaH CoH.

Kypan 6ardapnamada ci30iH CoHFbI 632epMmKeH a3ip/ey yakbimblKbi30b! ecme caKmatios! #aHe
OHbI Oucnnelide kepcemedi. 3aysimmeblk OpHamynapra Kaiima opany ywix 6ardapnamarsl
mardap andeiHoa dbiBbicmbiK 0abbin ecminaene OelliH (wamamen 3 cek) «Yemaroska speme-
Hu» 6aMbIpMACbIH BACbIHbI3 aHE YCMan mypbiHbi3.

KOHIJT AYLIAPbIHbI3! Eeep ci3 ken ecimik MaiibiH KonOaHsIN, KOFAPsI meMnepamypada mamax
nicipemi 60/1CaHbI3, 0HOA KYPANObIH KAKNAFbIH AUILIK KANObIDbIHbI3.

93ipney 6araapnaMacbIHbIH, KUbIHTBIK KECTe (3aybITTbIK NapameTpnepai Kambl-

Ha KenTipy)

Barpapnamacel
0BOLLX
MAP MACO
PblbA
0BOLLK
XAPKA MACo
PbIBA
MYNBTUNOBAP
0BOLLK
PbIBA
TYLWEHME
MACO
NACTA
PUC/KPYNA
BAPKA rnoB
MOJOYHAS
KALLA
on

Konpany (6arpapnamanap-
Abl) XKBHIHAET YCbIHBIC

Keketic byna kexec Gepineni
ET, MaHTbl Gyaa kenec Gepineni
banbik 6yaa kenec bepineni
KekeHic kybipyFa kenec bepineai
ET kybipyFa keHec bepinesi
banbik kybipyFa keHec bepineni

Ocbl barnapnama naipanaxywbl
TanchipraH a3iprey yakbiTbl MeH
TeMnepaTtypa napaertpnepi
6GoliblHwWa Taramzbl 33ipneyre
apHanFaH. TeMnepatypaHbi Kon-
MeH peTTey apanbirbl («Temne-
patypa» Tyimewwiri bacbinbin
e3reprineni): 5°C e3repy kapa-
MbiMeH 35-160°C

KekeHic bykTbipyFa KeHec
Gepinepni

banbik  GyKTbipyFa KeHec
Gepineni

ET ByKTbIpblnFaH, COHbIMEH Ka-
Tap y3aK XbinyMeH eHgeyai Ta-
1lan eTeTiH ipKindek nex backa
TaraMaapabl asipneyre Kexec
Gepineni

MakapoH eHimaepiH, Tywnapa,

XWHKanK xaHe T. 6. asipneyre,

KYMbIPTKA MeH COCUCKi acyFa
KeHec Gepineni

Kypilu, kKapakyMblk neH xapma-
napaaH yrinmeni 60tkanapzal
a3ipneyre kexec bepinepi
barzapnama aptypni nana TypiH
a3ipneyre apHanFaH

barnapnama maiibl a3 nacrep-

NeHreH CyTTi naiifanawbin,

60TKaHbI 33ipniey YLWiH apHanFaH
OPTYPA CYifbIK TafaMabl, COHbIMEH
KaTap KOMMNOTTap MeH CyCbiHaap-
bl 3ipneyre KeHec bepineni

Barnapnamapa apenki
asipney yaKbiTb

0:10
0:40
0:15
0:10
0:40
0:15

0:10

1:00

0:08

0:25

1:00

0:10

1:00

O3ipney yakbITbiH
nuanasonpa / Opxaty
KapaMbiH

0:05 —1:00 /1 muH

0:05 - 1:00/ 1 MuH

0:05 —1:00 /1 muH
1:00 = 12:00 / 5 Mun

0:10 = 12:00 / 5 Mun

0:02 -0:20/1 muH

0:05 -1:30 /1 MuH

0:30 — 2:00/ 5 MuH

0:05 - 1:30 /1 muH

0:10 - 8:00 / 5 Mun

i
£F 228
I%E §5
24 v
v
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24
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i
24
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ABTOBICHITY
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BbIMEYKA

KocbiMia MyMKiHAiKTep

»  KamblpabiH TOMBIKCHITYbI

o+ (MoHalo a3ipney

o LWbiKbIn TypFaH Maiiaa asipney
o Cy36e, ipimik a3ipney

Micipme a3ipneyre keHec
Gepineni (kekc, GvckBuT, iupor)

T TR

B g‘? :

g_g KafaMmbiH gg <3 §' 2
B g3 :3 <

5 g

1:00 | 0:30 —4:00/5 muH 24

+  bananap TaraMbiH 33ipney
o blabic-anKTbl 3apapcbi3faHabpy
o CyilblK a3bIK-TyNiKTi nactepney

[1l. 93IPJIEY XOHIHLOEM KEHECTEP

O3ipney KesiHperi KaTenikrep XaHe onapAbl Koo

TemeHpe KenTipinreH kectefie MynbTURICIpriluTepAe TaraMabl 93ipaey KesiHaeri sgeTTe xaca-

JIbIHATbIH KATENEp XWHaNfaH, MVMKiH CEGEI’ITGD MEH LWeLly X014apbl KapacTblpbliFaH.

TAFAM COHbIHA JEVIH 93IPNIEHBELI
MymkiH cebentep

Ci3 Kypan KaknafblH xabyzbl YMbITTbIHbI3 HEMece OHbl
ThiFbi3 EMEC anTbiHb13, COHAbIKTAH 33ipney TeMnepary-
packl eTKinikTi ofapbl 6onMasb!

TocTaraH MeH KbI3AbIpy HbllaHbl HALWap bainaHbicKaH,
COHAIKTaH 33ipney TeMneparypachl eTKiniKTi )oFapbl
6onMaabl

MynbTURICipriluTiK XyMbIC KaMepacbiHaa 6eTeH 3aTTap-
IblIH KOKTbIFbIHA KO3 KETKI3iHi3. KpI3abIpy AMCKICIHIH
NIacTaHyblHa Ko GepMeri3

TaraM MHrpeAneHTTepAiR CaTci3 ipiktenyi. bepinren
MHTPEAVEHTTEP d3ipeyAiH Ci3 TaHaaraH dAiCiHe calikec
KenMeiai Hemece Ci3 a3ipneyaiH Aypbic emec 6aFaapna-
MaCbIH TaHaaabIHbI3. MHrpeaneHTTep ThiM ipi KecinreH,
BHiIMAEPA Cany/blH Xanmbl KaTbiHacTapbl by3binFaH. Ci3
93ipney yaKbiTbiH AYPbIC OPHATNAAbIHbI3 (CAHAMA/bIHbI3).
O3iHi3beH TaHaanFaH peuent yarici bepinren Mynb-
TUNICiprilTe 33ipneHy yuWiH Xapamcbi3

LWewy apicrepi

93ipney Ke3iHae KaxeTi 60AMaca MynbTUICIpril KaKnaFbiH
awnaHpi3. KaknakTbl wepTnekke AeiiH xabbiHpi3. Kypan
KaKnaFbiHbIH Thifbi3 abbinyblHa el Hapce Kedepri xacan Typ-
MaraHblHa XaHe iLKi KaKnaKTaFbl TbiFbI3AarblLl Pe3eHKeCiHiK,
TYP 83repMereHiHe ko3 XeTKi3iHi3

TocTaraH TyGiMeH KbI3abIpy AUCKiCiHe HbIK Tipenin, Kypan TypKbl-
CblHa Typa OPHANACTbIPbLAYbI THiC.

TocTaraH Ty6iMeH KbI3AbIpy ANCKiCiHe HbIK Tipenin, Kypan TypKbi-
CbiHa Typa OPHANACTbIPbINYbI THIC.

MynbTURICIpriWTiH XYMbIC KaMepacbiHAa 6eTeH 3aTTap/blH
KOKTbIFbIHA K83 JKETKI3iHi3. Kbi3ablpy AMCKICiHiIH nactaHybiHa
xon bepmeHi3

Tekcepinrex peuentepai (KypanabiH Gepinred Mogeni ywin
i eH) nai KaKcol. LU ceHyre GonarbiH
peLienTTepAi naiaanatblHel3. ViHrpeanenTTepai ipiktey, onapabl
Kecy ajici, cany KatbiHacTapel, baFnapnamanbl xaHe a3ipney
YaKbITbIH TaHAay TaHJanFaH peLienTke cavikec 6onybl Tvic

Mymkin cebentep

byna a3ipnereH ke3ge: TocTaraHza cy OyblH XeTKinikTi
ThiFbI3/1bFbIH KAMTaMaChi3 €Ty YL TbiM a3

(i3 TocTaraHFa eCiMAiK Maii-
bIH TbIM KON KyAAbIHbI3

Kyblpy Kesikae

TocTaraHa bitFanibii aprbik
Menwepi

Micipy Ke3iHAe: KbILKbINAbIFLI OFApbINAHFAH BHIMAEPA
nicipreH ke3je copnanbiK, kaitHan Biryi

TonbIKChITY yAepici kesiHae
KaMmbIp ilLIKi Kaknakka xabbl-
ChiN Kanzibi XaHe By/bl Wwbira-
PY KaKMaKLWachiH Xaybin Ta-
CTagbl

HaH TaramaapelH nicipy
Ke3iHae (Kamblp KaKcobl
nicnesi)
Ci3 ToCTaraHFa KaMblp/bl
ThiM KON CanfiblHbi3

OHIM E317IN MICTI

Ci3 oHiM TypiH TaraaraHaa HeMece 33ipney yakbiTblH Op-
HaTKaHAa (CaHaraHaa) KaTenecTinis. IHrpeaueHTTepAiH ThiM

a3 menwepnepi

O3ipneHreHHeH KeiiH aiblH TaFaM aBTOKbI3AbIPYAA ThiM Y3aK,

TYpAbl

MICIPY KE3IHAE 6HIM KAHAN BITEL)

CyT 6oTKACbIH nicipreH Ke3ze cyT KaitHan biteai

Nicipy anablHaa MHrpeaneHTTep eKaenMe/i Hemece AypbiC
eMec eHaensi (Hawap xybinabl xaHe T.6.). MHrpeaneHT ka-
ThiHaCTapbi CakTaMafibl HeMece OHiIM Typi AYPbIC TaHAANMa-

Abl

ByiibIMHaH KebiK LbtFaabl

Wllewy apictepi

Cynbl TOCTaFaHFa MiHAETTI TypAe PeLienTreH YCbiHblFaH keem-
e KyibiHpi3. Erep ci3 KyMaHaaHaTbiH HoncaHbi3, cy AeHreiin
33ipney 6apbiCbiHaa TeKcepini3

Kapimri kyblpy Ke3izie Maii TocTaFraH TyBiH xyKa kabaTneH xaybin
TypCa KetkinikTi.
LWbnkbIn TypraH Maiina Kybipy ke3iHae Colikec peLenTTiH Hycka-
YNapbiH CaKTaHbI3

Erep peuentre xa3binMaca, Kybipy KesiHae MynbTumicipriw
KaknaFblH annaHbi3. )Xac kannbiHaa My3faTbiiFa eHiMaepai
KybIpy anfibiHAa MIHAETTi TYpAe epiTin, onapaarbl CyAbl TOriki3

Keii6ip eHimMaep nicipy anabiiaa apHaibl eHaeyai Tanan eteai:
XYy, nactepney xaHe T.0. O3iHi30eH TaHanFaH peuent Hyckay-
NapblH CaKTaHbI3

KaMblpaibl ToCTaFaHFa KillipekTey KeneMiHae canbiHbi3

HaH TaFaMblH TOCTaFaHHaH abiN WbiFbIHbI3, ayAapbiHbi3 XaHe
KaifTaAaH TOCTaFaHFa CasbiHbi3, 0/iaH KeWiH a3ipneyai XanracTbl-
PbiHbI3. Kenecine HaH TaraMaapbiH nicipreH ke3ne Kambipabl
TOCTaFaHFa KillipeKTey KeneMiHae Canblbi3

TekcepinreH (KypanabiH 6epinreH Mopeni ywiH beitimaenren)
pevenTire kapaHpi3. MHrpeaveHTTepAi ipikTey, onapzpl kecy
9ici, cany KaTbiHacTapbl, 6afAapnaMaHbl xaHe a3ipney yakpl-
ThiH TaHAAY TaHAaNFaH pelentire caiikec Gonybl THiC

ABTOKbI3bIPY aTkapbIMblH Y3aK MaiifanaHy yHamcei3. Erep
Ci3ZiH My. icipriw mogeninizae Gepinren

anfiblH-ana TokTaybl KapacTblpbinca, i3 byn MyMKiHAKTI
nalizanaa anacei3

CyTTiH canacbl MeH KacueTTepi OHbIH BHAIPICIHIK OPHbI MeH
XaFaainapbiHa baiinaHbicTbl 6onybl MyMKiH. 2,5% peitiH
MaiibUNbIKTbI YNILTPANacTepAEHreH CyTTi FaHa naifanaysbl
yCbiHaMbi3. KaxeTi 6onca cyTTi aybi3 CyMeH a3pan apanacbl-
pyFa 6onafl

OTekcepinreH (kypanablH bepinren Mozeni ywix 6eliimaenren)
pevenTire KapaHpi3. MHrpeauenTTepAi ipikTey, onapapl an-
[blH-a/na eHziey 3Jlici, Cany KaTbIHACTapbl OHbIH HyCkaynapbi-
Ha caikec bonybl THiC.

TyTac acTbik xapManap, er, banblk XaHe TeHi3 eHiMAepiH
9pAaibIM MYKMAT Tasa Cyra AeMiH KybIHbI3

ByiibIMabl MYKUST XyFaH, KaknarbiH ajtFaH Hemece Kaknarbl
awblk Ke3pe asipnere ab3an



TAFAM KYWIN KETEAI
ToctaraH anjibiH/iarbl ac AaiiblHaaraHHaH KeifiH Hawap Tasa-
NaHFaH.
TocTaraHHbIH Kyiore Kapcbl %abbiHbl Oy3binFaH

OHiM Cany/blH Xanrbl KGNEMi PeLenTTe YCbiHblFaHHaH a3
Ci3 TbIM YIKEH AaibIHAANY YaKbITbIH OPHATTbIHbI3

Kyblpy Ke3iHge: i3 TocTaraHFa Mait KyloAibl YMbITTbIHbI3,
JaviblHaanaTbiH GHIMAT apanacTbipMajibiHbi3 HeMece kel
ayaapablHbi3

ByKTbipbin nicipy KesiHae: TOCTaFaHAa bintFan XETKiNiKCi3

Micipy ke3iHae: ToCTaraHAA CYMbIKTbIK ThiM a3 (MHrpeaueHT
KaTblHACTapbl CaKTaAMaraH)

HaH TarampapbiH nicipy Ke3iHae: Ci3 TocTaraHHbIH, iki Geri-
He faliblHAay anablHAa Maii XaknaablHpl3

OHIM KECIITEH NILUIHIH XOFANTTbI

Ci3 eHimai TOCTaFaHaa TbIM Wi apanacTbipAblHbi3

Ci3 TbIM YNKEH JaliblHAANY YaKbITbIH OPHATTbIHbI3

HAH TAFAMDI bIJIFAIAbI BOJIbIN LbIKTbI

blnFanabiK, apTbik MenwepiH 6eperiH, XapaMcbl3 MHrpeau-
€HTTep MaiifanaHbinFaH (WbIpbHAbI KBKeHiCcTep Hemece
KeMicTep, My3/iaTbinFaH XeKTep, KaiMaK xaHe T.6.)

(i3 naifblH HaH TaraMblH abblk MynbTMRICIpriluTe y3aK yCTa-
ZblHbI3

HAH TAFAMbI KOTEPIITEH XXOK
KYMbIPTKa MeH KaHT Hawwap Wwaikangbl
KaMpr KONCHITKbILMEH KON Typbin Kanabl

Ci3 yHabl enemeniHi3 HeMece KaMblpabl XaKcbinan ue-
MeniHi3

WHrpeanenTTepai cany kesiHae kateniktep KerTi

©3iHi30eH TanaanFaH peuent MynbTUNICipriwTiy bepinrex
MozieniHae nicipyre xapamcbi3

Ac paifbiHaay/biH andbiHAA TOCTaFaH XaKCbl XybliFaH XaHe
Kylore Kapcbl xabblH akaynblKCbl3 eKeHAIriHe Ko3 XeTKI3iHi3

Texcepinre (kypanpbiH bepinren Mozeni ywi Geitimaenren)
pevenTke KapaHpl3

[laibiHAany yakbITbiH KbICKApPTbIHbI3 HEMece KypanzblH bepin-
reH MozeniHe beliiMaenreH peLenT HyckaynapbiH CakTaHbI3

Kanimri kyblpy Ke3iHpe ToCTafFaHfa a3aan eciMAK MaiiblH
Ky/bIHbI3 -0/ TOCTaFaH TyBiH Kyka kabatneH xabaTbiaar eTin.
BipKanbInTbl Kybipy YLiH TOCTaFaHAaFbl BHIMAEPAT Ke3eHzaen
apanacrblpy Hemece benrini 6ip yakbIT CaviblH ayaapy Kaxet

ToctaraHra kebipek Cy/bIKTbIK KOCbIHbI3. [laiibIHAANY YaKbITbl
Ke3iHze kaxeTi bonmaca MynbTUNICIpril KaknaFbIH alnaKbi3

CyibIKTbIK MEH KaTTbl MHIPEAUEHTTEPAIH AYPbIC KATbIHACIH
CaKTaHbI3

KaMbipzbl canap anblHAa ToCTaraH Ty6i MeH kabblpranapbl-
Ha capbIMail Hemece eCciMAiK MaiiblH XaFblHbi3 (MaiAbl TO-
CTaFaHFa KyIoAibIH KaXeTi ok!)

Kanimri Kyblpy ke3iHae Taramzbl 3p 5-7 MUH CaiiblH ui eMec
apanacTbipblHbi3

[laiibiHaany yakbiTbiH KbICKapTbIHbI3 HeMece KypanabiH bepin-
TeH MozieniHe beiliMaenreH peLenT HyckaynapblH CakTaHbl3

WHrpeaueHTTepAi nicipy peuentiHe calkec TaHAaHbI3. MH-
rpefueHTTep peTiHae binFan/blH, TbiM Ken MenwuepiHe ue
BHIMAEPAI anMayFa TbipbICbIHbI3 HEMece 0n1apabl MyMKiHAI-
riHwe i

HaH TaraMbiH MynbTMRICiprilTeH AaiiblHAANFaHHAH KediH
6ipaeH anbin WwhiFyFa ThpbiChiHbI3. KaxeTi 6onca eHiMai
MYNBTUNICIpriluTe aBTOKbI3ALIPY iCKe KOCbIFaHAA YNIKeH eMec
YaKbiTKa Kangbipa anacsi3

TekcepinreH (kypanzpix 6epinren moaeni ywi 6eiiimaenren)
peLienTke KapaHbi3. MHrpeaveHTTepai ipikTey, onapabl an-
[IblH-ana eHziey dici, cany KaTbIHACTapbl OHbIH HYCKayapbl-
Ha caiikec bonybl THiC

REDMOND mynemunicipziwmepi odensOepirix kamapsiroa « TYLUEHME» wane «CY[T» 6ardap-
J1aMAnapeiHOa mocmaraHoa cylibIKMblk emKinikci3 6onFaH Ke3de KypandblH Kbi3bin KemydeH
Kopray yileci icke kocolnadsl. Ondali xardaiida daiisiHdany bardapaamacs: moKkmamslaads,
Myabmunicipeiw asmoksi30sipy mapmibie kewe.

Op TypAi eHiMaepai 6yaa faiibIHAAYAbIH YCbIHbUIFAH YaKbITbl

BHiM Mi:"::;ﬂraaa Cy kenemi, Mn ygi‘::!:m&

WWowka/cubip eTi (1,5-2 cM-neH TekwenepmeH) 500 500 20
Koit eTi (1,5-2 cM-LeH TekiwenepmeH) 500 500 20
Tayblk eTi (1,5-2 cM-AeH TekwenepmeH) 500 500 15
Dpukanenbku/kotnet 13500(?5:::3)/ 500 20/30
banbik (eti) 500 500 15
TeHi3 KOKTeni (ac kannbiHaa My3aaTbinFaH) 500 500 5
Kapron (4 6enikke kecinreH) 500 500 15
(36i3 (1,5-2 cM-feH TekiwenepMeH) 500 500 20
Kbisbinwa (4 Genikke kecinre) 500 500 30
KekeHictep (ac kannblHAa My3aaTbiFaH) 500 500 15
TaybIK XyMbIPTKAChI 3 naHa 500 5

byn wannel ycolHeicmap exeHdieiH eckepaeH JeH. LLbiH yaksim HaKmel 6HiM KacuemmepiHe,
COHbIMEH Kamap Ci30iH 0aM yHaMyapbIHbI3Fa 6aLNaHbICMbI YCbIHbLTFGH MaHOepOeH epekuie-

JIeHyi MyMKIH.

«MYJIbTUNOBAP» 6arnapnamacbiHaa TeMneparypanblk TIpTinTi naiAanaHy ycbl-

HbICbl

JKymbic Temneparypacsl, °C
35
40
45
50
55
60
65
70

MaiipanaHy 6oifbIHLIA YCbIHbIC
Kamblpabl KeTepy, CipkeHi aaiblHaay
Vorypr pajibiHaay
Awbity
Boxy
Momagka paibiHaay
Kek waiinpl, 6ananapra apHanaraH Taramzpl AaibiHaay
ETTi BakyymabIK opaybil iwikze nicipy

MyHw paiibiHaay



JKymbic Temnepatypacei, °C Maitpanany 60¥bIHIA YCbIHBIC
75 Mactepney, ak waiiasl AaibiHAAy
80 [uHTBeIAH AaifbiHaay
85 Cy36eHi Hemece AaitbIHAAY YLWIH Y3aK YaKbIT KKeTTi TaraMabl AaibIHAAY
90 Kbi3bin waiasl AaibiHaay
95 CyT 60TKaHbI AaibIHAAY
100 bese Hemece TocanTbl AaibiHaay
105 ToHa3bIMabl AaliblHAAY
110 Crepunaey
115 KaHT wabatTsl crepungey
120 BybiHab! paiibiHaay
125 byna nicipinren eTti paitbinaay
130 Nicipmeni AavbiHaay
135 Kabbikwara kyTipnekTi 6epy ywiH AalibiH TaramMaapAbl Kyblpbin nicipy
140 blcray
145 KykanTbl iwinae kekeHicTepai xaHe 6anbKTbl Kbi3Ablpbin Micipy
150 KykanTel iWing eTTi KbI3AbIpbIN Micipy
155 AWbITKAH KAMbIPAAH XacanFaH eHiMaepAi Kyblpy
160 KycTbl kybipy

CoHdail-ak peuenm Kocy KimabiH KepiHi3.

IV. TASANIAY XIHE KYTY

AcnanTbl Ta3anayra KipicyAiH anabiHAA 0N 3NeKTP XeNifeH aXbIpaTbiibin, TONbIK CybiFaHbIHa
Ke3 XeTKi3iHi3. bipiHwi peT nalinananyablH aniplHAa HeMece a3ipnereH coH beTeH uicTi keTipy
YWiH Tabak neH acnanTbiH, ilWKi KaknafbiH 9-Naibi3AblK Cipke Cybl ePITIHAICIMEH CYpTyre XaHe
*apTbl niuMoHzb! «[TAP — PblbA» 6arnapnamacbiiga 15 MUHYTTbIH iliHAe KaliHaTyFa KeHec
Gepinesi.

AcnanTbl Ta3anay yLiH XyMcak MaTa MeH blAbIC XYy KypanaapbiH naiaanaHbiHbi3. byibiMabl
nalinanaxraH CoH bipaeH Tasanayra keHec bepemis.

Ta3anaraH Ke3de abpasusmi 3ammapOsl, abpasusmi xabbiHObICk! 6ap eybKanapdbl xaHe Xu-
MUsIbIK aepeccusmi 3ammapdsl nalioanaHyra mollibiM canbiHadbI.

Acnan KopnycelH CyFa 6amsIpyFa Hemece Cy GrbIHbIHA MYCipy2e MbilibiM canbiHadbi!

AcnanTbl, KOpMyCbiH CyFa GaTblpyra HEMECE OHbl Cy aFblHAbIChIHbIH aCTbIHA KOKOFA ThiibIM Ca-
NbiHazbl. ACnan KopnycbiH Tasanay kaxeT 6o/iFaH/a xacanaabl. TabakTbl acnanTol naiaananraq

CaiiblH Ta3anayFa KeHec bepinesi, oHbl biAbIC XYY MALIMHAChIHAA XyyFa 6onaabl. Tazanay askTa-
NbICbIMEH TabaKTbIK, CbIPTKbl BETIH KypFaTbin CYPTiHi3.

AcnanTbl naliganaxFaH CaiblH iKi anloMUHMIA Kaknak neH by knanaHblH Ta3anayra, COHbIMEH
KaTap KOHAEHCaTTbl KeTipyre keHec bepineni.

Heri3ri KaknaKTbIH TOMEHT aFblHAAFbI €Ki naacTMaccanblk 6eKiTKilTi opTanbikka kapaii 6acein
aHe iLKi KaKnaKkTbl KyLI CanMaii 83iHi3re Kapali )aHe TeMeH TapTbin OHbl aXbIPaTbIHbI3. EXi
Kaknak 6eTTepiH TazanaHbi3 xaHe KypraTbin CypTiHi3. OfaH KeliH ilKi KaknakTbl Heri3riciHiK
KybICTapblHa eHri3iHi3, bekiTkiwTepai 6ipa3 Kyl canbin CbIpTbin ectinreHie 6acoin, HekiTiHi3.
By knanaHbl kaknaFblH Hipas KyLU canbin XoFapbl XaHe 63iHi3re Kapai TapTbin, abaiinan weLwiHis.
KepceTkiwwTiH, 6arbiTbiMeH BeKiTKiWTi 6acbiHbI3 X8He NIOK KaknaFblH albliHbi3. benwekTepai
KYbIHbI3, KeNTipiHi3, BipiKTipin XuHaHbI3 XaHe By KNanaHbIH LWbFapyFa apHaFaH LWbIFbIHKbI
KEPiH apTKa KapaTbin acnan KaknarblHa OPHATbIHbI3.

Actbl 33ipney 6apbiCbiHAA KanbinTacaTbiH XaHe Tabak aiHanacbiHAa acnan KopnycbIHAAFbI
apHafibl KybICTA XMHANATbIH KOHAEHCAT MaiNbIKTbIH, KOMETIMEH XeHin KeTes.

CaKray xaHe KanTa naitfanaHymblH anfplHAa KypanabiH 6apnbik 6eniktepid Tasanan, Tyren
KYpFaTbiHbi3. Kypanabl Kyprak enaeHeTiH epzie XKbibiTy acnanTapbiHaH aNbiC XaHe Tikenei
KYH C3ynenepaeH anblC CaKTaHbi3.

TacbiManaay xaHe cakTay Ke3ize KypanablH 3aKbIMAaHybIHa XaHe/HeMece OpaMaHblH, ByTiH-
LiriHe akenyi MyMKiH Kypanzibl MexaHuKasblk acepnepre yLapbiTyFa ThiilbiM CaNlbiHAfbI.
KypanablH, opamacblH cy MeH 6acka Aa CyMbIKTbIKTapAaH CakTay KaKeT.

V. KOCbIMLUA KEPEK-XXAPAKTAP

Kocbimwa kepek-xapaktap REDMOND RMC-M70 MynbTvRiCipriluiH eTKi3y XMbIHTbIFbIHA eH-
6eiini. Onapabl www.redmond.company caiTbiHa HemMece pecMu aunepnep AyKeHaepiHeH
CaTbin anyra, coHbiMeH katap REDMOND eHiMiHiH XaHanbikTapbl Typanbl binyre 6onaabl.

VI. bIKTUMAJT AKATTYTAP XX9HE ONTAP/IbI XXOt0 911
CTEPI

Axay blkTuman cebenrepi

[lucnneitne keneci kare
Typanbl xabapnama TybiH-

nanei: E1-E4 3[1bIpY 3NeMEHTi iCTeH LWbIFYbl MyMKIH

JneKTpKopeKTeHy baybl acnanka xaHe (Heme-

CE) 3NEKTP po3eTKacbiHa KOCbIMaraH

Acnan KocblnMaiabl INeKTP PO3ETKAChl aKaybl

IMEKTP PO3ETKACbIHAR TOK XKOK,

Kywenik kate, backapy nnaracbl Hemece Kpl-

WKoto apici

AcnanTbl 3€TKp XENiCiHEH aXbIPaTbiHbI3 KaHe
CYbITbIHbI3. KaKﬂthlH TbIFbI3 XaybiM, aCNanTbl
INEKTP XeniCiHe KaitTa KOCbIHbI3

LWewinmeni anekTp Gaybl acnanTafbl THiCTi
AKblpaTKepaMMKanblKKa K3He po3eTkara Ko-
CbiNIFaHbIHA KO3 XKETKI3IHI3

AcnanTbl XeH po3eTKara KOCbIHbI3

JneKTp xeniciHae KepHey 6apblH TeKcepiHi3.
Erep on xok 60nca, yiiHi3re KbI3MeT kepceTeTiH
VibIMFa OMbIFbIHbI3



Axay

TaraMm eTe y3aK a3ipneHeni

blktuman cebentepi

INeKTP KeniciHeH KOPeKTeHY XaHbIbICh (TOK
KepHeyiHiH fieHre¥ii TypaKCbl3 Hemece HopMa-
CbIHaH TOMeH)

Taba MeH Kbi3Ablpy IneMeHTi apacbita 6eteH
3aT HeMece GenLekTep TyCTi (KOKbIC, kapMa,
ac KecekTepi)

Taba MynbTMRiCiprily KOPMYCbIHA KMCbIK OPHA-
ThiFaH

Kbl3abIpy Auckici KaTTbl KipnereH

Koo apici

JneKTp xeniciHae TOKTbIH, TypaKTbl KepHeyiH
TeKcepiHi3. Erep on Typakcbi3 HeMece HopMa-
CblHaH TeMeH 6ONCa, YiiHi3re Kbi3MeT kepce-
TeTiH YilbIMFa XOMbIFbIHbI3

AcnanTbl 3NeKTP XeNniCiHeH aXbIpaTbiHbi3,
CybiTbIHbI3. beTeH 3aTTbl Hemece GenwekTepai
bl TaCTaHpI3

TabaHbl KucaiiTnait Teric OpHaTbIHbI3

AcnanTbl 31eKTP XeNiCiHeH aXbipaTbiHbi3,

CYbITbIHbI3. KbI3AbIPY AMCKICiH Ta3anaHpi3

Taba acnan kopnycbiHa

Kucaiibin opHaTbINaH TabaHb! kucaitTnaii, Teric KoiblHbI3

Kaknak nen acnan kopnycbl apacbiHga 6eteH
3aT (KOKbIC, apMa, ac KeceKTepi) XOKTbIFbIH
TeKCEpiHi3, onap/pl anbin Tactanbi3. Mynb-
TUNICIPriLL KAKNaFbIH bUTFM CbIPTbLA eCTinrexwe
XabblHpI3

Taba MeH Mynb-
TANICIPrLUTIH, ik
KaKmafbl KOCbIbI-
CbIHbIH, CaHplnay-
Cbi3pblFbl - 6y-
3blFaH

Kaknak TbifbI3 Xabbin-
MafaH HeMece
KaKnaKTbIH acTbiHa 6e-
TeH 3ar TycTi

93ipney Ke3iHze acnanTbiH
Kaknafbl acTbiHaH by
WblFaapl

lwKi KaKnakTarbl ThiFbl-
3aybill Pe3nHa KarTbl
KipnereH, MaibickaH He-
Mece 3aKbIMAaHFaH

AcnanTbiH, ilKi KaKnaFbIHAAFbI TbIFbI3AAYbIL
Pe3nHa xaraaibiH TekcepiHi3. OHbl aybiCTbIpy
Kepek 6onybl MyMKiH

Ezep kamenikmi Oypbicmaii aAMAcaHbI3, a8MOPU3AYUUSAAHFAH CePBUCMIK OPMANbIKKA HY-
2iHiIHI3.

Ef IKONOrUAMBIK 3USIHCBI3 KIAETeE HapaTy (NEKTPAIK XKIHE INeKTPOHABIK Hab-

AbIKTApAbI KaAEre kapary)
s  OPaMHbIH, NaiananyLbl HYCKAY/biFbIHbIH, COHbIMEH Bipre KypanabiH e3iHiH kaaere
apaTblnybIH KanabIKTapAbl KainTa eHzey boibIHILIA XeprinikTi 6araapnamara caikec icke
acbipy kaxeT. KopLuaraH opTara KaMKOp/bIK TaHbITbIHbI3: OHAAM OyiibIMAAPAbI KIAIMIT TYPMbICTbIK
KOKbICTapMeH 6ipre NaKTblpMaHbi3.
MaiinanaFad (ecki) kypanaap KanFaH TYPMbICTbIK KOKbICTApMEH NaKTbIpbUIMaybl THIC, 0nap
Oenek Kapere xaparbinybl Kaxer. Ecki xabaplk nenepi Kypanaapabl apHaibl Kabblaaay nyH-
KTepiHe aKenyre Hemece CaifKec yilbIMapFa Tancbipyra MiHAETTi. ByHbIMeH Ci3 KyHAb! WmKi3aT-
Tbl KAiTa BHAEY, COHbIMEH KaTap nacTaylubl 3aTTapAbl Tazanay boibIHWA baFnapnamMachbiHa
KeMeKTececis.
bepinreH Kypan aneKTpAik aHe 3NeKTPOHAbIK XabAbIKTbl Kafiere xaparyabl petTeittin 2012/19/
EU Eyponanbik 6afbiTTamacbiHa Caiikec benrineHreH.
bepinreH barbiTTaMa INEKTPAIK XaHe INeKTPOHAbIK KypanaapaaH KaniblkTapAbl KIfere xapa-
Ty aHe KaiTa eHgeyre feren, Eyponanbik OnakTbiH 6ap/blk ayMarbiHAA KONAAHBINATIH HETi3-
ri TananTapgbl aHbIKTakabl.

EAL
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