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Appliance control via the wireless network. Instruction on the R4S Gateway

application installation is available through the link

YnpasneHue npubopom Yepe3 6ecrnpoBoAHYHo ceTb. MHCTPYKLMS Mo ycTaHoBKe

npunoxeHns R4S Gateway 10CTynHa no ccbinke
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YBAXAEMbIA MOKYMATEb!

bnarogapum 3a 10, 4T BbI OTAANM NpeAnoyTeHue ObiToBoN TexHnke REDMOND.

REDMOND — 370 KayecTBo, HaAeXHOCTb M HEU3MEHHO BHMMATENbHOE OTHOLIEHMe K noTpeb-
HOCTAIM HaLLMX KNMEHTOB. HaieeMcs, YTo BaM NOHPaBUTCS MPOAYKLMS HALLEH KOMMAHWU U Bbl
Takxe byaeTe BbIGMPaTh HaLM U3nenus B bymyLieM.

Mynbtueapka REDMOND SkyCooker RMC-M800S — coBpeMeHHbli i MHOrO(YHKLMOHaNbHbIN
npubOop HOBOTO NOKONEHMS AISi IPUTOTOBNEHMS! TULLM.

[pexade yem ucnonb308ame 0aHHoe U30enue, BHUMAaMensHO npoyumaiime pykogodcmso no
3KCNAYamayuu U CoxpaHume e20 8 Kayecmse CNpagoyHuKa. [pagusbHoe Ucnob308aHue
npubopa 3HayumenbHo NPoOAUM CPOK e20 CyHBbl.

MEPbI BE3ONMACHOCTH

[1pOU3BOLMTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTY 3 NOBPEXEHKS, BbI3BaHHble
Hecoboaermem TpeBoBaHui N0 TexHuke 6E30MaCHOCT U NPaBA KC-
nnyaraLum U3enus.

o [laHHblit 3nekTponpubop npeactansieT coboit MHOrOGYHKLMOHaNbHOE
YCTPOICTBO AN NPUTOTOBNEHNS MUY B OBITOBLIX YCNOBUAX U MOXET
MPUMEHSTHCA B KBAPTUPAX, 3arOPOLHBIX AOMAX, FOCTHUYHBIX HOMEpAX,
ObITOBLIX NOMELLEHNSX Mara3uHOB, OQUCOB UMM B APYTUX NOAOOHIX YC-
NI0BMSX HENPOMBILWAEHHOM 3KCnAyaTauy. MpoMbILLAEHHOE K Nioboe
[Ipyroe Hewlenesoe UCnonb30BaHue YCTPOVCTBa OyLeT CYMTATbCH HapyLLe-
HUEM YCNOBM HAZNEXALLER 3KCNNyaTaLmuu u3genws. B 31om cnyyae npo-
W3BOWTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTY 33 BO3MOXHbIE MOCTEACTBS.

o [lepes BKNIOYEHHEM YCTPOIACTBA B 3NEKTPOCETb NPOBEPSTE, COBMAAALT
€6 HanpskeHve C HOMUHaNbHBIM HANPSXEHUEM NuTaHwA npubopa (CM.
TEXHMYECKME XapaKTEPUCTUKM WA 3aBOACKYIO Tabuuky u3genus).

o Wcnonb3yiiTe YIMHUTENb, PACCYMTAHHbIA HA NOTPEONSEMYH0 MOLLHOCT
npu6opa, — HECOOTBETCTBIE NAPAMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3aMbIKAHYIO UMW BO3TOPaHHIO Kabens.

o [loaknioyaitte npubOp TONBKO K PO3ETKAM, UMEIOLLMM 3a3eMAeHKe, - 3T0
0083aTebHOe TPEOOBaHME 3alLITbl OT NOPAKEHHS INEKTPUYECKMM TOKOM.
Wcnonb3ys yanuHuTens, YOeLUTeCh, 4TO OH TaKkKe UMEET 3a3eMneHKe.,

@ BHUMAHWE! Bo epems pabomei npubopa e20 Kopnyc, Yawa u Me-

maudeckue demanu Hagpesaromcs! byderme ocmopoxHl! Mcnose-
3ylime KyxoHHble pykasuuel. Bo u30exaHue 0o2a 20ps4um napom
He HaknoHALImecs Had ycmpoiicmeoM NPpU OMKPbIBAHUU KPbILUKU.

o Buikntouaitre npubop U3 pO3eTK NOCNE UCNONb30BaHKS, A Takke BO Bpe-
M8 QYMCTKY WM NepeMelLieHu. V13BAeKaifTe INeKTPOLLHYP CyXuM¥ pyKamu,
YLePXvBa €ro 3a WTencen, a He 3a NPOBOA,

* He nporaruBaitre WHyp 3NeKTPONUTAHNS B ABEPHbIX MPOEMaX UK BOAU3H
MCTOuHMKOB Tenna. (neguTe 3a TeM, 4ToBbI INEKTPOLIHYP He MepeKpydu-
BA/CS 1 He nepernbancs, He CONPUKACanCe C OCTPbIMM NPEAMETaMH, yra-
MW M KDOMKaM¥ MeQenu,

[TOMHHATE: cnyqaiiHoe nospexdeHue Kabens 3aekmponumanus
MOXem npugecmu K Henoaaokam, Komopble He coomeemcmeyom
YC108USIM 2GPAHMUL, G MAKXHE K NOPAXEHUto 3nekmpomokom. [Tpu
N0BPeXOeHUU WHYPa 31eKMPONUMAHUS 80 U30EXaHUe 0NACHOCMU
€20 00/eH 3aMeHUMb L320MOo8LUMENb UL €20 G2eHM, UL aHa-
JI02UYHOE KBANUDUUUPOBAHHOE IULO.

e He ycraHas/uBaiiTe npubop Ha MATKYK NOBEPXHOCTb, HE HaKpbIBaMTe
MONOTEHLEM WA CaN(ETKOM BO BPeMS paboTbl — 3T0 MOXET NpUBECTH K
Neperpesy 1 NOIOMKe YCTPOICTBA.

* 3anpelLieHa KCnnyaTaums npubopa Ha OTKPBITOM BO3YXe — NoNajaHHe
BAark WK NOCTOPOHHIX NPEAMETOB BHYTPb KOPNYCa YCTPOICTBA MOXET
NPUBECTH K €70 CePbe3HbIM MOBPEXIEHHSIM.

* [lepen 04mCToiA npubOpa yBeauTeCh, Y0 OH OTKAKYEH OT INEKTPOCETH
MOAHOCTbI0 OCTBIA. (TPOFO Ceay#Te MHCTPYKLMAM pa3gena no YX0ay 3a
MYTUBAPKOIA.



SATIPELLAETCA nozpysams kopnyc npubopa 8 800y uau nomMewame
€20 Nod cmpyk eogb//

* ,U,ETﬂM B BO3pacTe 8 netu (Taptie, a TaKXe NnLaM C OrpaHUYEHHbIMK
(I)VI3I/IHECKI/IMM, CEHCOPHBIMU UK YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM UMK C
HEM0CTaTKOM OMbITa UK 3HaHMl71, MOXHO M0/1b30BdTbCA an60p0M TONbKO
NOA NPUCMOTPOM /U B TOM CNlyYae, eCTU OHY Bbiv MPOUHCTPYKTUPO-
BaHbl OTHOCUTENIbHO 6E30MacHOr0 MCMOb30BaHUS MPUBOPA U 0CO3HaKT
OMACHOCTH, CBA3aHHbIE C €0 UCMIONb30BaHMEM. [leTH He JOMKHbI UrpaTh ¢
npubopoM. [lepxute npubop M €ro CETEBOV LHYP B MECTE HELOCTYMHOM
ans neteit Mnaauwe 8 net. Ounctka v 06CnyuBaHME YCTPOVICTBA He JONX-
Hbl NPOM3BOAWTLCA AETbMY 663 NPUCMOTPA B3POCIBIX.

*  YnaKkoBOYHbIiA MaTepuan (I'IJ'IEHKa, NEHOMNACTUT. ,EI,.) MOXET NpencTaBnaTh
onacHoCTb fng aeTeit. OnacHocTb yayLba! XpaHuTe ynaKoBKy B HEAOCTYN-
HOM g ZieTeit MecTe.

*  3anpelLieHbl CaMOCTOSTENbHbII PEMOHT NPUOOPa UMK BHECEHME U3MEHEHMIA
B €70 KOHCTPYKUyt0. Bce paboTbl no 06CAYXMBaHUK 1 PEMOHTY JOMKEH
BbINOHATH ABTOPU30BAHHIiA CEPBHC-LIEHTP. HenpodeccuonanbHo Bbino-
HeHas pabota MOXET NPUBECTH K NONOMKe Npubopa, TPaBMaM 1 NoBpex-
[IEHUK0 MUMYLLICTBA.

BHUMAHME! 3anpewseHo ucnonb3oeaxue npubopa npu bbix
HeUCnpasHOCMSIX.

TexHuueckue XapaKTepuCTUKu

Mopenb SkyCooker RMC-M800S
MolwHoCTb 900 Br
Hanpsixenue 220-240 8,50 I

3awmra ot NOPaXeHWUs 3NeKTPOTOKOM

Kknacc |

CraHpapt nepeaayn AaHHbIX

Bluetooth v4.0

Mopaepxka ycTponcTs:

5n

Android 4.3 Jelly Bean nnu Bbiwwe
i0S 8.0 unu Bblwe
06beM yawm

MokpbiTe Yawm AHTUNPUrapHoe Kepamuyeckoe

[Oucnneit CBETOAMOAHbIN, PYCMOULMPOBAHHDIN

MapoBoit knanaH CbeMHBbIN
BHyTpeHHaa kpbilka CbeMHas
3D-Harpes ecTb
AsTOMaTH4ecKue nporpaMMbl

1. MY/IbTUMNOBAP 8. TYLUEHME MACA 15. BbIMEYKA

2. PUC/KPYMbI 9. TYLLUEHME PblbbI 16. MSICO HATIAPY

3. TOM/EHME 10. TYWIEHWE OBOILLEV 17. PbIbA HATTAPY

4. NNoB 11. NACTA 18. OBOLLIM HA TAPY

5. KAPKA MACA 12. MOJIOYHAS KALLA 19. BAPKA/BOBOBbIE

6. )KAPKA PbIbbl 13. YN 20. PA3OTPEB

7. APKA OBOLLIEM 14. AOTYPT
®yHKummn
loanepxatue TeMnepaTypbl rOTOBbIX O/ (ABTOMOAOTPEB)..c.vrceveerrersvrerssnres [0 24 vacos
[peasapuTenbHoe OTKNOYEHKMe aBTONOAOrPeBa ecTb
Otcpouka cTapta 10 24 yacos
bnokuposka naHenu ynpaenexus ecTb

Komnnekrauus
MYMIBTUBAPKA .evveeerrsevrsseerssnssssssssssssnseens L LUIT.
Yawa 1w

KoTeitHep ans npuroToneHus Ha napy
C PEryNUPYEMbIM OBBEMOM....vveevrvreerres
Kop3uHa ans xapku Bo ¢pvmope
MepHblii CTakaH ...

. PykoBoacTBO MO 3KCMNYaTaLyM
. CepBUCHAN KHUKKA coverernee
. Wkyp anekTponutaHus

Yepnak
lnockas noxka
Khura pewenros......

[Tpou3sodumens uMeem Npaso Ha BHeceHue UsMeHerU(l 8 Ou3aiiK, KOMNAEKMAyUio, a makxe
8 MexHuYeckue Xapakmepucmuku u30enus 8 Xode cosepuieHCmeo8aKus caoel NpodyKyuu
6e3 dononHUMenbHO20 y8edoMAEHUS 06 IMUX U3MEHEHUSIX.



YcrpoiictBo MynbTHBapKu Al

1. Kpbiwka npubopa 8. CbeMHblli NapoBoii knana

2. (beMHas BHYTPEHHSS KpbILLKaA 9. Mnockas noxka

3. Yawa 10. Yepnak

4. KHOMKa OTKPbITUS KPbILLKH 11. MepHblit cTakaH

5. MaHenb ynpaenexus ¢ aucnneem 12. KoHTeliHep Ans NpUroToBAEHNS HA Napy
6. Kopnyc C perynupyembiM 06beMoM

7. Pyuka ans nepeHOCKu 13. Kop3auHa ans xapku Bo GpuTiope

14. WHyp 3nekTponuTaHus

Manenb ynpaBnexus A2
1. «OtmeHa/Pa3orpeB» — BK/loueHMe nporpammbl «Pasorpesy; npepbiBaHmue paboTbl Npo-
rPaMMbl MPUTOTOBEHMS; COPOC CAENAHHbIX HACTPOEK.
2. «MeHto» — BbIOOp aBTOMATMYECKO! NPOrpaMMbl NPUTOTOBNEHMS.
3. ) — 6MOKMPOBKa NaHeNH ynpasneHus.
4. «-» — yMeHblUEHWe BDEMEHY NMPUTOTOBNEHHS, BDEMEHHU OTCPOUKY CTapTa UM TeMnepa-
Typbl (B nporpamme «MYJIBTUMOBAPS).
5. «Talimep/OTcpoyka» — BbIGOP pexuMa YCTaHOBKM BPEMEHH NPUTOTOBNEHNS UK BpeMe-
HM OTCPOYKM CTapTa.
6. «+» — yBENMYEHUE BPEMEHM NPUTOTOBNEHMS, BPEMEHM OTCPOUKM CTapTa UM Temnepary-
pbi (B nporpamme «MY/IbTUMOBAPS).
7. «Bbibop npopykTa» — BbI60P BMAA MpoAyKTa B nporpammax «XKAPKAy, «TYLLEHME», «TAP».
«MynbTunosap/°C» — Bbibop nporpammel «MYJIBTUTTOBAPY.
9. «Crapt/&» — BKAI0YEHME 3a[1aHHOTO PEXUMA NPUTOTOBNEHNS; NPEABAPUTENLHOE OTKI0-
yeHue yHKLMM aBTONOAOrPeBa.
10. [ucnneit.

Wnpukatopbl aucnnes A3

lporpammbl NpUroToBNEHMS.

Bupel nponyktoB 8 nporpamMmax «XKAPKA», «TYLLIEHMEy, «[AP».

Boibop TemMnepatypbl.

3HayeHme TemnepaTypbl, BPEMEHM NPUTOTOBNEHNE MW BPEMEHN OTNOXEHHOTO CTapTa.
Bbibop BpeMeHM NpuroToBneHNs; MHAMKALMS PEXMMa NpUTOTOBNEHNS.

Bbibop BpeMeHM OTCPOUKM CTapTa; MHAMKALMS pexuMa OTCPOUKM CTapTa.

|. NEPEA HAYANTOM UCNOJIb30BAHNA

OCTOpO)KHO pacnaKyVlTe usaenue, yonanute BCE ynakoBOYHbIe MaTepUaNbl U PEKNAMHbIE Ha-
KNeiKu 3a UCKNYEeHUeM Haknemkm ¢ CepMﬁHbIM HOMEpOoM.

oo

Omcymcmaue cepuiiHo20 HOMEPA Ha U30eauu asmoMamuyecku AuLaem 8ac npasa Ha ezo
2apaHmuiiHoe 0bcymusaHue.

[Tocne MpaHcnopmuposKU UAU XpaHeHUs NPU HU3KUX meMnepamypax Heobxo0umo 8bidepxams
npubop npu KOMHamHol memnepamype He MeHee 2 4acos neped 8KKYEHUEM.

Mpotpure kopnyc npubopa BnaxHO# Tkakbto. [poMoitTe yalwly Tennoit MbIAbHON BoAoiA. TiuaTenbHo
npocywwre. [py nepBoM UCMONb30BaHMM BO3MOXHO MOSIBNEHWE MOCTOPOHHErO 3aMnaxa, Yto He
ABNAETCS CNEACTBMEM HEUCNIPABHOCTY NprBOpa. B 3TOM Cyyae npousseaute ouncTky npubopa.

Mepen nepBbIM BKNKYEHHEM

YcTaHoBMTE NpUBOP Ha POBHYIO TBEPAYIO CYXYI0 FOPU3OHTANIbHYK MOBEPXHOCTb TaK, 4TOGbI
BbIXOAALLMI U3 MAPOBOTO KNanaHa ropAumii nap He nonagan Ha 060w, AeKOpaTUBHbIE MOKPbI-
TSI, ANEKTPOHHbIE NPUBOPbI 1 APYTHe NPEAMETbI UM MaTepuanbl, KOTOPbIE MOTYT NOCTPAZaTh
OT MOBbILIEHHOI BNAKHOCTH U TEMMEPATYPbI.

* [lepen npuroToBneHueM ybeautech B TOM, YTO BHELIHME W BUAMMbIE BHYTPEHHME YacTh
MYNIbTUBAPKM He UMEIT NOBPEXAEHMIA, CKONOB U APYruX AedekToB. Mexay valueit u
HarpeBaTe/ibHbIM 3NEMEHTOM He JOMKHO ObITb MOCTOPOHHMUX NPeMETOB.

* Bo u3bexaHue 3arps3HeHus HarpeBaTeNbHOro AUCKa U CTEHOK paboyeit kamepbl npubo-
pa He peKOMEHAYeTCs 3aMBaTb BOAY W MOMELLATb MHTPEAWEHTbI B Yallly, yXe YCTaHOB-
TNIEHHYI0 B KOPMYC MyNbTUBAPKY.

¢ He Bkntovaitte npubop 6e3 yCTaHOBNEHHOW BHYTPb YaluM — NpU CTy4aHOM 3amycke
MpOrpaMMbl NPUTOTOBEHMS 3TO NPUBENET K KPUTUYHOMY NeperpeBy npuoopa.

* He BKntouaiiTe NpuBOP C NyCTON Yalleil — Neperpes Yallv MOXET NPUBECTU K MOBPEX-
LEHUI0 aHTUMPUIapHOTO MOKPbITHS.

bnokuposka ot peteii

Mynbtueapka REDMOND SkyCooker RMC-M800S obopysosaHa yHKuueli 610kMpoBKM NaHe-
W yNpaBNeHms OT HECAHKLIMOHMPOBAHHOTO MCMONb30BaHKS («6NOKMPOBKa OT AeTeii»). [ns
BKIIOUEHHSI G/IOKMPOBKM HAXMUTE U Y1ePXKMBaNTE KHOMKY ) 410 3BYKOBOTO CUTHANa. 3aropuT-
Sl MHAMKATOp KHOMKM, NMOCE Yero BCe OCTabHble KHOMKM MaHen ynpasneHust nepecraHyt
pearupoBaThb Ha HaxaTue. 3Toil hyHKLMel MOXHO BOCMONb30BATLCS B N10OON MOMEHT: B pe-
KMUMe OXMIaHMS, BO BPEMS YCTAHOBKM MPOrpaMMbl WM Nocie Havana ee paborb.

[Lnsi pa3s6AOKUPOBKM MAHENM YTIPABNEHNS HAKMAUTE U yLiepKMBaiTe KHONKY €8 10 38YKOBOTO
CUrHana. MHAMKatop KHOMKM noracker.

[I. SKCMNYATALMA MPUBOPA

YctaHOBKa BpeMeHU NPUroTOBEHHS
B mynbrueapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S MoxHO camMoCTosiTeNbHO YCTaHaBAMBaTb
BPEMS MPUrOTOBAEHNUS ANA KXAOM nporpammbl. LLIar u3meHeHns 1 BOIMOXHbIA Anana3oH
33/1aBaeMOoro BpeMeHM 3aBUCHT OT BbI6PaHHOI MPOrpaMMbl PUTOTOBNEHHS.
1. Tocne BbiGopa nporpamMMbl NPUrOTOBNEHUS HA AUCNee NOSBUTCS MHAMKaTOp «TaiiMep»
11 BPEMS| NPUTOTOB/IEHNS, YCTAHOBNEHHOE N0 YMONYaHMHO.
2. Haxwmure kHonky «Taitmep/OTcpoykay. Bpems npuroToBneHus Ha Aucnnee HayHeT MUraTb.



3. HaxaTneM KHOMOK «-» 1 «+» yMeHblLAiATe UK YBENUYMBaIiTe BpeMS NpurotoBneHus. [lns
ObICTPOrO M3MEHEHNS BDEMEHM HaXMHTE 1 YepXKnBaiATe COOTBETCTBYHLLYIO KHOMKY.

[pu py4Holi ycmaHoske 8peMeHU NPU20Moe/eHus yyumsigaiime 803MoxHbIl QUANA30H Ha-
CMpoeK U Wwaz ycmarosku, npedycMompenHsili 3aparee 8616parHoll npozpammoli npu2omos-
JIeHus, 8 coomeemcmauu ¢ mabuyeli 3a800CKUX HACMPOex.

[ins saweeo ydobcmea uanasoH 3a0a8aemo20 8 NPO2PAMMAX BPEMeHU NPU20MOBNieHus
HAYUHAEMCS C MUHUMANbHBIX 3HAYeHUll. Mo no3soasem npodaums Ha HebonbWol cpok
pabomy npozpammei, eciiu 611000 He NPU20MOBUOCL 8 OCHOBHOE BPEMS.

B npozpamme «[TAP» omcyem ycmaHo81eHH020 8peMeHU NPU20MOBAEHUS HaYHemCs moslb-
Ko nocre 8bixo0a npubopa Ha paboyue napamempsl (nocae 3aKunaHus 800bl U 06pa308aHUS
00cmamoyHo20 KoauYecmea napa 8 Yaue).

B npozpamme «[TACTA» noce 3akunarus 80dsl Gydem 38y4ame nosmopsouwulics cue-
Han 0 Heobxodumocmu dobasneHus uHepedueHmos 8 kunsauyto 8ody. Omcyem ycma-
HOB/IEHHO20 BPEMEHU NPU20MOBAEHUS HAYHEMCS NOCAe NOBMOPHO20 HAXAMUS KHONKU
«Cmapm/E».

Texnonorus Ready for Sky

Textonorus Ready for Sky no3BonsieT Bam C NOMOLLbI0 OAHOUMEHHOI NPOrPAMMbI-NPUNOXKEHHS
yNpaBAsTh NPUBOPOM AMCTAHLMOHHO C MOMOLLbIO CMApTQOHA AW MAAHLLETa.

1. 3arpy3uTe nporpammy 13 MarasuHa npunoxenmit App Store unn Google Play (B 3aBucumocTn
OT OnepaLyMOHHON CUCTEMbI UCMONb3YEMOT0 YCTPOIACTBA) Ha CBOW CMAPT(OH UM MNAHLLET.

2. Bkntouure dyHkumio Bluetooth v4.0 Ha MobUNbHOM yCTpOIiCTBE.

3. 3anyctute npunoxexue Ready for Sky, co3naitTe akkayHT U CiefyiiTe NOSBASIOWMMCS
noackaskam.

4. Otkpoitte 1 06HOBMTE CMUCOK AOCTYMHBIX ANS COBAMHEHNS C MOBUbHBIM YCTPOICTBOM
npubopos.

5. W3 cnucka BocTynHbIX YCTPOMCTB BbibepuTe noakntoyaeMmblit npubop. ms ycrpoiictea
COBMafAET C HOMepOM Mozenu. Bbl MoxeTe 3aiaTb HOBOE MMS MW OCTaBUTb YCTaHOBIIEH-
HOe N0 YMONUaHMIo.

6. TlogTBepanTe NoAKNYEHME BbIOPAHHOTO NpUBopa 1 CneayiiTe MHCTPYKLMAM W MOACKA3-
kaM Ha 3KpaHe MoBUbHOTO YCTpOlicTBa. HaxmuTe u yaepxuBaiite kHonky «Talimep/OT-
CpOYKa» 0 Hayana coefuHeHus. Bo Bpems coefiMHeHMs Ha Aucnaee MynsTMBapku byayT
0T0BPaXaTbCs CMEHAIOLLMECS CUMBONbI 00 nYo.

Ling obecneyeHus cmabubHO20 coeOUHeHUSs MOBUbHOE Ycmpolicmao A0MKHO HaX00UMbCs
He bonee yeMm 8 15 Mempax om mMynbmugapKku.

Ynpaenerue npubopom yepes 6ecnpoBoaHyio CeTb. MHCTPYKLMS N0 YCTAHOBKE NPUNOKEHMS
R4S Gateway f0ocTynHa no ccbinke: hitp./redmond.company/APP_manual_appgateway

OTcpouka cTapTa nporpamMMmbl

OyHkuns «OTCpoyka CTapTa» N03BONSET 3a4aTb MHTEPBAN BPEMEHH, 1O OKOHYAHWM KOTOPOTO
611080 LOMKHO BbITb FOTOBO (C y4€TOM BpeEMeHM paboTbi IPOrpaMMbl). YCTaHOBUTb BPEMS!
MOXHO B AMana3oHe A0 24 4acoB C LWAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Cnedyem y4umelgams, Ymo epems 0mcpoyKu 00MKHO Bbimb GosbUle, YeM YCMAaHOBEHHOE
8peMs NpueOMOB/IeHUS, UHaYe NPo2pamMma HayHem pabomy cpasy NoCie HaXamus KHONKU
«Cmapm/E».

1. Bbibepute nporpamMMy NpuUroTOBNEHNS U YCTAHOBUTE BPEMS NPUrOTOBNEHMS.

2. Haxwmurte kHonky «Taiimep/OTcpouka», ipu HeO6XOLUMOCTU U3MEHHTE BPEMS MPUTOTOB-
nenms. Ewe pa3 HaxmuTe kHonky «Taiimep/OTcpoyka». Ha aucnnee nosiBUTCA MHAMKATOP
«Omcpoyka cmapma» v BpeMs 0TCPOUKM (BpeMm$, OCTaBLUeecs A0 KOHLA NpoLiecca npuro-
TOB/EHMS, C Y4ETOM BpEMEHU OTIOXEHHOMO CTapTa).

3. HaxatuaMu KHOMOK «-» W «+» yMeHbLualiTe W yBennumBaiite Bpems. [ns buicTporo
M3MEHEHMU: 3HAYEHS HXKMUTE U YepXKuBaliTe COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.

DyHKUUS 0M0XERH020 Cmapma 0ocmynHa 0715 8cex AsBMOMAMUYECKUX NpoepamM npuzo-
moesierus, 3 ucknioyeruem npoepamm «KAPKA» u «[TACTA».

He pekomerdyemcs ucnons308amo yHKuuk «Omcpoyka cmapmax, ecau peyenm cooepxum
CcKoponopmauuecs npodykmel (Aliua, caexee MoOKo, MICO, Clp U m. 0.).

[pu ycmaHosKke 8peMeHU 0MIOKeHH020 CMapma HeoGX00UMO y4umsI8ams, Ymo omcyem
apemeHu 8 npozpamme «[TAP» HayuHaemcs monbko nocie 8bixoda npubopa Ha paboyue
napamempsi (nocsie 3akunaxus 800l U 06pAa308arus 00CMAMOYHO20 KOAUYECMBa napa 8
yawe).

Moapnep:anue Temnepatypbl roToBbIX 621104 (aBTONOAOIPEB)

[NlanHas dyHKUMA BKNKOYALTCA aBTOMATUYECKM CPasy MO 3aBeplieHun paboTbl NpOrpaMMbl
npurotoBnexus (kpome nporpammbl «MIOMYPT») u MOXeT NoaepxuUBaTh TEMNEpaTypy roTo-
Boro 6ntoga B npesenax 70-75°C B TeueHue 24 yacos. lpu LelicTByloWEM aBTONOLOrpeBe
CBETUTCS MHAMKATOP KHomku «OTMeHa/Pa3orpesy, Ha aucnnee otobpaxaetcs NpsiMoii oTcyeT
BpeMeHM paboTbl B JaHHOM peXxuMe.

Ipy HeoBXOAMMOCTM aBTONOAOrPEB MOXKHO BbIK/IHOUMTb, HaXaB W YAepxKMBas KHOMKy «OTMeHa/
Pazorpes».

MNpenBapuTenbHoe OTK/IOYEHME ABTONOAOPEBA

BkntoueHre aBTonosorpesa no OKOHYaHMM PaboTbl NPOrpaMMbl MPUFOTOBAEHUS He BCeraa
xenatenbHo. C yuetom 31010, B MynstBapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S npegycmo-
TPeHa BO3MOXHOCTb 3a671aroBPEMEHHOT0 OTKOUYEHMS JaHHOM QYHKLMM Cpasy nocne 3anycka
UM BO BpeMs paboTbl NporpamMMbl MPUrOTOBAEHMS. [LS 3TOTO Noc/e CTapTa nporpaMMbl Ha-
XMUTE W yaepxKuBaiite KHONKy «CTapt/&», noka uHamkatop kHonku «OTMeHa/Pasorpes» He
noracHer. Ytobbl CHOBA BK/IOYMTL ABTOMOSOMPEB, eLLE Pa3 HAKMMUTE U yaepKuBaliTe KHOMKY
«Crapt/&» (Mnankatop kHonku «OTMeHa/Pasorpes» 3aropucs).



JHeproHesaBucuMas NamaTb

Mynbtusapka RMC-800S umeeT 3HeproHe3aBucumyto namsth. Npu KpaTkoBPEMEHHOM OTKJIHO-
YEHUM INEKTPUYECTBA NPUOOP COXPAHUT HACTPOIKM U 3aTeM BEpHETCS K paboTe Ha TOM 3Tane,
Ha koTopoM paborta bbina NpepsaHa.

A BHUMAHME! Ecnu 3nexmpudecmeo omkik4eHo Ha0oa20 U npodosxeHue npoyecca npueo-
MOB/IEHUS HEBO3MOMKHO LU HEXENAMeNbHO, 0053amenbHo omcoeduRUme npubop om 3ex-

mpocemu. [pu credyrouem 8KkAYeHUU 075 COpOCca HaCMpoeK Haxmume u ydepxusaiime

KkHonky «OmmeHa/Pasozpes», noka Ha ducnsee He NosBUMCA CO0BLEHUE «= = = =».

06LwWwue peKoMeHAALMM NO NPUTOTOBEHNUID

[Lng nonyyeHns KauecTBEHHOTO pe3ynbTaTa NpeaiaraeM BOCMONb30BATLCS PELENTaMM N0
npurotoBnenuio 6ntof 13 npunaraemoit k Mynstuapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S
KHUre peLienToB, pa3paboTaHHON CneumanbHo AN 3Toi MOAeNu.

[laHHas kHMra — 370 pe3ynbTaT 60NbLON U KPONOTMBOIA paboTbl. Bce npeacTaBneHHble pe-
LenTbl 6bA1 pa3pabotanbl 1 onpobosatbl B MynsTuBapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S
KOMaH[0/ HalLMX NOBApOB, @ BCE NPOAYKTbI, MCNO/b30BAHHbIE MPU UX NPUTOTOBNEHMUM, NPHOB-
peTanch B 06bIYHbIX MarasuHax.

YKasaHHble B pewentax MHrPeaneHTbl, X BEC, TPONOPLIMK, YKa3aH!s N0 NOCEA0BATENbHOCTH
[eMCTBHH, yCTaHOBKE TeMNepaTypbl ¥ BpeMeHu 60 UCM0/b30BaHMI0 aBTOMATUYECKUX NPOrPaMM
MpUroToBAEHNA B/1K0/ TWATENbHO MOABMPANUCH C y4eTOM 0BbeMa 1 BMAa NPOAYKTOB, @ TaKKe
0c0BEHHOCTEl paboTbl AaHHOM MO MyNIbTUBAPKY.

Ecnn, no Bawemy MHeHMI0, BaM He YAAN0Ch AOCTUYb KeNaemMoro pesynibTata npu MCNosb30Ba-
HUM aBTOMATUYeCKuX nporpamm, B MynsTuBapke REDMOND SkyCooker RMC-M800S npenycmo-
TpeHa yHuBepcanbHas nporpamma «MYJIBTUTMOBAP» ¢ paclumpeHHbIM AManasoHoM pyuHbIX
HaCTpOeK, KOTOpast OTKPbIBAET OFPOMHBbIE BOIMOXHOCTM 4151 BALLMX KYIMHAPHBIX IKCTIEPUMEH-
T0B. 10 CBOEMY YCMOTPEHMIO Bbl MOXETe U3MeHSTb BpeMs 1 TeMnepaTypy NpUroToBaeHus,
MUCMONb30BATb LUIMPOKUIA HABOP MMEIOLLUXCS ONONHUTENbHBIX DYHKLIMA.

061wwmii NnopsAAOK AeHCTBMIT NPU UCNONb30BAHMM ABTOMATUUYECKUX NPOTpaMM

1. TogrotoBbTe (0TMepbTe) HEOOXOAMMbIE MHTPeAMeHTbI. Pa3MecTuTe MHrpeAneHTbI B yalle
MY/IbTUBAPKM B COOTBETCTBMM C NPOrPAMMOii NPUrOTOBNEHWS M BCTaBbTe €e B KOPMYC
npubopa. Cnegute 3a TeM, 4T00bI BCE UHIPEAMEHTbI, BKKOYAS KMAKOCTb, HAXOAMAUCD
HIKe MaKCUManbHOI OTMETKM Ha BHYTPEHHEi NOBEPXHOCTM YalK. YbeauTecs, 4o yala
yCTaHoBNeHa 6e3 nepekocoB M NNOTHO COMPUKACAETCA C HarpeBaTeNbHbIM 3NEMEHTOM.

2. 3aKpoiiTe KpbILLKY MyNbTUBAPKM A0 Lenyka. Mofkunte npubop K aneKTpoceTy.

3. Haxumas kHonky «MeHto» BbibepuTe HeobX0AMMYt0 NPorpamMMy NpUroToBNeHNs (COOT-
BETCTBYHOLMIA MHAMKATOP Ha AUCTNee HayHeT MuraTb). [ns Bbibopa nporpammbl «MYJb-
TUMOBAP» HaxmuTe KHonKy «MynbTunosap/°Cx» Ha naHenu ynpasneHus. s BKNKYeHUs
nporpammbl «PA30MPEB» HaxmuTe U ynepxusaitte kHonky «OTMeHa/Pasorpes» o
3BYKOBOTO CUTHana.

4. Tpu Bbibope nporpammbl «<MY/IBTUMOBAP» Ha aucnnee nosiBUTCS 3HaueHue Temnepa-
Typbl MpurotoBaenus (no ymonyaxuio — 100°C). YcraHoBuTe xenaemyto TeMnepatypy ¢
MOMOLLBIO KHOMOK «+» U &=,

5. B nporpammax «KAPKA», «TYLEHWE» u «TAP» npesycMoTpeHa BO3MOXHOCTb BbibOpa
npopykTa. py BbIGOpe NporpaMMbl Ha Aucnnee 0T06pasuTCs MHAMKATOP BUAA NPOAYKTa
N0 YMONYaHMH. [I15 U3MEHEHMS JAHHOTO 3Ha4eHMS HXXMMaNTe KHOMKY «Bbibop npoayk-
Ta» Ha NaHeNu yNpaBneHus.

6. [lna u3MeHeHWs BpeMeHu NpUroTOBNEHMS HKMUTE KHOMKY «TaiiMep/OTcpoukar 1 ycTa-
HOBUTE 3HAYeHMe BPEMEHM, HKUMAS KHOMKM «+» U &=,

7. Tpn HEOBXOAMMOCTH YCTAHOBUTE BPEMS OTCPOUKM CTapTa.

8. [lns 3anycka nporpaMMbl MPUTOTOBNEHUS HAKMUTE U YAEPKMBANTE HECKOMBKO CEKYHI
KHOMKy «CTapT/&». B 3aBMCMMOCTM OT BLIGPAHHOI NPOrpaMMbl 0BPaTHbIii OTCYET BpeMe-
HY MPUTOTOBNIEHNS HAUHETCA CPa3y MoCe HaXaTHs KHoMky «CTapT/&» unm no goctuxe-
HUM HeobxoauMoli TeMnepaTypbl B yalwe. B nporpamMme «[TACTA» 06paTHbIi oTcueT
BpeMeHU MPUTOTOBNEHMS HAYHETCS MOCTe 3aKUMaHUs BOAbI U MOBTOPHOTO HaXaTus
KHOMKM «CTapT/E».

[Tpu HeobXodUMOCMU MOXHO 3apaHee OMKKYUMb PyHKUUIO «Asmonodozpesy.

9. 0 3aBepLueHnM NPOrpaMMbl MPUTOTOBIIEHNS BAC OMOBECTUT 3BYKOBOM curHan. [lanee, B
33aBUCUMOCTY OT BbIGPAHHOI MPOrpaMMbl UM TEKYLLMX HACTPOEK, Npubop nepeiner B
peXuM aBTONOAOrPeBa (FOpUT MHAMKATOP KHOMKKM «OTMeHa/Pa3orpes») Uan B pexum
OXULAHNS.

10. Yro6bl OTMEHHTb BBEEHHYIO MPOrPaMMy, PepBaTh NPOLLECC MPUFOTOBNIEHNS UIW aBTO-
MOJOrpPeB, HAXMUTE W yaepxkuBaliTe kHonky «OTMeHa/Pa3orpeBy 0 3BYKOBOIO CUrHana.

Ecnu oxudaemsili pe3ynemam He 6bin docmueHym, 0bpamumecs k pazdeny «Cosemel no
Npu20moseHu0y, 2de 861 CMOXeme Halimu omeemsl Ha BALLU BONPOCHI U NOYYUMb HEoO-
X00UMble peKoMeHOayuu.

Mporpamma «MYJIbTUMOBAP»

MporpamMma npenHasHayeHa Ans NpUrotoBneHus 61104 No 3afaHHbIM Nob30BaTENEM Mapa-
MeTpaM Temnepatypsl (0T 35 o 170°C, war umenenus 5°C) u BpemeHn (0T 2 MMHYT Ao 15
YacoB, Wwar u3meHeHust — 1 MuHyTa Ans uHTepBana Ao 1 yaca, 10 MuHyT ans uHTepsana bonee
1 yaca) npurotosnenus. bnarogaps nporpamme «MY/IbTUMOBAP» mynsTuBapka REDMOND
SkyCooker RMC-M800S cMoxeT 3aMeHHTb Leniblii psif, KYXOHHbIX PUBOPOB M MO3BOUT Npy-
TOTOBMTb BKA0 NPAKTUYECKU MO NH0GOMY 3aMHTEPECOBABLLEMY BAC PELENTY, HaliieHHOMY B
CTapoii KyNMHapHoW kHure unu UHtepHete. Bpems pabotbl no ymonyanuto coctasnset 30
MMHYT, Temnepatypa no ymonyanuio — 100°C. GyHKuus aBTOnoforpesa B 310l nporpamme
JOCTyNHa Npu ycTaHoBKe Temnepatypsi ot 75 po 170°C.

bnarogaps nporpamme «MYJIbTUMOBAP» mynstusapka REDMOND SkyCooker RMC-M800S
Takxe N03BONAET rOTOBMUTL BO (puTIOPe, UCMONb3YS CeLManbHYL0 KOP3UHY ANs Kapku (BXOAUT
B KOMMAEKT).



[TomHume, ¥mo no ymonyaHuto memnepamypa & npozpamme «MYJIbTUINOBAP» cocmasnsem
100°C, spems npueomosnenus — 30 MuHym. [lpu ycmaroske napamempos npozpammsl 01
HApKU 80 gpumiope 0653amensHo cedylime yKa3aHUusM U3 KHU2U Peuenmos uau 80CnoNb-
3ylimecs mabauyel pekoMeHO08aHHbIX meMnepamyp 049 NPU20MOBAEHUS Pasnu4HbIX 6100
U npodykmos Ha 0aHHoll npozpamme.

Wcnonb3oBanue Kop3uHbl AAis apku BO (puTiope

1. Bo3bMMTE CHEMHYIO PYUKY, COXMUTE €e Y OCHOBAHMS, BCTaBbTe KOHLibI B COOTBETCTBYOLLEE

THe3[0 B KOP3WHe 1 3aduKCUpyitTe.

2. Yepes yka3aHHoe B peLienTe BpeMs akKypaTHO OTKPOWMTE KPbILLKY MynbTUBapKK. OnycTu-
Te KOP3WHY C PaBHOMEPHO Pa3NOXeHHbIMM MPOAYKTAMM B Yallly C pa3orpeTbiM MacIoM.
byzabTe 0CTOPOXHbI: MAcNo 04eHb ropsiyee!

KpblLLKy MynibTUBapKM OCTaBbTE OTKPBITOM.

4. Tlo 3aBepLeHnM NporpamMMbl NPUNOSHUMUTE KOP3UHY ANIS XKapKu C NPOAYKTaMu 3a
PyuKy 1 3aMKCHpYiiTe ee Ha Kpato YaLum C MOMOLLbH CMELMabHOTO KPHYKa Ha KOP3uHe,
4T0bbI AaTh CTEYL MACAY.

5. [lna yanenus u3nuIWKOB Macna NpOMOKHUTE MPOAYKT OYMaXKHbIM MOAOTEHLEM MK
nNoTHO ByMakHO! candeTKoil, npexze YeM nogasatb 611040 K cTony.

A B yenax npedocmopoHOCMU npu apke 80 gpumiope ucnonb3ylime KyXoHHsIE pyKasuubl.

Ycnone3ylime 8 kayecmae pumiopa mobko paguHUpo8aHHoe pacmumensHoe Macno.

CunbHebIli npodomKumensHlil unu MHO20KpamHsIli Hazpes Macaa cnocobemeyem e2o OKUC-

JieHuk. He ucnosb3yiime 00H0 U mo e Macao 04151 NOBMOPHO20 NPU20MosAieHus NpodyKmos
80 pumiope.

[Tpu npuzomosnieruu 80 Gpumiope npodyKmb! 4acmudHo enumelearom Macao. Mmetime 3mo
8 8UdY, eciu npudepxusaemect onpedeneHHol duemsl uau umeeme NPOMUBONOKA3AHUS
K ynompebneruto upHol nuwy.

[SN]

Bocnonb3yiimecs kHu20l peuenmos om HAWUX NPOGECCUOHANbHbIX N0Bapos AUbo cneyu-
anbHoU mabauuel pekomeHA08aHHbIX MeMnepamyp 05 NPU2OMOBAEHUS PasnUYHbIX 61k00.

Mporpamma «PUC/KPYTbl»

PekoMeHzyeTcst Anst Bapku pUCa M PaccbinuaTblX Kalll U3 pasHbiX BUZOB KpyM, a Takke Ans
NpUroTOBAEHNS FapHMPOB. Bpema paboTbl Mo yMONuaHMio cocTaBnseT 35 MUHYT. [InanasoH
YCTaHOBKY BPEMEHM NPUTOTOBNEHMS — OT 5 MUHYT A0 4 YaCOB C LWAroM YCTaHOBKM B 1 MUHYTY.

Mporpamma «TOMJIEHUE»

PekoMeHayeTcst Ang NpUroTOBNEHUS TYLIEHKM, PYbKY, XONI0ALA, 3a7MBHOTO. Bpemst paboTsl no
YMONYaHUI0 COCTaBASeT 3 yaca. [luanasoH ycTaHOBKM BpeMeHU NpurotoBnenmus — ot 10 MuHyT
po 15 vacos c warom ycraHosku B 10 MUHYT Ans uHTepBana fo 1 yaca u B 30 MMHYT — Ang
nHTepeana bonee 1 vaca.

Mporpamma «MJ10B»

PekomeHpyeTcst Ans NpUroToBNEHMs NN0Ba C MSCOM, pbi6oii uny oBowamu. Bpems pabortsl no
yMonuaHuto coctasnset 1 yac. [luanasoH ycTaHOBKM BPEMEHM NpUroTOBNeHUs — oT 10 MUHYT
110 2 4aCOB C LIArOM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «KAPKA MACA»

PekomerpyeTcs Ans apky Mfca M MACHbIX MPOAYKTOB. Bpems paboTbl no yMonyaHmio cocTas-
nsiet 15 MuHyT. [lManasoH yCTaHOBKM BpeMeHW MPUrOTOBNEHMS — OT 5 MUHYT A0 2 4acoB C
warom ycraHoBku B 1 MuHyTy. OyHKuna «OTCpoYKa CTapTa» B JaHHOA NpOrpaMMe HeAoCTymHa.

UmoGb! uHepeduerme! He npu2opanu, ciedylime yKkasaHusM KHU2U peuenmos, nepuoduyecku
nomewusatime codepxumoe yawu. Jonyckaemes npu2omosexue ¢ omkpeimoll Kpsiukoli
MybMUBapKU.

Mporpamma «KAPKA Pbibbl»

PekomeHrpyeTcst Ans apku pbibbl 1 MOpenpoaykToB. Bpems paboTbi no yMonuaHmio cocTasns-
1 12 MuHyT. [Iana3oH yCTaHOBKYM BpEMEeHU NPUrOTOBAEHMS — OT 5 MUHYT A0 2 4aCOB C LIaroM
ycTaHoBKM B 1 MuHyTY. OyHKuMa «OTCPOUKa CTapTa» B AaHHO MPOrpaMMe HeoCTyMHa.

UmoGs! unepedueHmsl He npu2opany, credyiime YKA3GHUSM KHU2U peyenmos, nepuoduYecku nome-
wiugatime codepyumoe yauu. lonyckaemca npu2omoeseHue ¢ OmKpsImOoLl KpbILIKOL MymsmuBapKu.

Mporpamma «XKAPKA OBOLLEV»

PekomeHpyeTcs ang xapku oBolueit. Bpemsi paboTbl no ymonyaHmio coctaBnseT 18 MuHyT.
[lnanasoH yCTaHOBKYM BpeMeHM NPUrOTOBAEHMS — OT 5 MMHYT Z10 2 4YacoB C LIaroM YCTaHOBKM
8 1 MuHyTy. OyHKUMS «OTCpOUKa CTapTa» B JAHHON NPOrpaMMe HefOCTYMHa.

Ymobsl uHepedueHmsl He npueopanu, credylime yKasaHUSM KHUU peyenmos, nepuoduyecku
nomewusatime codepxumoe yawu. Jonyckaemcs npueomossiexue ¢ omkpsimoli Kpsiwkol
MyNbMUBAPKU.

Mporpamma «TYIUEHUE MACA»

PekoMeHpyeTcs AN TyLIEHUA MACA U MACHDIX NPOAYKTOB, @ Takike /NS NPUrOTOBAEHNS XONOA-
Ll0B 1 Aipyrux bntof, Tpebytowmx AnnTeNbHOl TennoBoit 06pabotku. Bpems pabotsl no ymon-
YaHuto coctanset 1 yac. [lnanazoH ycTaHoBKM BpeMeHw npurotoBaerus — ot 10 MuHyT go 12
4aCoB C LIArOM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Nporpamma «TYLUEHUE Pblbbl»

PekoMeHayeTcs Ans TyweHws pblbbl ¥ MOPEnpoayKTOB. BpeMs paboTbl No yMONYaHMIO COCTaB-
nset 35 MuHYT. [InanasoH yctaHoBKM BpeMeru npurotoBnenns — ot 10 MuHyT ao 12 yacos ¢
LIaroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «TYWEHWUE OBOLLEV»

PekomeHayetcs ans TyweHus osolLeit. Bpemsa pabotsl no ymonuauio coctasnsiet 40 MUHYT.



[lnanasoH ycTaHoBKM BpeMeHu npurotoBnenus — ot 10 MuHyT 1o 12 yacos ¢ Wwarom ycraHoB-
KV B 5 MUHYT.

Mporpamma «MACTA»

PekoMeHpyeTcs A5 NPUroTOBNEHS MaKapOHHbIX U3LeNHiA, NeNbMeHel, XMHKanM 1 T.1., 0TBa-
PUBAHUS AL, U COCUCOK. Bpems paboTbl no yMonyaHuto coctasnsieT 8 MMHyT. [luanasoH ycra-
HOBKI BpeMeH NPUroTOBNIEHMA — OT 2 MUHYT 10 1 Yaca C WaroM YCTaHoBKY B 1 MUHYTY.

OyHkums «OTCpoyKa CTapTax B JaHHOI nporpaMMe HegocTynHa. Nocne 3akunaxus Boabl yepe3
paBHble NPOMEXYTKM BpeMeHu ByeT pa3faBaTbCs 3ByKOBOI curHan. OTKpoiiTe KpbILIKY npu-
60pa, 3arpy3uTe UHTPEANEHTbI U 3aKPOIATE KPbILLKY.

Mpu npueomoeneHuu Hekomopsix Npodykmoe (Hanpumep, MakapoH, nenbmereli u dp.) 06pa-
3yemca newa. /s npedomepauieHus ee 803MOXH020 B5IMEKAHUS U3 YAUIL MOXKHO OMKDbIMb
KDbILLIKY Yepe3 HecKoIbko MUKym nocie 3azpy3ku npodykmos 8 KUunsuiyio 800y.

Mporpamma «MOJIOYHAS KALLA»

MpefHa3HaueHa Ans NpUroTOBNEHMS KAl C MCMOb30BAHMEM MACTEPU30BAHHOMO MONOKA
Manoi XupHocTu. Bpema paboTbl no yMonyaHuo coctaBasieT 35 MUHYT. [lMana3oH yCTaHoBKM
BPEMEHU NPUTOTOBNEHNUS — OT 5 MUHYT 10 4 YACOB C LWArOM YCTAHOBKYM B 1 MUHYTY.

PekoMeHAaLMM MO NPUFOTOBNIEHUIO MOIOYHDIX Kall B MyNbTUBapKe
Yr00bl M36€XaTb BbIKMMAHMS MOIOKA M NONYYMUTb HEOBXOANMBIA Pe3ynbTaT, peKOMEeHAYeTCs
nepes NpUroTOBNIEHUEM BbINONHATL ClIEAyHOLLME AeACTBUS:

e TWaATeNbHO NPOMbIBATh BCE LieSIbHO3EPHOBbIE KPYNbl (PUC, FPeya, NIEHO 1 T.1.), NoKa BoAa
He CTaHeT YnCToM;

e nepef NpUroTOBNEHNEM CMa3blBaTh Yallly MyNbTUBAPKY CIMBOYHbBIM MAC/IOM;

CTporo cobt0aTb NPONOPLMK, OTMEPSA UHIPELMEHTbI COMMACHO YKa3aHUAM U3 KHUTW peLien-

TOB (YMEHbLLATb MM YBENMYMBATD KOMMYECTBO MHIPEAMEHTOB CTPOTO MPOMOPLMOHAIBHO);

© MPY MCNOb30BAHMM LLENBHOTO MONOKA Pa3baBsSTb ero NUTbeBOI BOAOI B nponopuum 1:1.
(Cgoiicmea MOOKA U Kpyn, 8 3a8UCUMOCMU OM MeCMa NPOUCXOXAeHUS U Npou3sooument,
MO2ym pasauyamscs, Ymo uHo20a CKa3bieaemcs Ha pe3ynbmamax npu2omossieHus.

Ecnu senaemeili peynemam & npoepamme «MOJIOYHAS KALLIA» He 6bin docmuaHym, 8oc-
none3yiimecs yHugepcansHoli npoepammoii «MYJIbTUIIOBAP». OnmumaneHas meMnepamypa
npuzomossieHus MooyHol Kawu cocmaensem 95°C. Konuyecmeo uxepedueHmos u epems
npu20moseHus ycmaragausaiime coenacHo peyenmy.

Mporpamma «CYM»

PeKoMeHzyeTcs AR MPUTOTOBNEHNS Pa3n4HbIX MepBbIX B/1kof, (Cyn, BOpLL, PACCONbHHK, YXa, L, CO-
NI9HKA W T. 1.), @ TaKoKe KOMMOTOB W HanMTKOB. Bpemst paBoTbl no yMonuaHmto coctasnser 1 yac. Iuana-
30H YCTaHOBKY BpeMeHM Mpurotonienns — ot 10 MUHYT A0 8 YacoB C LWaroM YCTaHOBKY B 5 MUHYT.

Nporpamma «AOTYPT»
PekomeHpyeTca Ans NpUroToBNeHNs HOrypToB M paccToiku TecTa. Bpems pabotbl no ymonyaHmio

coctasnseT 8 yacos. [lanasoH ycTaHOBKM BpeMeHU npurotoBnenus — ot 10 MuHyT fo 12
4aCoB C LIArOM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

(DyHKLI,VIﬂ aBTonoforpesa B [JaHHO nporpaMme HefoCTynHa.

Lng npueomossnenus (ioaypmoe 8l MoXeme UCNo/b308ams CNeyLansHil KoMnaekm 6aHo-
yek dng tiozypma REDMOND RAM-G1 (npuobpemaemcs omdenbHo).

Mporpamma «BbIMEYKA»

PekomeHpyeTcs A0S NPUroTOBNEHUS BbiMeUKM (KeKCOB, OUCKBUTOB, NMPOroB). Bpems pabotbl
M0 YMONUaHMIO COCTaBNSET 45 MUHYT. [lManasoH yCTaHOBKM BpEMEHM NpUroToBnexus — ot 10
MMHYT [10 8 YaCOB C LIArOM YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

[omosHOCMb BUCKBUMA MOXHO NPOBEPUMb, BOMKHY8 8 He20 0epessiHHY nanoyky (3ybo-
yucmky). Ecnu ee 8biHyms u Ha Heli He 0CMaxemcs Hanunuie2o mecma — GUCKUM 20Mo8.

[pu npueomosneruu xneba pekoMeHOyemcss OMKIYAMb GYHKUUK GBMOMAMUYECK020
nodozpesa b110a Ha 8Cex 3MANAx NPU20MOB/EHUS.

Nporpamma «MACO HA MAPY»

PekomeHpyeTcst NSt NPUTOTOBNEHUS HA Mapy Msica U MACHbIX MPOYKTOB, AUETUYECKMX Btog,
MaHT, 611104 ANA AeTCKoro nuTaHus. Bpems pabotbl no ymonyaxuto coctansiet 40 MuHyT. Ina-
Ma30H YCTAaHOBKYM BPEMEHM NPUTOTOBNIEHNS — OT 5 MMHYT 10 2 Y3COB C LUAroM yCTaHOBKM B 5
MUHYT.

[lns NpuroToBneHns B JaHHOM NporpaMMe UCnonb3yiTe CneumanbHblil KOHTEHEp C perynu-
pyeMbIM 06bEMOM (BXOAMT B KOMMNEKT).

1. Haneiite 8 yawy 600-1000 mn Boabl. BcTaBbTe BHYTPEHHIOK Yally KOHTeliHepa AN
NPUrOTOBNIEHNS HA Napy BO BHELIHMIA 060/ TaK, 4TOBbI BLICTYMbI MO KPasAM Yallik BOLLAM
B Na3bl. Ha BHYTpeHHeil cTopoHe 060/4a npefycMoTpeHo 2 Habopa nas3os Ans perynu-
POBKM BbICOTbI W, COOTBETCTBEHHO, 06bEMa KOHTeIiHepa. YCTaHOBHTe KOHTeliHep B Yally.

2. (nepyiite ykazaHusam «ObLuero nopsiaKka AeicTBuil Npu UCONb30BaHUN aBTOMATUYECKNX
nporpamMmy».

Ecnu 8bl He ucnosib3yeme asmomamuyeckue HaCmMpoUiku 8pemeHu 8 0aHHOL npozpamme,
80CNonb3ylimecs mabnuyeli pekoMeHO0BAHHO20 8pEMEHU NPU20MOBAEHUS HA napy a9
PA3NuYHbIX NPOOYKMOB.

Mporpamma «PbIBA HA NAPY»

PekomeHzyeTcs Ans NpUroTOBNEHNS Ha Napy pbibbl U MOPENPOAYKTOB, AUETUYECKUX BII0f
6104 ANA fieTcKoro nuTaHus. Bpems paboTbl no ymonyaHuio coctasnsieT 25 MUHYT. [ina-
Na30H YCTaHOBKM BPEMEHM MPUTOTOBIEHUS — OT 5 MUHYT 210 2 YACOB C LUArOM YCTaHOBKM B
5 MUHYT.

[ins npurotoBneHus B JaHHO! NporpaMMe UCNoNb3yiTe CreLuanbHblii KOHTeRHep C perynu-
pyeMbIM 06bEMOM (BXOAMT B KOMMNEKT).



1. Haneiite 8 yawy 600-1000 Mn Boabl. BcTaBbTe BHYTPEHHIOK Yally KOHTelHepa Ans
MPUrOTOBAEHMS HA Napy BO BHEWHMA 0607 Tak, 4TOObI BbICTYMbI MO KPasiM Yallu BOLAM
B na3bl. Ha BHyTpeHHeit cTopoHe 060aa NpefycMOTpeHo 2 Habopa Nnas3os Ans perynu-
POBKY BbICOTbI M, COOTBETCTBEHHO, 06bEMA KOHTeHepa. YCTaHOBHUTe KOHTe/Hep B yally.

2. Cnepytte ykazaHusam «ObLuero nopszka AeACTBUIA NPU UCMONb30BAHUM ABTOMATUYECKUX
nporpamm».

Ecnu 8bl He ucnonib3yeme asmomamuyeckue HaCmpoliku 8pemeHu 8 0aHHOU npoepamme,
80cnonb3ylimeco mabauyell pekoMeHO0BAHHO20 BPEMEHU NPU20MOB/EHUS HA napy 0n
Pa3NUYHbIX NPOOYKMOB.

Mporpamma «OBOLLLUA HA MAPY»

PekomeHayeTcq ANs NPUroTOBAEHUS Ha Napy OBOLLEN, AUETUYECKMX W BereTapuaHckux 6tog,
JAETCKOro nuTaHus. Bpemsa pabotbl no ymonyanmio coctagnsieT 30 MUHYT. [l1ana3oH ycTaHoBKy
BPEMeHM NPUrOTOBNEHNS — OT 5 MUHYT 10 2 YACOB C LLIATOM YCTAHOBKM B 5 MUHYT.

[ins npuroToBneHns B aHHOM NporpamMMe MCnonb3yiTe CneumanbHblit KOHTeHHep C perynu-
pyeMbIM 06bEMOM (BXOAMT B KOMMAEKT).

1. Haneiite B yawy 600-1000 mMn Bogbl. BcTaBbTe BHYTPEHHIOK Yally KOHTelHepa Ans
NPUrOTOBNEHMS HA Napy BO BHELWHWIA 0607 TaK, 4ToObI BbICTYMbI MO KPAsM Yalumu BOLLAMN
B nasbl. Ha BHyTpeHHe# cTopoHe 0604a npeaycMoTpeHo 2 Habopa na3os Ans perynu-
POBKY BbICOTbI M, COOTBETCTBEHHO, 06bEMA KOHTe/Hepa. YCTaHOBHUTe KOHTe/Hep B yaluy.
2. (Cnepyitte ykasaHusm «O6uiero nopsiaka AeACTBUIA NP1 UCONb30BaHUM aBTOMATUYECKMX
nporpamMm.
Ecnu sl He ucnoib3yeme agmomamuyeckue HaCMpoliku epemenu 8 OaHHOU npoepamme,

80cnonb3ylimecs mabauyell pekoMeHO0BAHHO20 BPEMEHU NPU20MOB/EHUS Ha napy 0n
PA3NUYHbIX NPOOYKMOB.

MporpamMma «BAPKA/BOBOBbIE»

PekomeHayeTcs 4051 Bapky oBoLueit 1 6060BbIX. Bpemsi paboTbl no yMonuaHmio cocrasnsiet 40
MUHYT. [IManasoH yCTaHOBKW BPEMEHY MPUTOTOBAEHUS — OT 5 MUHYT A0 8 YacoB C Warom
YCTaHOBKM B 5 MUHYT.

Mporpamma «PA30IPEB»
PekomeHayeTcs g pa3orpesa rotobIX NPoAykToB. MporpamMma pasorpesaet 6nwopo ao 70-
75°C ¥ nopfepxM1BaeT ero B ropsyeM COCTOSIHMM B TeueHue 24 yacos. [Mpu HeobxoanMocTu
Pa30rpeB MOXHO OCTAHOBMUTb BPYUHYHO.
OyHkums «OTCpoYKa cTapTas B JAHHOW NPOrpaMMe HeROCTyMHA.

1. Bbinoxute rotoBoe 6ntofo B yalwy. Bcrasbre yawy B kopnyc npubopa, yoeautecs, 4to

OHA MIOTHO CONPUKACAETCS C HarpeBaTeNbHbIM INEMEHTOM.
2. 3aKpoifTe KpblLKy MynbTUBApKH A0 Lenyka. MoaknoumuTe npubop K 3neKTpoceTH.
3. Haxwmure v yaepxugaiite kHonky «OTMeHa/Pa3orpeB» A0 3ByKOBOTO CUrHana. 3aropucs

Lo

MHAMKATOP KHOMKM, HAYHETCS NPOLLeCC Pa3orpeBa W NPAMOiA OTCYET BPEMEHMU.
4. Mo 3aBepLueHuy paboTbl NPorpaMMbI NPo3BYUMT cvrHan. [pubop nepeiaeT B pesM OXuaaHMS.
5. Yrobbl npepBaTh MpoLIECC pa3orpesa HaxMuTe 1 yaepxkmBaiiTe kHonky «OTMeHa/Pasorpes»
110 3BYKOBOTO CUrHana. MIHAMKaTop KHOMKM NOracHer.

Ipoepamma «PA3OIPEB» moxem coxpaname npodykm & 20psyem cocmosHuu 00 24 yacos,
00HAKo Mbl He pekomMeHdyem ocmasasme 611000 pasoepemsiM Gosiee YeM Ha 08a-mpu Yaca,
MaK Kak UH020a 3Mo MOXem NpusecmU K U3MEHeHUK e20 8KYCOBbIX KaYecme.

1. LONONHUTENbHBIE BO3MOXHOCTH

 [lpurotoBnexue Bo hpuTiope
e [lpuroToBneHue TBOpOra, Cbipa

* Paccroitka Tecta
« [lpurotoBnenue hoHaw

Peuenml yKa3aHHbix 8 pasdene 61100 8b! MOXeme Halimu 8 KHU2e peuenmos Uu Ha catime
www.redmond.company.

IV. YXO4 3ATIPUBOPOM

06wue npaBuna U peKoMeHAaLUMU
« [lepen nepBbiM MCMoNb30BaHMeM NPMBOPA, a Takxe A8 YAANEHUS 3anaxa MLy B MyNb-
TMBapKe Mocne NpUroToBneHus pekoMexayem obpabotath B Heli B TeyeHune 15 MUHYT
nonoBMHY MMoHa B nporpamMme «MSACO HA MAPY».

 He cnefyeT 0CTaBSTb B 3aKpbITOH My/IbTUBAPKE Yally C MPUTOTOBNEHHON MULLEH U

HanoNHeHHyto BOAOM bonblue yeM Ha 24 yaca. Hawy ¢ rotoBbiM 6110A0M Bbl MOXeETe
XpaHWUTb B XONOAMIbHUKE U MPU HEOBXOLUMOCTU PA30rpeThb MULLY B MyNbTUBAPKE, UC-
nonb3ys nporpammy «PA30TPEB».

o Ecm Bbl He ucnonb3yeTe Npubop ANUTENbHOE BPEMS, CEAUTE 3a TEM, YTOBbI OH 6bin
OTKNIKOYEH OT 3neKkTpoceTi. Paboyas kamepa, BKIt0Yas HarpeBaTenbHbli ANCK, YaLa,
BHYTPEHHSIA KPbILLKA 1 NapOBOiA KNanaH AOMKHbI BbITb YACTBIMU U CyXUMM.
lpexpe 4eM NpUCTYNaTh K 04UCTKE M3eNHs, y6eauTech, 4To OHO OTKITIOYEHO OT 3N1EKTPO-
CETU W MONHOCTbIO OCTBINO. IS OYMCTKM UCMONb3YiATE MSATKYI0 TKaHb W [eNMKATHbIE
CPEfCTBa ANS MbITbS MOCYApI.

SATIPELLIAETCS ucnons308aHue npu o4ucmke npubopa 2pybbix cangemok unu 2y6ok (ecu
3IMO CNeUUAnsHo He 02080peHo 8 AGHHOM pyKo8oACMee), abpasusHbIX nacm. Take Hedony-
CMUMO UCNO/Ib308aHUE M06bIX XUMUYECKU 2PECCUBHBIX LU OpyeUX 8eLiecms, He PeKoMeH-
008aHHbIX 0151 NPUMEHEHUS ¢ npedMemamu, KOKMakmupywumu ¢ nuuied.

SAMPELLAETCH noepymams kopnyc npubopa 8 800y unu nomewams e20 nod cmpyr 800s!!
Kopnyc u3pgenust MOXHO 0uMwaTh N0 Mepe 3arpa3HeHus, yawy — nocie Kaxaoro
MCNOb30BaHNS. BHYTPEHHIOW KpBIWKY W CbeMHbI NapoBOil KNanaH xenaTtenbHo

0YMLLATb NOCAEe KAaXA0ro ucnonb3oBaHus npubopa. KongeHcar, obpasywwmiica B
npoLecce NPUroTOBNEHMS MULLY B MYNIbTUBAPKE, YAANANTe NOCNE KaXA0r0 UCNONb30-



BaHWs YCTPOiicTBA. BHYTpEHHME noBepxHOCTH paboyeil kamepbl 0uuLaiiTe no Heob-
XOAMMOCTH.

Oumnctka Kopnyca

Ounwaitte kopnyc u3nenus MArkon BNAKHON KYXOHHOW candeTkoit unu rybkoii. BoamoxHo
MPUMEHEeHHe AeNMKATHOTO YNCTALLEro CPeaCTBa. Bo M3bexaHne BOSMOXHbIX NOATEKOB OT BOZbI
1 pa3BO/0B Ha Kopryce PeKOMEHAyeM NpoTepeTh ero MoBEPXHOCTb HACyXO.

OuncTKa Yaiwm

Bl MOXETe 0YMLLATB YaLLly Kak BPYUHYIO, UCTIONb3YS MATKYIO YKy M CEACTBO ANl MbiTbsl NOCYAbI,
TaK ¥ B MOCYAOMOEYHOI MalLMHe (B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALIMSIMU €€ POU3BOAMTENS).

Mpy CUNbHOM 3arpsi3HEHUM 3aeiiTe Yally Tennoit BOAOH U OCTaBbTe Ha HEKOTOPOE BpeMs
0TMOKaTb, OCE YETO NPOM3BEAUTE OUUCTKY. 06S13aTeNbHO NPOTPHUTE BHELHIOK MOBEPXHOCTb
YaLuM HACYX0, MPEX e YEM YCTAHOBUTH ee B KOPMYC MyNbTUBAPKY.

[pu peaynspHoll 3KcNyamayuu Yatiu 803MOMKHO NOHOE AU YACMUYHOE U3MeHeHUe ygema
ee 8HyMpeHHe20 aHMunpu2apHo2o nokpsimus. Camo no cebe 3mo He S819emcs NPU3HAKOM
depekma yawu.

OuMCTKa BHYTPEHHEH KPbILKK

1. OTKpoliTe KpbiLLKY MyNbTUBAPKM.

2. OpHOBpEMEHHO HaXMMTE K LieHTPY ABa NaCTMACCOBbIX QMKCATOPa HA BHYTPEHHE! KpbILLKe.

3. He npunaras ycunus, noTAHUTE BEPXHIOK YaCTb BHYTPEHHEN KpbILKM Ha Cebf U BHU3,
4T06bl OHa OTCOEAMHMIACH OT OCHOBHOM KPbILLKM.

4. Tpotpute NOBEPXHOCTU 06EMX KpbILUEK BNAXHOM KyXOHHOM candeTkoii unu rybkoit. Mpu
HeobX0MMOCT/ BbIMOIATE CHSTYHO KPbILLKY MOA, CTPYeiA BOAbI, ICMOMb3Y$ CPEACTBO NS MbITbS
nocyabl. Mcnonb30oBaHme NocyAOMOEYHOI MaLLMHbI B JAHHOM Cly4ae HeXXenarenbHo.

5. BoiTpuTe 06e KpbilKH Hacyxo.

6. BcTaBbTe KpbILLKY BbICTYNaMM B HUXKHME Ma3bl, COBMECTUTE €€ C OCHOBHOW KPbILLKOW 1
C1erka HaMuTe Ha GUKcaTopbl A0 Lwenyka.

OumncTKa CbeMHOrO NapoBOro KnanaHa A4
MapoBoit knanaH yCTaHoBNEH B CNeLManbHOM rHe3zie Ha BepXHeit KpbiLuke npubopa v cocTout
13 BHELUHEr0 U BHYTPEHHETO KOXYXOB.

1. AKKypaTHO NOTSHUTE BHELUHHIA KOXYX 3 BbICTYN B YTy6NEHUM KPbILLKYM BBEPX U Ha Cebs,
Kak NokasaHo Ha pucyHke A.

2. [epeBepHuTe knanak, 0TKPOiTe NNACTUKOBYIO 3aLeNKy Ha BHYTPEHHel CTOpOHe B

HanpaBneHMu CTPENKM U CHUMUTE BHYTPEHHMII KOXYX (pucyHku B u C).

lMpomoiite 0be yacTu knanaa.

4. Tlposepute cbopKy B 06paTHOM NOpAAKe: YCTAHOBMTE KOXYX Ha MeCTO, COBMe-
CTUB BBICTYMbI HA OCHOBHOIA YaCT KJanaHa C COOTBETCTBYHIWMMU Na3aMu Ko-
Xyxa. 3akpoiite 3awenky. [110THO yCTaHOBUTE NapoBOil KNanaH B rHe3f0 Ha

o

Kpbllike NpUBOpa 0TBEPCTUAMU B NPOTMBOMONOXKHYIO OT NaHeN ynpasneHus
CTOPOHY.

BHUMAHME! Bo ubexaHue paspbiea pe3uHKu Knanaxa He ckpy4usaiime u He ssimaeugaiime
ee Npu 04UCMKe U yCmaHosKe.

YnaneHue KoHAeHcaTa

B ,ElaHHOVI MOJEeNU KOHAEHCaT CKanauBaeTcs B CFIE‘LlI/IaﬂbHOVI NoIoCTK Ha Kopnyce npw6opa
BOKPYT Yallu. Vp,anm?ne KOHAEHCAT nocne Kaxgaoro ucnonb3oBaHMsg C NOMOLLbH KyXOHHOVI
candetku, NnpefBapuTeNbHO faB NpUBOpY OCTbITh.

Ouuctka paboueii Kamepbl
anA CTporom COﬁ)’I}O,U,eHMIA yKaBaHMﬁ [1aHHOro PyKOBOACTBA BEPOATHOCTb NONaAaHUA XXUAKOCTH,
YacTUYeK MULM UK Mycopa BHYTPb paboyeii kamepbl Npubopa MUHUMaNbHa.

EC/v cylwiecTBeHHOe 3arpsi3HeHMe BCe e MPOU30LLTO, 3T MOXKET MPUBECTU K HEKOPPEKTHON paBo-
Te npubopa. B 3Tom cyuae HEOBX0AMMO NPOU3BECTU OUMCTKY NOBEPXHOCTeN paboyeit Kamepbl.

[pexde yem oyuwams paboyyto Kamepy MynbmMusapKu, ybedumecs, ymo npubop omk/K4eH
0m 37IeKmpocemu U NOHOCMbIO 0CMbL!

bokoBble cTeHku pabouyeit kKaMepbl, NOBEPXHOCTb HAarpeBATENbHOTO AMCKA W KOXYX LLEHTPasb-
HOTO TEepMOAATYMKA (PACMONOXKEH B CEPeAMHe HarpeBaTebHOr0 AMCKa) MOXHO OYUCTUTL
BNAXHOI (He Mokpoit!) rybkoii unn candeTkoii. Ecnm Bbl npuMeHsieTe MoloLee CPeacTBo, He-
06X04MMO TLLATENbHO YAANUTD €r0 OCTaTKM, YTOObI MCKIOYUTL NOSIBNEHME HEXENaTeNbHOMo
3anaxa npu NoCeayHoLLeM NPUToTOBAEHUH MULLY.

an/I nonagaHnn UHOPOAHbIX TeN B yrny6neHV|e BOKpPYI LEHTPANbHOr0 TEPMOAATHMKA aKKypaT-
HO yaanuTe UX NUHLETOM, HE Ha[laB/IMBas Ha KOXYX AaT4MKa.

an 3arpA3HeHNN NOBEPXHOCTM HarpeBaTebHOro AMCKa A0MyCTUMO MCNONb30BaTbh ry6Ky
cpep,HeVl KECTKOCTU UNU CUHTETUYECKYHO LLETKY.

Tpu peeynspHoli IKCNAYaMayuu npubopa co pemMeHeM B03MOXHO NOHOe UU YaCMU4Hoe
U3MeHeHue ygema (nomemHeHue) HazpesamensHozo ducka. Camo no cebe 3mo He sensemca
NPU3HAKOM HEUCNPagHOCMU ycmpoLicmea U He 8Ausem Ha npasusibHoCMe e2o pabomel.

XpaHeHue  TpaHCNOPTUPOBKA

Mepes xpaHeHueM v NOBTOPHOI IKCAYATaLMeN OUUCTUTE U NONHOCTBIO NPOCYLLKTE BCE YACTH
npu6opa. XpaHuTe NpubOp B CyxoM BEHTUIMPYEMOM MECTE BAA/M OT HarpeBaTeNbHbxX npubo-
POB ¥ NONazaHMs NPAMbIX CONHEYHBIX TyYei.

Tp¥ TPAHCMOPTUPOBKE W XpaHEHUM 3anpeLLaeTcsl NoABepraTb NpuBop MexaHMueCkuM BO3Lei-
CTBMSAM, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTM K MOBPEXAEHUIO MPUBOPa M/MNK HapYLLEHUIO LENIOCTHOCTH
yNaKoBKH.

Heobxoanmo Gepeuyb ynakosky npubopa oT nonaaaHms BoAbl U APYTUX XUAKOCTEN.



V. COBETbITIO MPUTOTOBNEHUIO

OwH6KM NPU NPUrOTOBNEHNM U CIOCOBLI MX YCTPAHEHUS!

B npencraBneHHoit Hke Tabaue cobpaHbl TUNUUHbIE OLWMOKH, LOMYCKAeMble NpW NPUrOTOB-

NeHWN NULLY B MYNbTMBAPKAX, PACCMOTPEHbI BO3MOXHbIE NPUUMHBI U NYTU PelLeHNs.
BJII0A0 HE NPUrOTOBUIOCH A0 KOHLA

Bo3moxHbie NpUYUHBI

Kpbilwka npubopa 6bina He 3akpbita v 3a-
KpbITa HEMAOTHO, NO3TOMY TeMneparypa npu-
TOTOBAEHNS GblNa HEAOCTATOUHO BbICOKA

Yawwa/ckoBopo/a v HarpeBaTenbHblil IneMeHT
NN0XO KOHTAKTMPYIOT, N03TOMY TeMnepaTypa
NPUrOTOBNEHMA OblNa HEAOCTATOHO BbICOKA

HeynauHbiit nopbop uHrpeavieHTos 6ntoaa. Jax-
Hble MHIPEVIeHTb! He NOAXOAST ANS MPUTOTOB-
NeHus BbIGPaHHbIM BaMyu CocoboM mnm Bbina
BbIGpaHa HeBepHas NporpaMMa NpUroTOBAEHNS.
MHI’pe,ELVIEHTbI Hape3aHbl UIMWKOM KPYMHO,
HapylueHbl 061Le NPoNopLMM 3aKNaaku Npo-
JYKTOB.

Bpems npurotoBnexus 60 HeOCTaTO HbIM

Mpy npuroToBneHuM Ha napy: B yalue CIUL-
KOM Masno BOAibl, 4T0BbI 06ecneymTb AoCTaToy-
HYI0 MNOTHOCTb Napa

B vawe cnuwkom MHoro
pacTUTeNbHoro Macna

Mpu xapke

M36bIToK BNaru B yaue

Mpu Bapke: Bbikunaxue GynboHa Npy Bapke
NPOAYKTOB C MOBbILIEHHO KUCIOTHOCTbIO

B npouiecce paccToiiky Te-
CTO NPUCTANO K BHYTPEHHe
KpblluKe ¥ Mepekpbino

Mpu BbIneuke
KnlanaH Bbinycka napa

(Tecto He npo-

neKnoch)
B vawe cauwkomM MHOro

Tecta

Cnoco6bl peterns

Bo Bpems NpUroToBNeHMs He OTKpbIBAliTe Kpbiluky npubopa 6e3
HeobXxoAMMOoCTH.

3aKpbiBaiiTe KpbILIKY A0 LenyKa. Y6eauTech, 4To HUUTO He Me-
LIAET NNOTHOMY 3aKPbITHIO KPbILLKM NPpUGOpa M YNNOTHUTENbHAS
pe3uHKa Ha BHYTPeHHelt Kpbiluke He AedopMupoBaHa

Yawa/ckoBopoza A0MKHa BbiTb yCTaHOBNEHa B kopryc npubopa
POBHO, N/IOTHO Npwieras AHOM K Harpesate/ibHOMY AUCKY.

Y6enutech, yTo B paboyeit kamepe npubopa HeT NOCTOPOHHUX
npenmeToB. He nonyckaiiTe 3arpA3sHeHmii HarpesaTenbHOro Ancka

XKenaresnbHo cnonb30BaTb NPOBEPEHHbIE (AAANTUPOBAHHbIE LA
[LaHHoi Mosenu npubopa) peuentbl. [oA6OP UHIPeAMeHToB,
€noco6 ux Hape3Kku, NPONOpLIMM 3aKNAAKM, BbIBOP MPOrpaMMbl 1
BPEMEHM NPUTOTOBNIEHNS AOMKHbI COOTBETCTBOBATH BbIOPAHHOMY
peuenty

Hanvsaitte B yaly Boly 0683aTenbHO B peKOMeH/yeMoM peLien-
ToM 06beme. [1pu HeobXoAUMOCTH NPOBepSAiiTe YpOBEHb BOAbI B
npoLecce NPUroToBAeHMA

Tpu 0BbIYHOV XapKe AOCTATO4HO, YTOGbI MACNO NOKPLIBANO AHO
4aLLK/CKOBOPOLbI TOHKUM C/I0EM.

Tpu xapKe Bo GpuTIOPe CleayWTe yKasaHusM COOTBETCTBYloLLe-
1o peuenta

He 3akpbiBaiiTe Kpbiluky npubopa npu xapke, ecin 310 He npo-
nncaHo B peliene. CBexe3aMopoXeHHble NPOAYKTbI Nepes Xap-
Ko/ 0613aTeNIbHO Pa3MOpO3bTe M CrIeliTe C HUX BOAY

Hekotopble npoaykTbl TpebytoT criewmanbHoit 06paboTky nepes
BapKOW: NPOMBbIBKM, NaccepoBakua 1 T. n. Cnepyiite pekoMeHza-
LMAM BbIOPaHHOTO BaMm peLienTa

3aknazpiBaifTe B Yally TeCTO B MeHblueM 06beMe

3BnekuTe BbiNeyky 13 Yaliu, NepeBepHuTe 1 CHOBA NOMeECTUTE
B YaLlly, ToCe Yero npoAo/IKMUTe NpUroToBekue. B sanbHeliwem
TPy BbiNeyKe 3aknabiBalite B Yally TECTO B MeHbLIEM 06bemMe

MPOAYKT NEPEBAPUNCA

(nMWKOM Manble pa3Mepbl UHTPEAUEHTOB UM
CUIMILKOM ANUTENbHOE BPEMS NPUTOTOBNEHUS

locne npuroToBnetus rotoBoe 61040 Cmww-
KOM [10/1T0 CTOSINO Ha aBTONOAOrpese

MPU BAPKE MPOAYKT BbIKMNAET

[pyu BapKe MONOYHOI Kaluy BbIKMMAET MONIOKO

MHrpenmenThl nepes, Bapkoii Gbinn He 06pa6o-
TaHbl 160 06paboTaHbl HeNpaBMIbHO (TNOX0
MPOMbITbI U T. fL.).

He cobntoaieHbl NPONOpLMM MHIPEANEHTOB U
HeBepHO BbIbpaH TN NpoaykTa

TpoaykT 0bpasyet nexy

B/II0A0 NPUTOPAET

Yawwa/ckoBopopa Gbina N0Xo ouMiLeHa noune
NpezblAyLIEro NPUroTOBNEHMA MALLM.
AHTUNpUrapHoOe NOKPbITUE YaLM/CKOBOPOAbI
N0BPEXAEHO

06wwit 06beM 3aKnankyu NPOAYKTa MeHblue
peKoMeHAyeMoro B peLiente

CMWKOM AuTeNbHOE BPeMS MpUroToBReHHs

Tpy XapKe: B Yalle OTCYTCTBYeT Maco, Npo-
JyKTbl PeAKo nepemMelunBan uu nepeBopa-
ynBanmu

Mpy TyweHum: B Yalle HeAOCTATOHHO BAAM

TMpu Bapke: B YaLle CIMWKOM M0 KXUAKOCTH
(He cobAtofieHbl MPONOPLUN UHTPEANEHTOB)

TTpv BbiNeyKe: BHYTPEHHSS MOBEPXHOCTb YaLLin
He Gbinla CMa3aHa MawIoM nepes, NpuroTosne-
HUeM

06patutech k NPOBEPEHHOMY (aAanTUPOBAHHOMY AN AaHHO!
Mogienv npu6opa) petienty. loa6op MHrpeaneHToB, Cnocob ux
Hape3Kkw, NPoNopLMM 3aKNaaku, BbIGOP NPOrpaMMbl 1 BpeMeH
TPUrOTOBAEHUS LOMKHbI COOTBETCTBOBATH €0 PEKOMEHAALUAM

[luTenbHoe UCnoNb3oBaHme (GyHKLMM aBTONOAOTPEBa HEXena-
TenbHo. ECU B Bawweit MOAENM MyNbTUKYXHU NPEAYCMOTPEHO
NpeaBapuTeNbHOE OTKMIoYEHHe AAHHOM QYHKLMM, Bbl MOXETE
MCNOMb30BATH 3Ty BO3MOXKHOCTb

KauecTBo 1 cBO/iCTBa MONIOKA MOTYT 3aBIUCETb OT MECTa U YCIOBH
€10 NPOU3BOACTBA. PeKOMEH/YeM UCMONb30BATb TOMIKO YNbTPa-
nacTep130BaHHOe MONOKO C XMPHOCTbIO A0 2,5%. Mpu Heobxo-
JAMMOCTU MONIOKO MOXHO HEMHOTO pa36aBuTb NUTbEBOM BOAOI

06paTuTech K NpoBepeHHOMY (aAanTUPOBAHHOMY ANS AAHHOM
Mozenu npubopa) peuenty. [ogbop MHrpeaueHToB, cnocod ux
npefBapuTeNbHoi 06paboTKK, NPONOPLMM 3aKNAAKM AOMKHI
COOTBETCTBOBATH €10 PEKOMEHAALMAM.

LlenbHo3epHoBble Kpynbl, MSCO, pbiGy 1 MOPENpoAyKThI Beeraa
TIWATENbHO NPOMBbIBATE [0 YNCTO BOAbI

PekoMeHpyeTcs TwwaTenbHO NpoMbIBaTh NPOAYKT, CHAMATb
NapoBOiA KNanaH Wy roTOBUTL MPU OTKPBITON KPbILIKE

lpexae ueM HayaTb roTOBMTb, y6eanTECh, 4TO Yalla/cKoBOPOAA
XOpOLUO BbIMbITA ¥ AHTUNPUTAPHOE MOKPbITUE HE UMEET NOBPEX-
[DeHuii

06patuTech k NPOBEPEHHOMY (afANTUPOBAHHOMY ANS AAHHO!
Mozen npubopa) peuenty

CokpatuTe BpeMmsi NPUrOTOBNEHUS UK ClieayiiTe YKa3aHUsM
peLienTa, afanTMpOBaHHOTO ANS AaHHOI Mopenu npubopa

Tpu 0BbIYHOI Xapke HaneiiTe B Yallly HEMHOTO PACTUTENBHOTO
Macna — Tak, YToObl OHO MOKPBIBAO AHO Yallk TOHKUM CI0EM.
[lnA paBHOMepHOIt 06apky NPOZYKTHI B Yalle CledyeT nepuo-
[LMYeCKM NOMELLMBAT MW NEPeBOPAYUBATH KAXKAbIE 5-7 MUAHYT

[lo6asngiire B yaly Gonblue XuaKoCTY. Bo Bpems npurotosneHus
He OTKpbIBaiTe KpbiLKy NpuGopa 6e3 HeobXOAUMOCTH

Cobniopaiite NpaBubHOE COOTHOLIEHME KMAKOCTU U TBEPAbIX
MHIPEANEHTOB

Mepen 3aknaaKoit Tecra CMa3biBaiiTe AHO M CTEHKM Yalm Cu-
BOYHbIM MU PACTUTENIbHBIM MACIoM (He Cnefyet Haiueatb
Macno B vauwy!)



NMPOAYKT NMOTEPA/1 ®OPMY HAPE3KU Bec,r/ Kon-go, Konuuecreo Bpems

Mpopykr
Mpy 0BbIuHOI Xapke NepeMelunBaiiTe GIOAO0 He yalle yem wr. BOABI, M NpUroToBNEHUS, MUH
n 0AYKTbl NepeMeLLnBanu CIULLKOM 4acTo
pony i’ Hepes Kakfble 5-7 MAHYT MopKoBb (ky6ukamu no 1,5-2 cM) 500 500 35 MM
CokpatiTe BpeMs NPUrOTOBNEHUS UK CeaydTe yKa3aHuaM
(nmMwKom AnuTenbHoe BPeMs NpUroTOBNEHHS PewEITa, AaTTHPOBHHOTO 419 A3HHOH MOZEN NpHBOpa (CBekna (pa3pesaHHas Ha 4 yactu) 500 1500 1 vac 10 MuH
OBoLLM (CBEXE3aMOPOXEHHbIE) 500 500 10 MuH
BbIMEYKA NONYYUITACh BIAXKHOM o kyproe T 00 10

BblﬁMpaﬁTe WHTpeAMEeHTbl B COOTBETCTBMM C PELIENTOM Bbl-
Bbll'IM MCNOMb30BaHb! HENOAXOAALNE UHTPEANEH- -
Thi, AAI0LLIME MITHLIEK EnafL (&q”:b,e ogopmﬂ ynw | TeuKu. CTapaiiTech He BbIGUPaTb B Ka4ecTee MHTPEAeHTOB Cnedyem y4umbigame, Ymo 3mo obuyue pekomeHdayuu. PeabHoe 8pems MoXem omau4yamo-

(pYKTbI, 3aMOPOXEHHbIE Aro/ibl, CMeTaHa 1 T.1.) MIPOAYKTHI, COAEPXALLME CIVLIKOM MHOTO Barit, W Cnonb- om npueedeHHb/x 3HayeHull 8 3asucumocmu om Kavecms KOHKpemHo2o npoﬁykma, a

3yﬁTE MX M0 BO3MOXHOCTA B MUHMMAJIbHbIX KONU4ECTBAaX "
- Makxe om 8awux eKkycosbix npednoymerud.
CTapaVlTer BbIHAMATb BbINEYKY M3 MYNbTUKYXHM Cpa3y no

[0T0BaA BbiNeYKa CIMLIKOM ONT0 HAXOAMNACh B | MPUrOTOBAEHMM. [p1 HEOBXOAMMOCTI MOXETE OCTaBHTb NPO- PekoMeHAaLMM N0 MCNONb30BAHUIO HaCTpoeK TemMnepaTypbl B nporpamme «MVYJIb-
3aKpbiTOM npubope AyKT B Npubope Ha HeBOMbLIOI CPOK MPM BK/KYEHHOM aBTO- TUNOBAP
nogorpese »
RaSuisn fiexoneRnal NI Pa6ouas PeKoMeHAaumMM N0 HCNONb30BaHMIO
BbIMEYKA HE NOAHANACD Temnepa-  MCNOMb30BaHUIO (TakiKe e et e
fliiua c caxapoM He 6binu BIGUTHI Typa CMOTPHTE KHHTY peuenTos)
TecTo 0N0 NPOCTOANO C pa3pbixauTENeM 06patutech K npoBepeHHOMY (afanTUPOBaHHOMY A1 laHHOM 350 paccrovika Tecta, npurorosne- 105°C MIPUTOTOBAEHME XOOALA
M p Mogenu npubopa) peenty. [Moabop UHrpeaneHToB, cnocod Hue ykcyca
yka He Dbia NpoCeaHa Uiu HEA0CTATOUHO BbIME- | yx npeaBapuTeNbHOI 06PabOTKM, NPONOPLIMM 3aKNABKM AONK- o M o
LEHO TeCTo Hbl COOTBETCTBOBATb €70 PEKOMEHAALMAM 40°C MPHTOTOBAEHNE OryproB 110°C CrepunMsauns
HenpasubHO 3an0XeHbl MHTpeaveHTs! 45°C 3aKBacka 115°C NPUroTOBNEHME CaxapHoro cupona
. 50°C 6Gpoxenne 120°C NpUroTOBAEHME PyNbKK
B psde modeneii mynomukyxors REDMOND e npozpammax « TYIEHME» u «CYIT» npu Hedo- S S
55°C NpUroTOBNEHNE NOMAAKM 125°C NPUroTOBNEHME TYLIEHOTO MSCa

cmamke e yauwe )udkocmu cpabamsieaem cucmema 3auumsi om nepeepesa npuéopa. B
3MOM Clyyae npozpamma NPU20MOs/eHUs 0CMAaHaenuBaemcs U NpUBop nepexodum 8 pexum 60°C MPUrOTOBNEHHE 3ENEHOT0 Yas | 4o¢ NPHTOTOBNGHH 3aNEKaHOK

aemonoooepeea WK DETCKOrO NUTaHUA
65°C BapKa MACA B BaKYYMHOI yNa- | 1zc0c obxapuBatue rotobIx 61104 Ans Npuaa-
PEKOMeHAyeMoe BpeMA NPUroToBNEHUA Pa3NIMYHbIX NPOAYKTOB Ha napy KOBKe HUS UM XpYCTALLER KOPOYKY
" 70°C NpUrOTOBEHME NYHWa 140°C KOMyeHue
Mpogykr Bec,rﬂ:o" n Km:e,:n“ npnmgs:::m, MUH nacTepu3aliys, NpUroToBAEHHe
75°C 6enoro uas 145°C 3anekaHue oBoLLeii 1 pbibbl (B honbre)
Dune cBUHMHbI/TOBSAMHbI (Ky6ukamu no 1,5- 500 500 20 Muth / 30 M
2m) 80°C npurotonenve munTeeiHa | 150°C 3anekaHue Msca (8 honbre)
®une bapamHbl (kybukamm no 1,5-2 cm) 500 500 25 MuH NpUroToBNEHMe TBopora 6o
) 85°C 6ntog, Tpedytowwmx AntensHo- | 155°C BbiNeyKa U3Lenuil U3 APOMOKeBOro Tecta
Oune kypuHoe (Kybukamu no 1,5-2 cm) 500 500 15 MuH 10 BPEMEH NPHIOTOBTEHY
(Dpukanensku/kotneTbl ﬁﬁ? (6ur)/450(3 500 10 MuH / 15 MuH 90°C npurotoBnenue kpackoro Yas | 160°C KapKa nTuLbl
Poi6a (oure) 500 500 10 Mu 95°C npuroToBNexue MonoyHblx kau | 165°C apka CTeikos
- o o o npuroToBneHme bese v Ba- o apKa B KNApe, NPUroToBNIEHUE HArreTcoB
Mopckoit kokTelinb (cBexe3amMopoxeHbii) | 500 500 5 MuH 100°C peHb 170°C 1t kaprodens p
MaHTbI/X1HKanm 4. 500 15 MuH

Kaprodens (pa3pe3aHHblit Ha 4 yactu) 500 500 15 MuH



CBopHasn Tabnmua nporpamMMm NpuroToBneHus (3aBOACKME YCTaHOBKH)

Mporpamma

BAPKA/6OBOBbIE

BbIMEYKA

MACo
PblbA
0BOLLK

jorypT

KAPKA

MOJIOYHAS KALLA

MY/IbTUTMOBAP

MACo

NAP PbIBA

0BOLN

NACTA

nnos

PUC/KPYTbI

an

TOMJIEHME

Pexomenpauum no
UCNONb30BaHMIO

Bapka oBoLueii 1 6060BbIx

Bbineyka Kekcos, ByUCKBUTOB,
3aneKaHoK, MUPOroB 13 APOX-
EBOT0 ¥ CIOEHOTO TecTa

Xapka maca

Xapka pbi6bl

Xapka osoueit
[puroToBneHue pasnuyHbix
BM/0B iOrypTa
lpuroToBneHue Kaw Ha Mo-
Ioke

[puroToBneHue pasnnyHbix
61102 C BO3MOXHOCTbIO YCTa-
HOBKM TeMniepaTypbl 0T 35 A0
170°C c warom 8 5°C

[purotoBneHme Ha napy msca

MpurotoBnenue Ha napy
pbibbI

[puroTosneHue Ha napy 0o-
el

[puroToBNeHMe MakapoHHbIX
M30eNWiA U3 pasHbIX COPTOB
MWEHMLbI; Bapka COCUCOK,
nenbMeHeit v Apyrux nonya-
6pukatos

[puroToBneHne pasnuyHbix
BUZL0B M1710Ba (C MACOM, PbiBOiA,
NTULEH, 0BOLLAMM)
TpuroToBneHue pasnuyHbix
Kpyn v rapHupoB. Bapka pac-
CbINYaTbIX Kall Ha BoAe
lpurotonexue 6ynbOHOB,
3aNpaBoYHbIX, OBOLHBIX U
XONOAHbIX CYnoB

lpurotoBnexue TyweHku,
PYNbKM, XONIOALa, 3aMBHOTO

Bpems
MPUrOTOBNEHUSA N0
yMONYaHuIo

40 MuH

45 Mun

15 MuH
12 muH
18 MuH

8 vacos

35 MMH

30 MMH

40 MuH

25 MMH

30 MMH

8 MuH

1yac

35 MMH

1yac

3yaca

¥

[lanasoH BpemeHu E
npurotosnenus / LWar s
YCTaHOBKM §

&

5 MUH — 8 4acoB /5 MuH | +

10 muH — 8 yacos /

+
5 MuH

S5MMH —2vaca/IMuH | —

10 munyT — 12 yacos /
5 MUH

+

5MuH — 4 yaca /1 MuH

2 MuH — 1 vac/ IMuH
1 vac — 15 vyacos / 10
MUH

+

5MMH —2yvaca/5MuH | +

2MuH —Tyac/ImuH | —

10 MMH — 2 yaca /5 MuH | +

5MUH —4vaca/ 1 MuH |+

10 mMuH — 8 yacos /
5 MUH

10 MuH — 1 yac / 10 MuH
1 vac — 15 vacos /| +
30 MuH

Ha pa6oune
napamerpbl

OXuaaHue BbIX0aa

Astonoporpes”

+

+

o 8
£e £ i
€ 3 T [uanasonspemenn & =@FE
Mporpamma Pexovenpauun o ;i 22 npurotoenexus / Lar = 29 2 %
UCNO/b30BaHHI0 265§ e =388 8
g g YCTAHOBKM Z BoR g
H 2 i TE 2
2 & &
MACO | Tywenue msca 1yac
TYLIEHVE | PbIBA | Tywetie pbiGi 35w | L0 MAH = 12 vacos /|, .
OBOLLK | TyweHue oBoLeit 40 Mun

B npozpamme «MYJIbTUIIOBAP» yHkuus asmonodozpesa docmynHa npu ycmaxoeke mem-
nepamypsl om 75 do 170°C.

VI. DONONHUTENbHbIE AKCECCYAPDI

[lononHuTenbHble akceccyapbl He BXOAAT B KOMMAEKT NOCTaBKu MynbTuBapkn REDMOND
SkyCooker RMC-M800S. Mpuobpecty unx, a Takxke y3HaTb 0 HOBMHKaX npogykuu REDMOND
MOXHO Ha caiite www.redmond.company 1y B MarasuHax oduLmanbHbIX AUNepoB.

RAM-CL1 — wunubl a8 yawu
MpenHasHayatotcst 4ns yA0BHOrO M3BAEYEHUA YaLlmM U3 MYNbTUBAPKK. BO3MOXHO MCnonb30Ba-
HUe C MyNbTMBApKaMMU Apyrux bpeHz0B.

RAM-G1 — komnneKT 6aHo4eK ANS HOrypTa C MapKkepaMy Ha KpblluKax (4 wr.)
lpenHasHaueH Ans NPUTrOTOBAEHNS Pa3NnYHbIX HOrypTOB. baHKKM UMeloT MapKepbl AaTbl, N0-
3BONAIOLLME KOHTPONMPOBATb CPOK FOAHOCTM NPOAYKTA. BO3MOXHO MCMOb30BaHHE € MyNbTH-
BapkaMu Apyrix 6pexnos.

RHP-M02 - BeTuMHHMLA

YCTpOIACTBO 7151 NPUTOTOBNEHMS BETYMHBI, KONBAC, PyNeTOB U ApYruX LeNMKATeCoB U3 MSCa,
NTULBI UK pbiDbl C LOBABNEHWEM PaA3NIMYHBIX CeLuiA U HanonHuTenei. MpuHLMN NpuroTos-
NIEHUs OCHOBAH Ha TeMnepatypHoit 06paboTke NPOAYKTOB NMpU OAHOBPEMEHHOM UX CKAaTUM
BHYTPU Npecc-hopMbl. BETUMHHMLA U3rOTOBIEHA U3 BbICOKOKAYECTBEHHO! HEpXaBeloLLeil
CTaNu 1 UMeeT peryupyeMblit pabounii 0bbem (MakcuManbHblit — 1,4 n).

VII. NEPE[ ObPALLEHWEM B CEPBUC-LIEHTP

BHUMAHME! B cniyyae 803HUKHOBEHUS Kako20-nubo c6os 8 pabome npunoxeHus Ready for
Sky obpaujeHue 8 cepaucHbIli yeHmp He 0653amensHo. [Ipocmo no3soHume 8 ciyuby mex-
Huyeckoil noddepxku REDMOND no menegoHy 8-800-200-77-41 (380Hok no Poccuu bec-
nAamHsI) U Noy4Ume KOHCYbMayuko U NOMOLWb HAWUX CNEYUAILCMO8 N0 YCMPaHEHUD
owubku u/unu c6os 8 pabome npunoxenus Ready for Sky. Bawu npednoxerus u 3ameyaHus
no pabome npunoxerus Bydym ydmeHsl npu 04epedHoM 06HOBNEHUU.



Coobenue 06 Bo3moxHble

owubke Ha Aucnnee HEUCNpPaBHOCTH Yerpanenve oLnGKH
OTkntounTe NpUbOP OT INEKTPOCETH, AaiiTe eMy OCTbITb.
E1-E5 'T-lea’fr)llé" ?T‘MeH:x [:;izri MnoTHo 3akpoiiTe KpbILLKY, BKIOYUTE NPUOOP B INEKTPOCETb
KoB paryp CcHoga.Ecm NpW NOBTOPHOM BKNOYEHUM npoénema He yCTpa-
HAeTCs, 06paTMTer B aBTOpVI}OBaHHbIﬁ (epBMCHbIVI LEeHTp
HewncnpasHoctb Bo3moxHas npuunHa YcTpanenue HeucnpaBHoOCTH

He BKntoyaetcs

Bnioo roToBUTCS CAMLWIKOM
fonro

MonbiTka CUHXPOHU3aLMMK
WM nepefayu AaHHbIX C
npubopa Ha MobunbHoe
YCTPOICTBO He yaanach (Ha
Aucnnee nossunOCh C006-
LeHue 06 ownbke)

B cyyae ecnu HeucnpagHocmb ycmpanume He yoanocs, 06pamumecs 8 asmopu308aHHbIL

CepeuUCHbILT ueHmp.

Her nutanms ot anektpocet
MNepebou ¢ nuTaHMeM oT 3nekTpoceT

Mekay yaluei 1 HarpeBaTeNlbHbIM e-
MEHTOM nonan NoCTOPOHHMUIA NpeameT

Yalwa B Kopnyce MyNbTUBAPKY YCTaHOB-
NeHa HepoBHO

HarpesatenbHblii aneMeHT 3arpsi3HeH.

OtkntoyeHa dyHkums Bluetooth Ha
MoBMNbHOM yCTpolicTBe

Mpunoxerue Ready for Sky Ha MoBMb-
HOM YCTPOVCTBE HEaKTUBHO

MynbTvBapka u MoBUAbHOE YCTPOIACTBO
Haxo4ATCs CMWKOM Aaneko Apyr ot
Apyra MNW PafMoCMrHan BCTpeyaet
npenstcTe1e

TpoBepbTe HanpseHwe B 3NeKTPOCeTH

[poBepbTe HanpsikeHwe B INEKTPOCETH

Ynanute nocTopoHHMiA NpeameT

YcraHoBuTe Yaluy poBHo, 6e3 nepexkocos

Otknloyute npubop OT 3neKTpoceTH,
[naitte emy OCTbiTh. QuncTuTe Harpesa-
TeNbHbII NEMEHT

Bkniounte dyHkumio Bluetooth Ha Mo-
6GunbHOM ycTpoiicTBe

Otkpolite npunoxenue Ready for Sky Ha
MOBWUIbHOM yCTpoVicTBE

Y6eautech, YT0 AMUCTAHUMA MeXAy
YCTPOIACTBaMM He npeBbiluaeT 15 MeTpos
1 HET NpensTCTBUIA ANS NPOXOXAEHNS
paauocurHana

VIII. TAPAHTUAHBIE OBA3ATENbCTBA

Ha aHHOE W3enve NpenocTaBasercs rapaHTUs CPOKOM Ha 2 ofia C MOMEHTA NpUoBpeTeHHs.
B TeueHwe rapaHTUiHOro Nepuofa 3roToBuUTeNb 06S3YeTCA YCTPaHTb MyTEM PEMOHT, 3aMe-
Hbl i€TaNei U 3aMeHbl BCETO U3AeNMS MioBble 3aBOACKME AedeKTbl, Bbi3BaHHbIE HEAOCTATOY-
HbIM KaUeCTBOM MaTep1anos uiu copku. [apaHTHa BCTyNaeT B CUATy TONbKO B TOM Ciy4ae, eCin
[aTa NOKYNK1 NOATBEPXK/EHA NEYaTbl0 MarasuHa U MOANMCHIO NPOAABLA HA OPUTMHANIBHOM
rapaHTMIHOM TanoHe. HacToAwwas rapaHTus NpusHAeTCa Anilb B TOM Clyuae, eiu U3fenme
NPUMEHSNOCH B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO IKCM/yaTaLyuu, HE PEMOHTUPOBANOCh, HE
pasbupanochb M He GblN0 NOBPEXAEHO B Pe3y/bTaTe HEMPaBUAbHOrO 06PALLEHUS C HUM,
TaKkKe COXpaHeHa NonHas KOMMNEKTHOCTb U3fenus. [laHHas rapaHTus He pacnpocTpaHaeTcs
Ha eCTECTBEHHbII M3HOC M3AENNUA U PACXOAHbIE MATEPUabl (QUALTPbI, TAMMOYKH, aHTUNPUTap-
HbIe NOKPbITAA, YNNOTHUTENN U T. 1,).

Cpok cnyxbbl U3nenus 1 CpoK AeiCTBUS rapaHTUiiHbIX 0053aTeNbCTB HA HETO MCYUCASIOTCS CO
[HS MPOAAXM MW C AaTbl M3rOTOBNEHMS M3AeUA (B Cly4ae, eCIu AaTy MPOAKM ONpefeuTb
HEBO3MOXHO).

[laty u3rotoBnexns npubopa MOXHO HaliTi B CEPUIAHOM HOMEPE, PAaCMONOKEHHOM Ha MAEHTH-
(bVKaLMOHHOI Hakneiike Ha kopnyce u3enus. CepuiiHblid HoMep cocTomT 13 13 3HaKoB. 6-if U
7-i 3Haky 0603HaualoT MecsLL, 8-i — rog, BbINyCKa yCTPOACTBA.

YcTaHOBNEHHbIA NPOM3BOAMTENEM CPOK CNYXObI NpUBOpa COCTaBAAET 3 roAa Co AHA ero npu-
0bpeTeHns Npyu YCIOBMM, YTO IKCANYaTaLys U3LENUs NPOU3BOAMTCS B COOTBETCTBUM C AaHHbIM
PYKOBOZCTBOM M MPUMEHUMbIMU TEXHUYECKUMU CTaHAAPTaMy.

Jkonornyecku 6esBpenHan yTuamsaumus (YTUAM3aLMA 3NEKTPUYECKOTO U 3NeKTPOHHOTO
obopyaoBaHus)

YTunu3auuio ynakoBKM, pyKOBOACTBA N0/b30BaTENS, A Takxe CaMoro npubopa Heob-
K XOLMMO NPOU3BOANTD B COOTBETCTBUM C MECTHOI MPOrPaMMOii o nepepaboTke 0Txo0-

nos. [posisute 3aboty 06 okpyxaloLeit cpene: He BbIOpackiBaiiTe Takue upenus
mmmm  BMeCTe C 00bI4HbIM ObITOBBIM MYCOPOM.

Mcnonb3oBaHHble (CTapble) Npubopbl He LOMKHbI BbIOPACHIBATLCA C OCTA/bHBIM Obl-
TOBbIM MYCOPOM, OH O/KHbI YTUAN3MPOBATLCS OTAENLHO. BnafenbLbl cTaporo 060pyaoBaHus
06913aHbl NpUHECTV NPUBOPbI B CNeLabHble NYHKTbI NpUeMa UM CAATb B COOTBETCTBYIOLIME
opraHu3aLy. TeM caMbiM Bbl IOMOraeTe nporpaMMe no nepepaboTke LEHHOTO Cbipbs, a Takxke
OYUCTKE 3arPS3HSHOLLMX BELLECTB.
[laHHbIi npubop nomeyeH B cootBeTcTBUM C EBponeickoii upekTusoit 2012/19/EU, perynu-
pYIOLLEN YTUAM3ALIMI0 INEKTPUYECKOTO W INEKTPOHHOTO 060PYA0BaHMS.
[laHHas oupekTvBa onpesensieT 0CHOBHbIe TPeb0BaHKA K yTUAM3aLMK U nepepaboTke OTXOLOB
OT 3N1eKTPUYECKMX U 3NEKTPOHHbIX NPUOOPOB, AeliCTBYIoWMe Ha Beei Tepputopum EBponeit-
ckoro Coto3a.
Bluetooth sBnseTcs 3aperncTpupoBaHHbIM TOBApHbIM 3HakoM komnanum Bluetooth SIG, Inc.

App Store sBnsieTcs 3HakoM obcnyxuBatng Apple Inc., 3apernctpuposanHbiM B CLUA v ipyrux cTpaHax.
Google Play SBnSieTCA 3aperucTpupoBaHHbIM TOBapHbIM 3HakoM KoMnanuu Google Inc.



A Carefully read all instructions before operating and save them for future reference. By carefully following these instructions
you can considerably prolong the service life of your appliance.

IMPORTANT SAFEGUARDS

* The manufacturer shall not be responsible for any failures arising from
the use of this product in a manner inconsistent with the technical or
safety standards.

« This appliance is a multifunctional appliance and is intended to be used
for nonindustrial use in household and similar spheres of application: at
home kitchens, offices and other working environments, country houses,
by clients in hotels, motels and other residential environments. Indus-
trial application or any other misuse will be regarded as violation of
proper service conditions. Should this happen, manufacturer shall not be
responsible for possible consequences.

» Before plugging in the appliance ensure that the circuit voltage match-
es operating voltage of the appliance (see technical specifications or
manufacturer’s plate on the appliance).

« Use an extension cord designed for power consumption of the appliance
as the parameter mismatch may result in a short circuit or fire outbreak.

« The appliance must be grounded. Connect the appliance only to a prop-
erly installed power point. Failure to do so may result in the risk of
electrical shock. Use only grounded extension cords.

CAUTION! While in use the appliance heats up! Care should be
taken to avoid touching the housing, bowl, or any other metal parts
while operating. Make sure your hands are protected before han-
dling the device. To avoid burns, do not lean over the appliance
while opening the lid.

e Unplug the appliance after use, before cleaning or moving. Remove the
power cord with dry hands holding it by the plug, not cord.

* Do not place the cord in doorframes or by heat sources. Do not twist or
bend the power cord, ensure it is not in contact with sharp objects, corers
and edges of furniture.

@ PLEASE NOTE: damaging the cord may lead to a failure that will not

be covered by the warranty. f the cable s damaged or requires replac-
ing, contact an authorized service center to have the cord replaced.

* Never place the device on soft surfaces or cover it to keep ventilation
slots clear of any obstruction.

* Do not operate the appliance outdoors to prevent water or any foreign
object or insect from getting into the device. Doing so may result in seri-
ous damage of the appliance.

o Always unplug the device and let it cool down before cleaning. Follow
cleaning and general maintenance quidelines when cleaning the unit.

@ DO NOT immerse the device in water or wash it in running water!

« This appliance can be used by children aged from § years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Keep the appliance
and its cord out of reach of children aged less than 8 years. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without supervision.

* Keep packaging (film, foam plastic and other) out of reach of children as
they may choke on them.

» Nomodifications or adjustments to the product are allowed.All service and
repair works should be carried out by an authorized service centre. Failure
to do so may result in device and property damage or injury.

CAUTION! Do not use the appliance in case any defect has been
noticed.



Technical specifications

Model SkyCooker RMC-M800S 3D heat yes
Power. 900 W  Number of programmes............ 48 (20 automatic, 28 manual)
Voltage 220-240V,50  Steam valve removable
Electrical safety class | Inner lid removable
Bowl capacity. 5L Data transmission protocol. -Bluetooth v4.0
Bowl coating. non-stick ceramic ~ Minimum Android version supported
Display. LED  Minimum iQS version supported...
Automatic programmes
1. MYNILTUMOBAP (MULTICOOK) 9. TYWEHME PbIBbl (STEW - FISH) ~ 16. MACO HATIAPY (STEAM - MEAT)
2. PUC/KPYb (RICE/GRAIN) 10. TYLEHME OBOLLEW (STEW - VEGE-  17. PbIbA HATIAPY (STEAM - FISH)
3. TOMJIEHME (SLOW COOK) TABLES) 18. OBOLLV HA NAPY (STEAM - VEGE-
4. T/0B (PILAF) 11. NACTA (PASTA) TABLES)
5. OKAPKA MSICA (FRY - MEAT) 12. MONOYHAS KALLIA (OATMEAL) 19. BAPKA/BOBOBBIE (COOK/BEANS)
6. KAPKA PbIBbI (FRY - FISH) 13. OV (SOUP) 20. PA3OIPEB (REHEAT)
7. APKAOBOLLIEM (FRY -VEGETABLES) ~ 14. MOIYPT (YOGURT)
8. TYLIEHME MSCA (STEW - MEAT)  15. BbIMEYKA (BAKE)
Functions
Keep warm up to 24 hours ~ Time Delay. up to 24 hours
Keep warm disabled in advance Control panel lock yes
Package includes
Multicooker Stirring paddle. 1pc
Bowl Cook Book. 1pc.
Steaming basket (adjustable capacity). User manual 1pc
Deep fry basket (removable handle) Service booklet 1pc
Measuring cup Power cord 1pc

Serving spoon
Manufacturer reserves the right to make any modifications to design, packaging, or technical specifications of the product,

without prior notice.
Multicooker parts Al
1. Lid 6. Housing 11. Measuring cup
2. Removable inner lid 7. Carrying handle 12. Steaming basket (adjustable ca-
3. Bowl 8. Removable steam valve pacity)
4. Lid release button 9. Stirring paddle 13. Deep fry basket (removable handle)
5. Control panel with display 10. Serving spoon 14. Power cord

Control panel A2
1. «OrMeHa/Pasorpes» (‘Keep warm/Cancel”) button — used to enable/disable the Keep warm function; to enable the
Reheat function; to interrupt a cooking programme; to cancel previous settings.

. «MeHto» «Menu button — used to select an automatic cooking programme.

§ B button — used to lock the control panel.

. “"button — used to reduce the cooking time, time delay, or temperature (for the “MY/IbTUNOBAP” programme).

. «Taitmep/Otcpouka (“Timer/Time Delay”) button — used to adjust the cooking time or time delay.

. “+"button — used to increase the cooking time, time delay, or temperature (for the “MY/IbTUMIOBAP” programme).

«BbiBop npoaykan (“Select product”) button — used to select the type of product for the “KAPKA’,“TYLLEHWME”,and “MAP”
programmes.

8. “Mynhmgg)sap/“(" bL&on — used to select the “MY/ITUNOBAP” programme.
9. «Crapr/S» (“Start/ button — used to start the selected cooking programme; to disable Keep Warm in advance.
10. Display.

N o U A N

Display indicators A3
1. Cooking programmes.
. Types of products for the “XAPKA", “TYLEHWE", and “MAP” programmes.
. Cooking temperature.
. Cooking temperature, Cooking time, or Time Delay.
. Cooking time; Cooking programme indicator.
. Time Delay adjustment; Time Delay indicator.

[. PRIOR TO THE FIRST USE

Carefully remove the unit and its accessories from the packaging. Dispose of all packaging materials and promotional stickers.

oA

& Keep all warning labels, warning stickers (if any), and the serial number identification label located on the housing. The absence
of the serial number will deprive you of your warranty benefits!
After transportation or storage at low temperature allow the appliance to stay at room temperature for at least 2 hours before
use.
Wipe the housing with a damp cloth, rinse the bowl with warm water, and let dry. To eliminate unwanted odour during the
first use thoroughly clean the appliance following the procedure outlined in the “Cleaning and Maintenance” section of this
manual.
Place the appliance on a flat, stable, and horizontal surface away from wallpaper, decorative coatings, electronic appliances,
or any other objects or cabinets that could be damaged by steam, humidity, or high temperature.
Before operating, make sure that the outer and inner parts of the pressure multicooker have no dents, cracks or any other
visible damages. There should not be any obstructions between the heating element and the bowl.

[I. OPERATING THE MULTICOOKER

Ready for Sky technology
The Ready for Sky technology enables you to use the software app of the same name to control the appliance remotely from
a smartphone or tablet.
1. Download the software from the App Store or Google Play (depending on your operating system) onto your smartphone
or tablet.
. Switch on Bluetooth v4.0 on your mobile device.
. Open the Ready for Sky app, create an account, and follow the prompts that appear on the screen.
. Open and update the list of available appliances to connect to the mobile device.
From the list of available appliances select the one to be connected. The name of the appliance is the same as the model
number. You can set a new name or stop installation by default.
. Confirm the connection of the selected appljjance H\d follow the instructions on the screen of the mobile device. While
it is connecting, the alternating symbols g~ and —pg will be shown on the multicooker’s display.
To provide stable connection the mobile device should be located within no more than 15 metres from the appliance.

[

o

Appliance control via the wireless network. Instruction on the R4S Gateway application installation is available through the link: http;/
redmond.c P_manual_

Control panel lock

The REDMOND SkyCooker RMC-M800S multicooker is equipped with a control panel lock function to prevent misuse (‘child
lock”). Press and hold the @@ button till an audible signal is heard to enable the lock. The button LED is lit up solid, and
other buttons will go out. You can enable this function at any time: while your multicooker is in the Standby mode, while
selecting a programme, or after a cooking cycle is started.

To unlock the control panel, press and hold the ﬂ button until an audible signal is heard. The button LED will go out.
Non-volatile memory

The REDMOND SkyCooker RMC-M800S multicooker has a non-volatile memory. If short power cuts occur the appliance saves
all settings to the memory. The appliance will start operation on the interrupted stage.



& In case of long-term power cuts when continuation of cooking process is impossible or unwanted, unplug the appliance. To
reset the programme at next switch-on, press and hold the “Ommera/Pazoepes” button until the - - - =" message will be
lit on the display.

Time Delay function
The Time Delay function allows to adjust the time by which the dish will be ready (programme operation time included).
You may delay the programme for up to 24 hours with 5 minute intervals.
Please note tflq{ the time of delay must exceed the cooking time. Otherwise the cooking programme will start after you press
the ‘Cmapm/T, button.
To adjust Time Delay (not applicable for the “MY/IbTUMOBAP” programme):
1. Select a cooking programme by pressing the «MeHto» button.
2. Press the «Taitmep/OTcpoukar button, adjust the cooking time if necessary. Press the «TaiiMep/OTcpouka» button again.
The “Otcpouka” indicator and the remaining cooking time (time of delay start included) will be displayed.
3. Pressthe “-"and “+"buttons to increase or reduce the cooking time. Press and hold the corresponding button to scroll
through the digits.

To get ir
below.
The Time Delay function is not applicable for the “XAPKA” and ‘TTACTA’ programmes.
When adjusting Time Delay, please note that the “lTAP” programme countdown begins only upon reaching the operating
temperature (after water comes to a boil).
Avoid using the “Time Delay” function for dairy and other perishable food.
Keep Warm function
The function automatically activates at the end of a cooking cycle (not applicable for the “AOMYPT” programme) and keeps
food warm at 70-75°C for up to 24 hours. If Keep Warm is activated, the “Otmena/Pa3orpes” button LED is Lit up solid, and
the timer begins to count the operating time.

To disable the function, press and hold the “OtMena/Pa3orpes” button.

To disable the Keep Warm function in advance Rigss and hold the button until the Otmena/Pa3orpes” button LED goes out. To
enable the function, press and hold the “Crapt/<” button (the “OtMena/Pasorpes” button LED is lit up solid).

concerning time for the "MY/IbTUITOBAP” programme please refer to the corresponding section

General operating procedure for automatic programmes (except for the “MY/IbTUMIOBAP” and “PA3OTPEB”
programmes)
For information on the “MY/IbTUIOBAP” and "PA3OIPEB” programmes please refer to the corresponding sections.

1. Prepare (measure) the ingredients, put them into the bowl. Please make sure that all the ingredients (water included)
are below the maximum fill mark on the inside of the bowl.

2. Place the bowl inside the appliance. Make sure it makes full contact with the heating element.

3. Press the multicooker lid until it clicks into place. Plug in the appliance.

4. By pressing the «MeHto» button select the required cooking programme, a corresponding programme indicator and
default cooking time will be displayed. By pressing the “Bbi6op npoaykra” button, select the type of product for the
“XAPKA’, “TYLLEHWE", and “TIAP” programmes: a corresponding indicator (‘MfICO”, “PbIBA’, or “OBOLLM") and default
cooking time will be displayed. You can adjust the cooking time.

5. Enable the “Time Delay”fugsgtion if necessary. «

6. Press and hold the “Crapr/&” button for a few seconds. The “Crapr/&Z" and “Otmena/Pa3orpes” buttons LEDs are Lit
up solid. The cooking cycle starts, the timer starts to countdown. «

7. You can disgble the Keep warm function in{ advance during a cooking cycle by pressing anq holdingsthe “CTapT/Q’
button (the “Otmena/Pa3orpes” button LED is off). To enable the function, press and hold the “Crapt/<Z” button again.

8. When the cooking cycle is completed, an audible signal is heard. After that, depending on the settings, the appliance
switches to either the Keep Warm mode (the Keep Warm timer will count up) or to the Standby mode.

9. To interrupt the cooking cycle, to cancel the programme or to disable the “Keep Warm” function, press and hold the
“OtMeHa/Pa3orpes” button.

To adjust the cooking time:

1. Having selected the cooking programme, press the «Taiimep/Otcpouka» button. The “Taiimep” indicator is displayed,
time digits start flashing.

2. Pressing the “+” and - buttons, adjust the desired time value. Hold the corresponding button to scroll through the
digits.

3. After adjusting the cooking time (time digits are flashing), proceed to the next step. To clear time settings, press the
“Otmena/Pasorpes” button and start the adjustment from the beginning.

When adjusting the cooking time manually, please note that adjustment range and intervals depend on the selected programme.

In some programmes countdown begins only upon your multicooker reaches the set operation temperature.
“MY/IbTUNOBAP” programme
The programme is recommended for cooking any meal with your own temperature and time settings. Temperature can be
adjusted between 35 and 170°C with 5°C intervals, and time — between 2 minutes and 15 hours with 1 minute intervals
(for up to 1 hour period of time) or 10 minute intervals (for more than 1 hour period of time).

If the cooking temperature in the “MY/IbTUTIOBAP” programme is below 75°C, the *Keep Warm” function is not available.

1. Follow steps 1-3 of the “General operating procedure for automatic programmes” section.

2. Press the “Mynstunosap/°C” button, the cooking temperature will be displayed (default temperature is 100°C). Press
the “-"and “+" buttons to adjust the cooking temperature.

3. In2-3 seconds after temperature is adjusted, the “Taimep” indicator and flashing time digits will be displayed (default
time is 30 minutes).

Ifyou failed to adjust the desired cooking temperature, press and hold the “Ommera/Pasozpes” button until an audible signal
is heard, then start the adjustment from the beginning.

4. Press the-"and “+” buttons to adjust the cooking time. Press and hold the corresponding button to scroll through the
digits.

5. To set the time of delay (if necessary), press and hold the «Taiimep/Otcpouka» button. The “Otcpouka” indicator and
the remaining cooking time (time delay included) are displayed. Adjust the time value by pressing the =" and “+"
buttons. Press and hold the corresponding button to scroll through the digits.

6. Then follow steps 6-8 of the “General operating procedure for automatic programmes” section.

“PUC/KPYIbl” programme
The programme is recommended for cooking rice and other types of grain. Default cooking time is 35 minutes. You can
manually adjust the cooking time from 5 minutes to 4 hours in 1 minute intervals.

“TOMJIEHUE” programme

The programme is recommended for cooking fore shank, meat jelly or fish and other dishes, that require slow cooking.
Default cooking time is 2 hours and 30 minutes. You can manually adjust the cooking time from 10 minutes to 12 hours in
10 min intervals.

“NNOB” programme
The programme is recommended for cooking beef pilaf, pilaf with fish or vegetables. Default cooking time is 1 hour. You
can manually adjust the cooking time from 10 minutes to 2 hours in 5 min intervals.

“¥APKA” programme

The programme is recommended for frying meat, fish, and vegetables. Default cooking time depends on selected programme
(use the “BbiGop npogykra” button): “MACO” — 15 minutes, “PbIBA” — 12 minutes, “OBOLLM" — 18 minutes. You can manu-
ally adjust the cooking time from 5 minutes to 2 hours in 1 minute intervals.

“Time Delay” function is not applicable for this programme.

« "
TYILEHUE” programme

The programme is recommended for stewing meat, fish, vegetables, meat jelly or fish and other dishes, that require
long cooking. Default cooking time depends on the selected programme (use “Bbi6op npoaykra” button): “MACO” —
1 hour, “PbIBA” — 35 minutes, “OBOLLMX” — 40 minutes. You can manually adjust the cooking time from 10 minutes to
12 hours in 5 min intervals.



“MACTA” programme
The programme is recommended for cooking different types of pasta, boiling eggs and sausages. Default cooking time is 8
minutes. You can manually adjust the cooking time from 2 minutes to 1 hour in 1 min intervals.
“Time Delay” function is not applicable for this programme.
Fill the bowl with water. Please make sure that water level is below the maximum mark on the inside of the bowl. Follow
steps 2-7 of the “General operating procedure for automatic programmes” section. After water comes to a boil, an audible
sggnal is heard. Open the lid carefully and add pasta to the boiling water, press the lid until it clicks into place. Press the “Crapr/
7' button. The cooking cycle starts, the programme countdown begins. Follow steps 8-9 of the “General operating procedure
for automatic programmes” section.

When cooking meals that may foam, open the lid a few minutes after you add the ingredients into water to prevent foam from

boiling over.
“MOJIOYHAS KALUA" programme
The programme is recommended for cooking porridges with pasteurized low fat milk. Default cooking time is 35 minutes. You
can manually adjust the cooking time from 5 minutes to 4 hours in 1 min interval.
“CYN” programme
The programme is recommended for cooking different types of soups, broths, and compotes. Default cooking time is 1 hour.
You can manually adjust the cooking time from 10 minutes to 8 hours in 5 min interval.
“AOTYPT” programme
The programme is recommended for making yogurts and proofing dough. Default cooking time is 8 hours. You can manually
adjust the cooking time from 10 minutes to 12 hour in 5 min interval.
The “Keep warm” function is not available.
“BbIMEYKA” programme
The programme is recommended for baking pies, biscuits, and cakes. Default cooking time is 45 minutes. You can manually
adjust the cooking time from 10 minutes to 8 hours in 5 min interval.

When baking bread, it is recommended to deactivate “Keep warm” function at all cooking stages.

“MAP” programme

The programme is recommended for steaming meat, fish, vegetables, baby food. Default cooking time depends on selected
programme (use the “BbiGop npoaykta” button): “MACO” — 40 minutes, “PbIBA” — 25 minutes, “0BOLLM” — 30 minutes. You can
manually adjust the cooking time from 5 minutes to 2 hours in 5 min interval.

Use the adjustable capacity basket (included in the set) for the programme:
1. Fill the bowl with 600-1000 ml of water.

2. Insert the inner bowl of the steam basket in the outer rim, so that its ledges fit the rim cavities. There are two types of
cavities inside the rim - for height and capacity adjustment of the steam basket.

3. Place the basket inside the bowl.
4. Measure and prepare ingredients according to the recipe directions and distribute them evenly inside the basket.
5. Follow steps 2-9 of the “General operating procedure for automatic programmes” section.
“BAPKA/BOBOBBIE” programme
The programme is recommended for cooking vegetables and beans. Default cooking time is 40 minutes. You can manually
adjust the cooking time from 5 minutes to 8 hours in 5 min intervals.
“PA3OTPEB” programme

Your multicooker can reheat food. The programme reheats food up to 70-75°C and keep it hot for up to 24 hours. For this
programme direct time counting is provided. Reheating can be canceled manually.

The “Time delay” function is not available.

1. Fill the bowl with food and place it into the appliance. Make sure the bowl makes full contact with heating element.
Press the lid until it clicks. Plug the appliance.

2. Press and hold the “Otmena/Pa3orpes” button until the sound signal is heard. The button LED lights on, the programme

starts, and the reheating timer begins counting up. When the programme is completed, a sound signal is heard. The
appliance will switch to the standby mode.

3. To cancel reheating, press and hold the “Otmena/Pa3orpes” button until the sound signal is heard. The button LED is off.

The “PA30TPEB” programme can maintain food hot for up to 24 hours, however it is not recommended use this programme for
more than 2-3 hours as this may affect food flavour.

[11. ADDITIONAL FEATURES

«  Proofing dough « Deepfry .
«  Making fondue « Making cheese, cottage cheese ¢

IV CLEANING AND MAINTENANCE

Clean your multicooker after each use.

« Before cleaning please make sure the appliance is unplugged and has cooled down. Use soft cloth and non-abrasive
soap.

A DO NOT use any abrasive detergents, sponges with hard or abrasive surface, or chemically aggressive materials to clean the

appliance. DO NOT immerse in water. DO NOT wash under running water.

«  Before the first use or in order to remove odours, steam half a lemon using the “MAP - PbIBA” programme for default time.

«  Clean bowl and aluminium lid after each use. The bowl is safe for washdisher. After cleaning wipe the outer surface of
the bowl dry.

«  Wealso recommend to clean the steam valve after each use. To clean steam valve, remove and disassemble it carefully,

then wash it accurately in running water and dry. Assemble and install the steam valve.

« When cooking, condensate may accumulate in the special cavity around the bowl at the housing of the appliance. The
condensate can be easily removed with napkin or towel.

To remove the inner lid:

1. Open the main multicooker lid, on the inside of it press 2 plastic holders toward the centre until the lid is removed. Wipe
the surfaces of both lids with wet cloth, wash the removable lid with soap if necessary.

2. After cleaning insert the aluminium lid into the lower grooves and match it with the main lid. Press the upper part of
the inner lid until it clicks to place. The inner lid must be fixed tight.

To remove the steam valve, carefully pull the outer housing up, holding it on the latch of the lid. Turn the valve, pull the plastic
latch on the inside toward the pointer and remove the outer housing. Wash both parts of the valve and reassemble it in reverse
order. To prevent the valve rubber from rupture, do not bend or stretch it when cleaning and assembling |A4.

Before repeated operation or storage completely dry all parts of the appliance. Store the assembled appliance in a dry, ven-
tilated place away from heating appliances and direct sunlight.

During transportation and storage, do not expose the device to mechanical stress, that may lead to damage of the device and/
or violation of the package integrity.

Keep the device package away from water and other liquids.

V. COOKING TIPS

Possible Causes for the Problems Arising and Ways of Solving Them
This chapter familiarizes you with the practical tips and solutions to some common problems you may experience when
using the multicooker.

THE DISH IS UNDERCOOKED

Pasteurizing liquid food
Sterilizing dishware and personal items

Possible Causes Solving the Problem

Try to avoid opening the lid while cooking.
Close the lid until it clicks into place. Make sure that the rubber sealing ring
located on the inner side of the lid is not deformed or damaged in any way.

The lid of the device was either open or was not closed
properly.



Possible Causes

Cooking temperature was not observed because the bowl

and the heating element did not fit tightly.

Wrong ingredients or settings were chosen.

General proportions were not observed, the size of the

ingredients was too large.
Wrong time settings.

Chosen recipe is not appropriate for the device.

Steaming: the amount of water in the bowl is too little

to provide enough steam.

Too much oil was added.
Frying:

Too much moisture inside the bowl.

Cooking: the broth boiled away during preparation of

foods with high acidity.

Proofed dough has reached the inner
lid and covered the steam valve.

Baking (dough
did not bake
through):

THE DISH IS OVERCOOKED

Wrong ingredients, wrong size of ingredi-
ents, wrong time settings.

The dish remained in the unit with the “Keep
Warm”on for too long after it's been cooked.

LIQUID BOILS AWAY DURING COOKING

Milk boils away.

Ingredients were not properly processed
(washed poorly, etc.)
Wrong general proportions or ingredients.

The product froths
THE DISH IS BURNT

The bowl was not properlywashed after last use.
Non-stick coating is damaged.

Too much dough in the bowl.

Solving the Problem

There should not be any foreign objects between the lid and the housing of
the device, remove if any.

Always make sure that the heating element is clean and fits tightly with the
bow before cooking.

We recommend using recipes adapted for the device. Choose proven recipes
only.

Set the time and cooking programme, choose ingredients, proportions, and their
size according to the recipe.

Use the amount of water recommended. If in doubt, check the water level while
steaming.

Frying ingredients add an amount of oil enough just to cover the bottom of the
bowl.
Follow recommendations given in the recipe while deep frying.

Do not close the lid of the device while frying unless specified in the recipe.
Using frozen ingredients defrost and drain before frying.

Certain products need to be processed before cooking: washed, browned, etc.
Follow recommendations given in the recipe.

Use a smaller amount of dough.

Take the baked product out of the unit, turn it over and place back. Bake until
ready.
Next time use smaller amount of dough.

We recommend using the recipes adapted for your model. Choose proven recipes only.
Set the time and cooking programme, choose ingredients, proportions, and the size of in-
gredients according to the recipe.

We recommend using the “Keep Warm” function moderately. If your device features the
function of disabling the “Keep Warm”in advance, use it to avoid the problem.

Depending on the quality of milk used, it may boil away. To avoid this, we recommend using
only ultra-pasteurized milk with the fat content of 2.5% or less. Dilute milk with water if needed.

We recommend using the recipes adapted for the device. Try choosing proven recipes only.
Set the time and cooking mode, choose ingredients, proportions, and the size of ingredients
according to the recipe.

Whole grains, meat, fish, and seafood need to be rinsed thoroughly before cooking.

We recommend you to rinse the product thoroughly, to remove the steam valve, or to cook
with the lid open

Make sure that the bowl is clean and has no coating defects before cooking.

General amount of ingredients is smaller
than recommended.

Cooking time was too long.

Frying: oil was not added; the ingredients
have not been stirred or turned over.
Stewing: not enough liquid.

Cooking: not enough liquid (proportions
were not observed).

Baking: the bowl was not greased before
baking.

Use proven recipes, adapted for the device.

Reduce the cooking time or follow recommendations given in the recipe adapted for your model.

Frying products add amount of oil enough just to cover the bottom of the bowl. Stir ingre-
dients thoroughly while frying or turn over as required.

AAdd more liquid. Avoid opening the lid while stewing.

Follow recommended ratio of liquids to solids while cooking.

Grease the bottom and sides of the bowl with butter or oil before baking (do not pour oil
inside).

INGREDIENTS LOOSE THEIR SHAPE WHEN COOKED

Ingredients have been over stirred.

Cooking time was too long.

BAKED GOODS ARE OVERLY MOIST

Improper ingredients causing excess moisture
have been used (juicy fruits or vegetables, frozen

berries, sour cream, etc.)

Baked product has been left in the unit with the

lid closed for too long.
BAKED GOODS DO NOT RISE

Eqgs and sugar were poorly whipped.

Frying foods, do not stir the ingredients more often than every 5-7 minutes.

Reduce cooking time or follow recommendations given in the recipe adapted for the
device.

Use ingredients according to the recipe. Try to avoid using ingredients causing excess
moisture or use them in smaller amounts.

We recommend taking baked product out of the unit right after the baking cycle fin-
ishes or leaving it on the Keep Warm for a short period of time only.

The dough stayed for too long before being baked.

The flour wasn't sifted or the dough was poorly

kneaded.
Wrong ingredients.

Wrong recipe.

Use proven recipes adapted for the device. Choosing, measuring, and processing in-
gredients follow recommendations given in the recipe.

Certain REDMOND multicookers feature an overheat protection in “TYLUEHWE” and “CYI” programmes. In case there is no liquid
in the bow, the device automatically interrupts the programme and switches to Keep Warm mode.

Recommended steaming time values for different products

Product Weight, g / g-ty, pcs. Water, ml Cooking time, min
1 Pork / beef fillet (cut into 1.5 x 1.5 cm cubes) 500 500 20 min / 30 min
2 Lamb fillet (cut into 1.5 x 1.5 cm cubes) 500 500 25min
3 Chicken fillet (cut into 1.5 x 1.5 cm cubes) 500 500 15 min



4 Meatballs/cutlets 180 (6 pes.) /450 (3 pes.) 500 10 min /15 min 145°C Baking fish and vegetables (in foil)

5 Fish (fillet) 500 500 10 min 150°C Baking meat (in foil)

6 Shrimps (frozen) 500 500 5min 155°C Baking yeast dough

7 Dumplings 4 pcs. 500 15 min 160°C Frying poultry

8 Potatoes (cut into 1.5 x 1.5 cm cubes) 500 500 15 min 165°C Frying steaks

9 Carrot (cut into 1.5 x 1.5 cm cubes) 500 500 35min 170°C Deep frying, French fries and chicken nuggets

10 | Beet (cutinto 1.5 x 1.5 cm cubes) 500 1500 1h 10 min

11 | Vegetables (frozen) 500 500 10 min Cooking programmes summary (default settings)

12 g 3pcs. 500 10 min £ g E g . s

o piﬁz;e;ziféﬁg; Ctehs(lase are only approximate guidelines. Steam times may vary, depending on the quality of foods and your ;;,, E . ‘—2 f § E -§ §
Recommended temperature for the “MY/ITUNIOBAP” programme ;3 = § Ecs - &

p 9 for use (you may also refer to the recipe book) BAPKA/6OBOBbIE Boiling vegetables, beans 40 min 5min-8h/5min

35°C Proofing dough, making vinegar BbIMEYKA Sgtglhg cakes, biscuits,pies, yeast 45 min 10min-8h/5min

e Maldng yogurt MACO Frying meat 15 min

e Leavening XAPKA | PbibA Frying fish 12min  Smin-2h/Lmin

0t Fermentation 0BOLM Frying vegetables 18 min

5 Fondant voryer Making yogurt 8h 10min-12h/5 min

60°C Making green tea and preparing baby food The programme s recommended

65°C Cooking oatmeal sealed meat MOJIOYHAS KALLA for cooking porridges with pasteur- | 35 min 5min-4h/1min

70°C Making punch ized low fat milk.

¢ Pasteurizing, making white tea MYTIETUMIOBAP ff.ﬁ,ﬂ?fwa:elﬁ.nwgﬁha?iﬁﬁ?owg 30 min i :“_"{;hh/lg :11:2

80°C Preparing mulled wine with 5°Cintervals)

85°C Making cottage cheese and other dishes requiring long cooking time MACo Steaming meat 40 min

90°C Making red tea MNAP PbIBA Steaming fish 25 min 5min-2h/5min

95°C Cooking porridges using milk 0BOLIM Steaming vegetables 30 min

100°C Cooking meringues and jams NACTA gof)kmg pasta, sausages,and semi- 8 min Jmin-1h/1min

105°C Cooking jellied meat nished products

110°C Sterilisation nnos Cooking different pilafs 1h 10min -2h/5min

115°C Making sugar syrup PUC/KPYTbI Cooking rice, grains,and porridges | 35 min 5min-4h/1min

120°C Cooking foreshank on Making various soups and broths | 1h 10 min -8h/5min

125°C Stewing meat TOMNEHWE Cooking foreshank, jellied meat | 2h 30min | 10min-12h/10 min

130°C Making puddings MACO Stewing meat 1h

135°C Browning cooked foods TYWEHME | PbIBA Stewing fish 35 min 10min-12h/5min

140°C Smoking foods 0BOLLM Stewing vegetables 40 min




The “Keep warm” function is available in the “MY/IbTUIOBAP” programme if temperature is 75 to 170°C.

VI. ADDITIONAL ACCESSORIES

You can purchase additional accessories for the REDMOND SkyCooker RMC-M800S multicooker and get information on the
assortment of REDMOND through www.redmond.company and our authorized dealers.

VII.BEFORE CONTACTING SERVICE CENTRE

Error code Error description Error handling
. Unplug the appliance and let it cool down. Close the lid. If

E1-E5 System er Tor.Possible control board or temperature this does not eliminate the error, contact an authorized

sensor failure. .

service centre.

Problem Possible Cause Solving the problem
The unit does not .
switch on. Voltage supply failure Check the voltage supply.

Voltage supply interruption Check the voltage supply

The bowl is installed with a distortion. Install the bowl properly

The meal is taking

too long to cook There is a foreign object between the bowl and the

heating element Remove the foreign object.

Unplug the device and let it cool down. Clean the heating

The heating element is dirty. element

Bluetooth function on the mobile device is disa-
bled

Synchronization at- Ready for Sky app on the mobile device is deacti-
tempt failed vated

Enable Bluetooth function on the mobile device

Run the Ready for Sky app on the mobile device

Ensure devices are located within 15 metres from each

Sync devices are too far other

In case you didn’t manage to eliminate the defects, please, refer to the authorized service centre.

VIII. PRODUCT WARRANTY

We warrant this product to be free from defects for a period of 2 years from the date of purchase. If the appliance fails to
operate properly within the warranty period and is found to be defective in material or workmanship, we will repair or replace
it. This warranty comes into force only in case the purchase date can be proved with an original warranty service coupon
containing a serial article number and accurate impress of the company of the seller. This limited warranty does not cover
damage caused by the failure to use this product for its normal purpose or in accordance with the instructions on the
proper use and maintenance of the product, or any kind of repair works. Do not try to disassemble the device and keep all
package contents. This warranty does not cover normal wear of the device and its parts (filters, bulbs, non-stick coating,
sealing rings, etc.).

Service life and the applicable product warranty period start on the date of purchase or the date of manufacture (if the
purchase date cannot be established).

You can determine manufacture date by the serial number on the identification label on the housing of the device. The
serial number consists of 13 digits. The 6th and 7th digits of the serial number refer to the month, whereas the 8th digit
refers to the year of manufacture.

Service life of the product, established by the manufacturer is 3 years from the date of purchase, provided that the appliance
is used and maintained in accordance with the user manual and applicable technical standards.
Environmentally friendly disposal (WEEE)
The packaging, user manual and the device itself shall be taken to the applicable collection point for the
recycling of electrical and electronic equipment. Do not throw away the electronic waste to help protect
the environment.
0Old appliances must not be disposed with other household waste but must be collected separately. Mu-
I  nicipal disposal of recyclable wastes is free of charge. The owners of old appliances are required to bring
it to a waste facility centre. With this little extra effort, you can help to ensure that valuable raw materials
are recycled and pollutants are treated as appropriate.
This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU — concerning used electrical and electronic
appliances (waste electrical and electronic equipment WEEE).
The guideline determines the framework for the return and recycling of used appliances as applicable throughout the EU.

Bluetooth is the registered trademark of Bluetooth SIG, Inc.
App Store is the service mark of Apple Inc,, registered in the USA and other countries.
Google Play is the registered trademark of Google Inc.



e ot e viiun oot oo e g, %1741 o - Trennen Sie das Gerdt nach Nutzung, wahrend der Reinigung oder bei
Umplatzierung von der Steckdose. Ziehen Sie das Stromkabel mit trockenen

SICHERHEITSMASSNAHMEN Handen heraus, fassen Sie den Stecker an, nicht das Kabel.

o Der Hersteller trigt keine Haftung fir Schiden, die durch Nichtbeachtung  ® Verlegen Sie das Stromkabel nicht in Turoffnungen oder neben Warm-
der Sicherheitsvorschriften und Betriebsanleitung des Gerates verursacht ~ equellen. Beachten Sie, dass das Stromkabel sich nicht verwindet und
wurden. (iberneigt, nicht mit scharfen Gegenstanden, Ecken und Mdbelkanten in

 Dieses Elektrogerit it eine universeLle Vorrichtung fir Zubereitung des _ Berdrung kommt.

Essens ausschlieRlich im Haushalt und kann in den Wohnungen, Landhdu- VERGESSEN SIE NICHT: Zuféllige Beschddigungen des Stromkabels
ser, Hotelzimmer, Serviceréume von Geschaften, Biiros oder beim nicht — konnen zu Schaden, die den ewc'ihrleistupﬁsbedingungen"n/:cht
industriellen Gebrauch verwendet werden. Gewerbliche Nutzung oderjede  entsprechen sowie zu einem Stromschlag fiinren. Das beschadigte
andere missbrauchliche Verwendung des Gerites wird als VerstoR gegen ~ Stromkabel muss sofort im Servicezentrum ausgewechselt werden.
die Voraussetzungen fiir eine ordnungsgemaRe Verwendung des Produk-  » Stellen Sie das Gerdt nicht auf einer weichen Oberflche ab, bedecken Sie
ts werden. In diesem Fall ibernimmt der Hersteller keine Verantwortung s nicht wahrend seines Betriebs, dies kann zur Uberhitzung und Beschd-
fiir magliche Folgen. digung sowie zu Fehlfunktionen des Gerdtes fihren.

* Vor dem Anschluss an das Stromnetz vergewissern Sie sich, dass die Span-  « Das Gerat nicht im Freien verwenden — Eindringen der Feuchtigkeit in
nung im Stromnetz der Nennspannung des Gerates entspricht (siehe  Gehduse oder Fremdgegenstande kdnnen starke Beschddigungen verur-
technische Daten oder Typenschild). sachen.

o Bei Bedarf verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel, das fiir die auf-  Vor der Gerdtreinigung ver([]ewissern Sie sich, dass es vom Stromnetz
genommene Leistung des Gerats geeignet ist — Nichtbeachtung kann zu getrennt und vlliq abgekuhlt ist.Beachten Sie strikt die Anweisungen zur
einem Kurzschluss oder einem Brandfall fiihren. erdtereiniqung.

* SchlieBen sie das Gerat nur an den geerdeten Steckdosen an - das ist (% £S ST VERBOTEN, das Gehduse des Gerites in Wasser einzutauchen
eine Pflichtanforderung zum Schutz gegen Stromschlag. Vergewisser Sie oder unter den Wasserstrahl zu stellen!
sich, dass ein verwendetes Verléngerungskabel ebenfells geerdetist. o inder im Aler von 8 Jahren und Personen it beschrinkten physischen,

@ ACHTUNG! Wéhrend der Nutzung des Gerdtes werden Gehduse, Topf ~ sensorischen oder geistigen Féhig\keiten oder mangelnder Erfahrung und
und metallische Bestandteile erhitzt! Seien Sie vorsichtig! Benutzen - Wissen konnen das Gerdt nur unter Aufsicht verwenden und/oder wenn sie auf
Sie Topfhandschuhe. Um Verbrennungen und Verbrithungen zu der sicheren Verwendung des Gerates unterwiesen und realisieren Gefahren,
vermeider, begﬁen Sie sich nicht iiber das Gerdt, besonders wenn  gie mit ihrer Anwendung verbunden sind. Die Kinder sollten nicht mit dem
der Deckel gedjfnet ist. Gerat spielen. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auRer Reichweite von



Kindern unter 8 Jahren. Reinigung und Wartung des Gerdtes diirfen von den
Kindern ohne Aufsicht von Erwachsenen nicht gemacht werden.

* Die Verpackungsmaterialien (Durchsichtfolien, Schaumstoffe usw.) knnen
fir Kinder gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Bewahren Sie sie auBerh-
alb der Reichweite von Kindern. )

* Die Reparatur des Gerdtes in Eigenregie oder die Anderungen seiner
Konstruktion sind ver-boten. Alle Bedienungs- und Reparaturarbeiten
miissen durch ein autorisiertes Servicepersonal ausgefilhrt werden. Die
nicht professionell ausgefiihrte Arbeit kann zu Geratstérungen, Verlet-
zungen und Eigentumsschdden fiihren.

WARNUNG! Es ist verboten, das Gerdt bei beliebigen Defekten zu
verwenden.

Technische Daten

Modell SkyCooker RMC-M800S  3D-Aufheizung vorhanden
Leistung 900 W Pr ahl 48 (20 automatische, 28 manuelle)
Net: 220-240V,50 Hz  Dampfventil abnehmbar
Schutz gegen elektrischen Schlag lasse | Innendeckel abnehmbar
Fassungsvermdgen des Topfs 5L Dateniibertragungsprotokoll. Bluetooth v4.0

eramische anti-Haft

Topfbeschichtung Die minimale unterstiitzte Version Androif .3 Jelly Bean
Display. LED  Die maximale unterstiitzte Version i0S..........urner 80
Automatische Programme

1. MYNILTUMOBAP (MULTICOOK) 11. MACTA (NUDELN)

2. PUC/KPYMbI (REIS/GRUTZE) 12. MONIOYHAS KALLA (MILCHREIS)

3. TOMJIEHME (ZIEHEN LASSEN) 13. CyN (SUPPE)

4. MNOB (PILAU) 14. VIOTYPT (YOGHURT)

5. OKAPKA MSICA (BRATEN - FLEISCH) 15. BbIMEYKA (BACKEN/GEBACK)

6. )KAPKA PblBbl (BRATEN - FISCH) 16. MSICO HA MAPY (DAMPFGAREN - FLEISCH)

7. APKA OBOLLLE (BRATEN - GEMUSE) 17. PbIbA HATIAPY (DAMPFGAREN - FISCH)

8. TYLEHWE MACA (SCHMOREN - FLEISCH) 18. OBOLLLM HA NIAPY (DAMPFGAREN - GEMUSE)

9. TYLIEHME Pblbbl (SCHMOREN - FISCH) 19. BAPKA/GOBOBBIE (KOCHEN/ SCHOTENGEWACHSE)

10. TYLEHME OBOLLIEM (SCHMOREN - GEMUSE) 20. PA3OIPEB (AUFWARMEN)
Funktionen
Autoaufwarm. bis zu 24 Stunden
Vorldufige Ausschaltung der Autoaufwarmfunktion vorhanden
Startverzogerung bis zu 24 Stunden
Sperre der S ung vorhanden

Zubehorumfang-und Ersatzteile

Multikocher. 1Stk Spatel 1 Stk.
Topf 1Stk Kochbuch Rezepte 1 Stk.
Dampfeinsatz mit einstellbarem Fassungsvermdgen...1 Stk. ~ Bedienungsanleitung. 1 Stk.
Frittierkorb mit abnehmbarem Griff..... 1Stk.  Service-Handbuch. 1 Stk.
Messbecher 1Stk.  Stromkabel 1 Stk.
Schopfkelle 1 Stk.

Der Hersteller hat das Recht, Anderqngen in Design, Beschaffung sowie seine Produktspezifikationen in der Verbesserung

ohne vorherige Ankiindigung dieser Anderungen vorzunehmen.
Multikocherinhaltverzeichnisse /Al
1. Deckel 6. Gerdtkdrper 11. Messbecher
2. Abnehmbarer Innendeckel 7. Tragegriff 12. Dampfeinsatz mit einstellbarem
3. Topf 8. Abnehmbares Dampfventil Fassungsvermdgen
4. Deckelentriegelungsknopf 9. Spatel 13. Frittierkorb
5. Systemsteuerung mit Display 10. Schopfkelle 14. Stromkabel

Systemsteuerung A2
1. Der Knopf ,Otmena/Pasorpes” (,Aufwarmen/Aufhebung” )- Einschaltung/Ausschaltung der Aufwéarmfunktion; Ein-
schaltung des Programms ,PA30TPEB"; Unterbrechung des Vorgangs des Kochprogramms; Reset der gegebenen
Einstellungen.
. Der Knopf “Menio (‘Programmauswahl”) - Auswahl des automatischen Kochprogramms.
. Der Knopf g —Sperre der Systemsteuerung.
Der Knopf,~ — Reduzierung der Koch-und Startverzégerungszeit oder Temperatur (im Programm ,MY/IbTUMOBAP").
. Der Knopf ,Taitmep/Otcpouka” (,Timer/ Verzdgerung“) — Auswahl Kochzeiteinstellung oder Startverzogerungszeit.
. DerKnopf,,+* - Vergrosserung der Koch- und Startverzogerungszeit oder Temperatur (im Programm,MY/IbTUMOBAP).
Der Knopf ,Bbifop npoaykra“ (,Auswahl des Nahrungsmittels*) — Auswahl des Nahrungsmittels in Programme ,JKAPKA',
LJTYLLEHME', HA NAPY".
. Der Knopf ,Mynstunosap/°C" — Auswahl des Programms ,MY/ITUTIOBAP".
. Der Knopf ,,CTapT/%“ (“Start/%‘") — Einschaltung des eingestellten Zubereitungsmodus; vorldufige Ausschaltung
der Autoaufwarmfunktion.
10. Display
Displayanzeigen /A3
1. Kochprogramme.
2. Lebensmittel in Programme ,KAPKA',, TYLUEHWE', ,HA NIAPY",
. Temperatursauswahl.
. Wert von Temperatur, Kochzeit und Zeit des verzogerten Starts.
. Auswahl der Kochzeit; Anzeige des Kochmodus.
. Auswahl der Startverzgerungszeit; Anzeige des Startverzogerungs-Modus.

. VOR DEM ERSTEN INBETRIEBNAHME

Nehmen Sie vorsichtig das Gerdt und Zubehdr aus dem Karton. Entfernen Sie das Packmaterial und Werbeaufkleber.

NouvhswN
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Lassen Sie alle Warn-, Hii (wenn vc und das Werkschild mit Seriennummer des Artikels am
dessen Gehduse unberiihrt! Das Fehlen der Seriennummer hat automatisch den Entzug Ihres Rechtes auf die Gewdhrleistung.

Nach dem Transport und Lagerung bei niedrigen Temperaturen lassen Sie das Gert bei Raumtemperatur innerhalb von min.
2 Stunden vor dessen Inbetriebnahme stehen.
Wischen Sie das Gehduse mit einem nassen Tuch ab, spiilen Sie den Topf uns lassen beide abtrocknen. Zur Vermeidung von
Geruchsbildung reinigen Sie das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme sorgfaltig (s.,Reinigung und Pflege”).
Stellen Sie das Gerdt auf eine feste ebene waagerechte Fldche so auf, dass der aus dem Dampfventil austretende heifte
Dampf nicht auf Tapeten, dekorative Oberfléchen, elektrische und elektronische Gerdte und andere Gegenstande oder
Materialien gerichtet wird, die durch erhdhte Feuchtigkeit und Temperatur beschddigt werden kdnnen.
Vor der Benutzung vergewissern Sie sich, dass die duReren und sichtbaren inneren Teile des Multikochers keine Beschadi-



gungen, Einschldge oder sonstige Defekte aufweisen. Achten Sie darauf, dass zwischen dem Topf und Heizelement keine
fremden Korper vorhanden sind.

[1. BETRIEB VON MULTIKOCHER

Ready for Sky Technologie
Ready for Sky Technologie erlaubt Ihnen, mit der gleichnamigen Applikation mit dem Gerdt durch Smartphone oder Tablett
fernzusteuern.
1. Laden Sie die Software aus dem App Store oder Google Play (je nach Operationssystem lhres Gerats) auf hr Smartphone
oder Tablett.

2. Schalten Sie die Bluetooth v4.0 auf Ihrem Mobilgerat ein.

3. Starten Sie die Applikation Ready for Sky, erstellen Sie ein Besitzerkonto und folgen Sie den Hinweistexten.

4. (ffnen und aktualisieren Sie die Liste der Geréte, die mit dem Mobilgerét verbindet sind.

5. Aus der Liste der verfiigbaren Gerate wahlen Sie das angeschlossene Gert. Der Gerdtename entspricht der Modellnum-
mer. Sie kdnnen einen neuen Namen angeben oder die Standardeinstellungen lassen.

6. Bestdtigen Sie den Anschluss des ausgewahlten Gerdts und folgen Sie den Anweisungen und Bedienerhinweisen auf

dem Bildschirm des Mobilgeréts. Wahrend Verbindung werden die wechselnden Zeichen und E‘D auf dem Display
Multikochers angezeigt.

Um eine stabile Verbindung zu haben, muss das mobile Gerdt nicht weiter als 15 Meter von dem Gerdit entfernt sein.

Gerétekontrolle iber das kabellose Netzwerk. Anweisungen hinsichtlich der R4S Gateway Gerateinstallation ist tiber den Link verfiigbar:
http//redmond. APP_manual_

Sperre der Systemsteuerung

Der Multikocher REDMOND SkyCooker RMC-M800S ist mit Sperrfunktion der Systemsteuerung wegen unberechtigte Nutzung
(,Kindersicherung") ausgeriistet. Um die Sperre einzuschalten, driicken und halten Sie den Knopfﬂ bis Ertdnen des Tonsig-
nals. Der Knopfanzeige wird beleuchtet, danach héren alle Kndpfe der Systemsteuerung auf Druck auf zu reagieren. Man kann
diese Funktion jeder Zeit benutzen: in Erwartungsmodus, wahrend Programmeinstellung oder nach Vorgangsanfang.
Driicken und halten Sie den Knopfﬂ zum Entsperren der Systemsteuerung bis zu Ertnen des Tonsignals. Die Knopfanzeige
geht aus.

Stromunabhéngiger Speicher

Der Multikocher REDMOND SkyCooker RMC-M800S hat einen stromunabhangigen Speicher. Bei voriibergehendem Stromaus-
fall werden alle von Ihnen gegebenen Einstellungen bewahrt und gespeichert. Das Gerdt kommt zu Vorgangsstufe, wo der
Vorgang unterbrochen wurde, zuriick.

A Wenn Strom lange ausgefallen ist und die Fortsetzung des Zubereitungsvorganges unmaglich oder nicht erwiinscht ist, machen
Sie das Gerdt unbedingt stromlos. Um die Elnstellungen bei ndchster Einschaltung zu [dschen, driicken und halten Sie den
Knopf ,0mmenra/Pazozpes’, bis die Inschrift .- - - = nicht erscheint.

Verzdgerung des Programmstarts
Startverzdgerungsfunktion erlaubt eine Zeit einzugeben, wann das Gericht bereit sein muss (Programmvorgangszeit ist
eingerechnet). Man kann die Kochzeit bis zu 24 Stunden in 5 Minuten-Schritt einstellen.

Es ist zu beachten, dass Verzogerungszeit ldnger als eingestellte Kochzeit sein muss, sonst beginnt das Programm sofort nach
Knopfdruck Cmapm/US 2u funktionieren.
Um Startverzogerungszeit einzustellen (mit Ausnahme des Programms ,MY/IbTUMOBAP"):

1. Wahlen Sie das Zubereitungsprogramm aus, indem Sie den Knopf ,Mento" driicken.

2. Driicken Sie den Knopf ,Taitmep/Otcpouka’, andern Sie die Kochzeit bei Bedarf. Driicken Sie nochmals den Knopf , Taiimep/
Orcpouka’. Die Anzeigen “Otcpouka” und der Startverzogerungszeit (die Zeit, die bis Ende Kochprogramm geblieben ist,
ist mit Startverzdgerungszeit eingerechnet) werden auf dem Display blinken.

3. Reduzieren oder vergrgsser Sie die Zeit, indem Sie die Kngpfe ,~“und ,+* driicken. Um schnell Zeit zu dndern, driicken
und halten Sie erforderlichen Knopf.

Schauen Sie die Kochzeiteinstellung im Programm ,MY/IbTUITOBAP" im untenstehenden Abschnitt nach.
Die Startverzger ion ist fiir alle ische Prog mit Ausnahme von XAPKA" u [TACTA" verfiigbar.

Bei Startverzigerungszeiteinstellung ist zu beachten, dass Zeit in Programm ,HA [TAPY* danach abzuzéhlen beginnt, wann der
Multikocher die erforderliche Betriebstemperatur (nach Wasser Sieden) erreichen wird.

Es wird nicht empfohlen, die Startverzog zu verwenden, wenn das Rezept die leichtverderblichen Produkte hat.

Autoaufwarm

Diese Funktion schaltet sofort automatisch ein nach Ablauf des Zubereitungsprogramms (ausser Programm ,AOTNYPT*) und

kann die Temperatur des fertigen Gerichts in Bereich von 70 - 75°C innerhalb von 24 Stunden warm bewahren. Bei Auto-

aufwarmvorgang beleuchtet die Knopfanzeige ,Otmena/Pasorpes’, auf dem Display erscheint Aufwértszahlung des Vorgangs

in diesem Modus.

Bei Bedarf kann man die Autoaufwarmfunktion ausschalten, indem Sie fiir dieses den Knopf “ Otvena/Pasorpes” driicken

und halten.

Um vorléufig diese Funktion wahrend des Programmvorgangs auszuschalten, driicken und halten Sie den Knopf ,Crapt/
, bis die Anzeige , OTMeHa/PaaorpeB geloscht wird. Um erneut Autoaufwarm einzuschalten, driicken und halten

Sie nochmals den Knopf CTapT/Us (die Knopfanzeige ,OTmena/Pasorpes wird beleuchten).

Gemeinsame Vorgehensweisen bei Anwendung der automatischen Programme (mit Ausnahme der
Programme ,MY/IbTUMOBAP" ,,PA3OTPEB")
Schlagen Sie die Verwendung der Programme ,MY/IbTUIOBAP" und ,PA30IPEB" in den entsprechenden Abschnitten nach.

1. Bereiten Sie (messen Sie) die erforderlichen Zutaten laut Rezept vor, legen Sie sie in Topf. Beachten Sie, dass sich alle
Zutaten inbegriffen die Fliissigkeit unten maximaler Markierung auf Innenoberflache des Topfs befinden.

2. Stellen Sie den Topf in Gerdtkorper rein. Vergewissern Sie sich, dass er dicht mit Heizelemente in Verbindung steht.

3. Decken Sie den Multikocher bis zum Einrasten zu. Schliessen Sie das Gerdt am Stromnetz an.

4. Wahlen Sie das erforderliche Kochprogramm mit Knopf ,Metito" aus, auf dem Display erscheinen die Anzeige des ent-
sprechenden Programms und Kochzeit laut Standardprogramm. Wahlen Sie das Lebensmittel in Programmen ,)KAPKA',
LTYWEHME " ,HA NAPY" mit Knopfdruck,BeiGop npoaykra“aus: auf dem Display erscheinen die entsprechende Anzeige
-,MACO",,,PbIBA" oder ,0BOLLM" - und Kochzeit laut Standardprogramm. Man kann die Zubereitungszeit dndern.

. Bei Bedarf stellen Sie die Startverzbgerungszeit ein.

6. Driicken und halten Sie einige Sekunden den Knopf ,Crapt/c 5 Die Knopfanzeigen ,Crapt/ 3 und ,OtMeHa/Pasorpes”
erscheinen. Der Kochvorgang und Countdown des Prograrnmvorgangs werden beginnen.

7. Man kann die Autoaufwarmfunktion vorldufig ausschalten, indem Sie den Knopf CTapT/e driicken und halten (die
Knopfanzeige ,0tmena/Pasorpes” geht aus) Der erneute Knopfdruck CTapT/U schaltet wieder diese Funktion ein.

8. Am Ende des Kochprogramms ertont Sie ein Tonsignal. Dann geht das Gerdt in Abhdngigkeit von Einstellungen in Au-
toaufwdrm-Modus (der Display zeigt Aufwartszahlung des Vorgangs dieser Funktion) oder in Erwartungsmodus.

9. Um Kochvorgang zu unterbrechen, eingestelltes Programm zu loschen oder Autoaufwarmfunktion auszuschalten,
driicken und halten Sie den Knopf “Otmera/Pasorpes’”.

Um Kochzeit zu andern:

1. Driicken Sie den Knopf ,Taitmep/Otcpouka“ nach Auswahl des Zubereitungsprogramms. Auf dem Display erscheint der
Knopf “Taitmep’, und Zeitzahlen werden blinken.

2. Stellen Sie erforderliche Zeit ein, indem Sie den Knopf “+" oder “-" driicken. Um schnell die Zeit zu andern, halten Sie
gedriickten Knopf.

3. Gehen Sie zum ndchsten Schritt nach Ende der Kochzeiteinstellung (die Zahlen werden auf dem Display fortsetzen zu
blinken). Um die gegebenen Einstellungen zu Ldschen, driicken Sie den Knopf ,0tmena/Pa3orpes’, stellen Sie danach
erneut das ganze Programm ein.

Beachten Sie bei manueller Kochzeiteinstellung den maglichen Zeitbereich und Einstellungsschritt des gewdhlten Zuberei-
In einigen Prog beginnt Kochzeitabzihlen nach Erreichen der gegebenen Betriebstemperatur.

v
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Programm ,MY/IbTUMOBAP*

Dieses Programm ist fiir Zubereitung der praktisch samtlichen Gerichte nach von Benutzer gegebenen Temperatur (von 35°
bis zu 170°Cin 5°C-Schritt)- und Kochzeitparametern (von 2 Minuten bis zu 15 Stunden in 1 Minute-Schritt fiir Bereich bis 1
Stunde, 10 Minuten-Schritt fiir Bereich langer als 1 Stunde) vorbestimmt.

Die Autoaufwdrmfunktion ist in Programm ,MY/IbTUIIOBAP" nicht verfiigbar, wenn die eingestellte Kochtemperatur unter 75°C
ist.
1. Befolgen Sie die PP.1 - 3 des Abschnitts ,Gemeinsame Vorgehensweisen bei Anwendung der automatischen Programme”.



2. Driicken Sie den Knopf ,MY/IGTUMIOBAP/°C". Auf dem Display erscheint die Kochtemperatur (laut Standardprogramm ist
sie 100°C). Man kann die Temperatur einstellen, indem Sie die Kndpfe ,~* oder ,+* driicken.

3. Aufdem Display erscheinen die Anzeige , Taiimep” und blinkende Kochzeitzahlen nach 2-3 Sekunden nach Temperature-
instellung laut Standardprogramm (30 Minuten).

Wenn Sie keine Zeit hatten, um die gewunschte Kochtemperatur einzustellen, driicken und halten Sie den Knopf, Ommera/
Pazozpes”bis Ertonen des Tonsi und len Sie die Einstellung von Anfang an.

4. Mit Knopfdruck - oder ,+*kann man Kochzeit einstellen. Um schnell die Zeit zu &ndern, driicken und halten Sie den
erforderlichen Knopf.

5. Bei Bedarf stellen Sie die Startverzdgerungszeit ein. Driicken Sie dafiir den Knopf ,Taitmep/Otcpouka’. Auf dem Display
erscheinen die Anzeigen ,0tcpouka” und die Zeit, die bis Kochende mit eingerechneter Verzogerungszeit geblieben ist.
Andern Sie Zeit mit Knopfdruck,~ oder ,+ Um schnell die Zeit zu &ndern, driicken und halten Sie den erforderlichen Knopf.

6. Befolgen Sie dann die Hinweisungen PP. 6 - 8 des Abschnitts ,Gemeinsame Vorgehensweisen bei Anwendung der au-
tomatischen Programme”.

Programm ,PUC/KPYTbl*

Dieses Programm ist fiir Kochen des Reises und kdrnige Breies aus verschiedenen Griitzearten, sowie fiir Zubereitung der
Beilagen vorbestimmt. Die Kochzeit ist 35 Minuten laut Standardprogramm. Es ist manuelle Kochzeiteinstellung in Bereich
von 5 Minuten bis zu 4 Stunden in 1 Minute-Schritt mdglich.

Programm ,TOMJIEHUE"

Dieses Programm ist fiir Zubereitung der geschmalzten Schmalzfleisch, Hachse, Siilze, Aspik empfohlen. Die Kochzeit ist 2
Stunden 30 Minuten laut Standardprogramm. Es ist die manuelle Kochzeiteinstellung im Bereich von 10 Minuten bis zu 12
Stunden in 10 Minuten-Schritt maglich.

Programm,[/10B*

Das Programm ist fiir Zubereitung von Pilau (Paella) mit Fleisch, Fisch oder Gemiisen vorbestimmt. Die Zubereitungszeit ist
1 Stunde laut Standardprogramm. Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 10 Minuten bis zu 2 Stunden in 5 Minuten-
Schritt méglich.

Programm , JXAPKA"

Dieses Programm ist fiir Braten von Fleisch und Fleischprodukte, Fisch und Meeresfriichten, sowie Gemiisen vorbestimmt. Die
Zubereitungszeit laut Standardprogramm héngt vom ausgewahlten Unterprogramm, die mit Knopfdruck ,Bei6op npoaykra*
eingestellt wird, ab: ,MACO" — 15 Minuten,,,PblbA" — 12 Minuten, ,0BOLLX" — 18 Minuten.Es ist die manuelle Zeiteinstellung
im Bereich von 5 Minuten bis zu 2 Stunden in 1 Minute-Schritt maglich.

Die Funktion Verzdgerungsstart ist in diesem Programm nicht verfiigbar.

Programm ,TYWEHUE"

Das Programm ist fiir Schmoren von Fleisch und Fleischprodukten, Fisch, Meeresfriichten und Gemiisen, sowie fiir Zu-
bereitung von Siilzen und anderen Gerichten, die lange Thermisierung fordern, vorbestimmt. Die Zubereitungszeit laut
Standardprogramm héngt vom ausgewahlten Unterprogramm, die mit Knopfdruck ,Bbi6op npogykra“ eingestellt wird, ab:
,MACO" - 1 Stunde, ,PblBA" — 35 Minuten, ,0BOLLM" — 40 Minuten. Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 10
Minuten bis zu 12 Stunden in 5 Minuten-Schritte moglich.

Programm “NACTA"

Das Programm ist fiir Zubereitung von Teigwaren, fiir Kochen der Eier, Wiirstchen empfohlen. Die Zubereitungszeit ist 8 Minuten
laut Standardprogramm.Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 2 Minuten bis zu 1 Stunde in 1 Minute-Schritt moglich.
Die Startverzogerungsfunktion ist nicht verfiigbar.

GieRen Sie Wasser in Topf. Beachten Sie, dass sich das Wasser unter maximaler Markierung auf Innenoberfldche des Topfs
befindet. Befolgen Sie dann die Hinweisungen PP. 2-7 des Abschnitts ,Gemeinsame Vorgehensweisen bei Anwendung der
automatischen Programme". Das Gerét gibt ein Signalton, wann das Wasser siedet. Offnen Sie vorsnchtlg den Deckel und legen
Sie die Zutaten in kochendes Wasser, decken Sie bis zu Einrasten zu. Driicken Sie den Knopf CTaDT/U Das eingestellte
Programm wird laufen. Der Countdown der Kochzeit beginnt. Befolgen Sie dann die Hinweisungen PP. 8-9 des Abschnitts
Gemeinsame Vorgehensweisen bei Anwendung der automatischen Programme"”.

Bei itung von Nahruf wird Schaum gebildet. Um seine mégliche Ubergiefen zu vermeiden, kinnen
Sie den Deckel in ein paar Minuten danach dffnen, wann die Lebensmittel in kochendes Wasser gelegt werden.

Programm ,MOJIOYHAS KALLA®
Dieses Programm ist fiir die Zubereitung von Brei mit pasteurisierter Milch mit der niedrigen Fettigkeit vorbestimmt. Die
Kochzeit betrdgt 35 Minuten laut Standardprogramm. Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 5 Minuten bis zu 4
Stunden in 1 Minute-Schritt mdglich.

Programm ,.CYN"“

Es wird fiir Zubereitung der verschiedenen ersten Gange, Kompotte und Getranke empfohlen. Die Zubereitungszeit ist 1 Stunde
laut Standardprogramm. Es ist manuelle Kochzeiteinstellung in Bereich von 10 Minuten bis zu 8 Stunden in 5 Minute-Schritt
moglich.

Programm ,MOTYPT*

Dieses Programm ist fiir Zubereitung der Joghurts und Teiggdrung vorbestimmt. Die Zubereitungszeit betrdgt 8 Stunden laut
Standardprogramm. Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 10 Minuten bis zu 12 Stunden in 5 Minuten-Schritt
moglich. Die Autoaufwarmfunktion ist nicht verfiigbar.

Programm ,BbIMEYKA"

Dieses Programm ist fiir Zubereitung von Geback (Kekse, Biskuits, Kuchen) vorbestimmt. Die Zubereitungszeit betragt 45 Minuten
laut Standardp Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 10 Minuten bis zu 8 Stunden in 5 Minuten-Schritt mdglich.

Bei Backen des Brots ist es empfohlen, die Autoaufwdrmfunktion in samtlichen Kochvorgdngen auszuschalten.

Programm ,HA MAPY*

Dieses Programm ist fiir Dampfgaren von Fleisch und Fleischprodukten, Didtspeisen, Babynahrungsgerichten vorbestimmt.
Die Zubereitungszeit laut Standardprogramm héngt vom ausgewahlten Unterprogramm, die mit Knopfdruck,,Bi6op npoaykra*
eingestellt wird, ab: ,MACO" — 40 Minuten, ,PblbA" — 25 Minuten,,,0BOLLN" - 30 Minuten. Es ist die manuelle Zeiteinstellung
im Bereich von 5 Minuten bis zu 2 Stunden in 5 Minuten-Schritt moglich.

Verwenden Sie den speziellen Dampfeinsatz mit einstellbarem Fassungsvermdgen (er gehdrt zu Zubehérumfang):

1. Giessen Sie 600 - 1000 ml Wasser in Topf.

2. Setzen Sie den Innendampfeinsatz in dusserlichen Rand rein, so dass die Spitzen an den Randern des Topfs in die
Schlitze reinsetzen wiirden. Auf der Innenrandseite sind 2 Satze von Rastnuten fiir die Hohenverstellung und damit fiir
Fassungsvermdgen des Dampfsatzes vorgesehen.

3. Stellen Sie den Dampfeinsatz in Topf rein.

4. Messen und bereiten Sie die Zutaten laut Rezept vor, legen Sie sie gleichmdssig in Dampfeinsatz.

5. Befolgen Sie dann die Hinweisungen PP. 2-9 des Abschnitts ,Gemeinsame Vorgehensweisen bei Anwendung der au-
tomatischen Programme”.

Programm ,BAPKA/BOBOBbIE*
Es ist von Kochen von Gemiisen und Schotengewdchsen bestimmt. Die Zubereitungszeit betragt 40 Minuten laut Standard-
programm. Es ist die manuelle Zeiteinstellung im Bereich von 5 Minuten bis zu 8 Stunden in 5 Minuten-Schritt maglich.

Programm ,PA30IPEB“

Es ist fiir Aufwarmen der fertigen Gerichte empfohlen. Das Programm erwérmt das Gericht bis zu 70° - 75° Cund behalt es
im warmen Zustand innenhalb von 24 Stunden. In Programm ist die Aufwartszahlung der Kochzeit vorgesehen. Bei Bedarf
kann man manuell Aufwdrmen ausschalten.

Die Startverzogerungsfunktion ist nicht verfiigbar.

1. Legen Sie das zubereitete Gericht in Topf. Stellen Sie den Topf in Gerdtkdrper rein. Vergewissern Sie sich, dass er dicht
mit Heizelemente in Verbindung steht. Decken Sie den Multikocher bis zum Einrasten zu. Schliessen Sie das Gerdt am
Stromnetz an.

2. Driicken und halten Sie den Knopf ,Otvena/Pasorpes” bis Ertonen des Tonsignals. Die Knopfanzeige erscheint, der
Vorgang des Aufwarmens und die Aufwartszahlung beginnen. Am Ende des Kochprogramms ertont Sie ein Tonsignal.
Das Gerdt geht in Erwartungsmodus.

3. Um den Vorgang des Aufwarmens zu unterbrechen, driicken und halten Sie den Knopf ,0tvena/Pasorpes" bis Ertonen
des Tonsignals. Die Knopfanzeige wird geldscht.

Das Programm ,PA30TPEB" kann das Gericht im warmen Zustand bis zu 24 Stunden behalten. Aber es ist nicht empfohlen, das
Gericht im diesen Zustand ldnger als 2 - 3 Stunden zu lassen, weil das zu Anderung seines Geschmacks fiihren kann.



I1l. ZUSATZMOGLICHKEITEN

« Teiggdrung

« Fonduezubereitung

o Frittieren

* Quark-und Késezubereitung

IV. REINIGUNG UND PFLEGE

« Bevor Sie das Gerdt reinigen werden, vergewissern Sie sich, dass es komplett abgekiihlt und stromlos ist.
« Benutzen Sie fiir Reinigung ein weiches Tuch und ein Feinwaschmittel. Wir empfehlen, das Gerat sofort nach Verwendung
zu reinigen.
A Es ist verboten, bei Reinigung die Schleifpasten, Schwdmme mit Schleifbeschichtungen und chemisch aggressive Reinigungs-
mitteln zu verwenden. Es ist verboten, das Gerdt in Wasser einzutauchen oder unter dem Wasserstrahl zu stellen!
Wir empfehlen die Zitronenhélfte vor dem ersten Benutzen des Gerates sowie fiir Geruchstilgung nach der Zubereitung
in Programm ,HA MAPY-PbIBA" zu kochen, und Zeit laut Standardprogramm ohne Anderungen zu lassen.
Es ist den Topf und Aluminiumdeckel” nach jeder Verwendung zu reinigen. Sie kénnen den Topf in Spiilwaschmaschine
waschen. Wischen Sie die dusserliche Oberflache des Topfs nach Reinigung trocken ab.
Es ist empfohlen, das Dampfventil immer nach jeder Verwendung zu reinigen. Um das Dampfventil zu reinigen , ziehen Sie
es vorsichtig raus und zerlegen Sie es vollstandig, waschen Sie es dann griindlich unter fliessendem Wasser und lassen Sie
es trocknen, setzen Sie es in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammen und setzen Sie es in Sitz der Gerdtdeckel rein.
Bei Zubereitung kann Kondenswasser, das sich im speziellen Hohlraum von Gerdtkdrper um den Topf herum sammelt,
gebildet sein. Es ist leicht, das Kondenswasser mit einem Kuchentuch abzutrocknen.
Um Innendeckel aus herauszunehmen:
1. Offnen Sie den Multikocherdeckel. Driicken Sie von Innenseite des Deckels zwei Kunststoffriegel in Richtung des
Zentrums, um ihn loszulassen. Wischen Sie die Oberflachen der beiden Deckel mit feuchtem Tuch ab. Bei Bedarf waschen
Sie den abnehmbaren Deckel mit dem Waschmittel.
2. Setzen Sie danach den deckel in untere Schlitze rein. Stellen Sie deckel und Hauptdeckel zusammen. Driicken Sie den
oberen Rand des Innendeckels bis zu Einrasten. Der Innenaluminiumdeckel muss dicht einrasten sein.
Um das Dampfventil abzunehmen, ziehen Sie vorsichtig die Spitze des dusseren Mantels in Deckelvertiefung nach oben und auf sich
raus. Drehen Sie Ventil, 6ffnen Sie die Kunststoffklemme auf unterer Seite in Richtung der Pfeife und nehmen Sie den inneren Mantel
ab. Spiilen Sie beide Ventilteile. Setzen Sie das Ventil in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammen.Um das Zerreiien des Ventilgum-
mis zu vermeiden, drehen Sie ihn bei Reinigung und Zusammensetzung nicht zusammen und ziehen Sie ihn auch nicht aus /A4
Bevor Sie die Anwendung wiederholen oder Aufbewahren, trocknen Sie alle Teile des Gerats.Bewahren Sie das Gerdt in einem trockenen,
beliifteten Ort auf, fern von heizenden Geréten oder direktem Sonnenlicht.
Wahrend des Transports oder der Aufbewahrung, setzten Sie das Gerat nicht unter mechanischen Einfluss, das kann zu Schaden des
Gerdts fiihren oder des Packungsinhalts.
Halten Sie die Gerateverpackung fern von Wasser und heissen Flissigkeiten.

V. KOCHTIPPS

Fehler bei der Zubereitung und Beseitigungsverfahren
In diesem Abschnitt sind die typischen Fehler bei der Zubereitung von Essen in den Multikochern dargestellt, mdgliche Griinde
sowie Beseitigungsverfahren betrachtet.

DAS GERICHT HAT SICH NICHT BIS ZUM ENDE ZUBEREITET

Magliche Griinde des Problems

« Pasteurisation der fliissigen Nahrungsmittel
« Sterilisation des Geschirrs und Gegenstande des person-
lichen Bedarfs

Beseitigungsverfahren

Sie haben vergessen den Deckel des Geréts zu
schlieRen oder haben ihn nicht dicht geschlossen,
d war die nicht
hoch genug.

Wahrend der Zubereitung 6ffnen Sie den Deckel des Multikochers nicht ohne Bedarf.
SchlieRen Sie den Deckel bis zum Klick. Stellen Sie sicher, das nichts der dichten
Schlieung des Geratsdeckels und die Abdic i auf dem
inneren Deckel des Gerdts nicht deformiert wurde.

Die Schale und der Heizkrper sind in keinem
unmittelbaren Kontakt, deswegen war die Zu-
bereitungstemperatur nicht hoch genug..

Falsche Wahl der Zutaten des Gerichts. Diese Zu-
taten sind fiir die gewahlte Zubereitungsart nicht
geeignet, oder Sie haben falsches Zubereitung-
sprogramm ausgewahlt.

Die Zutaten sind zu grob geschnitten, die gesamten
Proportionen der Lebensmitteleinlegung wurden
verletzt.

Sie haben falsch die Zubereitungszeit eingestellt
(eingeschétzt).

Die von Ihnen gewdhlte Rezeptvariante ist filr die
Zubereitung in diesem Multikocher nicht geeignet.

Beim Dampfgaren: in der Schale gibt es zu wenig
Wasser, um ausreichend Dampf zu bekommen.

Beim Braten:
Sie haben zu viel OLin die Schale eingegossen.
Zu viel Feuchtigkeit in der Schale.

Beim Kochen: Auskochen der Brilhe beim Kochen
von Lebensmitteln mit Sauerung.

Wahrend des Garens hat sich der
Teig zum inneren Deckel geklebt
und hat die Dampfabzugsklappe
gesperrt.

Beim Backen
(der Teig
wurde nicht

ausgeback-
en): Sie haben zu viel Teig in die
Schale gestellt.

LEBENSMITTEL HABEN SICH UBERGEKOCHT
Sie haben sich bei der Wahl des Produktentyps oder

bei der Einstellung (Einschdtzung) der Zubereitungs-
zeit geirrt. Zu kleine Zutaten.

Nach der Zubereitung stand das fertige Gericht zu
lange bei der Autoerhitzung.

Die Schale soll gerade im Gehduse des Gerats stehen,indem die dicht mit dem Boden
den Heizkdrper angrenzt.

Stellen Sie sicher, dass es im Arbeitskammer des Multikochers keine Fremdkdrper
gibt. Lassen Sie die Verschmutzung des Heizkdrpers nicht zu.

Es ist wiinschenswert iiberpriifte (adaptierte zu diesem Modell des Gerats) Rezepte
zu verwenden. Benutzen Sie die Rezepte, denen man wirklich vertrauen kann.

Die Wahl der Zutaten, die Art des Schneiden, Proportionen der Einlegung, die Wahl
des Programms und der Zeit sollen dem gewahlten Rezept entsprechen.

Giefen Sie Wasser in die Schale unbedingt im Volumen ein, das vom Rezept empfohlen
waurde. Fall Sie Zweifel haben, iiberpriifen Sie das Wasserniveau wahrend der Zu-
bereitung.

Beim einfachen Braten reicht es, dass Ol den Boden der Schale mit diinner Schicht
bedeckt.
Beim Frittieren folgen Sie den Vorschriften des entsprechenden Rezepts.

SchlieRen Sie den Deckel des Multikochers beim Braten nicht, wenn das nicht im
Rezept beschrieben wurde. Tiefgefrorene Lebensmittel sollen vor dem Braten un-
bedingt aufgetaut werden, das Wasser weggegossen.

Einige Lebensmittel verlangen spezielle Bearbeitung vor dem Kochen: Abwaschen,
Schwitzen u.s.w. Beachten Sie die Empfehlungen des ausgewahlten Rezepts.

Stellen Sie weniger Teig in die Schale.

Nehmen Sie die Backwahre aus der Schale heraus, drehen Sie die um und stellen Sie
erneut in die Schale, danach bereiten Sie bis zum Ende zu. Nachstes Mal stellen Sie
weniger Teig in die Schale beim Backen.

Wenden Sie sich an das iiberpriifte (adaptierte filr dieses Modell des Geréts) Rezept
an.Die Wahl der Zutaten, die Art des Schneiden, Proportionen der Einlegung, die Wahl
des Programms und der Zeit sollen ihm entsprechen.

Lange Benutzung der Autoerhitzungsfunktion ist nicht wiinschenswert. Falls in lhrem
Modell des Multikochers vorldufiges Ausschalten dieser Funktion vorgesehen wurde,
kénnen Sie diese Mdglichkeit benutzen.



SkyCooker RMC-M800S

BEIM KOCHEN KOCHT DER LEBENSMITTEL AUS

Beim Kochen des Milchreis kocht Milch aus.

Die Qualitét in die Eigenschaften der Milch kdnnen vom Ort und Bedingungen der
Herstellung abhangen. Wir empfehlen nur ultrapasteurisierte Milch mit Fettanteil bis

Sie haben fertige Backwaren zu lange in dem Multiko- Bei \

Versuchen Sie Backwaren sofort nach der Zubereitung aus dem Multikocher

it konnen Sie L

liber kurze Zeit

cher.

in dem Multikocher bei eingeschalteter Autoerhitzung lassen.

2,5% zu verwenden. Bei it kann Milch mit Tri verdiinnt werden.

Die Zutaten waren vor dem Kochen nicht bear-
beitet oder falsch bearbeitet (schlecht gewa-
schen u sw.).

Die Proportionen der Zutaten wurden nicht be-
achtet oder ein falscher Lebensmitteltyp wurde
ausgewahlt.

Wenden Sie sich an das tiberpriifte (adaptierte fiir dieses Modell des Gerdts) Rezept
an.Die Wahl der Zutaten, die Art des Schneiden, Proportionen der Einlegung, die Wahl
des Programms und der Zeit sollen ihm entsprechen.

Vollkorngriitzen, Fleisch, Fisch und Meeresfriichte sollen immer sorgfaltig bis zum
transparenten Wasser abgewaschen werden.

BACKWAREN SIND NICHT HOCHGEKOMMEN

Die Eier wurden mit Zucker schlecht geschaumt.

Der Teig stand lange Zeit mit dem Backpulver.

Sie haben Mehl nicht durchgesiebt oder den Teig schlecht eingeriihrt.

Art ihrer

Wenden Sie sich an das iiberprifte (adaptierte fiir dieses
Modell des Geréts) Rezept an. Die Wahl der Zutaten, die

Das Produkt schaumt

Wir empfehlen Ihnen das Produkt griindlich abzuwaschen, das Dampfventil abzuneh-
men oder mit offenem Deckel zu kochen

DAS GERICHT BRENNT AN

Die Schale wurde schlecht gereinigt nach der
vorheriger Zubereitung. Die Antihaftbeschichtung
der Schale wurde beschddigt.

Bevor Sie anfangen zu kochen, stellen Sie sicher, dass die Schale gut gewaschen wurde
und die Antihaftbeschichtung nicht beschadigt wurde.

Sie haben Fehler bei der Lebensmitteleinlegung zugelassen.

Das von Ihnen ausgewahlte Rezept passt nicht fiir dieses Modell des Multikochers.

g, Proportionen der Einlegung
sollen den Empfehlungen entsprechen.

Bei einigen Modellen der REDMOND-Multikocher geht in den Programmen ,TYLUEHME und ,CYIT" beim Fehlen der Fliissigkeit
in der Schale das Schutzsystem vor der Erhitzung des Gerdts auf. In diesem Fall wird das Zubereitungsprogramm gestoppt und

der Multikocher geht in das Regime der Autoerhitzung

Die empfohlene Kochzeit der verschiedenen Nahrungsmittel bei Dampfgaren

Gesamtvolumen der Lebensmitteleinlegung ist | Wenden Sie sich an das iiberpriifte (adaptierte fiir dieses Modell des Gerits) Rezept
weniger, als im Rezept empfohlen. an. Nahrungsmittel Gewicht, g /Anzahl Wassermenge, ml Kochzeit, Min
. . - Reduzieren Sie die Zubereitungszeit oder folgen Sie den Anweisungen des Rezepts, Schweinefilet / Rindlendenstick (Wiirfel . .
Sie haben zu grofie Zubereitungszeit eingestellt. adaptiert fii dieses Modell des Gerits. 1 von 1,515 cm) 500 500 20 Min/ 30 Min
Beim Braten: Sie haben vergessen, OL in die | Beim einfachen Braten stellen Sie ein Bisschen Olin die Schale — damit es den Boden ! Lamm-Filet (Wirfel von 1,5x1.5 cm) 500 500 25 Min
Schale zu stellen; Sie haben die Lebensmittel = der Schale mit diinner Schicht bedeckt. Fiir gleichméBiges Anbraten soll man die 3 Hithnerfilet (Wirfel von 1,5x1,5 cm) 500 500 15 Min
nicht umgeriihrt oder zu spat umgedreht. Lebensmittel in der Schale ab und zu umriihren oder nach einiger Zeit umdrehen. 4 Fleischbillcheny Frikadelle 180 (6 Stk) /450 (3 Stk) 500 10 Miny 15 Min
Beim SCHMOREN: es gibt nicht genug Feuchtig- | Geben Sie mehr Fliissigkeit in der Schale ein. Offnen Sie den Deckel des Multikochers 5 Fisch (Filet) 500 500 10 Min
keit in der Schale. bei der Zubereitung ohne Bedarf nicht. .
6 Garnele zum Salat (geschélte, 500 500 5 Min
Beim Kochen: es gibt zu wenig Fliissigkeit in der gekocht-gefrorene)
Schale (die Proportionen der zutaten wurden | Beachten Sie die Proportionen der Fliissigkeit und den festen Zutaten. 7 gekochte Fleischtaschen/ Chinkali 45tk 500 15 Min
nicht beachtet). -
N N . N 8 Kartoffel (Wiirfel von 1,5x1,5 cm) 500 500 15 Min
Beim Backen: e haben die innere Oberflache |y, o1y ictogen es Teigs schmieren Sie den Boden und die Wande der Schale mit ; ,
der Schale vor der Zubereitung nicht eingebuttert P s schmieren S et 9 Mohren (Wilrfel von 1,5x1,5 cm) 500 500 35 Min
der eingeblt Butter oder Ol ein (man darf nicht Ol in die Schale eingieBen!). - - -
o - 10 Riibe (Wiirfel von 1,5x1,5 cm) 500 1500 1 Stunde 10 Min
LEBENSMITTEL HAT SEINE SCHNEIDEFORM VERLOREN 11 | Gemise (tefgefrorene) 500 50 10Min
Sie haben zu oft Lebensmittel in der Schale v Hinereler 3 Stk 50 10win

umgeriihrt.

Beim gewdhnlichen Braten riihren Sie das Gericht nicht 6fter als jede 5-7 Minuten um.

Sie haben zu grofie Zubereitungszeit eingestellt.

Reduzieren Sie die Zubereitungszeit oder folgen Sie den Anweisungen des Rezepts,
adaptiert fiir dieses Modell des Gerdts.

DIE BACKWARE IST FEUCHT

0 Es ist zu beachten, dass es die allgemeinen Empfehlungen ist. Die aktuelle Zeit kann sich von den empfohlenen Werten in
Abhdngigkeit von der Qualitdt eines bestimmten Nahrungsmittels, sowie von Ihren Geschmacksvorlieben unterscheiden.

Empfehlungen zur Verwendung der Temperatur-Modus in Programm ,MYJIbTUMOBAP*

Ver (Sehen Sie auch Kochbuch)
Falsche Zutaten, die zu viel Feuchtigkeit abgeben, wur- | Wahlen Sie die Zutaten entsprechend dem Backrezept aus. Versuchen Sie, die 35°C Teiggdrung, Zubereitung des Essigs
den verwendet (saftiges Gemiise oder Obst, eingefrore- | Lebensmittel mit zu viel Feuchtigkeit nicht als Zutaten zu wahlen oder ver- 40°C Zubereitung von Joghurt
ne Beeren, Sauerrahm u s.w.). wenden Sie minimale Zahl davon. 5 carstoff

arstol




50 Ganung JorypT Zubereitung des Joghurts 8 Stunden 10Min —.12 St/5 + -
55°C Zubereitung von Cremefiillung Min
60°C Zubereitung des griinen Tees oder Babynahrung Zubereitung von Brei mit pas-
65°C Kochen von Fleisch in Vak wuna MOJIOYHAS KALLA teyrmerter(Mllsh mit de( nie- 35Min 5Min-45St/1Min + - +
drigen Fettigkeit vorbestimmt
70°C Zubereitung von Punsch Vorberei q
t -
75°C F isation, Kochen des weiften Tees scnhri efj’eer:eﬁngGeri ceh’te v;rit . ‘
80°C Zubereitung von Glihwiein MYIBTINOBAP Méglichkeitder Einstellungder 30 Min f g"j 151555/13 m . . .
85°C Zubereitung von Quark oder Gerichten, die lange Kochzeit erfordern Kochtemperatur von 35°bis
" 170°Cin 5°C-Schritt
90°C Zubereitung von rotem Tee 5 .
95°C Zubereitung der Milchbreies MACo Dampfgaren von Fleisch 40 Min
100°C Zubereitung von Baiser oder Konfitiire HAMmApy | PbIBA Dampfgaren von Fisch 25 Min 5 Min-2St/5Min + + +
105°C Zubereitung von Siilze OBOLM | Dampfgaren von Gemiisen 30 Min
110°C ilisi Yoch T
115°C Zubereitung des Zuckersirups v:rcsc?\?e&‘i,::ene\lle::;gr;leonn
120°C Zubereitung von Hachse NACTA Kochen von Wiirstchen, Fleis- 8 Min 2 Min -1St/1Min - + +
125°C Zubereitung von Schmorfleisch ;ht:scheg upl::nderen koch-
130°C Zubereitung von Aufldufen o |gen. erichien
135°C Braten der Fertiggerichte bis zur igen Kruste N10B Zcuh?:dr::[einlglah‘ll-‘/j\rr]ten Ve 1 Stunde 10 Min -2 St/ 5 Min + - +
140°C Rauchern N
145°C Backen der Gemiise und Fisches (in Folie) f;?;f;::gfmem’r‘] ’ B‘;ﬁ;
150°C Backen des Fleischs (in Folie) PUC/KPYTIbI gen. Kachen kormiger Breies |  SoMin | SMin-45t/1Min * - +
155°C Backen der } mit Wasser
160°C Braten des Gefliigels ) ) . )
165°C Braten der Steaks on Zubereitung der ersten Gange 1 Stunde 10Min -85St/ 5 Min + - +
170°C Braten im Tei die itung der Nuggets, Pommes Frites
Zubereitung der geschmélzten .
. . b - 2 Stunden 10Min-125t/10
Sammeltabelle der Kochprogramme (Betriebseinstellungen) TOMJIEHHE izhpl:alzﬂelxh, Hachse, Silze, | 30 Min / + - +
pi
£ g g 5
R = £ 58 £
£ = ] SE =
E ﬁ Egg. :g:_: 52 E MACo Schmoren von Fleisch 1 Stunde
o SNe SA 28 5
g 2 ] g8 g
& <3 £ B £ )
5 £ 3 g ) . 10 Min - 125t/5
= o @ @ TYWEHVE | PblbA Schmoren von Fisch 35Min Min + - +
BAPKABOGOBNE | £ornen Yon SeTUSen U0 ygpin 1 suin-gst/sMin |+ .
chotengewdchsen OBOUYM | Schmoren von Gemiisen 40 Min
Backen von Keksen, Biskuits, . . .
BbIMEYKA A T 45M 10Min -8St/5M + + . . Lo . .
Kuchen, Hefeteigwaren " in ~85t/5 Min D in Programm MYTBTHIOBAP" st die A bei Temp von 75°C bis zu 170°C verfigbar.
MACo Braten von Fleisch 15Min Vl Z U SATZAC C E S S 0 I R E S
PblBA Braten von Fisch 12 Min . . :
KAPKA 5Min -25t/1Min - * Sie kénnen Zusatzaccessoires zum Multikocher REDMOND SkyCooker RMC-M800S kaufen und Informationen iiber
0BOWM | Braten von Gemiisen 18 Min fﬁff Neuhe.i.ten von Produktion REDMOND auf der Webseite www.redmond.company oder in Geschdften von autor-
isierten Handlern erhalten.




VII. VOR EINEM SERVICE-HANDLER-BESUCH

Fehlermelfdung EXEED Fehlerursachen Abhilfe
Display
Machen Sie das Gerat stromlos, lassen Sie es abkiihlen. Decken
F1-E5 UnregelmaBigkeiten in der Tempera- | Sie dicht zu, schliessen Sie das Gerdt erneut am Netzstrom an.
tursensoren Wenn das Problem bleibt, wenden Sie sich an autorisiertes
Service-Center.
Fehler Fehlerursachen Abhilfe

Das Gerdt wird nicht ein-

geschaltet Es ist stromlos

Priifen Sie Stromspannung in Netz

Stromausfalle Priifen Sie Stromspannung in Netz

2wischen der Schale und Heizelement

gibt es FremdkGrper Entfernen Sie den Fremdkérper

Das Gericht wird zu lang-
sam zubereitet Die Schale setzt in Multikocher nicht

gerade Setzen Sie die Schale gerade, ohne Verkanten

Machen Sie das Gerdt stromlos, lassen Sie es abkiihlen. Reinigen Sie

Heizscheibe ist stark verschmutzt. R
die Heizelement

Die Bluetooth-Funktion ist auf Mo-

bilgerst deaktiviert Schalten Sie die Bluetooth-Funktion auf Mobilgerét ein

Der Synchronisation-
sversuch ist fehlgeschla-
gen

Die Anwendung Ready for Sky ist auf

Mobilgert nicht aktiviert Offnen Sie die Anwendung Ready for Sky auf Mobilgerdt

Synchronisierte Gerate befinden sich
zu weit voneinander

Stellen Sie sicher, dass die Gerdte innerhalb von 15 Meter vo-
neinander entfernt sind

Im Falle, dass Sie die Defekte nicht behandeln kénnen, wenden Sie sich an das autorisierte Service Center.

VIIl. GARANTIEBEDINGUNGEN

Dieses Produkt hat Garantie fiir einen Zeitraum von 2 Jahren ab dem Kaufdatum. Wahrend der Garantiezeit verpflichtet sich
der Hersteller, jede Méngel, die durch schlechte Qualitdt der Materialien und Zusammenbau verursacht sind, durch Repara-
tur, Teileaustausch oder Austausch des gesamten Produktes zu beseitigen. Die Garantie ist nur giiltig, wenn das Kaufdatum
mit das Stempel und Unterschrift des Verkdufers auf dem Originalgarantieschein bestatigt ist. Diese Garantie wird nur an-
erkannt, wenn das Produkt laut Bedienungsanleitung verwendet, nicht repariert oder zerlegt und wegen unsachgeméBe
Handhabung beschadigt wurde, sowie die komplette Zubehdrumfang von Gerat beibehaltet ist. Diese Garantie gilt nicht fiir
den natiirlichen Verschleift des Produktes und der Verbrauchsmaterialien (Filter, Gliihbirnen, Antihaftbeschichtungen, Di-
chtstoffe usw.).

Das Betriebsdauer des Produktes und die Gewahrleistungsfrist werden ab dem Verkaufsdatum oder ab dem Datum der Herstel-
lung des Produkts gelten und berechnen, wenn das Verkaufsdatum nicht bestimmt werden kann.

Das Herstellungsdatum des Gerdts kann in der Seriennummer auf dem Typenschild auf dem Geratgehause gefunden werden.
Die Seriennummer besteht aus 13 Ziffern. Die sechste und siebte Zahl bezeichnen den Monat, die achte bedeutet Herstel-
lungsjahr des Gerats.

Die vom Hersteller des Gerdts bestimmte Betriebsdauer dauert 5 Jahre ab dem Kaufdatum unter Bedingung, dass das Produkt
laut Bedienungsanleitung des Gerdts und den geltenden technischen Normen verwendet wurde.

Umweltfreundliche Entsorgung

Die Entsorgung von Verpackung, Bedienungsanleitung sowie das Gerdt selbst muss nach den lokalen
Recycling-Programme durchgefiihrt werden. Kiimmern Sie um die Umwelt: werfen Sie es nicht in den
normalen Miill, sondern geben Sie es an bestimmtes Sondermiill Depot ab.

Alte Elektrogerdte diirfen nicht mehr zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden, sondern miissen
getrennt erfasst werden. Die Abgabe bei den kommunalen Sammelstellen durch Privatpersonen ist kos-
L tenfrei. Die Besitzer von Altgeraten sind verpflichtet, die Gerdte zu den Sammelstellen zu bringen oder bei
einer entsprechenden Sammlung abzugeben. Mit diesem kleinen personlichen Aufwand tragen Sie weiterhin dazu bei,
dass wertvolle Rohstoffe recycelt und Schadstoffe gezielt behandelt werden kdnnen.

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der EU-Richtlinie 2012/19/EU iber Elektro- und Elektronik-Altgerdte.

Diese Richtlinie bestimmt den Rahmen der Riickgabe und des Recyclings von Elektro- und Elektronik-Altgerdten innerhalb
der EU.

Bluetooth ist ein eingetragenes Warenzeichen von Bluetooth SIG, Inc.
AppStore ist eine Dienstleistungsmarke der Apple Inc., die in den Vereinigten Staaten und anderen Léndern registriert ist.
Google Play ist ein eingetragenes Warenzeichen von Google Inc.
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Pries pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovq ir jj iSsaugokite, kad prireikus galétuméte
pasizidaréti. Teisingai jantis prietaisu, jo ekspl. imo laikas bus Zymiai ilgesnis.

ATSARGUMO PRIEMONES

@

Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant techninés saugos
reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliy.

Sis elektros prietaisas - tai daugiafunkcis jrenginys, skirtas maistui ruosti
namuy salygomis, kuris gali biti naudojamas butuose, sodybose, viesbuciy
numeriuose, parductuviy, biury poilsio kambariuose ir kitose, panasios
nepramonings paskirties patalpose. Naudojimas pramoniniais ar kitais ne-
numatytais tikslais bus laikomas Sios gaminio eksploatacijos instrukcijos
salygy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsako uz galimas pasekmes.
Pries jungdami prietaisa j elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa atitinka
prietaiso nominaliaja jtampa &ir. technines gaminio charakteristikas arba
gamykline gaminio duomeny lentele).

Naudokite gaminio galinguma atitinkant] ilgintuva, nes parametry neati-
tikimas gall sukelti trumpajj jungimg arba gaisra.

Junkite prietaisa tik j jzemintus kiStukinius lizdus. Tai biitina salyga, Sau-
ganti nuo elektros smagio. Naudodami ilgintuva jsitikinkite, kad jis taip
pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikimo metu jkaista prietaiso korpusas, dubuo ir metalinés
dalys! Bukite atsargas! Naudokités virtuvinemis pirstinémis. Vengiant
nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virs prietaiso.
Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietais j kit vieta, atjunkite jj nuo
elektros tinklo. Traukite laikydami kituka, bet ne laida, be to, tai darykite
sausomis rankomis.

Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniv.
Pasirlpinkite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty
su astriais daiktais, kampais ar baldy briaunomis.

ATMINKITE: atsitiktinai pazeidus elektros maitinimo kabelj, gali
kilti garantijos sqlygas neatitinkanciy nesklandumy ir bati sutrik-
dytas elektros tiekimas. PaZeistq elektros kabelj bitina skubiai
pakeisti klienty aptarnavimo centre.

o Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirSiaus, jam veikiant — neuzdenkite,

nes prietaisas gali perkaisti ir sugesti.

» Draudziama eksploatuoti prietaisg lauke: j prietaiso vidy patekus drégmés

ar pasaliniy objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimy.

o Pries valydami prietaisg jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo

ir yra visiskai atveses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!
e 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy

gebejimy ar nepakankamai patirties ar ziniy turintys asmenys gali naudo-
tis prietaisu tik tuomet, kai jie yra priziirimi ir/arba buvo apmokyti sau-
gial naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus.Vaikams negalima Zaisti
prietaisu. Prietais ir tinklo kabel] Laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8
mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiyjy neprizidrimi vaikai negali va-
lyti prietaiso ar juo naudotis.

* Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas ir kt.) gali bilti pavojingos

vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vi-
etoje.

» Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija. Re-

montuoti prietaisg gali tik jgalioto Klienty aptamavimo centro specialistas.
Neprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prietais, turta arba suzaloti
asmenis.

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimuy, prietaisq naudoti draudziama.



Techninés charakteristikos

Modelis..... SkyCooker RMC-M800S
Galinguma 900 W
Jtampa. .220-240V,50 Hz

Apsauga nuo elektros smagi I klasé
Dubens talpa 51
Dubens dang neprisvylanti, keraminé
Ekranas. 3viesos diody

Automatinés programos

. MY/IETUMOBAP (MULTICOOK)

. PUC/KPYMbI (RYZIAI/KRUOPOS)

. TOM/IEHVE (LETAS TROSKINIMAS)

. TNOB (PLOVAS)

. KAPKA MSACA (KEPIMAS - MESA)

. KAPKA Pblbbl (KEPIMAS - ZUVYS)
KAPKA OBOLLLEM (KEPIMAS - DARZOVES)

. TYLUEHME MSCA (TROSKINIMAS - MESA)

. TYWEHME PbIBbI (TROSKINIMAS - ZUVYS)

10. TYLEHWE OBOLLEV (TROSKINIMAS - DARZOVES)

Funkcijos

O NO LT NN

3D Sildymas
Programy skaicius.....
Gary voztuva
Vidinis dangti
Duomeny perdavimo protokolas.
Minimali palaikoma ,Android" ve
Minimali palaik i0S versija

yra

11 MACTA(MAKARONAI)

12. MONIOYHAS KALLIA (PIENISKA KOSE)

13. OV (SRIUBA)

14. VIOTYPT (JOGURTAS)

15. BBITEUKA (KEPINIAL)

16. MSICO HA TTAPY (GARINIMAS - MESA)

17. PIBA HATIAPY (GARINIMAS - ZUVYS)
18. OBOLLV HATIAPY (GARINIMAS - DARZOVES)
19. BAPKA/GOBOBBIE (VIRIMAS/PUPOS)

20. PA3OTPEB (PASILDYMAS)

Automatinis pasildymas....... Atidétas paleidima iki 24 val.
ISankstinis automatinio pasildymo i$jungimas Valdymo pulto blokavima: yra
Komplektacija

Daugiafunkcis puodas lvnt. Samti lvnt.
Dubuo 1vnt.  Ploksias Saukstas 1vnt.
Reguliuojamos talpos indas, skirtas maistui Knyga recepty 1vnt.
gaminti garuose 1vnt.  Naudojimosi instrukcij 1vnt.
Krep3ys su rankena, skirtas kepti gruzdintuvéje .......... 1vnt.  Techninio aptarnavimo knygel 1vnt.
Dozatorius 1vnt. Elektros maitinimo kabelis.. 1vnt.

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplekta

technines charakteristikas.

Daugiafunkcio puodo jrengimas Al

1. Prietaiso dangtis 6. Korpusas 12. Reguliuojamos talpos indas, skir-
2. Nuimamas iSorinis dangtis 7. Rankena nesti tas maistui gaminti garuose
3. Dubuo 8. Nuimamas gary voztuvas 13. Krep3ys su rankena, skirtas kepti
4. Dang¢io pakélimo mygtu- 9. Plokscias Saukstas gruzdintuvéje

kas 10. Samtis 14. Elektros maitinimo kabelis

5. Valdymo pultas su ekranu 11. Dozatorius

Valdymo pultas A2

1. Mygtukas,Otmena/Pasorpes” (,Pasildyti/AtSaukti) - pasildymo funkijos jjungimas/i$jungimas, programos,PA3OTPEB*
jjungimas; gaminimo programos nutraukimas, nuostaty atSaukimas.
. Mygtukas ,Meio” (,Meniu®) - automatinés gaminimo programos pasirinkimas.

. Mygtukas ﬁ - valdymo pulto blokavimas.

. Mygtukas ,~* - gaminimo laiko, atidéto paleidimo ar temperatiiros mazinimas (programoje ,MY/IbTUMOBAP®).
. Mygtukas ,Taitmep/Otcpouka” - gaminio laiko arba atidéto paleidimo laiko nustatymo rezimo pasirinkimas.

Mygtukas ,BbiGop npoaykTa“ - produkto iSsirinkimas programose ,JKAPKA', TYLUEHUE', HA APY".

. Mygtukas ,Mynbtunosap/°C" - programos ,MY/IbTUMOBAP" i3

Mygtukas, Crapr/y’

b. Ekranas.

inkimas.

2

3

4

5

6. Mygtukas,,+* - gaminimo laiko, atidéto paleidimo ar temperatiros didinimas (programoje ,MY/ISTUTIOBAP®).

7

8

9 < (Pradéti/%)— pasirinkto gaminimo rezimo jjungimas; iSankstinis pasildymo funkcijos atjungimas.
1

Ekrano indikacijos A3
1. Gaminimo programos.
. Produkty tipai programose ,)XAPKA' TYLUEHWE', ,HA TAPY".
. Temperatdros pasirinkimas.
. Temperatiros, gaminimo laiko arba atidéto paleidimo reikSme.
. Gaminimo laiko i3sirinkimas; gaminimo rezimo indikatorius.
. Atidéto paleidimo laiko iSsirinkimas; atidéto paleidimo laiko rezimo indikatorius.

. PRIES NAUDOJANT

18 dézeés atsargiai iStraukite gaminj ir jo dalis. Pasalinkite visas pak
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medziagas ir r lipdukus.

Palikite savo vietose ant gaminio korpuso esancius jspéjamuosius ir informacinius lipdukus (jeigu tokie yra) bei lentele su
gaminio serijos numeriu! Ant gaminio nesant serijos numerio, automatiskai panaikinama teisé gauti garantinj aptarnavima.

Po pervezimo ar laikymo Zemoje temperatdroje, pries prietaisq naudojant, bitina jj palaikyti kambario temperatroje ne
trumpiau kaip 2 val.
Prietaiso korpus3 nuvalykite drégna $luoste, praskalaukite dubenj, leiskite jiems nudziati. Vengiant pasaliniy kvapy pirmo
naudojimo metu, prietaisa pilnai ivalykite (zr.,Prietaiso priezidra“).
Pastatykite prietais3 ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirSiaus, kad i$ gary voztuvo iSeinantys karsti garai nepatekty ant
tapetuy, dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmeé ir
temperatira.
Prie$ gaminant maista jsitikinkite, kad nebaity pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio greitpuodzio dalys. Tarp
dubens ir kaitinimo elemento negali bati jokiy pasaliniy daikty.

[I. DAUGIAFUNKCIO PUODO EKSPLOATACIJA

Technologija Ready for Sky

Technologija Ready for Sky déka prietaisa galésite valdyti nuotoliniu bidu per iSmanujj telefong ar plansete, jei bus jdiegta

to paties pavadinimo programa.

1. 18 App Store arba Google Play parduotuvés (priklausomai nuo jaisy jrenginio operacinés sistemos) j savo iSmanujj
telefong arba plansete atsisiyskite programa.

. Mobiliajame jrenginyje jjunkite ,Bluetooth v4.0" funkcija.

. Paleiskite prieda Ready for Sky, sukurkite paskyra ir sekite nurodymais.

. Atidarykite ir atnaujinkite prieinamy sujungti su mobiliuoju jrenginiu prietaisy sarasa.

18 pateikto prieinamy jrenginiy saraso issirinkite prijungiama prietaisa. renginio pavadinimas sutampa su modelio

numeriu. Jas galite sukurti nauja pavadinimg arba palikti nustatytajj.

6. Patvirtinkite pasirinkto prietaiso prijungimg ir sekite mobiliojo prietaiso ekranedaateikiamomis instrukcijomis ir
nurodymais. Sujungimo metu daugiafunkcio puodo ekrane bus rodomi simboliai g~ ir E‘n.
Stabiliam rysiui utikrinti, mobiliojo prietaiso atstumas iki jrenginio turi biiti ne didesnis kaip 15 metry.

[

Prietaiso valdymas per WIFI tinkla. Instrukcija programéles R4S Gateway jdiegimui galima rasti ¢ia: http;//redmond.company/APP_man-
ual_appgateway

Valdymo pulto blokavimas

Daugiafunkcis puodas REDMOND SkyCooker RMC-M800S turi valdymo pulto blokavimo funkcija (apsauga nuo vaiky).
Blokuotei jjungti paspauskite ir palaikykite nuspaude ﬂ mygtuka, kol pasigirs garsinis signalas. |sijungs mygtuko indika-
torius, tuomet visi kiti valdymo pulto mygtukai bus nebeaktyvis. Sia funkcij galima naudoti bet kuriuo metu: budéjimo
rezime, programos nustatymo metu arba jai jau veikiant.

Valdymo pultui atblokuoti paspauskite ir palaikykite nuspaude ﬂ mygtukg kol pasigirs garsinis signalas. Mygtuko indika-
torius i3blés.



Nuo elektros maitinimo nepriklausoma atmintis
Daugiafunkcis puodas REDMOND SkyCooker RMC-M800S turi nuo elektros energijos nepriklausomg atmintj. Esant trump-
alaikiam elektros energijos atjungimui, prietaiso nuostatos isliks, o véliau veikimas atsinaujins tame etape, kuriame nutriiko.
A Jeigu elektra isjungiama ilgam Laikui ir gaminimo procesas nebejmanomas arba nebereikalingas, batinai atjunkite prietaisq
nuo elektros tinklo. Sekantj kartg jjungus pnetalsq, norint atsauktr esamas jvestis, paspauskite ir palaikykite paspaude ,Ommera/
Pazozpes” mygtukg, kol ekrane atsiras pranesimas ,- - - ="

Atidétas programos paleidimas
Sia funkcija galima nustatyti aiko intervala, kuriam pasibaigus patiekalas turi biti gatavas (jskaitant programos veikimo laika).
Laikas gali bati nustatomas iki 24 valandy 5 minuciy intervalu.
Reikia turéti omenyje, kad atidéjimo laikas turj biti didesnis nei nustatytas gaminimo laikas, priesingu atveju, programa pradés
veikti is karto, paspaudus mygtukq Cmapm/%
Norint nustatyti atidéto paleidimo laika (i$skyrus ,MY/IbTUMOBAP* programa):

1. Spauskite ,MeHto” mygtuka ir iSsirinkite gaminimo programa.

2. Spauskite ,Taimep/OTcpouka“ mygtuka, jeigu reikia - pakeiskite gaminimo laika. Dar karta spauskite , Taiimep/Otcpouka®
mygtuka. Ekrane bus rodomas ,Otcpouka” ir atidéto paleidimo laiko indikatorius (laikas, likes iki gaminimo proceso
pabaigos, jskaitant atidéto paleidimo laika).

3. Spausdami - ir ,+* mygtukus sumazinkite arba atitinkamai padidinkite laika. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko
reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.

Apie gaminimo laiko nustatymg programoje ,MY/IbTUITOBAP" Zr. zemiau esantj skyriy.

Atidéto paleidimo funkcija prieinama visose automatinése gaminimo prog , iSskyrus prog JKAPKAS i TACTA®
Nustatant atidéto paleidimo trukme, reikia turéti omenyje, kad programoje ,HA [TAPY" laiko atskaita prasideda tik daugiafunk-
ciam puodui pasiekus reikiamq darbine temperatiirg (uzvirus vandeniui).

Atidéto paleidimo funkcijos naudoti nerekomenduojama, jeigu gaminant patiekalq yra naudojami greitai gendantys produktai.

Automatinis pasildymas

Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui (i¥skyrus programa ,OMYPT*), 0 gatavo pa-
tiekalo temperatirg gali 24 val. palaikyti 70-75°C ribose. Esant aktyviai automatinio pasildymo funkcijai, viecia ,OtmeHa/
Pazorpes” mygtuko indikatorius, o ekrane rodoma tiesioginé 3io veikimo rezimo laiko atskaita.

Esant poreikiui, automatinj pasildyma galima i$jungti, paspaudus ir kelias sekundes palaikius ,0tmea/Pasorpes” mygtuka.
Tam, kad automatinio 3ildymo funkcija i3sijungty laiku, paleidus programa paspauskite ir palaikykite paspaude ,Crapr/c= 8
mygtuka, kol uzges mygtuko, OmeHa/Paaorpes |nd|katonus Norint vél jjungti automatinj Sildyma, dar kartg paspausklte ir
palaikykite paspaude CTHDT/U mygtuka (jsijungs mygtuko ,0tMena/Pasorpes” indikatorius).

Bendra veiksmy tvarka naudojant automatines prog (i8skyrus prog
,PA30TPEB")
Apie darbq programose ,MY/IbTUIOBAP" ir ,PA30PEB" skaitykite atitinkamuose skyriuose.

1. Paruoskite (pasverkite, pamatuokite) reikiama, recepte nurodyta produkty kiekj ir sudékite j duben;. Sekite, kad visi
produktai, jskaitant skyscius, bty Zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esancios, zymos.

2. |statykite dubenj j prietaiso korpusa. |sitikinkite, kad dubuo glaudZiai lieciasi su kaitinimo elementu.

3. Uzspauskite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas). Jjunkite prietais j elektros tinkl3.

4. Spausdami ,Menio" mygtuka issirinkite reikalingg gaminimo programa (ekrane atsiras atitinkamos programos indi-
katorius ir pagal nutyléjima nustatytas gaminimo laikas). Programose ,)XAPKA', ,TYWUEHWE" ir ,HA MAPY", spaus-
dami ,BbiGop npopykTa“ mygtuka, issirinkite produkta: ekrane jsijungs atitinkamas indikatorius - ,M$ICO", ,PbIBA"
arba ,0BOLLM" - ir pagal nutyléjima nustatytas gaminimo laikas. Gaminimo laika galima keisti.

5. Esant DOI’EIkIUI nustatykite programos atidéto paleidimo lalka

6. Paspausk|te ir kelias sekundes palalkyk|te nuspaude CTapT/U mygtuka. |sijungs mygtuky ,Crap
Pasorpes” indikatoriai. Prasidés gamlnlmo procesas ir atgallne programos laiko atskaita.

7. Paspaude ir palaike nuspaude CTapT/U mygtuka programai veikiant, galima i |s anksto atjungti automatinj pasildyma
(uzges mygtuko ,OTMeHa/Pasorpes” |nd|kator|us) Pakartotinai paspaudus CTapT/U rnygtukq,mfunkcua bus vél jjungta.

8. Apie gaminimo programos pabaiga jspés garsinis signalas. Toliau, priklausomai nuo nuostaty, prietaisas persijungs j automatinio
pasildymo rezimg (ekrane bus rodoma tiesioginé esamos funkcijos veikimo laiko atskaita) arba j laukimo rezima.

,MYJIbTUMOBAP" ir

Ui 3 < ir ,OTMena/

9. Norint nutraukti gaminimo procesa, atsaukti jvesta programa arba atjungti automatinj pasildyma, spauskite mygtuka

,OtMeHa/Pa3sorpes”.
Norint pakeisti gaminimo laika:

1. Isirinke gaminimo programa spauskite , Taimep/Otcpouka“ mygtuka. Ekrane bus rodomas , Taiimep” indikatorius, o laika
reiskiantys skaiciai pradés mirkséti.

2. Spausdami ,+"ir .~ mygtukus nustatykite reikaling laiko reikSme. Norint pagreitinti reikSmés pakeitima, kelias sekundes
palaikykite paspaude mygtuka.

3. Nustate gaminimo laikg (sk: ekranas toliau mirksés) pereikite prie kito etapo. Norint atsaukti nuostatas, spauskite
mygtuka ,0tMeHa/Pasorpes” ir i$ naujo jveskite visg gaminimo programa.
Nustatamgam/mmo laikg rankiniu badu turékite omenyje galimg laiko dmpazonq ir nustatymo intervalg, kurj numato konkreti

grama. Kai kuriose inése programose nustatyto gaminimo laiko atskaita pradedama tik prietaisui pasiekus

nustatytq darbme temperatiirg.

Programa ,MY/IbTUMOBAP*

Programa skirta praktiskai bet kokiems patiekalams vartotojo jvestomis nuostatomis gaminti (nuo 35 iki 170°C, keitimo in-
tervalas - 5°C) ir gaminimo laikui nustatyti (nuo 2 min. iki 15 val,, keitimo intervalas - 1 min,, kai laiko intervalas yra iki 1
val,, 10 min., kai laiko intervalas yra daugiau nei 1 val.).

Automatinio pasildymo funkcija programoje ,MY/IbTUTOBAP" negalima, jeigu nustatyta gaminimo temperatiira yra Zemiau
°C.

1. Sekite 1-3 skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas” nurodymais.

2. Spauskite mygtuka ,MY/ITUTMOBAP/°C".Ekrane bus rodoma gaminimo temperatiros reikimé (pagal nutyléjima - 100°C).
Spaudziant " arba ,+* mygtukus galima nustatyti temperattros reiksme.

3. Praéjus 2-3 sek. po temperatiiros nustatymo, ekrane atsiras indikatorius ,Taitmep” ir mirksintys pagal nutyléjima nus-
tatyto gaminimo laiko skaiciai (30 min.).

Jeigu jis nespe/ote nusmtyn norimq gamini ] ite ir palaikykite p
kol pasigirs garsinis signalas, tuomet pakartokite wskq nuo pradz:q

4. SpaudZiant,-"arba +" mygtuka, galima nustatyti gaminimo laika. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko reikime, pas-
pauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.

5. Jeigu reikia, nustatykite programos atidéto paleidimo laika. Dar karta spauskite ,Taiimep/Otcpouka” mygtuka. Ekrane bus
rodomas ,Otcpoyka’ indikatorius ir iki programos pabaigos likes laikas, jskaitant atidéto paleidimo laika. Spausdami ,-*
ir+“mygtukus pakeiskite Laiko reikSme. Norint greitai pakeisti gaminimo laiko reikime, paspauskite ir laikykite nuspaude
atitinkama mygtuka.

Toliau sekite skyriaus ,Bendrujy veiksmy eiga, naudojant automatines programas* 6-8 p. nurodymus.

Programa PUC/KPYMbI*

Rekomenduojama ryziams ir jvairiy rasiy birioms ko3éms bei garnyrams virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 35 minuciy.
Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 1 min., nuo 5 min. iki 4 val.

Programa ,TOM/IEHUE"

Troskintos mésos, $altienos, drebutienos gamyba. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 2 val. 30 min. Taip pat galimas rankinis
gaminimo laiko nustatymas kas 10 min., nuo 10 min. ki 12 val.

Programa ,[/10B*

Rekomenduojama plovui su mésa, zuvimis ar darzovémis virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 1 val. Taip pat galimas
rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. iki 2 val.

Programa , )XAPKA"

Rekomenduojama mésai ir mésos produktams, Zuvims, jiiros gérybéms ir darzovéms kepti. Pagal nutyléjima gaminimo laikas
priklauso nuo pasirinktos paprogramés (nustatoma mygtuko Programa ,Bbi6op npoaykra'): ,MACO, - 15 min.,,PbIBA" - 12
min.,,0BOLLM" - 18 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 1 min., nuo 5 min. iki 2 val.

Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima.

Programa TYIEHME"

Rekomenduojama darzovéms, mésai, zuvims, jiros gétybéms troskinti, o taip pat Saltienai ir kitiems ilgai gaminamiems
patiekalams gaminti. Pagal nutyléjima gaminimo laikas priklauso nuo pasirinktos paprogramés (nustatoma mygtuko

de ,Ommera/Pazozpes” mygtukq




Programa ,Beifop npoaykra“): ,MACO, - 1 val.,,PbIBA" - 35 min.,,0BOLLM" - 40 min. Taip pat galimas rankinis gaminimo
laiko nustatymas kas 5 min.,nuo 10 min. iki 12 val.

Programa ,lIACTA"

Rekomenduojama makaronams i mq ini Siniams ir desreléms virti. G
Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 1 min., nuo 2 min. iki 1 val.

Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima.

Ipilkite j dubenj vandens. Sekite, kad skysciy lygis baty Zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esantios, Zymos. Sekite
skyriaus ,Bendryjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas” 2- 7 p.nurodymais. Uzvirus vandeniui pasigirs garsinis
signalas. Atsargiai atidarykite dangtj ir sudeklte produktus j verdantj vandenj, tuomet uzdarykite dangtj - pasigirs

spragteléjimas. Spauskite mygtuka CTapT/U Prasidés pasirinktos programos vykdymas iratgaliné gaminimo laiko atskaita.

Toliau sekite skyriaus ,Bendrujy veiksmy eiga, naudojant automatines programas" 8-9 p. nurodymus.
Verdant kai kuriuos produktus susidaro putos. Vengiant galimo issiliejimo uz dubens krasty, praéjus kelioms minutéms po
produkty sudéjimo j verdantj vandenj galima nukelti dangtj.
Programa ,MOJIOYHAS| KALLA*
Programa skirta ko$éms su neriebiu pasterizuotu pienu virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjimg - 35 min. Taip pat galimas
rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 1 min., nuo 5 min. iki 4 val.
Programa ,CYM"“
Reke j jvairiems pirmiesi patiekalams, o taip pat kompotams ir gérimams virti. Gaminimo laikas pagal
nutyléjimg - 1 val. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. iki 8 val.

Programa, i0TYPT*

rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. |k| 12 val. Automatinio pasildymo funkcua negallma

Programa ,BbIMEYKA"
Rekomenduojama kepiniams kepti (keksams, biskvitams, pyragams). Gaminimo laikas pagal nutyléjimg - 45 minuciy. Taip
pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 10 min. iki 8 val.

Kepant duong, rek

Programa ,HA MAPY*
Rekomenduojama mésai ir mésos produktams, dietiniams patiekalams ir vaiky maistui gaminti garuose. Pagal nutyléjima
gaminimo laikas priklauso nuo pasirinktos paprogramés (nustatoma mygtuko ,Bei6op npogykra“ paspaudimu): ,MACO" - 40
min.,,PbIBA" - 25 min.,,0BOLLM" - 30 min.
Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 5 min. iki 2 val.
Norint gaminti maistg $ia programa, naudokite specialig talpa (yra komplekte).

1. |pilkite j dubenj 600-1 000 ml vandens.

2. Vidinj talpos dubenj jstatykite taip, kad dubens krastai tilpty j iSdroZas. ISorinéje puséje yra 2 iSdrozy komplektai, skirti

auksciui ir talpos tdriui reguliuoti.

3. |statykite talpa j dubenj.

4. Paruoskite recepte nurodyta produkty kiekj, tolygiai paskirstykite talpoje, skinoje gaminti garuose.

5. Sekite skyriaus ,Bendrujy veiksmy eiga, naudojant automatines programas” 2-9 p. nurodymais.
Programa ,BAPKA/BOBOBbIE*
Rekomenduojama darzovéms ir pupoms virti. Gaminimo laikas pagal nutyléjima - 40 minutiy. Taip pat galimas rankinis
gaminimo laiko nustatymas kas 5 min.,nuo 5 min. ki 8 val.

Programa ,PA30rPEB"
Rekomenduojama gataviems patiekalams Sildyti. Prietaisas pasildys patiekalg iki 70-75°C ir 24 val. palaikys jj karsta.

Programoje yra numatyta tiesioginé gaminimo laiko atskaita. Jeigu reikia, $ildymo procesg galima nutraukti rankiniu
baidu.

Atidéto paleidimo funkcija Sioje programoje néra galima.
1. |dékite gatava patiekalg j dubenj. |statykite jj j prietaiso korpusa, jsitikinkite, kad jis glaudziai lieciasi su kai-

atjungti io patiekaly pasildymo funkcijq visuose gaminimo etapuose.

imo laikas pagal nutyléjima - 8 minuciy.

tinimo elementu. Uzspauskite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas). |junkite prietaisa j elektros
tinkla.

2. Paspauskite ir kelias sekundes palaikykite ,Otmera/Pasorpes” mygtuka, kol pasigirs garsinis signalas. |sijungs myg-
tuko indikatorius, prasidés Sildymo procesas ir tiesioginé laiko atskaita. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signa-
las. Prietaisas persijungs j laukimo rezima.

3. Procesui nutraukti, paspauskite ir kelias sekundes palaikykite ,0vena/Pa3sorpes” mygtuka, kol pasigirs garsinis sig-
nalas. Mygtuko indikatorius i3blés.

Programa ,PA30PEB" gali iki 24 val. palaikyti patiekalg karstq, taciau nerekomenduojama palikti maisto karsto ilgiau, nei
dvi-tris valandas, nes kartais dél to gali pakisti jo skonis.

1. PAPILDOMOS GALIMYBES

* Teslos kildinimas

« Fondiu

« Gruzdinimas

o Varskes, strio virimas

e Skysty produkty pasterizavimas

« Indy ir asmens higienos priemoniy sterilizacija

IV. PRIETAISO PRIEZIURA

o Pries valant prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiSkai atvéses.
« Valant naudokite minksta audinj ir neabrazyvines indy plovimo priemones. Rekomenduojame prietaisg valyti i$ karto
po jo naudojimo.

A Valant draudZiama naudoti abrazyvines priemones, kempines su abrazyvine danga ir agresyvius cheminius valiklius. DraudZiama

merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!

Pries naudojant pirma kartg arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minuciy, nekeiciant
pagal nutyléjima nustatyto laiko, pavirinti puse citrinos ,HA MAPY - PbIBA" programa.

Dubenj ir aliumininj dangtj rekomenduojama valyti po kiekvieno naudojimo. Dubenj galima plauti indaplovéje. ISplovus
duben, iSorinj jo paviriy nusluostykite.

Gary voZtuva taip pat rekomenduojama valyti po kiekvieno prietaiso naudojimo. Norint iSvalyti gary voztuva, atsargiai
nuimkite jj ir pilnai isrinkite, o tada kruopstiai nuplaukite vandens srove ir iSdZiovinkite. Surinkite atbuline seka ir
jstatykite  vieta.

Gaminant maista, gali susidaryti kondensatas, kuris $iame modelyje kaupiasi specialiame latake, esantiame aplink
dubenj, ant gaminio korpuso. Kondensat paprasta nuvalyti virtuviniu ranksluosciu arba servetéle.

Norint i$imti vidinj dangtj:

1. atidarykite daugiafunkcio puodo dangtj, iSorinéje dangcio puséje centro link paspauskite 2 plastmasinius fiksatorius
ir atskirkite dangtj. Vidinio dangcio pavirsiy nusluostykite drégna Sluoste, jeigu reikia - naudojant indy plovimo
priemong nuplaukite.

2. I3vale jstatykite dangtj j apatinius griovelius, suderinkite su pagrindiniu dangciu ir nestipriai spustelékite fiksatorius
iki spragtelés. Vidinis dangtis turi patikimai uZsifiksuoti.

Atsargiai patraukite uz iSorinés jo dalies, laikydami uz atsikisimo, esancio dangtio jduboje, j save aukstyn. Apverskite voztuva,
rodyklés kryptimi atidarykite plastmasing sklende, esancia vidinéje puséje, ir nuimkite vidinj gaubtelj. Nuplaukite abi voztuvo
dalis ir surinkite atbuline seka.Tam, kad nebaty deformuota voztuvo gumelé, nesusukite ir netempkite jos iSimant, plaunant
ir statant  vieta A4

Prie$ atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iplaukite ir iSdZiovinkite. Laikykite prietaisg sausoje ir
védinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisg draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti prietaisg ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.



V. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Gaminimo problemos ir jy Salinimo biidai
Zemiau pateiktoje lenteléje surinkti tipinés gaminimo multifunk ciniame puode klaidos, aprasyti jy galimos priezastys ir

3alinimo bidai.
PATIEKALAS NEPAGAMINTAS IKI GALO

Galimos priezastys

PamirSote uzdaryti prietaiso dangcio arba uzdaréte
nesandariai, ir gaminimo temperatiira buvo per Zema.

Nesilaikyta gaminimo temperataros. Dubenis patiki-
mai nesilieté su kaitinimo elementu.

Netinkamai parinkti patiekalo ingredientai. Parinkote
netinkama gaminimo programa, arba parinkti ingre-
dientai netinka gaminti parinktu bidu.

Ingredientai supjaustyti labai dideliais gabalais, sudéti
nelaikiantis proporcijy. Netinkamai parinkta gamini-
mo trukmé.

I8rinktas receptas netinka gaminimui multifunkcin-
iame puode.

Gaminant garuose: per mazai skysio dubenyje.

|piléte j dubenj per daug augaliniy
aliejy.
Kepiant:

Per daug drégmés dubenyje.

Verdant: sultinys verdant i$ produkty su papildomu
rugstingumu isbéga.

. Kildinant tesla prilipo prie vidinio
Kepiant | gangtioir perdenge gary voituva.
(tesla
neiskepe): | dgjote j dubenj per daug telos.

PRODUKTAS PERVIRE

Neteisingai parinkta gaminimo trukmé arba produkty
tipas.Ingredienty gabaliukai yra mazesni,negu reko-
menduojama.

Problemos Salinimo biidai

Gaminimo metu daznai inéti dangtio. Uzdarykite dangtj
kol pasigirs spragteléjimas. |sitikinkite, ar tarp dangcio ir puodo korpuso néra
pasaliniy daikty ir sandarinimo guma vidiniame dangtyje nepazeista.

Statydami dubenj j puoda, zidrékite kad jis bty jstatytas j korpusa lygiai,
sandariai priglusty prie kaitinimo elemento. Patikrinkite, ar tarp dubens ir
kaitinimo elemento néra pasaliniy daikty. Pasirdpinkite, kad, kaitinimo diskas
bty varus.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent $iam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekalg atlikite visus nuro-
domus veiksmus.

Ingrediantai, pjaustimo biidas, proporcijos, programos parinkimas ir gaminimo
laikas turi atitikti konkrety recepta.

13 karto jpilkite tiek vandens, kiek rekomenduojama recepte. Gaminimo metu pa-
tikrinkite vandens lygj.

Kepiant reikia kad aliejus uzdengtu dubens dugng plony sluoksniy. Kepiant
riebaluose vadovaukités gaminimo rekomendacijomis, esanciomis recepty
knygeléje.

Neuzdenkite dangcio kepiant, jei tai y
kepiant atSaldykite ir supilsykite vandenj.

recepte. Susaldytus p

Kai kurie produktai turi bati papildomai paruosti pries verdant: perplauti, truputj
apkepti ir t.t. Vadovaukités parinkto recepto patarimais.

Sumazinkite teslos, jdedamos j dubenj, tarjj.

ISimkite kepinj i$ dubens, apverskite ir vél jdékite j dubenj, po to gaminkite iki
paruostumo. Toliau mazinkite teslos, jdedamos j dubenj, tarj.

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus bitent $iam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekalg atlikite visus nuro-
domus veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo biidas, proporcijos, programos parinkimas
ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety receptg.

Pagamintas patiekalas po virimo pernelygilgai buvo | Pernelyg ilgai naudoti automatinio 3ildymo funkcija nerekomenduojama. Jeigu

automatinio $ildymo rezime.

VIRIMO METU PRODUKTAI ISBEGA

Verdant pieniska kosg, iSbéga pienas.

Sudedamosios dalys prie$ virima nebuvo
paruostos arba paruostos netinkamai (blogai
nuplautos ir pan.). Nesilaikoma sudedamujy
daliy proporcijy. Netinkamai parinkta produkty
rsis.

Gaminys putoja

PRODUKTAS PRIDEGE

Dubenyje buvo maisto likutiy po

jusy modelyje numatyta Sios funkcijos ijungimo galimybé, panaudokite ja.

Pieno kokybe ir savybés gali priklausyti nuo jo gaminimo salygy ir vietos.Kad iSvengtuméte
Sios p jame naudoti i ne daugiau negu 2,5% riebumo
piena. Esant reikalui  pieng galima jpilti Siek tiek geriamo vandens

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent Siam prietaisui) receptus.
|démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety patiekala atlikite visus nuro-
domus veiksmus. Ingrediantai, pjaustimo biidas, proporcijos, programos parinki-
mas ir gaminimo laikas turi atitikti konkrety recepta. Kruopas, mésos produktus,
Zuvys ir jaros gérybes visada kruops¢iai praplaukyte.

Todél rekomenduojame jj gerai nuplauti, nuimti voztuva arba gaminti atidengtu dangiu

gaminimo arba neprideganti danga buvo pazeista.
Bendras sudedamujy produkty tiiris mazesnis
nei rekomenduojama recepte.

Nustatéte pernelyg didelj gaminimo laika.

Kepiant: nepripiléte j dubenj aliejaus; Sudeda-
mosios dalys nebuvo maiSomos
Tro$kinant: dubenyje nepakanka drégmeés.

Verdant: Per mazai skystio (nesilaikyta
proporcijy).

Kepiant: prie$ gaminant neiStepéte vidinj
dubens pavirsiy aliejumi.

Pries ip
neprideganti danga.

kad indas biity $variai i$plautas ir jsitikinkite, ar nepazeista

Rekomenduojama naudoti patikimus (tinkamus batent $iam prietaisui) receptus.
Sumazinkite gaminimo laikg arba laikykites recepto nurodymais, tinkamiems bitent
$iam modeliui.

Paprastai kepiant reikia j dubenj jpilti truputj aliejaus - kad uzdengtu dubens dugng
plony sluoksniy. Kad produktas dubenyje bty apkeptas tolygiai, rekomenduojama
maisyti sudedamasias dalys, arba pervartyti.

Reikia jpilti daugiau skyscio. Troskinimo metu nerekomenduojama atidarinéti dangcio.
Rekomenduojama laikytis recepte nurodomo skyscio ir pagrindinio produkto santykio.

Pries jdedant tesl3 patepkite dugng ir Sonus aliejumi arba sviestu (nepilkite aliejy j
dubeni!).

GAMINIMO METU PRODUKTO GABALIUKAI PRARADO FORMA

Per daznai mai$ydavote produktus dubenyje.

Nustatytas per didelis gaminimo laikas.

KEPINYS DREGNAS

Buvo i netinkamos io:
dalys, kurie davé drégnumo (sultingi darzovés
arba vaisiai, uzSaldytos uogos, grietiné ir t.t.).

13kepes kepinys per ilgai buvo uzdarytame
multifunkciame puode.

Paprastai kepiant mai$ykite patiekalg ne dzniau nei kas 5-7 minutes.

Sumazinkite gaminimo laikg arba laikykites recepto nurodymais, tinkamiems btent
$iam modeliui.

és recepty knygoje iki is g rekomendacijomis. Stenkites
nenaudoti sultingus ingredientus, arba naudokite juos minimaliai.

Kepinius i$ puodo pageidaujama isimti i$ karto jiems iskepus.Jei reikia galite trumpam
palikti kepinius puode, jjungus automatinj pasildyma.



KEPINYS NEISKILO

70°C Pun3o gaminimas
Blogai suplakti kiausiniai su cukrumi. ‘ 75°C Pasterizacija, baltos arbatos virimas
Tesla su kepimo milteliais per ilgai pastovéjo. | Rek naudoti patikimus (tinkamus baitent Siam prietaisui) receptus. ldemlal ‘ 80°C Karsto vyno virimas
Tesla blogai iSmaisyta arba nebuvo issijoti miltai. 15|ska|tyk|te1 recepta, gamindami konkrety patiekala atllklte wsus . .Ve'm"‘ ‘ 85°C Varskes ar ilgai gaminamy patiekaly virimas
pjaustimo biidas, proporcijos, prog p ir laikas
Netinkamai sudéti produktai. turi atitikti konkrety recepta. ‘ 90°C Raudonos arbatos virimas
Pasirinktas receptas. ‘ 95°C Pienisky kosiy virimas
Keletas multifunkcinis puodas REDMOND modeliai Programose ,TYLUEHME" ir ,CY* Jeigu nepakankama skyscio dubenyje 100°C Bezé, uogienés virimas
/gS[;jdl}nmg{I)ar(;;ZJIs;’l;gos sistema nuo prietaiso perkaitimo. Tuomet gaminimo Programa sustoja ir prietaisas pereina j 105°C Sattienos gaminimas
Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laikas 1o Sterilizacija
115°C Cukraus sirupo virimas
Produktas Svoris, g (kiekis) Vandens kiekis,ml | Gaminimo laikas, min. 120°C Vymiotiniy gamyba
1 Efi;‘)“e"”‘/’a”“e“"sme (1515 cmkube- 500 500 20 min./ 30 min. 125°C Trodkintos mésos gamyba
2| Avienos ilé (L5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 25 min. 130°C Apkepo gamyba
3 Vigtienos file (L5 x 1,5 cm kubeliais) 500 500 15 min. 135°C Gatavy patiekaly apskrudinimas, suteikiant traskia luobele
4 | Frikadelés/kotletai 180 (6 vt 450 (3 vnt) 500 10 min./ 15 min. 140°C Rakymas
5 Zuvys (le) 500 500 10 min 145°C Darzoviy ir zuvy kepimas folijoje
6 Krevetés (lukstentos, virtos ir uzsaldytos) 500 500 5 min. 150°C Mésos kepimas folijoje
7| Mantai/chinkaliai v, 500 15 min. 155°C Mielinés teSlos gaminiy kepimas
8 | Bulvés (L5 x L5 cm kubeliais) 500 500 15 min. 160°C Paulstienos kepimas
9 | Morkos (15 x 15 cm kubeliais) 500 500 35 min. 165°C Kepsniy kepimas
10 Burokai (L5 X 1,5 cm kubeliais) 500 1500 1val 10 min 170°C Kepimas skystoje tesloje, vistienos pirsteliy ir bulvyciy fri kepimas
11 | Darfovés (uzaldytos) 500 500 10 min. Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai)
12 Garuose virtas kiausinis 3vnt. 500 10 min. ° " “
- 5 38 £ =
o Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobiidzio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai e 'g§ =F = S s  gE. £3
nuo konkretaus produkto kokybes, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy. 8 %g S8 2 gi 4;‘-_:; SEE |
=) £ E S =
,MYJIbTUMOBAP" programos temperatiiros rezimy rekomendacijos £ El = EBE g |’ Eg -
== £ E 2
B £5 32 §
2
Darbiné temperatira Naudojimo rekomendacijos (taip pat Zr. recepty kn
pe ! s e pat Pty kg BAPKA/BOBOBbIE Darzoviy ir pupy virimas 40 min. 5min. - 8 val/5 min. + - +
35°C Teslos kildinimas, acto gamyba Rekomenduojama keksui, biskvitui,
40°C Jogurto gamyba BbIMEYKA apkepui, mielinés te$los pyragams | 45 min 10 min. - 8 val,/5 min. + +
kepti
45°C Rauginimas P
N MACo Mésos kepimas 15 min.
50°C Fermentavimas -
N JKAPKA PblbA Zuvy kepimas 12 min. 5min. - 2 val,/1 min. - - +
55°C Glajaus gamyba
o - N 5 0BOLLM Darzoviy kepinimas 18 min.
60°C Zalios arbatos virimas, vaiky maisto gamyba -
T T » noryet Jogurto gamyba 8val. 10 min.- 12 val/5 min. |+ - -
65°C Mésos virimas vakuuminéje pakuotéje




MO/OYHAS KALIA

MY/I6TUMOBAP

MACo
PblbA
0BOLLM

HATIAPY

NACTA

nnos
PUC/KPYMbI
on
TOMNEHWE

MACo
TYILIEHME | PblBA
0BOLLM

Programa skirta koéms su neriebiu

pasterizuotu pienu virti 35 min.

|vairiy patiekaly gamyba, 5°C inter-

valu nustatant temperatdirg nuo 35 | 30 min.

iki 170°C.

Mésos garinimas 40 min.

Zuvy garinimas 25 min.

Darzoviy garinimas 30 min.

Makarony pusfabrikaciy i$ jvairiy

kvietiniy milty rasiy, gamyba; desreliy, | 8 min.

koldany ir kity pusfabrikaciy virimas.

Jvairiy rsiy plovo virimas 1val

|vairiy kruopy ir garnyry gaminimas. 35 mi
AP min.

Biriy kosiy virimas ant vandens.

|vairiy pirmyjy patiekaly gaminimas Tval.

Trodkintos mésos, 3altienos, | 2val.30

drebutienos gamyba. min.

Mésos troskinimas Tval.

Zuvy trodkinimas 35 min.

DarZoviy trodkinimas 40 min.

5 min. - 4 val/1 min. + - +

2min.-1val./5min.1

val-tsval/tomin. | © T T
5 min. - 2 val/5 min. + + +
2 min.-1val./ 1 min. - + +
10 min. - 2 val/5 min. + - +
5 min. - 4 val,/1 min. + - +
10 min. - 8 val/5 min. + - +
10 min.- 12 val/10 min. = + - +
10 min. - 12 val/5 min. + - +

Programoje ,MY/IbTUMOBAP" automatinio pasildymo funkcija negalima, esant nuo 75 olo 170°C temperatiirai.

V1. PAPILDOMI PRIEDAI

Isigyti papildomy daugiafunkcio greitpuodzio REDMOND SkyCooker RMC-M800S priedy ir suzinoti apie naujg REDMOND
produkcijg galima apsilankius tinklapyje www.redmond.company arba oficialiy atstovy parduotuvése.

VII. PRIES KREIPDAMIES| | TECHNINES PRIEZIUROS CENTRA

Klaidy pranesimai
ekrane

E1-E5

Gedimas

Nejsijungia

Patiekalas gamina-
mas per daug ilgai

Galimi nesklandumai

Sistemos klaida. Galimas valdymo plokstés
arba ilumos reguliatoriaus gedimas.

Galima priezastis
Néra elektros sroves
Trinka elektros srovés tiekimas
Tarp dubens ir kaitinamojo elemento pateko pasaliniy daikty

Dubuo netolygiai jstatytas j multifunkcinio puodo korpusa

Uzsitersé kaitinamasis elementas

Klaidy $alinimas

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvésti. Sandar-
iai uzdarykite dangtj. Jeigu po pakartotinio jjungimo nepavyksta
pasalinti problemos, kreipkités j jgaliot klienty aptarnavimo centra.

Gedimo Salinimas
Patikrinkite, ar elektros srovés lizdas nesugedes
Patikrinkite, ar elektros srovés lizdas nesugedes
I3imkite pasalin daikta
Dubenj jstatykite tolygiai, kad nepersikreipty

I8junkite prietaisa i$ elektros tinklo, Leiskite jam atvésti.
Nuvalykite kaitinamajj elementg

Gedimas Galima priezastis Gedimo Salinimas

Mobiliajame jrenginyje i$jungta Bluetooth funkcija Jjunkite Bluetooth funkcija mobiliajame jrenginyje

Sinchronizacija ne-

pavyko Mobiliajame jrenginyje neaktyvus Ready for Sky priedas

Mobiliajame jrenginyje atidarykite prieda Ready for Sky

Sinchronizuojami prietaisai per toli vienas nuo kito Isitikinkite, kad jie yra ne toliau kaip 15 metry atstumu

Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités  jgaliotq klienty aptarnavimo centrq.

VIIl. GARANTINIAI |SIPAREIGOJIMALI

Siam gaminiui, nuo jsigijimo dienos, suteikiama 2 mety garantija. Garantinio laikotarpio metu, esant nepakankamos kokybés
medziagoms ar netinkamam jy surinkimui, gamintojas jsipareigoja $alinti bet kokius gamyklinius gedimus juos remontuojant,
keiciant detales arba visa gaminj. Garantija jsigalioja tik tokiu atveju, jeigu garantinio talono originale nurodyta jsigijimo data
patvirtinta parduotuvés antspaudu ir pardavéjo parasu. Si garantija pripazjstama tik tuo atveju, jeigu gaminys buvo naudoja-
mas laikantis eksploatacijos instrukcijos nurodymy, nebuvo remontuotas, iérinktas ar pazeistas dél neteisingo ar netinkamo
elgesio, o taip pat jeigu yra iSsaugota pilna gaminio komplektacija. Si garantija netaikoma esant natdraliam gaminio
nusidéveéjimui ir greitai nusidévincioms dalims (filtrams, lemputéms, neprisvylanciai dangai, tarpinéms ir t.t.).

Gaminio tarnavimo laikas ir garantiniy jsipareigojimy laikas skaiciuojamas nuo pardavimo arba gaminio pagaminimo dienos
(tuo atveju, jeigu pardavimo datos nustatyti nejmanoma).

Prietaiso pagaminimo data nurodyta serijos numeryje, nurodytame identifikaciniame lipduke, esan¢iame ant gaminio kor-
puso. Serijos numerj sudaro 13 simboliy. 6-as ir 7-as simbolis nurodo ménesj, 8-as — prietaiso pagaminimo metus.
Gamintojo nurodomas prietaiso tarnavimo laikas — 5 metai, su salyga, kad prietaisas naudojamas laikantis Sios naudojimosi
instrukcijos ir taikytiny techniniy standarty nurodymy.

Ekologiskai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)

Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy
perdirbimo programy. Pasirtipinkite aplinkosauga: neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis
atliekomis.

Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia iSmesti atskirai.
Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba
I priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu budu jus prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir
valymo nuo kenksmingy medziagy programos.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojantios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.

Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos i perdirbimo reikalavimus, galiojanius
visoje Europos Sajungos teritorijoje.

Bluetooth yra registruotas bendrovés Bluetooth SIG, Inc prekés Zenklas.
AppStore yra Apple Inc. aptarnavimo Zenklas, registruotas JAV ir kitose 3alyse.
Google Play yra bendrovés Google Inc registruotas prekés zenklas.



igtrgz ;:gti él,iveé:;)otj iin I,z;;r%g//zgut g%z%;;ﬁgg rtr?i [Iyritos'anas instrukciju un saglabdjiet to ka rokasgramatu. Pareiza ierices prl ekgm etl em, Stﬂ r| em Va| m ébeLu ma lém
DRO gTB AS PASAKUMI ATCERIETIES: nejauss stravas vada bojajums var izraisit tada
s - o . veida bojajumus, kuri neatbilst garantijas noteikumiem, ka arf radit
o Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievérojot  elektriskas stravas triecienu. Bojatais stravas vads ir steidzami
drosibas tehnikas prasibas un izstradajuma lieto$anas noteikumus. janomaina servisa centra.
* ST elektroiekarta ir daudzfunkcionala ierice édiena gatavosanai m:SHas * Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas laika - tas
apstaklos unto varizmantot dzivoklos, lauku majas, viesnicu numuros,ofisu  var novest pie ierfces parkarSanas un bojajumiem.
un veikalu paligtelpas vai citas [idzigas vietas. lerice nav paredzéta e |r aizliegts izmantot ierici briva daba ~ mitruma vai sveskermenu
_rupn|e<:|svka| izmantosanai. Rpnieciska vgy_e'bkura Cita nepiemerota ierices ieklasana ierices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.
|z_mka_ntosan% tiks (‘j’_Z.SkaP'tav par Izstradajuma é‘.ﬁf’bsa”as notelkumu o pirm jerices tirianas parliecineties, ka t i atvienota no elektrotikla
parkapumu. >aj gadijuma razotajs neuznemas atildiou par Iespejamam yn pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierices tirisanas instrukcijai.
se_kam._ o - A AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu Gideni vai novietot zem tekosa
o Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms &7 ;4onc)
atbilst noraditajam ierices spriequmam (sk. tehnisko specifikaciju vai e 10 8 aadl ki k3 ar erohedats
zstradajuma rdpnicas plaksnit) érni, vecumd no § gadiem un vecaki, ka arf personas ar ierobezotam

. g R T AR fiziskam, sensoram vai garigam spéjam, vai nepietiekamu pieredzi vai
ngfglt&:gg E,Zgrarggﬁtﬁglga\hléﬁoﬁ?#jtv:rggg{;ﬁggg&?:ﬁg; parametiu ginaXanam erici dkst fzmantot tikai citas Personas uzraudziba un/vai

A o . A gadijuma, ja ir instruéti par ierices droSu izmantosanu un apzinas
* Piesledziet ieric tikai kontakligzdam ar sazemejumu — ta i 00Ligata  pyiecmas saistitas ar tas izmantosant. Nelaujiet bermiem rotalities ar
prasiba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. lzmantojot jerici Glabjietierici un stravas vadu bémiem, kuri jaunaki par 8 gadiem,
pagarinataju parlecinieties, ka tas air ar sazemejumu. nepieejama vieta. lerices tirisanu un apkalposanu nedrikst veikt bémi
UZMANIBU! lerices darbibas laika tds korpuss, trauks un metaliskds — bez vecaku uzraudzibas.

jerices vaku, neliecieties tai pari, ai izvairitos no aplauceSands ar tvaiku. Nosmakéanas briesmas! Glabajiet tos bemiem nepieejama viet3

* Atvienojiet ferici no kontaktligzdas péc lietoSanas, ka arf iriSanas un o Ajzlieqts patstavigi veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukcila.
parvietosanas laika. Atvienojet stravas vadu ar sausam rokam, pieturot  lerfces remontu drikst veikt tikai autorizéta servisa centra specialists
to aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. ) Neprofesionali veikti darbi var novest pie ierices bojajuma, traumam un

* Nenovietojiet stravas vadu durvju ailés vai siltuma avotu tuvuma. Seko- ipasuma bojajumiem.

jiet tam, lai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem @ UZMANTBU! Aizliegts izmantot iericijebkadu bojdjumu gadjumd.



Tehniskais raksturojums

Modelis..... SkyCooker RMC-M800S
Jauda 900 W
Spriegums 220-240V,50 Hz
Aizsardziba pret elektriskas stravas triecien | klase
Trauka tilpums 51

Trauka parklajums....
Displejs
Automatiskas programmas

1. MY/IbTUMOBAP (MULTICOOK) 9.
2. PUC/KPYMbI (RISI/ PUTRAIMI) 10.

pretpiedeguma keramiskais
gaismas diozu

TYLLIEHVE PbiBbl (SAUTESANA-ZIVIS)
TYLEHWE OBOLLIEM (SAUTESANA-

3D-sildisana ir
Programmu skaits............ 48 (20 automatiskas, 28 manualas)
Tvaika varsts

lek3gjais vaks

Datu parsatisanas protokols. Bluetooth v4.0
Minimalas prasibas Android atbalsta versijai.... 4.3 Jelly Bean
Minimalas prasibas i0S atbalsta versijai .80

16. MACO HA MIAPY (TVAIKS-GALA)
17. PbIGA HA NIAPY (TVAIKS-ZIVIS)

3. TOMJIEHVE (SUTINASANA) DARZENI) 18. OBOLUM HA MAPY (TVAIKS-
4. INOB (PLOVS) 11. NACTA PASTA DARZENI) o

5. APKAMSACA (CEPSANA-GALA)  12. MOJOYHAA KALLIA (PIENAPUTRA) 19 BAPKA/BOBOBIE (VARTSANA/
6. APKA PbIBbl (CEPSANA-ZIVIS) 13, CYIN (ZUPA) PAKSAUG) N

7. XAPKAOBOLLEM(CEPSANADARZEN)  14. MOTYPT (OGURTS) 20. PA3OTPEB (UZSILDISANA)

8. TYWEHVIE MACASAUTESANA-GALA) 15, BbINEYKA (MIKLAS IZSTRADAIUMI)

Funkcijas
Automatiska sildian:
lepriek$éja automati
Komplektacija
Multikatls
Trauks
Konteiners gatavo3anai ar tvaiku ar regul&jamu tilpumu.
Grozs ar nonemamu rokturi fritéanai
Mérglaze

Kauss

Atliktais start:

Vadibas panel, ir
Lézena karote 1 gab.
Gramata recepte: 1 gab.
Lieto3anas instrukcija 1 gab.
Servisa gramatina 1 gab.
Stravas vads. 1 gab.

RaZotajam ir tiesibas mainit dizainu, komplektdciju, kG arf izstradajuma tehniskos parametrus sava produkta pilnveidosanas

laika, bez iepriek3eja bridindjuma par $im izmainam.

Multikatla uzbive AL

1. lerices vaks

2. Nonemams iek$gjais vaks

3. Trauks

4. Vaka atvérsanas poga

5. Vadibas panelis ar displeju
Vadibas panelis A2

6. Korpuss

9. Lézena karote
10. Kauss

P

7. Rokturis parvietosanai
8. Nonemams tvaika varsts

11. Mérglaze

12. Konteiners gatavo$anai ar tvaiku
ar regul&jamu tilpumu

13. Grozs fritéanai

14. Stravas vads

1. Poga «OTmeHa/Pa3orpes» («Uzsildisana/Atcelt») —

funkcijas i izslégsana; programmas «PA30rPEB»

ieslégsana; gatavo$anas programmmas darbibas partrauksana; veikto iestatijumu atcelSana.

. Poga g — vadibas panela blokesana.
. Poga «Taitmep/OTcpoukay («Taimeris/AtlikSanay) —

Poga «Bblﬁop npoaykra» («Produkta izvéle») —
. Poga «M

R N N N W)

10 Displejs.

Displeja indikatori /A3

1. Garavo$anas programmas.

2. Produktu veidi pr. «XKAPKA», «TYLLEHWE, «HA TTAPY».
3. Temperatiras izvéle.

. Poga «MeHto» («Izvélne») — automatiskas gatavosanas programmas izvéle.

Poga «-» — gatavosanas laika, atlikta starta laika vai temperatdiras (programmai «<MY/IbTUIOBAP») samazinasana.
gatavosanas laika vai atlikta starta laika iestatisanas rezima izvéle.
. Poga «+» — gatavosanas laika, atlikta starta laika vai temperatiras (programmai «MY/IbTUTMOBAP) palielinasana.
produkta veida izvéle programmam «KAPKA», «TYLEHWE», <HA TAPY».
nbmnosap/ C» — programmas «MYJIbTUMOBAP» izvéle.

«CTapT/U» «Starts/U») —izvéléta gatavosanas rezima ieslégsana; iepriek$éja automatiskas sildisanas atslégsana.

4. Temperatras, gatavo$anas laika vai atlikta starta laika
vienibas.

5. Gatavo3anas laika izvéle; gatavoSanas rezima indikacija.

6. Atlikta starta laika izvéle; atlikta starta rezima indikacija.

. PIRMS LIETOSANAS SAKUMA

Uzmanigi iznemiet ierici un tas sastavdalas no kastes. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

VN

Obligdti saglabajiet bridinosds uzlimes, uzlimes ar noradém (ja tadas ir) un plaksniti ar izstradajuma sérijas numuru uz
ierices korpusa! Ja uz ierices nav sérijas numura, tas automatiski liedz tiesibas uz garantijas apkalposanu.

Pe ierices transportéSanas vai glabasanas zema temperatdira ir nepieciesams pirms ieslégsanas to paturét istabas temperatira
ne mazak ka 2 stundas.
lieto3anas reizé, veiciet tas pilnu tirisanu (skat.,lerices kopéana )
Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas horizontalas virsmas ta, lai karstais tvaiks no varsta nenokliitu uz tapetém, dekorativiem
segumiem, elektroiericém un citiem priekSmetiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinatas temperataras un
mitruma.
Pirms gatavosanas parliecinieties, ka aréjas un ieks&jas redzamas multikatla-atrvares katla dalas nav bojatas, ieskeltas vai
tam nav citu defektu. Starp trauku un sildelementu nedrikst atrasties sveskermeni.

[l. MULTIKATLA LIETOSANA

Tehnologija Ready for Sky
Tehnologija Ready for Sky,ar tada pa3a nosaukuma lietojumprogrammu, lauj attalinati vadit ierici ar smartfona vai plan3etdatora
palidzibu.
1. Lejupieladéjiet programmu no App Store vai Google Play (atkariba no izmantojamas ierices operétajsistémas) sava
smartfona vai plansetdatora.
. Mobilajai iericei iesledziet funkciju Bluetooth v4.0
. Startgjiet pielikumu Ready for Sky, izveidojiet kontu un sekojiet turpmakajam noradém.
. Atveriet un atjaunojiet pieejamo ieriu sarakstu savienosanai ar mobilo ierici.
. No pieejamo iericu saraksta izvélieties pievienojamo ierici. lerices nosaukums sakrit ar modela numuru.Jiis varat samainit
nosaukumu vai atstat iestatrto.
6. Apstipriniet izvélétas ierices pieslégsanu un sekojiet instrukcijam un noradém, kuras paradisies uz mobilas ierices ekrana.
Savienojuma laika uz multikatla displeja parmainus atspogulosies simboli D|:| un =g
Lai nodrosinatu stabilus sakarus, mobilai ericei ir jdatrodas ne vairak ka 15 metrus no ierices.

[C IO

lerices vadiba izmantojot bezvada tiklu. UzstadiSanas instrukcija aplikacijai R4S Gateway pieejama péc norades: http.//redmond.com-
pany/APP_manual_appgateway

Vadibas panela blokéSana

Multikatls REDMOND SkyCooker RMC-M800S ir aprikots ar vadibas panela blokesanas funkciju pret nesankcionétu izmantosanu
(«blokesana pret bérniem»). Lai |eslegtu blokesanu, nospiediet un turiet nosplestu pogu ﬁ lidz skanas signalam. ledegsies
pogas indikators, p&c tam visas paréjas vadibas panela pogas nereagés uz to nospiesanu. S0 funkcuu var izmantot jebkura
bridr: gaidisanas rezima, programmas iestatisanas laika vai péc tas darbibas sakuma.

Lai atbloketu vadibas paneli, nospiediet un turiet nospiestu pogu ﬁ lidz skanas signalam. Pogas indikators nodzisTs.
Energoneatkariga atmina .

Multikatlam REDMOND SkyCooker RMC-M800S ir energoneatkariga atmina. Islaicigas stravas padeves atslégsanas gadijuma
visi veiktie iestatijumi tiks saglabati. lerice atsaks darbibu tiesi taja etapa, kura tika partraukta.

A Ja elektropadeve ir atslégta ilgaku laiku un gatavosanas procesa turpindsands nav iespéjama vai ir nevélama, obligati at-
vienojiet ierfci no elektrotikla. Nakoso reizi ieslédzot ierici atceliet ieprieks veiktos iestatfjumus nospieZot un turot nospiestu
pogu «Ommera/Pa3ozpes», kamer uz displeja paradisies «- - - -» simboli.

Programmas starta atlikSana

Atlikta starta funkcija lauj iestatit laika intervalu, pec kura beigam &dienam ir jabiit gatavam (nemot véra programmas darbibas
laiku). Laiku var iestatit diapazona idz 24 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mintes.



Janem vera, ka atliktajam laikam ir jabat lielakam par iestatito g Sanas laiku, citadi programma saks sanas pro-
cesu uzreiz péc pogas «Cmapm/c=» nospiesanas.
Lai iestatTtu atlikta starta laiku (iznemot programmai «MY/IbTUMOBAP»):
1. Spiezot pogu «MeHo», izvélieties gatavosanas programmu.
2. Nospiediet pogu «TaitMep/OTcpouka, ja ir nepiecieSams,izmainiet g laiku. Vélreiz nospiediet pogu «Taiimep/

Orcpouka». Uz displeja paradisies «Otcpoua indikators un atliktais laiks (Laiks, kur$ ir atlicis lidz gatavosanas proc-
esa beigam, nemot véra atlikta starta laiku).

3. Spiezot pogas «-» un «+», samaziniet vai palieliniet laiku. Lai paatrinatu laika vientbu mainianos, nospiediet un
turiet nospiestu atbilstoso pogu.

Par laika iestatisanu programmai «MY/IbTUIOBAP» skat. atbilstosu nodalu zemak.

Atlikta starta funkcija ir pieejama visam automatiskajam gatavosanas programmam, iznemot programmas OKAPKA» un
«[TACTA».

lestatot atliktd starta ilgumu ir janem vérd, ka laika atskaites progrmmai «HA [TAPY» sdiksies tikai péc multikatlam nepieciesamds
darbibas temperatdras sasniegsanas (péc Gdens uzvarisanas).

Nav ieteicams izmanotot atlikta starta funkciju, ja recepte satur produktus, kuri dtri bojajas.

Automatiska sildiSana

Si funkcija ieslédzas automatiski uzreiz péc gatavo3anas programmas darbibas beigam (iznemot programmu «/10TYPT»)
un var uzturét gatavo édienu temperataru 70-75°Crobezas [idz 24 stundam. Ja darbojas automatiska sildi$ana, deg indika-
tors «OtmeHa/Pa3orpesy, uz displeja atspogulojas tiesa darbibas laika atskaite dotaja rezima.

Ja ir nepiecieSams, automatisko sildiSanu var atslégt, nospiezot un turot nospiestu pogu «OTMeHa/Pasorpes».

Lai savlaicigi atslégtu doto funkciju, programmas darbibas laika nospiediet un turiet nospiestu pogu ((CTapT/U» tik ilgi,
kamér nodzisis pogas «OTMEHa/PaBOI’DeB» indikators. Lai atkal ieslégtu automatisko sildiSanu, vélreiz nospiediet un turiet
nospiestu pogu «CTalJT/U» (iedegsies pogas «OtmeHa/Pa3orpesy indikators).

Kopéjie automatisko programmu lieto3anas noteikumi (iznemot programmas «MY/IbTUMOBAP» un
«PA30TPEB»)
Programmu «MY/IbTUMOBAP» un «PA30IPEB> lietos skatiet nodalds.

1. Sagatavojiet (nosveriet) nepiecie3amas sastavdalas atbilstosi receptei, ielieciet tas trauka. Parliecinieties, ka visas
sastavdalas, ieskaitot Skidrumu, atrodas zemak par maksimalo skalas atzimi trauka iekSpuse.

2. levietojiet trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka tas ciesi saskaras ar sildelementu.

3. Aizveriet multikatla vaku lidz klikskim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

4. Spiezot pogu «MeHio» izvélieties nepiecieSamo gatavosanas programmu, uz displeja paradisies atbilstosas program-
mas indikators un iericé iestatitais gatavosanas laiks. Programmam «XAPKA», «TYLIEHWE» un «HA MAPY», spiezot
pogu «Bbibop npozykTay, izvélieties produkta veidu: uz displeja iedegsies atbilstosais indikators — «MACO», «PblbA»
vai «<OBOLL» - un iericé iestatitais gatavosanas laiks.

5. Gatavosanas laiku var izmainit.

6. Jair nepieciesams, iestatiet atlikta starta laiku. Nospiediet un paris sekundes turiet nospiestu pogu «CTapT/%». le-
degsies pogu «Crapt/c=» un «OTMena/Pa3sorpes» indikatori. Saksies gatavosanas process un programmas darbibas
laika atpakalskaitisana.

7. Nospiezot un turot nospiestu pogu «Crapt/c 5y programmas darbibas laika, var iepriek$ atslegt automatiskas sildisanas
funkciju (pogas «OTmeHa/Pazorpes» mdlkamrs nodzists). Atkartoti nospiezot pogu <<CTapT/U» atkal var ieslégt o
funkciju.

8. Par gatavosanas programmas darbibas beigam pavéstis skanas signals. Talak, atkariba no iestatijumiem, ierice
paries automatiskas sildi$anas rezima (uz displeja atspogulosies dotas funkcijas tie$a laika atskaite) vai gaidisanas
rezima.

9. Lai partrauktu gatavosanas procesu, atceltu iestatito programmu vai atslégtu automatisko sildisanu, nospiediet un
turiet nospiestu pogu «OTMeHa/Pa3orpes».

Lai izmainitu gatavosanas laiku:

1. Péc gatavosanas programmas izvéles nospiediet pogu «Taiimep/OTcpouka». Uz displeja degs indicators «Taimeps, bet cipari,

kuri atspogulo laiku, saks mirgot.

2. Spiezot pogu «+» vai «-» iestaiet nepiecieSamas laika vienibas. Lai paatrinatu laika vientbu mainisanos, turiet nospiestu
atbilstoSo pogu.

3. Péc gatavosanas laika iestatiSanas (cipari uz displeja turinas mirgot), parejiet pie nakama etapa. Lai atceltu veiktos
iestatijumus, nospiediet pogu «OTmeHa/Pa3orpeB», p&c tam iestatiet visu gatavosanas programmu vélreiz.
Manudli iestatot gatavosanas {a/ku nem/et verd laika diapazonu un iestatisanas soli, kuri ir pardzen dotajai gatavosanas

i.Dazam p laika atskaite sdksies tikai tad, kad ierice bus sasniegusi darbibai nepieciesamo

;emgperatwu
Programma «MY/IbTUTIOBAP»
Programma paredzéta gandriz visu édienu gatavosanai ar lietotaja iestatitajiem gatavosanas temperatdras (no 35 lidz
170°C, mainas solis - 5°C) un gatavo3anas laika (no 2 mintém lidz 15 stundam, mainas solis — 1 mindte intervalam lidz
1 stundai, 10 mindtes — intervalam, kur$ lielaks par 1 stundu) parametriem.

g g

Automatiskds sildiSanas funkcija programmai «MY/IbTUIIOBAP» nav pieejama, ja iestatitd gatavosanas temperatdra ir zemaka
par 75°C.

1. Sekojiet nodalas «Kopgjie automatisko programmu lietoSanas noteikumi» 1-3. punktu noradém.

2. Nospiediet pogu «MY/IbTUMOBAP/°C». Uz displeja paradisies gatavosanas temperatiras vienibas (iericé iestatita
temperattra— 100°C). Spiezot pogas «-» vai «+», var iestatit nepiecieSamas temperatdras vienibas.

3. 2-3sekundes péc temperatiras iestatisanas uz displeja iedegsies indikators «Taiimep» un saks mirgot iericé iestatitais
gatavosanas laiks (30 mindtes).

JaJiis nepaspéjat iestatit nepiecieSamo S dru,
lidz skanas signalam, péc tam veiciet iestatiSanu atkartoti,

4. Spieot pogas «-» vai «+», var iestatit gatavosanas laiku.

5. Lai paatrinatu laika vientbu maini$anos, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu. Ja ir nepiecieSams, iestatiet
atlikta starta laiku. Lai to izdaritu, nospiediet pogu «Taiimep/Otcpoukay. Uz displeja paradisies indikators «Otcpouka»
un laiks, kurs ir atlicis [idz gatavo3anas beigam, ieskaitot atlikto laiku. Izmainiet laika vienibas, spieZot pogas «-» un
«+». Lai paatrinatu laika vienibu mainiSanos, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

Talak sekojiet nodalas «Kopé&jie automatisko programmu lieto3anas noteikumi» 6-8. punktu noradém.
Programma «PUC/KPYTbl»
Paredzéta risu varisanai un putru gatavo3anai no dazadiem putraimu veidiem, ka arf piedevu gatavosanai. lericé iestatitais
gatavosanas laiks ir 35 mintites. Ir iespéjama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 5 mindtém lidz 4 stundam,
ar iestatisanas soli - 1 mindte.
Programma «TOMJIEHUE»
Programma paredzéta sutinatas galas, stilbina, galerta gatavo3anai. lericé iestatitais gatavosanas laiks programmai ir 2
stundas 30 mindtes. Ir iespéjama manuala gatavo$anas laika iestatisana diapazona no 10 mindtém lidz 12 stundam, ar
iestatisanas soli - 10 mindtes.
Programma «M/10B»
Paredzéta plova gatavosanai ar galu, zivim vai darzeniem. lericé iestatitais gatavo3anas laiks ir 1 stunda. Ir iesp&jama
manuala gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 10 mintitém [idz 2 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.
Programma «XAPKA»
Paredzéta galas un galas produktu, zivju un jaras produktu, ka arf darzenu cep$anai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir
atkarigs no izvelétas apakSprogrammas (var iestatit, nospiezot pogu «BbiGop npogykta»):«MACO» — 15 mindtes, «<PbIbA»
— 12 mindtes, «OBOLLM» — 18 mindtes. Ir iespéjama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 5 minatém lidz
2 stundam, ar iestatisanas soli - 1 mindte.
Atlikta starta funkcija nav pieejama.

Programma «TYLUEHUE»

Paredzéta galas un galas produktu, zivju, jras velSu un darzenu sautésanai, ka arf galerta un citu édienu gatavosanai, ku-
riem ir nepiecie$ama ilga termoapstrade. lericé iestatitais gatavo$anas laiks ir atkarigs no izvélétas apak$programmas (var
iestatit, nospiezot pogu «Bbi6op npogykrar): «<MACO» — 1 stunda, «PblBA» — 35 mindites, «OBOLLV» — 40 mindtes.

Ir iespéjama manuala gatavo3anas laika iestatiSana diapazona no 10 minditém lidz 12 stundam, ar iestatidanas soli - 5
mindtes.

jet un turiet pogu «OmmeHa/Pasozpes»




Programma «MACTA»
Paredzéta makaronu izstradajumu gatavosanai, olu, cisinu varisanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 8 mindtes. Ir
iespéjama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazond no 2 mindtém lidz 1 stundam, ar iestatiSanas soli - 1 mi-
nutes.
Atlikta starta funkcija nav pieejama.
lelejiet trauka adeni. Parliecinieties, ka Gdens [imenis ir zemaks par maksimalo atzimi trauka iek$pusé. Sekojiet nodalas
«Kopéjie automatisko programmu lietosanas noteikumi» 2-7. punktu noradém. Péc idens uzvarisanas atskanés signals. Uzmanigi
atveriet vaku un ielieciet produktus varosaja ident, aizveriet vaku [idz klikskim. Nospiediet pogu «CTapT/&». Saksies iestatitas
progammas darbiba un gatavosanas laika atpakalskaitisana. Talak sekojiet nodalas «Kopéjie automatisko programmu lietosanas
noteikumi» 8-9. punktiem.

Gatavojot atseviskus produktus veidojas putas. Lai novérstu to iespéjamo izklasanu arpus trauka, paris mindtes péc produktu

ielikSanas varoSaja adent var atvért vaku.
Programma «MOJIOYHAS KALLA»
Programma paredzéta putras gatavo$anai, izmantojot pasterizétu pienu ar zemu tauku saturu. lericé iestatitais gatavosanas
laiks ir 35 mindtes. Ir iesp&jama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 5 mindtém lidz 4 stundam, ar iestatisanas
soli - 1 mindtes.
Programma «CYM»
Paredzéta dazadu pirmo &dienu, ka arf kompotu un dzérienu gatavosanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 1
stunda. Ir iespéjama manuala gatavosanas laika iestatisana diapazona no 10 minatém lidz 8 stundam, ar iestatisanas
soli - 5 mintes.
Programma «AOTYPT»
Paredzéta jogurta gatavoanai un miklas raudzésanai. lericé iestatitais gatavo3anas laiks ir 8 stundas. Ir iespéjama manuala
gatavo3anas laika iestatisana diapazona no 10 minditém lidz 12 stundam, ar iestati3anas soli - 5 mindtes.
Autométiskas sildisanas funkcija nav pieejama.

Programma «BbIMEYKA»
Paredzéta miklas izstradajumu (keksi, biskviti, piragi) gatavosanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 45 mintes. Ir iespgjama
manuala gatavosanas laika iestati$ana diapazona no 10 minttém lidz 8 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Cepot maizi ir ieteicams atslégt

Programma «HA MAPY»

Paredzéta galas un galas produktu gatavosanai ar tvaiku, diétisko édienu gatavosanai, bérnu partikas gatavosanai. lericé
iestatitais gatavoSanas laiks ir atkarigs no izvélétas apakSprogrammas (var iestatit, nospiezot pogu «Bbi6op npogyktan):
«M$ICO» — 40 mindtes, «PblbA» — 25 mindtes, «OBOLLM» — 30 mindtes.

Ir iespéjama manuala gatavo3anas laika iestati3ana diapazond no 5 minttém lidz 2 stundam, ar iestatiSanas soli -
5 mindtes.

Gatavosanai izmantojiet specialo konteineri ar regul&jamu tilpumu (ietilpst komplekta):

1. lelejiet trauka 600-1000 ml Gdens.

2. Novietojiet iek3gjo tvaicé3anas konteinera trauku uz aréja malas ta, lai lai izvirzijumi uz trauka malam ievietotos
iedobés. Malas iekSpusé ir 2 iedobju komplekti augstuma reguléSanai un ,attiecigi, konteinera tilpuma regulésa-
nai.

3. levietojiet konteineru trauka.

4. Nosveriet un sagatavojiet produktus atbilsto3i receptei, vienmérigi salieciet tos konteineri.

5. Sekojiet nodalas «Kopéjie automatisko programmu lietoSanas noteikumi» 2-9. punktu noradem.

Programma «BAPKA/60BOBbIE»
Paredzéta darzenu un parkSaugu varisanai. lericé iestatitais gatavosanas laiks ir 40 mindites. Ir iesp&jama manuala gatavosanas
laika iestatisana diapazona no 5 minatém lidz 8 stundam, ar iestatisanas soli - 5 mindtes.

Programma «PA30I'PEB»
Paredzéta gatavo édienu uzsildisanai. Programma uzsildis édienu [idz 70-75°C un saglabas to siltu lidz 24 stundam. Program-

funkeiju visos g etapos.

mai ir paredzéta darbibas laika tiesa atskaite. Ja ir nepiecieSams, uzsildisanu var partraukt manuali.
Atlikta starta funkcija nav pieejama.

1. Parlieciet gatavo &dienu trauka. levietojiet trauku ierices korpusa, parliecinieties, ka tas ciesi saskaras ar sildelementu.
Aizveriet multikatla vaku idz klikSkim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

2. Nospiediet un turiet nospiestu pogu «OtMena/Pa3orpes, lidz atskangs skanas signals. ledegsies pogas indikators, saksies
uzsildisanas process un tiesa laika atskaite. P&c programmas darbibas beigam atskanés signals. lerice paries gaidisanas
rezima.

3. Lai partrauktu uzsildi$anas procesu, nospiediet un turiet nospiestu pogu «OteHa/Pa3orpes, lidz atskanés skanas
signals. Pogas indikators nodzisTs.

Programma «PA30IPEB» var saglabat édienus siltus (idz 24 stundam, tomér més neiesakam atstat édienu uzsildita stavok(r
ilgak par 2-3 stundam, jo tas var novest pie édiena kvalitates zuduma un garsas izmainam.

[11. PAPILDUS IESPEJAS

 Miklas raudzésana

« Fondr gatavosana

« FritéSana

« Biezpiena, siera gatavosana

o Skidro produktu pasterizacija

o Trauku un higiénas priek$metu sterilizacija

IV. IERTCES KOPSANA

« Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi.
« |zmantojiet mikstu audumu un neabrazivus trauku mazgajamos [idzeklus. Tirisanu ieteicams veikt p&c katras lietosanas reizes.
TiriSanai ir aizliegts izmantot abrazivas vielas, saklus ar abrazivu pdrklajumu un citas agresivas kimiskds vielas. Aizliegts
iegremdet ierices korpusu didenf vai novietot zem tekosa idens!
Pirms pirmas lietosanas vai smaku likvidésanai p&c gatavosanas iesakam pavarit pusi citrona, izmantojot programmu
«HATIAPY - PblbAw, atstajot iericé iestatito laiku.
Trauku un aluminija vaku ir ieteicams tirit péc katras lieto3anas reizes. Trauka tirisanai var izmantot trauku mazgajamo
masinu. P&c tirisanas loti ripigi noslaukiet trauka aréjo virsmu, lai ta biti pilnigi sausa.
Tvaika varstu arf ieteicams tirit p&c katras lietosanas reizes. Lai iztiritu tvaika varstu, uzmanigi nonemiet to un pilniba
izjauciet, péc tam ripigi noskalojiet zem tekosa Gidens un nozavéjiet, salieciet atpakalejo3a seciba un novietojiet atpakal
vieta.
Ediena gatavo3anas laika var rasties kondensats, kur$ uzkrajas speciala iedob& uz erices korpusa apkart traukam. Kondensatu
var viegli likvidét ar virtuves dvielu vai salvesu palidzibu.
Lai nonemtu iekgjo vaku:
1. Atveriet multikatla vaku, vaka iek$pusé saspiediet uz centra pusi 2 plastmasas fiksatorus un atvienojiet vaku. No-
slaukiet abu vaku virsmas ar mitru lupatinu, ja ir nepiecieSams, nomazgajiet nonemamo vaku, izmantojot trauku
mazgajamos lidzeklus.

lidz atskanés klikskis. leksgjam vakam ir stingri janofikséjas.
Lai nonemtu tvaika varstu, uzmanigi pavelciet aréjo uzmavu aiz izvirzijuma uz augsu un savu pusi. Apgrieziet varstu uz otru
pusi, atveriet plastmasas fiksatoru varsta iek$pusé bultinas virziena un nonemiet iek$&jo uzmavu. Noskalojiet abas varsta
dalas un salieciet to atpakalejo3a seciba. Lai izvairitos no varsta gumijas sapli$anas, tirot, iznemot vai ievietojot varsta gu-
miju nevirpiniet un nestaipiet to A4 .
Pirms glabasanas un atkartotas izmanto$anas pilniba notiriet un nozavéjiet visas ierices dalas. Glabajiet ierici sausa, labi
védinama vietd, talak no sildosam iericém un tiesajiem saules stariem.
Transporté$anas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var novest pie ierices bojajumiem
un/vai iepakojuma bojajumiem.
Nepiecie$ams sargat ierices iepakojumu no Gidens un $kidruma pieklusanas.



V. GATAVOSANAS PADOMI

Edienu gatavosanas klidas un to novéranas panémieni

Zemak redzamaja tabula ir apkoptas tipiskas klidas, kas tiek pielautas, gatavojot &dienus multikatlos, ir izskatTti iesp&jamie

iemesli un panémieni, ka tos noverst.
EDIENS PEC GATAVOSANAS BEIGAM NAV GATAVS

lespéjamie problémas iemesli

Js esat aizmirsusi aizvert ierices vaku vai neesat to ciesi
aizverusi, tapec ediena gatavosanas temperattira nav
bijusi pietiekami augsta.

Kontakts starp kausu un sildimelementu ir vajs, tapéc
édiena g Ora nav bijusi pieti i
augsta.

Neveiksmigi izvéletas édiena sastavdalas. Sis sastavdals
nav piemérotas, lai gatavotu édienu ar jusu izvéléto
panémienu vai jus neesat izvéléjusies pareizo édiena
gatavosanas programmu.

Sastavdalas ir parak rupji sagrieztas, nav ievérotas piev-
ienojamo produktu kopgjas proporcijas.

Jus neesat pareizi iestatijusi (neesat pareizi apré

Novérsanas panémieni

Ediena gatavosanas laika neveriet vala multikatla vaku bez nepiecieSamibas.
Aizveriet vaku lidz klikska atskan&sanai. Parliecinieties, ka nekas netraucé
ierices vaka cieSai aizversanai, un ka blivéjosa gumija uz iekseja vaka nav
deforméjusies.

Kauss jaieliek ierices korpusa precizi un lidzeni, lai ta dibens ciesi piegultu
sildamajam diskam.

Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sveskermenu. Nepielaujiet,
ka sildamelements kldist netirs.

Velams izmantot parbauditas (adaptétas 3T modela iericei) receptes. lzman-
tojiet receptes, kuram tie$am varat uzticéties.
Sastavdalu izvélei, to sagrieSanas panémienam, pievienosanas proporcijam,

édiena gatavosanas laiku.
Jusu izvélétais receptes variants nav piemérots
gatavosanai $aja multikatla.

Gatavojot &dienu tvaicgjot: kausa ir parak maz tidens, lai
nodro3inatu pietiekamu tvaika blivumu.

Jus esat ieléjusi kausa parak daudz
ellas.

Cepot:
Kausa ir palicis parak daudz mitruma.

Varot: buljona izvarisanas, gatavojot &dienu no produk-
tiem ar paaugstinatu skabumu.

Raudzesanas laika mikla ir pielipusi
pie iek3&ja vaka un nosequsi tvaika

Cepot miltu | P€ ¥
izlaisanas varstu

izstradajumus
(mikla nav izce- .
pusies): Jiis esat ielikusi kausa parak daudz
miklas.

PRODUKTS IR PARVARTJIES

Jis esat kldijusies, izvéloties produkta tipu vai uzstadot
(aprékinot) ediena gatavo3anas laiku. Parak mazi
sastavdalu izméri.

&dienag un laika izvélei ir jaatbilst izvélétajai receptei.

Obligati ielejiet kausa tdeni tada apjoma, kads ir ieteikts recepté. Ja jis
Saubaties, parbaudiet idens limeni édiena gatavo$anas procesa laika.

Parastas cep$anas laika ir pietiekami, ja ella parklaj kausa dibenu plana karta.
Varot ella, sekojiet atbilstosas receptes noradijumiem.

Neaizveriet multikatla vaku cep3anas laika, ja vien tas nav noradits recepte.
Svaigi saldétie produkti pirms cep$anas ir obligati jaatlaidina, un janolej no
tiem dens

Daziem produktiem ir nepiecieSama speciala apstradasana pirms varidanas:
tie ir jaskalo, jaapcep taukvielas utt. Sekojiet ieteikumiem jlisu izvélétaja
recepte.

Lieciet kausa miklu mazakos apjomos.

Iznemiet miklas izstradajumu no kausa,apgrieziet un ielieciet atpakal kausa,
péc tam turpiniet gatavosanu lidz gatavibai. Turpmak cepot, lieciet kausa
miklu mazakos apjomos.

Izmantojiet parbaudtu (adaptétu $T modela iericei) recepti. Sastavdalu izvélei,
to sagriesanas panemi ievienosanas proporcijam, édiena gatavosanas
programmas un laika izvélei ir jaatbilst izvélétas receptes ieteikumiem.

Pec gatavoanas gatavais ediens ir parak lgi bijis uzsildes
rezima.

Parak ilgstosa autouzsildes funkcijas izmantosanas nav vélama. Ja jisu

multikatla modeli ir paredzéta $is funkcijas iepriek$gja atslégsana, jis varat
izmantot 30 iespéju..

VAROTIES PRODUKTS IZTVAIKO VAI VAROTIES IZTEK

Varot piena putru, piens iet pari malam.

Pirms vari$anas sastavdalas nebija apstradatas vai bija
apstradatas nepareizi (slikti izskalotas utt.). Nav bijusas
ievérotas sastavdalu proporcijas vai bija nepareizi
izvéléts produkta tips.

Produkts puto
EDIENS PIEDEG

Kauss ir bijis slikti iztirits péc iepriek$gjas édiena
g 3anas. Ir sabojats kausa nepiedegosais parklajums.

Kopéjais produkta gatavosanai paredzétais apjoms ir
mazaks par ieteikto recepté.

Piena kvalitate un Tpasiba var bit atkarigas no vietas un apstakliem, kur tas ir
razots.lesakam lietot tikai ultrapasterizéto pienu ar tauku saturu ne lielaku par
2,5%.Nepieciesamibas gadijuma pienu var nedaudz atskaidt ar dzeramo ddeni.

Izmantojiet parbauditu (adaptétu T modela iericei) recepti. Sastavdalu izvélei,
to sagrieSanas panémienam, pievienosanas proporcijam, édiena gatavosanas
programmas un laika izvelei ir jaatbilst izvélétas receptes ieteikumiem.
Pilngraudu putraimi, gala, zivis, jiras produkti vienmér ir jamazqa tik ilgi, lidz
Gdens ir tirs.

leteicams rlipigi nomazgat produktu, nonemt varstu vai gatavot ar atvertu vaku

Pirms &diena gatavosanas uzsakSanas parliecinieties, ka kauss ir rapigi
izmazgats un nepiedegosais parklajums nav bojats.

Izmantojiet parbauditu (adaptétu $T modela iericei) recepti.

IS

q $ laiku un sekojiet noradem recepté, kas ir adaptéta

Jus esat iestatijusi parak lielu édiena g laiku.

Cepot: jus esat aizmirsusi ieliet kausa ellu; neesat
maisTjusi vai par velu apgriezat gatavojamos produktus.

Sautéjot: Kausa ir parak maz mitruma.

Varot: kausa ir parak maz $kidruma (nav ievérotas
sastavdalu proporcijas).

Cepot miltu izstradajumus: pirms gatavo3anas
uzsak3anas jis neesat iesmerejusi ar sviestu (ellu) kausa
iek3gjo virsmu.

PRODUKTS ZAUDEJIS FORMU
Jus parak biezi esat maisfjusi produktu kausa.

Jus esat iestatijusi parak lielu édiena gatavosanas laiku.

MILTU IZSTRADAJUMU CEPIENS IR MITRS

Bija izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas izdala
parak daudz mitruma (suligi augli vai darzeni, saldétas
ogas, kréjums utt.).

Gatavais cepiens parakilgi bija turéts aizvérta multikatla.

jusu modela iericei.

Parastas cep3anas laika ielejiet kausa nedaudz ellas ta, lai ta parklaj kausa
dibenu plana karta. Lai produkti vienmeérigi apceptos, periodiski produkti
kausa ir jamaisa vai jaapgriez pec noteikta laika.

Pielejiet kausa vairak kidruma. Ediena gatavosanas laika bez nepieciesamibas
neveriet vala ierices vaku

Strikti ievérojiet pareizu Skidro un cieto sastavdalu attiecibu.

Pirms miklas ielikSanas iesméréjiet kausa dibenu un sieninas ar sviestu vai
augu ellu (ellu nebiitu vélams liet kausa!).

Parastas cep$anas laika maisiet &dienu ne biezak ka péc katram 5-7 minatém.

Saisiniet &diena gatavosanas laiku vai sekojiet noradijumiem recepté, kas ir
adaptéta 3T modela iericei.

Izvélieties sastavdalas atbilstosi receptei. Centieties neizvéléties ka
sastavdalas tadus produktus, kas satur parak daudz mitruma, vai pec iespéjas
lietojiet tos minimalos daudzumos.

Centieties iznemt cepienu no multikatla uzreiz péc tam, kad tas ir gatavs.
NepiecieSamibas gadijuma var atstat produktu multikatla uz nelielu laiku
ar ies|egtu autouzsildes funkciju.



MILTU IZSTRADAJUMS NAV PALIELINAJIES APJOMA

65°C galas vari$ana vakuuma iepakojuma
Olas ar cukuru nav bijusas labi sakultas. ‘ 70°C punsa gatavoiana
Mikla parak ilgi noturéta ar pievienotu cepampulveri. o - . "
- T e Izmantojiet parbauditu (adaptétu §T modela iericei) recepti. Sastavdalu izvélei, ‘ e pasterizacia, baltas Ejas gatavosana
Milti nav bijusi izsijati vai mikla ir slikti samicita. . . IR N PSR, _
to pirmatnéjas apstradei, pievienosanas proporcijam ir jaatbilst izvelétas re- 80°C karstvina gatavosana
Pielautas kladas, pievienojot sastavdalas. ceptes ieteikumiem. ‘ T . " N . . ;
85°C biezpiena vai édienu gatavosana, kuriem nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks
Jusu izveléta recepte nav piemérota miltu izstradajumu 5 o
cep$anai $aja multikatla modeli. 90°C sarkanas téjas gatavosana
Vairakos multikatlu REDMOND modelos programmas “TYLUEHME” un ‘CYIT" gadijumos, kad kausa ir par maz Skidruma, nostrda 9°C piena putru gatavosana
drosibas sistéma, kas aizsargd ierici no parkarsanas. Sada gadijuma édiena gatavosanas programma tiek apturéta un multikatls 100°C bezé vai ievarijuma gatavoiana
pdriet autouzsildes rezim. P ) p
. L vz . . " ° alerta gatavo3ana
leteicamais laiks dazadiem produktiem gatavojot ar tvaiku getentag
110°C sterilizacija
Produkts Svars, g / daudzums “uyf:n'}; ml | Gatavosanas laiks, min 115°C cukura sirupa gatavosana
1 ES;E‘?]LESAIE“OPU galas fileja (1,5 x 1,5 cm 500 500 20 min/ 30 min 120°C stilbina gatavosana
. 125°C sautétas galas gatavo3ana
2 Jéra galas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 25 min
N N . N 130°C sacepuma gatavosana
3 Vistas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 15 min
4 Frikadeles/ kotletes 180 (6 gab.) /450 (3 gab) 500 10 min /15 min 15 gatavo edienu apcepiana idz raukikigai garozinai
5| Zivs (fleja) 500 500 10 min 140°C KapinaSana
6 Gameles (salatu, tirftas, varfti - saldetas) 500 500 5 min 145°C darzenu un zivju cepsana folija
7 Manti/hinkali 4gab. 500 15 min 150°C galas cepsana folija
8 Kartupeli (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 15 min 155°C rauga miklas izstradajumu cep3ana
9 Burkani (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 500 35 min 160°C putnu cepsana
10 Bietes (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 1500 1 stunda 10 min 165°C steiku cepiana
11| Darzeni (svaigi saldeti) 500 500 10 min 170°C Fif kartupelu, vistas nagetu gatavoana, cepsana mik(a
12 Olas 3 gab. 500 10 min

kvalitates, ka arf jsu pasu gaumes.

Janem vérd, ka Sie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicesanas laiks var atskirties no ieteiktd, atkariba no konkréta produkta

leteikumi temperatiiras reZimu izmanto3anai programmai «MYJIGTUMOBAP»

GatavoSanas programmu kopsavilkuma tabula (rlipnicas iestatijumi)

Darbibas temperatiira Izmantosanas ieteikumi (skatiet ari recep$u gramatu)
35°C miklas raudzésana, etika gatavosana

40°C jogurtu gatavo$ana

45°C ierauga gatavosana

50°C raudzésana

55°C pomades gatavo3ana

60°C zalas téjas, bérnu partikas gatavosana
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BAPKA/6OBOBbIE Darzenu, pak$augu varisana 40 min 5 min - 8 stundas / 5 min + +
Kéksu, biskvitu, sacepumu,
BbINEYKA izstradajumu no rauga miklas | 45min 10 min - 8 stundas / 5 min +
gatavosana




MAco Galas cepsana 15 min
KAPKA PbIbA Zivs cep3ana 12 min 5 min - 2 stundas / 1 min - -
0BOLLM Darzenu cepsana 18 min
1orypT Jogurta gatavosana 8stundas = 10 min - 12 stundas/5min | + - -
Programma paredzéta putras
MONOYHAS KALIA gatavo$anai,izmantojot pasterizétu | 35 min 5 min - 4 stundas / 1 min * -+
pienu ar zemu tauku saturu
Dazadu édienu gatavo$ana ar 2min - 1 stunda /5 min 1
MY/ITUMOBAP iespéju iestatit temperatdiru no 35 | 30 min stunda - 15 stundas / 10 + -
lidz 170°Car soli - 5°C min
MACo Galas gatavosana ar tvaiku 40 min
HANAPY PbIBA Zivs gatavosana ar tvaiku 25 min 5 min - 2 stundas / 5 min * o
0BOLLKX Darzenu gatavo3ana ar tvaiku 30 min
Makaronu izstradajumu gatavo$ana
MACTA o dazadam ek SN G50, g iy i -t sunda/min - | v+
pelmenu un citu pusfabrikatu
varisana
nnos Dazadu veidu plova gatavosana 1stunda 10 min - 2 stundas / 5 min * -
Dazadu putraimu un  piedevu
PUC/KPYMbI gatavosana. Udenf varito irdeno 35 min 5 min - 4 stundas / 1 min + B
putru gatavoana
on Pirmo édienu gata vo3ana 1stunda 10 min - 8 stundas / 5 min + - +
TOMEHVE Sutlnégas galas, stilbina, galerta Zstun(.ias 10 min - 12 stundas /10 min |+ .
gatavosana 30 min
MACo Galas sautésana 1stunda
TYWEHVE | PblBA Zivs sautésana 35min 10 min - 12 stundas /Smin |+ N
0BOLLK Darzenu sautésana 40 min

Programmai «MY/IbTUIIOBAP» automatiskas sildiSanas funkcija ir pieejama iestatot temperatdru no 75 lidz 170°C.

VI. PAPILDUS AKSESUARI

legadaties papildus aksesuarus multikatlam REDMOND SkyCooker RMC-M800S un uzzinat par REDMOND produkcijas
jaunumiem var majas lapa www.redmond.company vai oficialo parstavju veikalos.

VII. PIRMS VERSTIES SERVISA CENTRA

Znoitns '_"s"leja par lesp&jamie bojajumi Kladas novérsana
klidu
Sistemas klada. lespéiams vadibas Atslédziet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Ciesi aizveriet vaku.
E1-E5 “Hca. Tespej Ja péc atkartotas multikatla ieslegsanas probléma nav novérsta,

plates vai siltuma sensora bojajums. | " . T -
Versieties autorizéta servisa centra.

Bojajums lespéjamais iemesls Bojajuma novérsana
Nav stravas padeves no elektro-

Neieslédzas tikla.

Parbaudiet spriequmu elektrotikla.
Traucéjumi stravas padevé no

elektrotikla. Parbaudiet spriequmu elektrotikla.

Starp kausu un sildamelementu ir

Ny . . Iznemiet sveskermeni
iekluvis sveskermenis ’ ’

Ediens tiek gatavots
parakilgi Kauss multikatla korpusa ir ielikts

A lelieciet kausu korpusa taisni, bez saskiebumiem.
nelidzeni. i

Atslédziet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Notiriet

Ir netirs sildamelements P
sildamelementu.

Mobilajai iericei ir atslégta Blue-

tooth funkcija lesledziet Bluetooth funkciju mobilajai ericei

Sinhronizacija nav | Pielikums Ready for Sky mobilajai

izdevusies fericei navakdivs Atveriet mobilaja iericé pielikumu Ready for Sky

Sinhronizéjamas ierices atrodas

parak tal viena no otras Parliecinieties, ka ierices atrodas ne talak par 15 metriem viena no otras

Gadijumd, ja neizdevas likvidet bojajumus, griezieties autorizétaja servisa centrd.

VIII. GARANTIJAS SAISTIBAS

Sai iericei ir paredzéta 2 gadu garantija no iegadasanas briza. Garantijas perioda razotajs apnemas novérst jebkadus razo3anas
defektus ar remonta palidzibu, detalu nomainu vai veikt visas ierices mainu, ja to izraisTjusi nepietiekama materialu vai
razosanas kvalitate. Garantija stajas speka tikai taja gadijuma, ja pirkuma datums ir apstiprinats ar veikala zimogu un
pardevéja parakstu uz originala garantijas talona. Garantijas apkalposana ir speka tikai gadijumos, ja ierice ir lietota saskana
ar lietoSanas instrukciju, nav remontéta, nav bijusi izjaukta un nav bijusi bojata nepareizas lietosanas rezultata, ka arf ir
saglabata pilna ierices komplektacija. Minéta garantija neattiecas uz dabisko ierices un izejmaterialu (filtri, lampinas,
pretpiedeguma parklajumi, gumijas blives u. tml.) nodilumu.

Izstradajuma darbibas laiks un garantijas apkalpo3anas laiks tiek skaititi no ierices pardo3anas datuma vai izgatavosanas
datuma (gadijuma, ja pardo$anas datumu nevar noteikt).

lerices izgatavo3anas datumu var atrast sérijas numura, kur$ atrodas uz identifikacijas uzlimes uz ierices korpusa. Sérijas
numurs sastav no 13 zimém. 6-ta un 7-ta zime apzimé ménesi, 8-ta — ierices izgatavosanas gadu.

Razotaja noteiktais ierices darbibas laiks ir 5 gadi no iegadasanas dienas ar nosacijumu, ka izstradajuma lieto3ana notiek
saskana ar doto instrukciju un piemérojamiem tehniskajiem standartiem.

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko ieritu utilizacija)

lepakojumu, lietosanas instrukciju, ka art padu ierici nepiecieSams utilizet atbilstosi vietéjai atkritumu

parstrades programmai. Rpéjieties par apkartéjo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar par-

astajiem sadzives atkritumiem.

Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét

atseviski. Vecas tehnikas Tpasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilstosai
organizacijai. Tada veida Jus palidzat vértigo izejvielu parstrades procesam.

I izacijal. Tad veida Js palidzat vertigo izejvielu parstrad

Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.

Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras

darbojas visa Eiropas Savienibas teritorija.

Bluetooth ir kompanijas Bluetooth SIG, Inc. registréta precu zime.
AppStore ir Apple Inc. pakalpojumu zime, kura ir registréta ASV un cits valstis.
Google Play ir kompanijas Google Inc. registréta precu zime.
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Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt lbi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus
pikendab oluliselt selle kasutusaega.

OHUTUSMEETMED

Tootja i vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnouete ja
kasutusjuhiste eiramisest.

See elektriseade on multifunktsionaalne seade toidu valmistamiseks ko-
dustes tingimustes ja seda voib kasutada korteris, suvilas, hotellitoas,
kaupluste Ja kontorite olmeruumides ning muudes kohtades mittetoos-
tuslikuks otstarbeks. Todstuslik voi muu mitteotstarbekohane kasutamine

loetakse toote digete kasutustingimuste rikkumiseks. Sellisel juhul ei@

vastuta tootja voimalike tagajargede eest.

Enne seadme vooluvorku thendamist veenduge, et vooluvorgu pinge
vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeid voi andmekilpi tootel).
Kasutage pikendusjuhet, mis on mdeldud seadme tarbitava voimsuse jaoks.
Parameetrite eiramine voib pohjustada Lihise voi juhtme siittimise.
Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik noue
elektrilodgi valtimiseks. Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see
oleks maandatud.

TAHELEPANU! Tootamise ajal ldhevad seadme korpus, sisepott ja
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi -kin-
daid. Valtimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge kum-
mardage seadme kohale, kui kaas on avatud.

Parast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist. Tommake pistik pesast valja
kuivade kdtega ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides.

Arge paigutage juhet ukse ette ega soojusallikate ahedusse. Veenduge,
et Juhe el oleks vaandunud eqa kokku murtud ja et see ei hoorduks vastu
teravaid esemeid, nurki voi moabliservi.

PIDAGE MEELES! Toitejuhtme juhuslik kahjustamine voib pohjusta-
da elektrildogi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses valja vahetada.

Arge paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda totamise ajal
kinni - see voib pohjustada tilekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.
Seadet ei tohi kasutada valitingimustes — seadmesse sattunud niiskus voi
voorkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorgust lahti thenda-
tud ning tdielikult maha jahtunud.Jargige rangelt seadme puhastamise juhiseid.
Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha-, meele- vi vaimupu-
udega inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi,
tohivad seadet kasutada ainult jdrelevalve all ja/voi juhul, kui neid on
eelnevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud
seadme kasutamise(]qa seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida.
Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla § aastastele lastele kattesaamatus
kohas. Lapsed ei tohi seadet ilma tdiskasvanute jarelevalveta puhastada
ega hooldada.

Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) voivad olla lastele ohtlikud. Lambu-
misoht! Hoidke neid lastele kattesaamatus kohas.

Seadet ei tohi iseseisvalt remontida eqa selle ehitust muuta. Seadet tohib
remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofessionaalne
remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kahjus-
tusi.

TA{;—IELEPANU! Mis tahes rikete korral on seadme kasutamine keela-
tud.



Tehnilised andmed

Mudel SkyCooker RMC-M800S  Programmide arv. 48 (20 automaatprogrammi,
Voimsus. 900 W 28 kasitsi seatavat programmi)
Pinge. 220-240V,50 Hz  Auruklapp. ldatav
Elektrilgogikaitse klass |~ Sisekaas ldatav
Sisepoti maht 5 liitrit  Andmete edastamise protokolL.... Bluetooth v4.0

Sisepoti pinnakate........ keraamiline kinnikorbemisevastane  Minimaalne toetatav Androidi versioo 4.3 Jelly Bean

Ekraan valgusdiood ~Minimaalne toetatav iOS-i VErSioon ........eeerersersns 8.0
3D-soojendu: on
Automaatprogrammid
1. MY/ITUMOBAP (MULTICOOK) 11. NACTA (MAKARONID)
2. PUC/KPYMbI (RIIS/TANGAINE) 12. MO/IOYHAS KALLA (KAERAHELBED)
3. TOMJNEHVE (AEGLANE HAUTAMINE) 13. CYN (SUPP)
4. TNNOB (PILAFF) 14. AOTYPT (JOGURT)
5. KAPKA MACA (PRAADIMINE - LIHA) 15. BbIMEYKA (KUPSETAMINE)
6. KAPKA PblBbl (PRAADIMINE - KALA) 16. MSICO HA MAPY (AURUTAMINE - LIHA)
7. KAPKA OBOLLIEM (PRAADIMINE - KOOGIVILIAD) 17. PbIBA HATIAPY (AURUTAMINE - KALA)
8. TYLIEHWE MACA (HAUTAMINE - LIHA) 18. OBOLLLM HA TIAPY (AURUTAMINE - KOOGIVILIAD)
9. TYLLEHVE Pblbbl (HAUTAMINE - KALA) 19. BAPKA/6OBOBBIE (KEETMINE/OAD)
10. TYLUEHME OBOLLIEY (HAUTAMINE - KOOGIVILIAD) 20. PA30IPEB (ULESSOOJENDAMINE)
Funktsioonid
Automaatne soojashoidmi kuni 24 tundi  Viitstart kuni 24 tundi

Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus . jah
Komplekti kuuluvad

Juhtpaneeli blokeerimine.....

Ekraani indikaatorid /A3

1. Toiduvalmistusprogrammid

2. Toiduainetiiiibid programmides ,)XAPKA', ,TYLEHWE”, ,HA NAPY”.
3. Temperatuuri valimine.

4. Temperatuuri, toiduvalmistusaja voi viitstardi aja nait.

5. Toiduvalmistusaja valimine; toiduvalmistusreZiimi indikaator.

6. Viitstardi aja valimine; viitstardireZiimi indikaator.

1

. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
Votke seade ja selle tarvikud ettevaatlikult karbist valja. Eemaldage koik p

Arge mingil juhul hoi id kleebiseid, juhendc (kui neid on) ega seadme korpusel olevat mdrgist
seadme seerianumbriga! Seerianumbri puudumine seadmel tiihistab automaatselt diguse seadme garantiiteenindusele.

jalid ja reklaamkleebised.

A lophicpid

Pdrast transportimist ja madalal temperatuuril hoidmist tuleb seadmel enne sisseliilitamist kindlast 2 tundi toatemperatu-
uril seista lasta.

Piihkige seadme korpus niiske lapiga iile ja peske sisepott puhtaks ning laske neil dra kuivada. Korvalise l6hna ennetamiseks
seadme esimesel kasutamisel tehke Labi seadme tdielik puhastus (vt ,.Seadme hooldamine”).

Asetage seade kovale tasasele horisontaalsele pinnale, Jalgldes seejuures, et auruklapist valjuv aur ei satuks tapeedile, dekorati-
K le, elektroonik dmetele ega muudele le voi materjalidele, mida niiskus ja korge temperatuur voiks kahjustada.

Enne kokkama hakkamist veenduge, et multi-kiirkeetja vélimistel ega ndhtavatel siseosadel poleks kahjustusi, kriimustusi
ega muid defekte. Sisepoti ja kuumutuselemendi vahel ei tohi olla kdrvalisi esemeid.

[l. MULTIKEETJA KASUTAMINE
gia Ready for Sky

Tehnoloogia ,Ready for Sky” vdimaldab juhtida seadet kaugjuhtimise teel samanimelise rakendusprogrammi abil nutitele-

1. Laadige programm alla rakendustepoest App Store voi Google Play (olenevalt k
teemist) oma nutitelefoni voi tahvelarvutisse.

. Liilitage mobiilseadmel sisse funktsioon Bluetooth v4.0.

. Kaivitage rakendus Ready for Sky, looge konto ja jargige kuvatavaid viipasid.

seadme operatsioonists-

. Avage ja uuendage mobiilseadmega lihendamiseks saadaval olevate seadmete loetelu.

. Valige saadaval olevate seadmete nimekirjast iihendatud seade. Seadme nimi vastab mudeli numbrile. Vite méarata
uue nime voi jatta vaikimisi madratud nime. N

6. Kinnitage valitud seadme ihendamine ja jérgige mobiilseadme ekraanil kuvatavaid juhiseid ja viipasid. Uhendamise

ajal kuvatakse multikeetja ekraanil vaheldumisi simboleid g~ ja =g

Stabiilse side tagamiseks mobiilseadmega ei tohi mobiilseade olla kohvimasinast kaugemal kui 15 meetrit.

Multikeetja 1tk Lusikas 1tk
Sisepott 1tk Brosiir retsepti 1tk Inoloof 0
Reguleeritava mahutavusega ndu aurus keetmiseks..... 1tk Kasutusjuhend 1tk fonist voi tahvelarvutist.
Eemaldatava kdepid korv frittimisek 1tk Hooldusraamat 1tk
Mooteklaas 1tk Toitejuhe. 1tk
Kulp. 1tk 2
Tootjal on digus oma toodete talustawse kaigus toote disaini, komplekti kuuluvaid esemeid ja toote tehnilisi omadusi 3
muuta ilma neist muud te . ‘5‘
Multikeetja ehitus ALl
1. Seadme kaas 5. Ekraaniga juhtpaneel 9. Lusikas vusega nou aurus
2. Aravoetav sisekaas 6. Korpus 10. Kulp keetmiseks
3. Sisepott 7. Kandesang 11. Mooteklaas 13. Frittimiskorv
4. Kaane avamise nupp 8. Eemaldatavauruklapp ~ 12. Reguleeritavamahuta-  14. Toitejuhe

Juhtpaneel A2
1. Nupp ,Otmena/Pa3sorpes” (,Soojashoidmine/tiihista”) - soojashoidmise funktsiooni sisse-/valjaliilitamiseks; pro-
grammi ,PA30IPEB” sisseliilitamiseks; toiduvalmistusprogrammi to6 katkestamiseks; sisestatud parameetrite tiihis-
tamiseks.

. Nupp ,MeHio” (,Meniii”) - at

X Nupp& juhtpaneeli blokeenmlseks

Nupp - - toiduvalmistusaja, viitstardiaja voi temperatuuri vahendamiseks (programmis ,MY/ISTUMIOBAP”).

. Nupp ,Taiimep/Otcpouka” (,Taimer/Viitstart”) - toiduvalmistusaja voi viitstardiaja seadmise reziimi valimiseks.

. Nupp .+ - toiduvalmistusaja, viitstardiaja voi temperatuuri suurendamiseks (programmis ,MY/IbTUMOBAP").

Nupp ,Bbibop npoaykTa” (,Toiduaine tiiiibi valimine”) - toiduaine tiiiibi valimiseks programmides ,JKAPKA’, TYLUEHUE’,

LHATIAPY”.

. Nupp ,Mynbtunosap/°C’

9. Nupp, CTapT/“s"( Start/U

vaks valjalulltamlseks
10. Ekraan.

P PR

ogrammi

No s

oo

grogramml MVﬂbTMI'IOBAP“vallmlseks
valitud toid programmi kdivitamiseks;

e soojashoidmise eelne-

Juhtmevaba seadme juhtimine. Rakenduse R4S Gateway seadistami j on ka
APP_manual_appgateway

lingil: http;//redmond.company/

Juhtpaneeli blokeerimine

Multikeetjal REDMOND SkyCooker RMC-M800S on juhtpaneeli blokeerimise voimalus keelatud kasutuse takistamiseks
(Lapselukk). Blokeeringu sisseliilitamiseks vajutage ja hoidke all nuppu &, kuni kostab helisignaal. Nupu indikaator siittib
ja tikski muu juhtpaneeli nupp enam ei toimi. Seda funktsiooni saab kasutada igal ajal: ootereZiimis, programmi seadmise
ajal voi pdrast programmi t66 kdivitamist.

Juhtpaneeli blokeeringu vabastamiseks vajutage ja hoidke all nuppu ﬁ kuni kostab helisignaal. Nupu indikaator
kustub.

Elektritoitest soltumatu mélu
Multikeetjal REDMOND SkyCooker RMC-M800S on elektritoitest soltumatu malu. Toite Lihiajalise katkestuse korral sdilitab
multikeetja tehtud seaded ja jatkab toite taastumisel t6d poolelijdanud etapist.



& Kui elektrikatkestus kestab kaua ja torduvalm/srusprotsem jdtkamine ei ole voimalik voi soovitatav, iihendage seade kindlasti
elektrivorgust lahti. Jar gm/sel sisseliilitamisel vajutage ja hoidke seadete tiihistamiseks all nuppu ,0mmera/Pa3oepes’, kuni
ekraanile ilmub - - - ="

Programmi viitstart
Viitstardifunktsioon voimaldab madrata ajavahemiku, mille [oppemisel peab toit valmis olema (vGttes arvesse programmi
tdotamise aega). Aega saab seada 5 minuti kaupa vahemikus kuni 24 tundi.

Tuleb arvestada, et viitstardi aeg peab olema suurem, kui on seatud toiduvalmistusaeg, muidu hakkab programm tddle kohe
pérast nupu ,,Cmapm/%“ vajutamist.
Viitstardi aja seadmiseks (valja arvatud programmis ,MY/IbTUMOBAP”) tehke jérgmist.

1. Valige nuppu ,MeHio” vajutades toiduvalmistusprogramm.

2. Vajutage nuppu ,Taiimep/Otcpouka’, vajaduse korral muutke toiduvalmistusaega. Vajutage veel kord nuppu ,Taiimep/
Orcpouka”. Ekraanile ilmub indikaator ,Ocpouka” ja viitstardiaeg (aeg, mis on jaanud toiduvalmistusprotsessi lopuni,
vottes arvesse viitaega).

3. Suurendage voi vahendage aega, vajutades nuppe =" ja ,+". Aja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu

all.
Toid! ja seadmist prog. is ,MY/IbTUIIOBAP" vaadake vastavast osast allpool.
Viitstardifunktsioon toimib koigi g peale prog KAPKA ja TACTA

Vutstardl kestuse seadmrsel tuleb kmdalastl arvesse votta et vutsmrt programmls HATIAPY” algab alles pdrast pdrast vajaliku
Itikeetjas (pdrast vee k

peratuuri st
Me ei soovita kasutada viitstardifunktsiooni, kui retsepti koostisainete hulgas on kiiresti riknevaid toiduaineid.

Automaatne soojashoidmine

See funktsioon Lilitub sisse automaatselt kohe pérast toiduvalmistusprogrammi to6 (ppu (valja arvatud programmis ,AOTYPT”)
ning voib hoida valmis toidu temperatuuri vahemikus 70-75°C 24 tunni valtel. Automaatse soojashoidmise ajal pdleb nupu
,Otmena/Pasorpes” indikaator ning ekraanile kuvatakse jooksev aeg, mille vltel seade on selles reziimis tdotanud. Vajaduse
korral saab automaatse soojashoidmise nuppu ,OTmeHa/Pa3orpes” vajutades valja Liilitada.

Selleks et see funktsioon programmi tootamise ajal eelnevalt valja Liilitada, va]utage ja hoidke all nuppu,Crapt/c=/ 5 kuni nupu
,OTMeHa/Pa3zory PGB " indikaator kustub. Et automaatne soojashoidmine uuesti sisse Liilitada, vajutage veel kord ja hoidke all
nuppu CTHPT/U (nupu ,OtmeHa/Pa3orpes” indikaator siittib.

Uldine toimingute jirjekord automaatprogrammide kasutamisel (vilja arvatud programmides
,MYJIbTUMOBAP” ja ,PA30TPEB”)
Programmidega ,MY/IbTUIOBAP” ja ,PA30TPEB” toGtamist vaadake vastavatest osadest.

1. Valmistage ette (mootke valja) vajalikud koostisained vastavalt retseptile ning pange need sisepotti.Jalgige, et iihegi
koostisaine, sealhulgas vedeliku, tase ei tiletaks sisepoti sisekiiljel oleva skaala suurimat vaartust.

2. Paigaldage sisepott multikeetja korpusesse. Veenduge, et see on tihedalt kuumutuselemendi vastas.

3. Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks kldpsatus. Uhendage seade vooluvarku.

4. Valige nuppu ,MeHio” vajutades soovitud toiduvalmistusprogramm. Ekraanile ilmub vastava programmi indikaator ja
vaikimisi madratud toiduvalmistusaeg. Programmides ,)XAPKA',, TYLUEHWME" ja ,HA TAPY” valige nuppu,,Bbi6op npoaykTa”
vajutades toiduaine tuup Ekraanil siittib vastav indikaator - ,Mf1CO", ,PbIBA” voi ,0BOLLN” - ja vaikimisi mddratud

Imistusaeg. To i ega saab muuta.

5. Vajaduse korral sisestage programmi alguse viitaeg.

6. Vajutage ja hoidke mone sekundi valtel all nuppu, CTapT/U Nuppude ,Crapt/c=' ja ,Ommena/Pasorpes” indikaatorid
siittivad. Toiduvalmistamise protsess algab ning kdivitub programml 00 [opuni Jaanud aja mahalugemine.

7. Vajutades ja hoides programmi té6tamise ajal all nuppu CTaDT/U saab automaatse soojashoidmise eelnevalt valja
liilitada (nupu ,OTMeHa/Pa3orpes” indikaator kustub). Teistkordne nupu, CTaDT/U vajutamine liilitab selle funktsiooni
uuesti sisse.

8. Toid istusprogrammi lopp teavitatakse teid helisignaaliga. Edasi ldheb multikeetja olenevalt seadetest iile
automaatse soojashoidmise reziimile (ekraanile kuvatakse jooksev aeg, mille valtel see funktsioon on t6os olnud) voi
ootereziimile.

§55 »

9. Kui soovite toiduvalmistamise protsessi katkestada, sisestatud programmi tiihistada voi automaatse soojashoidmise

valja lilitada, vajutage ja hoidke all nuppu ,OtMeHa/Pa3orpes”.
Toiduvalmistusaja muutmiseks tehke jargmist.

1. Parast toiduvalmistusprogrammi valimist vajutage nuppu ,Taiimep/Otcpouka’. Ekraanil siittib indikaator , Taiimep”ja aega
nditavad numbrid hakkavad vilkuma.

2. Vajutades nuppu ,+"voi -, seadke soovitud aeg. Ndidu kiirendatud muutmiseks hoidke nuppu all.

3. Kui toiduvalmistusaeg on sisestatud (numbrid ekraanil vilguvad endiselt), minge edasi jargmise sammu juurde. Kui
soovite sisestatud seaded tiihistada, vajutage nuppu,OtmeHa/Pa3orpes’, misjdrel sisestage kogu toiduvalmistusprogramm
uuesti.

Toiduvalmistusaja kdsitsi sisestamisel tuleb arvestada antud mlduvalm/stusprogmmm/ puhul ette ndhtud maksimaalse aja ja
seadmise Ménedes prog S lugema alles pdrast seda, kui seade on saavutanud
etteantud todtemperatuuri.
Programm ,MYJIbTUMOBAP”
Programm on ette nahtud mis tahes toitude valmistamiseks kasutaja mddratud toiduvalmistamistemperatuuril (35 kuni 170°C,
muutmise sammuga 5°C) ja toiduvalmistusajaga (2 min kuni 15 tundi, muutmise samm 1-tunnise intervalli puhul 1 minut,
{ile 1 tunnise intervalli puhul 10 minutit).
Automaatse soojashoidmise funktsiooni ei saa programmis ,MY/IbTUIIOBAP” kasutada, kui seatud temperatuur on véiksem kui

5°C.

1. Jrgige osa ,Uldine toimingute jérjekord automaatprogrammide kasutamisel” punkte 1-3.

2. Vajutage nuppu ,MY/IbTUMOBAP/°C”. Ekraanile ilmub toiduvalmistustemperatuuri vaartus (vaikimisi -
,~ V0i ,+" vajutades saab temperatuuri vadrtust muuta.

3. 2-3 sekundi jooksul parast temperatuuri seadmist siittivad ekraanil indikaator ,Taiimep” ja vaikimisi méaratud toidu-
valmistusaega néitavad vilkuvad numbrid (30 minutit).
Kui te ei joudnud soovitud toiduvalmistustemperatuuri seada, vajutage ja hoidke all nuppu ,Ommera/Pasoepes’, kuni kostab
helisignaal. Seejdrel korrake seadmist otsast peale.

4. Toiduvalmistusaega saab muuta nuppu ,~"voi ,+" vajutades. Aja kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu
all.

. Vajaduse korral sisestage viitaeg. Selleks vajutage nuppu ,Taiimep/Otcpouka”. Ekraanile ilmub indikaator ,Otcpouka” ja aeg,
mis on jddnud toiduvalmistusprotsessi Lopuni, vottes arvesse viitaega. Muutke aja vadrtust, vajutades nuppu =" voi ,+". Aja
kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

6. Edasijargige osa ,Uldine toimingute jirjekord automaatprogrammide kasutamisel” punkte 6-8.

Programm ,,PUC/KPYbl”

Soovitame riisi ning somerate putrude valmistamiseks erinevatest tangudest. Sobib ka mitmesuguste praelisandite valmis-

tamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 35 min. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta 1 min. kaupa vahemikus 5 min. kuni

4 tundi.

Programm ,TOM/JIEHWE”

Soovitame ahjupiima, hautise, rulaadi, siildi ja tarrendite valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 2 tundi ja 30 minutit.

Toiduvalmistusaega saab kdsitsi muuta 10 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 12 tundi.

Programm ,1710B”

Soovitame liha, kala voi aedviljadega pilafi valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 1 tund. Toiduvalmistusaega saab

kasitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 2 tundi.

Programm , )XAPKA”

Soovitame liha ja lihatoodete, kala ja mereandide ning kdogiviljade praadimiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg oleneb valitud

alamprogrammist (valitakse nupuga ,Bbi6op npoaykra™: ,MSICO” - 15 min.,,PbIBA” - 12 min.,,0BOLLX” - 18 min. Toiduvalm-

istusaega saab kdsitsi muuta 1 min. kaupa vahemikus 5 min. kuni 2 tundi. Viitstardifunktsiooni kasutada ei saa.

Programm ,TYWEHUE”

Soovitame liha ja lihatoodete, kala, mereandide ja kddgiviljade hautamiseks, aga ka siildi ja muude selliste toitude valmista-

miseks, mis nouavad pikka to6tlemisaega. Vaikimisi toiduvalmistusaeg oleneb valitud alamprogrammist (valitakse nupuga

100°C). Nuppu

v



,Bbibop npoaykta™: ,MACO” - 1 tund, PbIBA” - 35 minutit, ,OBOLLIA" - 40 minutit. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta
5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 12 tundi.

Programm ,lTACTA”

Soovitame makaronitoodete, muna ja vorstikeste keetmiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 8 minutit. Toiduvalmistusaega
saab kdsitsi muuta 1 minuti kaupa vahemikus 2 minutit kuni 1 tund. Viitstardifunktsiooni kasutada ei saa. Valage sisepotti
vett.Jilgige, et vee tase ei iletaks sisepoti sisekilljel olevat maksimaalse taseme margist. Jirgige osa ,Uldine toimingute
|arJekord automaatprogrammide kasutamisel” p. 2-7. Kui vesi on keema ldinud, kostab helisignaal. Avage ettevaatllkult kaas
ja puistake koostisained keevasse vette. Sulgege kaas, nii et kostaks klpsatus. VaJutage nuppu , CTapT/U Programm
kaivitub ning programmi t66 [Gpuni jaénud aega hakatakse maha lugema. Edasi jrgige osa ,Uldine toimingute jérjekord
automaatprogrammide kasutamisel” p. 8-9.

Manede toiduainete tddtlemisel tekib vaht. Vahu vaimaliku sisepotist véljavalgumise ennetamiseks voib moni minut pdrast
toiduainete keevasse vette panemist kaane avada.

Programm ,MOJIOYHAS KALIA"
Programm on méeldud pudru valmistamiseks pastoriseeritud, vahese rasvasisaldusega piima pohjal. Vaikimisi toiduvalm-
istusaeg - 35 minutit. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta 1 min. kaupa vahemikus 5 minutit kuni 4 tundi.

Programm ,CYN”
Soovitatav mitmesuguste suppide ning samuti kompottide ja jookide valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 1 tund.
Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 8 tundi.

Programm ,AOTYPT”

Soovitame jogurti valmistamiseks ja taigna kergitamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 8 tundi. Toiduvalmistusaega
saab kdsitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 12 tundi. Automaatse soojashoidmise funktsiooni ei saa
kasutada.

Programm ,BbINEYKA”
Soovitame keekside, biskviitide ja pirukate kiipsetamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 45 minutit. Toiduvalmistusaega
saab kdsitsi muuta 5 minuti kaupa vahemikus 10 minutit kuni 8 tundi.

Leiva kiipsetamisel soovitame automaatse soojashoidmise koigis toiduvalmistusetappides vélja liilitada.

Programm ,HA MTAPY”
Soovitame liha ja lihatoodete, dieettoitude ja lastetoitude aurus keetmiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg oleneb valitud
alamprogrammist (valitakse nupuga ,Bbi6op npoaykta”: ,MICO" - 40 min.,,,PbIBA” - 25 min., ,0BOLLK" - 30 min. Toidu-
valmistusaega saab kasitsi muuta 5 min. kaupa vahemikus 5 min. kuni 2 t.
Selles programmis toidu valmistamiseks kasutage spetsiaalset reguleeritava mahuga néud (kuulub komplekti):

1. Valage sisepotti 600-1000 ml vett.

2. Pange aurutusndu sisekauss valisesse rongasse, nii et kausi serva eendid Ldheksid soontesse. Ronga sisekiiljel on 2

komplekti sooni kdrguse ja sellele vastavalt nou mahu reguleerimiseks.

3. Pange nou sisepotti.

4. Mootke vélja ja valmistage ette toiduained vastavalt retseptile ning paigutage need ihtlaselt nousse.

5. Jargige osa ,Uldine toimingute jarjekord automaatprogrammide kasutamisel” punkte 2-9.
Programm ,,BAPKA/BOBOBbIE”
Soovitatav juurviljade ja ubade valmistamiseks. Vaikimisi toiduvalmistusaeg - 40 minutit. Toiduvalmistusaega saab kdsitsi
muuta 5 minuti kaupa vahemikus 5 minutit kuni 8 tundi.

Programm ,,PA30TPEB”
Soovitame valmis toidu ilessoojendamiseks. Programm soojendab toidu temperatuurini 70-75°C ja hoiab seda soojas

kuni 24 tunni valtel. Programm nditab jooksvat toiduvalmistusaega. Vajaduse korral saab iilessoojendamise kasitsi katke-
stada.

Viitstardifunktsiooni kasutada ei saa.

1. Pange valmis toit sisepotti. Pange sisepott seadme korpusesse ning veenduge, et see on tihedalt kuumutuselemendi
vastas. Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks klopsatus. Uhendage seade vooluvdrku.

2. Vajutage ja hoidke all nuppu ,OTmeHa/Pa3orpes’”, kuni kostab signaal. Nupu indikaator siittib, iilessoojendamine kdivitub
ja seade hakkab programmi té6aega edasi lugema Programmi t66 loppemisel kostab signaal. Seade léheb iile ootereZiimi.
3. Ulessoojendamise katkestamiseks vajutage ja hoidke all nuppu ,OtMena/Pasorpes’, kuni kostab signaal.Nupu indikaator
kustub.
Programm ,PA30IPEB"vdib hoida toitu soojas kuni 24 tundi, aga me ei soovita soojendada toitu siiski kauem kui 2-3 tundi,
sest see voib muuta toidu maitseomadusi.

1. LISAVOIMALUSED

« Taigna kergitamine

« Fondiiii valmistamine

o Fritiidiris praadimine

« Kohupiima ja juustu valmistamine

« Vedelate toiduainete pastoriseerimine
 Noude ja isiklike tarbeesemete steriliseerimine

[V. SEADME HOOLDAMINE

« Enne seadme puhastamist veenduge, et see on vooluvorgust lahti iihendatud ning taielikult maha jahtunud.
o Puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja mittekraapivat ndudepesuvahendit. Soovitame puhastada seade kohe pérast
selle kasutamist.

Puhastamisel ei tohi kasutada kraapivaid aineid, kraapiva kattega kdsna ega agressiivseid keemilisi aineid. Seadme korpust

ei tohi kasta vette ega panna kraani alla.
Enne esimest kasutamist voi [0hnade eemaldamiseks parast toiduvalmistamist soovitame aurutada multikeetjas poolt
sidrunitprogrammis ,HA [APY - PbIBA’, jattes vaikimisi toiduvalmistusaja muutmata.
Sisepotti ja alumiiniumist sisekaant tuleb pesta parast seadme iga kasutuskorda. Sisepotti voib pesta noudepesumasi-
nas. Pdrast pesu piihkige sisepoti vélispind kuivaks.
Auruklappi on samuti soovitatav puhastada parast seadme iga kasutuskorda. Auruklapi puhastamiseks votke see
ettevaatlikult maha ja tdiesti koost lahti, peske voolava vee all puhtaks, kuivatage ja pange vastupidises jrjekorras
uuesti kokku ning tagasi oma kohale.
Toiduvalmistamise ajal voib moodustuda kc mis koguneb spetsi
(imber. Kondensaadi saab salvrati voi kddgirdtiku abil lihtsasti eemaldada.
Sisekaane eemaldamiseks toimige jargmiselt.

1. Avage multikeetja kaas; vajutage kaane sisepoolelt 2 plastfiksaatori keskele, kuni kaas lahti tuleb. Piihkige molema

kaane pinda niiskelapiga; vajaduse korral peske dravoetavat kaant ndudepesuvahendiga.
2. Parast puhastamist pange alumistesse soontesse ning Ghitage see aluskaanega; vajutage sisekaane iilemisele osale,
kuni kostab kldpsatus. Sisekaas peab olema tihedalt fikseeritud.

Auruklapi eemaldamiseks tommake ettevaatlikult véliskesta eendist kaane Gnaruses iiles ja enda poole. Keerake klapp
Gimber, avage plastsulgur sisekiiljel noole suunas ja votke sisekest maha. Peske klapi molemad osad puhtaks ja pange
vastupidises jarjekorras uuesti kokku. Klapi kummitihendi lohenemise valtimiseks drge vddnake ega venitage seda puhas-
tamise ega tagasipanemise ajal A4.
Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt koik seadme osad. Hoidke seadet kuivas ja hea
ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest péik
Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis vdiks seadmele kahjustusi pohjustada ja/
voi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.
Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

V. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Vead valmistamisel ja nende korvaldamise meetmed
Alltoodud tabelis on dra toodud tiiiipilised vead multikeetjas toiduvalmistamise korral, vaadeldud voimalikud pohjused ja
lahendamise viisid.

.

oonde seadme korpuses sisepoti

|
qusest.



TOIT EI VALMINUD LOPUNI
Pohjuse voimalikud probleemid

Unustasite sulgeda seadme kaane voi sulgesite selle
mitte tihedalt, mistottu ei olnud valmistamise tem-
peratuur piisavalt kdrge.

Anum ja soojenduselement on halva kontaktiga,
mistottu ei olnud valmistamise temperatuur piisavalt
korge.

Toidu koostisainete kohatu valik. Nimetatud koosti-
sained ei sobi teie poolt valitud viisil voi valisite vale
valmistamisprogrammi.

Koostisained on (6igatud liiga suurte tiikkidena, ri-
kutud toiduainete sissepaneku ildiseid proports-
ioone.

Seadsite valesti valmistamise aja.

Teie poolt valitud retsepti variant ei sobi nimetatud
multikeetjas valmistamiseks.

Aurul valmistamisel: anumas on liiga vahe vett auru
piisava tiheduse tagamiseks.

Valasite anumasse liialt palju taimed-
li.

Praadimisel:

Liigne vedelik anumas.

Keetmisel: puljongi vdljakeemine korgenenud hap-
pesusega toiduainete keetmisel.

Kerkimise protsessis jai taigen

Kiipsetami- | sisekaane kiilge kinni ja sulges auru

sel: viljalaskeklapi.

(taigen ei

kiipsenud . B o

ibi): Panite anumasse liialt palju taigent.
TOODE ON ULE KEENUD

Eksisite toiduaine liigi valikult voi valmistamisaja
dmisel (arvutamisel). k i liialt vdike
suurus.

Peale valmistamist seisis valmis toit liialt kaua auto-
soojenduse reziimis.

KEETMISEL KEEB TOODE VALIA

Piimapudru keetmisel keeb piim vélja.

Lahendamise viisid

Valmistamise ajal drge avage multikeetja kaant erilise vajaduseta.
Sulgege kaas klopsatuseni. Veenduge, et seadme kaane tihedat sulgemist miski
ei takista ning sisekaanel olev tihendkumm ei ole deformeerunud.

Anuma peab asetama seadme korpusesse sirgelt, pohjaga tihedalt soojendusket-
tale liibudes.

Veenduge, et multikeetja tdokambris ei ole kdrvalisi elemente. Arge laste soojen-
duskettal madrduda.

Enne keetmist jaid toiduained todtlemata voi olid
toddeldud valesti (halvasti pestud jne.).

Ei jargitud koostisainete vahekorda vdi oli valesti
valitud toiduaine tilip.

Toiduaine tekitab vahtu

TOIT KORBEB POHJA

Anum oli halvasti puhastatud eelneva toidu valmis-
tamise jargselt.
Anuma korbemisvastane kate on rikutud.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohandatud)
retsepte. Koostisainete valik, nende eelneva tdGtluse viis, sissepanemise vahekord
peavad vastama nende soovitustele.

Taisteraviljad, liha, kala ja mereannid tuleb alati hoolikalt ldbi pesta, kuni vesi
jdab puhtaks.

Soovitame toiduainet enne keetmist hoolikalt pesta, auruklapi maha vétta voi
keeta avatud kaanega

Enne valmistamist veenduge, et anum on hoolikalt pestud ja korbemisvastane
kate ei ole vigastatud.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga )
retsepte. Kasutage retsepte, mida vdite toepoolest usaldada.

Koostisainete valik,nende loikamise viis, si proportsioonid,

valik ja valmistamise aeg peavad vastama valitud retseptile.

Vett kallake anumasse kindlasti vaid retseptis osutatud mahus. Kahtluse korral
kontrollige veetaset valmistamise protsessis.

Tavalise praadimise juures piisab, kui 6li katab anuma pohja peene kihina.
Fritiiiiris praadimisel jargige vastava retsepti soovitusi.

Praadimisel rge sulgege multikeetja kaant, kui see on mérgitud retseptis. Varskelt
d] id d tuleb enne praadimist kindlasti Lahti kiil da janendelt

vedelik dra nrutada.

Moned nouavad enne erilist to6tlust: [bipesemist,
pruunistamist jm. Jdrgige teie poolt valitud retsepti soovitusi.

Pange anumasse vdiksemas koguses taigent.

Votke kiipsetis anumast valja, podrake timber ja pange uuesti anumasse, seejrel
valmistage [6puni. Edaspidi pange kiipsetamisel anumasse vaiksemas koguses
taigent

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohandatud)
retsepte. Koostisainete valik, nende loikamise viis, sissepaneku proportsioonid,
programmi valik ja valmistamise aeg peavad vastama valitud retseptile.

. Kui teie
ilitamine,

Liialt kestev eiole
multikeetja mudelis on ette nahtud nimetatud funktsiooni eelnev valj
voite seda voimalust kasutada.

Piima kvaliteet ja omadused vdivad sdltuda selle tootmise kohast ja tingi-
mustest. Soovitame kasutada vaid 2,5% rasvasusega ultrapastoriseeritud
piima. Vajadusel vdib piima veidi veega lahjendada.

seadme mudeliga kohandatud) retsepte

Liihendage valmistamise aega voi jargige seadme antud mudeli jaoks kohanda-

{ildmaht on retseptis véiksem itavon kasutad:
Seadsite liialt suure valmistamise aja. A
tud retsepti soovitusi.
Praadimisel: L valada oli; ei

seganud voi pddrasite hilja valmistatavaid toid-
uaineid.

Hautamisel: anumas ei ole piisavalt vedelikku.

Keetmisel: anumas on liialt vahe vedelikku (jar-
gimata koostisainete vahekord).

Kiipsetamisel: ei madrinud anuma sisepinda enne
valmistamist voiga.

TOISUAINE KAOTAS LOIKEVORMI

Segasite toiduainet anumas liialt sageli.

Seadsite liialt suure valmistamise aja.

KUPSETIS TULI NIISKE

Kasutati sobimatuid koostisaineid, mis andsid liigse
niiskuse (mahlased puuviljad voi juurviljad, kiilmutat-
ud marjad, hapukoor jne.).

Hoidsite valmis kiipsetise kinnises multikeetjas liialt
kaua.

KUPSETIS El KERKINUD

Munad ja suhkur olid halvasti vahustatud.

Taigen seisis liialt kaua kergitusainega.

Jatsite jahu soelumata voi sotkusite taigent halvasti

Koostisainete panekul eksisite.

Tavalise praadimise juures valage anumasse veidi taimedli - nii, et see kataks
pohja ohukese kihina. Uhtlaseks praadimiseks tuleb anumas olevaid toiduai-
neid periooditi segada vdi teatud aja tagant iimber pddrata.

Lisage anumasse rohkem vedelikku. Valmistamise ajal drge avage multikeetja
kaant erilise vajaduseta.

Jargige vedeliku ja kdvade koostisainete diget vahekorda.

Enne taigna sissepanekut madrige anuma seinad ja pohi voiga voi taimedliga (ei
tasu valada 6li anumasse!)

Tavalise praadimise korral segage toitu mitte sagedamini kui iga 5-7 minuti
tagant.

Liihendage valmistamise aega voi jargige seadme antud mudeli jaoks kohanda-
tud retsepti soovitusi.

ette dvastavalt kii retseptile. Piiiidke koostisaine-
teks mitte valida liialt vedelikku sisaldavaid toiduaineid voi kasutage neid voi-
malusel minimaalsetes kogustes.

Piitidke kiipsetis votta multikeetjast valja kohe peale selle valmimist. Vajadusel
Voite jatta toidu multikeetjasse vaheseks ajaks valjaliilitatud autosoojendusega.

Soovitav on kasutada kontrollitud (nimetatud seadme mudeliga kohandatud)
retsepte. Koostisainete valik, nende eelneva todtluse viis, sissepanemise
vahekord peavad vastama nende soovitustele.

Teie poolt valitud retsept ei sobi kiipsetamiseks nimetatud

multikeetja mudelis.



Multikeetjate REDMOND terve rea mudelite seas hakkab programmides “TYLUEHME” ja “CYIT" vedeliku puuduse korral tddle

0 seadme tilesoojenemise kaitse. Sel juhul valmistamise programm seiskub ja ldheb ile autosoojenduse reziimi. >'C piimapudru valmistamine
Mitmesuguste toiduainete soovitatav totlemisaeg aurutamisel 1ooe besee voi moos
105°C siildi keetmine
Toiduaine Kaal () / kogus Vee kogus (ml) T“'d""?llr'}l'ﬁi‘““eg 110°C steriliseerimine
1 Sea-/veisefilee (1,5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 20 min /30 min 115°C suhkrusiirupi keetmine
2 Lambafilee (1,5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 25 min noc rulzadi
125°C
3 Kanafilee (1,5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 15 min 130°C vormiroogade valmistamine
4 Frikadellid/kotletid 180 (6 tk)/ 450 (3 tk) 500 10 min /15 min 135°¢ valis toitude p (rdbeda kooriku
5 | Kala(filee) 500 500 10 min 140°C itsutami
6 Salatil id, p keedetud/kil: 500 500 5 min 145°C kbogiviljavormid ja kala (fooliumis)
mutatud . L
150°C lihavormiroog (fooliumis)
7 Pelmeenid/hinkalid 4k 500 15 min 155°C parmitaignatoodete kiipsetamine
8 Kartul (1,5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 15 min 160°C linnuliha praadimine
9 Porgand (1,5 x 1,5 cm kuubikutena) 500 500 35 min 165°C lihaldikude praadimine
10 Peet(L5xL5cm . 500 1500 Ltund ja 10 min 170°C taignas praadimine, nagitsate ja friikartulite valmistamine
11 Virskena kilmutatud aedviljad 500 500 10 min Toiduvalmistusprogrammide andmete tabel (tehaseseaded)
12 Aurutatud muna 3tk 500 10 min -
) = o
2 g oE
Tuleb arvestada, et need on iildised soovitused. Tegelik aeg voib soovitatavatest vidrtustest erineda olenevalt konkreetse e E EE “EE gé
toiduaine kvaliteedist ning samuti teie maitse-eelistustest. E E %-’n; §E§ BS
. . . . » g 2 =2 ES
Soovitused temperatuuriseadete kasutamise osas programmis ,MY/IbTUTIOBAP E‘ E gﬁg g ) 5;
£ 33 858 =%
Toot r (vaadake ka E .é S§ g
=3
35°C taigna kergitamine, dddika valmistamine =
40°C jogurtite valmistamine BAPKA/BOBOBbIE Aed- ja kaunviljade keetmine 40min | 5 minkuni 8 tundi /5 min + - +
45°C juuretis BbINEYKA ngkgd.e, blskw|t|de,:/0rm|rotl)gade, 45min | 10 min kuni 8 tundi /5 min | + - +
parmitaignatoodete kiipsetamine
SeC MACO | Liha praadimine 15 min
55 maiustuste valmistamine XAPKA  PHIBA | Kala praadimine Qmin | Sminkeni2tundi/Imin | - | - .
60°C rohelise tee vdi lastetoitude valmistamine 0BOWM | Kébgivijade praadimine 18 min
65°C vaakumpakendis (iha keetmine iorypT Jogurt valmistarmine Swndi | 10minkuni 2tndi/Smin |+ - -
70°C punsi valmistamine - .
Programm on mdeldud pudru valmis-
75°C pastori valge tee MO/OYHAS KALLIA tamiseks pastoriseeritud, vahese ras- | 35min | Sminkuni4tundi/1min | + - +
80°C hogveini vasisaldusega piima pohjal
o o . . Mitmesuguste toitude valmistamine . " .
85°C voi pikka vajava toidy MYNILTUNOBAP temperatuuri seadmise voimalusega = 30 min i{: :]"dﬁr:]'lllgl;:géli T(]"r]nin - *
90°C punase tee valmistamine vahemikus 35 kuni 170°Csammuga 5°C.




MACo Liha aurutamine 40 min
HATAPY | PblBA Kala aurutamine 25min | 5Sminkuni2 tundi/5min | + + +
0BOLLUM | Kadgiviljade aurutamine 30 min
Eri sorti nisujahudest makaronide
MNACTA valmistamine; viinerite ja muude 8 min 2 minkuni 1tund /1 min - + +
poolfabrikaatide keetmine
nnos Eri tiitipi pilaffide valmistamine Ttund | 10 min kuni 2 tundi /5 min | + - *
Erinevate tangainete ja praelisandite
PUC/KPYMbI valmistamine. Somerate putrude = 35min | 5 min kuni 4 tundi/ 1 min + - +
valmistamine vee baasil.
on Suppide keetmine Ttund | 10 min kuni 8 tundi /5 min | + - +
TOMEHVE Ahjupuma, h;?utlsg, rulaadi, siildi, tar- Ztund} 1B 10 minkeni 12 tundi/10min | + R N
rendite valmistamine 30 min
MACo Liha hautamine 1tund
TYLIEHUE | PblbA Kala hautamine 35min | 10 min kuni 12 tundi/5min | + - +
OBOLM | Kodgiviljade hautamine 40 min

Programmis ,MY/IbTUIOBAP” saab automaatse soojashoidmise funktsiooni kasutada temperatuuril 75 kuni 170°C.

VI. LISATARVIKUD

Multikeetjale REDMOND SkyCooker RMC-M800S lisatarvikuid tellida ja REDMONDi uute toodete kohta infot saate veebilehelt
www.redmond.company voi ametlike edasimiiijate kauplustest.

VIl. ENNE HOOLDUSKESKUSESSE POORDUMIST

Veateade ekraanil Voimalikud vigastused Vea korvaldamine
" L _ Liilitage seade vooluvorgust vélja ja laske sellel maha jahtuda. Sulge-
E1-E5 Sustee_r!me viga. Voimalik, et Ju_htpa ge tihedalt kaas. Kui probleem ei ole multikeetja uuesti sisselilitamisel
neel voi termoandur on korrast dra. . .
kadunud, pdérduge volitatud teeninduskeskuse poole.
Rike Vaimalik pohjus Rikke kérvaldamine

Ei Liilitu sisse Elektrivorgus puudub toide Kontrollige elektrivorgu pinget

Elektrivorgu pingelangused Kontrollige elektrivorgu pinget

Anuma ja soojenduselemendi vahele -
[ Eemaldage korvaline ese

on sattunud korvaline ese

Toit valmib lialt kaua | oy on multikeetjasse paigaldatud

y Asetage anum sirgelt, ilma vildakuteta
viltu

Lillitage seade elektrivorgust valja, andke sellel jahtuda. Puhastage

Soojenduselement on maardunud .
soojenduselement

Rike Voimalik pohjus Rikke kdrvaldamine
Mobiilseadmel on Bluetooth valja

Liilitatud Liilitage mobiilseadmel funktsioon Bluetooth sisse

Stinkroniseerimine

Rakendus Ready for Sky ei ole
ei onnestunud i

aktiveeritud Avage mobiilseadmel rakendus Ready for Sky

Stinkroniseeritavad seadmed asu-
vad (iksteisest liiga kaugel

Veenduge, et seadmed ei oleks iksteisest kaugemal kui 15
meetrit

Kui probleemi ei onnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

VIIl. GARANTIIKOHUSTUSED

Seadmele antakse garantii 2 aastat ostmisest. Garantiiperioodi jooksul kohustub tootja korvaldama remondi, osade valjava-
hetamise voi kogu toote asendamise teel koik tehasedefektid, mis on pohjustatud ebakvaliteetsetest materjalidest voi
tootmisvigadest. Garantii joustub ainult siis, kui ostu kinnitatakse kaupluse pitseri ja miiiija allkirjaga originaalgarantiitalongil.
Garantii kehtib ainult sellisel juhul, kui seadet kasutatakse kasutusjuhiste jargi, kui seda pole remonditud, lahti monteeritud
ega vdarkasutuse Labi kahjustatud, ning tingimusel, et kogu seadme komplekt on alles. Garantii ei kata seadme loomulikku
kulumist ega kulumaterjale (filtreid, lampe, kinnikorbemisevastast katet, tihendeid jms).

Toote eluiga ja garantii kehtivusaega hakatakse lugema miiligikuupdevast voi valmistamiskuupdevast (juhul kui miiiigiku-
updeva ei ole voimalik kindlaks mdarata).

Valmistamiskuupdev on ndidatud toote korpusel oleval identifitseerimissildil. Seerianumber koosneb 13 numbrimargist. 6. ja
7.mark nditavad kuud, 8. mark seadme valjalaskeaastat.

Tootja madratud kasutusiga on 5 aastat ostmisest alates tingimusel, et seadet kasutatakse kdesoleva kasutusjuhendi ja ke-
htivate tehniliste standardite jrgi.

Keskkonnasdbralik jaatmekditlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kaitlemine)
Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb kdrvaldada kohalike jaatmekaitluseeskirjade jérgi. Hoidke keskkonda:
drge visake selliseid seadmeid olmejadtmete hulka.
Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kdidelda eraldi.
Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate
. kaasa vdartuslike toorainete imbertddtlemisele ja valdite saasteainete sattumist keskkonda.

Kaesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis requleerib elektri- ja elek-
troonikaseadmete jddtmete kditlemist.
See direktiiv mdaratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinouded, mis kehtivad
kogu Euroopa Liidus.

Bluetooth on ettevotte Bluetooth SIG, Inc registreeritud kaubamark.
App Store on ettevotte Apple Inc. USA-s ja teistes riikides registreeritud teenusemark.
Google Play on ettevotte Google Inc registreeritud kaubamark.
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