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A Carefully read all instructions before operating and save them for future

reference. By carefully following these instructions you can considerably
prolong the service life of your appliance.

Important safequards

e The manufacturer is not responsible for any

failures arising from the use of this product in
a manner inconsistent with the technical or
safety standards.

This appliance is intended to be used in house-
hold and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other work-
ing environments; farm houses; by clients in
hotels, motels and other residential type en-
vironments; bed and breakfast type environ-
ments.

Before installing the appliance, check that the
device voltage corresponds with the supply
voltage in your home (refer to the rating plate
or technical data).

While using the extension cord, make sure that
its voltage is the same as specified on the
device. Using different voltage may result in a

fire or another accident, causing appliance
damage or short circuit.

REMEMBER: damaged cord may cause a shock,
fire, or lead to a failure that will not be covered
by the warranty. If the cable is damaged or re-
quires replacing, contact an authorized service
centre only to avoid all risks.

Do not place the appliance on soft, unstable
surface or cover it with a cloth while in opera-
tion as it may cause overheating or breakdown.
Do not use the appliance outdoors as ingress
of moisture or foreign objects inside the hous-
ing may result in damage.

@ Do not push food into the feed chute port with

fingers or foreign objects as this may cause
injuries or breakdown. Use pushers that come
with the appliance.

Do not use the appliance with visible dam-
ages of the housing or power cord, after the
fall of the appliance or if there any faults de-
tected. If any faults occur,unplug the appliance
and contact the service centre.



« Before cleaning the appliance ensure that it
is unplugged and has cooled down. While
cleaning you are advised to follow the instruc-
tions of the "Appliance disassembling, cleaning
and storing” section of this user manual.

in running water!

» This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with re-
duced physical,sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Keep the
appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years. Cleaning and user main-
tenance shall not be made by children without
supervision.

» Keep the packaging (film, foam plastic and
other) out of reach of children as they may
choke on them.

» Anymodifications or adjustments to the prod-
uct are not allowed. All the repairs should be
carried out by an authorized service centre.
Failure to do so may result in device and prop-
erty damage or injury.

DO NOT immerse the appliance in water or keep @ CAUTION! Do not use the appliance in case of

any malfunctions.
Technical specifications
Model RMG-1208-E
Voltage 220-240,50/60 Hz
Rated power 800 W
Maximum power 1500 W
Productivity 1.5 kg/min
Operating speeds quantity 1
Reverse function yes
Overload protection yes
Quantity of perforated disks for different stuffing
Sausage attachment Ves
Kebbe attachment yes
Mechanical lock yes
Power cord length im
Package includes
Motor unit 1 pc.
Meat grinder unit. 1 pc.
Meat grinder screw 1 pc.
Locking knob 1 pc.
Perforated disks for stuffing 3 pcs.
Dismountable pusher 1 pc.
Kebbe attachment base 1 pc.
Forming kebbe attachment 1 pc.
Sausage attachment base 1 pc.
Forming sausage attachment 1 pc.
User manual 1 pc.
Service booklet. 1 pc.

Manufacturer reserves the right to make any modifications to design, packaging, or technical specifications of the product
without prior notice.

Meat grinder parts Al

. Motor unit

ON/OFF button

Reverse mode button REV

Drive shaft clutch

Grinder unit release button

Loading tray

Dismountable pusher with attachment storage capacity
. Meat grinder unit

. Screw

10. Blade

11. Perforated disks with holes of different diameter
12. Locking knob

13. Kebbe attachment base

14. Forming part of kebbe attachment

15. Sausage attachment base

16. Forming part of sausage attachment

17. Compartment cover for attachments storage

18. Power cord
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I.BEFORE THE FIRST USE

Carefully remove the unit and its accessories from the packaging. Dispose all
packaging materials and promotional stickers.

Keep all warning labels, warning stickers (if any), and the serial number
identification label located on the housing. The absence of the serial number
will deprive you of your warranty benefits!

After transportation or storage at low temperatures allow the appliance to
stay at room temperature for at least 2 hours before using.

Wipe the motor unit with a moist cloth. Wash all removable parts, strictly fol-
lowing the instructions in «Cleaning and maintenance». All the removable parts
should completely dry at room temperature before the assemblage. Ensure that
outer and inner visible parts of the grinder do not have faults, splits and other
defects.

[I.OPERATION

The multipurpose meat grinder REDMOND RMG-1208-E is a multifunctional
appliance for food processing.

The meat grinder is equipped with an overload protection system of the motor
(e. g.if the bone gets into the grinder unit together with meat).

If the motor is unexpectedly stopped, press the ON/OFF button, unplug the
appliance and let it cool down for 30 minutes. Clean the loading tray from
remnants and plug in the appliance. The appliance is ready for operation.

& CAUTION! The operation time should not exceed 5 minutes. A break should
not be less than 15 minutes.

Ground Meat Making

Prepare the food. Defrost meat and fish, remove bones and sinews. Cut the meat
in 20%x20x40 mm pieces so that they pass freely through the feed chute port.
Insert the screw into the meat grinder unit. Carefully put the blade on the screw
with the flat surface out towards the perforated disc. Put the perforated disc on
the screw. The recess on the edge of the disc should fit the cog on the unit.
Put the retaining ring onto the meat grinder unit and turn it clockwise. Do not
apply excessive force.

Turn the assembled block clockwise to 45° and insert its shaft into the junction
box on the housing of the appliance. Turn the retaining ring until
itis tight.

Place the feed chute onto the meat grinder unit.

Put the pieces into the feed chute. Place a bowl for ground meat under the unit
retaining ring.

You are not advised to put bones, animal skin, frozen meat or large chunks of
meat into the feed chute as it reduces the service life of the appliance and
may cause a breakdown.

Plug in the appliance. Then switch on the device pressing the ON/OFF button.
Use the cylindrical pusher to push meat pieces into the feed chute port.
Switch off the appliance pressing the ON/OFF button and unplug it.

Sausage Making

Prepare sausage ground meat. Soak the sausage casing in lukewarm water for
20 minutes.

Insert the meat grinder screw into the meat grinder unit.

Put the sausage attachment base onto the screw. A recess on the edge of the
attachment should fit the cog on the unit wall. Place the sausage attachment
on.

Put the retaining ring onto the meat grinder unit atop the attachment and turn
it clockwise. Do not apply excessive force.

Turn the assembled block clockwise to 45° and insert its shaft into the junction
box on the motor unit. Turn the block counterclockwise until it clicks into place.
Turn the retaining ring until it is tight.

Place the feed chute onto the meat grinder unit.

Put the ground meat into the feed chute. Place a flat bowl under the sausage
attachment.

Plug in the appliance.

Tie an end of the casing and put it onto the sausage attachment. The knot
should be 1-2 cm away from the outlet port so that the ground meat would
stuff the casing tight.

Should the casing get stuck to the neck of the attachment, then wet it with
water.

Switch on the appliance by pressing the ON/OFF button.

Use the dismountable pusher to push the ground meat into the feed chute port.
Take the casing off the attachment once it has been stuffed with the ground
meat. Leave some casing to make a knot.

Once the casing has been stuffed, switch off the appliance by pressing the ON/
OFF button. Tie the loose end of the sausage. Then unplug the
device.

Stuffed Sausage (Kebbe) Making

Prepare ground meat for both kebbe outer layer and stuffing.

Insert the screw into the meat grinder unit.

Put the kebbe attachment base onto the screw, and then put the kebbe attach-
ment onto the base.

Put the retaining ring onto the meat grinder unit atop the attachment and turn
it clockwise. Do not apply excessive force.

Turn the assembled block clockwise to 45° and insert its shaft into a junction
box on the motor unit. Turn the block counterclockwise until it clicks into place.
Turn the retaining ring until tight.

Place the feed chute onto the meat grinder unit.

Put the ground meat to make kebbe outer layer into the feed chute. Place a flat
bowl under the kebbe attachment.

Plug in the appliance.

Switch on the device by pressing the ON/OFF button.

Use the dismountable pusher to push ground meat into the feed chute port. A
hollow sausage will come out of the cone attachment. Crimp its end.

Switch off the device by pressing the ON/OFF button when the sausage is of
required length. Cut off the sausage with a knife by the kebbe attachment.
Stuff the sausage with the prepared filling, crimp its end and form the kebbe
the way you like.

Unplug the appliance once you have finished making kebbe.

Use of Reverse Function

Use the reverse function in case you see there is much juice left in the cutting
block or squeezer unit and a dense cake of food has blocked the outlet
port.

If the squeezer is in operation at the moment, stop the rotation of the shaft by
pressing the ON/OFF button. Then press and hold down the REV button. The
screw will turn backwards moving the foods towards the feed chute port. Release
the REV button in 10-15 seconds and then press the ON/OFF button to resume
processing.

II.CLEANING AND MAINTENANCE

Clean all the attachments and parts of the squeezer right after
use.

CAUTION! Switch off the appliance and unplug it before disassembling and
cleaning.

Disassembling

Take the pusher out of the feed chute port, remove the chute.

Press the detachable unit release button, turn the meat grinder unit to 45°
clockwise and detach it from the motor drive unit.

Turn off the retaining ring on the meat grinder unit, take out the detachable

parts (plastic attachments, perforated disc, blade, screw).

Cleaning

Wipe the motor unit with a damp cloth.

Clean the attachments and other parts with nonabrasive scouring
substances.

Do not clean the parts of the appliance in a dishwasher as they may tarnish
being affected by scouring substances.

Do not exceed maximum temperature of 60°C while cleaning metal parts of
the appliance in a dishwasher.

Let all parts dry at room temperature and natural ventilation.

DO NOT immerse the motor drive unit, plug and power cord in water or keep
in running water.

& DO NOT use sponges with hard or abrasive surface, abrasive scouring sub-
stances and solvents (benzine, ethyl acetate and others).

Storage
Store the assembled appliance in a dry, ventilated place away from heating and
direct sunlight.

IV.BEFORE CONTACTING SERVICE
CENTRE

Problem Possible causes Solution
Power cord is not connected to
the appliance and (or) to the
outlet

Plug in the appliance

The appliance
does not switch
on

Faulty electrical outlet Plug in the appliance to the working
outlet

Check the voltage supply. In case of its

failure, contact an authorized organiza-

tion

Power supply failure

Press ON/OFF, unplug the appliance
and let it cool down for 30 minutes.
Clean the loading tray from remnants
and plug in the appliance

Motor unit
stopped during
operation

Overload protection activated

The appliance is overheated
during operation

Reduce continuous operation time,

An  off-odour increase intervals between switching

appeared dur-
ing operation | Some parts of the appliance

have protective cover The odour will disappear after few uses

V.PRODUCT WARRANTY

We warrant this product to be free from defects for a period of 2 years from
the date of purchase. If the appliance fails to operate properly within the
warranty period and is found to be defective in material or workmanship,
we will repair or replace it free of charge. This warranty comes into force
only in case an original warranty service coupon with a serial article number
and an accurate impress of the company of the seller proves the purchase
date. This limited warranty does not cover damage caused by the failure to
use this product for its normal purpose or in accordance with the instructions
on the proper use and maintenance of the product, or any kind of repair
works. Do not try to disassemble the appliance and keep all package contents.
This warranty does not cover normal wear of the appliance and its parts
(filters, bulbs, non-stick coating, gaskets, etc.).

The service life and the applicable product warranty period start on the date
of purchase or the date of manufacture (if the purchase date cannot be
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established).

You can determine the manufacture date by the serial number located on
the identification label on the housing of the appliance. The serial number
consists of 13 digits. 6th and 7th digits of the serial number identify the
month, 8th digit the year of manufacture.

The service life of the product, established by the manufacturer is 3 years
from the date of purchase, provided that the unit is used and maintained in
accordance with the user manual and applicable technical standards.

applicable collection point for the recycling of electrical and electronic equip-
ment. Do not throw away the electronic waste with household trash to help
protect the environment.

I The packaging, user manual and the appliance itself shall be taken to the
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Avant d’utiliser ce produit, veuillez lire attentivement ce Manuel d’instruc-
tion et gardez-le comme le livre de référence. Lexploitation correcte de cet
appareil prolongera considérablement sa durée de vie.

Mesures de securite

» Le fabricant n'est pas tenu de la responsa-
bilité quelconque en cas ou des détériora-
tions ont été causées par le non-respect
des impératifs relatifs aux mesures de sé-
curité et aux regles d’exploitation de ce
produit.

Le présent appareil électrique est un dis-
positif multifonctionnel destiné a la prépa-
ration de nourriture dans des appartements,
résidences secondaires, chambres d’hotel,
locaux utilitaires de magasins et de bu-
reaux, ou dans d'autres conditions similaires
a titre de lutilisation non industrielle.
Lusage de lappareil d'une maniére indus-
trielle ou toute autre utilisation a affecta-
tion indéterminée, sera considéré comme
le manquement aux conditions de son ex-
ploitation en bon ordre. Dans ce cas le pro-

ducteur n’est pas tenu responsable des
conséquences éventuelles.

Avant de brancher lappareil au réseau élec-
trique veuillez vérifier si la tension du re-
seau correspond a la tension nominale d’ali-
mentation de Llappareil (voir les
caractéristiques techniques ou la plaquette
d’'usine de produit).

Utilisez une rallonge correspondante a la
puissance consommeée de l'appareil — la
discordance de paramétres peut entrainer
le court-circuit brusque ou linflammation
du cable.

Ne branchez l'appareil qu’a des prises avec
la mise a terre, — c’est une exigence obli-
gatoire en vue de la protection contre 'élec-
trocution. Si vous utilisez une rallonge,
soyez certains qu’elle aussi possede une
mise a terre.

@ ATTENTION! Le fonctionnement de lappareil

entraine la réchauffe de boitier, de coupe et de
détails métalliques de l'appareil ! Soyez vigi-



lants ! Utilisez les gants de cuisine.Afin d'éviter
les bralures causées par la vapeur chaude, ne
vous penchez pas par-dessus de lappareil au
moment de soulever le couvercle.

* Ne pas installer lappareil sur une surface
molle, ne pas le recouvrir avec une serviette
pendant son fonctionnement : risque de
surchauffe et de panne de l'appareil.

|l est interdit d'utiliser lappareil en plein
air: la pénétration de 'humidité ou de corps
etrangers a lintérieur de lappareil risque
de provoquer de graves défaillances.

@ Ne pas pousser la nourriture dans la cheminée
de chargement avec vos mains ou a laide
d'objets étrangers sous risque d’un traumatisme
ou d’'une panne de lappareil. Se servir a cet
effet de poussoirs Llivrés.

e |l est interdit d’'utiliser U'appareil qui présen-
terait des endommagement visibles sur son
corps ou sur le cordon d’alimentation, l'ap-
pareil qui a subi une chute ou qui présente
des anomalies de fonctionnement. En cas

de survenance d’'une quelconque défaillance
retirer le cordon d'alimentation de la prise
murale et contacter le centre de mainte-
nance.

Avant de procéder au nettoyage de lappa-
reil, vérifier qu’il est désalimenté et totale-
ment refroidi. Se conformer strictement aux
dispositions du chapitre «Entretien de lap-
pareil».

@ ILEST INTERDIT de plonger le corps dappareil

a l'eau ni le mettre sous un jet deau!

e Cet appareil peut étre utilisé par des en-

fants de plus de 8 ans et des personnes
ayant un handicap physique, ou sensoriel ,
ou bien un manque d’expérience et de
connaissances, s’ils ont recu des explica-
tions ou des instructions sur la facon d’uti-
liser lappareil de maniere sécurisée et qu’ils
en comprennent les risques encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec lappareil.
Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas
étre entrepris par des enfants sans surveil-



lance. Garder l'appareil et le cordon d’ali-
mentation hors de la portée des enfants de
moins de 8 ans.

e L'entoilage (film, mousse etc.) présente un
danger éventuel pour des enfants. Un risque
de l'étouffement | Gardez l'entoilage en en-
droit inaccessible pour des enfants.

e La réparation de lappareil réalisée par vos
propres soins, ou les modifications quel-
conques de sa structure, sont interdites.
Tous les travaux de maintenance sont a
exécuter par le Centre de services agrée.
Lintervention incompétente peut entrainer
la panne de l'appareil, des accidents et la
détérioration des biens.

@ ATTENTION! Il est interdit d'utiliser le produit

défaillant.

Caractéristiques techniques

Modele RMG-1208-E
Tension. 220-240,50/60 Hz
Puissance nominale 800 W
Puissance i 1,5 kg/min
Nombre de vitesse 1
Fonction de reverse oui
Protection contre la surcharge oui
Nombre de disques a trous fins, moyens, gros 3
4 saucisse. oui
Accessoire Kebbe oui
Fixateur mécanique du bloc hachoir. oui
Longueur du cable dalimentation im
Composants
Bloc moteur 1pc.
Bloc hachoir 1pc.
Convoyeur a vis 1pc.
Bague de fermeture 1pc.
Disques perforés pour farce 3 pc.
Poussoir démor 1pc.
Base d'accessoire Kebbe 1pc.
Kebbe 1pc.
Base d'accessoire saucisse. 1pc.
A aucisse 1pc.
Manuel d'utilisation 1pc.
Carnet de service 1pc.

Le Fabricant dispose du droit de modifier le design, les composants et les caractéristiques techniques de larticle en vue de
perfectionnement de son produit sans notification préalable concernant telles modifications.

Structure de I'hachoir AL

Bloc moteur

Interrupteur marche/arret ON/OFF
Interupteur Reverse REV/

Manchon arbre d'entrainement

Interrupteur de disjonction du bloc hachoir
Plateau de remplissage

Poussoir démontable avec compartiment accessoires
. Bloc hachoir

. Convoyeur a vis

10. Couteau

11. Disques perforés a trous petits, moyens, gros
12. Bague de fermeture

13. Base d'accessoire Kebbe

14. Adaptateur Kebbe

15. Base d'accessoire saucisse

16. Entonnoire saucisse

17. Couvercle du compartiment accessoires

18. Cable d'alimentation

I. AVANT DE PROCEDER A LUTILISATION

Sortez l'appareil et ses composants de la boite avec précaution. Eliminez tous les emballages et les étiquettes publicitaires.

& Gardez sur place toutes les étic ) itoires, les éti —~indicateurs (si elles sont présentes) et la plaque avec
le numéro de série de l'appareil fixée sur son bomer ! Labsence de numéro de série vous prive automatiquement du droit
de maintenance sous garantie

VENO VAN e

Apreés le transport ou la conservation de l'appareil dans des conditions de basses températures il est nécessaire de le
laisser a la température ambiante au moins 2 heures avant le démarrage prévu.
Essuyez le bloc moteur de 'appareil avec une serviette humide. Lavez toutes les parties amovibles, en suivant strictement
les dispositions de la rubrique « Entretien de l'appareil ». Avant le montage de lappareil veillez a ce que toutes ses
parties amovibles soient complétement séches, a la température ambiante. Avant de procéder a la préparation, veillez a



ce que les parties éxtérieures et intérieures visibles de 'hachoir ne manifestent
pas de détériorations, de clivages et d'autres défauts.

II. EXPLOITATION DE U'HACHOIR
Lhachoir universel REDMOND RMG-1208-E est un appareil multifonctionnel
destiné au traitement des aliments.

Lhachoir est équipé d'un systéme protegeant le moteur contre la surcharge (par
exemple, si un os passe dans le bloc hachoir avec de la viande).

Si le moteur de lappareil s'est arrété inopinément, appuyez sur le bouton ON/
OFF, débranchez l'appareil du réseau électrique et laissez-le se refroidir pendant
30 minutes. Libérez la zone de remplissage des restes d’aliments et branchez
de nouveau lappareil au réseau électrique. Votre appareil est pret a fonctionner.

Attention! La durée de fonctionnement en continu de ['appareil ne doit pas
dépasser 5 min. L'intervalle entre utilisations de lappareil doit faire au moins
15 min.

Préparation des farces

Préparer les aliments. Décongeler totalement la viande et le poisson, enlever
les os/arétes et filandres. Couper la viande en cubes de 20x20x40 mm environ
de fagon a passer librement par louverture de la cheminée de chargement.
Placer la vis sans fin dans le corps d’appareil. Placer avec prudence le couteau
sur la vis sans fin, la face plane du couteau orientée vers Lextérieur, c6té du
disque de hachage. Placer l'un des disques de hachage sur la vis portant le
couteau. La saillie du bloc hachage doit rentrer par l'évidement sur la périphé-
rie du disque.

Placer la bague de fixation sur le bloc hachage de L'appareil et la tourner dans
le sens horaire. Ne pas appliquer defforts excessifs.

Tourner le bloc assemblé dans le sens horaire a 45° et introduire son axe dans
le manchon d’accouplement du corps d’appareil. Tourner le bloc dans le sens
antihoraire jusqu'a ce qu’il senclique avec le manchon d’accouplement. Tourner
la bague de fixation jusqu'en butée.

Placer le plateau sur le bloc hachoir.

Mettre des morceaux de viande dans la cheminée, placer le récipient de farce
sous la bague de fixation du bloc.

& Ne pas charger dans le moulin les os, arétes, peau, viande congelée ou coupée
gros. Cela réduit la durée de service de l'appareil et peut provoquer sa défail-
lance.

Connecter l'appareil sur secteur électrique. Mettre en marche L'appareil en

appuyant sur la touche ON/OFF.

Utiliser le poussoir rond pour pousser les cubes de viande dans louverture de

la cheminée de chargement.

Arréter l'appareil en appuyant sur la touche ON/OFF et retirer le cordon dali-

mentation de la prise électrique.

Préparation des saucisses

Hacher la viande pour saucisses. Laisser tremper la peau de saucisses a leau
tiede pendant 20 min.

Placer la vis sans fin du moulin dans le bloc hachoir.

Placer l'adaptateur pour accessoire saucisses sur la vis sans fin : l'évidement sur
la périphérie de l'accessoire doit recevoir la saillie du bloc hachage. Placer
l'accessoire saucisses.

Engager la bague de fixation sur le bloc hachage par-dessus l'accessoire sau-
cisses et la tourner dans le sens horaire. Ne pas appliquer d'efforts excessifs.
Tourner e bloc assemblé dans Le sens horaire & 45° et introduire son axe dans
le manchon d'accouplement sur le bloc moteur. Tourner le bloc dans le sens
antihoraire jusqu’a ce qu'il senclique avec le manchon d'accouplement. Tourner
la bague de fixation jusqu'en butée.

Placer le plateau sur le bloc hachoir.

Mettre la viande hachée dans la cheminée de chargement. Prévoir un récipient
plat sous l'accessoire saucisses.

Connecter le cordon d'alimentation sur la prise murale.

Faire un nceud sur une extrémité de la peau humide pour saucisses et lengager
sur le céne saucisses. Le nceud doit se trouver @ 1 a 2 cm de louverture de
sortie du cone saucisses de fagon a remplir la peau sans laisser de vide.

Si la peau colle au goulot du céne, la mouiller a l'eau.

Mettre l'appareil en marche en appuyant sur la touche ON/OFF.

Utiliser le poussoir amovible pour pousser la viande hachée dans louverture
de la cheminée de chargement. Faire avancer la peau au fur et a mesure de son
remplissage en viande hachée. Laisser un bout de peau vide pour faire un autre
nceud a la fin.

Une fois la peau remplie, arréter l'appareil en appuyant sur la touche ON/OFF.
Faire un autre nceud a lextrémité libre. Une fois le travail fini, retirer le cordon
dalimentation de la prise murale.

Pour préparer les kebbés (boulettes libanaises)

Préparer une couche de farce extérieure et une couche de farce intérieure.
Mettre la vis sans fin dans le bloc hachoir du moulin viande.

Placer l'adaptateur du céne kebbés sur la vis sans fin et placer le cne sur
ladaptateur.

Placer la bague de fixation sur le bloc hachoir par-dessus le céne et la tourner
dans le sens horaire. Ne pas appliquer d'efforts excessifs.

Tourner le bloc assemblé dans le sens horaire a 45° et introduire son axe dans
le manchon d'accouplement sur le bloc moteur. Tourner le bloc dans le sens
antihoraire jusqu’a ce qu'il s'enclique avec le manchon d’accouplement. Tourner
la bague de fixation jusqu'en butée.

Placer le plateau sur le bloc hachoir.

Mettre la viande hachée pour couche extérieure dans la cheminée de charge-
ment. Prévoir un récipient plat sous l'accessoire kebbés.

Connecter le cordon d’alimentation sur la prise murale.

Mettre l'appareil en marche en appuyant sur la touche ON/OFF.

Utiliser la poussoir amovible pour pousser la viande hachée dans louverture
de la cheminée de chargement. Le boudin vide sortira par louverture du céne.
Pincer lextrémité du boudin.

Arréter le moulin viande en appuyant sur la touche ON/OFF lorsque le boudin
aura la longueur souhaitée. Couper le boudin avec un couteau au plus prés du
cone.

Remplir le boudin d’une farce préparée a l'avance, pincer lextrémité libre et
conférer au kebbé une forme souhaitée.

Une fois Le travail fini, retirer le cordon d’alimentation de la prise murale.

Fonction marche avant/marche arriére

Utiliser la touche marche avant/marche arriére (auto reverse) si du liquide
s'accumule dans le bloc hachoir alors qu'une masse dense de produits a la
sortie empéche le liquide de sortir du moulin & viande.

Si le moulin fonctionne, arréter la rotation de la vis sans fin en appuyant sur la
touche ON/OFF. Par la suite, appuyer sur la touche REV et la maintenir appuyée.
La vis sans fin se mettra a tourner en sens inverse en poussant les aliments
chargés vers la cheminée de chargement. Attendre 10 a 15 sec avant de lacher
la touche REV et appuyer sur la touche ON/OFF pour reprendre le fonctionne-
ment.

IIl. ENTRETIEN DE LAPPAREIL

Nettoyer tous les accessoires et toutes les pieces du moulin a viande tout de
suite apres leur utilisation.

ATTENTION! Avant de procéder au désassemblage et au nettoyage, arréter
lappareil en appuyant sur la touche ON/OFF et retirer le cordon dalimentation
électrique de la prise murale.

Désassemblage

Retirer le poussoir de la cheminée, enlever le plateau.

Appuyer sur le bouton de déconnexion accessoires, tourner le bloc hachoir &
45° dans le sens horaire et les déconnecter du bloc moteur.

Desserrer dans le sens antihoraire la bague de fixation sur le bloc hachoir, re-
tirer de ce dernier tous les éléments amovibles (cénes en matiére plastique,
disque de hachage, couteau, vis sans fin).

Nettoyage

Essuyer le bloc moteur avec un chiffon humide.

Laver les accessoires et autres éléments du moulin viande a laide de détergents
doux non abrasifs.

Ne pas utiliser un lave-vaisselle pour nettoyer les éléments métalliques de
lappareil car les détergents peuvent provoquer le noircissement des surfaces.
La température maximale de lavage les surfaces non métalliques dans un
lave-vaisselle ne doit pas dépasser 60°C.

Les pieces de lappareil doivent pouvoir totalement sécher a la température
ambiante et aération naturelle.

@ Il EST INTERDIT DE mettre le bloc moteur, la fiche et le cordon dalimentation
sous le robinet ni les plonger a l'eau.

A IL EST INTERDIT DE se servir d'une éponge ayant un revétement dur ou abra-
sif ni de détergents abrasifs ou des diluants (essence, acétone...).

Stockage
Stocker l'appareil en état assemblé dans un local sec et aéré, a l'abri des appa-
reils de chauffage et de rayons solaires directs.

IV. AVANT DE VOUS RENDRE AU
CENTRE DE SERVICE

Défaut Raisons éventuelles Mode d'élimination

Lappareil nest pas
branché au réseau
électrique

Branchez lappareil au réseau électrique

La prise électrique | Connectez lappareil & une prise en bon

Lappareil ne se nest pas en bon état état

branche pas

Assurez-vous que La tension soit pré-
sente dans le réseau électrique. En cas
diabsence, adressez-vous 4 lorganisme
desservant votre immeuble.

Pas de courant dans
le réseau électrique

Appuyez sur Le bouton ON/OFF, débran-
chez lappareil du réseau et laissez-le
se refroidir pendant 30 minutes. Libérez
a zone de remplissage de restes d'ali-
ments, rebranchez lappareil au réseau
électrique.

Le moteur sest Protection contre la
arrété pendantle | surcharge siest mise
travail en route

Lappareil se sur-
chauffe pendant son
fonctionnement

Diminuez Le temps du fonctionnement
continu, augmentez les intervalles entre
les enclenchements.

Une odeur étran-
gére apparait
pendant le fonc-
tionnement de
Uappareil

Revétement protec-
teur couvre certaines
piéces de lappareil

Lodeur disparait aprés quelques enclen-
chements de lappareil.

V. ENGAGEMENTS DE GARANTIE

Ce produit est couvert de la garantie pendant les 2 ans a compter de la date
d’achat. Pendant la période de garantie le fabricant sengage a réparer, rempla-
cer des piéces reconnues défectueuses ou fournir un nouveau appareil en cas
des défauts de fabrication causés par la mauvaise qualité des matériaux et



d’assemblage. La garantie prend effet uniquement si la date d'achat eWst
confirmée par le sceau du magasin et la signature du vendeur sur la carte de
garantie originale. Cette garantie est valable uniquement si le produit a été
utilisé conformément & son mode d'emploi, n'a pas été réparé ou désassemblé
et ne peut étre endommagé par une mauvaise manipulation, ainsi que tous ses
composants sont complets. La présente garantie ne couvre pas lusure normale
et les consommables (filtres, ampoules, revétements céramique et téflonisé,
joints et etc.).

La durée de vie du produit et la durée respective des engagements en vue de
garantie est estimée a partir du jour de vente ou de la date de fabrication du
produit (dans le cas ou la définition de la date de vente est impossible).

La date de fabrication du dispositif figure dans le numéro de la série indiqué
sur létiquette de lidentification du corps du produit. Le numéro de série se
compose de 13 signes. Le 6éme et le 7éme signes représentent le mois, le 8¢me
- l'année de fabrication du dispositif.

La durée de service établie par le fabricant fait 3 ans a compter de la date
dachat, a condition qu'il soit utilisé conformément a ces instructions et normes
techniques applicables.

Récupérer lemballage, le manuel d'utilisation et le multicuiseur conformément
aux programmes locaux de recyclage. Ne pas jetez ces produits avec les ordures
ménageéres.



A Vor der Benutzung dieses Erzeugnisses lesen Sie vorsichtig die Bedienungs-

anleitung und bewahren Sie die zur Referenz auf. Die richtige Anwendung
des Gerdts wird sein Lebensdauer wesentlich verldngern.

Sicherheitsmafinahmen

» Der Hersteller tragt keine Verantwortung fur
die Beschadigungen, die als Ergebnis der
Nichtbeachtung von Sicherheitsmafinahmen
und Bedienungsvorschriften vorkommen.
Dieses elektrisches Gerat ist eine multifunk-
tionelle Einrichtung fur Zubereitung vom
Essen im Alltag und kann in Wohnungen,
Ferienhausern, Hotelzimmern, Haushaltsein-
richtungen der Geschafte, Buros oder in an-
deren ahnlichen Bedingungen der nichtbe-
trieblichen Anwendung benutzt werden.
Betriebliche oder jegliche andere unsachge-
mafde Bedienung des Gerats gilt als Verlet-
zung der Bedingungen der zweckmafdigen
Anwendung des Gerats. In diesem Fall tragt
der Hersteller keine Verantwortung fur mog-
liche Folgen.

¢ Vor dem Einschluss des Gerats ins Stromnetz

stellen Sie sicher, dass die Spannung der
nominellen Spannung der Geratsversorgung
entspricht (siehe technische Charakteristiken
oder Werksschild des Gerats).

Benutzen Sie das Verlangerungskabel, das
fur den Leistungsbedarf des Gerats bestimmt
ist. Die Nichtbeachtung dieser Anforderung
kann zum Kurzschluss oder Brand des Kabels
fihren.

SchliefRen Sie das Gerat nur in die Steckdosen
ein, die Erdableitung haben — das ist die
Pflichtanforderung der Sicherheit, um Strom-
verletzungen zu vermeiden. Wenn Sie ein
Verlangerungskabel benutzen, stellen Sie
sicher, dass es auch Erdableitung hat.

@ ACHTUNG! Wdhrend der Arbeit des Gerdts erhit-

zen sich sein Gehduse, Schale und metallische
Bestandteile! Seien Sie vorsichtig! Benutzen Sie
Topfhandschuhe. Um Brdnde wegen des heifsen
Dampfs zu vermeiden, beugen Sie sich nicht ober-
halb des Gerdts beim Deckeloffnen.

¢ Stellen Sie das Gerat nicht auf weiche Ober-



flache, bedecken Sie es nicht mit einem Tuch
oder einer Serviette wahrend der Arbeit, ado
das kann zur Uberhitzung oder zum Versagen
des Gerats fuhren.

e Es wird verboten das Gerat im Freien zu be-

dienen - das Eindringen von Feuchtigkeit und

fremden Gegenstanden in das Gehaduse des

Gerats kann Stérungen verursachen.
Schieben Sie nie Lebensmittel in die Fiilloffnung
mit den Handen oder fremden Gegenstdnden, um
Verletzungen oder Versagen des Gerdts zu ver-
meiden. Benutzen Sie daftir dazugehorige Stofer.

¢ Es wird verboten das Gerat mit sichtbarem

Schaden auf dem Gehause oder Netzschnur
zu bedienen, sowie nach dem Runterfallen
oder bei Storungen. Bei jeglichen Storungen
schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz
aus und wenden Sie sich an Service-Zentrum.
e Vor der Reinigung des Gerats stellen Sie si-
cher, dass das Gerat aus dem Stromnetz aus-
geschaltet ist und vollstandig abgekunhlt ist.
Bei der Reinigung beachten sie die Regeln

des Abschnitts «Pflegen».

@ Es wird VERBOTEN das Gehduse des Gerdts ins

Wasser einzutauchen oder es unter Wasserstrahl
zu stellen!

* Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren

benutzt werden. Aufierdem durfen es unter
bestimmten Voraussetzungen Menschen mit
verminderten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten und mangelnder
Erfahrung sowie fehlenden Kenntnissen in
seinem Gebrauch anwenden: Sie mussen bei
der Nutzung beaufsichtigt werden oder in
dem sicheren Umgang mit dem Gerat unter-
wiesen worden sein und die damit verbun-
denen Gefahren verstehen. Kinder sollten
nicht mit dem Gerat spielen. Das Gerat und
den Netzkabel auRerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahre aufbewahren. Reini-
gungs- und Instandhaltungstatigkeiten soll-
ten Kinder nicht ohne Beaufsichtigung
durchfihren.

e Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial



(Folie, Schaumstoff u.s.w.)
fern. Es besteht u.a. Ersti-
ckungsgefahr! Verpackungs-
material kindersicher aufbe-
wahren.
Die selbstandige Reparatur
des Gerats oder Veranderung
seiner Konstruktion sind ver-
boten. Reparatur des Gerats
soll ausschliefdlich vom Spe-
zialisten des autorisierten
Service-Zentrums durchge-
fuhrt werden. Unprofessionell
durchgefliihrte Arbeit kann
Versagen des Gerats sowie
Traumen und Beschadigung
von Sachen als Folge haben.
Vorsicht! Das Gerdt bei jegli-
chem Fehler nicht zu verwen-
den.

Technische Daten

Modell RMG-1208-E
Spannung 220-240V,50/60 Hz
Nennleistung 800 W
Héchstleistung 1.500 W
Leistungsfahi 1,5 kg/Min.

Anzahl Geschwir
Riicklauffunktion
Uberlastschut:
Anzahl Siebe fiir verschiedene Hackfleischarten.....
Wurstfiiller-Aufsat
Kebbe-Aufsat:

Mechanisches Spannzeug fiir Wendelgehal
Lange Netzkabel
Lieferumfang
Motorgerat 1st
Wendelgehause 1St
Wendel 1st
Verschluss 1st
Siebe fiir Hackfleisch, 3 St
Zerlegbarer Stopfer 1St
Grundkérper Kebbe-Aufsat: 15t
For Teil Kebbe-Aufsat: 1st
Grundkérper Wurstfiller-Aufsat: 1St
Formgebendes Teil Wurstfiiller-Aufsat: 1St
Gebrauchsanleitung 1st
Serviceheft 1st
Der Hersteller behdlt das Recht, Design, Lieferumfang sowie technische Daten

des im Laufe der icklung seiner ohne vorhe-

riger Benachrichtigung lber diese Verdnderungen zu dndern.

Aufbau Fleischwolf Al

Motorgerat

Ein-/Ausschalttaste ON/OFF

Riicklauf-Taste REV

Kupplung Antriebswelle

Taste zum Trennen des Wendelgehduses
Fiilltablett

Zerlegbarer Stopfer mit Aufbewahrmdglichkeit fir Aufsatze
Wendelgehduse

Wendel

10. Messer

11. Siebe mit Offnungen verschiedener Durchmesser
12. Verschluss

13. Grundkorper Kebbe-Aufsatz

14. Formgebendes Teil Kebbe-Aufsatz

15. Grundkorper Wurstfiller-Aufsatz

16. Formgebendes Teil Wurstfiiller-Aufsatz

17. Deckel des Aufbewahrungsfachs fiir Aufsatze

18. Netzkabel

I.VOR DEM GEBRAUCH

Das Produkt mit Zubehér sorgfaltig auspacken. Alle Verpackungsmaterialien
und Werbeaufkleber entfernen.
A Ggf. vorhandene Warn- und Hinweisaufkleber sowie den Typenschild mit der

Seriennummer des Produktes am Gehduse bleiben lassen! Fehlt die Serien-
nummer am Produkt, so erlischt der Garantieanspruch.

R

Nach Transport bzw. Lagerung bei tiefen Temperaturen das Gert bei Raumtem-
peratur fiir mindestens 2 Stunden halten, bevor es eingeschaltet wird.

Das Motorgerat mit feuchtem Tuch abwischen. Alle abnehmbaren Teile spiilen,
das Kapitel ,Pflege” beachten. Vor dem Zusammenbau des Gerites sollen alle
abnehmbaren Teile bei der Raumtemperatur vollstdndig austrocknen. Stellen
Sie vor dem Zubereiten sicher, dass duere und sichtbare innere Teile des
Fleischwolfs keine Beschddigungen, Abspaltungen und andere Defekte aufwei-
sen.

II.FLEISCHWOLF BEDIENEN

Der Mehrfunktions-Fleischwolf REDMOND RMG-1208-E stellt ein universales
Gerat fiir Bearbeitung der Lebensmittel dar.

Der Fleischwolf ist mit einem System ausgestattet, das den Motor von der
Uberlastung schiitzt (zum Beispiel wenn Knochen mit Fleisch ins Wendelge-
hause gelangt).

Wenn der Motor des Gerdtes plotzlich stoppt, driicken Sie die ON/OFF-Taste,
trennen Sie das Gerdt vom Netz und lassen Sie es im Laufe von 30 abkiihlen.
Den Einlauf von den Produktresten reinigen und das Gerdt wieder ans Netz
anschlieRen. Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

& VORSICHT! Die Zeit der kontinuierlichen Arbeitsdauer darf nicht 5 Minuten
iibersteigen. Die Pause soll mindestens 15 Minuten dauern.

Hackfleischzubereitung

Bereiten Sie Lebensmittel vor. Lassen Sie Fleisch und Fisch vollstdndig auftau-
en, entfernen Sie Knochen und Sehnen. Schneiden Sie das Fleisch in 20x20x40
mm groRe Stiickchen, damit sie frei durch die Offnung im Fiilltrog durchgehen.
Stellen Sie die Schnecke in den Fleischwolfblock. Stellen Sie vorsichtig das
Messer auf die Schnecke mit der flachen Oberfldche nach aufen, in die Richtung
des perforierten Disks. Stellen Sie einen der perforierten Disks auf die Schnecke
mit dem Messer. Die Aushohlung am Rande des Disks soll mit dem Absatz auf
dem Block zusammenfallen.

Stellen Sie den Festring auf den Fleischwolfblock und drehen Sie ihn mit dem
Uhrzeiger. Geben Sie sich keine iberfliissigen Miihe.

Drehen Sie den zusammengebauten Block mit dem Uhrzeiger auf 45° und
stellen Sie seine Achse in die Biichse der Antriebswelle auf dem Gehéuse des
Gerdts. Drehen Sie den Block gegen den Uhrzeiger bis zu einem Klick. Drehen
Sie den Festring bis zum Anschlag.

Stellen sie den Filltrog auf den Fleischwolfblock.

Stellen Sie Fleischstiicke in den Fiilltrog rein. Stellen Sie eine Schale fiir Hack-
fleisch unter den Festring des Blocks.

A Stellen Sie keine Knochen, Haut, eingefrorenes oder grob geschnittenes Fleisch
in den Fleischwolf. All das reduziert die Lebensdauer des Gerdts und kann zum
Schaden fiihren.

Schalten sie das Gerét ins Stromnetz ein. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie

ON/OFF driicken.

Mit dem runden StéRer schieben Sie die Fleischstiicke in die Offnung des
Fiilltrogs rein.

Schalten sie das Gerét aus, indem Sie ON/OFF driicken, und schalten Sie es aus

dem Stromnetz aus.

Zubereitung von Wiirstchen

Bereiten Sie das Hackfleisch fiir die Wiirstchen vor. Weichen Sie Wursthiille im
warmen Wasser fiir 20 Minuten ein

Stellen Sie die Schnecke in den Fleischwolfblock.

Stellen Sie die Basis der Wiirstchendiise auf die Schnecke: die Aushohlung am
Rande der Diise soll mit dem Absatz auf der Wand des Blocks zusammenfallen.
Stellen Sie den formierenden Teil der Wiirstchend(ise.

Stellen Sie den Festring auf den Block des Fleischwolfs und drehen Sie ihn mit
dem Uhrzeiger. Geben Sie sich keine tiberfliissigen Mihe.

Drehen Sie den zusammengesetzten Block mit dem Uhrzeiger auf 45° und
stellen Sie seine Achse in die Biichse der Antriebswelle auf dem Motorblock.
Drehen Sie den Block gegen den Uhrzeiger bis zu einem Klick. Drehen Sie den
Festring bis zum Anschlag.



Stellen sie den Fiilltrog auf den Fleischwolfblock.

Stellen Sie das Hackfleisch in den Fiilltrog rein. Stellen Sie eine flache Schale
unter den Hals der Wiirstchenduse.

Schalten sie das Gerat ins Stromnetz ein.

Binden Sie ein Ende der feuchten Wiirstchenhiille und ziehen Sie die auf den
Diisenkonus auf. Der Knoten soll sich 1-2 cm von der Ausgangs6ffnung der
Diise befinden, damit das Hackfleisch die Hiille dicht fiillt.

Falls die Hiille zum Hals der Diise klebt, machen Sie die feucht mit Wasser.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie ON/OFF driicken.

Mit dem runden StéRer schieben Sie das Hackfleisch in die Offnung des Fiilltrogs
rein. Ziehen Sie die Hiille von der Diise aus, wenn die sich mit dem Hackfleisch
fiillt. Einen Teil der Hiille lassen Sie leer, damit Sie spater einen Knoten formen
konnen.

Nach der Fiillung der Hiille schalten sie das Gerat aus, indem Sie ON/OFF
driicken. Binden Sie das freie Ende des Wiirstchens zusammen. Am Ende der
Arbeit schalten Sie das Gerét aus dem Stromnetz aus.

Zubereitung von gefiillten Wiirstchen (Kebbe)

Bereiten Sie das Hackfleisch fiir die duRere Kebbe-Hiille und fiir die Fiillung
vor.

Stellen Sie die Schnecke in den Fleischwolfblock.

Stellen Sie die Basis der Kebbedtise auf die Schnecke, den formierenden Teil
der Kebbedise auf die Basis.

Stellen Sie den Festring auf den Block des Fleischwolfs oberhalb der Diisen
und drehen Sie ihn mit dem Uhrzeiger. Geben Sie sich keine iberfliissigen Miihe.
Drehen Sie den zusammengesetzten Block mit dem Uhrzeiger auf 45° und
stellen Sie seine Achse in die Blichse der Antriebswelle auf dem Motorblock.
Drehen Sie den Block gegen den Uhrzeiger bis zu einem Klick. Drehen Sie den
Festring bis zum Anschlag.

Stellen sie den Fiilltrog auf den Fleischwolfblock.

Stellen Sie das Hackfleisch fiir die duere Hille in den Fiilltrog rein. Stellen
Sie eine flache Schale unter den Hals der Kebbediise.

Schalten sie das Gerdt ins Stromnetz ein.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie ON/OFF driicken.

Mit dem losnehmbaren StoRer schieben Sie das Hackfleisch in die Offnung des
Fiilltrogs rein. Aus der Offnung der Konusdiise fiir Kebbe wird ein hohles Wiirst-
chen rauskommen. Driicken Sie sein Ende zusammen.

Schalten sie das Gerdt aus, indem Sie ON/OFF driicken, wenn das Wirstchen
lang genug ist. Schneiden sie das Wiirstchen mit dem Messer ab neben der
Dise.

Fiillen Sie das Wiirstchen mit der vorbereiteten Fiillung, driicken Sie ihr offenes
Ende zusammen und geben Sie Kebbe die gewiinschte Form.

Am Ende der Arbeit schalten Sie das Gerdt aus dem Stromnetz aus.

Die Anwendung von der Reversfunktion

Benutzen Sie die Reversfunktion, falls im Schneiderblock oder im Saftpresseb-
lock sich Fliissigkeit und dichte Lebensmit am Ausgang es
verhindert, dass die rausgeht.

Falls der Fleischwolf im Betrieb ist, schalten Sie die Schnecke aus, indem Sie
ON/OFF driicken. Danach schalten Sie den Knopf REV an und halten Sie ihn.
Die Schnecke wird sich in andere Richtung umdrehen und die Lebensmittel zur
Ladedffnung verschieben. In 10-15 Sekunden lassen Sie den Knopf REV und
driicken Sie ON/OFF um die Arbeit weiterzufiihren.

[11.PFLEGEN

inigen Sie alle Diisen und Details des Fleischwolfs sofort nach der Benutzung.

VORSICHT! Vor Demontage und Reinigung schalten Sie das Gerdt aus, indem
Sie ON/OFF driicken, schalten Sie es aus dem Stromnetz aus.

Demontage

Nehmen Sie den StoRer weg aus der Ladedffnung, nehmen Sie den Ladetrog
ab.

Driicken Sie den Knopf der Diisenabtrennung, drehen Sie den Fleischwolfblock
auf 45° mit dem Uhrzeiger und trennen Sie ihn vom Motorblock ab.

Drehen Sie den Festring auf dem Fleischwolfblock gegen den Uhrzeiger ab,
nehmen Sie alle abnehmbare Teile (plastische Diisen, perforierten Disk, Messer,
Schnecke) ab.

Reinigung

Wischen Sie den Motorblock mit feuchtem Tuch ab.

Reinigen Sie die Driisen und andere Teile des Fleischwolfs mit weichen nicht
abrasiven Waschmitteln.

Reinigen Sie die metallischen Details des Gerats nicht in der Spiilmaschine,
denn Spilmittel die Verdunkelung ihrer Oberfliche verursachen kénnen.
Maximale Temperatur bei der Reinigung von nicht metallischen Details in der
Spiilmaschine darf nicht Temnepatypa npu ounctke 60°C iibersteigen.

Die Details des Gerdts miissen vollstindig bei Zimmertemperatur und natirli-
chen Ventilation der Luft abtrocknen.

@ VERBOTEN wird es den Motorblock, die Gabel oder den Versorgungskabel
unter einen Wasserstrahl zu stellen oder sie ins Wasser einzutauchen.

A Es wird VERBOTEN Schwidmme mit grober Schleifoberfliche zu benutzen,
sowie Schleifmittel und Lésungsmittel (Benzin, Azeton u s.w.).

Aufbewahrung
Das Gerdt trocken gut ventilierbar weit weg von Heizgeraten und direkten
Sonnenstrahlen aufbewahren.

IV.BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDEN-
DIENST WENDEN

Stérung Magliche Ursachen Abkitfe
Das Gerat st ans Netz | . e ans Netz anschlieien
nicht angeschlossen

Das Gerét schaltet | Die Stromdose ist | Das Gerét an eine intakte Stromdose anschie-
sich nicht ein defekt fen

Die Spannung im Netz priifen. Wenn sie feht,

Stromausfall nehmen Sie Kontakt mit Ihrem Dienstleister auf

Driicken Sie die ON/OFF-Taste, trennen Sie das
Gerét vom Netz und lassen Sie es im Laufe von
30 abkiihlen. Den Einlauf von den Produktres-
ten reinigen und das Gerat wieder ans Netz
anschlieBen

Der Motor blieb

wihrend der Ar- gﬁi:;;“““" ange-

beit stehen P
Wahrend der Arbeit

N s Den Dauerbetrieb verkiirzen, Pausen zwischen
wird das Gerat iiber-

Einschaltungen verlangemn

Beigeruch beim | hitzt
Betrieb des Gerd-
tes Einige Geréteteile . .
e die eatspe. | Das Geruch verschwindet nach einigen Ein
] schaltungen
schichtung

V.GARANTIEBEDINGUNGEN

Fir dieses Erzeugnis wird eine Garantie fiir 2 Jahre ab dem Zeitpunkt seines
Erwerbs gewdhrt. Wahrend der Garantiezeit verpflichtet sich der Hersteller,
durch Reparatur, Austausch von Teilen oder Austausch des gesamten Geréts
jegliche werksseitige Storungen, die durch eine unzureichende Qualitit von
Werkstoffen oder die Montage verursacht wurden, zu beseitigen. Die Garantie

tritt nur in dem Fall in Kraft, wenn das Kaufdatum durch den Stempel des Ge-
schéfts und Unterschrift des Verkdufers auf dem Original-Verkaufsbeleg besta-
tigt wurde. Vorliegende Garantie wird nur dann anerkannt, wenn das Erzeugnis
gemaf der Betriebsanleitung benutzt und weder repariert noch beschadigt
wurde durch einen falschen Umgang mit diesem und ebenso die Vollstandigkeit
des Gerates gewahrleistet wurde. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf den
nattirlichen Verschleifs des Erzeugnisses und Verbrauchsmaterial (Filter, Lampen,
Haftbeschichtungen, Dichtungen usw.).

Die Betriebsdauer und die Garantiefristen fiir das Gerat werden berechnet ab
dem Tag des Verkaufes bzw. des Herstellungsdatums des Gerates (falls das
Verkaufsdatum nicht bestimmt werden kann).

Das Herstellungsdatum kann man in der Seriennummer finden, die sich dem
dem Markierungsaufkleber auf dem Gerategehduse befindet. Die Seriennummer
besteht aus 13 Zeichen. Das 6.und 7. Zeichen bedeuten den Monat, das 8.— das
Herstellungsjahr des Gerates.

Vom Hersteller fiir dieses Gerat vorgesehene Betriebsdauer — 3 Jahre ab Kauf-
datum. Diese Dauer ist giiltig unter der Bedingung, dass der Betrieb des Erzeug-
nisses streng gemaf der vorliegenden Instruktion und den iibergebenen tech-
nischen Anforderungen erfolgt.

Verpackung, Benutzungsanleitung, sowie das Gerdt selbst sind in Ubereinstim-
mung mit dem lokalen Programm zur Verarbeitung von Abfillen zu entsorgen.
Sorgen Sie sich um die Umwelt: entsorgen Sie solche Erzeugnisse nicht zu-
sammen mit dem normalen Hausmiill.



A Lees zorgvuldig de handleiding voordat u het apparaat in gebruik neemt,

en bewaar deze voor toekomstig gebruik. Correcte gebruik van het appa-
raat zal zijn levensduur aanzienlijk verlengen.

Veiligheidsvoorschriften

e De fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade veroorzaakt door het niet naleven
van veiligheidsvoorschriften en werking van
het product.

Dit apparaat is een multifunctioneel ap-
paraat voor het bereiden van voedsel in een
huiselijke omgeving en kan gebruikt worden
in appartementen, landhuizen, hotelkamers,
bijkeukens van winkels, kantoren of in an-
dere soortgelijke niet commerciéle doelein-
den. Commerciéle gebruikl of elk verkeerd
gebruik van het apparaat wordt beschouwd
als een schending van deze gebruiksover-
eenkomst van het product. De fabrikant
accepteert geen enkele verantwoordeli-
jkheid voor de mogelijke gevolgen daarvan.
Voordat u het apparaat op het stroomtnet
gaat aansluiten, controleer of de netspan-

ning overeenkomt met de nominale span-
ning van het apparaat (zie technische
specificaties of bordje van het product).
Gebruik een verlengsnoer ontworpen voor
het stroomverbruik van het apparaat. Als u
dit niet doet, kan een kortsluiting en daar-
mee brand van kabel veroorzaken.

Sluit het apparaat alleen aan op een geaard
stopcontact, dit is een noodzakelijke eis van
bescherming tegen elektrische schokken.
Indien een verlengkabel nodig is, zorg er-
voor dat de verlengkabel intact is.

@ WAARSCHUWING! De behuizing, kom en met-

alen onderdelen worden heet tijdens werking
van het apparaat! Wees voorzichtig ! Gebruik
ovenwanten. Wanneer het apparaatdeksel
geopend wordt, kan hete stoom vrijkomen en
brandwonden veroorzaken, daarom sta niet te
dicht bij het apparaat.

e Plaats uw vleesmolen nooit op zachte on-

dergrond, noch dek hem met een doek ter-
wijl hij loopt: dit kan tot oververhitting



leiden en beschadiging ervan veroorzaken.

» Het is niet toegestaan om het apparaat bu-
itenhuis te gebruiken: vocht, vreemde ob-
jecten en verontreinigingen die het appa-
raat binnenkomen, kunnen ernstige schade
veroorzaken.

@ Duw het voedsel niet door de vultrechter met
de hand of met ongeschikte voorwerpen: dit kan
letsels en/of materiéle schades tot gevolg heb-
ben. Gebruik altijd een meegeleverde stamper
voor het aanduwen van het voedsel door de
vultrechter.

e Het is strikt verboden om het apparaat met
zichtbare defecten op zijn behuizing of aan
het netsnoer te gebruiken, alsook nadat het
gevallen is of beschadigd is geraakt. Als er
een storing optreedt, moet u het toestel
onmiddellijk uitschakelen en met uw ser-
vicedienst contact opnemen.

e Voordat u uw apparaat gaat schoonmaken,
controleer of het van de stroom is losgekop-
peld en volledig afgekoeld is. Daarbij dient

u ook de aanwijzingen onder “Onderhoud”
in acht te nemen.

@ HET IS VERBODEN om het apparaat in water of

een andere vloeistof te dompelen, evenals onder
de kraan af te spoelen!

 Dit apparaat mag gebruikt worden door kin-

deren vanaf 8 jaar en ouder en door per-
sonen met beperkte lichamelijke, zintuigli-
jke of geestelijke vermogens, gebrek aan
ervaring of kennis als zij dat onder toezicht
doen of aanwijzingen hebben gekregen over
hoe zij dit apparaat op een veilige manier
moeten gebruiken en als zij de daarmee
gemoeide risico’s begrijpen. Kinderen mo-
gen niet met het apparaat spelen. Kinderen
mogen het apparaat niet zonder toezicht
reinigen of er onderhoudswerkzaamheden
aan uitvoeren. Houd uw apparaat en het
elektrische snoer daarvan buiten het bereik
van kinderen onder de 8 jaar oud.

Verpakkingsmateriaal (folie, schuimplastic
etc.) kunnen gevaarlijk voor de gezondheid



van het kind zijn. Hartbekl-
emming gevaar! Houd de
verpakking buiten bereik
van de kinderen.

e Het is streng verboden om
het apparaat eigenmachtig
te repareren of aanpassin-
gen in zijn constructies aan
te brengen, anders alle ga-
ranties komen dan te ver-
vallen. Reparaties van het
apparaat mogen alleen
door een erkend service-
centrum uitgevoerd wor-
den. Onprofessioneel werk
kan leiden tot beschadiging
of ongewenste werking van
het apparaat en verwondin-
gen of materiéle schade.

@ Het is verboden om het toes-

tel te gebruiken wanneer het
defect is.

Technische gegevens

Model RMG-1208-E
Spanning 220-240V,50/60 Hz

i vermogen 800 W
Maximaal vermogen 1500 W
Productiviteit 1,5 kg/min.
Aantal versnellingen 1
Reverse-functie Ja

Bescherming tegen overbelasting

Aantal geperforeerde schijven voor verschillende soorten gehakt....
Opzetstuk voor worstjes
Opzetstuk voor kebbe.

Mechanisch blokkeringsstuk voor vl len-unit

Lengte elektrisch snoer

Leveringsomvang

Motor-unit. 1st.
VL len-unit. 1st.
Transportschroef vleesmolen 1 st.
Blokkeringsring 1st.
Geperforeerde schijven voor hakken 3 st.
Demonteerbare stamper. 1 st.
Basis opzetstuk voor kebbe

Opzetstuk bereiding kebbe (vormgevi te)

Basis opzetstuk voor worstjes
Opzetstuk bereiding worstjes (vormgevingsgedeelte)...
Gebruikershandleidir
Serviceboek 1st.

De Fabrikant behoudt zich het recht voor om op elk gewenst moment zijn
producten (mede begrepen de opbouw, vorm, design/styling, onderdelen en
technische specificaties ervan) naar eigen goeddunken te wijzigen, en dit
zonder voorafgaande kennisgeving.

Overzicht van de vieesmolen Al

Motor-unit

Aan-/uit schakelaar (ON/OFF)

Schakelaar reverse-functie (REV)

Aandrijfkoppeling

Knop ontkoppeling vlieesmolen-unit

Invoerlade

Demonteerbare stamper (naduwstop) met opbergcontainer voor opzetstuk-
ken

8. Vleesmolen-unit

9. Transportschroef

10. Mes

11. Geperforeerde schijven met gaten van verschillende diameters
12. Blokkeringsring

13. Basis opzetstuk voor kebbe

14. Opzetstuk bereiding kebbe, vormgevingsgedeelte

15. Basis opzetstuk voor worstjes

16. Opzetstuk bereiding worstjes, vormgevingsgedeelte

17. Deksel opbergcontainer voor opzetstukken

18. Elektrisch snoer

I. VOOR INGEBRUIKNEMING

Haal voorzichtig het product en de daarbij horende onderdelen/toebehoren uit
de verpakkingsdoos. Verwijder alle verpakkingsmaterialen alsmede reclame-
etiketten.

C In elk geval laat blijven alle en waarsc ickers (indien
aanwezig) op hun plaatsen, alsmede het typeplaatje met serienummer op de

NowA e e

behuizing! Zonder serienummer vervalt de garantie automatisch, geen claims
m.b.t. aansprakelijkheid van de producent worden aanvaard.
Na elk transport alsook na langere opslag bij lage temperatuur moet u het
apparaat acclimatiseren. Daarvoor dient het tenminste 2 uur lang bij kamer-
temperatuur te blijven staan, zonder in te schakelen.
Reinig de motorblok met een zacht vochtig doek. Maak ieder afneembaar on-
derdeel schoon, neem daarbij alle aanwijzingen onder de rubriek «Onderhoud»
in acht. Alvorens het apparaat terug te monteren, laat alle onderdelen bij ka-
mertemperatuur drogen. Bekijk uw vleesmolen véor elk gebruik om zich ervan
te vergewissen dat er geen zichtbare beschadigingen of defecten zijn.

II. GEBRUIK VAN DE VLEESMOLEN

De universele vleesmolen REDMOND RMG-1208-E is een multifunctioneel
toestel voor verwerking (hakken) van voedingsmiddelen.

Uw apparaat is met een beveiligingssysteem uitgerust die de motor beschermt
tegen eventuele overbelastingen (bijvoorbeeld als er een vreemd hard voorw-
erp zoals bot of zwoerd in de vleesmolen-unit terechtkomt).

Als zoiets gebeurt en de motor is plotseling gestopt, dan drukt u op de schake-
laar ON/OFF, haalt de stekker uit het stopcontact en laat het toestel voor ca.
30 minuten afkoelen. Vervolgens verwijdert u voedselrestjes uit de vulschacht
en schakelt het apparaat opnieuw in. Uw vleesmolen is weer gebruiksklaar.

OPGELET! Het apparaat mag niet langer dan 5 minuten ononderbroken lopen!
Na elk gebruik dient het tenminste 15 minuten lang stil te staan.

Het hakken

Bereid de te verwerken voedingsmiddelen voor. Laat het vlees/vis volledig
ontdooien, verwijder er botten, zwoerden, pezen enz. uit. Snijd het voedsel in
passende stukken (ongeveer 20x20x40 mm groot), zodat ze door de vultrechter
kunnen.

Plaats de transportschroef in de vleesmolen-unit. Zet voorzichtig het mes aan
de transportschroef, met platte zijde naar buiten, zodat het in de richting van
de geperforeerde schijf staat. Vervolgens steek aan de transportschroef één van
de geperforeerde schijven. Zorg ervoor dat het nokje op de unit in de daartoe
bestemde uitsparing past aan de rand van de schijf.

Zet de bevestigingsring aan de vleesmolen en draai de hele eenheid met de
klok mee. Doe het altijd handvast, zonder teveel geweld.

Draai de geassembleerde unit om 45° met de klok mee en zet deze in de as van
de aandrijfkoppeling op de behuizing. Draai de unit tegen de klok in totdat deze
vastklikt. Vervolgens draai de bevestigingsring totdat hij niet meer verder kan.
Plaats de invoerlade op de vleesmolen-unit.

Doe vleesstukken in de invoerlade. Plaats een bakje voor het klare gehakt onder
de bevestigingsring van de vleesmolen.

& Uw vleesmolen is niet bedoeld om botten, huid, bevroren en/of grof gesneden

vlees te verwerken. Vermijd om uw apparaat te overbelasten, dit verkort zijn
en kan grotere be: igir .

Sluit het apparaat op het elektriciteitsnet aan. Schakel het apparaat in, door op

de knop ON/OFF te drukken.

Gebruik de ronde stamper om de vleesstukken door de opening van de invoer-

lade heen te duwen.

Schakel het toestel uit met behulp van de knop ON/OFF en koppel het los van

de stroomtoevoer.

Het maken van worstjes

Bereid een vulling voor uw worstjes. Week het worstenvel in warm water voor
ca. 20 minuten, voordat u gaat het farceren.

Plaats de transportschroef in de vleesmolen-unit.

Stel de basis van het worstvulling-opzetstuk over de transportschroef; zorg
ervoor dat het nokje aan de zijkant van de vleesmolen in de daartoe bestemde
uitsparing aan de rand van het opzetstuk zakt. Monteer vervolgens het vorm-
gevingsgedeelte van het opzetstuk voor worstjes.




Zet de bevestigingsring van de vleesmolen-unit bovenop het opzetstuk en draai
hem met de klok mee. Doe het altijd handvast, zonder teveel geweld te gebrui-
ken.

Draai de geassembleerde unit om 45° met de klok mee en zet deze in de as van
de aandrijfkoppeling aan de motor. Draai de unit tegen de klok in totdat deze
vastklikt. Vervolgens draai de bevestigingsring totdat hij niet meer verder kan.
Plaats de invoerlade op de vleesmolen-unit.

Doe uw farce in de invoerlade. Plaats een ondiepe schotel onder de tuit van
het worstvulling-opzetstuk.

Sluit het apparaat op het elektriciteitsnet aan.

Leg een knoop aan het einde van het vochtige worstenvel en trek het vel aan
de kegel van het opzetstuk. De knoop dient 1 - 2 cm ver van de uitgangsopen-
ing van het opzetstuk liggen, zodat het worstenvel compact kan worden gevuld.

Indien het worstenvel aan de tuit kleeft van het opzetstuk, bevochtig het met
water.
Schakel het apparaat in, door op de knop ON/OFF te drukken.
Duw de vulling met behulp van de demonteerbare stamper naar de opening
van de invoerlade. Trek het worstenvel weg van het opzetstuk, naarmate het
met de farce wordt gevuld. Laat een weinig vel over om een knoop aan het
worsteneinde te kunnen vormen.
Nadat het worstje gevuld is, schakel het toestel uit, door op de knop “ON/OFF”
te drukken. Bind het vrije einde vast van uw worstje. Na voltooiing koppelt u
het apparaat van de stroomvoorziening los.

Het maken van kebbe

Bereid alle nodige ingrediénten voor zowel voor de farce (vulling) alsook voor
het buitenvel.

Zet de transportschroef in de vleesmolen-unit.

Plaats de basis van het kebbe-opzetstuk over de transportschroef, het opzetstuk
(vormgevingsgedeelte) op de basis.

Steek de bevestigingsring aan de vleesmolen-unit bovenop de opzetstukken
en draai hem met de klok mee. Doe het altijd handvast, zonder teveel geweld
te gebruiken.

Draai de geassembleerde unit om 45° met de klok mee en zet deze in de as van
de aandrijfkoppeling aan de motor. Draai de unit tegen de klok in totdat deze
vastklikt. Vervolgens draai de bevestigingsring totdat hij niet meer verder kan.
Plaats de invoerlade op de vleesmolen-unit.

Doe de farce in de invoerlade. Plaats een ondiepe schotel onder de tuit van het
kebbe-opzetstuk.

Sluit het apparaat op het elektriciteitsnet aan.

Schakel het apparaat in, door op de knop ON/OFF te drukken.

Duw het gehakt met behulp van de demonteerbare stamper naar de opening
van de invoerlade. Er verschijnt een hol worstje uit de gat van het kegel-opzetstuk
voor kebbe’s. Knijp er het einde van vast.

Schakel de vleesmolen uit, door op de knop ON/OFF te drukken, zodra het
worstje lang genoeg wordt. Snijd het worstje af met een mes dichtbij het
opzetstuk.

Vul uw worstje met de voorbereide farce, knijp het open einde ervan vast en
geef uw kebbe een gewenste vorm.

Na het werk koppelt u het apparaat los van de stroomvoorziening.

Gebruik van de reverse-functie

De functie van omgekeerde draairichting is zeer nuttig, wanneer er binnen de
snijd-unit of binnen de sapcentrifuge te veel vloeistof zich ophoopt, terwijl een
dichte pulpmassa de uitgang verspert, waardoor de vloeistof niet meer aflopen
kan.

Indien de vleesmolen loopt, zet hem uit m.b.v.de knop ON/OFF en wacht totdat
de transportschroef tot stilstand is gekomen. Vervolgens drukt u op en houdt
ingedrukt de knop REV. De transportschroef zal dan in omgekeerde richting
draaien en dus de pulpmassa terug naar de vultrechter verplaatsen. 10-15 sec.
later laat u de knop REV los en gebruikt weer ON/OFF om met het werk door
te kunnen gaan.

IIl. ONDERHOUD

Maak alle opzetstukken en onderdelen van de vleesmolen schoon straks na
ieder gebruik.

OPGELET! Véér demontage, schoonmaak, onderhoud enz. schakel het appa-
raat uit, door op de knop ON/OFF te drukken, en koppel het af van het elek-
triciteitsnet.

Demontage

Haal de stamper van de vultrechter eruit, neem de invoerlade weg.

Druk op de knop ontkoppeling opzetstukken, draai de afneembare werkunit om
45° rechtsom en koppel deze los van de motorunit.

Draai de bevestigingsring tegen de klok in aan de vleesmolen, haal er afneem-
bare onderdelen uit (kunststof-opzetstukken, geperforeerde schijf, mes, trans-
portschroef).

Schoonmaak

Reinig de motorunit regelmatig met een vochtige doek.

Maak elk opzetstuk alsmede overige onderdelen van de vleesmolen schoon

slechts met zachte niet schurende reinigingsmiddelen.

Het is niet aanbevolen om metalen onderdelen van het toestel met behulp van

een afwasmachine te laten reinigen, omdat agressieve schoonmaakmiddelen

kunnen hun oppervlakken ervan donker maken.

De hoogste temperatuur bij het reinigen van niet-metalen delen binnen de

afwasmachine mag niet +60°C overschrijden.

De onderdelen dienen zelf bij kamertemperatuur en bij goede ventilatie te

drogen.

@ HET IS VERBODEN om de motor-unit, snoer, stekker en andere elektrische
onderdelen in water of een andere vloeistof te dompelen, alsook deze onder
de kraan af te spoelen.

A HET IS NIET TOEGESTAAN om harde / schurende sponzen bij het schoon-

maken te g , evenals ag, was- en/of (
benzine, aceton enz.).
Bewaring

Het toestel dient op een droge, goed beluchte plaats te worden bewaard, ver
van warmtebronnen of directe zonnestralen.

IV. ALVORENS KLANTENSERVICE TE
BENADEREN

Evil.Storing | Mogelijke oorzaak Verhelpingsmaatregelen

Geen aansluiting Sluit het apparaat op stroomvoorziening aan
Apparaat schake- g;?"“”‘“‘ s besch- | ¢ ntroleer of het stopcontact in goede staat is
tnietin

Controleer of er stroom aanwezig s in het ele-
ktriciteitsnet. Is dit niet het geval dan neem
contact op met uw stroomleverancier

Geen stroom in het
elektriciteitsnet

Druk op ON/OFF, koppel het apparaat van ele-
Ktriciteit af en laat het voor ca. 30 min. afkoelen.
Verwijder voedselrestjes uit de vulschacht en
schakel het apparaat opnieuw in

Motor stopt plot-
seling en loopt
niet meer

Overbelasting: beveil-
igingssysteem heeft
gereageerd

Evtl. Storing Mogelijke oorzaak Verhelpingsmaatregelen

Verkort de looptijd, het apparaat mag niet te
lang ononderbroken werken. Maak ook de inter-
vallen langer tussen inschakelingen

Oververhitting wegens
langdurige werking
Een vreemde
geur ontstaat
terwijl het ap-
paraat loopt

Enige onderdelen zijn
van beschermingslaag
voorzien die de eerste
paar keren een speci-
fieke geur produceert

Dit is volledig normaal, de rook/geur zal met-
tertijd verdwijnen

V. GARANTIE

Dit product is gegarandeerd voor een periode van 2 jaar vanaf de aankoopdatum.
Gedurende de garantieperiode van de fabrikant verbindt zich ertoe, door repa-
ratie of vervanging van de gehele product defecten veroorzaakt door een slechte
kwaliteit van de materialen en vakmanschap. De garantie is slechts geldig in-
dien de datum van aankoop is bevestigd, het zegel en handtekening van de
verkoper winkel op de originele garantiekaart. Deze garantie wordt erkend
wanneer het product werd gebruikt in overeenstemming met de handleiding,
wordt het niet gerepareerd of gedemonteerd of door verkeerd gebruik besch-
adigd, evenals de complete set van bewaarde artikelen. Deze garantie dekt geen
normale slijtage onderdelen en verbruiksgoederen (filters, lampen, non-stick
coatings, kitten, etc.).

Levensduur van het product en de garantie periode wordt berekend vanaf de
datum van verkoop of de datum van fabricaWge van het product (indien de
datum van verkoop niet kan worden bepaald).

Productiedatum van het toestel kan worden gevonden in het serienummer op
het typeplaatje op het apparaat. Het serienummer bestaat uit 13 cijfers. De 6de
en 7de cijfers staan voor de maand, de 8te - voor het jaar van de productie.
Door de fabrikant vastgestelde levensduur van dit product is 3 jaar vanaf de
datum van aankoop. Deze term is geldig op voorwaarde dat de werking van
deze producten worden vervaardigd in strikte overeenstemming met deze
handleiding en de technische eisen worden voldaan.

Verpakking, handleiding, evenals het apparaat zelf moet worden afgevoerd in
overeenstemming met de lokale recyclingprogramma’s. Maakt u zorg over het
milieu: gooi dergelijke prioducten niet met gewone huishoudelijke afval weg.



Prima di utilizzare questo prodotto, leggere attentamente il manuale
d'uso e conservarlo per riferimenti futuri. L'uso corretto del dispositivo vi
aiutera a prolungare significativamente la sua vita.

Misure di sicurezza

* |l costruttore declina ogni responsabilita per
danni causati dalla mancata osservanza del-
le norme di sicurezza e del funzionamento
del prodotto.

Questo apparecchio € un dispositivo multi-
funzionale per la cottura di cibi in ambienti
domestici e puo essere utilizzato in apparta-
menti, case di campagna, camere d'albergo,
locali di servizio di negozi, uffici o in altre
condizioni per l'uso non industriale. Luso in-
dustriale o qualsiasi altro uso improprio
dell'apparecchio sara considerato una viola-
zione delle norme di corretto uso del prodot-
to. In questo caso, il produttore non si assume
alcuna responsabilita per le conseguenze.
Prima di collegare l'apparecchio alla rete, ve-
rificate se la tensione della batteria coincide
con la tensione nominale dell'apparecchio

(vedi caratteristiche tecniche o la targhetta
del prodotto).

Usate una prolunga progettata per la poten-
za dell'apparecchio. Il mancato rispetto di
questa esigenza puo causare un corto circu-
ito o un'inflammazione del cavo.

Collegate l'apparecchio solo a una presa con
messa a terra, € un requisito obbligatorio di
protezione contro le scosse elettriche. Utiliz-
zando una prolunga, assicurarsi che dispone
anche di una messa a terra.

@ ATTENZIONE! Durante il funzionamento del

dispositivo, il suo corpo, la coppa e parti metal-
liche sono molto riscaldate! Fate attenzione!
Usate guanti da forno. Per evitare ustioni da
vapore caldo,non appoggiarsi sopra l'apparecchio
quando il coperchio é aperto.

» Non posizionare 'apparecchio su una super-

ficie soffice, non coprire con un asciugamano
0 una salvietta durante il funzionamento. Cio
puo provocare il surriscaldamento e guasto
dell’apparecchio.



* Non usare mai l'apparecchio all'aperto, la
penetrazione dell'umido o dei corpi estranei
all’interno del corpo puo provocare i gravi
danni all’apparecchio.

Non introdurre gli alimentari nell'imbocco con
le mani e/o con gli oggetti estranei per evitare
traumi o guasto dell apparecchio. Usare sempre
il pestello in dotazione.

 Proibito l'utilizzo dell’apparecchio se pre-
senta evidenti danneggiamenti del corpo o
del cavo di alimentazione, dopo la caduta o
in caso di malfunzionamenti. In tal caso stac-
care la spina dell’apparecchio e rivolgersi
ad un Centro di Assistenza autorizzato.

e Prima di pulire l'apparecchio assicurarsi che
sia scollegato dalla corrente elettrica e sia
raffreddato. Per pulire l'apparecchio sequire
strettamente le indicazione del paragrafo
«Manutenzione dell'apparecchio».

@ NON immergere MAI il corpo dell apparecchio

nell'acqua o sotto un getto d'acqua!

» Questo apparecchio puo essere utilizzato da

bambini di eta superiore agli 8 anni e da per-
sone inesperte o con ridotte capacita isiche,
sensoriali o mentali, a condizione che sia for-
nita loro la necessaria assistenza e che cono-
scano le istruzioni sull'uso in sicurezza dell'ap-
parecchio e i rischi correlati. | bambini non
devono giocare con lapparecchio. Le opera-
zioni ordinarie di pulizia e manutenzione non
devono essere effettuate da bambini senza
adeguata supervisione. Tenere il dispositivo
e il cavo di alimentazione fuori dalla portata
dei bambini sotto gli 8 anni.

| materiali di imballaggio (film, schiuma pla-
stica, ecc.) possono essere pericolosi per i
bambini. Pericolo di soffocamento! Tenere
l'imballaggio fuori dalla portata dei bambini.
Non tentate di riparare lapparecchio o di cam-
biare la sua struttura. La riparazione dell'ap-
parecchio dovra essere eseqguita esclusiva-
mente da uno specialista del centro di
assistenza autorizzato. Lavoro non professio-
nale puo portare alla rottura dell'apparecchio,



lesioni e danni alla proprieta.
@ Attenzione! E vietato 'utilizzo

del’apparecchio danneggiato.

Caratteristiche tecniche

Modello RMG-1208-E
Tensione 220-240V, 50/60 Hz
Potenza nominal 800 W
Potenza massima 1500 W
Capacita produttiva 1,5 kg/min.

Numero di velocita 1

Dopo il trasporto o la conservazione a basse temperature é necessario lascia-
re il dispositivo a temperatura ambiente almeno per 2 ore prima del suo
utilizzo.
Pulire il gruppo motore con un panno umido. Pulire tutte le parti amovibili,
seguendo strettamente le istruzioni della sezione "Manutenzione
deLL'apparecchio" Prima di montare le parti dell'apparecchio, devono essere
te asciutte a temperatura ambiente. Prima della cottura, assicurarsi

Funzione di contromarcia: presente
Protezione contro sovraccarico: presente
Numero di dischi perforati per la preparazione di vari tipi di carne

macinata 3
Accessorio per salsicce: presente
Accessorio per kibbeh: presente
Blocco meccanico del gruppo tritacarne:
Lunghezza del cavo elettrico: im

Componenti
Gruppo motore elettrico
Gruppo tritacarne
Coclea del tritacarne
Anello di blocco
Dischi perforati per preparare carne macinata .
Spingitore sr
Base dell'accessorio per kibbeh
Accessorio per formare kibbeh
Base dell'accessorio per fare salsicce
Accessorio per formare kibbeh
Manuale d'uso
Libretto di servizio

Il produttore ha il diritto di apportare modifiche nel progetto, disegno, com-
ponenti, caratteristiche tecniche del prodotto, nel corso del miglioramento del
prodotto, senza preavviso di tali modifiche.

Componenti del tritacarne Al

1. Gruppo motore elettrico

2. Pulsante d'accensione/spegnimento ON/OFF

3. Pulsante dattivazione della modalita di cotromarcia REV

4. Manicotto dell'albero di trasmissione

5. Pulsante di distacco del gruppo tritacarne

6. Vassoio di caricamento

7. Spingitore smontabile con recipiente per immagazzinare accessori
8. Gruppo tritacarne

9. Coclea

10. Lama

11. Dischi forati con fori di diverso diametro

12. Anello di blocco

13. Base dell'accessorio per kibbeh

14. Parte formante dell'accessorio per kibbeh

15. Base dell'accessorio per salsicce

16. Parte formante dell'accessorio per salsicce

17. Coperchio del vano per immagazzinare accessori
18. Cavo di alimentazione elettrica

PRIMA DI UTILIZZARE

Tirare con attenzione il prodotto e i relativi accessori fuori dalla scatola.
Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e adesivi pubblicitari.

A Conservare ai loro posti le etichette di avvertimento, adesivi di indicazione (se
presenti) e targhetta con matricola del prodotto sul corpo! L'assenza della
matricola sul prodotto fara terminare automaticamente i diritti per la garan-
zia.

che le parti esterne e quelle interne visibili del tritacarne non hanno danni,
scheggiature e altri difetti.

USO DEL TRITACARNE

ILtritacarne universale REDMOND RMG-1208-E € un dispositivo multifunzionale
per la trasformazione di prodotti.

ILtritacarne & dotato di un sistema che protegge il motore dal sovraccarico (per
esempio, se un 0sso & caduto nel gruppo del tritacarne).

Se il motore si & fermato improvvisamente, premere il pulsante ON/OFF, staccare
la spina e lasciare l'apparecchio raffreddare per 30 minuti. Pulire la parte di
caricamento da prodotti residuali e ricollegare l'apparecchio alla rete elettrica.
IL dispositivo & pronto per il funzionamento.

& ATTENZIONE! La durata di marcia continua dell apparecchio non dovra supe-
rare 5 minuti. Le pause tra due funzionamenti non dovra essere inferiore a 15
minuti.

Preparazione tritato

Preparare gli alimenti da tritare. Scongelare completamente carne e pesci, ri-
muovere ossa e nervi. Tagliare la carne in pezzetti 20x20x40 mm circa, di modo
che passino liberamente nel foro dell'imbuto.

Inserire la coclea nellaccessorio tritacarne. Inserire con attenzione il coltello
sulla coclea con le lame verso 'esterno, verso la trafila. Sistemare una delle
trafile forate sull’estremita della coclea con il coltello facendo corrispondere
Uincastro nel bordo della trafila con la tacca del corpo.

Avvitare la ghiera di fissaggio al corpo del tritacarne in senso orario. Non ap-
plicare troppo sforzo.

Con il gruppo assemblato inclinato a 45° in senso orario, inserire la sua asse
nel raccordo dell’albero motore nel corpo dell’apparecchio. Girare il gruppo in
senso antiorario fino ad un clic. Girare la ghiera di fissaggio fino a fine corsa.
Inserire L'imbuto nel gruppo tritacarne.

Collocare i pezzi di carne nel vassoio. Sistemare un recipiente per il tritato
sotto il braccio tritacarne.

Non inserire nel tritacarne le ossa, la pelle, i pezzi congelati o grossi di carne.
Cio porta alla riduzione della durata di esercizio dell'apparecchio e puo
provocare guasti.
Collegare 'apparecchio alla presa di corrente. Accendere l'apparecchio premen-
do il tasto ON/OFF.
Introdurre la carne nell'imboccatura pezzo per pezzo aiutandosi con l'apposito
pestello cilindrico.
Spegnere 'apparecchio premendo il tasto ON/OFF, e sconnettere la spina
dalla presa di corrente.

Preparazione salsicce

Preparare il tritato per salsicce. Lasciare ammorbidire il budello in acqua tiepi-
da per 20 minuti.

Inserire la coclea nell'accessorio tritacarne.

Inserire l'elemento base dell'accessorio per salsicce sulla coclea: l'incastro nel
bordo dell'elemento dovra corrispondere con la tacca del corpo. Montare
l'elemento formante dell’accessorio per salsicce.

Inserire la ghiera di fissaggio e avvitarla molto saldamente in senso orario.Non
applicare troppo sforzo.

Con il gruppo assemblato inclinato a 45° in senso orario, inserire la sua asse



nel raccordo dell’albero motore nel corpo dell’apparecchio. Girare il gruppo in
senso antiorario fino ad un clic. Girare la ghiera di fissaggio fino a fine corsa.
Inserire l'imbuto nel gruppo tritacarne.

Collocare il tritato nel vassoio. Sistemare un recipiente piatto sotto ['accessorio
per salsicce.

Collegare l'apparecchio alla presa di corrente.

Fare un nodo su una estremita del budello e inserirlo sul cono dell"accessorio.
Il nodo deve essere disposto a 1-2 cm dal foro di uscita dell’accessorio, per
che il tritato riempisca in modo compatto il budello.

Se il budello si attacca al cono dell accessorio, occorre bagnarlo con ['acqua.

Accendere L'apparecchio premendo il tasto ON/OFF.

Utilizzare il pressino per inserire il tritato nell'imboccatura. Togliere il budello
dall’accessorio a seconda del suo riempimento con il tritato. Lasciare vuota una
parte del budello per fare il nodo.

Quando tutto il tritato & passato, spegnere 'apparecchio premendo il tasto ON/
OFF. Annodare L'estremita libera della salsiccia. Ai lavori terminati staccare la
spina dalla presa di corrente.

Preparazione saccottini ripieni (kibbeh)

Preparare il tritato per L'involucro esterno di kibbeh e per il ripieno.

Inserire la coclea nell'accessorio tritacarne.

Inserire 'elemento base dell'accessorio per kibbeh sulla coclea e l'elemento
formante dell'accessorio per kibbeh montare sull'elemento base.

Inserire la ghiera di fissaggio sopra l'accessorio e avvitarla molto saldamente
in senso orario. Non applicare troppo sforzo.

Con il gruppo assemblato inclinato a 45° in senso orario, inserire la sua asse
nel raccordo dell'albero motore nel corpo dell'apparecchio. Girare il gruppo in
senso antiorario fino ad un clic. Girare la ghiera di fissaggio fino a fine corsa.
Inserire L'imbuto nel gruppo tritacarne.

Collocare il tritato per 'esterno del kibbeh nel vassoio. Sistemare un recipien-
te piatto sotto l'accessorio per kibbeh.

Collegare L'apparecchio alla presa di corrente.

Accendere l'apparecchio premendo il tasto ON/OFF.

Utilizzare il pressino per inserire il tritato nell'imboccatura. Dal foro
dell’accessorio a cono per kibbeh esce L'involucro cavo. Schiacciare la sua
estremita.

Spegnere il tritacarne premendo il tasto ON/OFF appena l'involucro raggiunge
la lunghezza desiderata. Tagliare L'involucro con un coltello in prossimita del
foro dellaccessorio.

Riempire l'involucro con il ripieno predisposto, schiacciare la sua estremita
aperta e conferire al kibbeh la forma desiderata.

Ai lavori terminati staccare la spina dalla presa di corrente.

Uso funzione contromarcia

Usare la funzione contromarcia se nel gruppo tagliante o nel gruppo spremi-
frutta si accumula il liquido e la massa densa dei prodotti impedisce l'uscita
del succo dal tritacarne.

Se il tritacarne € in uso, fermare la coclea premendo il tasto ON/OFF. Premere
e ritenere il pulsante REV. La coclea inizia a girare nella direzione contraria
spostando i prodotti inseriri verso l'imboccatura di carico. Dopo 10-15 secon-
di lasciare il tasto REV e premere il tasto ON/OFF per continuare il lavoro.

[1l. MANUTENZIONE DELLAPPAREC-
CHIO

Pulire tutti gli accessori e componenti del tritacarne subito dopo L utilizzo.

ATTENZIONE! Prima di smontare e pulire 'apparecchio, spegnerlo premendo
il tasto ON/OFF e staccando la spina dalla presa di corrente.

Smontaggio
Togliere il pressino dall’imboccatura di carico, togliere 'imbuto.

Premere il tasto sbloccaggio accessore, girare il gruppo tritacarne a 45° in
senso orario e staccarlo dal gruppo motore.

Girare in senso antiorario la ghiera di fissaggio sul gruppo tritacarne, estrarre
i componenti asportabili (accessori plastici, trafila, coltello, coclea).

Pulizia

Pulire il gruppo motore con una stoffa umida.

Lavare gli accessori ed altri componenti del tritacarne con detergenti delicati.
Non lavare i componenti metallici dell’apparecchio nella lavastoviglie, altri-
menti i detergenti possono provocare L'offuscamento della loro superficie.

La temperatura massima di lavaggio dei componenti non metallici nella lava-
stoviglie non dovra superare 60°C.

| componenti dell’apparecchio devono essere asciugati a temperatura ambien-
te e all’aerazione naturale.

@ NON immergere MAI il corpo motore, la presa elettrica e il cavo di alimenta-
zione nell'acqua e non metterli sotto il getto d'acqua.
A NON usare MAI le spugne con la superficie abrasiva, i detergenti abrasivi e
solventi (benzina, acetone, ecc.).

Custodia
Custodire ['apparecchio assemblato in un luogo asciutto e ben ventilato distan-
te dagli apparecchi di riscaldamento e dai raggi solari diretti.

IV. PRIMA DI CONTATTARE UN
CENTRO DI ASSISTENZA

Anomalia Eventuali cause Risoluzione

Lapparecchio non &
collegato alla rete

Collegare lapparecchio alla rete elettri-
elettrica. @

L'apparecchio | Presa elettrica difet-

non si accende

Collegare U'apparecchio ad una presa
funzionante.

Controllare la tensione nella rete elet-
trica. Se manca, si prega di contattare la
vostra organizzazione di servizio locale.

Mancanza di alimen-
tazione elettrica

Premere il pulsante ON/OFF,staccare la
spina e lasciare Lapparecchio raffred-
dare per 30 minuti. Pulire la parte di
caricamento da prodotti residuali e ri-
collegare lapparecchio alla rete elettri-
ca.

Durante iLfunzio- | La protezione contro
namentoilmoto- | sovraccarico si & at-
re si ferma. tivata

Durante il funziona- | Ridurre il tempo di lavoro continuo,
mento Uapparecchio | aumentare gli intervalli tra cicli di la-

Durante il funzio- | si surriscalda voro.

namento L'appa-

recchio emette

un odore estra- | Alcune parti del di-

neo. spositivo sono co-
perte di un rivesti-
mento protettivo.

Lodore sparira dopo poche inserzioni.

V. OBBLIGHI DI GARANZIA

Questo prodotto & garantito per un periodo di 2 anni dalla sua acquisizione.
Durante il periodo di garanzia, il fabbricante si impegna ad eliminare, median-
te riparazione, sostituzione di parti o di tutto il prodotto, eventuali difetti di
fabbricazione causati dalla scarsa qualita dei materiali e/o di montaggio. La
garanzia é valida solo se la data di acquisto viene confermata con il sigillo e
la firma del negozio sulla carta di garanzia originale del venditore. Questa
garanzia & riconosciuta solo se il prodotto € stato utilizzato in conformita con

il manuale di istruzioni, non viene riparato o smontato o danneggiato attraver-
so l'uso improprio, in presenza di tutti i componenti e con la struttura integra-
ta del prodotto. Questa garanzia non copre gli elementi di normali usura e di
consumo (filtri, lampade, rivestimenti antiaderenti, sigillanti, ecc.).

La durata di servizio del prodotto e il periodo di garanzia sono calcolati a
partire dalla data della vendita o della data di fabbricazione del prodotto (nel
caso in cui non @ possibile determinare la data di vendita).

La data di produzione del dispositivo rientra nel numero di serie che si trova
sulla targhetta attaccata al prodotto. Il numero di serie & composto di 13 cifre.
Caratteri 6 e 7 indicano il mese e quello 8 'anno di fabbricazione del prodotto.
La durata di servizio dell'apparecchio impostata dal produttore & di 3 anni
dalla data di acquisto. Questo periodo si ritiene valido a condizione che lap-
parecchio sia utilizzato nella stretta conformita alle istruzioni e alle norme
tecniche applicabili.

Confezione, manuale d’uso, cosi come il dispositivo stesso devono essere
smaltiti in conformita con i programmi di riciclaggio locali. Dimostrate un
impegno per lambiente: non gettate tali prodotti nei normali rifiuti domesti-
ci.



Antes de utilizar este producto, lea detenidamente el manual de operacion
y consérvelo para consultarlo para futura referencia. El uso adecuado del
dispositivo prolongard significativamente su vida util.

Medidas de seguridad

 El fabricante no se hace responsable de los
danos causados por el incumplimiento de las
medidas de seguridad y normas de explo-
tacion del producto.

Este aparato es un dispositivo multifuncional
para la preparacion de alimentos en un en-
torno domeéstico y se puede utilizar en los
apartamentos, casas rurales, habitaciones de
hotel, salas de servicios publicos de tiendas,
oficinas o en otras condiciones de uso no in-
dustrial. Uso industrial o cualquier otro uso
no autorizado del dispositivo seran consid-
erados como violacién de la operacidn adec-
uada del producto. En este caso el fabricante
no se hace responsable de las posibles con-
secuencias.

Antes de conectar el aparato a la red eléc-
trica, compruebe si su voltaje coincide con la

tension nominal de alimentacién del dispos-
itivo (ver las especificaciones técnicas o la
tarjeta de fabrica del producto).

Utilice un alargador disenado para el consumo
de energia del dispositivo. EL no cumplimien-
to con este requisito puede provocar un cor-
tocircuito o ignicion del cable.

Conecte el dispositivo solo a los enchufes con
toma de tierra - es un requisito obligatorio de
proteccion contra las descargas eléctricas. Al
usar el alargador, asegurese de que éste tam-
bién tiene toma de tierra.

@ JATENCION! jDurante el funcionamiento del dis-

positivo su cuerpo, tazon y partes metdlicas se
calientan! jTenga cuidado! Use guantes de cocina.
Para evitar quemaduras por el vapor caliente no
se incline sobre el dispositivo al abrir la tapa.

* No situe el aparato en la superficie blanda,

no Lo cubra con toalla o servilleta durante su
funcionamiento, ya que puede causar el re-
calentamiento y deterioro del aparato.

» Se prohibe la operacion del aparato al aire



abierto: la penetracion de la humedad u ob-
jetos ajenos adentro del cuerpo de disposi-
tivo puede deteriorarlo considerablemente.

@ No empuje productos en el orifico de carga a ma-

nos o con objetos ajenos, para evitar traumas o
deterioro del aparato. Use para esto los empu-
jadores que forman parte del juego.

» Se prohibe la operacion del aparato con de-
terioros visibles en cuerpo o cable de alimen-
tacion eléctrica, asi como después de caida o
surgimiento de fallas en su funcionamiento.
Al producirse deterioros de cualquier tipo
desconecte el aparato de la red eléctrica y
dirijase al Centro de Servicio.

» Antes de limpiar el aparato cerciorese de que
esta desconectado de la red eléctrica y se
encuentra en estado frio. Durante la limpieza
cumpla estrictamente las reglas de la rubrica
“Mantenimiento del dispositivo”.

@ iSE PROHIBE sumergir el cuerpo del aparato al

agua o colocarlo bajo el chorro de agua!

 Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad

de 8 anos y superior, y personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales o mentales reduci-
das o falta de experiencia y conocimiento, si
se les ha dado la supervision o instruccion
apropiadas respecto al uso del aparato de una
manera segura 'y comprenden los peligros que
implica. Los ninos no deben jugar con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos
los ninos sin supervision. Mantenga el apara-
toy el cable de alimentacion fuera del alcance
de los ninos menores de 8 anos.

El material de embalaje (pelicula, espuma,
etc.) puede ser peligroso para los ninos. jPeli-
gro de asfixia!l Mantenga el embalaje fuera
del alcance de los ninos.

Queda prohibida la reparacion no profesion-
al del dispositivo, asi como la modificacion
de su construccion. La reparacion del dis-
positivo debe realizarse exclusivamente por
especialistas de un centro de servicio autor-
izado. El trabajo poco profesional puede llevar



a fallo del dispositivo, lesio-
nes y danos a la propiedad.
@ JATENCION! Queda prohibido
usar el dispositivo en caso de
cualquier mal funcionamiento.

Caracteristicas técnicas

Modelo RMG-1208-E
Voltaje 220-240V, 50/60 Hz
Potencia nominal 800 W
Potencia maxima 1500 W
Capacidad 1,5 kg/min
Numero de velocidades del funcionamiento... 1

Funcién de inversién
Proteccion contra sobrecarga
Numero de discos perforados para la preparacion de diferentes tipos
de picadillo 3
Boquilla para la preparacion de salchichas.. .

Boquilla para la preparacion de kebbe.
Fijador mecanico de la unidad de la picadora

Longitud del cable eléctrico im
Equipo

Unidad de motor 1 unidad
Bloque de la picadora 1 unidad
Tornillo alimentador de la picadora... ..1 unidad
Anillo fijador 1 unidad
Discos perforados para el picadillo ... ..3 unidades
Empuje desmor 1 unidad
Base de la boquilla para el kebbe 1 unidad
Boquilla formadora para el kebbe 1 unidad
Base de la boquilla para las salchicha: 1 unidad
Boquilla formadora para las salchichas 1 unidad
Manual de operacion 1 unidad
Libro de mantenimi 1 unidad

El fabricante se reserva el derecho a introducir cambios en el diserio, equipo,
asi como en las especificaciones técnicas del producto en el curso de la me-
Jora del producto sin aviso previo sobre dichos cambios.

Disefio de la picadora Al
1. Unidad de motor
2. Botdn de encendido/apagado ON/OFF
3. Botén de activaciéon de modo de inversién REV
4. Ac iento del eje de acci iento
5. Boton de desconexion del bloque de la picadora
6. Bandeja de entrada
7. Empuje desmontable con recipiente para el almacenaje de boquillas
8. Bloque de la picadora
9. Tornillo alimentador
10. Cuchillo
11. Discos perforados con orificios de diferente diametro
12. Anillo fijador
13. Base de la boquilla para el kebbe
14. Boquilla formadora para el kebbe
15. Base de la boquilla para las salchichas
16. Boquilla formadora para las salchichas
17. Tapa del compartimento para el almacenaje de boquillas
18. Cable de alimentacion

I. ANTES DE UTILIZARLO POR
PRIMERA VEZ

Saque con cuidado el producto y sus accesorios de la caja. Retire todos los
materiales de embalaje y pegatinas publicitarias.

A jAsegtirese de mantener en su lugar las etiquetas de advertencia, pegatinas
indicadoras (si hay) y la tarjeta con el nimero de serie en el cuerpo del dis-

positivo! La ausencia de nimero de serie en el producto anulard automdtica-
mente sus derechos al servicio de garantia.

Después del transporte o el almac a bajas P es nece-

sario dejar el dispositivo a temperatura ambiente antes de encenderlo du-

rante al menos 2 horas.
Frote la unidad de motor del dispositivo con un pafo himedo. Enjuague todas
las partes desmontables siguiendo rigurosamente las indicaciones de la seccién
"Mantenimiento del dispositivo". Antes de montar el dispositivo hay que secar
por completo todas sus piezas desmontables a temperatura ambiente. Antes de
cocinar, asegUrese de que las partes externas y las partes visibles internas de
la picadora no tengan dafos, deterioros u otros defectos.

[I. FUNCIONAMIENTO DE LA PICA-
DORA

La picadora universal REDMOND RMG-1208-E es un dispositivo multifuncional
para el tratamiento de alimentos.

La picadora esta equipada con un sistema que protege el motor contra la so-
brecarga (por ejemplo, si en el bloque de la picadora junto con carne entra
algun hueso).

Si el motor del dispositivo se detiene de repente, pulse el boton ON/OFF,
desenchufe el aparato y deje que se enfrie durante 30 minutos. Limpie la
parte de carga de los restos de los alimentos y vuelva a conectar el aparato a
la red eléctrica. EL dispositivo esta listo para volver a utilizarse.

A ATENCION! EL tiempo de trabajo ininterrumpido no debe ser mds de 5 minu-
tos. El receso en el trabajo debe ser de, mdx., 15 minutos:

Preparacion del picadillo

Prepare los productos. Descongele por completo la carne y el pescado, quite
huesos y venas. Corte la carne por pedacitos de tamafo aproximado 20x20x40
mm, para que pasen libremente por el orificio de la batea de carga.

Inserte el visinfin en la unidad de la moledora de carne. Monte con cuidado la
cuchilla con su superficie plana afuera en direccion del disco perforado. Monte
uno de los discos perforados en el visinfin con cuchilla. El rebajo en el borde
del disco debe coincidir con el saliente en la unidad.

Monte el anillo fijador en la unidad de la moledora de carne y virelo a la
derecha. No aplique esfuerzo excesivo.

Vire la unidad ensamblada a la derecha a 45° e inserte su eje en el acopla-
miento del arbol propulsor en el cuerpo del aparato. Vire la unidad a la izqui-
erda hasta oir un papirote. Vire hasta el tope el anillo fijador.

Monte la batea de carga en la unidad de la moledora de carne.

Coloque los pedazos de carne en la batea de carga. Sitte la vajilla para pica-
dillo debajo del anillo fijador de la unidad.

A No cargue en la moledora de carne huesos, piel, carne congelada o cortada en
pedazos grandes, ya que esto reduce el plazo de servicio del aparato y puede
causar su deterioro.

Conecte el aparato a la red eléctrica. Active al aparato al presionar el boton

ON/OFF.

Puje con empujador redondo los pedazos de carne en el orificio de la batea de

carga.

Desactive al aparato al presionar el botén ON/OFF y desconéctelo de la red

eléctrica.

Preparacion de embutidos

Prepare el picadillo para embutidos. Deje el envuelto para embutido en agua
caliente durante 20 minutos.

Inserte el visinfin en la unidad de la moledora de carne.

Monte la base del bocal para embutidos en visinfin: EL rebajo en el borde del
bocal debe coincidir con el saliente en la superficie lateral de la unidad. Mon-
te la parte formadora del bocal para embutidos.



Monte el anillo fijador en la unidad de la moledora de carne por arriba del
bocal y virelo a la derecha. No aplique esfuerzo excesivo

Vire la unidad ensamblada a la derecha a 45° e inserte su eje en el acopla-
miento del arbol propulsor en la unidad de motor. Vire la unidad a la izquierda
hasta oir un papirote. Vire hasta el tope el anillo fijador.

Monte la batea de carga en la unidad de la moledora de carne.

Coloque el picadillo en la batea de carga. Coloque la vajilla plana debajo de la
garganta del bocal para embutidos.

Conecte el aparato a la red eléctrica.

Amarre un extremo del envuelto himedo de embutido y pdngalo en el cono
del bocal. EL nudo debe estar a 1-2 cm del orificio de salida del bocal, para que
el picadillo llene espesamente el envuelto.

Si el envuelto se pega a la garganta del bocal méjelo con agua.

Active al aparato al presionar el botén ON/OFF.

Puje con empujador desarmable el picadillo en el orificio de la batea de carga.
Quite el envuelto del boca a medida de su llenado con picadillo. Deje parte del
envuelto vacia para hacer nudo.

Lleno el envuelto, desactive al aparato al presionar el boton ON/OFF. Amarre
el extremo libre del embutido. Terminado el trabajo, desconecte el aparato de
la red eléctrica.

Preparacion de embutidos con picadillo (kebe)

Prepare el picadillo para el envuelto exterior de kebe y relleno.

Inserte el visinfin en la unidad de la moledora de carne.

Monte la base del bocal para kebe en visinfin, y la parte formadora del bocal
de kebe en la base.

Monte el anillo fijador en la unidad de la moledora de carne por arriba de
bocales y virelo a la derecha. No aplique esfuerzo excesivo.

Vire la unidad ensamblada a la derecha a 45° e inserte su eje en el acopla-
miento del arbol propulsor en la unidad de motor. Vire la unidad a la izquierda
hasta oir un papirote. Vire hasta el tope el anillo fijador.

Monte la Batea de carga en la unidad de la moledora de carne.

Coloque el picadillo para envuelto exterior en la batea de carga. Coloque la
vajilla plana debajo de la garganta del bocal para kebe.

Conecte el aparato a la red eléctrica.

Active al aparato al presionar el botén ON/OFF.

Puje con empujador desarmable el picadillo en el orificio de la batea de carga.
Sale del orificio del bocal conico para kebe un embutido vacio. Coja con pinzas
su extremo.

Desactive a la moledora de carne al presionar el botén ON/OFF ser el embu-
tido debidamente largo. Corte el embutido con cuchilla pegado al bocal.
Llene el embutido con el relleno preparado, coja con pinza su extremo abierto
y déle al kebe la forma deseada.

Terminado el trabajo, desconecte el aparato de la red eléctrica.

Uso de la funcién del inversor

Use la funcién del inversor si en la unidad de corte o en la unidad de estruja-
miento se acumula liquido, y la masa densa de productos obstaculiza su salida
de la moledora de carne.

Si la moledora de carne esta funcionando pare la rotacion del visinfin al pre-
sionar el boton ON/OFF. Después presione y mantenga presionado el botén
REV. EL visinfin empieza a virar viceversa trasladando los productos cargados
hacia el orificio de carga. Al pasar unos 10-15 segundos suelte el botén REV y
presione el botén ON/OFF para continuar el trabajo.

[1l. MANTENIMIENTO DEL DISPOSI-
TIVO

Limpie todos los bocales y piezas de la moledora de carne justo después de su
uso.

ATENCION! Antes del desarme y limpieza desactive el aparato al presionar el
botén ON/OFF y desconéctelo de la red eléctrica.

Desarme

Extraiga el empujador del orificio de carga, quite la batea de carga.

Presione el botén de separacion de bocales, vire la unidad de la moledora de
carne a 45° a la derecha y desconéctela de la unidad de motor.

Desenrosque virando a la izquierda el anillo fijador en la unidad de la mole-
dora de carne, extraiga de ella las piezas desmontables (bocales plasticos,
disco perforado, cuchilla, visinfin).

Limpieza

Frote la unidad de motor con tela humeda.

Limpie los bocales y otras piezas de la moledora de carne con medios de la-
vado suaves y no abrasivos

No limpie las piezas metalicas del aparato en lavavajillas, ya que los medios
de lavado pueden causar el oscurecimiento de su superficie.

La temperatura maxima para limpiar piezas no metalicas en lavavajillas no
debe ser mas de 60°C.

Las piezas del aparato deben secarse por completo a la temperatura normal y
la ventilacion de aire natural.

@ QUEDA PROHIBIDO situar la unidad de motor, el enchufe y cable eléctrico bajo
el chorro de agua, o sumergirlos en agua.

A QUEDA PROHIBIDO usar esponjas con recubrimiento duro o abrasivo, asi como
medios abrasivo y diluentes (gasolina, acetona, etc.).

Almacenamiento
Guarde el aparato armado en lugar seco bien ventilado evitando la penetracion
de rayos solares directos y lejos de calefactores.

IV. ANTES DE DIRIGIRSE AL CENTRO
DE SERVICIO

Averia Posibles causas Solucién

EL dispositivo no esta
conectado a la red de
alimentacion eléctrica

Conecte el dispositivo a la red.

a toma eléctrica es

L: Enchufe el dispositivo a una toma de cor-
defectuosa

EL dispositivo no se : .
P riente eléctrica operativa

enciende
Revise el suministro de la red. Si no hay
corriente, por favor pongase en contacto
con la organizacién que se ocupa del
suministro de su edificio

En la red no hay corti-
ente eléctrica

Pulse el botén ON/OFF, desenchufe el
aparato y deje que se enfrie durante 30
minutos. Limpie la parte de carga de los
restos de los alimentos y vuelva a conectar
el aparato a la red eléctrica

En el curso del fun-
cionamiento el mo-
tor se ha parado

Funciond la proteccion
contra la sobrecarga

Eldispositivo sobrecali-
enta durante su funcio-
namiento

Acorte el tiempo de funcionamiento con-
tinuo, aumenta los intervalos entre los
En el curso del fun- encendidos.
cionamiento apare-
ci6 un olor extrano | Algunas partes del dis-
positivo esta cubiertas
con una capa protectora

Elolor desapareceré después unas cuantas
sesiones de funcionamiento.

V. GARANTIA

Este producto tiene una garantia de un plazo de 2 aios a contar de la fecha de
compra. Durante el periodo de garantia, el fabricante se compromete a eliminar,
mediante la reparacion o la sustitucion de la totalidad del producto, cualquier
defecto de fabrica causado por la mala calidad de los materiales o montaje. La
garantia entra en vigor sélo si la fecha de la compra esta confirmada por el
sello de la tienda y la firma de vendedor en la tarjeta de garantia original. Esta
garantia so6lo se reconoce si el producto se utilizaba de acuerdo con el manual
de operacion, no se ha reparado o desmontado y no fue dafnado por el mal uso,
asi como solo si se ha guardado la integridad absoluta del producto. Esta garantia
no cubre el desgaste normal y los productos de consumo (filtros, bombillas,
recubrimientos antiadherentes, selladores, etc.)

La vida util del producto y el plazo de su garantia se calcularan a partir de la
fecha de la venta o la fecha de la fabricacion del producto (en caso si no se
puede determinar la fecha de la venta).

Se puede encontrar la fecha de la fabricacion del dispositivo en el nimero de
serie indicado en la etiqueta de identificacion del cuerpo del dispositivo. EL
numero de serie consta de 13 digitos. Los digitos sexto y séptimo indican el
mes , el octavo el afo de la fabricacion del dispositivo.

El plazo de la vida util de este dispositivo establecido por el fabricante es de
3 anos a contar de la fecha de su adquisicion. Este plazo es valido a condicién
de que la operacion del producto se realiza con el cumplimiento estricto con
las instrucciones del presente manual y con los requisitos técnicos establecidos.

El embalaje, el manual de usuario, asi como el dispositivo mismo se deben
eliminar de acuerdo con el programa local de reciclaje. Demuestre compro-
miso con el medio ambiente: no se deshaga de estos productos junto con la
basura doméstica normal.



Antes de utilizar este produto, leia atentamente este manual e guarde-o
para referéncia futura. O uso adequado do dispositivo vai estender signi-
ficativamente a sua vida.

e Utilize um cabo de extensao projectado para
a poténcia de consumo do aparelho. O nao
cumprimento desta exigéncia pode resultar
em um curto-circuito ou uma inflamacao do
cabo.

@ ATENCAO: uma danificacdo ocasional do fio

Medidas de seguranca
O fabricante declina toda a responsabilidade

por danos causados por violagao de normas
de seguranca e regras de funcionamento do
produto.

Esta unidade € um dispositivo multifuncional
para cozinhar alimentos em casa e pode ser
usada em apartamentos, casas rurais, quar-
tos de hotel, lojas, escritorios ou outras con-
di¢oes para uso nao industrial. O uso indus-
trial ou qualquer outro uso indevido do
dispositivo sera considerada uma violagao
das regras do uso adequado do produto. Nes-
te caso, o fabricante nao assume nenhuma
responsabilidade pelas consequéncias.
Antes de ligar o aparelho a rede, verifique
se a tensao da mesma corresponde a tensao
nominal do aparelho (ver placa ou caracte-
risticas técnicas do produto).

eléctrico pode levar as falhas que ndo sao
abrangidas pela garantia, podendo ainda pro-
vocar choques eléctricos. Um fio eléctrico dani-
ficado deve ser imediatamente substituido num
centro de servigo.

e Nao instale o aparelho numa superficie ma-

Cia, nao cubra com uma toalha ou um pano,
enquanto trabalhava - isso pode levar ao
superaguecimento e avaria.

Esta proibida a exploracao do aparelho ao
ar livre visto que a penetra¢ao da humidade
ou objectos estranhos dentro do corpo do
aparelho possa danificar o referido aparelho
muito sério

&) Ndo empurre os productos no orificio de ban-

deja com as mdos ou mediante 0s objectos es-
tranhos com os fins de evitar os traumas ou



destruicdo do aparelho. Para este fim empregue
0 soquete que faz parte do jogo.

* A exploracao do aparelho esta proibida
quando este tenha defeitos visiveis no corpo
ou no fio de alimentacao eléctrica Llo6go apos
a sua caida ou defeitos surgirem ao longo
do seu funcionamento. Se houver alguma
falha, desconecte o aparelho da rede eléc-
trica e contacte um centro de assisténcia.
Antes de efectuar a limpeza do aparelho,
tém de convencer-se que 0 mesmo esta des-
conectado da rede eléctrica e completamen-
te tinha sido resfriado. Durante a limpeza
siga rigorosamente as regras do capitulo
«Desmontagem, limpeza e armazenagem do
aparelho».

@ E PROIBIDO mergulhar o corpo do aparelho na
dgua ou colocd-lo debaixo do jacto de dgua!
 Este aparelho so pode ser utilizado por crian-
¢as a partir dos 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
limitadas, ou pessoas com falta de experién-
cia ou conhecimento, caso tenham recebido

supervisao ou formacao sobre como utilizar
o aparelho de forma segura e percebam os
perigos inerentes. As criancas nao devem
utilizar este aparelho como um brinquedo.
A limpeza e a manutencao do aparelho nao
devem ser efectuadas por criancas sem su-
pervisao. Mantenha o aparelho e o cabo de
alimentagao fora do alcance das criangas
menores de 8 anos.
Os materiais de embalagem (filme, espuma
de plastico, etc.) podem ser perigosos para
as criangas. Perigo de asfixial Mantenha a
embalagem fora do alcance das criangas.
Nao tente reparar a unidade ou alterar sua
construcao. A reparacao do aparelho so deve
ser realizada por um especialista, no centro
de assisténcia técnica autorizado. Um traba-
lho pouco profissional pode levar a quebra
do aparelho, ferimentos e danos materiais.
Atencdo! A utilizagdo do aparelho defeituoso é
proibida.



Dados técnicos

E necessdrio deixar o aparelho a uma temperatura ambiental ndo menos
que para 2 horas antes de ligagdo apds o seu transporte ou armaze-
namento as temperaturas baixas.
Limpe o bloco de motor do dispositivo com pano molhado. Lave todas as partes
d aveis seguindo rigorosamente o capitulo «Manutencao do aparelho».

Modelo RMG-1208-E
Tensdo 220-240V,50/60 Hz
Poténcia niminal 800 W
Poténcia maxima 1500 W
Rendimento 1,5 kg/min
Numero de velocidades de trabalho 1
Funcao reverso presente
Protecgao contra sobrecarga presente

Numero dos discos perfurados para confeicao de varios tipos

de carne picada 3
Bico para fazer linguica: presente
Bico para fazer kibe presente
Fixador mecanico do bloco do picador de carne.

Comprimento do fio eléctrico im
Completagdo

Bloco de motor. 1 pcs.
Bloco do picador de carne 1 pcs.
Caracol do picador de carne. 1 pcs.
Anel de fixacdo 1 pcs.

Discos perfurados para carne picada 3 pcs.
Soquete desmontavel 1
Base do bico para kibe. 1
Bico de formagao para kibe 1
Base do bico para linguica: 1 pes.

1

1

1

Bico de formagao para linguica
Manual de Instrugée:
Caderneta de servio

O fabricante tem direito de introduzir as modificagoes no design, na comple-
tagdo, bem como na especificacdo do artigo ao longo do aperfeicoamento
permanente do seu produto sem prévio aviso sobre modificaoes dadas.

Construgao do picador de carne Al

Bloco de motor

Botao de ligar/ desligar ON/OFF

Botao de ligagao do modo reverso REV
Engrenagem do eixo de accionamento

Botao de desconexao do bloco do picador de carne
Bandeja de entrada

Soquete desmontavel com contentor para armazenamento dos bicos
Bloco do picador de carne

Caracol

10. Faca cruzeta

11. Discos perfurados com orificios de varios diametros
12. Anel de fixagao

13. Base do bico para kibe

14. Parte de formagao do bico para kibe

15. Base do bico para linguigas

16. Parte de formagao do bico para linguigas

17. Tampa da seccao para armazenamento dos bicos
18. Fio de alimentagao eléctrica

I. ANTES DE UTILIZAGCAO

Remova com cuidado o artigo e seus componentes da caixa. Remova todos os
materiais de embalagem e etiquetas de propaganda.

VENO VAN e

A Deixe obrigatoriamente no local os stickers de adverténcia, stickers - in-
dicadores (se houver) e uma etiqueta com o numero serial do artigo no
corpo! A falta do nimero serial do artigo pode privar-lhe automatica-
mente de uma assisténcia garantida.

Antes de montagem do aparelho todas as partes desmontaveis devem ser se-
cados completamente a temperatura ambiental. Antes de preparagao certifique-
-se que as partes externas e internas visiveis do picador de carne nao tém
danos, quebras e outros defeitos.

I. EXPLORACAO DO PCADOR DE CAR-
NE

O picador de carne universal REDMOND RMG-1208-E representa um disposi-
tivo multifungdo para tratamento dos alimentos.

O picador de carne esta dotado dum sistema que protege o motor contra so-
brecarga (por exemplo, no caso se no bloco do picador penetre junto com
carne um 0sso).

Se o motor do aparelho pare inesperadamente, pressione o botao ON/OFF,
desconecte o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer duranre os 30
minutos. Limpe a parte de entrada dos restos de alimentos e volta ligar o
aparelho a rede eléctrica. O aparelho esta pronto para trabalhar de novo.

ATENGAO! O tempo de funcionamento continuo do aparelho ndo deve exceder
os 5 minutos. O intervalo de funcionamento deveria ser ndo menos que os 15
minutos.

Preparacao da carne picada

Prepare os productos. Descongele totalmente a carne e peixe, retire 0ssos e
tenddes. Corte a carne em pedacinhos de aproximadamente 20x20x40 mm com
os fins de passarem livremente através do orificio da bandeja.

Introduza o caracol no bloco do picador de carne. Ponha cuidadosamente a faca
cruzeta sobre o caracol de modo que a face plana esteja fora e virada para o
lado do disco perfurado. Instale um dos discos perfurados sobre o caracol
com a faca cruzeta. A cavidade que se encontra na beira do disco deve coin-
cidir com o ressalto no bloco.

Instale o anel de fixagcao sobre o bloco do picador de carne e vire-o no sentido
do ponteiro de relégio. Nao aplique os esforgos excessivos.

Vire o bloco montado no sentido do ponteiro de relégio aos 45° e coloque o
seu eixo na engrenagem do eixo de acionamento que se encontra no corpo do
aparelho. Vire o bloco contra o sentido do ponteiro de relégio até se ouvir um
estalido. Vire o anel de fixagao até este ficar fixado.

Instale a bandeja sobre o bloco da maquina picadora de carne.

Coloque os pedacinhos de carne na bandeja. Ponha um vasilhame destinado
para a carne picada debaixo do anel de fixagao do bloco.

A Nado carregue no picador de carne os osssos, pele, carne gelada ou cortada em
grandes pedagos. Isto pode reduzir o prazo de servico do aparelho e pode
danificd-lo.

Ligue o aparelho a rede eléctrica. Ligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF.

Empurre os pedacinhos de carne com o soquete redondo no orificio da bandeja.

Desligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF e desconecte-lo.

Preparacdo de linguicas

Prepare carne picada para linguicas. Ponha de molho o tegumento da linguica
na agua morna para 20 minutos.

Instale o caracol de picador de carne no bloco do picador de carne.

Coloque a base do bico para linguigas sobre caracol: a cavidade na beira do
bico deve coincidir com o ressalto na parede do bloco. Coloque a parte de
formagao do bico para linguicas.

Ponha o anel de fixagao sobre o bloco do picador de carne encima de bico e
vire no sentido do ponteiro de relogio. Nao aplique os esforgos excessivos.

Vire o bloco montado no sentido do ponteiro de reldgio aos 45° e coloque o
seu eixo na engrenagem do eixo de acionamento no bloco de motor.

Vire o bloco contra o sentido do ponteiro de relégio até se ouvir um estalido.
Vire o anel de fixacao até este ficar fixado.

Coloque a bandeja sobre o bloco do picador de carne.

Coloque a carne picada na bandeja. Ponha um vasithame plano debaixo da
passagem estreita do bico para linguigas.

Ligue o aparelho a rede eléctrica.

Amarre uma extremidade do tegumento de linguica e ponha-la sobre o cone
do bico. O né deve ficar a uma distancia de 1-2 cm do orificio de saida do bico
para que a carne picada encha fortemente o tegumento.

No caso de o tequmento aderir a passagem estreita do bico, molhe-no com
dqua.
Ligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF.
Empurre a carne picada com soquete desmontavel no orificio da bandeja. Re-
tire o tegumento do bico a medida que este tenha sido enchido pela carne
picada. Deixe uma parte de tegumento vazia para puder formar um né.
L8go apés o enchimento do tegumento, desligue o aparelho acionando a tecla
ON/OFF. Amarre a extremidade livre da linguia. Uma vez acabado o trabalho,
desconecte o aparelho.

Preparacdo das linguicas picadas (kibe)

Prepare a carne picada para o tegumento externo de kibe e para o recheio.
Instale o caracol no bloco do picador de carne.

Coloque a base de bico para kibe sobre caracol, e a parte de bico de formagao
para kibe - sobre a base.

Instale o anel de fixagao sobre o bloco do picador de carne encima de bicos e
vire-o no sentido do ponteiro de relégio. Nao aplique os esforgos excessivos.
Vire o bloco montado no sentido do ponteiro de relégio aos 45° e coloque o
seu eixo na engrenagem do eixo acionado no bloco de motor.

Vire o bloco contra o sentido do ponteiro de relégio até se ouvir um estalido.
Vire o anel de fixagao até este ficar fixado.

Instale a bandeja sobre o bloco do picador de carne.

Coloque a carne picada para o tegumento externo na bandeja. Ponha um vasi-
Lhame plano debaixo da passagem estreita do bico para kibe.

Conecte o aparelho a rede eléctrica.

Ligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF.

Empurre a carne picada com soquete desmontavel no orificio da bandeja. Légo
aparecera uma linguica oca do orificio do bico cénico para kibe. Prenda a ex-
tremidade dela.

Desligue o aparelho acionando a tecla ON/OFF na altura de a linguica atingir
um comprimento desejado. Corte a linguica com faca a distancia mais proxima
do bico.

Encha a linguica com recheio preparado, prenda a sua extremidade aberta e dé
ao kibe uma forma desejada.

Uma vez acabado o trabalho, desconecte o aparelho.

Uso da fungao de reverso

Use a fungao de reverso no caso de o liquido acumular-se no bloco de corte ou
no bloco do espremedor e quando a massa espessa dos productos nao permite
0 seu escoamento do picador de carne.

Se o picador de carne continua a funcionar, pare o giro do caracol acionando a
tecla ON/OFF. A sequir, pressione e mantenha retida a tecla REV. Neste caso o
caracol vai comegar a girar na direccao oposta transportando os productos
carregados no sentido do orificio de carga. Passados os 10-15 minutos solte a
tecla REV e acione a tecla ON/OFF para continuar a trabalhar.

[1l. MANUTENCAO DO APARELHO
Limpe todos os bicos e pegas do picador de carne l6go apés do seu uso.

ATENGAO! Antes de efectuar a desmontagem e limpeza, desligue o aparelho
acionando a tecla ON/OFF e desconecte-lo da rede eléctrica.



Desmontagem

Retire o soquete do orificio de carga, tire a bandeja.

Acione a tecla que retira os bicos, vire o bloco do picador de carne aos 45° no
sentido do ponteiro de relégio e desligue-lo do bloco de motor.

Gire o anel de fixagao contra sentido do ponteiro de relégio que se encontra
no bloco do picador de carne, tire todas as pegas desmontaveis (bicos plasticos,
disco perfurado, faca cruzeta, caracol).

Limpeza

Limpe o bloco de motor com uma tela himeda.

Limpe os bicos e outras pecas do aparelho da maquina picadora de carne com
os detergentes "neutros” suaves e nao abrasivos.

Nao lave as pegas metalicas do aparelho numa maquina lava-lougas visto que
os detergentes possam provocar o escurecimento da superficie da pega.

Ao limpar as pegas nao metalicas na maquina lava-lougas, a temperatura ma-
xima nao deve exceder os 60°.

As pecas do aparelho devem ser secados completamente a temperatura de
ambiente e a ventilagao natural do ar.

E PROIBIDO colocar o bloco de motor; a ficha e o fio de alimentagdo eléctrica
ao jacto de dgua ou mergulhd-los na dgua.

& E PROIBIDO utilizar as esponjas com supeificies abrasivas ou duras assim
como os detergentes abrasivos e dissolventes (gasolina, acetona etc.).

Armazenagem
0 aparelho deve ser armazenado na posi¢ao montada num lugar seco e venti-
lado fora dos aparelhos de aquecimento e dos raios direitos do sol.

IV. ANTES DE CONTACTAR ASSISTEN-
CIATECNICA

Problema Causa Solugao

0 aparelho nio esta

ligado a rede eléctri- Ligue o aparelho a rede eléctrica
ca

O aparelho nao A tomada eléctrica

Ligue o aparelho a uma tomada em bom
se liga tem defeitos estdo

Verifique que haja tensdo na rede eléc-
trica. Caso ela faltar, contacte o seu
organismo que serve a sua casa

Nao ha corrente na
rede eléctrica

Pressione o botdo ON/OFF, desconecte
0 aparelho da rede eléctrica e deixe-o
arrefecer durante os 30 minutos. Limpe
a parte de entrada dos restos de pro-
ductos e volta ligar o aparelho & rede
eléctrica

O motor parou | Foi uma reacgio do
durante o traba- | sistema de protecgdo
tho contra sobrecargas

0 aparelho estd a
sobreaquecer duran-
te o funcionamento

Reduza o tempo de trabalho continuo,

No momento de aumente os intervalos entre as ligagdes

funcionamento

do aparelho apa-

rece um cheiro | Um revestimento

estranho protector foi aplica-
do sobre algumas
partes do aparelho

V. RESPONSABILIDADES DE GARANTIA

0 aparelho ¢ abrangido pela garantia para o prazo de 2 anos a partir do mo-
mento da sua aquisi¢ao. Ao longo do prazo de garantia o fabricante obriga-se
a eliminar todos os defeitos de fabrico provocados pela falta de qualidade de

0 cheiro desaparece depois de varias

ligagoes

materiais ou de montagem, por meio de reparagao, substituicao das partes ou
substituicao do aparelho inteiro. A garantia entra em vigor apenas no caso de
uma data de aquisi¢ao comprovada pelo carimbo da loja e pela assinatura do
vendedor no original do taldo de garantia. A presente garantia é apenas reco-
nhecida no caso de o aparelho ter sido usado de acordo com o manual de
operagao, ndo foi reparado ou desmontado e nao foi danificado devido a um
indevido tratamento, e o conjunto inicial do aparelho é preservado. A presente
garantia nao abrange os gastos naturais do aparelho e os materiais consumiveis
(filtros, lampadas, revestimentos ceramicos e de Teflon, impermeabilizagao, etc.).
A vida do produto e o prazo de garantia devem ser calculados a partir da data
da venda ou da data de fabricagao do produto (no caso se nao for possivel
determinar a data da venda).

A data de fabricacao do dispositivo pode ser encontrada no numero de série
localizado na etiqueta de identificacao ligada ao corpo do produto. O nimero
de série € composto de 13 digitos. Caracteres 6 e 7 indicam o més, 8 indica o
ano de produgao.

0 prazo de servico do aparelho indicado pelo fabricante é de 3 anos a contar
da data da sua aquisi¢ao no caso de o aparelho ser operado de acordo com o
presente manual e com as normas técnicas aplicaveis.

A embalagem, o manual de operagdo e o proprio aparelho devem ser recicla-
dos de acordo com o programa local de reciclagem de residuos. Nao despeje
o aparelho junto com o lixo doméstico normal.



A For du bruger dette produkt, bar du grundigt leese denne manual igennem

og gemme den til senere brug. Korrekt brug af enheden vil forlaenge dens
levetid betydeligt.

Sikkerhedsforanstaltninger

e Producenten er ikke ansvarlig for skader
forarsaget af manglende overholdelse af
sikkerhedsreglerne og regelsattet for bet-
jening af produktet.

Dette apparat er en multifunktionel enhed
beregnet til ikke-industriel madlavning i

eller typeskilt pa produktet).

Brug en forlaengerledning, der svarer til
apparatets effekt. En forkert type af for-
leengerledning kan fordrsage en kortslutning
eller brand af elkabel.

Apparatet ma kun tilsluttes stikkontakter
med jordforbindelse - det er en beskyttelse-
sanordning mod elektrisk sted. Ved brug af
en forlengerledning skal du serge for, at
den ogsa har en jordforbindelse.

boligmiljeer og kan bruges i lejligheder, @ OBS! Under brug af enheden vil kabinettet og

landhuse, hotelvaerelser, lokaler for perso-
nale i butikker, kontorer og andre lignende
forhold. Industriel (kommerciel) anvendelse
eller ethvert andet uegnet brug af produk-
tet vil blive betragtet som en ukorrekt
anvendelse og brud af apparatets brugsre-
gler. | dette tilfeelde patager producenten
sig intet ansvar for konsekvenserne.

For du slutter produktet til lysnettet skal
du kontrollere, om netspandingen svarer
til enhedens spaending (se specifikationer

metaldelene blive varme! Veer forsigtig! Brug
grydelapper. For at undgd forbraendinger pga
varm damp laen ikke over enheden, ndr ldget
dbnes.

Enheden ma ikke placeres pa en bled over-
flade, ma ikke daekkes med et handklsede
eller en klud under drift - dette kan fare til
overophedning og funktionsfejl.

Brug aldrig jeres fingre eller andre ting for
at skubbe produkterne ned i pafyld-
ningstrangen for at undga personskade el-



ler beskadigelse af enheden. Anvend
nedstopper som kommer med maskinen.
Enheden md Ikke bruges udenders - fugt eller
fremmedlegemer ind i enheden, kan medfare
alvorlige skader.

» Brug ikke enheden med synlige skader pa
huset eller ledningen, efter et fald, eller
nar der opstar problemmerunderarbejds-
drift. Hvis der er nogetgalt tag stikken ud
af stikkontakten og kontakt et servicecen-
ter.

Fer rengering kontroller at stikket er taget
ud af stikkontakten og enheden erkold. Ved
rengering, folg reglerne som er angivet i
“Vedligeholdelse af apparatet”.

Motordelen MA IKKE nedsaenkes i vand eller
skylles under rindende vand!

» Apparatet kan bruges af bern, der er 8 ar
gamle eller xeldre og personer med nedsa-
tte fysiske, sansemaessige eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller gives instruktioner

vedrerende brug af apparatet pa en sikker
made og forstar de involverede farer. Barn
ma ikke lege med apparatet. Rengering og
brugervedligeholdelse ma ikke udferes af
bern uden overvagning. Apparatet og elek-
triske ledningen ber holdes uden for raek-
kevidde af bern under 8 ar.

Emballage (film, skumnylon m. m.) kan vaere
farlig for bern. Det er en risiko for kvaelning!
Opbevar emballagemateriale utilgeengeligt
for barn.

Forseg aldrig at reparere apparatet eller
ger &ndringer i dets konstruktion. Repara-
tione af apparatet ma kun udferes af et
autoriseret servicecenter. Darligt udfert re-
paration kan faore til funktionsfejl, personlig
skade og skade pa ejendom.

Pas Pad! Det er forbudt for at anvende et ap-
parat med eventuelle fejlfunktioner



Tekniske specifikationer

Tor motorblokken med en fugtig klud. Vask alle aftagelige dele ved at folge
nejagtigt anvisningerne i afsnit «Vedligeholdelse af apparatet». Inden man
samler det, skal alle aftagelige dele vzere helt tor under stuetemperaturen.
Inden man gér i gang med madlavning, skal man vaere sikker pa, at kedhakke-
rens ydre og synlige dele ikke har nogen skader, brud og andre feul.

II. DRIFT AF KODHAKKEREN
Den universale kedhakker REDMOND RMG-1208-E er en multifuktionel enhed
tll bearbejdning af madvarer.

en er forsynet med et system, der beskytter motoren mod overbe-
Lastnmg (for eksempel, hvis der kommer et ben sammen med ked i kedhakkeren).
Hvis motoren af apparatet pludseligt stopper, tryk knappen ON/OFF, afbryd

pp fra lysnettet og lad det afkele i lobet af 30 minutter. Rens lastnings-
delen mod madrester og tilslut apparatet igen til lysnettet. Apparatet er igen

A ADVARSEL! Normalarbejdstid i kontinuerlig drift ma ikke overstige 5 minutter.
Arbejdspause bor veere mindst 15 minutter.

Tilbered ingrediienser. Te ked og fisk op, fijernbene og vener. Skeer kedet i
stykker pé sterrelse med 20 x 20 x 40 mm, s& de passere frit gennem pafyld-

Placer snaglen i kedhakkerhuset. Seet omhyggeligt kniven pa sneglen med
knivens flade side udad mod hulskiverne. Saet en af hulskiverne pa sneglen med
en kniv. Hakket p& hulskiven skal placeres ud for den tilsavrende not i kedha-

Skrue samleringen pa for ende af kedhakkerhuset og drej den med uret. Brug
ikke overdreven kraft.

Kedhakkeren drejes 45 grader med uret og dens koblingsstykke monteres pa
motordelens &bning til kedhakker. Drej derefter kedhakkeren mod uret, til den
klikker pa plads. Drej samleringen for at lase den fast.

Seet kedbakken pa pafyldningstragten.

Laeg kedstykkerne pa kedbakken. Placer en skl under kedhakkerens samlering.

A Der md ikke bruges kad med bene i eller med skinde, dybfrosset eller skaeret
i store terninger. Det kan forkorte maskinens levetid og kan medfare skade.

Seet stikket i stikkontakten. Teend maskinen ved at trykke pa ON/OFF knappen.
Brug rund nedstopper for at skubbe kedstykker ned i pafyldningstragten
Sluk maskinen ved at trykke pa ON/OFF knappen, og tager stikket ud af stik-

Tilberedning af pelser

Model RMG-1208-E
Spaending 220-240V, 50/60 Hz
Nominel effekt. 800 W
i effekt. 1500 W
Ydeevne 1,5 kg/min
Antal af hastigheder 1
Reverse funktion ja
Overbelastningsbeskyttelse ja
Antal af perforerede skiver til at lave forskellige slags fars 3
Vedhzftet fil til polser. ja
Vedhzftet fil til kebbe ja
Mekanisk Las for blokken af kedhakkeren ja
Leengde af elledningen im
Komplet szt klar til brug.
Motorenhed 1 stk.
Blok af kedhakkeren 1 stk.
Snegl af kedhakkerer 1 stk.
Holdering 1 stk. Hakning
Perforerede sklver til far 3 stk.
Sammer pusher 1 stk.
Bund til vedhzetet fil til kebbe 1 stk. ningstragten
Formfil til kebbe 1 stk.
Bund til vedhaeftet fil til palser 1 stk.
Formfil til palser 1 stk.
Brugsanvisning 1 stk. kerhuset.
Servicebog 1 stk.
Producenten forbeholder sig ret til at foretage andringer i design, komplet-
tering, samt produktspecifikationer i forbindelse med sin produktforbedring
uden forudgdende varsel om sddanne andringer.
Enhed af kedhakkeren
1. Motorblok
2. Teend/sluk knap ON/OFF
3. Knap til at taende reverse funktion REV
4. Kobling af drivakslen
5. Afbrydeknap for kedhakkerens blok
6. Kodbakke
7. Sammenklappelig pusher med beholderen til dyser
8. Kedhakkerens blok kontakt.
9. Snegl
10. Kniv

11. Perforerede skiver med huller af forskellig diameter
12. Holdering

13. Bund til dysen til kebbe

14. Formdyse til kebbe

15. Bund til dysen til polser

16. Formdyse til polser

17. Leg til rummet til at bevare dyser

18. Elledning

FOR DU BEGYNDER AT BRUGE

Pak forsigtigt produktet og dets tilbeher ud af emballagen. Fjern samtlige
emballagematerialer og klistermaerker.

Hold pd plads advarselsmarker, klistermarker (hvis de er til stede) og serie-
nummeretiketten pd enheden! | fald der findes mgen serienummeretiket pd
produktet bortf ien pd produktet

Efter transportering eller bevaring under lave temperaturer skal man holde
produktet under stuetemperaturen mindst 2 timer inden man satter enheden
igang.

Tilbered hakket ked for polser. Leeg pelseskindet i lunkent vand i 20 minutter.

Placer sneglen i kedhakkerhuset.

Seet polseskiven pa sneglen: hakket pa pelseskiven er korrekt placeret ud for

den tilsvarende not i kedhakkerhuset. Szt pelsehornet pa.

Skrue samleringen pa for enden af kedhakkerhuset over pelsehornet og drej

med uret. Brug ikke overdreven kraft.

Drej den samlede kodhakker 45 grader med uret og dens koblingsstykke mon-

teres pa motordelens abning til kedhakker. Drej derefter kedhakker mod uret,

til den klikker pa plads. Drej samleringen for at lase den fast.

Seet kedbakken pa pafyldningstragten

Laeg hakket ked i kedbakken. Placer en flad skl under polserhornet.

Tilslut stikket til stikkontakten.

Bind den ene ende af et vadt pelseskind og treek pa pelsehornet. Knuden skal

veere i 1-2 cm fra udlebetfor palseskinnet, sa skindenkan fyldes med hakked ked.
Hvis polseskindet klister fast til polsehornet, gares polseskindet vad med lidt
vand.

Teend maskinen ved at trykke pa ON/OFF knappen.

Brug adskillelig nedstopper til at skubbe hakket ked ned i pafyldningstragten.

Treek efterhanden polseskindet af palsehornet som det fyldes. Lad en del af

skindet veere tom, for at danne en knud.
Efterpafyldning slukkesmaskinen ved at trykke pa ON/OFF knappen. Bind knud
pa den frie ende af polsen. Ved afslutning, tag stikket ud af stikkontakten.

Tilberedning af kebbe

Tilbered hakket kad for eksterne kebbe daekning og for fyld.

Placer sneglen i kedhakkerhuset.

Set kogleskiven pa sneglen: og kebbe-formen pa sneglens aksel.

Skrue samleringen pa for enden af kedhakkerhuset over kebbe-tilbeher og drej
med uret. Brug ikke overdreven kraft.

Den samlede kedhakker drejes 45 grader med uret og dens koblingsstykke
monteres pa motordelens abning til kedhakker, drej derefter kadhakker mod
uret, til den klikker pa plads. Drej samleringen for at lase den fast.

Set kedbakken pa pafyldningstragten

Laeg hakket ked for eksterne kebbe daekning i kedbakken. Placer en flad skal
udforr kebbeformer.

Tilslut stikket til stikkontakten.

Taend maskinen ved at trykke p4 ON/OFF knappen.

Brug adskillelig nedstopper til at skubbe hakket ked ned i pafyldningstragten.
Der kommer en tom ror fra kebbeformeren. Tryk for enden af reret

Sluk maskinen ved at trykke p& ON/OFF knappen, nar reret er i de enskede
leengde. Skeer roret lige ved udleb.

Fyld reret med den tilberede fyldning, tryk for enden af roret,form kebbe som
onskes.

Ved afslutning, tage stikket ud af stikkontakten.

Brug af reversfunktion

Brug reversfunktion, hvis der samles vasken i kedhakkerhuset eller i saftpres-
seren og produkter sidder fast ved udleb og forhindre vand i at lebe ud.

Hvis kedhakkermaskinen er i drift, stands sneglens rotation ved at trykke pa
ON/OFF knappen.Tryk derefter pa og hold REV knappe. Sneglen vil rotere i den
modsatte retning og flytte produkterne i retning af pafyldningstrangen. Efter
10-15 sekunder slip pa REV-knappen, og tryk pa ON/OFF knappen for at fortsaette
arbejde.

1. VEDLIGEHOLDELSE AF APPARA-
TET

Rens alle kedhakkemaskinens dele og tilbeher umiddelbart efter brug.

ADVARSEL! For afmontering og rengering, sluk for apparatet ved at trykke pd
ON/OFF- knappen, og traek stikket ud af stikkontakten.

Afmontering

Fjern nedstopper fra paf agten og fjern

Tryk pa knappenfor at lesne lasematrikken, drej derefter kvadhakkeren 45 gra-
dermed uret ogfjern fra motordelen.

Drej samleringen pa kedhakkerhuset 45 grader mod uret, fjern alle elementer
fra huset (plastik tilbeher, hulskive, kniv, snegl).

Rengering

Renger motordelen med en fugtig klud.

Rens maskinens deleog tilbehor med mildt ikke-slibende rengeringsmiddel.
Metaldele ma ikke rengeres i op: inen, for rengeri i kan forar-
sage morkfarvning af overfladen.
Maksimal temperatur ved rengering af ikk
ber ikke overstige 60°C.

Enhedens dele skal terresi stuetemperatur og ved naturlig ventilation.

@ Motordelen stik og ledning MA IKKE nedszenkes i vand eller skylles under
rindende vand!

A Anvendt ALDRIG stduld eller svampe med slibeeffekt, slibende rengeringsmidler
eller oplosningsmidler (benzen, acetone, 0sv.).

deleiop inen



Opbevaring
Opbevar enheden samlet i et tort ventileret sted vaek fra varmekilder og direkte
sollys.

IV. FOR DU KONTAKTER SER-
VICESENTRET

Fejl Eventuelle &rsag Sadan foretages fejlfinding

Apparatet er ikke

lsluttet il lysnetcer | Tilslut apparatet til lysnettet

Stikkontakten er de-

ekt Tilslut apparatet til en god stikkontakt

Apparatet taendes
ikke

Kontroler spaending i lysnettet. Hvis den

lysnettet er der in- | 4\ 0 or tilstede, kontakt din serviceorga-

gen strom

nisation
Tryk pa knappen ON/OFF, afbryd appa-
Under driften | Beskyttelse mod | ratetfra ysnettet og lad det afkole 30
e ariyien | overbelastningersat | minutter. Rens Lastningsdelen mod
PP i gang madrester og tilslut apparatet igen til

lysnettet
Apparatet bliver ove- | Reducer tiden af den kontinuerlig drift,
) rophedet under drif- | forog intervallerne mellem anvendel-

Under driften af | en seme af apparatet

apparatet kom-

mer  fremmed

gt Enkelte dele af appa-
ratet har beskyt-
telsesbelzgning

Lugten forsvinder, efter at apparatet
bliver tzendt nogen gange.

V. GARANTI

Dette produkt er daekket med garanti i en periode pa 2 ar fra kebsdatoen. Under
garantiperioden forpligter producenten sig at udfere reparation eller udskiftning
af hele produktet ved eventuelle fejl, forarsaget af darlig kvalitet i materialer
og udforelse. Garantien er kun gyldig, hvis datoen for kebet er bekraftet ved
selgerens segl og underskrift af pa originale garantibevis. Denne garanti gen-
kendes kun, hvis produktet blev anvendt i overer med brug is-
ningen, blev ikke repareret eller skillet ad eller beskadiget ved misbrug, samt
at det er fuldt komplet. Denne garanti deekker ikke normalt slid og forbrugsde-
le (filtre, elpzerer, non-stick belagninger, tetninger, osv.).

Produktets levetid og garantiperioden beregnes fra den produktets salgsdato
eller fremstillingsdato (hvis salgsdatoen ikke kan bestemmes).
Fremstillingsdato findes i serienummeret, der er placeret pa identifikationse-
tiketten pa apparatet. Serienummeret bestar af 13 cifre. 6. og 7. tal angiver
maned, 8.- &r af produktionen.

Producenten har sat produktets livetid - 3 ar fra kebsdatoen. Denne tid er gyldig,
forudsat at driften af p er i noje over med denne vejle-
dning og de tekniske krav, der skal opfyldes.

Emballage, brugermanual, sdvel som selve enheden skal bortskaffes i overen-
sstemmelse med lokale miljoregler. Vis hensyn til miljoet: smid ikke af sddanne
produkter sammen med dit normale husholdningsaffald.



A For du tar dette produktet i bruk, ber vi deg om d lese naye gjennom denne

bruksanvisningen og oppbevare den for fremtidig referanse. Korrekt bruk
vil betydelig forlenge multikokers levetid.

Sikkerhetsregler

e Produsenten er ikke ansvarlig for skader
forarsaket av manglende overholdelse av
sikkerhetsregler og uriktig bruk av apparatet.
Dette apparatet er en multifunksjonell en-
het for husholdningsbruk og kan brukes i

Bruk en skjeteledning beregnet for appara-
tets stremforbruk - uoverenstemmelse kan
forarsake kortslutning eller forbrenning av
kabel.

Apparatet skal bare kobles til en jordet stik-
kontakt - dette er et obligatorisk krav til
beskyttelse mot elektrisk statt. Nar en skjo-
teledning brukes, serg for at den er ogsa
jordet.

leiligheter, hus pa landet, hotellrom, lokaler &) ADVARSEL! Apparatets overflate, bolle og

for personalet i butikker, kontorer eller i
andre lignende forhold der ikke-industriell
bruk. Industriell bruk eller noen annen mis-
bruk av apparatet vil bli ansett som en
overtredelse av krav til riktig bruk av pro-
duktet. | dette tilfelle er produsenten ikke
ansvarlig for mulige konsekvensene.

For du kobler apparatet til stremnettet,
kontroller at spenningen i apparatet
samsvarer med dets merkespenning (se
tekniske spesifikasjoner eller typeskiltet pa
apparatet).

metalldeler blir oppvarmet under matlaging!
Veer forsiktig! Bruk kjekkenhansker. For d unngad
skoldning ikke baye deg ned over multikokeren
ndr lokket dpnes.

Sett ikke kvernen pa myk overflate, og dekk
aldri med et handkle eller en klut i lepet av
arbeid - dette kan fore til overopphetting
og funksjonssvikt.

Det er forbudt a bruke kjettkvern utenders
- fukt eller fremmede ting kan fore til store
skader om de havner inne i kvernen.



Ikke press produkter ned i innsatser med hen-
der eller noen verktay for G unngad skader eller
brudd.Anvend en stapper som gdr med i pakken.

» Forbudt a anvende kjottkvern som har syn-
lige skader eller skader pa stremledning.
Skader kan ha oppstatt etter at kvernen falt
ned pa golvet eller ved funksjonssvikt. SLa
av kvernen i tilfelle du merker noen feil, og
sa ta kontakt med kundeservice.

Serg for at kvern er slatt av og avkjelet far
du skal rengjere den. Falg eller reglene fra
“Vedlikehold”.

@ DET ER FORBUDT d sette kvernen i vann eller

rense under rennende vann!

» Apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover, samt av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, el-
ler med manglende erfaring og kunnskap,
hvis de er under tilsyn eller har fatt ins-
truksjoner om bruken av apparatet pa en
trygg mate, slik at de forstar potensielle
fareelementer. Barn ma ikke leke med ap-

paratet. Rengjering og vedlikehold skal ikke
foretas av barn med mindre de er under
tilsyn av en voksen. Oppbevar apparatet og
stremledningen unna barn under 8 ar.
Emballasje (plast osv.) kan veaere farlig for
barn. Fare for kvelning! Oppbevar embal-
lasje utilgjengelig for barn.

Aldri prev a reparere apparatet eller endre
dets konstruksjon. Alle velikeholds og re-
parasjonsarbeid skal utferes av et godkjent
servicesenter. Disse arbeidene ikke utfert
av fagmenn kan forarsake apparatets svikt,
personskader eller skader pa eiendom.

@ Gi akt! Det er forbudt G bruke apparatet med.

enhver feil.



Tekniske spesifikasjoner

Modell RMG-1208-E
Spenning 220-240V, 50/60 Hz
Nominell kapasitet. 800 W
i i 1500 W
Yteevne 1,5 kg/min
Antall hastigheter. 1
Reversfunksjon finne:
Beskyttelse mot overbelastning finne:
Antall perforerte skiver for tilberedning av forskjellige typer kjottdeig.. 3
Dyse for tilberedning av pelser finne:
Dyse for tilberedning av kebbe finne:
Mekanisk las av kjettkverns blokk finne:
Stremlednings lengde. im
Oversikt over deler
Motorblokk. 1 stk.
Kjoettkverns blokk. 1 stk.
Kjettkverns skrue 1 stk.
Lasering 1 stk.
Perforerte skiver for kjottdeig 3 stk.
Demonterbar pusher. 1 stk.
Grunnflate av dysen for kebbe 1 stk.
Formedyse for kebbe 1 stk.
Grunnflate av dysen for pelser 1 stk.
Formedyse for palser. 1 stk.
Bruksanvisning 1 stk.
Garantibok. 1 stk.

Produsenten forbeholder seg retten til & kunne foreta tekniske endringer i
produktets design, utstyr samt i if j i i med p,
vikling og forbedring uten foregdende varsel om slike endringer.

Innretning av kjottkvern Al

Motorblokk

Sla pa/av knappen ON/OFF

Knappen for & sl& pa reversmodus REV
Drivaksels muffe

Knappen for koble kjettkverns blokk av
Lastebrett

Demonterbar pusher med beholder for oppbevaring av dyser
Kjottkverns blokk

. Skrue

10. Kniv

11. Perforerte skiver med huller av ulik strerrelse
12. Lasering

13. Grunnflate av dysen for kebbe

14. Formedel av dysen for kebbe

15. Grunnflate av dysen for pelser

16. Formedel av dysen for pelser

17. Lokk av rommet for oppbevaring av dyser

18. Stremledning

|. FOR FORSTE GANGS BRUK

Forsiktig ta apparatet og tilbeher ut av boksen. Fjern all emballasje og
reklameskiltene.

VENO VAN e

A Sorg for & bevare pd plass varselskiltene, klistremerker (om de finnes) og
merke med produktets serienummer pd utvendig overflate av apparatet! Man-
gel pa serie pd produktet oppherer isk dine i til
garantiservice.

Etter transportering eller lagring ved lave temperaturer apparatet skal holdes
ved romtemperatur i minst 2 timer for d sette det i gang.
Tork apparatets motorblokk med en fuktig klut. Vask alle avtagbare deler med
& noye folge instruksjoner i avsnitt ikehold». Fer & montere app ber
alle avtagbare deler fullstendig terke ved romtemperatur. For & bruke
kjottkvernen kontroller at synlige utvendige og innvendige deler av apparatet
har ingen skader eller andre defekter.

II. DRIFT AV KIGTTKVERN

Universiell kjottkvern REDMOND RMG-1208-E er multifunksjonell enhet for
behandling av matvarer.

Kjetkvernen er utstyrt med system som beskytter motoren mot overbelastning
(for eksempel, hvis et ben kommer inn i kjottkverns blokk sammen med kjott).
Hvis motoren spontant stanser trykk pa knappen ON/OFF, koble apparatet fra
stremnett og la det avkjeles i 30 minutter. Rengjer lastedel av rester av matva-
rer og koble apparatet til stramnett pa nytt. Apparatet er klar til bruk igjen.

NBI Tid for kontinuerlig arbeid av kjottkvern fdr ikke overstige 5 minutter. En
pause skal vare i 15 minutter.

Det & lage kjottdeig

Forbered produkter. Tine opp kjott og fisk, fjern alle bein og sener. Skjeer kjott
i biter ca 20x20x40 mm hver, slik at de gar gjennom innsatser.

Sett inn skrue i kjottkvern. Sett kniv p& skrue med den flate delen utenpd - i
retning av hullskive. Sett en av hulskiver pa skrue med kniv. Utsparing pa
hullskive skal passe i knast pa enhet.

Sett festering pa kjottkvern og snu den med klokken. Ikke bruk mye styrke.
Snu den sammensatte enhet med klokken 45° og sett den inn i hylse av dri-
vaksel. Snu enhet mot klokken til den stopper. Snu festering til den stopper.
Sett innsatser p& kjottkvern.

legg kjettbiter i innsatser. legg en beholder for kjettdeig under festering.

A Legg ikke bein, hud, frosset eller store biter kjott i innsatser. Det vil skade
kjottkvern og minske dens levetid.

Tilkoble kjettkvern til stremnett. Sla pa kjettkvern ved a trykke knappen ON/

Press kjottbiter inn i innsatser med rund stapper.
Sla av kjottkvern ved & trykke knappen ON/OFF, og koble den ut av stromnett.

Det & gjore polser

Forbered kjottdeig for pelser. Vann pelseemballasje i varm vann i 20 minutter.
Sett skrue inn i kjettkvern enhet.

Sett grunnlag for pelsehorn pa skrue: Utsparing pa festens kant skal passe i
knast pa enhetens vegg. Sett pa dannende polsehorn.

Sett pa festering pa kjottkvern over pelsehorn og snu den med klokken. Ikke
bruk mye styrke.

Snu den monterte enhet med klokke pa 45° og sett den inn i drivakselens hylse
i motorenhet. Snu enhet med klokken til den stopper. Snu festering til den
stopper.

Sett innlaster pa kjottkvern.

Legg kjottdeig inne i innlaster. Sett en beholder under palsehorn.

Tilkoble kjottkvern til stremnett.

Knyt den ene enden av en vat pelseemballasje og ta den pa pelsehorn. Knute
skal vaere 1-2 cm unna pelsehornens apning slik at kjettdeig fyller emballasje
tett.

Dersom emballasje holder seg fast til palsehorn, blot den med vann.
Sett kjottkvern pa ved a trykke knapp ON/OFF.
Bruk stamper for & presse kjottdeig inne i innlaster. Ta emballasje av palsehorn

ettersom den blir stadig mer fyllt med kjettdeig. Bruk den andre enden av
emballasje for a lage en knute til.

Sla kjottkvern av etter at polsen er ferdigfyllt. Trykk pa knappen ON/OFF. Knyt
den andre enden av pelsen. Koble ledning ut fra stremnett.

Det a lage fylte polser (kebbe)

Forbered kjottdeig for den ytre emballasje kebbe og ingredienser.

Sett skrue inne i kjottkvernens enhet.

Sett grunnlag for kebbehorn pa skrue og den dannende kebbehorn pa grunnlag.
Sett festering pa kjettkvernen enhet over fester og snu den med klokken. Ikke
bruk mye styrke.

Snu den sammensatte enheten med klokken pa 45° og sett den inn i drivakse-
lens hylse i motorenhet. Snu enhet med klokken til den stopper. Snu festering
til den stopper.

Sett innlaster pa kjottkvern.

Legg kjottdeig inne i innlaster. Sett en beholder under kebbehorn.

Tilkoble kjottkvern til stremnett.

Sla pa med knappen ON/OFF.

Press kjottdeig inne i innlaster med stamper. En tom polse vil ga ut av kebbehorn.
Knip i enden av polsen.

Sla kjettkvern av med knapp ON/OFF, nar pelsen blir av den enskede lengde.
Skjeer polsen av med kniv rett ved kebbehorn.

Fyll kebbehorn med ingredienser, knip den apne ende og form kebbe etter sine
ensker.

Koble kjottkvern ut etter ferdig arbeid.

Bruk av revers funksjon

Bruk revers funksjon hvis det samles mye produkter i finhakkingsenhet eller
saftpresseenhet, dette vil hjelpe juice & renne gjennom apning.

Hvis kjottkvern er slatt pa, trykk knappen ON/OFF. Sa trykk og hold knappen
REV. Skrue vil bevege seg i motsatt retning og dette vil bevege produkter til
innsatser apning. Etter 10-15 sekunder slipp knappen REV og trykk knappen
ON/OFF for & fortsette med arbeidet.

[1l. VEDLIKEHOLD

Rens alle fester og detaljer rett etter bruk.

NB! Sld kjottkvern av for du demonterer og rengjor den, ved d trykke knappen
ON/OFF, og koble denut av stromnett.

Demontering

Fjern stamper fra innsatser, ta innsatser enhet av.

Trykk pa knappen for fjerning av fester, snu kjettkvernenhet pa 45° med klokken
og ta den av motorenhet.

Snu festering mot klokken pa kjettkvernens enhet, fjern alle avtakbare deler
(plastfester, hullskive, kniv, skrue).

Rengjoring

Motorenhet skal terkes med vat klut.

Rengjor fester og andre detaljer av kjottkvern med myke midler.

Ikke rens metalldetaljer i in ettersom opp! in kan forarsake
formerking av overflater.

Maksimal temperatur for rengjering av detaljer ikke av metall skal ikke overs-
tige 60°C.

Detaljer skal terke ut ved romtemperatur og naturlig fuktighet og ventilasjon.

Det er FORBUDT d sette motorenhet, plugg og stremledning under vann eller
rense dem i vann.

A Det er FORBUDT d bruke harde svamper med skuremidler, losemidler (bensin,
aceton etc).

Oppbevaring

Oppbevar kjettkvern i sammensatt i godt ventilert sted og unna sollys.



IV. FOR DU KONTAKTER ET SER-
VICESENTER

Feil Mulig arsak Elimineringsméte

Apparatet er ikke

KOblet til stramnett Koble apparatet til stromnett

Apparatet virker

Stikkontakt fungerer | Koble apparat til en fungerende stikkon-
ikke ikke takt

Kontroller at det er strem i stromnett.
Det er ingen strom Hvis det er ingen strom kontakt et ser-
vicesenter der du bor.

Trykk pa knappen ON/OFF, koble appa-
ratet fra stremnett og la det avkjoles i
30 minutter. Rengjer lastedel av rester
avmatvarer og koble apparatet til strom-
nett p nytt.

Motoren spontant
stanset under
drift

Beskyttelse mot
overbelastning virket

Apparatet blir ove- | gy cor tiden for kontinuerlig drift, ok
ropphettet under

Det oppstd en | grift intervallene mellom driftsperiodene
fremmed  Lukt
under drift av

apparat Noen deler av appa- Fremmed lukt vil forsvinne etter at ap-
ratet har beskyttende 1 L
beteag paratet vil bli brukt flere ganger

V. GARANTI

Dette produktet er garantert for en periode pa to ar fra kjepsdato. | garantitiden
er produsenten ansvarlig for eliminering av alle mulige fabrikkfeil som skyldes
darlig kvalitet pa materialer og utferelse med hjelp av reparasjon, erstatning
av deler eller hele produktet. Garantien skal vaere gyldig bare dersom kjepsda-
to er bekreftet med stempel og underskrift av selger pa et spesielt garantikort.
Garantien er gyldig kun hvis produktet ble brukt i henhold til bruksanvisningen,
ikke ble reparert, demontert eller skadet pa grunn av misbruk, samt produktets
komplett sett er bevart. Garantien gjelder ikke normal slitasje pa produktet og
forbruksmaterialer (filtre, lyspaerer, non-slipp belegg, tetninger osv.). Produktets
levetid og garantitiden beregnes fra datoen for salg eller fra produksjonsdato
(hvis salgstidspunktet ikke kan bli identifisert).

Produksjonsdato av apparatet kan bli funnet i serienummeret som star pa
identifikasjonsetiketten pa apparatets utvendig side. Serienummeret bestar av
tretten tegn. Den sekste og den syvende tegn betyr maned og den attende betyr
ar av apparatets produksjon.

Produktets levetid fastsatt av produsenten er 3 ar fra kjepsdato. Denne leveti-
den er gyldig forutsatt at apparatets drift er i henhold til denne bruksanvisnin-
gen og tekniske krav er oppfylt.

E isningen samt selve app: mad i henhold
til gje lokale prog, for gjenvinning av avfall. Vennligst ta vare
pd miljoet: ikke kast slike produkter sammen med vanlig avfall.




A Innan du borjar anvinda denna apparat, bor du ldsa igenom denna bruk-

sanvisning noggrant och férvara den som handboken. Anvdnder du mul-
tikokaren pa ett rdtt sdtt ska den vara i bruk pad lang tid.

Sakerhetsatgarder

e Tillverkaren tar inte ansvar for skador som

ar orsakade av bristande efterlevnad av sa-
kerhetskrav och bruksregler.

Denna elapparat ar en mangfunktionell
matlagningsenhet som kan anvandas i
lagenheter, villor, hotellrum, tekniska rum
i affarer, pa kontor och i andra liknande
forhallanden forutom industribruk. Indus-
trianvandning eller andra obehoriga anvan-
dningar av apparaten raknas overtrada vill-
kor for en lamplig anvandning av apparaten.
| detta fall tar tillverkaren inget ansvar for
mojliga efterfoljder av detta bruk.

Fore avkoppling i ledningsnat vanligen
kontrollera om dess spanning motsvarar en
faktisk spanning av apparaten (se: tekniska

» Anvand ledningstrad, avsett for apparatens

kraft. Om det finns skillnad mellan parame-
ter kan det leda till en kortslutning eller
forbranning av traden.

e Anslut apparaten bara i eluttag som ar ned-

gjorda, det ar ett strangt krav mot els-
tromsskador. Medan du anvander led-
ningstrad, kontrollera att den ar nedgjord.

OBS! Ndr apparaten dr i funktion uppvarmas
dess kropp, skdl och metaldetaljer! Akta dig for
brannskador! Anvand grytlappar. Att undvika
brdnnskador av het dnga luta inte éver ap-
paraten ndr du oppnar locket.

» Placera inte apparaten pa en mjuk yta, tack

den inte med en duk eller servett vid bruket
- det kan gora sa att apparaten overhettas
eller gar sonder.

e Bruket ar forbjudet i 6ppna rymmen - vat-

ten eller obehoriga foremal kan hamna inne
i apparatens kropp och leda till stora skador.

specifikationer eller en tillverkningsskylt av @ Tryck inte produkter i matabrickans lucka med

apparaten).



hdnderna eller obehoriga foremdl for att und-
vika skador och fel i apparatens funktion. An-
vand pdmatare, som ingdr i komplett och avsetts
speciellt for detta.

Det ar forbjudet att anvnada apparaten vid
synbara skador pa kroppen eller sladden,
efter att det fallat ner pa golvet eller vid
fel i dess funktion. Vid uppkomsten av vilka
fel som helst koppla apparaten av elnatet
och kontakta service center.

Fore rengoring kontrollera att apparaten ar
avstangd fran ledningsnat och kallnat helt
och hallet. Vid rengoring folj reglarna i ett
kapitel “Rengoring och forvaring av appa-
raten” av denna bruksanvisning.

@ DET AR FORBJUDET att placera apparatens

kropp under vatten eller sdtta den under vat-
tenstrdle!

het och kunskap, forutsatt att de dvervakas
eller instrueras i hur apparaten anvands pa
ett sakert satt och forstar riskerna. Barn ska
inte leka med apparaten. Rengoring och
underhall ska inte utforas av barn utan dve-
rinseende av vuxen. Forvara apparaten och
elsladden otillgangligt for barn under 8 ar.
Forpackningsmaterial (film eller skum, m.m.)
kan vara farligt for barn. Det finns en risk
av kvavning! Forvara forpackningsmaterial
i den for barn oatkomliga platserna.

En fristaende reparation av apparaten och
byte i dess konstruktion ar forbjudna. Alla
servicearbeten ska genomforas i en aukto-
riserad service center. Oprofessionellt ge-
nomforda arbetet kan folja till brytande av
apparaten, skadegorande och averkan av
tillhorigheten.

* Apparaten kan anvandas av barn fran 8 ar @ OBS! Det dr forbjudet att anvinda varan vid

och personer med fysiska, sensoriska eller
psykiska funktionshinder eller utan erfaren-

minsta fel!



Tekniska specifikationer

Modell RMG-1208-E
Spanning 220-240V, 50/60 Hz
Standard effekt. 800 W
Maximal effekt 1500 W
Prestanda 1,5 kg/min
Antal hastigheter. 1
Backfunktion finns

Overbelastningsskydd
Antal malskivor for olika grovlekar av fars ...
Korvstoppnings tillbehdr
Kebbe tillbehdr.
Mekanisk knapp for att lossa kvarnhus ...
Lingd av elsladd

Oversikt

Motordel 1st.
Kvarnhu 1st.
Skruv av kdttkvarn 1st.
Mutter. 1st.
Perforerade malsk for far: 3st.
Lostagbarpa 1st.
Bas for kebbe tillbehdr 1st.
Kebbe formning tillbehar. 1st.
Bas for korvhorn. 1st.
Korvhorn. 1st.
Bruksanvisning 1st.
Servicebok. 1st.

Tillverkaren har rdtt att dndra design, uppsdttning av delar och tillbehdr samt
teknisk varudeklaration under forbdttring av sina produkter utan att avisera
om dessa fordndringar.

Delar av kéttkvarn AL

. Motordel

Strémbrytare ON/OFF
Backfunktionsknapp REV
Koppling av drivaxel

Knapp for att lossa kvarnhus
Matabricka

Léstagbar pAmatare med en lada att frvara skivor
Kvarnhus

. Skruv av kéttkvarn

10. Kniv

11. Perforerade malskivor

12. Mutter

13. Bas for kebbe tillbehér

14. Kebbe formning tillbehor

15. Bas for korvhorn

16. Korvhorn

17. Lock av lada att forvara skivor
18. Elsladd

|. FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Ta forsiktigt kéttkvarnen med detaljerna ut ur forpackningen. Ta bort alla for-
packningsmaterial och reklamdekaler.

A Det dr no att spara alla i ister, markerir (om de finns)
och skylten med seri pa kroppen av app av se-
rienummer pd apparaten leder till att du inte har rdtt for garanti pd underhdill.

VENO VAN e

Efter transportering eller lagring av apparaten vid en ldg temperatur ska
P forvaras vid minst i 2 timmar.

Behandla motordelen med en vat duk. Rengor alla lostagbara detaljer, folj
anvisningarna av avsnitt «Rengoring och forvaring av apparaten». Fére minte-
ring kontrollera att alla lostagbara detaljer har torkat helt och héllet i rums-
temperatur. Fore bearbetning kontrollera att bade yttre och synliga delar av
kottkvarnen inte har skador, klyvningar och ovriga defekter.

II. BRUK AV KOTTKVARN

Universiell kottkvarn REDMOND RMG-1208-E &r en mangfunktionel anordning
for att bearbeta produkter.

Kéttkvarnen har 6verbelastningsskyddssystem som skyddar elmotor mot for
stora belastningar (till exempel om ett ben hamnar in i motordelen tillsammans
med kott).

Om elmotorn plétsligt stoppar, tryck pa strombrytaren ON/OFF, koppla apparaten
av elnétet och (at den kallna i 30 minuter. Rengdr matabrickan av rester av
produkter och koppla den till elndtet. Apparaten ar klar for bearbetning.

f E OBS! Tid for ett oavbrutet bruk ska inte dverstiga 5 minuter. Pauser i bruk ska
utgdra minst 15 minuter.

Kottfarstillagning

Forbered ingredienser. Avfrosta kétt och fisk, ta ut ben och adror. Skér kott i
bitar i storlek cirka 20x20x40 mm, sa att de passar munnen av matarbricka.
Satt en skruv in i basen av kottkvarnen. Satt en kniv p& skruven med en platt
sida ut vid ivor.Placera en av ivorna pa skruven med en kniv. En huv
pé kanten av skivan ska féstas vid ett utsprang i basen.

Satt en mutter p& basen av kéttkvarnen och vand den medsols. Gor det utan
sarskilda anstrangningar.

Vand en samlad bas medsols till 45° och satt den p& axeln vid kopplingen av
drivaxeln pa apparatens kropp. Vand basen motsols tills det klickar. Vand
muttern tills den stoppar.

Placera en matabricka pa basen av kdttkvarnen.

Hall kottbitar i matabrickan. Sétt en farsbehdllare under muttern av basen.

A Tillsdtt inte ben, hud eller fryst kott, samt kétt i stora bitar. Det forkortar
brukstid av apparaten och kan leda till skador.

Koppla apparaten till elndtet. Satt pa apparaten genom att trycka pa ON/OFF

knappen.

Tryck kéttbitar i en matabrickans lucka med en rund pamatare.

Stang av apparaten genom att trycka pa ON/OFF knappen och koppla den av

elnatet.

Stoppning av korv

Forbered fars for korv. Lat skalet av korv ligga i ett varmt vatten i 20 minuter.
Sétt en skruv i basen av kéttkvarnen.

Placera basen av korvhorn pa skruven: en huv pa kanten av hornet ska fastas
vid utspranget pa basens sida. Satt korvhornet pa det.

Satt en mutter pa basen av kottkvarnen over tillbehoret och vand den motsols.
Gor det utan sarskilda anstrangningar.

Vand en samlad bas medsols till 45° och satt den pa axeln vid kopplingen av
drivaxeln pa motordelen.Vind basen motsols tills det klickar. Vand muttern till
den stoppar.

Placera matabrickan pa basen av kéttkvarn.

Tillsatt farsen i matabrickan. Satt en platt behallare under korvhornet.

Koppla apparaten till elnatet.

Knyt en @nde av ett vatt korvskal och satt det pa korvhornet. En nod ska atersta
i 1-2 cm vid utganget av tillbehoret, s att farsen ska fylla i skalet.

Om skalet faster vid korvhornet, fukta det med vattnet.

Satt pa apparaten genom att trycka pa ON/OFF knappen.

Anvind en |&stagbar pamatare for att trycka fars i matabrickans lucka. Ta skalet
av korvhornet vid ifyllningen av det. En del av skalet ska ldmnas tom fér att
man kunde knyta en annan nod pa den.

Sténg av apparaten genom att trycka p4 ON/OFF knappen efter att skalet har
uppfylts. Knyt en ledig dnde av korven. Vid slutet av korvstoppning koppla
apparaten av elndtet.

Tillagning av fyllda korv (kebbe)

Forbered fars for yttre skalet av kebbe och pafyllningen.

Satt en skruv i basen av kdttkvarnen.

Placera basen for kebbe-tillbehor pa skruven och kebbe formningstillbehér pa
basen.

Sétt en mutter pa basen av kottkvarn over tillbehoren och vand den medsols.
Gor det utan sarskilda anstrangningar.

Véand en samlad bas medsols till 45° och sdtt den pa axeln vid kopplingen av
drivaxeln pa motordelen.Vand basen motsols tills det klickar. Vand muttern till
den stoppar.

Placera matabrickan pa basen av kottkvarn.

Tillsatt farsen i matabrickan. Satt en platt behallare under kebbe-tillbehdret.

Koppla apparaten till elnatet.

Sétt pa apparaten genom att trycka pa ON/OFF knappen.

Anvénd en l6stagbar pamatare for att trycka fars i matabrickans lucka. En ihalig
korv ska utga fran en lucka pa ett koniskt tillbehor. Slut dess anda.

Sténg av apparaten genom att trycka pa ON/OFF knappen, nér korven blir
tillracklig lang. Skér av korven med en kniv néra tillbehoret.

Fyll i korven med en forberedd pafyllning, slut dess andra dnda och forma ut
en kebbe.

Efter att ha slutat matlagning koppla apparaten av elnatet.

Backfunktionen

Anvédnd backfunktionen i fall vatskan hamnar i hackningsbas eller i bas av
juicepressen och tdta produkter hindrar att den rinner ut kéttkvarnen.

Och kéttkvarnen &r pa, stoppa skruven genom att trycka pa ON/OFF knappen.
Sedan tryck och hall pa REV knappen. Skruven ska vdnda bakat med att dra de
hamnade ingredienserna mot luckan av matabrickan. Sluta trycka pa REV knap-
pen efter 10-15 sekunder och tryck p& ON/OFF knappen for att fortsétta ap-
paratens bruk.

[1l. RENGORING OCH FORVARING
AV APPARATEN

Rengora alla tillbehdr och detaljer av kéttkvarn strax efter anvdndning.

OBS! Sting av apparaten genom att trycka pd ON/OFF knappen och koppla
den av elndtet fore rengdring.

Demontering

Ta ut pamataren ur matabrickans lucka, montera isar matabrickan.

Tryck pa knappen att byta tillbehor och vénd basen av kéttkvarn medsols till
45° och koppla den av motorbasen.

Vand muttern pa kottkvarnens bas motsols och ta av alla l6stagbara detaljer
(plast munstycke, malskivor, kniv, skruv).

Rengdring

Reng6r motorbasen med en vat duk.

Tvétta tillbehdr och andra detaljer av kottkvarnen med mjuka tvattmedel.
Tvétta inte metalldetaljer av apparaten i tvattmaskinen, eftersom tvattmedel
kan gora sa att deras yta blir mork.

Maximal temperatur for rengéring av andra detaljer forutom dem i metall i
tvattmaskinen ska utgora hogst 60°C.

Lat detaljerna av apparaten torka helt och hallet vid rumstemperatur och en
naturlig ventilation.

DETAR FORBJUDET att placera motorbas, kontakt och sladd under vattenstrale
eller ldgga dem i vattnet.

A DET AR FORBJUDER att anviinda svampar med en hérd eller slipytan, slipme-
del och losningsmedel (bensin, aceton osv,)



Forvaring
Forvara insamlade kottkvarnen i ett torrt ventilerat stélle, undvik alla uppvar-
mande apparater och ett direkt solljus.

IV. INNAN DU KONTAKTAR SERVICE
CENTER

Fel Méjliga anledningar Lésning

Apparaten ar inte kop-

plad tll elnitet Koppla apparaten till elnatet.

Koppla appareten till det fungerande elut-

Apparaten Eluttaget fungerarinte. |

siitts inte pa.

Kontrollera att det finns spanning i elnétet.
Om det inte finns kontakta servicetjanst i
ditt hus.

Det finns ingen els-
trom i elnatet.

Tryck pé strémbrytaren ON/OFF, koppla

Elmetor stop- apparaten av elnitet och L4t den kallna i

pade  vid | Overbelastningsskydd | 30 i e Rengar matabrickan av rester
anvandnin- har startats. -
o av produkter och koppla apparaten till
gen- elnitet.
Apparaten overhetts Minska tid av oavbrutet arbete, oka intervall
En obehdrig vid mellan
doft uppstar
vid anvand- Skyddbelaggning finns
ningen. pa nagra detaljer av | Doft ska forsvinna efter flera anvéindningar.
apparaten.

V. GARANTIATAGANDE

Finns garanti pa 2 ar efter kop. Under garantiperioden garanterar tillverka-
ren att undanréja varje tillverkningsfel som orsakades av en otillracklig
kvalitet av material eller konstruktion genom att reparera den, ersatta de-
taljer eller hela apparaten. Garanti trader i kraft bara i fall datum av kop ar
bekréftat med stampel av affaren som kopet pagick i och en signatur av
expedit pa ett originalkvitto. Denna garanti erkanns endast i fall apparaten
exploaterades enligt bruksanvisning, inte reparerades, inte demonterades
och inte var skadad efter en felaktig behandling, samt alla detaljer har
forvarats tillsammans. Denna garanti omfattar inte en fysisk forslitning av
apparaten och férbrukningsartikel (filter, lampor, non-stick beldggning,
fortdtning osv).

Bruksperiod och garantitermin rdknas fran datum av kép eller tillverkning
(i fall datum av kopet ar okant).

Tillverkningsdatum finns i ett serienummer pa ett identifikationsmarke pa
apparatens kropp. Serienummer bestar av 13 tecken. Det sjatte och det
sjunde tecknen betyder en manad, det attonde - &r ett ar av tillverkning.

Den av tillverkare for denna apparat forutsett bruksperioden &r 3 ar efter
kop. Denna bruksperiod géller endast om exploateringen pagar enligt den-
na bruksanvisning och tekniska krav.

Forpackningen, b isning och sjdlva app ska dtervinnas enligt
lokalt sopdtervinningsprogram. Ta hdnsyn till miljo: denna apparat fér inte
hanteras som hushdllsavfall.



AEnnen kun aloitat tuotteen kdyttdd, lue sen kdyttdohje huolellisesti ja
sdilytd se. Tuotteen oikea kdyttd pidentdd sen kdyttoajan huomattavasti.

Tuotteen turvallinen kaytto

e valmistaja ei vastaa vioista, jotka johtuvat
turvallisuusohjeiden ja kayttoohjeiden rik-
komisesta.

e Tama sahkolaite on ruoanlaittoon tarkoitet-
tu monitoimilaite, jota voi kayttaa asun-
noissa, lomamokeissa, hotellihuoneissa,
myymaloiden sosiaalitiloissa, toimistoissa
ja vastaavissa tiloissa. Laite ei ole tarkoitet-
tu kaytettavaksi suurkeittioissa. Laitteen
kayttoa suurkeittidssa tai vastaavissa olo-
suhteissa pidetaan laitteen kayttdna vaarin.
Tassa tapauksessa valmistaja ei vastaa
mahdollisista seuraamuksista.

e Ennen laitteen kytkemista sahkoverkkoon
tarkista onko verkkojannite sama, kuin ni-
mellisjannite, mihin on laite on tarkoitettu
(ks. laitteen tekniset tiedot tai konekilpi).

 Jos kaytat jatkojohtoa, niin tarkista etta se

kestaa laitteen kayttotehoa. Muuten tama
voi johtaa oikosulkuun tai kaapelin palamis-
een.

» Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Ndin suojaat itsedsi sahkdiskusta. Kayta
myos maadoitettu jatkojohto.

@ HUOMIO! Laitteen runko, kulho ja metalliosat

kuumenevat toiminnan aikana! Ole varovainen
ja kdytd patakintaat! Ald kumarru laitteen ylle,
kun avaat kannen, kuuma hoyry voi polttaa.

« Al aseta laitetta pehmealle alustalle, 33

peita sita pyyhkeella tai liinalla sen toimin-
nan ajan, silla se voi johtaa laitteen yli-
kuumenemiseen ja toimintahairidihin.

e Laitteen kayttd ulkona on kielletty, silla

kosteuden tai ylimaaraisten esineiden
joutuminen laitteen rungon sisalle voi johtaa
sen vakavaan vaurioitumiseen.

@ Ald aseta tuotteita syéttéreikddn paljain kdsin

tai ulkopuolisilla esineilld vilttddksesi vammat
tai laitteen vioittumisen. Kaytd laitteen mukana
tulevaa ruoantyonninta.



e Nakyvasti vaurioituneen laitteen, lattialle
pudonneen laitteen, laitteen jonka kaytdssa
on ilmennyt hadiridita tai laitteen, jonka vir-
tajohto on nakyvasti vaurioitunut, kaytto
on ehdottomasti kiellettya. Jos laitteen
kaytossa ilmenee hairioita, irrota laite verk-
kojohdosta ja ota yhteytta huoltokeskuk-
seen.

Varmista ennen laitteen puhdistusta, etta
se on jaahtynyt ja irti verkkovirrasta. Nou-
data puhdistuksen yhteydessa kohdan "Lait-
teen huolto” ohjeita.

@ ALA upota laitetta veteen tai aseta sitd juokse-
van veden alle!

e Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat ja
sita vanhemmat lapset ja henkilot, joilla on
rajoitetut fyysiset, aistilliset tai henkiset
kyvyt tai joilla ei ole kokemusta tai tunte-
musta laitteesta, jos heita valvotaan tai
ohjataan laitteen turvallisessa kaytossa ja
he ymmartavat sen kayttoon Lliittyvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa
laitetta ilman valvontaa. Sadilyta laite ja sen
virtajohto alle 8-v lasten ulottumattomissa.
Pakkausmateriaalit (kiristyskelmu, vaahto-
muovi yms.) voivat olla vaarallisia lapsille.
Tukehtumisvaara! Sailyta pakkausmateriaa-
lit paikassa, johon lapset eivat paase.

Al3 korjaa tai muuta laitetta itse. Vain auk-
torisoidun huoltokeskuksen ammattitaitoin-
en korjaaja saa korjata laitteen. Ammatti-
taidottomasti tehty korjaus voi johtaa
laitteen vaurioitumiseen, ihmisten vammoi-
hin ja omaisuuden vaurioitumiseen.

@ Huomio! Kiellettiin laitteen kayttdd vioista.



Tekniset ominaisuudet

Kuljetuksen jdlkeen tai jos olet sallyttanyt laitetta matalalla ldmpdtilalla, jdtd

Malli RMG-1208-E laite intddn 2 tunniksi ennen kun kdyn-
Jannite 220-240V,50/60 Hz nistdt sen.
Nimellisteho 800 W Puhdista tuotteen moottoriosa kostealla liinalla. Pese kaikki irrotettavat osat,
imi 1500 W kuten Laitteen huolto-osiossa on sanottu.Jété kaikki osat kuivumaan huoneen
Kapasiteetti 1,5 kg/min lammoll&, minkd jalkeen kasaa lihamylly. Ennen kdynnistamista tarkista ettd
Tyonopeuksia 1 kaikki lihamyllyn ulkopinnat ja ndkyvat sisdpinnat ovat ehjat, niissa ei ole
Pyérimissuunnan va\hto kylla naarmuja, halkeamia tai muita vikoja.
Ylikuumenemi kylld .. .
Perforoituja kiekkoja erilaisiin jauhelihalajeihin 3 | | L | H A M Y L LY N KAYTTO
Makk ';:'” m{: REDMOND RMG-1208-E-tihamylly on monitoiminen keittiovaline.
Lihamyllyn rungon mekaaninen Lukitu kylls Lihamylly on varustAettu mootto_rln ylikuumenemissuojalla (esimerkiksi, jos li-
Virtajohdon pituus Tm hamyllyn runkoon lihan kanssa joutuu luu).
Jos laitteen moottori pysdhtyy odottamattomasti, paina ON/OFF-painike, irrota
Kokoonpano laitteen pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteelle jadhtyd 30 minuutin ajan.
Moottoriosa 1 kpl Puhdista sy6ttdosa jatteistd ja kytke laite taas verkkoon. Laite on taas toimin-
Lihamyllyn runko 1 kpl tavalmis.
Ejhkaig‘lziy:n’:“v' 1 tg{ HUOMIO! Laitteen jatkuva kiyttd i saa ylittdi 5 minuuttia. Kayttétauon tulee
Perforoidut lihan jauhauskiekot 3 kpl kestadvahintaGn 15 minuutic.
Koottava tyontéja 1 kpl Jauhelihan valmistus
Ki timen perusta 1 kpl i tuotteet. Pese liha ja kala huolellisesti ja poista siita luut ja suonet.
Kebb in 1 kpl Leikkaa liha n. 20x20x40 mm kokoisiksi paloiksi, jotta ne liikkuisivat helposti
iutimen perusta 1 kpl syéttolokeron reidn ldpi.
jutin 1 kpl Aseta ruuvi lihamyllyn runkoon. Aseta leikkuuterd varovasti ruuviin tasainen
Kayttdohje 1 kpl pinta ulospain, kohti rei’itettyd levyd. Aseta yksi rei'itetyistd levyistd ruuviin,
Huoltokirja 1 kpl jossa terd on asennettuna. Levyn reunojen syvennyksen tulee asettua rungon
p . . ulokkeeseen.
on oikeus tuotekehityksen $5d parantaa tuotteen raken- s cor yiinnitysrengas lihamyllyn runkoon ja kidnnd sité mydtapaivaan. Ala kéyta
netta, Ja teknisid ilman erillistd ilmoitusta ko.

muutoksista.

L|hamyllynrakenne Al

Moottoriosa

Paalle/Pois paalta-painike (ON/OFF)

Pydrimissuunnan vaihtopainike REV

Kayttoakselin holkki

Lihamyllyn rungon irrottamispainike

Syéttéranni

Koottavatyontaja, joka on varustettu suuttimien sdilyttamiseen tarkoitet-
ulla laatikolla

8. Lihamyllynrunko

9. Ruuvi

10. Veitsi

11. Perforoidut kiekot, joissa on erikokoisia aukkoja

12. Lukitusrengas

13. Kebbesuuttimen perusta

14. Kebbesuutin

15. Makkarasuuttimen perusta

16. Makkarasuuti
17. Suuttimien sdilytyslokeron kansi
18. Virtajohto

ENNEN ENSIMMAISTA KAYN-
NISTAMISTA

Ota laite ja sen osat laatikosta varovasti. Poista kaikki pakkausmateriaalit ja
mainostarrat.

NowhwNE

Jitd paikoil kaikki varoitus- ja
rungossa oleva sarj 1 Jos sarjc 0
raukeaa automaattisesti.

t, sekd laitteen
puuttuu, takuu

liikaa voimaa.

Kaanna koottua runkoa myotdpaivaa 45° astetta ja aseta sen varsi vetoakselin
kytkimeen laitteen rungossa. Kdanna vastapdivaa napsahdukseen asti. Kdanna
kiinnitysrengas loppuun asti.

Asenna sy6ttolokero lihamyllyn runkoon.

Asettele lihapalat syottdlokeroon. Aseta astia jauhelihaa varten rungon kiin-
nitysrenkaan alle.

Ald syétd lihamyllyyn luita, nahkaa, jéddytettyd tai suuriksi paloiksi leikattua
lihaa. Tamd lyhentdd laitteen kdyttdaikaa ja voi johtaa sen hajoamiseen.
Kytke laite verkkovirtaan. Kaynnista laite painamalla ON/OFF-painiketta.
Tyontele lihanpalat sy6ttolokeron reikdan pyoredlld tyontimelld.
Sammuta laite painamalla ON/OFF-painiketta ja irrota se verkkovirrasta.

Makkaroiden valmistus

Valmistele jauheliha makkaroita varten. Liota makkaran kuorta ldmpimassa
vedessd 20 minuutin ajan

Aseta lihamyllyn ruuvi lihamyllyn runkoon

Aseta makkaraputken perusta ruuviin: putken reunan syvennyksen tulee asettua
rungon seindn ulokkeeseen. Aseta makkaraputken muotti.

Aseta kiinnitysrengas lihamyllyn runkoon putken yldpuolelle ja kddnnad sitd
mybtapdivaa. Ald kayta liikaa voimaa.

Kaanna koottua runkoa myotap: 45 astetta ja aseta sen varsi vetoakselin
kytkimeen moottorin rungossa. Kdanna vastapdivaa napsahdukseen asti. Kdan-
nd kiinnitysrengas loppuun asti.

Asenna syottolokero lihamyllyn runkoon.

Aseta jauheliha syottolokeroon. Aseta tasainen lautanen makkaraputken suut-
timen alle.

Kytke laite verkkovirtaan.

Solmi kostean makkarankuoren toinen pad ja aseta se putken tuuttiin. Solmun
on oltava 1-2 cm padssa putken poistumisreidstd, jotta jauheliha tayttdisi kuo-
ren tasaisesti.

Jos kuori tarttuu putken suuttimeen, kostele se vedelld.

Kdynnistd laite painamalla ON/OFF-painiketta.

Tyontele jauheliha sydttolokeron reikddn kokoontaitettavalla tydntimelld.
Poista kuorta putkesta, kun se tayttyy jauhelihalla. Jatd osa kuoresta tyhjaksi,
jotta voisit solmia sen.

Kun kuori on tdyttynyt, sammuta laite painamalla ON/OFF-painiketta. Solmi
makkaran vapaa paaty. Lopuksi irrota laite verkkovirrasta.

Taytettyjen makkaroiden valmistus (Kibbeh)

Valmistele jauheliha Kibbeh:in ulkokuorta ja taytettd varten.

Aseta ruuvi lihamyllyn runkoon.

Aseta Kibbeh-putken perusta ruuviin, ja putken muotti itse putkeen.

Aseta kiinnitysrengas lihamyllyn runkoon putken yldpuolelle ja kdanna sita
mydtapaivai. Ald kiyti liikaa voimaa.

K&anna koottua runkoa myotap d 45 astett
kytkimeen moottorin rungossa. nna vastap
na kiinnitysrengas loppuun asti.

Asenna syottolokero lihamyllyn runkoon.
Aseta jauheliha ulkokuorta varten sydttdlokeroon. Aseta tasainen lautanen
Kibbeh-putken suuttimen alle.

Kytke laite verkkovirtaan.

Kdynnistd laite painamalla ON/OFF-painiketta.

Tyontele jauheliha sydttolokeron reikddn kokoontaitettavalla tydntimelld.
Kebbeh-putken tuutin reidsta ilmestyy ontto makkara. Sulje sen paa sormilla
nipistden.

Sammuta lihamylly painamalla ON/OFF-painiketta, kun makkara on haluamasi
pituinen. Leikkaa makkara veitselld ldhelld suutinta.

Taytd makkara haluamallasi taytteelld ja sulje sen avoin paa sormilla nipistden,
muotoile Kibbeh haluamallasi tavalla.

Lopuksi irrota laite verkkovirrasta.

Peruutusvaihteen kaytto

Kaytd peruutusvaihdetta, jos leikkurirunkoon tai mehupuristimen runkoon
kerdytyy kosteutta ja sytettyjen tuotteiden tihed massa estaa sen valumisen
pois lihamyllysta.

Jos lihamylly on p&alld, sammuta ruuvin toiminta painamalla ON/OFF-painik-
etta. Taman jdlkeen paina ja pidd pohjassa REV-painiketta. Ruuvi alkaa py6rimaan
, sekoittaen ja tyontden syotettyja tuotteita takaisin syottoreikaa
kohti. Paasta irti REV-painikkeesta noin 10-15 sekunnin kuluttua ja paina ON/
OFF-painiketta jatkaaksesi tuotteiden tydstamista.

[1l. LAITTEEN HUOLTO

Puhdista kaikki lihamyllyn putket ja osat heti kayton jdlkeen.

aseta sen varsi vetoakselin
napsahdukseen asti. Kaan-

HUOMIO/ Ennen kuin alolmt purkamisen ja puhd/stuksen sammuta laite
ON/OFF- i Jja irrota se

Purkaminen

Poista tyonnin syéttoreidstd. Irrota syottolokero.

Paina putken irrotuspainiketta, kaanna lihamyllyn runkoa 45° astetta
myotépaivad ja irrota se moottorin rungosta.

Kaanna kiinnitysrengasta vastapaivaa lihamyllyn rungossa, poista siita irtoavat
osat (muoviputket, rei'itetty levy, terd, ruuvi).

Puhdistus

Pyyhi moottorin runko kostealla liinalla.

Puhdista putket ja lihamyllyn muut osat pehmealld hankaamattomalla pesuai-
neella.

Ald pese laitteen metalliosia astianpesukoneessa, silld pesuaineet voivat ai-
heuttaa niiden pintojen tummenemisen.

Laitteen ei-metalliset osat voi pestd astianpesukoneessa, mutta pesulampatila
ei saa olla yli 60°C.



Laitteen osien tulee kuivua kokonaan huoneldmpétilassa ja normaalin ilman-
vaihdon olosuhteissa.

ALA upota laitetta, virtajohtoa tai sen tpselid veteen tai aseta niitd juoksevan

veden alle.
ﬁ ALA kit laitteen istami: kova- tai hi intaisi ienid, hio-
ja tai liuotinaineita (bentseeni, asetoni, jne,)
Sdilytys

Séilytd koottu laite kuivassa ja ilmastoidussa tilassa, suojassa suorilta auringon-
séteiltd ja lammityslaitteilta.

IV. ENNEN KUN VIET LAITTEESI
KORJAAMOON

Vika Mahdollinen syy Korjaus

Laite ei ole kytketty |y e aite verkkoon

verkkoon
Laite ei kdynnisty | Pistorasia on rikki Kytkelaitetoimivaanpistorasiaan.
Sihkskatkos Tarkista onko verkossa jannitettd. Ellei

ole, soita sdhkdn toimittajalle

Paina ON/OFF-painike, irrota laitteen
Moottori Yiikuumenemissuoja pistotulppa pistorasiasta ja anna lait-
pysahtyy odotta- | ¢ et AR teelle jashtyd 30 minuutin ajan. Puh-
mattomasti dista sydttbosa jatteists ja kytke laite
taas verkkoon.

Laite ylikuumenee | Pienenni yhtajaksoisentoiminnanaika,
Vieras haju esii- | toiminnan aikana pidenna aikakiynnistystenvalissé
ntyy laitteen
toiminnanaikana | jotkutosaton suojattu | Haju haviaa muutaman kaynnistyksen
suojapinnoitteella jélkeen

V. TAKUUSITOUMUS

Kyseiselld laitteella on 2 vuoden takuu sen ostamispdivastd ldhtien Takuun
aikana, valmistaja sitoutuu oikaisemaan, joko korjaamalla, vaihtamalla laitteen
osia tai vaihtamalla koko laitteen, mitd tahansa valmistusvirheitd, jotka johtu-
vat materiaalien tai valmistustydn huonosta laadusta. Takuu tulee voimaan vain
silloin, kun ostopdivd on vahvistettavissa kaupan leimalla ja myyjan allekir-
joituksella alkuperdisestd takuukuitista. Takuun aitous tunnistetaan vain silloin,
kun laitetta on kdytetty sen kdyttdohjeiden mukaisesti, sitd ei remontoitu, ei
purettu ja ei vaurioitettu vaarinkdyton seurauksena, ja sen koko alkuperdinen
pakkaus on séilytetty. Tima takuu ei kata laitteen laitteen normaalia kulumista
ja sen kulutusmateriaaleja (suodattimet, lamput, teflonpaalliset, tiivisteet jne.).
Laitteen kayttéidn ja sen takuusitoumuksen mdérdaika madritelldan sen os-
topdivasta tai laitteen valmistuspdivasta (jos ostopdivaa ei voida maarittad).
Laitteen valmistuspéivan voi L6ytda sen sarjanumerosta, joka on laitteen rungolla
sijaitsevassa tunnistetarrassa. Sarjanumero koostuu 13 merkistd. 6:s ja 7:s
merkki osoittavat kuukauden, merkki osoittaa laitteen valmistusvuoden.
Valmistajan madrittelema kayttika talle laitteelle on 3 vuotta, alkaen sen
ostopdivastd. Tamd madrdaika on voimassa, jos edellytetdan ettd laitteen
kaytto tapahtuu sen kdyttéohjeiden ja teknisten vaatimusten mukaisesti.

Pakkaus, kdyttoohje ja itse laite on jerrd
vaatiusten mukaisesti. Huolehtikaa ympdristostd: dlkdd havitd tamdnlaisia

tuotteita tavallisen kotitalousjdtteen mukana.




Inainte de a utiliza prezentul produs este important sd cititi cu atentie
aceastd instructiune de utilizare si s-o pdstrati in calitate de ghid. Folosi-
rea corectd a aparatului fi va prelungi in mod considerabil durata de viatd.

Masuri de siguranta

e Producatorul nu-si asuma raspunderea
pentru defectiunile provocate de nerespec-
tarea regulilor tehnicii securitatii si a regu-
lilor de utilizare a aparatului.

Acest aparat electric reprezinta un dispozi-
tiv multifunctional destinat pregatirii
mancarii in condiii casnice, poate fi utilizat
cu succes in bucataria din apratament, in
casele de vacanta, in apartamentele de ho-
tel, in sala de mese de la magazine, birou-
ri sau in alte asemenea conditii de utilizare
neindustriala. Utilizarea industriala sau ori-
care alta utilizare care nu corespunde des-
tinatiei aparatului va fi considerata o incal-
care a conditiilor de utilizare corespunzatoare
ale aparatului. Tn acest caz producatorul nu
poarta raspundere pentru posibilele urmari.

o Thainte de conectarea aparatului la priza

electrica verificati daca tensiunea retelei
electrice coincide cu tensiunea nominalad de
alimentare a aparatului (vezi caracteristicile
tehnice si tabelul de fabrica al produsului).
Folositi doar un prelungitor prevazut pentru
puterea de consum a aparatului. Nerespec-
tarea acestei conditii poate duce la un scurt-
circuit sau char la aprinderea cablului.
Conectati aparatul doar la prizele cu impa-
mantare - aceasta reprezinta o cerintd obli-
gatorie de protectie impotriva electrocutarii.
Folosind prelungitorul verificati daca aces-
ta are impamantare.

@ ATENTIE! In timpul functiondrii corpul aparatu-

lui, castronul si componentele metalice se
infilerbantd! Fiti atenti! Folositi mdnusi de
bucdtdrie. Pentru a evita arsurile cu abur
fierbinte nu vad aplecati deasupra aparatului
atunci cand deschideti capacul.

e Nu instalati aparatul pe suprafete moi, nu-L

acoperiti cu prosoape si servete in procesul



de functionare - circumstantele date pot
aduce la supraincalzire si defectiunea apa-
ratului.

Se interzice exploatarea aparatului in afara
inchaperilor — patrunderea umezelii sau a
obiectelor neautorizate in interiorul corpului
aparatului pot aduce la defectiuni serioase.

@ Nu impingeti produsele in cavitatea de incdrcare

cu ajutorul manilor sau obiectelor neautorizate
in scopul evitdrii traumelor sau deteriordrii
aparatului. Folositi doar impingdtoarele din
setul de livrare.

Se interzice exploatarea aparatului cu de-
fectiuni vizibile pe corpul aparatului sau
cablului de alimentare, dupa caderea aces-
tora sau la aparitia detectarilor tn procesul
de functionare. La aparitia oricdror defectiu-
ni, deconectati aparatul de la reteaua elec-
trica si apelati Centrul de service.

» Tnainte de curatarea aparatului asigurati-va
ca el este deconectat si complet s-a racit.
La curatarea aparatului strict urmati ce-

rintelor sectiunii «Intretinerea dispozitivu-
Lui».

@ SE INTERZICE cufundarea corpului aparatului

in apd sau expunerea lui sub suvoiul de apa de
la robinet.

o Acest aparat poate i utilizat de catre copii

cu varste de peste 8 ani si de catre persoane
Cu capacitati izice, senzoriale sau mentale
reduse, sau cu lipsa de experienta si cunos-
tinte, daca sunt supravegheati sau instruiti
cu privire la utilizarea aparatului in sigu-
ranta si daca inteleg pericolele pe care le
implica. Nu ldsati copiii sa se joace cu apa-
ratul! Curatarea si intretinerea nu trebuie
efectuate de catre copii fara a i suprave-
gheati. Nu lasati dispozitivul si cablului lui
de alimentare la indemana copiilor sub 8
ani.

Materialul de ambalare (pelicula, masa plas-
tica expandanta, etc.) poate fi periculoas
pentru copii. Pericol de sufocare! Pastrati
ambalajul la un loc inaccesibil pentru copii.



» Este interzisa repararea de
sine-statoare a aparatului
sau introducerea unor mo-
dificari in constructia apa-
ratului. Repararea aparatu-
lui trebuie facuta exclusiv
de catre un specialist al
unui centru-service autori-
zat. O reparatie efectuatd
de catre un neprofesionist
poate provoca defectiunea
aparatului, traumatisme sau
distrugerea mobilierului.

@ Atentie! Este interzisd folo-

sirea aparatul care prezintd

defectiuni.

Caracteristici tehnice

Model RMG-1208-E
Tensiune 220-240V, 50/60 Hz
Putere nominala. 800 W
Putere maxima 1500 W
Productivitatea 1,5 kg/min
Numarul vitezelor de lucru 1
Functia revers este
Protectia de suprasarcina este

Numarul de discuri perforate pentru prepararea diferitor
feluri de carne tocatd

Duza pentru prepararea carnatilor.
Duza pentru prepararea chebe-ului.
Fixatorul mecanic al blocului masinii de tocat carne....
Lungimea cablului de alimentare

Completare

Bloc cu motor. 1 buc.
Blocul maginii de tocat carne 1 buc.
Snecul masinii de tocat carne 1 buc.
Inel fixativ. 1 buc.
Discuri perforate pentru carne tocata 3 buc.
Tmpingator demontabil 1 buc.
Baza duzei pentru chebe. 1 buc.
Duza care da forma pentru chebe 1 buc.
Baza duzei pentru carnati 1 buc.
Duza care da forma pentru carnati 1 buc.
Instructiuni de utilizare 1 buc.
Carte de service. 1 buc.

Producdtorul isi rezervd dreptul de a modifica designul, continutul, precum si
caracteristicile tehnice ale dispozitivului pe parcursul perfectiondrii dispozi-
tivului fard anuntarea prealabild despre aceste modificdri.

Constructia masinii de tocat carne Al

Blocul motorului

Buton de conectare/deconectare ON/OFF

Buton de conectare a regimului revers REV

Cuplajul arborelui de actionare

Buton de deconectare a blocului masinii de tocat carne
Tava de alimentare

Tmpingator demontabil cu recipientul pentru pastrarea duzelor
Blocul masinii de tocat carne

Snec

10. Cutit

11. Discuri perforate cu orificii de diferite diametre

12. Inel de fixare

13. Baza duzei pentru chebe

14. Partea duzei care da forma pentru chebe

15. Baza duzei pentru carnati

16. Partea duzei care da forma pentru carnati

17. Capacul compartimentului pentru pastrarea duzelor
18. Cablu de alimentare

I. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti cu grija dispozitivul si accesoriile acestuia din cutie. Inliturati toate
materialele de ambalare si autocolantele promotionale.

L@ NN

A Pastrati obligatoriu la locurile lor autocolantele de avertizare, autocolante-
le-indicatoare (in cazul prezentei lor) si pldcuta cu numdrul de serie al dispo-
zitivului pe corpul lui! Lipsa numdrului de serie pe dispozitivva anula automat
drepturile de deservire garantatd.

Dupd transportarea sau pdstrarea la temperaturi joase este necesar sa mentineti

dispozitivul la temperatura camerei nu mai putin 2 ore inainte de conectare.
Stergeti blocul motorului dispozitivului cu o carpa umeda. Spalati toate partile
detasabile, urmand strict instructiunile din sectiunea «intretinerea dispozitivu-
Lui». Tnainte de asamblarea dispozitivului toate partile detasabile trebuie si se
usuce complet la temperatura camerei. Tnainte de preparare asigurati- a
partile interne si vizibile externe ale masinii de tocat carne nu au deteriorari,
spargeri si alte defecte.

[I. UTILIZAREA MASINII DE TOCAT
CARNE

Masina universala de tocat carne REDMOND RMG-1208-E reprezinta un dispo-
zitiv multifunctional pentru prelucrarea alimentelor.

Masina de tocat carne este echipata cu un sistem care protejeazad motorul la
suprasarcind (de exemplu, in cazul in care in blocul masinii de tocat carne
impreuna cu carnea au nimerit oase).

Daca motorul dispozitivului s-a oprit brusc, apasati butonul ON/OFF, deconec-
tati dispozitivul de la reteaua electrica si ldsati-l sa se raceasca timp de 30 de
minute. Curdtati partea de alimentare de la reziduurile de alimente si conectati
dispozitivul la reteaua de alimentare din nou. Dispozitivul este gata de utiizare.

A ATENTIE! Timpul de functionare continud a aparatului nu trebue sa depdseascd
5 minute. Pauza dintre intervalele de functionare continud trebue sa fie nu
mai putin de 15 minute.

Pregatirea tocaturii

Pregatiti alimentele. Dezghetati complet carnea sau pestele, inlaturati oasele
si ligamentele. Tdiati carnea in bucati cu marimea de aproximativ 20x20x40
mm astfel incat ele sa treacd liber prin orificiul tavii de incarcare.

Fixati snecul in blocul masinii de tocat. Instalati cu atentie lama pe snec cu
partea platd in afara spre discul cu perforare. Instalati unul din discuri pe snecul
cu lama. Scobitura de pe muchia discului trebue sa coincida cu rebordul de pe
bloc.

Instalati inelul de fixare pe blocul masinii de tocat si rasuciti-l fara aplicarea
eforturilor excesive.

Rasuciti blocul asamblat in sens orar sub un unghi de 45° si instalati axul lui
in cuplajul arborelui planetar de pe corpul aparatului. Rasucit blocul in sens
antiorar pana la clic. Rasucit inelul de fixare pana la capat.

Instalati tavaua de incarcare pe blocul masinii de tocat.

Asezati bucatile de carne in tavaua de incarcare. Plasati vasul pentru tocaturd
sub inelul de fixare al blocului.

A Nu introduceti in masina de tocat oase, piele, carne congelatd sau tdiatd in
bucati mari. Aceasta reduce termenul de exploatare fiabild a aparatului sau
poate aduce la defectarea lui.

Conectati aparatul la reteaua electrica. Porniti aparatul, apasand butonul in-

trerupatorului ON/OFF.

Cu ajutorul impingatorului cilindric impingeti bucatile de carne in cavitatea

tavii de incdrcare.

Opriti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF, deconectati-L de la

reteaua electrica.

Prepararea carnaturilor

Pregatiti tocatura pentru carnat. Muiati invelisul carnatului in apa calda in
decurs de 20 minute.

Introduceti snecul masinii de tocat in blocul aparatului.

Fixati baza duzei pentru carnat pe snecul masinii de tocat: scobitura de pe
marginea duzei trebue sa coincida cu rebordul de pe peretele blocului. Fixati
duza-forma pentru carnat.

Plasati inelul de fixare pe blocul masinii de tocat deasupra duzei si rasuciti-l
in sens orar fdrd eforturi excesive.



Rasuciti blocul asamblat in sens orar sub un unghi de 45° si instalati axul lui
in cuplajul arborelui planetar de pe blocul motorului. Rasuciti blocul in sens
antiorar pana la clic. Rasuciti inelul de fixare pana la capat.

Instalati tavaua de incdrcare pe blocul masinii de tocat.

Plasati tocdtura in tavaua de incarcare. Asezati un vas plat sub gura duzei
pentru carnat.

Conectati aparatul la reteaua electrica.

Legati unul din capetele invelisului umed pentru carnat, iar celalalt imbracti-L
pe conul duzei. Nodul trebue sa se afle la o distanta de 1-2 cm de la cavitatea
de iesire a duzei pentru a asigura umplerea densa a invelisului cu tocatura.

Dacd invelisul se lipeste de gura duzei, umeziti-l cu apd.

Porniti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF.

Cu ajutorul impingatorului demontabil impingeti tocdtura in cavitatea tavii de
incarcare. Deplasati invelisul de pe suprafata duzei pe masura umplerii ei cu
tocaturd. Lasati liberd o parte a invelisului pentru formarea nodului.

Dupa umplerea invelisului, opriti aparatul, apdsand butonul intrerupatorului
ON/OFF. Legati capatul liber al carnatului. Dupa utilizare deconectati aparatul
de la reteaua electrica.

Prepararea ,Kebbe”

Pregatiti tocdtura pentru invelisul exterior ,Kebbe” si pentru umplutura.
Introduceti snecul masinii de tocat in blocul aparatului.

Fixati baza duzei pentru ,Kebbe” pe snecul masinii de tocat: duza-forma pentru
.Kebbe” - pe baza duzei.

Plasati inelul de fixare pe blocul masinii de tocat deasupra duzelor si rasuciti-1
in sens orar fard eforturi excesive.

Rasuciti blocul asamblat in sens orar sub un unghi de 45° si instalati axul Lui
in cuplajul arborelui planetar de pe blocul motorului. Rasuciti blocul in sens
antiorar pana la clic. Rasuciti inelul de fixare pana la capat.

Instalati tavaua de incdrcare pe blocul masinii de tocat.

Plasati tocdtura pentru invelisul exterior in tavaua de incdrcare.Asezati un vas
plat sub gura duzei pentru ,Kebbe”.

Conectati aparatul la reteaua electrica.

Porniti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF.

Cu ajutorul impingatorului demontabil impingeti tocdtura in cavitatea tavii de
incarcare. Din orificiul conic al duzei va iesi un carnat gol. Capatul acestuia
trebue intepat.

Opriti aparatul, apasand butonul intrerupatorului ON/OFF atunci, cdnd cérnatul
va atinge lungimea potrivita. Tdiati carnatul cu cutitul la capatul duzei.
Umpleti carnatul cu umplutura pregatitd, intepati capatul lui liber si alegeti
forma potrivita pentru ,Kebbe”.

Dupa utilizare deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Utilizarea functiei revers

Utilizati functia revers in cazul acumuldrii in blocul taietor sau blocul storca-
torului a lichidului sau masei dense de reziduuri, care impiedica scurgerea Lli-
chidului din masina de tocat prin gura de scurgere.

Daca masina de tocat functioneaza, opriti rotatia snecului, apdsand butonul
intrerupatorului ON/OFF. Apoi apdsati si mentineti in pozitia apasata butonul
REV. Snecul va incepe rotatia in directia inversd, deplasand alimentele spre
cavitatea de incarcare. Peste 10-15 secunde eliberati butonul REV si apasati
butonul intrerupatorului ON/OFF pentru continuarea lucrului.

1. INTRETINEREA DISPOZITIVULUI

Curdtati toate duzele si componentele masinii de tocat imediat dupa utilizare.
ATENTIE! Inainte de a incepe dezasamblarea opriti aparatul, apdsénd butonul
intrerupdtorului ON/OFF si deconectati-I de la reteaua electricd.

Dezasamblarea
Extrageti impingatorul din cavitatea de incdrcare, inldturati tavaua de incarcare.
Apasati butonul de decuplare a duzelor, rasuciti blocul masinii de tocat in sens

orar sub un unghi de 45° si decuplati-l de la blocul motorului.

Rasuciti in sens antiorar inelul de fixare de pe blocul masinii de tocat, extrageti
din interiorul lui elementele demontabile (duzele din plastic, discul perforat,
lama, snecul).

Curatarea

Curatati blocul motorului cu o carpa umeda.

Curatati duzele si alte componente ale masinii de spalat cu detergenti moi fara
abraziv.

Nu curdtati componentele metalice ale aparatului in masina de spalat vase
deoarece actiunea detergentilor poate aduce la intunecarea suprafetelor lor.
Temperatura maxima la curatarea componentelor nemetalice in masina de
spalat vase nu trebue sa depaseasca 60°C.

Componentele aparatului trebue uscate complet la temperatura camerei si
ventilatie naturala.

SE INTERZICE introducerea blocului motor, stecherului si cablului sub suvoiul
de la robinet sau cufindarea lor in apd.

SE INTERZICE utilizarea buretilor cu suprafatd durd sau acoperire abrazivd,
produselor de curdtire cu abraziv si solventilor (benzind, acetond etc).

Depozitarea
Depozitati aparatul in stare asamblatd intr-un loc uscat cu ventilatie, in depar-
tare de la dispozitivele de incdlzire si razele solare directe.

IV. INAINTE DE AAPELA LA UN
CENTRU DE DESERVIRE

Defectul Cauze posibile Metoda de inléturare

Dispozitivul nu
este conectat la

Conectati dispozitivul la reteaua elec-
reteaua electric. :

tri

Priza electrics nu
este in stare de
functionare

Conectati dispozitivul la priza electrici

Dispozitivul ni - N
pozitiyul nu se n stare de functionare

conecteaza,

Verificati prezenta tensiunii in reteaua
electrica. Daci aceasta lipseste, adre-
sati-va la ogranizatia de deservire a
casei Dvs.

Lipseste energia
electricd  in
reteaua electric.

Apésati butonul ON/OFF, deconectati
dispozitivul de a reteaua electricé i
lasati-L s3 se riceasca timp de 30 de
minute. Curdtati partea de alimentare
de la reziduurile de alimente si conec-
tati dispozitivul la reteaua de alimen-
tare din nou.

S-a declansat
protectia de su-
prasarcing

Tn timpul functionsrii
motorul s-a oprit

Dispozitivul se
supraincilzeste in
timopul
functiondrii

Micsorati timpul e functionare conti-
nus, majorati inervalile intre conectdri
Tn timpul functionsrii
dispozitivului a aparut
un miros strdin Pe unele parti ale

dispozitivului este Mirosul va disparea dupd citeva conec-
aplicati acoperire | tari

de protectie

V. OBLIGATIUNI DE GARANTIE

Acest produs beneficiaza de o garantie pe termen de 2 ani de la data achizitiei.
Pe parcursul perioadei de garantie, producatorul se angajeaza sa elimine, prin
reparatii, inlocuiri de piese sau de inlocuire a intregului produs orice defecte
din fabrica, cauzate de calitate insuficientd de material sau de asamblare. Ga-
rantia intra in vigoare numai in cazul in care data de cumparare este confirmata
de imprimarea magazinului si semnatura vanzatorului in certificatul original
de garantie. Prezenta garantie este recunoscuta doar in cazul in care produsul
este folosit in conformitate cu instructiunile de exploatare, nu a fost reparat,
nu a fost desfacut si nu a fost deteriorat ca urmare a manipuldrii necorespu-
nzatoare cu el, dar, de asemenea, este pastrata integralitatea completd a pro-
dusului.Aceastd garantie nu se aplica la uzura naturald a produsului si materiale
consumabile (filtre, becuri, acoperiri antiaderente, compactoare etc.).

Durata de viatd a produsului si termenul de valabilitate a garantiei pe el se
calculeaza de la data vanzarii sau de la data fabricatiei produsului (in cazul in
care data de vanzare e imposibil de determinat).

Data de fabricatie a aparatului poate fi gasit in numarul de serie, situat pe o
eticheta de identificare de pe carcasa produsului. Numarul de serie este format
din 13 simboluri. Al 6-lea si al 7-lea simboluri indica luna, a 8-lea — anul de
producere a dispozitivului.

Durata de viatd a aparatului stabilitd de producator este de 3 ani de la data
achizitiei. Acest termen este valabil cu conditia, ca exploatarea produsului se
efectueaza in stricta conformitate cu prezenta instructiune si cerintele tehnice
inaintate.

Ambalajul, ghidul de utilizare, precum si aparatul trebuie eliminate in confor-
mitate cu programul local de prelucrare a deseurilor. Aveti grija de mediul
inconjurdtor: nu aruncati aceste produse impreund cu gunoiul de uz casnic.



AA termék haszndlata elétt, figyelmesen olvassa el és érizze meg a kezelési
utmutatdt.A termék rendeltetésszerd haszndlata jelentésen meghosszabitja
a késziilék élettartamdt.

Biztonsagvedelmi eldirasok
e A gyartd nem vallal felel6sséget a készul-

készllek gyari cimkéjét).

e Csak olyan hosszabbitét hasznaljon, amely
megfelel a késziilék teljesitményi paramé-
tereinek. A paraméterek eltérései rovidzar-

ékkel kapcsolatos biztonsagi kovetelmeé-
nyek és Uzemeltetési szabalyok be nem
tartasabol adodd meghibasodasokert.

Az adott elektromos berendezés egy magas
funkcionalitasu, otthoni korilmények kozt,
szallodai szobakban, boltok és irodak gaz-
dasagi helyiségeiben, valamint mas, nem
ipari célbdl hasznalatos helyiségekben valo
ételkészitésre alkalmas keészllék. A keszul-
ek ipari vagy mas nem rendeltetésszeru
hasznalata, a rendeltetésszer( hasznalat
feltételeinek megsértését jelenti. Ebben az
esetben a gyarto a lehetséges kovetkezme-
nyekért nem vallal felel6sséget.

Miel6tt a készuléket halozatba csatlakoz-
tatna, ellenérizze, hogy a haldzati feszult-
ség megegyezik —ezen a készlilék tapfeszult-
ségeével (lasd a muszaki jellemzdket vagy a

lathoz vagy a tapkabel kigyulladasahoz
vezethetnek.

Csak foldeléssel ellatott csatlakozo aljzat-
ba csatlakoztassa a készuléket - ez az
aramutés elleni védelem fontos kovetelme-
nye. Hosszabbité hasznalata esetén,
gy6z6djon meg arrol, hogy a hosszabbité is
el van latva foldeléssel.

FIGYELEM! A késziilék haszndlatakor az edény
és a fémfelliiletek felmelegednek! Legyenek dva-
tosak! Haszndljon konyhai fogokesztydt. G6z
okozta égési sértilések elkertilése érdekében, a
fedél kinyitdsakor ne hajoljon a készlilék folé.

* Ne helyezze a késziléket puha fellletre,

uzemelés kozben, ne takarja le konyharu-
haval vagy szalvétaval — ez a készulék tul-
melegedését és karosodasat okozhatja.

e Tilos a készulék kultéri hasznalata - ned-



vesseg vagy idegen targy keszilékbe kerul-
ése, a készulék komoly meghibasodasahoz
vezethet.

Sériilések vagy a késziilék meghibdsoddsa
érdekében, ne tolja a terméket a téltényildsba
kézzel vagy idegen tdrggyal. E célbol, haszndlja
a késziilékhez mellékelt adagoldrudat.

e Tilos a készulék hasznalata a készulék vagy
az elektromos tapkabel lathaté meghiba-
sodasa, foldre zuhanas vagy meghibasodas
jelei esetén. Barmely meghibasodas esetén,
kapcsolja le a készlléket az elektromos
halozatrol és forduljon az illetékes szer-
vizkdzponthoz.

A készllek tisztitasa elétt, gyéz6djon meg,
hogy a készulék le van kapcsolva az elektro-
mos haldzatrol és teljesen kihult. Tisztitasnal
szigoruan tartsa be a , A készlilék karbantarta-
sa” fejezet utasitasait.

@ TILOS a késziiléket vizbe meriteni vagy folyo

csapviz ald rakni!
» 8 éven feluli gyermekek, tovabba testi, ér-

zékszervi vagy szellemi fogyatekkal élék,
illetve tapasztalat vagy ismeretek hianyaban
hozza nem ért6 személyek hasznalhatjak a
készliléket megfelelé fellgyelet vagy a
biztonsagos hasznalatra vonatkoz6 utmu-
tatasok mellett, amennyiben tisztaban van-
nak a hasznalattal jaro veszélyekkel. Ugyel-
jen, hogy a gyermekek ne hasznaljak a
készlléket jatékszerként. A készulék
tisztitasat és karbantartasat gyermekek
kizarélag felligyelet mellett végezhetik. A
készlléket és elektromos tapkabelt 8
evesnél fiatalabb gyermekek el6l elzart
helyen tarolja.

A csomagoldanyag (folia, hungarocell és
mas) a gyerekek részére veszeélyt jelent. Ful-
ladas veszélyét! A csomagoldéanyagot
gyermekektél tavol tarolja.

Tilos a készulék onallo javitasa vagy a szer-
kezet modositasa. Minden, karbantartassal
és javitassal kapcsolatos munkat csak ille-
tékes markaszerviz végezhet el. A nem szak-



mailag elvégzett munka a
készulék meghibasodasahoz
vezethet, valamint sérulé-
seket €s anyagi karokat
okozhat.

Figyelem! A késziilék
haszndlata bdrmilyen
tizemzavarndl tilos.

Miiszaki jellemzok

Tipu RMG-1208-E
Fesziiltség 220-240V, 50/60 Hz
Névleges teljesitmén 800 W
Maximalis teljesitmény. 1500 W
Kapacita: 1,5 kg/perc
S 6 ama 1
Forgasirany valtas funkcio an
Talterhelés elleni védelem an
Perforalt tarcsak szama kiilonbozo daralt hus készitéséhe 3
Kolba észit6 toldalék an
Kebbe készitd toldalék an
Mechanikus motor egység régzité an
Tapkabel hossza im
Felszereltség
Motoreg /séq 1 db.

al egyseg 1db.
H' d: 1db.
Régzitégyum 1db.
Perforalt apritotarcsak daralt hus készitéshez "
Szétszerelhet6 adagolorud

észité alaptoldalék. 1db.

it formazo toldalék 1db.

¥ it6 alaptoldalék 1db.
K it6 formazo toldalék 1db.
; i utasita: 1db.
Szervizkdny 1db.

A gydrto, a termékek fejlesztése sordn, tovdbbi értesités nelkul fermmrt}a a
design, a felszereltség, valamint a termék mdiszaki j o

Nedves torléruhavaltisztitsa meg a motor egységet. A Késziilék karbantartasa”
fejezet utasitasait betartva, mossa el a készlilék 6sszes levehetd tartozékat.
Osszeszerelés el6tt a késziilék tartozékait szobahémérsékleten teljesen ki kell
szaritani. Hasznalat elott, gy6z6djén meg, hogy a husdarald kiilso, és lathato
belsé részei nem sériiltek, nincsenek megtérve vagy nem észlelheté mas
hianyossag rajta.

[l. AHUSDARALO UZEMELTETESE

A REDMOND RMG-1208-E univerzalis husdaralé egy magas funkcionalitasu,
élelmiszerek feldolgozasara hasznalhat6 késziilék.

A husdaralé tulterhelés elleni védelemmel van elldtva, ami a késziiléket tal-
terhelés esetén automatikusan kikapcsolja (példaul, ha hussal egyitt csont
keriil bea hasdaralé egységbe).

Abban az esetben, ha a késziilék motorja hirtelen leallt,nyomja meg az ON/OFF
gombot, kapcsolja le a késziiléket az elektromos halézatrdl, és hagyja a késziil-
éket 30 percig hilni. Tisztitsa meg az adagol éget a maradék élelmi tol
és kapcsolja Ujra a halézatra a késziiléket. A késziilék tjra lizemképes.

A FIGYELEM! A késziilék foly i em
percet. Az lizemkézti sziinet legaldbb 15 perc kell, legyen

ja meg az 5

Daralt huskészitése

Készitse el6 a termékeket. A hust vagy halat teljesen fagyassza ki, tavolitsa el
a csontokat. Vagdalja fel a hust koriilbeliil 20x20%x40 mm nagysagu kockakra,
hogy a hisdarabok szabadon beférjenek az adagolétalca toltégaratba.
Helyezze a csigatengelyt a késziilékbe. Ovatosan helyezze ra az apritokést lapos
felliletével a perforalt apritétarcsa iranyaba. Helyezze be a sziikséges
apritotarcsat. Az apritotarcsa szélén talalhaté mélyedés egybe kell, essen a
hazon talalhaté kiemelkedéssel.

Rak]a fel a késziilékre a rogzitégylriit és fordinsa el 6ramutatoé jarasaval

Jjogt.

A husdaral felépitése Al
1. Motor egység
2. Bekapcsolas/kikapcsolas gomb ON/OFF
3. Forgasiranyvaltas kapcsologomb REV
4. Tengelykapcsold hajtotengely
5. Motor egység lekapcsoléd gomb
6. Adagolotalca
7. Szétszerelhetd adagolorud tartozék tarolokonténerrel
8. Husdaralo egység
9. Husdaralé csigatengely
10. Apritokés
11. Perforalt apritotarcsak kiilonbozé méreti perforacioval
12. Rogzitégytrl
13. Kebbekészité alaptoldalék
14. Kebbekészité formazé toldalék
15. Kolbaszkészité alaptoldalék
16. Kolbaszkészité formazo toldalék
17. Toldaléktarolo rekesz
18. Elektromos tapkabel

HASZNALAT ELOTT

Ovatosan emelje ki a késziiléket és tartozékait a
csomagoléanyagot és reklammatricat.

6L Tavolitsa el az 6sszes

A Feltétlentil Grizze meg a termék burkolatdn taldlhatd figyelmeztetd, utasito
(ha van), illetve sorozatszdmot tartalmazo matnmt/A termeken feltuntetert

gyiranyba. ne fejtsen ki nagy eréfeszitést.
Forditsa el az Gsszeszerelt egységet 6ramutaté jarasaval egyiranyba 45°-ig és
helyezze a tengelyt a tengelykapcsoléba. Forditsa el az egységet 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba kattanasig. forditsa el a rogzitégyuriit iitkézésig.
Helyezze az adagolotalcat a késziilékre.
Rakja a hust az adagolétalcara. helyezzen edényt a rogzitégyrii ala.

A Ne téltson a csontot, bort, vagy nagy
vdgott hust. Ez csékkenti a késziilék élettartamdt és a késziilék meghibd-
soddsdhoz vezethet.
Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos haldzatra. Az ON/OFF gombot nyomva,
kapcsolja be a késziiléket.
Az adagolorudsegitségéveltolja a hisdarabokat az adagolotalca toltégaratba.
Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja ki a késziiléket.

Kolbasz készitése

Készitse el a kolbasz tolteléket. Aztassa be belet meleg vizbe 20 perc idétar-
tamra.

Helyezze be a husdarald csigatengelyt a készlilékbe.

Helyezze be a kolbaszkészitésre hasznalatos alaptoldalékot: a szélén talalhatd
mélyedés egybe kell, essen a hazon talalhato kiemelkedéssel. Rogzitse a kol-
baszformazétoldalékot.

Helyezze fel a rogzit6gyUrut és csavarja fel oramutaté jarasaval egy iranyban
a késziilékre. Enhez ne fejtsen ki nagy eréfeszitést.

Forditsa el az 6sszeszerelt egységet dramutato jarasaval egy iranyba 45°-ig és
helyezze a tengelyt a tengelykapcsoloba.

Forditsa el az egységet dramutato jarasaval ellentétes iranyba kattanasig.
Forditsa el a rogzit6gyurdt ttkozésig.

Szerelje az adagolotalcat a késziilékre.

sorozatszdm hidnya a garancidlis
megsztinését jelenti.

Szdllitds vagy is utdn alacsony héi

eldtt legaldbb 2 érdn keresztiil tartsa szobuhomersekleten

haszndlat

Rakja a to az adagoldtalcara. A kolbaszkészitotoldalék ala rakjon lapos
edényt.

Kapcsolja a késziiléket elektromos haldzatra.

Anedves bél egyik végét kosse el és hlizza a belet a toltokupra. A toltelék tomor



bélbejuttatasa érdekében, acsomo, a téltokupkimendrésétol 1-2 cm-re kell,
legyen.

Abban az esetben, ha a bél a téltékiphoz tapad, vizzelnedvesitse meg a belet.

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja be a késziiléket.

Az adagoldruddal tolja a tolteléket az adagolotalca téltégaratba. Miutan a
kolbaszbél megtelik toltelékkel, vegye le a toltékuprol. A bél végso részét hagyja
toltetleniil, hogy a toltés befejeztével, azt is el tudja kotni.

Kolbasz megtéltését kovetden, az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja ki a
késziiléket. Kosse el a szabad kolbaszvéget. A munka teljes befejeztével, kapc-
solja le a késziiléket az elektromos haldzatrol.

Toltott kolbasz készitése (kebbe)

Készitse el az alapanyagot a kebbe kiils6 burok és toltelékhez.

Helyezze be a csigatengelyt a késziilékbe.

Szerelje fel a észitGtoldalékot a csi , a formazo részt a keb-
bekészitéalaptoldalékra.

Helyezze fel a rogzit6gydrit és csavarja fel 6ramutat6 jarasaval egy iranyban
a késziilékre. Ehhez ne fejtsen ki nagy eréfeszitést.

Forditsa el az 6sszeszerelt egységet 6ramutato jarasaval egy iranyba 45°-ig és
helyezze a tengelyt a tengelykapcsoldba.

Forditsa el az egységet éramutatd jarasaval ellentétes iranyba kattanasig.
Forditsa el a rogzitgydir(t Utkozésig.

Szerelje az adagolotalcat a késziilékre.

Rakja a kiilsé burok alapanyagat az adagolotalcara. A kebbekészitékimend része
ala helyezzen lapos edényt az elkésziilt kiilsé burok részére.

Kapcsolja a késziiléket elektromos haldzatra.

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja be a késziiléket.

Az adagoléruddal tolja a tolteléket az adagolodtalca toltégaratba. A kebbe-
készitobol Ures kolbaszka jelenik meg. Csipje el a végét.

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja ki a késziiléket. Mikor kell6 t tsagot
ért el, vagja le a tésztatomlét, és folytassuk a munkat.

Toltse meg toltelékkel az igy késziilt lres kolbaszokat, csipje el a végét és
formazza kelld alakura

Amunka teljes befejeztével, kapcsolja le a késziiléket az elektromos halézatrol.

as funkcio |
Forgasirany valtoztatas funkciot akkor hasznalja, amikor az apritd rendszerben
vagy gyiimolcsprés rendszerben folyadék gytilik ssze és a tomor termékmass-
za akadalyozza annak kifolyasat a késziilékbél.

Ha a husdaralé miikddik,az ON/OFF gomb megnyomasaval, allitsa le a csigaten-
gely forgasat. Ezutan nyomja meg és tartsa lenyomva a REV gombot. A csigaten-
gely ellenkez6 iranyba kezd forogni, igy az 6 dlt terméket az adagolo

rat iranyaba mozgatva. 10-15 masodperc elteltével, engedje el a REV gombot
és az lizemelés folytatasahoz, nyomja meg az ON/OFF gombot.

1. AKESZULEK KARBANTARTASA

Az 6sszes toldalékot és tartozékot a hasznalat befejeztével, azonnal meg kell
tisztitani

FIGYELEM! A késziilékszétszerelése és tisztitdsa eldtt,az ON/OFF gombot
nyomva, kapcsolja le a késziiléket az elektromos hdldzatrol.

Szétszerelés

Vegye ki az adagolérudat az adagologaratbdl, szerelje le az adagolotalcat.
Nyomja meg a tartozék lekapcsolé gombot, forditsa el a husdaralé egységet
6ramutaté jarasaval egy iranyba 45°-ig és kapcsolja le a motoregységrol.
Forditsa el éramutat¢ jarasaval ellenkezd iranyba a husdaralé egységen talal-
hat rogzitégydrdt, emelje ki a leszerelhetd tartozékokat (muanyag toldalékok,
apritdtarcsa, apritokés, csigatengely).

Tisztitas

Nedves torléruhaval tisztitsa meg a motoregységet.

Atoldalékokat és tartozékokat kimélé, karcolast nem okozd tisztitoszerreltisztit-
sa.

Ne tisztitsa a hisdaralé fémtartozékait 6gé ,ar bszerektol
a tartozékok feliilete els6tétil.

A tartozékok mosogatégépben valo tisztitasa esetén a homérséklet legfeljebb
60°C lehet.

A tartozékokat és a késziilék elemeit szobahomérsékleten, természetes lég-
mozgasnal teljesen meg kell szaritani.

TILOS a motoregységet, az elektromos tdpkdbelt és dugét folyé vizsugdr ald
helyezni vagy vizbemeriteni.
TILOS tisztitdshoz durva, karcoldst okozé szivacs, stroldszer vagy olddszer
(benzin, aceton és stb.) haszndlata.
Tarolas
Akésziiléket dsszeszerelt allapotban, szaraz, szell6zott helyen, fiitotestektol és
kdzvetlen napsugaraktol tavol tarolja.

IV. MIELOTT SZERVIZKOZPONTHOZ
FORDULNA

Meghibasodas Lehetséges ok Elharitas modja

A késziilék nincs

” c a kesziléket
halézatra | i zatra
csatlakoztatva
a | a késziléket i

A késziilék nem

- .
\aptsol be csatlakoz6 aljzat

csatlakoz6 aljzatba
Ellendrizze a halozati fesziiltséget. Ab-
ban az esetben, ha nincs halozati fesziit-
ség, forduljon az illetékes szolgaltato
szervezethez.

Nincs  halozati
fesziiltség

Az ON/OFF gombot nyomva, kapcsolja
ki a készilléket és hagyja a késziléket
30 percig hiilni. Tisztitsa meg a készill-
éket a termékmaradékoktdl majd csat-
lakoztassa a készilléket Gjra a hdlozatra

Mkodésbe lépett a
tulterhelés elleni
védelem

Miikodés kozben
a hajtomd leallt

Csskkentse a készillék folyamatos miks-
dési idejét, ndvelje a kapcsolasi interval-
lumokat

A készilék makodés

Akesziilék miks- | Kozben tilmelegszik

dése kzben ide-

gen szag észlel- o

hets A készillék egyes
részei védoréteggel

Az idegen szagok néhany kapcsolas utan,
van bevonva «

megszéinnel

V. GARANCIALIS KOTELEZETTSEGEK

Az adott termékre, a vasarlas idépontjatol szamitott 2 év jétallas biztositott. A
jotallasi idészakban a gyarté kotelezettséget vallal minden, nem megfeleld
mindségli anyag vagy szerelésbél eredé gyartasi hibaval kapcsolatos meghiba-
sodast javitas, alkatrészcsere vagy teljes késziilék csere Utjan elharitani. A jotallas
csak abban az esetben lép hatalyba, ha a vasarlas ideje az eredeti garanciale-
vélen bizonyitva van az eladasi hely bélyegzéjével és az elado alairasaval. A
jotallas csak akkor ismerhetd el, ha késziiléket a hasznalati utasitasnak megfe-

leléen hasznaltak, javitva, szétszerelve nem volt és a nem rendeltetésszer(
hasznalatbol kifolyolag, nem sériilt meg, valamint a késziilék tartozékaival
egylitt meg lett 6rizve. Jelen jotallas nem terjed ki a termék ésfogydeszkozok
természetes kopasara (szlir6k, égok, tapadasgatlé bevonat, tomitogydrdk, stb.).
A késziilék élettartama és a jotallas érvényessége, a termék eladasanak
idopontjatol vagy a gyartas idépontjatol szamitodik (abban az esetben, ha az
eladas idopontja nem allapithato meg)
Akésziilék gyartasi idopontjat a késziiléken talalhatd azonositd cimkén feltiin-
tetett sorozatszamban lathatjuk. A sorozatszam 13 jelbél all. A 6. és 7. jel a
hénapot, a 8. pedig a gyartasi évet jelentik.
A késziilék, gyartd altal meghatarozott élettartama a termék vasarlasa
idopontjatol szamitott 3 év. Adott jotallasi idészak a termék rendeltetésszerii
hasznalata,a jelen hasznalati utasitas és miszaki kovetelmények betartasaval
érvényes.
A csomagoldst, haszndlati utasitdst, valamint a késziiléket, a helyi hulladék
j isi p oen kel itani. Kimélje a kor-
nyezetet: ne a hdztartdsi hulladékkal egyiitt dobja ki az ilyen jellegii terméket.




lpedu 0a u3nosnsgame mo3u ypeod, 8HUMAMENHO npoyememe
pbKoB0OCMBOMO 3a ynompeba u 20 3anaszeme 3a cnpasku e bvdewye.
lpasunHama ynompeba Ha ypeda wie yOb/xu 3HA4YUMENHO CPOKA My HA
u3nosn3eae.

Mepku 3a 6e3onacHoCT

e [Ipon3BOOMTENAT HE HOCM OTrOBOPHOCT 33
WeTHn, NPUIMHEHN OT HEeCnasBaHe Ha U3UC-
KBaHMATA 32 6e30MacHOCT 1 npasBmnaTta 3a
eKCrnnoaTaums Ha NpoayKTa.

To3u ypen e MHOro@YyHKUMOHANHO YCTPOU-
CTBO 33 NPUrOTBSIHE HA XpaHA B BUTOBM YC-
NOBMSA U MOXe Oa ce U3Non3ea B AOMOBe,
BWJIU, XOTENCKMU CTaun, BUTOBU NOMELLEHNS Ha
MarasmHu, obucu Unun B Apyru Nnofo6HU yc-
NOBMA Ha HenpoMMLINIEHA eKcnaoaTaums.
[pomuwneHa unu gpyra ynotpeba He no
npefHa3HavyeHue LLe ce CYMTA 3a HapyLLaBa-
He Ha YC/I0BUATA HA NPaBUJTHA eKcnioaTaums
Ha u3aenueTo. B T03u cnyyar npomssoauTe-
NAT HE HOCU OTrOBOPHOCT 33 Bb3MOXHUTE
nocneauum.

lNpeou pa BKAUKUTE ypeaa B 3aXpaHBaLLaTa
Mpexa, NnpoBepeTe, CbBNaAa M HEMHOTO Ha-

npexeHue C HOMUHANHOTO HanpexeHue Ha
ypena (BX.TeXHUYeCKUTe XapakKTepUCTUKU
nnu dmpmeHaTta Tabenka Ha ypena).
M3non3sanTe yobkuTen, npeaHasHavyeH 3a
KOHCYMUWpaHaTa MOLLHOCT Ha ypepaa. Hecnas-
BAHETO Ha TOBa M3UCKBaHE MOXe [a AoBene
[10 KbCO CbeAMHEHME UK 3aMnafiBaHe Ha Ka-
6ena.

BkntouBariTe ypeaa caMo KbM 3a3eMEHM KOH-
TaKTU - TOBA € 334bJ/KUTENTHO U3UCKBAHE 33
3awuTa OT TOKOB yaap. Korato u3nonsgare
YObIKUTEN, yBEpPETE Ce, Ye TOM CbLO € 3a3e-
MEH.

@ BHWUMAHWE! o epeme Ha pabomama Ha ypeda

Kopnycbm, yawama u MemasaHume 4acmu ce
Hazpseam! BHumasatiime! W3nonzsatime
KyXHEHCKU pbKasuyu.3a 0d ce uzbezHe u3zeapsiHe
om eopew,ama napd, He ce HaknaHsatme Hao
ypeoa npu omedpsiHe Ha Kanaka.

He cnarante ypena Bbpxy Meka NOBbPXHOCT,
He ro NoKpuBamnTe C Kbpna uan candeTtka no
BpeMe Ha paboTa — TOBa MOXe A3 MPUYMHU
nperpsiBaHe 1 nNoBpena Ha ypena.



e 3abpaHeHO e M3non3BaHe Ha ypeaa Ha oT-
KPUTO — NOMASAHETO Ha Bflara Uamn CTpaHUY-
HW NpeaMeTM B KOPNyCa Ha YCTPOMCTBOTO
MOXe Aa foBede A0 CEPUO3HMU NOBPeaMu.

@ He Hamuksailime npodykmume 8 omeopa 3a

NbJIHEHE C pblUe UL CbC CMPAaHUYHU npedMemu,
3a 0a ce uszbecHam mpasmu U nospeda Ha
ypeoa. 3a ueama u3nos3ealime 8KAYEHUME 8
KOMNJIeEKMa maackaqu.

3abpaHeHo e M3MOoN3BAHETO Ha ypen, C BUau-
MW NOBpeaM NO KOpnyca UaM 3axpaHBaLms
kaben, cneg nagaHe Ha ypena uav npu nos-
BM/IM Ce HEM3MPaABHOCTM B paboTaTa my. pu
NosiBa Ha KAaKBATO M Aa € HEM3MPABHOCT U3-
KntoyeTe ypena oOT enekTpmuyeckaTa Mpexa u
ce obapeTte B CEPBU3HMS LEEHTDHP.

KbM nouncTeaHe Ha ypeaa Moxe Aa ce npuc-
TbNM eABa ciepn Kato e 6un U3KAKYEH OT
eNeKTpMyeckaTa Mpexa 1 e Hamb/HO U3CTU-
Han. MNpu noumcTBaHe cnassamnTe CTPOro npa-
BW/aTa OT pasaena ,[loaapbkka Ha ypeaa'.

@ 3ABPAHEHO E nomansHemo Ha Kopnyca Ha

ypeoa 8b8 8004 U/U nocmassiHemo My nood
800Ha cmpys!

e [leua Ha Bb3pacCT 8 roavHun 1 noeeye, KakTo

M NMUa C OrpaHUYeHn GU3MYECKU, CETUBHM
WM YMCTBEHM CMOCOBHOCTM MM C IMNCA Ha
OMUT UNIM 3HAHUS, MOraT Aa M3MOoN3BaT ypeaa
caMo nof HabnwoaeHne u/mnu B Cnyyan, ye
ca BUNM MHCTPYKTMPaHM OTHOCHO Ge3onac-
HOTO M3M0/13BaHe Ha ypeaa M 0Cb3HaBaT onac-
HOCTUTE, CBbP3aHM C U3non3BaHeTo My. eua
He 6uBa ga cu urpast c ypeaa. [lpbxre ype-
[a 1 3axpaHBawms My kaben Ha MACTO, He-
JOCTBbMHO 3a Aeua noa 8 roamHu. NoyncTea-
HeTo M 06CNy>XBaHETO Ha ypena He TpsibBa
[la Ce U3BbpLUBA OT Aeua 6e3 Hag30p OT Bb3-
pacTeH.

OnakoBbYHMAT MaTepuan (bonuno, neHonnact
M T. H.) MOXe O3 NpeacTaBasiBa ONacHOCT 3a
Aeuata. OnacHocT oT 3agywasaHe! [1aseTe
OMNakoBKaTa B HEAOCTbIMHO 3a AeLa MACTO.

e 3a6paHﬂBa ce CaMoCTodATEesIeH PEMOHT Ha

ypeaoa nnn npomMaHa Ha KOHCTPYKUUATA MY.



PeMOHTBT Ha ypena TpsibBa
[.a Ce M3BbpLUBA CaMoO OT cne-
LIMANUCT OT OTOPU3MPaAH Cep-
BM3€eH LleHTbp. Henpodecu-
OHaNHO M3BbpLEHA
NOAAPBXKKA UM PEMOHT MO-
raT Aa ooeenaT 4o noBpena
Ha ypeaa, TpaBMM M NoBpeaa
Ha MMYLLECTBO.

BHumaHue! 3abpaHeHo e
u3nos3eaHe Ha ypeda npu
kakeumo u 0a ca
Heu3npasHocmu.

TexHuueckn XapaKTepUCTMKu

cepuliHusi HoMep Ha uzdenuemo! Jluncama Ha cepueH HoMep 8bpXy uzdenuemo
a8MOMAMUYHO 8U NULIAEA OM NPABOMO HA 2APAHULOHHO 0BCIYIKBAHE.

npu HUCKU mpa6ea
0a ocmagume ypeda npu cmaiiHa memnepamypa He no-masko om 2 4aca,

M3bbpwerte 610Ka Ha ABUraTens C BNaXHa TbkaH. M3MUiTe BCUYKW NOABUKHU
4acTy, kaTo cnassarte CTPOTo yKasaHusTa B pasaena,foaapwxka Ha ypena'. Mpeau
CrNoBGsBaHeTO Ha ype/a BCUUKM YacTv TpABBA /1a U3CLXHAT HaNbHO NpPY CTaitHa
TeMnepartypa. lpean na 3anouHeTe pabota c ypena, ysepeTe ce, 4e BbHLHUTE U
BBTPELIHUTE MY BUAUMM YaCTH HAMAT NPU3HALM 33 NOBPeAa, HanykeaHe Unu

[I. U3MON3BAHE HA

Yuusepcannata Mecomenayka REDMOND RMG-1208-E npepncraBnsiBa
MHOrOQYHKLMOHANHO YCTPOICTBO 33 06paboTka Ha NPOAYKTU.
Mecomenaukata e cHabaeHa CbC CUCTeMa, KOSITO Npeanassa Asuratens ot

p, ako B 610ka Ha MecoMenaykara 3aefHo C MecoTo

Ako ABMraTensT Ha ypeja crnpe Heo4akBaHO, HaTUcHeTe Gytona ON/OFF,
M3K/IoYeTe ypea OT enekTpuyeckata Mpexa M ro ocTaBeTe Aa U3CTMHE B
npogbxenue Ha 30 MuHyTH. MouncreTe TaBuukaTa 3a NoaasaHe Ha npoaykTa
OT OCTaTbLMTE M OTHOBO BK/IOYETE Ypeaa B Mpexara. YpeasT OTHOBO e roToB 3a

A BHUMAHUE! Bpememo Ha HenpekscHama paboma Ha npubopa He mpsbea

Monen RMG-1208-E
k 220-240V, 50/60 Hz
HomuHanHa MowHocT 800 W Cned mpanc un e
MakcumanHa MowHocT 1500 W
p TeNHOCT. 1,5 Kr/MuH npedu da 20 eko4UMe.
Bpoit Ha ckopocTuTe Ha paboTa 1
DyHKumA pesepcupaqe na
3awwmTa ot nperT na
Bpoii Ha nepopupaHuTe AUCKOBE 3a NPUFOTBAHE Ha Pa3NMUHU
BUAOBE KaitMa 3
HakpaiHuk 3a npaseHe Ha konbacu na Apyrv aedekTu.
HakpaiHuk 3a npaseHe Ha Kebbe. na
MexaHuueH pukcatop Ha 6noka Ha Mecol Ta na
[lbnxuHa Ha 3axpaHBalims kaben im
e MECOME/IAYKATA
Bnok Ha aguratens 16p.
Bnok Ha Mecol Ta 16p.
BUMHT Ha Mec Ta 16p.
DuKcHpaLy npbcTeH 16p. npetosapeane (Hanp
Mepdopupanu auckose 3a kaima 3 6p. nonaae kocr).
Pa3srnobsem Tnackay 16p.
OcHoBa Ha 3a Kebbe 16p.
DopMupall, HakpaiiHuKk 3a kebbe 16p.
OcHoBa Ha i 3a Konbacu. 16p.
(DopMupall HakpaitHKK 33 konbacu 16p. pabora.
PbKOBOACTBO 3a ekcnioataums 16p.
CepBu3Ha KHUXKA 16p.

[lpou3ssodumensm uma npaso da npasu npomeHu 8 du3aiiHa, KoMnaekmysaxemo
ue Kume muKku Ha 8 npoueca Ha
YCbBbpPUIEHCMBAHE HA cu, 6e3 da

30 Me3u UIMeHeHUs.

YCTpDﬁCTBO Ha MecoMenadkara
1. bBnok Ha aguratens
2. byToH 3a BKknouBaHe/msknouaHe ON/OFF
3. byToH 3a BK/IlOYBaHe Ha pexuma 3a pesepcupaHe REV
4. Myda Ha 3aaBMKBalLMS Ban
5. bByToH 3a cBansHe Ha 6noka Ha Mecomenaukara
6. TaBuuka 3a nbaHeHe
7. Pa3rnobsem Tnackay C OTAeNeHWe 3a CbXxpaHeHWe Ha HakpaiiHuuuTe
8. bnok Ha Mecomenaukata
9. Bunt
10. Hox
11. Mepdopupanu AUCKOBE C OTBOPU C PasnnuyeH AuameTbp
12. ®ukcnpaw npueTeH
13. OcHoBa Ha HakpaliHuka 3a kebbe
14. Gopmupalla YacT Ha HakpaitHuKka 3a kebbe
15. OcHoBa Ha HakpaiiHuka 3a konbacu
16. ®opmupalla YacT Ha HakpaiHuKa 3a konbacu
17. Kanak Ha oT 3a CbXp: Ha H Te
18. 3axpaHBaLy kaben

I. MPEOV OA U3MNON3BATE YPEOA
3ATNbBPBU NbT

BHMMaTenHO u3BaaeTe ypeaa 1 KOMMOHEeHTUTe My OT KyTusTa. OTCTpaHeTe BCuKM
ONaKoBbYHUM MaTepuani n peknamMhu CTUkepy.

3adwmuumen+o 3anaseme Ha MSCMoMo um npedynpedumenHume cmukepu,
CmuKepume-yKasamenu (ako uma makuea) u maeakama Ha Kopnyca cbc

da e noseye om 5 murymu. [Ipexvcearemo Ha pabomama mps6ea 0a 6voe
He no-manko om 15 Murymu.

MpuroTBsiHe Ha KaiMa

MoaroTsete npoaykTyTe. PasmMpaseTe 406pe MecoTo u pubaTa, MaxHeTe KOCTUTE
nkunuTe. Hapexete MecoTo Ha KbcyeTa ¢ pasmMep npumepHo 20x20x40 MM, Taka
e a MoraT CBOBOHO 1a MMHaBaT Npe3 OTBOPA Ha 3apex/allaTa TasuuKa.
MocraseTte BuHTa B 6/10Ka Ha MecoMenavkara. BHuMaTeNHo nocTasete HoXa BbPXy
BMHTA C NN10CKaTa MOBLPXHOCT HaBbH, KbM nepdopupanma auck. Moctasete eamH
OT NephOpUPaHMTE AUCKOBE BbPXY BUHTA C HOXA. BAmb6HaTHHaTa B kpasi Ha
AvcKa TpAbBa a CbBMaHe C U3aaTMHaTa Ha 6roka.

Bkapaiite uKcMpaliusi PLCTEH BbPXY 6/10Ka Ha MECOMENaYKaTa v ro 3aBbpTeTe
110 M0COKa Ha YacoBHMKOBaTa CTpenka. He npunaraiiTe NpeKkaneHo ronsiMo ycunme.
3aBbpreTe crnobeHuns 610K MO NOCOKA Ha YAaCOBHMKOBATA CTpesnka Ha 45° u
nocraseTe ocTa My B MyQaTa Ha 3aABMXBalWMA Ban Ha KOpNyca Ha ypeaa.
3aBbprete 6/10Ka B N0COKa, 06paTHa Ha YaCOBHMKOBATa CTPENKA, A0 UPaKBAHE.
3apbpreTe GUKCUPaLLWS NPBCTEH AO YNOp.

WHcTanupaiiTe TaBuukaTa 3a MbaHeHe BbpXy 610Ka Ha Mecomenaykara.
Mocrasete kbcyeTaTa Meco B TaBuukaTta 3a nbaHexe. loctaseTe cbaa 3a kalimata
noa duKcMpalms NpbcTeH Ha 6aoka.

He nb/iHeme MecoMenayKkama c KoCmu, KOa, 3aMpaseHo s edpo Haps3aHo
Meco. Tosa cvkpawasa cpoka Ha deilicmeue Ha ypeda u Moxe da dosede do
nospeda.
Bk/iloueTe ypena 8 enektpuyeckara Mpexa. Bkniodete ypena upes HatuckaHeHa
6yToHa ON/OFF.
CKpbIMS TNACKay HaTHUCKalATe NapyeTaTa Meco 8 OTBOPA HA TaBUYKaTa 3a Mb/IHEHE.
W3knioueTe ypena ypes HatuckaHe Ha 6ytoHa ON/OFF, u ro usknioyete ot
enekTpuyeckata Mpexa.

MpuroTesaHe Ha Konbacu

MoaroteeTe kalimMaTa 3a konbacute. HakucHeTe 06BMBKaTa 3a konbacuTe B Tonna
80Aa 33 20 MUHYTH.

MocrageTe BMHTA Ha MecoMenavkara B 6710ka Ha MecoMenaukara.



WHcTanupaiiTe Bbpxy BUHTa OCHOBATA 3a HaKpaiiHuUKa 3a konbacu: BAMbOHAaTUHATA
B Kpasi Ha HakpaiHuKa TpAGBa a CbBMajHe C M3AaTUHaTa BbPXY CTEHATa Ha
6n0ka. MHcTanupaiite hopmupallaTa YacT Ha HakpaiHuka 3a konbacu.
BkapaiiTe GuKcMpaLLma NpbCTEH BbPXY 6/10Ka Ha MecoMenaykaTa Haf HakpanH1Ka
1 10 3aBbPTETE N0 N0COKa Ha 4aCoBHUKOBATA CTpenKa. He npunaraiite npekanexo
ronsaMo ycunue.

3asbpTeTe crnobeHns 610K NO NOCOKA Ha YaCOBHMKOBATa CTpenka Ha 45° u
noctaseTe OCTa My B MydaTa Ha 33ABWXBAWLMA Ban Ha 6/10Ka Ha ABuraTens.
3aBbpreTe 610Ka B NOCOKa, 06paTHa Ha YaCoOBHMKOBATa CTPeNKa, A0 WpaKBaHe.
3asbpTeTe GUKCMPpaLLMS NPLCTEH AO YNOP.

WHcTanupaiite TaBuuKaTa 3a MblHeHe BbpXy 610Ka Ha MecoMenaykara.
MocTaseTe KaiiMaTa B TaBMuKaTa 3a nbaHeHe. Moj 0TBOpa Ha HakpaiHMKa 3a
KoNGacK NOCTaBeTe NAOCHK CbA.

Bk/loueTe ypena B enekTpuyeckara Mpexa. 3aBbpeTe eAuHus Kpaii Ha BaxHata
068MBKa 33 K0N6AC M 0 HafleHeTe BbPXY KOHYCa Ha HakpaitHuka. Bb3ensT Tpabea
/a ce HaMupa Ha 1-2 CM OT U3XO/HMA OTBOP Ha HaKPaiHMKa, 33 1a MOXe KaiiMaTa
NALTHO Aa HanbBa obBMBKaTa.

AKo 068UBKAMA 30/1€N68a KbM 0MEOPA HA HAKPAUHUKA, HAMOKpeme 20 ¢ 600a.

BkntoueTe ypena upes HaTuckaHe Ha Gytona ON/OFF.

C KpbIKs TNACKAY HATUCKATE NapyeTaTa Meco B 0TBOPA Ha TaBMYKaTa 3a Mb/HEHe.
Cnepn kaTo o6Bu1BKaTa Ce HanbHU C KailMa, CBaneTe s OT HakpaiHuka. OctaBeTe
4acT ot 06BMBKATa NPasHa, 3a 1a MOXETe Ja HanpaBuTe Bb3eN.

Cnep 3anbnBaHe Ha 06BMBKaTa U3K/lOYeTe ypeaa, kato HaTucHeTe 6yToHa ON/
OFF. 3aBbpxeTe cBo6OAHNS Kpait Ha konbaca. Cnep npuknouBaHe Ha paborata
M3K/IYeTE yPe/ia OT eNeKTpuyeckara Mpexa.

MpuroTBaHe Ha NbAHeHn Konbacu (ke66e)

MoparoTeete kaiimMaTa 3a BbHWHaTa 06BMBKa Ha ke66e v 3a MbaHexa.
MocraseTe BUHTa B 610Ka Ha MeCOMeNayKara.

WHcTanupaiite ocHoBaTa Ha HakpaiiHuKa 3a ke66e Bbpxy BUHTa, a hopmupallata
4acT Ha HakpaiHuKa 3a kebbe - Bbpxy ocHOBaTa.

1. NTOAAPBXKA HAYPELA

MouncTBaiTe BCUYKM HAKPaWHULM U AeTainM Ha MecoMenaykara BefjHara cnes
M3non3saHero.

BHUMAHME! lpedu U noyucmeare ypeda ype3
Hamuckare Ha 6ymora ON/OFF, u 20 usknto4eme om enekmpu4eckama Mpexa.

Pasrno6ssane

MaxHeTe Tnackaya oT 0TBOPA 3a NbAHEHe, CBaneTe TaBMYKaTa 3a NbaHEeHe.
HaTucHeTe GyToHa 3a 0cBOBGOXAaBaHe Ha HakpaiHMUMTe, 3aBbpTeTe 610Ka Ha
MecoMmenaykara Ha 45° no nocoka Ha YacoBHMKOBATA CTpenka u ro cganete ot
6noka Ha asuratens.

CBanete GpuKCMpaLLMa NPLCTEH OT 6710Ka Ha MECOMENayKaTa, KaTo ro 3aBbpTuTe
no nocoka, DSPETHE Ha YaCOBHWKOBATa CTPeNkKa, U3BajeTe OT Hero NOABUXHUTE
AeTaiinu (nnacTMacosuTe HakpaiHuuW, nepGoprupaHns AUCK, HOXa, BUHTA).

Mouncrsane

M3bbpuieTe 610Ka Ha ABUraTeNs C BNaXHa Kbpra.

MouuncTsaiiTe HakpaHMUMTE M ApYrUTe AeTalNM Ha MecoMmenaykata C Meku
Heabpa3snBHM MUeln NpenapaTu.

He nouncreaiite MeTanHuTe A€TaNM Ha ypeaa B CbAOMMANHA, Thil KaTo MUewuTe
npenapatu MOraT a NPeAn3BUKaT NOTbMHSBAHE Ha MOBbPXHOCTTA MM.
MakcumanHata TemnepaTtypa npu NOYMCTBaHE Ha HeMeTanHwuTe AeTainun B
cbaOMUANHA He TpsiGBa Aa npesuwasa 60°C.

[letaitnuTe Ha ypena TpsiGBa Aa Ce OCTAaBSAT Aa M3CbXHAT HAMBAHO MPU CTaitHa
TeMMepaTypa 1 ecTecTBeHa BEHTUNALMA Ha Bb3AYXa.

V. TAPAHUMA

ToBa U3enMe uMa rapaHuns OT 2 FOAMHM OT MOMEHTA Ha 3aKynyBaHETO My.
MpouM3BOAMTENST Ce 3aabMKaBa NO BPEME Ha rapaHLMOHHMSI CPOK [1a OTCTPaHU
nosIBUAMTE Ce 3aBOACKM Ae(eKTH, IPEAN3BUKAHN OT HEAOCTATLYHO KAaYeCTBO Ha
MatepuanuTe Uy CrioGsBaHETo, Ype3 PEMOHT, CMsIHA Ha AeTaiI MM CMsHA Ha
uANoTO M3enve. lapaHuMATa BIM3a B CUNIa CAMO B Clyyaii Ye AaTara Ha Nokynkara
€ NOTBbP/EHA C NevaTa Ha MarasuHa 1 NOANMCaHa NPoAaBaYa Ha OPUTMHANHATA
rapaHUMoHHa Kapra. HacTosuata rapaHuusi ce npusHaBa camo B Clydait, ye
M3/1eNMETO Ce e U3MON3BANO0 B CbOTBETCTBME C MHCTPYKUMSATA 3a eKCnioatauus,
e He e 610 PeMOHTUPAHO, Pa3INoBSBAHO U He e 610 NoBPeaeHo B pesynTat
Ha HENpaBMiHO GOPaBEHe C HETO, U Ye € 3ana3eHa UsNaTa KOMNNEKCHOCT Ha
u3nenmeTo. Tasu rapaHLms He ce pasnpoCTPaHsBa BbPXY CTECTBEHOTO U3HOCBAHE
Ha U3OENUETO U KOHCYMATUBMUTE (GUNTPM, NaMNUUK, HE3ANENBaLLM NOKPUTHS,
YNTBTHUTENN U TH.).

CpOKBT Ha eKCoaTauus Ha U3AeNnMeTo 1 CPOKBT Ha BAMAHOCT Ha rapaHuMsTa
Ce M34MC/IABAT OT AataTa Ha npoaaxbara WM OT AataTa Ha NPOM3BOACTBO HaA
M3/1enneTo (B Cyyaii, ye He MOXE Aa Ce ONPeieny Aatata Ha npoaaxGara).
[atata Ha NPOM3BO/CTBO Ha ypeaa MoXe Aa Ce BUAN B CEPUITHUS HOMED, KOTO
Ce HaMMPa Ha MAEHTU(UKALMOHHMS CTUKEP Ha KOPNYCa Ha u3fenueTo. Cepuithust
HOMep Ce CbCToM OT 13 3HaKa. 6-MAT M 7-MAT 3HaK NOCo4BaT Meceua, a 8-uaT —
rOAMHATa Ha NPOU3BOACTBO Ha YPef.

TOCOYEHMST OT IPOU3BOANTENS CPOK HA EKCMIOATALMS HA TO3M ypes € 3 roauHU
OT faTata Ha 3akynysawe. To3u CPOK e AeCTBUTENEH CaMo MpK YCIoBMe, Ye
M3[leNMeTo Ce M3MOoN3Ba B CTPOTO CbOTBETCTBUE C HACTOSILIATA UHCTPYKLMS U
NpeasBeHnTe TEXHUYECKM U3UCKBAHMS.

@ 3ABPAHEHO e 0a ce crazam 670ka Ha wencena u o peK0800CTE0MO 30 Nompebumens u camus yped mps6ea da ce
Kkaben nod cmpys 800a unu 0a ce Nomansm 68 6000. ymunusupam & cbomeemcmeue ¢ MECMHAMA NPO2PamMa 3a Npepabomka Ha
A 3ABPAHEHO e u3nonssaHemo Ha 2v6u ¢ mebpdo uau 01 I/ 2puwxa 3a cpeda: He time makusa
Ha noyucmeawu u (6eH3uH, ayemoH u3denus 3aedHo ¢ [ KU 0
U m.H,).
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BkapaiiTe @ukcupalwmsa npbcTeH Bbpxy 6n0ka Ha Mec Ta Haj
HaKpaitHMUMTe 1 O 3aBbpTeTe MO MOCOKAa Ha YacoBHMKOBATa CTpenka. He
npunaraiite NpekaneHo ronsiMo ycuue.

3asbpTeTe crnobexus 610k NO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBaTa CTpesnka Ha 45° u
nocrasete ocTa My B MydaTa Ha 3aABMXBalMA Ban Ha 61oka Ha ABuratens.
3aBbpreTe 610Ka B N0COKa, 06paTHa Ha Yac Ta CTpenka, ao

3aBbpreTe GUKCMPaLLMs NPBCTEH A0 YNOP.

WHcTanupaiiTe TaBuuKaTa 3a nbiHeHe BbPXy 6/10Ka Ha Mecomenaykara.
MocraseTe KaitMaTa 3a BbHWHaTa 06BMBKA B TaBU4KaTa 3a mbaHewe. Mog oTBopa
Ha HakpaiiHuka 3a ke66e nocraseTe NNOCHK CbA.

BknioueTe ypena B enektpuyeckara Mpexa. Bkniouere ypeaa upes HatuckaHe Ha
6yTtoHa ON/OFF.

CKpbIKs TNACKaY HATUCKaliTe NapyeTaTa Meco B 0TBOPA Ha TaBMYKATa 3a Mb/HEHe.
Ot oTBOpa Ha KOHYCHMS HaKpaiHUK 3a kebbe ce nokasea Kyx konbac. [putncHete
Kpas My.

Korato KonbacsT CTUrHe enaHata Ab/XuWHa, M3K/IOYETe MecoMenaykara ypes
HaTuckaHe Ha 6ytoHa ON/OFF. OTpexeTe konbaca c HOX A0 CaMMs HaKpanHUK.
HanbnHete konbaca ¢ NOArOTBEHMS Mb/HEX, IPUTUCHETE OTBOPEHMS My Kpait U
npuaaiTe Ha ke66e xenaHata popma.

Cnen npuKkniouBaHe Ha paboTaTa M3K/IOYETe ypena oT enekTpuyeckara Mpexa.

WU3snonzBsaHe Ha dyHKUMATA peBepcupaHe

WM3nonsBaiite dyHKUMSTa peBepcupaHe, ako B pexelus 61ok unu B 6noka Ha
COKOM3CTMCKBAYKaTa Ce Cb6Mpa TEYHOCT M MTbTHAaTa Maca MPOAYKTM Ha u3xoaa
Bb3NPENATCTBA U3TUYAHETO i OT MECOMENAUKaTa.

AKO MecomenauKara paboTu, CripeTe BbPTEHETO Ha BUHTA, KaTo HaTUCHeTe ByToHa
ON/OFF. Cnep, ToBa HaTUCHeTe M 3aapbxTe GyToHa REV. BUHTLT 3anoysa aa ce
BbDTU B 06paTHa NOCOKA, KAaTo NPEMECTBa Beye 3apeieHMTe NPOAYKTY KbM 0TBOPa
3a nbnHeHe. Cnep 10-15 cekyHam ocBobogete 6yToHa REV u HaTucHeTe 6yToHa
ON/OFF 3a npoabnxasaHe Ha pabotata.

CoxpaHsBaiiTe ypeaa B CrnobeH BUA Ha CyxO NPOBETPUBO MACTO, Aaney ot
HarpeBaTe/IHW ypeau v Npeku CIbHYeBM Tbumn

IV. MPEOAN OA CE CBBPXETE CbC
CEPBMU3HMA LLEHTBHP

HeusnpasHocr Bu3MOKHM NPUHHI Hauuw 3a oTCTpansBane
YpeabT e e BiodeH 8 | BK/ONETe ypeaa KbM eneKTpuueckata
eneKTpHNeCkaTa MpEXa. Mpexa.

Hensnpasewn

YpemsT e ce
€/leKTpHIECKH KOHTAKT.

BKMIOYBA.

BKAHOHeTE YPeaa & paoTeLy KOHTAKT,

TIpoBepeTe Uia 7 TOK & MpexaTa. AKo HAMa,
OBbpHeTe Ce KbM BalMa AOCTABUMK Ha
eneKTpueCKa eHepriA.

Hama ToK 8 Mpexara.

Hatucrere Gyrona ON/OFF, uskniovere
yPeaa or eneKTpuueckata Mpexa o

AKTMBUPaHa 3alUMTa OT | OCTABETE A3 MICTUHE B PORBMKEHHE Ha 30

nperosapsarie MukyTW. [lodMCTeTe TagikaTa 3a nogasane
Ha NMPOAYKTA OT OCTAaTbUMTE W OTHOBO
BKNl0YETe ypena & Mpexara.

Mo speme Ha pabora
ABUraTensT Cupa.

CbkpaTeTe BpeMeTo 3a HenpebcHata
pabora, yBenuueTe uHTEpBaTUTE MeXaY
BKI0UBaHMSTa.

Ypeavt nperpsiga no
Bpewe Ha padoTa.

Mo speme Ha pabora

Ha ypeaa ce nossssa

CTpauiHa Mupuama. | BbpXy HAKOM wacTu oT

ypeaa uma Haweceno

3auWTHO NoKpuTHE.

Mupusmata e usdesHe CNea HAKONKO
BKI04BAHMS.



APn'je koristenja ovog proizvoda, pazljivo procitajte upute za uporabu i

zadrzZite ga kao podsjetnik. Pravilna uporaba visenamjenskog uredaja ce
znatno produZziti njegovo trajanje.

Sigurnosne mjere

» Proizvodac ne odgovara za Stetu prouzro-
kovanu nepostivanjem sigurnosnih pravila i
pravila uporabe proizvoda.

Ovaj elektri¢ni aparat je viSenamjenski uredaj
za kuhanje u domacem okruzenju, a moze se
koristiti u apartmanima, ladanjskim kucama,
hotelskim sobama, sanitarijama prodavnica,
uredima ili drugim takvim neindustrijskim
uvjetima. Industrijska i svaka druga zloupo-
raba viSenamjenskog uredaja ce se smatrati
neposStivanjem pravila uporabe proizvoda. U
ovom slucaju, proizvodac ne preuzima odgo-
vornost za eventualne poslijedice.

Prije ukljuCivanja viSenamjenskog uredaja na
napajanje, provjerite da li podudaraju napon
elektricne mreze i napon visenamjenskog
uredaja (pogledajte tehnicku specifikaciju ili
tvornicku plocicu proizvoda).

» Koristite produzni kabel namenjen za

elektri¢nu energiju koju trosi viSenamjenski
uredaj - neuskladenost parametara moze
dovesti do kratkog spoja ili zapaljenja kabla.

* VisSenamjenski uredaj moze da se prikljuci

samo na utiCnice s uzemljenjem - ovo je
obavezno za zastitu od strujnog udara. Pri
koriStenju produznog kabla, uvjerite se da
on takoder ima uzemljenje.

@ PAZNJA! Tijekom rada visenamjenskog uredaja,

se griju njegove kuciste, zdjela i metalne
dijelove! Budite oprezni! Koristite kuhinjske
rukavice. Da bi ste izbjegli opekline od vruce
pare, ne treba se naklonjati preko
viSenamjenskog uredaja pri otvaranju pok-
lopca.

Ne postavljajte uredaj na mekanu povrsinu,
ne pokrivajte ga ru¢nikom ili krpom tijekom
rada, jer to moze dovesti do pregrijavanja i
oStecenja uredaja.

» Zabranjeno koriStenje uredaja na otvorenom,

jer vlaga ili strana tijela u unutrasnjosti



uredaja mogu prouzrokovati ozbiljnu Stetu.
Ne gurajte proizvode u reviju za utovar rukama
ili stranim predmetima da bi se izbegle ozljede
ili ostecenje uredaja. Koristite gurace koji su u
kompletu.

» Zabranjeno koriStenje uredaja sa vidljivim
oStecenjem na kuciStu ili kablu za napajan-
je, nakon pada uredaja ili u slu¢aju problema
u njegovom radu. Ako postoji bilo kakva
greska, iskljucite uredaj sa napajanja i obra-
tite se servisu.

* Prije CiSc¢enja uredaja, uvjerite se da je on
iskljuen sa napajanja i potpuno ohladen.
Prilikom ciScenja strogo poStujte pravila
odeljka “Odrzavanje uredaja”.

& ZABRANJENO uranjati kuciste uredaja u vodu

ili staviti ga pod tekucu vodu!
e Djeca uzrasta od 8 godina i starija, te osobe
s ogranicenim osjetilima, fizickim ili intelek-

pod prismotrom i/ili u slu¢aju ako su obuce-
ni glede sigurnog koristenja uredaja, te ako
su svjesni opasnosti koje nosi koristenje
uredaja. Djeca ne bi trebalo da se igraju sa
aparatom. Drzite aparat i njegov kabel za
struju izvan dohvata djece mlade od 8 go-
dina. Ci$¢enje i odrzavanje uredaja ne smiju
obavljati djeca bez nadzora odralih osoba.
Materijali za pakiranje (folija, penoplast i t.
d.) mogu predstavljati opasnost za djecu.
Opasnost od gusSenja! Drzite ambalazu na
mjestu van domasaja djece.

Zabranjeni su samostalni popravak visenam-
jenskog uredaja ili promjena njegovog di-
zajna. Odrzavanje i popravak moraju biti
izvedeni od strane ovlaStenog servisera.
Pogresno koristenje visenamjenskog uredaja
moze dovesti do njegovog kvara, ozljeda i
oStecenja imovine.

tualnim sposobnostima, s nedovoljnim iskus- @& PAZNJA! Zabranjena je upotreba uredaja ako je

tvom ili znanjima, mogu koristiti uredaj samo

Isti neispravan



Tehnicke karakteristike

Model RMG-1208-E
Napon 220-240V, 50/60 Hz
Nominalna snaga 800 W

i snaga 1500 W
Produktivnost 1,5 kg/min
Broj radnih brzina 1

Funkcija povratnog hoda
Zadtita od preopterecenja
Brof perforiranih diskova za pripremu razli¢itih sjeckanih proizvoda....
Dodatak za pripremu kobasica
Dodatak za pripremu kebaba
Mehanicki fiksator bloka za sjeckanje mesa .. .
Duljina gajtana za struju im

Kompletiranje
Motorni blok
Blok sjeckalice za meso
Puz sjeckalice za meso
Fiksirni prsten
Perforiranih diskova mljeveni
Rastavljivi potiskivac.
Osnova dodatka za pripremu kebaba
Dodatak za oblikovanje kebaba
Osnova dodatka za pripremu kobasica.....
Dodatak za oblikovanje kobasica
Upute za upotrebu
Servisna knjizica

Proizvodac¢ ima pravo na unosenje izmjena u dizajnu, kompletu, kao i na
izmjene tehnickih karakteristika proizvoda u cilju poboljsanja svojih proizvo-
da bez prethodne najave takvih promjena.

Izvedba sjeckalice za meso /Al

Motorni blok

Gumb za uklju¢enje/isklju¢enje ON/OFF

Gumb za uklju¢enje rezima povratnog hoda REV
Spojka pogonskog vratila

Gumb za odvajanje bloka sjeckalice za meso

Ulazni zlijeb

Rastavljivi potiskiva¢ sa ostavom za pohranu dodataka
Blok sjeckalice za meso

Puz

10. Noz

11. Perforirani diskovi /reSetke/ s otvorima razli¢itog promjera
12. Fiksirni prsten

13. Osnova dodatka za pripremu kebaba

14. Dodatak za oblikovanje kebaba

15. Osnova dodatka za pripremu kobasica

16. Dodatak za oblikovanje kobasica

17. Poklopac ostave za pohranu dodataka

18. Gajtan za napajanje strujom

I. PRIJE POCETKA KORISTENJA

Pazljivo izvadite proizvod i njegove dijelove iz kutije. Uklonite sve materijale
za pakiranje i promidzbene naljepnice.

00N LA NN

A Obvezatno sacuvajte na svome mjestu plocicu sa serijskim brojem proizvoda
na njegovom kucistu! Odsustvo serijskog broja na proizvodu automatski Vas
liSava prava na njegovo garancijsko servisiranje.

Nakon prijevoza ili cuvanja na niskim temperaturama potrebno je uredaj
drZati na sobnoj temperaturi najmanje 2 sata prije njegovog ukljucenja.

Obridite motorni blok uredaja vlaznom krpom. Operite sve skidajuce dijelove,
strogo se pridrzavajuci poglavlja «OdrZavanje uredajax. Prije sklapanja uredaja
svi skidajuci dijelovi moraju biti potpuno suhi; susenjem na sobnoj temperatu-
ri. Prije pripreme jela uvjerite se da vanjski i vidljivi unutarnji dijelovi sjeckalice
za meso nisu o3teceni, da nemaju otkinutih dijelova i drugih defekata.

I1. KORISTENJE SJECKALICE ZA
MESO

Univerzalna sjeckalica za meso REDMOND RMG-1208-E je videnamjenski ku-
hinjski uredaj za obradu namirnica.

Sjeckalica za meso je opremljena sustavom koji $titi motor od preopterecenja
(primjerice, ako u blok sjecklaice za meso dospije i kost).

Ako se motor uredaja neotekivano zaustavio, stisnite gumb ON/OFF, iskljutite
uredaj iz elektri¢ne mreZe i ostavite ga 30 minuta da se ohladi. O¢istite ulazni
dio od ostataka namirnica i ponovno ukljutite uredaj u elektri¢nu mrezu. Uredaj
je ponovno pripravan za upotrebu.

PAZNJA! Vrijeme neprekidnog rada uredaja ne smije prelaziti 5 minuta. Pauza
treba da bude najmanje 15 minuta.

Spremanje mlevenog mesa

Pripremite proizvode. Potpuno razmrznite meso i ribu, izvadite kosti i vene.
|zrezite meso na komade veli¢ine otprilike 20x20x40 mm da oni slobodno
prolaze kroz reviju ladice za utovar.

Postavite svrdlo u blok masine za mlevenje mesa. Oprezno postavite noz na
svrdlo ravnom povrinom spolja, na stranu perforiranog diska. Postavite jedan
od perforiranih diskova na svrdlo sa nozem. Udubljenje na ivici diska mora se
poklapati s isturenjem na bloku.

Obucite fiksirajucu kariku na blok masine za mlevenje mesa i okrenite ga u
pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne korstite prekomjernu silu.

Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u spojku pogonske osovine na kucidtu uredaja. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajucu kariku
do uporista.

Postavite ladicu za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Polozite komade mesa u ladicu za utovar. Postavite posude za mleveno meso
ispod fiksirajuce karike bloka.

Ne utovarajte u masinu za mlevenje mesa kosti, koZu, smrznuto ili grubo
iseckano meso. Ovo smanjuje rok trajanja uredaja i moZe dovesti do njegovog
kvara.
Prikljucite uredaj na napajanje. Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta
ON/OFF.
Okruglim guraem gurajte komade mesa u reviju ladice za utovar. Iskljutite
uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF i isklju¢ite ga sa napajanja.

Spremanje kobasica

Pripremite mleveno meso za kobasice. Potopite omot za kobasicu u toploj vodi
tijekom 20 minuta.

Postavite svrdlo masine za mlevenje mesa u blok masine za mlevenje mesa.
Postavite postolje mlaznice za kobasice na svrdlo: udubljenje na ivici mlaznice
mora se poklapati sa isturenjem na zidu bloka. Postavite formirajuci deo mlaznice
za kobasice.

Obucite fiksirajuci kariku na blok masine za mlevenje mesa iznad mlaznice i
zavrnite je u pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne koristite prekomjernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u spojku pogonske osovine na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajuci kariku
do uporista.

Postavite ladicu za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Stavite mleveno meso u ladicu za utovar. Postavite pljosnato posude ispod

Zdrela mlaznice za kobasice.

Prikljutite uredaj na napajanje.

Zavezite jedan kraj vlaznim omotom kobasice i obucite je na konus mlaznice.
Cvor mora se nalaziti na udaljenju 1-2 sm od izlazne revije mlaznice da mle-
veno meso potpuno zauzima omot.

Ako omot se ljepi ka Zdrelu mlaznice, pokvasite ga vodom.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Rasklopljivim gura¢em gurajte mleveno meso u reviju ladice za utovar. Skidajte
omot sa mlaznice dok se ona puni mlevenim mesom. Deo omota ostavite praznim
za formiranje ¢vora.

Nakon punjenja omota, isklju¢ite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.
Zavezite slobodan kraj kobasice. Nakon zavrietka rada, iskljutite uredaj sa
napajanja.

Spremanje punjenih kobasica (kebbe)

Pripremite mleveno meso za spoljan omot kebbe i za filovanje.

Postavite svrdlo u blok masine za mlevenje mesa.

Postavite postolje mlaznice za kebbe na svrdlo, formirajuci deo mlaznice za
kebbe — na postolje.

Obucite fiksirajucu kariku na blok masine za mlevenje mesa iznad mlaznica i
okrenite je u pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne koristite prekomjernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u spojku pogonske osovine na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajuci kariku
do uporista.

Postavite ladicu za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Stavite mleveno meso za spoljan omot u ladicu za utovar. Postavite pljosnato
posude ispod zdrela mlaznice za kebbe.

Prikljucite uredaj na napajanje.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Rasklopljivim guratem gurajte mleveno meso u reviju ladice za utovar. Iz revi-
je konusne mlaznice za kebbe Ce se pojaviti prazna kobasica. Uhvatite klestima
njen kraj.

Isklju¢ite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF, kada ce kobasica imati
pozeljnu duzinu. Odsecite kobasicu nozem oko same mlaznice.

Napunite kobasicu pripremljenim filovanjem, uhvatite klestima otvoreni kraj i
dajte kebbe pozeljnu formu.

Nakon zavr3etka rada, isklju¢ite uredaj sa napajanja.

Koristenje reversa

Koristite revers, ako u bloku za setenje ili u bloku sokovnika akumulira se
tekucina i gusta masa proizvoda na izlazu spre¢ava njeno izlivanje iz masine
za mlevenje mesa.

Ako masina za mlevenje mesa radi, zaustavite okretanje svrdla putem pritiski-
vanja dugmeta ON/OFF. Zatim pritisnite i drzite dugme REV. Svrdlo ¢e poceti
okretanje u obratnu stranu, premestajuci postavljene proizvode na stranu re-
vije za utovar. Nakon 10-15 sekundi, pustite dugme REV i pritisnite dugme ON/
OFF za nastavak rada.

[Il. ODRZAVANJE UREDAJA

Cistite sve mlaznice i detalje masine za mlevenje mesa odmah nakon uporabe.

PAZNJA! Prije rastavijanja i ¢iscenja, iskljucite uredaj putem pritiskivanja
dugmeta ON/OFF i iskljucite ga sa napajanja.

Rastavljanje

|zvadite gura¢ iz revije za utovar, skinite ladicu za utovar.

Pritisnite dugme odvajanja mlaznica, okrenite blok masine za mlevenje mesa
na 45° u pravcu kretanja kazaljki na satu i odvojite ga od motornog bloka.
Okrenite suprotno od kretanja kazaljki na satu fiksirajuci kariku na bloku masine



za mlevenje mesa, izvadite iz njega detalje na skidanje (plasti¢ne mlaznice,
perforirani disk, noz, svrdlo).

Ciscenje

Motorni blok obrigite vlaznom tkaninom.

Cistite mlaznice i druge detalje masine za mlevenje mesa mekim neabrazivnim
deterdzentima.

Ne ¢istite metalne detalje uredaja u stroju za pranje posuda, jer deterdZente
mogu biti uzrok zatamnjivanja povrsine.

Maksimalna temperatura pri ¢id¢enju nemetalnih detalja u stroju za pranje
posuda ne mora biti iznad 60°C.

Detalje uredaja treba da budu osudeni na sobnoj temperaturi i prirodnoj ven-
tilaciji vazduha.

ZABRANJENO staviti motorni blok, plug i kabel za napajanje pod tekucu vodu
ili uranjati ih u vodu.

ZABRANJENO koristiti spuzve sa ¢vrstim ili abrazivnim premazom, abrazivne
deterdZente i otapala (benzin, aceton, itd,)

Pohrana
Drzite sklopljen uredaj na suvom mijestu sa ventilacijom udaljeno od grejnih
uredaja i direktne sunceve svetlosti.

IV. PRIJE OBRACANJA U SERVISNI
CENTAR

Neispravnost Moguéi uzroci Natin otklanjanja

kljuc " " 5
Uredaj nije ukljuéenu | o1 ite uredaj u elektritnu mrezu
elektriénu mrezu

ravna elektri¢na
Uredaj se ne

ukljutuje

Ukljutite uredaj u ispravnu utiénicu

Provjerite postojanje napona u elektriénoj
mrezi. Ako ga nema, obratite se odgovara-
jucoj sluzbi.

Nema struje u
elektriénoj mrei

Stisnite gumb ON/OFF, iskljutite uredaj iz
elektritne mreZe i ostavite ga 30 minuta da
se ohladi. Oistite elektri¢ni dio od ostata-
ka namirnica i ponovno prikljucite uredaj u
elektriénu mrezu

Za viijeme rada
motor se zaustavio

Aktivirala se zastita od
preopterecenja

Uredaj se pregrijava
tijekom rada

Smanjite vrijeme neprekidnog rada, po-
vecajte interval izmedu ukljutivanja

Za vrijeme rada

uredaja pojavio se

°Ja po Na nekim je dijelovima
strani miris

uredaja nanesen
zaititni premaz

Miris ¢e nestati nakon nekoliko uklju¢enja

V. GARANCIJA

Ovaj uredaj ima garanciju tijekom razdoblja od 2 godine od datuma kupnje.
Tijekom razdoblja garancije, proizvodat se obvezuje putem popravka ili zam-
jene cijelog uredaja eliminirati nedostatke uzrokovane losim kvalitetom mate-
rijala i montaze. Garancija e biti valjna samo ako datum kupnje potvrduju pecat
i potpis prodavatelja trgovine na originalnoj garancijskoj listi. Ova garancija se
priznaje, samo ako uredaj se koristi u skladu s uputama za uporabu, nije bilo
popravljeno, demontirano ili oteceno zbog pogre$ne uporabe, kao i nije pro-
mijenjena njegova kompletnost.

Ova garancija ne pokriva normalnu iznodenost uredaja i potrosnog materijala
(filtera, Zarulja, premaz koji spretuje prigorjevanije, brtvila, itd.). Rok trajanja
uredaja i garancijski rok ce se ratunati od dana prodaje ili datuma proizvodnje

uredaja (ako je datum prodaje ne moze se utvrditi).

Datum proizvodnje uredaja moZe se pronaci u serijskom broju koji se nalazi na
naljepnici na kucistu uredaja. Serijski broj sastoji se od 13 znakova. 6. 7.zna-
kovi oznatavaju mjesec, 8. - godinu proizvodnje uredaja.

Rok trajanja ovog uredaja naveden od strane proizvodata je 3 godina od datu-
ma kupnje. Ovo vrijedi uz uvjet da rad tog uredaja se izvriuje strogo u skladu
s ovim uputama i tehni¢kim zahtjevima.

Pakiranje, upute za uporabu, kao i sam uredaj treba odlagati u skladu s lokal-
nim programima recikliranja. PokaZite predanost zastiti okolia: ne treba iz-
bacivati navedene proizvode s kucnim otpadom.



A Pred vyuzitim tohoto vyrobku pozorné prectete ndvod kvyuZiti a uschove-

jte ho jako prirucku. Sprdvné vyuZiti soupravy znacné prodlouzi dobu jeho
provozu.

BezpecCnostni opatfeni

» Vyrobce nenese odpovednost za Skodu zpu-
sobenou nedodrzenim pozadavkl bezpec-
nostni techniky a pravidel provozu tohoto
vyrobku.

Tato elektricka souprava je multifunkcnim
zafizenim na pfipravu jidla za zivotnich pod-
minek, mlze se pouzivat v bytech, venkovnich
domech, hotelovych pokojich, pomocnych
mistnostech v prodejnach, kancelafich ajinych
obdobnych podminek neprimyslového pro-
vozu. Primyslové nebo jiné necilové vyuziti
povazuje se za poruseni podminek fadného
provozu. V takovém pripade vyrobce nenese
odpovédnost za mozné negativni vysledky.
Pfed zapojenim soupravy k elektrické siti
zkontrolujte, zda li jeji napéti shoduje s no-
minalnim napétim napajeni soupravy (viz
technické charakteristiky nebo vyrobni Stitek
vyrobka).

* Vyuzijte prodluzovaci Sndru shoduijici s pFiko-

nem soupravy. Nedodrzenim tohoto pozadav-
ku muUze dojit k zkratu nebo zacne hofret kabel.

e Zapojujte soupravu pouze k zasuvkam, které

maji uzemnéni - to je zavaznym pozadavkem
chranéni pred zasazenim tokem. Pokud vyu-
Zivate prodluzovaci Snlru, presvédcte se, ze
také opatfena uzemnénim.

&) POZOR! Vdobé vareni soupravy kostra, misa a

kovové prvky se nahfivaji! Dejte si na to pozor!
Vyuzivejte kuchyriské rukavice. Aby vyhnout
popdleniné horkou pdrou se neskldnéjte nad
spotrebicem pfi otevirani vicka.

Pfistroj neumistujte na meékkém povrchu, za
provozu neprikryvejte ho ru¢nikem i ubrous-
kem, protoze to by mohlo zpUlsobit prehrati
a poruchu zarizeni.

Zakazuje se pouzivani pristroje v otevieném
prostoru: proniknuti vlhkosti do pfistroje nebo
zasah cizich predmétd dovniti télesa mize
zpUsobit vazné poruchy zafizeni.

@ Nikdy nepéchujte potraviny plnicim otvorem



prsty nebo jinymi pfedmeéty, jinak hrozi nebezpeci
poranéni i poruchy pristroje! K péchovani sur-
ovin do mlynku pouzivejte vyhradné péchovace,
které jsou soucdsti mlynku na maso.
Neprovozujte pfistroj, pokud jsou viditelné
poskozeny jeho téleso Ci napajeci kabel, po-
kud pfistroj spadl nebo pokud nefunguje bez-
vadné. Pokud zjistite, ze pfistroj fradné nefun-
guje, odpojte ho z elektricke sité a obratte se
na servisni stredisko.

Pred Cisténim pfristroje presvéd(te se, ze je
odpojen od elektricke sité a uplné vychladl.
PFi CiSténi postupujte podle pokynl z Casti
«Cidténi a Udrzba pFistroje.

ZAKAZUJE SE ponorovat pfistroj do vody nebo
nechdvat ho umyvat pod tekouci vodou!

» Déti ve véku 8 let a starsi, rovnez jako i 0so-
by s omezenymi fyzickymi, smyslovymi Ci
duSevnimi schopnostmi ani lidé s nedostat-
kem zkuSenosti Ci znalosti mohou pouzivat
tento pfistroj jen v pripade, pokud tyto osoby
jsou pod dohledem a/nebo byly s ohledem

na pouziti tohoto zafizeni instruktovany
ohledné bezpecného pouziti pfistroje a jsou
si védomy nebezpedi spojenych s jeho pouzi-
vanim. Déti si nesmi hrat s pfistrojem. Chran-
te pfistroj s pfivodni Snlrou v misté nedo-
stupném pro déti mladsi 8 let. Cisténi a
obsluhu zafizeni nesmi provadét déti bez
dozoru dospélych.

Nenechavejte obalovy material (balici folie,
polystyrén apod.) tohoto vyrobku v dosahu
déti. Mlze pro né byt nebezpelny! Nebezpe-
Ci uduSeni! Uschovavejte obaly mimo dosah
deti.

Samostatna oprava spotiebi¢e nebo prove-
deni zmén do jeho konstrukce jsou zakazany.
Oprava spotiebice ma byt provedena vylucné
odbornikem autorizacniho servisniho stfedis-
ka. Neprofesionalné splnéna prace mize zpu-
sobit poruchu spotrebice, urazy a poSkozeni
majetku.

Upozorneénil! Je zakdzdno pristroj pouZivat, je-li
na ném jakdkoliv zdvada.



Technické charakteristiky

Model RMG-1208-E
Napéti. 220-240V, 50/60 Hz
] ¥ vykon 800 W

i vykon. 1500 W
Produktivita 1,5 kg/min
Pocet rychlosti 1
Funkce reversu je k dispozici

Ochrana proti pretizeni.
Potet mlecich diskl pro rGiznou hrubost mleti

je k dispozici
3

Utfete motorovou jednotku vlhkou tkaninou. Vymyjte v3echny snimatelné
soutastky pFistroje a pfi tom pFisné dodrzujte pokyny z ¢asti “Cisténi a idrzba
pristroje». Pfed sestavenim pfistroje nechte viechny jeho snimatelné soucastky
aplné vychladnout pfi pokojové teploté. Pfed zatatkem vafeni presvédtte se,
Ze vnéj3i a viditelné vnitini ¢asti mlynku na maso nemaji poruchy, oditépena
mista a jiné zavady.

II. POUZITI MLYNKU NA MASO

Univerzalni mlynek na maso REDMOND RMG-1208-E je multifunkéni zafizeni
pro zpracovani riizych druht potravin.

Mlynek na maso je vybaven ochrannym systémem, ktery chrani motor pfed
pretizenim (napfiklad, pokud se do bloku mlynku na maso spolu s masem

Pokud se motor necekané zastavil, pak stisknéte tlatitko ON/OFF, odpojte
pristroj od elektrické sité a nechte ho vychladnout po dobu 30 minut. Ocistéte
plnici misku a plnici otvor od zbytkd potravin a znovu pfipojte pfistroj do
elektrické sité. Pristroj je zase pfipraven k provozu.

POZOR! Pristroj nikdy nepouZivejte nepretrzité déle nez 5 minut. Prestdvky
béhem pouziti pfistroje by mély trvat minimdlné 15 minut.

Pripravte potraviny. Uplné rozmrazte maso a rybu, odstrafite kosti a $lachy.
ajejte na kousky o velikosti 20x20x40 mm, aby volné prochazely plnicim

Snekovou hfidel vlozte do mleci komory. Opatrné nasadte kfizovy niiz na kon-
covku 3nekové hfidele. Ostfi by mélo sméFovat smérem ven z mleci komory, ve

Plnici tryska na klobasy je k dispozici

Nastavec na kebbe je k dispozici

mechanicky fixator bloku mlynku na maso... ... je k dispozici dastane kost).
Délka napajeciho kabelu im

Kompletace

Motorova jednotka 1ks.

Blok mlynku na maso 1ks.

Snek mlynku na maso 1ks.

Sroubovaci uzavér 1ks.

Mleci disky pro riiznou hrubost mleti 3 ks.

Skladaci péchovat 1ks. Mleti masa
Patka nastavce na kebbe 1ks.

Tvarujici ¢ast nastavce na kebbe 1ks.

Patka plnici trysky na klobasy. 1ks. otvorem mlynku.
Tvarujici ¢ast plnici trysky na klobasy. 1ks. S

Navod k pouziti 1 ks.

Servisni knizka. 1ks.

Wrobce md pravo provddét zmény designu, kompletace a rovnéz i zménu
technickych parametri béhem zdokonaleni své produkce bez predbézného
ozndmeni takovych zmén.

SloZeni mlynku na maso

Motorova jednotka

Tlatitko zapnuti/vypnuti ON/OFF

Tlatitko zapnuti reverzniho rezimu REV
Spojka hfidele motoru

Uvolniovaci tla¢itko bloku mlynku na maso
Plnici miska

Skladaci péchovat s kontejnerem pro ulozeni pfisludenstvi
Blok mlynku na maso

Snek

10. Nuz

11. Mleci disky pro riznou hrubost mleti

12. Sroubovaci uzavér

13. Patka nastavce na kebbe

14. Tvarujici ¢ast nastavce na kebbe

15. Patka plnici trysky na klobasy

16. Tvarujici ¢ast plnici trysky na klobasy

17. Viko prostoru pro uloZeni nastavcd

18. Napajeci kabel

I. PRED PRVNIM ZAPNUTIM

Opatrné vyndejte vyrobek a jeho soucastky z krabice. Odstrafite vechny balici
materialy a reklamni samolepky.

VO NO AN R

Nesmi se odstrariovat z télesa pfistroje varovné stitky, informacni ndlepky (resp.
samolepky ukazatele - pokud jsou) a ndlepka, na které je uvedeno sériové
(vyrobni) ¢islo! Pokud sériové (vyrobni) Cislo vyrobku bude chybét, pak to Vds
automaticky zbavi prdva zdruc¢niho servisu.

Po prepravé ¢i uschovdni pfistroje pfi nizkych teplotdch nechte ho stdt pri
pokojové teploté po dobé minimdlné 2 hodiny pred prvnim zapnutim.

sméru mleciho disku. Nasadte jeden z mlecich diskd na $nek s nozem. Pfi na-
sazovani disku dbejte na to, aby vystupek hlavy mleci komory zapadal do vyfe-
zu na mlecim disku.

Nasadte $roubovaci uzavér, ktery otaenim ve sméru hodinovych ru¢i¢ek pevné,
ale bez zvlastnich usili, utahnéte.

Slozeny mleci nastavec otote ve sméru hodinovych ru¢i¢ek na 45° a nasadte
$nekovou hfidel do spojky hiidele motoru na télese pfistroje. Otote nastavcem
proti sméru hodinovych ruéi¢ek, dokud neuslysite cvaknuti. Otoéte na doraz
Sroubovaci uzavér.

Namontujte plnici misku na blok mlynku na maso.

Ulozte kousky masa na plnici misku. Pod hlavu mleciho nastavce umistéte misku
nebo talif, do které bude mleté maso padat.

Nikdy nepokousejte se mlit kosti, kiZi, zmrazené nebo hrubé nasekané maso.
Tim se vyrazné zkracuje Zivotnost pfistroje a muiZe to zpisobit jeho vdzné
poskozeni.
Pripojte pfistroj k elektrické siti. Stisknutim tla¢itka ON/OFF zapnéte pfistroj.
Pomoci kulatého péchovate protlatujte maso plnicim otvorem mlynku na maso.
Stisknutim tlacitka ON/OFF vypnéte pfistroj a odpojte ho z elektrické sité.

Pfiprava klobas

Pfipravte mleté maso na klobasy. Namocte obal na klobasy do teplé vody na 20
minut.

Snekovou hfidel viozte do mleci komory mlynku na maso.

Nasadte patku plnici trysky na klobasy na 3nek: vyfez na okraji patky by mél
zapadat do vystupku na sténé bloku mlynku na maso (mleci komory). Nasadte
tvarujici ¢ast plnici trysky na klobasy.

Nasadte Sroubovaci uzavér na blok mlynku (mleci komoru) pfes plnici trysku a
ototte ho ve sméru hodinovych rucitek. Nepouzivejte k tomu nadmérnou silu.
Slozeny mleci nastavec otote ve sméru hodinovych ruitek na 45° a nasadte
Snekovou htidel do spojky hfidele motoru na télese pfistroje. Otote nastavcem
proti sméru hodinovych rutitek, dokud neusly3ite cvaknuti. Oto¢te na doraz
Sroubovaci uzavér.

Namontujte plnici misku na blok (mleci komoru) mlynku na maso.

Ulozte mleté maso na plnici misku. Pod vypustni otvor plnici trysky umistéte
misku nebo talif.

Pripojte pfistroj k elektrické siti.

Zavazte jeden konec vlhkého obalu na klobasy a nasadte ho na kuZel trysky.
Uzel by mél byt ve vzdalenosti 1-2 cm od vypustniho otvoru trysky, aby mleté
maso pevné naplriovalo obal.

Pokud se obal lepi k hrdlu trysky, pak namocte ho vodou.

Stisknutim tla¢itka ON/OFF zapnéte pfistroj.

Pomoci rozebiraciho péchovace protlatujte maso plnicim otvorem mlynku na
maso. Sundavejte obal z trysky, jakmile se dostate¢né naplni mletym masem.
Nechte &ast obalu prazdnou pro vytvoreni uzlu.

Po naplnéni obalu vypnéte pfistroj stisknutim tlacitka ON/OFF. Zavazte volny
konec klobasy. Po ukonéeni pouziti pfistroje vzdy odpojte ho od elektrické sité.

Pfiprava plnénych tasti¢ek (kebbe)

Pripravte mleté maso pro vnéjsi obal kebbe a pro nadivku.

Snekovou hfidel vlozte do mleci komory mlynku na maso.

Nasadte patku nastavce na kebbe na 3nek, tvarujici ¢ast nastavce na kebbe pak
na patku nastavce.

Nasadte $roubovaci uzavér na blok mlynku (mleci komoru) pies vechny nas-
tavce a otocte ho ve sméru hodinovych rui¢ek. Nepouzivejte k tomu nadmérnou
silu.

Slozeny mleci nastavec oto¢te ve sméru hodinovych ru¢itek na 45° a nasadte
$nekovou hfidel do spojky hfidele motoru na télese pfistroje. Otote nastavcem
proti sméru hodinovych rutite, dokud neuslysite cvaknuti. Oto¢te na doraz
Sroubovaci uzavér.

Namontujte plnici misku na blok (mleci komoru) mlynku na maso.

Ulozte mleté maso pro vnéjsi obal na plnici misku. Pod vypustni otvor nastavce
na kebbe umistéte misku nebo tali.

Pripojte pfistroj k elektrické siti.

Stisknutim tla¢itka ON/OFF zapnéte pfistroj.

Pomoci rozebiraciho péchovace protlatujte maso plnicim otvorem mlynku na
maso.Z vypustniho otvoru kuzelového nastavce se objevi dutd masova roladka.
Zastipnéte jeji konec.

Az roladka bude mit pozadovanou délku, vypnéte mlynek na maso stisknutim
tla¢itka ON/OFF. Ufiznéte roladku hned u samého konce nastavce.

Naplrite roladku pfipravenou nadivkou, zastipnéte jeji otevieny konec a dodejte
kebbe zadouci formu.

Po ukonteni pouziti pfistroje vzdy odpojte ho od elektrické sité.

Pouziti funkce reversu

Pouzijte funkce reversu v pfipadé, pokud se v bloku pro krajeni, fezani a sekani
potravin ¢i bloku od$taviiovace hromadi tekutina a husta hmota potravin na-
hromadéna u vypustniho otvoru brani odtoku tekutiny z mlynku na maso.
Pokud mlynek na maso je v provozu, pak zastavte otaceni $neku stisknutim
tlatitka ON/OFF. Poté stisknéte a udrzujte tlatitko REV. Snek se za¢ne otacet v
opa¢ném sméru a bude pfemistovat nalozené potraviny zpét ve sméru plniciho
otvoru. Za 10-15 vtefin uvolnéte tlacitko REV a stisknéte tlatitko ON/OFF pro
pokratovani prace.

[11. CISTENT A UDRZBA PRISTROJE

Cistéte viechny nastavce a sou¢astky mlynku na maso hned po pouziti.

POZOR! Nez zacnete rozebirat a Cistit pristroj, vypnéte pfistroj stisknutim
tlacitka ON/OFF a odpojte ho od elektrické sité.

Rozebrani

Vyndejte péchovat z plniciho otvoru, odstrafite plnici misku.

Stisknéte uvoliovaci tlacitko nastavcd, otocte blok mlynku na maso na 45° ve
sméru hodinovych ruticek a odpojte ho od motorové jednotky.

Otocte proti sméru hodinovych rucicek $roubovaci uzavér na bloku mlynku na
maso, vyndejte z néj snimatelné soucastky (plastové nastavce, mleci disk, kfifovy
niz, $nek).



Cisténi a adrzba

Motorovou jednotku utfete vihkym hadfikem.

Cistéte nastavce a jiné sou¢astky mlynku na maso jemnymi nebrusnymi mycimi
prostiedky.

Nikdy netistéte a nemyjte kovové soutastky pfistroje v myéce nadobi, nebot
myci prostfedky mohou zpUsobit ztmavnuti jejich povrchu.

Maximalni teplota pfi ¢isténi nekovovych soucastek v mycce nadobi nesmi
presahovat 60°C.

Soucastky pfistroje musi byt Gplné vysuseny pfi pokojové teploté a pfirozeném
vétrani.

@ ZAKAZUJE SE umyvat motorovou jednotku, zdstrcku a napdjeci kabel pod tekouci
vodou ¢i ponofovat je do vody.

A ZAKAZUJE SE pouziti pfi ¢isténi drsnych houbicek a houbicek s abrazivnim
povrchem, resp. drdtének, a taky pouzivat abrazivni Cistici prostfedky a
rozpoustédla (benzinu, aceton apod.).

Skladovani
Uchovavejte pfistroj vzdy sestaveny, na suchém a vétraném misté, mimo dosah
topnych téles a mimo dosah pfimého slune¢niho zafeni.

IV. NEZ SE OBRATITE NA SERVISNI
STREDISKO

Porucha Mozn pfitina Zpiisob odstranéni
Pfistroj neni pfipojen | . o i
K elekirieke cit Pripojte pfistroj do elektrické sité

Zasuvka jevadna | Zapnéte piistroj do fungujici zasuvky

Pfistroj se nezapind
V elektrické siti chy- | Zkontrolujte napéti v elektrické siti. Pokud
bi napajeni, neni | chybi, obratte se na svou domovskou organi-
elektricky proud zaci

Stisknéte tlacitko ON/OFF, odpojte pfistroj
od elektrické sité a nechte ho vychladnout po
dobu 30 minut. O¢istéte plnici misku a plnici
otvor od zbytki potravin a znovu pfipojte
pristroj do elektrické sité

Spustil se systém
ochrany  proti
pretizeni

Motor se zastavil
béhem provozu

Béhem provozu pris-
troje dochazi k jeho
prehfati

Zkratte dobu nepetritého provozu, prodluzte
intervaly mezi zapnutimi

Behem provozovani

pistroje se objevil

cizi zapach Nékteré soutastky

plistoje jsou natfeny | Zapach zmizi po nékolika zapnutich
ochrannym natérem

V. ZARUCNI ZAVAZKY

Na tento vyrobek je stanovena zaru¢ni doba 2 roky od data prodeje spotiebite-
Li.V pribehu zaruéni doby se vyrobce prostfednictvim opravy, vymény souastek
resp. celého zafizeni zavazuje odstranit viechny chyby, které jsou disledkem
nedostate¢né kvality materiald ¢i montaze. Zaruka je platna pouze v pfipadé,
pokud je datum nakupu potvrzen razitkem prodejny/obchodu a podpisem
prodavace na originalnim zaru¢nim listu. Tato zaruka se uznava pouze v tom
pfipadé, bylo-li pouzito pfistroje v souladu s navodem k pouziti, pfistroj nebyl

pi an, rozebran resp. po3 v di pravného zachazeni, a taky
je-li uschovana kompletni dokumentace a viechny soucasti vyrobku. Tato zaru-
ka se nevztahuje na pfirozené opotiebeni vyrobku a jeho spotfebni materialy
(filtry, Lampi&ky, nepfilnavé povrchy, tésnici krouzky apod.).

Doba pouZiti zafizeni a termin platnosti zaru¢nich zavazkd na toto zafizeni
potinaji bézet dnem jeho prodeje resp. od data vyroby zafizeni (v pfipadé, kdyz
se neda stanovit pfesné datum prodeje).

Datum vyroby mlZete najit v sériovém (vyrobnim) &isle, které je oznateno na
identifika¢ni nalepce na koste vyrobku. Sériové (vyrobni) ¢islo se sklada z 13
znakd. 6. a 7.znaky oznatuji mésic, 8. — rok vyroby zafizeni.

Doba pouZiti zafizeni, stanovena vyrobcem, je 3 let od datumu jeho nakupu
s podminkou, Ze se zafizeni pouzivalo pfisné v souladu s témito pokyny a
schvalenymi technickymi pozadavky.

Reciklace baleni, ndvodu k pouZiti, stejné jako i samotného zafizeni musi
probihat v souladu s lokdlnim reciklacnim programem. Chrarite Zivotni prostre-
di a nevyhazujte vyrobky takového druhu spolu s béZnym komundlnim odpa-
dem.



A Pre koriscenja ovog proizvoda, paZljivo procitajte uputstva za upotrebu i
zadrzZite ga kao podsetnik. Pravilna upotreba viSenamenskog uredaja ce
znatno produZziti njegovo trajanje.

ili fabriCku tablicu proizvoda).

» Koristite produzni kabl namenjen za
elektri¢nu energiju koju troSi viSenamenski
uredaj - neuskladenost parametara moze
dovesti do kratkog spoja ili zapaljenja kabla.

» Visenamenski uredaj moze da se prikljuci

Sigurnosne mere

» ProizvodaC ne odgovara za Stetu prouzro-
kovanu nepostivanjem bezbednosnih pra-

vila i pravila upotrebe proizvoda.

Ovaj elektricni aparat je viSenamenski uredaj
za kuvanje u domacem okruzenju, a moze se
koristiti u apartmanima, ku¢ama ladanjskim,
hotelskim sobama, sanitarijama prodavnica,
kancelarijama ili drugim takvim neindustri-
jskim uslovima. Industrijska i svaka druga
zloupotreba viSenamenskog uredaja ce se
smatrati nepoStovanjem pravila upotrebe
proizvoda. U ovom slucaju, proizvodac ne
preuzima odgovornost za eventualne posle-
dice.

Pre ukljucivanja viSenamenskog uredaja na
napajanje, proverite da li podudaraju napon
elektricne mreze i napon viSenamenskog
uredaja (pogledajte tehnicku specifikaciju

samo na uti¢nice s uzemljenjem - ovo je
obavezno za zastitu od strujnog udara. Pri
koriS¢enju produznog kabla, Uverite se da
on takode ima uzemljenje.

@ PAZNJA! Tokom rada visenamenskog uredaja,

se greju njegove kuciste, Cinija i metalne delove!
Budite oprezni! Koristite kuhinjske rukavice. Da
bi ste izbegli opekotine od vruce pare, ne treba
se naklonjati preko multifunkcionalnog uredaja
pri otvaranju poklopca.

Ne postavljajte uredaj na meku povrsinu,
ne pokrivajte ga peskirom ili krpom tokom
rada, jer to moze dovesti do pregrevanja i
oStecenja uredaja.

e Zabranjeno koris¢enje uredaja na otvore-

nom, jer vlaga ili strana tela u unutrasnjos-



ti uredaja mogu prouzrokovati ozbiljnu Ste-
tu.

& Ne gurajte proizvode u otvor za utovar rukama

ili stranim predmetima da bi se izbegle povrede
ili ostecenje uredaja. Koristite gurace koji su u
kompletu.

» Zabranjeno koris¢enje uredaja sa vidljivim
oStecenjem na kuciStu ili kablu za napajan-
je, nakon pada uredaja ili u slucaju proble-
ma u njegovom radu. Ako postoji bilo kakva
greska, iskljucite uredaj sa napajanja i obra-
tite se servisu.

Pre CiScenja uredaja, uverite se da je on
iskljuCen sa napajanja i potpuno ohladen.
Prilikom ciS¢enja strogo poStujte pravila
odeljka “Nega uredaja”

@ ZABRANJENO uranjati kuciste uredaja u vodu

ili staviti ga pod tekucu vodu!

e Deca uzrasta od 8 godina i starija, kao i lica
s ograniCenim fizickim, senzorskim ili inte-
lektualnim sposobnostima, s nedostatkom
iskustva ili znanja, mogu koristiti uredaj

samo pod nadzorom i/ili u slu¢aju ako su
obucena za bezbedno koris¢enja uredaja, ili
ako su svesna opasnosti koje nosi koriscen-
je uredaja. Deca ne treba da se igraju sa
uredajem. Drzite ureda;j i kabl za napajanje
van domasaja dece mlade od 8 godina.
Cis¢enje i odrzavanje uredaja ne sme se
vrsiti decom bez nadzora odraslih.
Materijal za pakovanje (folija, pena, itd.)
moze biti opasan za decu. Opasnost gusen-
ja! Drzite pakovanje dalje od dece.
Zabranjeni su samostalni popravku vise-
namenskog uredaja ili promena njegovog
dizajna. Odrzavanje i popravka moraju biti
izvedeni od strane ovlascenog servisera.
Pogresno koriscenje visenamenskog uredaja
moze dovesti do njegovog kvara, povreda i
oStecenja imovine.

@ PAZNJA! Zabranjeno koriscenje uredaja u slucaju

svakog kvara.



Tehnicke karakteristike

Model RMG-1208-E
Napon 220-240V, 50/60 Hz
Nominalna snaga. 800 W
i snaga. 1500 W
Proizvodr 1,5 kg/min
Koli¢ina brzina rada 1
Revers postoji
Zadtita od preopterecenja postoji
Kolitina perforiranih diskova za spremanje mlevenog mesa.... 3
Mlaznica za sp je kobasica postoji
Mlaznica za sp je kebbe. postoji
Mehanicki fiksator bloka masine za mlevenje mesa . postoji
DuZina elektri¢nog kabla im
Kompletiranje
Motorni blok. kom.
Blok masine za mlevenje mesa kom.

Svrdlo masine za mlevenje mesa
Fiksirajuca karika

Perforirani diskovi za mleveno meso
Rasklopljiv gurac.

Postolje mlaznice za kebbe 1 kom
Formirajuca mlaznica za kebbe 1 kom
Postolje mlaznice za kobasice 1 kom
Formirajuca mlaznica za kobasice. 1 kom,
Uputstvo za upotrebu 1 kom
Servisna knjizica 1 kom

Proizvodac ima pravo da promeni dizajn, kompletiranje, kao i tehnicke parame-
tre proizvoda, tokom poboljSanja svojih proizvoda, bez opomene.

Uredenje maine za mlevenje mesa Al
Motorni blok

Dugme uklju¢ivanja/isklju¢ivanja ON/OFF

Dugme uklju¢ivanja reversa REV

Poluga pogonskog vratila

Dugme odvajanja bloka masine za mlevenje mesa
Fioka za utovar

Rasklopljiv gura¢ sa zapreminom za skladi$tenje mlaznica
Blok masine za mlevenje mesa

. Svrdlo

10. Noz

11. Perforirani diskovi sa otvorima razli¢itog pre¢nika
12. Fiksirajuca karika

13. Postolje mlaznice za kebbe

14. Formirajuca mlaznica za kebbe

15. Postolje mlaznice za kobasice

16. Formirajuca mlaznica za kobasice

17. Poklopac odeljenja za skladistenje mlaznica

18. Elektri¢ni kabl

|. PRE UPOTREBE

Oprezno izvadite uredaj i njegove komponente iz kutije. Odstranite pakiranje i
reklamne nalepnice.

VENO VAN e

A Obavezno sacuvajte na mestu upozoravajuce nalepnice, nalepnice-oznake (ako
postoje) i plocicu sa serijskim brojem proizvoda na kucistu! Odsustvo serijskog
broja na proizvodu automatski ponistava pravo na garanciju.

Nakon prevoza ili ja na niskim tempi , potrebno zadrZati
uredaj na kucnoj temperaturi najmanje 2 sata pre uklju¢ivanja.
Obridite kuciste uredaja vlaznom tkaninom. Operite sve delove na skidanje,

strogo sledeci uputstva odeljka “Nega uredaja” Treba da se pre sklapanja uredaja
svi delovi na skidanje osude na sobnoj temperaturi. Pre spremanja uverite se
da spoljni i vidljivi unutrasnji delovi masine za mlevenje mesa nemaju odtecen-
ja, rascepa i drugih nedostataka.

I1. EKSPLOATACIJA MASINE ZA
MLEVENJE MESA

Univerzalna masina za mlevenje mesa REDMOND RMG-1208-E je visenamenski
uredaj za obradu proizvoda.

Masina za mlevenje mesa opremljena sa sistemom koji $titi motor od preopte-
recenja (na primer, ako se u bloku masine za mlevenje mesa istovremeno sa
mesom nalazi kost).

Ako motor uredaja se neo¢ekivano zaustavio, pritisnite dugme ON/OFF, iskljucite
uredaj sa napajanja i ostavite ga da se ohladi tokom 30 minuta. Ocistite deo za
utovar od ostataka proizvoda i ponovo prikljucite uredaj na napajanje. Uredaj
je ponovo spreman za rad.

PAZNJA! Vreme neprekidnog rada uredaja ne sme prelaziti 5 minuta. Pauza
treba da bude najmanje 15 minuta.

Spremanje mlevenog mesa

Pripremite proizvode. Potpuno razmrznite meso i ribu, izvadite kosti i vene.
|zrezite meso na komade veli¢ine otprilike 20x20x40 mm da oni slobodno
prolaze kroz otvor fioke za utovar.

Postavite svrdlo u blok masine za mlevenje mesa. Oprezno postavite noz na
svrdlo ravnom povrinom spolja, na stranu perforiranog diska. Postavite jedan
od perforiranih diskova na svrdlo sa nozem. Udubljenje na ivici diska mora se
poklapati s isturenjem na bloku.

Obucite fiksirajucu kariku na blok masine za mlevenje mesa i okrenite ga u
pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne korstite prekomernu silu.

Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u polugu pogonskog vratila na ku¢istu uredaja. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajucu kariku
do uporista.

Postavite fioku za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Polozite komade mesa u fioku za utovar. Postavite posude za mleveno meso
ispod fiksirajuce karike bloka.

Ne utovarajte u masinu za mlevenje mesa kosti, koZu, smrznuto ili grubo
iseckano meso. Ovo smanjuje rok trajanja uredaja i moZe dovesti do njegovog
kvara.
Prikljucite uredaj na napajanje. Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta
ON/OFF.
Okruglim guratem gurajte komade mesa u otvor fioke za utovar.
Iskljucite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF i iskljucite ga sa napa-
janja.
Spremanje kobasica
Pripremite mleveno meso za kobasice. Potopite omotac za kobasicu u toploj
vodi tokom 20 minuta.
Postavite svrdlo masine za mlevenje mesa u blok masine za mlevenje mesa.
Postavite postolje mlaznice za kobasice na svrdlo: udubljenje na ivici mlaznice
mora se poklapati sa isturenjem na zidu bloka. Postavite formirajuci deo mlaznice
za kobasice.
Obucite fiksirajuci kariku na blok masine za mlevenje mesa iznad mlaznice i
zavrnite je u pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne koristite prekomernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u polugu pogonskog vratila na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajuci kariku
do uporidta.
Postavite fioku za utovar na blok masine za mlevenje mesa.
Stavite mleveno meso u fioku za utovar. Postavite pljosnato posude ispod Zd-

rela mlaznice za kobasice.

Prikljutite uredaj na napajanje.

Zavezite jedan kraj vlaznim omotatem kobasice i obucite je na konus mlaznice.
Cvor mora se nalaziti na udaljenju 1-2 sm od izlaznog otvora mlaznice da
mleveno meso potpuno zauzima omotac.

Ako omotac se lepi ka Zdrelu mlaznice, pokvasite ga vodom.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Rasklopljivim guratem gurajte mleveno meso u otvor fioke za utovar. Skidajte
omota¢ sa mlaznice dok se ona puni mlevenim mesom. Deo omotaca ostavite
praznim za formiranje ¢vora.

Nakon punjenja omotada, iskljucite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/
OFF. Zavezite slobodan kraj kobasice. Nakon zavrietka rada, iskljutite uredaj sa
napajanja.

Spremanje punjenih kobasica (kebbe)

Pripremite mleveno meso za spoljan omota¢ kebbe i za filovanje.

Postavite svrdlo u blok masine za mlevenje mesa.

Postavite postolje mlaznice za kebbe na svrdlo, formirajuci deo mlaznice za
kebbe — na postolje.

Obucite fiksirajucu kariku na blok masine za mlevenje mesa iznad mlaznica i
okrenite je u pravcu kretanja kazaljki na satu. Ne koristite prekomernu silu.
Okrenite sklopljen blok u pravcu kretanja kazaljki na satu na 45° i postavite
njegovu osovinu u polugu pogonskog vratila na motornom bloku. Okrenite blok
suprotno od kretanja kazaljki na satu do 3kljocanja. Okrenite fiksirajuci kariku
do uporista.

Postavite fioku za utovar na blok masine za mlevenje mesa.

Stavite mleveno meso za spoljan omotat u fioku za utovar. Postavite pljosnato
posude ispod zdrela mlaznice za kebbe.

Prikljucite uredaj na napajanje.

Ukljutite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF.

Rasklopljivim guratem gurajte mleveno meso u otvor fioke za utovar. Iz otvora
konusne mlaznice za kebbe ce se pojaviti prazna kobasica. Uhvatite klestima
njen kraj.

Isklju¢ite uredaj putem pritiskivanja dugmeta ON/OFF, kada ce kobasica imati
pozeljnu duzinu. Odsecite kobasicu nozem oko same mlaznice.

Napunite kobasicu pripremljenim filovanjem, uhvatite klestima otvoreni kraj i
dajte kebbe pozeljnu formu.

Nakon zavr3etka rada, isklju¢ite uredaj sa napajanja.

Kori$cenje reversa

Koristite revers, ako u bloku za se¢enje ili u bloku sokovnika akumulira se te¢nost
i gusta masa proizvoda na izlazu spre¢ava njeno izlivanje iz masine za mleven-
je mesa.

Ako masina za mlevenje mesa radi, zaustavite okretanje svrdla putem pritiski-
vanja dugmeta ON/OFF. Zatim pritisnite i drzite dugme REV. Svrdlo ¢e poceti
okretanje u obratnu stranu, premestajuci postavljene proizvode na stranu ot-
vora za utovar. Nakon 10-15 sekundi, pustite dugme REV i pritisnite dugme
ON/OFF za nastavak rada.

[1l. NEGA UREDAJA

Cistite sve mlaznice i detalje maine za mlevenje mesa odmah nakon upotrebe.

PAZNJA! Pre rastavjanja i ¢iscenja, iskljucite uredaj putem pritiskivanja dug-
meta ON/OFF i iskljucite ga sa napajanja.

Rastavljanje

Izvadite gurac iz otvora za utovar, skinite fioku za utovar.

Pritisnite dugme odvajanja mlaznica, okrenite blok masine za mlevenje mesa
na 45° u pravcu kretanja kazaljki na satu i odvojite ga od motornog bloka.
Okrenite suprotno od kretanja kazaljki na satu fiksirajuci kariku na bloku masine
za mlevenje mesa, izvadite iz njega detalje na skidanje (plasti¢ne mlaznice,
perforirani disk, noz, svrdlo).



Ciscenje

Motorni blok obridite vlaznom tkaninom.

Cistite mlaznice i druge detalje masine za mlevenje mesa mekim neabrazivnim
deterdzentima.

Ne ¢istite metalne detalje uredaja u stroju za pranje posuda, jer deterdZente
mogu biti uzrok zatamnjivanja povrsine.

Maksimalna temperatura pri ¢id¢enju nemetalnih detalja u stroju za pranje
posuda ne mora biti iznad 60°C.

Detalje uredaja treba da budu osudeni na sobnoj temperaturi i prirodnoj ven-
tilaciji vazduha.

ZABRANJENO staviti motorni blok, plug i kabl za napajanje pod tekucu vodu
ili uranjati ih u vodu.

& ZABRANJENO koristiti spuzve sa ¢vrstim ili abrazivnim premazom, abrazivne
deterdZente i rastvarace (benzin, aceton, itd.)

Skladistenje
Cuvajte sklopljen uredaj na suvom mestu sa ventilacijom udaljeno od grejnih
uredaja i direktne sunceve svetlosti.

IV. PRE KONTAKTIRANJA SER-
VISNOG CENTRA

Kvar Moguéi uzroci Natini eliminacije
Uredaj nije prikljutenna | o o ite uredaj na napajanje
napajanje

Uredaj se ne ukljuéu- | Nije ispravna utiénica | Prikljutite uredaj na ispravnu utinicu
je

Proverite napajanje. U slu¢aju njegovog
odsustva, kontaktirajte organizaciju koja
odrzava vadu zgradu

Nema napajanja

Pritisnite dugme ON/OFF, iskljucite uredaj
sa napajanja i ostavite ga da se ohladi to-
kom 30 minuta. Otistite deo za utovar od
ostataka proizvoda i ponovo prikljutite
uredaj na napajanje

Tokom rada motor se
zaustavio

Proradila zastita od
preopterecenja

Uredaj se pregreva to- | Smanjite vreme neprekidnog rada, po-
kom rada vedajte raspone izmedu ukljutivanja

Tokom rada uredaja

se pojavio strani

miris

Na nekim delovima
uredaja je zastitni pre-
maz

Miris ce nestati nakon nekoliko ukljucivan-
ja

V. ZARUKA

Na tento produkt je poskytovana zaruka po dobu 2 rokov od datumu zakupenia.
Potas zaru¢nej doby sa vyrobca zavézuje odstrafiovat pomocou opravy alebo
vymeny celého vyrobku lubovolné vyrobné chyby spésobené zlou kvalitou
materialov alebo montaze. Zaruka je platna iba v pripade, ak je datum zakupe-
nia potvrdeny petiatkou obchodu a podpisom predajcu na pévodnom zaru¢nom
liste. Tato zaruka bude uznana len vtedy, ak bol vyrobok pouzivany v sulade s
navodom na pouzitie, nebol opravovany, rozobraty ¢i poskodeny v désledku jeho
nespravneho pouZitia a tiez, ak bola zachovana Uplna celistvost vyrobku. Tato
zaruka sa nevztahuje na bezné opotrebenie tovaru a spotrebny material (filtre,
Ziarovky, neprilnavé natery, tmely a pod).

Zivotnost vyrobku a zaruéna doba musi byt po¢itana od datumu predaja alebo
datumu vyroby vyrobku (v pripade, Ze sa datum predaja neda ur¢it).

Datum vyroby spotrebi¢a je mozné najst v sériovom Cisle, ktoré je uvedené na

identifika¢nom 3titku na spotrebice. Sériové ¢islo sa sklada z 13 &islic. 6.a 7.
znak oznatuju mesiac, 8.znak rok vyroby spotrebica.

Vyrobcom stanovena Zivotnosti zariadenia je 3 rokov, za predpokladu, Ze pre-
vadzka vyrobku prebiehala v sulade s tymito pokynmi a platnymi technickymi
normami.

Likviddcia obalov, ndvodov, rovnako ako samotného spotreb/:a musi byl‘ vyka—
nand v stilade s mie i recyklacnymi p i. Prejavte

Zivotné prostredie: nevyhadzujte tieto produkty spolocne s beznym komunal—
nym odpadom.




A Pred pouzivanim tohto vyrobku dokladne si precitajte ndvod na pouzivanie

zariadenia a uschovajte ho ako informacnu prirucku. Poriadne pouzivanie
vyrobku znacne pred|Zi jeho Zivotnost.

Bezpecnostné opatrenia

» Vyrobca neznasa zodpovednost za poSkode-
nia, spdésobené nedodrzanim poziadavok
techniky bezpecnosti a pokynov na pouziva-
nie vyrobku.

Tento elektricky pristroj je multifunkénym
zariadenim, ktoré sa urcuje vylu¢ne na
pripravu jedal len v domacnosti a nesmie sa
pouzivat bytoch, rodinnych domoch, izbach
hotelového typu, hospodarskych priestoroch
v obchodoch, kancelariach alebo za inych
podobnych podmienok nepriemyselnej udrz-
by. Priemyselné pouzivanie resp. pouzivanie
s inym ucCelom sa poklada za porusenie
pokynov prislusného pouzivania vyrobku.
V takomto pripade vyrobca nesnasa zodpo-
vednost za pripadné neziaduce nasledky.
Pred zapnutim zariadenia do elektrickej sie-
te skontrolujte, Ci sa zhoduje napatie elek-
trickej siete s menovitym napajovacim

napatim zariadenia (poz. technické parame-
tre resp. tovarensku etiketu vyrobku).
Pouzivajte pred(Zovac¢ku, uréeni na odobe-
rany vykon zariadenia. Nesulad parametrov
moze spOsobit skrat resp. vznietenie kabla.
Zapinajte zariadenie len do zastrliek, ktoré
maju uzemnenie — to je zavazna poziadavka
pre ochranu proti poraneniu od elektrického
prudu. V pripade ak pouzivate pred{zovacku,
taktiez sa presvedcte, ¢i ma uzemnenie.
POZOR! Pocas fungovania zariadenia sa jeho
teleso, nddoba a kovové suciastky nahrievaju!
Budte opatrni! Pouzivajte kuchynské rukavice.
Aby ste sa neopdlili hortucou parou, nenakldriajte
sa nad pristrojom, ked otvdrate vrchndk.

» Neumiestnujte spotrebi¢ na makky povrch,

nezakryvajte ho uterakom alebo vreckovkou
pocas prace — pretoze to moze viest k jeho
prehriatiu a poSkodeniu.

» Nepouzivajte tento spotrebi¢ vonku - prienik

vlhkosti alebo cudzich predmetov dovnutra
spotrebi¢a moze sposobit jeho vazne posko-
denie.



Nevkladajte potraviny do plniaceho otvoru ru-
kami alebo s pomocou cudzich predmetov, aby
nedoslo k zraneniu alebo poskodeniu spotrebica.
PouZite zdvihdtka ktore su supravy.
Nepouzivajte spotrebic s viditelnym posko-
denim na jeho povrchu alebo napajacieho
kablu, po pade alebo po vyskytnuti problému
v jeho exploatacii. Pri vzniku akychkolvek
chyb odpojte spotrebic zo siete a obratte sa
na servisné stredisko.
Pred Cistenim spotrebiCa sa uistite, ze je
spotrebic odpojeny od elektrickej siete a Upl-
ne ochladol. Pri Cisteni désledne dodrzujte
pravidla podla bodu “Cistenie a udrzba
pristroja”

@ Zakazuje sa pondrat spotrebi¢ do vody alebo

umyvat spotrebic pod tecucou vodou.
Detom do 8 rokov a starSim, a taktiez osobam
s obmedzenymi fyzickymi, senzorovymi ale-
bo duSevnymi schopnostami alebo s nedo-
statkom skusenosti alebo vedomosti, je
mozné pouzivat pristroj len pod dozorom/
alebo v tom pripade, ak boli pouceni v zmysle

bezpecného pouzivania pristroja a tiez si
uvedomuju nebezpelenstvo spojené s jeho
pouzivanim. Nedovolujte detom hrat sa s
pristrojom. Uskladrujte pristroj a jeho elek-
trickd Sndru v miestach nepristupnych detom
mladSim ako 8 rokov. Deti nesmu Cistit a
pouzivat zariadenia bez dozoru dospelych.
Obalovy material (baliace folie, polystyren
a pod.) tohto vyrobku méze byt nebezpecny
pre deti! Existuje nebezpecie udusenia!
Uschovavajte obaly mimo dosah deti.
Zakazuje sa samostatne vykonavat opravy
zariadenia resp. menit jeho konstrukciu. Vset-
ky servisné a opravarenske prace musi
vykonavat autorizované servisné centrum.
Neprofesionalne vykonana praca moze spo-
sobit poruchu zariadenia, a taktiez uUrazy
a poskodenie vyrobku.

POZOR! Zakazuje sa pouZivat zariadenie s

akoukolviek poruchou.



Technické charakteristiky

Model RMG-1208-E
Napétie 220-240V,50/60 Hz
Menovity vykon. 00 W
imalny vykon 1500 W
Produktivita. 1,5 kg/min
Pocet rychlosti 1
Reverzna funkcia je k dispozicii
Ochrana proti pretaZeniu je k dispozicii
Potet mlecich diskov na kazdd hrubost mletia 3
Plniaca tryska na pripravu klobas je k dispozicii
Nastavec na kebbe je k dispozicii
Mechanicky fixator bloku mlyné¢eku na maso. je k dispozicii
Dlzka napajacieho kabla im
Suprava
Motorova jednotka 1ks.
Blok mlyn¢eku na maso. 1ks.
Zavitovka mlynceku na maso 1ks.
Fixovaci ventil 1ks.
Mlecie disky na kazd( hrubost mletia 3 ks.
Skladaci péchova¢ 1ks.
Podlozka pre nastavec na kebbe 1ks.
Tvarujuci nastavec na kebbe 1ks.
Podlozka pre nastavec na klobasky. 1 ks.
Tvarujuci nastavec na klobasky. 1ks.
Navod na pouzitie 1 ks.
Servisna knizka 1ks.

Wrobca md prdvo vykondvat zmeny designu, sipravy ako aj zmenu technick-
ych parametrov pocas zdokonalvania svojej produkcie bez predbezného oznd-
‘menia tychto zmien.

Zlozenie mlynéeku na maso

Motorova jednotka

Tladidlo zapnutia/vypnutia ON/OFF

Tladidlo zapnutia reverzného rezimu REV
Spojka hriadela motoru

Uvolfovacie tladidlo bloku mlyn¢eku na maso
Plniaca misa

Rozkladaci posunovat s kontejnerom na ulozenie prisludenstva
Blok mlyn¢eku na méso

Snek

10. N6z

11. Mlecie disky na kazdu hrubost mletia

12. Fixovaci ventil

13. Podlozka pre nastavec na kebbe

14. Tvarujuci nastavec na kebbe

15. Podlozka pre nastavec na klobasky

16. Tvarujuci nastavec na klobasky

17. Veko priestoru na uloZenie nastavcov

18. Napajaci kabel

I.PRED PRVYM ZAPNUTIM

Opatrne vytiahnite spotrebi¢ a jeho suciastky z krabice. Odstrante vietky
baliace materialy a reklamne nalepky.

R Nl

Nesmti sa odstrdriovat z telesa pristroja varovné stitky, informacné ndlepky (v
pripade ak take st) a ndlepka, na ktorej je uvedené vyrobné Cislo! V pripade
ak vyrobné Cislo spotrebica bude chybat, to Vds automaticky zbavi prdva
zdrucného servisu.

Po preprave alebo uschovani pristroja pri nizkych teplotdch nechajte ho stdt

pri izbovej teplote v priebehu minimdlne 2 hodin pred prvym zapnutim.
Utrite motorovu jednotku vthkou tkaninou. Vymyte vietky snimatelné su-
Ciastky pristroja a pri tom prisne dodrzujte pokyny z ¢asti “Cistenie a Gdrzba
pristroja». Pred montaZou pristroja nechajte vietky jeho snimatelné siciast-
ky iplne vychladnut pri izbovej teplote. Nez zaénete varit ubezbpecte sa, ze
vonkajsie a viditelné vnatorné suciastky mlynéeku na maso nemajua poruchy,
od3tepené miesta a iné vady.

I.POUZITIE MLYNCEKU NA MASO
Univerzalny mlyn¢ek na maso REDMOND RMG-1208-E je multifunkénym
zariadenim na spracovanie réznych druhov potravin.

Mlynéek na mdso je vybaveny ochrannym systémom, ktory chrani motor
proti pretazeniam (napriklad, ak sa do bloku mlyn¢eku na maso spolu s ma-
sem dostane kost).

V pripade ak sa motor netakane zastavi, stlacte tla¢idlo ON/OFF, odpojte
pristroj od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut v priebehu 30-ich
minut. Vy¢istite misu na plnenie a plniaci otvor od zvyskov potravin a znovu
pripojte pristroj k elektrickej sieti. Pristroj bude znovu pripraveny k pouZitiu.

UPOZORNENIE! Spotrebic nepouZivajte dlhsie nez 5 mint. Prestdvka v prdci
spotrebica by mala trvat najmenej 15 mintit.

Priprava mletého médsa

Pripravte potraviny. Uplne rozmrazte méso a rybu, odstrante kosti a 3lachy. Méso
nakrajajte na kusky o velkosti priblizne 20x20x40 mm, aby lahko presli cez
plniaci otvor.

Vlozte $nekovy hriadel do bloku mlynceka. Na hriadel opatrne nasadte n6z ploskym
povrchom smerom von z mlecej komory a smerom k dierkovanému disku. Nasadte
jeden z dierkovanych mlecich diskov na hriadel s nozom. Dbajte na to, aby vystu-
pok hlavy mlecej komory zapadol do vyrezu na mlecom disku.

Sucasti, ktoré ste vlozili do mlecej komory, upevnite skrutkovacim uzaverom,
ktorym otacajte v smere hodinovych ruciciek. nepouzivajte nadmernu silu.
Otocte zostavenu jednotku v smere hodiovych ruciciek o 45° a vloZte jej os do
objimky hnacieho hriadela na povrchu spotrebica. otocte jednotkou mlynceka
proti smeru hodinovych ruciciek, az kym hlasne neklapne. otocte skrutkovaci
uzaver az na doraz.

Pripevnite plniaci otvor k mlecej jednotke.

Polozte kusky médsa do plniaceho otvoru. umiestnite nadobu na mleté mdso pod
skrutkovaci uzaver jednotky.

A Nevkladajte do mlynceka na mdso kosti, koZu, mrazené mdso alebo mdso
narezané na velké kusky. Tym sa skracuje Zivotnost spotrebica a méze dojst
k jeho poskodeniu.

Zapojte pristroj do zasuvky. Zapnite spotrebit stla¢enim tla¢idla ON/OFF.

S pomocou okruhleho stla¢adla pretlatte kisky mésa do plniaceho otvoru.

Vypnite spotrebi¢ stla¢enim tlatidla ON/OFF a odpojte ho od elektrickej siete.

Vyroba klobas

Pripravte masovu zmes na klobasy. Namocte ¢rievko na klobasy do teplej vody na
20 mindt.

Vlozte $nekovy hriadel do mlecej komory na méso.

Na hriadel umiestnite oddelova¢ nastavcu na klobasy. Dbajte na to, aby vystupok
hlavy mlecej komory zapadol do zarezu na kraji nastavca. Nasadte hlavnu ¢ast
nastavca na klobasy.

Nasadte skrutkovaci uzaver na jednotku mlynéeka nad nastavec a otocte im
v smere hodinovych ruti¢iek. Nepouzivajte nadmernu silu.

Otocte zostavenu jednotku v smere hodinovych ruticiek o 45° a vlozte jej os do
objimky hnacieho hriadela na povrchu spotrebica. Ototte jednotkou proti smeru
hodinovych ruticiek, az kym hlasne neklapne. Otocte skrutkovaci uzaver az na

doraz.

Pripevnite plniaci otvor k mlecej jednotke.

Vlozte masovu zmes do plniaceho otvoru. Umiestnite ploski nadobu pod hrdlo
nastavca na klobasy.

Zapojte pristroj do zasuvky.

Zaviazte jeden koniec ¢reva na klobasy a navlette ho na kuzel nastavca. Uzol by
mal byt 1-2 cm od vystupu nastavca, aby masova zmes plne zaplnila ¢revo.

Ak sa Crievko prichyti k ndstavcu navlhcite ho vodou.

Zapnite spotrebi¢ stla¢enim tla¢idla ON/OFF.

Pomocou skladacieho stlacadla stla¢ajte médsova zmes do plniaceho otvoru. Zvlecte
&revo ked sa naplni madsovou zmesou. Na konci ¢reva nechaijte trochu véle, aby
ste mohli zaviazat uzol.

Po zaplneni ¢reva vypnite spotrebi¢ stlatenim tla¢idla ON/OFF. Zaviazte volny
koniec klobasky. Vypnite spotrebi¢ zo zasuvky.

Vyroba plnenych klobasok (kebbe)

Pripravte masovui zmes na vonkajsiu vrstvu klobasky (kebbe) a na plnku.

Vlozte $nekovy hriadel do mlecej komory na méso.

Na hriadel umiestnite patku nastavcu na kebbe a formovaciu ¢ast nastavca na
kebbe umiestnite na oddelovac.

Nasadte skrutkovaci uzaver na jednotku mlyn¢eka nad nastavec a otolte im
v smere hodinovych rui¢iek. Nepouzivajte nadmernu silu.

Ototte zostavenu jednotku v smere hodinovych ruti¢iek o 45° a vlozte jej os do
objimky hnacieho hriadela na povrchu spotrebita. Ototte jednotkou proti smeru
hodinovych ruticiek, az kym hlasne neklapne. Otote skrutkovaci uzaver az na
doraz.

Pripevnite plniaci otvor k mlecej jednotke.

Vlozte mésovu zmes na vonkaj$iu vrstvu klobas do plniaceho otvoru. Umiestnite
plosku nadobu pod hrdlo nastavca na kebbe.

Zapojte pristroj do zasuvky.

Zapnite spotrebi¢ stla¢enim tla¢idla ON/OFF.

Pomocou skladacieho stladadla stlacajte mésovi zmes do plniaceho otvoru.
Z otvoru kuzelovitého nastavcu na kebbe vyjde klobasa. Odstipnite jej koniec.
Vypnite spotrebi¢ stlatenim tlatidla ON/OFF ked klobaska ziska potrebnu dizku.
Odrezte klobasku nozom v blizkosti nastavca.

Naplnite klobasu pripravenou plnkou, odstipnite jej otvoreny koniec a dajte
kebbe pozadovany tvar.

Po skonéeni prace vypnite spotrebi¢ od elektrickej siete.

Pouzitie funkcie Spatny chod

Poutzite funkciu spatny chod, ak sa v mlecej komore alebo v jednotke od3tavovaca
nahromadila $tava a husta zmes potravin pri vychode zabrariuje vylievaniu $tavy
z mlynéeka.

Ak mlyn¢ek na mdso funguije, zastavte otaanie Snekového hriadela stlatenim
tla¢idla ON/OFF. Potom stlacte a drzte tlacidlo REV. Hriadel sa zatne to¢it opatnym
smerom a bude premiestfiovat naloZené potraviny smerom k plniacemu otvor.Za
10-15 sekund pustite tlacidlo REV a stlatte tla¢idlo ON/OFF, aby ste mohli
pokraovat v praci.

[11.CISTENIE A UDRZBA PRISTROJA

Otistite vietky nastavce a stasti mlynceka na méso hned po pouziti.

DOLEZITE! Pred demontdzou a Cistenim vypnite spotrebic stlacenim tlacidla
ON/OFF a odpojte spotrebic z elektrickej siete.

Demontaz

QOdstrante stlacadlo z plniaceho otvoru, zlozte plniaci otvor.

Stlacte tlacidlo odpojenia nastavcov, ototte jednotku mlynceka na mdso o 45°
v smere hodinovych ruciciek a odpojte ju od motorovej jednotky.

Pootocte proti smeru hodinovych ruciciek poistny uzaver na jednotke mlynceka
na maso, zloZte z neho jeho snimatelné sucasti (plastové nastavce, dierkovany
disk, n6z, hriadel).



Cistenie

Pretrite motorovu jednotku vihkou handri¢kou.

Otistite nastavce a druhé stcasti mlynceka makkymi nebrisnymi umyvacimi
prostriedkami.

Nepouzivajte na ¢istenie kovovych asti pristroja umyvacku riadu, pretoZe Cistiace
prostriedky mézu sposobit stmavnutie ich povrchu.

Maximalna teplota pri Cisteni nekovovych Casti v umyvacke riadu by nemala
prekrotit 60°C.

Sucasti zariadenia musia Uplne vyschnut pri izbovej teplote a pri prirodzenom
vetrani.

DOLEZITE! Neumiestriujte motorovui jednotku, vidlicku a kdbel pod tecticu
vodu a nepondrajte ich do vody.

& DOLEZITE! NEPOUZIVAITE $pongiu alebo tvrdé, abrazivne Cistiace prostried-
ky alebo rozpustadld (benzén, aceton, atd).
Pravidla skladovania

Elektricky mlyn¢ek skladujte ako poskladany celok na suchom a ventilovanom
mieste dalej od zdrojov tepla a priamych slne¢nych Lu¢ov.

IV.PREDTYM, NEZ SA OBRATITE NA
SERVISNE CENTRUM

Porucha Pripadna pritina Spésob odstranenia

Pristroj nie je
ripojeny
Kk elektricke] sieti

Pripojte pristroj k elektricke] sieti

Pristroj sa nezapina | Zasuvkajevadna | Zapnite pristroj do spravne fungujice] zasuvky
V elektrickej sieti
chyba napajanie, nie
je elektricky prud

Skontrolujte napitie v elektrickej sieti. V
pripade ak chyba, obratte sa na svoju prislugnu
organizaciu

Stlatte tlatidlo ON/OFF, odpojte pristroj
od elektricke] siete a nechajte ho vychladnut
v priebehu 30 mingt. Ocistite misu na plnenie
a plniaci otvor od zvy3kov potravin a znovu
pripojte pristroj k elektrickej sieti

Spustil sa systém
ochrany  proti
pretazeniu

Motor sa zastavil
potas prevadzky

Potas prevadzky

pristroja dochadza
Potas prevadzky | do jeho prehriatia
spotrebita  sa
objavuje  cudzi

Skratte tas nepretrzite] pervadzky, treba zvacsit
rozpitie medzi zapnutiami

Niektoré suciastky

zapach spotrebita  su | . e )
PBeté ochranngm | Z8Pach zmizi Uz po niekolkych zapnutiach
naterom

V.ZARUKA

Na tento vyrobok sa poskytuje zaruka na dobu 2 roky od datumu jeho naku-
pu.V priebehu zaru¢nej doby vyrobca prostrednictvom oprav, vymeny stciastok
resp. celého zariadenia sa zavazuje odstranit vietky chyby pri jeho vyrobe,
ktoré su dosledkom nedostatocnej kvality materialov resp. montaze. Zaruka
je platna len v tom pripade, ak datum nakupu je potvrdeny peciatkou z ob-
chodu a podpisom predavaca na originalnom zaru¢nom liste. Tato zaruka sa
uznava len v tom pripade, ak bol vyrobok pouzivany v stlade s navodom na
pouzitie, nebol opravovany, rozberany resp. poskodeny v désledku nesprav-
neho pouzivania, a taktiez ak je uschovana kompletna dokumentacia vyrob-
ku. Tato zaruka sa nevztahuje na prirodzené opotrebovanie vyrobku a jeho
pomocnych suciastok (filtre, lampicky, keramické a teflonové Upravy, gumo-
Vé tesnenie atd.).

Doba pouZitia zariadenia a zaru¢na doba sa vypotita odo dria jeho nakupu, resp.
od datumu jeho vyroby (v pripade ak sa tento datum neda stanovit).

Datum vyroby zariadenia si méZete najst v sériovom ¢isle, ktory je umiestneny na
identifika¢nej etikete na kostre vyrobku. Sériové ¢islo sa sklada z 13-ch dymbo-
lov. 6. a 7. symboly znamenajii mesiac, 8. symbol znamena rok vyroby zariadenia.
Vyrobcom stanovena doba pouZitia tohto zariadenia je 3 rokov odo dfia jeho
nakupu. Tento termin plati za podmienok, ak sa toto zariadenie pouZivalo presne
v stlade s tymto navodom na pouZitie a technickymi poziadavkami.

Recykldcia balenia, ndvodu na pouZitie, rovnako ako aj samotného zariadenia
musi prebehat v stilade s lokdlnym programom pre spractivanie odpadu.
Nevyhddzajte vyrobky spolu s beZnym komundlnym odpadom.



Przed uzyciem danego wyrobu, nalezy uwaznie przeczytac instrukcje ob-
stugi i zachowac jq jako poradnik. Prawidtowe uzytkowanie urzqdzenia
znacznie przedtuzy okres jego dziatania.

Srodki bezpieczenstwa

» Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia, wynikte wskutek nie przestrze-
gania wymogow techniki bezpieczenstwa i
zasad uzytkowania wyrobu.

Dane urzadzenie elektryczne jest wielofunk-
cyjnym urzadzeniem do przygotowywania
jedzenia w warunkach domowych i moze byc
stosowane w mieszkaniach, domach pod-
miejskich, pokojach hotelowych, pomiesz-
czeniach bytowych sklepow, biur lub w in-
nych podobnych warunkach eksploatacji
nieprzemystowej. Przemystowe Lub jakiekol-
wiek inne wykorzystanie urzadzenia, nie-
zgodne z przeznaczeniem, bedzie uwazane
za naruszenie warunkéw nalezytego uzyt-
kowania wyrobu. W takim przypadku produ-
cent nie ponosi odpowiedzialnosci za moz-
liwe nastepstwa.

e Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci

elektrycznej sprawdz, czy jej napiecie jest
zgodne z napieciem znamionowym zasilania
urzadzenia (zob. charakterystyki techniczne
lub tabliczke fabryczng wyrobu).

Uzywaj przedtuzacza, ktoérego charaktery-
styki s3 odpowiednie do mocy, pobieranej
przez urzadzenie. Nieprzestrzeganie tego
warunku moze doprowadzic¢ do zwarcia lub
zapalenia sie przewodu.

@ PAMIETAJ: przypadkowe uszkodzenie przewodu

zasilajgcego moze doprowadzic do usterek, ktdre
nie sq objete gwarancjq i ktore mogq doprowadzic
do porazenia prgdem. Uszkodzony przewod
zasilajgcy nalezy jak najszybciej wymienic w
punkcie serwisowym.

* Nie stawiaj urzadzenia na miekkiej po-

wierzchni, nie nakrywaj go recznikiem lub
Scierkg podczas pracy — moze to doprowa-
dzi¢ do przegrzania i uszkodzenia urzadzenia.

e Zabronione jest uzytkowanie urzadzenia na

otwartym powietrzu — dostanie sie wilgoci



lub przedmiotéw postronnych do wnetrza @ ZABRONIONE JEST zanurzanie korpusu urzgdzenia w

korpusu urzadzenia moze doprowadzi¢ do
jego powaznych uszkodzen.

@ Nie wpychaj produktow do otworu zasypowego rekami
lub przedmiotami postronnymi, aby unikngc urazow
lub uszkodzenia urzgdzenia. Uzywaj do tego popychac-
zy,wchodzqcych w sktad zestawu.

e Zabronione jest uzytkowanie urzadzenia z
widocznymi uszkodzeniami korpusu lub prze-
wodu zasilania elektrycznego, po tym jak
urzadzenie upadto lub w razie powstania
zaktocen w jego dziataniu. W przypadku po-
wstania jakichkolwiek wadliwosci odtacz
urzadzenie od sieci elektrycznej i zwrdc¢ sie
do centrum serwisowego.

Przed czyszczeniem urzadzenia, upewnij sie,
ze jest ono odtgczone od sieci elektrycznej
i catkowicie wystygto. Podczas czyszczenia
Scisle przestrzegaj zasad, przytoczonych w
rozdziale ,Rozbieranie, czyszczenie i prze-
chowywanie”.

wodzie lub umieszczanie go pod wodq biezgcg!

» Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzie-

ci w wieku od 8 lat oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, senso-
rycznych oraz umystowych Llub nie
posiadajace odpowiedniej wiedzy i doswiad-
czenia, jesli beda nadzorowane lub jesli zo-
staty wczes$niej odpowiednio poinstruowane
na temat sposobu korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposob i zrozumiaty ryzyko z
tym zwigzane. Nie nalezy pozwoli¢ dzieciom
na zabawe urzadzeniem. Czyszczenie i kon-
serwacja, przeprowadzane przez uzytkow-
nika nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez zapewnienia odpowiedniego nad-
zoru. Nalezy pamietac, aby urzadzenie i prze-
wad zasilajacy znajdowaty sie poza zasie-
giem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Materiaty opakunkowe (folia, styropian itd.)
moga byc niebezpieczne dla dzieci. Istnieje



niebezpieczenstwo zadta-
wienia! Przechowuj opako-
wanie w miejscu, niedostep-
nym dla dzieci.

e Zabroniona jest samodziel-
na naprawa urzadzenia lub
wprowadzanie zmian w jego
budowe. Naprawe urzadze-
nia powinien przeprowadzac
wytacznie specjalista auto-
ryzowanego centrum serwi-
sowego. Niefachowo wykona-
na naprawa moze doprowadzi¢
do zepsucia urzadzenia, obra-
zen i uszkodzenia mienia.

@) UWAGA! Zabronione jest

uzywanie urzgdzenia przy ja-
kimkolwiek wadliwym
dziataniu.

Charakterystyki techniczne

Model RMG-1208-E
Napiecie 220-240V, 50/60 Hz
Moc znamionowa 800 W
Moc r 1500 W
Wydajnos¢ 1,5 kg/min
Ilos¢ predkosci pracy 1
Funkcja rewersu jest
Zabezpieczenie przed przecigzeniem jest
Ilos¢ sitek do przygotowywania réznych rodzajow farszu..... .3

Nasadka do przygotowywania kietbasek
Nasadka do przygotowywania kebbe (kietbasek faszerowanych)..
Blokada mechaniczna bloku maszynki do mielenia...
Dtugosc przewodu elektrycznego.

Zestaw

Blok silnikow 1szt.
Blok maszynki do mielenia. 1szt.
Przenosnik slimakowy maszynki do mielenia... .1 szt
Pierscien mocujac 1szt.
Sitka do farszu 3 szt.
Popychacz rozktadany 1szt.
Podstawa nasadki do kebbe (kietbasek faszerowanych)... . 1szt.
Nasadka formujaca do kebbe. 1 szt.
Podstawa nasadki do kietbasek. 1szt.
Nasadka do formowania ki 1szt.
Instrukcja obstugi 1szt.
Ksigzeczka serwisowa 1szt.

Producent zastrzega sobie prawo do wniesienia zmian w designie i zestawie
wyrobu, a takze do zmiany jego charakterystyk technicznych w procesie do-
skonalenia swojej produkcji bez dodatkowego powiadomienia o tych zmianach.

Budowa maszynki do mielenia Al

Blok silnikowy

Przycisk wtaczenia/wytaczenia ON/OFF

Przycisk wtaczenia trybu rewersu REV

Sprzegto watu napedowego

Przycisk odtgczenia bloku maszynki do mielenia
Korytko zasypowe

Popychacz rozbierany z pojemnikiem do przechowywania nasadek
Blok maszynki do mielenia

Przenosnik slimakowy

10. Noz

11. Sitka z otworami o réznej srednicy

12. Pierscien blokujacy

13. Podstawa nasadki do kebbe

14. Czesc¢ formujaca nasadki do kebbe

15. Podstawa nasadki do kietbasek

16. Czesc formujaca nasadki do kietbasek

17. Pokrywa przedziatu do przechowywania nasadek
18. Przewdd zasilajgcy

I.PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

Ostroznie wyjmij wyréb i jego czesci z kartonu. Usui wszystkie materiaty opa-
kunkowe i naklejki reklamowe.

R

A Obowigzkowo pozostaw na miejscu naklejki ostrzegawcze, naklejki-wskazow-
ki (jezeli sq naklejone) i tabliczke z numerem seryjnym wyrobu na jego korpu-
sie! Brak numeru seryjnego na wyrobie powoduje automatyczne wygasniecie
prawa do jego obstugi gwarancyjnej.
Po iu lub przechowy

ia przy niskiej

nalezy ic je w temp j w ciggu co najmniej 2 godzin
przed wiqczeniem.

Wytrzyj blok silnikowy urzadzenia wilgotng szmatka. Przemyj wszystkie czesci
zdejmowane, $cisle kierujac sie wskazéwkami, zawartymi w rozdziale ,Obstuga
urzadzenia”. Przed sktadaniem wszystkie zdejmowane czesci urzadzenia powin-
ny catkowicie wyschna¢ w temperaturze pokojowej. Przed rozpoczeciem przy-
gotowywania upewnij sig, ze czgsci zewnetrzne i widoczne czesci wewnetrzne
maszynki do mielenia nie majg uszkodzen, odtamkéw i innych wad.

ILUZYTKOWANIE MASZYNKI
MIELENIA

Uniwersalna maszynka do mielenia REDMOND RMG-1208-E jest wielofunkcyj-
nym urzgdzeniem do przerabiania produktéw.

Maszynka do mielenia jest wyposazona w uktad, zabezpieczajacy przed prze-
cigzeniem (na przyktad, jezeli do bloku maszynki do mielenia wraz z migsem
dostanie sig kosc).

Jezeli silnik urzadzenia nieoczekiwanie zatrzymat sie, nacisnij przycisk ON/OFF,
odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej i daj mu wystygnac w ciggu 30 minut.
Oczys¢ czesc zasypowa z resztek produktéw i ponownie podtgcz urzadzenie do
sieci elektrycznej. Urzadzenie ponownie jest gotowe do pracy.

DO

A UWAGA! Czas ciqgtej pracy urzqdzenia nie powinien przekracza¢ 5 minut.
Przerwa w pracy powinna wynosic co najmniej 15 minut.

Przygotowanie farszu

Przygotuj produkty. Catkowicie rozmroz migso i rybe, usun kosci i btony. Potnij
migso na kawatki o wielkosci okoto 20x20x40 mm, aby swobodnie przechodzi-
ty one przez otwor korytka zasypowego.

Wto6z przenosnik slimakowy do bloku maszynki do mielenia. Ostroznie zat6z n6z
na przenosnik Slimakowy ptaska powierzchnig na zewnatrz, w strone sitka.
Zat6z jedno z sitek na przenosnik slimakowy z nozem. Wystep na bloku powinien
trafi¢ do wgtebienia na krawedzi nasadki.

Zatoz pierscien blokujgcy na blok maszynki do mielenia i obré¢ go zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara. Nie uzywaj nadmiernej sity.

Obrac zebrany blok zgodnie z kierunkiem ruchu wskazowek zegara o 45° i wsun
jego o$ do sprzegta watu nap na korpusie urzgdzenia. Obro¢ blok w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do prztykniecia. Obro¢ pier-
$cien blokujacy do oporu.

Zatoz korytko zasypowe na bloku maszynki do mielenia.

Utoz kawatki migsa w korytku zasypowym. Postaw naczynie na farsz pod pier-
$cieniem blokujgcym bloku.

Nie ktadZ do maszynki do mielenia kosci, skéry uraz zamrozonego lub grubo
pocigtego migsa. Skraca to okres uz; i ia i moze dop i¢
do jego uszkodzenia.
Podtgcz urzadzenie do sieci elektrycznej. Wigcz urzadzenie, naciskajgc przycisk
ON/OFF.
Za pomoca okragtego popychacza przesuwaj kawatki miesa do otworu korytka
zasypowego.
Wytacz urzadzenie, naciskajac przycisk ON/OFF, i odtacz je od sieci elektrycznej.

Przygotowywanie kietbasek

Przygotuj farsz do kietbasek. Namocz ostonke do kietbasy w cieptej wodzie na
20 minut.

Wi6z przenosnik slimakowy maszynki do mielenia do bloku maszynki do mie-
lenia.

Zatoz podstawe nasadki do kietbasek na przenos$nik slimakowy: wystep na
Sciance bloku powinien trafi¢ do wgtebienia na krawedzi nasadki. Zatoz czes¢
formujgca nasadki do kietbasek.

Zatoz pierscien blokujacy na bloku maszynki do mielenia z wierzchu nasadki i
przykre¢ go zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara. Nie uzywaj nad-
miernej sity.



Obrdc¢ ztozony blok zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara o 45° i wsun
jego o$ do sprzegta watu napedowego na bloku silnikowym. Obréc blok w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do prztyknigcia. Obroc pier-
scien blokujacy do oporu.

Zatdz korytko zasypowe na bloku maszynki do mielenia.

Przetoz farsz do korytka zasypowego. Pod gardziela nasadki do kietbasek postaw
ptaskie naczynie.

Podtacz urzgdzenie do sieci elektrycznej.

Zawiaz jeden koniec wilgotnej ostonki do kietbasy i zatdz jg na stozek nasadki.
Wezet powinien znajdowac si¢ w odlegtosci 1-2 cm od otworu wyjsciowego,
aby farsz $cisle napetniat ostonke.

Jezeli ostonka przykleja sie do gardzieli, zwilz jq wodgq.

Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk ON/OFF.

Za pomoca rozktadanego popychacza przesuwaj farsz do otworu korytka zasy-
powego. Zdejmuj ostonke z nasadki w miare napetnienia jej farszem. Czes¢
ostonki zostaw pustg, aby mozna byto jg zawiazac.

Po napetnieniu ostonki wytgcz urzadzenie, naciskajgc przycisk ON/OFF. Zawigz
luzny koniec kietbaski. Po zakoriczeniu pracy odtacz urzadzenie od sieci elek-
trycznej.

Przygotowywanie kietbasek faszerowanych (kebbe)

Przygotuj farsz do zewnetrznej powtoki kebbe i do nadzienia.

Wt6z przenosnik slimakowy do bloku maszynki do mielenia.

Zatéz podstawe nasadki do kebbe na przenosnik slimakowy, czes¢ formujaca
nasadki do kebbe — na podstawe.

Zatoéz pierscien blokujacy na blok maszynki do mielenia z wierzchu nasadki i
obrd¢ go zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara. Nie uzywaj nadmiernej
sity.

0bro¢ ztozony blok zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara o 45° i wsun
jego 0$ do sprzegta watu nap o na bloku silni ym. Obrd¢ blok w
kierunku przeciwnym z ruchem wskazéwek zegara do prztykniecia. Obroc pier-
Scien blokujacy do oporu.

Zato6z korytko zasypowe na bloku maszynki do mielenia.

Wtoz farsz do przygotowania zewnetrznej powtoki do korytka zasypowego. Pod
gardziela nasadki do kebbe postaw ptaskie naczynie.

Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

Wiacz urzadzenie, naciskajgc przycisk ON/OFF.

Za pomoca rozktadanego popychacza przesuwaj farsz do otworu korytka zasy-
powego. Z otworu nasadki stozkowej do kebbe pojawi si¢ wydrazona kietbaska.
Uchwy¢ szczypcami jej koniec.

Gdy kietbaska osiggnie pozadanej dtugosci, wytgcz maszynke do mielenia, na-
ciskajac przycisk ON/OFF. Obetnij kietbaske nozem koto samej nasadki.
Napetnij kietbaske przygotowanym nadzianiem, uchwy¢ szczypcami jej otwar-
ty koniec i nadaj kebbe pozadany ksztatt.

Po zakonczeniu pracy odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej.

Uzycie funkcji rewersu

Funkcji rewersu uzywaj, jezeli w bloku krajalniczym lub w bloku wyciskarki soku
zbiera sie ciecz i gesta masa produktéw na wyjsciu uniemozliwia jej ujscie z
maszynki do mielenia.

Jezeli maszynka do mielenia pracuje, zatrzymaj rotacje przenosnika slimakowe-
go, naciskajac przycisk ON/OFF. Nastepnie nacisnij i przytrzymuj przycisk REV.
Przenosnik $limakowy zacznie obracac sie w drugg strone, przemieszczajgc
produkty w strone korytka zasypowego. Po 10-15 sekundach zwolnij przycisk
REV i nacisnij przycisk ON/OFF, aby kontynuowac prace.

[11.0BSLUGA URZADZENIA

Wszystkie nasadki i cze$ci maszynki do mielenia czys¢ od razu po uzyciu

UWAGA! Przed rozebraniem i czyszczeniem wytqcz urzqdzenie, naciskajgc
przycisk ON/OFF, i odtqcz je od sieci elektrycznej.

Demontaz

Wyjmij popychacz z otworu zasypowego, zdejmij korytko zasypowe.

Nacisnij przycisk odtaczenia nasadek, obro¢ blok maszynki do mielenia o 45°
zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara i odtgcz go od bloku silnikowe-
go.

Odkrec w kierunku przeciwnym z ruchem wskazéwek zegara pierscien ustala-
jacy na bloku maszynki do mielenia, wyjmij z niego czesci zdejmowane (nasad-
ki plastykowe, sitko, n6z, przeno$nik slimakowy).

Czyszczenie

Blok silnikowy wytrzyj wilgotng szmatka.

Nasadki i inne cze$ci maszynki do mielenia czys¢ migkkimi, niesciernymi $rod-
kami do mycia naczyn.

Czesci metalowych urzadzenia nie myj w zmywarce, poniewaz $rodki myjace
moga wywotac sciemnienie ich powierzchni.

Maksymalna temperatura podczas mycia czeéci niemetalowych w zmywarce nie
powinna przekraczac 60°C.

Czesci urzadzenia powinny catkowicie wyschna¢ w temperaturze pokojowej i
przy naturalnej wentylacji powietrza.

ZABRONIONE JEST umieszczanie bloku sil wtyczki i zasi-
lania elektrycznego pod wodq biezqcq lub zanurzanie ich w wodzie.

A ZABRONIONE JEST uzywanie ggbek z powtokq szorstkq lub Scierng, Sciernych
srodkéw do czyszczenia i rozpuszczalnikow (benzyna, aceton itd.).

Przechowywanie
Przechowuj urzadzenie w stanie ztozonym w suchym miejscu oddalonym od
grzejnikow i bezposredniego promieniowania stonecznego.

IV.PRZED ZWROCENIEM SIE DO PUNK-
TU SERWISOWEGO

Usterka Mozliwe przyczyny Sposéb usunigcia
Urzadzenie nie jest podta-
czone do sieci elektrycz-
nej.

Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

Urzadzenie nie wta-

Pl Niesprawne jest gniazdo

Wigcz urzadzenie do sprawnego gniazda
Sprawdz, czy jest napiecie w sieci elek-
tryczne. Jezeli go brak, zwrd¢ sie do or-
ganizacji, obstugujacej Twoj dom

Brak pradu w sieci elek-
trycznej

Nacinij przycisk ON/OFF, odtacz urza-
dzenie od sieci elektrycznej i daj mu
wystygnac w ciagu 30 minut. Oczy$¢
czeé¢ zasypowa z resztek produktow i
ponownie podtacz urzadzenie do sieci
elektrycznej.

Zadziatato automatyczne
zabezpieczenie przed
przeciazeniem

Podczas pracy silnik
zatrzymat sig

Urzadzenie przegrzewa sig
podczas pracy

Podczas pracy urza-

dzenia pojawit si

postronny zapach

Skroc czas ciagte] pracy, zwigksz interwa-
ty migdzy wiaczeniami

Niektore czgsci urzadzenia
pokryte sa powtoka
ochronng

V.ZOBOWIAZANIA GWARANCYJNE

Na dany wyréb udzielono gwarancji na okres 2 lat od momentu jego nabycia.
W ciggu okresu gwarancyjnego producent zobowigzuje sie do usuniecia poprzez
naprawe, wymiang czesci lub wymiane catego wyrobu wszelkich wad fabrycznych,

Zapach zniknie po kilku wtaczeniach

wyniktych z powodu niewystarczajgcej jakosci materiatow lub montazu. Gwa-
rancja nabiera mocy tylko w przypadku, jezeli data zakupu jest potwierdzona
stemplem sklepu i podpisem sprzedawcy na oryginalnym talonie gwarancyjnym.
Niniejsza gwarancja bedzie uznana tylko w przypadku, jezeli wyrob byt uzywa-
ny zgodnie z instrukcja eksploatacji, nie byt naprawiany, rozbierany i nie byt
uszkodzony w wyniku nieprawidtowego obchodzenia sig z nim, a takze zestaw
wyrobu jest zachowany w komplecie. Dana gwarancja nie obejmuje naturalne-
go zuzycia wyrobu i materiatow zuzywanych (filtry, lampki, powtoki antyadhe-
zyjne, uszczelniacze itd.).

Okres eksploatacji wyrobu i czas trwania zobowigzan gwarancyjnych liczony
jest od dnia sprzedazy lub od daty produkcji wyrobu (w przypadku, gdy okre-
Slenie daty sprzedazy jest niemozliwe).

Date produkcji urzadzenia mozna znalez¢ w numerze seryjnym, podanym na
naklejce identyfikacyjnej na korpusie wyrobu. Numer seryjny sktada sie z 13
znakow. 6 i 7 znak oznacza miesiac, 8 — rok produkcji urzagdzenia.

Ustalony przez producenta okres dziatania dla danego urzadzenia — 3 lata od
daty nabycia. Dany termin jest wazny pod warunkiem, ze eksploatacja wyrobu
odbywa zgodnie z niniejsza instrukcja i wymaganiami technicznymi.

0 ie, podrecznik oraz samo ie nalezy

zgodnie z i i odnosnie ia odpaddw. Zatroszcz
sie o Srodowisko: nie wyrzucaj takich wyrobow razem ze zwyktymi odpadami
bytowymi.




A Pries pirmgq kartg naudojant sj jrenginj, jdémiai perskaitykite jo naudoji-
mosi instrukcijg bei iSsaugokite jq ateiciai. Teisingai naudojant jrenginj,
galima prailginti jo tarnavimo laikg.

Atsargumo priemones
» Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradu-
sius nesilaikant techninés saugos reikalavimy

e Naudokite prietaiso galingumui pritaikyta
ilgintuva. Nesilaikant Sio reikalavimo, gali
bati trumpasis jungimas arba kabelis gali
uzsidegti.

* Junkite prietaisg tik j jzemintus kiStukinius

ir gaminio eksploatacijos taisykliy.
Sis elektros prietaisas - tai daugiafunkcis
jrenginys, skirtas maistui ruosti namy saly-

lizdus. Tai batina salyga, sauganti nuo elek-
tros smugio. Naudojant ilgintuva jsitikinkite,
kad jis taip pat yra jzemintas.

gomis, kuris gali buti naudojamas butuose, @ DEMESIO! Veikimo metu jkaista prietaiso Kor-

sodybose, vieSbuciy numeriuose, parduotu-
viy, biury poilsio kambariuose ir kitose, pa-
nasSios nepramoninés paskirties patalpose.
Naudojimas pramoniniais ar kitais nenuma-
tytais tikslais, bus laikomas Sios gaminio
eksploatacijos instrukcijos salygy pazeidimu.
Tokiu atveju gamintojas neatsako uz galimas
pasekmes.

Prie$ jungiant prietaisg j elektros tinklg pa-
tikrinkite, ar jo jtampa atitinka prietaiso no-
minaligja jtampa (Zr. technines gaminio cha-

pusas,dubuo ir metalinés dalys! Bikite atsargas!
Naudokités virtuvinémis pirstinémis. Vengiant
nudegimy karstais garais atidarius dangtj, ne-
silenkite virs prietaiso.

» Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirSiaus,

jam veikiant - neuzdenkite ranksluosciu ar
servetéle, nes prietaisas gali perkaisti ir su-
gesti.

e DraudzZiama eksploatuoti prietaisg lauke: j

prietaiso vidy patekus dréegmeés ar pasaliniy
objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimuy.

rakteristikas arba gamykling gaminio @ Vengiant traumy ar prietaiso gedimo, nestum-

duomeny lentele).

kite maisto produkty j padavimo angq rankomis



ar kitais daiktais. Naudokite tam skirtus, komple-
kte esancius stamiklius.

e Draudziama naudoti prietaisg esant matomy
korpuso ar elektros maitinimo laido pazeidi-
mu, prietaisui nukritus arba sutrikus jo vei-
kimui. Esant bet kokiy gedimuy, atjunkite
prietaisg nuo elektros tinklo ir kreipkiteés |
techninés priezidros centra.

» Prie$ valant prietaisg jsitikinkite, kad jis
atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai
atvéses. Valant grieztai laikykités skyriaus
,Prietaiso prieziGra® nurodymu.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba

plauti jj vandens srove!

lj laikykite jaunesniems kaip 8 mety vaikams
neprieinamoje vietoje. Suaugusiyjy neprizid-
rimi vaikai negali valyti prietaiso ar juo nau-
dotis.

Pakavimo medziagos (plévele, puty polisti-
rolas ir kt.) gali bati pavojingas vaikams. Pa-
vojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieina-
moje vaikams vietoje.

Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg
arba keisti jo konstrukcijg. Remontuoti prie-
taisg gali tik jgalioto klienty aptarnavimo
centro specialistas. Neprofesionaliai atlikti
darbai gali sugadinti prietaisa, turtg arba
suzaloti asmenis.

* 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty @ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq

fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy, nepa-
kankamai patirties ar ziniy turintys asmenys
tuomet, jei jie buvo instruktuoti apie saugy
prietaiso naudojimg bei suvokia su prietaiso
naudojimu susijusig grésme. Vaikams nega-
lima Zaisti prietaisu. Prietaisg ir tinklo kabe-

naudoti draudZiama.



Techninés charakteristikos

Variklio bloka nuvalykite drégna 3luoste. GrieZtai laikydamiesi skyriaus ,Prie-
taiso priezidra“ nurodymy, nuplaukite visas idrenkamas dalis. Prie$ surenkant
prietaisg, visos jo dalys turi visidkai i3dZiati kambario temperataroje. Prie$ ga-
minant maistg jsitikinkite, kad nebity paZeistos iSorinés ir matomos vidinés
mésmalés dalys.

I[I.MESMALES NAUDOJIMAS

Universali mésmalé REDMOND RMG-1208-E - tai daugiafunkcis jrenginys,
produktams apdoroti.

Modelis RMG-1208-E
Jtampa 220-240V, 50/60 Hz
Nominali galia 800 W
imali galia 1500 W
Nadumas 1,5 kg/min.
Veikimo greiciy skaicius 1
Atbulinés eigos funkcija ra
Apsauga nuo perkaitimo ra
Perforuoty disky, skirty jvairiam farui ruosti, skaicius 3
Antgalis dedreléms gaminti. ra
Antgalis kebbe gaminti ra
Mechaninis Lés bloko fiksatoriu ra
Elektros laido ilgis im

Komplektacija
vnt.

Variklio blokas
é és blokas vnt.

vnt.

1

1

raigta: 1
Fiksuojantis Zieda: 1vnt.
Perforuoti diskai farsui 3vnt.
I3renkamas stamikli 1vnt.

1

1

1

1

1

1

Kebbe antgalio pagrinda: vnt.
Kebbe formuojantis antgali vnt.
Desdreliy antgalio pagrinda: vnt.
Desreles formuojantis antgalis vnt.
Naudojimosi instrukcija vnt.
Techninio aptarnavimo knygelé vnt.

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka
teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat technines charakteristikas.

Mésmalés jranga Al

Variklio blokas

ljungimo/isjungimo mygtukas (ON/OFF)
Atbulinés eigos rezimo jjungimo mygtukas (REV)
Sukabinimo veleno mova

Mésmalés bloko atjungimo mygtukas
Padavimo latakas

ISrenkamas stamiklis su antgaliy laikymo talpa
Mésmalés blokas

Sraigtas

10. Peilis

11. Perforuoti diskai su jvairaus skersmens plysiais
12. Fiksuojantis ziedas

13. Kebbe antgalio pagrindas

14. Kebbe formuojancio antgalio dalis

15. Desreliy antgalio pagrindas

16. Desreles formuojantio antgalio dalis

17. Antgaliy laikymo talpos dangtelis

18. Elektros maitinimo kabelis

I.PRIES NAUDOJANT

15 dézés atsargiai iStraukite gaminj ir jo dalis. Pasalinkite visas pakavimo me-
dziagas ir reklaminius lipdukus.

VENO VAN e

Palikite savo vietose ant gaminio korpuso esancius jspéjamuosius ir informa-
cinius lipdukus (jeigu tokie yra) bei lentele su gaminio serijos numeriu! Ant
gaminio nesant serijos numerio, automatiskai panaikinama teisé gauti garan-
tinj aptarnavimg.

Po perveZimo ar laikymo Zemoje temperatdroje, pries prietaisq naudojant,
batina jj palaikyti kambario temperatiroje ne trumpiau kaip 2 val.

Mé Lé turi mé és variklj nuo perkaitimo saugancia sistema (pvz., j més-
malés bloka kartu su mésa patekus kaulams).

Jei prietaiso variklis netikétai nustojo veikti, spauskite ON/OFF mygtuka, atjun-
kite prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite jam 30 min. atvésti. I3valykite pa-
davimo dalj nuo produkty likuciy ir vél prijunkite prietaisa prie elektros tinklo.
Prietaisas vél pasirenges dirbti.

DEMESIO! Prietaisas negali nepertraukiamai veikti ilgiau kaip 5 min. Pertrau-
kos tarp veikimy turi biti ne trumpesnés kaip 15 min.

Far$o gamyba

Paruo3kite produktus. Atitirpinkite mésg ir zuvis, pasalinkite kaulus ir sausgys-
les. Supjaustykite mésg mazdaug 20x20x40 mm gabaliukais, kad jie laisvai
tilpty j padavimo latako anga.

| mésmalés bloka jstatykite sraigtg. Atsargiai, plok$¢ia puse j virsy perforuoto
disko link ant sraigto uzdékite peilj. Ant sraigto su peiliu uzdékite vieng i$
perforuoty disky. Ant disko kradto esantis jdubimas turi sutapti su iskilimu ant
bloko.

Ant mésmalés bloko uzmaukite fiksuojantj Ziedg ir pasukite jj pagal laikrodzio
rodykle. Nenaudokite per didelés jégos.

Surinktg blokg 45° pasukite pagal laikrodZio rodykle ir jstatykite jo a3j ant
prietaiso korpuso esantios sukabinimo veleno movos. Pasukite bloka prie$
laikrodzio rodykle, iki pasigirs spragteléjimas. Iki galo pasukite fiksuojantj
Zieda.

Ant mésmalés bloko uzdékite padavimo lataka.

| padavimo lataka sudékite mésos gabaliukus. Po fiksuojantio bloko ziedu pa-
statykite dubenj farsui.

| mésmale nedékite kauly, odos, Saldytos ar stambiai supjaustytos mésos. Tai
trumpina prietaiso naudojimo laikg ir gali jj sugadinti.
Jjunkite prietaisa j elektros tinkla. Jjunkite prietaisa, paspaude ON/OFF myg-
tuka.
Apvaliu stimikliu stumkite mésos gabaliukus j padavimo latako anga.
I3junkite prietaisa, paspaude ON/OFF mygtuka ir atjunkite jj nuo elektros
tinklo.

Desreliy gamyba

Paruo3kite farsg desreléms. Desreliy apvalkala 20 min. pamerkite 3iltame van-
denyje.

] mésmalés blokg jstatykite mésmalés sraigta.

Ant sraigto uzdékite dedreliy antgalio pagrinda: ant antgalio kradto esantis
jdubimas turi sutapti su i3kilimu ant bloko sienelés. Uzdékite de3reles formuo-
jantio antgalio dalj.

Vir antgalio, ant mésmalés bloko, uzmaukite fiksuojantj Zieda ir pasukite pagal
laikrodzio rodykle. Nenaudokite per didelés jégos.

Surinktg bloka 45° pasukite pagal laikrodZio rodykle ir jstatykite jo a3j j ant
variklio bloko esantia sukabinimo veleno mova. Pasukite bloka prie$ laikrodZio
rodykle, iki pasigirs spragteléjimas. Iki galo pasukite fiksuojant] Ziedg.

Ant mésmalés bloko uzdékite padavimo lataka.

| padavimo latakg sudékite far3g. Po de3reliy antgaliu pastatykite plok3¢ia
Lékste.

Jjunkite prietaisg j elektros tinklg.

UZriskite vieng drégno de3reliy apvalkalo galg ir uzmaukite ant antgalio. Maz-

gas turi bati 1-2 cm nuo antgalio ply3io, kad far3as stangriai uzpildyty apval-
kala.

Jei apvalkalas limpa prie antgalio galo, suslapinkite jj vandeniu.

Jjunkite prietaisa, paspaude ON/OFF mygtuka.

I8ardomu stamikliu stumkite farsg j padavimo latako anga. Apvalkalg numau-
kite nuo antgalio, kai jis bus uzpildytas farsu. Dalj apvalkalo palikite tus¢ia, kad
galétuméte uzristi mazga.

UzZpildzius apvalkala, prietaisg i3junkite, paspaude ON/OFF mygtuka. Uzriskite
laisva desrelés gala. Uzbaige darba, atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.

FarSiruoty desreliy (kebbe) gamyba

Paruo3kite farsg iSoriniam kebbe apvalkalui ir jdarui.

| mésmalés blokg jstatykite sraigta.

Ant sraigto uzmaukite kebbe antgalj, o formuojancia kebbe antgalio dalj - ant
pagrindo.

Virs antgaliy, ant mésmalés bloko, uzmaukite fiksuojant] zieda ir pasukite pagal
laikrodzio rodykle. Nenaudokite per didelés jégos.

Surinktg bloka 45° pasukite pagal laikrodZio rodykle ir jstatykite jo a3j j ant
variklio bloko esantig sukabinimo veleno mova. Pasukite blokg pries laikrodzio
rodykle, iki pasigirs spragteléjimas. Iki galo pasukite fiksuojantj Zieda.

Ant mésmalés bloko uzdékite padavimo lataka.

| padavimo latakg sudékite i3orinio apvalkalo far$g. Po kebbe antgaliu pastaty-
kite ploks¢ia lekste.

Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

Jjunkite prietaisa, paspaude ON/OFF mygtuka.

I8ardomu stamikliu stumkite far3g j padavimo latako anga. I3 kiiginio kebbe
antgalio i3ljs tus¢iaviduré desrelé. UZspauskite jos gala.

Kai desrelé bus norimo ilgio, i3junkite mésmale, paspaude ON/OFF mygtuka.
Nupjaukite dedrele peiliu prie pat antgalio.

UzZpildykite jg paruostu jdaru, uzspauskite atvirg jos gala ir suteikite kebbe
norima forma.

Uzbaige darba, atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

Atbulinés eigos funkcijos naudojimas

Atbulinés eigos funkcija naudokite tuomet, jei pjaustymo ar sultiaspaudés
bloke kaupiasi skystis ir produkty masé trukdo iSeiti produktams.

Jei mésmalé vis dar veikia, sustabdykite sraigto sukimasi, paspaude ON/OFF
mygtuka. Tuomet paspauskite ir palaikykite paspaude REV mygtuka. Sraigtas
pradés suktis j priesinga puse, stumdamas produktus padavimo angos link. Po
10-15 sek. atleiskite REV mygtuka ir spauskite ON/OFF mygtuka, kad galétu-
méte testi darbg.

[1I.PRIETAISO PRIEZIURA

Visus mésmalés antgalius ir dalis valykite i3 karto po naudojimo.

DEMESIO! Pries iSrenkant ir valant prietaisq, isjunkite jj, paspaude ON/OFF
mygtukq ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.

I8rinkimas

13 padavimo angos istraukite stamiklj, nuimkite padavimo lataka.

Paspauskite antgaliy atjungimo mygtuka, pagal laikrodZio rodykle 45° pasuki-
te mésmale ir atjunkite nuo variklio bloko.

Ant mésmalés bloko pries laikrodZio rodykle nusukite fiksuojantj Zieda ir i8im-
kite i$ jo i$imamas detales (plastikinius antgalius, perforuota diska, peilj, sraig-
ta).

Valymas

Variklio bloka valykite drégna Sluoste.

Mésmalés antgalius ir kitas dalis valykite mink$tomis neabrazyvinémis plovimo
priemonémis.

Neplaukite metaliniy prietaiso daliy indaplovéje, nes ploviklis jy pavirsiuje gali
sukelti patamséjimus.



Maksimali ne metaliniy daliy plovimo temperattra indaplovéje neturi virdyti

60 °C.

Prietaiso dalys turi pilnai i3dZitti kambario temperattroje, esant natdraliam

vedinimui.

@ DRAUDZIAMA merkti j vandenj arba kisti po vandens srove variklio blokg,
Sakute ir elektros kabelj.

& DRAUDZIAMA valant naudoti kempine su Siurkscia arba abrazyvine danga,
taip pat abrazyvinius valiklius ir skiediklius (benzing, acetong ir pan.).

Laikymas
Laikykite prietaisg surinkta sausoje, védinamoje vietoje, toliau nuo jkaistan¢iy
prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

IV.PRIES KREIPIANTIS | KLIENTY AP-
TARNAVIMO CENTRA

Gedimas Galimos priezastys Salinimo budas
Prietaisas neprijungtas | . .
oic elektros tklo Jjunkite prietaisa | elektros tinkla
Prietaisas nejsijun-
gia

Sugedes kistukinis lizdas. | Junkite prietaisa | veikiant] kistukin lizda.
Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu
jtampos néra, kreipkités j jusy nama ap-
tarnaujantia jmone

Néra jtampos elektros
tinkle.

Spauskite ON/OFF mygtuka, atjunkite
prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite jam
30 min. atvesti. Iévalykite padavimo dalj
nuo produkty Likugiy ir vel prijunkite
prietaisg prie elektros tinklo.

Veikimo metu vari-
Klis nustoja veikti.

Suveiké apsauga nuo
perkaitimo.

Prietaisas perkaista vei-
kimo metu.

Sutrumpinkite nepertraukiamo veikimo
Laika, pailginkite tarpus tarp veikimo.

Prietaisui veikiant,
atsirado paalinis

Ant kai kuriy prietaiso
kvapas. v

daliy yra apsauginé dan-
.

Kvapas dings po keliy naudojimy.

V.GARANTINIAI |SIPAREIGOJIMAI

Siam prietaisui suteikiama 2 metai garantija nuo jo jsigijimo dienos. Garantijos
galiojimo laikotarpiu gamintojas jsipareigoja pasalinti bet kuriuos gamybos
defektus sutaisy prietaisg, i jo dalis arba visg gaminj, jeigu
defektai atsirado dél nepakankamos medziagy ar surinkimo kokybés. Garantija
galioja tik tuo atveju, jeigu pardavimo data patvirtinta parduotuvés antspaudu
ir pardavéjo parau originaliame garantiniame talone. Si garantija pripazjstama
tik tuo atveju, jeigu gaminys buvo naudojamas laikantis eksploatavimo instruk-
cijos, nebuvo remontuojamas, i3ardytas ir nebuvo pazeistas dél netinkamo
naudojimo, taip pat jeigu i¥saugotas visas gaminio komplektas. Si garantija
netaikoma, jei gaminys ir jo priedai (filtrai, lemputés, nesvylan¢ios dangos,
sandarinimo Ziedai ir kt.) natdraliai estetiskai susidévéjo.

Gaminio eksploatavimo laikas ir garantiniy jsipareigojimy terminas skai¢iuo-
jamas nuo pardavimo datos arba nuo pagaminimo datos (tuo atveju, kai parda-
vimo datos negalima nustatyti).

Prietaiso pagaminimo datg galima rasti serijos numeryje, kuris nurodytas iden-
tifikavimo lipduke ant gaminio korpuso. Serijos numeris yra i3 13 Zenkly. 6-asis
ir 7-asis zenklas reiskia ménesj, 8-asis — prietaiso pagaminimo metus.
Gamintojo nustatytas prietaiso eksploatavimo terminas yra 3 metai nuo jo

jsigijimo datos. Siam terminui galioja salyga, kad gaminys eksploatuojamas
vadovaujantis 3ia instrukcija ir techniniais standartais.
Pakuote, naudojimo vadovq, taip pat patj prietaisq reikia perdirbti vadovau-
Jjantis atlieky perdirbimo vietos p . Rapinkités aplinka: neis it
tokiy gaminiy kartu su jprastomis buitinémis atliekomis.




Pirms sakat lietot so ierici, uzmanigi izlasiet tas lietosanas instrukciju un
saglabdjiet to ka rokasgramatu. Pareiza ierices lietosana bdtiski pagarinds
tas kalposanas ilgumu.

DroSibas pasakumi

» Razotajs nenes atbildibu par bojajumiem,
kas radusies ierices lietoSanas drosibas teh-
nikas prasibu un ekspluatacijas noteikumu
neievéroSanas dél.

Sis elektriskais aparats ir daudzfunkciona-
la ierice &dienu gatavo$anai sadzives aps-
taklos un var tikt izmantota dzivoklos, pri-
vatmajas, viesnicu numuros, veikalu, biroju
sadzives vai citas tamlidzigas telpas nerap-
nieciskas ekspluatacijas apstaklos. Rupnie-
ciska vai jebkura cita nelietderiga ierices
lietoSana tiks uzskatita par izstradajuma
atbilstoSas lietoSanas noteikumu parkapu-
mu. Tados gadTjumos razotajs nenes atbil-
dibu par iespé&jamam sekam.

Pirms ierices pieslégSanas pie elektrotikla
parbaudiet, vai spriegums taja sakrit ar ie-
rices baroSanas nominalo spriegumu (skat.

ierices tehnisko raksturojumu vai razotaja
informaciju uz ierices korpusa).

e |zmantojiet pagarinataju, kas ir paredzéts

ierices izmantojamajai jaudai. Sts prasibas
neievérosana var izraisit 1ssavienojumu vai
pat kabela aizdeg3anos.

& legauméjiet: nejauss elektrobarosanas kabe-

la bojajums vai izraisit traucéjumus, kas ne-
atbilst garantijas nosacijumiem, ka art var
izraisit elektriskas stravas triecienu. Bojats
elektrokabelis ir nekavejoties janomaina ser-
visa centra.

e Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, ne-

apsedziet to ar dvieli vai salveti darbibas
laika - tas var novest pie ierices parkarSanas
un bojajumiem.

* Aizliegts izmantot ierici arpus telpam - mit-

ruma vai sveSkermenu ieklusana ierices kor-
pusa var radit nopietnus bojajumus.

Lai izvairitos no traumadm vai ierices saboja-
sanas, nebidiet produktus ielades atveré ar
rokam vai citiem nepiemérotiem prieksmetiem.



Sim noliikam izmantojiet bidni, kas ietilpst
komplekta.

Aizliegts izmantot ierici ar redzamiem kor-
pusa vai elektrovada bojajumiem, péc kritie-
na vai gadijuma, ja ir raduSies bojajumi ieri-
ces darbiba. Jebkadu radusSos bojajumu
gadijuma atslédziet ierici no elektrotikla un
Versieties servisa centra.

Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta
ir atslégta no elektrotikla un pilniba atdzi-
susi. Veicot tirisanu, stingi sekojiet nodalas
«lerices izjaukSana, tirisana un glabasana»
noteikumiem.

& AIZLIEGTS iegremdét ierices korpusu adeni vai

turét zem tekosa tdens!

e Bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka art
personas, kuram ir fiziski, neirologiski vai
psihiski traucéjumi, vai nepietiekama piere-
dze un zinasanas, var lietot ierici tikai kadas
personas uzraudziba un/vai gadTjuma, ja tas
ir instruétas ierices izmantoSanas droSibas
jautajumos un apzinas bistamibu, saistitu ar

Sis ierices izmantoSanu. Bérni nedrikst rota-
laties ar ierTci. Glabajiet ierici un stravas vadu
bérniem (jaunakiem par 8 gadiem) nepieeja-
ma vieta. lerices tiriSanu un apkalpoSanu
nedrikst veikt bérni bez vecaku uzraudzibas.
lepakojuma materials (pléve, putuplasts, u.
c.) var bat bistams bérniem. Nosmaks$anas
iespéja! Glabajiet iepakojuma materialus bér-
niem nepieejama vieta.

Ir aizliegts patstavigi veikt ierices remontu
vai veikt izmainas ierices konstrukcija. Visi
ierices apkalpoSanas un remontu darbi ir
javeic vienigi autorizétaja servisa centra.
Neprofesionala darbu veikSana var izraisit
ierices saldiSanu, traumas un Tpasuma bo-
jajumus.

@ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu

bojajumu gadijuma.



Tehniskais raksturojums

Modelis RMG-1208-E
Spriegums 220-240V, 50/60 Hz
Nominala jauda 800 W
imala jauda 1500 W
Veiktspéja 1,5 kg/min
Darba atrumu skaits. 1
Reversa funkcija ir
Aizsardziba pret parslodzi ir
Perforéto disku daudzums dazadas maltas galas pagatavo3anai....
Uzgalis desinu gatavo3anai ir
Uzgalis kebbe gatavo3anai ir
Galas malamas masinas bloka is fiksators ir
Stravas vada garum: im
Komplektacija
Motora bloks 1 gab.
Galas malamas masinas blok: 1 gab.
Galas malamas masinas varpsts 1 gab.
Fiksgjo3ais gredzer 1 gab.
Perforétie diski maltajai galai 3 gab.
Izjaucams bidnis 1gab.
Kebbe uzgala pamatne 1 gab.
Kebbe forméjo3ais uzgali: 1 gab.
Desinu uzgala pamatne 1 gab.
Desinu forméjo3ais uzgalis 1 gab.
Lieto instrukcija. 1 gab.
Servisa gramatina 1gab.
Razotajam ir tiesibas mainit dizainu, aciju, ka arf izstradaj tehni-

skos parametrus sava produkta pilnveidosanas laika, bez iepriekséja
bridindjuma par $im izmaipam.

Galas malamas maginas uzbave Al

1. Motora bloks

2. leslég3anas/izslegsanas poga ON/OFF

3. Reversa rezima ieslégsanas poga REV

4. Piedzinas varpsta mufta

5. Galas malamas masinas bloka atvieno3anas poga
6. Padeves paplate

7. Izjaucams bidnis ar nodalijumu uzgalu glabasanai
8. Galas malamas masinas bloks

9. Varpsts

10. Nazis

11. Perforétie diski ar dazada izméra atverem
12. Fikséjo3ais gredzens

13. Kebbe uzgala pamatne

14. Kebbe uzgala forméjosa dala

15. Desinu uzgala pamatne

16. Desinu uzgala forméjo3a dala

17. Uzgalu glabasanas nodalijuma vaks

18. Stravas vads

I. PIRMS LIETOSANAS SAKUMA

Uzmanigi iznemiet ierici un tas sastavdalas no kastes. Nonemiet visus iepako-
juma materialus un reklamas uzlimes.

Obligati saglabdjiet bridinosds uzlimes, uzlimes ar noradém (ja tadas ir) un
plaksniti ar izstradajuma sérijas numuru uz ierices korpusa! Ja uz ierices nav
sérijas numura, tas automatiski liedz tiesibas uz garantijas apkalposanu.
Péc transportéSanas vai uzglabasanas zema temperatira, ierici pirms
ieslégsanas ir nepieciesams paturét istabas temperatiird ne mazak par 2
stundam.

Noslaukiet ierices motora bloku ar mitru lupatinu. Notiriet paréjas nonemamas
dalas, stingri ievérojot nodalas «lerices izjauk3ana, tiridana un glaba3ana»
noradijumus. Pirms ierices salik3anas, visam dalam ir pilniba janoZzust istabas
temperatara. Pirms darbibas sakuma parliecinieties, ka aréjas un iek3gjas
redzamas dalas nav bojatas, tam nav plaisu vai citu defektu.

. GALAS MALAMAS MASINAS
LIETOSANA

Universala galas malama masina REDMOND RMG-1208-E ir daudzfunkcionala
ierice produktu apstradei.

lerice ir aprikota ar sistému, kura pasarga dzin&ju no parslodzes (pieméram, ja
galas malamas masinas bloka kopa ar galu noklast kauls).

Ja ierices dzingjs ir negaiditi apstajies, nospiediet pogu ON/OFF, atvienojiet
ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist vismaz 30 minates. Attiriet padeves
dalu no produktu parpalikumiem un atkal pieslédziet ierici elektrotiklam. lerice
ir gatava darbam.

UZMANIBU! lerices nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 5 mindtes.
Darbibas partraukums nedrikst bat mazaks par 15 minatém.

Maltas galas pagatavo3ana

Sagatavojiet produktus. Pilniba atkauséjiet galu un zivis, iznemiet kaulus un
cipslas. Galu sagrieziet aptuveni 20x20x40 mm lielos gabalinos, lai tos brivi
varétu ievietot padeves paliktna atveré.

levietojiet varpstu galas malamas masinas bloka. Rupigi uzstadiet nazi uz varpsta
ar plakano virsmu uz arpusi, uz perforéta diska pusi. Uzstadiet vienu no
perforétajiem diskiem uz varpsta ar nazi. ledobém diska malas ir jasakrit ar
izvirzijumiem uz bloka.

Uzvelciet fikséjoSo gredzenu uz galas malamas masinas bloka un pagrieziet to
pulkstenraditaja virziena. Nepielietojiet parmérigu spéku.

Pagrieziet salikto bloku pulkstenraditaja virziena par 45° un ievietojiet ta asi
piedzinas varpsta mufta uz ierices korpusa. Pagrieziet bloku pretgji
pulkstenraditaja virzienam, lidz atskanés klik3kis. Pagrieziet fikséjo3o gredzenu
lidz galam.

Uzstadiet padeves paliktni uz galas malamas masinas bloka.

Salieciet galas gabalinus uz padeves paliktna . Palieciet zem bloka fiksejo3a
gredzena trauku maltajai galai.

A Neievietojiet galas malamaja masind kaulus, adu, saldétu galu vai lielus galas
gabalus. Tas saisina ierices kalposanas laiku un var novest pie bojajumiem.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. leslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF.

Ar apalo bidni bidiet galas gabalinus padeves paliktna atveré.

Izsledziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF , un atvienojiet to no elektrotikla.

Desinu pagatavos$ana

Sagatavojiet malto galu desinam. lemérciet desinu apvalku silta adent uz 20
minatém.

levietojiet galas malamas masinas varpstu galas malamas masinas bloka.
Uzstadiet desinu uzgala pamatni uz varpsta: iedobém uz uzgala malas ir jasakrit
ar izvirzijumiem uz bloka sienas.

Uzstadiet desinu uzgala forméjo3o dalu.

Uzvelciet fikséjo3o gredzenu uz galas malamas masinas bloka pa virsu uzgalim
un pagrieziet to pulkstenraditaja virziena. Nepielietojiet parmérigu speku.
Pagrieziet salikto bloku pulkstenraditdja virziena par 45° un ievietojiet ta asi
piedzinas varpsta mufta uz motora bloka. Pagrieziet bloku pret&ji pulkstenraditaja
virzienam, lidz atskanés klik3kis. Pagrieziet fikséjo3o gredzenu lidz galam.
Uzstadiet padeves paliktni uz galas malamas masinas bloka.

Uzlieciet malto galu uz padeves paliktna. Nolieciet plakanu trauku zem desinu
uzgala gala.

Pievienojiet ierici elektrotiklam.

Aizsieniet vienu desinu apvalka galu un uzvelciet to uz uzgala konusa. Mezglam
ir jaatrodas 1-2 cm attaluma no uzgala atveres, lai malta gala blivi piepilditu
apvalku.

Ja apvalks lip pie uzgala, samércéjiet to ar adeni.

leslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF.

Ar izjaucamo bidni bidiet malto galu padeves paliktna atveré. Apvalku nonemiet
no uzgala tad, kad tas ir piepildits ar malto galu. Dalu apvalka atstajiet brivu,
lai varétu iesiet mezglu.

Pec apvalka piepildisanas izslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF. Aizsieniet
desinu brivo galu. Péc darba beigam atvienojiet ierici no elektrotikla.

Pildito desinu (kebbe) pagatavo3ana

Sagatavojiet malto galu kebbe ar&jam apvalkam un pildijumam.

levietojiet varpstu galas malamas masinas bloka.

Uzstadiet kebbe uzgala pamatni uz varpsta, kebbe uzgala forméjo3o dalu - uz
pamatnes.

Uzvelciet fikséjoSo gredzenu uz galas malamas masinas bloka pa virsu uzgalim
un pagrieziet to pulkstenraditaja virziena. Nepielietojiet parmérigu spéku.
Pagrieziet salikto bloku pulkstenraditaja virziena par 45° un ievietojiet ta asi
piedzinas varpsta mufta uz motora bloka. Pagrieziet bloku pretéji pulkstenraditaja
virzienam, lidz atskanés klikskis. Pagrieziet fiksejo3o gredzenu lidz galam.
Uzstadiet padeves paliktni uz galas malamas masinas bloka.

Uzlieciet aréjam apvalkam paredzéto malto galu uz padeves paliktna. No-
lieciet plakanu trauku zem kebbe uzgala gala.

Pievienojiet ierici elektrotiklam.

leslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF.

Ar izjaucamo bidni bidiet malto galu padeves paliktna atveré. No kebbe konus-
veida uzgala atveres paradisies izdobta desina. Aizkniebiet tas galu.
Izslédziet ierici, nospiezot pogu ON/OFF, kad desina bis sasniegusi vélamo
garumu. Nogrieziet desinu ar nazi pie pa3a uzgala.

Sapildiet desina sagatavoto pildijumu, aizkniebiet tas atvérto galu un izveido-
jiet kebbe vélamo formu.

Péc darba beigam atvienojiet ierici no elektrotikla.

Reversa funkcijas izmanto$ana

|zmantojiet reversa funkciju, ja grieSanas bloka vai sulu spiedes bloka uzkrajas
Skidrums un bieza produktu masa aiztur tas aizpla$anu no malamas masinas.
Ja galas malama masina darbojas, apstadiniet varpsta grieanos, nospiezot pogu
ON/OFF. Péc tam nospiediet un turiet nospiestu pogu REV.Varpsts saks griezties
uz otru pusi, parvietojot ieliktos produktus padeves atveres virziena. Péc 10-15
sekundém atlaidiet pogu REV un nospiediet pogu ON/OFF, lai turpinatu darbu.

[11. IERTCES IZJAUKSANA, TTRTSANA
UN GLABASANA

Visus uzgalus un detalas tiriet uzreiz péc ierices izmanto3ana.

UZMANIBU! Izsledziet ierici pirms izjauksanas un tirisanas, nospieZot pogu
ON/OFF,un atvienojiet to no elektrotikla.

Izjauk$ana

Iznemiet bidni no padeves atveres, nonemiet padeves paliktni.

Nospiediet uzgalu atvieno3anas pogu, pagrieziet galas malamas masinas bloku
par 45° pulkstenraditaja virziena un atvienojiet to no motora bloka.
Atskravéjiet fikséjoso gredzenu no galas malamas masinas bloka, grieZot to
pret&ji pulkstenraditaja virzienam, iznemiet no ta nonemamas detalas (plastikata
uzgalus, perforétos diskus, nazi, varpstu).

Tiri$ana

Motora bloku noslaukiet ar mitru dranu.

Uzgalus un citas galas malamas masinas detalas tiriet ar maigiem, neabraziviem
mazgasanas lidzekliem.



Nemazgajiet ierices metaliskas detalas trauku mazgajama masina, jo mazgasanas
lidzekli var veicinat virsmu melnésanu.

imalai temperatarai ajot nemetaliskas detalas trauku mazgajama
masina ir jabat ne augstakai par 60°C.
lerices detalam ir pilniba janoZzust istabas temperatira un ar dabigo gaisa
ventilaciju.

AIZLIEGTS iegremdét motora bloku, kontaktdaksu un elektribas vadu ddent
vai novietot tos zem tekosa dens.

AIZLIEGTS izmantot siiklus ar cietu vai abrazivu virsmu, abrazivus tirisanas
lidzeklus un $kidinatajus (benzinu, acetonu, u.c.).

Glabasana
Glabajiet ierici salikta veida sausa vieta ar labu ventilaciju, neglabajiet blakus
sildoSiem elementiem un tie3os saules staros.

IV. PIRMS VERSANAS SERVISA
CENTRA

Bojajums lespgjamie céloni Bojajuma novériana
lerice nav pievienota | o . o .
coktronkiom Pievienojiet ierici elektrotiklam

Ir bojata elektribas | Piesledziet ierici kontakltigzdai, kura nav
lerice neiesledzas | kontaktligzda bojata
Parbaudiet spriegumu elektrotikla. Ja spri-
eguma nav, vérsieties pie pakalpojuma
sniedzeja

Elektrotikla nav
stravas

Nospiediet pogu ON/OFF, atvienojiet ierici no
elektrotikla un laujiet tai atdzist vismaz 30
mindtes. Attiriet padeves dalu no produktu
parpalikumiem un atkal piesledziet ierici
elektrotiklam

Nostradaja
aizsardziba pret
parslodzi

Darbibas laika
apstajas dzinejs

lerice  parkarst
darbibas laika

Samaziniet nepartrauktas darbibas laiku, pal-
ieliniet intervalu starp ieslégsanas reizem
lerices darbibas

laika paradijas
nepatikama smaka | Dazam ierices dalam

o8 Smaka pazudis pec vairakam lietodanas reizem
ir aizsargparklajums

V. GARANTIJAS SAISTIBAS

Sim izstradajumam tiek pieskirta garantija uz 2 gadiem no ta iegadasanas mirkla.
Garantijas perioda laika raZotajs uznemas pienakumu novérst, veicot remontu,
nomainot detalas vai nomainot visu izstradajumu, jebkurus razo3anas defektus,
kurus izraistjusi nepietiekama materialu vai montazas kvalitate. Garantija stajas
spéka tikai taja gadijuma, ja iegadadanas datums ir apstiprinats ar veikala zimogu
un pardevéja parakstu originalaja garantijas talona. ST garantija tiek atzita par
spéka esodu tikai tad, ja izstradajums ir lietots atbilsto3i lietodanas instrukcijai,
nav ticis remontéts, izjaukts un nav bijis sabojats nepareizas ricibas ar to
rezultata, ka arf saglabata pilna izstradajuma komplektacija. ST garantija nav
attiecinama uz dabigo izstradajuma nolietojumu un patéréjamajiem materialiem
(filtriem, lampinam, iskajiem un teflona parklajumiem, gumijas blivéjumi
utt.).

Izstradajuma kalpo3anas termin3 un ar to saistito garantijas saistibu darbibas
termin3 tiek aprékinats no pardo3anas dienas vai no izstradajuma izgatavosanas
datuma iTjluma, ja pardo3anas datumu nav iesp noteikt).

lerices izgatavo3anas datums ir atrodams sérijas numura, kas atrodas
identifikacijas uzlimé uz izstradajuma korpusa. Sérijas numurs sastav no 13
Zimém. 6. un 7.zime apzimé ménesi, 8.zime - ierices izlaiduma gadu.

RaZotaja noteiktais ierices kalpo3anas termins ir 3 gadi no ta iegadasanas dienas.
Termins ir spéka eso3s pie nosacijuma, ka izstradajuma ekspluatacija notikusi
atbilstosi $ai instrukcijai un lietojamajiem tehniskajiem standartiem. Sis terming
ir spéka tikai ar nosacijumu, ka 37 izstradajuma ekspluatacija notiek, strikti
ievérojot 30 instrukciju un uzstaditas tehniskas prasibas.

lesainojums, lietoSanas instrukcija, ka arf pati ierice ir jautili;
vietéjo atkritumu parstradasanas programmu. Gadajiet par vic
Sadus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.

saskana ar
: neizmetiet




A Enne kdesoleva seadme kasutamist lugege tdhelepanelikult libi kasutus-

juhend ja hoidke seda teatmikuna. Seadme édige kasutamine pikendab
oluliselt selle teenistusaega.

Ohutusmeetmed

e Kasutage seadme tarbitavale voimsusele

arvestatud pikendit. Selle ndude mittejar-
gimine vOib tingida luhise voi kaabli sutti-
mise.

 Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, @) MEELESPEA: elektrijuhtme juhuslik vigastamine

mis on esile kutsutud ohutustehnika nouete
ja toote kasutusreeglite mittejargimisega.
e Nimetatud elektriseade kujutab endast
paljufunktsionaalset toidu valmistamise
seadet olmetingimustes ning seda voib ka-
sutada korterites, suvilates, hotelli num-
brites, kaupluste olmeruumides, kontoriru-
umides ja teistes taolistes mittetoostusliku
kasutamise tingimustes. Seadme tdostus-
likku voi muud otstarbekohatut kasutamist
loetakse toote kasutuse rikkumiseks. Sel
juhul ei kanna tootja vastutust voimalike
tagajargede eest.

Enne seadme sisselllitamist elektrivorku,
kontrollige, kas selle pinge vastab seadme
nominaalsele toitepingele (vt. tehniline is-
eloomustik voi toote tehasetabelit)

Voib tingida garantiitingimustele mittevas-
tavaid vigastusi, samuti tekitada elektril6ogi.
Vigastatud elektrikaabel tuleb viivitamatult
lasta hoolduskeskuses vilja vahetada.

« Arge kasutage seadet pehmel pinnal ega

katke seda tootamise ajal ratikuga kinni -
see voib pohjustada ulekuumenemise ja
rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes -

seadmesse sattunud niiskus voi voorkehad
voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

Vigastuste voi seadme kahjustamise valtimiseks
ARGE vajutage toiduaineid tditmisavasse kite
voi mingite esemete abil. Kasutage selleks ai-
nult komplekti kuuluvaid vajutajaid.

e Seadet ei tohi kasutada, kui selle korpus voi

toitejuhe on nahtavalt vigastatud, kui see



on maha kukkunud voéi selle t66s on olnud
torkeid. Mis tahes torgete korral Uhendage
seade elektrivorgust lahti ja poorduge tee-
ninuskeskuse poole.

Enne seadme puhastamist veenduge, et see
on vooluvorgust lahti uhendatud ja taieli-
kult maha jahtunud. Puhastamisel jargige
rangelt juhiseid osas ,Seadme hooldamine”.

@ Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna

voolava vee alla.

e Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning
keha-, meele- vOi vaimupuudega inimesed
ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi

ilma taiskasvanute jarelevalveta puhastada
ega hooldada.

Pakkematerjalid (kile, penoplast jne.) voivad
olla lastele ohtlikud. Lammatamise oht!
Sadilitage pakendit lastele kattesaamatus
kohas.

Keelatud on seadme iseseisev remont vOi
muudatuste tegemine selle konstruktsioo-
ni. Seadme remonti peab tegema eranditult
autoriseeritud hoolduskeskuse spetsialist.
Ebaprofessionaalselt tehtud remont voib
tingida seadme rikke, trauma voOi vara
kahjustuse.

voi teadmisi, tohivad seadet kasutada ainult @ TAHELEPANU! Rikutud seadme kasutamine on

jarelevalve all ja/voi juhul, kui neid on eel-
nevalt seadme ohutus kasutamises in-
strueeritud ja nad on teadlikud seadme
kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei
tohi seadmega mangida. Hoidke seadet ja
selle toitejuhet alla 8 aastastele lastele kat-
tesaamatus kohas. Lapsed ei tohi seadet

keelatud.



Tehnilised andmed

Piihkige seadme mootoriplokk niiske lapiga iile. Peske koik eemaldatavad osad

Mudel RMG-1208-E puhtaks, jargides tapselt juhiseid osas ,Seadme hooldamine”. Parast pesemist

Pinge. 220-240V, 50/60 Hz tuleb kaigil osadel lasta uuril tdielikult dra kuivada.

Nimivaimsu: 800 W Enne kokkama hakkamist veenduge, et hakklihamasina valimistel ega ndhta-
i voimsus 1500 W vatel siseosadel poleks kahjustusi, kriimustusi ega muid defekte.

Joudlus 1,5 kg/min

Todkiruste arv 1 [I.HAKKLIHAMASINA KASUTAMINE

K unktsioon on Universaalne hakklihamasin REDMOND RMG-1208-E on multifunktsionaalne

Ulekoormuskaitse on seade toiduainete to6tlemiseks.

Augustatud plaatide arv eri tiilipi hakkliha tegemiseks. 3 Hakklihamasinal on siisteem, mis kaitseb mootorit iilekoormuse eest (naiteks,

Vorstiotsik on kui koos lihaga satub lihahakkimisplokki luu).

Kebbe-otsik on Kui mootor jaab jarsku seisma, vajutage nuppu ON/OFF, (ihendage seade ele-

Lihahakkimisploki mehaaniline lukusti on ktrivorgust lahti ja laske sel 30 minutit seista. Puhastage etteandeosa toidu-

Toitejuhtme pikku im jadkidest ja Uihendage seade uuesti elektrivorku. Seade on jalle t6oks valmis.

Komplekti kuuluvad A TAHELEPANU! Seadet ei tohi jirjest iile 5 minuti toétada lasta. Seejdrel tuleb

Mootoriplokk 1tk teha seadme t6ds vahemalt 15-minutine paus.

Lihahakkimisplokk 1tk

Lihahakkimistigu 1tk tha hakkimine

Kinnitusrongas 1 tk. toiduained ette. Sulatage liha ja kala tdielikult, eemaldage luud,

Augustatud kettad hakkliha i 3tk sooned ja kddlused. Léigake liha umbes 20x20x40 mm tiikkideks, et need

Liidendvajutaja 1tk id vabalt Labi et ava.

Kebbe-otsiku alusdetail 1tk Pai tigu Lik imi i. Pange nuga ettevaatlikult teo otsa, nii et

Kebbe-otsik. 1tk selle tasane pind jadks véljapoole, augustatud ketta suunas. Paigaldage noaga

Vorstiotsiku alusdetail 1tk teo otsa iiks augustatud ketastest. Soon ketta servas peab iihtima eendiga plokil.

Vorstiotsik 1tk lihak imi: ile kinnitusrongas ja keerake see paripdeva kinni.

Kasutusjuhend 1tk Arge kasutage (ilemérast jéudu.

Hooldusraamat 1tk Pédrake kokkupandud plokki 45° péripdeva ja torgake selle voll veovalli

Tootjal on Gigus oma toodete tdiustamise kdigus toote disaini, komplekti
kuuluvaid esemeid ja toote tehnilisi omadusi muuta ilma neist muudatustest
tdiendavalt teavitamata.

Hakklihamasina ehitus Al
1. Mootoriplokk
2. Toitenupp ON/OFF
3. Tagasikdigureziimi sisseliilitusnupp REV
4. Veovélli muhv
5. Lihahakkimisploki lahtilihendamise nupp
6. Etteandesalv
7. Liidendvajutaja otsikute hoiukohaga
8. Lihahakkimisplokk
9. Tigu
10. Tera
11. Augustatud kettad eri labiméodus aukudega
12. Kinnitusrongas
13. Kebbe-otsiku alusdetail
14. Kebbe-otsiku vormiv osa
15. Vorstiotsiku alusdetail
16. Vorstiotsiku vormiv osa
17. Tarvikute hoiukoha kaas
18. Toitejuhe

I.ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Votke seade ja selle tarvikud ettevaatlikult karbist vélja. Eemaldage koik pak-
kematerjalid ja reklaamkleebised.

Arge mingil juhul

muhvi seadme korpusel. Podrake plokki vastupdeva, kuni kostab klopsatus.
Keerake kinnitusréngas l6puni kinni.

Paigaldage lihahakkimisplokile etteandesalv.

Pange lihatiikid etteandesalve.Asetage ploki kinnitusronga alla kauss hakkliha
jaoks.

Arge koormake hakklihamasinat luude, naha ja kiilmunud véi liiga suurte Li-
hatiikkidega. See liihendab seadme kasutusiga ja voib pohjustada selle kat-
kimineku.

Uhendage seade vooluvérku. Toiteindikaator siittib. Liilitage seade sisse, va-

jutades nuppu ON/OFF.

Suruge lihatiikid Gimara vajutajaga etteandesalve avasse.

Liilitage seade ON/OFF-nuppu vajutades vélja ja iihendage elektrivorgust lahti.

Vorstide valmistamine

Valmistage ette hakkliha vorstide tegemiseks. Leotage vorstisoolt 20 minutit
500jas vees.

Paigaldage lihahakkimistigu lihahakkimisplokki.

Paigaldage teole vorstiotsiku alusdetail: soon otsiku servas peab iihtima een-
diga ploki seinal. Paigaldage vorstiotsiku vormiv osa.

Paigaldage hakkimisplokile otsiku peale kinnitusrongas ja keerake see paripde-
va kinni. Arge kasutage lilemaérast joudu.

Poérake kokkupandud plokki 45° péripdeva ja torgake selle voll veovolli
muhvi mootoriplokil. Péorake plokki vastupdeva, kuni kostab klopsatus. Keerake
kinnitusrongas lopuni kinni.

Paigaldage lihahakkimisplokile etteandesalv.

Pange hakkliha etteandesalve. Asetage vorstiotsiku kori alla lai kauss.
Uhendage seade vooluvérku. Toiteindikaator siittib.

Siduge marja vorstisoole Uiks ots kinni ja liikake sool koonusotsiku peale. Et
hakkliha tdidaks soole tihedalt, peab solm olema 1-2 cm kaugusel otsiku
valj; \%

(kui neid on) ega seadme korpusel olevat mdrgist seadme i iga!
Seerianumbri puudumine seadme korpusel tiihistab automaatselt éiguse
seadme garantiiteenindusele.

Pdrast transportimist ja madalal il hoidmist tuleb seadmel enne
sisseltilitamist kindlasti 2 tundi toatemperatuuril seista lasta.

Kui sool kleepub otsiku kori kiilge kinni, leotage seda veega.

Lilitage seade sisse, vajutades nuppu ON/OFF.

Suruge hakkliha liidendvajutajaga etteandesalve avasse. Kui sool on tais, votke
see otsikult maha. Jatke soole ots tiihjaks, et saaksite selle kinni siduda.
Pérast soole tditmist lilitage seade ON/OFF-nuppu vajutades valja. Siduge
vorsti lahtine ots kinni. Pdrast t66 l6petamist (ihendage seade vooluvorgust
Lahti.

Hakkvorstikeste (kebbe) valmistamine

Valmistage ette hakkllha kebbe kesta ja téidise jaoks.

Paigald tigu Li

Paigaldage teo otsa kebbe-otsiku alusdetail ja selle peale otsiku vormiv osa.
Palgaldage hakkimisplokile otsikute peale kinnitusrongas ja keerake see
péripdeva kinni. Arge kasutage llemaarast joudu.

Péorake kokkupandud plokki 45° paripdeva ja torgake selle voll veovolli
muhvi mootoriplokil. P66rake plokki vastupdeva, kuni kostab klopsatus. Keerake
kinnitusrongas Lopuni kinni.

Paigaldage li imisplokile etteandesal

Pange valiskesta hakkliha etteandesalve. Asetage kebbe-otsiku kori alla lai
kauss.

Uhendage seade vooluvérku. Toiteindikaator siittib.

Liilitage seade sisse, vajutades nuppu ON/OFF.

Suruge hakkliha liidendvajutajaga etteandesalve avasse. Koonusja kebbe-
otsiku avast tuleb valja 66nes vorstike. Pigistage selle ots kinni.

Kui vorstike on soovitud pikkusega, liilitage seade ON/OFF-nuppu vajutades
valja. Loigake vorstike noaga otsiku ldhedalt maha.

Taitke vorstike ettevalmistatud tdidisega, pigistage lahtine ots kinni ja andke
kebbe'le soovitud kuju.

Parast to6 Lopetamist lihendage seade vooluvorgust lahti.

Tagasikaigufunktsiooni kasutamine

Kasutage tagasikdigufunktsiooni, kui 5i i kki voi mahlapressiplokki
koguneb vedelik ja tihe toiduainete mass vdljalaskeavas ummistab valjalaske.
Kui hakklihamasin to6tab, lilitage see ON/OFF-nuppu vajutades valja. Seejarel
vajutage ja hoidke all nuppu REV. Tigu hakkab péorlema tagurpidi, transportides
laaditud toiduained etteandeava suunas. 10-15 sekundi parast laske REV-nupp
lahti ja vajutage t66 jatkamiseks ON/OFF-nuppu.

[II.SEADME HOOLDAMINE

Puhastage kaik hakklihamasina osad kohe parast kasutamist.

TAHELEPANU! Enne lahtivétmist ja puhastamist liilitage seade ON/OFF-
nuppu vajutades vilja ja iihendage elektrivorgust lahti.

Lahtivotmine

Vétke vajutaja etteandeavast vdlja ja eemaldage etteandesalv.

Vajutage otsikute eemaldamise nuppu, péérake hakkimisplokki 45° paripdeva
ja votke see mootoriploki kiiljest maha.

Keerake hakkimisplokil olevat kinnitusréngast vastupdeva ja votke eemaldata-
vad osad maha (plastotsikud, augustatud ketas, nuga, tigu).

Puhastamine

Mootoriplokki puhastage niiske lapiga.

Otsikud ja hakklihamasina muud osad peske puhtaks pehmetoimelise ja mit-
tekraapiva puhastusvahendiga.

Arge peske seadme metallosi néudepesumasinas, sest ndudepesuvahendid
voivad pohjustada nende pinna tumenemise.

Mittemetallosi voib pesta nd imasinas kuni 60 °C temperatuuril.

Laske seadme osadel toatemperatuuril ja loomuliku ventilatsiooni tingimustes
dra kuivada.

@ Mootoriplokki, pistikut ja toitejuhet EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee
alla.

é Seadme puhastamiseks EI TOHI kasutada kraapiva pinnaga kdsna, kraapivaid
puhastusvahendeid ega lahusteid (bensiin, atsetoon vms).



Hoidmine
Hoidke seadet kokkupandult kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas eemal kiit-
tekehadest ja otsesest paikesepaistest.

IV.ENNE TEENINDUSE POOLE POOR-
DUMIST

Rike Véimalik pohjus Abil

Seade ei ole elek- .
etk therdatud | Unendage seade elektriverku.

Seade ei lilitu sisse. | Vale elektrikontakt. | Uhendage seade digesse elektrikontakti.

Toitevorgus pole | Kontrollige elektrivorgu pinget. Kui seda pole,
voolu. pobrduge elektrivérgu teenusepakkuja poole.

Vajutage nuppu ON/OFF, iihendage seade

Mootor jéi t66 ajal | Ulekoormuskaitse | elektrivorgust lahti ja laske sel 30 minutit

seisma. rakendus. seista. Puhastage etteandeosa toidujaakidest
ja ihendage seade uuesti elektrivorku.

Seade kuumeneb | Vahendage jarjest todtamise aega ja suurend-

166 ajal ile. age sisseliilitamiste vahelist ajavahemikku
Seadme tostamise

ajal tekkis imelik

i Mbnedele seadme
6hn.

osadele on kantud | Hais kaob parast paari sisseliilitust.
Kaitsekate.

V.GARANTIIKOHUSTUSED

Antud seadmele antakse 2-aastane garantii alates selle soetamisest. Garanti-
iaja jooksul kohustub valmistaja remondi, detailide asendamise vo6i kogu
seadme asendamise teel korvaldama mistahes tehasedefektid, esile kutsutud
materjalide ebapiisava kvaliteedi voi kokkupanekuga. Garantii joustub vaid sel
juhul, kui ostukuupdev on kinnitatud kaupluse pitsatiga ja miiiija allkirjaga
originaalsel garantiitalongil. Kdesolevat garantiid tunnistatakse vaid juhul, kui
seadet kasutati vastavalt juhendile, seda ei remonditud, ei voetud lahti ja ei
olnud vigastatud selle ebadigel kasutamisel, samuti juhul, kui on s&ilinud
seadme tdielik Komplektaktsioon. Nimetatud garantii ei laiene seadme loomu-
likule kulumisele ja kulumaterjalidele (filtrid, lambid, korbemisvastased katted,
tihendid jne.).

Toote teenistusaega ja garantiikohustuste kehtivusaega arvestatakse selle
ostupdevast voi toote valmistamise paevast (juhul, kui miitigi kuupédeva ei ole
voimalik tuvastada).

Seadme valmistamise kuupdeva voib leida seerianumbris, mis paikneb toote
korpusel oleval identifitseerimise sildil. Seerianumber koosneb 13 margist. 6 ja
7 mérk tahistavad kuud, 8 mark - seadme valjalaske aastat.

Tootja poolt kehtestatud teenistusaeg - 3 aastat selle soetamise hetkest alates.
Téahtaeg kehtib juhul, et toodet kasutatakse vastavalt juhendile ja rakendata-
vatele tehnilistele standarditele. Nimetatud garantiiaeg on kehtiv tingimusel,
et seadme kasutus toimub ranges vastavuses kdesoleva instruktsiooniga ja
esitatud tehniliste néuetega.

Pakend, i amuti seade ise tuleb utiliseerida vastavalt jadtmete
kditluse kohalikule programmile. Kandke hoolt iimbritseva keskkonna eest:
drge visake selliseid tooteid koos tavaliste olmejddtmetega.



[Mpesde 4em ucnonb3osams daHHoe usdesue, BHUMAMENLHO npodumalime
PYKOBOOCMBO N0 IKCNAYamayuu U cCoXxpaHume e2o 8 kayecmse cnpagoy-
Huka. [TpasunbHoe ucnone308aHue Npubopa 3Ha4YUMeNbHoO NPOAAUM CPoK
€20 C/yHObbl.

Mepbl 6e3onacHoCTH

lpon3BoaMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
3a NOBpEXAeHMS, BbI3BaHHble HeCobNoaeHN-
eM TpebOoBaHUIM TEXHMKM 6e30MacHOCTU U
NpaBm 3KCNAyaTauuun usgenus.

lNpubop npegHasHa4YeH TONbKO A8 ObITOBO-
r0 MCNOMb30BaHMS. [IPOMBbILLINEHHOE MK He-
LleneBoe UCMNob30BaHWE YCTPOMUCTBA ABNSI-
eTCs HapyWweHWeM MpaBua Haanexawlemn
3KCNAyaTauuu nsaenus.

lNepep noaKAYEHMEM YCTPOMCTBA K 31EKTPO-
CeTM NpoBepbTE, COBMAAAET /I €€ HaNpsKeHue
C HOMMHANIbHLIM HANPSHXKEHNEM MUTAHUA MpU-
6opa (CM. TeXHUYEeCKMe XapaKTePUCTUKMU UK
3aBOACKYHO TabnnuKy usgenms).

Ncnonb3yiTe yoamMHuTeNb, paCCYUTAHHbIN Ha
notpebnsiemyro MOLLHOCTbL NpUbopa, — Heco-
6noaeHne 3Toro TpeboBaHUSt MOXET NpuBe-
CTU K KOPOTKOMY 3aMbIKaHMIO UK BO3ropa-
HUIO Kabens.

e BbikntoyarnTe npubop M3 po3eTKM nocne uc-

NONb30BaHUS, @ TakKXKe BO BPEMS €ro YUCTKM
UNu nepeMeLLeHns. Vi3agnekanTe 3neKTpoLl-
HYp CYXUMW pyKaMu, yAEPXKMBas ero 3a BUJ-
Ky, @ He 33 NPOBOA,

He npoTtaruBanTe WHYp 31€KTPONUTaHMS B
[BEpPHbIX NpoeMax, B6/IM3Kn HarpeBaTesibHbIX
Np1MBOpPOB, ra30BbIX UM INEKTPUYECKUX MIUT.
CnepuTe 3a TeM, 4TOObI 3NEKTPOLLUHYP He ne-
peKkpy4MBasCsa 1 He nepernbancs, He conpm-
Kacancs ¢ ocTpbiMM NpeaMeTamu, Yyriaamm u
KpoMKamu mebenu.

& NomrHume: cryyaliHoe nospexderue Kabens sex-

mponumasus Moxem npusecmu K HenosaoKkam,
Komopele He coomeemcmeayom yc08USIM 20paH-
muu, a makxe K NOPaxeHuto 3/1eKmpomoKoM.
lNospexdeHHbili anekmpokabene mpebyem cpoy-
Holi 3ameHbl 8 cepsuCc-UueHmpe.

e He ycTaHaBnuBanTe npmubop Ha MArKyH no-

BEPXHOCTb, HE HAKPbIBAMTE MONOTEHLEM NN
candeTkor BO BpemMa paboTbl — 3TO MOXeT
NpUBECTM K Neperpesy M MoJIOMKe YCTPOK-
CTBa.



e 3anpelleHa 3kcnnyaTaums npubopa Ha oOT-
KPbITOM BO34yXe — MOMagaHue BAaru uam
NMOCTOPOHHUX NpeaMeTOB BHYTPb Koprnyca
YCTPOMCTBA MOXET NPUBECTU K ero cepbes-
HbIM MOBPEXOEHMUSM.

@ He npomankusalime npodykmsl 8 3a2py304Hoe
omeepcmue pykamu uiu NOCMOPOHHUMU nped-
mMemamu 8o usbexaHue mpasm UaU NOJIOMKU
npubopa. Yicnone3ytime 015 3Mo20 MosKamenu,
gxo0siue 8 Komnaekm.

e 3anpewaeTca 3kcnayataums npubopa ¢ Bu-
AVMbIMK MOBPEXAEHUSIMU HA Kopryce uam
LWHYpe 3/IeKTPONMUTAHMS, MOCe NALEHNS UK
Npv BO3HUKHOBEHMM HEMONALAOK B ero pabo-
Te. [1py BO3HMKHOBEHMM NOOLIX HEUCNPAB-
HOCTEW OTKYMUTE NPUOOpP OT 31EeKTPOCeTH
n 0bpaTUTEeCh B CEPBUCHbIN LLEHTP.

MNepen uncTkom npubopa ybeautech, YTO OH
OTKJ/IIOYEH OT 3JIEKTPOCETU U MOSHOCTbIO
ocTbin. pn ouncTke CTporo cnepywrte npa-
BMMaM pa3gena «Yxog 3a npubopoms,

@ SATPELLAETCA noepyr#ame kopnyc npubopa 8
800y U/IU NOMEW,ams €20 N00 cmpyto 8006bI!

 [leTaMm B Bo3pacTe 8 NeT M cTaplue, a Takxe

LM C OrpaHUYEeHHbIMU DU3NYECKMMMU, CEH-
COPHbIMU UM YMCTBEHHBIMM CNOCOBHOCTAMM
WM C HE4OCTATKOM OMbITa MW 3HAHWIM, MOXK-
HO N0J1Ib30BaTbCA NPMOBOPOM TONLKO NOA NpU-
CMOTPOM U / UK B TOM C/yyae, eC/iv OHU
ObINM NPOUHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTEJIbHO
6e30nacHOro Mcnonb3oBaHMsa nNpubopa u
OCO3HAKT OMACHOCTHU, CBSA3AHHbIE C €ro UC-
Nonb30oBaHMeM. [1eTU He AOMKHbl UrpaTb C
npnbopoM. [lepxxmuTte npmbop u ero ceTeBom
LWHYp B MecTe HeOoCTYNHOM Ans aeTen mnaga-
we 8 net. OuncTka n 06CcNyxnMBaHMe yCcTpom-
CTBa He 40JIXXHbI NPOM3BOAMTLCA AETbMU Be3
NPUCMOTpPA B3POC/bIX.

YnakoBOYHbIM MaTepuan (NieHkKa, neHonnacT
W T. 4.) MOXeT BbITb onaceH gns pgeten. Onac-
HOCTb yayLweHna! XpaHuTe ero B HeLOCTYM-
HOM N9 feTen MecTe.

3anpeLeH CaMoCTOATENbHbIA PEMOHT NpwU-
6opa nnn BHeCeHUe U3MEHEHW B ero KOH-
CTpyKumto. Bce paboTbl o 06CNyKMBaHUIO U
PEMOHTY [0/KEH BbINOMHATb AaBTOPU30BAH-



HblA cepBuC-LLeHTp. Henpo-
($heccMOoHaNbHO BbIMOSIHEH-
Has paboTa MOXeT NpUBECTH
K nonomke npubopa, Tpas-
MaM U NOBPEXAEHUIO UMY-
WwecTBa.
@ BHUMAHME! 3anpeweHo uc-
nosie308aHue npubopa npu
J100ObIX HEUCNPABHOCMSIX.

TexHuueckne XapaKTepUcTuKu

Monens. RMG-1208-E
Hanp: 220-240 B, 50/60 Iy
H MOLHOCTb. 800 Bt
MakcuMansHas MoWHOCTb. 1500 Bt
p TeNbHOCTb, 1,5 Kr/MuH
KonuuecTso ckopocteit paboTsl 1
[0} pesepca ecTb
3awwTa oT neperpysku ectb
Konnyectso nepdopupoBaHHbiX AMCKOB ANS NPUTOTOBNEHMS Pa3MUHbIX
suaoe papwa 3
Hacaaka ans npurotosnenms konbacok ecTb

Hacaaka ans npurotosnexus ke66e
MexaHuyeckuit hukcatop 610ka MACOPYOKM...

[nvHa 3neKTpowwHy) im
Komnnekrauus
MoTOpHbI 610K, 1wt
Bnok Macopy6ku Tuwr
LHek macopy6km Tuwr
Dukeup KONbLO 1wt
AWCKU Ansa papwa 3wt
P; W Tonkatens

OcHoBaHue Hacaaku ans ke66e
DopMupylolas Hacaaka ans keboe
OcHoBaHMe Hacaaku Ans konbacok
DopMupylowas Hacaaka Ans KoNBacok ..
PykoB0ACTBO MO 3KCMAYyaTaLMM
CepBucHas KHUXKa 1w

[pouseodumens umeem Npaso Ha 6HeceHue usMerHeHuli 6 Ou3aliH, kKoMniek-
mMayuio, a Makxe 8 mexHUYecKue Xapakmepucmuku u3denus 8 xode cogep-
weHc csoell 6e3 06
IMUX U3MEHEHUSIX.

Ycrpoiicteo Macopy6ku Al

MoTopHbiit 6nok

KHonka BkntoueHus/Boikniovedns ON/OFF

KHonka BkntoyeHus pexuma pesepca REV

MydTa npusoaHoro Bana

KHonka oTcoeauHeHus 6noka Msicopybku

3arpy304Hblii 1OTOK

Pa360pHbIil TONKATENb C EMKOCTBIO 1St XPAHEHMSI HACAA0K
Bnok msicopybku

LWHex

10. Hox

11. MepdopupoBaHHble AUCKM C OTBEPCTUSIMU PA3HOTO AUaMeTpa
12. ®ukcupyloulee KonbLo

13. OcHoBaHuWe Hacagku Ans kebbe

14. Gopmupyiollas YacTb Hacaaku Ans kebbe

15. OcHoBaHuWe Hacaaku Ans konbacok

16. Gopmupylollas YacTb Hacaaku Ans Konbacok

17. Kpbiluka oTceka Ans XpaHeHus Hacaaok

18. LLHyp 3nekTponuTaHus

I.MEPEA HAYATOM MUCMO/Tb30BA-
HUA

OCTOPOXHO AOCTaHLTE U3/IENNE U €r0 KOMMEKTYIoWME U3 KOPOGKM. YaanuTe Bce
YNaKOBOYHbIE MaTEpUasnbl U PeKNaMHbIe HaKNEeKM.

LN VA NN

O C Ha Mecme np Hakned-
Ku-ykaszamenu (npu Hanuyuu) u mabauyky ¢ cepuliHelM HOMEPOM U30enus Ha

e20 Kopnyce! Omcymcmeue cepuilHo20 HOMepa Ha U30euU asmoMamu4ecku
Juwiaem 8ac npasa Ha e2o 2apaHMULiHoe 0BCAYIKUBAHUE.

[Tocne mpaxci unu

X00UMO npubop npu

yacos neped eKk4eHUEM.
MpoTpuTe MOTOPHbIM BNOK YCTPOMCTBA BNAXKHOM TKaHbH. [POMOIiTe BCE ChbeMHbIe
4acTu, CTPOro Cleflys ykasaHusM pasaena «Yxos 3a npubopom». Mepen c6opkoit
npuBopa BCe CbeMHbIE YaCTU IO/KHbI MONHOCTLIO BbICOXHYTb MPU KOMHATHOM
Temnepartype. Mepen NpUrotoBneHMeM yGeauTech B ToM, 4TO BHELIHME W BUAUMbIE
BHYTPEHHME YaCTW MACOPYGKM He UMElOT NOBPEXAEHHIA, CKONOB M APYTUX Ae-
dekToB.

[1.3KCTTYATALUKMA MACOPYBKMU

YHusepcanbHas Msicopybka REDMOND RMG-1208-E npeacraenseT coboit MHO-
rodyHKLMOHaNbHOE YCTPOICTBO Ans 06paboTku NPOAYKTOB.

Msicopy6ka OCHaleHa CUCTeMOM, NPeaoXPaHsIoLLEl ABUraTenb OT Neperpysku
(Hanpumep, ecu B 610k MsicopybKu BMeCTe C MSCOM NomnazaeT KocTb).

Ecnu pBuratens npubopa HeoXuaaHHO 0CTaHOBUANCS, HaxMuTe kHonky ON/OFF,
0TCOEAMHUTE NPUGOP OT INEKTPOCETU U ANTE eMy OCTBITh B TeyeHne 30 MUHYT.
QuMCTUTE 3arpy304HYI0 YaCTb OT OCTATKOB MPOAYKTOB U CHOBA MOAK/NKOYUTE
npubop k anektpoceTu. [pubop cHosa roTos k pabore.

Npu HU3KUX Heob-
i He MeHee 2

BHUMAHMWE! Bpems HenpepbigHoli pabomsl npubopa He 00/MiHO npessiames
5 muHym. [lepepbie 8 pabome Oo/mieH cOCmasasme He merHee 15 MuHym.

WUsrotoBnenue dapwa

MoarotoseTe NPOAYKTHI. MOAHOCTbIO Pa3MOPO3bTe MACO 1 PbIBY, yaanuTe KOCTH
W xunbl. HapexbTe MAco Kyckamu pasmepom npumepHo 20x20x40 MM, 4To6bI
OHM CBOBOAHO NPOXOAMAY Yepe3 OTBEPCTHE 3arPy304HOTO NOTKA.

BcrasbTe WHek B 6710k MACOPYOKM. AKKYPATHO YCTAHOBUTE HOX Ha LIHEK MA0CKOW
NOBEPXHOCTbIO HapYXy, B CTOPOHY NePhOPUPOBAHHOD AMCKA. YCTaHOBMTE OAMH
13 NepdOPMPOBaHHBIX AMCKOB Ha LWHEK C HOXOM. YrnybneHue Ha Kpat aucka
[IOXHO COBMACTb C BLICTYMOM Ha 610Ke.

HapneHbTe Gukcupyioliee KonbLo Ha 610k MSACOPYBKM M 3aKpyTUTE €ro Mo Yaco-
BOW CTpenke A0 ynopa. He npuknaabigaiTe YpesMepHbIX yCUAnid.

MoBepHuTe cobpaHHbIA BAOK NO YACOBOI CTPeNnke Ha 45° 1 BCTaBbTe €ro ocb B
MydTy NPMBOAHOTO Bana Ha MOTOPHOM Gnoke. [loBepHUTE 610K NPOTHB YaCOBO
CTpenku Ao wenuka.

YcTaHOBUTE 3arpy304HbIit 0TOK Ha 610K MACOPYOKM.

YnoxuTe Kycouku Msca B 3arpy304Hblii 10Tok. MocTasbTe nocyay Ans Gapiua noa
duKcupylouiee KobLO 6noka.

He 3azpywaiime & MAcopy6Ky KOCMU, WKYPY, 3aMOPOXEHHOE UNU KPYNHO Ha-
e3anHoe MACo. IMo CoKpawiaem cpok CaiyxGel npubopa u Moxem npusecmu
K nosomke.
Moaxntounte npubop k 3nektpocetn. Haxxmute kHonky ON/OFF, 4ToBbl BKAKOUMTD
npubop.
Pa360pHbIM ToKaTeNeM NpoTankuBaiTe Kycouku Msca B OTBEPCTME 3arpy3ou-
HOro NoTKa.
YT06b! BIKNOUNTL NpUBOP, HaxkmuTe kHonky ON/OFF u oTcoeanHuTe ero ot
3MeKTpoceTH.

Usrotosnexune konbacok

MoparotosbTe papi ans konbacok. 3amMounTe 060n0uKy Konbackl B Tennoi soae
Ha 20 MUHYT.

BcrabTe wHek Macopybku B 610K MACOPYBKM.

YCTaHoBMTE OCHOBaHMe Hacaaku Ans KONGAcoK Ha WHeK: yriy6nexue Ha Kpaio
HaCcaaKu AOMKHO COBMACTb C BLICTYMOM Ha G/10Ke. YCTaHoBHTe hOpMHUPYHOLLYI0
4aCTb HacaaKu Ans konBacok Ha cenaparop.

HapeHbTe pukcupytollee KonbLo Ha 610K Mcopybku noBepx Hacaaku U 3aKpy-
TUTe ero no 4acoBoi CTpenke A0 ynopa. He npuknaabiBaiTe Ype3mMepHbIX YCUNUIA.
MosepHuTe cobpaHHbIiA 610K NO YacoBOI CTpenke Ha 45° U BCTaBbTe ero ocb B



MydTy NPUBOAHOTO Bana Ha MOTOPHOM Gnioke. MosepHUTe 610K NPOTMB YacoBOM
CTPenku A0 Wenuka.

YcTaHOBMTE 3arpy304HbIi NOTOK Ha 610K MACOPYBKMA. YNoKMTe aplu B 3arpysou-
HbIiA N0TOK. MOCTaBbTe NNOCKYIO NOCYAY NOA FOPNOBUHY HACAAKN ANA KONGACOK.
MoakniounTte Npubop K 3neKTpoceT!.

3aBsXNUTE OAMH KOHEL| BAXKHON KONBACHOH 0BON0YKM M HAfleHbTE €€ Ha KOHYC
HaCcajKu. Y3en AOMKeH HaXOAMTLCA B 1-2 CM OT BbIXOAHOTO OTBEPCTUA HACAAKM,
4T06bl hapl NAOTHO 3aNONHSN 06ONOYKY.

Ecnn o6onouka npunamnaeT K ropnoBMHE Hacaaku, CMOUMUTE ee BOAOM.
BkatounTe npubop, Haxae kHonky ON/OFF.
P IM TONKaTenem #Te daplu B OTBEPCTME 3arPy304HOro NOTKA.
CHumaiiTe 060/104Ky C Hacaaku No Mepe ee HanonHexus dapuem. Yactb 060-
NIOYKM OCTaBbTe NYCTOM ANA GOPMMPOBAHUA y3na.

Mocne 3anonHeHns 060104KK BbIKAKOYMTE NpUBOP, Haxas kHonky ON/OFF. 3a-
BSKMTE CBOBOAHDIN KOHeL, konbacku. Mo OKoHYaHMM paboTbl OTCOEANHUTE NpU-
60p OT 3NeKTpPOCeTH.

WUsr Ke66e (dpapwmp Kon6acok)
MoaroTosbTe hapi ANns BHelWwHeN 060104KK Kebbe 1 ANs HAUUHKN.
BcTaBbTe WHek B 610K MACOPYOKM.

YcTaHoBMTe OCHOBaHMe Hacanku Ans ke66e Ha WHek: yrnybnexue Ha kpaio Ha-

M3BnekuTe cbeMHble AeTanu (NNacTMKOBble HacaAKK, N
HOX, WHEK).

Ouuncrka

MoTOpHbIi 610K NPOTUPaiiTe BAAKHOM TKaHbHO.

Oumwaiite HaCaaKK M Apyrue AeTanu MACOPYOKM MATKMMU HeaBpasuBHbIMM
MOKLMMYU CPEACTBAMM.

He ounwaiite MeTanamyeckue aetanu npubopa B NOCYAOMOEUHOM MalHHe,
NOCKONbKY MOIOWME CPEACTBA MOTYT Bbi3BaTh NOTEMHEHME MX MOBEPXHOCTH.
MaKcuManbHas Temneparypa npu O4UCTKE HEMETaIMYeCKUX AeTaneit B nocy-
[OMOBYHOM MalWHe He A0MKHa npesbiwaTh 60°C.

[letanu NpuGOpa AOMKHbI NOAHOCTBIO BLICOXHYTb MPU KOMHATHOI TeMnepaType
1 eCTECTBEHHON BEHTMAALMM BO3AYXa.

1A AUCK,

@ 3AIPELLAETCS nomewams MomopHsili GA0K, wmencens u WHyp 31eKkmponu-
maxus nod cmpyro 800b! UL NOZPYIHAMb UX 8 800Y.

A 3ATIPELLIAETCSA ucnone3osaHue npu o4ucmke npubopa cangpemok uz epy6ol
mkaHu, abpasusHelx cpedcms. Hedonycmumo ucnons3oearue niobbix xumu-
YecKu azpeccusHbix U Opy2ux Beecms, He PeKOMeHO0BaHHbIX /1Sl NpUMe-

HeHusi ¢ npedMemanmu, KOHMAaKMUPYIUUMU ¢ nuwet.

X

CaAK1 AOMKHO COBMACTb C BLICTYNOM Ha 610Ke. YCT. bopmupylouLyio YacTb
Hacaakw ans ke66e Ha cenapatop.

HaneHbTe pukcmpyrollee KonbLo Ha 610K MACOPYBKM NOBEPX HACaAOK M 3aKpy-
TUTE €ro N0 YacoBO¥ CTpeske A0 ynopa. He npuknaabisaiite YpesmMepHbIX yCUAMA.
MoBepHuTe coBpaHHbIi 610K NO YACOBOV CTpeke Ha 45° 1 BCTaBbTE €ro oCh B
MyGTy NpUBOAHOTO Bana Ha MOTOPHOM 610Ke. MoBepHUTe 610K NPOTUB YacoBoit
CTPenku A0 Wenuka.

YcTaHOBUTE 3arpy304HbIi TOTOK Ha 610K MACOPYBKM. YnoxuTe dapLu Ans BHeL-
Heli 060N0UKM B 3arpy304HbIil NOTOK. M0CTaBbTE NNOCKYIO NOCYAY NOA FOPAOBH-
HY Hacaaku ans ke66e.

Moakntounte npubop K anekTpoceTn. Bkntounte npubop, Haxas kHonky ON/OFF.
P IM TONKaTeneM np iTe apu B OTBEPCTHE 3arPy304HONO N10TKA.
W3 oTBEpCTUS KOHYCHOM Hacaaku Ans kebbe nossuTca nonas konbacka. 3awmn-
HUTE ee KoHell.

BbikntounTe Macopy6ky, Haxas kHonky ON/OFF, koraa konbacka AOCTUTHET xe-
naeMoit AnnHbI. OBPexsTe KONGACKy HOXOM BO3/IE CaMOii HaCaaKM.

HanonkuTe konbacky NOArOTOBNEHHON HAYMHKOM, 3alUMMHUTE ee OTKPbIThIN
KOHeL 1 npuaaiite ke66e xenaemyio Gopmy.

Mo oKoHYaHWU paBoTbl OTCOEAMHMTE MPUGOP OT 3NEKTPOCETU.

WUcnonb3oBanue (hyHKuuM pesepca

Ecnm Macopybka paboTaeT, oCTaHOBUTe BpaleHue WHeka, Haxas KHonky ON/
OFF. 3aTeM HaxmuTe 1 yaepxusaiTe kHonky REV. LLHek HauyHeT Bpawatbcs B
06paTHYIO CTOPOHY, NepeMelLas 3arpyeHHbIe NPOAYKThI B CTOPOHY 3arpy304HO-
ro oteepcus. Yepes 10-15 cekyHa oTnycTute KHOMKY REV M HaxmuTe KHOMKY
ON/OFF ans npononxexns pabortbl.

Ucnone3yiiTe dyHKuMio pesepca, ecam B 6/10ke MsICOPYBKM CKanIMBAeTCs KUAKOCTb
M MAI0THas Macca NPOAYKTOB Ha BbIXOAE MPENsTCTBYeT ee CTOKY.

1. yxXon 3ANMPUBOPOM

OunwaiiTe Bce Hacaaky W aeTanu Macopybku cpasy nocne Ucnonb3osaHus.

BHUMAHWE! leped pasbopkoli u o4ucmkoli 8bikno4ume npubop, Hamas
kHonky ON/OFF, u omknaio4ume e2o om 3nekmpocemu.

Pas6opka

Y6epuTe To/KaTeNb M3 3arpy304HOTO OTBEPCTHS, CHUMMTE 3arpy30UHbIi NI0TOK.
HaxmuTe KHOMKY OTCOEAMHEHWs Hacafok, NoBepHUTe BAOK MAcopy6kn Ha 45°
10 YacoBOJ CTPeNKe M OTCOBAMHMTE ero OT MOTOPHOTO 6/oKa.

CHumuTe dukcupyroulee konbuo ¢ 61oka Macopybku, Bpallas ero npoTMe Yaco-
BOW CTPenku.

XpanuTe npubop B cO6paHHOM BMAE B CyXOM BEHTUIMPYEMOM MecTe BAanu ot
Harp: PUBOPOB 1 MPAMBIX C nyyeit.

IV.VMIEPEO OBPAWEHWMEM B CEP-
BUC-LEEHTP

HeucnpasHocts

BO3MOXHBIE NPUHMHEI Cnoco6 yerparienws

MpuGop He noaknioven
MoaKniouwTe NPUGOP K neKTpoceTn

K anekTpoceTy

Hevcnpasra anektpue-

KnioUTe NPHGOP B UCTpaBH 0
cKast poseTka BAiouTe NPUGOP B HCNPaBHYI0 PO3ETKY

MpuBop He Bkniova-
erca

MlpoBepsTe HanUuMe HANpsXeHHs B nei-
TpoceTw. ECut 0HO OTCyTCTBYeT, 0BpaTHTeCh
K OGCYKMBaIOLLE BaL AOM OpraHM3aLMH

B 3neKTpOCeTH HeT ToKka

Haxmute kHonky ON/OFF, orcoeauture
Bo spems paborsi NpUBOp OT 31eKTPOCETH U AaiiTe eMy OCTBITh
pema pi Cpaborana sauwra or | MPHOP P A Y
aewratens octao- | BSOS & Teuenvte 30 MUHYT. OUACTUT 3arpy304HYI0
sunca perpy: 4aCTb OT OCTATKOB NPOAYKTOB W CHOBa NOA-

KniounTe NPUBOP K 3neKTpOCeTH

NpuBop neperpesaerca
80 BpemA padoTsi

CokpaTuTe BpeMs HenpepsIBHOi paborsi,
YBENUHLTE MHTEPBA/bI MEX Y BKNOHEHHSMA
Bo Bpems paborsi

npuopa noseuncs

“ Ha wexoTopsie wactu
NOCTOpOHHMi 3anax

npuBopa HateceHo 3a-
wTHOE MoKpBITHE

3anax ucye3aeT NoCNe HEeCKONbKUX BKIIO-
eHmi

V.TAPAHTUAHBIE OBA3ATEJIbCTBA

Ha naHHoe u3fenve NpefocTaBnseTcs rapaHTUs CPOKOM Ha 2 rofa C MOMeHTa
ero npuobpeTeHus. B TeyeHmne rapaHTUIAHOMO nepuoaa M3rotouTeNns 0ba3yetcs
YCTPaHUTbL NyTeM PEMOHTA, 3aMeHbl AeTanei UK 3aMeHbl BCEro u3aenus niobsie
3aBoACKMe AedeKTbl, Bbi3BaHHbIE HEAOCTATOYHBIM KaYeCTBOM MaTepuancs uam
c6opku. [apaHTMa BCTYNaeT B CMAy TONbKO B TOM C/ly4ae, €M Aata MoKynku
NoATBEPX/AEHA NeYaTbio MarasuHa M NOANUCHIO NPOAABLA HA OPUrMHANLHOM
rapaHTUitHOM TanoHe. HacTosWas rapaHTus NpU3HaeTCs NULLb B TOM CnyYae, ecin
W3enne NPUMEHSNOCh B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO 3KCM/yaTaLuu, He
PEMOHTMPOBANOCh, He Pa3Gupanock 1 He 6biN0 NOBPEXAEHO B pe3ynbTaTe He-

0 C HWUM, @ TaKXK€ COXPaHeHa NonHas KOMNNEKTHOCTb
w3aenns. [laHHas rapaHTUs He pacnpoCTPaHSIETCS Ha eCTECTBEHHbIM M3HOC U3fe-
1A M pacxoaHble MaTepuansl (GUALTPbI, NAMNOYKKM, aHTUNPUrapHbIe NOKPLITUS,
YNNOTHUTENM U T. A.).

CpoK cnyx6bl U3AENNA U CPOK AEACTBMA rapaHTUitHbIX 06A3aTeNbCTB Ha Hero
MCYMCASIOTCA CO AHS NPOAAXKM MM C AATb M3TOTOBNEHNUS U3aENUA (B Clyyae, ecnn
[AATy NPOAAXM ONPEAENHTL HEBO3MOXHO).

[laTy u3roToBaeHNs Np1Bopa MOXHO HailTH B CEPUIHHOM HOMEPE, PaCTIONIOKEHHOM
Ha MAEHTUGUKALUMOHHOM Haknelike Ha koprnyce usaenus. CepuitHblii HoMep co-
CTOMT 13 13 3HaKoB. 6-/1 M 7-i1 3HakM 0603HauYalT MecsL, 8-i — roa BbiNycka
ycTpoicTBa.

YcTaHOBNEHHbIM NpoM3BOANTENEM CPOK CAIYXBbI NpUBOpa cocTasnseT 3 roaa co
[IHA €70 NPUOBPETEHNS MPU YCNOBMM, YTO IKCTIYaTaLMs M3AENNA NPOU3BOANTCA
B COOTBETCTBMM C AAHHbIM PYKOBOACTBOM M NPUMEHUMbIMU TEXHUYECKUMM CTAH-
AapTamu.

Ymusu3ayuto ynakosKu, pykogodcmea nob308amens, d maxxe camozo npu-
6opa Heobxodumo npou3sodums 8 COOMeEMCMeUU ¢ MeCMHol Npozpammoli
no omxodoe. ]| 3a6omy 06 ii cpede: He
svibpacsisaiime makue u3denus emecme ¢ 066I4HbIM GbIMOBBIM MyCOPOM.




A lpiv EekivoeTe TN Xprion autnig NG OUOKEUNG, OlaBAoTe e Tpooo-

XN TIS 00nyieg xpRong g kai QUAGETe Ti yia va oupBoulsureire érav
xpeiaotei. H owotn xprion tng ouokeuns 6a Bonbnoer va oag eéu-
TTNPETET yIa TTEPITTOTEPO XPOVO.

MeTpa ac@paAelag

* O Tmapaywyog dev @épel euBUVN yia BAGRBES

TTOU TTPOKOAU@BNKav €1TEI0N eV TNPEHBNKAV
Ta JETPA AOQPAAEIQG Kal O 6pOI XProng NG
OUOKEUNG.

H mTapouca NAeKTPIK CUOKEUN €ival hia TTO-
AUAEITOUPYIKI) CUOKEUN VIO JAYEIPEUA QayNn-
TWV KQI JTTOPEI va XPNOIKOTTOIEITaI OTa dIa-
MEpiouATA, €EOXIKA OTTITIO, OWMATIA
gevodoyeiwv, BonBnTIKOUG XWPEOUG KATAOTN-
MATWY, YPaPeiwv 1 uttd AAAoOUG OPOUG [N
BiounxavikAg TTapaywyng. Biopnxavikn A
o110I0dNTTOTE AAAN PN TTPORAETTOMEVN XPrION
TNG ouOKeUnG Ba Bewpeital TTapdpaon oé-
ouoag XPAoNG TNG CUOKEUNRG. 2 AQUuTAvV TNV
TTEPITITWON O TTAPAYwWYOS dev PEPEI UBUVN
yIa TTIBAVEG OCUVETTIEG

* [lpiv atmé 1N ouvdeon TNG OUOKEUNG UE TO

NAEKTPIKO PEUMA EAEYETE Qv CUUTTITITEI N TAION
TOU UE TNV TTPOdIAYPAPOMEVN TAON TNG OU-
OKEUNG (BA. TEXVIKA XapaKTNPIOTIKA ) TOV
TTiVOKQO EPYO0TACIOU TNG OUOKEUNG).

* XpNOIUOTTOINOTE KAAWDIO ETTEKTACNG TTOU

OUCTAVETAI OTNV I0XU TNG OUOKEUNG. Mn T1y-
pnon autig TNG TTPORAEWNG WTTOPE va ou-
VEIOPEPEI BPAXUKUKAWMPA 1] avA@AEEn Tou
KaAwdiou.

Na Byddete Tn ouokeur) oTd T TIPIa ETG amTd
K&Be xprion kai KaTd T SIGPKEID KaBapIooU 1
perakivnonc me. Na Byadere To KaAwdIio e oTeyva
XEQIQ, KPATWVTOG TO OTTO TO PEUOTOANTTTN KO OX
aT1T0 TO i0I0 TO KAAWDIO.

Mnv BAceTe KOAWDIO NAEKTPIKOU PEUNATOG OTA
QVOIYUOTO TTOPTWOV KOl KOVTA OTIC TINYEG B€pIav-
onge. Npoo€te va Junv oTpiel To KaAwdIo PEUUO-
TOG KQI VA NV QyYiCel aiunea QVTIKEIEVA, YWVI-
€G KOl QOKPEG ETTITTAWV.

@ NA OYMAZTE: ruxaia BAaBn kaAwdiou

PEUUATOC UTTOPEI VA OUVEITQPEPEI AVWUANIES
TTOU OEV EUTTITITOUV OTOUS OPOUS EYyUnong
Kal €mmiong UTTOPEI va TTPOKAAETE!



nAekrporrAnéia. XaAaouévo kaAwdio
PEUUATOC arraitei QUETN aAAayn oTo KEVIPO

eEUTTNPETNONG.

* Mnv €yKOTOOTHOETE TN CUOKEUN O€ HAAOKA

ETMPAVEIA, UNV KOAUTTTETE JE TTETOETA ) XOPTI
KaTd TN AEIToupyia — auTo UTTOPE va 0dNynoEl
o€ uTTEPBEPUAvVON Kal BUCAEITOUpPYia.

» ATTayopeUseTal N Xprion TNS OUOKEUNG O€

€CWTEPIKOUC XWPOUGS — UTTaPEN Uypaaiag i
EEVWV CWPATWY PECA OTr OUOKEUN WTTOPEI
va TTpokaAéoel coBapn BAGRN.

@ Mnv orpoxvere 1a TPOQIUA UECQ ATTO TH
Onkn véuionc ue ta xépia n ééva
QVTIKEIUEVA yIQ va ATTOQPUYETE TUXOV
ToaQuuaTtionous n OUuTAgIToupyia TnNG
OUOKEUNG. XPNOIUOTTOINOTE TA WOTHPIA
ToU TTEPIAauUBAvovTal OTO KOUTTAE.

» ATTayopeueTal N XpAon TNG OUOKEUNG ME

opath {nuUIG OTO KOPMi 1 O0TO KOAwdIo
TPOYOdOUiag, META atrd TTwon i agou
TTapouoIdoTnKe KATTolo  TTPORANua
AeiToupyiag TOu. Av UTTApPXEl KATTOIO

TTPOLBANUA, ATTOOUVOEDTE T CUCKEUN Kal
ETTIKOIVWVIOTE JE KEVTPO EEUTTNPETNONG.
[piv ToV KOBapPIoUO TNG CUCKEUNG BEPaiwBEeiTe
OTI €€l ATTOOUVOEDBEI Kal €XEl KPUWOEI
evreAwg. AkohouBeite MOTA TIG 0dnyieg TNG
eVOTNTOG «ATTOOUVOPHOAGYNON, KABOPIoHOG
KaI aTTOBNKEUOT TNG CUOKEUNGY.

@ AlAITOPEYETAI va BuBioete Tn ouokeun

o€ vePO N va 10 BaAete kATw QITod
TPEXOULEVO VEPD!

* H ouokeury uTTopEi va XpnoihoTrolEiTal aTtd

TTaIdId TNG NAIKIAG Twv 8 Xpovwv Kal Avw,
KOl ATOMA JE PEIWPEVES WUXOPUOIKEG 1) VO-
NTIKEG IKAVOTNTEG, 1] UE QVETTOPKA EUTTEIPIA N
yvwaon, JOvo av TIRBAETTOVTAI 1) TOUG TTOPE-
XOVTaI OBNYIEG OXETIKA JE TNV QCPOAr Xprion
TNG OUOKEUNG KAl TOUG KIVOUVOUG TnG. Ta
TTaIdIA DEV TTPETTEN VA TTAICOUV [IE TN CUOKEUN.
O kaBapIouoG KAl N OUVTHPNOTN TNG CUOKEU-
NG OV TTPETTEI VA YIVETAI OTTO TA TTAIBIA XWPIG
emiRAewn. PUAGETE TN CUOKEUN Kal TO NAe-
KTPIKO KOAWBIO OTO XWEO WN TTPOCRACIUO



atrd TTaIdIA KATW 8 ETWV.

» ATttayopeueTal n emdIOPOw-
On TNG OUOKEUNG EKTOG €101
KWV KEVTPWY, OTTWG ETTIONG
aANQYEG TNG KATOOKEUNG
TNG. H emdi6épBwaon Tng ou-
OKEUNG TTPETTEl va TEAEITAI
€CAIPETIKA aTTO TOUG EIBIKOUG
OIATTIOTEUNEVOU KEVTPOU
ecuttnPEéTnoNnG. H un emmay-
VEAMATIKI Epyacia PTTOPEI
va ouveloQEpel BAGRBN TNG
OUOKEUNG, TPQUUATIONO Kal
BAGBeg oTnV TTEPIOUTIQ.

/AN [MPOZOXH! Amrayopeuete
n xpnon 1ng CUOKEUNS O€
TEPITITWON OTAV UTTAPXEI
orroladntore BAGBN.

TeXVIKA XOPOAKTNPIOTIKA

MovTého RMG-1208-E
Taon 220-240 V, 50/60 Hz
OvopaaTikr 100G 800 W
Méyiotn 1oxUg 1500 W

MNapaywyikétnta
ApIBPGG TaXUTATWY AEIToupyiag.
AvtioTpogn Aerroupyia uTrdpxel
MpooTacia amé utreppdpTWON uTrdpxel
ApiBpdg TTAEypaTwy SioKwV yia Payeipepa SIGQopwy EIBWY KIPG ... 3
E&aptnua yia payeipepa AOUKavikwy. ... uTTd
EEapTnua yIa payEipEUa KEUTTATT ..
Mnxavikdg @IgapIoTAg kpeaTounxavig
Mrkog kaAwdiou
MepiAapBaver:
Mépog Tou KIvnTrpQa
MTTAOK KpeaTopnxavrg
ZaAiyKapog KPEATOUNXAVHG.
AakTUAIOG YIa @IEdpIopa
MAéypara - Aiokol yia payeipepa Kipd
Mruooépevog TpowdnTipag
Bdon akpoguaoiou yia KEPTTAT

1,5 KIN6/AeTTTO
1

AKPOPUTIO — TTAPACKEUATTAG KEUTIATT 1 Tep.
Bdon akpoguaoiou yia Aoukdvika 1 Tep.
AKPOQUOIO — TTAPUOTKEUAOTHG AOUKAVIKWY 1 1El.
OBnyieg xpriong ARG
DuAAGdI0 eyylnong. 1 1El.

O mrapaywyog éxel dikaiwpa va kavel aAayég ato vri{aiv, oovoAo kai
aTa TEXVIKG XAPAKTNPIOTIKG TOU TIPOIOVTOS KaTd Tn Sidpkeia BeATiwonS
TWV TPOIGVIWV TOU XWPIS EMITTPOTBETN 1d0TT0iN0N VI’ QUTES TIS GA-
Aayég.

Mepiypagn kpeatopnyaviig Al

Mépog Tou KivnTripa

MARKTpO evepyoTroinong/amevepyotroinang «ON/OFF»
MARKTPO evepyoTToinong avTioTpo@ng Aeitoupyiag «REV»
20geugn kivnTiipiou dgova

MAAKTPO aTTOoUVEECNG TOU PTTAOK KPEATOUNXAVAG
Aiokog yia TpoidvTa

MTuoo6uEVOg TTPOWBNTAPAG HE XWPO VIO ATTOBIKEUCN AKPOPUTTWY
MTAok kpgaTopnxavig

Zahiykapog

10. Aetrida

11. MAéypara — diokol Pe oTTEG diIdpopng SIAPETPOU

12. AakTUAIOG yia QIEGpIoua

13. Baon akpo@uaiou yia KEUTTATT

14. Akpo@UO10 — TTAPACKEUAOTAG KEPTIATT

15. Baon akpo@uaiou yia AOUKAVIKA

16. AKpo@UO10 — TTAPACKEUATTAG AOUKAVIKWY

17. Katdki XWpou yia aTroBRKEUs aKpo@uaiwy

18. 1KaAwdio pedparog

I. 1PN AMO THN XPHZH

BydATe Tn ouokeur Kal OAa Ta agecoudp arméd To KouTi. AQaipéaTe OAa Ta
UAIKG ouoKeuaaoiag Kal SlapnuIoTIKE QUTOKOAANTA .

OCPENDOHWN =

é Omwaodrjmore QUAGETE GAa Ta aUTOKGAANTA i€ EI6OTTOINOEIS, AUTOKOA-
Anra — evoeigeis (epdoov umapxouv) Kai TIVakida e apibuéd ogipdas

TTGvw 070 TWHa TNS OUOKEUNS!ATTOUCIa apIBuoU OgIpGs aTo oWHA
NG TUOKEUNS 0aS agaipei aUTOUGTWS T0 dIKaiwua £yyonong.

Meré amé 1 pera@opd 1j armoBRKkeuon 1§ OUOKEUNS O XaUNAES
Beppokpaciag TPETTEI va aQAOETE T OUOKEUN O€ Bepuokpacia dw-
pariou TOUAGXIOTOV yia 2 WPES TTPIV QITO TN XPHOoN.

ZKOUTTIOTE TO OWUA TNG OUOKEUNG UE éva Bpeypévo Travi. KaBapioTe OAa
TO OTTOOTIWHEVA EEAPTAPATA TNG CUOKEUNG, aKoAOUBWVTAG TIG 0dnyieg
atd 1o kKepdahaio «Kabapiopdg Tng ouokeurig». Mpiv atréd Tn ouvappoAd-
yNon TNG OUOKEURG OAX T OTTOCTIWHEVA ECAPTAHATA TTPETTEI VA OTEYVW-
oouv TTApwg o€ Beppokpaaia dwyartiou. Mpiv atéd Tn xprion BeRaiwdei-
TE OTI Ta ESWTEPIKA Kal ECWTEPIKA PEPN TG KPEATOUNXAVAG JEV EXOUV
BAGBeg, Bpavoeig kal GAAa eAaTTWHATA.

II. XPHXH THZ KPEATOMHXANHZ

Kpeatopnyavi REDMOND RMG-1208-E eival TTOAUAEITOUPYIKA GUCKEUR
yla eTTEGEPYaTia TPOIOVTWY.

H kpeatopnxavrj gival epodiacuévn atré To UCTNHA TTOU TTPOTTATEVEI TOV
KIVNTAPQ aTTé UTTEPQOPTWON (TTapadeiydatog Xapn, GV 01O PTTAOK KpE-
aropnxavig Hadi Pe 1o kpéag Ba BpeBei éva KOKKAAO).

Edv o KivnTApag TNg OUOKEUAG OTAPATNOE aTTOTOHA, TTATAOTE TO TTARKTPO
«ON/OFF», amroouvd£0Te Tn OUOKEUR atmd To peUpa Kal aQroTe TNV va
kpuwoel yia 30 Aetrd. KaBapioTe To uépog 61mou BAgeTe Ta TTPOIGVTA ATTO
Ta UTTOAgippaTa Kal Eavaouvd€aTe Tn oUoKeur e To peUpa. H ouokeun
eival éToiun Tpog Aeitoupyia.

A MPOSOXH! Xp6vog aataudrnime Asiroupyiag ¢ ouokeuns Sev
uropei va urepBaiver 1a 5 Aerrrd. Aiakorry 6a mpéTel va SiapkEoe!
TouAdyiaTov 15 Aemra.

DTIGEIHO TOU KIPG

MpoeToipdoTe Ta TPOPIHA. EVTEAWS aTToWUETE KPEAG KAl WAPIA, AQAIPETTE
Ta 00TA Kal TIG PAEBEG. KOWTE TO KPERG O€ KOPUATIA TIEPITTOU GTO PéyeBOg
20 ei 20 11§ 40 XIA., €101 WOTE Vo TIEPVOUVY eAeUBepa PEoa aTmé 1o Gvoly-
Ha Tng Brkng yépiong.

ToTroBETAOTE TO TPUTIAVI OTO UTTAOK TNG kKpeaTopnyavig. EiodyeTe Tpooe-
KTIKG TO paxaip! TTAvVw OTO TPUTTAVI PE TNV ETTITTEDN ETTIPAVEIA TTPOG Ta EEW
TIPOG TN WEPIG Tou Biokou pe diatproelg. TOTTOBETAOTE £va aTrd TOUg diokoug
He dlaTpAOEIG OTO TPUTTGVI Pe paxaipl. Ecoxri oTnv dkpn Tou diokou TTpé-
TIEI VO OUPTTECEI JE TNV TTPOEEOXT| OTO PTTAOK.

BaAte To oTepeouv daxTUAISI OTO UTTAOK TNG KPEATOUNXAVNG KAl YUPIOTE
T0 Be€I00TPOPA XWPIG UTTEPBOAIKN TTPOCTIABEIA.

ZTPIYTE TO OUVAPHOAOYNUEVO PTTAOK BeglooTpoga yia 45° Kal BaATe Tov
agova aTnv ougeugn Tou KIVTNPIOU agova OTO KOPHI TNG GUOKEUNG. ZTPIY-
TE TO PTTAOK GPICTEPOOTPOPA PEXPI TO KAIK. [UPIOTE TO GTEPEOUV BAXTUAI-
51 UEXP! VO OTAUATNTEL

ToToBeTNOTE TN BNKN YEUIONG OTO PTTAOK TNG KPEATOUNXAVNG.
BaATe Ta KOPHATIO TOU KPEATOG OTN BNKN YEUIONG. TOTTOBETNOTE TO THATO
VIO KIPG KOTW OTT0 TO OTEPEOUV SUXTUAIDI TOU PTTAOK.

Mnv BaAere Ta 00Td, 10 dépuQ, KATEWUYHEVO 1} XOVTPOKOUHEVO KPEAS.
Aurd pikpaivouv didpkeia QWS TG CUOKEUNS Kai HTTopolv va odn-
yrioouv o€ BAGRN.

ZuvdEéaTe 0T OUOKEUN PE NAEKTPIKG BikTu. Oa avdyel deiKTNG TPOPodo-



oiag. EvepyotroioTe Tn ouokeur matwvrag 1o ON/OFF.

Me oTpoyyUAd waTrpIo WBEiTE KOPPATIO TOU KPEATOG OTO AVOIYHA TNG
OnKng yépiong.

ATTevePYOTIOINOTE TN OUOKEUR TratwvTag 1o ON/OFF kai ammoouvdéaTe Tnv
a1 NAEKTPIKG BiKTU.

DTIGEIHO AOUKAVIKWY
DTIGETE TOV KING yIa Aoukavika. Bpégte epitUAIypa Aoukavikwy o€ {eaTéd
vepo yia 20 AeTrTd.

ToTTOBETAOTE TO TPUTIAVI TNG KPEATOUNXAVHG OTO PTTAOK TNG KPEATOUNXA-
VAG.
BdATe Tn Baon akpo@uaiou yia AOUKAVIKA OTO TPUTIAVI: ETOX OTNV AKpn
TOU aKPOQUOTOU TIPETTEI VO OUNTTECEI HE TNV TTPOEOXT OTO TOIXWHA TOU
HTTAOK. TOTTOBETAOTE TO SIAPOPPWTIKO PEPOG TOU OKPOPUTTOU YIa AOUKA-
VIKOL

TotroBeTAOTE TO OTEPEOUV BAXTUAIDI TTAVW OTO PTTAOK TNG KPEATOUNXAVAG
TTEVW TOU aKPOPUGCIOU Kal OTPIYTE TO JECIGOTPOPU XWPIG UTTEPBOAIKN
TTpOOTIGBEI.

ZTpiyTe TO oUVappoAoyNuévo UTTAOK Be€idaTpoQa yia 45° Kal BAATE Tov
agéva Tou oTnV gueugn Tou KIVTNPIOU agova oTnV TPOXaAId Tou KIvnTh-
pa. ZTpiyTe TO UTTAOK aPICTEPOTTPOPA PEXPI TO KAIK. FUpioTE TO OTEPEOUV
BaXTUAIDI péXP! va OTAPATATEL

TotoBeTraTE TN BAKN YEMIONG OTO UTTAOK TNG KPEATOUNXAVAG.

BaATe To KIuG oTN BN YéUiong. ToTTOBETATTE TO ETTITTESO TIATO KATW ATTO
TO AQIPO TOU AKPOPUTIOU Yia AOUKGVIKA.

ZUVdEOTE TN OUOKEUN.

AtoTe éva dkpo uypoU TEPITUAIYHATOG TOU AOUKAVIKOU Kal TPABRETE TO
TTAvVW OTO KWVIKG akpo@ualo. O kOPBog TTPETTEl va atTéXel 1-2 €K. ATt TO
OTOHIO £§6DOU TOU AKPOPUTIOU O KIPAG VA YEUICE TTUKVWG TO TTEPITUAIYHA.

Edv 10 mepiTUAlyua koAAder oo Aaiué Tou akpopuaiou, va Bpééte 1o
IE VEPO.
EvepyotroijoTe Tn ouokeun matwvrag 1o ON/OFF.
Me TITUOOOHEVO WOTAPIO WOEITE TOV KIUG OTO Avolypa TG Brkng YEuIong.
Na Byagete 10 TEPITUAIyHa atré 10 akpo@Uoio agol yepilel. ‘Eva pépog
TOU TIEPITUAIYHATOG QPriOTE KEVO YIA VO OXNUATIOETE TOV KOUBO.
MeT@ TNV YEQION TOU TTEPITUAIYPATOG VO OTTEVEPYOTIOINOETE T OUOKEUN

TratwvTag 1o koupTti ON/OFF. AéoTe To €AeUBEPO GKPO TOU AOUKAVIKOU.
Metdé TNV 0AoKAjpwaon TNV AEITOUPYiOG ATTOOUVBEDTE T CUOKEUH.

DTIGEINO TTAPAYEUITUEVWY AOUKAVIKWYV (KEUTTE)

DTIGETE TOV KIPG VIO TO EEWTEPIKG KEAUPOG TOU KEUTTE Kail Yiat TV Trapayé-
yion.

ToTTOBETAOTE TO TPUTTAVI TNG KPEATOUNXAVIG OTO PTTAOK TNG KPEATOUNXO-
VAG.

BdATe TN BAON aKPOPUOIOU yia KEPTTE, Kal TO SIAHOPPWTIKO PEPOG TOU
AKPOPUOIOU yia KEPTTE aTn BAon.

ToToBeTrOTE TO OTEPEOUV BaXTUAIDI TTAGVW GTO PTTAOK TNG KPEATOUNXAVG
TAVW aKPOPUTiWV Kal OTPIYTE To SECIOOTPOPA XWPIG UTTEPPBOAIKN TTPO-
omaeeia.

STpiyTe TO TUVappoAoynpévo PTTAoK BegidaTpoga yia 45° Kal BAATe Tov

agdva Tou 0TV oUZEUEn Tou KIVNTNPIOU agova aTNV TPOXAAIG TOU KIVNTH-
pa. ZTpiyTe TO PTTAOK GPIOTEPOOTPOPA HEXPI TO KAIK. FUPIOTE TO OTEPEOUV
SaxTUNIDI PEXPI VA OTAUATAOEI.

ToToBeTAGTE TN BAKN YEUIONG OTO UTTAOK TNG KPEATOUNXAVHG.

BdATe TOV KIpd yia TO £§WTEPIKG KEAUPOG OTN BrKN YEUIoNG. ToTToBeTAOTE
TO €TTITTESO TMATO KATW ATIO TO AQIPO TOU OKPOPUTIOU VIO KEUTTE.

ZuvdéaTe TN oUoKeur]. Oa avdayel deikTng TpoPodoaoiag.
EvepyomoifoTe 1 ouokeun Tratwvtag 1o ON/OFF.

Me TITUCTOPEVO WOTAPIO WOEITE TOV KIPG OTO Avolypa TNG BfRKNg yéUiong.
ATIO TV TPUTTA TOU KWVIKOU GKPOQUOIOU YIa KEUTTE Ba EPPAVIOTE KOUPIO
Aoukaviko. MidoTe 10 TEAOG ToU.

ATTEVEPYOTTOINOETE TN CUCKEUR TratwvTag 1o Koupti ON/OFF, agou To
Aoukaviko @TaoEl To mMBUPNTO PAKog. KOWTe TO AOUKAVIKO pE paxaip!
KOVT@ 07O i510 TO aKpoPUTIO.

[epioTe TO AOUKAVIKO pE ETOIUN TTApAyEHION, TIIAOTE TO AVOIKTO GKPO Kal
oxnuarioTe emMBUUNTO oXAHA.

Metd TNV oAoKARpwon TNG AEITOUPYIOG ATTOOUVBEDTE T CUOKEU.

Xprion TG avrioTpo®ng AsiToupyiag

XpNOILOTIOINCETE TV AVTIOTPOPN AEITOUPYia, EQV OTO PTTAOK KOTTHAG I} OTO
HTTAOK TOU OTTOXUHWTA CUCOWPEUOVTaI UYPA Kal N TTUKVA JAda TpPo@itwy
oTnV €£050 ATTOTPETTEN TN BIAPPON} TOU ATTO TOV ATTOXUHWTH.

Av 0 aToXUPWTAG AEITOUPYE], TTAUATATTE TNV TTEPITTPOPT| TOU TPUTIAVIOU,
TratwvTag 1o koupti ON/OFF. £t ouvéxeia TTaTAOTE KAl KPATAOTE TTaTN-
pévo To KoupTri REV. To TpuTravi Ba TEPIOTPEPETAI TNV QVTIBETN KATEY-
Buvon kai Ba KIvel Ta TPO@Ipa TIPOG TN BrKN yépiong. Meta amé 10-15
SeuTePOAETITA AQROTE To koUTTi REV kai matfoTe To koupTri ON/OFF yia
VO OUVEXIOETE.

Ill. KAOGAPIZMOZX THZ 2YZKEYHZ

ATroouvappoAdynon, Kabapiopdg Kal atmoBrKeUan TNG CUOKEURG

KaBapioTe OAa Ta akpo@Uoia Kal Ta EEAPTANATA TNG KPEATOUNXAVAG apé-
Owg WETA TN XPAoN.

A TPOSOXH! Mpiv v amoouvappoAdynon kai Tov kabapiopd, arme-
vepyorroijare 1 ouokeur rarwvrag 1o ON/OFF kai amroouvSéaTe To.

AtmoouvappoAéynon
AQaIpETTE TO WOTAPIO ATTO TNV TPUTIA YEHIONG, APAIPETTE Tr BAKN YEUIONG.

MaTtAoTe TO KOUPTT APaAipEONG AKPOPUTTWY, OTPIYTE TO UTTAOK TNG KPEQ-
TOUNXAVAG (TOU OTTOXUHWTEG, TOU TIPOCOPTAHATOG VIO KOTTA TPOPIHWY)
KaTA 45° BeCI60TPOPA KAl AQAIPETTE TO ATTO TNV TPOXAAIQ TOU KIVNTAPA.

ZeBIBWOTE aPIOTEPOCTPOPA TO OTEPEOUV DAXTUAIDI OTO UTTAOK TNG KPEQ-
TOUNXAVAG, aQaIPECTE TA ATTOOTIWHEVA PEPN (TTAAOTIKG akpo@Uoia, Sioko
He BIATPATEIG, HOXaipl, TPUTTAVI).

AQaIpETTE TOV TPIQTN (TEPAXIOTAG) ATTO TO PTTAOK IO TNV KOTTH.

To oTepéouv BaxTUAIDI TOU aTTOXUHWTH TO TIEPIOTPEWTE BEEIGTTPOPA Kal
a@aipéoTe T0. BaATE TO pUBIOTH BaBuou ammoxUpwang otn Béon 0 kai
aTraAd SloXwpIoTE TO ATTO TO OKETTACHA. AQaIPECTE TO QIATPO KAl TO TPU-
TIaVI TOU ATTOXUHWTH.

Kabdpiopa
ZKOUTTIOTE TNV TPOXaAIa TOU KIVATAPA PE UYPS TTavi.

KaBapioTe a0 akpo@Uoia Kal GAAG PEPN TNG KPEATOPNXAVAG ME HAAAKS un
SIABPWTIKG ATTOPPUTIAVTIKO.

Mnv kaBapilete HETAAAIKG pEPN TNG OUCKEUNG O€ TTAUVTAPIO TTIATWY,
ETTEIDA TA ATTOPPUTTAVTIKA PTTOPOUV VO TIPOKAAECOUV BATIWHA TNG ETTI-
PAvEING TOUG.

H péyiotn Beppokpacia yia kaBapiopd pn HETAANKWY HEPWV OTO TTAUVTH-
plo TATWV dev TPETTel va utrepPaivel Toug 60°K.

Ta pépn TNG CUCKEUNG TIPETTEI VA Eival TEAEIWG OTEYVEG OE BepUoKpacia
BSwpaTiou Kal o€ QUOIKO EEAEPIOHO.

A ATATOPEYETAI va 1omoeeite Tv tpoxalia Tou KiviTipa, 10 pEU-
HaTOARTITN Kai 70 KaAWSIO TP0POS0TIas KATwW Ao TPEXOULEVO VEPO
1 va 1a Bubiere o€ vepd.

ATTAFOPEYETAI va xpnoiuortroieite agouyyapia ue okAnpo r Asia-
VTIKO eTTioTPWHA, AglavTiKG KaBapioTikd 1 SiaAdTes (Bev{bAio, aketévn,
KATT.).

Amrobnkeuon
ATIOBNKEUETE TN CUOKEUR ouvappoAoynuévn o€ Enpd agpIOPEVO XWPO
HaKpIG aTTé CUOKEUEG BEPUAVONG Kal JaKPIG atréd To APECO NAIAKS Qwg.

IV. MPIN ANIEYOYNGEITE ~XTO
KENTPO EZYMNMHPETHXH

BAGBN MiBavég arrieg Tpsmog emiAuang

H ouokeur) Bev elval GUVBE- | 5 sere 1 guakeu pe To pedpa
Bepevn e To pespa n 1 e To PGy
Suvtote T ouokeun oy TIpida

HAEKTIKN] TTpidal Bev Aettoup-
vei 10U AeToupyet

H ouokeul Bev
evepyooieiTal
EAEETE Qv UTIGpXEI TGO 0TO NAEKTDI-
K6 BikTu0. EQV aTrouoiagel, ameuBuv-
BeiTe GTOV OpYaVIONO £EUTIPEMONG
Tou KTipiou 0,

510 NAEKTPIKO GiKTUO BEV
uTGpxel Tdon

Matriote 10 TAAKTPO «ONJOFF»,
amoouVBTE TN GUTKEUH AT TO
PEGYA KaI PAOTE TV Va KPUGTE!
Vi 30 AeTrid. KaBapioTe 10 pépog
6mou BaleTe Ta TPOIGVTA AT6 Ta
uUoAeipaTa Kai EavaouvaéoTe T
GuoKeul pe To pedya.

Karé 1 Sipkeia
™ Aermoupyiag o | Aemoupynoe TpooTacia amé
KVITAPag oTaRAT- | UTIEPGpTWON

ot

MeitoTe 10 Xp6vo aBickomng Aei-
ToUpyia, aUERTTE To XP6VO avapo-
ViiG HETAEU TwV XprCEWY

H ouokeur umiepBeppaiveral
Karé 1 Bidpeia | KaT T Aerroupyia

Mg Aermoupyiag ep-
QavioTKe TapaEE-

VI HUPWBIG Mepikd pépn TG GUoKeurg

£XOUV TIPOGTATEUTIKT €TTI-
oTpwon

V. EITYHZH

AuTé To TTPOIdV €xel EyyUNoN yia TIEPIOSO 2 ETWV aTIO TNV NUEPOUNVia
ayopdg. Kard tn didpkeia Tng mepIddou eyydnong, O KATAOKEUAOTAG
utroxpeoUTal va aAAGEEl, P TNV ETTIOKEUN, TNV avTIkatdoTaon Twv egap-

H pupw?id Ba e§agavioTei petd amd
penikég xprioeis



TNUATWY fj avTIKatdaTaon oAIKoU Tou TTPoiGVTOG, OTTOIadHTIOTE KATAOKEU-
QaOTIKG EAATTWHATA TOU TTPOIGVTOG TTOU TTPOKAAOUVTal OTTé TNV KaKr TTol-
6TNTa TWV UAIKWV Kal TNG KaTaokeurg. H eyyunon iox0el pévo otnv
TIEPITITWON N NUEPOUNVia ayopdg emBeBaitivetal Pe T o@payida Tou
KATAOTAPATOG Kal TNV UTTOYPA®H TOU TIWANTH 0TV TTpWTOTUTIN KAPTA
gyyunong. H eyyinon avayvwpigetal pévo 4Tav 1o TTpoidv XpnoIPoTToIETal
oUp@Wva Pe TIG 0dnyieg Xpiong, Sev ETTIOKEUATTNKE, OEV ATTOCUVAPHO-
AoyriBnke kal Sev kataoTpaPnke Adyw eo@aiuévng xprong, KaBwg kai
UTTApPXEl TO TIARPEG KOUTTAE TOU TTPOIGVTOG. AUTH N eyyUnon dev KaAUTITE!
@ualoloyIkA PBoPdA Tou TTPOIGVTOG Kal AVTAAAGKTIKWV (QIATPa, AapTITAPES,
QavTIKOAANTIKF ETTIOTPWOT, OTEYAVWTIKE UAIKE, K.ATT.).

H Sidpkeia {wrg Tou TTPOIGVTOG Kal TG £yyunong utroAoyifovTal atmod Tnv
nUEPOUNVia TNG TWANGNG A TNV NUEPOUNVIO KATAOKEUAG TOU TTPOIGVTOG
(o€ TrEPITITWON TToU Sev UTTOPET Va KABOPIOTEN N NUEPOUNVia TG TIWANTNG).
Hpepounvia KaTaoKeUng TNG CUOKEUNG PTTOPED va BpeBei oTo oeIpiakd
apiBuod, Trou BPioKETal OTNV ETIKETA AvVayVWPIONG TTOU KOAAATAI OTO KOpi
Tou TTPOi6VTOG. O oeIpIakog apiBudg atmroteAgital amd 13 wneia. 6og Kal
706 xapakTipeg dnAwvouv 1o priva, 8og 1o €T0G TNG TTapaywyng Tou
TTPOIGVTOG.

KaBopiouévn arméd Tov KataokeuaoTn n diapkela {wiig TG OUOKEUNG gival
3 €T a1mé TNV nuUepopnvia ayopdg O 6pog autdg IoXUEI UTTO TV TTPOUTTO-
Beon 611 N AsiToupyia Tou v Adyw TTPoIOVTOG eKTEAEITAI QUOTNPE CUPPW-
Va WE TIG TTapoUoeg 0dnyieg XPAoNG Kal IoXUOVTA TEXVIKG TTPOTUTTA.

Suokeuaoia, 08nyies xprons, KaBws Kai TV idia T OUOKEUN TTPETTEN
va arroppITTToVTal CUNPWVA LIE Ta KATd TOTTOUS TTPoypauuaTa avaky-
KkAwong. Na gpovrifere yia To mepiBdAdov: unv merare mapopoia
mpoidvra padi je Ta ouvrABN OIKIKG aTToppiupara.



A Cihazi kullanmaya baslamadan once, kullanma kilavuzunu dikkatli okuyu-
nuz ve danisma kitabi olarak saklayiniz. Cihazin dogru bir sekilde kulla-
nilmasi, 6mriini uzatir.

e Cihazi sadece topraklanmis prizlerde kulla-
niniz. Bu kural, elektrik akimin zararindan
korunmasi agisindan zorunludur. Uzatma

Guvenlik tedbirleri kablosu kullanirken, uzatma kablosunda top-

o Uretici, giivenlik teknigi ve cihazin émiir ku-  raklanmis oldugundan emin olunuz.
rallarinin ihlalinden kaynaklanan hasara ug- @ UNUTMAYINIZ KI: Elektrik besleme kablosu-

ranmasinda hig bir sorumluluk kabul etmez.
Bu cihaz ev ortaminda kullanilmak Uzere
dairede, koy evlerinde, otel odalarinda, duk-
kan, ofis icinde ve diger endustriyel olmayan
ortamlarda kullanilabilir. Endustriyel veya
amag disi kullanim, cihazin dogru kullanimin
kurallarinin ihlali olarak kabul edilecektir.
Bu durumda uretici meydana gelen sonuc-
lardan sorumlu tutulamaz.

Cihazi elektrik agina baglarken, agin gerilimi
ile cihazin itibari geriliminin birbirine uygun
oldugundan emin olunuz (teknik ozellikleri-
ne veya fabrikanin Urun tablosuna bakiniz).
Cihazda kullanilan voltaja uygun uzatma
kablosunu kullaniniz. Aksi durumlarda para-
metrelerin uygunsuzlugu kisa devreye yada
kablonun yanmasina sebep olabilir.

nun kazaen bozulmasi, garanti kapsamina
girmeyen aksakliklara ve elektrik akimindan
olusan hasarlara sebep olabilir. Bozulmus
elektrik kablosu, acil olarak servis merkezinde
degistirilmelidir.

e Cihazi yumusak zemin Uzerinde calistirma-

yiniz, calisir vaziyette iken Uzerini havlu ya
da mutfak bezi ile kapatmayiniz bu cihazin
Isinmasina ve arizalanmasina neden olabilir.

e Cihazin agik havada kullanilmasi yasaktir,

cihazin govdesinin icine nem ya da yabanci
cisimlerin girmesi cihazin ciddi bir sekilde
hasar gormesine neden olabilir.

@ Kullanir iken dikkatli olunuz. Yaralanmamak

veya cihaza zarar vermemek i¢in yemek icine
konulacak gida maddelerini elle itmeyiniz.



Bunun igin verilmis olan iticiyi kullaniniz.
Kesinlikle elinizi cihazin i¢ine sokmayiniz,
hareket eden parcalara dokunmayiniz.

e Cihazin govdesinde ya da elektrik besleme
kablosunda gozle gorulur hasarin, dusmesi
ya da calismasi sirasinda aksakliklarin orta-
ya ¢itkmasi durumunda cihazin kullanimi ya-
saktir. Herhangi bir arizanin ortaya ¢ikmasi
durumunda cihazin fisini elektrik sebekesin-
den cekiniz ve servis merkezine basvurunuz.
Cihazi temizlemeden oOnce fisten cekiniz ve
tamamen sogumus oldugundan emin olun.
Temizlik sirasinda “Cihazin Bakimi” Bolimiin-
de belirtilen kurallara kesinlikle uyunuz.

@ Cihazin govdesinin suya daldrimak ya da

akarsuyun altina tutmak YASAKTIR!

 Fiziksel, norolojik, zihinsel engelli bireyler
(cocuklar dahil), veya tecrube ve bilgi eksik-
ligi olan insanlar tarafindan, bu kisileri de-
netleyen veya guvenliklerinden sorumlu olan
ve cihazin kullanimiyla ilgili bilgi veren biri
olmadigi takdirde bu cihazin kullanilmasi

uygun degildir. Cihaz, aksesuarlari ve fabrika
ambalaji ile oynamamalari i¢in ¢ocuklar go-
zetim altinda tutulmalidir. Cihazin temizlen-
mesi ve bakimi yetiskinlerin gozetimi olma-
dan ¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.

e Cihazin kendi basina tamir edilmesi yada
cihazin konstruksyonunda modifikasyon ya-
pilmasi YASAKTIR. Bakim ve tamirat ile ilgi-
li tim isler sadece yetkili servis merkezi ta-
rafindan yapilmalidir. Yetkili olmayan kisiler
tarafindan yapilan isler cihazin bozulmasina,
travm olugmasina ve urunun zarar gormesi-
ne yol agabilir.

GIRIS VE GUVENLIK
Kurallara uygun kullanim : ilk kullanimdan énce
kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyunuz. Boyle-
ce kendinizi ve cihazinizi olusabilecek zararlardan
korumus olursunuz. Cihazi sadece monte edilmis
vaziyette kullaniniz. Ancak bu sekilde elektrik
ileten bolumlere temas etme tehlikesi ortadan
kalkabilir.

Besinlerin 6zenle hazirlanmasi sagliginiz agisin-

dan cok onemlidir.



EVDEKi COCUKLAR

Bu cihaz 8 yasindan buyuk ¢ocuklar ve fiziksel,
duygusal ve zihinsel kapasitesinde eksiklik, sorun
veyahut cihaza dair tecribe eksikligi olan veyahut
kullanim kitabini okuyamayacak veyahut anlaya-
mayacak, guvenlik dnlemlerini uygulayamayacak
kisiler tarafindan kesinlikle yalniz basina kulla-
nilmamalidir. Yukarida anilan kisiler ve 8 yasindan
buyuk ¢ocuklar yanlarinda urunu taniyan ve gu-
venlik onlemlerini alabilecek bir refakatgi ile kul-
lanmalidir. Cocuklar kesinlikle Grinle veyahut
elektrik baglantilari ile oynamamalidir. 8 yasin
altindaki cocuklar kesinlikle cihaza yaklastirilma-
malidir. Cihazin bakim ve temizligi kesinlikle bas-
larinda refakat¢i olmaksizin cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

Cihaz calisir iken isinir ve kapatildiktan sonra da
bir sire sicak kalir. Yanik tehlikesi acisindan so-
guyuncaya kadar ¢ocuklari cihazdan uzak tutunuz.
Cocuklarin ilgisini ¢cekebilecek esyalari Gruanin
ustune ve arkasina koymayiniz. Cinku ¢ocuklar
bunlari almak icin cihazin Gzerine ¢cikmak isteye-
cektir.

Yanik tehlikesi ! cocuklarin cihaz ile oynamasina

ve i¢ini agmasina izin vermeyiniz. Ambalaj mal-

zemeleri cocuklar igin tehlikeli olabilir (folyo ve

kopuk gibi). Bogulma tehlikesi! Ambalaj malze-
melerini ¢ocuklardan uzak yerlerde saklayiniz
veya mumkun oldugunca ¢abuk evden cikartiniz.

Artik kullanilmayan cihazin elektrik baglantisi

evde oynayan cocuklar icin bir tehlike yaratma-

masi agisindan sokulmeli ve tum kablolar ortadan
kaldirilmalidir.

Diger Tehlikelerden Korunma

Cihaz yakinindaki bir prizden faydalanirken, kab-

lonun sicak ylzeye temas etmemesine dikkat

ediniz. Kablo izolasyonu zarar gorebilir. Cereyan
carpma tehlikesi.

CiHAZIN KULLANIMI VE TANIMI

e Aygitin ortaya ¢ikardigi buhar yakicidir.

« Ozellikle kapagi kaldirirken cihazdan gelecek
buharla yanmamak i¢in kendinizi buhardan
koruyunuz.

 Cihazi ellerken dikkatli olunuz. Herhangi bir
sivi ya da bugulanmis yuzey cok sicak olabi-
lir. Her zaman firin eldiveni kullaniniz.

e Cocuklarin ya da engelli kisilerin cihazi kul-



lanmalarina izin vermeyiniz
ya da denetim altinda kul-
lanmalarina izin veriniz.
Elektrik kordonunun aygiti
kullandiginiz ¢alisma yuze-
yinden sarkmamasina dikkat
ediniz. Cinkl ¢ocuklar sar-
kan kordonu cekip cihazi
dusurebilir.

Cihazda herhangi bir ariza
var ise kullanmayiniz. Hasar-
li cihazi muhakkak yetkili
teknik servise tamir ettiriniz.
Musteri hizmetleri numara-
sindan bolgenizdeki servis
detaylarina ulasabilirsiniz.
Urliniin elektrik kordonunu
ya da fisini suya batirmayi-
niz, 1slak yerlerden uzak tu-
tunuz. Aygitin kumandalari-
ni temiz ve kuru tutunuz.
Cihazi kullanmadiginiz za-
manlar fisini prizden ¢ekiniz.

e Kesinlikle ocak Ustune veya-
hut 1s1 yayan bir yuzey ustu-
ne koymayiniz.

« Icerisinde herhangi bir sicak

malzeme var iken kesinlikle
cihazi hareket ettirmeyiniz.

Teknik Karakteristikleri

Modeli RMG-1208-E
Gerilim 220-240V,50/60 Hz
Nominal gii¢ 800 W
Maksimum gi¢ 1500 W
Kapasitesi 1,5 kg/dak.
Calisma hiz sayisi 1
Tersine donme fonksiyonu var
Asir yliklenmeden koruma var

Farkli tiir kiyma hazirlamak icin farkli boy delikli ayna
Sucuk hazirlama hunisi
igli kdfte hazirlama hunisi
Kiyma makinesi blogu mekanik sabitleme
Elektrik besleme kordonu uzunlugu

Ana Pargalan

Motor blogu 1Ad.
Kiyma makinesi blogu 1Ad.
Kiyma makinesi spiral stirlicist 1Ad.
Sabitleme halkasi 1Ad.
Kiyma aynalari 3 Ad.
Sokiilebilir itici 1Ad.
icli kdfte hunisi temeli 1Ad.
igli kdfte olusturma basligi 1Ad.
Sucuk hunisi temeli 1Ad.
Sucuk olusturma baslig 1Ad.
Kullanim Kilavuzu 1Ad.
Servis Kitapgigr 1Ad.

Uretici firma, iiretilmekte oldugu iriinlerin gelistirilmesi sirasinda driiniin
tasariminda, parcalarinda, teknik 6zelliklerinde, dnceden haber vermeden
degisiklik yapma hakki saklidir.

Kiyma Makinesi Yapisi

1. Motor blogu

2. Agma/Kapama diigmesi ON/OFF
. Tersine dondiirme rejimi digmesi REV
. Tahrik aksi mufu
. Sokdlebilir bloklari ayirma diigmesi
. Besleme tepsisi

Basliklarin muhafazasi igin konteynerli koni seklinde sékiilebilir itici

. Kiyma makinesi blogu
. Spiral stirlicti
0. Bigak

B OoNO VAW

11. Farkli boy delikli aynalar

12. Sabitleme halkasi

13. icli kéfte hunisi temeli

14. icli kéfte olusturma basligr
15. Sucuk hunisi temeli

16. Sucuk olusturma baslig

17. Baslik saklama haznesi kapagi
18. Elektrik besleme kordonu

|. ILK KULLANMADAN ONCE

Urlinti ve onun tim ana parcalarini dikkatlice ambalajindan gikartiniz. Tim am-
balajlama malzemelerini ve reklam yapigkanlarini sokiiniz.

& Uyari yapiskanlariny, iiriin gévdesinde bulunan irdin seri numarasi yapistirma
etiket-gdsterge (bdyle bir sey varsa) ve tablolari bulunan yapiskanlarini mut-
laka muhafaza ediniz! Uriin iizerinde seri numarasinin bulunmamasi otoma-
tik olarak driin ile ilgili garanti hizmetlerinin verilmesi hakkindan mahrum
birakmaktadir.

Soguk hava

cihazin en azindan 2 saat oda g
Cihazin motor blogunu islak bez ile siliniz. Tim sokilebilir parcalarini “Cihazin
Bakimi” bélimiinde belirtilmekte olan talimatlara uygun bir sekilde yikayiniz.
Toplamaya baslamadan 6nce, cihazin tiim sokiilebilir parcalarinin oda sicakligin-
da tamamen kurumus olmasi gerekmektedir. Kiyma hazirlamaya baslamadan
once, kiyma makinesinin dis ve i¢ kisminda bulunan parcalarinda her hangi bir
hasarin, catlagin ve diger tiirden kusurunun olup olmadigindan emin olunuz.

I1. KIYMA MAKINESININ KULLANIMI

REDMOND RMG-1208-E kiyma makinesi gida Uriinlerinin islenmesi icin kullani-
lan ¢ok amagli bir cihazdir.

Kiyma Makinesi, asiri yiiklenme olmasi durumunda motoru korumak icin onu
kapatan koruma sistemi ile donatilmistir (6rnegin, eger, kiyma makinesi bloguna
et ile birlikte kemik diismesi durumunda).

Eger, cihazin motorunun ani olarak stop yapmasi durumunda, ON/OFF dtigmesi-
ne basiniz, cihazin prizini elektrik sebekesinden ¢ekiniz ve 30 dakika boyunca
sogumast igin birakiniz. Beleme kismini gida driinleri kalintilarindan temizleyiniz
ve tekrar cihazi elektrik sebekesine baglayiniz. Cihazinin tekrar calistirmaniz igin
hazirdir.

nakliye ya da sonra, once,

A DIKKAT! Cihazin kesintisiz ¢alisma siresinin 5 dakikay: gegmemesi gerekmek-
tedir. Her ¢alistirma arasinda vereceginiz aranin en az 15 dakikadan az olma-
masi gerekmektedir.

Kiyma Hazirlama

Malzemelerinizi hazirlayiniz. Et ve baliklarin buzunun tamamen ¢éziilmesini
saglayiniz, kemik ve sinirlerini ayiriniz. Eti, tepsinin besleme agzindan rahatlikla
gegecek sekilde 20x20x40 cm biyukligiinde kusbasi haline getiriniz.

Et kiyma makinesi bloguna spiral stirlictiyli takiniz. Dikkatli bir sekilde, bicagin
yass! yiizii aynaya dogru gelecek sekilde takiniz. Aynalarin herhangi birini bigak
takilmis spiral siiriictiye takiniz. Aynanin kenarindaki kanalin bloktaki gikinti ile
uyumlu bir sekilde denk gelmesi gerekmektedir.

Kiyma basligini et kiyma makinesine takiniz ve saat yoniinde ceviriniz. Asiri giig
kullanmayiniz.

Toplamis oldugunuz blogu, saat yoniinde 45° eviriniz ve onun aksini, cihazin
gbvdesinde bulunan tahrik aksinin yuvasina yerlestiriniz.

Blogu ses gikana kadar saat yoniiniin tersine geviriniz.

Kiyma basligini sonuna kadar gevirerek sikistiriniz.

Et kiyma makinesi bloguna besleme tepsisini takiniz. Et Parcalarini besleme
tepsisine yerlestiriniz. Kiymanizi toplamak istediginiz kabinizi, blogun altina
yerlestiriniz.




Kiyma makinesine kemikleri, kabugu, donuk et veya biiyiik kesilmis eti koyma-
yin. Bu kuralin ihmali cihazin 6mriini kisaltir veyahut arizalanmasina yol
acabilir.
Cihazin fisini elektrik sebekesine takiniz. ON/OFF diigmesine basarak, cihazi ¢a-
listiriniz.
Yuvarlak itici ile et pargalarini besleme tepsisinin besleme deligine dogru itiniz.
ON/OFF diigmesine basarak, cihazi kapatiniz ve fisini elektrik sebekesinden ge-
kiniz.
Sucuk Hazirlama
Sucuk yapacaginiz kiymayi hazirlayiniz. Sucuk dolduracaginiz bagirsaklari ilik
suda 20 dakika 1slatiniz.
Kiyma makinesi bloguna, kiyma makinesi spiral siiri ni takiniz.
Sucuk hunisi temelini spirale takiniz: huninin kenarindaki kanalin bloktaki gikin-
tiile uyumlu bir sekilde denk gelmesi gerekmektedir. Sucuk hunisinin takiniz.
Kiyma basligini, kiyma makinesi bloguna takmis oldugunuz huni tizerine takiniz
ve saat yoniinde ceviriniz. Fazla gii¢ kullanmayiniz.
Toplamis oldugunuz blogu, saat yéniinde 45° geviriniz ve onun aksini, motor
blogunda bulunan tahrik aksinin mufuna yerlestiriniz. Blogu ses ¢ikana kadar saat
yoniiniin tersine geviriniz. Kiyma basligini sonuna kadar gevirerek sikistiriniz.
Besleme tepsisini kiyma makinesinin bloguna yerlestiriniz.
Kiymalarinizi besleme tepsisine yerlestiriniz. Sucuk bagliginin altina, sucuklariniz
igin yassi kap koyunuz.
Ci 1 fisini elektrik takiniz.
Islatilmis olan sucuk dolduracaginiz bagirsaklarinizin bir ucunu baglayiniz ve onu
huni konisine giydiriniz. Baglamis oldugunuz yerdeki diigiimiin, kiymanin bagir-
saklari siki bir sekilde doldurabilmesi igin huninin ¢ikis yerinden 1-2 cm uzak-
likta olmasi gerekmektedir.

Eger; bagirsaklariniz, huninin agzina yapismakta ise, onlari su ile islatiniz.

ON/OFF diigmesine basarak, cihazi calistiriniz.

Sokiilebilir itici ile kiymalari besleme tepsisinin agzindan itiniz. Bagirsaklar
doldukga, onlari huniden cikartiniz. Bagirsaklarin belli bir kismini, i
icin bos birakiniz.

Bagirsaklari doldurduktan sonra, ON/OFF diigmesine basarak cihazi kapatiniz.
Sucuklarin baglanmamis olarak agik kalan kismini baglayiniz. Is bitiminden son-
ra, cihazin fisini elektrik sebekesinden gekiniz.

Igli Sucuklarin (Igli Kofte) Hazirlama

icli kéftenin disini ve ici igin kiymayi hazirlayin.

Burguyu makinenin bloguna takin.

Burgu (zerine icli kfte ucunun temeli koyun ve ucun lizerine bigimlendiriciyi
yerlestirin.

Uglar ve blogun (zerine kilit halkasini takin ve saat yoniinde cevirin. Asiri gli¢
kullanmayin.

Monte edilmis blogu 45° gevirin ve cihazin govdesindeki onun tahrik milinin
mansonuna takin. Blogu tik sesi gelinceye dek saat yoniiniin tersine gevirin. Kilit
halkasini dayanana kadar gevirin.

Kiyma makinesine yiikleme tepsisini yerlestirin. Uzerine kéftenin dist igin bulgur-
lari koyun. Kéfte yapma ucunun altina diiz bir tabak koyun.

Yiikleme tepsisine koftenin ici icin kiymayi koyun. Kofte yapma ucunun altina diiz
bir tabak koyun. Cihazi elektrige baglayin. Glic gostergesi yanar.

ON/OFF diigmesine basarak cihazi alistirin.

itici ile makinenin agzina kiymayu itin. Konik sekilde bulgurdan cikar. Sonunu
koparin.

Sucuk istenilen uzunluga ulastiinda, ON/OFF diigmesine basarak makineyi ka-
patin.Ucunda bulunan bigakla sucugu kesin.

Sucugu hazirlanmis kiymadan ig ile doldurup, acik olan ucunu koparin ve istedi-
giniz sekli verin.

Isiniz tamamlandiktan sonra, cihazin fisini gekin.

Tersine Dondiirme Fonksiyonunu Kullanma

Kesici blokta ya da meyve sikacak blogunda sivi toplanmakta ve besin maddele-
rinin yogunlagmis kiitlesi meyve sikacagin deliginden akmasina engel olmakta
ise tersine dondiirme fonksiyonunu kullaniniz.

Eger, kiyma makinesi calismakta ise ON/OFF diigmesine basarak spiral stiriiciintin
devir yapmasini durdurunuz. Daha sonra REV digmesini basiniz ve basili tutunuz.
Asiri yliklenme sonucu birikmis olan besin maddelerini besleme agzina dogru
geri itmekle spiral siiriicii tersine donmeye baslayacaktir. 10-15 saniye sonra REV
diigmesini birakiniz ve isinizi devam ettirmek igin ON/OFF diigmesine basiniz.

[11. CIHAZIN BAKIMI

Kullandiktan hemen sonra kiyma makinesinin tiim basliklari ve pargalarini te-
mizleyiniz.

DIKKAT! Sékmeden ve temizlige baslamadan énce, ON/OFF diigmesine basa-
rak cihazin elektrik fisini elektrik sebekesinden cekiniz.

Sékme

Iticiyi, besleme agzindan cikariniz, besleme tepsisini sdkiiniiz.

Baslik s6kme diigmesine basiniz, kiyma makinesi blogunu saat yoniinde 45°
derece geviriniz ve onu motor blogundan ayiriniz.

Kiyma makinesinde blogunda bulunan basligi saat yéniiniin tersine gevirerek
aginiz, onun icinde bulunan sékiilebilir parcalarini (plastik basliklari, ayan, bicak,
spiral suriicliydi) gikartiniz.

Temizleme

Motor blogunu islak kumas ile siliniz.

Kiyma makinesinin basliklari ve diger parcalarini asindirici olmayan temizlik

malzemeleri kullanarak temizleyiniz.

Cihazin metal pargalarini bulasik yikama makinesinde yikamayiniz, clinkii temiz-

lik malzemeleri, parcalarin yiizeylerinin kararmasina neden olabilir.

Metal olmayan parcalarin bulasik yikama makinelerinde temizlenmesi sirasinda

makinedeki sicakligin 60°C yiiksek olmamasi gerekmektedir.

Cihazin parcalarinin, oda sicakliginda ve dogal havalandirma ortamlarinda, tam

olarak kurumasi gerekmektedir.

@ Motor blogunun, fis ve elektrik besleme kablosunun akar suyun altinda yikan-
masi ya da suya daldirilmasi YASAKTIR!

A Sert ya da asindirici kaplamali siinger, asindirici temizlik malzemeleri ve in-
celticilerin (benzin, aseton vs.) kullanilmasi YASAKTIR.

Saklama
Cihazi toplanmis vaziyette, kuru ve havalandirilmakta olan yerde, isitici cihazlar-
dan uzakta saklayiniz ve direkt giines 1sinlarindan koruyunuz.

IV. SERVIS MERKEZINE BASVURMA-
DAN ONCE

Anza Olasi nedenleri Anizanin giderilmesi
Cihazin elektrik fisi
elektrik sebekesine
bagli olmayabilir.

Cihazin elektrik fisini elektrik prize takiniz.

Priz arizali olabilir Cihazi galisir bir prize takiniz

Cihaz calismiyor
Elektrik sebekesinde cereyanin olup olma-
digint kontrol ediniz. Eger, cereyan kesik ise
sizin apartmaninizin bulundugu bdlgeye
hizmet vermekte olan kuruma basvurunuz.

Elektrik sebekesinde
cereyan yok

ON/OFF diigmesine basiniz, cihazin fisini
elektrik sebekesinden gekiniz ve sogumasi
igin 30 dakikalik bir sire igin birakiniz. Ci-
hazin besleme kismini gida driinlerinin
kalintilarindan temizleyiniz ve tekrar ciha-
zin figini elektrik sebekesine takiniz.

Asin yiik koruma siste-
mi devreye girmis
olabilir.

Cihazi calistirirken
motor durdu.

Kesintisiz alisma siiresini kisa tutunuz, her
bir galistirma arasindaki arayi daha uzun
tutunuz.

Cihaz calisirken sini-
yor olabilir.
Cihaz calisirken ya-

banci koku olugmakta. | Cihazin bazi pargalari-

nin iizerinde koruyucu | Birkag kez galistirildiktan sonra koku gide-
kaplama bulunmakta- | cektir.
dir.

V. SERVIS HiZMETLERI

Servis hizmetleri SSH PLUS sirketi tarafindan verilir (Adres: Yilanli ayazma
yolu No. 4/B Ugur Plaza Kat 3 Topkap! / Istanbul, tel.: 444 9 774, http://ssh.
com.tr/).

Bolgenizde yetkili servis olup olmadigi hakkinda bilgi servis kitabinda bu-
labilirsiniz.

VI. GARANTI YUKUMLULUKLERI

Bu driin icin, satin alindidi tarihten baslamak lzere 2 yil siireli garanti siiresi
ongorilmistir. Garanti siresi icinde retici; her tirlii fabrika hatasi, kalitesiz
malzemeler ya da montaj hatasi ile ilgili arizalar gikmasi halinde ilgili parcalarin
tamir yada degistirim ya da cihazi tamamen degistirme yiikiimliligini Gzerine
alir. Garanti, satin alma tarihi magazanin miihiir ile ve orijinal garanti kuponunda
saticinin imzasi ile onaylandig takdirde yiiriirliige girer. Is bu garanti; tiriin kul-
lanma kilavuzuna uygun olarak kullanildidi, tamir edilmedigi, s6kiilmedigi, hata-
Ui davranistan dolayi hasara ugramadigi ve takiminin igerigi tamamen muhafaza
edildigi zamanda kabul edilir. Is bu garanti, Giriiniin dogal yipranmas ve sarf
malzemelerini kapsamamaktadir (contalar, seramik ve teflon ve diger kaplamalar,
buhar valfi ve aksesuarlar).
Mamulun hizmet dmrii ve ona ait garanti yiikiimliliklerinin gegerlilik stiresi,
satis tarihi veya (satis tarihi belirlenemezse) cihazin tretim tarihinden baslamak-
tadir.

Cihazin dretim tarihi, mamul gdvdesi lizerindeki tanitma etiketinde yer alan seri
numarasinda bulunur. Seri numarasi 13 isaretten olusur. 6.ve 7.isaret ayl, 8.isaret
cihazin dretim yilini gdsterir.

Uretici tarafindan belirlenen iiriin miir boyu, satin alindigi tarihten itibaren 7
yildir (tirin galistiritmasi, is bu kullanma kilavuzunda belirlenen talimatlara ve
diger ilgili teknik standartlara uygun olmasi halinde).

Ambalaj, kullanma kilavuzu ve cihazi, yerel atiklar isleme programina gore
isledikten sonra yararlanmalidir. Bu tiir iriinleri diger evsel atiklarla birlikte
atmayiniz.
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Environmentally friendly disposal (WEEE)

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU -concerning used electrical and electronic appliances (waste electrical and
electronic equipment WEEE). The guideline determines the framework for the return and recycling of used appliances as applicable throughout the EU.
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