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Pries naudojant, jdémiai perskaitykite naudojimo instrukcijq ir iSsaugokite jq ateiciai. Teisingai naudojant prietaisq, ilgéja jo
tarnavimo laikas.

Siame vadove pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios gali susidaryti eksploatuojant

prietaisa. Dirbd su jreng jas turi vad

is sveiku protu, biti atsargus ir atidus.

SAUGOS PRIEMONES

&

Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant technings sau-
qos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykly.

Sis prietaisas skirtas naudoti namy salygomis ir gali biti naudojamas
butuose, sodybose panasios nepramonines paskirties patalpose. Naudo-
jimas pramoniniais ar kitais nenumatytais tikslais bus Laikomas Sios ga-
minio eksploatacijos instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu atveju gamin-
tojas neatsako uz galimas pasekmes.

Pries jungdami prietaisg j elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa sutam-
pa su nominalia prietaiso maitinimo jtampa (zr. gaminio techninius duo-
menis arba gamyklos lentele).

Naudokite ilginimo Laida, apskaiciuota gaminio vartojimo galiai - jeigu neati-
tinka parametrai, gali jvykti trumpasis jungimas arba gali uzsiliepsnoti kabelis.
Prietaisg junkite tik ] elektros lizda, kuriame yra jzeminimas - tai priva-
lomas reikalavimas, apsaugantis nuo elektros smugio. Naudodami ilgini-
mo laid, jsitikinkite, kad jis taip pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikiant prietaisui jo korpusas, dubuo ir metalinés detalés
Jkaista! Biikite atsargds! Naudokités virtuvés pirstinémis.Kad nenuside-
gintuméte karstais garais, nesilenkite virs jrenginio atidarydami dangtj.
ISjunkite prietaisa iS elektros lizdo, kai baigiate naudotis, taip pat valyda-
mi arba perneSdami. Elektros laida traukite sausomis rankomis, laikydami
uz Sakutés, o ne uz laido.

Netieskite elektros Laido tarp dury arba arti Silumos Saltiniy. Saugokite,
kad elektros laidas nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty su astriais
daiktais, kampais ir baldy briaunomis.

ATSIMINKITE: atsitiktinis elektros srovés kabelio pazeidimas gali
bati garantijos sqlygas neatitinkanciy gedimy ir elektros smugio
priezastimi. Pazeistq elektros kabelj bitina skubiai pakeisti tech-
ninés priezidros centre.

» Nedekite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, neuzdenkite, kai jis veikia - dél

to jis gali perkaisti ir sugesti.

» Draudziama naudotis prietaisu lauko salygomis - jeiqu j prietaiso

ko[jpus_q patekty drégmés arba pasaliniy daikty, tai gali jj stipriai su-
gadinti.

.....

o Pries valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis iSjungtas iS elektros tinklo ir

visiskai atvéso. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.

o Gary isleidimo voztuva, slégio requliavimo voztuva, vidinj danqcio sanda-

rinimo zieda, konteinerj kondensatui surinkti visada laikykite Svarius bei
technidkai tvarkingus. Jokiais biidais nejunkite prietaiso j tinkla, jei yra
kokiy pazeidimy, uzterStumo, voztuvy, vidinio dangcio ir sandarinimo
Ziedo deformacijy arba kai konteineris kondensatui yra pilnas. Jei s sa-
varankiskai keiCiate sandarinimo Zieda, naudokite tik atsarginj zieda,
kuris yra pridétas prie prietaiso.

e (aminant maista su slégiu, dubenyje batinai turi biti vandens ar kito

skysCio - ne maziau 1/5 dubens talpos.

Bet koks kepimas, naudojant rezimus su slégiu, kategoriskai DRAU-
DZIAMAS!

« Norédami iSvengti gary nuleidimo voztuvo uztersimo, duben; produktais

ir vandeniu uzpildykite tik 4/5 dubens talpos. Verdant produktus, kurie
tulri savybe isbrinkti vandenyje arba pituoti, - ne daugiau, kaip 3/5 dubens
talpos.

DRAUDZIAMA paleisti gaminimo, naudojant aukstq slégj, programa,
Jei prietaiso dangtis uzfiksuotas ne iki galo!



Atidarant gary nuleidimo voztuvg gaminimo metu ar jam pasibaigus ga-

limas stiprus vertikalus karsty gary iSmetimas. Atidarant voztuva, nepasi-
lenkite vir§ dangCio ir nelaikykite ranky virS voztuvo angu.

Padidejus slégiui darbinéje kameroje, automatiskai suveikia dangcio blo-

kavimo sistema. Nebandykite atidaryti prietaiso dangcio be iSankstinio
slégio normalizavimo darbingje kameroje.

Po skysty arba piuré pavidalo patiekaly paruoSimo leiskite prietaisui 5-10

minuciy atvesti pries nuleidziant garus, kad iSvengtumete karsto skystio
iSsiliejimo per gary nuleidimo voztuva.

Prietaiso dangt] atidarykite tik laikydamiesi uz sumontuotos ant jo plas-

tikinés rankenos. Pakelti jrenginj galima tik uz rankeny, esanCiy prietaiso

sonuose ir tik

,kai jis yra ISjungtas.

DRAUDZIAMA pamerkti prietaiso korpusq j vandenj arba statyti po
vandens ciurksle!

* 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy gebejimy
arnepakankamai patirties ar ziniy turintys asmenys gali naudotis prietaisu tik

tuomet, kai jie
Ir supranta ga

Fra prizicrimi ir/arba buvo apmokyti saugiai naudotis prietaisu
imus pavojus. Vaikams negalima zaisti prietaisu. Prietais ir

tinklo kabel] laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8 mety, neprieinamoje vie-
toje. Suaugusiyjy neprizidrimi vaikai negali valyti prietaiso ar juo naudotis.

* Pakavimo medziagos (plévele, puty polistirolas ir kt.) gali biti pavojingas
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vietoje.

o Draudziama savarankiskai taisyti prietaisa arba keisti jo konstrukcija. Visus
techninés priezitiros ir taisymo darbus turi atlikti autorizuotas technings
priezidros centras. Neprofesionaliai atliktas darbas gali biti prietaiso
gedimo, traumy ir turto sugadinimo priezastimi.

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimuy, prietaisq naudoti draudZiama!

Techninés charakteristikos

Modelis RMC-PM381
Galinguma 900 W
|tampa 220-240V,50/60 Hz
Apsauga nuo elektros smagio | klasél
Dubens talpa 51
Dubens danga neprisvylantis
Ekrana

Gary voztuva

Vviesqs diody

Dangti
M

x 330 x 300 mm

290

Neto masé 4,7kg
Saugumo sistema. 4-iy lygiy:

Gary nuleidimo voztuvas

Uzdarymo voztuvas

Temperatros saugiklis

Perteklinio slégio daviklis
Programos
Greitpuodzio rezime: Daugiafunkcio puodo rezime:
PUC/KPYIbI (RYZIAI/KRUOPOS) gapfgm E(Egglg&?)URTAS/T ESLA)
ZSI.IMJ(-ISERF:S;;'ETAS TROSKINIMAS) XAPKA/OPUTIOP (KEPIMAS)
TYLIEHWE/XONOAELL (TROSKINIMAS) ﬂ%}gﬁ: AI;MIZ—:SJIQE(I%AFSUKTQESTQS)
TI/10B (PLOVAS) X/IEG (DUONA)
MAP/BAPKA (GARINIMAS/VIRIMAS) 3KCMPECC (GREITAS VIRIMAS)
Funkcijos
MASTERCHEF LITE (temperatros ir gaminimo laiko pakeitimas imo procese) yra
Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymas (automatinis pasildymas) iki 12 val.
ISankstinis automatinio pasildymo i$jungima: yra
Patiekaly Sildyma iki 12 val.
Atidétas paleidima iki 24 val.
Garsinio signalo iSjungi yra
Valdymo pulto blokavima: yra
Komplektacija
Daugiafunkcis greitpuodis 1vnt.
Dubuo, 1vnt.
Talpa, skirta gaminti garuose 1vnt.
Pagrindas, skirtas gaminti garuose 1vnt.
Dozavimo stikliné 1vnt.
Samtis 1vnt.
Ploktias Saukstas 1vnt.
Knyga receptas 1vnt.
Elektros maitinimo kabelis 1vnt.
! jimo instrukcija 1vnt.
Kliento aptarnavimo knygelé 1vnt.

I Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be isankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat

technines charakteristikas. Techniniai duomenys leidZia paklaida 10%.



Prietaiso sandara (A1, 3 lpp.)

1. Prietaiso dangtis 11, Prietaiso korpusas

2. Dangcio atidarymo rankena 12. Kondensato surinkimo talpa

3. Rankena nesti 13.  Plokstias Saukstas

4. Nuimamas gary voztuvas 14. Samtis

5. Uzdarymo voZztuvas 15. Dozavimo stikliné

6. Apsauginis gary voztuvo dangtelis 16. Talpa, skirta gaminti garuose

7. Uzdarymo voztuvo gumyté 17. Elektros maitinimo kabelis

8. Sandarinimo Ziedas 18. Pagrindas, skirtas gaminti garuose
9. Dubuo 19.  Nuimamas iSorinis dangtis

10.  Valdymo pultas su ekranu

Valdymo skydelis (A2, 4 Lpp.)

1. Ekranas

2. Automatiniy programy iSsirinkimo mygtukai

3. == mygtukas — gaminimo programos pasirinkimas, parametro reikimés mazinimas

4. = mygtukas — gaminimo programos pasirinkimas, parametro reik§més didinimas

5. atl mygtukas — darbinio slégio programose, veikiantiose greitpuodzio re¥ime, nustatymas

6 & mygtukas — peréjimas j gaminimo temperatdros nustatymo rezima

7. [ mygtukas — pasildymo funkcijos jjungimas/i$jungimas, maisto gaminimo programos nutraukimas, vartotojo
nuostaty atSaukimas

8. (D mygtukas — peréjimas | gaminimo laiko nustatymo rezima

9. © mygtukas — peréjimas j atidéto paleidimo laiko nustatymo rezima, garsinio signalo i$jungimas

10. () mygtukas — pasirinktos gaminimo programos jjungimas, automatinis pasildymas funkcijos jjungimas/i&jungimas

Ekranas (A3, 5 lpp.)

Automatinio pasildymo/Sildymo funkcijos veikimo indikatorius

Gaminimo rezimo ir gaminimo laiko nustatymo indikatorius

Atidéto paleidimo funkcijos indikatorius

Prietaiso dangcio buklés indikatoriai: uzblokuotas

Garsiniy signaly i$jungimo indikatorius

Laiko/temperatiros reiksmés indikatorius

Veikimo po slégiu indikatorius

Persijungimo  darbinius parametrus laukimas indikatorius / darbinéje kameroje esancio slégio indikatorius

|. PRIES JJUNGDAMI PIRMA KARTA

1$imkite i$ dézés gaminj. Pasalinkite visg pakuotés medziaga ir reklamos lipdukus.

/!\ Batinai palr:k/'te v./'etoje gerspéjamyosfux deqlfusc Updukus-rodyk!eg (jeigu {al{/‘l{ yra) ir lgnte{e su gaminio serijos numeriu ant
korpuso! Jeigu néra serijos numerio, automatiskai netenkate teisés j garantinj aptarnavimgq!

Pries jungiant prietaisq po pervezimo arba laikymo Zemoje temperatdroje, batina jj palaikyti kambario temperatdroje ne
trumpiau kaip 2 val.
Prietaiso korpusa nuvalykite drégna Sluoste, praskalaukite dubenj, leiskite jiems nudziati. Vengiant pasaliniy kvapy pirmo
naudojimo metu, prietaisa pilnai iSvalykite (zr.,Prietaiso priezitra“).
Pastatykite prietaisg ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirSiaus, kad i$ gary voztuvo iSeinantys karsti garai nepatekty ant tapetuy,
dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir temperatra.
Prie$ gaminant maista jsitikinkite, kad nebdty pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio puodo dalys. Tarp dubens
ir kaitinimo elemento negali bati jokiy pasaliniy daikty.

@ DEMESIO! Néra, pakelkite prietaiso uZ rankenos ir atidarykite dangtj.

NSV

Nejunkite prietaiso be jdéto vidinio dubens arba su tusciu vidiniu dubeniu - atsitiktinai paleidus gaminimo programg, gali
Jvykti prietaiso perkaitinimas arba gali biiti paZeista neprideganti dubens danga. Pries pradedant kepti produktus, j dubenj
Ipilkite truputj augalinio arba saulégrgzy aliejaus.

[1. PRIETAISO EKSPLOATACIJA

Danggio blokavimas
Blokavimo metu prietaiso dangtis sandariai jungiasi su gaminio korpusu, kas leidZia jo darbinéje kameroje pasiekti auksta
slégj.
Kai slégis prietaiso viduje virsija atmosferos slégj, dangtis blokuojamas automatiskai. Jei po gaminimo pabaigos dangtis
neatsidaro be pastangu, reiskia, slégis darbinéje kameroje vis dar labai aukstas. Leiskite prietaisui kelias minutes atvésti, po
to gary nuleidimo voztuva pastatykite j padétj ,Otkpbito” (,Atviras“), kad dubenyje normalizuotysi slégis.
@ DEMESIO! Darbo metu prietaisas jkaista! Nelieskite jo metaliniy daliy gaminimo procese ir i§ karto po jo pabaigos.
Pries perstatant prietaisq, jsitikinkite, kad jis visiskai atvéses. Perneskite prietaisq, prilaikant jo korpusg.
Apsaugos sistema

Daugiafunkcinis puodas - greitpuodis REDMOND RMC-PM381 turi daugialyge apsaugos sistema. Jei temperatdra ir (arba)
slégis kameroje virsija Leistinus rodiklius, sistema automatiskai normalizuoja $iuos parametrus nenutraukiant gaminimo
proceso. Jei per tam tikra laika to nejvyks, daugiafunkcinio puodo - greitpuodzio darbas bus pilnai sustabdytas, prietaisas
paduos 6 trumpus garsinius signalus.

Jei jiis sustabdéte gaminimo procesa greitpuodzio rezimu, nuspausdami mygtuka [ arba prietaisas buvo atjungtas nuo elektros
tinklo programai veikiant), Leiskite prietaisui kelias minutes atvesti, po to gary nuleidimo voztuva pastatykite j padétj,OTkpbito*
(,Atviras“), kad dubenyje normalizuotysi slégis. Po slégio darbinéje kameroje normalizavimo atidarykite prietaiso dangt;.

Garso signaly i$jungimas
Jus galite jjungti/ i$jungti garso signalus bet kokiu prietaiso darbo rezimu, i$skyrus programos nustatymus iki paleidimo. Tam
paspauskite ir kelias sekundes palaikykite mygtuka @.Jei garso signalai i$jungti, ekrane dega indikatorius 3.

Valdymo pulto blokavimas

Papildomam saugumui uztikrinti prietaise numatyta valdymo skydelio blokavimo funkija, jspéjanti atsitiktinj mygtuky pa-
spaudima.

Valdymo skydelio blokavimui jjungti/iSjungti bet kokiu rezimu, iSskyrus programos nustatymus iki paleidimo, paspauskite
mygtuka @, po to, nepaleidziant jo, nuspauskite mygtuka {3, abu mygtukus laikykite nuspaustais kelias sekundes. Prietaisas
iSleis garso signala. Jei skydelis yra uzblokuotas, ant ekrano dega indikatorius %

Gaminimo laiko nustatymas

Daugiafunkciniame puode - greitpuodyje REDMOND RMC-PM381 galima savarankiskai nustatyti gaminimo laikg kiekvienai
programai, iskyrus programa IKCMPECC. Pakeitimo Zingsnis bei galimas nustatomo laiko diapazonas priklauso nuo pasi-
rinktos gaminimo programos.

Gaminimo laikui po automatinés programos pasirinkimo nustatyti nuspauskite mygtuka ®. Valandy reik$mé ekrane pradés
mirkséti. Nustatykite norima valandy reikdme, nuspaudziant mygtukus == ir == Norédami i$saugoti jvestus pakitimus ir
pereiti prie minutiy nustatymo, nuspauskite mygtuka (. Analogiékai nustatykite minuciy reikime.

Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatikai. Kad galétumeéte grjzti prie lai-
krodzio nustatymuy, iki automatinio saugojimo pakartotinai nuspauskite mygtuka (.

Valandy ir minuciy reik$miy pakitimas vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Greitam reikSmés pakeitimui atlikti, nuspaus-
kite ir palaikykite reikiamg mygtuka.

Gaminimo temperatiiros nustatymas

Naudojant programas, veikiantias daugiafunkcinio puodo rezimu, i$skyrus IKCMPECC programa, jis galite savarankiskai
keisti gaminimo temperatdrg iki paleidimo diapazonu 35-180°C, kur Zingsnis 1°C.

Gaminimo temperatirai nustatyti po automatinés programos pasirinkimo nuspauskite mygtuka & Ekrane pradés mirkséti
temperatros reikSmé pagal nutyléjima.



Nustatykite norima reikime, nuspaudziant mygtukus == ir ==. Pasiekus minimalia/maksimalia reikme, nustatymas tesis nuo
diapazono pradzios/galo, greitam reik$més pakeitimui nuspauskite ir palaikykite reikiama mygtuka.
Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai. Ekranas vél pradés rodyti gami-
nimo laiko atvaizdavima.
Prietaisui nuo perkaitinimo apsaugoti, nustacius gamini p
apribotas dviem valandomis.

virs 150°C programos darbo laikas bus

Slégio lygio nustatymas

Naudojant programas, veikianias greitpuodzio rezimu, jus galite savarankiskai keisti slégio lygj. Kad galétuméte pereiti prie
slégio nustatymo rezimo, nuspauskite mygtuka ﬂ ekrane pradés mirkseti indikatorius {_) ir slégio lygio skalé. Slégio re-
guliavimas valdomas mygtukais =J= ir ==, skirsniy kiekis ant slégio requliavimo skalés simetriskai keisis. Pasiekus minimalia/
maksimalig reikSme, nustatymas tesis nuo diapazono pradzios/galo, greitam reikSmés pakeitimui nuspauskite ir palaikykite
reikiama mygtuka.

Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai. Ekranas grj$ prie gaminimo
laiko atvaizdavimo, slégio indikatoriai nustos mirkséti.

Po automatinés programos paleidimo slégio lygio indikatorius mirksés iki prietaisas pasieks nustatytus darbinius parametrus,
slégio lygio skalé palaipsniui uzsipildys iki nustatytos reikSmés. Pasiekus darbinius parametrus, abu indikatoriai degs iki
gaminimo proceso pabaigos.

Atidétas paleidimas

Funkcija Atidétas paleidimas* leidZia uzduoti laiko intervala, po kurio prasidés gaminimo programa. Nustatyti laika galima

diapazonu nuo 1 minutés iki 24 valandy, kur nustatymo Zingsnis yra 1 minute.

Paleidimo atidéjimo laikui nustatyti po automatinés gaminimo programos pasirinkimo nuspauskite mygtuka (2. Uzsidegs

indikatorius @,valandu reikmé ekrane pradés mirkséti. Nustatykite norimg valandy reikime, nuspausdami mygtukus == ir

== |vestiems pakeitimams i$saugoti ir pereiti prie minutiy nustatymy nuspauskite mygtuka (. Analogiskai nustatykite

minuciy reikSme. Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai . Norédami

sugrizti prie valandy nustatymo, iki automatinio i$saugojimo pakartotinai nuspauskite mygtuka (2. Po automatinio i$saugo-

jimo indikatorius é uzges, uzsidegs indikatorius (9, ekranas sugrj$ prie gaminimo laiko indikacijos. Norédami pamatyti

paleidimo atidéjimo laika, nuspauskite mygtuka @

Valandy ir minuciy reik$miy pakitimas vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Pasiekus minimalia/maksimalia reik$me, nustaty-

mas tesis nuo diapazono pradzios/galo, greitam reik$més pakeitimui atlikti, nuspauskite ir palaikykite reikiama mygtuka.
Funkcija Atidétas paleidimas* negalima naudojant XAPKA/®PUTIOP ir 3KCIIPECC programas.

Funkcijos ,Atidétas paleidimas* veikimo metu dega pasirinktos programos indikatorius ir indikatorius (%), ekrane atvaizduo-

jamas atbulinis paleidimo atidéjimo laiko skaiiavimas minutémis ir, jei yra aktyvuota automatinio pasildymo funkcija, dega

indikatorius Y. Norédami pamatyti gaminimo programos darbo laika, paspauskite mygtukg ().

Pasibaigus funkcijos veikimui prietaisas duos tris trumpus garso signalus, prasidés pasirinktos gaminimo programos vykdy-

mas.

@ Nerekomenduojama naudoti ,Atidétas paleidimas* funkcijos, jei recepte yra greitai gendanciy produkty (kiausiniy, Zalio pieno,
& mésos,sirio irt.t).

Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymas (automatinis pasildymas)

Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui, 0 gatavo patiekalo temperatiirg gali 12 val.
palaikyti 70-75°Cribose. Veikiant automatiniam pasildymui, dega [ mygtuko indikatorius ir indikatorius (Y, ekrane atvaiz-
duojama tiesioginé veikimo laiko atskaita Siuo rezimu.

Esant reikalui automatinj pasildyma galima ijungti, nuspaudziant mygtuka CJ.

o Funkcija A inis p dojant MIOTYPT/TECTO ir 3K CITPECC programas.

I3ankstinis automatinio pasildymo i$jungimas
Automatinio pasildymo jjungimas gaminimo programai pasibaigus ne visada reikalingas. Atsizvelgiant j tai, daugiafunkcinia-

s“negalima

programos veikimo metu. Tam programos veikimo metu nuspauskite mygtuka (D), indikatorius ™Y uzges. Norédami vél
jjungti automatinj pasildyma, nuspauskite mygtuka () dar kartg (indikatorius (*Y uzsidegs).

Jusyp j, nustatant peratirqg Zemiau 80°C automatinis pasildymas bus isjungtas automatiskai nepaliekant
qgalimybés jjungti jj rankiniu badu. Jei programos veikimo procese bus nustatyta temperatira, virsijanti 80°C, automatinis
pasildymas jsijungs automatiskai.

Patiekaly Sildymas
Daugiafunkcinj puoda - greitpuodj REDMOND RMC-PM381 galima naudoti Saltiems patiekalams pasildyti. Tam:
1. Perkraukite produktus j dubenj, pastatykite jj j prietaiso korpusg.
2. Uidarykite dangti, prijunkite prietaisg prie elektros tinklo.
3. Nuspauskite mygtuka L. Uzsidegs mygtuko [ indikatorius ir indikatorius (Y, laikmatis pradés pasildymo laiko at-
skaitg. Temperatirai pasiekus 70°C prietaisas duos du trumpus garso signalus.
Prietaisas pasildys patiekalg iki 70-75°Cir palaikys jj kar$tu iki 12 valandy. Esant reikalui pasildyma galima sustabdyti, nu-
spaudus mygtuka 3, indikatorius T uzges, prietaisas pereis j laukimo rezimg (ekrane atvaizduojama - - - -).
@ valandu, bet mes nerekomenduojame jame palikti patiekalo ilgiau dviejy-trijy valandy, nes tai gali jtakoti jy skonio savybiy
pakitimg.
Funkcija MASTERCHEF LITE
Funkcija MASTERCHEF LITE leidzia keisti gaminimo laikg bei temperatiirg automatiniy programy veikimo metu, veikianciy
daugiafunkcinio puodo rezimu, i$skyrus SKCMPECC programa. Gaminimo laiko keitimo diapazonas ir Zingsnis priklauso nuo
pasirinktos programos. Temperatros keitimo diapazonas - nuo 35 iki 180°C, nustatymo Zzingsnis - 1°C.
0 Funkcijos ,Paleidimo atidéjimas*veikimo metu funkcija MASTERCHEF LITE negalimav.

v

Gaminimo temperatarai pakeisti: ~
1. Gaminimo programos veikimo metu nuspauskite mygtuka g,Temperatﬁros reikimé ekrane pradés mirkséti.
Veliau, temperatiiros keitimo metu, bus atvaizduojama paskutinioji nustatyta reikSme.
2. Nustatykite norimg reiksme, nuspaudziant mygtukus == ir ==. Pasiekus minimalia/maksimalia reikime, nustatymas
tesis nuo diapazono pradzios/galo, greitam reikSmés pakeitimui atlikti, nuspauskite ir palaikykite reikiamg mygtuka.
3. Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai.
i, nustacius peratiirg virs 150°C programos darbo laikas bus

Automatinio pasildymo ir pasildymo funkcijy déka daugiafunkcinis puodas - greitpuodis gali islaikyti produktq karstq iki 12

Funkcija MASTERCHEF LITE gali biiti labai naudinga, jei jds gaminate patiekalus pagal sudétingus receptus, reikalaujantiems
skirtingy gaminimo programy derinimo (pavyzdZiui, gaminant balandélius, befstrogeng, sriubas ir pagal skirtingus
receptus, dZemq ir t.t).

Prietaisui nuo perkaitinimo
apribotas dviem valandomis.

Keiciant gaminimo temperatdrq iséjimo | darbinius parametrus metu (jei tai numatyta gamintojo nustatymy) isankstinio jsi-
limo procesas bus nutrauktas. Prasidés atbuliné programos darbo laiko atskaita. Gaminimo laiko pakeitimas nejtakoja iSanks-
tinio jsilimo proceso.

Gaminimo laikui pakeisti:

1. Gaminimo programos veikimo metu nuspauskite mygtuka ®. Laikrodzio reikimé ekrane pradés mirkséti.

2. Nustatykite norima valandy reikime, nuspaudziant mygtukus =f= ir == |vestiems pakeitimams i¥saugoti ir pereiti prie
minutiy nustatymo, paspauskite mygtuka (2. Analogiskai nustatykite minuiy reikime. Nenuspauskite mygtuky ant
skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai. Norédami sugrjzti prie valandy nustatymo, iki automa-
tinio isaugojimo pakartotinai nuspauskite mygtuka @Nalandu irminuciy reikSmiy pakeitimas vyksta nepriklausomai
vienas nuo kito. Greitam reikSmés pakeitimui atlikti, nuspauskite ir palaikykite reikiama mygtuka.

3. Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai.

0 Jei nustatyti gaminimo laiko reiksme 00:00, programos veikimas bus sustabdytas.

Bendra veiksmy tvarka, naudojantis automatinémis programomis

o)

SVARBU! Jei naudojate prietaisq vandeniui virinti (pavyzdziui, verdant produktus), DRAUDZIAMA nustatyti gaminimo tempera-
targ, virsijanciq 100°C. Gali jvykti prietaiso perkaitimas ir gedimas. Dél tos pacios priezasties DRAUDZIAMA vandeniui virinti
naudoti programas X/IEb, XAPKA/®PUTIOP, BbIMEYKA.
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Paruoskite (atmatuokite) reikiamus ingredientus.

Patalpinkite ingredientus  prietaiso dubenj atitinkamai gaminimo programos ir jdékite jj j prietaiso korpusa. Stebéki-
te, kad visi ingredientai, jskaitant skystima, bty Zemiau maksimalios Zzymés ant vidinio dubens pavirsiaus. |sitikinkite,
kad dubuo jstatytas tiesiai ir gerai priglunda prie kaitinimo elemento.

Uzdarykite prietaiso dangtj ir iki galo pasukite pries laikrodzio rodykle.

DEMESIO! Jei s gaminate naudojant aukstas temperatiras ir didelj augalinio aliejaus kiekj visada palikite prietaiso dangt] atidarytq.
Gaminimui greitpuodzio rezimu perveskite gary voztuva j padétj ,3akpbito” (,Uzdaryti*), daugiafunkcinio puodo rezimu
- | padétj,Otkpbito* (,Atviras‘).

Pajunkite prietaisg j elektros tinkl3.

Automatinei gaminimo programai pasirinkti nuspauskite atitinkama mygtukg skydelyje. Taip pat jus galite pasirinkti
gaminimo programa, nuspausdami mygtukus =} ir == programy perjungimas vykdomas ratu, uZsidegs pasirinktos
programos indikatorius.

Esant reikalui, pakeiskite nustatyta pagal nutyléjima gaminimo laika.

Esant reikalui, pakeiskite gaminimo temperatra (prog  veikianciose daugi
lygj (programose, veikianciose greitpuodzio rezimu).

Esant reikalui, nustatykite paleidimo atidéjimo laika.

Parametry keitimas gali bati vykdomas bet kokia tvarka.

Bet kuriame nustatymo etape mygtuko (1) paspaudimas lems programos su jvestais parametrais paleidimg.

Norédami paleisti gaminimo programa, nuspauskite mygtuka (!). Priklausomai nuo pasirinktos gaminimo programos
atbuliné laiko atskaita prasidés arba i$ karto arba pasiekus reikiama temperatdra ir slégj dubenyje.

Kai kuriose inése programose nustatyto g laiko atskaita prasideda tik prietaisui pasiekus nustatytq darbine

temperatiirq. Pavyzdziui, programoje [TAP/BAPKA atgaliné nustatyto gaminimo laiko atskaita prasides tik po to, kai vanduo

uzvirs ir dubenyje susidarys gana tirsti garai.

Kai prietaisas pasiekia nustatytus parametrus, mirksi indikatoriai (@) ir 11l palaipsniui uZsipildo slégio lygio skalé. Naudojant

programas, veikiancias greitpuodzio rezimu, slégio lygio skalé uzsipildo iki nustatytos slégio reiksmes. Pasiekus darbinius

parametrus, prietaisas paduos garso signalg. Indikatorius () nustos mirkséti, indikatorius all slégio lygio skalé uzges arba
degs nepertraukiamai, jei veikia programa su slégiu.

Apie gaminimo programos pabaiga jus informuos trys trumpi garso signalai. Po programos / automatinio pasildymo
veikimo pabaigos ekrane kelioms sekundéms atsiras uzrasas ,End".

Naudojant programas, veikiancias greitpuodzio rezimu, po gaminimo pabaigos leiskite prietaisui kelias minutes atvés-
ti, po to pastatykite garo voztuva j padétj ,Otkpbito* (,Atviras*), kad darbinéje kameroje normalizuotusi slégis.

Norédami atsaukti jvestq programq, nutraukti procesq arba inj pasildymq, nuspauskite mygtukq T3
DRAUDZIAMA
- uzpildyti dubenj produktais ir vandeniu auksciau maksimalios Zymés ant vidinio dubens pavirsiaus;

- gaminti greitpuodZio rezimu nenaudojant vandens ar kitokio skyscio (minimalus reikalaujamas skyscio tiris - 2 matavimo

stiklinés);

- naudoti greitpuodzio rezimq produktams ant aliejaus kepti.

kcinio puodo rezimu) arba slégio

Norédami gauti aukstos kokybés rezultatq, sidlome naudoti, receptai, kulinarija is cookbook prie slégio multicooker, specialiai
Siam modeliui. Atitinkamus receptus galima rasti interneto svetainéje www.redmond.company.

Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai)

Programa

PUC/KPYMbI
TOMNEHWE

an

TYLIEHKE/
XONOZELL

Jorypt/
TECTO

JETCKOE
MUTAHVE

MONOYHAA
KALIA

TAP/BAPKA
BbINEYKA

KAPKA/
OPUTIOP

nnos

XNEB

3KCMPECC

Naudojimosi rekomendacijos

|vairiy kruopy ir garnyry gaminimas

Lydyto pieno, trodkintos mésos, Saltienos, drebutie-
nos gamyba

Sultiniy, marinaty, darZoviy ir $alty sriuby virimas

Mésos, Zuvy, darzoviy garnyry ir i$ daugelio pro-
dukty gaminamy patiekaly troskinimas

|vairiy jogurto rasiy gaminimas, teslos kildinimas

Vaiky maisto gamyba

Programa skirta ko$éms su neriebiu pasterizuotu
pienu virti

Mésos, zuvy, darzoviy ir kity produkty gaminimas
garuose

Rekomenduojama keksui, biskvitui, apkepui, mieli-
nés ir sluoksniuotos teslos pyragams kepti

Mésos, Zuvy, darzoviy garnyry ir i$ daugelio pro-
dukty gaminamy patiekaly kepimas

Jvairiy plovo rasiy gaminimas (su mésa, zuvimis,
paukstiena, darZovémis)

Ruginés ir kvietinés duonos kepimas (jskaitant
teslos kildinimo etapa)

Greitas maisto gaminimas ryZiai, ko$é trapus ant
vandens.

Programai laukimo rezimu paleisti nuspauskite ir
laikykite kelias sekundes mygtuka (1). Ekrane bus
atvaizduo

Pagal nutyléjima

nustatytas gaminimo laikas

e
[y
1S

=
1=
S

0:20

0:20

8:00

0:10

0:20

0:10

1:00

0:18

I
Y
S

bl
=
S

Automatinio i$jungimo
po pilng verdanio van

dens

Gaminimo laiko/nustatymo
etapo diapazonas

1min-2val/
1min
1min-5val/
1min
1min-4val/
1min
1min-4val/
1min
10 min -
12val/1 min
1min-4val/
1min
1 min-4val/
1min
1min-2val/
1min
1min-4val/
1min
1min-1val/
1min
1min -3val/
1 min

1min-4val/
1min

Gaminimas su slégiu

AN NN

AN AN N NN Atidétas paleidimas

N N N N

Persijungimo j darbinius
parametrus laukimas

AN

Automatinis pasildymas

AN NN

AN N N N N N



RMC-PM381
| | I M AI STO GA M | N I M 0 PATA R I M A | ‘ 100 Bezé, uogienés virimas 175 Vistienos pirteliy kepimas
Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laikas ‘ 105 Saltienos gaminimas 180 Bulviy kepimas

Produktas SVI::I:I, sy/ k\;:a?::‘sl Gamini:?ntmkm, Taip pat 2. recepty knygq.
Kiaulienos/jautienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 30/40 |V. PAPILDOMOS GALIMYBES
Avienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 40 o Varkés, sirio virimas
Vistienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 300 20 f:;;;‘iermzavimas
Frikadelés/kotletai 500 800 25/40 « Skysty produkty pasterizavimas
Zuvys (filé) 300 800 15 +  Vaiky maisto $ildymas
Jiros gérybés (Saldytos) 300 300 5 I$samig informacijq galima rasti recepty knygoje arba interneto svetainéje www.redmond.company.
Bulvés (ketvirciuotos) 500 800 20 V PA P | L D 0 M | P R | E DAl
Morkos (1,5-2 cm kubeliais) 500 800 35 (isigyi atskirai)
Burokai (ketvir¢iuoti) 500 1500 90 Daugi io greitpuodzio REDMOND RMC-PM381 komplekte papildomy priedy néra. sigyti priedy arba suzinoti apie
Dartoves (ualdytos) 500 300 5 REDMOND gaminiy naujienas galima tinklapyje www.redmond.company oficialiy atstovy parduotuvése.
Vistos kiausinis 5vnt. 800 10 V| PR|ETA|SO PR|E2|URA

Temperatiiros rezimy naudojimo rekomendacijos

Darbiné Darbiné
tempﬁEaﬁra, Naudojimosi rekomendacijos ten:ap'earétﬁ- Naudojimosi rekomendacijos
35 Teslos kildinimas ir acto virimas 110 Sterilizacija
40 Jogurto gamyba 115 Cukraus sirupo virimas
45 Rauginimas 120 Vyniotiniy gamyba
50 Fermentavimas 125 Troskintos mésos gamyba
55 Glajaus gamyba 130 Apkepo gamyba
60 Zallios arbatos virimas, vaiky maisto 135 Gata\(q patiekaly apskrudinimas, suteikiant
gamyba traski luobele
65 Mésos virimas vakuuminéje pakuotéje 140 Rakymas
70 Pun3o gaminimas 145 Darzoviy ir Zuvy kepimas folijoje
75 Pasterizacija, baltos arbatos virimas 150 Mésos kepimas folijoje
80 Karsto vyno virimas 155 Mielinés teslos gaminiy kepimas
85 Varskes ar ilgai gaminamy patiekaly virimas 160 Paukstienos kepimas
90 Raudonos arbatos virimas 165 Kepsniy kepimas
95 Pienisky kosiy virimas 170 Kepimas skystoje tesloje

Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobddzio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai A Pries valant prietaisq jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses!
nuo konkretaus produkto kokybes, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy.

Bendrosios taisyklés ir patarimai
«  Prie$ naudojant pirma kartg arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minuiy pavirinti
puse citrinos MAP/BAPKA programa.
«  Neverta uzdarytame daugiafunkciame puode palikti dubens su pagamintu maistu arba vandeniu ilgiau nei 24 val.
Dubenj su pagamintu maistu galima Laikyti $aldytuve, o prireikus paildyti maista, pasirinkus maisto pasildymo funkcija.
* llgg laikg nenaudojant prietaiso, atjunkite jj nuo elektros tinklo. Darbiné kamera, jskaitant kaitinimo diska, dubenj,
vidinj dangtj ir gary voztuva turi bati $vards ir sausi.
DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!
Valant prietaisg DRAUDZIAMA naudoti Siurkstias servetéles ar kempines bei abrazyvines pastas. Taip pat draudziama naudoti bet
kokias agresyvias chemines priemones arba kitas priemones, nerekomenduojamas naudoti daiktams, kontaktuojantiems su maistu.
«  Valant gumines daugiafunkcinio puodo - greitpuodzio dalis, bikite atsargis: jy pazeidimas arba deformacija gali
tapti neteisingo prietaiso darbo priezastimi.
«  Prietaiso korpusg valykite pagal poreikj. Dubenj, vidinj aliumininj dangtj ir garo voztuva reikia plauti po kiekvieno
naudojimo. Gaminimo metu susi isj k valykite po kiekvieno prietaiso jimo. Vidinius darbinés ka-

meros pavirsius valykite pagal poreikj.

Korpuso valymas

Korpusa valykite minkStu drégnu rankSluostiu arba kempine. Nuimkite sandarinimo Zieda, atsargiai traukite ja j save. Galima
naudoti $velnig valymo priemone. I3valius prietaisa, rekomenduojama jj sausai nuvalyti.

Dubens valymas

Dubenj galima plauti tiek rankomis, naudojant 3velnig kempine ir indy plovimo priemone, tiek indaplovéje (laikantis jos
gamintojo instrukcijy).

Jeigu dubuo labai nedvarus, jpilkite j jj Silto vandens ir palikite kuriam laikui mirkti, tuomet i$plaukite.

Butinai nusluostykite dubens pavirsiy, kad jis buty sausas, ir tik tuomet statykite j daugiafunkcio puodo korpusa.
Reguliariai naudojant dubenj, gali pilnai arba i$ dalies pasikeisti jo vidinio neprisvylancio sluoksnio spalva. Tai néra dubens
defektas.

LT




Nuimamo gary ir blokavimo voZtuvo valymas

Atsargiai | viry patraukite dangtio jduboje esantj gary voztuva.

Nuimkite vidinj dangtelj traukdami jj j save.

Nuimkite gaubta ir nenuimkite dangtelio, traukdami jj j save.

Atsargiai nuimkite blokavimo voztuvo guma ir iSimkite jj. Nuplaukite visas gary ir blokavimo voztuvo dalis.

LI NIUV PN

Gerai jstatykite gary voztuva j lizda ant prietaiso dangcio.

AN

DRAUDZIAMA valyti vidinj dangtelj j darote indaplovéje.

Kondensato $alinimas

Siame modelyje, kondensatas kaupiasi specialioje, ant prietaiso korpuso, aplink duben; esancioje talpoje ir suteka j specialy

konteinerj, esantj galinéje prietaiso dalyje.

1. Atidarykite dangtj, iSimkite dubenj. Esant poreikiui, Siek tiek kilstelékite prieking daugiafunkcio greitpuodis dalj, kad
kondensatas pilnai nutekeéty j talpa.

2. Nestipriai truktelékite talpg uz atsikiSimo j save ir nuimkite.

3. I3pilkite kondensata. Laikydamiesi auk$¢iau pateikty nurodymu, iSplaukite talpa ir jstatykite jg j vieta.

4. Aplink dubenj likusj kondensatg nusluostykite virtuvine $luoste.

Darbinés kameros valymas

Grieztai laikantis Cia pateikty nurodymy, tikimybé patekti skys¢iams, maisto daleléms ar neSvarumams j darbinés kameros
vidy minimalus. Jeigu vis délto neSvarumy pateko, nuvalykite darbinés kameros pavirsiy, kad nebity sutrikdytas prietaiso
veikimas ir jis nelozty.

Soninés darbinés kameros sienelés, kaitinimo disko pavirsius ir centrinio Silumos jutiklio gaubtas (jis yra kaitinimo disko
viduje) valomas drégna (neslapia!) kempine arba servetéle. Jei naudojate indy ploviklj, butinai kruop3ciai nuskalaukite jo
likucius, kad gaminant maista neatsirasty paalinis kvapas. Patekus svetimkaniy j aplink centrinj Silumos jutiklj esan¢ia
jduba, atsargiai pasalinkite juos pincetu, nespausdami jutiklio gaubto. UzsiterSus kaitinimo disko pavirsiui, galima naudoti
vidutinio $iurkStumo drégna kempine arba sintetinj Sepetélj.

o

Transportas ir Saugojimas

Pries atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir iSdZiovinkite. Laikykite prietaisq sausoje ir vé-
dinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisa draudZiamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti prietaisa ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.

Reguliariai eksploatuojant prietaisq, laikui bégant gali pilnai arba dalinai pakisti kaitinimo disko spalva. Tai néra gedimo
pozymis ir nejtakoja prietaiso veikimo.

Surinkite atvirkStine seka: jstatykite blokavimo voztuva j vieta ir uZmaukite ant jo guma, uzdékite apsaugines groteles.

DEMESIO! Norédami isvengti voztuvo gumytés deformacijos, nenusukite ir neistempkite jos jq nuimant, valant ir uZdedant.

Gedimas

Per ilgai gaminamas patieka-
las

Gaminant maista, i§ po dang-
tio kyla garai. Vyksta progra-
mos veikimo laiko atskaita

Gaminant maista, i$ po dang-
Cio kyla garai. Programos
veikimo laiko atskaita nevyks-
ta

Prietaisui veikiant greitpuo-
dzio rezimu i$ uzdarymo
Vvoztuvo angos toliau verziasi
garai. Programos veikimo
laiko atskaita nevyksta

Galimos priezastys

Elektros maitinimo tinklo trikdziai (elektros jtam-
pa nepastovi arba Zemiau normos ribos)

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko pasali-
nis objektas arba dalelés (Siukslés, kruopos, mais-
to gabaliukai)

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi nelygiai
Stipriai uzsiterSes kaitinimo diskas

Dubuo prietaiso korpuse
stovi kreivai

Pazeista dubens ir
daugiafunkcio puodo
vidinio dangéio jung-
ties hermetiskumas

Nesandariai uzdarytas
dangtis arba po juo pate-
ko pasalinis objektas

Vidinio dangcio tarpiné
guma labai nedvari, defor-
muota arba pazeista

Pamesti uzdarymo sandarinimo tarpiné

Uzterstas uzdarymo voztuvas

Pamesti uzdarymo voztuvas arba jo sandarinimo
tarpiné

Salinimo bdas

Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu jtam-
pa nepastovi, kreipkités j jaisy nama aptarnau-
jancia jmone

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir Leiski-
te jam atvesti. Pasalinkite pasalinius objektus
arba daleles

Pastatykite dubenj tiesiai

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir Leiski-
te jam atveésti. Nuvalykite kaitinimo elementa

Pastatykite dubenj tiesiai

Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso korpu-
so néra pasaliniy objekty (Siuksliy, kruopy,
maisto gabaliuky), pasalinkite juos. Uzspaus-
kite daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs
spragteléjimas)

Patikrinkite vidinio prietaiso dangio tarpinés
gumos bkle. Gali biti, jog ja reikia pakeisti

Patikrinkite, ar vietoje yra sandarinimo tarpiné

13valykite uzdarymo voztuva pagal skyriy ,Prie-

taiso priezidra

Patikrinkite, ar vietoje yra uzdarymo voztuvas
ir jo sandarinimo tarpiné

0 Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrg.

Ekologiskai

utilizacija (

és ir elektros jrangos utilizacija)

VII. PRIES KREIPIANTIS | KLIENTY APTARNAVIMO CENTRA

Gedimas
Ekrane atsirado prane$imas

apie klaida: E*, prietaisas duo-
da 6 trumpus garso signalus

Prietaisas nejsijungia

Galimos priezastys

Sisteminé klaida, galimas valdymo pulto arba
kaitinimo elemento gedimas

Elektros maitinimo kabelis neprijungtas prie
prietaiso ir (arba) elektros tinklo

Sugedes kistukinis lizdas

Neéra jtampos elektros tinkle

Salinimo biidas

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiski-
te jam atvésti. Sandariai uzdarykite dangtj, i
naujo jjunkite prietaisa j elektros tinklg

Isitikinkite, kad atjungiamas elektros maitinimo
kabelis yra prijungtas j teisingg prietaiso lizdg
ir kistukinj lizda

Junkite prietaisg j veikiantj kistukinj lizda
Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtam-

pos néra, kreipkités j jiisy nama aptarnaujantia
imone

Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy perdir-
bimo programy. PasirGpinkite aplinkosauga: neismeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
fr— Negalima i$mesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia iSmesti atskirai. Senos
jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus  specialius surinkimo punktus arba priduoti ati-
tinkamoms organizacijoms. Tokiu biidu js prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medzia-
gy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, requliuojancios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.
Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus, galiojantius
visoje Europos Sajungos teritorijoje.



& Pirms STs ierices lietosanas uzmanigi izlasiet lietosanas mstrukc//u un saglabdjiet to ka izzinas materialu lidz ierices eksplua- IEGA UMEJIET nejauss elektropadeves kabela bojajums VGI IZI’GISIt

tdcijas beigam. Pareiza ierices izmantoSana batiski pagarinds tds kalposanas terminu.

sala lietoSanas instrukcija minétie dro3ibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas iespéjams situécijas, kas var rasties trGUCEJUm US kaS neatbllst garantljas nOSGCIij Iem ka arl var IZ
ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam javadas no vesela saprata un jabiit maksimali uzmanigam. raISIt elekt”skas Stl’(JV(JS trIECIenu Bojats e[ektrOkabelIS ir nekave

DRO §TB AS PAS AKUMI joties janomaina servisa centrd.

- " " T : * Darbibas laikd nelieciet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to - tas var
* Razotajs nav atbildigs par bojajumiem, kas radusies drosibas tehnikas un
izstradajuma lietosanas noteikumu prasibu neievérosanas dél. ||zra|sl|t psrltartsatnu Un |er|cestssz01asanu " " i
o Sielektroierce irparedzéta litosanai majas apstaklos untovar izmantot  © T IZLEQtS 1EID erii arpus telpam — mitruma vai sveskermequ fek|se-

dzivoklos, laiku majas vai citas lidzigas vietas, un ta nav paredzeta rip- na erices KOrpusa var zraSi nopietnus bojajumus
nieciskai izmantoganal. Ripniecisk vai jebkura cita nepiemérota jerices  ® Pirms erices tfSanas parlecinietie, ka tair atslégta no elektrotikla un ir

izmantosana tks Uzskatita par zstradajuma lietosanas noteikumu parka- pilniba atdzisusi. Stingri ieverojiet ierices tiriSanas un apkop3anas instrukciju.
pumu. S22 gadijuma raotsneuznemas athildibu pr espéjamam sekam, * Vienmer parbaudiet vaika zplides varta, spiediena requlesanas varsta
* Pirms erices pieslegsanas pie elektrotikla parbaudiet, vai spriequms taja firibu un darbspeju, bivgredzenu vaka iekspuse, kondensata savaksanas

sakiit ar ferices barosanas nominalo spriegumu (skat erices tehnisko  KOnteineri. Nekada gadijuma neiestédziet erci ja i redzami bojajumi,
raksturojumu vai razotdja informacil vz erces orpus), aizseréjumi,varstu, iekS€ja vaka un blivgredzena deformacuaval kondensa-

o zmantojit pagarinatsj, kas i paredzéts ierces izmantojamajai jaudai — ta savakianas konteiners irparpildits. PaSrocigi mainot blivejuma gredzenu

parametru neatbilstiba var izraisit 1ssavienojumu vai pat kabela aizdegSanos. izmantojet fka to redzenu urSftilst ieices komplektacij, .
o leric piesladziet tikai pie rozetem, kas aprikotas ar zemjumu — 3 i Ediena gatavoSanai ar spiedienu trauka olbigati ir jabiit iidenim vai citam

obligata prasiba izsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. zmantojot _ >5/0rumam - ne mazak par 1/5 no trauka tlpuma.
pagarindtaju, parliecinieties, ka ari tas ir aprikots ar zeméjumu. Cepiana un miklas izstraddjumu gatavosana ar augstu spiedienu

- /
UZMANIBU! lerices darbibas laika tds korpuss, kauss un metaliskds I kategoriski AIZLIEGTA!
detalas sasilst! Esiet uzmanigil Lietojiet virtuves cimdus. Lai neapdedzi- ® Lai izvairitos no tvaika varsta piesarnojuma, produktus un ddent trauka
ndtos ar karstajiem tvaikiem, neliecieties pdri iericei, kad verat vald vaku. ievietojiet ne vairak par 4/5 no trauka t puma. Varot produktus, kuri uz-

e Péclietokanas,ka ar tas tiréanas vai parvietosanas lak izsledziet jerici ~Driest karsta e vai veido putas - ne vairak par 3/5 no trauka tilpuma.
no rozetes. Elektnsko vadu iznemiet no rozetes ar sausam rokam, turot to (%) AIZLIEGTS /eslegtgatavosanas programmu ar spiedienu, ja ferices
aiz daksinas, nevis aiz vada. vaks nav blivi nofiksets!

. Nenowetonet elektropadeves vadu durvju ailés vai siltuma avotu tuvuma. e Atverot tvaika izpludes varstu gatavosanas laika vai péc gatavosanas procesa
Uzmaniet to, lai elektribas vads nesagriezas un neparlokas, nav saskaré  beigam ir iespejama stipra vertikala karsta tvaika izpliide. Atverot varstu, ne-
ar asiem pr|eksmet|em mébelu stariem un Skautném. liecieties pari ierices vakam un neturiet rokas virs tvaika izplides varsta.



o Palielinoties spiedienam darba kamera, automatiski nostrada vaka bloke-
§anas sistéma. Nem@qiniet atvert ierices vaku bez iepriekSéjas spiediena
normaliz&Sanas darba kamera.

o Pec Skidru vai biezenveidigu &dienu gatavosnas beigam laujiet iericei
5-10 mindites atdzist pirms spiediena mazinasanas, lai novérstu karsta
Skidruma izplidi caur tvaika izpludes varstu.

o lerices vaku atveriet tikai ar specialu iericé iestradatu plastmasas rokturi.
lerici drikst celt, izmantojot tikai specialus rokturus ierices sanos un tikai
izslégta stavokli.

AIZLIEGTS iegremdeét ierices korpusu adeni vai novietot to zem
idens straklas!

» Bérni, vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka arf personas ar ierobezotam fizis-
kam, sensoram vai garigam spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai zinasanam
ierfci drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai gadijuma, ja ir
instruéti par ierices drosu izmantoSanu un apzinas briesmas,saistitas ar tas
izmantoSanu. Nelaujiet bériem rotalaties ar ierici.Glabajiet ierici un stravas
vadu berniem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta. lerices tirisanu
un apkalposanu nedrikst veikt bérni bez vecaku uzraudzibas.

o |epakojuma materiali (pléve, putuplasts, u.c.) var bat bistami bémiem.
Nosmaksanas briesmas! Glabajiet tos bérniem nepieejama vieta.

o Ir aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai veikt izmainas ierices
konstrukcija. Visi ierices apkalpoSanas un remontu darbi ir jaizpilda auto-
rizétajam servisa centram. Neprofesionala darbu veikSana var izraisit ie-
rices sallisanu, traumas un pasuma bojajumus.

@ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijumal

Tehniskais raksturojums

Modelis RMC-PM381
Jauda 900 W
Spriegums 220-240V,50/60 Hz
Aizsardziba pret elektriskas stravas triecienu | klase
Trauka tilpum: 510
Trauka parklajums pretpiedeguma
Displejs LED
Tvaika varsts nonemams
Vaks nonemams
Gabaritizméri 290 x 330 x 300 mm
Neto masa 4,7kg
Aizsardzibas sistéma 4-limenu:

tvaika izplides varsts

slegvarsts

temperatiras drosinatajs

parspiediena sensors
Programma
Atrvares katla rezima: Multikatla rezima:
PUC/KPYMbI (RTSI/PUTRAIMI) JIOTYPT/TECTO (JOGURTS/MIKLU)
TOMJIEHME (SUTINASANA) BIMEYKA (MIKLAS IZSTRADAJUMI)
OV (ZUPA) XAPKA/OPUTIOP (CEPSANA)
TYWEHVE/XONMOLELL (SAUTESANA) [JIETCKOE MUTAHME (BERNU PARTIKA)
MNOB(PLOVS) MOJIOYHAS KALLIA (PIENA PUTRA)
TAP/BAPKA (TVAIKS/VARISANA) XJEB (MAIZE)

3KCMPECC (EKSPRESS)

Funkcijas
MASTERCHEF LITE (temperatiras un laika maina gatavosanas procesa) ir

Gatavo édienu temperatiras uzturésana (automatiska sildisana) lidz 12 stundam
lepriek$éja automatiskas sildisanas atslégsana ir
Edienu uzsildisana, lidz 12 stundam
Atliktais starts lidz 24 stundam

Skanas signalu atslégsana ir
Valdymo pulto blokavima: ir
Komplektacija

Multikatls-atrvares katls. 1 gab.
Trauks 1 gab.

Konteiners gatavosanai ar tvaiku. 1 gab.
Paliktnis gatavosanai ar tvaiku 1 gab.
Mérglaze 1 gab.
Kauss 1 gab.
Lézena karote 1 gab.
Gramata recepte. 1 gab.
Stravas vads 1 gab.
Lietosanas instrukcija 1 gab.
Servisa gramatina 1 gab.

I RaZotajam ir tiesTbas veikt izmainas izstradajuma dizaing, komplektdcija, ka arf tehniskajos datos savas produkcias pilnveido-
Sanas gaitd bez papildus bridingjumiem par $Tm izmaind iskajds specifikacijas ir pielaujama pielaide £10%.

Modela uzbiive (A1, 3 Ipp.)
1. lerices vaks 3.
2. Rokturis vaka atvérsanai 4.

Rokturi ierices parvietoSanai
Tvaika izpludes varsts



5. Slégvarsts 13. Lézena karote

6. Tvaika varsta aizsargvacin$ 14. Kauss

7. Slegvarsta gumija 15. Meérglaze

8.  Blivéjosais gredzens 16. Konteiners gatavosanai ar tvaiku
9. Trauks 17, Stravas vads

10. Vadibas panelis ar displeju 18. Paliktnis gatavosanai ar tvaiku
11, lerices korpuss 19.  Nonemams iek3gjais vaks

12. Konteiners kondensata savaksanai

Vadibas panelis (A2, 4 lpp.)

1. Displejs

2. Automatisko programmu izvéles poga

3. Poga== — gatavosanas programmas izvéle, parametra vienibu samazinasana

4. Poga = — gatavoSanas programmas izvéle, parametra vienibu palielinasana

5. Poga il — darbibas spiediena iestatisana programmam, kuras darbojas atrvares katla rezima

6. Poga & — pareja uz gatavosanas temperatdras iestatisanas rezimu

7. Pogad - uzsildisanas funkcijas ieslegsana/izslégsana, gatavosanas programmu darbibas partraukSana, veikto iesta-

tijumu atcel3ana

8. Poga( - pareja uz gatavosanas laika iestati$anas rezimu
9. Poga (D) - pareja uz atlikta starta laika iestatisanas rezimu, skanas signalu atslegiana
10. Poga (D — izvélétas gatavosanas programmas ieslégiana, automatiskas sildiéanas funkcijas ieslégiana/izslégiana

Displeja uzbiive (A3, 5 Lpp.)

Automatiskas sildisanas/uzsildisanas darbibas indikators

Ediena gatavo3anas reZima un gatavo3anas laika iestati3anas indikators

Atlikta starta funkcijas indikators

lerices vaka stavokla indikators: blokets

Skanas signalu atslégsanas indikators

Laika vientbu/temperatras vienibu indikators

Indikators darbibai ar spiedienu

Darbibai nepiecieSamo parametru sasniegsana / indikators spiediena limenim darba kamera

|. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Izpakojiet ierici. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.
Obligati atstdjiet uz ierices korpusa uzlimétds bridingjuma uzlimes, uzlimes — noradijumus (ja tadas ir) un plaksniti ar sérijas
numuru uz ierices korpusa!
Pec transportésanas vai uzglabasanas zema temperatiird, ierici pirms ieslégsanas ir nepiecieSams paturét istabas temperati-
ra ne mazak par 2 stundam.
Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu un izmazgajiet trauku, laujiet tiem nozit. Lai izvairitos no nepatikamas smakas
pirmaja lietosanas reizg, veiciet pilnu ierices tirisanu (skat. “lerices kop3ana®).
Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas virsmas ta, lai karstais tvaiks, kur$ nak no tvaika varsta, nenoklitu uz tapetém, dekorativiem
segumiem, elektroiericem un citeim priekSmetiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinata mitruma un temperatiras.
Pirms gatavosanas parliecinieties, vai multivares katla aréjam un ieksejam redzamam dalam nav bojajumu, slipuma vai citu
defektu. Starp kausu un sildlementu nedrikst atrasties sveSkermeni.

@ UZMANIBU! Neatveriet ierici ar rokturi, lai atvértu vaku.

N O A N e

Neieslédziet ierici bez ievietota trauka vai ar tukSu trauku - netisam ieslégta gatavosanas programma var novest pie ierices par-
karsanas vai pretpiedeguma parklajuma bojajumiem. Pirms produktu cepsanas ielejiet trauka nedaudsz ellas vai ielieciet sviestu.

[l MULTIKATLA-ATRVARES KATLA LIETOSANA

Vaka blokesana
Blokejot vaku, tas hermetiski savienojas ar ierices korpusus, kas lauj radit darba kamera augstu spiedienu.
Kad spiediens iericé ir augstaks par atmosféras spiedienu, vaks automatiski blokéjas.Ja péc gatavo3anas beigam vaks atveras
ar pilém, tas nozimé, ka spiediens darba kamera vél ir parak augsts. Laujiet iericei paris mindtes atdzists, pec tam pagrieziet
tvaika varstu pozicija ,Otkpbito* (,Atvert”), lai normalizétu spiedienu trauka.
UZMANIBU! Gatavosanas Laika erice uzkarst! Nepieskarieties metaliskajam ierices dalam gatavosanas laika un péc gatavosa-
nas beigam.

Pirms ierices parvietosanas parliecinieties, ka ta ir pilniba atdzisusi. Parvietojiet ierici, turot to aiz korpusa.

Aizsardzibas sistéma

Multikatls-atrvares katls REDMOND RMC-PM381 ir aprikots ar daudzlimenu aizsardzibas sistému. Ja temperatdra un/vai
spiediens darba kamera parsniedz pielaujamos raditajus, sistéma automatiski normalizé dotos parametrus bez gatavo3anas
procesa partrauksanas. Ja noteikta laika posma parametri nenormalizéjas, multikatla-atrvares katla darbiba tiek pilniba
partraukta, atskan 6 Tsi skanas signali.

Ja gatavo3anas process ir partraukts atrvares rezima nospiezot pogu L (vai ierice bija atvienota no elektrotikla gatavosanas
laika), laujiet iericei paris mindites atdzist, p&c tam pagrieziet tvaika varstu pozicija ,Otkpbito” (,Atvert”), lai normalizétu
spiedienu trauka. Péc spiediena normalizéanas darba kamera atveriet ierices vaku.

Skanas signalu atslégsana

Js varat ieslegt/izslégt skanas signalus jebkura ierices darbibas rezima, iznemot programmas iestatisanu lidz startam. Lai to
izdarftu, nospiediet un paris sekundes turiet nospiestu pogu @,Ja skanas signali ir izslegti, uz displeja deg indikators 3§

Valdymo pulto blokavimas

Lai nodro3inatu ierices papildus aizsardzibu, tai ir paredzéta vadibas panela blokésanas funkcija, noverSot netisu pogu no-
spiesanu.

Lai ieslégtu/izslégtu vadibas panela bloké3anu, jebkura rezima, iznemot programmas iestatisanu lidz startam, nospiediet
pogu (), péc tam, neatlaizot pogu, nospiediet pogu (%) un paris sekundes turiet abas pogas nospiestas. Atskangs gars skanas
signals.Ja panelis ir blokéts, uz displeja degs indikators (3.

Gatavosanas laika iestatiSana

Multikatlam - atrvares katlam REDMOND RMC-PM381 var patstavigi iestatit gatavosanas laiku katrai programmai, iznemot
programmu 3KCMPECC. Mainas solis un iespéjamais laika diapazons ir atkarigs no izvélétas gatavosanas programmas.

Lai iestatitu gatavo$anas laiku, péc automatiskas programmas izvéles nospiediet pogu . Stundu vienibas uz displeja saks
mirgot. lestaties vélamas stundu vienibas, spieZot pogas = un ==. Lai saglabatu veiktas izmainas un parietu pie minasu
jestatiSanas, nospiediet pogu (). Tada paa veida iestatiet mindu vienibas.

Paris sekundes nespiediet pogas uz panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Lai atgrieztos pie laika iestati$anas, lidz
automatiskas saglabasanas sakuma nospiediet pogu (.

Stundu un minddu laika vientbu maina notiek neatkarigi viena no otras. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet
nospiestu atbilsto3o pogu.

Gatavosanas temperatiras iestatiSana

Izmantojot programmas, kuras darbojas multikatla rezima, iznemot programmu 3KCMPECC, jiis patstavigi varat mainit gata-
vosanas temperatdru (idz programmas startam diapazona no 35-180°Car soli 1°C.

Lai iestatitu gatavo$anas temperatiru, pec automatiskas programmas izvéles nospiediet pogu &, Uz displeja saks mirgot
iericé iestatita temperatdra.

lestatiet sev vélamo temperatiru, spieZot pogas == un == Sasniedzot maksimalas/minimalas vienibas, iestati$ana turpinasies
no diapazona sakumay/beigam. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilsto3o pogu.

Paris sekundes nespiediet pogas uz panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Uz displeja atkal paradisies gatavosanas laiks.

0 Lai noverstu pdrkarsanu, iestatot gatavosanas temperatiiru virs 150°C, gatavosanas laiks tiks ierobeZots ar divam stundam.



Spiediena limena iestati$ana

lzmantojot programmas, kuras darbojas atrvares rezima, jis patstavigi varat mainit spiediena limeni. Lai parietu pie spiediena [i-
mena iestatiSanas, nospiediet pogu atl yz displeja saks mirgot indikators {__y un spiediena limenu skala. Spiediena regulésana
notiek ar pogam =f= un == spiediena limenis uz skalas simetriski mainisies. Sasniedzot maksimalas/minimalas vienibas, iestatia-
na turpinasies no diapazona sakuma/beigam. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

Paris sekundes nespiediet pogas uz panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Uz displeja atkal paradisies gatavo3anas
laiks, spiediena indikators parstas mirgot.

Péc automatiskas programmas ieslégsanas spiediena limena indikators mirgos tik ilgi, kamér ierice sasniegs darbibai nepie-
cieSamos, iestatitos parametrus. Péc darbibai nepiecieSamo parametru sasnieg$anas abi indikatori degs lidz gatavosanas
procesa beigam.

Atliktais starts

Funkcija "Atliktais starts" lauj iestatit laika intervalu, péc kura beigam saksies gatavo3anas programmas darbiba. Laiku var

iestatTt diapazona no 1 mindtes lidz 24 stundam ar mainas soli — 1 mindte.

Lai iestatitu atlikta starta Laiku, péc automatiskas gatavo$anas programmas izvéles nospiediet pogu {9). lesdegsies indikators

{9, uz displeja saks mirgot stundu vienibas. lestatiet vélamas stundu vienibas, spiezot pogas = un =. Lai saglabatu veiktas

izmainas un parietu pie mindu iestatisanas, nospiediet pogu (9. Tada pa3a veida iestatiet mindsu vienibas. Paris sekundes

nespiediet pogas uz panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Lai atgrieztos pie laika iestati$anas, [idz automatiskas

saglabaganas sakumam nospiediet pogu (9. Péc automatiskas saglabasanas indikators (%) nodzisis, iedegsies indikators

,uz displeja paradisies gatavosanas laika indikacija. Lai apskatitu atlikta starta laiku, nospiediet pogu d

Stundu un mind$u vienibu maina notiek neatkarigi viena no otras. Sasniedzot maksimalas/minimalas vienibas, iestatiSana

turpinasies no diapazona sakuma/beigam. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

0 Funkcija "Atliktais starts" nav pieejama izmantojot programmas XAPKA/®PUTHOP un 3KCIPECC.

Funkcijas "Atliktais starts" darbibas laika uz displeja deg izvélétas programmas un @ indikatori, uz displeja atspogulojas

atlikta laika min3u atpakalskaitidana un, ja ir ieslégta automatiskas sildisanas funkcija, deg indikators C*Y. Lai apskatitu

gatavosanas programmas darbibas laiku, nospiediet pogu ().

P&c funkcijas darbibas beigam atskangs tris si skanas signali, saksies izvélétds gatavosanas programmas darbiba.
Nav ieteicams izmantot funkciju "Atliktais starts’, ja recepté ir produkti, kuri dtri bojdjas (olas, piens, gala, siers, u.c.).

Gatavo édienu temperatiiras uzturéSana (automatiska sildisana)

St funkcija ieslédzas automatiski uzreiz pec gatavosanas programmas darbibas beigam un var saglabat gatava édiena tem-
peratiiru 70-75°C robezas [idz 12 stundam. Ja darbojas automatiska sildiSana, uz displeja deg pogas [ indikators un indi-
kators Y, uz displeja atspogulojas tie3a darbibas laika atskaite dotaja rezima.

Ja ir nepiecie$ams, automatiskas sildisanas funkciju var atslégt, nospiezot pogu 1

0 Funkcija "Automatiska sildisana” nav pieejama izmantojot programmas MOIYPT/TECTO un IKCIPECC.

lepriekséja automatiskas sildiSanas atslégsana
Automatiskas sildisanas ieslégsanas pec programmas darbibas beigam ne vienmeér ir vélama. Nemot to véra, multikatlam -
atrvares katlam REDMOND RMC-PM381 ir paredzéta iespéja savlaicigi izslégt So funkciju gatavosanas programmas darbibas
laika. Lai to izdaritu, programmas darbibas laika nospiediet pogu (1, indikators Y nodzisis. Lai atkal ieslegtu automatisko
sildisanu, vélreiz nospiediet pogu () (indikators Y iedegsies).
Jiisu értibai, iestatot gatavosanas temperatiiru, kura ir zemaka par 80°C, automatiska sildisana tiks automatiski atslégta bez
iespéjas to ieslegt manuali. Ja programmas darbibas laika tiks iestatita temperatira virs 80°C, automatiskds sildisanas funk-
cija ieslégsies automatiski.

Edienu uzsildisana

Multikatlu-atrvares katlu REDMOND RMC-PM381 var izmantot dazadu édienu uzsildi$anai. Lai to izdaritu:

1. Parlieciet produktus trauka, ievietojiet to ierices korpusa.

2. Aizveriet vaku, pievienojiet ierici elektrotiklam.

3. Nospiediet pogu C1 ledegsies pogas O indikators un indikators Y, taimeris saks uzsildisanas laika atskaiti. Kad ie-
rice sasniegs 70°C temperatiru, atskanés divi Tsi skanas signali.

lerice uzsildis &dienu lidz 70-75°C un saglabas to siltu [idz 12 stundam. Ja ir nepiecieSams, sildiSanu var apstadinat, nospie-
7ot pogu [, indikators Y nodziss, ierice paries gaidisanas rezima (uz displeja atspogulosies - - - -).
@ Pateicoties automatiskds sildiSanas un édienu uzsildiSanas funkcijam, multikatls - atrvares katls var saglabat édienu karstu lidz 12
& stunddm, tomér més neiesakam atstt édienu Sada stavok(r ilgak par 2-3 stundam, jo tas var novest pie édiena kvalitdtes zuduma.
Funkcija MASTERCHEF LITE

Funkcija MASTERCHEF LITE lauj automatiskajam programmam, kuras darbojas multikatla rezima, mainit gatavosanas laiku
un temperataru, iznemot programmu 3KCMPECC. Laika mainas solis un diapazons ir atkarigi no izvélétas programmas.
Temperatiras mainas diapazons - no 35 [idz 180°Car soli - 1°C.
Funkcijas "Atliktais starts” darbibas laika funkcija MASTERCHEF LITE nav pieejama.
@ Funkcija MASTERCHEF LITE var izradities ipasi noderiga, ja jds gatavojat sareZgitu édienu, kuram ir nepiecieSams izmantot
& vairkas g S jemeéram, kapostu titeni, befstrogonovs, zupas un pastas ar daZadam receptém, dzemi utt.).

Ldad-} ¥
Lai izmainitu g S peratil .
1. Gatavosanas programmas darbibas laika nospiediet pogu %.Temperaturas vientbas uz displeja saks mirgot.
9

Veicot nakamas temperatiiras izmainas, uz displeja atspogulosies pedéjds iestatitas vienibas.

lestatiet vélamas vienibas, spieZot pogas = un == Sasniedzot maksimalas/minimalas vienibas, iestatisana turpinasies
no diapazona sakumay/beigam. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilsto$o pogu.

Paris sekundes nespiediet pogas uz vadibas panela, izmainas tiks automatiski saglabatas.

Lai noverstu pdrkarsanu, iestatot gatavosanas temperatiiru virs 150°C, gatavosanas laiks tiks ierobeZots ar divam stundam.

Ja temperatdras maina tiks veikta bridi, kad ierice vél nav sasniegusi darbibai nepiecieSamos parametrus (ja tas ir paredzéts
rapnicas iestatijumos), iepriekséjas uzsildiSanas process tiks partraukts. Saksies programmas darbibas laika atpakalskaitiSana.
Gatavosanas laika maina neietekmé iepriekséjas uzsildisanas procesu.

®

Lai izmainitu gatavosanas laiku:

1. Gatavo$anas programmas darbibas laika nospiediet pogu . Stundu vienibas uz displeja saks mirgot.

2. lestatiet vélamas stundu vienibas, spiezot pogas == un == Lai saglabatu veiktas izmainas un parietu pie minsu ies-
tatisanas, nospiediet pogu (9. Tada pa3a veida iestatiet mind3u vienibas. Paris sekundes nespiediet pogas uz vadibas
panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Lai atgrieztos pie laika iestatisanas, [idz automatiskas saglabasanas sa-
kumam nospiediet pogu . Stundu un mindu vienibu maina notiek neatkarigi viena no otras. Lai paatrinatu vienibu
mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilsto3o pogu.

3. Paris sekundes nespiediet pogas uz vadibas panela, izmainas tiks automatiski saglabatas.

o

Kopéjie automatisko programmu lieto$anas noteikumi
SVARIGI! Ja ferice tiek i adens varisanai (pi produktu varisanai), AIZLIEGTS iestatit gatavosanas temperatiru
augstdku par 100°C. Tas var novest pie ierices pdrkarsanas un bojajumiem. Ta pasa iemesla dél ir AIZLIEGTS izmantot ddens
varisanu ar programmam XJ/IEB, KAPKA/®PUTIOR, BbIMEYKA.
1. Sagatavojiet (nosveriet) nepiecieSamas sastavdalas.
2. levietojiet sastavdalas ierices trauka atbilstosi gatavosanas programmai un trauku ievietojiet ierices korpusa. Parbau-
diet, vai visas sastavdalas, ieskaitot Gdeni, atrodas zemak par maksimala limena atzimi trauka iek3puse. Parliecinieties,
ka trauks ir novietots taisni un ciesi piegul sildelementam.
Aizveriet ierices vaku un pagrieziet pulkstenraditaju virziena [idz galam.
UZMANIBU! Ja jiis gatavojat augstd temperatiird ar lielu ellas daudzumu, vienmér atstdjiet ierices vaku atvértu.
Gatavojot atrvares rezima nepiecieams tvaika varstu iestatit pozicija ,3akpoito” (,Aizvért*), multikatla rezima - pozi-
cija,0TKpbiTo" (,Atvert”).
Pievienojot ierici elektrotiklam.
Lai izvélétos kadu automatiskas gatavosanas programmu, nospiediet atbilsto3u pogu uz panela.Jiis varat arf izvéléties
gatavosanas programmu spiezot pogas == un == programmu parslégsanas notiek pa apli, uz displeja iedegas izvélé-
tas programmas indikators.

Ja tiks iestatitas 00:00 laika vienibas, programmas darbiba tiks apstadindta.

o :“E b
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Jair nepieciesams, i
Jair nepieciesams, i
limeni (programmam, kuras darbOJas atrvares rezlma)

. Jair nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku.
0 Parametru maina var notikt jebkada seciba.
Jebkurd iestatianas posmd, nospiezot pogu (Y, programma saks darbibu ar esoiajiem parametriem.
10. Lai gatavo$anas p saktu darboties, nospiedi et pogu O Atkanba no izveletas programmas, laika atpakalskai-

iericé iestatto g $anas laiku.

kuras darbojas multikatla rezima) vai spiediena

0o .

tisana saksies uzreiz vai p&c nepiecieSamas temp unsp trauka.
_ o _ . Lo L P MO/IOYHAA P 2 1min-4st/ v
0 Dazam automatiskajam programmam gatavosanas laika atskaite sakas tikai tad, kad ierice ir sasniequsi darbibai nepieciesamo KALIA Piena varitu putru gatavosana 0:20 1 min
temperatiiru. Pieméram, programmai [TAP/BAPKA iestatita laika atpakalskaitiSana sakas tikai tad, kad Gdens trauka ir sacis — - - -
varities un ir pietiekami daudz tvaika traukd. TIAP/BAPKA aGrag;,imqu,dirzenu un citu produktu gatavo3anas 0:10 1 ml{lﬂ-ﬂi st/ v v v v
Kamer ierice sasniedz nepieciesamos parametrus, mirgo indikatori @) un .\l pakdpeniski aizpildds spiediena limena skala.
Izmantojot programmas, kuras darbojas dtrvares rezima, spiediena limena skala aizpildds tikai lidz iestatitajam spiediena BBIMEUKA Keksu, biskvitu, sacepumu, rauga un kartainas 100 1min-4st/ v
vienibam. Kad ierice bils sasniegusi nepiecieSamos parametrus, atskanés skanas signals. Indikators () parstds mirgot, indika- miklas piragu cep3ana ) 1min
o Pl A _ - . v
tors 28 un spiediena timena skala fmfmm V‘z’ f{egs_ . ,/'a o darbojas ar sp L _ KAPKA/ Galas, zivju, darzenu un daudzkomponentu édienu 018 Imin-1st/ v v
11, Par gatavo3anas programmas beigam pavestis tris Tsi skanas signali. Péc programmas / automatiskas sildisanas darbi- OPUTIOP cepiana g 1 min
bas beigam uz displeja paris sekundes paradisies uzraksts ,End". .
Izmantojot programmas, kuras darbojas atrvares reZima, péc gatavosanas beigam laujiet iericei paris mindtes atdzist, nnos Datzad“ pll"‘:f veidu gatavosana (ar galu, zivim, | o 1 ’"'1" St/ v
péc tam parvietojiet tvaika varstu pozicija,,,OTkpbito" (,Atvért") lai normalizétu spiedienu darba kamera. putnu galu, darzeniem) min
Lai atceltu festatito programmu, pértrauktu gatavosanas va automatiskds sildanas procesu, nospiediet pogu C1 XIEB Maizes gatavosana no kviesu un rudzu miltiem 7., | 1min-4st/ v
(ieklaujot miklas raudzeSanas etapu) : 1 min
AIZLIEGTS: s
o . - _ . . P &g
- p«eplldl't-trau-ku ar e{od_ukuerfl un ude.mlaug!sfak par ma'ksllmfl[q llmeqa gtflml Lira:lk.a lekspulse, - Btra risu gatavodana, Gdent varfto irdeno putru 2
- gatavot atrvdres rezima bez ddens vai cita skidruma (minimalais nepiecieSamais Skidruma tilpums - 2 mérglazes); gatavosana. By
- izmantot atrvdres rezimu produktu cepsanai el(d. 3KCMPECC Lai uzsaktu gatavosanu, gaidisanas rezima nosple- 2
£3g
Lai iegtu kvalitativu rezultdtu, més iesakam izmantot receptes gatavosanai no pavérgramatas, kas p di 3':;:2;&7:;::;2?:“ etnospiestu pogu ). g 25
multicooker; kas Tpasi izstradats Sim modelim. Attiecigds receptes var atrast arf timekla vietné wwwredmond company EEE
Gatavosanas programmu kopéja tabula (rlipnicas iestatijumi) 1. GATAVO § ANAS PADOMI
leteicamais tvaicésanas laiks dazadiem produktiem
Cakgalas/liellopu galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 30740
Jéra galas fileja (1,5-2 cm kubini 500 800 40
PUC/KPYTIbI Dazadu graudaugu un piedevu gatavo3ana. Udent 010 1min-2st/ v v v v era gajas fleja ( cm kubini)
varito irdeno putru gatavosana ) 1 min Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 20
TOMAEHME | Karseta piena,sautétas galas,stilbinu, galerta 10 | Imin-Sst/ s v Frikadeles/kotletes 500 800 25/40
gatavosana 1 min
on Buljonu, mércu, darzenu un auksto zupu gatavo- 020 1min-4st/ v v v Zivs (fileja) 300 800 15
$ana L min Juras veltes (svaigi saldétas) 300 800 5
TYLWEHKE, Galas, zivju, darzenu, dazadu piedevu un daudz- 1min-4st
XOﬂOﬂELl/ komp ! adienu sautés , 020 1 min v v Kartupeli (sagriezti 4 dalas) 500 800 20
MOIYPT/TECTO | Dazadu jogurtu pagatavo3ana goo 10 milnr;iﬁz st/ v Burkani (1,5-2 cm kubiri) 500 800 35
. Bietes (sagrieztas 4 dalas) 500 1500 90
ﬁﬂiﬁ% Bernu partikas gatavo3ana 0:10 ! mllnmi;: st/ v v




Udens

Svars, g Gatavosanas laiks,
Produkts (daudz) dau?:rms, i
Darzeni (svaigi saldéti) 500 800 5
Vistu olas 5 gab. 800 10

Janem vérd, ka Sie ir vispdrigie ieteikumi. Redlais tvaicesanas laiks var atskirties no ieteiktd, atkariba no konkréta produktak-
valitdtes, ka arf jasu pasu gaumes.

leteikumi temperatras reZimu izmantosanai

Darba Darba
tempseatﬁra, leteikumi izmantosanai tempsEatﬁra, leteikumi izmanto$anai
35 Miklas uzraudzésama, etika pagatavosana 110 Sterilizéana
40 Jogurtu pagatavosana 115 Cukura sirupa pagatavo$ana
45 Raudzésanaa 120 Caku stilbina pagatavo3ana
50 Rugsana 125 Sautétas galas pagatavosana
55 Pomades konfeksu gatavosana 130 Sacepuma pagatavosana
60 Zalas tejas, beru édienu gatavosana 135 Efa‘ji‘(’s"kfg‘l'zgfo‘;fﬁjpsa”a (i izveidotu tiem
65 Vakumiepakojuma esosas galas varisana 140 Zavesana
70 Pun3a pagatavosana 145 Darzenu un zivju cep$ana folija
75 PasterizéSana, baltas téjas pagatavosana 150 Galas cep3ana folija
80 Karstvina pagatavosana 155 Rauga miklas izstradajumu cep3ana
B Sememaseuingomine o e
90 Sarkanas téjas pagatavosana 165 Steiku cep3ana
95 Piena biezputru varidana 170 Cep3ana mikla
100 Beze vai ievarfjumu pagatavosana 175 Nagetu gatavosana
105 Galerta pagatavosana 180 Fri kartpelu gatavo$ana

Skatiet arT recepSu gramatu.

PAPILDUS IESPEJAS

«  Biezpiena,siera pagatavosana

«  Fondi gatavo$ana

o Trauku sterilizacija

«  Skidro produktu pasterizacija

«  Bérnu partikas uzsildisana

Sikaku informaciju var atrast recepsu gramata vai majas lapa www.redmond.company.

V. PAPILDUS AKSESUARI

(var iegadaties atseviski)
Papildus aksesuari neietilps multikatla-atrvares katla REDMOND RMC-PM381 komplekta. Tos iegadaties vai uzzinat par
REDMOND produkcijas jaunumiem var majas lapa www.redmond.company vai oficialo izplatitaju veikalos.

VI. IERTCES KOPSANA

! Pirms ierces tiriSanas parliecinieties, ka td ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi!

Kopéjie noteikumi un ieteikumi

e Pirms pirmas lieto3anas vai smaku likvidesanai multikatld-atrvares katla pec gatavosanas iesakam 15 mindtes pavarit
pusi citrona izmantojot programmu MAP/BAPKA.
Neatstajiet aizvérta multikatla-atrvares katla trauku ar pagatavoto édienu vai tideni ilgak par 24 stundam. Trauku ar
pagatavoto édienu var glabat ledusskap un nepiecieSamibas gadijuma uzsildit multikatlaatrvares katla, izmantojot
&dienu uzsildisanas funkciju.

o Jaierice ilgstosu laiku netiek izmantota, atslédziet to no elektrotikla. Darba kamerai, sildisanas diskam, traukam, vakam,

@ nonemamai blivéjosai gumijai, tvaika varstam un pretvarstam ir jabat tiriem un sausiem.

AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu denT vai novietot to zem tekosa ddens!

AIZLIEGTS tirisanai izmantot rupjas salvetes vai siklus, abrazivas pastas. Nav pielaujams izmantot jebkadas agresivas kimis-
kas vielas vai citas vielas, kuras nav ieteicamas lietot virsmam, kuram ir saskare ar édienu.
+  Esiet uzmanigi tirot multikatla-atrvares katla qumijas detalas: to deformacija vai bojajumi var novest pie ierices ne-
pareizas darbibas.
»  lerices korpusu var tirit péc nepiecieSamibas. Trauku, vaku un nonemamo blivéjoo gumiju, tvaika varstu un pretvarstu
tiriet péc katras ierices izmanto$anas reizes. Kondensatu, kurs rodas édiena gatavosanas procesa, likvidéjiet péc katras
ierices izmantosanas reizes. Darba kameras iek$gjas virsmas tiriet péc nepieciesamibas.

Korpusa tiriSana
lerices korpusu tiriet ar mitru virtuves salveti vai siikli.Var lietot saudzigu tiriSanas idzekli. Lai nonemtu gredzens, uzmanigi pavelciet
10 uz sevi. Lai izvairitos no idens notecgjumiem un Gidens traipiem uz ierices korpusa, riipigi noslaukiet to pilnigi sausu.

Trauka tiriSana

Trauku var tirit ar rokam, izmantojot mikstu sikli un trauku mazgajamos lidzeklus, ka art mazgat trauku mazgajama masina
(saskana ar razotaja ieteikumiem).

Lielu netirumu gadijuma ielejiet trauka siltu ddeni un atstajiet trauku uz kadu laiku atmirkt, péc tam trauku iztiriet. Obliga-
ti ripigi noslaukiet trauka aréjo virsmu, pirms ta ieliksanas multikatla-atrvares katla korpusa.

Regulari izmantojot trauku, ar laiku pilnTba vai dalgji var mainities ta pretpiedeguma parklajuma krasa. Tas nav uzskatams
par trauka defektu.

Nonemama tvaika varsta un pretvarsta tiriSana

Uzmanigi pavelciet tvaika varstu uz augsu.

Iznemiet iek3éjo vaku, velkot to uz sevi.

Nonemiet uzgali uz vacina iek3puses, pavelkot to uz sevi.

Uzmanigi nonemiet pretvarsta gumiju un iznemiet pasu varstu. Nomazgajiet visas varsta un pretvarsta sastavdalas.
Salieciet atpakalejosa seciba: ievietojiet atpakal pretvarstu un uzmauciet tam gumiju, novietojiet atpakal aizsargrestes.
Stingri ievietojiet tvaika varstu ligzda ierices vaka augspuse.

UZMANIBU! Lai izvairitos no vrsta gumijas deformdcijas, tirot vai uzstadot gumiju to nestaipiet un nevirpiniet.

AN\

AIZLIEGTS tirit ieksgjo vaku trauku mazgdjama masing!

Kondensata likvidéSana

Dotajam modelim kondensats uzkrajas speciala iedobé uz ierices korpusa apkart traukam un satek speciala konteiner, kur$

atrodas ierices aizmuguréja dala.

1. Atveriet vaku, iznemiet trauku. Ja ir nepiecieSams, nedaudz paceliet multikatls-atrvares katls dalu, lai kondensats pil-
niba satecétu konteinert.

2. Nonemiet konteineri, viegli pavelkot aiz izvirzijuma uz savu pusi.
Izlejiet kondensatu. Izskalojiet konteineri, sekojot augstak minétajiem noteikumiem un novietojiet to atpakal.
ledobuma apkart traukam palikuso kondensatu nonemiet ar virtuves salvesu palidzibu.
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Darba kameras tiriSana

Stingri ieverojot dotas instrukcijas noradijumus, Skidruma, édienu dalinu vai atkritumu ieklusana ierices darba kamera ir
minimala. Ja tomér netirumi tur ir iekluvusi, ir nepiecieSams notirit ierices darba kameras virsmu, lai izvairitos no ierices
kldainas darbibas vai bojajuma.

Darba kameras sanu sienas, sildisanas diska virsmu un centrala temperatiras sensora uzmavu (kas atrodas sildisanas diska
vidi) var irit ar mitru (nevis slapju!) stkli vai salveti. Ja tiek izmantoti mazgasanas lidzekli, ir nepiecieSams riipigi likvidét to
paliekas, lai izvairitos no nepatikamas smakas &diena gatavosanas laika. Gadijuma, ja sveskermeni ir iekluvusi iedobuma
apkart centralajam temperatiiras sensoram, uzmanigi iznemiet tos ar pinceti, nespiezot uz sensora uzmavu. Sildisanas diska
virsmas tirisanai ir pielaujams izmantot vidéji cietu samitrinatu stkli vai sintétisku birsti.

Reguldra ierices izmantosana ar laiku var novest pie pilnigas vai daléjas sildelemeta diska krasas mainas. Tas nav uzskatams
par ferces bojajumu un nekadi neietekmeé tas darbibu.

Transporté$ana un Uzglabasana

Pirms glabasanas un atkartotas izmanto$anas pilniba notiriet un nozavéjiet visas ierices dalas. Glabajiet ierici sausa, labi
védinama vietd, talak no sildosam iericém un tiesajiem saules stariem.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var novest pie ierices bojajumiem
un/vai iepakojuma bojajumiem.

Bojajums

lespéjamie céloni

Bojajumu likvidésanas veids

Gatavosanas laika no vaka
apaksas izplast tvaiks. Prog-
rammas darbibas laika atskaite
nenotiek

Ir nozaudets ta blivgumija

Parbaudiet, vai ta blivgumija atrodas sava
vieta

lericei darbojoties atrvares re-
7ima no slegvarsta atveres
turpina izpliist tvaiks. Program-
mas darbibas laika atskaite
nenotiek

Slégvarsts ir netirs

Veiciet slégvarsta tirisanu atbilstosi nodalai
"lerices kopSana"

Ir nozaudets slégvarsts vai ta blivgumija

Pal iet, vai slégvarsts un ta blivgumij
atrodas sava vieta

Nepieciesams sargat ierices iepakojumu no Gdens un Skidruma piekldsanas.

VII. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums

lespéjamie céloni

Bojajumu likvidésanas veids

Uzdispleja paradijas pazinojums
par klidu: E*,atskan 61si skanas
signali

Sistémas kluda, iespéjams vadibas plates vai sildelemen-
ta bojajums

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tai
atdzist. Ciesi aizveriet vaku, pieslédziet
ierici elektrotiklam

lerice neieslédzas

Stravas vads nav pievienots iericei un (vai) kontaktligzdai

Parliecinieties, ka nonemamais stravas vads
ir ievietots pareizaja ierices ligzda un pie-
vienots rozetei

Bojata kontaktligzda

Pieslédziet ierici kontaktligzdai, kura dar-
bojas

Tikla nav elektropadeves

Parbaudiet elektropadevi tikla.Ja nav elek-
tropadeves, vérsieties pie atbilstosa pakal-
pojuma sniedzéja

Ediens gatavojas parak ilgi

Stravas zudumi eletropadeves laika (nestabils stravas
spriequms vai tas atrodas zem normas)

Parbaudiet stravas spriequmu elektrotikla.
Jatas ir nestabils vai zem normas, vérsieties

pie atbilstosa pakalp sniedzéja
Starp trauku un si atrodas k ni vai ierici no laujiet tam
kadas dalinas (atkritumi, graudi, édiena gabalini) atdzist. Likvidejiet svedk nus vai dalinas

Trauks ierices korpusa ir uzstadits nelidzeni

Uzstadiet trauku [idzeni

SildiSanas disks ir loti netirs

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam
atdzist. Notiriet sildi$anas disku

Gatavosanas laika no vaka
apaksas izplst tvaiks. Notiek
programmas darbibas laika
atskaite

Trauks ierices korpusa ir uzsta-
dits nelidzeni

Uzstadiet trauku [idzeni

Trauks un multikatla
iek$gjais vaks herme-
tiski nesavienojas

Vaks nav ciesi aizvérts vai zem
vaka ir iekluvis sveSkermenis

Parbaudiet, vai starp vaku un ierices korpu-
su nav sveskermeni (atkritumi, graudi,
&dienu gabalini), iznemiet tos. Aizverot
vaku, vienmer ir jaatskan klikskim

lek3gja vaka blivejosa gumija ir

Parbaudiet iek$gja vaka blivejoso gumiju.

netira, g vai bojata

3 to vajag nomainit

0 Gadijumd, ja neizdevas likvidét bojajumus, griezieties autorizétaja servisa centrd.
Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko ieri¢u utilizacija)
E lepakojumu, lieto3anas instrukciju, ka arf pasu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu parstrades
programmai. Rilpé&jieties par apkartéjo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives at-
mm  KTitumiem.
Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét atse-
viski. Vecas tehnikas ipasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada veida Jus
palidzat vértigo izejvielu parstrades procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras darbo-
jas visa Eiropas Savienibas teritorija.
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Kaesolevas juhendis olevad of

Enne kdesoleva seadme k ist lugege tdhelepanelikult ldibi k

sutamine pikendab oluliselt selle teenistusaega.

juhend ja hoidke seda teatmikuna. Seadme oige ka-

ioonid ei holma koik voimalikud olukorrad, mis vdivad tekkida

djai
seadme kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasutaja peab juhinduma tervest mdistusest, olla ettevaatlik ja ta-
helepanelik.

OHUTUSMEETMED

o Arge tommake elektrijunet uksevahedest véi soojusallikate laheduses.

Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, mis on tingitud toote ohutus-
nduete ja kasutusreeglite rikkumisest.
Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes
taolistes mittetdostusliku kasutamise tingimustes. Seadme tdostuslikku
voi muud otstarbekohatut kasutamist loetakse toote kasutuse rikkumi-
seks. Sel juhul i kanna tootja vastutust voimalike tagajargede eest.
Enne seadme elektrivorku Lilitamist veenduge, et selle pinge dhtib
seadme nominaalpingega (vt. tehnilisi iseloomustikke voi toote teha-
setabelit)
Kasutage pikendust, mis on arvestatud seadme tarbimisvoimsusele —
parameetrite mittevastavus voib tekitada Liihise voi kaabli siittimise.
Lillitage seade vaid maandusega pistikutesse — kohustuslik noue elekt-
ail663| valimiseks. Kasutades pikendust veenduge, et ka see on maan-
atua.

PIDAGE MEELES: elektrikaabli juhuslik vigastamine voib tekitada
hdired, mis ei vasta garantii tingimustele, samuti voivad tekitada
elektriloogi. Vigastatud elektrikaabel on vaja viivitamatult vilja
vahetada hoolduskeskuses.

Arge paiqutage seadet pehmele alusele, arge katke seda t60 ajal — see
voib tingida seadme Ulekuumenemise ja vigastumise.
Seadet on keelatud kasutada Open ohu kdes — niiskuse voi korvaliste
ﬁ_sgm_edte sattumine seadme korpusesse voivad tingida seadmetdsiseid
direid.
Enne seadme puhastamist veenduge, et see on elektrivorqust valja
Lijlitgtuéi ja taielikult jahtunud. Jargige rangelt seadme puhastusju-
endeid.
Alati jargige auru vabastusventiili, surve requleerimisventiili, kaane
sisekuljest tihendusrongase ja kondensaati kogumismahuti puhtust
ja tookindlust. Arge tihendage seadet elektrivorku, kui see on kah-
Justutud, ummistunud, kui ventiil, sisekate ja tihendirongas on de-
formeeritud, kui kondensaadi mahuti on tais, Kui te vahetate tihen-
dirongast iseseisvalt, kasutage ainult varurongast seadme
komplektist.

TAHELEPANU! Seadme 36 ajal korpus, anum ja metalldetailid e Surve all toidu valmistamiseks vee voi muu vedelikku olemasolu on ko-

kuumenevad! Olge ettevaatlikud! Kasutage pajalappe. Valtimaks

hustuslik - vahemalt 1/5 kaussi mahust.

kuumast aurust tekkivat poletust, drge kummarduge seadme koha- @ Praadimine ja kilpsetamine Kérgsurve all on rangelt KEELATUD!

le kaane avamisel.
Peale kasutamist lilitage seade pistikust valja, samuti selle puhastamise

v0i teisaldamise ajal. Elektrijuhet vte kuivade kdtega, hoides seda kahv-
list, mitte aga juhtmest.

Jalgige, et elektrijuhe ei oleks keerunud ja painutatud, ei puutuks kokku
teravate esemeteqga, nurkadega ja maobli dartega.

e Auru vabastusventiili ummistumise valtimiseks taitke kauss toidu ja vee-

ga rohkem kui 4/5 kausi mahust. Kui valmistate tooteid, millel on voime
pai;uda kuuma vees voi eraldada vahu, - mitte rohkem kui 3/5 kausi
mahust.

On KEELATUD alustada korge surve toidu vamistamise programmi
kaivitamist, kui seade kaas ei ole tdielikult fikseeritud!



Toidu valmistamise ajal auru vabastamise ventiili avamisel on voimalik
tugev vertikaalne auru voolamine. Arge painutage ja arge hoidke kded
augu kohal auru vabastusventiili avamisel.

Kui surve tookambris on suurenenud, kaas automaatselt l3heb lukku. Arge
puiidke kaant avada enne, kui surve tokambris on normaliseerinud.
Prast vedelate roogade voi piiree valmistamist laske seadmel jahtuda
5-10 minutit enne surve vabastamist, et valtida kuuma vedelikku voolamist
Ldbi auru vabastusventiili.

Seadme kaas avage ainult sellele paigaldatud plastist kdepidega. Seadet
saab tosta ainult spetsiaalsete kaepidemete abiga, mis asuvad seadme
korpuse kulgedel, ja ainult valja Lilitatuna.

KEELATUD lasta seadet vette voi paigutada seda jooksva vee alla!

Lapsed vanuses 8 aastat l’a vanemad ningi keha- meele- voi vaimupuudega
inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, tohivad
seadet asutada ainult jarelevalve all Ja/vouuhul kui neic on eelnevalt sead-
me ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud seadme kasutami-
se?a seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Hoidke seadetk
selle toitejuet alla § aastastele lastele kattesaamatus kohas. Lapsed ei to
seadet ilma tdiskasvanute jarelevalveta puhastada ega hooldada.
Pakkematerjalid (kile, penoplast jne.) voivad olla lastele ohtlikud. Lém-
matamise ont! Sailitage pakendit lastele kattesaamatus kohas.

Seadme iseseisev remont vi selle konstruktsiooni muudatuste tegemine
on keelatud. Koiki hooldus-H'a remonditoid peab teostama vaid autorisee-
ritud hooldekeskus. Ebaprofessionaalselt teostatud t66 voib tingida sead-
me rikkimineku, traumad ja vara kahjustuse.

@ TAHELEPANU! Keelatud seadme kasutamine mistahes vigastuste korral!

Tehniline iseloomustus

Mudel RMC-PM381
Voimsus. 900W
Pinge 220-240V,50/60 Hz
Elektrilodgikaitse Klass |

Sisepoti maht

51

Sisepoti kate.

kinnikdrbemisevastane

Ekraan. LED
Auruklapp o
Kaa: |datav
Valismootmed 290 x 330 x 300 mm
Netokaal 4.7kg
Kaitsesii on 4-tasemel:

Auru vabastusventiil

Sulgemisventiil

Soojendus kaitse

Uleliigse surveandur
Programmid
Kiirkeetjareziimis: JIOTYPT/TECTO (JOGURT/TAINAS)
PUC/KPYbI (RIIS/TANGAINE) BbINEYKA (KUPSETAMINE)
TOMIEHME (MOORIMINE) XKAPKA/OPUTIOP (PRAADIMINE)
Cyn (SUPP) JIETCKOE MUTAHUE (LASTETOIT)
TYLIEHWE/XONOAELL (HAUTAMINE) MONIOYHASA KALLIA (PIIMAPUDER)
M/0B(MNOF) XNEG (LEIB)
TAP/BAPKA (AURUTAMINE/KEETMINE) IKCMPECC (EKSPRESS)
MultikeetjareZiimis:
Funktsioonid
MASTERCHEF LITE (toidu temperatuurl ja aja muutumine t0|du valmistamise protsessi JOOKSUL)......vwwerererererssrreers jah
Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoid kuni 12 tundi
Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus jah
Toidu iilessoojendamine kuni 12 tundi
Alguse viivitamine funktsioon kuni 24 tundi
Helisignaali véljaliilitamine. jah
Juhtpaneeli blokeerimine jah
Komplekt
Multi-kiirkeetja 1tk
Sisepott. 1tk
Nou aurus keetmiseks 1tk
Alus aurus keetmisek 1tk
Mboteklaas 1tk
Kulp. 1tk
Lusikas 1tk
Raamat retsepti 1tk
Toitejuhe. 1tk
Kasutusjuhend 1tk
Hooldusraamat 1tk

I Tootjal on digus oma roodete ralustarmse ka«gus toote disaini, komplekti kuuluvaid esemeid ja toote tehnilisi omadusi muuta

ilma neist Tehnilistes andmetes on lubatud hdlve £10%.




Seadme ehitus (AT, k. 3)

1. Seadme eemaldatav kaas 11. Korpus

2. Kaane avamise kdepide 12. Kondensaadi kogumise nou
3. Kandesangad 13, Lusikas

4. Eemaldatav auruklapp 14. Kulp

5. Sulgemisventiil 15.  Mooteklaas

6. Auruventiili kaitsekork 16.  Nou aurus keetmiseks

7. Sulgemisventiili tihendi kumm 17. Toitejuhe

8. Kummitihend 18. Alus aurus keetmiseks

9. Sisepott 19. Eemaldatav sisekaas

10. Ekraaniga juhtpaneel

Juhtpaneel (A2, Ik. 4)

1. Ekraan

Automaatsete programmide valimise nupud

Nupp == — toiduvalmistusprogrammi valimiseks, parameetri vadrtuse vahendamiseks

Nupp = — toiduvalmistusprogrammi valimiseks, parameetri vaartuse suurendamiseks

Nupp all — t56r5hu seadmiseks programmides, mis todtavad kiirkeetjareziimil

Nupp & — temperatuuri seadmise reziimi minemiseks

Nupp [ - soojashoidmise funktsiooni sisse-/valjaliilitamine; toiduvalmistusprogrammi t66 katkestamine; sisestatud
parameetrite tiihistamine

8. Nupp © - toiduvalmistamise ajal seadmisreZiimi minemiseks

9. Nupp () - viitstardi aja seadmise reziimi mmemwseks helisignaali véljaliilitamine

10. Nupp () - valitud toid i g kdivi , automaatnes soojashoidmise funktsiooni sisse-/valjaliilitamine

Ekraan (A3, Ik.5)

Automaatse soojashoidmise / iilessoojendusfunktsiooni 60 indikaator

Valmistamisaja reziimi ja valmistusaja seadmise indikaator

Viitstardifunktsiooni indikaator

Seadme kaane oleku indikaatorid: lukustatud

Helisignaalide valjaliilitamise indikaator

Ajandidu/temperatuurindidu indikaator

Rohu all todtamise indikaator

Tooreziimi saavutamise ootamine / sisepotis vajaliku rohutaseme saavutamise indikaator

[. ENNE ESMAST SISSELULITAMIST
Pakkige seade lahti, ldage koik p
A Kindlasti sdilitage koik hoiatavad sildid, sildid-tdhised (nende olemasolul) ja toote korpusel olev seerianumbriga silt! Seadmel
oleva seerianumbri puudumine jétab teid automaatselt ilma garantiihoolduse digusest!
Peale seadme transportimist ja madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet enne sisseliilitamist hoida toatempera-
tuuril vihemal 2 tundi.
Asetage seade kovale horisontaalsele pinnale nii, et auruklapist tulev kuum aur ei satuks tapeetidele, dekoratiivsetele kate-
tele ja muudele esemetele ja materjalidele, mis voivad kannatada korgenenud niiskusest ja temperatuurist.
Enne valmistamist veenduge, et multikeetja valised ja nahtavad sisemised osad ei oleks vigastatud, nendel ei esineks kilde
ja muid defekte. Anuma ja soojenduskambri pohja vahel ei tohi olla korvalisi esemeid.

@ TAHELEPANU! Arge tostke seadet kaane avamiseks kiiepideme abil.

N v

P NO AN

jalid ja rek bised

Arge kasutage seadet ilma kaussita voi kui kauss on tiihi - seadme juhuslikul kdivitamisel toob see kaasa seadme krittilise Gle-
kuumenemisele voi pdletamisvastase kate kahj le. Enne toidu v ist lisage kaussi pisut toiduli.

[I. SEADME KASUTAMINE

Kaane lukustamine
Kui seadme kaas on lukustatud, siis ta on toote kehaga hermeetiliselt Gihendatud ja tookambris tekib korge surve.
Kui seadme surve on korgem kui atmosfaarrohk, siis kaas lukustub elt. Kui toid istamise [0pus kaas ei avane
ilma pingutuseta, seega surve tdokambris endiselt liiga korge. Laske seadmel moni minut jahtuda ja seejdrel keerake auru
vabastusventiil ,OTkpbiTo” (,Avatud“) asendisse, kaussi surve normaliseerimiseks.
TAHELEPANU! Seade 136 ajal! Arge p
valmimist.

seade liosad toidu valmi:

ise jooksul ja kohe peale toidu

Enne seadme liigutamist veenduge, et see on tdiesti jahtunud. Liigutage seadet toote keha toetades.

Kaitsesiisteem

Multi-kiirkeetja REDMOND RMC-PM381 on varustatud mitmetasandilise kaitsesiisteemiga. Kui temperatuur ja (voi) surve
kambris Gletab lubatud ndidu, siis stisteem automaatselt normaliseerib need parameetrid ilma toidu valmistamise protsessi
katkestamata. Kui seda ei juhtu madratud aja jooksul, siis multikeetja t60 saab tdielikult peatatud ja seade annab seade 6
Liihikest helisignaali.

Kui te katkestate toiduvalmistmise protsessi kiirkeetmise reziimis, vajutades LI nuppu (vdi seade Liilitati vooluvdrgust valja
programmi protsessi ajal), andke seadmel jahtuda mone minuti jooksul, ja siis keerake auru vabastusventiil asendisse ,OTkpbiTo*
(,Avatud“) surve normaliseerimiseks. Pdrast surve normaliseerimist toiduvalmistamiskambris voib avada seade kaant.

Helisignaalite valjaliilitamine
Helisignaale saate sisse é’éua liilitada mis tahes seadme reziimis, valja arvatud programmi seadistamist enne t0 algust.
Selleks vajutage nuppu () ja hoidke seda mane sekundi jooksul. Kui helisignaalid on valja liilitatud, siittib % indikaator.

Juhtpaneeli blokeerimine

Lisa ohutuse tagamiseks on seadmel ettendhtud juhtpaneeli lukustamis funktsioon, mis takistab nuppude juhuslikku vaju-
tamist.

Juhtpaneeli lukustamise sisse/valja Liilitamiseks mis tahes reziimis, vélja arvatud programmi seadistamist enne t6 algust,
vajutage nuppu () seejarel samaaegselt vajutage nuppu (%), ja hoidke mélemat nuppud maned sekundid. Seade annab pika
helisignaal. Kui paneel on lukustatud, siittib ekraanil tahis

Toidu valmistamisaja seadistamine

Multi-kiirketjas REDMOND RMC-PM381 te saate ise mddrata toidu valmistamise aega iga programmi jaoks, valja arvatud
programm 3KCMPECC. Muudatuste sagedus ja voimalik aja kestvus soltuvad valitud toiduvalmistamise programmist.

Peale automaatse programmi valimist seadke tonduvalmlstamlsaeg vajutades nuppu ©. Kuvari néidud hakkavad vnkuma
Méarake soovitud aeg (tundid), vajutades nupud = ja ==. Tehtud muudatuste saly iseks ja minutite seadistamit
vajutage nuppu (. Méarake minutid samal viisil.

Muudatused salvestatakse automaatselt, arge vajutage paneeli nuppu mone sekundi jooksul. Kella seadistamise naasmiseks
vajutage enne autosalvestamist nuppu (.

Tundide ja minutite muutmine toimub dksteisest soltumatult. Kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

Toidu valmistamise temperatuuri seadistamine
Kasutades multlkeet]a reziimi programmid, vélja arvatud programm 3KCMPECC, enne stardi te saate ise muuta toidu valmis-
tamise uri, 35-180°C, sag ja 1°C.

Peale automaatse programmi vallmlst vajutage nuppu & Kuvaril hakkab vilkuma vaikimisi maaratud temperatuur.
Seadistage soovitud temperatuur, vajutades =} ja ==. Maksimaalse / minimaalse ndidu saavutamisel seade jatkub vahemiku
algusest / opust. Kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

Muudatused salvestatakse automaatselt, arge vajutage paneeli nuppe mone sekundi jooksul.
Ekraan elt naaseb toid istamise aja nditamisele.

0 l"‘j k kaitseks, kui seadi: D iletab 150°C, prog

niga.

tddaeg on piiratud kahe tun-



Surve taseme maaramine

Kasutades kiirkeetja reziimi programmid, Te saate ise muuta surve tasemet. Survereguleerimise reziimi kasutamiseks vaju-
tage nuppu atl kuvaril hakkavad vilkuma indikaator {JJ ja surve taseme skaala. Surve korrigeerimine toimub nupude ==
ja == abiga ja surve taseme skaalal olevate jaotuste arv muutub siimmeetriliselt. Maksimaalse/minimaalse ndidu saavuta-
misel seade jdtkub vahemiku algusest/LGpust. Kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

Muudatused salvestatakse automaatselt, drge vajutage paneeli nuppu maone sekundi jooksul. Ekraan automaatselt naaseb
toiduvalmistamise aja nditamisele, surveindikaatorid [Gpetavad vilkumist.

Peale automaatse programmi kdivitamist hakkab surve tase indikaator vilkuma kuni seade saavutab seadistatud tdopara-
meetre, on surve taseme skaala jdrk-jarqult jouab mddratud tasemeni. Pdrast tooparameetrite joudmiseni, molemad indikaa-
torid jatkuvad kajastuma, kuni toidu valmistamisprotsess on l6ppenud.

Alguse viivitamine funktsioon

Funktsioon ,Alguse viivitamine”voimaldab mddrata ajaintervalli, mille mo6dumisel alustatakse toidu valmistamise program-
mi. Kellaaeg saab seadistada vahemikus 1 minut kuni 24 tunnini, sagedusega 1 minut.

Peale automaatse toiduvalmistamise programmi valimist, ,Alguse viivitamise" programmi madramiseks, vajutage nupp @ Ku-
varil hakkab pélema indikaator (%) ja kellaaeg hakkab vilkuma. Seadistage soovitud kellaaeg vajutades nupud = ja = Muu-
datuste salvestmiseks ja minutide seadistamiseks vajutage nuppu (2. Sama moodi madrake minutid Muudatused salvestatakse
automaatselt, drge vajutage paneeli nuppe mone sekundi jooksul. Kellaaja seadistamise naasmiseks, enne automaatset salves-
tamist, klopsake uuesti nuppu (2. Peale automaatset salvestamist @ indikaator kustub, kuvaril uuesti hakkab polema indikaa-
tor @ ja kuvar naaseb toiduvalmistamise aega naidule. Selleks et naha algusaja viiviust, vajutage nuppu (3.

Tundide ja minutite muutmine toimub tiksteisest soltumatult. Max/min tdhenduse joudmisel, jatkub seadistamine vahemiku
algusest/loppemisest. Vddrtuse kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

Funktsioon ,Alguse viivitamine* pole saadaval programmide XAPKA/®PUTIOP ja 3KCIPECC kasutamisel.
Funktsiooni ,Alguse viivitamine” tdgtamise ajal péleb valitud programmi indikaator ja indikaator (%), ja ekraanil kuvatakse
tagurpidi iga minuti podrdloendust. Kui automaatne soojendusfunktsioon on aktiivne, kajastub soojenemise indikaator 9
ka. Selleks, et ndha toidu valmistamise programmi aeg, vajutage nuppu ().
Funktsiooni t60 6pus annab seade kolm lihikest helisignaali, algab valitud toidu valmistamisprogrammi tditmine.

@ Funktsiooni ,Alguse viivitamine“ ei ole soovitatav kasutada,kui retsept sisaldab kergesti riknevad tooted (munad, vérske piim,
& liha,juust jne).

Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)

See funktsioon Liilitub sisse automaatselt kohe parast toiduvalmistusprogrammi t66 loppu ning voib hoida valmistoidu tempe-
ratuuri vahemikus 70-75°C 12 tunni valtels. Kui automaatne eelsoojendus on aktiivne, polevad indikaatorid [ ja (Y, néitab
ekraan selle reziimi tooaega otseselt.

Vajadusel saab automaatset soojendust valja lilitada, vajutades nuppu CJ.

0 Programmide MOTYPT/TECTO ja 3KCIPECC k isel pole funktsioon ,A jend

ine"voimalik.

Funktsiooni ,Automaatne soojendamine” eelnev vilja Liilitamine
Pérast toiduvalmistamise programmi lopetamist automaatne soojendamine pole alati soovitatav. Seda arvestades pakub
multi-kiirkeetja REDMOND RMC-PM381 vdimalust péhiProgrammi kdivitamisel selle funktsiooni eelnevat keelamist. Selleks,
kui programm t6tab, vajutage indikaatoril nuppu O, l3heb valja.,Automaatne soojendamine” uuesti sisse Liilitamiseks
vajutage nuppu (1) veel kord. Margutuli 9 hakkab pdlema uuesti.
Teie mugavuse huvides on toidu v
tomaatselt vilja ilma kdsitsi sisseliilitamise voil
soojendus Liilitub automaatselt sisse.

alla 80°C jend
Kui tddprotsessisprog seab temp

liilitatakse au-
iile 80°C,

atuuri

Roogade soojendamine

Multi-kiirketjat REDMOND RMC-PM381 saab kasutada kiilmaroogade soojendamiseks. Selleks:

1. Pange toiduained keetja kaussi, paigaldage kauss seadmesse.

2. Sulgege kaas ja iihendage seade elektrivorku.

3. Vajutage nuppu 1. Hakkavad polema nupude [ ja ©Y indikaatorid, ja taimer hakkab soojenemise aja arvestamist.
Kui temperatuur touseb 70°C-ni, annab seade kaks Liihikesed helisignaali.

Seade soojendab rooga temperatuurini 70-75°C ja hoiab seda kuumana kuni 12 tundi.
Vajadusel saab soojendamist peatada, vajutades nuppu [, indikaator Y kustub éra ja seade liheb ootereziimile. Kuvaril
kuvatakse (- - - -) pildi.

@ Tdnu multi-kiirkeetja auto soojendus- ja soojendusfunktsioonidele roogad voib sdilitada kuumana kuni 12 tundi, kuid me ei
& soovita jdtta roogad kuumaks rohkem kui kaks kuni kolm tundi, sest see vib kaasa tuua maitse muutmist.

MASTERCHEF LITE funktsioon
MASTERCHEF LITE funktsioon voimaldab muuta keetmise aega ja temperatuuri automaatprogrammide to6tamisel, valja
arvatud programm 3KCMPECC. Valmistamisaegade muutmise vahemik ja aeg sltuvad valitud programmist. Temperatuuriva-
hemik on 35°C kuni 180°C ja seadistus sagedus on 1°C.
Kui tdtab funktsioon ,Alguse viivitamine’, funktsiooni MASTERCHEF LITE kasutamine ei ole voimalik.
Funktsioon MASTERCHEF LITE voib olla eriti kasulik, kui valmistate roogad keeruliste retseptide jdrgi, mis nouavad erinevate
toidu valmistamisprogrammide kombinatsioone (nditeks, kapsarullide valmistamisel, veiseliha stroganov, supid ja pasta vasta-
¥ valt erinevatele retseptidele, moosid ja jne).
Toiduvalmistamistemperatuuri muutmine: ]
1. Toidu valmistamis programmi ajal vajutage nuppu & Ekraanil olev temperatuuri number hakkab vilguma.
Jirgneva temp i hakkab kaj viimane d tihendus.
2. Seadistage soovitud tahendus,vajutades nupud == ja == Maksimaalse / minimaalse naidu saavutamisel seade jitkub
vahemiku algusest / lopust . Kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.
3. Muudatused salvestatakse automaatselt, drge vajutage paneeli nuppu mdne sekundi jooksul.
0 Ulekuumenemise kaitseks, kui toidu iile 150°C, prog i maksimaalne tddaeg on
piiratud kahe tunniga.
Kui see on dhtud tehase
saab katkestatud. Algab aja arvutus.Toi

kui
istamise aega

atuur jouab tddpara

tritesse,eelsoojendusprotsess
ei mdjuta eel. i

esl.

Toiduvalmistamisaega muutmine:

1. Toiduvalimistamis programmi td6tamise ajal vajutage nuppu ©. Kuvari kella tihendus hakkab vilkuma.

2. Seadistage soovitud kella tihendust, vajutades = ja ==. Sisestatud muudatuste salvestamiseks ja minutide seadista-
miseks , vajutage nuppu (9. Sama moodi seadistage minutide tihendust. Muudatused salvestatakse automaatselt,
arge vajutage paneeli nuppu mone sekundi jooksul. Selleks, et kella seadistamiseks tagasi minna, enne automaatset
salvestamist, vajutage nuppu © uuesti. Tundide ja minutite tdhenduse muutmine toimub ks teist soltumatult. Kiireks
muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

3. Arge vajutage mdneks sekundiks juhtpaneelil olevaid nuppe, muudatused salvestatakse automaatselt.
o Kui mddrata ise ajaks 00:00, prog i t60 saab peatatud.

Automaatsete programmide kasutamise iildine kord

OLULINE! Kui kasutate seadet vee k iseks (nditeks iseks), on KEELATUD seadi atuu
ri tile 100°C. See voib kaasa tuua seadme (ilekuumenemist ja kahjustamist. Samal pohjusel EI TOHI vee keemiseks kasutada
programmid XJIEB, XAPKA/OPUTIOR, BbITEYKA.
1. Valmistage ette (mootke) vajalikke koostisained.
2. Lisage koostisained seadme kaussi vastavalt toiduvalmistamisprogrammile ja asetage kauss seadmesse.Veenduge, et
koik koostisosad, sealhulgas vedel, olid kausi sisepinnal maksimaalse margini allpool. Veenduge, et kauss ei ole viltu
ja on tihedalt kontaktis soojendamiselemendiga.
Sulgege kaas ja podrake seda vastupaeva, kuni see peatub.
TAHELEPANU! Kui te valmistate toidu korgel temperatuuril, kasutades toidudli suurt kogust, alati jéitke kaas lahti.
Kui soovite kasutada kiirkeetja reziimi keerake auruventiili asendisse ,3akpbito” (,Suletud”), kui soovite kasutada multi-
keetja reziimi - asendisse ,0TkpbITO* (,Avatud").
Uhendage seade elektrivorku.
Automaatse toid: istamise programmi vajutage vastavat nuppu juhtimispaneelil. Samuti saate valida
toiduvalmistamise programmi, vajutades = ja == nupud. Programmi iimberliilitamine toimub valitud ringiga, valitud
programmi indikaator hakkab polema.

o %E bl
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7. Vaikimisi toidu valmistamiseks seadistatud aeg saab vajadusel muuta.
8. Vajadusel saab muuta toidu valmistamise temperatuuri (multikeetja reziim) voi surve taset (kiirkeetja reziim).
9. Vajadusel seadistage ,Alguse viivi " programmi.
Parameetreid saab muuta (ikskoik millises jdrjekorras.
Iga seadistamise etapil nuppu () vajutamine viib seadistatud p itega prog i kdiivitamisel
10. Toidu istamise prog i kdivi vajutage nuppu (1. Soltuvalt valitud programmist aja arvestamine kai-
vitub kohe Vi joudes vajaliku temperatuuri ja surveni.
Manes automaatses programmis seadistatud aja arvutus algab alles pdrast seda, kui seade on saavutanud seadistatud t66- NETCKOE ’ o ' 1 min - 4 tundi /
temperatuuri. Néiiteks programmis [TAP/BAPKA aja arvutus algab alles péirast vee keetmist ja keetmiskausis piisavalt tihe auru MATAHME | Lastetoitude valmistamine 010 1 min v v
moodustumist.
. o . . . ) MOJIOYHASN | Pudru valmistamine pastoriseeritud, vahese . 1'min - 4 tundi
Seade jéudmisel médratud p iteni vilguvad indikaatorid (2 ja atl jirk-jdrgult tdidub surve taseme skaala. Kui kosu- KALIA rasvasisaldusega piim; pohjal 0:20 1 min / v v
tatatkse kiirkeetja reZiimi surve taseme skaala jouab seadistatud surve médrani. Kui seade jouab mddratud p ta Ny I o . -
annab helisignaali. Indikaator (%) (Gpetab vilkumist, indikaator 2 ja surve taseme skaala enam ei pile (vdi pélevad pidevalt, TIAP/BAPKA '-"t‘av kala, aedviljade ja muude toiduainete au- | .5 | 1 '“'"1‘ 2tundi/ v v v
kui programm tdctab surve all). rutamine min
11. Toidu valmistamise programmi [Gpetamisest annavad teada kolm Liihikest helisignaali. Prog| i jend BbIMEYKA !(eekside, b@skviitide_) vormirpogade, parmi- ja 100 1 min - 4Atundi / v v
(6ppemisel kuvaril mani sekindi jooksul ilmub teade ,End". L min
12. Kui kasutate programme, mis to6tavad kiirkeetja reziimis, peale toidu valmistamist, laske seadmel mdni minut jahtu- KAPKA/ Liha, kala, aedviljade ja mitmest koostisainest 0:18 1min - 1 tundi / v v
da ja seejdrel keerake auruventiili asendisse ,0TkpbiTo” (,Avatud”), et normaliseerida surve tookambris. OPUTIOP koosnevate toitude praadimine - 1min
Sisestatud i tihistamiseks, toidu protsessi voi l vajutage nuppu Eri liki pilaffi valmistamine (liha, kala, linnuliha 1 min - 3 tundi /
prog J kala, .
(i ] (! fog voi aedviljadega) 0:20 1 min v
@ KEELATUD: XEB Nisu - ja ruklijahust leiva valmistamine (ilitab | .00 |1 min -4 tundi / v
- tdita kauss toidu ja veega seestpoolt mdrgitud maksimaalse skaala ndidust iile; endasse ka taigna kergitamist) i L min
- valmistada toidu kiirkeetja reziimis veest voi muu vedelikku ilma (minimum vedelikku kogus - 2 médduklaasi); E] ‘E
- kasutada Kiirkeetja reziimi toidudliga roogade valmistamisel. L . o ] 3
i i . i . ) Riisi ning somerate putrude kiire valmistamine | = £
Et saada kvaliteetset tulemust, soovitame kasutada retsepte cooking kokaraamat lisatud surve multicooker, spetsiaalselt selle vee baasil. 38
mudeli. Asjakohased retseptid voib leida ka veebilehel www.redmond.company. 3KCMPECC Programmi kdivitamiseks ootereziimis hoidke = o 2
. . . moni sekundi jooksul nuppu (V). Ekraanil kuva- = £ =
Toiduvalmistusprogrammide andmete tabel (tehaseseaded) s
sg
2&

[11. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Mitmesuguste toiduainete soovitatav tootlemisaeg aurutamisel

PUC/KPYTIbI Emrii;:vate tangainete ja praelisandite valmista- 0:10 1 minl—nfi;undi/ v v v v Sea-/veisefilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 30/40
Ahjupiima, hauti laadi, siildi, tarrendit 1'min - 5 tundi / : (t5-2cm 0 500 o
jupiima, hautise, rulaadi, siildi, tarrendite ’ min - 5 tundi
TOMAEHVE | Lol mistamine 100 L min v v v Kanafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 20
on Puljongite, juurviljasuppide ja 0:20 1min1-r:i;undi/ v v v Frikadellid/kotletid 500 800 25/40
TYWEHME/ | Liha,kala, juurviljade, lisandite ja paljude kom- 0:20 1 min - 4 tundi / v v v Kala (lee) 30 800 15
XONOAEL, onentidega toitude valmistamil - 1 min sequ (siigavkii ) 300 800 5
?Sggﬁ Erinevate jogurtite valmistamiseks, goo | 10 minl-nllilntundi / v Kartul (4 osaks Loigatud) 500 800 20
Porgand (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 35




Toiduaine II((:ga&,s ? t{( Vee II::tgus, Toiduvarl::;:lstusaeg,
Peet (4 osaks |Gigatud) 500 1500 90
Aedviljad (varskena kiilmutatud) 500 800 5
Kanamunad 5tk 800 10

V. LISATARVIKUD

(saadaval eraldi)
Lisatarvikud ei kuulu multikeetja REDMOND RMC-PM381 komplekti. Neid saab soetada ning REDMONDi uudistoodetega
saab tutvuda veebilehel www.redmond.company ja firma ametlike edasimiiiijate kauplustes.

VI. SEADME HOOLDUS

Tasub mirkida, et need on vaid iildsoovitused. Reaalne aeg véib erineda soovitatud tihendustest soltuvalt konkreetse toidu- ﬁ TAHELEPANU! Enne kui hakkate seadet puhastama, veenduge, et see on vooluvdrgust lahti iihendatud ning téielikult maha jahtunud!

aine kvaliteedist, samuti teie maitse-eelistustest.

TemperatuurireZiimide kasutamise soovitused

Toot s e

oC Tootem‘?ceratuur, Soovitused kasutamiseks
35 Taigna kergitamine, dadika valmistamine 110 Steriliseerimine
40 Jogurtide valmistamine 115 Suhkrusiirupi valmistamine
45 Hapendamine 120 Koodi valmistamine
50 Kadrimine 125 Hautatud liha valmistamine
55 Pumati valmistamine 130 Vormiroogade valmistamine

. . — Valmis toitude praadimine nendele krobe-
60 Rohelise tee, lastetoidu valmistamine 135 da kooriku andmiseks
65 Vaakumpakendis liha keetmine 140 Suitsutamine
70 Puni valmistamine 145 Juurviljade ja kala fooliumis kiipsetamine
75 Pastoriseerimine, valge tee valmistamine 150 Liha fooliumis kiipsetamine
80 Hodgveini valmistamine 155 Parmitaignatoodete kiipsetamine
85 Kohupl!ma Voi plk[(a val!nlstusaega noud- 160 Linnulina praadimine

vate toitude valmistamine

90 Punase tee valmistamine 165 Lihalikude praadimine
95 Piimaputrude valmistamine 170 Taignas praadimine
100 Besee voi moosi valmistamine 175 Nagitsate valmistamine
105 Siildi valmistamine 180 Friikartulite valmistamine

Vt. samuti retseptiraamatut.

LISAVOIMALUSED

Juustu valmistamine

Kohupiima valmistamine

Fondiiii valmistamine

Noude steriliseerimine

Vedelate toiduainete pastoriseerimine

Lastetoitude soojendamine

Tdpsemat infot leiate retseptide raamatusest voi veebisaidilt www.redmond.company.

Uldised reeglid ja soovitused

«  Enne seadme esimest kasutamist ja samuti toidulohna eemaldamiseks parast toiduvalmistamist multikeetjas soovi-
tame toddelda selles poolt sidrunit 15 minuti jooksul programmis MAP/BAPKA.

*  Me ei soovita jatta valmis toitu voi vett ,Close” kaanega multikeetjasse kauemaks kui 24 tundi. Hoidke valmis
toitu sisepotiga kiilmkapis ja soojendage see vajaduse korral multikeetjas iiles, kasutades iilessoojendamise
funktsiooni.

«  Kui te seadet pikema aja jooksul ei kasuta, iihendage see kindlasti vooluvorgust lahti. Todkamber, sealhulgas kuumu-

tusplaat, sisepott, sisekaas ja auruklapp peavad olema puhtad ja kuivad.

Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla!

Seadet EI TOHI puhastada kareda lapi ega kraapiva kdsna voi pastaga. Keelatud on kasutada ka keemiliselt agressiivseid voi
muid aineid, mida ei soovitata toiduainetega kokkupuutes kasutada.

¢ Multi-kiirkeetja kummist osade puhastamisel olge ettevaatlik: nende kahjustus voi deformatsioon vdib pohjustada
seade t00 torkeid.

+  Puhastage seadme korpust vajaduse jérgi. Sisepotti, sisemist alumiiniumkaant ja eemaldatavat auruklappi tuleb pu-
hastada parast iga kasutuskorda. Toiduvalmistamise ajal multikeetjasse tekkinud kondensaat eemaldage parast
seadme iga kasutuskorda. Tookambri sisepindu puhastage vajaduse jargi.

Korpuse puhastamine

Puhastage seadme korpus pehme niiske ratiku vi kdsnaga. Et eemaldage rongastihend, tommake see ettevaatlikult ise.
Voite kasutada ka pehmetoimelist puhastusvahendit. Voimalike veeplekkide valtimiseks soovitame korpuse kuiva lapiga
kuivaks piihkida.

Sisepoti puhastamine

Te voite puhastada sisepotti kdsitsi pehme kdsna ja ndudepesuvahendiga, aga ka pesta seda ndudepesumasinas (tootja
soovitusi jargides).

Kui sisepott on vaga madrdunud, valage sellesse vett ja laske liguneda. Seejarel puhastage.

Enne multikeetja korpusesse panemist piihkige sisepoti valiskiilg kindlasti kuivaks.

Sagedase kasutamise korral voib sisepoti kinnikorbemisevastase katte varvus aja jooksul osaliselt voi tdielikult muutuda.
See ei ole iseenesest defekti tundemark.

Eemaldatava auruklapi puhastamine

1. Tommake ettevaatlikult véliskesta eendist kaane onaruses iiles ja enda poole.

2. Eemaldage sisemine kate, tommates seda ise.

3. Eemaldage kork kaane sisekiiljel, tommates seda ise.

4. Vajaduse korral eemaldage ettevaatlikult klapi kummitihendid. Peske kaik klapi osad puhtaks.

5. Pange vastupidises jarjekorras uuesti kokku: paigaldage kummitihendid, pange klapi pohiosa fiksaatorid kohakuti
vastavate trippidega sisekestal ja suruge kestad kokku, kuni kostab klopsatus. Paigaldage auruklapp oma pessa
seadme kaanel.

TAHELEPANU! Deformatsiooni viiltimiseks ei tohiks ventiili kummiribasid keerata ega vélja tommata kui see eemaldatakse,
puhastatakse ja paigaldatakse.

VAN

KEELATUD on puhastada sisemine kaas ndudepesumasinas.



Kondensaadi eemaldamine

Sellel mudelil koguneb kondensaat spetsiaalsesse 6onde seadme korpuses sisepoti imber ja voolab spetsiaalsesse anumas-

se seadme tagaosas.

1. Avage kaas ja eemaldage sisepott. Vajaduse korral tostke pisut multi-kiirkeetja esiosa, et kogu kondensaat anumasse
valja voolaks.

2. Votke anum eendist kergelt enda poole tommates maha.

3. Valage kondensaat valja. Peske anum iilaltoodud eeskirju jargides puhtaks ja pange oma kohale tagasi.

4. Eemaldage sisepoti iimber olevasse 6onde jaanud kondensaat koogiratikuga.

Tookambri puhastamine

Kasutusjuhiste rangel jargimisel on vedelike, toiduosakeste ja mustuse sattumine seadme tookambrisse peaaegu
valistatud. Kui seade on siiski oluliselt maardunud, tuleb tookambri pinnad toGtorgete ja seadme rikke valtimiseks
puhastada.

Tookambri kiilgseinad, kuumutusplaadi pinna ja keskse termoanduri katte (asub kuumutusplaadi keskel) voib puhtaks piih-
kida niisutatud (mitte marja!) kdsna voi lapiga. Kui kasutate pesuvahendit, tuleb selle jadgid korralikult eemaldada, et valti-
da ebasoovitava lohna teket jargmisel toiduvalmistamise ajal.

Juhul kui keskse termoanduri iimber olevasse siivendisse satub vodrkehi, eemaldage need ettevaatlikult pintsettide abil.
Seejuures ei tohi anduri kattele tugevasti suruda. Kui kuumutusplaadi pind on maérdunud, véib seda puhastada niisutatud,
keskmise kovadusega kasna vai siinteetilise harjaga.

Seadme regulaarsel kasutamisel on voimalik tdielikult voi osaliselt k di vérvi See i i ole

rikke indikaator, ja ei takista ega mdjuta seade tod.

Veondus ja Laondus

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt kdik seadme osad. Hoidke seadet kuivas ja hea
ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest pdikesevalgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis voiks seadmele kahjustusi pohjustada ja/
Voi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

VII. ENNE HOOLDUSKESKUSESSE POORDUMIST

Rike

Toit valmib liiga kaua

Toiduvalmistamise ajal tuleb
seadme kaane alt auru valja.
Toimub programmi to6tamise
aja loendamine

Toiduvalmistamise ajal tuleb
seadme kaane alt auru valja.
Programmi té6tamise aja
loendamist ei ole

Seade tddtab kiirkeetja reZii-
mis, sulgemisventiili avast

Vaimalik pohjus

Katkestused elektritoites (voolupinge on ebastabiilne
VoI normaalsest véiksem)

Sisepoti ja kiitteelemendi vahele on sattunud korvaline
keha voi osake (priigi, tangaine, toiduosakesed)

Sisepott ei ole paigaldatud multikeetja korpusesse otse

Kiitteketas on tugevalt maardunud

Sisepott ei ole paigaldatud
seadme korpusesse otse

Kaas ei ole tihedalt Close voi
on kaane alla sattunud korva-
line keha

Multikeetja sisepoti ja
sisekaane vaheline
hermeetilisus on riku-
tud

Sisekaane tihendikumm on
tugevalt mddrdunud, defor-
meerunud voi vigastatud

Sisekaane tihendikumm on tugevalt madrdunud, defor-
meerunud Vi vigastatud

Sulgemisventiil on maardunud

Korvaldamise meetod

Kontrollige stabiilse voolupinge olemas-
olu elektrivorgus. Kui vool on ebastabiilne
voi normaalsest véiksem, podrduge oma
maja hooldava ettevdtte poole

Liilitage seade vooluvorgust vélja ja laske
sellel maha jahtuda. Eemaldage korvalised
kehad voi osakesed

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks
viltu

Liilitage seade vooluvdrgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Puhastage kiitteketas

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks
viltu

Kontrollige, ega seadme kaane ja korpuse
vahele ei ole sattunud korvalisi kehi (prii-
i, tangaineid, toiduosakesi), ning kui on,
siis eemaldage need. Sulgege multikeetja
kaas alati nii, et kostuks klopsatus

Kontrollige seadme sisekaane tihendi
seisukorda. Vaimalik, et see vajab valjava-
hetamist

Kontrollige seadme sisekaane tihendi
seisukorda

Puhastage sulgemisventiil vastavalt jao-
tisele ,Seadme hooldus"

Rike
Ekraanile ilmus veakood: E*,

seade annab 6 liihikest heli-
signaali

Seade ei ldhe kdima

Voimalik pohjus

Stisteemne viga. Voimalik, et juhtpaneel voi kiitteele-

ment on rikkis

Toitejuhe ei ole iihendatud seadmega ja (v6i) pistiku-

pesasse

Rikkis pistikupesa

Elektrivorgus ei ole voolu

Korvaldamise meetod

Liilitage seade vooluvdrgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Sulgege kaas tihedalt
ning lilitage seade uuesti vooluvrku

Veenduge, et dravoetav toitejuhe oleks
{ihendatud seadme vastavasse pessa ning
vooluvorku

Uhendage seade korras pistikupessa

Kontrollige pinge olemasolu elektrivorgus.
Juhul kui voolu ei ole, pddrduge oma maja
hooldava ettevdtte poole

tuleb aur. Programmi todta-

e o Kontrollige sulgemisventiili voi selle ti-
mise aja loendamist ei ole :

Sulgemisventiil voi selle tihendus kumm on kadunud
hendus kummi olemasolu

o Kui probleemi ei onnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.
Keskkonnasobralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kaitlemine)
Ei Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb kdrvaldada kohalike jadtmekaitluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda: arge
visake selliseid seadmeid olmejaatmete hulka.
Kasutusest kdrvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kaidelda eraldi.Vana-
B (o seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa
vaartuslike toorainete timbertdotlemisele ja véldite saasteainete sattumist keskkonda.
Kéesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete kditlemist.
See direktiiv madratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinduded, mis kehtivad
kogu Euroopa Liidus.



MprI 6esonacHocTi u MHCTPYKUUH, coaepiKalimecs B AAHHOM p

TMpexde Yem ucnonb308ams AaHHoe U30e/Ue, BHUMAMeNHO NpodUmatime pykosodcmeo no KCNAYAMAyuUU U CoxpaHume e2o
8 Kayecmee cnpi . uc npubopa NpoOAUM CpoK e20 CnymBbl.

TBe, He BCe

CUTYauuH,

KOTOpbIE MOTYT BO3HUKHYTb B POLECce IKcnnyaTauum npubopa. lpu pabote ¢ yCTpoiCTBOM N0ONb30BaTENb AOMKEH PYKO-
BOACTBOBATHCS 3APaBbIM CMbICNOM, 6bITb OCTOPOXHBIM M BHUMATENbHBIM.

MEPbI BE3OMACHOCTH

@

[pOM3BOANTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 33 NOBPEXAEHNS, BbI3BAHHbIE
HecobAogieHveM TpeboBaHMiA N0 TexHHKe 6e30MacHOCTU M NPaBUA 3KCNAY-
aTallum u3Lenws.

[lanHbiit 3nexTponpubop npeactasnsieT Coboit MHOrOGYHKLMOHANbHOE
YCTPOVCTBO JL19 NPUOTOBAEHNA MUALLY B OBITOBBIX YCIOBMSX M MOXET NPH-
MEHSTbCS B KBAPTUPAX, 3ar0POAHbIX AOMAX UM B APYTUX NOLOOHbIX yCo-
BUSIX HENPOMBILLAEHHO! IKCnnyaTaLyu. [pOMbILUAEHHOE MAK Ntoboe Apy-
roe HeLlenesoe MCNoAb30BaHue YCTPOMCTBa BYAET CYUTATbCA HapyLLEHHeM
YCNOBMiA HAFNEXaLLeit FKCnnyaTaLum u3genus. B 3ToM cnyyae npoussoau-
Te/b He HECeT OTBETCTBEHHOCTY 33 BOMOXHbIE NOCTEACTBHS.

(Mepen NOAKNI0YEHUEM YCTPOICTBA K ANEKTPOCETH NPOBEPbLTE, COBNaAaeT
1M €€ HanpAXeHMe C HOMUHANbHBIM HAMPSKEHNEM NUTaHUS Npubopa (CM.
TEXHUYECKVe XapaKTepUCTUKY UK 3aBOACKYI0 TabanuKy u3nenns)
Wcnonb3yiiTe YAAMHATEND, PACCYMTAHHBIA Ha NOTPEOASIEMYI0 MOLLHOCT
npubopa: HeCoOTBETCTBIE NApAMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3aMbIKaHIKO WA BO3rOpaHHI0 kabens.

MoaknioYaiTe NPUOOP TONBKO K PO3ETKAM, UMEIOLLMM 333eMAeHUe, = 3T0
003aTen1bHOe TPeOOBAHYE 3aLLWTbI O NOPAKEHHS INEKTPUYECKUM TOKOM.,
Wcnonb3ys yanuHuTeND, YOemuTeCh, 4TO OH TakKe UMEET 3a3eMneHKe.
BHUMAHME! Bo 8pems pabomei npubopa e20 Kopnyc, 4auia u Me-
mannuyeckue demanu Hazpesaromes! bydsme ocmopoxHil! Mc-
nonb3yiime KyxoHHele pykasuusl. Bo usbexanue 0xo2a 2opsyum
NapoM He HAaKMOHAUIMeCs Had ycmpolcmeoM npu 0MKpPLIBAHUU
KDBIWKU.

o

Bbikntouaitte npubOp U3 PO3ETKY NOCNE HCMONb30BaHMS, 3 TAKXE BO BPEMS
€r0 0YMCTKY WA NepeMelLieHus. V138neKaiiTe IeKTPOLIHYP CYXUMM PyKa-
MW, YIIPXKVBas €r0 3a WTENCenb, a He 3a NPOBOA.

He npotAruBaiiTe WHyp 3neKTPONMTaHMA B ABEPHbIX NPOEMaX UK BOAU3M
MCTOuHMKOB Tenna. (nepuTe 3a TeM, 4ToBbl NEKTPOLIHYD HE nepexpyyu-
BANCA 1 He neperubance, He CONPUKACanCs C OCTPbIMM NPEAMETaMM, yTia-
MV 1 KDOMKaMJ MeGen.

[TOMHUTE: cnyqaliHoe nospexdeHue kabens 31ekmponumanus
MOXem npugecmu K Henoaadkam, Komopble He Coomeemcmeylm
YCA08UAM 2ApAHMUL, @ MAKXHE K NOPAXEHUK 31eKmpomoKoM. [pu
N0BPEXOEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U3bexaHue onac-
HoCMu, Q0/eH Npou3800UMb U320MOBUMeNs, CEPBUCHAS CAYMOa
UL GHAA02UYHbIL KBANUDULUPOBAHHbIL NEPCOHAN.

He yctanasnuBaiire npubOp Ha MATKYK0 NOBEPXHOCTb, He HAKpbIBaWTe
ero BO BpeMs paborbl: 3T0 MOXET NPUBECTM K Neperpesy i NONOMKe
YCTpOACTBa.

Janpeluiena 3kcnnyarawws npubopa Ha OTKPHITOM BO3AyXe — nonaanue
BAArY WM NOCTOPOHHMX NPEAMETOB BHYTPb KOPMYCa YCTPOMCTBA MOXET
MPUBECTH K €10 CEPbe3HbIM NOBPEXAEHHAM.

(epeg o4mcTkoiA npubopa ybemuTeCs, 4TO OH OTKIIOYEH OT INEKTPOCETH U
MOAHOCTBIO OCTbIAN. (TPOTO CReAyiiTE MHCTPYKLMAM NO 0YMCTKe NpHBOpa.
Bcerga cnepuTe 33 YMCTOTOM M MCNPABHOCTBIO KAANaHa BbiNyCka napa,
KnanaHa perynupoBKy AABEHWS, yINOTHUTENLHOTO KONbLA C BHYTPEHHei
CTOPOHbI KPbILUKY, KOHTEWHepa ng cbopa KonaeHcata. Ht B koeM cnyyae
He BKN0YaliTe NPUBOP B INEKTPOCETb NP HaMYMM NOBPEXKAEHHHA, 3C0POB,
LieOpMaLLMit KNanaHoB, BHYTPEHHEM KPBILIKM 1 YIAOTHUTENBHOMO KOMbL
WM C HANOMHEHHBIM KOHTEVHEpOM AnA CBopa KowaeHcara. My camocto-
ATENbHOM 3aMeHe YNOTHUTENLHOTO KONbLIA MCNOMb3YHTe TONbKO 3anacHoe
KONbLL0, BXOZALLIEE B KomnnexT npubopa.



o [1n npUroTOBNEHNS MWLV NOA A3BNEHUEM 00S3aTEIbHO HaNMUMe B yalle
BOZbl WA APYTOW KMAKOCTM — He MeHee 1/5 ot 0Bbema Yatum,

@ Xapka u evinedka nod evicokuM dag/ieHuemM kamezopuyecku 3A-
[PELLIEHbI!

o B0 u30exaHue 3aCopenus Knanaxa Bbinycka napa 3anoHgiTe yaly npo-
[IyKTaMy 1 BOROV He bonee yem Ha 4/5 ot obbeMa yaluv. [pu Bapke npo-
[IyKTOB, UMEIOLLIMX COCOBHOCTb HabyXaTb B ropsYeit BOJE WA BblZENdTh
neHy, — He 6onee yeM Ha 3/5 ot 0bbema Yalum,

@ KATETOPUYECKM 3ATTPELLAETCA 3anyckame npoepammy npueo-
MoeJieHuUs N0 BbICOKUM 0asaeHUEM, eCAU KpblWwKa npubopa He
30¢UKCUPOBAHA NOTHOCMbID!

o [Tpv OTKPbITWM KNanaHa BbiNyCka Napa BO BPEMS AW M0 OKOHYaHMH NPo-
L4eCCa NUTOTOBNEHKS BO3MOXEH CUMbHbIA BEPTUKabHbIIA BbIBPOC rops-
4ero napa. He HaknoHAVTECH HajL KPbILIKOVE U He AepXHTe PYKK Hafi OTBep-
CTUSMM KnanaHa NPK ero OTKPbITH,

o [Ip1 NOBbIWEHVM [iaBNeHNS B paboueit kaMepe aBTOMATUYeCKU Cpabarbl-
BAET CUCTeMa ONIOKMPOBKY KPbiLIKK. He MbiTaiiTech OTKPbITH KPbILLIKY NPK-
6opa be3 npe/BapuTeNbHOM HOPManKU3aLMM AaBReHNA B paboue kamepe.

o [lo OKOHYaHMM NPUTOTOBNEHNS XUTKUX AW NiopeobpasHbix b0 AaiiTe
npu6opy 0CTbiTb B TeyeHue 5-10 MuHYT nepen Copocom AaseHus, 4Tobbl
NPeRoTBPATUTL BLIOPOC FOPSEN XUAKOCTU Yepe3 KnanaH Bbimycka napa.

o (TKpbIBaifTe KPbILLKY NPUOOPA TONBKO 33 YCTAHOBNEHHYIO HA Heit MAacTk-
KOBYIO PyuKky. [TogHMMaTb YCTPOMCTBO MOXHO TOMKO 33 CMELMaNbHbIE
PY4Kv 10 60KaM kopnyca npubopa v TOMbKO B BbIKMIOHEHHOM COCTOSHHM,

@ SATPELLAETCA noapyxame Kopnyc npubopa 8 800y uau noMeLyams
€20 N0 cmpyto 800b!!

o [letam B BO3pacte 8 netu (Taplue, d Takxe nuliaM C OrpaHU4EHHbIMU
¢VI3VIH€CKI/IMVI, CEHCOPHBIMM UMW YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM UMM C He-

LI0CTATKOM OMbITa UM 3HaHMi, MOXHO MONb30BATHCA MPUBOPOM TOMBKO
MOZL NPUCMOTPOM /UK B TOM C1y4ae, U OHU BbiTM MPOMHCTPYKTUPO-
BaHbl OTHOCHTENbHO 6€30MacHOr0 MCnoNb30BaHMa Npubopa i 0C03HaKT
OMaCHOCTH, CBS3aHHbIE C €10 1C0OAb30BaHKEM. [1eTi He BOMKHI UrpaTh C
npu6bopow. [lepxute npubOp 1 ero CETeBoit WHYP B MeCTe HELOCTYMHOM
119 aeteit Mnagwe § net. 0uucTka u 06CTyKvBaHYE YCTPOMCTBA HE JOMK-
Hbl MPOM3BOIVTLCS AETbMM €3 MPUCMOTPa B3POCTbIX.

YnaKoBOuHbliA MaTepuan (nekka, NEHOMAACT ¥ T. ) MOXeT BbiTb OnaceH
109 feteit. OnacHoCTb yayweHws! XpanwTe ero B HEROCTYMHOM ANA JeTeii
MecTe.

3anpelLieHbl CaMOCTOSTENbHbIA PEMOHT NpUB0Pa AW BHECEHME M3MEHEHMi
B €r0 KOHCTPYKLMH0. PEMOHT npubopa L0MKeH NpOu3BOLHTLCS MCKKUM-
TeNIbHO CMewyan1CToM aBTOpU30BAHHOMO CEPBHC-LeHTpa. Henpodeccuo-
Ha/bHO BbINONHEHHaS PaboTa MOXET NPUBECTH K MONOMKE NPUOOpa, Tpas-
MaM ¥ MOBPEXEHNMH) UMYLLIECTBA.

@ 3A/7PIELUAETCH UCN0/16308amb NPUBOP NPuU MIK00LIX HEUCNPABHO-

cmax!



Texnuueckue XapaKTepUCTUKU

Mogens. RMC-PM381
MouHocTb. 900 Bt
Hanpsxenue 220-240 B, 50/60 Iy
3awuTa T NOpaXeHNs MNEeKTPOTOKOM Kknacc |
06bem vawn 5n
nOKDbITME Yalwm, AHTUNPUrapHoe
Nucnneit CBETC i
MMaposoit knana CbeMHbIi
Kpbituka. CbeMHas
[abapuTHble pasmepbl 290 x 330 x 300 MM
Bec HerTo. 4,7 kr

CucreMa 3awwuol

4-ypoBHeBas:

. KnanaH Bbinycka napa

Yctpoiicteo npubopa (AT, ctp. 3)

1. Kpbiwka npubopa 11. Kopnyc npubopa

2. Pyyka Ansi OTKPLITUS KPbILUKK 12. KowreitHep ans cbopa KoHzeHcaTta

3. Pyuku ang nepeHocku 13, Mnockas noxka

4. (beMHblii NapoBoii Knana 14. Yepnak

5. 3anopHblit knana 15, MepHbiii cTakaH

6. 3awWwwTHbI/ KOINAYOK NapOBOTO KAanaHa 16. KonTeliHep Ans npurotonexms Ha napy
7. Pe3uHKa 3anopHOro knanaxa 17, WLHyp 3neKTponuTanus

8. YNnoTHUTENbHOE KONbLO 18. Mopnctaska Ang NPUrOTOBAEHMS Ha Napy
9. Yawa 19.  (bemHast BHYTPEHHSS Kpbllika

10.  Mawenb ynpasnetus ¢ aucnneem

Mawenb ynpasnenms (A2, ctp. 4)

«  3anopHbliit KnanaH 1. [Lucnnedt
*  TeMnepaTypHblit NpefoXpaHuTeNb 2. Konku Bbi60pa aBTOMATU4ECKMX NPOrPaMM MPUTOTOBNEHNS
*  [aTyuK u3BbITOYHOTO AABNEHMS 3. KHonka == — Bbi60p NporpaMMbl NPUrOTOBAEHHS, yMeHbLIEHME 3HaYeHNs NapaMeTpa
MlporpamMbI 4. Kwonka =} — Bbi6Op NporpaMMbl NPUToTOBAEHMUS, YBENUUEHNUE 3HAYEHUs NapaMeTpa
B pexume ckopoBapKu: B pexume MynbTUBapKu: 5 ~ PeryMposKa Aasnerua
p PoBapKH: o P Y pKM: 6. & — HaCcTpoiika TeMneparypbl
PUC/KPYMbI WOrYPT/TECTO 7K . .
. HOMKa D - BK"!OHEHMG/DTKMO“IGHME d)yHKuMM pasorpesa, npepbiBaH1e DHGOTbI Nporpammbl NPUroToOBNEHUS; CﬁpDC
TOMEHWE BbIMEYKA CAeNaHHbIX HACTPOEK
on KAPKA/OPUTIOP 8. Kwonka (D — HacTpoiika BpeMeH# NpUroToBAeHHs
TYWEHWE/XONOAEL, [NETCKOE MUTAHWE 9. Knonka @ — HaCTPOiAKa OTNOXKEHHOTO CTapTa, OTK/IOUEHHE 3BYKOBbIX CHTHANOB
MNN0B(M0B) MOJIOYHAS KALIA 10. Knonka (1) — BKoueHve 331aHHOTO pexuMa NPUTOTOBIHHS, BKI0UEHHE/OTKAKOYeHHe aBTONO0TpeBa
MAP/BAPKA XNEB .
IKCTPECC Bucnneit (A3, cTp. 5)
1. MHpukatop asTonoporpesa/pasorpesa
DyHKUMM 2. VHauKaTop yCTaHOBKM BpeMeHH, paboTbl NporpamMMbl
MASTERCHEF LITE (u3MeHeHue TeMnepaTypbl 4 BpeMeH# B MpoLiecce NpUroToBAeHus ) eCTb 3. WHauKaTop OTCpOYKM CTapTa
MMonaepiatme TemMnepaTypbl roToBbIX 611071 (aBTONOAOTPEB). £0 12 yacos 4. MHavkaTop 610KMPOBKY KPbILLKM
TpenBapuTenboe OTK/iodeHHe aBTONOAOTPeBa €CTb 5. MHuKaTop OTKM0UEHMS 3BYKOBbIX CUTHANOB
Poaaorpes brion po %i Hacos 6. VMHAVKATOP 3HAYeHNs BPEMEHN/TeMNepaTypbl
TNOXEHHbIA CTapT 110 24 yacos 7 VHauKaTop nasneHus
OTKNt0YEHMe 3BYKOBbIX CUTHa/OB. eCTb ' o P&
EAOKHPOBKA NaHEH oy 8. Mupukatop Bbixoaa Ha paboune napamMeTpbl / Wkana ypoBHs JaBeHus
Komnrierauys HEPE,D, HAYATOM UCNOJIb30BAHNS
M PKa-CKOpPOBapKa 1w PATHO [I0CTaHbTe U3eMe 1 ero KOMMIEKTYIoLLYe 13 KOPOBKM. ‘/.uanme BCe YMaKoBOYHbIE MaTepHalibl ¥ Pek/aMHble HaKMeliku.
Yawa - Lum [ C Ha Mecme npedynp ] (npu Hanuyuw) u mabauyky c ce-
KoHteitHep ans npurc Ha napy. Lur PULiHbIM HOMEPOM U30enus Ha e20 Kopnyce!
MMoacTaska Ans NPUroTOBAEHHS Ha Napy 1wt N .
MeprIFI CTaKaH 1 Tocne MPaHCI unu npu HU3KUX P P lel60p npu KoMHamHou
Yepnak Tur memnepamype He MeHee 2 4aco8 nepeo BKIIOYEHLIEM.
Mnockas noxka I TpoTpuTe KOpNYC YCTPOVCTBA BNAXHOI TKAHbIO M NPOMOIATE Yally, AaiiTe MM NPOCOXHYTb. Bo M3Gexakue nossneHus nocto-
Knnra 1w POHHErO 3anaxa Npv NepBOM MCNOb30BaHUK NPUBOPaA NPOU3BEAMTE Ero MOMHYI0 OUCTKY (CM. <X 33 NpUBOpOM»).
F . M

WHyp nuTaHms 1wt YcTaHoBuTe NPUGOP Ha POBHYIO TBEPZYIO CYXYH0 TOPU30HTAIIbHYI0 MOBEPXHOCTb TaK, YTOObI BbIXOASLLMIA M3 NApOBOO KAanaHa
PyKOBO/CTBO 10 3KC 1w, TopsuMit Nap He nonaan Ha obow, AeKOpaTUBHbIE MOKPbITHS, 3MEKTPOHHbIE NPUBOPbLI M APyTHe NPeAMeTbl UK MaTepuansl,
CepBUCHas! KHIKKA 1w, KOTOpbIE MOYT MOCTPaAaTb OT MOBbILIEHHbIX BAAKHOCTM M TeMneparTypbl.

MTpoussodumens uveern npago Ha eHecerue i 6 du3ativ, 0 MakKe 8 mexHUYECKue XapaKmepucmu- MMepen nproToBAEHHEM YOEAUTECH B TOM, 4TO BHELIHHE W BUAMMbie BHYTPEHHHE 4acTH MpUGOpa He UMeloT noBpexaeHHi,

KU u3denus 8 xode ¢ caoeii npod be3 0 y 06 3mux CKOJIOB M APYriX AeQekToB. Mexay uallieit i Harpesate/ibHbiM 31eMeHTOM He JOMKHO GbiTb MOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

P p
B mexHudeckux xapakmepucmukax donyckaemcs nozpewHocms £10%.

@ BHUMAHME! Iodwumame npubop 3a pyuky dns ompsimus Kpbiwku SATTPELLEHO.



He skniovatime npubop 6e3 ycmaosneHol 8Hymps Yauiu unu ¢ nycmoll yawiedl — npu cay4aiiHom 3anycke npozpammel npu2o-
3monp KKp pezpesy npubopa unu k IMeped xapkoll
npodykmos Hazelime 6 Yauly HEeMHO20 PACMUMENbHO20 UAU NOOCOTHEYHO20 MACAA.

[1. SKCMTYATALNA NMPUBOPA

BnokupoBKa KpbilKku

Tpy 6710KKMPOBKe KPpbilika MPUGOPa repMeTUYHO COBAMHAETCS C KOPMYCOM U3/ienKs, YTO MO3BONSET CO3/aBaTh B ero paboyeit
KaMepe BbICOKOE AaBeHHe.

Korza aasnetve BHyTpu npuGopa Bbilue aTMOCdepHOTo, Kpbilika aBTOMATUYECKY BIOKMPYeTCs. ECM Mo OKoHuaHMy npuroTos-
NEHUs! KPbILLKA He OTKPbIBAETCA 63 yCuus, 3HauuT, AaBneHue B paboueil kaMepe elue CIMILKOM Bbicokoe. [laite npubopy

YcraHoBKa TeMneparypbl NPUroTOBNEHUS

Mpu ncnonb3oBauu nporpam, pabotatoLLux B pexxume MynbTUBapky, kpome nporpamMbl «IKCMPECCy, Bbl MoxeTe caMocTo-
ATENbHO M3MEHSTb TeMnepaTypy np! 110 CTapTa B 35-180°C c warom B 1°C.

[lng ycTaHOBKM TeMnepaTypbl NPUTOTOB/IEHMS MOC/E BbIGOPA aBTOMATUUECKOi MPOrPaMMbl HAXMUTE KHOI‘IKyE&. Ha pucnnee
HaYHET MUraTb 3HaYeH/e TeMMepaTypbl 10 YMoNYaHHi.

Yo Xenaemoe , KHOMKK + u == Tlo AOCTUXKEHUU MaKCMMaIIbHOI'O/MMHMMaﬂbHO[O 3Ha4yeHua
YCTaHOBKa NPOAOMKUTCA C HaYana/KoHLa AManasoHa, Ans GbICTPOro U3MEHEHUS 3HAYEHNS HaXMUTE U YACPXUBANTE HYXKHYIO
KHOMKY.

He HaMaiiTe KHOMKM HA NaHENW HECKONbKO CeKYHA, U3MeHeHus ByayT coxpaHeHbl aBTOMaTH4ecku. ucnneit BepHeTCs K
0TOOPAXEHMI0 BPEMEHM NPUTOTOBNEHHS.

JIng 3awumel om nepezpesa npu ycmaroeke memnepamypel npueomosnenus eviuie 150°C MakcumansHoe epems pabome!

OCTbITb B TEYEHME HECKOIbKMX MUHYT, 3aTEM NepeBeauTe KanaH BbiMyCka napa B NONOXKEHUE <<0TKphITO>) ANs Hop
[aBNEHNA B Yalle.

BHUMAHME! Bo epems pabomsl npubop Hazpesaemcs! He npukacalimecs k 20 MeManauYeckuM yacmsm & npouecce U no
OKOHYAHUU NPU20MOB/IEHUS.

TMeped nepemetuieHuem npubopa ybedumecs, 4mo oH nosHocmbko ocmein. lepeHocume npu6op, ydepxusas e2o 3a Kopnyc.

Cucrema 3awmTol

MynbTuBapka-ckoposapka REDMOND RMC-PM381 ocHalieHa MHOroypoBHeBo#i cucTeMoii 3awuTbl. Eciv Temnepatypa v (unm)
[aBNEHMe B KaMepe NPeBbICUT AONYCTUMbIE NOKA3aTenu, CUCTEMA aBTOMATUYECKU HOPMAnu3yeT AaHHble napameTpsl e3
npepbiBaHus NpoLecca np Ecm3ac BpeMs! 3TOr0 He NPOM30/eT, paboTa MyNbTUBAPKM-CKOPOBap-
Ku ByaeT NONHOCTbIO OCTaHOBAEHa, NPUGOP MOAACT 6 KOPOTKUX 3BYKOBBIX CUrHANOB.

Ec7u Bbl NPepBany NpOLECC NpUTOTOBNEHKS B pexuMe ckoposapki Haxatvem kxonku L (wnn npubop 6bin otkiouen ot
3NeKTPOCeTH BO BPeMs paboTbl NporpamMMbl), aiTe NpuBopy OCTbITh B TeyeHMe HECKONbKUX MUHYT, 3aTeM nepeBeawTe knana
BbINYCKA Napa B nonoxetue «OTKPbITO» ANA HOp 8 yawe. [ocne Hop 8 paboueit
KaMepe OTKPOiATe Kpbllliky npubopa.

OTKNtoYeHue 3BYKOBbIX CUTHaN0B

Bbl MOXETe BK/IOYaTb/0TK/1K04aTb 3BYKOBbIE CUTHAbI B 1060M PeskuMe PaBoTbl NpUBOPa, KpOMeE HACTPOVKK MPOrpaMMbl 40
cTapra. [ 37070 HAXMHTE U YAEPXKUBaVTE HECKONKO CekyHa KHonky (). Ecm 38yKoBble CUTHaNbI BbIKIKOYEHbI, HA AMCTIEe
ropwT uHavkatop 8.

BnokupoBka naHenu ynpaenexus

[ing obecneyenms fononHuTensHoit besonacHocTu B npubope npeaycMoTpeHa (GYHKLMS GNOKMPOBKYM NaHenu ynpaeneus,
npeynpexzalolas ClyvaitHoe HaxaTue KHOMOK.

[ns BKNKUYeHMS/BbIKIOYEHUS! BNOKMPOBKY NaHeny ynpaBneHws B Nlo6oM pexyMe, KpoMe HacTPOVKM NPOrpaMMbl A0 CTapTa,
HaxmuTe KHonky (), 3aTeM, He OTyCKast ee, HAXMMTE KHOMKY {2}, yAepxuBaliTe 06e KHOMKY HECKoNbKo cekyHz, Mpubop nogact
JLNMHHBIIA 3BYKOBOJ CvrHan. ECu naHenb 3a6110kupoBaHa, Ha AMCIee ropUT MHAMKaTOP (7).

YcTaHoBKa BpeMeHU NpUroToBNeHUs

B mynbtusapke-ckopoapke REDMOND RMC-PM381 MOXHO CaMOCTOATENbHO YCTaHABNMBATL BPEMS NPUTOTOBAEHMA ANS KKAOH

nporpammbl, kpome nporpammbl IKCMPECC. LLIar u3mMeHeHMs 1 BO3MOXHbIA AMana3oH 3a4aBaeMoro BpeMeHu 3aBuCST OT

BbIBGPAHHOI NPOrPaMMbl MPUTOTOBNIEHMS.

)lﬂﬂ YCTaHOBKM BpeMeHM NpUrotoBneHna nocne Bblbl)pa ABTOMATMYECKOI NpOrpammbl HaXMUTE KHOMKY @ 3Havenune

4aC0B Ha AWCMIEe HAYHET MUraTb. YCTAaHOBUTE XenaeMoe 3HaueHue Yacos, Haxumasi KHONKM =k u ==, [l coxpaneHms
il X in K HACTPOIKE MUHYT HaxMUTe KHOMKY (2). AHanoruHbIM 06pasoM yCTaHoBUTE 3HaueHue

MUHYT.

He HaxMMa#iTe KHOMKM Ha MaHeNu HECKOIIbKO CeKyH, U3MeHeHws ByayT coxpaHeHbl aBTOMaTUuecky. HToBbl BEpHYTBCS K Ha-

CTPOIAKe 4aCoB, 40 ABTOCOXPAHEHNS MIOBTOPHO HaxMuTe KHonky (.

M3MeHeHve 3HaueHwit 4acos v MUHYT NPOMCXOAUT HE3aBUCUMO ApYr OT Apyra. [Lng BbICTPOT0 U3MEHEHMS 3HAUEHNA HaXMUTE

1 YIEPXKUBAIATE HYXKHYIO KHOMIKY.

6bydem ozp 08yMs1 Yacamu.

pocp

YcraHoBKa YPOBHSA AaBNeHUA

Tpy MCMonb30BaHMM MPOrPaMM, paboTaloLLMX B pexvMe CKOPOBAPKHM, Bbl MOXETE CaMOCTOSTENbHO M3MEHSTb YPOBEHb aBe-
Hust. Ytobbl nepeitTit K pexwuMy YCTaHoBKU AaBneHus, HaxmuTe kxonky =l Ha aucnnee 6yayT MuraTb MHaukatop () u
WKaNa YpOBHS! AABNEHNS. PeryvpoBKa AaBeHMs 0CyLLECTBAETCS KHOMKaMy =h= v == KOMYECTBO AENIEHMA Ha LKane YPOoBHS
[IaBNeHms ByAeT CUMMETPUYHO M3MeHSTbCS. 10 AOCTUEHNH MaKCUMaNbHOTO/MUHUMAIBHOTO 3HAYEHNS YCTaHOBKA NPOAON-
KUTCA C Havana/koHua Ans BbicTporo 9 HaXMUTE 1 YePXKVBAIATE HYXHYIO KHOMKY.

He HaxwMaiiTe KHOMKM Ha MaHenn HeCckobKo CeKyHf, M3MeHeHus ByayT coxpaHeHbl aBToMaTHyecki. [lucnneil BepHeTcs k
0TOBPAKEHNIO BPEMEHU NMPUTOTOBNEHNUS, MHAMKATOPbI AaBEHHS NepecTaHyT MUraTb.

Mocne 3amycka aBTOMaTUECKO NPOrPaMMbl MHAMKATOP YPOBHS J1aBNieHus ByaeT MuraTh 10 AOCTUXEHNUS NPUBOPOM yCTaHoB-
JIeHHbIX NapaMeTpoB paboTbl, WKasia ypOBHs AaBNeHUs ByAeT NOCTENEHHO 3aNONHATLCS 40 YCTaHOBNEHHOTO 3HaueHus. Mocne
BbIX0Aa Ha paboume napaMeTpbl 06a HAMKATOpa NPOJOMKAT FoPeTh 10 OKOHYaHUs MPOLeCca NpUroToBAEHHS.

OTcpouKa cTapTa nporpammbl
OyHkums «OTCpoYKa CTapTa» no3BONSeT 3aAaTb MHTEPBAN BPEMEHM, 0 OKOHYaHMM KOTOPOTO HauHeT paboTaTb nporpamMma
NpUroTOBAEHHS. YCTaHOBUTL BPEMS MOXKHO B iManasoHe oT 1 MMHYTbI 10 24 4acoB C WaroM yCTaHoBKM B 1 MUHYTY.
[1n9 YCTaHOBKM BPEMeHY 0TCPOUKY CTapTa Mocrie BbIBOpa ABTOMATUYECKOi NPOTPaMMbl NPUTOTOBNEHHS HaxMuTe KHonky (9.
3aropuTcst uHanKatop (), 3HaueHve Yacos Ha AMCTNEe HaYHET MUTaTb. YCTAHOBMTE XeNaeMoe 3HaueHue 4acos, HaxuMas
KHoNKu == v = [ng coxp i ¥ NEPEXOfa K HACTPOIKE MUHYT HamuTe KHOMKY (2). AHanormuHsiM
06pa3oM yCTaHOBMTE 3HaueHue MUHYT. He HaXVMaiTe KHOMKM Ha NaHenu HeCKoNbKO CEKyHA, U3MeHeHus ByayT COXpaHeHb!
aBTOMATHYECKN. YTOGbI BEPHYTBCS K HACTPOIAKE YaC0B, A0 ABTOCOXPaHEHMs! NOBTOPHO HaxmuTe kHonky (D). Mocne asTocoxpa-
Hewma ukatop (2 noracker, 3aroputcs uaukarop (9, aucnneii BEpHETCA K UHAMKALMY BpeMeHH NpUroToBAeHus. YtoBbl
YBMZETb BPEMS OTCPOUKY CTapTa, HAXMHUTE KHOMKY (5
M3MeHeHMe 3HaueHHil 4YacoB U MUHYT NPOMCXOAMT HE3aBMCUMO AYT OT Apyra. M0 AOCTUKEHMU MaKCUMANbHOMO/MUHUMaNbHO-
0 3H34YeHu!s YCTaHOBKA NPOAOIKMTCA C Haqana/Kouua Anana3oHa, ana 6hICTpDFO WU3MEHEHUS 3HAYEHUS HAKMUTE U YALPXKM-
BAVTE HYXHYHO KHOMKY.

0 QyHkyus «Omcpoyka cmapmay HedoCMynHa npu UCNoAL308aHuu npozpamm XAPKA/@PUTIOP u 3KCIPECC.
Bo Bpems paboTbl dyHKuuy «OTCpOUKa CTapTan FOPST UHAMKATOP BbIGPaHHO/ nporpamMMbl 1 ukaukatop {3, Ha aucnnee
oToBpaxaeTcsi 06paTHbIi NOMUHYTHbI/ OTCYET BPEMEHU OTCPOUKY CTapTa i, eCIM aKTUBHA (yHKLMS aBTONOAOTPeBa, FopUT
uavkatop LY, UToBbl yBuaeTb Bpems paboTbl NPOrpaMMbl MPUTOTOBAEHUS, HaxMuTe KHonky (9.
Mo oKoHuaHMM paboTbl dyHKLUK MPUBOP MOAACT TPU KOPOTKMX 3BYKOBBIX CUHANA, HAUYHETCS BbINOHEHHE BbIGPaHHO! Mpo-
TpaMMbl MIPUTOTOBNIEHMS.

@ Hep Oyemes u PyHky
1 (aliua, ceexee MOSIOKO, MACO, CbIp U M. 0.).
Moppepxanue TeMnepatypbl roToBbIX 6ntoA, (aBTONOAOrPEB)
ﬂaHHaﬂ d)yHKLleI BKNO4AETCA aBTOMATUYECKM Cpasy Nno 3aBepLueHnn paﬁOThI nporpamMMbl NPUroToBNEHNUA U MOXET NnoAAep-
XWBaTb TEMNepartypy rotooro 6nioaa B npesenax 70-75°C ao 12 yacos. Mpu aeiicTBytoLEM aBTONOAOTPEBE FOPAT UHAMKATOP

kronku [ v uhaukatop (%Y, Ha Avcninee oTobpaxaeTcst MpAMOi OTCHET BpeMeHM paboTbi B ZJaHHOM pexuMe.
Mpy HeobX0AMMOCTM aBTONOAOIPEB MOXHO BbIKMIOUMTD, HaxaB KHonky .

«Omcpoyka cmapmay, ecau peyen ¢ e q




0 yHkyus «Asmonodozpes» HedocmynHa npu ucnoab308axuu npozpamm MOMYPT/TECTO u IKCIIPECC.

TMpenBaputenbHoe OTKNIOYEHUE aBTONOAOrPEBA

BkntoyeHwe aBTONOAOrPeBa N0 OKOHYaHWM paboTbl MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHNS He BCeraa xenatenbHo. C yyeTom 3Toro B
MynbTMBapKe-ckoposapke REDMOND RMC-PM381 npepycMoTpeHa BO3MOXHOCTb 3a61aroBPEMEHHOTO OTKMIOYEHHS AAHHOM
¢yHKum4 BO BpeMs paboTbl OCHOBHO# MPOrpaMMbi NpUroToBneHus. [Ls 31oro B BpeMﬂ PaboTbl NPOrpaMMbl HKMHTE KHOMKY
O, urpkatop &Y noracker. Yto6bl cHoBa BKNIouMTb aBToMoAorpes, HaxmuTe kHonky (1) elwe pas (Haukatop B 3aropurcs).

[ing sawezo ydobcmea npu ycmaroske Huxe 80°C pes bydem KU
ez mu BpYYHYIO. Eoue npouecce paGomsl npozp 6ydem yci parmy
pa gviwe 80°C, D KU 9,
Pasorpes 6niop,

Mynbusapky-ckopoapky REDMOND RMC-PM381 MoxHO MCnonb30BaTh Ans pasorpesa XonoaHbix 6toa. [ins 3toro:

1. Mepenoxute NpoayKTbI B yallly, yCTaHOBMTE ee B KOpnyc npu6opa.

2. 3aKpoitte KpbILKY, NOAKNKOYUTE NPUOOP K 3NEKTPOCETH.

3. Hawwmure kvonky C1 3aropatca unvkatop kronki C1 u urpmkatop (Y, TaiiMep HauHeT OTCYeT BpeMeHy pasorpesa.
Mo poctikeHny Temneparypsl 70°C npubop NoAacT Aa KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUHaNa.

Mpubop pasorpeer 6atono Ao 70-75°C v bynet noaaepmBaTh €ro B ropsyeM coctosHuu Ao 12 yacos. Mpu HeobxoauMocTi

Pa3orpes MOXHO OCTaHOBUTb, Haxas kHonky [, uavkatop (™Y noracker, npuBop nepeiaeT B pexvM oxuaanws (Ha aucniee

orobpaxaetcs - - - -).

@ bnazodaps ¢y DK MOXEN ¢ npodykm 20psyum 0o 12
& yacos, oOHaKo Mbl He peKOMeHOyeM ocmasnams Griodo & 20pa4emM cocmosHuu Goree yem Ha dea- -Mpu 4aca, Max KaK uHo20a
3MO MOXMem NPUBeCMU K U3MEHEHUO €20 BKYCOBbIX KaYecm.

®ynkuna MASTERCHEF LITE
Otkpoiite ans cebs ewe Gonble BO3MOXHOCTEA AN KyNMHAPHOTO TBOpYeCTBa ¢ HOBOW dyHKuueit MASTERCHEF LITE!
Wcnonb3ys dyHkumio MASTERCHEF LITE, Bbl cMOXeTe M3MeHATb HAaCTPOIKW NpOrpaMM NpsIMO B NPOLIECCe NPUTOTOBNEHUS.
Bbi Bceraa cMoXeTe HacTpoTb paboTy Mio60it NPOrpaMMbi Tak, 4T0BbI OHa COOTBETCTBOBA/NA UMEHHO BAlIMM MOXENAHMAM.
Boikunaet cyn? MonouHas kawa «yberaer»? OBowy Ha napy roToBSTCA CIMWKOM A0nro? Vi3MeHuTe TemMnepatypy uin Bpems
TIPUTOTOB/IEHMS, HE NPepbIBast paboTy MPOrpaMMbi, Kak eciiv Gbl Bbl FOTOBMIM Ha MAMTE WM B yXOBOM LiKacy.
OyHkuva MASTERCHEF LITE no3gonsieT U3MeHsTb BpeMs 1 TeMnepatypy npure BO BpEMA HECKUX
nporpam, paboratoliiux B pexwMe MynsTUBapku, kpoMe nporpammbl SKCTMPECC. [InanasoH v Lwar u3MeHeHUs BpeMEHU NpUroTos-
JIeHUA 3aBUCAT OT BbIGPaHHOM NporpamMbl. [lManasoH u3meHeHms TeMnepatypl — ot 35 10 180°C ¢ warom ycrarosku B 1°C.

0 Bo apems pabomsl gyHKyuu «Omcpoyka cmapmay @yrkuus MASTERCHEF LITE HedocmynHa.

@ @yrkuus MASTERCHEF LITE moxem oka3amecs ocobeHHo noeHol, ecau 8bl 20mosume 61100a N0 CAOXHbIM peuenman,

« (Hanpumep, npu 2011y6u08, Gepcmp
cynoe u nacmel no paz/mwb/m peqenmuM dema u m.o, ).
Dna PaTypei npi
1. BoBpems paboTbl NPOrpaMMbl NPUTOTOBAEHUS HAXMMTE KHOMKY & 3HaueHue TeMnepaTypbl Ha ACTIee HaYHeT MUraTh.
Ipu noc pamypel bydem P 9 nocnedHee yci 3HaYeHue.
2. YCTaHOBUTE KeNaeMoe 3HaueHwe, HaxvMas KHOMKy =j= 1 ==. Mo KOCTUKEHNM MaKC 010

YCTAHOBKA NPOAOMKMTCA C HAYANA/KOHLA AManasoHa, ans BbicTporo
HYXKHYH KHOMKY.

3. He HaxuMaiiTe KHOMKY Ha NaHENM YPaB/eHMs B TEYEHNUE HECKOMbKMX CEKYHE, U3MeHeHMs BYayT COXpaHeHbl aBToMa-
TUYECKU.

HaXMuTe 1 yaep

Jing 3awumer om nepezpesa npu ycmaroske memnepamypel npu2omoenexus seiwe 150°C MakcumansHoe 8pems pabomel
npozpammbl bydem 02paruyeHo 08yMs Yacamu.

Mpu p 80 8pems 8bIX00a Ha paboyue napamempel (ecau 3mo npedycMompeHo 3a-
800cKuMU Hacmpoli npouecc npedaap Hazpesa Gydem npepeaH. Hadyxemca 0BpamHelli omcyem apemeHu
pabomsl npozp 8peMeHu np He e/lusiem Ha Npouecc NpedsapumensHoz0 Hazpesa.

[Lnsi M3MeHeHUs! BpeMeHH MPUTOTOBNEHHS:

1. Bo Bpems paBoTel NporpaMMbl NpuroToBfieHs HaxmuTe kHorky (. 3HaueHue 4acos Ha AUCTNEe HaYHeT MUTaTh.

2. YCTaHOBHTE XeNaeMoe 3HaueHwe Yacos, HaXMMas KHOMK == 1 ==, 11 i ¥ nepexo-
112 K HaCTPOIiKe MUHYT HaxmuTe KHomky (). AHanornuHbiM 06pasom YCTaHOBHTe 3HaueHHe MuHYT. He HaxuMarite
KHOMK/ Ha MaHenu HeckKoNbko CeKyH, U3MeHeHUs BYayT coXpaHeHbl aBTOMaTUuecky. YTobbl BEpHYTBCS K HaCcTpovike
4acoB, A0 ABTOCOXPaHEHMA NOBTOPHO HaxMMTe KHOMKY (. 3MeHeHMe 3HaueHHif Yacos M MAHYT POUCXORMT He3aBH-
C1MO Aipyr oT Apyra. [LnA BbICTPOrO M3MEHEHNS 3HAYEHNUS HAXKMHUTE U YIEPKUBANTE HYXKHYHO KHOMKY.

3. He HaxwMaliTe KHONKM Ha NaHENM ynpaBeHus B TeYeHME HECKONbKIMX CEKYHIL, M3MeHeHIs ByyT COXpaHeHbI aBTOMaTUHECKM.

0 Ecnu yemarosumo 3Ha4erue 8pemeru np 00:00, paboma npozp Gydem oc

061wwMii NopAROK AEHCTBHIA NPU MCNONb30BAHUM ABTOMATUYECKUX NPOTPpaMM

@ BAXHO! Ecnu bl uc npuop ong 8006l (Hanpumep, npu 8apke np ), SATPELLAETC ycmaHas-
Jugame memnepamypy npueomosnenus suitue 100°C. 3mo Moxem npusecmu k nepezpesy u nosiomke npubopa. o modi xe
npuyure 3AMPELLAETCS uc ong 80061 NPO2p BbIMEYKA, XAPKA/@PUTHOP u XJTED.

1. MoarotobTe (OTMepbTe) HEOBXOAUMBIE UHTPEAMEHTDI.
2. Pa3MecTuTe WHrpeMenTbl B Yawe npubopa B COOTBETCTBMM C MPOrPaMMOii MPUTOTOB/IEHHS U BCTaBbTe ee B KOPMYC
npubopa. CnewTe 3a TeM, 4ToGbl BCe MHTPEAMEHTb, BKIIKYAs XUIKOCTb, HAXOZMIMCh HIKE MaKCMMasbHOM OTMETKM Ha
BHYTPeHHeli NoBEpXHOCTM Yalun. Y6eauTeCs, 4To Yalua ycTaHoB/IeHa be3 nepekocoB M MOTHO COMPHUKAcaeTcs ¢ Harpe-
BTE/bHbIM 3/IEMEHTOM.
3akpoitte KpbiLKy Npubopa M NOBEpHUTE NPOTUB YACOBOI CTPENKY A0 YOpa.
A BHUMAHWE! Ecnu gbi Ha 8bICOKUX paMypax ¢ ucl [7
Macna, ecezda ocmagaslime Kpsiuky npubopa omkpsimod.
4. [Inq npuroToBneHMs B pexuMe CKopoBapKy NepeBeauTe NapoBoit Knanak B N0N0XeHHe «3aKpbiTo», B PEXUAME MyNbTH-
Bapkyu — B nonoxetue «OTKPbITO.
5. Moakntoumnte NpubOp K 3neKTpoCceTH.
6. [lng BbIGOpa aBTOMATMYECKOM MPOTPaMMbl MPUTOTOBNEHMS HAXMMTE COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY Ha NaHenu. Bol Takke
Moxere BblﬁpaTb NporpamMMmy NpUroToBNIEHN], HAXXUMaA KHOMKK + 1=, NepekntoyeHne Nporpamm oCyLecTseTcs no
KPYTY, MHVMKaTOP BbIGPaHHOI NPOrpaMMbi GyeT 3aropaThCs.
7. MNpu ay] BpeMs np ,YC 10 YMONYaHMH.
Tpu HeobX0AMMOCTH M3MeHUTe TeMnepaTypy NPUroTOBNEHHA (AR MporpaMM, paboTaloliux B PexuMe MyNbTUBAPKH)
WM YpOBeHb aBNEHUs! (A1 NPOrPaMM, paboTalolLyX B PEXUMe CKOPOBapKH).
Tpu Heo6X0AMMOCTM YCTaHOBHTE BPEMS OTCPOUKH CTapTa.
M3meHeHue napamempos Moxem npoucxodums e to6om nopsoke.
Ha ntobom 3mane Hacmpoiiku kronku () np K 3anycky npozp € 86€0) p p
10.  [Lna 3anycka nporpaMMsl NpuroToBAeHHs Haxmute knonky (). B 3aBUCHMOCTH OT BbIGPaHHOI NPOrpaMMbl NpHroToBNe-
Hitst 06PaTHbI/ OTCYET BPEMEHM HaUHETCS Cpasy UM M0 AOCTUXEHUM HeOBXOAMMOIA TeMNepaTypbl M AABNEHUS B YaLLe.

w

Koauvecmea paci

=

bl

0 B P KUX npo2p omcyem yc 8peMeHu np A1 MOJbKO Noce
8bix00a npubopa Ha 3ad patdoyyio pamypy. Hanpumep, 8 npozp [1AP/BAPKA o6 (i omcyem
8peMeHU NPU0MOB/IEHUS HAYHEMCS MOTbKO NOC/e 8006/ U 06p doc napa 8 yate.

Bo epems sbixoda npubopa Ha 3a0auHsie napamempel Muzatom uHdukamops! () u il nocmenenHo 3anonwsemcs wkana
yposHs Mpu uc 8 peXuMe CKOPOBAPKU, WKANA YpOBHS 0aBNEHUS 3ANOHS-
emca 0o yc 3HaYeHus Nome 8bix00a Ha paboyue napamempsl npubop nodacm 38ykooli CU2Han.
Wroukamap () nepecmanem mueame, undukamop ! u wikana yposns dasnewus nozacwym unu 6ydym 2opemms HenpepeleHo,
ecnu p po2p nod

11. 0 3aBep nporpamMb np BAC OMOBECTAT TPU KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUTHANA. 10 OKOHYaHUU paboThl
NpOrpaMMbl/aBTONOAOrPEBA Ha AUCMIEE HA HECKONBKO CEKYHA NOSIBUTCA HAANKCh «Endy.

12. Tlpu Mcnonb30BaHUK NpoOrpamMM, paboTalollyx B PexuMe CKOPOBApKHM, MO OKOHYAHUM MPUTOTOBNEHNUS JaiTe npuBopy
OCTbITb B Te4eHMe HeCKo/IbkiX MUHYT, OCTe Yero nepeBe/yTe NapoBoit KnanaH B nonoxerue «OTKPbITO» AnS HOpMa-
NM3aLMM AaBNeHus B paboyeit kamepe.

Ymobbl iylo npozp

npoyecc np un D kHonky O3

Y, NPEp



REDMOND

@ SAMPELLAETCS:
- 3aN0AHIMb Yauly npodykmamu u 8000( Bbiie MaKC
- 20M08UMb 8 peXUMe CKOPOBAPKU 6e3 800bI UL UHOL KUOKOCMU (MUHUMAAbHIL mpebyemblii 06beM HUOKOCMU — 2 MEpHbIX

wKanel Ha

CMaKarxa);

- ucl DeXUM CKOPOBAPKU 0715 HapKu np Ha macre.

[ing nony Kayec P p 80C/ 9P p 600 u3
s IPKe KynuHapHoll Krueu, pa3pabomanHoll cneyuansro 05 3moll Modenu. Coomeem-

cmeyrowue peuenmsl 8bl MAKHe MOXEI

me Halimu Ha catime www.redmond.company.

mu yawu;

CBojiHas Tabnmua nporpaMm NPUroToBNEHNS (3aBOACKUE YCTaHOBKH) 108 S —— o0 | Lvwi-34/ v
- 1 Mun
MpuroTonenme xneba u3 PaHoA U NIEHUYHOI
Myku. (neflyeT yuuTbiBaTh, 4TO B TeyeHue nepeoro . ImuH-44/ v
XINEB M 3:00
yaca paboThi MPOrpamMMbl WAET PaccToiika TecTa, a 1 MuH
3aTeM - Hernocpe/CTBEHHO BbineKakme.
Mporp A p g
puca M pacceinyaThix Kauw Ha soge. llporpaMma | & ©
npegyci Koe 2 s
nocne MOHOro BbikMNakus BoAbL. B AanHoi npo- | & 3
TpaMMe HefIOCTYMHbI PydHast YCTaHOBKa BPEMeHN = o o
1 3 Kapecc nPUroTOBNEHMS U GyHKUMM «OTCPOUKa CTapTay U § 2
PUC/KPYTbI TpUIOTOBAEHME Pa3MuHLIX KPYN M FapHNPOB 0:10 Mq"M;H Vv v «ABTONOAOTPER. 8
[ins 3anycka nporpamMmbl B PeXMMe OXMAaHMT Ha- | &
_ KMUTE 1 YAEPKUBAITE HECKO/BKO Cel KHonky S S5 &
TOMNEHHE TpUrOTOBAGHHE TYWeHKH, PyNbkH 1:00 B M';"MME v v v M.Ha ‘mym,‘ze Byner " Y 588
on Mp 6BynboHoB, ,0BOWHBIX |5 IMuH =44/ v | v v
H XonopHbiX cynos L [11. COBETbI IO MPUTOTOBNEHMIO
TyweHue Msca, pbibbl, 0BOLLEIH rapHUPOB U MHOTO- B
%ﬂgﬂgﬁ/ 6miop, np xoronan| 020 | ° "’;"MM : Wy v PekomeHpyeMoe BpeMs NPUroTOBNEHUS PasNyHbIX NPOAYKTOB Ha napy
3a/MBHOTO
fonprecro  [POSeNe IO O gy 102/ = N
ETCKOE T -4/ v v Dune CBUHMHLI/TOBAMMHBI (KyBukamy no 1,5-2 cm) 500 800 30740
MUTAHWE MlpyroTosnere AETCKOro nuTakuA 010 1 MuH (Dune GapaHyHbl (Kybukamu no 1,5-2 cM) 500 800 40
MOJIOYHAS [puroToBnenme Kauw ¢ YCONE30B3HVEM N1ACTEPU30- | ) 5 Imnn -4/ v v une kypuHoe (kyBukamm no 1,5-2 cm) 500 800 20
KALLA BaHHOIO MOIOKA Manoii XXMPHOCTH : 1 MuH
TpuroToBneHme Ha napy Wau Bapka Msca, pbibbi, Opukanensk/komner >0 800 /40
nTHLbI, oaouj.eﬁv M apyrx npou.yKTOBA,[vlm NpHroToB- Poiba (¢une) 300 800 15
TIeHws B laHHOV NPOTpaMMe HCMONb3yWTe CneLyant- - - -
TIAP/BAPKA Wbl KOHTEfiHep (BXOMMT B KOMIIET). ECTi B He | 0. Twa-24/ o s v Mopckoii KoKTeliib (CBexXe3aMOpOKeHHbIH) 300 800 5
UCNOAb3yeTe aBTOMATUHYECKUE HACTPOVIKY BPEMEHU : 1MuH Kaprodens (paspe3anhbii Ha 4 dac) 500 300 2
B JJaHHOI NporpamMMe, 06patuTech k Tabautie «Peko-
iy BpeEMs np p MopkoBb (kybukamu o 1,5-2 cm) 500 800 35
NPOAYKTOB Ha napy»
BBIEYKA Bbinedka KekCOB, GUCKBHTOB, 3MeKGHOK, MUPOroB U3 | 4.0 1w =44/ v v Ceexna (paspesakias Ha 4 dactu) 500 1500 9%
JIPOXOKEBOTO ¥ CIOGHOTO TecTa : 1 MuH Osoun (ci P ) 500 300 5
MporpaMMa npeaHasHayeHa Ans Xapku 0BoLeH, N
MSiCa, PbiBbl M MTHLIbI, @ TAKXKE NPUTOTOBNIEHUS Pas- Ao kyputoe sur 800 10
NIM4HbIX NPOAYKTOB BO (puTiope. Bo Bpems padorel _
KAPKA/®PUTIOP | naHHo/ nporpaMMbi Kpbiuka npuGopa pomkka | 0:18 1 M’I"M”: 4/ v o Credyem y4umeisame, 4mo 3mo 06uyUe peKoMeHOAuUU. PeasibHoe 8pemMs MoXem 0maUYambCs OM PeKkoMeHO0BAHHbIX 3Ha4e-
0CTaBaTLCA OTKPBITON. M0 AOCTIKEHHM HEOOXOAMMO# Hull 8 3a8UcUMOCMU 0m c80LiCM8 KOHKPemHo20 npodyKma, @ MaKe om 8aulux 8Kycossix npednoymeHul.
TeMneparypol NPUroToBAEHKS NPUBOP NOAACT ABa
KOPOTKHX 3BYKOBbIX CUTHana




PexoMeHAaLMM N0 UCNONb30BaHUIO TeMnepaTypHbIX peXXuMoB

PaGouas Pa6ouas
renneopcarypa, PekoMeHpaLmm no uc 2paTypa, PexoMeHAaLMM N0 UCMO/b30BaHUIO

35 Paccroitka Tecta u NpuroToBAeHMe yKkcyca 110 Crepunm3aums

40 MpuroToBnerue iioryptos 115 MpurotoBnenue caxapHoro cupona

45 3akBacka 120 [purotoBneHue pynbku

50 Bpoxenue 125 [puroToBneHue TylweHoro mMsca

55 Mpurotosnexue noMaakm 130 TpuroToBeHMe 3aneKaHku

60 [puroToBneHMe 3eN1eHOr0 Yas Nk AETCKOTo N~ 135 06»<apwaaum§ roToBbIX 61110 ANS NPUAAHNS
TaHus MM XpYCTALLEN KOPOUKM

65 Bapka M#ica B BaKyyMHO# ynakoBke 140 Konyerue

70 MpuroToBnenme nyHwa 145 3anekaHue 0BoLLe# 1 Pbibbi (B honbre)

75 Mactepu3auus uam npuroTosneHye benoro yas 150 3anekaHue maca (B honbre)

80 MpuroToBnenue MuHTBEIHA 155 Bbineuka usnenuii u3 ApoxokeBoro Tecta

B D pMLGGOW 0 e

90 MpuroToBneHue KpacHoro yas 165 Xapka creiikos

95 [puroToBNeH1e MONIOUHbIX Kall 170 MpuroToBnenue 8 knspe

100 MpurotosneHue 6e3e unu BapeHba 175 TIpUroToBNEHME KyPUHBIX HArTeTCOB

105 IMpuroTonenue xonoaua 180 Mpurotosnetxue kaprodens dppu

Takowe cvomp
OONMONHUTENBbHBIE BO3MOXHOCTHU

«  [lpuroToBnieme coipa

«  [lpurotoBnenue TBOpora

«  [purotoBnenue hoHaw

o Crepunusaums

. Mactepu3auus XuaKux npoayKToB

«  [loporpes AeTckoro NuTaHus

[TodpobHyro UHpOPMALUIO MOXKHO HALIMU 8 KHU2e peyenmos unu Ha calime www.redmond.company.

V. LONONHUTENbHBIE AKCECCYAPbI

(npuobpeTatoTcs oTAeNbHO)
Mprobpectnt AononHMTeNbHbIE akceccyapbl k MynbTMBapke-ckoposapke REDMOND RMC-PM381 u y3HaTb 0 HOBMHKaX npo-
Aykunn REDMOND moxHo Ha caiite www.redmond.company 60 B MarasuHax oduunanbHbIX AUnepos.

VI. YX0[4 3A TPUBOPOM

A BHUMAHME! Meped o4ucmkoii npubopa ybedumece, 4mo 0H OMKAIOYeH 0m 37eKmpocemu U NOAHOCMbk ocmela!

140 KHUZY P

061wue npaBuna U peKOMeHAALUUN
«  [lepex nepBbiM MCMIONb30BaHMEM NPUGOPa, a Takxke ANS YAaneHws 3anaxa MUl B MyNTUBAPKe-CKOPOBApKe nocne
NpUroTOBNIEHNS pekoMeHzyeM 06paboTaTb B Heid B TeyeHue 15 MUHYT NonoBMHY MMoHa B nporpamme MAP/BAPKA.

*  He cenyet octaBnsTh B 3aKpbITOl MyNbTUBAPKe-CKOPOBAPKe Yallly C BOZO/ Wiu MPUroTOBAEHHO nuLei Gonbluie YeM
Ha 24 vaca. Yawy ¢ roToBbIM G/II0AOM Bbl MOXETE XPaHUTb B XONOAWNbHUKE U NPU HEOBGXOAMMOCTY Pa3orpeTs nuiLy B
npuBope, UCMOMb3ys COOTBETCTBYHOLLYIO (YHKLMIO.

+ Ecm Bbl He ucnonb3yete npubop AnUTENbHOE BPEMS, OTKAIOUMTE €ro oT 3neKTpoceT. Pabouas kamepa, Bklouast Harpe-
BaTeNbHbI/ AMCK, Yallia, BHYTPEHHSS MOBEPXHOCTb KPbILIKW, YTNOTHUTENbHOE KOMbLLO, 3aMOpHbIi M MapOBO/ KianaHbl
AOMKHBI 6bITb YMCTBIMM U Cyxumu.

SATPELLAETCS noepymams kopnyc npubopa & 80dy unu nometyams e2o nod cmpyto 800b1!

SATPELLAETCS ucnone30eaHue npu o4ucmke npubopa 2pybbix candemok unu 2y6ok, abpasugHeix nacm. Takxe Hedonycmumo
UCN0/b308aHUe MoBbIX XUMUYECKU G2PeCCUBHbIX UMU Opy2ux BELLECS, He PeKOMeHO0BHHbIX 019 NPUMeHerUs ¢ npedMema-

MU, KOHmakmupytowumu ¢ nuwed.

+  byzbTe akKypaTHbl P1 O4YUCTKE PE3MHOBbIX JeTaneii MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKH: UX MOBPEXAEHUE MU AedopMaLiys
MOXeT NPUBECTM K HenpaBubHOi pabote npubopa.

+  Kopnyc u3nenus MOXHO 04MIaTh N0 Mepe 3arpa3Henus. Yallly, BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb KPbILIKK, YINOTHU-
TeNbHOE KONbLo, napoaoﬁ u SJHDDHhIﬁ KnanaHol HeDﬁXOﬂVIMD 04MLLATb NOCNE KaXaoro MCnonb3oBaHWUA Npu-
6opa. KoHpeHcar, o6pasylowuiics B npoliecce NPUroTOBNEHMS MULLA B MyNbTUBApKe-CKOPOBapKe, yaansiTe
nocne KaxAoro MCMoNb30BaHHs YCTPOACTBA. BHYTPeHHWe NoBepXHOCTH pabouyeii Kamepbl 0uMLLaiiTe MO Heob-
X0AMMOCTH.

OuncTKa Kopmyca, BHyTp ] p TH Kp| ny ro Konbua

Ounwiaifte KOPMYC U3LENNSI, BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb KPbILLKM M YTINOTHUTENbHOE KOMbLO MSTKOi BAAXHOI KyXOHHOI can-
(eTkoit unm ry6Koit. Bo3MOXHO NpUMeHeHue NennKaTHOrO YNCTAILEro CpencTBa. YTobbl CHAT YIIOTHUTENbHOE KOMbLIO, aKKY-
PaTHO NOTSHHTE ero Ha cebs. Bo u3bexaHue nosBnEHMs NOATEKOB OT BOAbI ¥ Pa3BOAOB Ha KOPMYCe peKOMeH/yeM NpoTepeTh
€0 N0BEPXHOCTb HACYXO0.

OumcTKa Yawm

Bbl MOXeTe 0uuiLaTh Yally Kak BPY4HYH, ACMONb3YA MATKYIO ryOKy v CPEACTBO ANS MbITbA NOCYAb, Tak U B NOCYAOMOEYHOI
MaLLKHeE (B COOTBETCTBUM C P ee npc ).

[pyt cUnbHOM 3arpa3HeHm HaneliTe B Yally Tennoii BOAbI U OCTaBbTE HA HEKOTOPOE BPEMSi OTMOKATb, MOC/E YEro NPOM3Bean-
T€ QUUCTKY.

06s3aTenbHO NPOTPUTE BHELIHIOK NOBEPXHOCTb Yl HACYXO, NPEXAE YeM YCTaHOBMUTb ee B KOpMyc npubopa.

an pel’yﬂﬂpHOﬁ 3KCnayaTalum Yalin BO3MOXHO NONHOE UK YaCTUYHOE USMEHEHWE LIBETA ee BHYTPEHHEr0 aHTUNPUrapHoOro
MOKPbITUS. Camo no cebe 310 He ABAsETCSH NPU3HAKOM neq)eKTa Yawm.

0OumncTKa CbeMHOTO napoBoro U 3anopHOro KnanaHos

1. AKKypaTHO NOTSHWTE NapoBOiA KNanaH BBEPX U CHUMUTE ero.

2. CHUMMTE BHYTPEHHIOH KPbILLIKY, NOTAHYB ee Ha cebs.

3. CHUMMTE KONNAYOK HA BHYTPEHHE/ CTOPOHE KPbILIKM, MOTAHYB €ro Ha cebs.

4. AKKypaTHO CH/MMTe Pe3vHKy 3amopHOro KnanaHa 1 u3BfiekuTe cam knanaH. [pomojite Bce YacTvt NapoBoro 1 3anopHo-
10 K/1anaHoB.

MpoBezwTe c6opky B 06paTHOM NOpsAKe: BCTaBbTe 3aMOpHbIiA KianaH Ha MecTo U HajieHbTe Ha Hero PesyHKYy, yCTaHoBHTe
KO/IMayoK MapoBoro Kfianaka Ha pacriopbl 40 yropa. [10THO yCTaHOBHTe NapOBOi KnaraH B FHE30 Ha Kpbillke Npubopa.

BHUMAHWE! Bo u3bexaHue depopmMauuu pe3uHKu KAGNAHA He CKpyyusaiime u He esimseusaiime ee npu CHAMUU, 04UCMKe

v

AN\

U ycmarxoske.
3ANPELEHO oyuw p KpbIUIKY 8 NOCY (i Mawure!
Ynaneuue KonaeHcata

B naHHOM MOZENM KOHAEHCAT CKANIMBAETCA B CNELMasbHOA NONOCTM Ha Kopryce NpUBopa BOKPYr Yallm 1 CTEKAeT B Crewu-

aNbHbli KOHTEAHEP, pacnonoXeHHbIi Ha 3aHel Yacti npubopa.

1. OtkpoifTe KpbilLKy, U3BnekuTe yawy. Mpu HEOHXOAMMOCTM HEMHOTO MPUNOAHMMHUTE NePeHio YacTb NpUGOpa, YToObI
KOH[JEHCaT NOHOCTbIO CTeK B KOHTEIiHep.

2. CHUMMTE KOHTeVHep, Crierka NoTAHYB ero Ha ce6s.

3. Boineiite koHpeHcar. [poMoiiTe KOHTEAHEp 1 YCTaHOBMUTE ero Ha MecTo.

4. OcTaBLMIACA B MONOCTY BOKPYT YallM KOHZEHCAT YAanuTe C NOMOLLbI0 KyXOHHOI candeTku.



OuncTka paboueit Kamepbl

Tpu CTporoM cob/oAeHNH YKa3aHMit JaHHOTO PYKOBOACTBA BEPOSTHOCTb MONAAAHMs! XUAKOCTH, YaCTUueK MULLM Win Mycopa
BHYTPb paboyeit kamepbl IpuBOpa MUHMMANbHA.

Ecm cyuiecTBeHHOe 3arpsi3HeHMe Bee e NPou30LIO, CedlyeT 04MCTUTb NOBEPXHOCTH paboyeit kamepbl BO u3bexanue He-
KOPPEeKTHO# paboThl uu NONOMKM npubopa.

BokoBble CTeHKy paboyei kaMepbl, TOBEPXHOCTb HarpeBaTeNbHOO ANUCKa U KOXKYX LIEHTPA/bHOrO TePMO/ATuMKa (PacnooxeH
B CEPe/VIHE HarpeBaTeNbHOrO AMCKA) MOXKHO OYMCTUTb YBNIAXHEHHOM (He MOKpOIA!) rybKkoi unn candeTkoid. Ecnu Bbl npuMeHs-
€Te MoloLLiee CPeCTBO, HeOBXOAMMO TILATENbHO YAANUTb er0 OCTATKM, YTO6bI UCK/TKUMTb NOSIBNEHUE HEXenaTeNbHoro 3anaxa
TIpY NOC/IEAYHOLLEM NPUTOTOBNEHUM MULLIM.

Tpu nonagaxuu MHOPOAHbIX Ten B yraybreHMe BOKPYr LIEHTPANbHOrO TepMOAATYMKA aKKYPATHO YAANUTE WX MUHLETOM, He
HaZlaB/uBas Ha KOXyX AaTumKa.

Tpy 3arps3HEHN MOBEPXHOCTI HarpeBaTeNIbHOrO AMCKa 0MYCTMMO MCMONIb30BaTb YBAAXHEHHYIO TYBKY CpeHelt XecTkocTh
WM CUHTETUYECKYHO LLeTKY.

TMpu p

1 3Kc! Y ! ﬂpUﬁOﬂU o 8p NOJIHOE UNU 4acmu4Hoe U3MeHeHue ysema HazpesamenbHo-

20 ducka.Camo no cebe 3mo He s8nsemca nNpusHaxkom Heumpaeﬁocmuycmpoﬂcmsa U He 8/Iugem Ha npasunbHoCMs e20 paﬁomb/.

XpaHeHue 1 TpaHCNOpTUPOBKa

Mepen xpaHeH1eM 1 NOBTOPHOJ JKCTNYaTaLMedt O4MCTUTE M MOHOCTbIO MPOCYLMTe BCe YacTu npubopa. Xpanute npubop B
CYXOM BEHTMANPY MeCTe BAA/M 0T Harp npubopoB M ne TIPSIMBIX C( nyyei.

Ty TpaHCMOPTUPOBKE 1 XP p TCA N0ABEpraTb MPUBOP MeXaHU4eCKUM BO3ALHCTBUSIM, KOTOPbIE MOFYT NPUBECTH
K roBpex/eHHto npubopa 1/unu HapyLIeHMIo LLeNOCTHOCTY YNaKoBKM.

Heobxoaumo bepeub ynakosky npubopa ot nonaaarust BOAb! v ApYrux XuaKocTed.

VII. MEPEA OBPALEHMEM B CEPBUC-LLEHTP

HewucnpasHocte

HeucnpasHoctb

Bo Bpems npurotoneus
u3-N0A Kpbilikn npubopa
BbIXOAMT Nap. Maer otcyer
BPeMeHM PaboTbl NporpamMbl

Bo Bpems npurotonexus
3-N0A KpbilkM npubopa
BbIXOAMT nap. OTcyer BpeMe-
HU PaBoTbl NPOTPaMMbi He
wper

Mpu pabore yctpoiictea B
pexuMe CKOPOBApKM 3 OT-
BEPCTMA 3aMOPHOTO KnanaHa
NPOJOKAET BHIXOAMTH Nap.
Otcyer BpemeHu paboThl
NPOrpaMMsbl He naet

o B cnyyae ecnu HeucnpasHocms ycmp

A,

Bo3MOXKHbIE NPUMHDI

Yalwa HepOBHO yCTaHOB/EHa B
Kopnyc npuopa

Kpbiluka 3akpbiTa HennoTHo
WM MOJL KPbILLKY MOMan nocto-
POHHHiA npesmeT

HapyweHa repmetny-
HOCTb COEIMHEHMS Yall
M KpbIWKK NpuBopa

YnnotHutenbHas Pe3nHKa Ha
KPbILWKE CMNbHO 3arpa3HeHa,
nedopMupoBaHa UM nospe-
XaeHa

OTCYTCTBYET YNNOTHUTENbHAA PE3UHKA HA BHYTPEHHEN
KpbiluKe

3anopHblil KnanaH 3arpssHeH

YrepsHbl 3an0pHblit knanax i ero pe-

Cnoco6 ycTpaHerus
YcraHoBMTe yaly poBHO, 6e3 nepekocos

TpoBepETe, HET /1M NOCTOPOHHUX NPef-
MeTOB (MyCopa, Kpyrbl, KyCOUKOB ML)
MeXy KpbILIKOV M KoprycoM npu6opa
ynanute ux. Bceraa 3akpbiBariTe Kpbilu-
Ky npubopa fio ynopa

[poBepETe COCTOAHHE YMNOTHHUTENbHO/
PE3MHKM Ha BHYTPEHHE Kpbluke npy
6opa. BoamoxHo, 0Ha TpebyeT 3amMeHbl

MpoBepbTe HanuuMe YNNOTHUTENbHOI
PE3MHKY Ha BHYTPEHHeit Kpbiluke

TpoBezuTe 0YMCTKY 3aN0PHOTO KnanaHa
COMACHO pasgeny «Yxoa 3a npu6opom»

3MHKa

N Hanuune p Knana-
Ha U €10 YNNIOTHUTENbHOM PE3UHKM

He ydanacs, 06p b8 P

(T cepsucHbIil yeHmp.

Ha aucnnee BO3HMKNO C006-
LieHMe 0 CUCTEMHOV OwMbKe:
E*, npubop nogaert 6 kopor-
KMX 3BYKOBbIX CUTHarnos

Mpubop He BKNKoHaeTCs

B0I0 FOTOBUTCS CIUIWIKOM
nonro

Bo3MOMKHbIE NPUUMHBI

(CucTeMHas ownbKa, BOIMOXKEH BbIXOA U3 CTpOos nnatbl
YNpasneHus UNu HarpeaTenbHoOro InemMeHTa

Mpubop He NoAKMioYeH K IneKTpoceTH

HEKCHPEBHH JNeKTpUYeCcKan po3eTka unu B INEKTpoCeTn
HET TOka

TepeGou ¢ nuTaHueM OT 31eKTPOCETH (ypoBeHb Hanpske-
His TOKa HeCTabuneH Ui Hike HOPMbI)

Mexay vauweit u HarpesaTe/lbHbIM 3neMeHTOM nonan no-
CTOPOHHMiA NPEMET UM YaCTLIbI (MYCOP, KPYNa, KYCOUKNA
nuuy)

Yawa B kopnyce npubopa ycTaHoBEHa HEPOBHO

HarpeBaTenthlﬁ JAUCK CUNBHO 3arpA3HeH

Cnoco6 ycTpaHexus

Otkntouute Npubop OT IneKTpoceTH,
[naiite eMy ocTbiTb. MN0THO 3aKpoiiTe
KPbILIKY, BKK04MTE NpuGOp B 3n€KTpO-
CeTh CHOBa

YocToBepbTeCh, 4T0 NPUBOP NOAKNOUEH
K 3neKTpOCeTH

BisioumTe NpuBOp B HCMPaBHYH po3er-
Ky ¥ NPOBEPLTE HanM4Me HaNpSKeHNs B
INeKTpoceTH

MpoBepbTe HanuMe CTaBUbHOTO Ha-
npsKeHws Toka B 3nekTpoceTh. Ecm oHo
HeCcTabunbHo MnK HIKe HOpMbI, 06pa-
TUTECH K 0BCTYXMBalOWE BaW AOM
0OpraHu3auum

Orkntoumte NpuBop OT IneKTpoceTH,
[laifTe eMy OCTbiTb. YAanuTe NOCTOPOH-
HUii MPEAMET WA YaCTULLbI

YctaHosuTe yally posHo, 6e3 nepeko-
cos

Orknioyute npuGOp OT 3NeKTpoceTH,
naiiTe eMy oCTbiTb, QuncTuTe Harpesa-
TeNbHbIl AUCK

(] p y (y INEKTPUYECKOTO U INEKTPOHHOTO 060pyA0BaHMA)
YTunu3auunio ynakoBkw, pykoBOZCTBA NONb30BATENS, @ Takxe CaMoro npubopa HeobXoaUMo NPOU3BOAMTH B COOT-
BETCTBUU C MECTHOV NporpaMMoit no nepepaborke oTxoz08. [posute 3a60Ty 06 OKpyXaioLueit cpene: He Bbibpa-
CbiBaliTe Takve U3Aenus BMecTe C 00bIYHbIM ObITOBbIM MYCOPOM.

Mcnonb3oBaHHble (CTapble) NpuBopbi He AOMKHbI BbIGPACIBATLCS C OCTa/bHbIM ObITOBBIM MYCOPOM, OHU AOMKHbI
bCsl OTAENbHO. B CTaporo 0bop 00$13aHbl NPUHECTH NPUBOpbI B CMELMabHbIe MYHKTbI NpreMa

UM CAATb B COOTBETCTBYIOLLME OpraHu3aLyy. TeM caMbiM Bbl IOMOraete nporpamMMe o nepepapoTe LLeHHOO Cbipbs, a Takke

0UMCTKe 3arPS3HSIOLIMX BELLECTB.

[laHHbli npubop nomeyeH B cooBeTcTBUM C EBponelickoit AupekTuBoit 2012/19/EU, perynupyiowei yTuanaumio anektpu-

YecKoro 1 31eKTPOHHOTO 060PYA0BAHMS.

[laHHas iupeKTUBa ONpefienseT 0CHOBHbIE TPEBOBaHMA K YTUIM3aLMM 1 IepepaboTKe OTXO/I0B OT INEKTPUUECKHX 1 3NEKTPOH-

HbIX Np1BOpOB, AeiicTBYtoMe Ha Beeli Tepputopun Esponeiickoro Cotosa.
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