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N i ing savdom it o lstanon okt s o e P aneunie o Netieskite elektros laido tarp dury arba arti Silumos Saltiniy. Saugokite,
§i§me.vadu.v‘e pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios gali susidaryti eksploatuojant kad elektros la|das neperS|Suktq Ir neperSIlenktU, n€SIlleStq Su astrials
prietaisa. D su jreng jas turi sveiku protu, biti atsargus ir atidus. . . . . .

daiktais, kampais ir baldy briaunomis.

SA U,G 0 S PRI EM ON ES - ATSIMINKITE: atsitiktinis elektros srovés kabelio paZeidimas gali
* Gamintojas neatsako uz pazeidimus, padarytus nesilaikant saugos tech- 5% piti garantijos sqlygas neatitinkanciy gedimz ir elektros smigio

nikos ir gaminio eksploatavimo taisykliy. prieZastimi. PaZeistq elektros kabelj biitina skubiai pakeisti tech-ni-
* Sis elektros prietaisas yra daugiafunkcis jrenginys maistui qaminti buiti- ~ nés prieZidiros centre.

némis salygomis, s gali biiti naudojamas butuose, uzmiestio namuose

24, 2 . ; HAIROSE e Neuzdenkite prietaiso jam veikiant. Prietaisas gali perkaisti ir sugesti.
arba kitomis panasiomis nepramoninio eksploatavimo salygomis. Jei prie-

- ! " SRR i e Draudziama naudoti prietaisg atvirame ore. Jei | prietaiso korpuso vidy
%g;s%ﬁasug?lfgr%gri;ng fg)'ﬂ\'/?pzf?glgtlgas%trlltstgISSOktlllrflllféSn?OaUe?gBll(;ztnaevsl';l]fo paFeks drégme arba pasaliniai daiktai, prietaisas gali buti rimtai pazeistas.
salygos. Tuo atveju gamintojas neatsako uz galimas pasekmes. DEMESIO! Siekiant uzkirsti keliq netinkamam prietaiso veikimui ir

* Prie§ jungdami prietaisa j elektros tinkla patikrinkite, ar jo jtampa sutam- ~ pasaliniy kvapy atsiradimui eksploatacijos metu, neleiskite skysty
pa su nominalia prietaiso maitinimo jtampa (zr. gaminio techninius duo- ~ ingredienty ir maisto daleliy patekti tarp ploksteliy ir prietaiso

menis arba gamyklos lentele) _ _ korpuso.
» Naudokite ilginimo Laida, apskaiciuota gaminio vartojimo galiai — jeiqu neati- e PrieS valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo
tinka parametrai, ali jvykti trumpasis Jungimas arba gal uzsiliepsnotrkabelis. i yra visiSkai atvéses. GrieZtai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.

o Prietaisq junkite tik | elektros lizda, kuriame yra jzeminimas — tai priva- 5 ot ; ; ;
lomlas_ éeilga‘la'\lzjmkqs, aEsgugant_is nuo elekvtros_smjﬂgio. Naudodami ﬁgini- @ eg‘dg%/émﬁgw erkti prietaiso korpusq ] vanden; arba statyti po

MO (ai0g, |sitikinkite, kad Jis taip pat yra jzemintas. . , C . o ST

- el peosalepein s LI M P e
O SU 0L FalKMACI ar atiira nuorotinio va ym?.5|s . prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmok{ti saugiai
Srop) EkSPIOGUJCZOS metu metalins prietaiso dalys yra Sildomos. Nelies-  naydotis prietaisu ir supranta galimus Eavojus. Vaikams negalima Zaisti

/ﬁfeeké% g C/ane z?!?ﬁiek?fzgé ﬁté’gﬁztglf S’/g'\}%ﬁqﬁé igv%%tinimo tinklo. - prietaisu Prietaisa ir tinklo kabel; aikykite vaikams, jaunesniems kaip 8

JIEHTRORILE SIEUUIIE prited P L mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiujy neprizidrimi vaikai negali valy-
* Produktai gali sudegmy_, todel prietaisas neturety bati naudojamas Salia ti prietaiso ar juo naudotis.
arba po degiomis medziagomis,tokiomis kaip uzvolaidos. o Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas ir kt) gali bt pavojingos
*Po panaudojimo, taip pat valydami arba perkeldami prietaisq | kitq vieta,  vaikams.Pavojus uzdustil Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vietoje.
atjunkite jj nuo kiStukinio Lizdo. Atjunkite elektros laida sausomis ranko- e Draudziama savarankiskai taisyti prietaisa arba keisti jo konstrukcija. Visus
mis, laikydami ne uz laido, 0 uz kistuko. technings priezidros ir taisymo darbus turi atlikti autorizuotas techninés
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priezidros centras. Neprofesionaliai atliktas darbas gali biti prietaiso
gedimo, traumy ir turto sugadinimo priezastimi,

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.
& ATSARGIAI! Karstas pavirsius!

Specifikacija

Modelis SteakM. RGM-M816P
Galia 1800-2100 W
|tampa 220-240V,50/60 Hz
Elektros sauga klasé |
Apsauga nuo perkaitimo. prieinamas
Kano medziaga nertidijantis plienas, plastikas
Ploks¢iy danga. nelipnius
Automatinis virimo laiko nustatyma: prieinamas
Automatinis produkto storio nustatymas prieinamas
Automatinis i$jungimas tuo virimo pabai
Ekranas. LCD, su apsvietimu
Skrudinimo laipsnio nurodyma prieinamas
Automatinés programos 7
Rankinis rezimas prieinamas

Temperatiros reguliavi
Virimo laiko reg
M

70-230°C, 10°C Zingsniais

1-88 minutés, 1 minutés Zingsniais

377327 x 161 mm
Darbinio pavirsiaus dydis 244 x 313 mm
Grynasis svoris 49 kg
Maitinimo laido ilgi 08m
Tiekimo paketas
Grilio orkaité 1vnt.
Kepimo skarda RAM-BP1 1vnt.
Nuimamas lasinamas déklas rinkti aliejus / tepalas 1vnt.
Nuimamos plokstés su integruotu kaitinimo elementu 2vnt.
Recepty knyga. 1vnt.
Instrukcija 1vnt.
Paslaugy knyga 1vnt.

Gamintojas turi teise keisti dizaing, konfigdracijg, taip pat gaminio technines charakteristikas, nuolat tobulindamas savo

produktus, be tolesnio jspéjimo apie Siuos pakeitimus. Specifikacijos leidZia paklaida £10%.

Daliy sarasas (schema /AT, puslapis 3)

10 Nuimamas laSinamas déklas rinkti aliejus / tepalas

O NON U A NN

. Tvarkyti

. Skydelio atjungimo mygtukas
. 15imamos plokstés su integruotais ildymo elementais, skirti net $ilumos paskirstymui
. Tran3éjos nutekéjimas su aliejumi / riebalais
. Ribotuvas

. Pagrindas su maitinimo laido saugojimo skyriumi

Pultas

. Guminiai laikikliai

Laidg

11. Kepimo skarda

Valdymo skydas (schema [A2), puslapis 4)

2A
3.

Mygtukas (1) — Norédami jjungti / i¢jungti prietaisa

M mygtukas - perjungti j rankinj rezima
Automatinés virimo programos indikatoriai:
R - atsildymas / ildymas

LT




9" - kepimo bekonas
‘&) - naminiy paukitiy gaminimas
&3 - virimo desros
©® - mésos gaminimas
T - virimo 2uvis
— kepimo kotletai ir mésainiai
. Rankinis virimo rezimo indikatorius
. Virimo laiko indikatorius
. Virimo temperatdros indikatorius
Virimo proceso etapai:
PRE-HEATING — preliminarus Sildymas
START TO COOK - pasiruo3e dirbti
RARE - silpnas skrudinimas
MEDIUM — vidutinis retas
WELL DONE - stiprus skrudinimas
8. Virimo proceso indikatorius
9. OK mygtukas — pradéti Sildymo procesg
10. Kodavimo jrenginys — rotacinis kreiptukas, skirtas pasirinkti automatine virimo programa, pakeisti temperatirg ir laika

|. PRIES JUNGDAMI PIRMA KARTA

Atsargiai itraukite gaminj ir jo komplektuojamasias detales i$ dézés. Nuimkite visas pakavimo medziagas ir reklaminius
lipdukus.

AN\

~ o v

Batinai palikite jspéjamuosius lipdukus, priklijuotas rodykles (jei tokiy yra) ir ant korpuso esanciq lentele su gaminio serijiniu
numeriu!

Jei prietaisas buvo gabentas arba laikytas Zemoje temperatdroje, pries jjungiant prietaisq jj reikia ne maZiau kaip 2 valandas
laikyti kambario temperatdroje.
Visiskai iSvyniokite elektros laida. Pavalykite prietaiso korpusg drégnu audiniu.Jei pirmo naudojimo metu atsiranda pasalinis
kvapas, tai néra prietaiso gedimo pozymis.
Pastatykite prietaisg ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus, kad i$ po dangcio ieinantys karsti garai nepatekty ant
tapety, dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir
temperatara.
Pries naudojima jsitikinkite, kad nebiity pazeistos iSorinés ir matomos vidinés prietaiso dalys.

[1. PRIETAISO VEIKIMAS

Protingas virimo reZimas

Virimas leidziamas tik uzdarytu dangteliu. Naudojant $j rezima, prietaiso virimo laikas nustatomas automatiskai, atsizvelgiant
i pasirinkta produkto tipa ir jo storj. Galite kontroliuoti skrudinimo laipsnj pagal savo skonj ir pasalinti paruostg produkta bet
kuriame etape.

1. Paruoskite ingredientus pagal pasirinktg recepta.
2. Prijunkite prietaisg prie maitinimo tinklo, prietaisas gamins pypteléjima, visa skydelio indikacija bus jjungta kelias se-
kundes ir iseis.

3. |junkite prietaisg paspausdami mygtuka (D ekranas bus jjungtas.
4. |sitikinkite, kad prietaiso dangtis uzdarytas.

5. Pasukite kodavimo jrenginj, kad pasirinktuméte pageidaujama virimo programa. Pasirinktos programos indikatorius
mirksi.

6. Paspauskite OK, kad patvirtintuméte. Prietaisas gamins pypteléjima, prasidés Sildymo procesas, o virimo indikatorius
mirksi iSankstinio $ildymo etape.

7. Kai pasiekiama pageidaujama temperatira, prietaisas pagamins 3 trumpus pypteléjimus; virimo indikatorius bus nuolat
jjungtas isankstinio PRE-HEATING etape ir mirksés pradzioje, kad START TO COOK etapa. Pakelkite prietaiso dangtj su
rankena ir padékite gaminius ant apatinés plokstés.

Nelipnios dengtos plokstés daugeliu atvejy leidZia virti be aliejaus naudojimo. Taciau, jei reikia,  ploksciy darbinj pavirsiy
qalite jdéti nedidelj kiekj darZoviy ar sviesto.

8. Paspauskite produktus su virSutine plokste, nenaudokite pernelyg didelés jégos. Per kelias sekundes prietaisas nustatys
produkty storj ir virimo laika, prasidés virimo laiko skaiciavimas.JUs galite kontroliuoti laipsnj pasirengima produktas, su-
telkiant démesj j kepimo procesa simbolis, pvz., norédami gauti mésa yra silpnas kepti, nuimkite jj, kai rodiklis ne RARE
scenoje bus nustoja mirkséti ir bus nuolat. Panasiai, nuolat ant MEDIUM rodiklio reiskia vidutinj skrudinimo laipsnj ir WELL
DONE — stipry skrudinimo laipsnj. Kiekvieng karta, kai pakeisite prietaiso kepimo laipsnj, bus pagaminti 5 ilgi pyptel&jimai.
Atitirpinimo / Sildymo rezimu virimo indikatorius nurodo programos Zingsnius. Programos pabaigoje prietaisas automatiskai
iSsijungia.

Norédami gauti optimaliy rezultaty, vadovaukités su prietaisu pateikiamoje recepty knygoje pateiktomis instrukcijomis.

9. Virimo pabalgme (kal virimo indikatorius nustoja mirkséti gerai atliktame etape), prietaisas gamins 3 ilgus pypteleumus

ir automatiskai i$jungs. Prietaisa galite |SJungt| rankiniu badu bet kuriame etape paspausdami mygtuka (). Svelniai
pakelkite prietaiso dangtj ir iimkite gaminius naudodami medinius arba silikoninius virtuvés reikmenis.

10. Atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo; iSvalykite prietais3 pagal ,Prietaiso prieZiiros* skyriuje pateiktas rekomendacijas.
Nenaudokite metaliniy virtuvés reikmeny - jie gali sugadinti nelipnius ploksteliy dangq.

Rekomenduojama valyti prietaisq po kiekvienos produkto dalies per 1 minute po naudojimo, kad bty isvengta maisto likuciy
dziovinimo, o tai apsunkins tolesnj valymg.

Rankinis virimo rezimas

Leidziama virti su dangteliu uZdarytas ir atidarytas. Prietaisq taip pat galite naudoti barbekiu rezimu paspausdami ribotuvq ir
atidarius prietaiso dangtj 180° kaip parodyta schemoje [A3 (puslapis 5).

1. Paruoskite ingredientus pagal pasirinkta recepta.

2. Prijunkite prietaisg prie maitinimo tinklo, prietaisas gamins pypteléjima, visa skydelio indikacija bus jjungta kelias se-
kundes ir iseis.

3. Jjunkite prietaisg paspausdami mygtuka (1), ekranas bus jjungtas.

4. Paspauskite M mygtuka, kad jjungtumeéte prietais3 j rankinj rezima. Rankinis rezimas ir virimo temperatros indikatoriai
mirksi.

5. Sukdami kodavimo jrenginj, nustatykite virimo temperattrg nuo 70 iki 230°C 10°C Zingsniais.

6. Paspauskite M mygtuka, kad pereituméte prie virimo laiko nustatymo. Sukdami kodavimo jrenginj, nustatykite virimo
temperatira nuo 70 iki 230°C 10°C Zingsniais. Dar karta paspauskite M mygtuka, kad grjZztuméte j virimo temperatros
nustatyma.

Jei virimo laikas nustatytas 005 prietaisas automatiskai i$sijungia, kai pasiekiama nustatyta temperatdra.

Paspauskite mygtuka OK, kad pradétuméte Sildymo procesa, virimo proceso indikatorius mirksi iSankstinio Sildymo

etape.

8. Kai pasiekiama reikiama temperatra, prietaisas pypteli 3 kartus; virimo indikatorius nuolat veiks iSankstinio Sildymo
etape ir pakaitomis atsiras likusiuose etapuose. Bus pradétas minutés po minutés kepimo laiko skaiciavimas. |dékite
gaminius j prietaiso plokstes arba jdékite kepimo skarda su ingredientais ant apatinés groteliy plokstés (nuleiskite
virsutine plokste, jsitikinkite, kad ji tvirtai priglunda prie kepimo skardos).

9. Siame rezime yra nuolatinis ploks¢iy $ildymas. Virimo pabaigoje prietaisas pagamms 3 ilgus pypteléjimus ir automatis-

kai i mungs Prietaisa galite i&jungti rankiniu biidu paspausdami mygtuka (). Svelniai pakelkite prietaiso dangtj ir iim-

kite gaminius naudodami medinius arba silikoninius virtuvés reikmenis.
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10. Atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo; iSvalykite prietaisa pagal ,Prietaiso priezitros* skyriuje pateiktas rekomenda-
cijas.

& Nuimkite kepimo skardq naudodami virtuvés kumstines pirstines, kad isvengtuméte nudegimy.

Klaidos virimo metu ir jy sprendimas

Problema Sukelti Sprendimas

Transportuojant ir sandéliuojant ji negali atskleisti prietaisy, mechaniniy poveikiy, kurie gali sukelti Zala, prietaisas ir (arba)
pazeidZiant s3Ziningumo, pakavimo.
Tai batina, kad bity apsaugoti pakavimo jrenginj nuo vandens ir ity skysciy.

[V. PAPILDOMI PRIEDAI

(parduodamas atskirai)

Prietaiso atidarymas virimo proceso | Negalima atidaryti prietaiso dangtelio pries reko-
metu menduojama laikg virimo metu

Patiekalas buvo iSvirtas Produktas dedamas ant $alto plokstelés | |dékite gaminj j Sildoma plokstele

Nepakankamas kepimo laikas Virimo laiko reguliavimas

isigyti priedy prie groteliy krosnies SteakMaster RGM-M816P ir suzinoti apie naujus produktus i$ RE-
DMOND, Zr.svetaing www.redmond.company arba oficialiy prekiautojy parduotuvése.

V. PRIES KREIPDAMIESI | APTARNAVIMO CENTRA

Produktas turi biti paruostas naudojant

Indelis degina aliejy Sutepkite Sildoma plokstele aliejumi

Indelis dzista Indelis trunka per ilgai virti Virimo laiko reguliavimas

Sutepkite plokstele aliejumi arba sutrumpinkite vi-

Indelis degina llgas kepimas be aliejaus fimo laika

Siekiant optimaliy rezultaty, jame naudoti pateiktq recepty knygq.

1. PRIETAISO PRIEZIUROS

Pries valydami prietaisg jsitikinkite, kad jis yra atjungtas nuo maitinimo tinklo ir visiskai at3aldomas. I3valykite prietaisa po
kiekvieno naudojimo.

| Nedekite prietaiso korpuso, kistuko ir maitinimo laido po vandeniu arba panardinkite juos j vandenj.

Nenaudokite kempiniy su abrazyvine kieta danga ir bet kokiomis chemiskai agresyviomis ar kitomis medziagomis, kurios
nerekomenduojamos naudoti su maistu besilieianciais objektais. Naudokite tik minkstq kempinés puse!

Ziarékite schema JA, puslapis 6 nuimamy metaliniy plokitiy valymui. Sios procediros pabaigoje nuvalykite plokites
sausu minkstu skuduréliu arba popieriniu ranksluosciu.

& Sis metodas yra efektyviausias per minute po prietaiso atjungimo nuo maitinimo tinklo, todel bikite atsargds, kad neliestu-
méte prietaiso, kad iSvengtumete nudegimy.

| ISimamas plokstes taip pat galima valyti indaplovéje.

Nuimamy metaliniy ploktiy pasalinimui ir montavimui 2r.schema [AB), puslapis 7.

DVirimo proceso metu riebalai ir aliejus patenka per specialias loveles plokstelése j keptuve. Po kiekvieno naudojimo isva-
lykite dékla, plokstes ir kepimo skardg i$ abiejy pusiy, nuplaukite Siltu vandeniu $velniu plovikliu.

Laikykite Sildymo elementus Svarius. NeSvarumy buvimas ant kontakty gali sukelti prietaiso gedima. Prie$ montuodami |
prietaisa, leiskite plokstéms visiskai idzitti kambario temperatroje.

Laikymas ir transportavimas

Svarus ir sausas, visos sudedamosios dalys prietaiso visikai prie saugojimo ir pakartotinio naudojimo. Laikykite prietaisa sau-
soje, védinamoje vietoje, atokiai nuo Sildymo prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

Problema Galima priezastis Sprendimas
Maitinimo laidas néra prijungtas prie | Prijunkite prietaiso maitinimo laida prie
o L maitinimo tinklo maitinimo tinklo
Prietaisas nejsijungia
Elektros lizdo jtampa néra Prijunkite prietaisa prie darbo elektros lizdo

Automatinés virimo programos
néra pradétos, ploksciy Sildymo | Prietaiso dangtis yra atidarytas Uzdarykite prietaiso dangtj
procesas neprasideda

Operacijos metu buvo uzsienio | Prietaisas yra naujas, kvapas gaunamas i | Tai néra gedimas. Kvapas iSnyks po keliy
kvapas apsauginés dangos pradzios

13imamos plokstés néra tvirtai
prigludusios prie kiino arba i- | Kronsteinai tvirtinimo plokstés turi unbent
krenta

Sulenkite laikiklius, kad apsaugotuméte
plokstes

| 0 Jei problema islieka, kreipkités j jgaliotgjj aptarnavimo centrg.

Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy perdir-
bimo programy. Pasirpinkite aplinkosauga: neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atlieko-
mis.

Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia iSmesti atskirai. Senos
jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms
organizacijoms. Tokiu bdu jis prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojantios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.

Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus, galiojancius
visoje Europos Sajungos teritorijoje.

Ef Ekologiskai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)




ﬁ Pirms sakt lietot So izstradajumu, uzmanigi izlasiet ta lietoSanas instrukciju un saglabdjiet to ka rokasgramatu. Pareiza ierices
lietoana ievérojami paildzinds tas kalposanas terminu.

Saja lieto3anas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas iespéjamas situdcijas, kas var rasties
ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam javadas no vesela saprata un jabiit maksimali uzmanigam.

DROSIBAS PASAKUMI

* Razotajs nav atbildigs par bojajumiem, kas radusies drosibas tehnikas un
izstradajuma lietoSanas noteikumu prasibu neievérosanas del.

 Sis elektriskais aparats ir daudzfunkcionala ierice édieny gatavoéanai
sadzives apstaklos un var tikt izmantota dzivoklos, pnvatma&as vai itas

tamlidzigas telpas nerdpnieciskas ekspluatacuas apstaklos. Rupnieciska

vai jebkura cita nelietderiga erices lietosana tiks Uzskatita par izstrada-

[uma atbilstosas lietosanas noteikumu parkapumu. Tados gadijumos ra-

20t3js nenes atbildibu par iespjamam sekam.

Pirms erices pieslégSanas pie elektrotikla parbaudiet, vai spriequms taja

sakiit ar ierices barosanas nominalo spriegumu (skat. ierices tehnisko

raksturojumu vai razotaja informaciju uz ierices korpusa).

|lzmantojiet pagarinataju, kas ir paredzats ierices izmantojamajai jaudai -

parametru neatbilstiba var izraisit Tssavienojumu vai pat kabela aizdeg-

§anos.

lerici pieslédziet tikai pie rozetém, kas aprikotas ar zeméjumu - ta ir

o Pac lietosanas izslédziet ierici no rozetes, tapat ari tas tiriSanas vai par-
vietosanas laika. Elektrisko vadu iznemiet no rozetes ar sausam rokam,
turot to aiz kon-taktdaksinas, nevis aiz vada.

« Nenovietojiet elektropadeves vad durvju ailes vai siltuma avotu tuvum.
Uzmaniet to, lai elektribas vads nesagriezas un neparlokas, nav saskaré
ar asiem pr|eksmet|em mébelu stdriem un Skautném.

IEGA UMEJ IET: nejauss elektropadeves kabela bojajums vai izrai-
sit traucejumus, kas neatbilst garantijas nosaa/um/em ka arf var
izraisit elektriskas stravas triecienu. ojdts elektrokabelis ir neka-
vejoties janomaina servisa centrd.

» Neapklajiet ierici darbibas laika. Tas var novest pie ierices parkarsanas un
bojajumiem.

* Iraizliegts lietot ierici arpus telpam — mitruma vai sveSkermenu iek(iSa-
na ierices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.
UZMANIBU! Lai noverstu ferices nepareizu darbibu un sveskerme-

nu paradisanos ekspluatacijas laika, nelaujiet Skidram sastavdalam
un pdrtikas dalinam nokldt starp plaksnem un ierices korpusu.

* Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta i atvienota no elektrotikla un
pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierices tirisanas instrukcijai.

obligata prasiba aizsardzibai Eretelektnskas stravas triecienu. lzmantojot @ AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu Gdent vai novietot to zem

pagarlnataju parllecmletles aarrtasir apnkots dr zemejumu

Neatstajiet darbojosos ierici bez uzraudzibas. lerice nav paredzeta darbi-
bai ar aréjo taimeri vai ar atsevisku talvadibas sistému.

Darbibas laika ierices metala dalas tiek apsildTtas. Nepieskarieties
tam ar rokam, kad ferice ir pievienota elektrotiklam. Nekad nepie-

« Produkti var sadedzinat, tapec ierici nedrikst |zmant0t tuvu vai zem uz-
liesmojosiem matenahem pieméram, aizkariem.

tdens striklas!

* Bermi, vecuma no 8 qadiem un vecaki, ka arf personas ar ierobezotam fi-
2|skam sensoram val qarigam speLam vai nepietiekamu pieredzi vai zi-
nasanam ferici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai
gadijuma, ja ir instrugti par ierices droSu izmantoSanu un apzinas bries-
mas,saistitas ar tas izmantosanu. Nelaudlet bérniem rotalaties ar ierici.
Glabajlet ierici un stravas vadu bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepie-

ejama vieta. lerices tirisanu un apkalposanu nedrikst veikt bérmi bez ve-
caku uzraudzibas.



* lepakojuma materiali (?leve putuplasts, u. ¢.) var biit bistami bérniem.

Specifikacija

Modelis SteakM: RGM-M816P
Nosmaksanas briesmas! Glabajiet tos bérniem nepieejama vieta. o o B0 2I0W
o Ir aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai veikt izmainas ierices ~ towsagosn ... el

konstrukcija.Visi ierices apkalposanas un remontu darbi ir Ja|zp|lda auto-
rizétajam servisa centram. Neprofesionala darbu veiksana var izraisit ie-

Kermena materials
Plak$nu parklajum:

Nertiséjoss térauds, plastmasa
pretpiedeguma

Automzﬁt!ska gata\_/ovfanas laika nr\"ﬂ_il/:n2 p@ee]ams

rices saliisanu, traumas un pasuma bojajumus. g T prodda bezuma pr N

g — — Paradit LCD, ar apgaismojumu

€ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierfci jebkadu bojajumu gadijuma. e g i s
Automatiskas programmas 7

Manualais rezims pieejams

/N UZMANTBU! Karstd virsmal

Temperatdras reguléSana

70-230°C, ar soli 10°C

Gatavosanas laika pielago3ana

1-88 mindtes, ar 1 minasu soli

Dimensija 377 %327 x 161 mm
Darba virsmas izmérs 244 x 313 mm
Neto svars 49 kg
Stravas vada garums 08m
Piegades pakete

Grila krasns 1 gab.
Cep3anas panna RAM-BP1 1 gab.
Nonemams pilienu paplate, lai savaktu ellu / smérvielu. 1 gab.
Nonemami paneli ar integrétu sildel tu 2 gab.
Recepsu gramata 1 gab.
LietoSanas pamaciba 1 gab.
Servisa gramata 1 gab.

I RaZotajam ir tiesibas veikt izmainas dizaina, konfigurdcia,
produktus, bez turpmdkas pazinosanas par $im izmainam. Specifikacija pielauj klddu £10%.

Dalu saraksts (shéma /A1, lapa 3)
1. Rikoties
. Panela atvienosanas poga

. Transeju drenaza ar ellu / smérvielu
. Lerobezotajs

Vadibas panelis
. Gumijas stiprinajumi
Stravas vads

O 0NN AN

10 Nonemams pilienu paplate, lai savaktu ellu / smérvielu

11. Cep$anas panna

Vad‘bas panells (shema |A2, lapa 4)
Poga O ieslégtu / izslégtu ierici

. Nonemamas plaksnes ar integrétiem sildelementiem vienmérigai siltuma sadalei

. Baze ar stravas vadu glabasanas nodalijumu

ka arf produkta tehniskajds Tpasibds, nepdrtraukti uzlabojot savus

24 M poga — lai parslégtos uz manualo rezimu
3. Automatiskas gatavosanas programmas indikatori:
W W - atkausesana / sildisana



& — gatavoSanas bekons

“@®) — majputnu gatavo3ana

&2 - desu gatavoana

©> - galas gatavoiana

X - zivju gatavodana

@ — Pavarmaksla kotletes un burgers
Manualais gatavosanas rezima indikators
Gatavo3anas laika indikators
Gatavosanas temperatiras indikators
Gatavosanas procesa posmi:
PRE-HEATING — iepriekseja apkure
START TO COOK — gatavs darbam

RARE - vaja cepsana

MEDIUM - vidgji reti

WELL DONE - spéciga grauzdésana

8. (Gatavosanas procesa indikators

9. OK poga — lai saktu apkures procesu
10. Kodétajs — rotacijas kursorsviru, lai izvélétos automatisko gatavosanas programmu, mainit temperatdru un laiku

|. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Uzmanigi izsainojiet izstradajumu un iznemiet to un komplekt&josas detalas no karbas, atbrivojiet to no iesaino3anas mate-
ridliem un reklamas uzlimem.

~ oo v

Uzlimi ar serijas numuru, bridingjumu uzlimes, ka arT uzlimes ar noradijumiem (ja tads ir) obligati atstajiet pielimétas uz

korpusa!
Péc portésanas vai uzglaba: zemad temperat(rd ierice pirms pieslé Jjapatur telpd ar istabas temperatdiru ne
mazak par divam stundam.

PilnTba atritiniet elektrovadu. Noslaukiet ierices korpusu ar mitru draninu. Pirmaja lieto3anas reizé iespéjama smakas rasanas,
kas neliecina par ierices bojajumiem.

Novietojiet ierici uz cietas, horizontalas virsmas ta, lai no vaka apaksas izplistosais karstais tvaiks nenokltu uz tapetém,
dekorativajiem sequmiem, elektroiericém un citiem priekSmetiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinata mitruma
un temperatgras.

Pirms lieto3anas parliecinieties, ka ierices aréjas un redzamas iek3gjas dalas nav bojatas, ieplaisajusas vai tam nav citu
defektu.

1. IERICES DARBIBA

Smart gatavosanas rezims

Edienu gatavo3ana ir atlauta tikai ar aizvértu vaku. Izmantojot $o reZimu, ierice automatiski nosaka gatavo3anas lLaiku, pa-

matojoties uz izvéléto produkta veidu un ta biezumu. Jis varat kontrolét grauzdésanas pakapi atbilstosi savai gaumei un

nonemt gatavo produktu jebkura stadija.

1. Sagatavojiet sastavdalas saskana ar izvéléto recepti.

2. Pievienojiet ierici elektrotiklam, ierice razos pikstienu, visa panela indikacija tiks ieslégta uz dazam sekundém un iz-
slégsies.

3. lesladziet ierici, nospiezot pogu (D), displejs tiks ieslégts.

4. Parliecinieties, vai ierices vaks ir aizverts.

5. Pagrieziet kodétaju, Lai izvélétos vélamo gatavosanas programmu. lzvélétas programmas indikators mirgos.

6. Nospiediet OK, lai apstiprinatu. lerice razos pikstienu, saksies apkures process, un gatavosanas indikators mirgos
PRE-HEATING stadija.

7. Kad tiek sasniegta vélama temperatira, ierice razos 3 isus pikstienus; gatavosanas indikators nepartraukti tiks ieslégts
PRE-HEATING stadija un mirgos START TO COOK stadija. Paceliet ierices vaku ar rokturi un novietojiet izstradajumus
uz apaksejas plaksnes.

Neuzliesmojosas parkldjuma plaksnes vairumd gadijumu |auj gatavot bez ellas izmantosanas. Tomer, ja nepiecieSams, plaksnes
darba virsmai varat uzklat nelielu daudzumu darzenu vai sviesta.

8. Nospiediet produktus ar aug3gjo plaksni, nepiemérojiet parmérigu speku. Dazu sekunzu laika ierice noteiks produktu

biezumu un gatavosanas laiku, saksies gatavosanas laika atskaite. Js varat kontrolét produkta gatavibas pakapi, kon-

centréjoties uz gatavosanas procesa indikatoru, pieméram, lai iegiitu galu, ir vaja cepsana, nonemiet to, kad indikators

RARE stadija partrauks mirgot un blis nepartraukti. Tapat nepartraukti uz vidéjas indikators nozimé vidéju pakapi apde-

dzinasanas, un WELL DONE — spécigu pakapi cepetim. Katru reizi, kad mainat pakapi apdedzinasanas ierici razos 5 ilgi

pikstieni.

Atkausesanas / sildiSanas rezima gatavosanas indikators norada programmas darbibas. Programmas beigas ierice automatis-

ki izslégsies.

Lai fegaitu optimalus rezultatus, izpildiet noradijumus recepSu gramatd, kas piegadata kopa ar ierici.

9. Gatavosanas beigas (kad gatavosanas indikators parstaj mirgot WELL DONE stadija), ierice razos 3 garus pikstienus un
automatiski izslégsies. Jus varat izslégt ierici manuali jebkura posma, nospiezot pogu (). Uzmanigi paceliet ierices vaku
un nonemiet izstradajumus, izmantojot koka vai silikona virtuves piederumus.

10. Atvienojiet ierici no elektrotikla; notiriet ierici saskana ar ieteikumiem sadala ,Lerices kop3ana".

Nelietojiet metdla virtuves piederumus-tie var sabojat plakspu nesaturosu parklajumu.

Lai izvairitos no pdrtikas atlieku Zavesanas, ieteicams tirt ierici péc katras produkta dalas 1 miniité péc lietosanas, kas sarezgis
turpmaku tirisanu.

Manualais gatavosanas rezims

Ir atlauts gatavot ar vaku slégtu un atvértu. Jis varat arf izmantot ierici grila reZimd, nospieZot ierobeZotdju un atverot ierices
vaku 180° ka parddits shema |A3 (lapa 5).

Sagatavojiet sastavdalas saskana ar izvéléto recepti.

2. Pievienojiet ierici elektrotiklam, ierice razos pikstienu, visa panela indikacija tiks ieslégta uz dazam sekundém un iz-
slégsies.

3. leslédziet ierici, nospiezot pogu (D), displejs tiks ieslégts.

4. Nospiediet pogu M, lai parslégtu ierici uz manudlo rezimu. Mirgos manualais rezims un gatavosanas temperatdras in-
dikatori.

5. Pagriezot kodétaju, iestatiet gatavosanas temperatru no 70 lidz 230°C ar 10°C soli.

6. Nospiediet pogu M, lai parslégtos uz gatavosanas laika iestatijumu. Pagriezot kodétaju, iestatiet gatavosanas laiku no
1 lidz 88 minatém ar 1 mindsu soli. VElreiz nospiediet pogu M, ai atgrieztos gatavosanas temperatiras iestatijuma.
A
8.

Ja gatavosanas laiks ir iestatits uz 00’ ierice automatiski izslégsies, kad tiks sasniegta iestatita temperatiira.

Nospiediet pogu OK, lai saktu apkures procesu, gatavosanas procesa indikators mirgos pirms sildisanas stadija.

Kad tiek sasniegta nepiecieSama temperatdra, ierice pikstés 3 reizes; gatavo$anas indikators nepartraukti ieslégsies

PRE-HEATING stadija un pariet uz paréjiem posmiem. Saksies mindtes péc minites Gatavosanas laika atskaite. Novie-

tojiet produktus uz ierices plaksném vai uzlieciet cepSanas pannu ar sastavdalam uz grila apakséjas plaksnes (nolaidiet

augsejo plaksni, parliecinieties, ka ta ciesi piegul cepsanas pannai).

9. Sajarezima pastavigi tiek silditas plaksnes. Gatavo3anas beigas ierice razos 3 garus pikstienus un automatiski izslégsies.
Jais varat izslégt ierici manuali, nospiezot pogu (1. Uzmanigi paceliet ierices vaku un nonemiet izstradajumus, izmanto-
jot koka vai silikona virtuves piederumus.

10. Atvienojiet ierici no elektrotikla; notiriet ierici saskana ar ieteikumiem sadala , Lerices kop3ana".



SteakMaster RGM-M816P

LVA

A Nonemiet cepSanas pannu, izmantojot virtuves cimdus, lai izvairitos no apdegumiem.

IV. IZVELES PIEDERUMI

(nopérkams atseviski)

Lai iegadatos papildu piederumus grila krasns SteakMaster RGM-M816P un uzzinat par jauniem produktiem no REDMOND
redzét majas lapa www.redmond.company vai veikalos oficialajiem dileriem.

V. PIRMS SAZINATIES AR SERVISA CENTRU

Kldas gatavosanas laika un to risinajums
Probléma

|zraisit Risinajums

Neatveriet ierices vaku pirms ieteikta laika gatavo-

lerices atvérsana gatavosanas procesa tanas laika

Ediens bija nepietiekami

Produkts tiek novietots uz aukstas
plaksnes

lelieciet produktu uz apsildamas plaksnes

Probléma

lesp&jamais célonis

Risinajums

Nepietiekams gatavosanas laiks

Palieliniet gatavosanas laiku

Trauku apdegqumus

Produkts jasagatavo, izmantojot ellu

Uzmauciet apsildamo plaksni ar ellu

Trauks izziist

Trauks aiznem parak ilgu laiku, lai pa-
gatavotu

Samaziniet gatavosanas laiku

Trauku ndjas

Ilgi pagatavo$ana bez ellas

Uzlieciet plaksni ar ellu vai saisiniet gatavo3anas
laiku

I11. IERTICES KOPSANA

Lai iegiitu optimalus rezultatus, iesakam izmantot komplekta ieklauto recepsu gramatu.

lerice nav ieslegta

Stravas vads nav pievienots elektrotiklam

Pievienojiet ierices stravas vadu elektrotk-
lam

Elektrbas kontaktligzda nav spriequma

Savienojiet ierici ar darba elektrbas kon-
taktligzdu

Automatiskas gatavoSanas
programmas netiek palaistas,
plaksnu sildisanas process ne-
darbojas

lerices vaks ir atvérts

Aizveriet ierices vaku

parbTbas laika bija svesa smar-
7a

lerice ir jauna, smarza nak no aizsargpar-
klajuma

Tas nav darbibas trauc&jums. Smarza izzudis
péc paris sakumiem

Nonemamas plaksnes nav ciesi
piegul kermenim vai izkrist

Kron3teini plaksnu stiprinasanai ir izliekti

Salieciet kronsteinus, lai nodrosinatu plak-
snes

Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi. Péc katras lietoSanas notiriet ierici.

o lla probléma joprojam pastav, sazinieties ar autorizétu servisa centru.
Nenovietojiet ierices korpusu, kontaktdaksu un stravas vadu zem ddens vai iegremdéjiet to Gden. Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko iericu utilizacija) lepakojumu, lieto3anas instrukciju,
ka arf padu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu parstrades programmai. Rupéjieties par apkar-
t&jo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.
Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét atse-
viski. Vecas tehnikas ipasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilsto3ai organizacijai. Tada
veida Juis palidzat vertigo izejvielu parstrades procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras darbo-
jas visa Eiropas Savienibas teritorija.

Nelietojiet siklus ar abrazivu cietu pdrklajumu un Kimiski agresivam vai citam vielam, kuras nav ieteicamas lietosanai ar
prieksmetiem, kas nondk saskaré ar pdrtiku. [zmantojiet tikai sikla miksto pusi!

Skatiet shemu . lapa 6 nopemamo metala panelu tirisanai. Sis procediras beigas noslaukiet plaksnes ar sausu mikstu
dranu vai papira dvieli.

VN

ST metode ir visefektivaka minté péc ierices atvienoanas no
1itos no apdegumiem.

Tkla, tade| lai nepieskartos iericei, lai izvai-

| Nonemamds plaksnes var tirit arf trauku mazgajama masing.

Non ) metala panelu r i un uzstadisanai skatiet - lapa 7.

Gatavo$anas procesa tauki un ella pliist caur ipasam tekném plaksnés panna. Péc katras lieto3anas notiriet paplati, plaksnes
un cepsanas pannu abas pusés, skalojot silta idenf ar vieglu mazgasanas lidzekli.

Saglabajiet sildelementus tiru. Netirumu klatbdtne uz kontaktiem var izraisit ierices kldmi. Pirms uzstadisanas iericé laujiet
plaksném pilniba nozat istabas temperatra.
Uzglabasana un transportésana

Pirms uzglabasanas un atkartotas izmantosanas notiriet un pilniba izzavéjiet visas ierices detalam. Uzglabajiet ierici sausa
védinama vieta prom no sildosam iericém un tiesiem saules stariem.

Transportgjot un glabajot aizliegts paklaut ierici mehaniskiem triecieniem, kas var sabojat ierici un/vai integritates parka-
pumu iepakojuma.

Jasarga iepakojumu ierices no tdens iekl@Sanas un citiem Skidrumiem.




Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt (Gbi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus
pikendab oluliselt selle kasutusaega.

Kdesolevas juhendis olevad of djai ktsioonid ei hdlma kdik vaimalikud olukorrad, mis vdivad tekkida
seadme ise p is. Seadme isel kasutaja peab juhinduma tervest mdistusest, olla ettevaatlik ja ta-
helepanelik.

OHUTUSMEETMED

e Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, mis on tingitud toote ohutus-
nouete ja kasutusreeglite rikkumisest.

* Kaesolev elektriseade kujutab endast mitmefunktsionaalset seadet toidu
valmistamiseks olmetingimustes ning seda voib kasutada korterites, maa-
majades ja muudes taolistes mittetoostusliku kasutamise tingimustes.
Seadme todstuslikku voi muud mittesihiparast kasutamist peetakse mit-
tekohaseks toote kasutamiseks. Sel juhul ei kanna tootja vastutust voi-
malike vigastuste eest.

e Enne seadme elektrivorku Lilitamist veenduge, et selle pinge uhtib sead-
me nominaalpingega (vt. tehnilisi iseloomustikke voi toote tehasetabelit).

o Kasutage pikendust, mis on arvestatud seadme tarbimisvoimsusele -
parameetrite mittevastavus voib tekitada Uhise voi kaabli stttimise.

o Liilitage seade vaid maandusega pistikutesse - kohustuslik noue elekt-
riloogr valimiseks. Kasutades pikendust veenduge, et ka see on maandatud.

o Arge jdtke tootavat seadet valveta. Seade ei ole moeldud valise taimeri
ega eraldi kaugjuhtimisstisteemi abil kasutamiseks.

Seadme metallosad kuumutatakse tootamise ajal. Kui seade on
Uhendatud vooluvorku, drge puutuge neid katega. Arge kunagi
puudutage soojendatava seadme sisepinda.

» Tooted voivad poleda, nii et seadet ei tohiks kasutada tuleohtlike mater-
jalide, nditeks kardinate Laheduses ega nende all.

o Lilitage seade pistikust valja peale selle kasutamist, samuti selle puhas-
tamise voi imberasetamise ajal. Elektrijuhe vdtke valja kuivade katega,
hoides seda kahvlist, mitte aga juhtmest.

o Arge tommake elektrijunet uksevahedest voi soojusallikate laheduses.
Jalgige, et elektrijuhe ei oleks keerunud ja painutatud, ei puutuks kokku
teravate esemetega, nurkadega ja moobli dartega.

PIDAGE MEELES: elektrikaabli juhuslik vigastamine voib tekitada
hdired, mis ei vasta garantii tingimustele, samuti voivad tekitada
elektriloogi. Vigastatud elektrikaabel on vaja viivitamatult vilja
vahetada hoolduskeskuses.

o Arge katke tdotavat seadet kinni. See vdib pohjustada seadme tlekuume-
nemise ja rikkimineku.

* Seadet on keelatud kasutada avatud ohus - niiskuse voi korvaliste ese-
mete sattumine seadme korpusesse voivad tingida tosiseid vigastusi.

TAHELEPANU! Et viltida ebadige kasutamise seadme ja esinemist
vilis-lohnad todtamise ajal, ei voimalda vedelad koostisosad ja
toidu osakesi saada plaatide vahele ja keha seadme.

* Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un
pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierices tiriSanas instrukcijai.

@ KEELATUD lasta seadet vette voi paigutada seda jooksva vee alla!

* Lapsed vanuses § aastat ja vanemad ning keha- meele-voi vaimupuude-
ga inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, to-
hivad seadet kasutada ainult jrelevalve all ja/voi juhul, kui neid on
eelnevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud
seadme kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mdngi-
da.Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8 aastastele lastele kattesaama-
tus kohas. Lapsed i tohi seadet ilma taiskasvanute jarelevalveta puhas-
tada ega hooldada.

o Pakkematerjalid (kile, penoplast jne.) voivad olla lastele ohtlikud. Lam-
matamise oht! Sailitage pakendit astele kdttesaamatus kohas.



* Seadmeiseseisev remont voiselle konstruktsioonimuudatustetegemine
onkeelatud. Koiki hooldus-ga remonditoid peab teostama vaid autorisee-
ritud hooldekeskus. Ebaprofessionaalselt teostatud too voib tingida sead-

me rikkimineku, traumad ja vara kahjustuse.
@ Rikutud seadme kasutamine on keelatud.

LN ETTEVAATUST! Kuurm pind!

Spetsifikatsioon

Mudel SteakM. RGM-M816P
Voim 1800-2100 W
Pinge 220-240V,50/60 Hz
Elektriohutu: klass |
Uleke ise kaitse. kéttesaadav
Korpuse materjal roostevaba teras, plastik
Plaatide kattekiht pinnakaitsevahend

Keetmisaja automaatne mddramine

kattesaadav

Toote paksuse automaatne madramine

kattesaadav

Automaatne seisk

Lopus toiduvalmistamisprotsessi

Ekraan.

Rostimisastme markimine

LCD, taustvalgustusega
kéttesaadav

Automaatsed programmid
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Késireziim kittesaadav
Temperatuuri reguleerimine. 70-230°C, 10°C kaupa
Keetmisaja reguleerimine 1-88 minutit, 1 minuti kaupa
Mbode 377 %327 x 161 mm
Todpinna suurus 244 x 313 mm
49 kg
Toitejuhtme pikkus 0,8m
Tarnepakett
Grillahi 1tk
Ki ine pan RAM-BP1 1tk
Eemaldatav vedelikusahtel 6li/rasva kc 1tk
Sisseehitatud kiitteelemendiga eemaldatavad paneelid. 2tk
Retsept raamat 1tk
Kasutusjuhend 1tk
Teenindusraamat. 1tk

Tootjal on digus teha datusi disain, k iooni, samuti
tooteid teavit nendest Spetsifikatsioon véit

Osade loetelu (joonis A1), k 3)
Hakkama
. Paneeli lahtilihendamise nupp

. Kraavi dravool dliga / madre

. Piiraja

. Toitekaabli hoiuruumiga baas

Juhtpaneel

. Kummialused

. Toitejuhe

10. Eemaldatav vedelikusahtel 6li/rasva kogumiseks
11. Kiipsetuspaneel

Juhtpaneel (joonis A2, k 4)
1. Nupp ) - seadme sisse -/ valjalillitamiseks
2. Mnupp — minna manuaal iimis

00NN UT AN

3. Automaatne toiduvalmistamis programmi nditajad:

d toote kdigus pidevalt tdiustada oma

. Eemaldatavad plaadid, millel on integreeritud kiitteelemendid tihtlase soojusjaotuse jaoks



2 & - sulatamine / kuumutamine
5‘ — kodulindude peekon
“%@) - kodulindude keetmine
&2 - keetmine vorstid
S - liha keetmine
A - kodulindude kala
8 —toiduvalmistamise kotletid ja burgerid
. Kasitsi cooking mode indikaator
. Tahis toiduvalmistamise
. Toiduvalmistamise temperatuuri nditaja
Toiduvalmistamisprotsessi etapid:
PRE-HEATING — eelkiite
START TO COOK — valmis to6tama
RARE - nork rostimine
MEDIUM — keskmine harv
WELL DONE - tugev rostimine
8. Toiduvalmistamise protsessi indikaator
9. OK nupp — alustada kiitteprotsessi
10. Encoder - rotary joystick valida automaatne toiduvalmistamis programm, muuta temperatuuri ja aega

. ENNE ESMAST SISSELULITAMIST

Votke toode ja selle komplekteerivad osad ettevaatlikult karbist valja. E

~ o o

ldage koik ebised.

jalid ja
Kindlasti hoidke alles hoiatavad sedelid, viitavad sedelid (nende olemasolul) ja seeria-numbriga sedel seadme korpusel!
Peale transportimist voi madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet hoida toatemperatuuril vihemalt 2 tundi enne
sisseliilitamist.

Kerige elektrijuhe tdielikult lahti. Seadme korpus piihkige ile niiske lapiga. Korvalise thna tekkimine esimesel kasutamisel

ei ole seadme rikkeks.

Asetage seade kovale tasasele horisontaalpinnale, jdlgides seejuures, et kaane alt valjuv aur ei satuks tapeedile, dekoratiiv-
katetele, elektroonik le ega muu-dele le voi materjalidele, mida niiskus ja korge temperatuur voiks kah-
justada.

Enne kasutamist veenduge, et seadme valimistel ega nahtavatel siseosadel poleks kahjustusi, kriimustusi ega muid defekte.

[I. SEADME KASUTAMINE

Smart mode toiduvalmistamise

Keetmine on lubatud ainult kaanega suletud. Selle reziimi kasutamisel maarab seade toidu valmistamise aja automaatselt,
vottes aluseks valitud tootetiiiibi ja selle paksuse. Te saate kontrollida rdstimise taset vastavalt oma maitsele ja eemaldada
valmistatud toote mis tahes etapis.

1. Valmista koostisosad vastavalt valitud retseptile.

2. Uhendage seade elektrivorgust, seade hakkab tootma piiksu, kogu paneeli marge tulevad paar sekundit ja lihevad
vélja.

3. Seadme sisseliilitamiseks vajutage nuppu (1), ekraan siittib.

4. Veenduge, et seadme kaas on suletud.
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6.

. Pédramine encoder valida soovitud toiduvalmistamis programmi. Valitud programmi indikaator vilgub.
ine algab, ja toid: istamise indikaator vilgub

. Kinnitamiseks vajutage OK. Seade hakkab tootma piiksu, |
PRE-HEATING staadiumis.

7. Kui soovitud temperatuur on saavutatud, aparaat ei toota 3 Liihikest piiksu; cooking nditaja on pidevalt juures PRE-HEA-
TING-etapil ja vilkuv alguses START TO COOK etapp. Tostke seadme kaas kdepidemest iles ja asetage tooted alumisele
plaadile.

Non-stick kaetud plaadid enamikul juhtudel voimaldab teil kokk ilma 6li kasutamine. Vajaduse korral voib taldrikute todpin-
nale siiski lisada véikese koguse taimset voi void.

8. Press toodete iilemisel plaadil, drge rakendage liiga palju joudu. Mone sekundi jooksul, seade madrab toodete paksuse ja
toid istamise ajal Tagaplaanil toidi istamise ajal algab. Te saate kontrollida, mil madral on valmis toode, kesken-
dudes toiduvalmistamise protsessi ndidik, nditeks selleks, et saada liha on nork, rostimine, eemaldage see, kui nditaja RARE
etapi [Gpetab vilkumise ja jadb pisivalt. S di pidevalt keskmise nditaja tahendab keskmise astme rostimine,ja WELL

DONE — tugev réstimine. Iga kord, kui muudad astme rostimine seade hakkab tootma 5 pikk piiksub.

L .

Sulatus - / kiittereZiimis nditab
vilja.

programmi etappe. Prog i [opus Lillitub seade automaatselt

Jargige s toodud juhiseid.

9. Pérast toiduvalmistamise loppu (kui toiduvalmistamise margutuli lopetab WELL DONE etapil vilkumise) annab seade
3 pikka piiksu ja Liilitub automaatselt valja. Seadme saab igal etaplL kasitsi valja liilitada, vajutades nuppu (1. Tostke
seadme kaas ettevaatlikult iiles ja eemaldage tooted puidust voi silikoonist kddgiriistade abil.

10. Uhendage seade vooluvdrgust lahti; Puhastage seadet vastavalt ,Seadme hoolduse* osas esitatud soovitustele.

Arge kasutage metallist kidgiriistu — need voivad kahjustada mitte-kinni kate plaadid.

Optimaalsete as retsep

Soovitatav on puhastage seadet pdrast iga toote osa 1 minuti pérast kasutamist, et véltida kuivamist toidu jdgid, mis raskendab
veelgi puhastus.

Kasitsi toiduvalmistamise reZiim

See on lubatud kokk kaanega suletud ja avatud. Seadet saab kasutada ka grillimisreZiimis, vajutades piirajat ja avades seadme
kaane 180° vastavalt skeemile /A3 (lk 5).

1. Valmista koostisosad vastavalt valitud retseptile.

2. Uhendage seade elektrivorgust, seade hakkab tootma piiksu, kogu paneeli marge tulevad paar sekundit ja ldhevad
valja.

3. Seadme sisseliilitamiseks vajutage nuppu (D, ekraan siittib.

4. Vajutage nuppu M, et liilitada seade manuaalreziimile. Kasitsi reziim ja toiduvalmistamise temperatuuri naitajad vilku-
ma.

5. Pdorleva kodeerija, seadke toiduvalmistamise temperatuur vahemikus 70 ja 230°C 10°C kaupa.

6. Vajutage nuppu M, et Liilituda toiduvalmistamisaja seadistusele. Podrleva kodeerija, maarata toiduvalmistamise aeg 1
ja 88 minutit 1 minut kaupa. Vajutage uuesti nuppu M, et naasta kiipsetustemperatuuri sétte juurde.

Kui valmistamisajaks on mddratud 00 liilitub seade mddratud temperatuuri saavutamisel automaatselt vilja.

Vajutage nuppu OK, et alustada kiitteprotsessi, toiduvalmistamise protsessi indikaator vilgub PRE-HEATING.

Kui vajalik temperatuur on saavutatud, seadme piiksu 3 korda; indikaator toiduvalmistamise kohta on pidevalt juures

PRE-HEATING etapil ja joudnud kohta, kordamddda iilejdénud etappidel. Minut-minutilise Tagaplaanil toiduvalmistami-

se aeg algab. Koht tooted seadme plaadid voi paigaldada kiipsetusplaadi koostisainete kohta madalama plaat grill

(alumine Gilemine plaat, veenduge, et see sobib tihedalt vastu kiipsetusplaadi).

9. Selles reziimis on pidev kiite plaadid. Lopus cooking, seade hakkab tootma 3 pikk piiksub ja valja Lilitada automaatselt.
Seadme saab vlja liilitada kasitsi, vajutades nuppu (). Tostke seadme kaas ettevaatlikult iiles ja eemaldage tooted
puidust voi silikoonist kodgiriistade abil.

10. Uhendage seade vooluvérgust lahti; Puhastage seadet vastavalt ,Seadme hoolduse" osas esitatud soovitustele.

A Eemalda kilpsetusplaadi kasutades kook kindad, et viltida poletusi.



SteakMaster RGM-M816P

Vead toiduvalmistamisel ja nende lahendus

Probleem Pohjustada Lahendus

Arge avage seadme kaas enne soovitatud keetmis-
aega

Seadme avamine toiduvalmistamise
kdigus

Roog oli pooltoores

Toode asetatakse kiilmplaadile Asetage toode kuumutatud plaadile

Ebapiisav keetmisaeg Keetmisaja reguleerimine

Toode tuleb valmistada oliga. Maarige kuumutatud plaat 6liga

Taldrik paleb.

Roog vétab liiga kaua siitia Vahendada toiduvalmistamise aeg

Roog kuivab iiles

Pikk keetmine ilma dlita Maarige plaat 6liga voi lihendage kiipsetusaega

Roog pulgad

kasutada k ret

[1l. SEADME HOOLDUSE

Enne seadme puhastamist veenduge, et see on vooluvorgust lahti ihendatud ja tdielikult maha jahtunud. Pérast iga
kasutuskorda puhastage seade.

Arge asetage seadme korpust, pistikut ja toitejuhet vee alla ega sukeldage vette.

Arge kasutage abrasiivsete kivade pindadega kiisnasid ja keemiliselt agressiivseid vi muid aineid, mida ei soovitata kasutada
toiduga kokkupuutuvate esemetega. Kasutage ainult pehme pool kdsn!

Vaadake eemaldatavate metallpaneelide puhastamist skeemilt - Lk 6. Selle protseduuri Gpus piihkige plaadid kuiva
pehme lapiga voi paberrétikuga.

A\

Eemaldatavad plaadid saab puhastada ka ndudepesumasin.

See meetod on kdige tohusam minuti pdrast lahti-seadme vooluvdrgust vélja, nii et olge ettevaatlik, drge puudutage seadme,
et viltida poletusi.

Eemald met i ise ja paigaldamise kohta vt skeem JA], Ik 7.

Ajal toiduvalmistamisprotsessi, rasva ja 6li voolavad labi spetsiaalse mdonaperioode plaadid kaussi. Parast iga kasutuskorda
puhastage salve, plaate ja kiipsetusplaati malemalt poolt, loputades seda kerge pesuvahendiga soojas vees.

Hoidke kiitteelemendid puhtad. Juuresolekul mustuse kontaktid voivad pohjustada seadme ebadnnestuda. Enne seadme
paigaldamist lastakse plaatidel toatemperatuuril tdielikult kuivada.

Ladustamine ja transport

Enne L ja uuesti ja tdielikult kuivada kdikide osade suhtes. Hoidke seadet kuivas, ventilee-
ritavas kohas eemal kiitteseadmed ja otseste pdikesekiirte sattumist.
Transportimisel ja ei tohi ohustada seadme

tamise pakend.

Tuleb hoida pakend seadme sattumist vett ja muid vedelikke.

Lo6kide, mis voivad kahjustada seadme ja/voi katkes-

[V. LISAVARUSTUS

(sold separately)
Osta tdiendavaid tarvikuid grill ahju SteakMaster RGM-M816P ja oppida uusi tooteid REDMOND vaata kodulehel www.
redmond.company voi kauplused ametlikud edasimiiiijad.

V. ENNE TEENINDUSKESKUSEGA UHENDUSE VOTMIST

Lahendus

Probleem Vaimalik pohjus

Toitejuhe ei ole Gihendatud vooluvorku Uhendage seadme toitejuhe vooluvérku

Seade ei liilitu sisse

Vooluvargus ei ole pinget Uhendage seade tétava vooluvérku

Automaatne toiduvalmistamis
programmid ei kdivitu, kuumu-
tamine plaadid ei kdivitu

Seadme kaas on avatud Sulgege seadme kaas.

Operatsiooni ajal oli voorlohn | Seade on uus, lohn parineb kaitsekiht See ei ole rike. Hais kaob parast paari algust.

Eemaldatavad plaadid ei mahu
tihedalt keha kiilge ega kuku
vdlja

Kinnitusplaatide kinnitusklambrid peavad

olema paindumatud Plaatide kinnitamiseks painutage sulgusid

o Kui probleem ei lahene, vitke iihendust volitatud teeninduskeskusega.

)i

Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb korvaldada kohalike jddtmekaitluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda: arge
visake selliseid seadmeid olmejaatmete hulka.

K korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kaidelda eraldi.Vanade
seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse

kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa vdartuslike toorainete iimbertdotlemisele ja véldite saasteainete sattumist kesk-
konda.

Kaesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete kditlemist.

See direktiiv mddratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinouded, mis kehtivad
kogu Euroopa Liidus.




[Ipexde yem ucnonb308ame 0aHHoe u3denue, BHUMAMENbHO NPoyuMaiime pykosoocmeo no
IKCNAIYamayuu u coxpaume e2o 8 kayecmee cnpasoyHuka. [pasusbHoe ucnoib308anue
npubopa 3HayuMenbHO NPOOAUM CPOK €20 CA1yH(Obl.

Mepbi 6e30MacHOCTH M MHCTPYKLMUM, COAEPKALLMECS B LAHHOM PYKOBOACTBE, HE OXBATbIBAIOT
BCe BO3MOXHbIE CUTYaLLMM, KOTOpbIE MOTYT BOHMKHYTb B NpoLecce 3Kcnyataumn npubopa.
Mpu paboTe ¢ ycTPOICTBOM N0Nb30BaTENb AOMKEH PYKOBOACTBOBATLCA 3APABLIM CMBIC/IOM,
6bITb OCTOPOXKHBIM M BHUMATE/IbHbIM.

MEPbI BE3OMACHOCTH

o [Ipov3B0ZMTEN HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 NOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE
HecobnioaeHveM TpeBOBaHu# N0 TeXHYKe Ge30MaCHOCTU M PaBIA 3KCNY-
araum u3penns.

[1aHHbIit 3neKTpoNpUOOP MOXET NPUMEHSTLCA B KBAPTUDAX, 3ar0POAHIX
[IOMaX ¥ B APYTUX MOA06HbIX YCIOBISX HENPOMbILLAEHHO/ SKCMAYaTaLM,
[poMbiLLAEHHOE M Mt0BOE ApYrOe HeLLeneBOoe CNob30BaHMe YCTPOViCTB
BYLLET CYMTaTHCA HapyLUEHUEM YCTOBMIE HaFeXaLLelt SKCNAYaTaLMy u3ge-
7us. B 3T0M Cny4ae Npou3BOLHTENL HE HECeT OTBETCTBEHHOCTH 33 BO3MOX-
Hble NOCTEACTBHS.

[epes; NOAKNIoYeHHEM YCTPOIACTBA K IMEKTPOCETH NPOBEPbTE, COBNAAAET
A €€ HanpsKeHue C HOMMHANIbHBIM HanpSXEHWEM MUTaHws npubopa
(CM. TeXHMYECKVe XapaKTEPUCTUKI U 3aBOACKYKO TaBMMuKy u3nenms).

Wcnonb3yiiTe YAAMHUTEND, PACCYUTAHHBIA HA NOTPEOASIEMYI0 MOLLHOCT
npubopa: HeCoOTBETCTBIE NApAMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3aMbIKaHYIO UMW BO3TOPaHHIO Kabens.

Moakntoyaitte NpUOOP TONKO K PO3ETKAM, UMEIOLLYM 3a3eMAEHHE, — 3T0
003aTeN1bHOE TPEBOBAHHE 3aLLNTLI O NOPAKEHHS INEKTPUYECKUM TOKOM,
Mcnonb3ys yanuHTENb, YORAUTECH, YTO OH TAKXE MEET 3a3eMAEHMe.

He ocrasnsitte paboratowuii npubop be3 npucmotpa. [pubop He npeaHa-
3HaueH A9 paboTbl C NOMOLLbIO BHELUHErO TaiiMepa MM OTAENBHOM CH-
CTeMbl YBANEHHOTO YNPaBeHus.
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Bo epems pabomsl Memanauyeckue yacmu nbou6opa Hazpesarm-
(4. He dompazusalimecs 00 Hux %yKaMu, K020a ycmpoticmeo nod-
KIK0YeHo K 3nekmpocemu. Huko20a He dompazugatimecs 00 8Hy-
MpeHHUX No8epxHocmell Hazpemozo npubopa.

o [IpoyKTbI MOTYT TOPETb, I03TOMY MPUOOP HE CNIeRYET UCTONb30BaTb BOAM-
31 WM NOA, NIETKOBOCTIMEHSHOWMMHCS MATEUanaMK, Hanpumep Noa
3aHaBECKAMM,

o Buikntouaitte npubop U3 po3eTkv noce UCnonb30BaHKs, a TakKe BO BpeMS
€10 0YCTKY UK NepemeLLeHns. V13BneKaiiTe INEKTPOLHYP CyXuMM pyka-
MW, YLLePXVBas €r0 3a LUTeNCenb, a He 3a NPOBOA.

* He npotarvBaitre WHYP 3NeKTPONUTAHIS B ABEPHbIX NPOEMaX WK BOAU3M
MCTOUHWKOB Tenna. (neawTe 3a Tem, 4ToBbl INEKTPOWHYP He NepeKpyyH-
BANCA W He neperubance, He CONPUKACaNCA C OCTPLIMY NPEAMETaMH, Y-
MV 1 KDOMKaMJ MeGen.

[TOMHUTE: cnyyaiiHoe nospexdeHue kabens 31eKmponumanus
MOXem npugecmu K Henonaokam, Komopele He coomeemcmeytom
YC108USIM 2apaHMUU, @ MAKIKE K NOPAXEHUI0 37eKmpomokoM. [Tpu
NOBPEXAEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U30exaHue onac-
HOCMU, 00/THEH NPOU3800LUMb U320M0BUMENb, CEPBUCHAS CyHOa
WU GHAN02UYHBIL KBATUGUUUPOBAHHBIL NEPCOHAT.

» He HakpbiBaiite npubop 8o Bpema paboTbl. 370 MOXET NPUBECTU K Nepe-
rpeBy M nonoMke npubopa.

* 3anpeluexa kcnAyaraLua npuBopa Ha OTKPHITOM BO3AYXe: MonajaHie
BAATM WM NOCTOPOHHMX NPEIMETOB BHYTPb KOPNYCa YCTPOIACTBa MOXET
MPUBECTI K €10 CEPbE3HbIM NOBPEXAEHHAM,

BHUMAHME! Bo u3bexaHue HekoppekmHol pabomsl npubopa u
B03HUKHOBEHUS NOCMOPOHHE20 3aNaxXa Npu 3KCNyamayuu He
donyckatime nonadaHus WUOKUX UH2peduesmo8 U Yyacmuy, nuLyu
MeXOy NAHENIMU U KOpnycoM.

@



* Iepen ouncrKoif npuBopa YOERMTEC, 4TO OH OTKAKOEH OT NEKTPOCETH
¥ TIONHOCTbIO OCTBIA. (TPOTO CNEYITE MHCTPYKLMAM NO 04HCTKE Npubopa.

@ SATTPELLAETCH noapyxams kopnyc npubopa 8 800y unu noMewame
€20 N0d cmpyto 800b!!

o [leTam B BO3pacTe 8 NeT M CTaplUe, a TakKe NIMLLGM C OrpaHUYEHHbIMM (i
3M4ECKMMH, CEHCOPHBIMM WM YMCTBEHHbIMU CTIOCOBHOCTAMM MM C HEL0-
CTATKOM OMbITA WM 3HaHHiE, MOXHO NI0Mb30BaTbCA MPUOOPOM TONbKO MOA
MPUCMOTPOM /WA B TOM CTy4ae, eCTU OHM BblT MPOUHCTPYKTUPOBaHI
OTHOCHTENIbHO B€30MaCHOr0 UCMOAb30BaHMA NPUBOPa # 0CO3HAKT onac-
HOCTH, CBA3aHHbIE C €70 UCMOAb30BaHYEM. [LeTv He JOMKHbI MrpaTh C Npu-
6opoM. [lepxuTe NPUOOP 1 €70 CETEBOVE LIHYP B MECTE HEAOCTYMHOM [N
neTeit Mnaue 8 net. QuucTka 1 06CnyKuBaHME YCTPOVCTBA HE OMKHbI
MPOY3BOIMTHCS ETHMM O€3 MIPUCMOTPA B3POCTBIX.

* YaK0BOUHbIA MaTepwan (neHKa, NeHOMAACT 1 T,4.) MOXET ObiTb ONaceH And
nereit. OnacHoCTb yyweHms! XpaHwTe ero B HELOCTYMHOM [N AeTel MeCTe.

o 3anpeLLeHbl CAMOCTOSTENbHbI PEMOHT NPUBOPA UMM BHECEHMUE U3MEHEHHIA
B €10 KOHCTPYKL¥I0. PeMOHT npubopa AOMKEH NPOU3BORHTLCH MCKAKO4H-
TebHO CMELYANUCTOM aBTOPU30BaHHOTO (EPBMC-LieHTpa. Henpodeccuo-
HabHO BbINOAHEHHas PaboTa MOXET NPUBECTH K NONOMKe NpUOOpa, TpaB-
MaM 1 NOBPEXEHNI) MMYLLECTBa.

@ BHUMAHWE! 3anpewieHo ucnons308axue npubopa npu arbsix
HeUCnpasHOCMSIX.

& OCTOPOXHO! lops4asi nosepxHocms!

TexHuueckue XapakTepucTUKM

Mopenb SteakMaster RGM-M816P
MolHocT®. 1800-2100 Br
Hanpsixenue 220-240 B, 50/60 T

3aLLmTa oT NopaXeHus ANEeKTPOTOKOM
3awuTa ot neperpesa
Martepuan kopnyca
lokpbiTHe naHenei
ABTOMaTHyeckoe onpefeneHue BpeMeHu NpUroToBneHus
ABTOMaTnyeckoe onpeseneHue TONLUMHbI 3aKNALLIBAEMOTO MPOLYKTA cevereverrseees
ABTOMaTHYECKOE OTKAHOYEHME

Knacc |
ecTb
HepXaBeroLLas CTasb, NNacTUK
aHTUNpUrapHoe
ecTb
S - o
10 OKOHYaH!UM NPUrOTOBNEHMS!

[Oucnneit XK, c noncsetkoit
MHavKaums crenenm npoxapku ectb
ABTOMaTM4eCKME NPOrpamMMbl 7
PyuHoit pexum ecTb
PerynupoBka TeMnepatypbl 70-230°C, c warom 10°C

PerynupoBKa BpEMEH MPUTOTOBACHUS .vvevrereersvreeren
[abapuTHble pa3mepbl

cevesnen 1-88 MUHYT, € WAroM 1 MMHYTa
377x327x 161 Mm

Pasmep paboueit noepxHocTH 244 x 313 MM
Bec HeTTO. 49 kr
[lnuHa 3nekTpowwHypa 0,8m
Komnnekraums

[punb-fyxoBka 1w
Mpotusetb RAM-BP1 1w

(CbeMHbIit NOAA0H AnA cBopa Macna/xupa
(beMHble NaHenu Co BCTPOEHHBIM HArpeBATENbHBIM INEMEHTOM....covvvvvrsvesrrssessees
Khura peuentos
PykoBoaCTBO N0 3KCNAYaTaLMm
CepBuCHas KHWXKa

[lpou3sodumens umeem Npago Ha BHeceHue u3MeHeHull 8 Ou3aliH, KoMnaekmayuto, a makxe

I 8 MexHuUYecKue Xapakmepucmuku u3deus 8 Xode NOCMOSHHOZ20 COBEPUIEHCMBOBAHUS (B0el]
npodykyuu 6e3 donoaHUMeNbH020 y8edoMeHus 06 IMUX U3MEHeHUsX. B mexHuYeckux Xapak-
mepucmukax donyckaemcs nozpewHocme £10%.

YcrpoiictBo Moaenu (cxema [, cTp. 3)
1. Pyuka
2. KHonka 0oTCOeAnHEeHNs naHenu

3. (beMHble naHenm co BCTPOEHHbIMU HarpeBaTe/bHbIMK 31IEMEHTAMU AN PaBHOMEPHOTO
pacnpeaeneHua Tenna

4. Xenob ana cmea Macna/upa



OrpaHuuutens

OcHoBaHMe C OTCEKOM 1 XpaHEeHNS LLIHYPa INeKTPONUTaHKs
MaHenb ynpasnexus

Tpope3nHeHHble HOXKM

. LHyp anekTponuTaHms

10. CoemHblit NOAR0H ANs cBOpa Macna/xmpa

11. MpoTueHb

MaHenb ynpaBnexus (cxema [z, c1p. 4)
1. KHonka () — BknioueHne/BbIkN04eHe npubopa
2. KHonka M — nepexoz B py4Hoit pexum
3. VIHAMKATOPbI ABTOMATUYECKMX MPOrPaMM MPUTOTOBAEHUSA:
X A — pa3moposka/pasorpes
& — npuroTosniexne bekoHa
&) — NpUroToBNEHME NTULbI
& — NpUroToBNEHNE COCUCOK
©* - npurotosnenue Maca
< — NpUroToBAeHHe pbidbl
— NpUroToBneHue KoTneT U byprepos
MHAMKATOP PYYHOO pexuMa NpuroToBneHns
MHAMKaTOp BpeMeHu NpuroToBnexus
MHauKaTop TeMnepatypbl NPUroTOBAEHMS
Cragum npouecca NpuroToBAeHNs:
PRE-HEATING — npenBapuTenbHblii Harpes
START TO COOK — roToBHOCTb K pabote
RARE — cnabas npoxapka
MEDIUM — cpenHss npoxapka
WELL DONE — cunbHas npoxapka
8. MHavkaTop npoLiecca npuroToBnexus
9. Knonka OK — 3anyck npouecca Harpesa
10. HKoAEp — NOBOPOTHBIA FKOMCTUK ANS BbIDOPa aBTOMATUYECKO NPOrpaMMbl NPUTOTOB-
NEHNA, U3MEHEHNS 3HaYEHNS TeMNepaTypbl U BpEMEHM

|. MEPEQ HAYAJIOM UCMOJIb30BAHKA

AKKypaTHO [0CTaHbTE U3AENNE U €r0 KOMMIEKTYHOLWME U3 KOpOﬁKVI.yﬂaﬂVITe BCE YNakoBO4HbIE
MaTtepuanbl U peknamHble HaKnemnku.

0693amenbHo coxpaHume Ha Mecme npedynpexaaroLue HaknelKu, Haknedku-ykasamenu (npu
HAAU4UY) u mabauyky ¢ cepuliHbiM HoMepom u3denus Ha e2o kopnyce!

[Tocne mMpaHCNopmMupOBKU UnU XpaHeHUs NPU HU3KUX memMnepamypax Heobxo0uMo bidepams
npubop npu KoMHamHoli memnepamype He MeHee 2 4acos neped BKI0YeHUEM.

MonHocTbto pa3moTaitTe anekTpowwHyp. Kopnyc npubopa npoTpuTe BNAXHOM! TKaHbI0, CbeMHble
[leTau NPOMOJATe TeNNo BOAOH C MCMONb30BAHMEM MATKOTO MbIILHOTO PacTBopa. TiatenbHo
MpOCyLIMTE BCE INEMeHTbI Npubopa nepes NOAKKYEHNEM K INEKTPOCETH.

YctaHoBuTe NpubOp Ha POBHYIO TBEPAYIO CyXY0 FOPU3OHTA/bHYIO NOBEPXHOCTb TaK, YTOObI
BbIXOAALLMIA M3-OJ KPBILIKW TOPSYMiA Map He nonagan Ha 06ou, [eKOpaTUBHbIE MOKPbITHS,
3N1eKTPOHHbIe NpUBOpbI M Apyrie NpeaMeTbl UM MaTepuabl, KOTOpble MOrYT MOCTPaZaTh OT
MOBbILIEHHbIX BNAKHOCTM U TEMMEPaTypbl.

Mepes cnonb3oBaHMeM ybeauTech B TOM, YTO BHELUHME M BULUMbIE BHYTPEHHME YacTi npubopa
He UMEIOT NOBPEXAEHMIA, CKONOB U APYrUX SedeKToB.

[1. SKCMTYATALUMA MPUBOPA

YMHbIit peXuM NpUroToBReHNs

[lonyckaeTcst npurotoBneHme TOAbKO MpU 3aKpbITOl Kpbiluke. [pu UCMOb30BaHUM JaHHOTO

pexu1Ma Bpems NPUroTOBEHMS OnpeensieTcs npubopoM aBTOMaTUYeCKy, MCXOAA U3 BbIOpaH-

HOTO TMMa NPOAYKTA U €ero TOALMHbI. Bbl MOXeTe KOHTPOAMPOBATh CTeneHb NPOXapku Mo Ba-

LueMy BKYCY W CHATb FOTOBALLMIACA NPOAYKT Ha NloboM 3Tarne.

1. ToAroToBbTE MHTPELMEHTBI COTNIACHO BbIGPAHHOMY peLenTy.

2. Tlopkntounte npubop K 3nekTpocet, Npubop NoaacT 3BYKOBOW CUrHAN, BC MHAMKALMSA
NaHeNM Ha HeCKONbKO CeKYH[, 3aropuTCs, 3aTeM NoracHer.

3. Bkntounte npubop, Haxas KHOMKY (b, AMCTIei 3aropuTcs.

Y6enuTech, 4To Kpblluka Npubopa 3akpbiTa.

5. Bpalwas 3Hkopep, BbibepuTe He0BX0AMMYI0 MPOrpaMMy NPUrOTOBAEHMS. MHAMKATOp BbIGPaH-
HOW nporpamMMbl byaeT Murath.

6. [ina noptepxpenmns HaxmuTe kHonky OK. Mpubop nojact 3ByKOBOIA CHrHan, HaYHeTCs
NpoLECC Harpesa, MHAMKATOp NpoLecca NpuroToBneHus bynet Murath Ha ctaguu PRE-
HEATING.

7. Mo pocTuxeHun HeobxoaMMol TeMnepaTypbl NpUBOP NOAACT 3 KOPOTKUX 3BYKOBbIX CHT-
Hana, MHAMKATOp NpOLLecca NPUroTOBAEHMS BYAET ropeTb HenpepbiBHO Ha cTaguu PRE-
HEATING v muratb Ha ctagiu START TO COOK. MogHummTe Kpbiluky npubopa 3a pyuky 1
pacnonoxuTe NPOAYKTbI HA HYKHE! NaHenu.

) Anmunpuzaproe nokpeimue nareneil & GonbuuHCMBe C1y4aes N0380715em 20mosure Ge3

ucnonb308anus Macaa. OOHako npu HeobxoOuMocmu 8bl MOXeme HaHecmu Ha paboyyr no-
8EPXHOCMb NaHenell HeboMbLIOe KOAUYeCMB0 PAcMUMenbHo20 UU CIUBOYHO20 MACAA.

8. TpwxmuTe NpOAYKTbI BEPXHEl NaHeNblo, He mpunarate Ype3MepHbIX ycunuit. B Teyerne
HeCKOMbKMX CeKyH/ MpubOp ONpenenuT TONLLUMHY 3aKNaaKn U BPeMs MPUTOTOBAEHNUS, Hay-
HeTCs 06paTHbI MOMUHYTHbI OTCYET BpEMEHM NPUroTOBAEHNUS. Bbl MOXeTe KOHTPONMPOBaTb
CTeneHb rOTOBHOCTM NMPOAYKTA, OPUEHTUPYSCH HA MHANKATOP MPOLIECCa NPUTOTOBNEHNS, Ha-



9.

npuMep, 4ToBbl NOAYYUTL MACO C1abo MPOXapKK, CHUMUTE €ro, KOrAA MHAMKATOP Ha CTaauy
RARE nepecraHeT Muratb 1 GyaeT ropeTb HenpepbiBHO. AHAIOTMYHO, HeMpepbIBHO FOPSLLIKIA
uHankatop MEDIUM o3tayaer cpetioto,a WELL DONE — cunbHyto cenetb npoxxapky. Mpu
KX[0M U3MEHEHUM CTENeHN NPOXapky npubop NoAacT 5 AMMHHbIX 3BYKOBbIX CUTHANOB.

B pexuMe pazamopo3Ku/pazoapesa UHOUKAMOp Npouecca npu2omossieHus 0603Hayaem 3mans!
pa6oml npozpammel. [lo 3a8epuuieHu Npo2pamMsl npuGop asmMoMamuYecku OMKAUMCS.

[lng docmumeHus onmumMansHo20 pe3ynsmama caedylime ykasaHusm npunazaemoli K npubo-
Py KHU2U pelenmos.

Mo oKOHYaHUW NpUroToBNEHUs (KOrZa MHAMKATOp MPOLEeCcca NpUroTOBNEHMS nepectaHeT
muratb Ha cragiv WELL DONE), npubop noaact 3 AnnHHbIX 3BYKOBbIX CUrHaNa M aBToOMa-
TUYECKM OTKMIOUUTCS. Bbl MOXETE BbIKNKUMTL NPUOOP BPyYHYHO Ha NtoHOM 3Tane, Haxas
KHOMKY (. AKKYpaTHO MOZHWUMMUTE KPbILLKY NpUBOPA M CHUMMTE MPOAYKTbI, UCMONb3YS
LLepPEBSHHbIE UM CUIMKOHOBbIE KYXOHHBIE MPUHAANEXHOCTH.

10. OtkntoumTe I'IpM60p OT IIEKTPOCETH, OUMCTUTE I'IpM60p B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALMAMMU

@

pasgena «Yxog, 3a npubopomy.
He ucnonb3yiime Memannudeckue KyXoHHsle NpUHAONENHOCMU — OHU MO2ym Nnoepedumb ax-
munpuzapHoe noKpsimue naened.

Ipubop pekomeHdyemcs oyuwame noce Kaxdoli 3aknadku Yepe3s 1 MUHymy nocne ucnonb3o-
BAHUS 80 U3BEXAHLUE NPUCLIXAHUS OCMAMK08 NULL, KOMOPOE YCTOXHUM 0a7bHeLUy 04UCMKY.

PyuHoi pexxum npurotoBneHus

[lonyckaemcs npueomosnexue npu 3akpsimoli u OmKpsIMoli KpbiLiKe. Bol makse Moxeme ucnons-
308amb NpuBOp 8 pexume 6apbekto, 19 3Mo20 HAXMUMe Ha 02PaHUYUMENs U packpolime KpbILUKY
npubopa Ha 180°, kak nokasaxo Ha cxeme A3 (cmp. 5).

1. TloAroToBbTE MHIPEAMEHTDI COTNIACHO BbIGPAHHOMY peLienTy.

2. TMopkniounte npubop K 3nekTpoceTi, npubop NoAacT 3BYKOBOM CUrHaM, BCS MHAMKALMA
MaHeNM Ha HeCKOMbKO CEKYHJ, 3aropuTCs, 3aTeM MOoracHer.

3. Bxkatounte npubop, Haxas KHOMKY (b, Aucnneit 3aroputcs.

4. Haxmute kHonky M, yTobbl nepesecTv Npubop B pyuHON pexuM. UHAMKaTopbl py4HOro
pexuMa 1 TeMneparypbl NPUroToBNeHUs ByAyT MUraTb.

5. Bpalwas 3HKoAep, yCTaHOBMTE TeMnepaTypy NpuroToBneHns B auanasoHe ot 70 ao 230°C
c warom 10°C.

6. Haxwmure kHonky M Ans nepexofia K HacTpoiike BpeMeHu Npurotonenms. Bpawas 3Hkoaep,
yCTaHOBMTE BPEMS NPUroTOB/EHNS B AnanasoHe ot 1 4o 88 MuHyT ¢ warom 1 munyTa. [lns
B03BPaTa K HACTPOIiKe TeMMepaTypbl MPUrOTOBNIEHNS MOBTOPHO HAXMUTE KHOMKY M.

Ecnu Gbino ycmaroenero pems npueomosneHus «00x, npubop asmoMamuyecku omx/yum-
€ N0 QOCMUMEHUU YCMAHOB/IEHHOL meMnepamypsi.

7. Haxmute kHonky OK, 4T00bl 3anyCTUTb NPOLECC HArpeBa, MHANKATOp NpOLecca NpUroToB-

neHus Bynet murathb Ha ctapuu PRE-HEATING.

8. o pocTmxeHnn HeobxoaMMON TeMnepaTypbl NpUOOp NOAACT 3 3BYKOBbIX CUrHANA, UHAK-

KaTop npoLiecca NpuroToBaeHus byaet ropeTb HenpepbiBHO Ha cTaguu PRE-HEATING u
NO0YEPEHO 3aropaTbCs Ha OCTANIbHbIX CTaAusX. HauHeTcs 06paTHBI NOMUHYTHBIA OTCYET
BPEMeHY NpUroToBeHus. Pacnonoxwe NpoayKTbl Ha NaHensx npubopa un ycraHosure
NPOTUBEHb C UHTPEAMEHTAMU HA HWKHIOK NMaHeNb rpus (OnycTuTe BepXHIOK NaHenb,
ybenuTecs, YT0 OHA NAOTHO NPUNEraeT K NPOTUBHIO).

9. B naHHOM pexume nponcxoant NOCTOSHHbIM Harpes naHeneii. o OKOHYaHWK npuroTos-

NeHus NpuBop MOAACT 3 AJMHHbIX 3BYKOBbIX CUTHANa W aBTOMATUYECKY OTKMOYMTCS. Bbl
MOXeTe BbIK/KYMUTb MPUBOP BPYUHYH, HXAB KHOMKY (1). AKKYPaTHO MNOAHUMMTE KPbILLIKY
npu6opa 1 CHUMUTE MPOAYKTHI, UCMONb3YS AEPEBSHHbIE UMM CUIUKOHOBbIE KYXOHHbIE
NPUHAANEXHOCTH.

10. OTkniounTe NPUBOP OT NEKTPOCETH, OUUCTUTE NPUBOP B COOTBETCTBUN C PEKOMEHAALMIMH

paszena «YxoZ 3a Npubopom.

/\ Tpomuses uenexaiime npu nOMOUIU KyXOHHbIX PYKABUL 60 U3BEXAHLE 0X02q.

OwubKM Npy NPUrOTOBAEHUM U CNOCOBLI UX YCTPAHEHUS

Mpo6nema Mpuunna Cnocob pewekus
OtkpbiBaHMe npubopa B mpouecce

NpUroToBNEHUA

B npoLiecce npuroToBeHua CrapaitTecs He OTKpbIBaTh
KpbILLKY PUOOPA PaHbliie PEKOMEHAYEMOTO BPEMEHH

bniogo He Np1roToBMIOChH

10 KOHIA MpoAYKT noMellieH Ha X0n0AHYI0 na-

Honb BbiknaabiBaiiTe MPOAYKT HA PA3orpeTyk naHenb

HenocratouHoe BpeMs NpuroToBneHUa YBenuubre BpeMSs NpUroToBIEHNUS
I'IpouykrcneuyeT TOTOBMTb C UCMO/NL30-

BaHWEM Macna Cmaxete pasorpertyro naHenb Maciom

bntogo npuropaet

Bntonio roToBuTCS CAMILIKOM AOATO cOKpaTMTE BpeM$ NpUroToBaeHNA

bniogo nepecbixaer

(CMaxbTe naHenb MacioM MK COKPaTUTe BpeMS Npy-

bntopo npununaer rOTOBNEHMA

[JlnurencHoe NpUroToBneH1e 6e3 Macna

[ins docmuserus onmumansHo20 peynismama pekoMeHdyeM 80CNn0b308aMbCs NpudeaeMol

K npubopy kHu20ll peyenmos.

[1l. YXO[l 3ANNPUBOPOM

Mepep, ounctkoli npubopa ybeauTecs, 4To OH OTKMKOYEH OH 3MEKTPOCETU W MONHOCTbIO OCTbIA.
lpovn3BoauTe 04MCTKY NPUBOPA NOCE KAKAOT0 UCMIONb30BAHMS.



SATIPELLIAETCA nomewame kopnyc npubopa, Wimencesib U WHypP 31eKMponumaus nod cmpyio
80061 UL NO2PYXAMb UX 8 800y.

SAMNPELLAETCS ucnonb308ame npu o4ucmke 2y6ku ¢ aGpasuHbIM eCmKUM NOKpbImueM u
Tto6ble XUMUYECKU d2peccusHble LU Opyaue 8euiecmed, He pekoMeHO08aKHbIe AN NPUMEHEHUS
€ npedmemanmu, KoHmakmupyiowumu ¢ nuwed. Mcnone3ytime monsko Myt CmopoHy 2ybKku!

[opsAOK 0UMCTKM CbEMHBIX METANIMYECKNX NaHenei cM. Ha cxeme A4, cTp. 6. Mo 3aBepLueHnu
JAaHHOI NpoLieaypbl NPOTPUTE MAHEN CYXOW MATKOI TKaHbIo UM ByMaxHOI candeTkoil.

I\ AanHsili cnocob HauGonee 3dexmuser Yepes MUKymy noce omksloderus npubopa om
a/1ekmpocemu, no3momy 6ydbme aKKypamHsl U He kacaiimec NPUGOPA 80 U3GEXAHUE 0X02d.

CveMHble NaHeU Makxe MOXHO 04uLams 8 NoCydoMoe4Hol MaluHe.

TOPSOK CHATUS 1 YCTAHOBKM CbEMHbIX METANIMYECKUX NaHENel M. Ha cxeMe A, cTp. 7.

B npoLiecce npUroToBIEHHS XM Y MACTO CTEKAKOT Yepe3 CeLuanbHble Xenoba B naHensx B
NOALOH. TOAZ0H, NAHENM W NPOTUBEHD OUMLLANTE NOC/E K0T UCMOb30BaHHS C 0Benx
CTOPOH, TPOMBbIBAs B TEM/IO BOAE C UCMONb30BAHUEM MATKOTO MOIOLLETO CPEACTBa.

(CnenyTe 33 YUCTOTON HarpeBaTeNbHbIX 3NEMEHTOB. Hanuume 3arpsa3HeHmit Ha KOHTaKTax MOXeT
MPUBECTU K BbIXOZY NpuBopa u3 CTpos. lepes YCTaHoBKOM B NpuBOP AaiTe NaHensM NoaHoCTb0
MPOCOXHYTb MPU KOMHATHO! TeMmepaType.

XpaHeHue 1 TpaHCNOPTMPOBKa

Mepes xpaHeHUeM 1 NOBTOPHOM KCNNyaTaLuMei O4MCTTE M NONHOCTbIO MPOCYLLMTE BCe YacTu
npubopa. XpaHute npubop B CyXOM BEHTUAUPYEMOM MeCTe BAANM OT HarpeBaTeNbHbIX Npubo-
POB M NOM3AAHMS NPSIMbIX CONHEYHbIX S1y4e.

lpv TpaHCMOPTMPOBKe W XpaHeHUM 3anpelLaeTcs NoABepraTb NpU6Op MexaH4eCckM BO3geit-
CTBMSIM, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTM K MOBPEXAEHUI0 NPUBOPa M/MNN HapYLUEHMIO LENOCTHOCTU
YNaKoBKY.

Heobxoanmo bepeyb ynakosky npubopa 0T nonafaHms BOAbI U APYTUX XMAKOCTEN.

IV. IONONHUTENbHbIE AKCECCYAPbI

(mpnobpeTatoTcs OTAEbHO)

Mprobpectn LononHUTENbHbIE akceccyapbl K rpunto-fyxoske SteakMaster RGM-M816P u
y3HaTb 0 HOBMHKax npogykumn REDMOND moxHo Ha caiite www.redmond.company nu6o 8
MarasuHax oduLMANbHBIX AUNEPOB.

V. NEPE[ ObPALLEHWEM B CEPBUC-LIEHTP

HeucnpasHocts

Mpubop He BKKOYAETCH

Bo3moxHas npuumMHa

L”Hyp 3N1EKTPONUTAHUA HE MOACOEAMHEH K
3NeKTpoceTu

B 3neKTPOpO3ETKe OTCYTCTBYET HanpsixeHme

Cnocob yctpaHeHus

MoAcoeauHuTe WHYp nuTaHus npubopa K
3NeKTPOCETH

MopkntounTe npubop K UCMpaBHON 3nekTpo-
po3eTke

ABTOMaTMYeCKMe nporpaMmbl
NPUrOTOBNIEHNA HE 3aMyCKatoTCs,
npouecc Harpesa naHenei He
HaynHaeTca

Kpbiwwka npubopa otkpbita 3akpoitte Kpbilwky npubopa

Bo Bpems paborbi nosiuncs no-
CTOPOHHMIA 3anax

[p1bop HOBbIA, 3aMax UCXOAWT OT 3aLUUTHO-
0 NOKpbITUS

310 He qBnsetcs HENCNpaBHOCTbIO. 3anax
MCYE3HET NOCTe HECKONbKMX BKAIOYEHM

CbeMHble MaHen HeMnoTHO Mpy-

JIErator K Koprycy Wi Bbinaziaior
o B cnyyae ecnu HeucnpagHocms ycmpaxums He yoanocs, 06pamumecs 8 asmopu308axHbili
CepauCHbILT YeHmp.

E 3konoruuecku 6esspeaHas yTuauaums (YTUIM3aLmMs 3NeKTPUUECKOro U NeKTPOH-

HOro 060pyA0BaHKs)
YTunu3aumio ynakosku, pyKoBOACTBA N0Ob30BaTeNS, @ Takke camoro npubopa Heob-
BN x0/11IMO NPOM3BOAMTD B COOTBETCTBUM C MECTHOIA NPOrPaMMOii o nepepaboTke OTX0-
no8. [posBuTe 3ab0Ty 06 OKpyxalolieil cpefie: He BbIGpachIBalite Takue U3Lenus BMecTe C
00bI4HbIM BbITOBBIM MYCOPOM.
Mcnonb3oBaHHble (CTapbie) npubopbl He AOMKHBI BbIBPACbIBATLCS C OCTA/bHBIM BbITOBBIM My-
COPOM, OHY [IO/KHbI YTUIM3MPOBATLCS OTAENbHO. BiazenbLibl cTaporo 060pyaoBaHus 0653aHbl
MPUHECTM NPUBOPbI B CMELiMasbHble MyHKTbI NPUeMa Mnu CAATb B COOTBETCTBYHOLLME OPraHu3a-
umu. Tem caMbIM Bbl OMOraeTe NporpaMMe 1o nepepaboTke LIEHHOTO Cbipbs, a TaKXKe 0YMCTKe
3arpA3HAIOLLMX BeLLECTB.
[laHHbIit npubop nomeyeH B cootBeTcTBUM C EBponeiickoli aupektusoii 2012/19/EU, perynu-
pyloLLLET YTUNM3ALMIO SNEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOTO 060pya0BaHHS.
[laHHas AnpekTMBa onpezenseT 0CHOBHbIE TpeBOBaHNA K YTUAM3aLMM 1 NepepaboTke 0TX0A0B
OT 3NeKTPUYECKUX 1 NEKTPOHHbIX NPUBOPOB, AeACTBYIOLLME Ha BCel TeppuTopuy EBponelicko-
ro Coto3a.

MogoruTe ckobbl Ans HAAEXHOH PUKCALMM

OTOrHYAMCb CKOBbI (HKCaLMN NaHeneit naHeneii
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