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A Pries pradétami naudotis §iuo prietaisu, [démfai perskaitykite jo vadovg ir jj is:
sizidreti. Teisingai jantis prietaisu, jo e imo laikas bus Zymiai ilgesnis.
Siame vadove patelklamos saugos pnemones ir mstrukcuos neapima visy situacijy, kurios gali susidaryti eksploatuojant

prietaisa. Dirbdamas su jreng jas turi vad is sveiku protu, bti atsargus ir atidus.

ATSARGUMO PRIEMONES

* Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant techninés saugos
reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliu.

o Sis prietaisas skirtas naudoti namy salygomis ir gali biti naudojamas bu-
tuose, sodybose panaSios nepramonines paskirties patalpose. Naudojimas
pramoniniais ar kitais nenumatytais tikslais bus laikomas Sios gaminio eks- ~ ©
ploatacijos instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsako
uz galimas pasekmes.

* Prie$ jungdami prietaisg | elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa atitinka
prietaiso nominaliaja jtampa (zr. technines gaminio charakteristikas arba
gamykling gaminio duomeny lentelg)

* Naudokite gaminio galingumg atitinkant] ilgintuva, nes parametry neatiti-
kimas gali sukelti trumpaj jungima arba gaisre,

* Junkite prietaisa tk  jzemintus kiStukinius lizdus. Tai bitina sqlyga, sauganti nuo
elektros smaigio. Naudodami ilgintuva jsitikinkite, kad jis taip pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikimo metu jkaista prietaiso korpusas, dubuo ir metali-
neés dalys! Biikite atsargas! Naudokités virtuvinémis pirstinémis.
Vengiant nudegimy karstais garais atidarius dangtj, nesilenkite virs
prietaiso.

« Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietaisa | kita viet, atjunkite jj nuo
elektros tinklo. Traukite Laikydami kistuka, bet ne laidg, be to, tai darykite
sausomis rankomis,

* Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos Saltiniy. Pasirdpin-

kite, kad prireikus galé

ATMINKITE: atsitiktinai pazeidus elektros maitinimo kabelj, g
kilti garantijos sqlygas neatitinkanciy nesklandumy ir biti sutrikdy-
tas elektros tiekimas. Pazeistq elektros kabelj biitina skubiai pake/s
ti klienty aptarnavimo centre.

Nestatykite prietaiso ant minksto pavirsiaus, jam veikiant - neuzdenkite,
nes prietaisas gali perkaisti ir sugesti.

Draudziama eksploatuoti prietaisa lauke: } prietaiso vidy patekus drégmés
ar pasaliniy objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimy.

Pries valydami prietaisg jsitikinkite, kad fis atjungtas nuo elektros tinklo
ir yra visiskai atveses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!

* § mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy ge-
bejimy ar nepakankama| patirties ar ziniy turintys asmenys gali naudotis
prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti saugiai
naudotis prietaisu ir supranta galimus pavojus. Vaikams negalima Zaisti
prietaisu. Prietais ir tinklo kabel] laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8
mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiujy neprizidrimi vaikai negali valy-
ti prietaiso ar juo naudotis.

Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas i kt.) gali biti pavojingos
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vie-
toje.

* Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija. Re-

montuoti prietaisa %all tikjgalioto klienty aptarnavimo centro specialistas.
Neprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prietais, turta arba suzaloti
asmenis.

kite, kad elektros kabelis nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty su astriais @ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimuy, prietaisq naudoti draudziama.

da|kta|s kampais ar baldy briaunomis.



Techninés charakteristikos

Modelis.... SkyCooker RMC-M92S
Galinguma 860-1000 W
|tampa 220-240V,50/60 Hz
Apsauga nuo elektros smi klasé

Duomeny perdavimo protokol

eprisvylanti keraminé ANATO® danga
spalvotas, Sviesos diody
Garo voztuvas nui

Ekrano iSdéstymas A3
1. Automatinés programos SKCMPECC vykdymo indikatorius.
. Gam}n@mo/paiildymo programos veikimo indikatorius.

I3orinis dangtis

377 x 285 x 240 mm

Palaikymas operacinése sistemos .i0S, Neto svori: 3,5kg
3D Sildymas yra
Dubens talpa 51
Programos

1. MYIBTUMOBAP (MULTIVIREJAS) 6. HATIAPY (GARINIMAS) 12. TINIOB (PLOVAS)

2. MONOYHASA KALA (PIENISKA 7. MAKAPOHbI (MAKARONAI) 13. IOTYPT (JOGURTAS)

KOSE) ~ 8. TOMJIEHME (LETAS VIRIMAS) 14. MIALILA (PICA)
3. TYWEHME (TROSKINIMAS) 9. BAPKA (VIRIMAS) 15. XJIE6 (DUONA)

4. KAPKA (KEPIMAS)
5. CYM (SRIUBA)

Funkcijos

Temperatdros palaikymas gatavy patiekaly automatinis pasildymas

I8ankstinis automatinio pasildymo igjungima

10. BbIMEYKA (KEPINIAI)
11. KPYbl (KRUOPOS)

16. IECEPTbI (DESERTAI)
17. 3KCMPECC (EXPRESS)

yra, iki 12 valandy
yra

2
3.6 0 etapy indikatorius.

4. Pasirinktos MY/IbTUTMOBAP programos temperatiros indikatorius.
5. Atidétas paleidimas funkcijos veikimo indikatorius.
6. Gaminimo programos veikimo indikatorius.
7. Laiko indikatorius.
8. Gaminimo programy indikatoriai.

. PRIES JUNGDAMI PIRMA KARTA

I8imkite i$ dézés gaminj. Pasalinkite visg pakuotés medziaga ir reklamos lipdukus.

A Batinai palikite vietoje perspéjamuosius lipdukus, lipdukus-rodykles (jeigu tokiy yra) ir lentele su gaminio serijos numeriu ant

korpuso!
Pries jungiant prietaisq po perveZimo arba laikymo Zemoje temperatiroje, biitina jj palaikyti kambario temperatroje ne
trumpiau kaip 2 val.

Pastatykite prietaisg ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus, kad i$ gary voztuvo iSeinantys karsti garai nepatekty ant
tapety, dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir
peratira.

Patiekaly Sildymas.

yra, iki 12 valandy

Atidétas paleidi

yra, iki 24 valandy

Komplektacija
Daugiafunkcis puodas
Dubuo

Talpa, skirta maistui gaminti garuos

Dozatorius. 1vnt.
Samtis. 1vnt.
Samcio / $auksto laikiklis 1vnt.

Krep3ys su rankena, skirtas kepti gruzdintuvéje.
Plokstias Saukstas
Knyga recepty
Vartotojo vadovas
Techninio aptarnavimo knygelé
Elektros maitinimo kabelis....

vt
Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be isankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat
technines charakteristikas. Techniniai duomenys leidzia paklaida £10%.

Daugiafunkcio puodo jrengimas /A1
1. Prietaiso dangtis
2. Nuimamas iorinis dangtis
3. Dubuo
4. Dangtio pakélimo mygtukas
5. Valdymo pultas su ekranu
6. Korpusas
7. Rankena neti
8. Talpa, kondensatui surinkti
al
1

Valdymo pultas /A2

9. Nuimamas garo voztuvas

10. Plokstias Saukstas

11. Saukstas sriubai

12. Dozatorius

13. Talpa, skirta maistui gaminti garuose

14. Elektros maitinimo kabelis

15. Krepsys su rankena, skirtas kepti gruzdintuvéje
16. Samcio / Sauksto laikik

. ,OtMenHa/pasorpes” (Pasildyti/AtSaukti) — pasildymo funkcijos jjungimas / i$jungimas, maisto gaminimo programos

nutraukimas, pasirinkty nuostaty atSaukimas.

2. ,OmoxenHbii crapt” (Atidétas paleidimas) — atidéto paleidimo Laiko reZimo nustatymo jjungimas, norédami jjungti / is-

jungti Bluetooth.

L NOUT AW

. Ekranas.

., Temneparypa“ (Temperatra) — temperatiros vertés nustatymas.

. Hac" (Valandos) — valandy vertés pasirinkimas maisto gaminimo ir paleidimo atidéjimo nuostaty rezimuose.
Mut” (Minutés) — minutiy vertés pasirinkimas maisto gaminimo ir paleidimo atidéjimo nuostaty reZzimuose.
. IKCMPECC (Greitas virimas) — KCMPECC programos paleidimas.

MeHio"* (Meniu / Automatinis pasildymas) — automatinio maisto gaminimo programos pasirinkimas.

. (rapr”(Paleidimas) — pasirinkto maisto gaminimo rezimo paleidimas.

Prie gaminant maista jsitikinkite, kad nebaty paZeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio puodo dalys. Tarp dubens
ir kaitinimo elemento negali bti jokiy pasaliniy daikty.

DEMESIO! Draudziama pakelkite prietaiso uzpildyti dubuo su rankena.

Draudziama pakelkite prietaiso rankenos, dubenélj!

Nejjunkite prietaiso be viduje dubenj ar tuscias dubuo — atsitiktinés pradeti virimo programg, tai bus kritinis, perkaitimo prie-
taiso arba sugadinti non-stick danga. Pries kepant produktus, uzpilkite Siek tiek darzoviy arba saulégrazy aliejaus j dubenélj.

[1. PRIETAISO EKSPLOATACIJA

Technologija Ready for Sky REDMOND
Technologija Ready for Sky REDMOND déka prietaisg galésite valdyti nuotoliniu bidu per iSmanujj telefong ar plan3ete, jei
bus jdiegta to paties pavadinimo programa.
1. 13 App Store arba Google Play parduotuvés (priklausomai nuo jusy jrenginio operacinés sistemos) j savo iSmanujj tele-
fong arba plansete atsisiyskite programa.
Minimaliq palaikomq operacinés sistemos versijq patikslinkite kompanijos oficialioje svetainéje www.redmond.company arba
aplikacijos aprasyme parduotuvése App Store ir Google Play.
2. Paleiskite Ready for Sky REDMOND programa, sukurkite paskyra ir sekite pasirodanius uzuominy.
Nepastovi atmintis

REDMOND SkyCooker RMC-M92S turi nepastovia atmintj. Esant elektros energijos tiekimo nutraukimui, kai veikia virimo progra-
ma, nustatymai saugomi prietaiso atmintyje. Kai maitinimas bus atkurtas, ekranas isliks jjungtas, kol maitinimas bus i$jungtas.

0 Jei temperatdros skirtumas dubenyje yra mazesnis nei 5°C, kai maitinimas yra isjungtas ir jungtas, prietaisas ir toliau veiks.

Jei temperatiiros skirtumas yra didesnis nei 5°C, programa bus pristabdyta - ekrane pasirodys laiko indikatorius ir veikiantis
programos indikatorius. Néra kepimo laiko atgalinés atskaitos. Tuo paciu metu, vienq kartq per minute puse valandos skambés
1 pypteléjimas.
Norédami testi virimo procesa, Paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka Start.Virimo laiko indikatorius bus nuolat jjungtas.
Atgalinis skaiciavimas bus tesiamas.
Jei virimo procesas nebus tesiamas 30 minuciy, prietaisas pateks j budéjimo rezima. Paspauskite ir laikykite nuspaude myg-
tuka ,OT™eHa/pasorpes’, kad sustabdytuméte virimo indikatoriy nuo mirkséjimo.



Jei maitinimo Saltinis yra ijungtas per laiko uzdelsimo operacija, ekranas isliks, kai maitinimas bus jjungtas, kol mirksi Laiko
uzdelsimo funkcijos indikatorius, virimo programa ir toliau veiks.
Norédami nutraukti laiko atidéjima, paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka ,OtMexa/pasorpes”.

Gaminimo laiko nustatymas
Daugiafunkciame puode galima savarankiskai nustatyti kiekvienos programos gaminimo laika, i$skyrus 3KCMPECC progra-
moje. Galimas pasirenkamo laiko diapazonas ir jo keitimo intervalas priklauso nuo pasirinktos gaminimo programos.
Renkantis gaminimo programa, pradés mirkséti laiko indikatorius. Valandy reik$mei padidinti, spauskite Yac" mygtuka, minu-
Ciy reikSmei padidinti - spauskite ,MuH" mygtuka. Norédami greitai pakeisti laiko reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude
atitinkama mygtuka.
Kai kuriose inése prog nustatyto laiko atskaita p tik pr/'etar'su/' pusiekus pasirinktq tempe-
ratiirq. Pavyzdzml Jpylus Salto vandens ir pasirinkus programq HA [TAPY bel nustatant 5 min. gaminimo laikg, programos pa-

AN\

Bendruyjy veiksmy eiga, naudojant automatines programas
DEMESIO! Naudojant prietaisq vandens virimui (pavyzdZiui, verdant produktus), DRAUDZIAMA nustatyti darbine temperatiirg
didesne nei 100°C. Tai gali sukelti prietaiso perkaitinimg ar isvesti jj iS rikiuotés. Dél tos pacios priezasties DRAUDZIAMA
naudoti programas XAPKA, XJIEb, BbIMEYKA vandens virimui.

. Paruoskite (pasverkite, pamatuokite) reikiama produkty kiekj.

. Laikantis gaminimo programos nurodymy, sudékite produktus j daugiafunkcio puodo dubenj ir jstatykite j prietaiso
korpusa. Sekite, kad visi produktai, jskaitant skyscius, bty zemiau maksimalios, vidinéje dubens puséje esanios, zymos.
Isitikinkite, kad dubuo stovi tiesiai ir yra gerai prigludes prie kaitinimo elemento.

DEMESIO! Jei jas viréjas aukstoje temperatroje, naudojant didelj kiekj augalinio aliejaus, visada palieka dangt] prietaiso ati-

[

leistis ir atbuliné nustatyto gaminimo laiko atskaita prasidés tik vandeniui uzvirus ir dubenyje susidarius p gary
kiekiui.
Programoje MAKAPOHbI nustatyto laiko atskaita p uzvirus i ir pakartotinai paspaudus mygtukq
LStart”.

Atidétas paleidimas funkcija
Sia funkcija galima nustatyti laiko intervala, kuriam pasibaigus patiekalas turi biti gatavas (jskaitant programos veikimo laika).
10 minu¢iy intervalu nustatomas laiko tarpas — nuo 10 minuciy iki 24 valandy. Reikia turéti omenyje, kad atidéjimo laikas turi
buti didesnis nei nustatytas gaminimo laikas, prieSingu atveju, programa pradés veikti i$ karto, paspaudus ,Crapt* mygtuka.
Norint nustatyti atidéto paleidimo laika, i$sirinke gaminimo programa paspauskite ,0TnoxeHHbi# cTapt* mygtuka. Valandy
reiksmei padidinti, spauskite Yac" mygtuka, minuciy reiksmei padidinti - spauskite ,MuH". mygtuka. Norédami greitai pakeis-
ti laiko reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.
0 Atidéto paleidimo funkcija negalima naudojant XAPKA, MAKAPOHb! ir JKCIPECC programas.
duojama naudoti atidéto paleidimo funkcijos, jeigu recepte numatyti greitai gendantys produktai (kiausiniai, Sviezias
pienas, mésa, saris ir t.t).
Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymo funkcija
Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui, 0 gatavo patiekalo temperatiira gali 12 val.
palaikyti 70-75°C ribose. Esant aktyviai automatinio pasildymo funkcijai, $vie¢ia ,OtMeHa/pasorpes” mygtuko indikatorius, o
ekrane rodoma tiesioginé $io veikimo rezimo laiko atskaita.
Jeigu reikia, automatinio pasildymo funkcij galima i$jungti, paspaudus ir palaikius ,0tMena/pa3sorpes” mygtuka kol pasigirs
garsinis signalas.
Automatinio pasildymo funkcija néra galima, naudojant MAKAPOHBI, MIOTYPT ir 3KCIPECC programas.
Nustatant Zemesne, nei 80°C gaminimo temperatdirg programoje M)/ﬂbTMHOBAP aummunmo pasildymo funkcija bus isjungta.
Norint jjungti automatinio pasildymo funkcijg, veikiant progi ir Menio* mygtukg.

I3ankstinis automatinio pasildymo iSjungimas

Pasibaigus gaminimo programos laikui, automatinio pasildymo jsijungimas ne visuomet reikalingas. Turint tai omenyje,
daugiafunkciame puode numatyta iSankstiné Sios funkcijos atjungimo galimybé, aktyvuojama paleidziant pagrinding gami-
nimo programa arba jos veikimo metu. Norint tai atlikti, paleidziant programg arba jai jau veikiant, paspauskite ir kelias se-
kundes palaikykite ,Mento“ mygtuka, kol neuzges ,Otvena/pasorpes” mygtuko indikatorius. Norint vél jjungti automatinj
pasildyma, dar kartg paspauskite ,Merio” mygtuka (jsiZiebs ,OtMena/pasorpes” mygtuko indikatorius).

Patiekaly pasildymo funkcija
Daugiafunkcj puoda galima naudoti 3altiems patiekalams Sildyti. Norint tai atlikti:
1. Sudékite produktus j dubenj ir jstatykite jj j daugiafunkej puoda.
2. Uzdenkite dangiu, o prietaisa jjunkite j elektros tinkla.
3. Paspauskite ir kelias sekundes palaikykite ,OtmeHa/pasorpes” mygtuka, kol pasigirs garsinis signalas. |siZiebs atitinkamas
indikatorius ekrane ir mygtuko indikatorius. Laikmatis pradés Sildymo laiko atskaita.
Prietaisas pasildys patiekalg iki 70-75°Cir 12 val. palaikys jj karsta. Esant poreikiui, $ildyma galima sustabdyti, paspaudus ir
kelias sekundes palaikius ,0tMena/pa3sorpes” mygtuka, kol ant mygtuko ir ekrane uzges atitinkami indikatoriai.

Nepaisant to, kad daugiafunkcis puodas gali iki 12 val. palaikyti patiekalg karstq, nerekomenduojama palikti maisto karsto ilgiau,

nei dvi-tris valandas, nes kartais dél to gali pakisti jo skonis.

daryti.

3. Uzspausklte daugiafunkcio puodo dangtj (pasigirs spragteléjimas). |junkite prietaisa j elektros tinkla.

4. Meito” mygtuka issirinkite reikalinga gaminimo programa (ekrane jsiziebs atitinkamos programos indika-
torius).

Programai 3KCIPECC paleisti laukimo reZime spauskite ir palaikykite nuspaude 3KCIPECC mygtukg, kol ekrane jsijungs

IKCMPECC indikatorius. Veikiant Siai programai atgaliné veikimo laiko atskaita nebus rodoma.

5. Programoje MYNIbTUMOBAP numatyta galimybé iki programos paleidimo nustatyti gaminimo temperatiirg (pagal
nutyléjima nustatyta temperatiirg - 100°C). Spausdami mygtuka ,Temneparypa’, nustatykite norimg parametro
reikSme.

6. Jei netinka pagal nutyléjima nustatytas gaminimo laikas, esama reikSme galite pakeisti.

7. Jeigu reikia, nustatykite programos atidéto paleidimo laika.

8. Norint paleisti gaminimo programa, paspauskite ir kelias sekundes palaikykite ,Crapt* mygtuka, kol jsiziebs ,Crapt* ir
,OtMena/pasorpes” mygtuky indikatoriai. Priklausomai nuo issirinktos gaminimo programos, atgaliné laiko atskaita
prasidés i$ karto arba uzvirus vandeniui.

Naudojant programq MAKAPOHbI, apie vandens uzvirimg ir poreikj sudeéti produktus jus jspés garsinis signalas. Gaminimo
programos atgaliné laiko atskaita prasidés pakartotinai paspaudus ,Cmapm” mygtukg.

. Esant poreikiui, automatinio pasildymo funkcija galima i$ anksto atjungti, paspaudus ir palaikius ,Metto* mygtuka, kol
neuzges ir ,0TMeHa/pa3sorpes” mygtuko indikatorius. Pakartotinai paspaudus ,MeHto” mygtuka, 3i funkcija bus vel
jungta.

10. Apie gaminimo programos pabaiga jspés garsinis signalas. Toliau, priklausomai nuo pasirinktos programos ar esamy

nuostaty, prietaisas persijungs j automatinio pasildymo (Svies ,OtmeHa/pasorpes” mygtuko indikatorius) arba budéjimo

rezima (mirkseés ,Crapt‘mygtuko indikatorius).

Norint atsaukti jvestq programg, nutraukti

laikykite ,OmmeHa/pazoepes” mygtukq.

Siekiant kokybisko rezultato, siilome iSbandyti vienq is prie daugiafunkcio puodo REDMOND RMC-M92S pridedamos recepty

knygos patiekaly, numatyty ruosti biitent Siuo modeliu.

Jeigu jisy manymu, pasirinkus jprastines automatines programas nepavyko pasiekti norimo rezultato, sidlome pasinaudoti

universalia MY/IbTUTIOBAP programa, turincia prapléstas rankines nuostatas ir atveriancia placias jasy kulinariniy eksperi-

menty galimybes.

arba kite ir kelias sekundes pa-

procesq, pasp

Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai)

8 g. § E .a_ﬁ
gE 253 Gminmobio/ £y £4
Programa Naudojimosi rekomendacijos ""E 28E intervalo -EE Eé
2 s = 3E nustatymas 2533 é._
= °E = 7
£ S
Ivairiy patiekaly gaminimas, su galimybe nusta- 5min-1val/
tyti temperatirg ir gaminimo laika. Rankinio . 1min
MY/IETUNIOBAP temperatiros reguliavimo diapazonas: 35- 30 min lval-12val/ # 1
170°C, 1°Cintervalu 5 min



[11. PAPILDOMOS GALIMYBES

g E.8 R e,
é:é g S Gaminimo laiko/ § E .E g * Teslos kildinimas
Programa Naudojimosi rekomendacijos 8 S5E8 intervalo BE « Fondiu
2 g s2E nustatymas =23 § ) « Kepimas gruzdintuvéje
3 E‘ g, B g o Varskés, siirio virimas
r—— S min - Ll « Chalvos gaminimas
T . min - 1val « Indy sterilizavimas
KALLA Pienisky koSiy virimas 10min 30 min/ 1 min 24 e « Skysty produkty pasterizavimas
s . e B : Vaiky maisto $ildymas
Mésos, zuvy, darzoviy garnyry ir i$ daugelio 10 min - 12 val/ °
TYUEHVE produkty gami patiekaly troskinimas val 5 min 2% 1 @ Patiekaly skyriuje nurodytus receptus rasite recepty knygoje arba interneto svetainéje www.redmond.company.
WAPKA Meésos, zuvy, .darzovm garnyrq |r. i$ daugelio 15 min Sml'n —1va.l 1 |V MA | STO GAM I N | M 0 PATAR | MA|
produkty patiekaly kepimas 30 min/ 1 min .. .. . .
10min-8val/ Gaminimo klaidos ir jy sprendimo badai

on Sultiniy, marinaty, darzoviy ir $alty sriuby virimas Lval 24 12 Siame skyriuje apradytos tipinés klaidos, daromos daugiafunkciame puode gaminant maista, i¥nagrinétos galimos jy priezas-

5min N H e
. o — - tys ir sprendimo badai.
HATAPY ;‘a‘*ri";:““"“am”'“ THUPOMUEMITSS o M-I 5e ) PATIEKALAS NEBUVO IKI GALD GATAVAS
Makarony gaminiy i$ jvairiy kvietiniy milty rosiy, 2 min - 1val/ Galimos priez Sprendimo biidai
MAKAPOHbI gaminimas; de3reliy, koldany ir ity pusfabrika- | v/ 8min 1 min Nesant bitinybés, gaminimo metu neatidarinéki i io puodo dang-
iy virimas UzmirSote uzdaryti prietaiso dangtj arba uzdaréte jj = Cio.
Kond . i 6505, Zalti 30 min - 12 val nesandariai, todél buvo nepakankamai auksta gaminimo | Dangtis uZsidaro pasigirdus spragteléjimui. sitikinkite, kad néra kliaciy sanda-
TOMNEHUE on E?SUOtO pler\c?,tros intos mesos, saltienos, 5val min = X val/ 24 12 temperatira riai uzdaryti prietaiso dangtj ir néra deformuota ant vidinio dangtio esanti
10 min tarpiné guma
g - N 10 min - 12 val/ Dubuo prietaiso korpuse turi stovéti tiesiai, 0 jo dugnas turi bti gerai prigludes
BAPKA DarZoviy ir pupy virimas 40 min 5 min u 1 Blogas salytis tarp dubens ir kaitinimo elemento, todél | prie kaitinimo elemento.
N R - N buvo gamini ] itikinkite, kad i io puodo kameroje néra pasaliniy daikty. Neleiski-
BbIMEUKA Rekomenduojama keksui, biskvitui, apkepui, mie- 1wl 10 min - 8 val / 2 4 te, kad kaitinimo diskas ufsitersty
linés ir sluok- sniuotos teslos pyragams kepti 5min ékmingai parinkti patiekalo produktai.Sie produktai
iriy ki i inimas. Biriy kosi 5 min - 4 val netinka bati gaminami jsy pasirinktu bdu arba pasi-
KpyTe E/\::Ir:':s :Ii:?/gllzzznym . 35 min ’“”5‘ minva ! % 1 rinkote netin?(amq gamJinirl|l12 programa. g dautina, kad b -ami patikrinti (pritaikyti & - delii
Produktai supjaustyti per stambiai, virytos i i " ad bity patikrinti (P"“’""Y"F'EW prietaiso modeliui)
vairiy plovo riiy gaminimas (su mésa, zuvimis, 10 min - 1val produkty proporcijos. receptai. Naudokite tuos receptus, kuriais galite pasikliauti.
1108 o Lo ! ’ 1val N K 24 12 Greitiausiai . itiavote) gamini Produkty atranka, jy pjaustymo bidas, sudéjimo proporcijos, gaminimo progra-
paukitiena, darzovémis) 30 min/10 min aiko. mos ir laiko pasirinkimas turi atitikti pasirinkta receptg
jiorveT vairiy jogurto iy gaminimas 8val 10 min - 1‘2 val/ % Pasirinktas receptas netinka gaminti maisto Siame
10 min iame puode
" . . 10 min - 1val/ Gaminant garuose: dubenyje per mazai vandens, kad | Bitinai pilkite recepte rekomenduojamg vandens kieki. Jeigu dvejojate, gami-
MAULA Picos kepimas 25min 5min u 4 biity uztikri gary tankis nimo proceso metu patikrinkite vandens lygj
XIEB Ruginés ir kvietinés duonos kepimas (jskaitant vl 1val-6val/ 2 3 fiubenyje jpilta pernelyg daug alie- Esg;gt Iprastiniu bidu pakanka, kad aliejus plonu sluoksniu dengty dubens
teslos kildinimo etapa) 10 min Kepant Jaus Kepdami gruzdintuvéje, laikykités recepte pateikty nurodymy
L - . 5min -2val/ Jeigu recepte dyta, kepdami daugi iame puode, neuzdarykite jo
AECEPTHI lvairy viediy vaisiy i uogy deserty gaminimas 20 min 5 min u 1 Dubenyje yra drégmeés perteklius dangcio. Pries kepdami uzSaldytus produktus, i$ pradziy juos atitirpinkite ir
e nupilkite atitirpusj vandenj
§ s Verdant: verdant padidinto riigStingumo produktus, | Kai kuriems produktams, pries juos verdant, bitinas specialus apdorojimas:
. o » "g i " i$garuoja sultinys praplovimas, apkepinimas ir pan. Laikykités pasirinkto recepto nurodymy
2 g
SKCMPECC Greitas ryZiy ir biriy kosiy ant vandens virimas é = é Kildinimo metu te3la prilipo prie
g § % Kepant kepi- xiri}lt.iniu da'ngéio ir uzdengé gary | | dubenj dékite mazesnj teslos kiekj
28s nius (tedla ne- i8leidimo voztuva
. . " . 5 . _ iSkepe) . . - i | ISimkite i§ dubens kepinj, apverskite ir jdékite atgal j dubenj bei teskite gamin-
Jei naudojate MY/IbTUIOBAP programa verdancio vandens (pvz., kepant gaminius) DRAUDZIAMA nustatyti virimo temperatiira Dubenyje yra per didelis teSlos kiekis | 'y qatava. Ateityje rekomenduojame deti ] duben] madiau tetlos

aukstesné kaip 100°C.




SkyCooker RMC-M92S LTu

PRODUKTAI PERVIRE

KEPINYS NEISKILO

Apsirikote pasirinkdami p arba

(apskaitiuodami) gaminimo laika. Per mazas produkty
kiekis

kad bty i patikrinti (pritaikyti Siam prietaiso modeliui)
receptal Produkty atranka, jy pjaustymo bidas, sudéjimo proporcijos, gaminimo
programos ir laiko pasirinkimas turi atitikti pasirinkta recepta

Pagaminus patiekala, per ilgai buvo naudojama auto-
matinio pasildymo funkcija

G

ilgai naudoti funkcija. Jelgu §|ame

Blogai isplakti kiausiniai su cukrumi

Tesla, kurioje yra kildinancios medziagos, stovéjo per ilgai

milty arba blogai uzmi tesla

Pageidauﬂna kad biity naudojami patikrinti (pritaikyti

daugiafunkcio puodo modelyje is Sios funkcijos

Padaréte kokiy nors klaidy dédami sudedamasias dalis

qalite pasinaudoti ia galimybe

Pasirinktas receptas netinka bati Siuo io puodo modeliu

u jimo biidas ir proporcijos turi
atitikti rekomendacijas

VERDANT PRODUKTAS ISGARUOJA

Verdant pieniska ko3e, isgaruoja pienas

Pieno kokybeé ir jo savybés gali priklausyti nuo jo pagaminimo vietos ir salygy.
Rekomenduojame naudoti tik 2,5 proc. riebumo pasterizuota piena. Esant porei-
kiui, pieng galima Siek tiek praskiesti geriamuoju vandeniu

Produktai pries juos verdant nebuvo apdoroti arba
apdoroti neteisingai (blogai nuplauti ir t.t.).
Nebuvo laikytasi produkty proporcijy arba

Pageidautina, kad butu naudu]aml patlkrlntl (pntalkytl ilam prietaiso modeliui)

pasirinktas produkto tipas

PATIEKALAS PRISVYLA

Po paskutinio maisto gaminimo, buvo blogai iSplautas
dubuo.
Pazeista neprisvylanti dubens danga

Siam pneta\su modeliui) receptai. Produkty parinkimas, }

Keletas multifunkcinis puodas REDMOND modeliai Programose TYLLEHWE ir CYIT jeigu nepakankama skyscio dubenyje jsijun-
gia apsaugos sistema nuo prietaiso perkaitimo. Tuomet gaminimo Programa sustoja ir prietaisas pereina j automatinio Sildymo

rezimg.

Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laikas
(500 g produkto, esant 600-1 000 ml vandens)

Produkty jdéta maziau, nei rekomenduojama recepte

Nustatéte per ilga maisto gaminimo laika

receptai. Produkty p ju apdorojimo badas ir proporcijos

turi atitikti ij2 Gaminimo trukm Gaminimo trukmé,

Nesmulkintas kruopas, mésa, Zuvis ir jiiros gérybes visuomet kruopstiai nuplaukite Produktas min & Produktas min
Kiaulienos/jautienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 20/30 Mantai/chinkaliai 20
Avienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 30 Bulves (ketvir¢iuotos, 20

Prie$ pradédami gaminti jsitikinkite, kad dubuo yra gerai i$plautas, neprisvyl v ( ubeliais) ulves (ketvirtuotos)

danga nepazeista Vistienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 15 Morkos (1,5-2 cm kubeliais) 30

Pageidautina, kad bty naudojami patikrinti (pritaikyti $iam prietaiso modeliui) Frikadelés/kotletai 15/20 Burokai (ketvir¢iuoti) 80

receptai 5

d — — — S — Zuvys (file) 10 Darzovés (uz3aldytos) 15
Sutrumpinkite gaminimo laikg arba laikykités recepto, pritaikyto $iam prietaiso
modeliui, nurodymy Jros gérybés (Saldytos) 5 Vistos kiausinis 10

Kepant: pamirSote j dubenj jpilti aliejaus, nemaiséte
arba per vélai apversdavote produktus

Kepdami jprastiniu badu, jpilkite j dubenj Siek tiek augalinio aliejaus, kad jis
plonu sluoksniu dengty dubens dugng. Tam, kad produktai kepty tolygiai, juos
reikia periodiskai pamaisyti arba apversti

Troskinant: dubenyje nepakanka skysciy

Ipilkite j dubenj daugiau skysciy. Nesant biitinybés, gaminimo metu neatidariné-
kite daugiafunkcio puodo dangcio

Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobiidZio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai

nuo konkretaus produkto kokybes, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy.

MVYJILTUNOBAP programos temperatiros rezimy rekomendacijos

Verdant: dubenyje per mazai skysCiy (nesilaikoma | | . 1. o A . Darbiné Naudojimo rekomendacijos (taip pat 3r. Darbiné 5
produkty proporciy) Laikykités teisingo skysciy ir kiety produkty santykio i, °C 0] e jos (taip pat i, °C (taip pat 2. recepty knyga)
Kepant kepinius: prie$ gamindami, nesutepéte vidinés | Prie$ sudédami tesla, dubens dugng ir krastus aptepkite sviestu arba augaliniu 35 Teslos kildinimas, acto gaminimas 85 Var$kés ar ilgai gaminamy patiekaly virimas
dubens pusés aliejumi aliejumi (nereikéty riebaly pilti!)
40 Jogurto gaminimas 90 Raudonos arbatos virimas
GAMINYS PRARADO SAVO PIRMINE FORMA - - -
45 Rauginimas 95 Pienisky kosiy virimas
Per daznai vartéte produktus Kepdami jprastiniu biidu, maisykite patiekala ne dazniau nei kas 5-7 minutes 50 Fermentavimas 100 Bezé, uogienés virinas
Nustatéte per ilga maisto gaminimo laika fnuggiw&tmt;g;::&mmo taka arba laikykites recepto,prtaikyto Sfam prietaiso 55 Glajaus gaminimas 105 Saltienos gaminimas
KEPINYS DREGNAS 60 Clloseaosviimas akUMASO®IE 10 sterlzaca
Naudojote netinkamus, pernelyg daug drégmés savyje 65 Mésos virimas vakuuminéje pakuotéje 115 Cukraus sirupo virimas
turinius produktus (sultingus vaisius ar darzoves, 3aldytas smknes kegu:(lto rec:pte nur:dytus produktus. dStke?knes nenlaudolzl pkernelyg
uogas, grietine ir pan) regny produkty arba, jeigu tal jmanoma, naudokite minimaly Jy kiek] 70 Pun3o gaminimas 120 Vyniotiniy gaminimas
PaS|stenk|te i§ daugiafunkcio puodo iSimti gatava kepinj i$ karto, kai tik jis 75 Pasterizacija, baltos arbatos virimas 125 Troskintos mésos gaminimas
(Gatava patiekalg per ilgai Laikeéts iame puode Esant poreikiui, gaminj trumpam galite palikti daugiafunkciame i o
puode, esant jjungtam automatiniam pasildymui 80 Karsto vyno virimas 130 Apkepo gaminimas




temgeamrea - Naudojimo r;k&mﬁ:;]g]:)s (taip pat Zr. Darbiné o (taip pat 3. recepty knyga)
135 Gatva\{q patiekaly apskrudinimas suteikiant 155 Mielinés teslos gaminiy kepimas
traskig luobele
140 Rakymas 160 Paukstienos kepimas
145 Darzoviy ir zuvy kepimas folijoje 165 Kepsniy kepimas
150 Mésos kepimas foljoje 170 Gruzdinimas gruzdintuvéje (bulvytés, vistienos pirsteliai ir

pan)

V. PRIETAISO PRIEZIURA

Bendrosios taisyklés ir patarimai

« Prie$ naudojant pirma kartg arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minuciy pavirinti
puse citrinos HA MAPY programa.
Neverta uzdarytame daugiafunkciame puode palikti dubens su pagamintu maistu arba vandeniu ilgiau nei 24 val.
Dubenj su pagamintu maistu galima laikyti $aldytuve, o prireikus pasildyti maista, pasirinkus maisto pasildymo
funkcijg.
Ilgq laika nenaudojant prietaiso, atjunkite jj nuo elektros tinklo. Darbiné kamera, jskaitant kaitinimo diska, dubenj, vidinj
dangtj ir gary voztuva turi bati $vards ir sausi.
Prie$ valant prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses. Prietaisui valyti naudokite
minksta audinj ir indy plovimo priemones.

Valant prietaisq DRAUDZIAMA naudoti Siurkscias servetéles ar kempines bei abrazyvines pastas. Taip pat draudziama naudoti
bet kokias agresyvias chemines priemones arba kitas priemones, nerekomenduojamas naudoti daiktams, kontaktuojantiems su
maistu.

DRAUDZIAMA merkti prietaisq | vandenj arba plauti jj vandens srove!

)

AtidZiai valykite gumines daugiafunkcio puodo dalis: jas pazeidus arba deformavus gali sutrikti prietaiso veikimas.
Prietaiso korpusa valykite pagal poreikj. Dubenj, vidinj aliumininj dangtj ir garo voZtuva reikia plauti po kiekvieno nau-
dojimo. Gaminimo metu susikaupusj kondensatg valykite po kiekvieno prietaiso naudojimo. Vidinius darbinés kameros
pavirsius valykite pagal poreikj.

Korpuso valymas

Korpusa valykite minkstu drégnu ranksluosciu arba kempine. Galima naudoti $velnig valymo priemone. I3valius prietaisa,

rekomenduojama jj sausai nuvalyti.

Dubens valymas

Dubenj galima plauti tiek rankomis, naudojant $velnia kempine ir indy plovimo priemone, tiek indaplovéje (Laikantis jos ga-

mintojo instrukcijy).

Jeigu dubuo labai nedvarus, jpilkite j jj Silto vandens ir palikite kuriam laikui mirkti, tuomet iSplaukite.

Batinai nusluostykite dubens pavirsiy, kad jis baity sausas, ir tik tuomet statykite j daugiafunkcio puodo korpusa.

Reguliariai naudojant dubenj, gali pilnai arba i$ dalies pasikeisti jo vidinio neprisvylancio sluoksnio spalva. Tai néra dubens

defektas.

Valydami vidinj aliumininj dangtj:

Vidinio aliumininio danggio i¥émimo ir jdéjimo tvarkg rasite /A4 schemoje.

Norédami i$valyti pagrindinj ir nuimama vidinj dangtj, naudokite drégna virtuvinj ranksLuostj arba kempine. Prie$ jstatydami

vidinj dangtj, sausai nusluostykite abiejy dangtiy pavirsiy.

Nuimamo gary voztuvo valymas

Gary voztuvas yra specialiame lizde, esanciame vidinéje prietaiso dangtio puséje. Valymo tvarka nurodyta A5 schemoje.
@ DEMESIO! Tam, kad nebity deformuota voztuvo gumelé, nesusukite ir netempkite jos isimant, plaunant ir statant j vietq.

.

Kondensato $alinimas
Siame modelyje, kondensatas kaupiasi specialioje, ant prietaiso korpuso, aplink dubenj esanioje talpoje ir suteka j specialy
konteinerj, esantj galinéje prietaiso dalyje. Norédami ivalyti talpa, laikydamiesi auksciau nurodyty taisykliy iSplaukite j3 po

tekantiu vandeniu. Aplink duben; likusj kondensata nusluostykite virtuvine $luoste.

Darbinés kameros valymas
Grieztai laikantis ¢ia pateikty nurodymy, tikimybé patekti skys¢iams, maisto daleléms ar nedvarumams j darbinés kameros

vidy minimalus.

Jeigu vis délto neSvarumy pateko, nuvalykite darbinés kameros pavirsiy, kad nebdty sutrikdytas prietaiso veikimas ir jis ne-

lozty.

& Pries valant daugiafunkcio puodo darbine kamerq jsitikinkite, kad ji atjungta nuo elektros tinklo ir visiskai atvéso!
Soninés darbinés kameros sienelés, kaitinimo disko pavirsius ir centrinio ilumos jutiklio gaubtas (jis yra kaitinimo disko vi-
duje) valomas drégna (neslapia!) kempine arba servetéle. Jei naudojate indy ploviklj, bitinai kruopsiai nuskalaukite jo liku-
Cius, kad gaminant maistg neatsirasty pasalinis kvapas.

Patekus svetimkaniy j aplink centrinj $ilumos jutiklj esancig jduba, atsargiai pas

juos pincetu, i jutiklio gaubto.

UsiterSus kaitinimo disko pavirsiui, galima naudoti vidutinio Siurk$tumo drégna kempine arba sintetinj $epetélj.
Reguliariai naudojant prietaisq, gali pilnai arba dalinai pakisti kaitinimo disko spalva. Tai néra prietaiso gedimo poZymis ir jis
neturi jokios jtakos prietaiso veikimui.
Transportas ir Saugojimas
Pries atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis i$plaukite ir iSdZiovinkite. Laikykite prietais3 sausoje ir
vé-dinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.
Pervezant ir sandéliuojant prietaisg draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti prietaisg ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysiu.

VI. PAPILDOMI PRIEDAI

io greitpuodzio priedy ir suzinoti apie nauja REDMOND produkcija galima apsilankius tinkla-

Isigyti papildomy d:

pyje www.redmond.company arba oficialiy atstovy parduotuvése.

VII. PRIES KREIPIANTIS | KLIENTY APTARNAVIMO CENTRA

Gedimas

Ekrane atsirado pranesimas
apie klaida: E1 - ES

Prietaisas nejsijungia

Per ilgai gaminamas patie-
kalas

Galimos priezastys

Sisteminé klaida, galimas valdymo pulto arba
kaitinimo elemento gedimas

Elektros kabelis prie prie-

Salinimo bidas
Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite jam
atvesti. Sandariai uzdarykite dangtj, i$ naujo jjunkite
prietaisg  elektros tinklg

kad atj elektros maitinimo kabelis

taiso i (arba) elektros tinklo

Sugedes kistukinis lizdas
Néra jtampos elektros tinkle

Elektros maitinimo tinklo trikdzZiai (elektros jtam-
pa nepastovi arba Zemiau normos ribos)

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko pasali-
nis objektas arba dalelés (Siukslés, kruopos, mais-
to gabaliukai)

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi nelygiai

Stipriai uZsiterses kaitinimo diskas

yra prijungtas j teisingg prietaiso lizda ir kistukinj lizda
Junkite prietaisg  veikiant] kistukinj lizda

Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu jtampos néra,
kreipkités j jusy nama aptarnaujancia jmone

Patikrinkite elektros tinklo jtampa.Jeigu jtampa nepa-
stovi, kreipkités j jusy nam aptarnaujancia jmone

Atjunkite prietais nuo elektros tinklo ir leiskite jam
atvesti. Pasalinkite pasalinius objektus arba daleles

Pastatykite duben; tiesiai

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite jam
atvesti. Nuvalykite kaitinimo elementg



Gedimas Galimos priezastys Salinimo biidas

Dubuo prietaiso korpuse

stovi kreivai Pastatykite dubenj tiesiai

Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso korpuso néra
pasaliniy objekty (Siuksliy, kruopy, maisto gabaliuky),

Salinkite juos. Uz i i io puodo
dangtj (pasigirs spragteléjimas)

Pazeista dubens ir | Nesandariai uzdarytas
Gaminant maista, i§ po ' daugiafunkcio puodo | dangtisarba po juo pate-
dangcio kyla garai vidinio dangcio jung- | ko pasalinis objektas
ties hermetiSkumas

Vidinio dangio tarpiné
guma labai nesvari, de-
formuota arba pazeista

Patikrinkite vidinio prietaiso dangio tarpinés gumos
bikle. Gali bati, jog ja reikia pakeisti

Bandymas sinchronizuoti | Mobiliajame jrenginyje iéjungta Bluetooth funkeija | Jjunkite Bluetooth funkcija mobiliajame jrenginyje
arba perduoti duomenis i§

prietaiso j mobilujj jrenginj | Daugiafunkcis puodas ir mobilusis jrenginys per
nepavyko (ekrane rodomas | toli vienas nuo kito arba yra kliaciy radijo signalui
pranesimas apie klaida) sklisti

Isitikinkite, kad atstumas tarp prietaisy nevirsija 15 metry
ir néra kliaciy radijo signalui sklisti

DEMESIO! Esant kokiy nors priedo Ready for Sky REDMOND sutrikimy, nebdtina kreiptis j lienty aptarnavimo skyriy. Kreipki-
tés | REDMOND techninés pagalbos skyriy, pasalinti klaidas ir/arba atstatyti Ready for Sky REDMOND funkcijq jums padés misy
specialistai. Atliekant eilinius atnaujinimus, atsizvelgsime j jsy pasialymus ir [TACTAbas dél priedo veikimo. REDMOND pro-
dukcijos vartotojy techninés pagalbos tarnybos kontaktus savo Salyje rasite tinklapyje www.redmond.company. Pagalba gali
biti suteikta ir uZpildZius Siame tinklapyje pateiktq atgalinio rysio formg.

Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrq.

VIIl. GARANTINIAL |SIPAREIGOJIMALI

" *Standartiné garantija yra 1 metai. Papildoma metus nemokamo serviso aptarnavimo pateikiamas
po registracijos https://warranty.redmond.company/

Ekologiskai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)
Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy
perdirbimo programy. PasirGpinkite aplinkosauga: neismeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buiti-
némis atliekomis.
Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia iSmesti atskirai.
Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba
I priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu badu jus prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir
valymo nuo kenksmingy medziagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, requliuojantios elektros ir elektronikos jrangos utilizavi-
ma, reikalavimus.
Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus, galio-
jancius visoje Europos Sajungos teritorijoje.

Bluetooth yra registruotas bendrovés Bluetooth SIG, Inc prekés Zenklas.
App Store yra Apple Inc. aptarnavimo Zenklas, registruotas JAV ir kitose Salyse.
Google Play yra bendrovés Google Inc registruotas prekés zenklas.



A %grgas:ﬁ ggt:; qu ;z;gz;iz%t;znzagzkr;r&r(rg nlefiée;;? t,(; lll/:etofanax instrukciju un saglabdjiet to ki rokasgramatu. Pareiza ierices ATC E R / E T/ ES ne }au_{g Strdvas Vada bo jd / ums var / 7ra I S/-t tdda ve Ida

$aja lietoSanas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas iesp&jamas situacijas, kas var rasties bO/(jijUS, kur/ neatbllst garant/jas nOtEIkumlem, k{j arr radl_t elek'
ierices ekspluatacij a. Lietojot ierici, lietotajam javada: la a jabiit maksimali igam. = = [ o - . . “en .
jerices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici, lietotajam javadas no vesela saprata un jabiit maksimali uzmanigam. triskas strdvas triecienu. BO]G tais stravas vads ir stei dzaml/anoma/'

DROSIBAS PASAKUM| na servisa centra.

e o P Yioc naovarnie® Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas laika - tas

« Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies neievérojot L T e TS e

ool ks | OSSR
ST elektroierice ir paredzéta lietosanal majas apstaklos un to var izmantot  * 1@ SIS e aud pel eI
dzivoklos,laiku mé]pésvai (itas lezTgésvietéé,untpénav’paredzéta ripnieciskal  (C/CES KOrPUSa var zrasi nopietnus bojajums. ]
izmantotanai. Ripnieciska vai jebkura cita nepiemérota ierices izmantoana  ® PIrms ierices fifiSanas parliecinieties, ka ta i atvienota no elektrotikla un
tks uzskatita par izstradajuma lietosanas noteikumu parkpumu. Saja gaci-  Piniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierces fifsanas instrukciai,
juma razotajs neuzqemas atbildibu par iespéjamar sekam. @ AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu ddeni vai novietot zem tekosa
Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms atbilst ™ didens!

noraditajam fefces spriequman sk. teinisko specifikciju vai zstrad&juma o Bar vecuma no 8 adiem un vecaki ka ar persons ar erobezotam iiskam,

ripricas plaksmie). sensoram vai garigam spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai zinasanam
* Izmantojiet pagarinataju, kurs atbilst ierices patérina jaudai- parametru jerici ikt izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai gadijuma, ja ir
neatbilstiba var raditIssavienojumu vai kabela aizdegsanos. ~ ingtrueti par ferices drosu zmantosanu un apzinas briesmas,saisftas ar tas
* Plesledziet ieric tikai kontaktligzdam ar sazeméjumu — ta ir obligata pras- - izmantoSanu. Nelauiiet berniem rotalaties a ierci.Glabjiet ferici un stravas
ba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. lzmantojot pagarinatalu  vadu bérmiem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepieejam vieta. lerices tirisanu
parliecinieties, ka tas ar irar sazemejumu. un apkalpoSanu nedrikst veikt bémi bez vecaku uzraudzibas.

UZMANIBU! lerices darbibas laika tds korpuss, trauks un metaliskds  lepakojuma materiali ﬂpléyg, putuplasts, u. ) var but bistami bérniem. Nos-
detalas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus. Atverot  maksanas briesmas! Glabajiet tos bémiem nepieejama vieta.

)

lerices vaku, neliecieties tai parilai izvairitos no aplauceSands ar tvaiku. e Afzliegts patstavigi veikt ferices remontu vai izmainas tas konstrukija. ler-
» Atvienojiet ierici no kontaktligzdas péc lietoSanas, ka arf tiriSanas un parvie- -~ ces remontu drikst veikt tikai autorizéta servisa centra specialists. Neprofe-

tosanas laika. Atvienoiiet stravas vadu ar sausam rokam, pieturot to aiz - sionli veikti darbi var novest pie ierices bojajuma, traumam un Tpasuma
kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. bojajumiem.

* Nenovietojiet stravas vadu durvju ailés vai siltuma avotu tuvuma, Sekojiet g e L
tam,laiva(!s nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem priekSmetiem, @ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijuma.

stariem vai mébelu malam.



Tehniskais raksturojums

Modelis SkyCooker RMC-M92S
Jauda 860-1000 W
Spriegums 20-240V, 50/60 Hz

| klase
uetooth v4.0

Aizsardziba pret stravas triecien
Datu parraides veids..

Atbalsts operétajsistemas .. ..i0S, Android

Trauka tilpums 51

Programmas

1. MY/IGTUMOBAP (MULTIPAVARS) 7. MAKAPOHbI(MAKARONI)

2. MOJIOYHAA KALUA (PIENAPUTRA) 8. TOMJIEHME (SUTINASANA)

3. TYWEHME (SAUTESANA) 9. BAPKA (VARISANA)

4. KAPKA (CEPSANA) 10. BbIMEYKA (MIKLAS 1ZSTRADAJU-
5. On@ueA) M)

6. HATIAPY (TVAICESANA) 11. KPYMbl (PUTRAIMI)

Funkcijas

Gatavo édienu temperatdiras uzturéSana (automatiska sildisana).

Trauka parklajums....... Anato® pretpiedeguma keramiskais
Displejs LED
3D-sildisana ir
Tvaika varsts

lek3gjais vaks
Gabaritizmeri....
Neto svars

377 x 285 x 240 mm
3,5k

12. 1INOB (PLOVS)

13. FONYPT JOGURTS)

14, TALLLIA (PICA)

15. XJIEB (MAIZE)

16. JIECEPTbI (DESERTI)
17. 3KCMPECC (EKSPRESS)

lidz 12 stundam
ir

lepriek3gja automatiskas sildisanas atslegsana
Edienu uzsildidana

lidz 12 stundam

Atliktais starts lidz 24 stundam
Komplektacija

Multikatls 1gab. Lézena karote 1gab.
Trauks 1gab. Karotes/kausa turétajs 1gab.
Konteiners gatavosanai ar tvaiku. 1gab. Gramata receptes 1gab.
Grozs fritéanai. 1gab. Lietosanas instrukcija 1 gab.
Mérglaze 1gab. Servisa gramatina 1gab.
Kauss 1gab. Stravas vads. 1gab.

I Razotajam ir tiestbas mainit dizainu, komplektdciju, ka arf izstradajuma tehniskos parametrus sava produkta pilnveidosanas

laika, bez ieprieksgja bridir par $im i

specifikacijas ir pielaujama pielaide £10%.

Multikatla uzbiive /A1

1. lerices vaks

2. Nonemams iek3gjais vaks
3. Trauks

4. Vaka atvérSanas poga

5. Vadibas panelis ar displeju
6. Korpuss

Vadibas panelis /A2

10. Lezena karote
11. Zupas karote
12. Meérglaze

7. Rokturis parnesanai
8. Konteiners kondensata savaksanai
9. Nonemams tvaika varsts

13. Konteiners tvaicésanai

14. Stravas vads

15. Grozs fritéSanai

16. Pavarnicas un karotes turétajs

1. ,Otmena/pasorpes” (AtcelSana/Uzsildisana) — uzsildisanas funkcijas ieslégdana/izslégsana, gatavosanas programmas

partrauksana, iestaito programmu atcelsana.

O NN N

. Displejs.
Displeja uzbiive A3

. ,OmoxeHHbiv cTapt” (Atliktais stars) — atlikta starta reZima laika iestatiSana, lai iespéjotu / atsp&jotu Bluetooth.
., Temneparypa“ (Temperatiira) — temperatiras uzstadidana.

. Jdac” (Stundas) — stundu nozimes izvele, uzstadot laika rezZimu gatavosanai un atliktajam startam.

. Mun" (Min) — minGSu nozimes izvéle, uzstadot laika rezimu gatavo3anai un atliktajam startam.

. IKCMPECC (Ekspress) — programmas KCMPECC palaisana.

Menio" (Izvélne/Autosildisana) — gatavosanas automatiskas programmas izvéle.

., Crapr” (Starts) — izveléta gatavo3anas rezima ieslégsana.

1. Automatiskas programmas IKCMPECC izpildisanas indikators.
2. Gatavo$anas/uzsildisanas programmas darbibas indikators.

3. Gatavosanas etapu indikators.

4. Programmas MY/IbTUTMOBAP uzstaditas temperatdras indikators.

5. Funkcijas atliktais starts darbibas indikators.

6. Gatavosanas programmas darbibas indikators.
7. Laika vientbu indikators.
8. Gatavosanas programmu indikatori.

I. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Izpakojiet ierici. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

VN

Obligati atstdjiet uz ierices korpusa uzlimétds bridindjuma uzlimes, uzlimes — noradijumus (ja tadas ir) un plaksniti ar sérijas
numuru uz ierices korpusa!
Péc transportésanas vai glabasanas zema temperatdrd ierici ir japatur istabas temperatiira ne mazak ka 2 stundas pirms tas
ieslégsanas.
Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas virsmas ta, lai karstais tvaiks, kur$ nak no tvaika varsta, nenokliitu uz tapetém, deko-
rativiem segumiem, elektroiericém un citeim priekSmetiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinata mitruma un
temperatras.
Pirms gatavo3anas parliecinieties, vai multivares katla aréjam un iek3ejam redzamam dalam nav bojajumu, slipuma vai citu
defektu. Starp kausu un sildlementu nedrikst atrasties sveskermeni.
@ UZMANTBU! Ir aizliegts pacelt ierici ar piepildito trauku ar rokturi.

Ir aizliegts pacelt ierici ar blodas rokturiem!

Neieslédziet ferici bez blodas vai tuksas blodas iekspuses-nejausas gatavosanas programmas iedarbindsanas gadijuma tas novedTs
pie ierices kritiskas pdrkarsanas vai sabojd neuzliesmojosu pdrklajumu. Pirms produktu cepsanas ielieciet bloda mazu ddrzepu vai
saulespuku ellu.

[I. IERTCES LIETOSANA

Tehnologija Ready for Sky REDMOND
Tehnologija Ready for Sky REDMOND, ar tada pasa nosaukuma lietojumprogrammu, lauj attalinati vadit ierici ar smartfona
vai plansetdatora palidzibu.
1. Lejupieladgjiet programmu no App Store vai Google Play (atkariba no izmantojamas ierices operétajsistémas) sava
smartfona vai plansetdatora.
0 Minimalo operetajsistémas atbalstamo versiju precizéjiet kompanijas oficialaja majas lapa www.redmond.company vai pieli-
kuma apraksta veikalos App Store un Google Play.
2. Startgjiet pielikumu Ready for Sky REDMOND, izveidojiet kontu un sekojiet turpmakajam noradém.
Negaistosa atmina
Multicooker REDMOND SkyCooker RMC-M92S ir negaistoa atmina. Stravas padeves partraukuma gadijuma, kamér gatavo-
3anas programma darbojas, iestatijumi tiek saglabati ierices atmina. Kad jauda tiek atjaunota, displejs paliks ieslégts, lidz
jauda ir izslegta.
Ja temperatiras starpiba bloda ir mazaka par 5°C, kad jauda ir izslégta un ieslégta, ierice turpinds darboties.
Ja temperatdras starpiba ir lielaka par 5°C, programma tiks apturéta-displeja mirgos laika indikators un darbibas programmas
indikators. Nav gatavosanas laika atskaite. Taja pasa laika vienu reizi mindté pusstundu atskanés 1 pikstiens.
Lai turpinatu gatavo$anas procesu, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Crapt”. Gatavosanas laika indikators bais nepartrauk-
ti. Atpakalskaitisanas turpinasies.
Ja gatavosanas process turpinas 30 mindtes, ierice nonaks gaidisanas rezima. Nospiediet un turiet nospiestu pogu ,0tmeHa/
pasorpes’, ai partrauktu gatavosanas indikatora mirgosanu.
Ja stravas padeve ir izslégta laika kavésanas darbiba, displejs bis ieslégts, kad jauda ir ies|égta, lidz ar Laika aiztures funkciju
indikators mirgo, gatavosanas programma turpinas stradat.
Lai partrauktu laika aizkavésanos, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,0TMeHa/pa3orpes”.



Gatavosanas laika iestati$ana

Multikatlam var patstavigi iestatit gatavosanas laiku katrai programmai, iznemot programmu 3KCMPECC. Mainas solis un
iespéjamais laika diapazons ir atkarigs no izvélétas gatavo3anas programmas.

Izvéloties gatavosanas programmu, laika indikators saks mirgot. Lai palielinatu stundu vienibas, spiediet pogu Yac’,
Lai palielinatu mind$u vienibas - pogu ,Mun". Lai paatrinatu vienibu maini$anos, nospiediet un turiet nospiestu atbils-
toso pogu.

o Dazam atiskajam prog  iestatita laika atskaite saksies tikai tad, kad ierice bds sasniegusi darbibai ne-
pieciesamo temperatdiru. Pieméram, ja ielej aukstu deni un programmai HA [IAPY iestata gatavosanas laiku 5 mindites, tad pro-
gramma darbiba un laika atpakalskaitisana saksies tikai péc ddens uzvarisands un nepieciesama tvaika daudzuma sasniegsanas.

Programmai MAKAPOHbI iestatita gatavosanas laika atskaite saksies péc ddens uzvariSands un pogas ,Cmapm” atkdrtotas
nospiesanas.

Funkcija Atliktais starts

Funkcija lauj iestatit laika intervalu, p&c kura beigam &dienam ir jabt gatavam (nemot véra programmas darbibas laiku). Laiku
var uzstadit diapazona no 10 minditém lidz 24 stundam ar laika iestatTjuma soli pa 10 minditém.Janem véra, ka atliktajam laikam
ir jabut lielakam par uzstadito gatavosanas laiku, citadi programma saks stradat uzreiz péc pogas Starts nospiesanas.

Lai iestatitu atlikta starta laiku, péc gatavo3anas programmas izvéles nospiediet pogu ,OnoxenHbiii crapt” Lai palielinatu
stundu vienibas, spiediet pogu ,Yac’, lai palielinatu mindSu vienibas - pogu ,Muk". Lai paatrinatu vienibu mainisanos, nos-
piediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

0 Atliktd starta funkcija nav pieejama izmantojot programmas XAPKA, MAKAPOHbI un 3KCIPECC.
Nav ieteicams izmantot atlikta starta funkciju, ja recepte satur produktus, kuri atri bojajas (olas, piens, gala, siers, utt.).

Gatavo &dienu temperatiras uzturésana

St funkcija iesledzas automatiski uzreiz péc gatavosanas programmas darbibas beigam un var uzturét gatavo édienu tempe-
ratiiru 70-75°C robezas lidz 12 stundam.Ja darbojas automatiska sildisana, deg pogas ,OtMeHa/pasorpes” indikators, uz dis-
pleja atspogulojas dota rezima darbibas laika tiesa atskaite.

Ja ir nepieciesams, automatisko sildiSanu var izslégt, nospiezot un turot nospiestu pogu ,OtMeHa/pasorpes’, lidz atskanés
skanas signals.

0 Automatiskds sildiSanas funkcija nav pieejama, izmantojot programmu MAKAPOHBI, AOTYPT u 3KCIPECC.

Programma MY/IbTUIOBAP iestatot gatavosanas temperatiru, kura ir zemaka par 80°C, automatiskds sildSanas funkcija tiks
automatiski izslégta. Lai ieslegtu automdtisko sildisanu, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Mento” programmas darbibas laika.

AutosildiSanas iepriekséja atcelSana
Autosildisanas funkcija péc programmas darbibas beigam ne vienmér ir nepiecieSama. Nemot to véra, multivares katlam ir
paredzéta savlaiciga $is funkcijas atslégsana, programmu iestatot vai tas darbibas laika. Lai to izdarftu, palaizot programmu
vai programmas darbibas laika nospiediet un paturiet nospiestu pogu ,Mesto" tik ilgi,kamér pogas ,Otmea/pasorpes” indikators
nodzisis. Lai atkal ieslégtu autosildisanas funkciju, vélreiz nospiediet pogu ,Metio® (pogas ,0TMeHa/pasorpes” indikators ie-
degsies).
Edienu uzsildiSanas funkcija
Multivares katlu var izmantot édienu uzsildisanai. Lai to izdaritu:

1. Parlieciet produktus kausa, ielieciet kausu multivares katla.

2. Aiztaisiet vaku, pievienojiet ierici elektrotiklam.

3. Nospiediet un paris sekundes paturiet nospiestu pogu,,OtmeHa/pa3sorpes* idz atskan skanas signals. ledegsies atbilstoss

displeja indikators un pogas indikators. Taimeris uzsaks laika atskaiti.

lerice uzsildts édienu (idz 70-75°C un uzturés siltumu 12 stundas. Ja ir nepieciesams, uzsildiSanu var partraukt, nospiezot un
paris sekundes paturot nospiestu pogu ,0tmeHa/pasorpes’, kamér nenodziest atbilstosie indikatori uz displeja un pogas.

Neskatoties uz to, ka multivres katls spéj saglabat édienu uzsildita veida lidz pat 12 stundam, neiesakam atstat uzsilditu
édienu vairak ka uz 2-3 stundam, jo tas var novest pie garsas izmainam.

Kopéjie automatisko programmu lieto3anas noteikumi

A

SVARIGI! Ja jiis izmantojat ierici ddens varisanai (pieméram, varot produktos), AIZLIEGTS iestatit augstaku par 100°C gatavo-
Sanas temperatiru. Tas var izraisit ierices prkarsanu un bojajumus. ST pasa iemesla dél AIZLIEGTS ddens variSanai izmantot
programmas XAPKA, XJIEb, BbIMEYKA.

. Sagatavojiet (nosveriet) nepiecieSamas sastavdalas.

2. levietojiet sastavdalas multikatla trauka atbilstosi gatavosanas programmai un ievietojiet trauku ierices korpusa. Par-
liecinieties, ka visas sastavdalas, ieskaitot $kidrumu, atrodas zemak par maksimalo skalas atzimi trauka iek$puse. Par-
liecinieties, ka trauks ir ievietos lidzeni un ciesi saskaras ar sildelementu.

. Aizveriet multikatla vaku idz klikSkim. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

UZMANIBU! Ja jiis gatavojat augstd temperatiid, jot lielu augu ellas, vienmer atstdjiet ierices vaku atvertu.

Nospiezot pogu ,MeHio', izvélieties vajadzigo gatavosanas programmu (uz displeja iedegsies atbilstosas programmas

indikators).

Lai uzsaktu programmas 3KCIPECC darbibu, gaidiSanas rezima nospiediet un turiet nospiestu pogu EXPRESS, kamér uz dis-

pleja iedegsies indikators IKCIPECC. Programmas darbibas laika neatspogulosies darbibas laika atpakalskaitiSana.

-

Programmai MY/IETUMOBAP ir paredzéta gatavoSanas temperatdras iestatisana lidz programmas darbibas sakumam
(ierice iestatita temperatira ir 100°C). Spiezot pogu ,Temneparypa', iestatiet parametra vélamas vienibas.

. Ja neapmierina iericé iestatitais gatavosanas laiks, to var izmainit.

Ja ir nepieciesams, iestatiet atliktas starta laiku.

Lai palaistu gatavo$anas programmu, nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Crapt” tik ilgi, kameér iedegsies pogu ,Ctapr”
un ,OMeHa/pasorpes” indikatori. Atkariba no izvélétas gatavosanas programmas, laika atpakalskaitisana saksies uzreiz
vai péc tidens uzvarisanas trauka.

Izmantojot programmu MAKAPOHbI, par idens uzvarisanos un nepieciesamibu ielikt produktus traukd, pavéstis skanas signals.
Gatavosanas laika atpakalskaitiSana saksies péc pogas ,Cmapm"” atkdrtotas nospiesanas.

pNo o @ +@w

9. NepiecieSsamibas gadijuma var ieprieks atslégt autosildisanas fukciju, nospiezot un paturot nospiestu pogu ,Metio” tik
ilgi, kamér nodziest pogas ,0tMeHa/pa3orpes” indikators. Atkartoti nospiezot pogu ,MeHio’, var atkal ieslégt minéto
funkeiju.

. Par programmas darbibas beigam informé skanas signals. Talak, atkariba no izvélétas programmas vai teko3ajiem
uzstadijumiem, ierice paries autosildianas rezima (degs pogas ,OtMeHa/pasorpes” indikators) vai gaidisanas rezima
(mirgos pogas ,Crapt” indikators).

1

i

o

Lai atceltu iestatito programmu, partrauktu gatavosanas procesu vai atslégtu automatiskds sildisanas funkciju, nospiediet un

paris sekundes turiet nospiestu pogu ,OmmeHa/pasozpes”.

Lai iegiitu kvalitativu rezultatu, iesakam izmantot receptes, kuras ir pievienotas multivares katla REDMOND RMC-M92S. Tas ir

apkopotas gramata un ir izstradatas speciali sim modelim.

@ Ja jums nesandk sasniegt vélamo rezultdtu ar parastajam automatiskajam programmanm, izmantojiet universalo programmu
& MYJIbTUIOBAP ar plasinato manudlo iestatijumu rezimu, kas laus paplasindt jiisu gatavosanas iespéjas.

GatavoSanas programmu kopsavilkuma tabula (riipnicas iestatijumi)

2 8 o2 4
2 5 &= ’ g 2%
X o S8 #  Gatavosanas laika g B8
Programma Lietosanas ieteikumi z 2 diapazons/iestatiSanas 5 £
s 2 -3% solis = s%
= = = @
5§ 5§ E
Dazadu édienu pagatavo$ana ar iespéju iestatit ga-
tavoSanas temperatdru un laiku. Temperataras ma- . 5min -15t/1min
MYTIBTAMOBAP nualas requlésanas diapazons: 35-170°Car iestatisa- 30 min 1St-12St/5min #nu
nas soli pa 1°C
MOJIOYHAS KALLA | Piena putru gatavosana 10 min 5 min - 1550 min/ 24 1

1min



SkyCooker RMC-M92S

IV. GATAVOSANAS PADOMI

= § nl L
A £ 24 A - e
{etotanas ieteikumi E g8 S8 ,vanianasla_g:as 8 § Kliidas &dienu gatavo3ana un to novériana
Programma Lietosanas ietefkumi RE3 H d""amsfﬁ:m' 2 é Zemak redzamaja tabula ir apkopotas tipiskakas kltidas, kuras tiek pielautas gatavojot édienu multikatld, ka arf apskatiti
% 'E s % g'a iespejamie céloni un risinajumi to noversanai.
< EDIENS NAV KARTIGI PAGATAVOJIES
Galas, zivju, darzenu, dazadu piedevu un daudzkom- . .
TYWEHME ponentu édienu sautésana 1St | 10min-12St/5min | 24 12 pejamic iemesli Risinzjuma veidi
Galas, zivs, darzenu un daudzkomponentu édienu . 5 min - 15t 30 min / L L _ | Gatavosanas laika neveriet multikatla vaku vala bez vajadzibas.
KAPKA cepiana 15 min 1min 2 gzl;:a alm‘[ts ferices vals vai ::;Fanegzliégzﬁ:’:;mma’ Aizveriet vaku lidz klikskim. Parliecinieties, ka nekas netrauce ciesi aizvért
. . N 5 . i " lap! 9 ierices vaku un ieksgja vaka blives gumija nav deforméjusies
on Buljonu, mércu, darzenu un auksto zupu gatavo3ana 18t 10min-8St/5min | 24 12
Traukam ierices korpusa ir jaatrodas lidzeni, tam ir ciesi japiequl sildele-
HATAPY Galas, zivs, darzenu un citu produktu tvaicésana. 20min | Smin-2St/5min | 24 | 12 Ir slikts kontakts starp trauku un sildelementu, tade| gatavo- = menta diskam.
T " vo 3anas temperatiira nav pietiekosi augsta Parliecinieties, ka multikatla darba kamera nav sveskermenu. Nepielaujiet
Makaronu izstradajumu pagatavoSana no dazadiem sildama diska piesamozancs i ’
MAKAPOHbI graudaugiem; cisinu, pelmenu un citu pusfabrikatu 8 min 2min-15t/1min - piesam
varisana. pareiza édiena sastavdalu izvéle. Ss sastavdalas neder
I _ - izvélétajam gatavo$anas veidam vai ir izvéléta nepareiza . . _ R . -
Karséta piena, sautétas galas, stilbinu, galerta gata- L . y leteicams izmantot parbauditas (dotajam ierices modelim adaptétas) re-
TOMAEHHE vosana 58t | 30min-125t/10min | 24 | 12 gata\fus)arllas prog.r amma. . - ceptes. lzmantojiet receptes, kuram varat uzticéties.
fas sagrieztas parak lelos gabalos, nav ieverotas Sastavdalam un to proporcijai, sagatavosanas veidam, programmai un
BAPKA Darzenu un park$augu varisana 40min | 10min-12St/5min | 24 12 produkt'u_ proporcijas. i . gatavuéaflas Laikam i jaatbilst izveletajai receptel
Keksu, biskvit \Grtaings mik Nepareizi uzstadits (aprékinats) gatavo3anas laiks.
BbIMEUKA eksu, biskvtu, sacepumu, rauga un kartainas miklas 15t | 10min-8St/Smin | 24 4 Izveleta recepte neder Kanai $aj3 multkatla
piragu gatavosana
Dasad d ied ana. Udent Gatavojot ar tvaiku: trauka ir parak maz tdens, lai veidotos | lelejiet trauka ddeni atbilstosi daudzumam, kas noradits recepté. Ja rodas
KPYMbl )azadu graudaugu un piedevu gatavosana. Udeni 35min | Smin-4St/5min | 24 | 12 pietiekams tvaiku daudzums Saubas, parbaudiet idens limeni gatavo3anas procesa
varito irdeno putru gatavosana.
ys - - . . Cep3anai ir vajadzigs neliels ellas daudzums, lai ta plana karta nosegtu
1108 Dazadui Plovu ar galu, ivim, putnu galu, darzepiem) 18t 10 min 101 SP 30 min/ 24 12 Trauka ir ieliets par daudz ellas trauka apaksu.
gatavosana. min C Fritgjot (cepot ella) sekojiet atbilstosas receptes noradem
" P . - . epot
noryet Dazadu jogurtu pagatavosana 85t | 10min-125t/10min | 24 Cepot neaizveriet multikatla vaku, ja vien tas nav noradits recepte. Svai-
MALUA Picas pagatavosana 25min | 10min-1St/5min | 24 @ 4 Trauka ir parak liels mitrums gi saldetos produktus pirms cep$anas obligati atkausjiet un nolejiet
deni
Kvieu un rudzu maizes gatavosana (ieskaitot miklas .
XIER raudzesanu). 3st 15t-65t/10min u| 3 Varot: buljons iztvaiko varot produktus ar paaugstinatu skabes | Daziem produktiem pirms varisanas ir nepiecieSama speciala apstrade:
saturu skalo$ana, mércesana, utt. levérojiet recepté noraditos ieteikumus
LECEPTbI Dazadu auglu un ogu desertu gatavo3ana 20min | Smin-2St/5min | 24 12 - o
Ruig3anas procesa mikla ir pielipusi
o8 pie iek$gja vaka un nosprostojusi | levietojiet trauka mazaku miklas daudzumu
i . g = £ Miklas izstradajumiem tvaika izplides varstu
3KCnPECC Atra rist un Oden varto irdeno putru gatavoana 285 (mikla nav izcepusies) Iznemiet miklas izstradajumu no trauka, apgrieziet un ielieciet atpakal
E g2 Trauka ir ielikts parak daudz miklas | trauka, p&c tam pabeidziet gatavot. Turpmak ievietojiet trauka mazaku
283 miklas daudzumu
Ja jis izmantojat MYJIETUIIOBAP programmu idens vérisanai (pieméram, gatavojot produktus), ir aizliegts iestatit gatavosanas ~ PRODUKTS IR PARVARIJIES
temperatiru virs 100°C.
I11. PAPILDUS IESP E JAS Klidaina poduktu vai gatavosanas laika izvéle. Sastavdalu Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptetu) recepti. Sastav-
. R dalam un to proporcijai veidam ung
izmers ir parak mazs P ]
« Miklas raudzé$ana « Halvas gatavo3ana laikam ir jaatbilst izvelétajai receptei
« Fond gatavo3ana « Trauku sterilizacija . . IR -
L gty - ) - " L o " _ Nav ietiecams ilgstoi izmantot automatiskas sildiSanas funkciju. Ja mo-
. F(lte§_ana (v_arlsana ella) . §l§|dro p_roquktu pasterizacija ch _ga@vo}‘anas bg[ga[rl &diens parak ilgi atradies automa: delim ir pardzéta dotas funkcijas eprieldeja atslégiana, zmantojiet 3o
« Biezpiena, siera pagatavosana  Beérnu partikas uzsildisana tiskas sildisanas rezima iespi

@ Edienu sadala nordditas receptes var atrast recepsu gramata vai majas lapa www.redmond.company.
-




VAROT PRODUKTS PARVARAS 0 Vairakos multikatlu REDMOND modelos programmds TYEHYE un CYI1 gadijumos, kad kausd ir par maz $kidruma, nostrada
drosibas sistema, kas aizsargd ierici no parkarsanas. Sada gadijuma édiena gatavosanas programma tiek apturéta un multika-
Piena kvalitate un ipaibas ir atkarigas no izgatavo3anas vietas un razo3anas tls pdriet autouzsildes rezima.

Varot piena putru piens parvaras procesa. lesakam izmantot tikai pasterelizétu pienu ar 2,5% tauku saturu.Ja
nepiecie$ams, pienu var at$kaidit ar dzeramo tdeni

leteicamais tvaic&Sanas laiks dazadiem produktiem
(uz 500 g produkta ar tidens tilpumu 600-1000 ml)

e Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu) recepti. Sastav-

S las pirms varidanas nav apstradatas vai ir dalam un'to proporcia veidam, wn o o
nepareizi (slikti noskalotas, utt.). R - ; Rt Produkts Gatavosanas laiks, min. Produkts laiks, min.
Nav ievérotas sastavdalu proporcijas vai produkti ir neparei- laikam ir jaatbilst izveletajai receptei . ) A . I
Ji izveleti ' Graudaugus, galu, zivis un jiiras produktus vienmér riipigi nomazgajiet pirms Ciikgalas/liellopu galas fileja (1,5-2 cm kubini) 20/30 Manti/hinkali 20
atavosanas
. g Jéra galas fileja (1,5-2 cm kubini) 30 Kartupeli (sagriezti 4 dalas) 20
EDIENS PIEDEG
Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 15 Burkani (1,5-2 cm kubini) 30
Trauks |rsl|ktl| iztirits péc ?éd?].és gatavosanas reizes. Ir bojats Plrmsgata\fosanas pér@lﬁecmletles, ka trauks ir kartigi iztirits un trauka pretpie- Frikadeles/ kotletes 1520 Bietes (sagrieztas 4 dalas) 80
trauka pretpiedeguma parklajums deguma slanis nav bojats
Zivs (fileja) 10 Darzeni (svaigi saldeti) 15

Kopéjais produktu daudzums ir mazaks par recepté ieteicamo | Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adaptétu) recepti

Samaziniet gatavo3anas laiku vai sekojiet receptes ieteikumiem, kura ir Jiras veltes (svaigi saldétas) 5 Vistu olas 10
adaptéta dotajam ierices modelim

Ir iestatits parak liels gatavosanas laiks

Janem vérd, ka ie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicésanas laiks var atskirties no ieteiktd, atkariba no konkréta produkta

Cepot ielejiet trauka nedaudz ellas — ta, lai plana karta nosegtu trauka ap- kvalitates, kG arfjisu posu gaumes,

akiu. Lai ediens vienmérigi apceptos, tas periodiski ir jaapmaisa vai péc . A _ . ..
noteikta laika jaapgrie? uz otru pusi leteikumi programmas MYJIbTUMOBAP temperatiiras rezimu izmanto3anai

Cepot: esat aizmirsusi ieliet trauka ellu, nav samaisti vai par
Vélu apgriezti gatavojamie produkti

Sautéjot: rauka nav petiekams mitruma daudzums lelejiet trauka vairak $kidruma. Gatavosanas laika bez nepiecieSamibas ne-
: veriet vala multikatla vaku Darba | ietozanas ietellumi satiet ar recepsu wm"“‘"l.m' Lietoganas ieteikumi (skatiet ar recepsu
matu] imatu|
Varot: trauka nav pietiekami daudz Skidruma (nav ievérotas - . . W . . °C . ) °C gramat)
sastavdalu proporcjas) levérojiet pareizas proporcijas starp Skidrumu un cietajam 5 : . 5
i 35 Miklas raudzesana,etika pagatavosana 105 Galerta pagatavo3ana
Miklas izstradajumiem: pirms gatavo3anas nav iesméréta = Pirms miklas ievietosanas trauka, iesmeéréjiet ta apakSu un sienas ar sviestu B I
trauka iek$gja virsma vai ellu (nevajag liet ellu trauka!) 40 Jogurta pagatavosana 10 Sterilizacija
PRODUKTS IR ZAUDEJIS GRIEZUMA FORMU 45 | Sibana 15| Siupa pagatavofana
Produkts ir parak biezi maisits Vienkarsi cepot produktus, apmaisiet tos ne biezak ka reizi 5-7 miniités 50 Raudzesana 10 Stilbinu pagatavotana
o . ’ Samaziniet gatavosanas laiku vai sekojiet receptes ieteikumiem, kura i 55 Fadza pagatavosana 125 Sautétas galas pagatavosana
Ir iestatits parak liels gatavo3anas laiks danteta dotaiam ieri deli
adapteta dotajam ferices modetim 60 Zalas téjas, bérnu partika pagatavosana 130 Sacepuma pagatavosna
MIKLAS IZSTRADAJUMS IR MITRS adi & i tie ieqd K
65 Galas gatavotana vakuuma iepakojuma 135 Gatav_o &dienu apcep3ana, lai tie ieqiitu krauk3kigu
Izmantotas nepiemérotas sastavdalas, kas rada lieku | _. . - - L L garozinu.
mitrumu (suligi darzeni vai augli, saldétas ogas, kréjums, Izvglletles sastavdqlas atblls§q5| recept“u. P l " . S
utt) ’ ” ' | kuri satur daudz mitruma vai izmantojiet tos péc iespejas mazaka 3 70 Punia pagatavosana 140 Zavesana
o |z;emiet izstradajumu no multikatla uzreiz péc pagatavosanas.Ja ir nepiecie- 75 Pasterizacija, baltas tjas pagatavosana 145 Darzenu un zivs cepSana follija
Gatavals izstradjums i parak lgi turets alzvérta multi $ams, varat atstat to uz neilgu laiku ar ieslégtu automatiskas sildisanas
katla funkc’iju g 9 80 Karstvina pagatavosana 150 Galas cep3ana follija
_ [ - Biezpiena vai &dienu gatavo$ana, kuriem nepie- P
MIKLAS IZSTRADAJUMS NAV UZRUDZIS 85 etams g gatavotancs ks P 155 | Rauga miklas zstradajumu cepiana
Slikti sakultas olas ar cukuru o . o . 90 Sarkanas téjas pagatavosana 160 Putnu galas cepsana
Mikla parak ilgi ir stavéjusi ar cepamo pulveri Izmantojiet parbauditu (dotajam ierices modelim adap- : N - "
PR tétu) recepti. Sastavdalu izvelei un proporcijai, to saga- 95 Piena putru pagatavoana 165 Steiku cepsana
Nav izsijati milti vai ir slikti izmicita mikla ; N y
- - - — - tavo$anas veidam, programmai un gatavo$anas laikam Fritet . 18) (i k fivi .
Pielautas kltidas sastavdalu ievietosana ir jaatbilst izveletajai receptei 100 Beze, ievarijumu pagatavosana 170 u;t)esana (vanSana el2) (T kartupeti, vstas nagefl,
Izvéléta recepte nav piemérota gatavosanai $T modela multikata -




V. [ERTCES KOPSANA

Kop&jie noteikumi un ieteikumi

 Pirms pirmas lietosanas, ka arf smaku likvidésanai péc gatavosanas iesakam 15 mindtes pavarit pusi citrona, izmantojot
programmu HA MAPY.
Nav ieteicams atstat aizvérta multikatla trauku ar pagatavoto &dienu vai ideni ilgak par 24 stundam. Trauku ar pagata-
voto &dienu var glabat ledusskapt un nepiecieSamit dijuma uzsildit multikatla, izmantojot édienu uzsildisanas
funkciju.
Ja ierice ilgsto3u laiku netiek izmantota, atslédziet to no elektrotikla. Darba kamerai, ka arf sildiSanas diskam, traukam,
ieksejam vakam un tvaika varstam ir jabiit tiriem un sausiem.
Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi. Tiri$anai izmantojiet mikstu
audumu un saudzigus trauku mazgajamos [idzeklus.

& AIZLIEGTS izmantot tiriSanai rupjas salvetes vai siiklus, abrazivas pastas. Ka arT aizliegts izmantot jebkadas agresivas kimiskds
vielas vai citas vielas, kuras nav ieteicamas lietot virsmam, kuram ir saskare ar édienu.

@ AIZLIEGTS iegremdet ierices Korpusu Gdent vai novietot to zem tekosa didens!

Esiet uzmanigi tirot multikatla gumijas detalas: to bojajums vai deformacija var novest pie ierices nepareizas
darbibas.

o lerices korpusu var tirit p&c nepiecieSamibas. Trauku, iek$€jo aluminija vaku un nonemamo tvaika varstu ir nepiecieSams
tirit péc katras ierices izmanto$anas reizes. Kondensatu, kurs rodas multikatla édiena gatavosanas procesa, likvidéjiet péc
katras ierices izmanto$anas reizes. Darba kameras iek3&jo virsmu tiriet péc nepiecieSamibas.

Korpusa tirisana
lerices korpusu tiriet ar mitru virtuves salveti vai sakli. Var lietot saudzigu tiriSanas (idzekli. Lai izvairitos no Gidens notec&ju-
miem un Gdens traipiem uz ierices korpusa, ripigi noslaukiet to pilnigi sausu.

Trauka tiriSana

Trauku var it gan ar rokam, izmantojot mikstu skli un trauku mazgajamos lidzeklus, ka arT var mazgat trauku mazgajama
masina (saskana ar razotaja ieteikumiem).

Lielu netirumu gadijuma ielejiet trauka siltu Gdeni un atstajiet trauku uz kadu Laiku atmirkt, p&c tam veiciet tiriSanu.
Obligati rapigi noslaukiet trauka ar&jo virsmu pirms ta ielikSanas multikatla korpusa.

Regulari izmantojot trauku ar laiku pilnTba vai dal&ji var mainities ta pretpiedeguma parklajuma krasa. Pats par sevi tas nav
uzskatams par trauka defektu.

leksgja aluminija vaka tiriSana
Aluminija vaka nonemsanas un uzstadisanas secibu skat. shema A4

Pamatvaka un nonemama vaka tirisanai izmantojiet mitru virtuves salveti vai sikli. Pirms iek3&ja vaka uzstadisanas atpakal,
ripigi noslaukiet abu vaku virsmas.

Nonemama tvaika varsta tiriSana
Tvaika varsts ir uzstadits speciala ligzda ierices vaka iek3puse. Tirisanas secibu skat. shema A5,

@ UZMANIBU! Lai izvairitos no virsta gumijas deformdcijas, nestiepiet un nesavirpiniet to nopemot, tirot un uzstédot.

Kondensata likvidésana

Dotajam modelim kondensats uzkrajas speciala iedobé uz ierices korpusa apkart traukam un satek speciala konteinerf, kur$
atrodas ierices aizmuguréja dala. Lai iztiritu konteineri, noskalojiet to zem tdens striiklas, sekojot augstak noraditajiem no-
teikumiem. Atlikuso kondensatu iedobé apkart traukam var likvidét ar virtuves salveti.

Darba kameras tiriSana

Stingri ievérojot dotas instrukcijas noradijumus, Skidruma, édienu dalinu vai atkritumu iekl03ana ierices darba kamera ir
minimala. Ja tomér netirumi tur ir ieklvusi, ir nepiecieSams notirit ierices darba kameras virsmu, lai izvairitos no ierices kld-
dainas darbibas vai bojajuma.

A Pirms multikatla darba kameras tirisanas parliecinieties, ka erice ir atslégta no elektrotikla un pilniba atdzisusi!

Darba kameras sanu sienas, sildi$anas diska virsmu un centrala temperatras sensora uzmavu (kas atrodas sildisanas diska
vidii) var tirit ar mitru (nevis slapju!) stikli vai salveti. Ja tiek izmantoti mazgasanas lidzekli, ir nepiecieSams riipigi likvidét to
paliekas, lai izvairitos no nepatikamas smakas &diena gatavosanas laika.

Gadijuma, ja sveskermeni ir iekluvusi iedobuma apkart centralajam temperatdiras sensoram, uzmanigi iznemot tos ar pinceti,
nespiezot Uz sensora uzmavu.

Sildisanas diska virsmas tirianai ir pielaujams izmantot vidéji cietu samitrinatu stkli vai sintétisku birsti.

Reguldri izmantojot ierici, ar laiku pilnibd vai daléji var mainities sildiSanas diska krdsa. Tas nav uzskatams par ierices bojaju-
mu un neietekmé ierices pareizu dabibu.

Transport&sana un Uzglabasana

Pirms glabasanas un atkartotas izmantosanas pilniba notiriet un nozavéjiet visas ierices dalas. Glabajiet ierici sausa, labi
védinama vieta, talak no sildosam iericém un tiesajiem saules stariem.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var novest pie ierices bojajumiem
un/vai iepakojuma bojajumiem.

Nepieciesams sargat ierices iepakojumu no tidens un $kidruma pieklisanas.

VI. PAPILDUS AKSESUARI

legadaties papildus aksesuarus multikatlam un uzzinat par REDMOND produkcijas jaunumiem var majas lapa www.redmond.com-
pany vai oficialo parstavju veikalos.

VII. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums lesp&jamais célonis Bojajuma novérsana
v d!splga paradias Sistemas kliida, iesp&jams vadibas plates vai sil- | Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Ciei aizve-
pazinojums par D o
kll]du" EL-E5 delementa bojajums riet vaku, pieslédziet ierici elektrotiklam

Stravas vads nav pievienots iericei un (vai) kon-
taktligzdai
Bojata kontaktligzda

Parliecinieties, ka nonemamais stravas vads ir ievietots parei-
zaja ierices ligzda un pievienots rozetei
Pieslédziet ierici kontaktligzdai, kura darbojas
Parbaudiet elektropadevi tikla.Ja nav elek d
ties pie atbilstosa pakalpojuma sniedzéja
Parbaudiet stravas spriequmu elektrotikla. Ja tas ir nestabils
vai zem normas, Vérsieties pie atbilstosa pakalpojuma snie-
dzéja

Starp trauku un atrodas svesk ni ienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam atdzist. Likvidéjiet
vai kadas dalinas (atkritumi,graudi, &diena gabalini) | sveSkermenus vai dalinas

Trauks ierices korpusa ir uzstadrts nelidzeni Uzstadiet trauku lidzeni

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam atdzist. Notiriet
sildisanas disku

lerice neieslédzas
Versie-

Tikla nav elektropadeves

Stravas zudumi eletropadeves laika (nestabils
stravas spriequms vai tas atrodas zem normas)

Ediens gatavojas
parak ilgi

Sildi$anas disks ir loti netirs

Trauks ierices korpusa ir - -
- - .p Uzstadiet trauku lidzeni
uzstadits nelidzeni
. Vaks nav ciesi aizvérts vai | Parbaudiet, vai starp vaku un ferices korpusu nav sveSkermeni
Trauks un multikatla I P R [ o
zemvakair iekluvis sveSker- | (atkritumi, graudi, édienu gabalini),iznemiet tos. Aizverot vaku,

ek3gjais vaks her- . R e
. J. . .| menis vienmer ir jaatskan klikSkim
métiski nesavienojas :

Gatavo3anas laika
no vaka apaksas
izplist tvaiks

|E!<'SEJ‘8 vakfa biivEjota 99 parbaudiet iekS&ja vaka blivejoso gumiju. lespéjams, to vajag
mija ir netira, deforméju-

R nomainit
sies vai bojata



Bojajums lesp&jamais célonis Bojajuma novérsana
lerices sinhronizacija
vai datu parsitisana
uz mobilo ierici nav
izdevusies (uz dis- | Multikatls un mobila ierice atrodas parak talu | Parliecinieties, ka distance starp iericém nav lielaka par 15 me-
pleja paradas pa- | vienano otras vai radiosignalam ir Skersli triem un nav nekadu $kersu radiosignalam
zinojums par Klaidu)

Mobilajai iericei ir atslégta Bluetooth funkcija leslédziet mobilajai iericei Bluetooth funkciju

0 UZMANIBU! Gadijuma, ja rodas kadi traucéjumi darbd ar Ready for Sky REDMOND pielikumu, nav obligati javérsas servisa
centrd. Versieties pie REDMOND tehniska atbalsta dienesta un sanemiet miisu specidlistu konsultaciju par kladas vai/un
traucéjumu novérsanu darba ar Ready for Sky. REDMOND Jasu priekslikumi un ieteikumi tiks pemti véra veicot nakamos
atjaunindjumus. REDMOND produkcijas lietotdju atbalsta dienesta kontaktinformaciju, atbilstosu Jasu valstij, varat atrast majas
lapa www.redmond.company. Jas varat arT sapemt palidzibu, majas lapd aizpildot atgriezeniska zinojuma formu.

Gadijuma, ja neizdevds likvidet bojajumus, griezieties autorizétajd servisa centrd.

VIII. GARANTIJAS SAISTIBAS
[ K

* Standarta garantija ir 1 gads. Papildu gadu bezmaksas servisa apkopes tiek pieskirts péc
registracijas https://warranty.redmond.company/

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko ieritu utilizacija)
lepakojumu, lietoanas instrukciju, ka arT pasu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu
parstrades programmai. Rpéjieties par apkartéjo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem
sadzives atkritumiem.
Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét
atseviski. Vecas tehnikas ipasniekiem ir janodod to specialos pienems3anas punktos vai atbilstoai orga-
L nizacijai. Tada veida Js palidzat vértigo izejvielu parstrades procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaci-
ju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras
darbojas visa Eiropas Savienibas teritorija.

Bluetooth ir kompanijas Bluetooth SIG, Inc. registréta precu zime.
AppStore ir Apple Inc. pakalpojumu zime, kura ir registréta ASV un cits valstis.
Google Play ir kompanijas Google Inc. registréta precu zime.



A 57[5 ;g;s;{ﬁ\/{gef?zsl :ﬁ;ﬁﬂz; ;Zlgege hoolikalt ldbi kasutusjuhend ja sdilitage see kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus P ID AGE MEEL Es [ TO Ite IU htm e jU h us l Ik ka h jUStG m In e Vé Ib p é h /US'
Kesoleva juhenis olevad ohutusmeetmed ainstrukdsoonid i élma ik v@imaliud olukorad,mis vevad tedida seadme tada elektriloagi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasutaja peab juhinduma tervest mdistusest, olla ettevaatlik ja tahelepanelik. . . . S

toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses valja vahetada.

OHUTUSMEETMED « firge paigaldage seadet pehmele pinnale ega katke seda tidtamise aal
« Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on phjustatud ohutusnouete ja  Kinni —see voib pofijustada tlekuumeneise jasellest ulenevaid rkkei
kasutusjuhiste eiramisest. * Seadet ei tohi kasutada vlitingimustes — seadmesse sattunud niiskus voi

o Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes tao- ~ VoOrkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi. ) _
listes mittet6ostusliku kasutamise tingimustes. Seadme tGostuslikku voi  © Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorgust lanti
muud otstarbekohatut kasutamist loetakse toote kasutuse rikkumiseks. ~ Uhendatud ning taielikult maha jahtunud.Jargige rangelt seadme puhas-
Sel juhul ei kanna tootja vastutust vaimalike tagajrgede eest. tamise juhiseid.

* Enne seadme vooluvorku dhendamist veenduge, et vooluvorgu pinge @ Seadme korpust EI TOH! kasta vette ega panna voolava vee alla.
vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeid voi andmekilpi tootel). Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha meele-véi vaimupuude-

» Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse jaoks. ﬂa inimesed ja inimesed, keLel pole piisavalt kogemusi v teadmisi, to-

Parameetrte eiramine voib pohjustada (dise voi juhtme siittmise. v e etz el o, et el

* Unendage seade ainutt maandatud pistikupessa: see on kohustusliknoue  nevalt seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud
elektriloogi valtimiseks. Pikendusjutme kasutamisel veenduge, et see  seadme kasutamisega seotud otudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida.
oleks maandatud. Hoidke seadet ja se?le toitejuhet alla 8 aastastele lastele kattesaamatus
TAHELEPANU! Tédtamise ajal ldhevad seadme korpus, sisepott ja kohas. Lapsed ei tohi seadet ilma tdiskasvanute jdrelevalveta puhastada
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi -kin- €42 hooldada. o o
daid. Viltimaks kuumast aurust phjustatud poletusi, drge kummar-  Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) voivad olla lastele ohtlikud. Lambu-
dage seadme kohale, kui kaas on avatud. misoht! Hoidke neid lastele kattesaamatus kohas.

* Pirast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta  ® Seadet ei tohi iseseisvalt remontida eia selle ehitust muuta. Seadet tohib

tostmist eemaldage pistik elekirikontaktist, Tommake pistik pesast valja  remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist, Ebaprofessionaalng
kuivade katega ja pistikust kinni hoides, mitte juntmest tirides. remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kahjustusi.

* Arge paiqutage juhet ukse ette ega soojusallikate Lahedusse. Veenduge, TAHELEPANU! Mis tahes rikete korral on seadme kasutamine kee-
et juhe el oleks vaandunud ega kokku murtud ja et see ei hoorduks vastu latud.

teravaid esemeid, nurki voi moobliservi.



Tehniline iseloomustus

Mudel SkyCooker RMC-M92S  Anuma maht 51
Voimsus. 860-1000W  Anuma kate. kdrbemisvastane iline — Anato®
Pinge 220-240V,50/60 Hz  Ekraan, LED
Elektrilodgikaitse. klass | Auruklapp. eemaldata

Andmete edastamise protokoll Bluetooth v4.0  Sisekaas eemaldata:

Toetab operatsioonisiisteeme.. .i0S,Android  Valismocotmed.... 377 x 285 x 240 mm
3D-soojendu: olemas  Netokaal 3,5kg

Programmid
1. MYNbTUNOBAP
2. MOJIOYHAS KALLA (PIIMAPUDER)
. TYWEHME (HAUTAMINE)
. KAPKA (PRAADIMINE)
. CYN (SUPP)
. HATIAPY (AURUL VALMISTAMINE)
Funktsioonid
Valmistoitude temperatuuri iilalhoidmine (autosoojendus)
Autosoojenduse eelnev valjaliilitamine

7. MAKAPOHbI (MAKARONID)
8. TOM/IEHME (AURUTAMINE)
9. BAPKA (KEETMINE)

10. BbIMEYKA (KUPSETISED)
11. KPYTIbl (TERAVILIAD)

12. TINOB (TV/1OBF)

13. AOTYPT (JOGURT)

14. MALLLA (PITSA)

15. X/EB (LEIB)

16. IECEPTbI (DESSERDID)
17. IKCIPECC (EXPRESS)

oUW

olemas, kuni 12 h
olema:

. Valmistamis/soojendamisprogrammi t66 indikaator.

. Valmistamisetapi |nd\kaator|d

. Temperatuuritdhend

. Viitstardireziimi indikaator

. Toiduvalmistusprogrammi t66 indikaator.
Ajandidu indikaator.

. Toiduvalmistusprogrammide indikaatorid.

. ENNE ESMAST SISSELULITAMIST

Pakkige seade lahti, eemaldage koik pakkematerjalid ja reklaamkleebised.

is MY/IbTUMOBAP.

prog

O N LI AN

A Kindlasti sdilitage koik hoiatavad sildid, sildid-tdhised (nende olemasolul) ja toote korpusel olev seerianumbriga silt!
Peale seadme transportimist ja madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet enne sisseliilitamist hoida toatempera-
tuuril vihemal 2 tundi.

Asetage seade kovale horisontaalsele pinnale nii, et auruklapist tulev kuum aur ei satuks tapeetidele, dekoratiivsetele kate-
tele ja muudele esemetele ja materjalidele, mis voivad kannatada kdrgenenud niiskusest ja temperatuurist.

Enne valmistamist veenduge, et multikeetja valised ja ndhtavad sisemised osad ei oleks vigastatud, nendel ei esineks kilde
ja muid defekte. Anuma ja soojenduskambri pohja vahel ei tohi olla kdrvalisi esemeid.

@ TAHELEPANU! Seadme tastmine tdidetud kausiga on keelatud.

Seadme tostmine kausi kdepidemetega on keelatud!

Arge luhtage seadet srsse ilma sees kaussi voi tiihi kauss — juhusliku alustada cooking programm see toob kaasa kriltilise Gilekuu-

Toitude soojendamine olemas, kuni 12 h

Eelseadistu olemas, kuni 24 h

Komplektatsioon

Multikeetja Lame lusikas. 1tk

Anum Frittimiskorv 1tk

Konteiner aurul val Raamat retsepti 1tk seadet
Kopsiku/lusikahoidja Kasutusjuhend 1tk

Maotekl Hool 1tk

Kopsik Elektritoitejuhe. 1tk.

I Oma toodangu tdiustamise kdigus on tootjal oigus tdi
nilisi iseloomustikke. Tehnilistes andmetes on lubatud hdlve +10%.

Multikeetja konstruktsioon Al

muuta disaini,

1. Seadme kaas 9. Eemaldatav auruklapp
2. Eemaldatav sisekaas 10. Lame lusikas
3. Anum 11. Kopsik
4. Kaane avamis nupp 12. Modteklaas
5. Ekraaniga juhtpaneel 13. Konteiner aurul valmistamiseks
6. Korpus 14. Elektritoitejuhe
7. Ulekandmise kaepide 15. Frittimiskorv
8. Kondensaadi kogumise nou 16. Kopsiku- ja lusikahoidja
Juhtpaneel A2
1. ,Otmena/pa3orpes” (Lopetamine/Soojendamine) — soojendusfunktsiooni sisse-/valjalilitamine; valmistamisprogrammi
100 katk ine; sisestatud parameetrite nullimi
2. ,OmoxenHbii crapt” (Eelseadistus) — eelseadistusaja reziimi sissellitamine, Bluetooth lubamine/keelamine.
3. ,Temneparypa" (Temperatuur) — temperatuuritahenduse indikaator.
4. Mac"(Tunnid) — tundide tahenduse valik i isaja reziimis ja eelseadi reziimis.
5. Min (Minutid) — minutite tdhenduse valik valmistamisaja reZiimis ja eelseadistuse reziimis.
6. IKCMPECC (Ekspress) — programmi IKCMPECC kdivitamine.
7. ,Menio’ (Meniiii/Autosoojendus) — automaatse valmistusprogrammi valik.
8. ,Crapr*- seatud valmistamisreziimi sisseliilitamine.
9. Ekraan.

Ekraani seadmestus /A3
1. Automaatprogrammi SKCMPECC t60 indikaator.

siooni, samuti teh-

voi mitte-stick kattega. Enne praadimist tooteid, valatakse véhe taimset voi pdevalilleoli kaussi.

[1. SEADME KASUTAMINE
Tehnoloogia Ready for Sky REDMOND
Tehnoloogia ,Ready for Sky REDMOND” vdimaldab juhtida seadet kaugjuhtimise teel samanimelise rakendusprogrammi abil
nutitelefonist voi tahvelarvutist.
1. Laadige programm alla rakendustepoest App Store v6i Google Play (olenevalt kasutatava seadme operatsioonisiisteemist)
oma nutitelefoni vdi tahvelarvutisse.
ﬂ Minimaalselt toetava operatsioonisii
Store u Google Play lisade kirjelduses.
2. Kaivitage rakendus Ready for Sky REDMOND, looge konto ja jargige kuvatavaid viipasid.
Muutumatu mélu

REDMOND SkyCooker RMC-M92S on lendumatu mélu. Toitekatkestuse korral, kui toiduvalmistamisprogramm tgétab, salves-
tatakse seadistused seadme mallu. Kui toide on taastatud, jaab ekraan sisse, kuni toide on valja Liilitatud.

i versiooni td komanii ametlikul kodulehel www.redmond.company voi App

0 Kui kausi temperatuurierinevus on véljaliilitatud olekus alla 5°C, jdtkab seade tdotamist.

Kui temperatuuride vahe on suurem kui 5°C, programm on peatatud, - aja i
ekraanil. Ei ole Tagaplaanil cooking aega. Samal ajal, (iks minut pool tundi 1 piiksub.

ja tédtava programmi mérgutuli vilgub

Et jétkata toiduvalmistamisprotsessi, vajutage ja hoidke all ,Crapr‘nuppu. Toiduvalmistamise ajal indikaator on pidevalt.
Stardiloendus jatkub.

Kui toiduvalmistamise protsess ei kesta 30 minutit, aparaat Liheb ootereZiimi.Vajutage ja hoidke all nuppu ,OtMena/pa3orpes’,
et takistada toiduvalmistamise mérgutule vitkumist.

Kui toide on valja lilitatud ajal viivitusteta kditamine, ekraan jddb, kui toide on sisse Liilitatud, kuni viitaja funktsiooni indi-
kaator hakkab vilkuma, toiduvalmistamis programm jdtkab to6d.

Ajanihke katkestamiseks vajutage ja hoidke all nuppu ,0TMeHa/pa3orpes”.



Toiduvalmistusaja madramine

Multikeetjal saab ise toiduvalmistusaega maarata igas programmis peale programmi 3KCMPECC. Muudatuse samm ja maa-
ratava aja voimalik vahemik soltuvad valitud toiduvalmistusprogrammist.

Toiduvalmistusprogrammi valimisel hakkab ajanait vilkuma. Tunnindidu suurendamiseks vajutage nuppu ,Yac’, minutindidu
suurendamiseks nuppu ,MuH". Parameetri vdartuse kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

i

Mdnedes ides h seatud istusaega lugema alles pdrast seda, kui seade on saavutanud
etteantud taotempemtuur/ Kui valate nditeks seadme sisepotti kiilma vett ja seate programmis HA [TAPY toiduvalmistusajaks
5 minutit, algab programmi t6d ja seatud aja mahalugemine alles pamst vee keemammekut ja piisava aurutlheduxe saavu-
tamist sisepotis. Progmmmrs MAKAPOHbI algab seatud t [ prast vee k ja
teistkordset nupu ,Cmapm“vajutamist.

Funktsioon viitstardireziimi

Funktsioon vdimaldab ette anda ajavahemiku, mille jargselt peab toit valmis olema (arvestades programmi t30 aega).Aja
voib seada 10 minutist kuni 24 tunnini 10-minutilise paigaldussammuga. Peab arvestama, et eelseadistuse aeg peab
olema suurem, kui maaratud valmistamisaeg, vastasel juhul alustab programm t66d kohe peale klahvile ,Crapr*vajutamist.
Viitstardi aja maaramiseks vajutage parast toiduvalmistusprogrammi valimist nuppu ,0TnoxeHHbli# crapr”. Tunnindidu
suurendamiseks vajutage nuppu Yac’, minutindidu suurendamiseks nuppu ,Mut". Parameetri vadrtuse kiireks muutmiseks
vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all.

o Viitstardifunktsiooni ei saa kasutada programmides XAPKA, MAKAPOHbI ja 3KCITPECC.
Juhul kui toidu koostisainete hulgas on kiiresti riknevaid toiduaineid (nt munad, vérske piim, liha, juust jms), ei ole viitstar-
Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)

difunktsiooni kasutamine soovitatav
See funktsioon Liilitub sisse automaatselt kohe parast toiduvalmistusprogrammi t66 lppu ning vdib hoida valmistoidu
temperatuuri vahemikus 70-75°C 12 tunni véltel. Automaatse soojashoidmise ajal pdleb nupu ,Otmena/pasorpes” indikaator
ning ekraanil ndidatakse aega, mille valtel seade on selles reziimis tdotanud. Vajaduse korral saab automaatse soojashoid-
mise valja liilitada. Selleks vajutage nuppu ,Otmena/pasorpes” ja hoidke seda all, kuni kostab signaal.
o Programmide MAKAPOH®|, AOYPT ja KCIIPECC automaatse ise funktsiooni kasutada ei saa.

Kui seate toid atuuri prog is MYJIbTUIOBAP alla 80°C, on automaatse soojashoidmise funktsioon
vaikimisi val/a liilitatud. Automaatse soojashoidmise sisselilitamiseks vajutage ja hoidke programmi tddtamise ajal all
nuppu ,Metro"

Autosoojenduse eelnev vljaliilitamine

Autosoojenduse valjalilitamine valmistamisprogrammi t60 oppedes ei ole alati soovitatav. Multikeetjas on vdimalus nime-
tatud programm eelnevalt valja Liilitada kdivitamise ajal voi pohilise valmistamisprogrammi ajal. Selleks vajutage stardi ajal
voi valmistamisprogrammi ajal ja hoidke mane sekundi jooksul all klahvi ,Mexto’, kuni klahvi ,OtMena/pasorpes” indikaator
kustub. Autosoojenduse taasliilitamiseks vajutage klahvi ,Mento* veelkord (siitib klahvi ,Otmena/pasorpes” indikaator).

Toitude soojendamise funktsioon
Multikeetjat voib kasutada kiilmade toitude soojendamiseks. Selleks:

1. Pange toiduained anumasse, paigutage see multikeetja korpusesse.

2. Sulgege kaas klopsatuseni, Liilitage seade elektrivorku.

3. Vajutage ja hoidke mane sekundi véltel all klahvi ,OtMena/pa3sorpes” helisignaali kdlamiseni. Ekraanil siitib vastav in-

dikaator ja soojendus Liilitub sisse. Taimer alustab soojendamise aja tagasiarvestust.

Seade soojendab toidu temperatuurini 70-75°C ja voib hoida toitu kuumana 12 tunni valtel. Vajadusel voib autosoojen-
duse peatada, vajutades ja hoides mone sekundi valtel all klahvi ,Otmena/pa3orpes’, kuni ekraanil kustuvad vastavad
indikaatorid.

Vaatamata sellele, et multikeetja voib toitu hoida soojana kuni 12 tundi, ei soovitata toitu jitta soojana seisma enam kui ka-
heks-kolmeks tunniks, kuna see vdib tingida toidu maitseomaduste muutuse.

Uldine toimingute jarjekord automaatprogrammide kasutamisel

TAHTIS! Kui kasutate seadet vee (nditeks ON KEELATUD seada valmistamistemperatuuri ile
100°C. See vdib pohj seadme (i ise ja sellest id rikkeid. Sellel pohjusel ON KEELATUD kasutada vee
keetmiseks programme JXAPKA, X/IEB, BbIMEYKA.

1. Moatke valja vajalikud kogused ja valmistage toiduained ette.

2. Pange koostisained vastavalt toiduvalmistusprogrammile sisepotti ja asetage sisepott seadme korpusesse. Jalgige, et
iihegi koostisaine, sealhulgas vedeliku, tase ei kiiindiks korgemale sisepoti sisekiiljel olevast maksimaaltaseme tahis-
tusest.Jalgige, et sisepott ei oleks viltu ja et see asetseks tihedalt vastu kuumutuselementi.

3. Sulgege multikeetja kaas, nii et kostaks klopsatus. Unendage seade vooluvdrku.

i ]

4. Vajutades klahvi ,Mento" valige vajalik valmistamisprogramm (ekraanil siittib vastava programmi indikaator).
0 Programmi 3KCIIPECC kdivitamiseks vajutage ja hoidke ootereziimis all nuppu 3KCIPECC, kuni ekraanil siittib indikaator
IKCIPECC. Selle programmi todtamise ajal programmi todaja mahalugemist ei kuvata.
5. Programmis MY/ITUMOBAP saab toiduvalmistustemperatuuri kuni programmi kdivitamiseni muuta (vaikimisi on
temperatuur 100 °C). Vajutage nuppu ,Temneparypa"“ ja maarake parameetri vaartus oma soovi jargi.
6. Kui vaikimisi madratud toiduvalmistusaeg teid ei rahulda, saate seda muuta.
7. Vajaduse korral 5|sestage iitaeg.

8. Valm\stamlsprogramml itamiseks vajutage ja hoidke mane sekundi véltel klahvi Crapr’, kuni siittivad klahvide ,Crapr*
ja ,0Tvena/pasorpes” indikaatorid. Olenevalt valitud programmist kéivitub aja mahalugemine kohe voi parast vee

TAHELEPANU! Kui kilpsetate kirgel temperatuuril suure koguse taimedliga, jiitke seadme kaas alati lahti.

keemaminekut sisepotis.

Programmi MAKAPOHb! kasutamisel annab vee k i ja

valmistusaja mahalugemine algab teist korda nupu ,Cmapm" vajutamisest.

j L voib jend ktsiooni eelnevalt vélja lillitada, vajutades ja hoides all klahvi ,MeHio’, kuni kustub

klahvi OTMeHa/pazorpea indikaator. Klahvi ,MeHto" teistkordne vajutus voib antud funktsiooni taas sisse lulltada

10. Valmistamisprogrammi lGppemisest teavitab teid helisignaal. Jargnevalt, soltuvalt valitud programmist voi jooksvatest
seadistustest, Liheb seade tile autosoojendusreziimi (poleb klahvi ,Otmena/pasorpes” indikaator) voi ootereziimi (vilgub
klahvi ,Crapr” indikaator).

t mérku helisignaal. Toidu-

lisamise vajt

0 Sisestatud p i tiihistamiseks voi toidt istusprotsessi voi automaatse soojashoidmise katkestamiseks vajutage ja
hoidke mom sekund all nuppu ,0mmera/pazoepes”.
Kvaliteetse tulemuse kasutada multikeetjale REDMOND RMC-M92S lisatud raamatus toodud retsep-

ti, mis on spetsiaalselt vélja tootatud antud mudelile.
Ku/ teie arvates ei suumud te saavutada soovitavat tulemust tavalistes aummaatp/ogmmm/des kasutage un/versaalset

prog i MYJIbTUIOBAR, mis avab teie toid eksper suured voimalused.
Toiduvalmistusprogrammide andmete tabel (tehaseseaded)
@ o
,5_% g of
§'E Toidwalmistusafa & B2 &
Programm Kasutussoovitused = vahemik /seadmise = E£23
8 E samm g sg El
23 £ "a
Erinevate toitude valmistamine temperatu- uri ja valmis- > mlnl-m1i:|und /
MYJIBTUMOBAP | tusaja seadmise voimalusega. Temperatuuri kasitsi regu- 30 min . 24 12
e L o o . 1tund - 12 tundi /
leerimise vahemik: 35-170°C, 1°C — muutmissammuga S min
MOJIOYHAS KALLIA | Piimaputrude valmistamine 10 min 5 min = ! luqd 24 12
30min /1 min
TYWEHME Liha, kavla,JuuwllJa.de, lls.andlte ja paljude komponenti- 1 tund 10 min - 1? tundi / 2% 0
dega toitude valmistamine 5 min
YAPKA Liha, kala,JuuW{lJade ja paljude komponen- tidega toi- 15 min 5 min - 1 tuqd 0
tude valmistamine 30 min /1 min



e

I1l. TAIENDAVAD VOIMALUSED

« Taigna kergitamine
« Fondiiii valmistamine
o Fritlidiris praadimine

« Halvaa valmistamine
« Noude steriliseerimine

 Kohupiima, juustu valmistamine

 Vedelate toiduainete pastdriseerimine

« Lastetoitude soojendamine

@ Toitude osas viidatud retseptid leiate retseptiraamatust voi veebisaidilt www.redmond.company.

Kui te kasutate MY/IbTUIOBAP programmi keeva veega (nditeks, kui cooking tooted), on KEELATUD mddrata kiipsetamise
temperatuur (ile 100°C.

g% H 5 g [V. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS
E 5 = N o P "
§VE B8 Todwalmistusaa 5 gg £  Veadtoiduvalmistamisel ja nende lahendamine
Programm Kasutussoovitused ] E £  vahemik/seadmise 2% Allpool olevas tabelis on toodud multikeetjaga toiduvalmistamisel esinevad tiiipvead, nende voimalikud pahjused ja lahen-
g8 5-5 samm E §-§~3 dused.
= =8 2
<t == = TOIT EI SAANUD VALMIS
Puljongite, juurviljasuppide ja ki 10 min - 8 tundi /
on ne 1tund 5min #|on Vaimalik pohjus Lahendusvis
HATIAPY Soovitatav liha, juurviljade, linnu ja muude toiduainete v’ 20min Smin-2tundi/ | o, g, Arge avage toiduvalmistamise ajal ilma phjuseta multikeetja kaant.
5 min Unustasite sulgeda seadme kaane vdi ei sulgenud seda tihedalt, | Sulgege kaas, nii et kostaks klopsatus. Veenduge, et miski ei segaks
MAKAPOH! Erinevast nisujahust makaronitoodete valmistamine; vii- v smi 2min-1tund/ seetdttu ei olnud toiduvalmistustemperatuur piisavalt kdrge seadme kaane tihedat sulgumist ja et kummitihend sisekaanel ei
nerite ide ja muude ikaatide keetmine mn 1min oleks deformeerunud
TOMIEHVE Ahjupiima, lihakonservide, kood, sildi, tar- retise val- Swngi | omin-12wndi/ o, g, ‘ . Sisepott peab olema seadme korpuses otse ja tihedalt vastu kuu-
mistamine 10min Sisepott ei ole tihedalt vastu i, seetdttu ei olnud ! ’
. . .| 10 min - 12 tundi/ temperatuur piisavalt korge Veenduge, et multikeetja tokambris ei oleks vadrkehi. Arge laske
BAPKA Juurviljade ja ubade keetmine 40 min S min 24 12 kuumutusplaadil mairduda
Soovif keekside, bi: 3 i , par- 10 min - 8 tundi / A . . - RS
BbIMEKA mi-voi i piru- kate kil 1tund 5min 24 4 Xﬁ:ls t val\_tud kc_)ostls\alg;ida.lli’;g 5:[]:“(1. f°'“”a“.“d el sobi "a“‘f’d Soovitatav on kasutada soovitatud (selle mudeli jaoks kohandatud)
. iliade ia lisandite valmista- mine. Some- _ L . i . - . PR retsepte. Kasutage usaldusvadrseid retsepte.
KPYTIbl Erinevate ade ja lisandite . Some: 35 min 5 min 4.tund|/ n 19 To.ldua.lned on Longaltud liiga suurteks tiikkideks voi ei ole jargitud Koostisainete valik, nende gikamismeetod, toiduainete kogused
rate putrude keetmine veel 5min koguseid. N A P .
. N . ning programmi ja toiduvalmistusaja valik peavad vastama valitud
1708 Erinevate pilaffide valmistamiseks (lihaga, kalaga, lin- lng | 10min-lwnd o Toiduvalmistusaeg on valesti seatud (arvestatud). retseptile
nulihaga, juurviljadega) 30 min /10 min Valitud toiduretsept ei sobi selles multikeetjas valmistamiseks
MOrypT Erinevate jogurtite valmistamiseks 8 tundi 10 min - 1? tundi/ 24 Toiduainete aurutamisel: sisepotis on piisavas koguses auru tekki- | Valage potti kindlasti retseptis soovitatud kogus vett. Kui kahtlete,
10min miseks liiga vahe vett kontrollige veetaset toiduvalmistamise ajal
” P . 10 min -1
MULILA Pitsa valmistamine 25 min 0 m"; minlund/ 24 4 Tavaliseks praadimiseks piisab, kui 6li katab sisepoti pohja ohukese
o - . T - Valasite sisepotti liiga palju taimedli kihina.
XTIEG Nisu - ja rukkuahyst lglva valmistamine (Liilitab endas- 3 wndi Ttund - éttundl/ 2% 3 Frittimisel jargige retsepti juhiseid
se ka taigna kergitamist) 10 min F -
. . . . o N o . Arge pange praadimise ajal kaant peale, kui seda ei ole retseptis
NECEPTBI Eznevate.varsk.e test puuviljadest ja marjad-est desser 20 min 5 mlns Z.tundll 24 12 Sisepotis on liiga palju niiskust noutud. Kiilmutatud toiduained sulatage ja norutage kindlasti enne
ide min praadimist
53
ER Keetmisel: happeliste toiduainete keetmisel keeb puljong iile Moned Pm.duamed N ajgvad enne keetmls.tv erlt oo}lemm. pesernist,
8 E passeerimist vms. Jdrgige valitud retsepti juhiseid
=
>z . P . s .
3KCMPECC Riisi, somerate putrude kiire valmistamine o2 Tainas kE.VkIS sisepoti kaaneni jaummistas Pange sisepotti viher tainast
23 auruklapi
R Kiii isel (taina:
2 8 ei kiipsenud labi) Eemaldage kiipsetis sisepotist, poorake imber ja pange potti taga-
<3 Panite potti korraga liiga palju tainast si. Seejarel jatkake kiipsetamist. Edaspidi pange sisepotti korraga

vahem tainast

TOIDUAINED LAGUNESID KEETMISEL

Eksisite toiduaine tiiiibi valimisega voi maarasite
(arvestasite) toiduvamistusaja valesti. Liiiga vdike-
sed kogused

Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud) toiduretsepte. Koostisai-
nete valik, nende [6ikamise meetod, toiduainete kogused ning programmi ja toidu-
valmistusaja valik peavad vastama retsepti soovitustele

Toitu hoiti parast valmimist liiga kaua

ist ei ole

soojashoidmise reziimil

liiga pikka aega sees hoida. Kui teie

mudelil on selle funktsiooni eelneva véljaliilitamise voimalus, kasutage seda




SkyCooker RMC-M92S

TOIDUAINED KEEVAD ULE

i

Multikeetjate REDMOND terve rea mudelite seas hakkab programmides TYIEHWE ja CYIT vedeliku puuduse korral todle

seadme lilesoojenemise kaitse. Sel juhul valmistamise programm seiskub ja ldheb iile autosoojenduse reziimi.

EST

Piima kvaliteet ja olenevad i ja-tingi Soovi kasu-
Piimapudru piim keeb iile tada korgel temp il pastoriseeritud va (2,5%) piima. Vajaduse korral vib Soovitatav aeg erinevate toiduainete aurul valmistamiseks
piima veega (500 g toid kohta 600-1000 ml vett)
Toiduaineid ei toodeldud enne keetmist voi | Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohand: i K Toiduai min Toiduai min
toodeldi valesti (nt ei pestud pohjalikult). valik, nende eeltdotlemise meetod ja kogused peavad vastama retsepti LLL Scuaine)
Ei jargitud toiduainete koguseid vdi valiti vale | Taisteralisi tangaineid, liha, kala ja mereande peab enne keetmist alati pohjalikult pese- Sea-/veisefilee (1,5-2 cm 20/30 Pelmeenid/hinkalid 20
toiduaine tidp ma, kuni vesi on puhas Lambafilee (1,5-2 cm 30 Kartul (4 osaks ldigatud) 20
TOIT LAKS KORBEMA Kanafilee (1,5-2 cm 15 Porgand (1,5-2 cm ) 30
Sisepottiei eelmist toi st korralikult puhtaks. | Enne toid ist veenduge, et sisepott oleks puhas ja selle Frikadellid/kotletid 15/20 Peet (4 osaks loigatud) 80
Sisepoti korb pinnakate on pinnakate poleks Kala (filee) 10 Aedviljad (virskena kii ) 15
Potti pandud toiduainete Gildkogus on vdiksem, kui retseptis soo- | Kasutage usaldusvaarseid (selle mudeli jaoks kohandatud) toiduret- sequ (stig 5 K: 10
vitatud septe
e o Vahendage toiduvalmistusaega vdi jargige selle mudeli jaoks kohan- o Tasub mdrkida, et need on vaid iildsoovitused. Reaalne aeg vdib erineda soovitatud tdhendustest soltuvalt konkreetse toiduai-
Maérasite liiga pika toiduvalmistusaja datud retsepti juniseid ne kvaliteedist, samuti teie maitse-eelistustest.
A - - A, | Tavalisel praadimisel valage sisepotti ainult natuke 6li: nii et see Soovitused temperatuurimiiimi kasutamiseks Pr°9rammis MY/IbTUNOBAP
Praadimisel: unustasite sisepotti dli valada, ei pdranud toiduaineid Kataks phia Ghukese kihina. Untlaseks kiipsetamiseks tuleb toidu
i di pobrasite liiga hilj : : Todtemy Kasutussoovitused (vt. samuti Togtemy
Umber v0i poorasite liga hlja aineid regulaarselt segada voi need méaratud ajal imber podrata ratuur, il e ratuur, (vt. samuti
Hautamisel: sisepotis pole piisavalt niskust Yalage_5|§ep0m rnhk_em vgdellkku.Arge avage toiduvalmistamise ajal 35 Taigna sadika 105 Siildi
ilma pohjuseta multikeetja kaant . S I
40 Jogurti valmistamine 110 Steriliseerimine
Keetmisel: sisepotis on liga vahe vedelikku (pole jargitud toidu- | .. . . L 3 -
ainete koguseid) Jdrgige tahkete ja vedelate koostisainete Giget vahekorda 45 Juuretis 115
Kij i ite sisepoti enne ki Enne taigna ist madrige sisepoti seinu ja pohja margarii- 50 Keérimine 120 Koodi
madrida ni vdi véiga. Arge valage potti vedelat rasvainet! 55 Pumati valmistamine 125 Hautatud liha
TOIT MUUTUS VORMITUKS 60 Rohelise tee, lastetoidu valmistamine 130 Vormiroogade valmistamine
Segasite toitu liiga tihti Tavalisel praadimisel drge segage toiduaineid rohkem kui iga 5-7 minuti jérel 65 Vaakumpakendis liha 135 | Valmis toitude ilepraadimine krobeda kooriku
5 i i oi irai i i iuhi- 70 Punsi 140 Suitsutamil
Maérasite liga pika toiduvalmistusaja Va_hendage toiduvalmistusaega voi jargige selle mudeli jaoks kohandatud retsepti juhi
seid 75 Pastdriseerimine, valge tee valmistamine 145 Juurviljade ja kala kiipsetamine fooliumis
KUPSETIS ON NATSKE 80 Hadgveini valmistamine 150 Liha kiipsetamine fooliumis
Kasutasite sobimatuid koostisaineid, mis eritasid | \. . . worcantisette nhtud koostisained. iiidke mitte kasutada liga mahlaseid / gs | Kohupiimavoi kestvatvalmistusaeganoudva- |15 | piccianast toodete praadimine
palju niiskust (mahlaseid kdogi- voi puuvilju, kiilmu- . P, o te toitude
tatud marju, hapukoort vms) vedelaid ol nende koguseid A _— -
. 90 Punase tee valmistamine 160 Linnuliha praadimine
Piitidke kiipsetis kohe pdrast valmissaamist multikeetjast valja votta. Vajaduse 95 Pi de valmistami 165 Steikid dimi
Jatsite valmis kiipsetise multikeetjasse seisma korral voite jtta kiipsetise lihikeseks ajaks ikeetjasse nii, et limaputrude valmistamine teikide praadimine
soojashoidmine on sisse Lilitatud 100 Besee voi moosi valmistamine 170 Fritiiiiris praadimine (friikartul, kananagitsad jne.)

KUPSETIS EI KERKINUD

Munad ja suhkur ei olnud korralikult vahustatud

V. SEADME HOOLDAMINE

Uldised reeglid ja soovitused
« Enne seadme esimest kasutamist ja samuti toidulohna iseks parast toid
toddelda selles poolt sidrunit 15 minuti jooksul programmis HA MAPY.
* Me ei soovita jatta valmis toitu voi vett suletud kaanega multikeetjasse kauemaks kui 24 tundi. Hoidke valmis
toitu sisepotiga kiilmkapis ja soojendage see vajaduse korral multikeetjas iiles, kasutades (lessoojendamise
funktsiooni.

Taigen jai liiga kauaks kiipsetuspulbriga seisma Kasutage usaldusvadrseid (selle mudeli jaoks kohanda-

tud) toiduretsepte. Koostisainete valik, nende eeltot- ‘

istamist multikeetjas soovitame
Te ei soelunud jahu vi ei sotkunud taigent piisavalt

lemise meetod ja kogused peavad vastama retsepti

Kogused olid valesti mdaratud soovitustele

Valitud retsept ei sobi selle multikeetjamudeliga kasutamiseks




Kui te seadet pikema aja jooksul ei kasuta, iihendage see kindlasti vooluvorgust lahti. Tookamber, sealhulgas kuumutus-
plaat, sisepott, sisekaas ja auruklapp peavad olema puhtad ja kuivad.
Enne kui hakkate seadet puhastama, veenduge, et see on vooluvorgust lahti iihendatud ning tdielikult maha jahtunud.
Puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja per imelist noudepesuvahendi
Seadet El TOHI puhastada kareda lapi ega kraapiva késna voi pastaga. Keelatud on kasutada ka keemiliselt agressiivseid voi
muid aineid, mida ei soovitata toiduainetega kokkupuutes kasutada.

Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.
Olge multikeetja kummidetailide puhastamisel ettevaatlik: kahjustatud voi deformeerunud tihendid voivad hdirida
seadme t60d.
Puhastage seadme korpust vajaduse jdrgi. Sisepotti, sisemist alumiiniumkaant ja eemaldatavat auruklappi tuleb puhas-
tada pdrast iga kasutuskorda. Toiduvalmistamise ajal multikeetjasse tekkinud kondensaat eemaldage parast seadme iga
kasutuskorda. Tookambri sisepindu puhastage vajaduse jargi.

Korpuse puhastamine

Puhastage seadme korpus pehme niiske ratiku voi kasnaga. Voite kasutada ka pehmetoimelist puhastusvahendit. Voimalike

veeplekkide valtimiseks soovitame korpuse kuiva lapiga kuivaks piihkida.

Sisepoti puhastamine

Te voite puhastada sisepotti kasitsi pehme kdsna ja ndudepesuvahendiga, aga ka pesta seda ndudepesumasinas (tootja

soovitusi jargides).

Kui sisepott on viga maardunud, valage sellesse vett ja laske liguneda. Seejarel puhastage.

Enne multikeetja korpusesse panemist piihkige sisepoti valiskiilg kindlasti kuivaks.

Sagedase kasutamise korral voib sisepoti kinnikorbemisevastase katte varvus aja jooksul osaliselt voi tdielikult muutuda. See

ei ole iseenesest defekti tundemark.

Sisemise alumiiniumkaane puhastamine

Sisemise alumiiniumkaane mahavdtmise ja paigaldamise tegevusjarjekorda vaadake jooniselt /A4

Puhastage pdhikaas ja eemaldatav sisekaas niiske kdogilapi voi kdsnaga. Enne sisekaane paigaldamist piihkige molemad

kaaned kuivaks.

Eemaldatava auruklapi puhastamine

Auruklapp on paigaldatud spetsiaalsesse siivendisse seadme kaane sisepinnal. Puhastamise jrjekorda vaadake jooniselt AS! .
@ TAHELEPANU! Klapi kummitihendi deformeerumise viiltimiseks dirge véidnake ega venitage seda mahavdtmise, puhastamise

ega tagasipanemise ajal.

Kondensaadi eemaldamine
Sellel mudelil koguneb kondensaat spetsiaalsesse Gonde seadme korpuses sisepoti limber ja voolab spetsiaalsesse anumas-
se seadme tagaosas. Nou puhastamiseks peske seda voolava vee all, jargides eespool toodud juhiseid. Eemaldage sisepoti
{imber olevasse 60nde jadnud kondensaat kddgirétikuga.
Tookambri puhastamine
Kasutusjuhiste rangel jargimisel on vedelike, toiduosakeste ja mustuse sattumine seadme tookambrisse peaaegu valistatud.
Kui seade on siiski oluliselt madrdunud, tuleb téokambri pinnad td6torgete ja seadme rikke valtimiseks puhastada.

0 > .

.

Enne kui hakkate multikeetja tookambrit puhastama, veenduge, et seade on vooluvorgust lahti iihendatud ja tdielikult maha
jahtunud.
Tookambri kiilgseinad, kuumutusplaadi pinna ja keskse termoanduri katte (asub kuumutusplaadi keskel) voib puhtaks piih-
kida niisutatud (mitte marja!) kdsna voi lapiga. Kui kasutate pesuvahendit, tuleb selle jadgid korralikult eemaldada, et valtida
ebasoovitava lohna teket jdrgmise toiduvalmistamise ajal.
Juhul kui keskse termoanduri Gimber olevasse siivendisse satub voorkehi, eemaldage need ettevaatlikult pintsettide abil.
Seejuures ei tohi anduri kattele tugevasti suruda.
Kui kuumutusplaadi pind on mddrdunud, voib seda puhastada niisutatud, keskmise kovadusega kdsna voi siinteetilise
harjaga.
o Seadme pideval kasutamisel voib kitteketta vrvus aja jooksul tdielikult voi osaliselt muutuda. See ei viita iseenesest seadme
korrast dra olekule ega mdjuta seadme hdireteta tood.

Veondus ja Laondus

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt koik seadme osad. Hoidke seadet kuivas ja hea
ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest pdikesevalgusest.
Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis voiks seadmele kahjustusi pdhjustada ja/voi
selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

VI. LISATARVIKUD

Multikeetjale lisatarvikuid tellida ja REDMONDi uute toodete kohta infot saate veebilehelt www.redmond.company voi
ametlike edasimiitijate kauplustest.

VIl. ENNE HOOLDUSKESKUSE POOLE POORDUMIST

Toohaire

Ekraanile ilmus veakood:
E1-E5

Seade ei ldhe kdima

Toit valmib liiga kaua

Voimalikud pdhjused

Stisteemne viga. Voimalik, et juhtpaneel vdi kiltteele-
ment on rikkis

Toitejuhe ei ole iihendatud seadmega ja (voi) pistiku-
pesasse

Rikkis pistikupesa

Elektrivorgus ei ole voolu

Korvaldamise meetod

Liilitage seade vooluvorgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Sulgege kaas tihedalt ning
liilitage seade uuesti vooluvorku

Veenduge, et dravoetav toitejuhe oleks iihenda-
tud seadme vastavasse pessa ning vooluvorku

Uhendage seade korras pistikupessa

Kontrollige pinge olemasolu elektrivorgus.Juhul
kui voolu ei ole, pddrduge oma maja hooldava
ettevotte poole

Kontrollige stabiilse voolupinge olemasolu

K elektritoites (voolupinge on
Vvoi normaalsest véiksem)

Sisepoti ja kiitteelemendi vahele on sattunud korvali-
ne keha voi osake (prigi, tangaine, toiduosakesed)

Sisepott ei ole paigaldatud multikeetja korpusesse
otse

Kiitteketas on tugevalt maardunud

Sisepott ei ole paigaldatud
seadme korpusesse otse

jasisepo- | Kaas ei ole tihedalt suletud voi

istamise ajal
tuleb seadme kaane alt
auru valja

on kaane alla sattunud kdrvaline
keha

ti ja sisekaane va-
heline hermeetili-
sus on rikutud

Sisekaane tihendikumm on tu-
gevalt madrdunud, deformeeru-
nud voi vigastatud

ivorgus. Kui vool on voi nor-
maalsest vaiksem, pgorduge oma maja hooldava
ettevotte poole

Liilitage seade vooluvdrgust valja ja laske sellel
maha jahtuda. Eemaldage krvalised kehad voi
osakesed

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks viltu

Lilitage seade vooluvorgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Puhastage kiitteketas

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks viltu

Kontrollige, ega seadme kaane ja korpuse va-
hele ei ole sattunud kdrvalisi kehi (priigi, tan-
gaineid, toiduosakesi), ning kui on, siis eemal-
dage need. Sulgege multikeetja kaas alati nii,
et kostuks klopsatus

Kontrollige seadme sisekaane tihendi seisukorda.
Voimalik, et see vajab valjavahetamist



Toohdire Voimalikud pohjused Korvaldamise meetod

Andmete siinkroniseerimi- Mobiilseadmel on Bluetooth vlja lilitatud Lilitage mobiilseadmel funktsioon Bluetooth
ne voi seadmest mobiil- sisse

seadmesse edastamine ei .
onnestunud (ekraanile il- Multikeetja ja mobiilseade asuvad teineteisest liiga Veenduge, et seadmete vahemaa ei iletaks

mus veateade). Kaugel ja raadiosignaal on hiiritud. l1e_‘awmeetrit ja miski ei takistaks raadiosignaali
TAHELEPANU! Probleemide korral rakenduse Ready for Sky REDMOND t6ds ei ole hoolduskeskusesse pogrdumine ilmtingima-
ta vajalik. Podrduge REDMONDI tehnilise toe poole ja meie spetsialistid aitavad teil vead ja/voi Ready for Sky REDMOND t66
torked lahendada. Teie ettepanekuid ja mdrkusi voetakse rakenduse jargmise uuenduse juures arvesse. REDMONDI toodete
kasutajatoe kontaktandmed oma riigis leiate veebisaidilt www.redmond.company. Abi iseks vaite tdita ka isidevormi
sellel saidil.

Kui probleemi ei onnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

VIII.
EEF -

“Standard garantii on 1 aasta.Jargmise aasta tasuta hooldus saate parast registreerimist https://
warranty.redmond.company/

Keskkonnasobralik jadtmekditlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kaitlemine)
Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb korvaldada kohalike jadtmekditluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda:
arge visake selliseid seadmeid olmejddtmete hulka.
Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kdidelda eraldi.
Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate
kaasa vaartuslike toorainete iimbertodtlemisele ja véldite saasteainete sattumist keskkonda.
Kéesolev seade on mérgistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmete kditlemist.
See direktiiv maaratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinouded, mis kehtivad
kogu Euroopa Liidus.
Bluetooth on ettevotte Bluetooth SIG, Inc registreeritud kaubamérk.
App Store on ettevotte Apple Inc. USA-s ja teistes riikides registreeritud teenusemark.
Google Play on ettevotte Google Inc registreeritud kaubamark.



A [pexde Yem ucnosb308ams 0aHHoe ycmpoiicmeo, BHUMamensHo npodumaime pykosodcmeo No 3KCNAYAMAyUU U COXpanume
8 Kayecmee cnpi . Mp uc npuéopa NpoAnUM CpoK €20 CRYHObl.
Mepbl 6€30NacHOCTH M MHCTPYKLMH, A1 B JAHHOM py TBE, He BCe cuTyauum,
KOTOpbIe MOTYT BO3HUKHYTb B NpOLeCCce IKcnnyatauuu npubopa. Mpu pa6ote ¢ yCTpoifCTBOM N0Nb30BaTE b AOMKEH PYKO-
BOACTBOBATLCA 34PaBbIM CMbIC/IOM, 6bITb OCTOPOXXHbIM U BHUMATENIbHBIM.

MEPbI BE3ONMACHOCTH

[pou3BOANTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 NIOBPEXLEHHS, BbI3BaHHbIE
HecoBnioaeHveM TpeboBaHui N0 TeXHyKe 6e30MaCHOCTU M NPaBIA 3KCNY-
araum u3penws.

o [laHHbiit 3nekTpONpU6Op NPencTaBseT co60it MHOrOGYHKLMOHaNbHOE
YCTPOWCTBO N9 NPUTOTOBNEHKS NUALLY B ObITOBLIX YCTOBHSX U MOXET Np-
MHSTHCA B KBAPTUPaX, 3arOPOLHbIX AOMAX A B ZpyruX NOLOOHIX YCNO-
BUAIX HeNpOMbILLNEHHOM KCnAyaTaLyu. [poMblluneHHoe uim nioboe Apy-
€ HELIeNeBOe UCN0Ab30BaHHe YCTPOWCTBA BYET CYMTATHCA HApyLEHHEM
YCNOBMiA HaZNEXaLLeit FKCnnyaTaLum M3aenus. B 3ToM cnyyae npoussoau-
Teflb He HECeT OTBETCTBEHHOCTH 33 BO3MOXHbIE NOCNELCTBHS.

* [lepen NoAKKO4EHMEM YCTPOIACTBA K 3NEKTPOCETH NPOBEpLTE, COBNAAAET
A €€ HANpSKEHMe C HOMMHANbHbIM HAMPSKEHUEM NUTaHUA NPUBOPA (CM.
TEXHUYECKIE XaAKTEPUCTUKM WM 3aBOACKYH TabAMUKY u3Lenus).

° V|C|'|0ﬂb3yl7ITe YAJMHHUTEND, paCC‘WITaHHbIIFI Hd n0Tpe6nﬂeMy+0 MOLLHOCTb
npwﬁopa, — HECOOTBETCTBUE NAPAMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3dMbIKHHI0 N BO3OPaHHIO kabens.

o [loaniodaiire MpuOP TONbKO K PO3ETKGM, UMEIOLLIMM 333EMIEHHE, — 3T0
0B93aTenbHOE TPEGOBAHME 3aLLATHI OT TIOPAKEHHS! INEKTPUUECKUM TOKOM.
Mcnonb3ys yILMHHTENb, YOERUTECH, UTO OH TaKiKe UMEET 3a3eMEHKE.

@ BHUMAHME! Bo epems pabomei npubopa e2o kopnyc, 4awa u
Memanauyeckue demanu Hazpesarmea! bydsme ocmopoxHsl!
Mcnonb3ylime KyxoHHble pykasuusl. Bo usbexarue 0xo2a 20pa4um
Napom He HaKAOHAUIMeCs Hao ycmpolcmeoM npu OMKpPLIBAHUU
KPbILKU.

* Buikntoyaitte npu6op 13 po3eTku noCTe MCMOAb30BaHAS, 3 Take BO BPEMS
€0 O4MCTKM WM NePEMelLIEHHS. V13BneKaliTe AnEKTPOLIHYP CyXuMY pyKa-
MH, YAEPKUBAS €0 33 LUTENCENb, a He 33 NPOBOL,

* He nporaruBaitre LWHyp 31€KTPONKTaHKS B ABEPHbIX NPOEMaX Unn BOAU3H
MCTOUHMKOB Tenna. (CneawTe 3a TeM, 4T0Bbl INEKTPOLLIHYP He nepekpy4M-
BA/ICS  He neperv6ancs, He CONPUKAcancs ¢ OCTPbIMM MPEAMETaMH, yra-
MV 1 KDOMKaMJ MeDen.

@ [TOMHUTE: cnyyaiiHoe nospexdeHue kabens 31eKmponumanus

MOXem npusecmu K Henoaaokam, Komopsle He Coomeemcmayrm
YCI08USAM 2aPAHMUU, G MAKIKE K NOPAXEHUK 31eKmpomokoM. [pu
N0BPEXAEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHY, 80 U30eXaHue ondc-
HoCmu, 00/KEH NPoU3800LUMb U320MoBUMENb, CEPBUCHAS CTyHOa
UAU GHAA02UYHBIL KBANUGUUUPOBAHHSIL NEPCOHAN.

o He ycrananuBaifte npubop Ha MATKyio NOBEPXHOCTb, He HAKPbIBafTe ero BO
BpeMA paboTbl — 370 MOXET NPUBECTH K EPErpeBY ¥ NONOMKe YCTPOMCTBA.

* 3anpelLieHa 3kcnnyarawus npubopa Ha OTKPHITOM BO3AyXe — nonajanue
BAaryt WM NOCTOPOHHHX NPEAMETOB BHYTPb KOPMYCa YCTPOMCTBA MOXET
MPUBECTH K €10 CBPbe3HbIM NOBPEXAEHHAM.

* [lepen ouncTKoit npubopa ybeauTech, 4To OH OTKMOYEH OT INEKTPOCETH
M NONHOCTbIO OCTBIN. (TPOrO CneayiTe UHCTPYKLMAM NO 04MCTKe Npubopa.

@ SATIPELLAETCA noapyxame Kopnyc npubopa 8 800y uau noMewyam

€20 N0 cmpyto 800b!!

o [leram B Bo3pacTe § NeT U CTaplue, a Take MM C OrpaHUYEHHbIMU Qu3uye-
CKMMH, CEHCOPHBIMM WM YMCTBEHHBIMM CIOCOBHOCTAMM WM C HEROCTaTKOM
OMbITa MW 3HaHNH, MOXHO NOAb30BATBCA NPUBOPOM TONBKO MOA MPUCMOTPOM
W/U B TOM CNy|ae, eCT OHY BbiM NPOMHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCHTENBHO
Be30MacHOr0 MCnoAb30BaHMA MPUB0pa 1 OCO3HAIOT ONACHOCTH, CBA3aHHbIE C
€70 MCnoAb30BaHMeM. [leTi He BOmKHbI MrpaT ¢ npubopoM. flepxve npubop



V1 €10 CETEBOV UHYP B MECTe HRLOCTyNHOM And AeTeit Mnapwwe § net. Ouncrka
M 06CTYXVBaHYE YCTPOVICTBA He BOMKHbI NPOU3BOLHTLCA ZeTbMH 6E3 NpUCMO-
Tpa B3POCTBIX.

YNakoBOUHbIi MaTepuan (MneHKa, NeHONACT U T. £) MOXET NPeACTaBnaT
ONaCHOCTb A4 AeTed. OnacHocTb yayLubs! XpaHwTe YakoBKy B HEROCTYHOM
[19 JeTei Mecre.

3anpeLLeHbl CaMOCTOSTENbHbIA PEMOHT NPUOOPA UK BHECEHHE U3MEHEHH
B €10 KOHCTPYKLY10. PeMOHT npuopa OMKEH NPOM3BOANTBCA UCKMIOYM-
TeIbHO CNELManvCTOM aBTOU30BaHHOTO CepBHC-LieTpa. Henpodeccuo-
Ha/lbHO BbINOAHEHHas paboTa MOXET NpUBECTH K NOAOMKE Npuoopa, Tpas-
MaM 1 NOBPEXAEHHIO MMYLLECTBa.

@ BHUMAHWE! 3anpewjeHo ucnons308axue npubopa npu arbsix

HeucnpasHocmax.
TexHuueckue XapaKTepUCTUK1
Mogene. SkyCooker RMC-M92S
MoHocTb. 860-1000 Br
Hanpsixenue 220-240 B, 50/60 Iy,
3auuTa T NOPaKEHNs NEKTPOTOKOM Kknacc |
CTaH#apT nepeaayy AaHHbIX Bluetooth v4.0
Moanepxka Ha ¢ cucTemax. i0S, Android
06beM vaum 5n
3D-Harpes ecTb
MokpbiTve yawm aHTUNpUrapHoe, kepamudeckoe Anato®
[lucnneit CBETC i
MapoBoit knana CbEMHbliA
BHyTpeHHss Kpblluka CbeMHast
[abapuTHble pa3mepbl 377 x 285 x 240 MM
Bec Hero. 3,5kr
MporpamMmbl
1. MYNIbTUNOBAP 11. KPYMbl
2. MONOYHAS KALLA 12. Nnos
3. TYWEHKE 13. MOMYPT
4. )KAPKA 14. NUULA
5. on 15. XNEB
6. HATIAPY 16. DECEPTbI
7. MAKAPOHbI 17. 3KCMPECC
8. TOMNEHVE
9. BAPKA
10. BbINEYKA

DyHKuMK
loanepxanue TeMneparypbl roToBbIX 6704 (i rpes) £0 12 yacos
lpezBapuTenbHoe OTKIK4EHME aBTONOAOTPeBa ecTb
Pasorpes 6ni0z n0 12 vacos
Ortcpouka crapra 10 24 vacos
Komnnektauus
MyneTuBapka Twr
Yawa RB-C512 lum
KowteitHep ans npur Ha napy. Twr
MepHblit CTakaH Tuwr
Yepnak lur
Mnockas noxka lur
[lepxarens Ans yepnaka/noxku 1uwr
Kop3uHa ans xapkw 8o GpuTiope Twr
LHyp 3nekTponuTanHma Twr
KHura peuentos Tt
PyKoBOACTBO M0 3KCTNyaTaLMK Twr
CepBucHan KHIKKA Twr
[pou3godumens umeem Npaso Ha 6HeceHue u3MeHerul 8 0u3aiiH, amakue 8 Kue xap mu-
I Ku u3denus 8 xode cosep csoeil npoo) 6e3 0 y 06 3mux B
MeXHUYecKux xapakmepucmukax donyckaemcs nozpewHocme 10%.

YcrpoiicTBo MynbTHBapKM (cxema Ad)

1. Kpbiwka npubopa 9. CbeMHbI/ napoBoii knana

2. CbeMHas BHYTPEHHAR KpbILLKA 10.  Mnockas noxka

3. Yawa 11. Yepnak

4. KHomKa oTKpbITUA KPbILUKK 12, MepHblit CTakaH

5. Mawenb ynpasnewus ¢ aucnneem 13. KoHteiiHep Ang npuroToBneHys Ha napy
6. Kopnyc npubopa 14, LLHyp 3nekTponuTaHus

7. Pyyka ang nepeHocku 15. KopawHa ans xapku Bo putiope

8. Kowreiitep ang cbopa KoHaeHcata 16.  [lepxatens ang yepnaka/noxkm

Maxenb ynpasnenus (cxema A2)

1. KHonka «OtMeHa/Pa3orpes» — BK/toYeHue/0TKI0eHHe GyHKLUMK pa3orpesa, npepbiBaHMe paboTbl nporpaMMbl npu-

roToBNEHUS, CBDOC CAENaHHbIX HaCTpOeK.

Konka «TeMnepaTypa» — yCTaHOBKa 3HaueHusi TeMneparypbl.
KHonka «4ac» — ycTaHOBKa 3HaueHs 4acos.

KHonka «MuH» (MuH) — ycTaHOBKa 3HAYeHMS MUHYT.

Kronka «3kcnpecce»— 3anyck nporpammsl SKCMPECC.

Tonozorpesa.
8. Kwonka «Crapm — BK/IH04eHMe 3a1aHHOTO PexuMa NpUroToBNeHMs.
9. Qucnneit.

YcrpoiicTBo aucnnes (cxema A3))

1. Wraukatop BbinonHenus nporpammbl SKCMPECC.

2. Wkpukatop paboTbl NporpaMMbl NPUroTOBAeHHS / pasorpesa.

3. MHaMKaTop 3Tanos NpUroToBNEHus.

4. Wnpmkatop 3Hayenus TeMnepatypbl 8 nporpamMme MYJISTUMOBAP.

KHonka «OTnoxeHHblit CTapT» — HaCTpoiika GYHKLMM OTCPOYKM CTapTa, BK/K04EHUe/0TKNYeHMe GyHKumu Bluetooth.

KHonka «MeHio» — BbIGOp aBTOMATHYECKOI NPOrPaMMbI MPUTOTOBNIEHNS, MPEABAPUTENbHOE OTKAIOYEHME (YHKLMK aB-



5. MHAMKaTOp GYHKUMM OTCPOYKM CTapTa.

6. VHpwkatop paboTbl NporpaMMbl NPUroTOBAEHHS.
7. VIHpuKaTop 3HaueHus BpeMeHu.

8. MHpmKaTOpbl NPOrpaMM NpUroTOBNIEHHS.

[. MEPEL HAYAJIOM NCMONb30BAHNKA

AKKypaTHO ZI0CTaHbTe U3/ieNMe 1 ero KOMM/eKTylolLe U3 KopoOKN. YaanuTe Bce YNakoBOYHbIE MaTepHasbl v PekaMHble Ha-
Knewku.
0 C Ha Mecme npedynp (i 1l (npu Hanuyuu) u mabauyky c ce-
PUiiHbIM HOMepoM u30enus Ha e2o Kopnyce!
[ocne mpanc unu xp Npu HU3KUX P 0
memnepamype He Metee 2 yacos nepeo BKI04eHuEM.
TpoTpuTe KOpMYC YCTPOIACTBA BAAXHOI TKAHbIO M MPOMOIATE Yallly, AaiATe UM NPOCOXHYTb. Bo u3bexatue nosBneHus nocto-
POHHEro 3anaxa npyu nepeoM c npubopa €10 NONHYK 04MCTKY (M. YX0A 33 NPUBOPOM).
YcraHoBuTe NpuBOP Ha TBEPAYIO POBHYI0 FOPU3OHTAIIbHYIO )CTb TaK, 4T0BbI i 3 NapOBOTO KAnanaHa ropsuuit
nap He nonaaan Ha 060w, AeKOPaTUBHbIE NOKPbITUS, INEKTPOHHbIE NPUBOPbI M ApYrHe NPEAMETb UM MaTepuansl, KOTopble
MOryT NOCTPaAaTh OT NOBbILEHHbIX BAAXHOCTU M TEMNepaTypbl.

npubop npu KOMHamHo(i

Ecnv B Teyerue 30 MMHYT npoLiecc NpuroToBneHms He byneT npoaomKeH, Npubop nepeiiaet B pexwum oxuaaxus. Haxmute u
yaepxuBaiite kronky «OTMeHa/Pa3orpes», 4To6bl MHAMKATOp PaboTbl NPOrpaMMbl MPUTOTOBAEHHS epecTan MUraTh.

Ec/m aneKTponuTanue oTK/K04aETCs BO BpeMsi paboTbl OTCPOUKY CTapTa, MPM BK/IOYEHHY 3NeKTPONMTaHNUS Ha AUCTnee CoXpa-
HUTCS MHAMKALMs 40 MOMEHTa OTKMIOYEHNS — MHANKATOP YHKLMK OTCPOUKY CTApTa MMraeT, IporpaMMa NpUroToBeHns
MPOAOMKMT paboTy.

Yrobbl npepsaTb paboTy OTNOXEHHOTO CTapTa, HaXMHTE U yAepXuBalite kronky «OTMeHa/PasorpeBy.

YcraHoBKa BpeMeH! NPUroToB/IeHUA

B mynsTuBapke REDMOND SkyCooker RMC-M92S MoxHo caMocTosiTenbHo YCTaHaBAMBaTb BeMS NPUTOTOBNEHHS AN Kaxpoi
nporpammbl, kpome nporpammbl SKCMPECC. LWar [ 0r0 BpEMeHM 3aBUCAT OT
BbIGPaHHOIA NPOrPaMMbl MPUTOTOBNIEHMS.

Tpy BbIGOPE MPOrpaMMbl MPUTOTOBIEHNS UHANKATOP BPEMEHM HauHeT MuraTb. [lns y Yacos

KHOMKY «Yac», 3Ha4eHUst MUHYT - KHOMKY «Muty. [Insi GbICTPOro M3MeHeHMs 3HaueHus napaMeTpa Ha)MHTe 1 yaepxuBaiite
HYXHYH KHOMKY.

ﬂepe;l NpuroToBNeHneM yﬁe,CLMTECb B TOM, 4TO BHELUHWE 1 BUAMMbIE BHYTPEHHWE YaCTh DKM HE UMEIOT NoBp
CKONI0B U Apyrux llEd)eKTDB, ME)KLly vawei u HarpeBate/ibHbIM 31EMEHTOM He A0MKHO 6bITh NOCTOPOHHUX NpeaMEeTOB.

@ BHUMAHWE! ITodrumams 3a pyyky npubop ¢ HanonHenHol yawed 3AMPELLEHO.
[ModHumame npuop 3a pydxu yawu 3AMPELLEHO!
He sKntoyaiime npuGop 6e3 ycmaroenexHol 8Hymps yawu uu ¢ nycmodl yawedi — npu C1y4aiiHoM 3anycke npoepamMmsl npu-

3mo np K Kp 1y nepezpesy npubopa unu K p Ieped
)KGDKO!J NpO@meOB Hanelime 8 awy HeMHo20 pacmumenbHo20 unu 1N00COTHEYHO20 MacAa.

JKCNNYATAUMA MYNIBTUBAPKN

[JlcTanumMonHoe ynpasneHue npubopom yepes npunoxenue Ready for Sky REDMOND

Mpunoxenme Ready for Sky REDMOND no3sonser BaM ynpaensitb NpubopoM AMCTAHLMOHHO B BKHeEH 30He C NOMOLLbH0
CMapT(OHa UM NnaHeTa.

1. 3arpysure npunoxetue Ready for Sky REDMOND w3 marasuta npunoxeuit App Store unu Google Play (8 3aBucumocti
OT OMepaLyoHHOM CHCTEMbI UCMOb3YeMOro YCTPOIACTBA) Ha CBOV CMApThOH WM MAAHLLET.

caiime

0 M 1yi0 8epculo onep Ui cucmemsi y 0) www.
redmond. company UAU 8 ONUCAHUU K NPUNOKEHUIO 8 MA2A3UHax App 5rore u Google Play

2. 3anycture npunoxenue Ready for Sky REDMOND, co3palite akkayHT v cienyiiTe NOABASIOLUMMCS MOACKA3KAM.

3ueproueaanucmas| namaTb

Mynbusapka REDMOND SkyCooker RMC-M92S o6nanaet sHeproHe3aBucuMoit NamaTbio. B ciyyae oTkK04EHMS IneKTpo3-
Hepruu BO BpeMs paboTbl NPorpaMMbl MpHF , HACTPOIAKM COXP 1 B naMsTi npuopa. Mpu Bo306HOBAEHUN
3NEKTPONMUTAHHS Ha AUCTNIEe COXPAHNUTCS MHAMKALYS 10 MOMEHT ero OTKoUeHMS.

i

Ecau pasHuya memnepamyp 8 yaiue 8 MOMeHM OMK/I0YEHUS U BKAI0YEHUS 3eKkmpo3Hepauu cocmasum Metee 5 °C, npu6op

npodomxum pabomy.
Ecnu pasiuua memnepamyp cocmasum 6onbwe 5 °C, paéoma pozp 6ydern npuoc - Ha ducnnee Gydym
Mu2ams P 8peMeHU U i omcyém apeMext np He

B KUX Np omcyem yc 8peMeHu np A MOAbKO nocne
8bi1x00a npubopa Ha 3a0axHyko paboyyio memnepamypy. Hanpumep, ecu 3anume 800y U yc 8npozp HA
[1APY 8pems npueomoesneHus 5 murym, mo 3anyck npozp U obp (i omcyem 8peMeHU np Hay-
Hymcs mosisko noce 8006 U doc napa e yause.

B npoep MAKAPOHbI omcyem yc 8peMeHu np 9 nocne 8006/ U no-

BMOPHO20 HaMAMUS KHONKU «Cmapm»a

0TcpoyKa cTapTa nporpammbl

(OyHKUMS OTCPOUKM CTApTa NO3BONSET 33/iaTb MHTEPBAN BPeMeHH, N0 OKOHYAHMM KOTOPOTo 611010 AOMKHO BbiTb roTOBO (C
Y4eTOM BpeMeHM paboTbl MPOrpaMMbi).

YCTaHoBUTb BPEMS MOXHO B Ananasoe ot 10 MUHYT [0 24 4acoB ¢ WwaroM ycraHoBku B 10 MuHYT. CrepyeT yuuTbiBaTb, 4TO
BPeMs OTCPOUKY JOMKHO BbiTb BOMbLLE, YeM YCTaHOBNIEHHOE BPEMS NPUTOTOBNEHNUS, MHAYe MPOrpaMMa HauHeT paboTy cpasy
NOCNE HaXaTuUs KHOMKK «CrapT».

[ins yCTaHOBKM BpEMeHH 0TCPOYKM CTapTa nocne BbIGOpa NPOrpaMMbl NPUrOTOBAEHMS HAXMUTE KHONKY «OTNOXEHHBIA CTapT».
sy 4acos iiTe KHOMKy «Yac», R MUHYT - KHONKY «MuH». [Lns GbICTPOro U3MeHeHUs
3HaueHus NapaMeTpa HaKMHUTE 1 YAEPKMBAITE HYKHYIO KHOMKY.

i

Moppepanne TeMnepartypbl rotoBbix 61104 (aBTonoporpes)

JlaHHas GyHKLMS BKNIOYAETCS aBTOMATUYECKM CPa3y NO 3aBepLueHUM PaboTbl NPOrpaMMbl NPUrOTOBNEHHS U MOXET NOAAep-
KMBaTb TeMnepatypy rotooro 6ntoaa B npeaenax 70-75°C go 12 yacos. Mpy AeicTBytolLEM aBTONOAOTPEBE CBETUTCS MHIN-
Katop KHomku «OTMeHa/Pa3orpesy, Ha Aucnnee 0TOBPaxXaeTcs NpAMOit OTCHET BpeMEHM paboTbl B AAHHOM PEXMME.

[pu He0BX0AMMOCTY ABTONOAOIPEB MOXHO BLIK/MIOUMTH, HAXAB M yaepxuBas KHOMKy «OTMeHa/Pa3orpes» 10 3ByKOBOTO CUrHana.

0 @ywKuyus asmonodozpesa HedocmynHa npu Ucnons308axuu npopamm MAKAPOHBI, MOTYPT u IKCIPECC.

QyHKYUS 0MCPOYKU CMapma HedOCMyNHa Npu UCNOAb30BAHUL npoepaMM )KAPKA MAKAPOHbI u 3KCIIPECC. He pekomerdyem-
€5 UCN0/1308aMb OGHHYH0 PYHKUUK, ECAU peyenm codep P pod) (iiua, ceesiee MOOKO, MACO, Cbip U
m.a).

[pu ycmaroske pamypbl np 8 npozp MYHbTMHOBAP Huxe 80°C gyHkyus asmonodozpesa Gydem
noy .Ans p 3 ime KHonky «MeHio» 80 8pems paGomel
npozpamme.

I'Ipep.sapmenbuoe OTK/I04eHHue aBTonoAorpesa
BltoyeHve aBTonoforpeBa no oKOHYaHuy paboTbl MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHNS BbiBaET He Beeraa XenarenbHo. C y4eToM 3toro,
B pke REDMOND SkyCooker RMC-M92S npesycMoTpeHa BO3MOXHOCTb 3a61aroBpeMEeHHOr0 OTKA0UYeHNS AaHHOM

ugém. OdHoepEMEHHo C3MuM pas 8 Mukymy Ha npommeﬁuu naﬂywaca ﬁydem 38y4amb 1 38yK080I CUHAN.

[lna npopomKenns npoLiecca NPUroTOBAEHNS HAXMMTE 1 YepXMBaiiTe KHONKy «CTapT». ViHauKaTop BpeMeH NpuroToBeHus
6yneT ropetb NocToAHHO. OBPATHbII MOMUHYTHBIN OTCYET NPOAOMKMUTCS.

(hyHKLMM BO BpeMS paboTbl OCHOBHOI NPOrpaMMbl MPUrOTOBAEHKS. [ 3TOr0 BO BPeMs paboTbl NPOrpaMMbl HKMMTE U YAEPXKH-
BaliTe KHOMKY «MeHi0», NoKa MHAKMKATOP KHOMKM «OTMeHa/Pa3orpesy He moracHer. YTo6bl CHOBA BK/IKUMTb aBTOMOAOTPEB, N0~
BTOPHO HAXMHTe 1 yilepXuBaliTe KHOMKY «MeHio», Noka MHAKKATOP KHOMK «OTMeHa/Pa3orpes» He 3aropuTes.



Pasorpes 6niop,
Mynetieapky REDMOND SkyCooker RMC-M92S MoxHO 1CMONb30BaTb ANA Pa3orpeBa XoN0AHbIX 6tof:

1
2.
3.

MepenosxwTe NPOAYKTHI B Yallly, YCTAHOBMTE €€ B KOPMYC My/bTUBAPKH.
3aKpOViTE KPbILLIKY, MOAKKOUMTE MPUBOP K NEKTPOCETH.

HaxmuTe u ynepxusaitte kHonky «OTMeHa/Pa3orpes» [0 3BYKOBOTO CUrHana. 3aropATca COOTBETCTBYHOLLMI MHAMKATOP
Ha JCTNIeE U UHANKATOP KHOMKM. HauHeTcs MpsAMOit 0TCYeT BpeMeHm pasorpesa.

Mpubop pazorpeet 6at0a0 Ao 70-75°C u ByaeT NoAAEPKMBATH €50 B ropsyeM COCTOSHUM B Teueue 12 yacos. pu Heobxoau-
MOCTI Pa30rpeB MOXHO OCTaHOBUTb, HX@B W yAepxuBas kHonky «OTMeHa/Pa3orpesy, NoKa He NMOTacHyT COOTBETCTBYHOLIME
WMHAMKATOPbI HA AKCN/IEE U KHOMKE.

Era00apg &

MOXem coxp npodykm 20psyuM 0o 12 yacos, 00Ha-
KO Mbl He pexoMeHOyem ocmagname 6/uobo 8 2opnqu cocmosHuu Gonee dem Ha 08a- -mpu 4aca, Max Kak uHo20a 3mo Moxem
npuecmu K U3MeHeHUI0 20 8KYCoBbIX Ka4ecms.

061umii NOPSAOK AEHCTBHI NPK MCNOb3OBAHUM ABTOMATUMECKUX NPOTPaMM

AN\

v

®
®

il

o

10.

12.

13.

BAXHO! Ecnu 8bi uc npubop 0ns 800b! (Hanpumep, npu 8apke np ), AMPELLAETCA ycmanas-
nugame memnepamypy npueomosnenus gbiwe 100°C. 3mo Moxem npusecmu K nepezpesy u nosomke npubopa. o moti e
npuyure SATPELUAETCS uc ong 8006l NPo2P BbIMEYKA, KAPKA, XJTED.

MoaroToBbTe (0TMepbTe) HEOOXOANMbIE MHTPEANEHTI.

Pa3MecTiTe MHrpeayeHTbI B Yallle MyNbTUBApKM B COOTBETCTBMM C NPOTPaMMOVi MPUTOTOBNIEHMS 1 BCTABbTe ee B KOpryc
npubopa. CneawTe 3a TeM, 4ToBbl BCe MHTPEAMEHTbI, BK/IOYAs KUAKOCTb, HAXOAUIMCb HIKE MaKCUMaIbHOI OTMETKM Ha
BHYTPEHHe/ N0BEPXHOCTH yalun. YbeauTeCh, 4To Yalua ycTaHoBNeHa 63 NepekocoB 1 MNOTHO CONPUKACAETCA C Harpe-
BaTeNIbHLIM 3/IEMEHTOM.

3aKpoiiTe KpbiLLIKY MyIbTUBAPKY A0 Lenyka. [ToAkmiouuTe NpuGOp K 3NeKTPOCeTH.

BHUMAHMWE! Ecnu ebi Ha 8bICOKUX

macna, ece20a ocmaensiime Kpsiwky npubopa oprblmou
Haxxumas kHonky «MeHio, BbibepuTe HeobXoAMMylo porpaMMy MPUroTOBeHMS. MHAUKATOp COOTBETCTBYIOWLEH Npo-
rpaMMbl Ha Aucrnee GyaeT Murarb.

Jing 3anycka npozpammel SKCIPECC 8 pexume u kHonky IKCIPECC, noka Ha ducniee He
3a20pumcs uHdukamop 3KCIPECC. Bo epems pabomel daHHOI npozpammel 06pamHelil omcyem epemenu pabomsl omo6pa-
Hamecs He bydem.
B nporpamme MYJIbTUMOBAP npefycMoTpeHa BOIMOXHOCTb HACTPOVKY TeMneparTypbl NPUrOTOBAEHKS A0 CTapTa npo-
rpaMMbl (Temneparypa no ymon4axuio cocrasaset 100°C). Haxumas kHonky «TeMnepatypay, yCTaHoBHTe xenaemoe
3HaueHue napametpa.
Ecnu Bac He ycTpavuBaeT BpeMs NPUTOTOBAEHMUS, YCTAHOBEHHOE N0 YMONUAHMIO, Bbl MOXETE U3MEHUTb AAHHOE 3Ha-
YeHue.
Tp1 HEOBXOAMMOCTM YCTAHOBHTE BPEMS OT/IOXKEHHOTO CTapTa.
[lns 3anycka NporpaMMbi MpHrc HaXMuTe U iiTe KHonky «CTapT», 3aropsaTcs MHAMKATOPbI KHOMOK
«Crapm» 1 «OTMeHa/Pa3orpesy. B 3aBUCMMOCTH OT BbIGPAHHOM NPOrpaMMbl NPUrOTOBAEHHS 0BPATHBIN OTCYET BpEMEHM
HAYHeTCs Cpa3y Uimn nocne 3akunaHus BOAbI B Yalle.

c uc 6

Konuyecmea pac

[pu ucnonv3osauu npoepammsl MAKAPOHbI o 80061 U mu 3a2py3ku np 8ac
onosecmum 38yK0soil cuexan. 06pamHeili omcdem epemMeru NPU20MOBNEHUS HAYHEMCA NOCAE NOBMOPHO20 HAXAMUSA
KkHonku «Cmapm.

Yro6bl 3apaHee OTKNKUUTL QYHKLMIO aBTONOAOTPEBA, HAXMUTE U YAEPXKMUBANATE KHOMKY «MeHto» (MHAMKaTOp
KHonku «OTMeHa/Pasorpes» noracHet). [IOBTOPHBIM HaxaTUEM KHOMKM «MeHI0» MOXHO CHOBA BK/IOUUTb aHHYI0
GyHKuMI0.

0 NpOrpamMMbl MPUTC BAC ONOBECTUT 3BYKOBOI curHan. [lanee, B 3aBUCMMOCTM OT BbIGPaHHON
NPOrpaMMbl M TEKYWWMX HACTPOEK NpuBOp NepeiifeT B pexwuM aBTONOAOPeBa (FOPUT MHANKATOP KHOMKK «OTMeHa/
Pa3orpes») unu B pexmM OXMAAHNS (MUTaeT HANKATOP KHOMK «CTapT»).

YmoGer ,np npouecc np unu u
me KkHonky «OmmeHa/Pazozpes» 00 38YK08020 CUHANA.

[ing nony Kavec npednazaem 8ol 9D no np 6100 u3
npunazaemoil K Mynbmugapke SkyCooker RMC-M92S (i KHu2u, pasp i ¢ 078 3moii Modenu.
Coomsemcmaytouiue peuenmsl 86l Maxxe Moxeme Halimu Ha caiime www.redmond.company.
CBoaHas Tabnuua nporpamMM NpUroToBNEHUS (3aBOACKME YCTaHOBKM)
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TIpUTOTOBAIEHME Pa3NUYHbIX OO/ C BOSMOX- B
MY/IBTUMOBAP | HOCTbiO YCTaHOBKM TeMnepaTypbl B Auana- ::L 51n:v1ﬁ 121: / Sle" 2412
30He 35-170°C c warom B 1°C
MONOYHAS Bapka kaw ¢ YCN0/Ib30BaHHEM NaCTep30- 10 MuH 5 i — 14 30 M/ 1 M % 10
KALLA BaHHOTO MO/IOKA Maioi KMPHOCTH
TYWEHVE Tywerue Msica, pbibbl, 0BOLLEH, rapHUPOB 1 1y 10 MAH - 124/5 Mk % 10
MHOIOKOMMOHEHTHbIX 6/“0[].
YKapka msica, pbiGbl, 0BOLLIEI 1 MHOTOKOM-
YAPKA MOHEHTHbIX 6niop. Bo Bpems paboTbl faH- 15 5wt =14 30 M/ 1 9
HO/A NPOrPaMMbl Kpbiliika NpuBopa AOMKHa
0CTaBaTbCA OTKPHITOl
on MpurotoBneHme BynbOHOB, 3aNPaBOUHBIX, 14 10 i - 8 4/ 5 IYRIRY)
OBOLIHbIX M XONIOHBIX CYNOB
HATIAPY. TpHrOTOB/eHHe Ha Napy MACa, pbiG, 080~ v 20w 5wk - 24/ 5 M % 10
LWEN W APYIUX NPOAYKTOB
Bapka MakapoHHbIX W3LeENHid, COCUCOK,
nenbMened win suu. Mocne 3akunanus
BOAbI NPUGOP NOAACT 3BYKOBOIA CUrHaN:
MAKAPOHI OTKPOHTE KPBILIKY U IOMECTUTE NPOLYKTB | 7 8 vt 2w - 14/ 1
KunsLLyko BOAY. 3aKPOiATe KPBILLKY M Mo-
BTOPHO HaXMUTe KHONKY «Crapr», Hauwer-
€5 0GpaTHbIii OTCYET BpEMeHM NUroToBe-
HHA
TOM/NEHUE [lpuroToBneHHue TyeHKH, pynbki1 54 30 MuH - 124/ 10 MuH 2412
BAPKA Bapka usca, puiGel, 0BolLeli W Apyryx rpo- 40 Mun 10 MuH - 124/ 5 ik PRIV}
[lyKTOB
BbINEUKA Bbineuka KeKCoB, G1CKBMTOB, 3areKaHoK, k- 14 10 i - 84/ M % | 4
POTOB M3 APOXOKEBOTO M UI0EHOIO TecTa
KPYIb! BapKa pasnuHbiX Kpyr, rapHUPOB, paccbin- 35 M 5w =44/ 5 % | 1
YaTblX Kal Ha Boae
nnos [puroToBneHue pasnuyiHbIX BULOB N0BA 1y 10MMH -1y 30MuH /10 MuH | 24 | 12
M [puroToBneHme Horypro, paccToitka Apox- B
MoryeT KEBOTO TeCTa 8y 10 MuH - 124/ 10 MuH 24 12
MALILA [puroToBneHue NULLbI 25 MuH 10 MuH - 14/ 5 MuH 24 4
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Mpurotosnetye xneba u3 pxaHoii v nue-
XNEB HUYHOI MYKW (BKMIOYAA 3Tan PaccToiku 3y 14-64/10 MuH 24 3
Tecta)
[puroToBNeHMe pasnnyHbIx KpeMoB, GrlaHoB
LECEPTbI 1 [ICepTOB M3 CBEXMX (PYKTOB M Sirof, a 20 MuH SMUH-24/5 MuH 24 | 12
Takoke NaHHa KOTTbl
BbICTpOE NPUrOTOB/IEHHe PHCa, PacchinyaTbix
IKCTPECC Kalul Ha Boie. lporpamMa npeaycMaTpysa-

@

€T aBTOMaTU4yeckoe OTKNK4YeHUe nocne
NOJIHOTO BbIKMNAHKSA BOAbI

aBTOMaTUyeckoe OT-
Kto4eHue nocne non-
HOrO BbIKMNaHUA BOAbI

Emu 8bl ucnone3yeme npozpammy MY/IbTUIMOBAP dns kunsyerus 800sl (Hanpumep, npu eapke npodykmos), SAMPELLAETCS
memnep 8biwe 100°C.

,D,OI'IO}'IHI/ITEJ'IbeIE BO3MOXHOCTH

Paccroiika Tecta [lpurotoBnenue TBOPOra, Cbipa
Mpurotosnexue doxato « [lpuroToBnexue AETCKOro NUTaHMs
TpuroToBnexue Bo Gputiope «  (Tepwnu3aLus nocy/bl, CToNI0BbIX NPUGOPOB
TpuroToBneHHue XanBbl o Macrepusauns

Peuenmsl yKka3anHeix 6 pasdene 611100 MOXHO HAIMU 8 KHU2e peuenmos uau Ha caiime www.redmond.company.

[V. COBETbI MO MPUTOTOBAEHUIO

06wue pekoMeHpaLMHU

[ln NpUroTOBNEHMS! MONIOYHLIX Kalll UCMOb3YiATe MacTepu30BaHHOE MONOKO Masoi XUPHOCTH, PU MCTIONb30BaHHH
LieNIbHOTO MOJIOKa pa3basnsiiTe ero NuTbEBOI Bop,oﬂ B nponopuun 1:1. Mepes npurotosneHneM cMasbiBaiite yaiy
MYNIETUBAPKY CAIMBOYHBIM MacioM. CTporo ¢ iite np B PeLienTax U3 npunaraeMoit KHuru.
YMeHbLUalTe U YBENUUMBANTE KONMUYECTBO UHTPEAUEHTOB TobKO nponopuwonanbno

TPy NPUrOTOBAEHMM HEKOTOPbIX MPOZYKTOB (HanpUMep, MakapoH, NenbMeHeit 1 ip.) 06pasyeTca nexa. s npesoTBpaLLenns
€e BO3MOXHOTO BbiTeKaHwst 3a Npefiefibl Yall He 3aKpbIBaifTe KpbiLLKY NpUBOpa B TeueHMe HeCKOMbKVX MUHYT 0Ce 3arpy3ku
MPOJYKTOB B KMNSILLLIO BOAY.

Bo Bpems npurotoBneHus xneba, BbIneykn UK iorypra cneaute 3a TeM, Y4To6bl UCXOAHbIE MHTPEAMEHTbI 3aHUMANM He
6onee nonoBMHbI 06bEMa Yallm.

(Cnieyet y4uTbIBATb, YTO B TEYEHME NepBOro Yaca paboTbl nporpamMbl «X/IEB» uaeT paccroiika Tecra, a 3aTem — Heno-
CPencTBeHHO BbinekaHue. He OTKPbIBAiiTe KpbILLKY MyNbTUBAPKY HA 3Tane paccToitku Tectal OT 3T0r0 3aBMCUT KayecTso
BbINeKaeMoro NpoayKra.

Tpv NpUroTOBNIEHMM MPOAYKTOB BO (DPUTIOPE MOMeELLaifTe KOP3MHY C MPOAYKTaMMU B yXe pasorpeToe Mauno. Acnonb3yiiTe B
Ka4ecTBe (puTIopa ToNbKO paduHMpOBaHHOE pacTuTeNbHoe Macio. [oToBETE C OTKPBITOH KPBILIKOW. [IOMHUTE O TOM, 4TO
Mac1o 0yeHb ropsiee! Bo u3bexatie oxora MCMoNb3yiTe KyXOHHbIE PyKaBULb! 1 HE HAK/OHSATECH Haf YCTpoiicTBOM. He
UCNIONb3YiATE OO M TO KE MACNI0 A5l MOBTOPHOTO MPUTOTOBNEHHS NPOZAYKTOB BO (PUTIOPE.

OwM6KM NP1 NPUrOTOBAEHHM M CNOCOBBI MX YCTPaHEHUs
B npencraaneﬂﬂoﬂ Hxe TaBIMLlE coﬁpath TUNWUYHbIE OLI.ME'KM, A0MyCKaeMble Npu NPpUroTOBAEHUM MULLK B MYNbTMBAPKaAX,

dCCMOTPEHbI BO nnym
p p

BJIOA0 HE NPUTOTOBM/IOCH A0 KOHLIA

Bo3MOXHble NPUUMHHbI

Kpbiwka npubopa 6bina He 3aKpbita WM 3akpbiTa He-
1A0THO, 103TOMY TeMneparypa NPUroToBNeHus Gbina
HEfl0CTaTOuHO BbICOKA

Yalwa 1 HarpeBaTeNbHbIif INEMEHT NNI0XO KOHTaKTUpY-
10T, N03TOMY TEMNEePaTypa NpUroToBNeHNUs 6Gblna Heno-
CTaTOYHO BbICOKA

Heynaubiit noabop uHrpeanexTos 6niofa. [laHHble
VHTPEAVEHTbI He NOAXOAST ANS NPUTOTOBAEHHS Bbl-
6paHHbIM BaMM CNOCOBOM Wnm Bbina BbibpaHa HesepHas
nporpamMa npuroToBAEHUS.

WHrp p CAMWKOM KPYHO,

obupe NponopLMyM 3aKNaaKM NPoAYyKTOB.

BDGMR NPUroToBNEHUA 6bin0 HEeA0CTaTo4HbIM

Tpy NpUroToBNEHMM Ha Napy: B Yalle CIULIKOM Mano
BO/1bl, 4T06bI 06ECNeYMTb AOCTATOUHYH NAOTHOCTb Napa

B yalwe ciMwkoM MHoro

Mpu xapke
PACTUTENbHOO Macna

Mpu xapke M36biTok Bnary B vawe

Tpu Bapke: Bbikunakue GynboHa Npu Bapke NPOAYKTOB
C MOBBIWEHHOM KCIOTHOCTbIO

B npouecce paccroiikn
TeCTo NPUCTANo K BHY-
TPeHHe# Kpblluke K ne-
PeKpbIN0 Knana Bbiny-

Mpyu Bbineuke (Tecto He oK napa

nponeknocb)

B vawe cMwkoM MHoro
TecTa

Cnoco6bl petwexns

Bo Bpems npur He 6e3 Heobxo-
LMMOCTH.

3aKpbIBaifTe KpbILLKY A0 WeN4Ka. Y6eauTech, 410 HUUTO He MelaeT 0THOMY
3aKPLITHIO KPbILLKK NPUBOpa W Y PE3UHKA Ha BHYTP:

KpbiluKe He AedhopMUpOBaHa

KPBILIKY

Yawa JomKkHa BbiTb ycTaHOBAEHa B KOPMYC NPUBOPA POBHO, NOTHO NpMeras
[IHOM K HarpeBaTe/IbHOMY JIMCKY.

Y6enuTech, 4To B paboueii kamepe MyNbTUBAPKH HET MOCTOPOHHHX Npea-
MeToB. He onyckaiiTe 3arps3HeHMit HarpeBaTenHoro Aucka

XenatenbHo cnonb30BaTh NPOBEPEHHbIE (3AaNTUPOBAHHbIE NS AHHO!
Mopenu npubopa) peuentbl. [oa6Op MHrPeAMEHTOB, CNOCOD MX Hape3ku,
npoNopuuH 3aKnaakM, BbI60P NPOrPaMMbl v BPEMEHM NPUTOTOBNEHNS 0MK-
Hbl COOTBETCTBOBATH BbIGPAHHOMY peLienty

Hanusaitte B yawy ogy o6: B P! y obbeme.
Tpu HeobX0AMMOCTH NPOBEPAIATE YPOBEHb BOAbI B NPOLIECCE NPUTOTOBAEHNS

OM p

TTpM 0BbI4HO/ KapKe AOCTATO4HO, 4TOGbI MACNO MOKPBIBANIO AHO Yalllk TOHKMM
UI0eM.
Mpu xapke Bo puTIOPe CreayiiTe yKasaHUSM COOTBETCTBYIOLIETO peLenta

He 3aKpbiBaiiTe KpbILLKY MyNSTUBAPKM NPH apKe, eC/IM 3TO He NPONMCaHO B
peLienTe. CBexe3aMopoXeHHble NPOAYKTbI Nepes XapKoii 06513aTenbHo pas-
MOpO3bTe 1 CNeiiTe C HUX BOy

Hekotopble npoaykTbl TpebytoT cnewnanbHoit 06paboTku nepes Bapkoit:
MPOMbIBKM, N1aCcepOBaHHs v T.N. (leayiiTe pekoMeHAALMAM BbiGpaHHOrO pe-
uenta

3aknapblBaiiTe B Yally TECTO B MeHblueM 06beme

W3BnekuTe BbineuKy U3 Yalliu, NepeBEpHMUTE 1 CHOBA NOMECTHTE B Hally, noce
yero B i npv Bbineyke 3aknajbiBaii-
Te B Yawy TecTo B MeHhU.IEM obbeme




SkyCooker RMC-M92S

MPOAYKT NEPEBAPUNCA

(CMwKoM Manble PasMepbl UHTPEAUEHTOB UMM UTULLKOM

0BpaTuTecs K NPOBEPEHHOMY (aAanTHPOBaHHOMY NSt AAHHOM MOAEAH NpH-
6opa) peienty. [loabop WHrpeaneHToB, cnocob ux Hapesku, ponopLK 3a-

MPOAYKT NOTEPAN ®OPMY HAPE3KU

npOIJ.yKTbI nepemewwnsan UIULKOM Yacto

Tp 06bl4HO XapKe nepeMelumBaiiTe 611040 He Yalle Yem Yepes Kaxable 5-7
MUHYT

(CMWKOM AnuTENbHOE BpeMms NPUroToBNEeHUS

CokparwTe Bpems np e peuentel,

[LMTENIbHOE BPEMS NPUTOTOBAHMS Knagiky, Bbi6op nporp: M BpEMEHM NP JIOMKHbI COOTBETCTBO- ANA iaHHoiA Moaienu npubopa
BaTb €10 PeKoMeHaLnAM .
BbIMEYKA MONYHUNACH BIAXKHOU
il Wi byHKUMM pesa Eoms

MMocne npuroToBEHus rotoBoe 6110 CIMILKOM AONT0
CTOANO Ha aBTONOAOIpeBe

Ballleil MoAen MYNbTUBAPKM NPeayCMOTPEHO NpeABapUTe/ibHOe OTK/IKYeH1e
[NaHHOM lDyHKLlMM, Bbl MOXETE MCNONb30BATH 3TY BO3MOXHOCTH

Bbinu uc na-

Bui6i

foume U3nuiek Bnarv (CO‘{HbIe 0BOLLM UK DPYKTHI, 3a-

MPU BAPKE NPOAYKT BbIKUMAET

Arofibl, CMETaHa M T.1.)

WHIPEeAWeHTbI B COOTBETCTBUM C peLentoM Bblﬂe‘lKM.(TapaﬁTECh
WCI C (CMIWKOM MHOTO BNaru, B MUHK-

MaJbHbIX KOMYecTBax

[0TOBaA BbINEUKa CAMILIKOM JI0NITO HAXOAMNACh B iaKDbITDﬁ

HPM Bapke MOJIOYHOA Kallm BbIKMNAeT MONOKO

KauecTBo i CBOVCTBA MO/IOKA MOTYT 3aBYCETb OT MeCTa 1 YCIOBMI €0 Npou3-
BoACTBa. Pe YeM UCl TONbKO YNbTpanac MOMOKO
CKUPHOCTbIO A0 2,5%. Mpyt HEOBXOAUMOCTU MOJIOKO MOXHO HEMHOTO Pa36aBuTb
NUTbEBOW BOLOH

WHrpenyenTbl nepey Bapkoii Gbinv He 06pabotanbl imbo
06paboTabl HeNPaBUILHO (MI0XO NPOMBITbI 1 T. ). He

06paTuTech k NpoBEPEHHOMY (afanTMPOBaHHOMY ANS AaHHOA MOAeNH npnbo-

Crapafirech BbIHUMATb BbineuKy U3 cpasy o npi
TpM HEOGX0AMMOCTU MOXKETE OCTABUTb MPOAYKT B MYILTUBADKe Ha HeBONbLIOH
CPOK MY BK/IOYEHHOM aBTONOAOrpeBe

BbIMEYKA HE NOAHANACH

$lifua c caxapom He Bbinn B3GUTbI

Tecto gonro npoCTOAN0 C paspbixnutenem

O6patuTech k NpoBepeHHOMY (afanTpoBaHHOMy ANA AaHHOI MOAENY npu-

pa) peueny. Moabop nocob ux
NponopuMK 3aKnaaku AOMKHBI COOTBETCTBOBATD €70 PEKOMEHAALMAM.

MyKa He Gbiia NpoCesHa MK HEOCTATOUHO BbIMEIEHO

6opa) pevienty. Moa6op uHrp nocob ux i 0bpa-

[ UHT] WM HeBepH 6OTKM, MPOMOPLIAY 3aKNAAKM AOMKHbI COOTBETCTBOBATH 70 PEKOMEHAALMAM
v eBepHo LlenbHo3epHoBble Kpyrbl, MACO, puiby # MOPENpOAYKTHI Beeraa Teco poriop A P el
BbI6paH TN NpoayKTa - o
NpOMbIBalTe 10 YUCTON BOAbI HenpagunbHO 3a710eHbl MHTPeaeHTbI
n 5 PeKoMeHzyeTCA TILiaTeNbHO NPOMBIBATL MPOAYKT, CHUMATb KNlana Wi roTOBMTb
POAYKT 00pasyer newy 1P OTKPBITOV KpBILUKE PekoMeHpaLMM o MCNONb30BaHMIO TeMNEPaTYpPHbIX pexuMoB B nporpaMme MYJITUTIOBAP
Temneparypa, F 110 MCNONb30BaHMID Temneparypa, PeKoMenpauum no cnonb3osaHuio
B/IOA0 MPUFOPAET c (TaKiKe CMOTPUTE KHUTY C (TaKKe CMOTPHUTE KHUTY
Yawa 6bina N0Xo ouMiLIeHa Moce NPebiayliero npu- " MpuroTosAenue cynos, Gese uin BapeHbs,
TOTOBNEHIS LA, Mpexae Yem Havatb roToBUTb, yBeauTeh, 470 43143 XOPOLLO BHIMbITa H BHTH- 35 Paccroiika Tecta u npuroToB/eHHe ykcyca 100 TYLEHYE Wi BapKa OBOLLEN U Msica
MpUrapHoe NOKPLITUE He UMEeT MOBPeX/eHHiA -
MOKPbITHE Yaluy Nosp 40 Mp Jiorypro 105 Mp nnosa
06w 06beM 3aKnaAKK NPO/YKTa MeHbllie pekoMeHzy- | OBpaTUTeCh K MPOBEPEHHOMY (AAANTUPOBAHHOMY AN IaHHO/ MoJeNK npuGo- 45 3aksacka 110 Crepunsaupa
€MOro B peLienTe pa) peuenty
50 Bpoxenue 115 TpuroToBneHue caxapHoro cupona
(CMLIKOM AUTENbHOE BPEMS PUTOTOBNIEHHS Cokparire pens np v crepyiitey peuenta, anant-
P P POBaHHOTO ANA AaHHOM MoZenu npubopa 55 Bapka pbiBbl 1 MOPENPOAYKTOB B BaKyyM- 120 TIpUroTOBAEHME PyMbkH
= = HO/ YNaKOBKE, NPUTOTOB/IEHHE NOMAAKM
Tpu 0BbI4HOI XapKe HaneviTe B Yallly HEMHOTO PACTUTENbHOTO MaCsa — Tak,
Tpyt apKe: B yallie OTCYTCTBYET Macio, POAYKTbI PEAKO | 4T0BbI OHO MOKPHIBANO AHO Yallu TOHKMM C10eM. [11f paBHOMEPHO/ 0BXapku Bapka KypuLbl B BakyyMHO/ ynakoBKe, TToMroTOBNEHME MYUHOI NACCHDOBKY LS
TiepeMellIBaNIM WM NepeBopayBani MPO/YKTHI B Yalle CrepyeT nep Kn WM NepeBop 60 NPUTOTOBNEHME 3E/1EHOTO Yast WM AETCKO- 125 P ¥ poBKH AR
3anpaBKyt CyroB 1 CyCoB
Kaible 5-7 MUHYT 10 NUTaHUA
aBngiiTe B yallly 60Mble XUAKOCTU. Bo BpeMa NpUroToBAeHA He OTKPbI- it
TlpM TyLLeHV: B YaLLe HEROCTATONHO BAarH Jlo? e ly Gonblue xmuakocti. Bo Bpems npurotosnel e OTKP! 65 Bapka Msica B BakyyMHOi ynakoBke 130 Mp
BafTe KPbILLIKY MybTUBAPKH B3 HEOBX0AMMOCTH
T1pH BapKe: B 4ae CTMLLKOM Ma7lo KHAKOCTH (He CoBrio- . ) 70 [puroToBneHve nyHwa 135 O6xapvBaHue oBoLuei
feHbl i C KUAKOCTU W TBEPALIX MHID:
— L Bbineyka u3nenuit U3 ApoxokeBoro
Tpy BbINEUKe: BHYTPEHHAA NOBEPXHOCTb Yalliv He Gbina | epef 3aknaaKoii TecTa CMa3bIBaiiTe /1O U CTeHKY Yalli CMBOYHBIM WIN pac- s Macrepusauus, npurotosnete Genoro vas 140 Tecra
| " "
CMa3aHa MacioM nepe np TUTENIbHBIM MACIOM (He CeAyeT HanmBaTb Macio B yawy!) 80 p ) 145 0BOLLE/E  pHiGbI (8 Gonbre)
. 85 Mp TBOpOra, TOMAEHKe 150 msica (B donbre)
B psde modeneil REDMOND & npozp TYILIEHWE u CYIT npu Hedocmamke 8 Yauwie )udkocmu cpabamel-
90 Mp KPacHOro Yas 155 Bbineuka nuuupl
saem cucmema 3aumsl om nepezpesa npuopa. B smom cay4ae npozp D oc 9 U My/bMU-
8apka nep 8 pexum p 95 [pUroTOBNIEHME MONOYHIX KalL, XOI0AUA 160 Kapka nmuusi




Tenne’tawpa Pemmlmauuu 110 MCNO/b30BaHHI0 Temneparypa, PeKkoMeHzaUMy No MCNo/b30BaHHI0
(TaloKke CMOTPHTE KHWTY peLenTos) C (TakiKe CMOTPUTE KHMTY peLento)
165 )Kap»(a CTeiikos 170 ﬂpwomanewe KYPUHbIX HarreTcos, KapTo-

dens hpn

PeKomeH.qyemoe BpeMs NpUroToBAEHUA pa3sNUYHbIX NPOAYKTOB Ha napy
(Ha 500 r npopykTa npu o6beme Bogbl 600-1000 M)

Bpems npuroToBnenms, Bpems npurotoenexus,
Mponykr e Mponykr o
Dune CBHHMHh\/I'UBﬂﬂMHbI

(KyBkami o 1,5-2 cv) 20/30 MaHTbl/XMHKanM 20
Dune GapaHuHbl 30 Kaprodens 2

(kybukamu no 1,5-2 cv) (pa3pe3aHHbli Ha 4 yactn)

Dune kypuHoe ~

(yBkamy 10 1,5-2 ci) 15 MopkoBb (ky6ukamu no 1,5-2 cm) 30
(Dpukagenskw/kotnetbl 15/20 (CBexna (paspe3aHHas Ha 4 yact) 80
Poiba (pune) 10 OBoLuM (CBEXE3aMOPOXKEHHbIE) 15
Mopckoit kokTeiinb 5 SWio kypHioe 10

(cBEXE3aMOpOXKeHHbIH)

PeasbHoe 8pems MOXeM OMAUYaMbCS 0M PeKOMeHO0BaHHbIX 3HAYEHULI 8 3aBUCUMOCTIL OM CBOLICMB KOHKPeMHO20 NpodyK-
ma, a makse om eatux 8Kycosbix npednodmeHud.

V. YX04 3ANPUBOPOM

061wwe npaBuna u pekoMeHAALUMN

«  Mepen nepsbIM UCMoNb30BaHMeM NPuBOpa, a Takxke ANA YAaneHus 3anaxa NuLLy B MynbTUBapKe NOCTe MPUTOTOBIIEHMS
pekoMeHzyem 06paboTath B Heil B TeyeHue 15 MUHYT NonoBuHy nuMoHa B nporpamme HA MAPY.

Ecnm bl He ucnonb3yeTe npubop AnMTeNbHOE BPEMS, OTKAKUMTE ero o anekTpoceTy. Paboyas kamepa, BKIoYas Harpe-
BaTeNbHbIi ANCK, Yallia, BHYTPEHHAS KPbILLUKa, KOHTelHep Ans c6opa KOHAeHCaTa M NapoBO/ KnanaH A0MKHbI ObiTb Yu-
CTBIMU 1 CyXMMU.

o [lpexae 4eM NpUCTYNaTh K O4UCTKE U3LENMS, YBEAUTEC, YTO OHO OTKIKUYEHO OT 3NEKTPOCETH U MONHOCTbIO OCTbINO. Ans
0UUCTKM M(ﬂOnlﬁyﬁTe MATKYH TKaHb U €NUKaTHbIE CPEACTBA A1 MbITbS MOCYAbI.

3ATPELLIAETCS ucnonb3o08arue npu o4ucmke npubopa epybsix cangemok unu 2ybok, abpasueHelx nacm. Takxe Hedonycmumo

OumcTKa Yawm

Bbl MoxeTe oumwaTh Yally KaK BPYYHYH, UCMO/b3Ya MATKYO I'yGKy W CPEACTBO AN MbITbA NOCYAbI, TaK U B nocyp,omoewom
MaluHe (B COOTBETCTBUMU C P ee npc

an CUNBHOM 3arpsi3HeHuu Haneiite B ‘{aLI.IyTeﬂ!'IUH BO/Abl ¥ OCTaBbTE Ha HEKOTOPOE BPEMS OTMOKATb, NOC/IE YEro Npou3Beau-
T€ QUUCTKY.

06s3atenbHo NPOTPUTE BHELIHIOK0 NOBEPXHOCTD YaluK HACYXO, NPeX/Ae YeM YCTAHOBMUTb €€ B KOPMYC MyNbTUBAPKU.

Mpu p PHOU IKC!
5 NpU3HaKoM Oepekma yau.

Jawu NOJMIHOE UNU YaCMUYHOe U3MEHEHUE Uugema ee NoKpbImus. 3mo He sengem-

QuMCTKa BHYTPEHHE! KPbILUKK
TOPSAOK M3BNEYEHMS M YCTHOBKY BHYTPEHHEN KPbILWKM CM. Ha cxeme A4,

JIng 04MCTKM OCHOBHOI M CbEMHOM BHYTPEHHEN KpblLLeK HCNOMb3YiiTe BAXHYI0 KyXOHHYH candeTky unv rybky. Mepen ycta-
HOBKOJA BHYTPEHHEl KpbILUKW BbITPUTE MOBEPXHOCTY 06evX KpbiLeK HAcyXo.

OumncTKa CbeMHOTO NapoBoro KaanaHa
MapoBoi knanaH yCTaHoBNIEH B CIELMANLHOM THE3AE Ha BEPXHeit KpbiLuke npuGopa. Mopsaok ouucTku cM. Ha cxeme AS.

é BHUMAHWE! Bo u3bexarue decpopmauuu pe3uHKU KAaNaHa He ckpy4usalime u He 8bimseusatime ee npu CHAMUL, 04UCMKe
U ycmarxoske.

YnaneHue KoHpeHcaTa

B iaHHOI MOJIeM KOHAEHCAT CKANAMBAETCS B CNELMasbHO NOIOCTY Ha Kopnyce NpuBopa BOKPYT Yal 1 CTEKAeT B CneLnanbHbii
KOHTe/Hep, pacroNoKeHHbIi B 3aAHeit Yactv npubopa. [lns 041CTKM KOHTelHepa NPOMOTe ero nop CTpyeit BOAb, Cleays Bbille-
YNOMSHYTbIM npaBunaM. OCTaBLIMIACA B NONOCTY BOKPYT Yallii KOHAEHCAT YAanwTe C MOMOLLbIO KyXOHHO# CandeTku.

Ouncrka paboyeit Kamepbl

Ipu cTporom cobntoaeHnn ykasaruii JaHHOrO PyKOBOACTBA BEPOSTHOCTb NONaAaHMA XNAKOCTH, YaCTUHEK NULLM MM MyCcOpa
BHYTPb paboyeil kamepbl Npubopa MUHUMaNbHa.

Ecnm cyuiecTBeHHoe 3arps3HeHue BCe e NPOU3OWINO, CleflyeT 04MCTUTb NOBEPXHOCTH paboueli kamepbl BO M3bexaHue He-
KOPPEeKTHO/ paboTbl Uu NoNOMKM Npubopa.

@

BokoBble CTeHKy paboyeit kamepbl, NOBEPXHOCTb HArPeBaTENbHOTO AMCKA U KOXYX LIEHTPasIbHOr0 TePMOAATYMKA (PACMONOXKEH
B CEPeAMHE HarpeBaTeNbHOro AMCKa) MOXHO O4UCTUTb YBNAXHEHHON (He MOKpOiA!) rybKoii unv candeTkoii. Ecin Bbl npumens-
eTe Mololliee CPefiCTBO, HeO6XOAMMO TULATENbHO YAANUTb er0 OCTATKM, YTO6bI UCKMIKUHTD NOABNEHUE HEXENaTeNbHOrO 3anaxa
MY NOCNeAYHLLEM NPUTOTOBAEHNN MUILM.

Tpu nonagakuM MHOPOAHbIX Ten B yrnybrieHMe BOKPYT LHTPAbHOTO TepMOJaTuMka akKypaTHO YaanuTe UX MUHLIETOM, He
Ha KOXYX JlaTunKa.

[pexde yem o4uwams pabodyko Kamepy MynbmusapKu, ybedumecs, 4mo npuGop omKK04eH om 3nekmpocemu U NOTHOCMbH
ocmin!

LUCNO/b308aHUE M0BbIX XUMUYECKU G2PeCcUBHbIX UAU Opy2UX 8eUecms, He 0 ong np ¢ npeoy
MU, KOHmaKmupyrowumu ¢ nuwed.

SATIPELLIAETCA nozpyxams Kopnyc npu6opa 6 800y unu noMeujame e20 nod cmpyto 800b!!

«  bynbTe akkypaTHbl NPK 0YMCTKE PE3MHOBbIX (CUIMKOHOBBIX) AETaNe MyNbTUBAPKH: MX NOBPEXAEHME UK AeopMaLms
MOXET NPUBECTH K HENpaBuAbHOi pabote npubopa.

Kopnyc u3genvs MOXHO 0uuLLiaTh 0 Mepe 3arpsiHeHys. YaLuy, BHYTPEHHIOK KPbILLKY, KOHTeiiHep Ans cBopa KoHeHCa-
Ta M CbeMHbIi NapoBO/ KnanaH HeoBXOAMMO 04MLLATb NOCTE KAKAOTO MCMONb30BaHHs npubopa. KoHaeHcar, obpasyio-
LUMiACS B MPOLIECce MPUTOTOBAIEHMS MALLY B MYNLTUBAPKE, YAANSITE NOUTE KAKAOTO MCMONb30BAHUS YCTPOMCTBA. BHY-
TPpeHHue NoBepXHOCTU paboyeli KaMepbl OYMILLAIATE N0 HEOBXOAUMOCTH.

Oumctka Kopnyca

Oumaite KOpRYC U3LEAMS MATKOIA BNAKHOM KYXOHHOW candeToit uu rybKkoit. BO3MOXHO npuMeHeHme AeNnKaTHOro YnCTS-
Lero cpezcTBa. Bo u3bexarue BO3MOXKHbIX MOATEKOB OT BOAbI M Pa3BOAOB Ha KOPMyce peKoMeH/yeM NpoTepeTh ero noBepx-
HOCTb HacyXo.

|-||Jl'1 3arpA3HeHun NOBePXHOCTH HarpeBaTeNbHoro AMCKa AoMyCcTMMO MCMOob30BaTh YBNAXKHEHHYIO I'yﬁKy CPe,ElHEﬁ JKeCTkoCTn
WU CUHTETUYECKYIO LLETKY.

i

XpaHenue 1 TpaHCNOpTMPOBKa

lepes xpaHeHMeM 1 NOBTOPHOM 3KCNAYyaTALMeR OYNCTUTE 1 NONHOCTbIO MPOCYLLMTE BCe YacTi Npubopa. XpaxuTe npubop B
CYXOM BEHTUMPYEMOM MeCTe B/ OT Harp! npubopos u TIPSIMbIX CONHEYHbIX NTy4ei.

[py TpaHCNOPTMPOBKE 1 XpaHEeHMM 3anpellaeTcs NoABepraTb NPUBOp MexaHU4eCkuM BO3AICTBUSM, KOTOPbIE MOrYT NPUBECTH
K NOBPEX/IeHMI0 NPUBOpa /WM HapyLIEHKIO LIENOCTHOCTH YNIaKOBKM.

Heobxoanmo 6epeub ynakoky npubopa ot nonaaaHus BOAbI U APYIUX KMAKOCTEN.

ﬂpu Ui 3Kc! ly ! npuéopa coep NOJHOE UNU YacmuyHoe U3MeHeHue ygema Hazpesamens-
H020 Qucka. 3mo He s8asemcs NpU3HAaKoM HeucnpasHocmu ycmpoucmsa U He enusgem Ha npasuibHoCmMb e2o pa6omb/




VI. JOMONHUTENbHbIE AKCECCYAPDI

[lononHuTenbHble akceccyapbl He BXOAST B KOMMAIEKT NOCTaBKM JaHHOr0 npubopa. Mprobpecty ux, a Takxe y3HaTb 0 HOBUHKAX
npoaykuun REDMOND MoxHo Ha caiite www.redmond.company, B MpMeHHbIX Mara3uHax NpOU3BOANTENS A Y OdULIManb-

HbIX AnucTpubbiotepos REDMOND.

VII. NEPEA ObPALWEHWEM B CEPBUC-LLEHTP

Heucnpashocts

Ha acnnee Bosukno co-
o6uieHne 06 ownbke: E1 -

MpuGop He BKouaeTCH

BI1o10 roTOBUTCA CMUIKOM
nonro

Bo Bpems npurotoseHus
3-N0, KpbILIKM NpuBopa
BIXOWT Nap

MonbiTka CUHXPOHU3ALMK
MK Nepeaaymn AaHHbIX C
npubopa Ha MobunbHoe
YCTPOIACTBO He yaanach (Ha
[MCnnee nosBuAoCh C006-
LweHue 06 owmbke)

Bo3MoHble NPUUHHbI

CucremHas oLmOKa, BOIMOXHbI neperpes npubopa,
BbIXO/A U3 CTPOA MAIATbl YNPABEHUS UM HarpeBa-
TE/IbHOTO JN1eMeHTa

LLIHyp 3neKTpONUTaHKs He NOAKMKUEH K Npubopy
W (/M) 3NeKTPUYECKOil po3eTke

Hewcnpasna 3NeKTpUYeCkas po3eTka U B nex-
TPOCETH HET TOKa

Mepebou ¢ nMTaHMeM OT 3NeKTPOCeTH (ypoBeHb
HanpAXeHyA TOKa HecTabuneH Unn HuKe HOpMbl)

Mexay yalue/i v HarpeBaTe/ibHbIM 31eMeHTOM nonan
TIOCTOPOHHMY NIPEAMET WK YaCTULLb (MYCOp, Kpyna,
KYCOKM MULLY)

Yawwa B Kopnyce MyNbTVBAPKM YCTaHOB/IEHa HEPOBHO
HarpesarenbHblii MCK CUIbHO 3arpsisHeH

Yalua HePOBHO YCTaHOB-
TeHa B Kopnyc npuopa

Kpbilka 3aKkpbiTa He-
TUI0THO WM MOA KPBILLKY
nonan NoCTOPOHHH
npeaver

HapyweHa repmetuy-
HOCTb COBMHEHMS YAl
W BHYTPEHHE KPbILUKM

MyTUBAPKM
YANOTHUTENMHas Pe3uH-

Ka Ha BHYTPEHHe/ KpbiLL-
Ke CUNbHO 3arpsi3HeHa,
ZAedopMUpOBaKA MU
noBpexzeHa

OtkntoyeHa dyHkuma Bluetooth Ha Mo6unbHOM
ycTpoiicTee

MyneTvBapKa 1 MOGUIBHOE YCTPOICTBO HAXOAATCA
CMWKOM JJaneko ApYr OT APYra WM PAANOCHTHaN
BCTPEYaeT NpensTcTene

(Cnoco6 ycTpaxenms

OtkatounTe NPUBOP OT INEKTPOCETH, AaliTe emy
OCTbiITb. [1poBepLTe HanuuMe Yawm B yCTpoiicTee M
[I0CTaTO4HOr0 06bema NPoAyKTa B Heit. Moakniouute
npubop K ANEKTPOCETH 1 CHOBA 3aNyCTUTe NPOrpaM-
my. Ecnv npobnema e ycTpansercs, obpatutech B
aBTOPU30BAHHbI CEPBHUCHbIV LIEHTP

YbeauTech, 4To CbeMHbIi 3NeKTPOLIHYP NOAKMYEH
K COOTBETCTBYHOLLIEMY pasbeMy Ha NpuGOpe 1 BKAlodeH
B PO3eTky

BtouwTe npuBOP B MCPaBHYI0 PO3ETKY 1 MpoBepbTe
HaldMe HANPSKEHNS! B IMEKTPOCETH

TpoBepbTe HaMume CTabUILHOTO HANPSIKEHNUS TOKa
B IneKkTpoceTh. ECM 0HO HecTabunbHO UM Hike
HOpMbl, 06paTHTECh K 0BCTYXMBalOLLEH Ball AOM
OpraHy3aLum

OTkntounTe npubop OT 3MeKTPOCeTH, AaiiTe emy
OCTbITb. YAanuTe NOCTOPOHHHIA NPEAMET UK YaCTULibl

YcTaHoBuTe yally poBHo, 3 nepexocos

OrkniouwTe NpuBOp OT 3NEKTPOCETH, AaiiTe eMy
OCTbiTh. OUMCTUTE HarpeBaTeNbHbIA AUCK

YcraHoBuTe yally posHo, 6e3 nepekocos

TpoBepbTe, HET 1M MOCTOPOHHMX NPEAMETOB (MyCOpa,
KYCOHKOB ML) MEXK Y KPBILLIKO# M KOPMYCOM prGopa,
ynanure ux. Bcera 3akpbiBaiTe KPBILLKY MyNETMBapKY
110 wendka

TpoBepbTe COCTOSHHUE YMNOTHATENbHOM PE3UHKM Ha
BHYTPeHHel Kpbiluke npubopa. BosMoxHo, OHa Tpe-
6yer 3ameHbl

Bxntounte dyHkumio Bluetooth Ha MoBMnbHOM
ycrpoiictee

Y6eauTech, 4To AUCTaHLUS MEXAY YCTPOICTBaMHU He
npeBblLIaeT 15 METpOB 1 HET NpensTCTBuit Ans Npo-
XOKZEHA paguocurHana

0 BHUMAHWE! B cnyqae 803HuKHO8eHUS Kakozo-nubo cbos & pabome npunoxeHus Ready for Sky REDMOND o6pawenue 8
cepsucHsIli ueHmp Heobs3amensHo. lpocmo no3goKume 8 ciyxG6y mexHudeckoll noddepxcku REDMOND no menegory 8-800-
200-77-41 (380Hok no Poccuu Gect ) u nony KOHC) U NOMOUib HAWUX CNEUUARUCMO8 N0 YCMPaHeHUo
owubKu u/unu cbos e pabome Ready for Sky REDMOND. Bawu np u no pabome np 6ydym
y4meHb! Npu 04epedHoM 0GHOBNeHU.

B Cnyqae ecu HeucnpasHocme yci

He ydanocs, b8

{i cepucHblll yeHmp.

VIII. TAPAHTUIAHBIE OBA3ATENBCTBA

* CranpaptHas rapaHtis 1 rog. [ononHUTENbHbIN FOZ rapaHTUIHOTO 06CYXMBAHMA NPeAOCTaB-
NISETCA none perucTpaumm npubopa Ha caitte https://warranty.redmond.company/

3xonoruyecky Gessp y (y 3M1eKTPUUECKOTO W INEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUs)
YTunu3aumio ynakoBky, pyKoBOACTBa MONb30BaTens, a Take CaMoro npubopa HeobXoAnMO NPOU3BOAUT
B COOTBETCTBMM C MECTHOW nporpamMMoii no nepepabotke oTxoa0B. lposiBuTe 3a60Ty 06 OKpyXatoLeit
cpefie: He BbibpacbIBaliTe Takve U3Menus BMecTe C 06bl4HbIM GbITOBLIM MYCOPOM.

Mcnonb3oBaHHble (CTapbie) MpuBOpbI He JOMKHbI BbIGPACIBATLCS € OCTANlbHbIM BLITOBLIM MYCOPOM, OHU
JZOMKHbI YTUM3UPOBATLCA OTAENbHO. BnadenbLibl cTaporo 060pyaoBaHus 06513aHbl MPUHECTH NPUOOPLI B
CrleunanbHble MyHKTbI MPUEMA MM CAATb B COOTBETCTBYIOWME OpraHu3aLmu. TeM caMbiM Bbl OMoraeTe
nporpamMMe Mo nepepaboTke LEHHOTO CbIPbsl, A TAKKE OYUCTKE 3arpA3HAIOLLIMX BeLLECT.

[lanHblit npubop noMeveH B cooteTcTBUM ¢ EBponelickoi AupekTusoit 2012/19/EU, perynupytoLueit yTuansauuio anek-
TPUYECKOTO U INEKTPOHHOTO 060pPYA0BaHMS.

[laHHas aupeKTvBa onpeaenseT 0CHOBHble TpeBOBaHMA K YTUU3ALMM M NepepaboTke OTXOAOB OT NEKTPUUECKHX U 3neK-
TPOHHbIX NPUBOPOB, AelcTBYIoWMe Ha Beelt TeppuTopun Eponeiickoro Coto3a.

Bluetooth ABnsieTCA 3aperucTpupoBaHHbIM TOBapHbIM 3HAKOM KOMMaHH#

Bluetooth SIG, Inc.

App Store sBnseTcs 3Hakom 0bcnymBatus Apple Inc., 3apernctpupoantbiM 8 CLIA

W ApYrux CTpaHax.

Google Play sBnsieTcs 3aperucTpupoBaHHbIM TOBapHbIM 3HaKoM KoMnauu Google Inc.



www.redmond.company
www.multivarka.pro
Made in China
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